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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybér naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z urzadzenia sprawi Panstwu
radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypadkow
| uszkodzenia urzadzenia:

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje
na potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia
lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.
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Uwagi og6ine

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo

doktadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze

zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i

w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem

wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie,

oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla pry-
watnego celu, jaki zostat przewidziany dla urza-
dzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarcze;j.

* Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Pro-
sze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo-
$redniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
Zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptyn-
nych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac
urzadzenia wilgotnymi dtorimi. JeZeli urzadzenie jest
wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagnaé
wiyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w
celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen, prosze zawsze wylgczy¢ urzadzenie i wy-
ja¢ wtyczke z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke,
nie za przewod).

* Nalezy regularnie sprawdzac¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

* Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiaC
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Niebezpie-
czenstwo uduszenia!
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Specjalne wskazowki bezpieczenstwa dla urzadzenia

OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!
Podczas i po zakonczeniu operacji, temperatura dostepnych po-

wierzchni bedzie bardzo wysoka.

* Urzadzenie chwytac jedynie za uchwyty.

* OtwieraC i zamykac czajnik, chwytajac pokrywke za uchwyty na
pokrywie.

/N UWAGA:

» Nigdy nie uzytkowac urzadzenia bez wody. Moze to spowodowac
zadziatanie bezpiecznika i moze prowadzi¢ do uszkodzenia urza-

dzenia.
* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosimy

przestrzegac instrukcji, jak okreslono w rozdziale ,Czyszczenie”.

» Poziom wody musi znajdowac sie pomiedzy linig MIN a MAX.

* Urzadzenie powinno byC uzywane wytacznie na ptaskiej powierzch-
ni robocze).

* Nie przesuwaj i nie chwytaj pracujacego urzadzenia.

» Nie pozostawiaC urzadzenia bez nadzoru na kilka godzin. Nie wy-
chodzi¢ z domu, kiedy urzadzenie pracuje.

» Urzadzenie moze byC uzytkowane przez dzieci od 8 roku, jesli znaj-
dujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie uzyt-
kowania urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z
tym ryzyko.

» Dzieci nie moga zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
zZycia.

» Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem.

» Urzadzenia moga by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez

JEZYK POLSKI
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doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujg sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ryzy-

ko.

* Nie prébowac naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢

zagrozenia.

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone wytacznie do normalnego uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych miej-

scach:

» w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-

scach komercyjnych;
* W przedsiebiorstwach rolnych;

* przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;
* W placowkach oferujgcych noclegi wraz ze sniadaniem.

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak

folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdo-
waly sie wszystkie elementy.

4. Jesli brakuje czeSci lub widoczne sg uszkodzenia,
nie wolno uzywac urzadzenia. Natychmiast zwréci¢
je do sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny
lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie urzadzenia
zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.
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Przeglad elementow obstugi/
Zakres dostawy

Znak MAX (maks. llos¢ wody)
Pokrywa

Uchwyty

Obudowa

Przyciski funkcji

Wyswietlacz

Szczypce

Stojak

O NOoO OB~ WN -

Interesujace fakty dotyczace
gotowania Sous Vide
Gotowanie Sous Vide (po francusku: sous - ,pod”, vide
- ,proznia”) jest metodg powolnego gotowania miesa,
ryb lub warzyw w niskich temperaturach. Jedzenie
przed gotowaniem jest wktadane do plastikowej toreb-
ki i zamykane, powietrze jest usuwane urzadzeniem
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odsysajacym, a nastepnie takg porcje gotuje sie w
warunkach statej temperatury wody w zakresie od 45
do 90°C.

Dzieki tej metodzie gotowania jedzenie jest paste-
ryzowane, a okres jego przechowywania jest ulega
przedtuzeniu.

/\ OSTRZEZENIE:

Zywno$¢ pasteryzowana musi by¢ albo bezpo-
Srednio spozyta albo nalezy jq szybko schtodzi€ i
zamrozi¢, aby nie dopusci¢ do wzrostu form prze-
trwalnikowych bakterii.

Jedzenie przygotowywane gotowaniem Sous Vide
nie jest odpowiednie dla 0séb z obnizong odpor-
noscia.

Pakowanie prozniowe zywnosci

Pakowanie prézniowe zachowuje pierwotny smak i
zapach zywnosci. Po dodaniu skfadnikow, takich jak
przyprawy i ziota do torby foliowej, smak staje sie
bardziej intensywny.

Stosowac tylko torebki foliowe, ktore sg szczegoinie
nadajq sie do wytwarzania prozni i s termoodpor-
ne. Inne torebki nie zapewniajg wymaganego prawi-
dtowego zamkniecia.
Utrzymywac¢ miejsca zamkniecia czyste i suche.
Unikac sfatdowan. W takich miejscach ztacze moze
przepuszczaé powietrze.
Zgrzewarke prozniowg do pakowania mozna naby¢
w specjalistycznym sklepie. Z naszej linii produktow
polecamy zgrzewarke prézniowg PC-VK 1080 i sto-
sowny dla niej rodzaj workéw i folii w zapasie. W tej
sprawie nalezy skontaktowac sie z dealerem.
* Urzadzenie do pakowania prézniowego PC-VK 1080

Nr pozyciji: 501 080
+ Torba zapasowa, rozmiar 22 x 30cm

Nr pozyciji: 8 910 151
+ Torba zapasowa, rozmiar 28 x 40cm

Nr pozycji: 8 910 152
¢ Rolka folii, rozmiar 28cm x 6m

Nr pozycji: 8 910 155

Instrukcja uzytkowania urzadzenia

Lokalizacja

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na przeciwposlizgowej,
réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.

Nalezy pamieta¢, aby urzadzenie wraz z przewo-
dem zasilania nigdy nie umieszczac¢ na gorgcych
powierzchniach czy w poblizu zrddet ciepta (np.
palenisko kuchenne, piekarnik).
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Kabel zasilania

Uchwyt przewodu znajduje sie u spodu urzadzenia.
Catkowicie rozwing¢ kabel sieciowy.

Polaczenie elektryczne

* Przed podigczeniem wtyczki zasilajacej do gniazd-
ka sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z na-
pieciem urzadzenia. Wymagane informacje mozna
znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.

* Zwrdci¢ uwage na poprowadzenie przewodu z
tytu urzadzenia. Podtacz urzadzenie wytacznie do
prawidtowo zainstalowanego i zabezpieczonego
gniazdka elektrycznego.

Przyciski funkcji

Przycisk | Opis funkcji

Q) Wigczanie / wytaczanie urzadzenia

Ustawiania zadanej temperatury/ cza-

Timer/Temp su gotowania

Obnizanie temperatury/skracanie
czasu gotowania

Zwiekszanie temperatury/wydtuzanie

+ .
czasu gotowania

°F/°C | Wybor jednostki temperatury

Poczatek fazy grzania; rozpoczecie
Start/Stop | czasu gotowania/zatrzymanie
procesu

Po wigczeniu kazde naci$niecie przycisku jest potwier-
dzane sygnatem dzwiekowym.

llos¢ wody

* Brytfanne Sous Vide wraz z przygotowang do go-
towania porcjg zywno$ci napeti¢ woda do znaku
MAX. To zapewni utrzymywanie si¢ temperatury w
granicach +/-1°C.

« Zywno$¢ zamknigta w opakowaniu prézniowym za-
wsze musi by¢ catkowicie zanurzona w wodzie.

+ Jesli zywnosci nie mozna otoczy¢ wodg z powodu
pecherzykdw powietrza, nalezy umiesci¢ ciezar (np
naczynie) na torebke z tg zywno$cig lub umocowac
torebke w dostarczonym w zestawie urzadzenia
stojaku.

JEZYK POLSKI

Stosowanie stojaka

W stojaku mozna ustawi¢ do 3 osobnych opakowan
prozniowych zywnosci (np. steki). To gwarantuje,
ze kazde opakowanie w catosci otoczone jest przez
wode.
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Ustawianie temperatury

Aby zmieni¢ jednostke temperatury, nalezy naci-
snac przycisk °F/°C na ok. 5 sekund.

Uzy€ przyciskéw =/+ do wyboru temperatury po-
miedzy 45°C a 90°C (115°F a 195°F).
Przytrzymanie wcisnietego przycisku = lub + roz-
pocznie gwattowng zmiane.

Potwierdzi¢ ustawienie, naciskajac przycisk TIMER/
TEMP.

Ustawianie czasu gotowania

Nacisniecie na krétko przycisku =/+ zmiana usta-
wienia nastepuje w krokach co 0,5 godziny w zakre-
sie pd 2 do 72 godzin oraz co 1 minute w zakresie
ponizej 2 godzin.

Przytrzymanie wcinigtego przycisku =/+ rozpocz-
nie gwattowng zmiane.

Potwierdzi¢ ustawienie, naciskajac przycisk START/
STOP.

Czas gotowania zalezy od grubo$ci pozywienia.
Czasy moga sie roznic takze ze wzgledu na ilo$¢ i
konsystencje zywnosci. W zwigzku z tym ponizsze
nastawy czasowe sg tylko orientacyjne i powinny
by¢ dostosowane do upodoban Gotujgcego.
Wydtuzy¢ czas o co najmniej 20 % w przypadku gte-
boko zamrozonej zywnosci.

Podwoi¢ czas dla twardego migsa.

/\ OSTRZEZENIE:
Temperatury wyszczegolnione w tabelach nie moga
by¢ skracane!

- Mieso: Temperatura 58 °C-62°C

Grubos¢ Czas w minutach
10 mm 30
20 mm 45
30 mm 95
40 mm 120
50 mm 180
60 mm 250

- Drob: Temperatura 63°C-65°C

Grubosé Czas w minutach
10 mm 20
20 mm 40
30 mm 75
40 mm 90
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- Ryby: Temperatura 55°C-58°C

Grubosé Czas w minutach
10 mm 10
20 mm 20
30 mm 30
40 mm 40
50 mm 50
60 mm 60

- Warzywa: Temperatura 80°C-85°C

Rodzaj Czas w minutach
Ziemniaki 40
Szparagi 25

Warzywa korzeniowe 70
Warzywa kruche 70

Pierwsze uzycie

W trakcie pierwszego uzycia moze wystapi¢ charak-
terystyczny zapach. Jest on spowodowany wystepo-
waniem powtoki ochronnej n elementach grzejnych
urzadzenia. To jest normalne i nieszkodliwe.

Zanik zasilania

W przypadku zaniku napiecia zasilania w sieci urza-
dzenie automatycznie kontynuuje proces gotowania,
jesli napiecie wroci w ciggu 30 minut. W przypadku
dtuzszej przerwy w zasilaniu temperatura i czas
muszg by¢ ponownie ustawione, a sam proces musi
zosta¢ uruchomiony jeszcze raz.

Obstuga

1. Zywno$é w opakowaniu prozniowym umiescié w
urzadzeniu.

2. Naczynie wypetnic ciepta woda, co skroci czas
gotowania.

3. Wazne: Zamkna¢ pokrywe, co zapewni statg
temperature.

4. Wigczy¢ urzadzenie. Wyswietlacz pokazuje zapro-
gramowane wczes$niej ustawienia: Temperatura
gotowania 056 °C oraz czas gotowania 08:00
godzin. WySwietlenie temperatury miga.

5. Ustawi¢ zadang temperature.

6. UstawiC czas gotowania.

7. Nacisna¢ przycisk START/STOP. Wyswietla cie
aktualna temperatura wody. Urzadzenie zaczyna
ogrzewac wode.

8. Stychac sygnat dzwiekowy z chwilg, gdy osiagnieta
zostanie zadana temperatura. Miga wySwietlenie
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czasu. Temperatura jest utrzymywana na zadanym
poziomie. Nacisna¢ przycisk START/STOP, aby
uruchomi¢ zadany czas gotowania. Licznik zaczyna
odlicza¢ czas. Miga przecinek w wySwietlane
wartosci odliczanego czasu gotowania.

9. Z chwilg uptywu zadanego czasu styszalny jest
sygnat dzwiekowy. Wyswietlacz wytacza sie. Urza-
dzenie wytgczy sie automatycznie.

Po ugotowaniu

Po zakonczonym procesie gotowania tak przygotowa-
ng zywnos¢ mozna wykorzystac na dwa sposoby:

Utrzymywanie zywnosci w stanie cieptym
Mozna utrzymywac pasteryzacje ugotowanego jedze-
nia w temperaturze co najmniej 55 °C az do momentu
podania do stotu. Utrzymujac jedzenie w tej tempera-
turze zapobiega sie rozwojowi wszelkich zarazkow.
Mieso i warzywa sg gotowane i moga sie rozgotowac,
gdy beda ciepte zbyt dtugo. Zalezy to od temperatury
i rodzaju zywnosci. Twarde czy zylaste kawatki miesa
wotowego mozna gotowac i utrzymywac ciepte przez
24 do 48 godzin w wodzie o temperaturze 55 °C.
Jednak wigkszos¢ dan mozna utrzymywac w takich
warunkach tylko przez 8 do 10 godzin, zanim nie
rozgotujq sie.
Brytfanne Sous Vide nalezy uzytkowa¢ w sposéb
opisany powyzej.
+ Ustawi¢ temperature 55 °C.
*+ Wybra¢ maksymalny czas utrzymywania jedzenia
wstanie cieptym po ugotowaniu.

Oto kilka pomocnych wskazdwek:

Produkt zywnosciowy | Czas maks. (godziny)
Mieso 6-10
Drob 2-3
Ryby 1
Warzywa 2

Podawa¢ potrawe natychmiast po ugotowaniu
Zywno$¢ mozna spozywac natychmiast po ugotowa-
niu metoda Sous Vide.

i WSKAZOWKA:

+ Mieso do gotowania spiec w celu uzyskania
chrupkosci na goracej patelni z niewielka ilocig,
oleju przez maksymalnie 1 minute. Mieso pozo-
staje bardziej soczyste i krdcej sie smazy.
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i WSKAZOWKA:

+ Poprzez przyprawienie surowego miesa, krotkie
przesmazenie, a nastepnie opakowanie proznio-
we, takie mieso jest w petni gotowe do spozycia
zaraz po ugotowaniu metodg Sous Vide.

Przechowywanie ugotowanej zywnosci

A\ WAZNE:

Jesli chcesz zachowac pasteryzacje ugotowane;
Zywnosci, ostudz jg w wodzie z lodem do 5 °C. Taka
taznia wodna powinna by¢ napetiona co najmnie;
do potowy lodem.

Nastepnie mozna zamrozi¢ zywnos¢ w torebkach
prozniowych i przechowywac jg w temperaturze
lodéwki przez ok. 5 dni.

Wykorzystujac zamrozona, juz ugotowang zywnosc,
odmrozi¢ potrawe w opakowaniu prézniowym i
ogrza¢ w brytfannie Sous Vide w temperaturze 55 °C.
Nastepnie wyjac ja z torebki do dalszego przerobu lub
podania do stotu.

Przygotowanie jogurtu

Co warto wiedzie¢ na temat jogurtu

Jogurt to podobny do zsiadtego mleka napgj, ktory
powstaje z mleka pod wptywem dziatania bakterii.

Mieko jest wzbogacane kulturami bakterii jogurtowych
(duza liczba zarodkow). Bakterie mnoza w Srednie;
temperaturze 45 °C. Obecny w mleku cukier mlekowy
(laktoza) jest przeksztatcany do kwasu mlekowego. W
wyniku tego mleko sie zsiada.

Przygotowanie jogurtu

+ Potrzebne jest pasteryzowane mleko (mleko H) i
jogurt naturalny w proporcji mieszania 100 ml: 15ml
(lub 140 ml: 20 ml).

* Kubki jogurtu mozna naby¢ w sklepie spozywczym.

/\ UWAGA:

Do urzadzenia wstawi¢ maksymalnie tyle stoikdw,
aby czujnik temperatury u spodu brytfanny nie
dotykat wstawionych stoikow.

1. Wybra¢ lokalizacje brytfanny w takim miejscu, aby
urzadzenie nie musiato by¢ przesuwane w trakcie
sporzadzania jogurtu i aby nie byto narazone na
drgania. Inaczej jogurt nie zsigdzie sie.

2. Podgrza¢ mleko H w rondlu do temperatury ok.
45°C i zmieszac z jogurtem naturalnym lub kulturg
bakterii jogurtowych. Aby uzy¢ Swiezego mleka,
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nalezy je najpierw zagotowac a potem schtodzi¢ do
temperatury ok. 45°C.

3. Przela¢ mieszanine do czystych stoikow. Zakreci¢
pokrywki stoikow.

4. Zamkniete stoiki wstawi¢ do brytfanny Sous Vide.

5. Urzadzenie napetnic¢ cieptg wodg (maks. 45°C) i
zamknag pokrywe.

6. Brytfanne Sous Vide nalezy uzytkowa¢ w sposob
opisany powyzej.
+ Ustawic¢ temperature 45 °C.
* Timer ustawi¢ na 12 godzin.

i WSKAZOWKA:

* Im diuzsze dojrzewanie, tym intensywniejszy
smak jogurtu.

+ Stoik gotowego jogurtu mozna uzy¢ jako bazy do
przygotowania kolejnych porcji jogurtu maksymal-
nie 20 razy, poniewaz z czasem dziatanie kultury
bakteryjnej staje sie coraz stabsze.

+ Owoce, orzechy, dzem lub podobne sktadniki na-
lezy dodawac tylko po sporzadzeniu jogurtu.

* Zawsze przechowywa¢ gotowy jogurt w lodéwce.

Czyszczenie

/A OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem wylgczaj zawsze urzadzenie i wyciagaj
wtyczke sieciowg. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.
* Nie zanurzac urzgdzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do pora-

zenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA:

* Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotoéw szorujacych.

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych $rod-
kéw czyszczacych.

+ Nie zanurza¢ pokrywy w kapieli ptuczacej. Trud-
no jest usung¢ wode, ktora dostata sie do $rodka
pokrywy.

Wewnetrzng i zewnetrzng strone urzadzenia oraz
akcesoria czysci¢ wilgotng szmatka. Nastepnie osu-
szy¢ za pomocg suchej szmatki.

Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.
Akcesoria nalezy pozostawi¢ do catkowitego wy-
schniecia.

+ Kabel sieciowy mozna zwing¢ na dolnej czesci
urzadzenia.

* W przypadku dtuzszych okresdéw nieuzywania za-
lecane jest przechowywanie urzadzenia w oryginal-
nym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w od-
powiednio wentylowanym i suchym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.
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Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem Mozliwa przy- Co robié¢
czyna
Urzadzenie |Urzadzenie nie ma | Sprawdzi¢
nie funkcjo- | doptywu zasilania. | gniazdko za
nuje. pomocg innego
urzadzenia.
Prawidtowo
podiaczy¢ wtycz-
ke sieciowa.
Sprawdzi¢ gtow-
ne urzadzenie
odtaczajace
zasilanie w sieci.
Zadziatat bezpiecz- | Skontaktowaé
nik zabezpieczenia | sie z centrum
przeciwpozaro- serwisowym lub
wego. wykwalifikowa-

nych fachow-
cem- specjalista.
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Dane techniczne

o = U PC-SV 1112
Napiecie zasilajce: ................. 220-240V~, 50/60Hz
MOC ZNaMIONOWA: ..o 520W
KrOtKi CZas PraCy:........oereereenereereeeeeireineineeneeneeseseeseens |
POJEMNOSE: ..., maks. 6{
Masa NEtO: ......ocevevererrereeesee e, ok. 2,85kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian tech-
nicznych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju
produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektro-
magnetyczne;.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac
od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszko-
dzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady
materiatow lub wadliwego wykonania, naprawiajac
oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uznamy za
stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng,
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwo$ci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie
braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewi-
dzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i
na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszko-
dzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit ze-
wnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen loso-
wych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elek-
trycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

PC-SV1112_IM

* sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, ba-
terii, akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasci-
wego lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowa-
nia, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerobek i zmian
konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub
0soby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu,
o ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,

* prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nie-
istotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urza-
dzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprze-

dazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami

poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwo$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczo-
nego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, ktdre sg wymieniane koniczy sie,
wraz z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje
inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie
sq uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie

wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodno$ci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzac nasze Srodowisko,
sprzet elektryczny nie nalezy do $mieci
domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu
elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet elektrycz-
ny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajq Panstwo unika¢ potencjal-
nych nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw,
majacych wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.
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Ta droga przyczyniajq sie Panstwo do ponownego
uzycia, do recyklingu i do innych form wykorzystania
starego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg
Panstwo w swoich urzedach komunalnych lub w
administracji gminy.
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