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JEZYK POLSKI

WAZNE:

Najpierw nalezy zapoznac sie z oddzielnie zataczong instrukcjg

bezpieczenstwa.

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi panstwu radosc.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia przeczytaj
uwaznie instrukcje obstugi oraz oddzielnie zatgczone
wskazowki bezpieczenstwa. Przechowuj te dokumenty
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i, jesli to mozliwe,
pudetkiem z opakowaniem wewnetrznym w bezpiecznym
miejscu. Jezeli przekazujesz urzadzenie osobom trzecim,
dofacz zawsze wszystkie istotne dokumenty.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacije dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikng¢ wypadkow i uszkodzenia urza-
dzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjaine ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.
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Rozpakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, takie jak folie,
materialy wypetniajace, opaski kablowe i opakowania
kartonowe.
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3. Sprawdz, czy zawarto$¢ opakowania jest kompletna.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub
jezeli widoczne sg uszkodzenia, nie uzywaj urzadzenia.
Natychmiast zwr6¢ je do sprzedawcy.

5. Na urzadzeniu moze nadal znajdowac sie kurz lub
pozostatosci po produkcji. Zalecamy wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z opisem w punkcie ,Czyszczenie”.

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obrotowe ramie

Pokretlo w prawo z wbudowanym wy$wietlaczem
Lampka kontrolna

Szczeliny wentylacyjne

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia
Obudowa silnika

Miska do mieszania

Uchwyt misy do mieszania

Ostona przeciwrozbryzgowa

Otwor do napetniania z pokrywg,

Trzepaczka

Hak do ciasta (2-czesciowy)

Hak do mieszania
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Ostrzezenia dotyczace
uzytkowania urzadzenia

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wigczeniem nalezy upewnic sie, ze narzedzie
jest prawidtowo zatozone i mocno osadzone.

* Nie dotykac¢ czesci ruchomych.

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpie-
czenstwal

+ Gdy chcesz zmieni¢ narzedzie, wyciagnij wtyczke
z gniazdka.

* Zawsze nalezy odczekac, az narzedzie sig zatrzymal!

+ Jesli uruchamiamy dzwignie) podczas pracy, aby pod-
nie$¢ ramie, przefacznik bezpieczenstwa dezaktywuje
silnik.

Podtaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z na-
pieciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowe;.
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Uzytkowanie urzadzenia

Cechy ochronne

+ Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik bezpie-
czenstwa. Urzadzenie moze by¢ uzyte wylacznie, gdy
dostosujemy sie do nastepujacych punktow:
- Ramie obrotowe jest zablokowane w najnizszym

potozeniu.

+ Elektroniczna regulacja predkosci automatycznie blokuje
przecigzenie silnika. Obroty na minute sg automatycznie
regulowane w przypadku przecigzenia.

Wiaczanie urzadzenia

* Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania i zamknieciu
wytacznika bezpieczenstwa na ramieniu obrotowym,
urzadzenie jest gotowe do pracy.

+ Na wyswietlaczu zapalajg sie na krétko wszystkie sym-
bole i pojawia sie ,i".

* Przekre¢ pokretto w prawo, aby wybra¢ zadang
predkos¢. Urzadzenie zacznie pracowac. Kontrolka na
pokretle regulujgcym zaswieci sie.

Wyswietlacz

Na wysSwietlaczu pojawiajg sie nastepujace informacje:

+ Poziom predkosci

+ Czas pracy

+ Narzedzia (hak do ciasta, hak do mieszania, trzepaczka)

- Nalezy pamieta¢, ze symbol haka do ciasta gasnie od
poziomu . Dlatego hak do ciasta nalezy uzywac tylko
z poziomu ¢ - 3.

Wylaczanie urzadzenia

1. Obréci¢ pokretto w prawo do oporu w lewo, aby wytaczy¢
urzadzenie. Wyswietlacz i pod$wietlenie gasna.

2. Wyja¢ wtyczke z gniazda.

Rodzaje i narzedzia do produkcji ciasta stotowego

Instalacja i dziatanie zagniatarki
Wigcz urzadzenie tylko z miskg do mieszania na miejscu!

1. Odchylanie ramienia obrotowego:

Obro¢ dzwignie w kierunku strzatki i przytrzymaj jg

w migjscu. Reka przesuna¢ ramie obrotowe do gérnego

potozenia i zwolni¢ dzwignig.

2. Jesli potrzebujesz ostony przeciwrozbryzgowej, przymo-
Cuj ja teraz do ramienia obrotowego od dotu. Upewnij
sig, ze jest ona mocno osadzona.

3. Uzytkowanie akcesoriow:

W gornej czesci osprzetu wida¢ wgtebienie na watek

napedowy i wgtebienie na zawleczke. Wsunaé narzedzie

na jeden z watkéw napedowych. Jesli uzywasz hakéw
do ciasta, uzyj obu watkow napedowych. Nacisngé w dot

i jednoczes$nie obrdci¢ przystawke w kierunku prze-

ciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby klinga watu

napedowego zablokowata sig w przystawce.

4. Miska do mieszania:

Umies¢ miske do mieszania w uchwycie tak, aby symbol

¥ na misce i symbol A na obudowie byty wyréwnane.

Obro¢ mise w kierunku wskazanym na obudowie

=) | OCK do oporu.

5. Wozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

- Jesli wyrabiasz ciezkie ciasta, nie wktadaj wszystkich
sktadnikéw naraz do miski do mieszania. Zacza¢ pro-
ces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj. W trakcie
zagniatania wolno dodawac ptyny.

6. Sprawdzi¢, czy pokretto w prawie jest obrocone do oporu
w lewo.

7. Mocno przytrzymac ramie obrotowe. Obroci¢ dzwignie
w kierunku wskazanym przez strzatke i przytrzymac jq
w tej pozycji. W tym samym czasie powoli opu$¢ ramie
reka. Zwolni¢ dzwignie.

8. Wsuna¢ wtyczke do gniazda sieciowego.

9. Wybra¢ predkoSc¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

JEZYK POLSKI

Rodzaj ciasta Nasadka Poziomy llos¢ Maks. czas pracy
Cigzkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Hak do ciasta 1-3 | maks. 6,5kg 3-10 minuty
Ciasto sredniej gestosci (np. ciasto nalesnikowe) Hak do mieszania 1-12 | maks. 7,5 litr 2-10 minuty
Lekkie ciasta (np. do gofra lub nalesnikéw, pudding) Trzepaczka 1-12 | maks. 8,5 litr 2-10 minuty
Smietana Trzepaczka 12 nr:]lgl.(82.050 ITrl 3-10 minuty
Biatka jajek Trzepaczka 12 5-30 jajek 3-10 minuty

* Po wigczeniu urzadzenia zapali si¢ lampka kontrolna.

+ Urzadzenie wylacza sie automatycznie po 20 minutach.

+ Praca krotkookresowa: W przypadku ciezkiego ciasta
uzytkowa¢ urzadzenia nie dtuzej niz 10 minut, a nastep-
nie pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.
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Przerwanie pracy

1. Zawsze obracaj pokretto w prawo w skrajnie lewq strone,
gdy chcesz przerwac prace.

2. Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazdka, gdy chcesz
Zmieni¢ narzedzie.

35
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JEZYK POLSKI

3. Poczekac na catkowite zatrzymanie koricowki!

- Jesli uruchamiamy dzwignie) podczas pracy, aby
podnies$¢ ramig, przetacznik bezpieczenstwa dezak-
tywuije silnik.

4. Ponownie opusci¢ ramig uchyline.

- Na wyswietlaczu miga ,- -*, jesli podczas pracy otwo-
rzyli Panstwo ramie obrotowe. W przeciwnym razie na
wysSwietlaczu pojawi sie ",

- Aby méc ponownie obstugiwac urzadzenie, nalezy
najpierw obroci¢ pokretto w prawo do oporu w lewo.
Nastepnie wybra¢ zadany poziom predkosci.

Koniec pracy i wyjecie misy

1. Po pracy obr6¢ pokretto w prawo do oporu w lewo.
Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

2. Obré¢ dzwignie w kierunku strzatki i przytrzymaj jg
w miejscu. Reka przesuna¢ ramig obrotowe do gornego
potozenia i zwolni¢ dzwignie.

3. Wyja¢ koricowke mieszadta.

. Jesli uzywates ostony przeciwrozbryzgowej, usun ja.

5. Gotowe ciasto mozna poluzowa¢ skrobaczka i wyjac z
miski do mieszania.

6. Postugujac sie skrobakiem lub fopatkg odklei¢ wymie-
szane ciasto od Scianek misy, po czym je wyjac.

7. Umyc¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawar-
tymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

N

Przepisy
Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)
Sktadniki:

2509 masta lub margaryny, 250g cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. ¥z litra mleka.

Pozycja 6-7

Przygotowanie:

Make pszenng wraz z pozostatymi sktadnikami umiescic w
misce do mieszania, za pomocg haka miksujacego miesza¢
przez 30 sekund w pozycji 6, nastepnie ok. 3 minuty w
pozycji 7. Przesmarowac forme lub wytozy¢ ja papierem do
pieczenia, wla¢ do niej ciasto i upiec. Przed wyjeciem ciasta
z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest upieczone: Naktu¢
ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na $rodku formy. Cia-
sto jest gotowe, jesli nie przylega do wykataczki. Upieczone
ciasto wyja¢ do schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:

Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie
gérne i dolne 175-200°C,
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 50-60 minut

36
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Przepis mozna zmienia¢ wedtug wtasnych upodoban, np.
dodac 100g rodzynek, 100g orzechéw lub 1009 starte;
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Butki z siemieniem Inianym
Skiadniki:

500-550g maki pszennej, 509 siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 1009 chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody

Pozycja 2-3

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w ¥z litra letniej wody. Pozostatg
czes$¢ letniej wody (V4 litra) wlej do miski do mieszania, wsyp
pokruszone drozdze, dodaj twardg i dobrze wymieszaj, uzy-
wajac do tego haka do mieszania ciasta w pozycji 2 Droz-
dze muszg catkowicie sie rozpusci¢. Do miski do mieszania
doda¢ make z namoczonymi nasionami Inu i solg. Wyrabiaj
W pozyciji 2, nastepnie zmieni¢ na 3 i wyrabiaj jeszcze przez
3 do 5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte miejsce na
45-60 minut, aby urosto. Ponownie zagnie$¢, wyjaé z miski
i uformowac 16 buteczek. Blache do pieczenia wytozy¢
zmoczonym papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na
blasze, odstawi¢ na 15 minut, aby urosty, posmarowaé
letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:

Szczelina na blache: 2

Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gorne i dolne
ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Krem czekoladowy

Skiadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 150 g ciemnej czekolady, 3 jajka,

50-60g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,

1 tyZka stotowa koniaku lub rumu, widrki czekoladowe.

Pozycja 11-12

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietane na sztywno w misce do mieszania
trzepaczka, wyjac z misy i trzyma¢ w chiodzie. Roztopi¢
czekolade zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub podgrze-
wac przez 3 minut w mikrofaldwce ustawionej na 600 W.
W miedzyczasie w misce do mieszania na pozycji 11 ubi¢
trzepaczka jajka, cukier, cukier waniliowy, brandy lub rum

i s0I, az do uzyskania piany. Dodaj i rwnomiernie wymie-
szaj stopiong czekoladowg powloke na pozycji 11-12.
Zachowact nieco bitej $mietany do dekoracji. Do kremowe;j
masy dodajemy pozostatg $mietanke i krotko mieszamy na
dowolnych obrotach. Udekorowa¢ kremem czekoladowym
i podawac dobrze schtodzone.
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Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem nalezy zawsze odtaczyC wtyczke sieciowg

od gniazdka.

» Nie nalezy nigdy zanurzac urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

/\ UWAGA:

Do czyszczenia nie nalezy uzywac drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowac zracych ani $cierajgcych srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysSci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka
z dodatkiem niewielkiej iloSci Srodka do mycia naczyn.

Miska do mieszania, ostona przeciwrozbryzgowa,
tarcza ochronna, koncowki mieszajace oraz do wyrobu
ciasta

/N UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajq sie do mycia w zmy-
warce. Goraco oraz zrace srodki czyszczace moga
spowodowac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+  Czesci, ktore miaty stycznosé¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

* Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

* Przechowywanie

+  Oczyscic urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawi¢ do catkowitego wyschnigcia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.
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Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem WL Co nalezy zrobi¢
przyczyna
Urzadzenia | Urzadzenie nie ma | Sprawdzi¢ gniazdko
nie mozna | zasilania. za pomocag innego
wigczy¢ lub urzadzenia.
przestaje Podlacz prawidtowo
dziatac. WtyCZkQ.
Sprawdz bezpieczniki.
Ramie obrotowe - Sprawdz prawi-
nie jest zabloko- dtowe potozenie
wane w swoim uchylnego ramienia.

najnizszym poto- | - Przekre¢ pokretto

Zeniu. w prawo do oporu

Wytgcznik bezpie- w lewo.

czenstwa uniemoz- | Nastepnie wybierz

liwia dziatanie. zadane ustawienie
predkosci.

Uruchomiona Przed ponownym

zostata ochrona
przed przegrza-
niem. Silnik jest

wigczeniem odstaw
urzadzenie do osty-
gniecia na co najmnie;j

zbyt goracy. 15 minut.

Urzadzenie jest Skontaktowac sie

uszkodzone. z centrum serwisowym
lub wykwalifikowanych
fachowcem specja-
lista.
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Dane techniczne

MOEL ..ot PC-KM 1254
Napiecie zasilania: ...........ccccevvernnne. 220-240V~, 50-60Hz
PODOr MOCY: ..o 2500W
StOPIEA OCHIONY: ..o I
Waga Neto: ... ok. 11,8kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

To urzadzenie zostato przetestowane zgodnie z wszystkimi
obowigzujacymi, aktualnymi dyrektywami CE i zbudowane
zgodnie z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwaranciji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zardwek, baterii,
akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

38
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktére sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodno$ci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktdw zbiorczych, prze-
widzianych do zdawania sprzetu elektrycznego,
N prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majgcych
wpltyw na Srodowisko i zdrowie ludzi.
Tq droga przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
Twoj sprzedawca i partner umowny jest rowniez zobowia-
zany do bezptatnego odbioru starego urzadzenia.
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