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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich fiir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien. Halten Sie es vor
Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen
Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern.
Benutzen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzste-
cker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrtei-
le anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

Kinder und gebrechliche Personen
+  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieRlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerét zu benutzen ist.

+  Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Geréat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/\ WARNUNG:

Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie
vorsichtig! Vergessen Sie nicht, das Geréat nach dem Betrieb
auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den Thermostaten auf
die niedrigste Stellung. Schalten Sie das Gerét am Netz-
schalter aus und ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker.

/\ ACHTUNG:

« Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse knnte
{iberschaumen. Auch das Mischen verschiedener Ol- und
Fettsorten untereinander ist gefahrlich!

+ Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+ Solite das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen
Fall die Flammen mit Wasser zu léschen. SchlieRen Sie
den Geratedeckel. Ersticken Sie die Flammen mit einem
feuchten Tuch.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett flissig/heily
ist.

+ Halten Sie den Deckel (1) wahrend des Gebrauchs fest
geschlossen.

+ Befiillen Sie den Korb aulerhalb der Fritteuse, um Spritzer
zu vermeiden.

+  Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Ubersicht der Bedienelemente

Deckel (abnehmbar)

Sichtfenster

Filterabdeckung

Auffangbehélter fur Kondenswasser
Frittierfettbehalter

Gehéuse

Taste zum Offnen des Deckels
Temperaturregler

Netzschalter
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10 HEATING - Temperatur-Kontrollleuchte
11 POWER - Netz-Kontrollleuchte

12 Taste zum Absenken des Frittierkorbes
13 Griff

14 Frittierkorb

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestat-
tet, so dass die Temperatur dem Frittiergut individuell ange-
passt werden kann.

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieRlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur
dafiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise
benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrie-
ben ist. Sie diirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke
einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemai
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Die Clatronic International GmbH tbemimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgeméafen Gebrauch
entstehen.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Offnen Sie die Fritteuse
durch Driicken der Taste (7). In der Fritteuse befindet sich
der Frittierkorb.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehause, den Be-
halter und den Frittierkorb, wie unter ,Reinigung" beschrie-
ben, zu sdubern.

Elektrischer Anschluss

+ Vergewissern Sie sich, dass Geratespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung tibereinstimmen.

+  Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vorschriftsma-
Rig installierten Schutzkontaktsteckdose 230 V~ 50 Hz.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 1800 W aufneh-
men. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine getrennte
Zuleitung mit einer Absicherung Uber einen 16 A Haushalts-
schutzschalter.

/\ ACHTUNG: UBERLASTUNG!

+Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens 1,5 mm?
haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerét zu leistungsstark ist.

Hinweise fiir die Benutzung

1.

Entfernen Sie regelmagig im Ol zuriickgebliebenes Frittier-
gut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach mehrmaligem
Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittierdl oder Frittierfett.

Fette und Ole miissen hoch erhitzbar sein. Bitte verwen-
den Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese
Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon
bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frittierc.
/\ WARNUNG:

Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn
Sie Fett verwenden machten!

DEUTSCH

Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Stellen Sie den Thermostat auf eine niedrige
Temperatur und fligen Sie die Stiicke langsam hinzu. Ist
das Fett geschmolzen und der Olstand erreicht, kdnnen
Sie am Thermostat die gewlinschte Temperatur einstel-
len.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehalti-
gen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen,
beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C)
nicht zu tberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit
mdglichst kurz zu halten und das Frittiergut maximal
goldgelb zu frittieren.

Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und bertick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
hohere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

Wenn Ol oder Fett noch heiR sind, diirfen Sie die Fritteuse
nicht tragen oder bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den dberschissigen Teig ab und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das OI.

Der Frittierkorb darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen
Sie den Frittierkorb nicht.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken
reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste Pom-
mes Frites efc.) entsteht eine starke Schaumbildung,
wodurch im ungiinstigsten Fall das Ol auch tiberlaufen
kann.

Nach Gebrauch der Fritteuse den Stecker aus der Steck-
dose ziehen.

. Soliten Sie zufallig Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich

kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungs-
schutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat ist dann

nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.
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10.

1.

12.

Benutzung

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist. (Die Kontrollleuchten sind aus).
Offnen Sie die Fritteuse durch Driicken der Taste (7).

Um den Frittierkorb zu entnehmen, greifen Sie in die Mulde
und ziehen Sie den Griff (13) nach oben, bis er einrastet.
Fiillen Sie Ol oder Fett in den Frittierfettbehélter (maximal
21). Der Fiillstand muss zwischen der MIN- und MAX-
Markierung liegen.

Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaRig installier-
te Schutzkontakt-Steckdose 230 V, 50 Hz.

Schalten Sie das Gerat am Netzschalter ein (1). Die Kont-
rollleuchte POWER leuchtet.

Stellen Sie am Temperaturregler (8) die gewiinschte
Temperatur ein. Die Kontrollleuchte HEATING leuchtet.
Schliefen Sie den Deckel wahrend der Autheizphase.

1 HINWEIS:

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
HEATING-Kontrollleuchte. Die Netz-Kontrollleuchte bleibt
an und zeigt die Betriebsfunktion an.

Befilllen Sie den Frittierkorb. Bitte beachten Sie, dass der
Korb nicht tiber dem heilten Fett befiillt wird. Offnen Sie
den Deckel und hangen Sie den Korb mit dem Frittiergut
vorsichtig in die Aussparung.

Schliefen Sie den Deckel. Losen Sie den Griff (durch
Schieben der Taste (12) am Griff). Der Frittierkorb befindet
sich somit im heilen Fett.

1 HINWEIS:

+ Die HEATING-Kontrollleuchte schaltet sich wahrend
des Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal
und zeigt an, dass die Temperatur thermostatisch
kontrolliert und beibehalten wird.

+ Die Frittierzeiten finden Sie auf der Verpackung der
Lebensmittel oder im Rezept.

Nach Ablauf der Frittierzeit kdnnen Sie das O vom Frittier-
gut etwas abtropfen lassen. Greifen Sie dafiir in die Mulde
und ziehen Sie den Griff (13) nach oben, bis er einrastet.
Der Frittierkorb wird somit angehoben.

Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

/\ WARNUNG:
Maglicherweise wird heifter Dampf freigesetzt.

Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.

Betrieb beenden

Stellen Sie den Temperaturregler auf die minimale Einstel-
lung (0).

Schalten Sie das Gerat am Netzschalter aus (O).

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Frittierdl langere Zeit abkuhlen. Prifen
Sie, ob die Temperatur ungefahrlich ist, bevor Sie mit dem
geflillten Frittiertopf weiter umgehen.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und
warten Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist.
Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen. Es konnte zu einem elektrischen Schlag oder
Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+ Den Deckel der Fritteuse kdnnen Sie nach oben abziehen.
Dies erleichtert die Reinigung.

+  Ziehen Sie den Auffangbehalter fiir Kondenswasser an der
Riickseite des Gerates heraus, um ihn zu entleeren. Setzen
Sie ihn anschliefend wieder ein.

+ GieRen Sie verbrauchtes Ol seitlich aus.

* Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Gehause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspul-
mittel.

+  Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

+  Stellen Sie sicher, dass alle Teile vor emeuter Benutzung
des Geréates und vor der Lagerung vollstandig getrocknet
sind.

Wechsel des Geruchs- und Fettdunsffilters
Den Filter im Deckel kdnnen Sie austauschen.

+ Entnehmen Sie die Filterabdeckung (3).
*+ Wechseln Sie den Filter aus.
+ Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung wieder.

1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen sich
Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die GroRe zurecht-
schneiden.

Technische Daten

Modell:... . . .FR 3390
SpPANNUNGSVEISOTGUNG: ..vvveeeeceeeeessessereesesssssesseesees 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme:............ . .1800 W
Schutzklasse: ....... . . . . |
Fullmenge: .. .max. 21
Nettogewicht:....... ..2,45kg

Technische Anderungen vorbehalten!



Konformitétserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerét FR 3390 in Ubereinstimmung mit den grund-
legenden Anforderungen, der européischen Richtlinie flir
elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenlber Verbrauchem gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. \Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshéndler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerét zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemafer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferer aus-
geschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vomehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ricktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Geréat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel auf-
weisen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist die Anmel-
dung Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-
Serviceportal.

DEUTSCH

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise |hrer Reklamation.

Uber einen persdnlichen Zugangscode, der hnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail tibermittelt wird, konnen Sie den
Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, Strafle,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Wei-
teren bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum
und den Handler, bei dem Sie das Neugeréat erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten Sie von

uns einen fertig ausgefillten Versandaufkleber. Sie brauchen
diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut
verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann Ihre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany



DEUTSCH

)i

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehéren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elektrogeréten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet bui-
ten. Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een de-
fecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+  Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet
met het apparaat spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:
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/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

NEDERLANDS

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

/\ WAARSCHUWING:

Olién en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees
voorzichtig! Vergeet niet het apparaat na gebruik uit te scha-
kelen! U dient hiervoor eerst de thermostaat op de laagste
stand te zetten. Schakel dan het apparaat met de schakelaar
uit en trek dan de stekker uit het stopcontact.

/\ LET OP:

+Meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor
overlopen. Ook het mengen van verschillende olién en
vetsoorten is gevaarlijk!

+  Giet nooit water in de olie!

Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan in
géén geval de viammen met water te blussen. Sluit het dek-
sel van het apparaat. Doof de vlammen met een vochtige
doek.

Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.
Houd het deksel (1) tijdens het frituren goed gesloten.

Vul de mand buiten de frituurpan om spatten te vermijden.
Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
schakelklok of een separate afstandsbediening.

Overzicht van de bedieningselementen

Deksel (afneembaar)

Kijkvenster

Filterafdekking

Lade voor condensatie
Frituurvetreservoir

Behuizing

Knop voor het openen van het deksel
Temperatuurregelaar

9 Aanluit schakelaar

10 HEATING - controlelampje temperatuur

11 POWER - netcontrolelampje

12 Knop voor het omlaagsturen van de frituurmand
13 Handvat

14 Frituurmand
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Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat waar-
mee de temperatuur individueel kan worden aangepast aan het
fituurgoed.

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmiddelen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaat
niet voor commerciéle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot materi€le
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

Vaor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Open de friteuse door de knop (7)
in te drukken. In de friteuse bevindt zich de frituurmand.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de
pan zoals onder “Reiniging” beschreven staat.

Elektrische aansluiting

+Waarborg dat de apparaatspanning (zie typeplaatje) en de
netspanning overeenkomen.

+  Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos met 230 V ~ 50 Hz.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 1800 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het raadzaam, te
voorzien in een gescheiden toevoer met een zekering via een
16 A veiligheidsschakelaar voor huishoudelijk gebruik.

/\ LET OP: OVERBEIASTING!

+ Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5 mm? hebben.

+ Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit ap-
paraat te veel vermogen heeft.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites). Vervang de olie wanneer
u het apparaat meerdere malen hebt gebruikt.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of
frituurvet.

2. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd het
gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten
zijn niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een
lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

/\ WAARSCHUWING:
Let goed op het volgende wanneer u vet wilt
gebruiken:

Snijd het altijd eerst in kleine stukken. Zet de thermostaat
op een lage stand en voeg de stukken langzaam toe.
Zodra het vet gesmolten en het oliepeil bereikt is, kunt u
aan de thermostaat de gewenste temperatuur instellen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-
houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel

175 °C) bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het
belangrijk de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te
frituren product maximaal goudgeel te bakken.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een
hogere temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.
Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen.

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de
olie.

De frituurmand mag tot max. 2/3 worden gevuld. Maak de
frituurmand nooit te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

/\ LET OP:

Bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites
enz.) ontstaat een sterke schuimvorming waardoor in het
meest ongunstige geval de olie kan overlopen.

Trek na het gebruik van de friteuse de steker uit de con-
tactdoos.

. Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder

dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de
oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is
dan niet meer bedrijfsgereed. Trek de netsteker uit de
contactdoos.

Bediening

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes zijn uit.).

Open de friteuse door de knop (7) in te drukken.

Verwijder de frituurmand door in de uitsparing te grijpen en
de greep (13) naar boven te trekken totdat deze vastklikt.
Vul olie of vet in de frituurbak (maximaal 2 I). Het vul niveau
moet tussen de min- en max-markering liggen.

Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
contactdoos 230 V /50 Hz.

Schakel het apparaat in met de aan/uit schakelaar (1). Het
POWER lampje gaat aan.



7. Stel de gewenste temperatuur in aan de temperatuurrege-
laar (8). Het HEATING controlelampje gaat aan. Sluit het
deksel tijdens de verwarmingsfase.

1 OPMERKING:

Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft het
HEATING-controlelampje. Het netcontrolelampie blijft
aan en geeft de bedrijfsfunctie weer.

8. Letbij het vullen van de frituurmand op dat de mand niet
tot boven het hete vet gevuld wordt. Open het deksel en
hang de mand met het te frituren product voorzichtig in de
uitsparing.

9. Sluit het deksel. Maak de handgreep los (door de knop (12)
aan de handgreep te verschuiven). De frituurmand bevindt
zich nu in het hete vet.

1 OPMERKING:

+ Het HEATING-controlelampje schakelt tijdens het
frituren meerdere malen aan en uit. Dit is normaal
en betekent dat de temperatuur via de thermostaat
gecontroleerd en constant gehouden wordt.

+  De frituurtiiden vindt u op de verpakking van de
levensmiddelen of in het recept.

10. Na afloop van de frituurtijd kunt u de olie iets van het
frituurproduct laten afdruipen. Trek hiervoor de handgreep
(13) omhoog totdat deze klikt. Hierdoor komt de mand
omhoog.

11. Open voorzichtig het deksel.

/\ WAARSCHUWING:
Hete stoom kan vrijkomen.

12. Verwijder nu de frituurmand.

Na het gebruik

+  Stel de temperatuur regelaar in op de minimum instelling (0).

+  Schakel het apparaat met de aan/uit schakelaar (O) uit.

+  Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoelen.
Controleer of de temperatuur ongevaarlijk is voordat u
verder hanteert met de gevulde frituurpan.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

+  Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

+ Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder water.
Dit zou tot een elektrische schok of brand kunnen leiden.

/\ LETOP:

+  Gebruik géén draadborstel of andere schurende voorwer-
pen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

*Het deksel van de friteuse kan worden verwijderd. Dit
maakt het eenvoudiger schoon te maken.

+ Trek de condensatielade aan de achterzide eruit om deze
te legen. Plaats deze daarna weer terug.

+ Laat gebruikte olie via de zijkant weglopen.

+ Reinig de vetcontainer, het deksel en de behuizing met een
vochtige doek en indien nodig met huishoudelijk afwasmid-
del.

+  De frituurmand kunt u gewoon in een sopje reinigen.

+ Zorg ervoor dat alle onderdelen helemaal droog zijn alvo-
rens het apparaat opnieuw te gebruiken en alvorens het op
te bergen.

Vervagen van de geur- en vetfilter

U kunt de filter in het deksel vervangen.
+ Verwijder de filterafdekking (3).

+ Vervang de filter.

+ Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt vervan-
gen.

1 OPMERKING:
Wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele filters van
bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden gesneden.

Technische gegevens
Model: ... . . .FR 3390
SpPaANNINGSLOBVOET: .....cvvvvvviererriisreereessssesseenens 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen:...... .1800 W
Beschermingsklasse: ......... . . . |
Volume:. .max. 2|
Nettogewicht:....... ..2,45kg

Technische wijzigingen voorbehouden!

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

NEDERLANDS
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Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-
cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elekrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possi-
ble, le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d'alimentation.

+ Amétez I'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu d'inspecter l'appareil et le bloc d'alimentation régu-
lierement en vue d'éventuels signes d'endommagements.
Lorsqu'un endommagement est détecté, 'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d’étouffement !

+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés menta-
les, sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas
I'expérience et/ ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le
maniement de I'appareil.

+ Les enfants doivent étre surveiliés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulie-
rement indiquées. Veillez & bien respecter ces indications

afin déviter tout risque d’accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :

Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

FRANCAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe. Soyez trés prudent ! N'oubliez pas d'éteindre
I'appareil aprés utilisation ! Pour cela, réglez le thermostat au
plus bas. Eteignez appareil avec l'interrupteur principal, puis
débranchez-le de prise électrique.

/\ ATTENTION :

+ Ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La friteuse
pourrait mousser et déborder. Il est également dangereux
de mélanger différentes sorte d'huiles et de graisses !

+ Najoutez jamais d'eau dans I'huile !

* Aucas ou 'appareil prendrait feu, n'essayez jamais
d'éteindre les flammes avec de 'eau. Fermez le couvercle
de l'appareil. Eteignez les flammes a I'aide d’'un torchon
humide.

+ Ne déplacez pas 'appareil lorsque 'huile est liquide, c'est-
a-dire chaude.

+ Maintenez le couvercle (1) complétement fermé pendant le
fonctionnement.

+  Remplissez le panier a l'extérieur de la friteuse pour éviter
toutes éclaboussures.

+  Utilisez toujours le panier a friture.

+Ne pas faire fonctionner 'appareil sur une minuterie externe
ou un systeme de télécommande séparé.

Liste des différents éléments de commande

Couvercle (détachable)
Vitre de controle
Cache a filtres
Plateau de condensation
Bac a huile de friture
Parois
Bouton d'ouverture du couvercle
Thermostat
Interrupteur électrique
0 HEATING - Lampe témoin du thermostat
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11 POWER - Arrét voyant de contréle du secteur
12 Bouton d'abaissement du panier a friture

13 Poignée

14 Panier a friture

Instructions

Cette friteuse est équipée d'un thermostat réglable, de fagon a
adapter la température selon les aliments.

Utilisation conforme
Le présent appareil sert a frire des denrées alimentaires.

Il'est destiné uniquement a cet usage a 'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d’emploi. Vous ne devez pas exploiter I'appareil
a des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des
blessures.

La Clatronic International GmbH décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une utilisation non conforme.

Mise en service

Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Tournez le bouton (7) pour ouvrir la
friteuse. Le panier & friture se trouve dans la friteuse.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
extérieures de I'appa reil, le bac et le panier a friture, en
procédant comme décrit dans “Nettoyage”.

Raccordement électrique

+Vérifiez que la tension de I'appareil (plaque signalétique)
corresponde a la tension du secteur.

+  Branchez la fiche du secteur uniquement dans une prise
électrique & contact protégé de 230 V ~ 50 Hz installée
selon les régles.

Puissance électrique

Au total, l'appareil peut absorber une puissance de 1800 W.
Il'est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION : SURCHARGE !

+ Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, cellesci doi-
vent avoir une section de cable de 1,5 mm? au minimum.

+ Nutilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.

Conseils d'utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Veuillez
changer 'huile apres plusieurs usages.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére grasse
de bonne qualité.

Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a la
chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de 'huile d'olive
ou du beurre. Ces types de graisse ne conviennent pas
pour la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a
de plus faibles températures.

Nous conseillons ['utilisation d’huiles a friture liquides.

/\ AVERTISSEMENT :
Vous étes priés de suivre cette note trés importante
lorsque vous souhaitez utiliser une graisse !

Si vous utilisez une graisse, coupez-la en petits mor-
ceaux. Tournez le thermostat sur une faible tempéra-
ture puis placez les morceaux I'un apres 'autre dans
I'appareil. Lorsque la graisse a fondu et le niveau d'huile
est atteint, vous pouvez régler la température désirée sur
le thermostat.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture !

Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas
dépasser une température de friture de 170°C (éventuel-
lement 175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu’a avoir une couleur dorée, pas plus.

Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
regle générale, les produits alimentaire précuits requiérent
une température plus élevée que les produits alimentaires
crus.

Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque 'huile
ou la matiére grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits ali-
mentaires a base de pate, avant de les faire frire. Laissez-
les ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

Le panier a friture ne peut étre rempli au maximum qu’aux
2/3. Ne le remplissez pas davantage.

Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

/\ ATTENTION :
Les aliments a forte concentration d’humidité (par ex.
des frites congelées, etc.) provoquent une importante

formation de mousse, qui peut dans le pire des cas faire
déborder ['huile.

Débranchez le cable dalimentation apres utilisation.

. Le dispositif de sécurité anti-surchauffe se met automa-

tiquement en marche si vous branchez I'appareil sans
huile ou sans graisse. L'appareil n'est alors plus en état de
fonctionner. Débranchez le cable d'alimentation.



Utilisation

1. Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché (Les
témoins lumineux sont éteints).

2. Tournez le bouton (7) pour ouvrir la friteuse.

3. Afind’en enlever le panier a friture, saisissez la poignée (13)
pour la tirer vers le haut jusqu'a ce qu'elle s'encliquette.

4. Remplissez le récipient de la friteuse d’huile ou de graisse
(2 litres au maximum). Le niveau de remplissage doit se
trouver entre les marques Min et Max.

5. Branchez le cable d'alimentation dans une prise de courant
en bon état de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

6. Allumez I'appareil a I'aide de l'interrupteur électrique (1). Le
témoin POWER s'allume.

7. Régler le thermostat (8) a la température désirée. Le
témoin HEATING s'allume. Fermez le couvercle lorsque
I'appareil monte en température.

1 NOTE :

Le témoin HEATING s'éteint lorsque 'appareil a atteint
la température réglée. Le voyant de contrble du secteur
reste allumé et affiche la fonction de service.

8. Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas étre
rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant dans
I'appareil. Ouvrez le couvercle et installez le panier dans la
fixation de I'appareil.

9. Fermez le couvercle. Détachez la poignée (en poussant
le bouton (12) sur la poignée). Le panier se trouve ainsi
plongé dans la graisse chaude.

1 NOTE :

+ Le témoin HEATING s'éteint puis se rallume plusieurs
fois en cours d'utilisation. Ceci est normale et indique
que la température est contré-lée et maintenue par
régulation thermostatique.

+  Les temps de friture se trouvent sur les emballages
des aliments ou dans vos recettes.

10. Une fois la durée de cuisson terminée, vous pouvez faire
égoutter 'huile des articles frits. Pour cela, accédez a
I'encastrement et levez la poignée (13), jusqu'a ce qu'elle
se bloque. Le panier se soulevera.

11. Délicatement ouvrir le couvercle.

/N AVERTISSEMENT :
Emanation possible de vapeurs brilantes.

12. Vous pouvez maintenant sortir le panier de 'appareil.

Arréter le service

+ Réglez le régulateur de température au minimum (0).

+ Eteignez 'appareil a l'aide de lnterrupteur électrique (O).

+ Débranchez le cable de la prise de courant.

+ Laissez I'huile de friture refroidir pendant un long moment.
Vérifiez que la température est sans danger avant de
déplacer la casserole remplie d'huile.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+  Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

+Enaucun cas plonger I'appareil dans de I'eau pour le
nettoyer. Vous risqueriez de provoquer une électrocution
ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres objets
abrasifs.

+  Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.
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+ Le couvercle de la friteuse peut s'enlever pour faciliter le
nettoyage.

+ Levez le plateau de condensation a I'arriere de 'appareil
pour la vider. Puis, replacez-la.

+ Jetez I'huile usagée du bord.

+ Nettoyez le récipient de matiéres grasses, le couvercle et
le parois avec un linge humide e, si besoin est, avec un
liquide vaisselle domestique.

+ Vous pouvez nettoyer le panier de friture simplement dans
un bain ringant.

+  Assurez-vous que les pieces sont entierement seches
avant d'utiliser I'appareil a nouveau et avant de le ranger.

Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de graisse
Vous pouvez remplacer le filtre dans le couvercle.

+  Enlever le cache afiltres (3).

+  Remplacez le filtre.

+ Remettez en place le recouvrement aprés le remplace-
ment.

1 NOTE:

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d'adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres pour
hottes aspirantes.

Données techniques
Modeéle : . . . .FR 3390
Alimentation :........ . [N 230V, 50 Hz
Consommation : .. . . 1800 W
Classe de protection :......... |
Quantité de remplissage : . .max. 21
Poids net :............. ..2,45kg

Sous réserve de modifications techniques.

Cet appareil a été contrdlé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.
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Signification du symbole “Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour 'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Voous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.



Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada
directa de rayos de sol, a la humedad (en ninglin caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No
utilice el aparato con las manos himedas. En caso de que
el aparato esté humedo o0 mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
seguir utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+  Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencién a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

I\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la [amina. jExiste peligro
de asfixia!

+ Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, sensoricas o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

I\ AVISO:

En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los
aceites y las grasas. jTenga cuidado! No olvide apagar el
aparato después de su uso. Para ello, gire en primer lugar
el termostato hasta la posicion mas baja. A continuacion,
apague el aparato mediante el interruptor principal y, por
Ultimo, desenchufelo de la toma de corriente.

/\ ATENCION:

+Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria formar
mucha espuma. jTambién mezclar diferentes aceites y
grasas entre si es peligroso!

+ jNunca afiada agua al aceite!

+ Siel aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las
llamas con agua. Cierre la tapadera del aparato. Ahogue
las llamas con un pafio himedo.

+No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / calien-
te.

+  Durante el uso mantenga la tapa (1) bien cerrada.

+ Llene la cesta de freir fuera de la freidora para evitar salpi-
caduras.

+  Utilice siempre la cesta de freir.

+ No utilice el aparato a través de un temporizador externo o
un sistema de telecontrol separado.

Indicacion de los elementos de manejo

Tapadera (desmontable)
Ventanilla
Cubierta del filtro
Bandeja para condensacion
Recipiente para la grasa
Carcasa
Boton para abrir la ventanilla
Regulador de temperatura
Interruptor principal
0 HEATING - Lampara de control de temperatura

= O 00 N OB WN —
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11 POWER - L&ampara indicadora de encendido

12 Botén para bajar la cesta de freir 2
13 Empufadura

14 Cesta de freir

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable,
para que la temperatura se pueda ajustar individualmente al
alimento que se va a freir.

Empleo conforme al uso prescrito
Este aparato sirve para freir alimentos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo se
puede utilizar para esto. Se puede utilizar inicamente de la
manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no
se debe usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o 3.
incluso dafios personales.

Clatronic International GmbH no se responsabiliza por los
dafios que se originen a causa de un empleo no conforme al
uso prescrito.

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Abra la freidora girando el boton (7). 5.
En la freidora se encuentra la cesta de freir.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el reci- 6.
piente y la cesta de freir como indicado bajo “Limpieza”.

Conexion eléctrica 7.
+ Asegurese que la tensién del aparato (vea la placa del tipo)
coincida con la tension de red. 8.
+ Solo conecte el enchufe con un receptaculo aislado de
tierra de 230 V ~ 50 Hz debidamente instalado.

Consumo Nominal

El equipo puede asumir una potencia de 1800 W en total. Con

este consumo nominal es recomendable utilizar un cable de
alimentacion separado con una proteccion por medio de un 9.
conmutador 16 A.

/\ ATENCION: SOBRECARGA:

+  Siutiliza cables alargadores, deberian tener un diametro
de al menos 1,5 mm?

+ No utilice enchufes mltiples, como este equipo es dema-
siado potente.

Indicaciones para el uso 1.
1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejem-
plo trozos de patatas fritas) del aceite. Después de varias 2.
utilizaciones deberia cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.

Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar

en temperaturas altas. Evite el uso de margarina, aceite
de oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los
apropiados para freir, por producir humo en temperaturas
bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

/\ AVISO:
jRogamos prestar atencion a esta importante nota,
si quiere utilizar grasa!

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos pequefios.
Ponga el termostato en la temperatura minima y afiada
los trozos pequerios poco a poco. Al estar la grasa
derritida y alcanzado el nivel de aceite, puede ajustar en
el termostato la temperatura deseada.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de
freir!

Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con
fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al
freir una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la
clase de alimento. Por norma: Alimentos precocinados
necesitan una mayor temperatura que alimentos frescos.
Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no debe
mover o desplazar la freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe
quitar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosa-
mente en el aceite.

La cesta de freir solamente se puede llenar hasta 2/3 de
su capacidad. Se ruega no sobrellenar la cesta de freir.
Seque los alimentos humedos antes con un pafio.

/\ ATENCION:

En caso de que los alimentos estén muy himedos (p.€j,
patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se produce
una fuerte formacion de espuma que en el caso mas
desfavorable podria originar el derrame del aceite.

Después de haber utilizado la freidora retire la clavija de la
caja de enchufe.

. En caso de que haya conectado casualmente la freidora

Yy no se encontrara aceite o grasa en ella, se activara de
forma automatica la proteccion contra sobrecalentamiento.
Ahora el aparato ya no estara en funcion. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

Uso

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las lamparas de control estan apagadas).
Abra la freidora girando el boton (7).



3. Para retirar la cesta de freir, meta la mano en la cavidad y
tire la empufiadura (13) hacia arriba, hasta que encaje.

4. Vierta aceite o grasa en el recipiente de grasa para freir (por
lo méximo 2 I). El nivel de relleno se tiene que encontrar
entre la marca Min- y Max-.

5. Introduzca la clavija de red en una caja de enchufe de con-
tacto de proteccion e instalada por la norma 230 V, 50 Hz.

6. Encienda el aparato mediante el interruptor principal (). Se
iluminara la luz indicadora de encendido POWER.

7. Ajuste la temperatura deseada en el regulador de tempe-
ratura (8). Se encendera la luz de control de temperatura
HEATING. Cierre la tapadera durante el proceso de
calentamiento.

1 NOTA:

Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada, se

apagara la lampara de control HEATING. La lampara de
control de red se queda iluminada e indica la disposicion
de servicio.

8. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de no
llenar la cesta sobre el aceite caliente. Abra la tapadera y
cuelgue la cesta con los alimentos para freir con cuidado
en la entalladura.

9. Cierre la tapadera. Suelte la empufiadura (mediante
empuje del botdn (12) en la empuriadura). De esta forma
se encuentra la cesta para freir en el aceite caliente.

1 NOTA:

+ Lalampara de control HEATING se conectara y
desconectara varias veces durante el proceso de
fritura. Esto es normal y muestra que la temperatura
se mantiene y esta controlada de forma termostatica.

+  Los tiempos de fritura estan indicados en el embalaje
de los alimentos o en la receta.

10. Después de haber finalizado e tiempo de fritura puede
dejar gotear un poco el aceite de los alimentos fritos. Para
ello, tire la empufiadura (13) hacia arriba desde el hueco
correspondiente hasta el tope. La cesta se elevara.

11. Abra la tapadera con cuidado.

/\ AVISO:
Posiblemente se desprendera vapor caliente.

12. Retire ahora la cesta para freir.

Finalizar funcionamiento

+  Gire el regulador de temperatura hasta la posicion mas
baja (0).

+ Apague el aparato mediante el interruptor principal (O).

+ Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Deje enfriar el aceite de freir durante un tiempo. Supervise,
si la temperatura ya no es peligrosa, para poder continuar
trabajando con la cazuela llena.

Limpieza

/\ AVISO:

+ Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

+ Para la limpieza, en ningun caso sumergir el aparato en
agua. Podria causar un electrochoque o un incendio.

/\ ATENCION:
+ No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.
+ No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

¢ Puede desmotar la tapa de la freidora para una limpieza
mas facil.

+  Saque la bandeja de condensacién situada en la parte
trasera del aparato para vaciarla. A continuacion, vuelva a
colocarla.

+  Vacie el aceite usado desde el lateral.

+ Limpie el deposito de grasa, la tapa y la carcasa con un
pafio himedo. Si fuera necesario, afiada un lavavajillas
doméstico.

+ Lacesta de freir se puedo lavar como de costumbre en un
bafio jabonoso.

+  Compruebe que todas las piezas estan completamente
secas antes de volver a usar el aparato o de guardarlo.

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor

Puede recambiar el filtro en la tapadera.

+ Retire la cubierta del filtro (3).

*  Recambie los filtros.

+ Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

1 NOTA:

Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros univer-
sales, p.ej. de las campanas de cocina, y cortar éstos a
medida.

Datos técnicos

Modelo: . .FR 3390
Suministro de tension: ...230V, 50 Hz
Consumo de energia: . . 1800 W
Clase de proteccion: . . . . |
Cantidad de llenado: .......... ..max. 2|
Peso neto............. ..2,45kg

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tensién y se ha construido
segun las mas nuevas especificaciones en razén de la seguri-
dad.
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Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacién de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Simbolos nestas Instrugdes de uso

IndicacBes importantes para a sua seguranga estdo marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atencéo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

Instrucdes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrucdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto

possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser

o0 aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as

Instrugdes de Utilizagéo.

+  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho néo se destina a fins comerciais.

N&o o utilize ao ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de
irradiag&o solar directa, da humidade (n&o o imergir de for-
ma alguma em quaisquer liquidos) e de arestas agugadas.
N&o utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso de
o aparelho ficar himido ou molhado, retire imediatamente
aficha da tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de
avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe
pela ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho ndo devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ O aparelho e o cabo de ligagéo a rede tm de ser regular-
mente examinados quanto a sinais de danificacéo. Se se
verifica um dano, o aparelho ndo pode ser utilizado.

+ Néo tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, € favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagdes.

+  Utilize apenas acessorios de origem.

+ E favor observar as seguintes “Instrucdes especiais de
seguranca’”.

Criangas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ AVISO!
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+ Este aparelho n&o foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitagdes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou sem
experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que, para a sua
seguranga, sejam vigiados por uma pessoa responsavel ou
tenham recebido instrugdes da mesma, sobre 0 modo de
utilizagéo do aparelho.

+ Criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem com
o aparelho.
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I\ AVISO:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua satde
e para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

1 INDICAGAO:
Realca sugestdes e informagdes para si.

Indicacoes especiais de seguranga
para este aparelho

I\ AVISO:

Oleos e gorduras podem arder com o sobrequecimento.
Tenha cuidado! N&o se esquega de desligar o aparelho
depois de utilizar! Para tal, primeiro coloque o terméstato
na posi¢ao mais baixa. Desligue o aparelho no interruptor e
depois desligue a ficha da corrente eléctrica.

a

PORTUGUES

/\ ATENGAO:

+ Né&o misturar nunca gordura sélida com éleos, pois a
fritadeira podera transbordar com espuma. Também
€ perigoso misturar varias qualidades de dleos e de

gorduras sélidas!

Nunca junte agua ao dleo!

No caso de 0 aparelho comegar a arder, ndo tente, de
forma alguma, apagar o fogo com agua. Feche a tampa do
aparelho. Abafe as chamas com um pano hamido.

N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver
liquida/quente.

Durante o funcionamento, a tampa (1) tera de ficar bem
fechada.

Encha o cesto fora da fritadeira, a fim de evitar salpicos.
Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo ou por
meio de um sistema remoto separado.

Descri¢édo dos elementos

Tampa (amovivel)
Janela
Tampa do filtro
Bandeja para condensagéo
Recipiente de gordura
Caixa
Botéo para abrir a tampa
Selector da temperatura
Interruptor principal
0 HEATING - Lampada de controle da temperatura
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PORTUGUES

11 POWER - Luz de controlo - rede
12 Bot&o para baixar o cesto de fritar
13 Pega

14 Cesto de fritar

Introdugéo

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a
temperatura possa ser adaptada individualmente aos alimen-

tos.

Utilizagdo conforme a sua finalidade

Este aparelho serve para fritar géneros alimentares.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser usado
para tal. S6 deve ser utilizado como descrito nas Instrugdes de
utilizagéo. Néo pode utilizar este aparelho para fins industriais.

Qualquer outra utilizagdo é considerada como contraria a
finalidade e pode levar a danos materiais ou mesmo pessoais.

A Clatronic International GmbH n&o se responsabiliza por
danos causados pela utilizacéo indevida do aparelho.

Funcionamento

Antes da primeira utilizagdo

1.

Remova o material de embalagem. Retirar a embalagem.
Abrir a fritadeira, girando o bot&o (7). Dentro da fritadeira
encontra-se o cesto.

Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa, do
recipiente e do cesto da forma descrita na rubrica “Limpeza”.

Ligagéo eléctrica

Assegure-se de que a tenséo do aparelho (consulte a placa
de caracteristicas) e a tens&o da corrente s&o as mesmas.
Ligue a ficha de rede apenas a tomadas de contacto de
seguranca 230 V ~ 50 Hz instaladas em conformidade com
0s regulamentos.

Carga conectada

O aparelho pode no total funcionar com uma poténcia de

1800 W. Com esta carga conectada aconselha-se uma condu-
ta de alimentagdo separada com uma protecgéo fusivel num
interruptor de protecgao doméstico de 16 A.

/\ ATENGAO: SOBRECARGA!

Se utilizar cabos de extenséo, estes deverdo ter uma
secgéo de pelo menos 1,5 mm?

N&o utilize tomadas mdltiplas, uma vez que o aparelho &
demasiado potente.

Instrugdes para a utilizagdo

1.

22

Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do
6leo (p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Depois de usar
varias vezes deve mudar o 6leo.

Usar dleo ou gordura de boa qualidade.

As gorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a altas
temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga.
Estas gorduras néo séo apropriadas para fritar pois,
mesmo a temperaturas baixas, havera formag&o de fumo.

Aconselhamos 0 uso de dleo para fritar liquido.

/\ AVISO:
Por favor preste atengéo a esta indicagao importante
quando quiser utilizar gordura!

Se quiser utilizar gordura, fragmente-a em pequenos
pedacos. Cologue o terméstato numa temperatura baixa
e junte lentamente os pedagos de gordura. Quando a
gordura tiver fundido e tiver alcangado o nivel de 6leo
necessario, pode colocar o terméstato a temperatura
desejada.

Nao coloque, de forma alguma, a gordura sélida no
cesto de fritar!

Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus cen-
tigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir
0 tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
méaximo até estes atingirem uma cor dourada.
Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em consi-
deragao os alimentos que se querem fritar. Alimentos pré-
fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do que
alimentos crus.

Enquanto o dleo ou a gordura estiverem quentes, néo se
devera movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito cuidado.
Nao encha o cesto para fritar com mais de 2/3 do seu
volume. N&o o encha demais.

Os alimentos que estejam htimidos deveréo ser enxuga-
dos antes.

/\ ATENGAO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos

(por exemplo batatas fritas muito congeladas etc.) pode
resultar em caso desfavoravel, que se forme espuma a
qual podera originar um derramamento de o 6leo.

Apbs a utilizagdo da fritadeira, retirar a ficha da tomada.

. Se ligar a fritadeira sem a mesma ter dleo ou gordura, a

proteccéo de sobreaquecimento ligar-se-& automaticamen-
te. Em consequéncia de tal, 0 aparelho n&o estara pronto
a funcionar. Retire a ficha da tomada.

Utilizagao
Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente
(As luzes de controle estdo apagadas).
Abrir a fritadeira, girando o botéo (7).
Para tirar o cesto de fritar, segure na pega (13) que se
encontra no encaixe € puxe a mesma para cima até ela se
ajustar na nova posicéo.



4. Encha o recipiente para gordura de fritar com 6leo ou
gordura (no maximo 2 ). O nivel devera ficar entre as
marcagdes Min e Max.

5. Introduza a ficha numa tomada com protecgdo de contac-
tos de 230 V, 50 Hz instalada convenientemente.

6. Ligue o aparelho no interruptor (I). A luz POWER liga-se.

7. Ajuste o selector de temperatura (8) a temperatura dese-
jada. Aluz de controlo da temperatura HEATING liga-se.
Feche a tampa, durante a fase de aquecimento.

1 INDICAGAO:

Logo que tenha sido atingida a temperatura regulada,
alampada piloto HEATING apagar-se-a. A lampada de
controlo da rede fica acesa e indica o funcionamento.

8. Cologue os alimentos no cesto, néo o fazendo por cima da
gordura quente. Abra a tampa e pendure o cesto com os
alimentos, muito cuidadosamente, na respectiva reentran-
cia.

9. Feche a tampa. Solte a pega do cesto (empurrando o
botdo (12) pela pega). Desta forma, o cesto encontrar-se-a
dentro da gordura quente.

1 INDICAGAO:

+ Alampada de controle HEATING acender-se-a e
pagar-se-a varias vezes enquanto o aparelho estiver
a fritar. Tal facto é normal e indica que a temperatura
esta sendo controlada pelo termostato e permanece
constante.

+  Os periodos de tempo da fritura encontram-se nas
embalagens dos alimentos a fritar ou na receita.

10. Apds terminar o tempo de fritura recomenda-se deixar
gotejar o 6leo dos alimentos a fritar. Para tal, pegue na
ranhura e puxe a pega (13) para cima, até fixar. Isto ira
levantar o cesto.

11. Abra cuidadosamente a tampa.

/\ AVISO:
Podera sair vapor muito quente.

12. Retire entdo o cesto.

Terminar funcionamento

+ Coloque o regulador da temperatura na posi¢do minima (0).

+ Desligue o aparelho no interruptor (O).

+ Retire a ficha da tomada.

+ Deixe o 6leo arrefecer completamente. Verifique se a
panela e o 6leo arrefeceram bem, antes de se ocupar dos
mesmos.

Limpeza

/\ AVISO:

+ Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre
aficha da tomada e esperar até que arrefega.

+ Nao imergir de modo algum para limpeza o aparelho em
agua. Tal poderia ter um choque eléctrico ou um fogo
€omo consequéncia.

/\ ATENGAO:

+Nao utilize uma escova de arame ou outros objectos
abrasvos.

+Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou abrasivos.

+ Pode remover a tampa da fritadeira. Isto facilita a limpeza.

+  Retire a bandeja de condensagao, na parte traseira do
aparelho para a esvaziar. Volte a colocar na posigéo apos a
limpeza.

+  Deite fora qualquer dleo usado do lado.

+  Limpe o recipiente de gordura, a tampa e a caixa com um
pano humido e, caso necessario, com detergente de lavar
a loiga.

+ O cesto de fritar podem ser lavados normalmente com
agua e detergente.

+  Certifique-se que as pegas estao totalmente secas antes
de voltar a utilizar o aparelho e antes de guardar.

a

PORTUGUES

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura

Pode mudar o filtro na tampa.

+  Retire a tampa do filtro (3).

+ Mude o filtro.

+Volte a montar a cobertura depois da mudanca de filtro.
1 INDICAGAO:
Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros universais,

como por exemplo os de clpulas de escape de vapores, que
podem ser recortados ao tamanho adequado.

Caracteristicas técnicas

Modelo:. . . .FR 3390
Alimentagao da COIente: ............eveverrrmecresinnens 230V, 50 Hz
Consumo de energia......... . 1800 W
Categoria de protecgéo..... . . . |
CapaCidade: ...........mmerreerrriisesssiessssssesssisesssnns max. 2 litros
Peso liquido: ........ ..2,45kg

Reserva-se o direito de alteracdes!

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tens&o, e fabricado de acordo com as
mais novas prescrigdes da seguranga técnica.
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PORTUGUES

)i

Significado do simbolo “contentor do lixo”

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo pretende continuar
a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efeitos
perniciosos que um falso depdsito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dara igualmente a sua contribuicdo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informages
sobre 0s locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per ['uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e
conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo pro-
dotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire 0 si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparec-
chio non deve pit essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Questapparecchio non ¢ destinato alluso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie o intellettive limitate, o da persone sprowviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cid avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utiliz-
zato 'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

/\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per ' apparecchio o altri oggeti.

1 NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

I\ AWISO:

Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere il disposivo dopo
['uso! Per effettuare cio, regolare prima il termostato sulla
regolazione piti bassa. Spegnere il dispositivo con l'interrutto-
re principale, poi scollegare la presa principale.

/\ ATTENZIONE:

+ Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice potrebbe
schiumare. E pericoloso anche mischiare differenti tipi di
olio e grassi tutti insieme!

+ Non aggiungere mai acqua all'olio!

ITALIANO

+  Se I'apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare di
spegnere le fiamme con I acqua. Chiudere il coperchio dell
apparecchio. Soffocare le fiamme con un panno umido.

+ Non spostare I'apparecchio quando il l'olio & caldo.

+Quando si utilizza I'apparecchio, & necessario che il coper-
chio (1) sia ben chiuso.

+ Riempire il cestello all'esterno della friggitrice per evitare gli
spruzzi.

+  Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre I'apposito
cestello.

+Non usare I'apparecchio con un timer esterno oppure con
un sistema di telecomando esterno.

Elementi di comando

Coperchio (amovibile)
Apertura di controllo in vetro
Coperchio filtro
Vassoio per condensa
Contenitore raccogligrassi
Custodia
Tasto per I'apertura del coperchio
Termostato
Interruttore principale
0 HEATING - Luminoso di controllo temperatura

= O 00 N Ol WN —
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11 POWER - Luminoso di controllo rete
12 Tasto per abbassare il cestello

13 Impugnatura

14 Cestello

Introduzione

Questa friggitrice € dotata di un termostato regolabile al fine di
poter adeguare la temperatura ai singoli cibi da friggere.

Utilizzo conforme alla destinazione
Si usa questo apparecchio per la friggitura di cibi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e puo essere
impiegato solo a questo fine. Pud essere utilizzato solo nelle
modalita descritte in queste istruzioni per I'uso. Non € permes-
S0 usare |‘apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego € considerato non conforme alla
destinazione e pud causare danni alle cose o addirittura alle
persone.

Clatronic International GmbH declina qualsiasi responsabilita
per danni causati da utilizzo non conforme alla destinazione.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere l'imballaggio. Aprire la friggitrice premendo il tasto
(7). Nella friggitrice € contenuto il cesto per la friggitura.

2. Siconsiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il conteni-
tore e il cesto per la friggitura come descritto in “Pulizia”.

Collegamento elettrico

+ Accertarsi che la tensione dell'apparecchio (v. targhetta di
identificazione) e la tensione di rete coincidano.

+ Inserire la spina solo in una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V ~, 50 Hz.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 1800 W. A causa
di questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazione
separato con un commutatore di 16 A.

/\ ATTENZIONE: SOVRACCARICO!

+ Se i usano prolunghe, queste devono avere una sezione
trasversale di minimo 1,5 mm?.

+ Non utilizzare prese multiple perché questo apparecchio
& troppo potente.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo vari usi cambiare l'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere.
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Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta temperatu-
ra. Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro. Questi
grassi non sono idonei alla friggitura perché possono
generare fumo gia a basse temperature.

Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

I\ AWISO:

Se si desidera utilizzare grasso osservare le indica-
zioni importanti per I’ uso!

Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Impostare il
termostato su una temperature bassa ed aggiungere
lentamente | pezzettini. Quando il grasso si € sciolto ed
ha raggiunto il livello d’ olio, impostare il termostato sulla
temperatura desiderata.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittura!

Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti con-
tenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumen-
tare la temperatura di frittura pit di 170°C (eventualmente
175°C). Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per
un corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.
Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola &: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature piu elevate rispetto a
quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando l'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

Il cestello pud essere riempito max. fino a 2/3. Non versare
oltre la quantita prevista.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

/\ ATTENZIONE:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte
troppo congelate), si possono creare grandi quantita di
schiuma che nel caso pill negativo possono provocare
un traboccare dell’ olio.

Dopo aver utilizzato la friggitrice, staccare il connettore
dalla presa.

. Se per caso accendete la friggitrice senza olio o grasso, il

dispositivo di protezione contro il surriscaldamento si attiva
automaticamente. L'apparecchio quindi non € piti pronto
per l'uso. Staccare la spina.

Uso

Accertarsi che la spina sia staccata e apparecchio spento
(Le spie di controllo sono spente).

Aprire la friggitrice premendo il tasto (7).

Per estrarre il cesto per la friggitura afferrare la cavita e
tirare Iimpugnatura (13) verso l'alto fino al punto di arresto.



4. \Versate olio o grasso nel contenitore per il grasso (max. 2 ).

Quando il cesto & pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve
essere fra le tacche indicanti min. e max.

5. Inserire la spina in una presa con contatto di terra regolar-
mente installata da 230 V, 50 Hz.

6. Accendere il dispositivo tramite l'interruttore principale (I).
La spia POWER si accende.

7. Impostare la temperatura desiderata con I'apposito termo-
stato (8). La spia HEATING si spegne. Durante la fase di
riscaldamento chiudere con il coperchio.

1 NOTA:

Quando la temperatura impostata € stata raggiunta,
lindicatore luminoso di controllo HEATING si spegne.

La spia de controllo rete rimane accesa € indica il funzio-
namento.

8. Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il grasso
bollente. Aprire il coperchio e con cautela agganciare il
cestello con gli alimenti da friggere nella cavita.

9. Abbassare il coperchio e chiudere. Staccare il manico
(spingendo il tasto (12) sul cestello). Ora il cestello di
friggitura si trova nel grasso bollente.

1 NOTA:

+ Lindicatore HEATING si accende e si spegne pil
volte durante la friggitura. E normale ed & il segnale
che la temperatura viene controllata e mantenuta
mediante il termostato.

+ | tempi per la durata della frittura si trovano scritti
sullimballaggio degli alimenti oppura sulla ricetta.

10. Al termine del tempo di friggitura si pud lasciare che 'olio
sgoccioli un po’ dagli alimenti. Per effettuare cio, raggiun-
gere la chiusura e tirare limpugnatura (13), finché non si
chiude. Si adeguera al cestello.

11. Aprire con cautela il coperchio.

/\ AWISO:
E possibile che fuoriesca vapore bollente.

12. Ora estrarre il cestello di friggitura.

Terminare la funzione

+ Impostare il regolatore della temperatura allimpostazione
minima (0).

+ Spegnere il dispositivo tramite 'interruttore principale (O).

+ Togliere la spina dalla presa.

+  Lasciar raffreddare I' olio per un periodo prolungato.
Verificare che la temperatura non sia pericolosa prima di
continuare con | uso della pentola.

Pulizia

I\ AWISO:

+ Prima di procedere alla pulizia del'apparecchio, staccare
sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

+ In nessun caso immergere 'apparecchio in acqua per
la pulizia. Ne potrebbe conseguire un corto circuito o
incendio.

/\ ATTENZIONE:
+Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+  Perla pulizia non usare detersivi forti o abrasivi.

+ Il coperchio della friggitrice puo essere rimosso. Sara pil
facile pulirlo.

+ Estrarre il vassoio di condenza sul retro del dispositivo per
svuotarlo. Montarlo dopo.

* Versare via dal lato l'olio usato.

+ Pulire il contenitore di grasso, il coperchio e la custodia con
un panno inumidito e se necessario un detersivo liquido.

+ Il cesto per la friggitura possono essere lavati come sempre
in acqua e detersivo per stoviglie.

+  Assicurarsi che le parti siano completamente asciutte prima
di riutilizzare il dispositivo e prima di conservarlo.

Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori di grasso
e di odori

Si pu6 cambiare il filtro nel coperchio.

+ Togliere il coperchio del filtro (3).

+ Cambiare il filtro.

+ Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la copertu-
ra.

1 NOTA:

Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare filtri p.e.
per cappe aspiranti o universali ritagliandoli alla misura
giusta.

Dati tecnici
Modello: . . . .FR 3390
Alimentazione rete: . SN 230V, 50 Hz
Consumo di energia: .......... . . 1800 W
Classe di protezione:........... . . . |
Capacita: mass. 2|
Peso netto............ ..2,45kg

Con riserva di apportare modifiche tecniche!

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed € stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.
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)i

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pili in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+  This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical, sensory or
mental abilities and/or insufficient knowledge and/or experi-
ence, unless they are supervised by an individual who is
responsible for their safety or have received instructions on
how to use the device.

+  Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:
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/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possi-
ble injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

1 NOTE:
This highlights tips and information.

Special Safety Instructions for this Device

/\ WARNING:

Qils and fats may burn when overheated. Please be careful!
Do not forget to switch off the appliance after use! To do so,
first switch the thermostat to the lowest setting. Switch off the
appliance at the main switch and then unplug from the mains
outlet.

/\ CAUTION:

+ Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could spill
over. Even the mixing of various types of oil and fat with
one another is dangerous!

+ Never add water to the oil!

If the deep fat fryer should catch fire, do not under any
circumstances attempt to extinguish the flames with water.
Instead, replace the lid and suffocate the flames with a
damp cloth.

Do not move the device when the fat is liquid/hot.

Keep the lid (1) tightly closed during use.

Please fill the basket outside the deep-fat dryer in order to
prevent splashes.

Please always use the frying basket for deep-frying.
Please do not operate the device with an external timer or a
separate remote control system.

ENGLISH

Overview of the Components

Lid (removable)
Viewing window

Filter cover

Tray for condensation
Frying fat container
Housing

Button to open the lid
Temperature regulator
Main switch

10 HEATING - Temperature control lamp

11 POWER - Power on lamp

12 Button for lowering the deep frying basket
13 Handle

14 Deep frying basket
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Instruction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so
that the temperature can be adapted to the food being fried.

Intended Use
This device is used for deep-frying food.

Itis intended exclusively for this purpose and may only be used
as such. It may only be used in the manner described in these
instructions for use. The device must not be used for commer-
cial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The firm Clatronic International GmbH does not accept any
liability for damage caused as a result of the use of this device
contrary to its intended use.

Putting into use

Before using for the first time

1. Remove the packaging. Open the deep fryer by pressing
the button (7). The frying basket is in the deep fryer.

2. lItis highly recommended to clean the lid, casing, container
and frying basket as described in “Cleaning’”.

Electrical connection

+ Make sure that the device voltage (see name plate) and the
line voltage match.

+  The mains plug should only be inserted into a correctly
installed 230 V ~ 50 Hz socket with earthing contact.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be up to 1800 W.
With this connected load a separate supply line protected by a
16 A household circuit breaker is recommended.

/\ CAUTION: OVERLIOAD!

+  If you use extension leads, these should have a cable
cross-section of at least 1.5 mm?.

+ Do not use any multiple sockets, as this device is too
powerful.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of
French fries). After the device has been used several times
you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do
not use margarine, olive oil or butter: they are not fit for
frying, because they start to smoke already at low tempera-
tures.
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We recommend the use of liquid frying oil.

/\ WARNING:
Please note this important information if you intend
to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces. Tumn
the thermostat to a low temperature and add the pieces
slowly. Once the fat has melted and the correct oil level
is reached you can set the desired temperature on the
thermostat.

Under no circumstances should you place the fat in
the deep frying basket!

In order to reduce the acrylamide content of food contain-
ing starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-
fat frying should not exceed 170°C (or possibly 175°C).
Furthermore, the frying time should be kept as short as
possible and the food only fried until it tums golden yellow.
Choose the right frying temperature and check the condi-
tions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is
still hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

The deep frying basket must not be more than two-thirds
full. Do not overfill the basket.

Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/\ CAUTION:

In the case of foodstuffs which are too moist (€.g. frozen
chips etc.) large amounts of foam may form, which under
certain circumstances may cause the oil to overflow.

After use, unplug the deep fryer.

. If you should switch on your deep fat fryer by accident

when there is no oil or fat in it, the overheating protection
device will switch on automatically. The device is then no
longer operable. Remove the plug from the socket.

Use

Make sure that the appliance is unplugged and switched
off (The control lamps are off.).

Open the deep fryer by pressing the button (7).

In order to remove the deep fryer, place your hands in the
tub and pull the handle (13) upwards until it locks in place.
Fill il or fat into the frying fat container. (maximum 2 1). The
filling level must be located between the minimum and the
maximum level.

Insert the plug in a duly installed 230 V/50 Hz protective
contact socket.

Switch on the appliance at the main switch (1). The
POWER on lamp lights up.

Set the desired temperature on the temperature regulator
(8). The HEATING control lamp lights up. Then close the
lid during the heating-up phase.



i NOTE:

Once the set temperature has been reached, the
HEATING control lamp goes off. The power on lamp
remains on and shows that the device is working.

8. Now fill the deep-fry basket. Please ensure that the basket
is not filled above the hot fat. Open the lid and insert the
basket with the items to be fried carefully into the recess.

9. Now close the lid. Release the handle (by pushing the but-
ton (12) on the handle). The deep-fry basket is now in the
hot fat.

i NOTE:

+  During the deep-frying process the HEATING control
lamp switches on and off several times. This is nor-
mal and it indicates that the temperature is controlled
by the thermostat and is being maintained.

+ The frying times are to be found on the packaging of
the food or in the recipe.

10. After the frying time has expired, you can allow the oil
to drain off the deep-fried food. To do so, reach into the
recess and pull the handle (13) up, until it latches. This will
lift the basket.

11. Open the lid carefully.

/\ WARNING:
As itis possible that hot steam will be released.

12. Now remove the deep-frying basket.

Switching Off

+  Set the temperature regulator to the minimum setting (0).

+  Switch the appliance off at the main switch (0).

+Remove the mains plug from the socket.

+ Allow the frying oil a considerable time to cool down. Before
continuing to use the full frying pot, please ensure that it is
no longer at a dangerous temperature.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

+Under no circumstances should you immerse the device
in water for cleaning purposes. Otherwise this might result
in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+  Thelid of the deep fryer can be removed. This makes it
easier to clean.

+ Pull out the condensation tray on the back of the appliance
to empty it. Replace it afterwards.

+ Pour out any used oil from the side.

+ Clean the fat container, the lid and the housing with a damp
cloth and if necessary domestic washing-up liquid.

+ Deep frying basket can be cleaned in the normal way in
soapy water.

+ Ensure that the parts are completely dry before re-using the
appliance and before storage.

Changing the Odour and Fat Vapour Filter
The filter in the lid can be replaced.

+ Remove filter cover (3).
+  Replace the filter.
+Then reassemble the cover.

1 NOTE:
When these filters have been used up it is possible to cut
universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Technical Data

Model: ... . . . .FR 3390
Power supply:....... . s 230V, 50 Hz
Power consumption: . . 1800 W
Protection class: ... . . . . |
Filling quantity:..... .max. 21
Net weight:........... ..245kg

Subject to technical changes without prior notice!

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.

)i
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Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information conceming where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczeristwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo dokfadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Proszeg nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych krawe-
dzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natych-
miast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnac¢ za wtyczke, nie
za przewod).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda.

Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodze-
niu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w
specjalnym zakladzie naprawczym albo przez wykwalifiko-
wang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

Proszg stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamietac o podanych dalej ,Specjalnych wska-
z6wkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”.

Dzieci i osoby niepetnosprawne
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Dla bezpieczeristwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia, Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) 0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
do$wiadczenia ilub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazowek dotyczacych uzywania
urzadzenia.

Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ urzadzeniem.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych
przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE:

Przegrzane oleje i thuszcze moga sie zapali¢. Badz ostrozny/al
Pamietaj o wytaczeniu urzadzenia po uzyciu! Aby to zrobic,
nalezy ustawi¢ termostat na najnizszej pozycji. Wylaczy¢
urzadzenie przy gtownym wytaczniku, a nastepnie odtaczy¢
od gniazda w sieci.

/\ UWAGA:

+  Nigdy nie miesza¢ tuszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Réwniez mieszanie réznych olejow i
rodzajéw ttuszczu jest niebezpieczne!

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Gdyby urzadzenie zaczeto sie pali¢, w zadnym wypadku
prosze nie podejmowac proby gaszenia ptomieni woda.
Prosze zamkna¢ pokrywke urzadzenia. Plomienie prosze
zdusi¢ wilgotng Scierka.

+  Jezeli thuszcz jest ptynny/goracy nie nalezy poruszaé
urzadzeniem.

+ W trakcie uzywania pokrywa (1) powinna by¢ dobrze
zamknieta.

+ Koszyk nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby unikna¢
rozpryskiwania sie oleju.

+ Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywac
przeznaczonego do tego koszyka.

* Nie podiaczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora
czasowego ani systemu zdalnego sterowania.

Przeglad elementéw obstugi

Pokrywa (usuwana)

Okienko

Ostona filtra

Tacka na kondensat
Wewnetrzny pojemnik na olej
Obudowa

Przycisk do otwierania pokrywy
Regulator temperatury
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9 Glowny przetacznik

10 HEATING - lampka kontrolna temperatury
11 POWER - lampka kontrolna sieci

12 Przycisk obnizania koszyka smazenia

13 Uchwyt

14 Koszyk do smazenia

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat, ktory
pozwala na indywidualne dostosowanie temperatury do smazo-
nego produktu.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie stuzy do frytowania produktéw spozywczych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze
by¢ uzywane. Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w sposéb
opisany w instrukcji obstugi. Nie wolno uzywa¢ go do celéw
zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przeznacze-
niem i moze spowodowac szkody materialne a takze szkody
osobowe.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za szkody spowo-
dowane uzyciem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usuna¢ opakowanie. Prosze otworzy¢ frytkownice
naciskajac przycisk (7). Wewnatrz frytkownicy znajduje sie
kosz frytkownicy.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i
kosza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie ,Czyszcze-
nie”.

Polaczenie elektryczne

+ Prosze upewnic sie, ze napiecie urzadzenia (patrz tabliczka
identyfikacyjna) zgadza si¢ z napieciem w sieci.

+ Wtyczke sieciowa podiaczaj tylko do prawidtowo zainstalo-
wanego gniazda z zestykiem ochronnym 230 V ~ 50 Hz.

Moc przylaczeniowa

Urzadzenie moze pobierac catkowita moc 1800 W. W zwigzku
z tym wskazane jest podtaczenie osobnym przewodem i
zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem domowym 16 A.

/\ UWAGA: PRZECIAZENIE!

+  Uzywane przediuzacze powinny mie¢ przewody o prze-
kroju nie mniejszym niz 1,5 mm?2

+ Nie uzywaj rozgateziaczy ze wzgledu na duza moc
urzadzenia.

Uwagi dotyczace eksploatacji

1.

Regulamie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po wielokrotnym uzytku
nalezy wymieni¢ olej.

Do smazenia nalezy uzywa¢ jakosciowo bardzo dobrego
oleju lub tuszczu do gtebokiego smazenia.

Uzywane ttuszcze i oleje musza by¢ odporne na wysokg
temperature. Nalezy unikaC stosowania margaryny, oleju z
oliwek lub masta. Tego rodzaju tuszcze nie nadaja sig do
glebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperatu-
rze moga one zaczag sie dymic.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac thusz-
czu statego!

Uzywajac tluszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki.
Ustaw termostat na niska temperature i powoli dodawaj
kawatki thuszczu. Gdy thuszcz stopi sig i osiagnie konsy-
stencje oleju, mozesz ustawi¢ na termostacie pozadang,
temperature smazenia.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ tluszczu do
koszyka frytkownicy!

Dla zmniejszenia zawarto$ci akrylamidu w $rodkach spo-
zywezych, zawierajacych skrobie (ziemniaki, zboze) zaleca
sie, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury 170°C
(ewentualnie 175°C). Ponadto chodzi o to, by zachowy-
wac mozliwie krotki czas smazenia, a zywno$¢ smazy¢
najwyzej do koloru zloto-zéttego.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktow. Jednoczesnie
nalezy stosowac sie do zasady, ze produkty ktdre byly juz
wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

Jezeli olej lub tluszcz sq jeszcze gorace, nie wolno przeno-
si¢, ani tez przesuwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktow spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usunag z nich nadmiar ciasta
i ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki do oleju.

Kosz do frytowania napetnia¢ maksymalnie w 2/3. Nigdy
nie nalezy go przepetniac.

Wilgotne produkty Zywno$ciowe nalezy wczesniej wytrze¢
do sucha $ciereczka.

/\ UWAGA:

W przypadku $rodkéw spozywczych zawierajacych duzo
wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.) powstaje inten-
sywnie piana, z powodu czego w najniekorzystniejszym
razie olej moze sie przelac.

JEZYK POLSKI

Po zakoriczeniu korzystania z fryktownicy prosze wyja¢
wtyczke z gniazdka.
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10. Jezeli przypadkowo wigcza Panistwo frytkownice, a w $rod-
ku nie bedzie oleju lub tluszczu, automatycznie wigczy sie
zabezpieczenie przed przegrzaniem. Urzadzenie nie jest
wowczas gotowe do pracy. Proszg wyciagna¢ wtyczke z
kontaktu.

Uzytkowanie

1. Prosze sie upewnic, ze urzadzenie jest wylaczone i odta-
czone od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).
2. Prosze otworzyc¢ frytkownice naciskajac przycisk (7).

3. Aby wyja¢ koszyk frytownicy, chwy¢ za wgtebienie i pociag-

nij uchwyt (13) do gory, az zatrzasnie sie.

4. Wlej olej lub inny tluszcz do zbiornika frytownicy (maksy-
malnie 2 1). Pojemnik powinien by¢ napetniony do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum.

5. Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko do przepisowo zainsta-
lowanego, gniazda wtykowego z uziemieniem o napieciu
230V, 50 Hz.

6. Wiaczy¢ urzadzenie przy gtdwnym wytaczniku (1). Zapala
sie lampka POWER.

7. Ustaw odpowiednig temperature regulatorem (8). Zapala
sie kontrolka HEATING. Prosze zamknag¢ pokrywke
podczas fazy podgrzewania.

1 WSKAZOWKA:

Po osiggnieciu ustawionej temperatury lampka kontrolna
HEATING gasnie. Lampka kontrolna sieci pozostaje
wiaczona, sygnalizujgc prace urzadzenia.

8. Prosze napetni¢ kosz do frytek i pamietac przy tym, by
nie robi¢ tego nad goracym ttuszczem. Prosze otworzy¢
pokrywke i kosz z zawartoscig zawiesi¢ ostroznie we
wgtebieniu.

9. Prosze zamkna¢ pokrywke. Prosze zwolni¢ uchwyt
(przesuwajac przycisk (12) na uchwycie). Tak wigc kosz do
frytek znajduje sie w goracym ttuszczu.

1 WSKAZOWKA:

+ Lampka kontrolna HEATING wielokrotnie wiacza
sie i wytacza podczas smazenia. Jest to normal-
ne i wskazuje na prace termostatu kontrolujacego i
utrzymujacego temperature.

+ Czas smazenia jest podany na opakowaniu produktu
spozywczego lub w recepturze.

10. Po uptywie czasu smazenia mozna odsaczy¢ produkty
z oleju. Aby to zrobic, siegna¢ do wneki i pociagnag za
uchwyt (13) do gdry az sie zatrzasnie. To podnosi koszyk.
11. Otworz ostroznie pokrywe.
/\ OSTRZEZENIE:
Ewentualnie wydobywa sie goraca para.

12. Nastepnie prosze wyja¢ kosz.

Zakonczenie pracy

+  Ustawi¢ wskaznik temperatury zgodnie z wymogami (0).
+ Wylaczy¢ urzadzenie glownym przetacznikiem (O).
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+ Wyja¢ wiyczke z gniazdka.

+ Olej do smazenia prosze zostawic na diuzej, by ostygt.
Zanim zajma sie Panstwo peinym gamkiem do smazenia
w oleju, prosze sprawdzi¢, czy jego temperatura jest
bezpieczna.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciagna¢ wtycz-
ke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

+  Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia zanurza¢ w
wodzie. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektryczne-
go lub pozaru.

/\ UWAGA:

+  Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podob-nych
przed-miotow.

+  Nie uzywaj ostrych lub Sciernych srodkéw czyszczagcych.

+ Pokrywe patelni do gtebokiego smazenia mozna zdjaé.
Utatwia to czyszczenie.

+ Wyja¢ tacke na kondensat w tylnej czesci urzadzenia w
celu opréznienia. Potem wiozy¢ jq z powrotem.

« Wyla¢ zuzyty olej z boku.

+ Oczysci¢ pojemnik na tuszcz oraz odbudowe wilgotng
szmatka i w razie koniecznosci ptynem do mycia naczyn.

+ Zbiomik koszyk umyj w normalny sposéb w wodzie z
dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

+ Przed ponownym uzyciem lub odtozeniem urzadzenia nale-
7y sprawdzi¢, czy jego czesci sg catkiem suche.

Wymiana filtra do zapachéw i do oparéw tluszczu

Filtr w pokrywce moga Panstwo wymieniac.

*  Zdejmij ostone filtra (3).

* Prosze wymienic filtr.

+ Po wymianie prosze zamontowa¢ z powrotem pokrywke.
1 WSKAZOWKA:
Gdyby kiedys filtry te sie zuzyty, to do wiasciwych rozmiaréw
mozna przyciac filtry uniwersalne, np. filtry do wyciggow
kuchennych.

Dane techniczne
Model: ... .FR 3390
230V, 50 Hz
Pobor mocy: ........ . . . 1800 W
Stopien ochrony:.. . . . . |
Wielkos¢ napefnienia: ........ .max. 21
Masa netto........... ..2,45kg

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.



OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zaku-

pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sa objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong,
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdinych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 . Nr 141, poz. 1176).

i

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Proszg korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzgtu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktdrego juz nie beda Parstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Parstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Paristwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

JEZYK POLSKI
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészulék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig

a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a

pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az

abban lévd bélésanyaggal egyitt! Amenynyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatot is
adja a készlilékhez.

+  Kizérolag személyi célra hasznalja a készuléket, és csupan
arra, amire vald! A készillék nem ipari jellegli hasznalatra
késziilt.
Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a készuléket vizes kézzel! Ha a készulék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbdl!

+Kapcsolja ki a késziléket és mindig hiizza ki a csatlakozot
a dugaszold aljzathol (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
huizza), ha nem haszndlja a készliléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+  Ne miikddtesse a készlileket feliigyelet nélkul! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozot a dugaszold aljzatbol!

+  Akészilléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sérilést lat rajta, a
készuléket nem szabad hasznalni.

+ Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a készl-
léket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert!
Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartotdl, a vevészol-
galatunktol vagy hasonl6 képzettségli személytdl kérjen
helyette azonos érték(i masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznéljon!

+ Tartsa be az itt kdvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+  Akeészilék nem arra vald, hogy korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi képességli személyek (beleértve
a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban
hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukert felelés személye
felugyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozolag,
hogy hogyan kell hasznalni a készuléket.

+  Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkil hagyni, nehogy
jatsszanak a készilékkel.

A haszndlati utmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Keérjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
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annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a készilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosit veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késztilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Kiilénleges biztonségi tudnivalok
a késziilékhez

/\ FIGYELMEZTETES:

Az olaj és a zsirok tulheviléskor éghetnek. Legyen eldvi-
gyazatos! A hasznalat végén ne felejtse el kikapcsolni a
készliléket! Ehhez el6bb allitsa a termosztatot a legalacso-
nyabb allasba. Kapcsolja ki a készlileket a fékapcsoldval,
majd hiizza ki az elektromos halézatbdl.

/\ VIGYAZAT:

+  Soha ne keverjen 6ssze olajat zsirral, a felhabzé keverék
konnyen kifuthat a frit6zbdl. Kilonbozd olajés zsirfélék
egymassal vald keverése is veszélyes!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

*  Hatizet fogna a késziilék, semmi esetre se probélja a
langot vizzel oltani! Csukja le a készlilék fedelét, és vizes
ruhaval fojtsa el a langot!

+ Ne mozgassa a készliléket olyankor, amikor a zsiradék
folyékony allapotu/forré!

+ Tartsa a haszndlat soran a fedelet (1) szorosan zarval

« Amegtoltéshez vegye ki a kosarat a a fritézbél, hogy
elkertilje a frocskolést!

+  Sitéshez mindig a siitékosarat hasznaljal

+ Ne lizemeltesse a késziiléket kiilsé idozitd draval vagy
kuilon taviranyitasos rendszerrel.

A kezeldelemek attekintése

Fedél (levehetd)

Ablak

Sz(irboritd

Paragyijtd talca
Slitézsiradék-tartaly

Burkolat

Fedélnyité gomb
HOémérséklet-szabalyozd

9 Fokapcsold

10 HEATING - Hémérséklet ellendrzé lampa
11 POWER - Halozati ellenérzé lampa
12 Siitékosar-lestillyeszté gomb

13 Fogantyu

14 Siitékosar
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Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhaté termosztattal van ellatva, ami lehet-
vé teszi, hogy a hémérséklet egyedileg hozzaigazithaté legyen
az elkészitendd ételhez.

Rendeltetésszerii hasznalat
Akészulék élelmiszerek siitésére szolgal.

Kizarolag erre a célra késziilt és csak erre szabad felhasznalni.
Csak a leiras szerinti modon szabad hasznalni. A késziiléket
nem szabad kereskedelmi célokra hasznalni.

Minden masfajta hasznalat rendeltetésellenesnek mindsil,
anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A Clatronic International GmbH nem vallal feleldsséget a
rendeltetésellenes hasznalatbol eredd karokért.

Uzembehelyezés

Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoléanyagot! A gomb (7) megnyo-
masaval nyissa ki a fritézt! A fritéz belsejében talélhaté a
s(it6kosar.

2. Afedét, a burkolatot, a tartalyt és a stitbkosarat ajanlatos
megtisztitani, ahogy a , Tisztitas” cimsz6 alatt le van irva.

Elektromos csatlakozas

+ Gybzédjék meg réla, hogy egyezik-e a készlilék fesziltsé-
ge (lasd tipuscimke) a haldzati fesziiltséggel!

+Acsatlakozot csak eldirasszeriien beszerelt foldelt dugaliba
230V ~ 50 Hz csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

Akészlilék 1800 W dsszteljesitmény felvételére képes. Ennél a
csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kuilon tapvezeték, amely

egy 16 A-es haztartasi véd6kapcsolon keresztiil van biztositva.

A VIGYAZAT: TUITERHEIES!
Ha hosszabbitét hasznal, ennek legalabb 1,5 mm? veze-
tekatmérdje legyen.

+ Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a készUlék nagyon erés
teljesitményd.

Hasznalati utmutaté

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbol a benne maradt étel-
maradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). Tébbszori
hasznalat utan cserélie ki az olajat.
Asiitéshez j6 minségu siitéolajat vagy zsit hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithetk legyenek.
Ne hasznéljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a
zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten flistdlni kezdhetnek.

Folyékony stit6olaj hasznalatat javasoljuk.

10.

/\ FIGYELMEZTETES:
Keérjiik vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha
zsirt szeretne hasznalni!

Amennyiben zsirt hasznal, vagja fel kisebb darabokra.
Allitsa a hészabalyzét alacsony hémérsékletre és lassan
adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt és elérte

az olajszintet, a hészabalyzon be lehet allitani a kivant
héfokot.

Semmi esetre se tegye a zsirt a siitékosarba!

Akeményittartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona)
1évé acrylamid tartalom csdkkentése érdekében nem
ajanlatos a 170°C (esetleg 175°C) sitési hdmérsékletet
tullépni. Tovabba a siitési idd lehetSleg rovid legyen és a
slitendd élelmiszert maximum aranysargara szabad sttni.
Vélassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez
vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatossagait.
Iranyelv: eléfritirozott éleimiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers éleimiszereknél.
Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

Tésztafélék fritirozasa esetén hizza le a tllcsordult tésztét,
és Gvatosan helyezze a darabokat az olajba.
Asiitskosarat legfeljebb 2/3-aig szabad megtdlteni. Ne
toltse tul a stitékosarat!

Anedves éleimiszert el6z6leg kenddvel tordlje szérazra!

/\ VIGYAZAT:

Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. erdsen fagyasztott
haséabburgonya stb.) esetében erételjes habképzodeés
indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj ki is futhat.

Hasznalat utan hizza ki a csatlakozo6 dugaszt a konnektor-
bol!

Ha véletlendl bekapcsolna a fritézt, amikor nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tulhevilésgatlo.
llyenkor a készulék méar nem miikddik. Huzza ki a csatla-
kozé dugaszt a konnektorbdl!

Hasznalat

Gy6z6djék meg réla, hogy a készlilék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e hlizva a konnektorbél (Az ellendrzd lampak
nem égnek).

Agomb (7) megnyomasaval nyissa ki a frit6zt!

Ha ki szeretné venni a siitékosarat, nyuljon a mélyedésbe
és hizza ki a nyelet felfele (13), amig az be nem pattan a
helyére.

Ontson olajat vagy zsirt a siitézsir tartalyaba (maximum

2 lit.). Azsiradék szintje a Min. és a Max. jel kdzott legyen.
Dugja a héldzati csatlakozé dugaszt el6irasszerlien szerelt,
foldelt, 230 V, 50 Hz-es konnektorbal

Kapcsolja be a késziléket a fékapcsoléval (I). APOWER
jelz6lampa kigyullad.

Allitsa a hémérsékletszabalyozét (8) a kivant hémérsék-
letre. AHEATING jelz6lampa kigyullad. A felmelegitési id6
alatt csukja be a fedelét.

MAGYARUL
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1 MEGJEGYZES:

Amikor a késztilék eléri a bedllitott hémérsékletet, a
HEATING ellendrz lampa kialszik. A halozati ellendrzd
lampa égve marad és kijelzi az tizemi funkciot.

8. Toltse meg a siit6kosarat, Ugyelve arra, hogy a forrd
zsiradék teljesen ellepje azt, amit beletoltott. Nyissa fel a
fedelet, és el6évigyazatosan akassza be a sutnivaléval telt
kosarat az erre szolgalé bemélyedésbe.

9. Csukja le a fedelet! Oldja ki a fiilet (a nyélen lévé gomb
eltolasaval (12)). A stitékosar ezzel belekertilt a forrd
zsiradékba.

1 MEGJEGYZES:

+ Asiités ideje alatt a HEATING ellendrzd lampa tobb-
szor ki- és bekapcsol. Ez normélis jelenség, és azt
jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus ellendrzés
alatt all, és azonos marad.

+ Asiitési id6t az élelmiszer csomagolasan vagy a
receptben talalhatja meg.

10. Asitési idd lejarta utan kicsit csepegtesse le az olajat az
ételr8l. Ehhez fogja meg a foganty(t (13) a mélyedésben,
és huizza fel, amig be nem akad. Ezzel felemeli a kosarat.

11. Ovatosan nyissa fel a fedelet.

/\ FIGYELMEZTETES:
Eléfordulhat, hogy forré géz szabadul ki.

12. Vegye ki a siit6kosarat!

A miikodés befejezése

+  Allitsa a hémérséklet-szabalyozot a minimalis allasba (0).

+ Kapcsolja ki a késziléket a fékapcsoloval (O).

+ Hlzza ki a dugaszt a konnektorbdl!

+ Hagyja a sut6olajat hosszabb id6n at lehdini! Mielébb bar-
mit is tenne a teli siitéfazékkal a tovabbiakban, ellendrizze,
hogy veszélytelen-e mar a hémérséklet.

Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt mindig hiizza ki a héldzati csatlakozo dugot,
és varjon, mig le nem hiil a késztilek.

+  Akeészilléket semmiképpen ne meritse vizbe tisztitas
kézben. Ez elektromos aramiitést vagy tlizet okozhat.

[\ VIGYAZAT:
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas surolé hatasu targyat.
+Ne hasznaljon agressziv vagy strold hatasu tisztitoszert.

+ Asiits fedele levehetd. igy kbnnyebb azt tisztitani.

+ Huzza ki a paragy(ijté talcat a késztilék hatoldalan és Uritse
ki a tartalmat. Ezt kvetéen helyezze vissza.

+ Ontse ki az esetlegesen ottmaradt hasznalt olajat a készi-
lekbdl.
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+ Tisztitsa meg a zsiradéktartét, a fedelet és a burkolatot egy
nedves ruhadarabbak és sziikség esetén egy kis folyékony
haztartasi tisztitoszerrel.

Asiitékosarat a szokott médon mosogatéban tisztithatja.

+ Az alkalmazas ismételt hasznalata vagy elrakasa el6tt

ellendrizze, hogy annak részei teljesen megszaradtak.

A szag- és zsirsziir6 cseréje
Afedélben 1évé sziirét ki lehet cserélni.

+ Vegye le afilter takarasat (3).
+  Cserélie ki a sz(irét.
+ Acsere utan csavarozza vissza a fedelet.

1 MEGJEGYZES:
Ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis filtert
méretre lehet vagni - pl. szagelszivohoz valét.

Miszaki adatok
Model... .FR3390
FeSZUNSEGENALAS: .....ovrerrreveirrrrriinsrerrriies 230V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel. .......... . 1800 W
Védelmi osztaly: ... . . . . |
Toltési mennyiség: ..max. 2|
Netto suly:............ ..2,45kg

A miliszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozd aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint készillt.

)i

A ,kuka” piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos késztilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijelolt
gylijtéhelyeket, ot adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tébbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kdmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kiéregedett elektromos és elektronikus késztilékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilékeket.



3aranbHi BKasiBKku Woao0 6e3neku

[Nepen NpUIHATTAM B eKcnnyaTaLiio Loro npunagy Ayxe
YBaXHO YMTalTe IHCTPYKLtO 3 excrinyaralyii Ta 3bepiraiite ii
pa3oM 3 rapaHTiiHAM TarloHOM, KacoBWM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXIIMBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOOKOIO | BHYTPILUHBOK) YNaKoB-
koto. Y pasi, Lo npunag 6yze nepeaatHo Tpetim ocobam, crig
nepesaBaTy 110ro pasoM 3 L€t IHCTPYKLEto 3 ekcrinyartadji.

+ BukopucTaiite npunag BUKIIOYHO B MPMBATHWX LiNsX Ta 3@
nepeadayeHM npusHadeHHam. Npunag He NpusHadeHo
AN NPOMMCIIOBOTO BUKOPVCTaHHS.

He BukopucToByiiTe 110ro Ha BynuLj. Obepiraiite ioro Big
Cheky, NPSIMOTO COHAYHOTO OMPOMIHIOBAHHS, BONOTM (B
KOBHOMY pasi He OnyckaiiTe y piavHy) Ta rocTpuX KyTiB.
He kopucTyiitecs npunagom 3 Bonorvmm pykamu. Ao
npunag 3BOMOXMBCS ab0 3MOKPIB, HEBIAKIAAHO BUTAMHITL
LUTEnCeNnbHY BITKY.

* BuMKHiTb npunap Ta 060B's13k0BO BUATSITHIT BUMKY 3 LUTEN-
CenbHOI PO3ETKM (TATHITb 3a LUTEKeP, He 3a kabenb), komm
He KOpUCTYETECh NPUNaaoM, abo MOHTYETE KOMMMEKTYHoYi
netani, abo nig vac YnieHHs abo npn aedekTax.

+He excnnyaryiite npunag 6e3 ornsay. O60Bs3k0BO B
MKHITb MPUNa, KON BY NOKUAAETE MPUMILLIEHHS. BUTSAHITH
LUTenNcenbHy BUMKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKM.

+ [Mpunag Ta kabenb X1BNEHHS CRif perynsapHo oBCTexUTI
Ha 03HaKy NOLUKOMKeHb. [1pyn BUSIBIEHH] NOLIKOMKEHD
Npunagom 3abopoHEHO KOPUCTYBATHCh.

+He pemoHTy#Te Npunap, cami, ane 38epHITbCS [0 aBTO-
pu3oBaHoro haxisList. [ins 3anobiraHHs 3arpo3i NoLKoKe-
HUi Kabenb XVBNEHHS Crif 3aMIHUTU Ha eKBIBANEHTHWI
BUKITHO4YHO BUPOGHMKOM, ab0 HalLLo cepBicHOt cryx6oto
abo iHLLoH KBarichikoBaHOK 0co60I0.

+ KopwcTyiiTecs BUKIIOUHO OpUriHabHUMIM KOMMIEKTyBarb-
HUMM eTansamu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrieLiianbHi BkasiBki LLOAO
Beanekw’.

[litn Ta HemiuHi ocobn

+  [ins Be3nekv CBOIX AiTelt He 3anuLuaiiTe JOCTYMHUMM NaKy-
BasbHi MaTepiany (MNacTyKoBi NakeT, KAPTOHHI KOPObKY,
neHonnacT ToLwLo).

/\ NOMEPEMKEHHS!
He possonsiite Manum Aitsam rpaTics i3 namekoio. IcHye
3arpo3a 3agyxu!

+  Lleit npunag He Npu3HaYeHni Ans BUKOPUCTaHHS HOgbMM
(BKrHOYat0uM AiTeN) 3 OBMEXEHUMI CISNIHAMM, HyTTEBUMM
abo po3ymoBMMK 3AIBHOCTAIMI, HEAOCTATHIM AOCBIAOM Ta/
ab0 3HaHHSIMU — KpiM BAMa/IKiB, KON 3a HUMW Aormsaae
BifnoBinankHa 3a ix 6eaneky ocoba abo BOHM OTpuMany
BKa3iBKY LLIOZI0 BUKOPUCTaHHS! Mpunagy.

+  [liTAM He [103BONEHO rpaTUCh 3 LM npurafoM. MotpibeH
JOITISIA 32 HAMK.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUII 3 eKcriyaTauji

Baxrnmei BkasiBky Ans Bavwuoi 6eaneku crneLyianbHo BigmideHi.
[ing 3anobiraHHs HeLLACHX BINa/KiB Ta MOLLKOMKEHb Mpy-
nagy 060B'S3K0BO MPUTPUMYATECH LIX BKA3IBOK.

/\ MOMEPEMKEHHS.
[Tonepemxye Npo 3arpoau Ans BaLuoro 300poB’s Ta Bkasye
Ha MOXTVBI PU3VKV TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MoxmBi 3arpoav Ans npunagy abo iHLwmx npea-
METIB.

1 MPUMITKA.
Buainse nigkasky Ta iHopmaLto ans Bac.

CneuianbHi pekomeHaaLlii 3 6e3ne4Horo
o6GcnyroByBaHHA Npunagy

/\ MOMEPEMKEHHS.

Onii i 1pv MOXyTb My Neperpisi 3ananioBatucs. byabte
obepexHi! He 3abysaifTe BIUMKHYTV NPUCTPIl Nicnst KOpUCTY-
BaHHsi! [N L{bOro cnepLuy BCTAHOBITb TEPMOCTAT Y HalHWX-
Ye MOMOXEHHs1. BUMKHITL MPUCTPIil 3@ AONOMOrOH0 FONIOBHOMO
nepemukaqa, a Togji B €aHalTe LTeKep Big PO3ETKN.

/\ YBATA.

+  Hikonm He amiLuyiTe XvpK i onito, TOMY LLO rapsya niHa
MOXeE BUNMECHYTICS i3 chpuTropHUL. HeBeaneyHum e
TaKoX 3MiLLlyBaHHS! OFilA i XpiB PisHMX COPTIB Mix coboto!

+ Hikonv He fobasnsiiTe Bogy B onito!

* SIKWo Xvp B Npunagy 3aropiecs, HIKOMW He TYLWITb NOAyM's
BOJOH. 3aKkpuiiTe KpULLKY npunagy. Monym’s noracite
BOJOrOK TKAHUHOH.

*He pyxaiite npunag, ko xvp pigkui/rapsiuui.

* Kpuwka npunagy (1) mae 6yTi nig vac npaj WinbHo 3a-
KpUTOH0.

+  [epep T!M sIK 3aNOBHSATY KOP3UHY NPOLYKTaMU, BUTSITHITL
ii i3 chpuTHOPHMLY, LLIOB YHIKHYTYM YTBOPEHHS BPUM3OK.

+ 3aBXan KopucTanTecs KOP3VHOK s MPUrOTYBaHHS MPO-
BYKTiB Y ppuTiOpi.

*  He nigkniovaiite npuraz Yepes 30BHiLLHIA TaliMep abo B
OKpeMy CICTEMY AUCTAHLIHOTO PerymioBaHHS.

Ornspg enemeHTiB ynpaBniHHA

Kpuuka (3HiMHa)
KoHTponbHe BikoHLe
Kpuiuka cinbtpy
TNoTok Anst KoHpeHeaTy
EMHICTb 3151 3aN0BHEHHS! XpoM abo orieto
Kopnyc
KHonka 4ns BikpuUTTS KpULLKA
Perynsitop Temneparypy
['ONoBHMA Nepemukay
0 HEATING - KoHTporbHa namnoyka Temneparypu

YKPAIHCBbKA
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11 POWER - KOHTpOmbHa TaMnoyka Hanpyrvt B €NEKTPUYHIN
Mepexi

12 KHorka Ans onyckaHHS Kop3uHi

13 Pyuka

14 KopauHa Ans npopykTia

BBseneHHs

List cpuTtopHMLIA yCTATKOBAHA TEPMOCTATOM, LLIO PETYMIOETh-
Cl, ke TemrnepaTypy MOXHa NpunacoByBaTy A0 iHaVBIaY-
anbHVX BMIAaCTUBOCTEN NPOLYKTIB, SIKi FOTYKOTLCA Y hpUTHOPI.

lMpaBuna KOpUCTYBaHHA NpUNagom
Llei npunag npuaHayeHo Ans npuroTyBaHHs CTpaB Y ppuTiopi.

MMpunag npu3Ha4eHo BUKIKOYHO ANS Ll Lini i 1oro BUKOpUC-
TaHHs A03BOMNSETHCA TinbKM Ans Liboro. Mpunag MoxHa Bu-
KOpUCTaTH TiNbky B Takuii 3aCiB, Sk Lie OnucaHo B L iHCTPYKLi
3 ekcrnyatauii. He 4o3BonsieTbCs BUKOpUCTaT/ NpUnag Ans
MacOoBOro BMPOBHULITBA B KOMEPLLIMHMX L{imnsiX.

YCi iHLLI BUNaAKY BUKOPUCTaHHS BBAKAKOTHCS TakUMMK, LLO He
BiANOBIAAIOTb MPU3HAYEHHIO NpUNazy, i MOXyTb MPU3BECTM 10
maTepianbHOI LUKOAW i HaBITb A0 TPABMATU3MY JHOLEN.

chipma Clatronic International GmbH He Hece BignoBsigansHOCTI
3a LUKoAY, Lo Byna CrpU4MHEHOI BHACTIAOK BUKOPUCTAHHS
npunagy He BiANOBiZHO AOrO MPU3HAYEHHIO.

Mepiue BKNIOYEHHSA Npunagy

Mepep nepLmmM BKNIOYEHHAM Npunagy

1. BupaniTb ynakoBky. Bigkpuitte dpuUTIOPHILIED HATUCKYBaH-
HsIM KHOMKY (7). Y ChpUTIOPHMLY 3HAXOAWUTLCS KOp3iHa Anst
NPOAYKTB.

2. Mu pexomeHayemo Bam oumLLyBaTI KPULLKY, KOpMyC,
€EMHICTb ANs XUpY i KOP3WHY s NPOAYKTIB B Takui 3aci6,
5K Lie onmcaHo B po3aini “OumnieHHs”.

EnekTpuyHe X1BReHHs

+  [lepekoHaliTecs B TOMY, LLO Hanpyra B Mepexi Bignosigae
Hanpyai npunagy (avBmcb TabnnYKy 3 TEXHIYHAMM JaHUMK).

+  BcraBnsiite BUNKy TinbKku B Taku po3eTK, WO oBnagHaHi
HamneXHUM YHoOM i MatoTb napametpu 230 B~ 50 'y,

MoTyxHicTb npunagy

B ujinomy npunag mosxe BUTpUMaTH HaBaHTaxeHHs B 1800 B.
[Tpu Takil NOTYXKHOCTI PeKOMEHAYETLCA PO3NOAiNbHa Nifsoaka
TOKy 3 3aXV1CHIM BiMUKayem 16 A.

/\ YBATA. MEPEBAHTAXEHHS!

+  fAkwo Bu 3actocoByeTe kabenb Ans NOLOBKYBaHHS,
BiH NOBMHEH MaTV NOMEPEYHNIA Nepepi3 LLOHaMEHLL
1,5 MM2

+ 3abopoHsieTbCs KOpUCTYBaTHCS po3eTkami 3 GaraTbma
THi3AaMK, TOMY LLO NPUNaz Mae Ansi Lisoro 3aHaaTo
BENVKY MOTYXHICTb.
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PekomeHpaLlii Anst KOPUCTyBaHHSA

1. PerynspHo Baansiite 3anvLuKi NpoayKTiB i3 onii abo
Xvpy (Hanpuknag, WmaToyku kapTonni - dpi). Micns
BEKinbKOX pasia MPUroTyBaHHS MPOAYKTIB CITiA 3aMiHUTL
onito abo vp Ha CBixi.

3acrocoByiiTe Ang NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB TilbKu BICO-
KOSIKICHi oftii Ta xvpu.

2. XKupw i onii NOBWHHI MaTW BUCOKY TemnepaTypy Harpi-
BaHHs. [MpocimMo Bac BigMoBUTUCA Bif 3aCTOCYBaHHS
MaprapuHy, onuekoBoi onii abo macna. Lli npogyktu He
NpWaaTHi 4ns NPUroTyBaHHs CTPaB Yy (puTHOpi, TOMY L0
BOH YTBOPIOKOTb AWM BXE MPU HU3bKUX TEMMNEpaTypax
HarpiBaHHs.

Mu pexomeHayeMO s MPUroTyBaHHS CTPaB piaki onii, Lo
creLyjianbHo MpuaHayeHi Ans puTopy.

/\ NMONEPEMKEHHS.
Mpocumo Bac ypaxoByBaTy LiK0 BaIMBY PEKOMEH-
[faito, sikwo Bu xouete 3actocyBaty xup!

Fkwo By xo4eTe 3acTocyBaTy Xup, PO3piKTE 0ro Ha
ManeHbki LWMaTouKu. MocTasTe TepMocTaT Ha Hiabky
Temneparypy i AoAaBaiiTe LUMATOuK MOCTYMOBO i
MOBIMBHO. [icrns Toro sk piBeHb XMpy [OCST MOTPIOHOrO
CTaHy, B1 MoxeTe BCTaHOBTY Ha TepMOCTaTi TeMnepa-
TypY, LLI0 NoTpibHa Ans poboyoro NpoLiecy.

Hikonu He KnapiTb Xup B KOP3uHY ANs NpoAykTis!

3. [inst 3HWKEHHS 3MICTY akpun - amizly B MPOAYKTaXx, Lo

MICTSTb KpOXMarTb (KapTOMIIs, 3epHOBI KyNbTypH), MiA
PeKOMeHAYEMO He nepeBuLLyBaTh pobody TemnepaTypy
170 °C (makcumansHo 175 °C). Mopani pexomeHpyeTses
CKOpOYyBAaTM MPOLIEC 40 MiHIMYMY | TPUMATI MPOAYKTH

Yy (puTIOpi MaKCUManbHO A0 3010TUCTOrO abo OBTOMO
BiAITiHKY.

4. Obupalite B KOXHOMY pasi Taky pobody Temneparypy, Lo

npuaaTHa Ans Buay npopykTis, siki B 0bpobnsete. OcHo-
BHe NnpaBumno npu poboTi: NpoayKTH, Lo Bynm Bxe 0b-
pobrieHi y hpuTIOpHNLI BUPOBHUKOM, NOTPeDyHOTb BirbL
BMCOKY TeMnepaTypy Hix C1pi MPOAYKTY Xap4yBaHHs.

5. Korw onist ab0 vp LLie He OXONOHYH, 3a00POHSETHCS

nepeHocKTI abo pyxaTi (PPUTIOPHNLIO Ha iHLLE MiCLie.

6. Korw Bu npaujtoeTe 3 npopyktamu 3 TicTa, Bugansire

3anvLLKN TiCTa, a LIMAToYKV onyckaiiTe B onito abo xup
obepesxHo.

7. KOpSVIHy MOXHa 3anoBHATM NPOAYKTamMnU MakCMarbHO Ha

2/3. He nepenoBHsiiTe KOP3vHY MPOAyKTamu.

8. Bonori npoaykTv criif npocyLLyBaTI TKaHMHOIO Nepes TUM

Ak 06pobnATH iX Y HPUTIOPHNLY.

/\ YBATA.

kw0 NpoAyKTY MICTSTb 3aHaATo barato Boay (Hanpw-
Knag, 3aMopoXeHa kapTonns ¢pi Ta iHLLi), To yTBOpto-
€TbCsl Barato niHW, Lo MOXe NpWU3BECTM AN BUTIKaHHS
onii 3 EMHOCTi.



10.

10.

1.

MMicns 3akiHYeHHs npawi cnif BUTackyBaTyh BUMKY kabento 3
PO3ETKY EMEKTPUYHOT MEPEXi.

FAkwo By BUNaaKoBo BKIOUMTE (PPUTIOPHILIFO, KON B

Hilt Hemae orii aBo upy, TO BKIIOYUTLCS aBTOMATUYHIIA
3axucT Big neperpisy. Mpunag He 6yae (yHKLiOHYBaTY.
BuTArHiTh BUMKy kabento 3 po3eTky eNeKTPUYHOI MepeXi.

KopuctyBaHHs

[NepekoHaiiTecs B TOMY, LU0 NPUMag BUKIOYEHO 3 enek-
TPMYHOI Mepexi | BUMKHYTO. (KOHTPOMbHI TamMnoyku He
CBITATLCS).

BinkpuiiTe hpUTIOPHILIED HATUCKYBAHHAIM KHOMKMA (7).
LLIo6 BUTAMHYTH KOP3WHY NSt MPOAYKTIB, Bi3bMiTh ii 32
pyuKy (13) Lo 3HaxoauTLCS B NOFMMBMEHHI, | NOTAMHITL
PYuKy BBEPX [0 Ti€i TOUKY, A BOHA 3abroKyeThCs.
3anoBHiTb EMHICTb XVPOM abo oflieto (MakcManbHo 2 ).
PiBeHb onii uv xvpy Mae nexatit Mix no3Haukamy MiHiMym
“Min” i makcumym “Max”.

BcraBTe BUnKy B po3eTky enekTpoMepexi, wo obnagHaHa
HanexHUMM 3axucHUMN koHTaktamu 230 B, 50 .
YBIMKHITb MPUCTPIi 32 AONOMOrOH FOfIOBHOMO NEpeMm-
kaua (I). 3acaitutbes iankatop POWER.

[NoctasTe perynsTop Temnepatypu (8) Ha noTpibHy Bam
Temnepatypy. 3acsitutbes iHaukatop HEATING. Mig vac
poairpiBy Npunagy KPULLKY CAif TPUMATI 3aKpUTOH0.

1 MPUMITKA.

[licns [OCArHEHHs BCTAHOBNEHOT TEMMEPATYpH KOH-
TponbHa namnodka Harpisy HEATING norache. Koh-
TporbHa Namnoyka Hanpyrv B eNEKTpUYHIi Mepexi yae
CBITUTICA BECb YaC i CurHaniayBaT poboumii MpoLiec.

3anoBHiTb KOp3uHy npoayktamu. Crigith 3a TUM, Wob
3aMOBHSTY KOP3WHY NPOAYKTaMM He MOHa/, rapsiiim
X1pOM. BigkpuiTe KpuLLIKy | 0BEpEXHO OMyCTiTb KOP3NHY 3
MpOAYKTaMm1 B EMHICTb (HPUTIOPHUL 3 rapsiumM X1poM abo
onieto.

3akpuiiTe KpULLKY. 3BIMbHITb PyUKy (HATUCKyBAHHSM KHOM-
kv (12) Ha pyuL). KopavHa 3 npogyKTamu 3anmwmTses y
rapsiMoMy Kupi OpUTIOPHNLY.

1 MPUMITKA.

+  [ig 4ac 0Bpobkv MPOAYKTIB KOHTPOMbHA NamMMoYka
HEATING Brto4a€eTbCs i BUKItoaeTsea barato
pasiB. Lle HanexuTb 40 HOpMarbHOTO X0y NpoLecy
i curHaniaye, Lo TepMOCTaT KOHTPOMIOE TeMMnepary-
py i NiATPUMYE ii Ha HANEXHOMY piBHI.

+  TpuBanictb 06pobku y puTIOPI ANs OKPEMMX MPO-
[LyKTIB BkaaHa Ha ynakoBLii abo B peLienTi npuroTy-
BaHHs! CTpaBy.

[Micns 3akiHyeHHs Yacy 06pobku NpoayKTiB y puTiopi
[naiite xupy abo onii cTekT 3 NpoaykTiB. [ns Lsoro nosr-
HiTb pyuKy (13) Boropwm, L6 nouynocs knauaHHs. Takim
YYMHOM KOLLIMK MiAHIMEThCS.

Binkpusaiite kpuLLKy 06epexHo.

/\ NOMEPEMKEHHS.
Mo>mBo MosiBIEHHS Ha MOBEPXHI raps4oi mapi.

12. BUTSHITB i3 EMHOCTi KOP3WHY 3 FOTOBVMI MPOAYKTaMM.

3aKiH4eHHs npoLiecy NPUroTyBaHHs CTpaBu

BcTaHoBiTb perynsitop Temnepatypu y HailHykye nomno-
xeHHst (0).

3a [0MoMOroto ronoBHOMO Nepemukaya BUMKHITb NPUCTPiit
(0).

BUTAMHITL BITKY 3 pO3ETKW ENEKTPOMEPEX.

[laitte mMacny, B siKOMy roTyBanmcst NPOAyKTH, OXONOHYTU
[OCTaTHi vac. [NepekoHaiitecs B TOMy, L0 TemrnepaTypa
MOBEPXOHb | Macna € be3neyHoto, nepes TM sk pobuTi 3
npwnagoM nodanbLui onepadyii.

OumuieHHsn

/\ NOMEPEMKEHHS.

[Mepeq TMM SIk MoYaTh OYMLLEHHS Npunagy, 3aBXau BUTS-
ryviTe BUNKY 3 PO3ETKY | jaBaliTe Npunagy OXOMOHYTH.
KateropuyHo 3abopoHseTCS onyckaTy npunag, B BOY,
1406 oumcTHTY 10ro. Lie Moxe npussecty [o yaapy
€NEKTPUYHIM CTPYMOM abo [0 MOXEXi.

/\ YBATA,

[INsi OULLEHHS He 3aCTOCOBYIATE LLTKW 3 APOTY b0 iHLL
matepiany, Lo MOXyTb MOLUKOAUTY NOBEPXHIO.

He 3acTocoyiiTe 3ac06M 151 OUNLLEHHS, Siki MICTSTb iaKi
ab0 abpasviBHi CKNAA0BI YacTUHN.

KpuLLKy nprcTpoto MoXHa 3HATY. Tak 0ro Neriue YcTuTu.
BuiimiTb MOTOK 3151 KOHAEHCATY Ha TWMBHIN CTOPOHI MpK-
CTPOIO | CMIOPOXHITB 110r0. [1icns Liboro BCTaBTe 1oro Ha
micLie.

Bunwitte BukopucTaHy orito 360ky.

MouncTUTE EMHICTb ANS XUPY, KPULLIKY | KOPMYC BOMOMOH0
raHu4ipKoto i, 38 HEOBXIBHOCTI, MKOUMM 3acOBOM.

KopauHy Anst CMaeHHs! MOXHa YMCTUTM Y 3BYAIHIA CMo-
¢ib 32 4OMOMOrOH MUMLHOT BOAN.

MepLu HiX KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM UM BIAKNACTY 1100 Ha
30epiraHHs, YMEBHITLCS, LLIO YCi aCTUHM CyXi.

3amiHa chinbTpy, WO YNOBNIOE 3anax i AuM

By MoxeTe 3amiHioBaTV (INbTP, O 3HAXOAUTLCS B KPULLILL.

S3HiMiTb KpuLLKy Ans dhinbTpy (3).
3aMiHiTb GhinbTp Ha HOBWIA.
Micns 3aMilm GinbTPY NOCTABTE HA MICLIE MOKPULLIKY.

1 MPUMITKA.

[icns 3akiHYeHHs inbTPIB, L0 BXOAATL B MOCTaBKY, By
MOXETe KOPUCTYBATICA iHLLIMMM ibTpami, HanpuKrag, Bif
KYXOHHWX BUTSIKOK, Bigpisaiouu NoTpibHy dopmy.

4
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TexHiuHi napameTpm

MOLEIIB ..ottt saesens FR 3390
[oaHHs! XMBNEHHS: ... . . 230B,50 Iy
CnoXuBaHHS NOTY)XHOCTI: .. 1800 Bt
Ipyna enextpobe3neyHocTi .
EMHiCHi paHi: . . . s MakKc. 2 1
Bara HETTO ..o 2,45 kr

3anuiaemo 3a coboto npaBo Ha TeXHIYHI 3MiHK!

Llet npunap Byno nepesipeHo 3rifHo BCiX BignoBigHuX,
akTyanbHux avpextvs CE, Hanpuknag LWosio enekTpoMarHiTHol
CYMICHOCTi Ta H3bKOBOMBTHOI AMPEKTIBM, Ta 36ynoBaHO 3 a
HOBITHIMM MONOXEHHSIMN TeXHKV Ge3neky.
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O6wme ykasaHus No TexHuke 6e30nacHOCTH

lMepen Havanom akcnyatauuy npubopa BHAMATENbHO

npoyuTaiTe Npuraraemyto MHCTPYKLMIO MO SKCyaTaLum v

COXpaHuTe ee B HaleXXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM

TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, N0 BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOI KO-

pobKoi ¢ ynakoBO4HbIM MaTepuanom. Ecnv gaete komy-nubo

nononb3oBaThbCs Nprbopom, 06s3aTenbHO AaiiTe Bipuaady

AaHHYI0 UHCTPYKLIO MO SKCMyaTaLym.

+  [lonb3yiitech NprbopoM TOrbKO YacTHbIM 0BPa3oM 1 no
HasHaueHwio. Mpubop He NpefHasHayeH Ans KoMMepyec-
KOro 1CMoNb30BaHKS.

He nonb3yitteck npubopom nog oTkpbITbIM Hebom. [pe-
[L0XpaHsiiTe Nprbop OT Xapbl, MPAMbIX COMHEYHbIX fy4el,
BIaXHOCTM (HU B KOEM Cy4yae He NorpyxaiTe ero B BoAy)
1 ynapos 06 ocTpble yrmbl. He npukacaiiteck k npubopy
BraXHbIMU pykamu. ECrn npubop yBNaxkHINCS M Hamok,
TYT Xe BblHbTE BATKY 13 PO3ETKN.

+  [ocne akcnnyaravyn, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN, YNCTKe
v nonomke npubopa Bceraa BblHUMaiTe BATKY 13 po3eT-
Ku (TSHUTE 3a BITIKY, @ He 3a kaberb).

+He ocTaBnsitTe BKItOYEHHbIE 3nekTponprbopb 6e3
npucmoTpa. Bbixofs 13 noMeLLeHns BCeraa BblkmovaiiTe
npubop. BbiHbTE LTEKEp M3 PO3ETK.

+ Tpu6op v kabenb ceTeBoro NuTaHMs HeobxoaMMo pery-
NSpHO 0BCneaoBaTh Ha Hanuyne CreaoB NOBPEXAEHHS.
[Tpu 0BHapyKeHIM MOBPEXAEHS NOMb30BATHCS MPUBOPOM
3anpeLlgseTcs.

+ Hv B koem criyyae He peMoHTUpyiiTe pnbop camocTos-
TenbHo, a 0bpaLLaiiTeCh B TakoM Cry4ae 3a NOMOLLbIO K
CNeLyanucTy, UMetoLLEMY COOTBETCTBYHOLLMA AomycK. W3
coobpaseHuit 6e30nacHoCTL, 3aMeHa CETEBOTO LUHYPa Ha
paBHO3HaYHbI1 AOMYCKAETCS TOMBKO Yepe3 3aBOf-13roTo-
BITENb, HaLLly CEPBMCHYH MacTEPCKYHO N COOTBETCTBYIO-
LLero KBannhLMpOBaHHOTO CrieLanmcTa.

+  Vcnonbayiite TOMbKO OpUriHarbHbIe 3an4actu.

+ Toxanyiicta, cobnopaite HUxecneaytoLme “Cneumars-
Hble yka3aHus Mo TexHuke GesonacHocTn’.

[eTu n nnua HyXAatoLWMecs B IpUCMOTpe

* W3 coobpaxeHuit Ge3onacHocT Ans AeTeit He ocTaBnsiiTe
nexaTb ynakoBky (MNacTUKOBbIE MELLKY, KAPTOH, MeHom-
nact v 1.4.) 6e3 npucmotpa.

/\ NPEOYNPEXOEHUE!
He nossonsiite AETAM UrpaTb C NONMSTUNEHOBOM MileH-
koit. OnacHocTb yAywbs!

+ Q10T NpnBOp He NpeHaaHaueH ANs NoMb30BaHMS MNLaMK
(BKtoYast AeTeM) C orpaHinieHHbIMM (DU3UYECKUMM, CEH-
COPHBIMI MW YMCTBEHHBIMI CIOCOBHOCTSIMI UMW NLiaMM,
He UMEIOLLYMM OMbITa U /M HEOBXOAUMBIX 3HaHMIA.
VAcKrtoueHme COCTaBNSIOT CIyya, KOrfia OHI HaXOASTCS
nof, MPUCMOTPOM L@, OTBETCTBEHHOTO 3a ux Gesonac-
HOCTb, UMM KOTAA OT 3TOO NLA MOMy4eHbl ykasaHus Mo
Monb30BaHI0 MPUGOPOM.

* Heobxomvmo npucMaTpyBaTh 3a 4eTeMM, YTOGb! yoeauTh-
C1 B TOM, YTO OHU HE WrpatoT C MpHBOPOM.

CumBonbI npuMMeHseMble B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomeraaLym ans obecneyenus Baluen besonac-
HOCTW 0603HaueHbI N0 0cobeHHOMY. OBsi3aTensHO creayiite
3TVM PEKOMEHAALAM, YTODbI PEOTBPATUTL HECYACTHBIN
Cryyaii Unn MOMOMKY U3AENNSs:

/\ NPEOYNPEXOEHME:
[peaynpexaaeT 06 onacHOCTI Anst 300POBbSt 1 BO3MOXHOM
PUCKe MosyyeHns TpaBMmbl.

/\ BHUIMAHVE:
Yka3bIBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb ANs n3genus n
[PYrnX OKPYXatoLLX NPEAMETOB.

1 MPUMEYAHMS:
[laeT coBeTbI 1 MHOPMALWIO.

CneuvanbHble yKasaHus No
TeXHuUKe 6e30nacHOCTM AN 3Toro npuéopa

/\ NPEOYNPEXOEHME:

[NeperpeTble Macna v kvipbl MOTYT BOCTIIAMEHUTLCS. byasTe
ocTopoxHbI! He 3abblBaiiTe BbIKIKYaTb YCTPONCTBO Nocre
vcnonb3osanms! [ing aToro, CHavana nepexmioynTe TepMo-
CTaT Ha M HUMAIbHOE 3HayeHue. BoikitounTe yCTpoiicTBo

C MOMOLL|bIO BbIKIHOYaTENsi, NOCHIe YEro BbiAEPHUTE BUIKY
LUHypa SMEKTPOMUTaHIS U3 PO3ETKU.

/\ BHUIMAHME:

+  Hukoraa He cmeLLmBalTe Xup C MacroM, CMECb MOXET
BCMEHNUTLCS U BbIKENeTb. Takke OnacHo CMeLLnBaTb
Mexay coboi pasnuyHble copTa Macen 1 kmpos!

* Hw B koem cry4ae He HanvBsaliTe B Macno sogy!

+ Ecnm copepxumoe puTiopa BO3rOpUTCS, HU B KOEM Crly-
Yae He TyLuuTe 3T0 BoZOoi. HakpoiiTe hpuTiop KpbILLKOM.
YaywwmTe si3bIkv nnameHy npy NOMOLL BNaXHOM TPSIMKA.

*He nepepsuraiite npubop C XMOKMM/TOPSHNM XUPOM.

+ Bo Bpewms pabotbl kpbilLka dpuTiopa (1) AomkHa bbiTb
3aKPbITON.

+  [Ins HANOMHEHMS KOP3VHKY BbIHUMaATE ee 13 GpuTiopa,
4T0bbI NPESOTBPATUTL BPbLI3TH.

+ [Ins nomxapvBaHms BO hpuTIOpe BCEraa nomb3yiTech
(hPUTIOPHOI KOP3VHKOM.

* He nogkntoyaiite npubop K BHELLHEMY BbIKIOYATENHO C Ya-
COBbIM MEXaHI3MOM WK K OTAEMbHOM TeneMeXaHIeckoi
cucteme.

0030p peTanen npubopa

KpblLuka (cbemHasi)

CMOTPOBOE OKOLLIKO

Koxyx dpunbTpa

MonaoH Nnst koHeHcaTa

EmkocTb Ans dopuTiopHoro mMacna
Kopnyc

PYCCKWUX
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7 KHorka OTKpbIBaHNS KPbILLIKWA

8  Perynarop Temnepartypb!

9  Boikniovatens

10 HEATING - koHTponbHast namnoyka Temneparypbl
11 POWER - CeeTouHaukaTtop ceT

12 KHomka onyckaHus hpuTIOPHON KOP3MHKNA

13 Pyuka

14 ®puTiopHas KopavHKa

BeepeHune

dpuTiop OCHALLIEH perynupyeMbIM TEPMOCTaTOM, YTO NO3BOMS-
€T nogobpaTtb TemnepaTypy B COOTBETCTBIM C OCODEHHOCTAMM
npoayKTa, NpeaHaaHaYeHHoro Ans NoKapUBaHNS.

Mcnonb3oBaHWe No Ha3HaYeHUIO

3ToT Nprbop NpefHasHayeH Anst xapeHbs MPOAYKTOB MATaHMS
BO (hpuTIOpE.

OH npeaHasHaYeH VCKIIOYUTENBHO 7S 3TONA LIEM 1 MOXET
1CTIONb30BATBCS TOMBKO A1 3TOr0. OH MOXET WCMoNb3oBaTh-
€S TOMbKO TakuM 0Gpa3oM, kak 3T0 YkasaHo B [laHHOM UHCTPYK-
LM No oBCnyxuBaHmi. Bbl He MMeeTe NpaBa nenonb30BaTh
MpUGOP B MPOMBILLMEHHBIX LIEMIAX.

TioBoe apyroe NpUMEHeHNE CYUTAETCS UCMOMNb3OBAHNEM He
1O HAa3HAYEHMIO 11 MOXKET HAHECTU MaTepuanbHbIN yLiept un
[ake TENeCHbIE NOBPEXAEHMS.

Clatronic International GmbH He HecéT OTBETCTBEHHOCTM 3a
ylepB, HaHECEHHBIN B pe3ynbTaTe 1CMomnb30BaHms He No
HagHaYeHuIo.

MogrotoBka k padote

Mepep nepBbIM BKNHOYEHWEM

1. Ypanute ynakosky. OTkpoiiTe ppuTiop, Haxkas Ha KHOMKy
(7). BHyTpM chpuTiopa HaxoamTcst (hpuTIOpHas KOP3nHKA.

2. PeKoMeHayeTcst O4MCTUTB KPbILLKY, KOPMYC, EMKOCTb
chpuTiopa 1 hpuTIOPHBIA KOPOB Kak 3TO oMK CaHO B rnaBe
“Yuetka”.

AnekTpoceTb

* YbepuTech B TOM, YTO HaNpsiKeHUe MATaHNs yTiora (CMOTpK
TabNM4Ky Ha Hem) COOTBETCTBYET HaMpSHKEHNIO BaLLei
ceTu.

+  Bcrasnsife ceTeBOil LUTEKEP ML B MOHTMPOBAHHYHO
COrMacHO NPeAn1caHNsaM LUTeNcenbHyto poeTky 230 B ~
50 My € 3aLMTHBIM KOHTAKTOM.

Motpebnsiemas MoWHOCTbL

O6Luee noTpebrieHne MOLHOCTY Npubopa MOXeT JOCTUraTb
1800 BarT. Takyto Harpysky pekoMeHayeTCs NoaKIoYaTb
Yepes OTAENbHYH0 AMEKTPONPOBOLKY, OCHALLEHHYIO aBTOMa-
TOM OTKITHOUEHNS Ha AneKTPoTOK 16 A M YCTPONCTBOM TOKOBOW
3aLUNTHI.

44

A BHUMAHWE: MEPEMPY3KA!
I'Ipw NOJS1b30BaHWN YATNIMHUTESIbHBIMU Kkabenamm cnegute
3a TeM, YTOBbI NonepeyHoe ceyeHue kaberns Bbino
MUHIMYM 1,5 MM2.

*  He nonb3yiitech pa3BeTBUTENBHBIMU LUTENCENBHBIMM
PO3eTKaMM, TaK kak 3TOT NpUBOP MMEET CTIMLLKOM BbICO-
Ky} MOLLIHOCTB.

YkasaHus no akcnnyarauuu

1. PerynsipHo yaansire octaTkv nuLLy u3 Macna ( K npumepy
KapTodhenbHyI0 CONoMmKy). IMocne MHOropasoBoro yno-
Tpebnexms HeobxoamMo 3aMeHNTb Macro.

[ing nomxapveaHns BO (ppuTIOPE NPUMEHSIATE TONMBKO
BbICOKOKa4ECTBEHHOE MaCIo v up.

2. Vcrionbayemble Macria v xupbl OMKHbI AOMyCKaTh Harpe-
BaHVe 10 BbICOKVX Temneparyp. /sberaiie npumeHeHns
MaprapuHa, OfIMBKOBOTO WM CAIMBOYHOTO Macha. JTi
CcopTa Macria He NoaxoaaT Ans puTIopa, Tak Kak OHN
HaYMHaKOT AbIMUTB YXe NP HE3HAYUTENbHBIX TemMnepaTy-
pax.

MbI pexomeHzyeM MPUMEHSIT XUAKOE Macno Anst puTto-
pa.

/\ NPEOYNPEXOEHVE:

lMoxanyiicta npuaepkuBaiTeC CaMoro BaHOro
npaBuna, eciv Bbl XOTUTE NPUMEHSTH XUP BO
¢hpuTiope!

Ecnu Bbl XOTUTE MPUMEHSIT XK1P BO (pUTIOPE, TO
pasfenuTe ero Ha MarneHbkvie kycouky. YctaHosiuTe
TEPMOCTAT Ha HaUMEHBLLYIO TEMMEPaTYPY 1 MeATIEHHO
nepenoxvTe KyCouKi xupa Bo dpuTiop. Kak Tomnbko
XVIp pacTonuTcs 1 ByAeT JOCTUTHYT Hy)XHblil YPOBEHD,
NEPEKIIOYMTE TEPMOCTAT Ha Hy)KHYH TEMMepaTypy.

Hw B koem criyyae He KnaauTe Xup Bo ppuTIOPHBIN
Kopo6!

3. Yrobbl yaepxatb 0bpa3oBaHue akpunammaa B kpaxma-

l0CoAEpXKaLLX MPOAyKTax nuTaHns (kapToders, Kpyrbl)
Ha MUHIMYME NPV WX NOpKap1BaHUN BO (hpuTIOpe He
pexomeHayeTcs npesbilaTs Temnepatypy 170°C (gon.
175°C). [lanee pexomeHayeTcs yMeHbLLATb BPEMS Nof-
KapuBaHWs A0 MHUMYMa V1 NODKapVBaTb MaKCMMarbHO
[0 30110THCTOrO LiBETA.

4. YcTaHoBUTE NOAXOAALLYO TemnepaTypy, 06s3aTensHo

YUMTLIBaNTE MU 3TOM 0COBEHHOCTV NpoaykTa. [ns opu-
EHTUPOBKI MOXHO MCTONb30BaTh CrEAyHoLLEe NpaBurio:
MpOAYKThI, NPOLUEALLNE NPefBaAPUTENbHOE ObXapuBaHue
BO (puTiope, TpebyioT 6omnee BbICOKMX TeMnepaTyp no
CPaBHEHMIO C CbIPbIMI MPOAYKTaMM.

5. Ecnu macno wunu xup eLie ropsiuve, To H1 B KOEM Criyyae

He nepecTaensiiTe 1 He ABuraitTe pUTop.

6. [lepen Tem kak OMycTUTb B MACro MpoAyKThI 13 Tecta 0bs-

3aTernbHO CpexTe C HX TopyaLlue NOXMOTbA TecTa.



10.

[lonyckaeTcs HanonHATL (PPUTIOPHYHO KOP3UHKY Ha Mak-
c1mym 2/3 ee emkocT. He nepenonHsiiTe (puTiopHyto
KOP3VHKY.

BraHble npofyKTbl HeO6XOANMO NOACYLUMTL, MPOMOKHYB
VX candeTKoi.

/\ BHUIMAHVE:

CurnbHO BniaXHble NPoaYKTbI MATaHWs (K MpUMepy:
obresie HeBLUas kapTodhenbHas CONOMKa) BbI3bIBAIOT
CUbHOE NEHO06Pa30BaHwe, YTO B XyALLEM Cry4ae
MOXET MPUBECTY K BbIKUMAHMIO Macna.

[To okoHYaHUM PaboTbl € PPUTIOPOM BbIHBTE BITKY U3
PO3ETKN.

Ecr chpuiop Bynet cnyyaiiHo BriodeH be3 macna
UMV KVIpa B HEM, aBTOMaT4ecky cpaboTaeT 3alyvra ot
neperpesa. [locne 3T0ro (puUTIOp HEKOTOPOE BPEMS He
BKIIOYAETCS W He roToB K paboTe. BbiHbTe BIMKY 13
PO3ETKN.

Mopsinok paboTbl ¢ npubopom

YBeauTech B TOM, 4TO NPMBOP OTKITKOYEH OT CETM 1
BbIKMKOYeH (KOHTPOMbHbIE NaMnoYky He CBETATCS).
OtkpoitTe chpuTIOP, HaxaB Ha KHOMKY (7).

Yrobbl BbITALLMTL KOP3MHY, BO3LMUTECH 38 pyuky (13) B
yrnyBreHun 1 NOTAHUTE ee BBEPX A0 TOW TOYKY, FAe OHa
3abrokvpyeTcs.

Haneiire Bo chpuTiop Macmno unm xvp (Makcumym 2 ).
YpoBeHb Macna A0IMKEH HaxoauTLCs MeXIy MeTKamu
“Min” n “Max’.

BcTaBbTe ceTeByto BIMKY B PO3ETKY C HAMPSHKEHUEM CETH
230 B, 50 Iy, OCHALLIEHHYO 3aLUWTHBIMI KOHTaKTaMM 1
YCTaHOBEHHYIO B COOTBETCTBI C NPESNMCaHNSIMA.
BkntounTe yCTpoICTBO € NOMOLLBIO Bbikrtodatens (I).
3acsetutest nHaukatop nutaHus POWER.

YcTaHoBWTE C MOMOLLbIO perynstopa TeMnepartypbi (8)
Tpebyemyto Temnepatypy. 3acBETUTCS MHANKATOP pery-
natopa Temnepatypbl HEATING. Bo Bpems pasorpeBaHms
KpbILLKA AOIMKHA ObITb 3aKPbITON.

1 MPUMEYAHME:

Kak Tonbko ycTaHoBneHHas Temnepartypa 6yaeT Ao-
CTUTHYTA, KOHTPOMbHas namnodka HEATING notyxHeT.
CBeToNHANKaTOp CETU NPOAOIMKAeT CBETUTHCS 1
CUrHANMaVpyeT roTOBHOCTb Npubopa.

HanonHuTe hpuTIOPHYIO KOP3WHKY, CrieauTe Npy 3ToM 3a
TeM, 4ToBbl HanonHeHue He BbIno BbILLE YPOBHS ropsyero
macna. OTKPOWTE KPbILLIKY 1 OCTOPOXHO BCTaBbTe Hanos-
HEHHYt0 (PPUTIOPHYHO KOP3IHKY B HaNpaBNsoLLye.
3akpoliTe KpbILLKy. Pa3brokvpyiite pyuky (nepensiHys
KkHOMKy (12) Ha pyuke). PpuTIopHast KOP3MHKA HAXOAUTCS
Tenepb B ropsiyemM macre.

12.

1 MPUMEYAHME:

+  KontponbHas namnodka HEATING mHorokpatHo
BKIIO4AETCS W BbIKIIOYAETCS BO Bpems paboThl
chpuTiopa. OTO HopManbHOe SBMEHIE W CUrHanM-
31pyeT 0 TOM, 4TO TemmnepaTypa KOHTPONMpYeTCs 1
MoAePKVBAETCA TEPMOCTATOM.

*  Bpems npurotoBnerns Bo puTiope Bbl HaAeTe Ha
ynaKoBKe NPOAyKTa Unu B peLienTe.

. Mocne okoH4aHws BpemeHn 06paboTku cneayeT aatb

macy cTeub ¢ NpoayKToB. YTobbl cAenaTb 310, AOTAHMU-
TeChb [0 yrnybrneHus, 1 BbidepHUTe pyuky (13) BBEpX Tak,
4TOObI OHA 3aLLenKHynach. 3TO NOAHUMET KOP3NHY.

. OCTOPOXHO OTKPOWTE KPbILLIKY.

/\ NMPEAYNPEXOEHVE:

BoamosxeH BbicTyn ropsyero napa!

BbIHbTE (PPUTIOPHYHO KOP3MHKY.

OkoHyaHwe paboTbI

YcTaHoBUTE Perynsitop TemnepaTypbl Ha MUHUMarbHOE
3HaueHue (0).

BbIknounTe yCTPOCTBO C NOMOLLBIO BhikmtouaTens (0).
BbIHbTE CETEBYI0 BAMKY 13 PO3ETKY.

®puTiopHOe Macro TpebyeT ANUTENBHOMO BpeMeHH Ans
oxnaxaeHvst. Mepen Tem kak paboTatb anbLue yoeautech
B TOM, YTO TemrepaTypa mMacrna Aocturna beonacHoi
rpaHmLbl.

Yucrka

/\ NPEOYNPEXOEHME:

[Nepeq 4MCTKOM BCEraa BolHAMAITE BUKY 113 PO3ETKM U
XONTe noka Npubop OCTLIHET.

Hy npu kakix 0BCTOATENBCTBAX HE MOrpyXanTe YCTPoit-
CTBO B BOZY, YTOBbI €70 MOYMUCTTL; B NPOTUBHOM Clly4ae,
370 MOXET CTaTb MPUIMHON MOPaXEHWS ANEKTPOTOKOM
Wrv BO3HUKHOBEHIS MOXapa.

/\ BHUIMAHVE:

He rcnonbayiite MpoBOMOYHYIO LUETKY Ui Apyrie
abpasnBHble NpeaMeTbI.

He vcnonbayiiTe kakue-nubo kucnoTHble v abpasus-
Hble MOIOLLIE CPEACTBa.

KpbILLKy (ppUTIOPHILIGI MOXHO CHIUMATb; TaK ee nerye
YUCTUT.

1A3Bneki1Te NOANOH ANs KOHAEHCATA C ThINbHON YacTyh
YCTPOICTBA, YTOBbI OMyCTOLLMTb €ro. locne 3Toro, yeTaHo-
BUTE NOAAOH Ha MECTO.

Bbineiite ncnons3osaHHoe Macro.

MouncTuTe KOHTEIHEP AN KMPa, KPbILLKY 1 KOpMyC ,
1CNONb3ys BNAXXHYHO TKaHb, 11 MK HEOBXOANMOCTH, C
MOMOLLbI0 BbITOBOTO MOIOLLErO CPEACTBa.
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+ KopauHy ans npogykToB Bl MoxeTe MbITb Kak 0BbIYHO B
BoZe C A0OaBneHeM MOKLLX CPEACTB.

+ YbeauTech, 4T BCE KOMMOHEHTbI YCTPONCTBA NOMHOCTHIO
BbICOXIM Neper; TeM, Kak 1CrIoNb30BaTh YCTPOUCTBO CHOBA
N1 MOMOXMTb €10 Ha XpaHeHe.

CmeHa abIMoBOro ounbTpa
OUNBTP B KPBILLKE MOXHO MEHSITb.
+  BoiTawure kpbilwky dunbtpa (3).
+ CmeHuTe unbTp.
+ Tlocre cMeHbI unbTpa MPUKPYTUTE KOXYX 0BpaTHO.
1 MPYMEYAHME:
Ecrn counbTpbl KOHYaTCS, MCMonb3yiiTe YHUBEPCAmbHbIE

OUbTPbI, HAMPUMED OT OTTSHKHOM KyXOHHOI BEHTUMSILIAK,
roppesaHHbIe Mo pasmepy.

TexHuueckue OaHHble
MOBEIID: v sssnees FR 3390
OneKTpONUTaHKE: ........ . . 230B,50 My
[MOTPEBNAEMASN MOLLHOCTD: w...vvvvevrevsseevesssnsesssesssssannsees 1800 Br
Knacc sawubl: . . . e |
BmectumocTb: . . . Makc. 2 NTpoB
Bec HetT0: ..... . . (S 2,45 kr

Ml ocTaBnsiem 3a cobon NpaBo Ha TEXHUYECKMEe 13meHeHms!

3T0 v3peneHe NpoLLIo BCe HEOOXOAMMbIE U aKTyarbHble
TPOBEPKM, MpeanucaHHble AnpexTveoit CE, k pum. Ha anexT-
POMarHUTHY0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBYE TPEBOBAHNAM
K H3KOBOIGTHOM TEXHUKE, OHO BbINO Takke CKOHCTPYMPOBaHO
11 IOCTPOEHO C Y4ETOM NMOCTeaHNX TpeGOBaHMI N0 TEXHUKE
6e3onacHoCTL.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartao de garantia * Guarantee card
lapaHTiiHMiA TanoH ¢ Karta gwarancyjna
Zaruéni list » Garancia lap * MlapaHTUiiHasA kapToyka

FR 3390

24 Monate Garantie gemé&R Garantie-Erklarung < 24 maanden garantie
overeenkomstig schriftelijke garantie « 24 mois de garantie conformément a la
déclaration de garantie * 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
24 meses de garantia, conforme a declaragéo de garantia « 24 mesi di garanzia
a seconda della spiegazione della garanzia « 24 months guarantee according
to guarantee declaration + 24 maneders garanti i henhold til garantierkleering
24 miesiace gwarancji na podstawie karty gwarancyjnej ¢ Zaruka 24 mésicu
podle prohlaSeni o zaruce « A garanciat lasd a hasznalati utasitasban « 24 micsui
rapaHTii 3rigHO 3 rapaHTiiHUM NMCTOM * MapaHTUitHbIe obsi3aTensCcTBa — CMOTPU
PYKOBOACTBO Nork3oBatens

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift + Koopdatum, Stempel van de leverancier, Handtekening
Date dachat, cachet du revendeur, signature « Fecha de compra, Sello del vendedor, Fima
Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura « Data delfaquisto, timbro del commerciante, firma
Purchase date, Dealer stamp, Signature + Kjgpsdato, stempel fra forhandler, underskrift + Data kupna,
Pieczatka sklepu, Podpis + Datum koupg, Razitko prodejce, Podpis « A vasarlasi datum, a vasarlasi
hely bélyegzsie, alairas + [lara kynieni, nevatka Ta nianvc Toprisus + flata noKyYMkM, feNaT TOPOBLA,
noAMMcy
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