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Generalne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie
przeczyta¢ podrecznik uzytkowania i zachowac
go wraz z gwarancjg, paragonem oraz w razie
mozliwosci wraz z oryginalnym opakowaniem
zawierajgcym wewnetrzne elementy. W razie

Urzgdzenia nie powinny uzywac osoby (takze
dzieci), ktére maja ograniczone mozliwosci
fizyczne, sensoryczne lub umystowe, ktérym
brakuje doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba, ze
znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowie-
dzialnej za ich bezpieczenstwo albo osoba ta
przedstawita im instrukcje dotyczace uzywania

przekazania urzadzenia osobom trzecim, nalezy
dotaczy¢ podrecznik uzytkowania.

Stosowac urzadzenie wytacznie do celéw
prywatnych i zgodnie z jego przeznaczeniem.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw
handlowych.

Nie nalezy uzywac go na Swiezym powietrzu.
Nalezy chroni¢ je przed wysoka temperatura,
bezposrednim promieniowaniem stonecznym,
wilgocig (nie zanurza¢ pod zadnym pozorem w
ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie obstugiwac
urzgdzenia z mokrymi dtonmi. Jesli urzadze-
nie ulegnie zamoczeniu, nalezy natychmiast
odtgczy¢ je od zasilania.

Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane,
montowane sg akcesoria, urzadzenie jest
czyszczone lub jego dziatanie jest wadliwe,
nalezy je wytaczy¢ oraz odtaczy¢ od sieci
(ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).
Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Wychodzac z pomieszczenia,
nalezy wytaczy¢ urzadzenie. Odtgczy¢ prze-
wad zasilania.

Regularnie sprawdzac czy urzgdzenie i prze-
wdd zasilania nie posiadajg oznak uszkodze-
nia. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia,
urzadzenia nie nalezy uzywac.

Nie naprawiaC urzagdzenia samodzielnie. Nale-
zy skontaktowac sie z upowaznionym pracow-
nikiem. Aby unikna¢ zagrozenia, uszkodzony
kabel zasilania powinien wymieni¢ producent,
pracownik naszego punktu obstugi klienta lub
inny wykwalifikowany specjalista.

Stosowac wylacznie czesci oryginalne.
Nalezy przestrzegac ponizszych ,Specjalnych
instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby niepelnosprawne

Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymac
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian, itp.) poza ich zasiegiem.

A Ostrzezenie!
Mate dzieci nie moga bawi¢ sie folig ze wzgledu
na niebezpieczenstwo uduszenia!

urzadzenia.
» Nalezy dopilnowa¢, aby dzieci nie bawity sie
urzgdzeniem.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa sg
wyrazne zaznaczone. Nalezy wzig¢ je pod szcze-
g6lng uwage, aby unikng¢ wypadkéw i uszkodzen
urzadzenia.

I\ Ostrzezenie:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjal-
ne ryzyko obrazen ciata.

A Uwaga:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia
lub innych obiektow.

1 Wskazowka:
Podswietlone wskazéwki oraz informacije.

Specijalne srodki ostroznosci
zwigzane z uzytkowaniem

» Umiesci¢ urzadzenie na rownej powierzch-
ni. Upewni¢ sie, ze kabel zasilajacy i samo
urzadzenie nie znajdujg sie blisko goracych po-
wierzchni lub na nich. Kabel zasilajgcy nalezy
poprowadzi¢ z dala od ostrych krawedzi.

» Nie uzywac urzadzenia bez ptynéw!

» Nie napetnia¢ urzagdzenia do krawedzi podczas
jego pracy (maks. 20 litrow).

» Urzadzenie powinno pracowac wytacznie z
zamknietg pokrywa.

A Ostrzezenie:

» Powierzchnia urzadzenia nagrzewa sie w
czasie uzytkowania. Ryzyko oparzen!

» Po otwarciu pokrywy, z urzadzenia
wydobywa sie goraca para! Ryzyko
poparzenia!

* Nie przenosi¢ urzagdzenia podczas pracy; naj-
pierw nalezy je wytaczy¢ i odtaczy¢ zasilanie.
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Urzadzenie przenosi¢ zawsze oburagcz!

*  Przed przystapieniem do czyszczenia urzadze-
nia nalezy zaczekac, az catkowicie ostygnie.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
konserwowania produktéw zywnosciowych
lub podgrzewania napojéw. Nieprawidtowe lub
niezgodne z przeznaczeniem uzytkowanie,
moze spowodowaé uszkodzenia nieobjete
gwarancja!

Przed pierwszym uzyciem

« Usuna¢ wszystkie elementy opakowania.

« Zaleca sie wyczyszczenie czesci zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w punkcie ,Czyszcze-
nie”.

Budowa i instrukcje uzytkowania

Umiescic¢ urzadzenie blisko gniazdka $cienne-
go. Powierzchnia powinna by¢ rowna, sucha,
termoodporna i antyposlizgowa; nalezy zachowac¢
wystarczajacg odlegtos$¢ od Scian i mebli.

Kabel zasilajacy
Odwing¢ kabel zasilajacy z podstawy urzgdzenia.

Ustawianie temperatury (termostat)

Urzadzenie wyposazono w termostat z ptynng
regulacjg temperatury.

Ochrona przed przegrzaniem

Gdy w urzadzeniu nie ma wody, funkcja ochrony
przed przegrzaniem wytaczy je.

Lokalizacja kontrolek

1 Uchwyt pokrywy
2 Pokrywa

3 Ruszt

4 Kociot

5 Uchwyt

6 Podstawa

7 Termostat

8 Lampka kontrolna
9 Spust

Potaczenie Elektryczne

Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada
specyfikacji podanej na etykiecie znajdujacej sie
na podstawie.
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A Uwaga: Przeciazenie!

» Przedtuzacz musi mie¢ pole przekroju
poprzecznego co najmniej 1,5 mm2.

» Nie stosowa¢ gniazd podwéjnych — urza-
dzenie pobiera zbyt duzo mocy.

Wskazoéwki dotyczace
konserwowania zywnosci

Zachowanie czystosci podczas przygotowywania
przetworéw ma priorytetowe znaczenie dla okresu
trwatosci.

Owoce i warzywa musza by¢ wysokiej jakosci,
Swieze i catkowicie dojrzate.

Nalezy zapozna¢ sie ze sposobami przygoto-
wywania przetworéw oraz gatunkami owocow i
warzyw, ktére mozna przetwarzac.

Przygotowanie produktow do przetworzenia

Doktadnie umy¢ i wysuszy¢ owoce i warzywa.
Fasolke szparagowa i zielony groszek nalezy
zblanszowac.

Przygotowanie stoikdw i pokrywek

+  Umyc stoiki, pokrywki i uszczelki w wyso-
kiej temperaturze w zmywarce. Optukac je i
pozostawi¢ do wyschnigcia na czystej Scierce
kuchenne;j.

» Sprawdzié, czy stoiki nie zawierajg resztek i czy
nie sg uszkodzone.

» Uszczelki nalezy do czasu uzycia zostawi¢ w
czystej wodzie. Nie stosowac uszczelek, ktére
sg porowate, uszkodzone lub rozciagniete.

»  Wypehic stoiki do wysoko$ci 2 cm ponizej kra-
wedzi. W przypadku przetwordw o konsystenciji
papki (jak mus jabtkowy), nalezy pozostawié
3-4 cm do krawedzi. W przypadku przetworéw
miesnych, nalezy napetia¢ stoiki do wysokosci
Ya.

» Dokfadnie zamknag¢ stoiki zakretkami, obejma-
mi lub klamrami.

Pasteryzowanie

Woda i stoiki powinny mie¢ podobna temperature
przy wktadaniu ich do pasteryzatora.

Pasteryzator elekiryczny miesci 14 standardowych
stoikéw litrowych.

Najwyzszy stoik powinien byé zanurzony w wodzie
do wysokosci ok. %a.

W stoikach z podwdéjnym dnem, warstwa dolna
powinna by¢ catkowicie zanurzona.



Urzadzenie powinno pracowac wytacznie z
zamknietg pokrywa.

Nie skraca¢ czasu gotowania. W razie watpliwosci
mozna wydtuzyé czas gotowania.

Zakonczenie pasteryzacji
Tej samej wody mozna uzywac kilkakrotnie.

A Uwaga: Ryzyko sttuczenia szkia!
Nie wktada¢ zimnych stoikow do goracej wody;
nalezy najpierw je podgrzaé.

» Ostroznie wyja¢ stoiki, postawic¢ je na Scierce
kuchennej i przykry¢ je Scierka.

I\ Ostrzezenie: Niebezpieczenstwo oparzen!
Stoiki sg gorace.

» Pozostawi¢ klamry na pokrywach do catkowite-
go schtodzenia.

» Po schtodzeniu zalecamy naklejenie na stoiki
etykiet z datg przygotowania i opisem zawarto-
Sci.

*  Przetwory nalezy przechowywac¢ w chtodnym i
ciemnym miejscu.

Instrukcja uzytkowania elektrycznego
pasteryzatora stoikow

Pasteryzowanie

1. WIla¢ do pojemnika co najmniej 6 litréw wody.

2. Umiesci¢ przygotowane stoiki na ruszcie w
kotle (patrz ,Wskazéwki dotyczace konserwo-
wania zywnosci”’). Pomiedzy dnem kotta i
rusztem nie umieszcza¢ $cierki.

3. Zamkna¢ pokrywe.

4. Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do prawidtowo
zainstalowanego gniazdka sciennego 230V,
50Hz z uziemieniem.

5. Wybra¢ temperature zgodnie z tabelg. Zapali
sie lampka kontrolna. Urzgdzenie rozgrzewa
sie.

1 Wskazowka:

Czas pasteryzaciji liczy sie od chwili, gdy lamp-
ka kontrolna zgasnie po raz pierwszy. Czas
rozgrzewania nie liczy sie.

Podgrzewanie napojow

Urzadzenie posiada spust do ptynéw o niskiej
lepkosci (jak np. poncz).

» Przed wlaniem napoju, nalezy wyjaé ruszt.
» WiIaé do kotta maksymalnie 20 litréw ptynu.

» Ustawi¢ termostat na zgdang temperature. Za-
pali sie lampka kontrolna. Urzadzenie zaczyna
sie rozgrzewac.

1 Wskazéwka:
Lampka kontrolna zgasnie po tym, jak osiagnieta
zostanie ustawiona temperatura.

Czynnosci Koncowe

» Po zakonczeniu pracy nalezy ustawi¢ termostat
w potozenie OFF.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego.

» Pozostawié je do schtodzenia i opr6znié kociot
przez spust.

* Owing¢ kabel zasilajgcy wokét podstawy urza-
dzenia.

Czyszczenie

I\ Ostrzezenie:

» Przed przystapieniem do czyszczenia
zawsze nalezy wytaczyé urzadzenie i
odtaczyc¢ je od sieci, jesli to konieczne.
Poczekagé, az sie schtodzi.

» Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
Moze to spowodowaé porazenie pradem
elektrycznym lub pozar.

A Uwaga:

» Nie stosowaé szczotki drucianej lub
innych rysujacych przedmiotow.

» Nie stosowaé ostrych ani zracych $rod-
kéw czyszczacych.

» Po zakonczeniu uzywania jako pasteryzatora,
nalezy przetrze¢ urzadzenie i pokrywe wilgotng
szmatka.

» Jesli urzadzenie byto uzywane jako podgrze-
wacz do napojéw, nalezy umy¢ je wodg z
ptynem do naczyn. Nastepnie wyptukaé czysta
woda.

» Dokfadnie osuszyé¢.

Odkamienianie

Czestotliwos$¢ odkamieniania zalezy od twardosci
wody i czestotliwos$ci uzywania.

Nie stosowac octu, lecz dostepne na rynku
odkamieniacze bazujace na kwasie cytrynowym.
Postepowacé zgodnie z instrukcjg na opakowaniu.
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1 Wskazéwka:

» Podczas odkamieniania wyjaé ruszt.

» Po odkamienianiu kilkakrotnie przegoto-
waé wode, aby usung¢ pozostatosci. Nie
pi¢ tej wody.

Tabela pasteryzaciji

Ustawienia ter- Czas gotowania

Wi BB AT mostatu w °C W min.
Owoce

Morele 80 30

Mus jabtkowy 90 40

Gruszki (miekkie) 90 30

Gruszki (twarde) 90 50

Truskawki 80 25

Jagody 85 30

Maliny 80 25

Porzeczki 90 40

Mirabelki 80 30

Sliwki 90 30

Brzoskwinie 80 30

Wisnie, czeresnie 80 30

Agrest (niedojrzaty) 80 30

Warzywa

Kalafior MAX 90

Fasola MAX 120
Groszek MAX 120
Ogorek 80 30

Kalarepa MAX 100
Grzyby MAX 110

Buraki MAX 110

Szpinak MAX 110

Mieso / przetwory z miesa

:(sivr\l:\j\z J_p))leczem MAX 120
aakpecien | wax |

Drob (pétsurowy) MAX 65

glcf)l’zi?owy) MAX 60

(}E)O(;::ijrowe) MAX 60
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Ustawienia ter- Czas gotowania

Artykut zywnosciowy

mostatu w °C W min.
Dzllczyzna MAX 65
(potsurowa)
Kietbaski w sosie MAX 120

Podane czasy majg warto$¢ orientacyjng; moga
zmieniaé sie w zaleznosci od grubosci stoikow.

Techniczne specyfikacje

Model:.....eiiiiiee EKA 3338
Napigcie znamionowe/czestotliwosg....230V, 50Hz
PObOr MOCY: ..o 1800W
Klasa 0Chrony:........ccoveeiiiiiiiseeecec e I
PojemnosC:.......coeiiiiiiee maks. 20 litréw
Waga netto: ......cocveviiieice e 5,45kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadomienia!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej

czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie
Z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w termi-
nie 14 dni od daty dostarczenia wadli-wego sprzetu
z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie
uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek
wady materiatow lub wadli-wego wykonania, napra-
wiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzgdzenie
na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwo-
$ci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowied-
nim dla zabezpieczenia przed usz-kodzeniem. W
razie braku kompletnego opak-owania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i
Z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosSci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktdrych zobowigzany jest uzytkownik we wlasnym
zakresie i na wiasny koszt.



