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 UWAGA:

  

Nie
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zawory 

Istnieje ryzyko eksplozji!

Szybko i smacznie
Powody, dla których szybkowar jest tak popularny
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6 Garnek

Blokada pokrywki.
 

.

otwór 
 w

Dyrektywy i normy

Otwieranie szybkowara

Oznaczenia

I
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Czyszczenie

Uszczelka

 

MIN

MAX
2

3
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Jaki typ kuchenki jest odpowiedni?

Gazowe Elektryczne Ceramiczne Indukcyjne Halogenowe

Ustawienie ½ - 3 Ustawienie 1 - 6 Ustawienie 1 - 9 Ustawienie 1 - 12
 

 
3 6 9 12

Gotowanie w szybkowarze
Przygotowanie

1. 
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 UWAGA: 

Czas gotowania

 

  

.

.
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Gotowanie na parze

  

Tabela czasów gotowania
Ogólne informacje
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Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)
30

Dodatki (ok. 500g) Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)
6

Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)

30
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Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)

Drób Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)

30

30

Ryby (ok. 1000g) Metoda gotowania
Czas gotowania 

(ok. min.)
13

13

13

10

13

Czyszczenie
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Przechowywanie

 

Opis
 

zamiennej
8910710

8910711

8910712

8910713

8910714

8910715

8910716

8910717

8910718

8910719

8911010



105

Problem
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Czyszczenie i konserwacja
 

Uwaga

Warunki gwarancji

 

Gwarancja nie obejmuje:
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