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Zawartos¢

Widok czesci skladowycCh SZyDKOWAIU. ...
ZAKIES AOSTAWY .....eevcurirsirsssssssssssssssssssssssssssssssssss s s SRR
SPeCYFiKaCja | WYMIAIY.......ccoccuresmeesssssisssssssssssssss s sssssssssssssss s sssassssssssssens
INSLIUKC]A ODSHUGI......cvuerresersrsssrssesssnssssssssssssssssssss s s ssss s sssssssssssssssssnas
Uzytkowanie w funKcji SZYDKOWAIU. ... sssssssssssssssssssssssns

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa

Zakres dostawy

1 x Garnek (poj. 3 litry)

1 x Garnek (poj. 6 litrdw)

1 x Pokrywka z uszczelkg

1 x Wkiadka do gotowania na parze

z silikonu

1 x Pokrywa szklana

Specyfikacja i wymiary

SZYDKO 1 SMACZNIE ...ttt
Przeglad elementOw ODISUGI. ...t
BEZPIECZENSIWO ..ottt
DYTEKEYWY 1 NOMMY ..ottt
Przed DIEIWSZYM UZYCIBIM ......voeireeeireeeeseeeeesse st ss st
Uwagi dotyCZaCe UZYIKOWENIA ..........cvueerereereieeieeese et esseie sttt
GOLOWANIE W SZYDKOWAIZE .........eeoeereeeicereeie ittt ettt sttt sttt
ROZNE MELOAY GOTOWANIA ........ceueercercereiteere ettt sttt
Tabela CZaSOW QOIOWANIA. ..........ccvvririieieeie ettt
CZYSZEZENIE ..ot s
Montaz / demontaz regulatora CISNIENIA ............ccuwuerreinieneieeie e,
PIrZEChOWYWANIE ..ottt st
KONSEIWAC]A | CZESCI ZAMIENNE ........eveereereireeeiseeee sttt
ROZWIgZywani€ ProbIEMOW ...ttt ettt
Uzywanie jako garnek do gotowania ze szklana pokrywa
OgoIne iNSrUKCIe DEZPIECZENSIWA .........ceueerceeeerreeeeereeeseees e sees s ss sttt esssnssans
UZYKOWANIE ...ttt
CZYSZCZENIE | KONSEIWACIA. ....vevvveerseereeseeereeeseeseesseesse s sess st sesssse st et ettt ss st essnssanes
Warunki QWaraNCii ......cemmmmsmmsmssmssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseas

1 x Uchwyt wktadki do gotowania na parze
3 x Wizualne wskazniki ci$nienia wykonane

Duzy garnek Duzy garnek
Srednica wewnetrzna 22¢cm 22cm
Srednica dna 17,2 cm 17,2 cm
Wysokos¢ 8,3¢cm 16,75 cm
Pojemnos¢ znamionowa / objetos¢ znamionowa 3 litry 6 litrbw
Uzyteczna pojemnos¢ / Uzyteczna objetos¢ 2 litry 4 litry
Minimalna pojemnos¢ 1 litr 2 litry
Cisnienie robocze, ok. 0,04 —1,0 bara 0,04 - 1,0 bara
Cisnienie bezpieczenstwa Maks. 3,0 bary Maks. 3,0 bary
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze korzystanie z niego sprawi Panstwu
przyjemnosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj
sie do tych wskazdwek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia:

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na potencjaine ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Uzytkowanie w funkciji szybkowaru

Wazne informacije dotyczace bezpieczenstwa

* Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi!

* Przechowuj niniejszg instrukcje w bezpiecznym miejscu.

* Przekaz nastepnym uzytkownikom te instrukcje obstugi wraz z urza-
dzeniem.

* Nie uzywaj szybkowaru do przechowywania zywnosci. Trzymanie
Zywnosci W szybkowarze przez dtugi okres moze wptyng¢ negatyw-
nie na materiat, z ktorego jest wykonany i moze spowodowac, ze
zywno$¢ nabierze metalicznego posmaku.

* Nie rozgrzewaj szybkowaru do maksymalnej temperatury, gdy jest
on pusty lub napetniony ttuszczem.

» W przypadku przegrzania natychmiast wytacz kuchenke! Nie zdej-
muj jednak szybkowaru z kuchenki! Pozostaw go na piecu do czasu,
az wystygnie.
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OSTRZEZENIE:

Zdejmuj pokrywe dopiero po opadnieciu wskaznika cisnienia.
Nigdy nie zblizaj rak lub twarzy do regulatora cisnienia podczas
wydobywania sie z niego pary.

Nie dotykaj pokrywki podczas gotowania.

Przeczytaj catg instrukcie.

Nigdy nie uzywaj szybkowaru w poblizu dzieci.

Nie umieszczaj szybkowaru w gorgcym piekarniku.

Przesuwaj szybkowar bardzo ostroznie, gdy znajduije sie pod
ciSnieniem. Nie dotykaj goracych powierzchni, ale zamiast tego
korzystaj ze znajdujacych sie bo bokach raczek. W razie potrzeby
skorzystaj z rekawic kuchennych.

Korzystaj z szybkowaru wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem.
Szybkowar wykorzystuje cisnienie podczas gotowania jedzenia.
Nieprawidtowe uzycie moze spowodowac oparzenia. Upewnij sie,
ze szybkowar jest wiasciwie zamkniety przed umieszczeniem go
na kuchence. W tej instrukcji obstugi odnajdziesz wiecej uzytecz-
nych informaciji.

Nigdy nie uzywaj sity do otwarcia szybkowaru. Upewnij sie, ze
wewnetrzne cisnienie zostato uwolnione przed otwarciem szybko-
waru. W tej instrukcji obstugi odnajdziesz wiecej uzytecznych
informaciji.

Nigdy nie podgrzewaj szybkowaru, jesli nie ma w nim wody.

Jesli w szybkowarze nie ma wody, moze on zosta¢ powaznie
uszkodzony.

Podczas napetniania szybkowaru wodg, nie przekraczaj 2/3 jego
pojemnosci znamionowej. Podczas przygotowywania zywnosci,
ktora zwieksza swojg objetos¢ podczas gotowania, np.: ryzu lub
suszonych warzyw, napetnij szybkowar woda nie przekraczajac

potowy jego pojemnosci znamionowe.
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/\ OSTRZEZENIE:

* Nalezy uzywac tylko zrodet grzewczych podanych w instrukcji
obstugi.

* Podczas gotowania miesa ze skorg (np.: ozorka wotowego), ktore
moze rozszerzac sie pod cisnieniem, nie dziuraw migsa, podczas
gdy skora jest napeczniata, gdyz mozesz opryskac sie i poparzyc.

* Przygotowujac zywno$¢ migzszowa (np.: suchy groszek, rabar-
bar), delikatnie potrzasnij szybkowarem przed otwarciem. W ten
sposob mozna zapobiec rozchlapaniu jedzenia podczas otwierania
POKrywy.

* Przed kazdym uzyciem szybkowaru, upewnij sig, ze zawory
nie sg zablokowane. W tej instrukcji obstugi odnajdziesz wiecej
uzytecznych informacii.

* Nie uzywaj szybkowaru do smazenia potraw na oleju pod cisnieniem.

* Nie zakrywaj zawordw cisnienia! Istnieje ryzyko eksploz;ji!

» Nie wolno rozbiera¢ systemow bezpieczenstwa, chyba ze w celach
konserwacyjnych opisanych w tej instrukcji obstugi.

* Inne naprawy powinna wykonywac upowazniona osoba.

» Nalezy uzywac tylko oryginalnych czesci zamiennych do tego
modelu. W szczegolnosci, uzywaj tylko naczynia, pokrywy i uszc-
zelek od tego samego producenta, upewniajac sie, ze te elementy
sq kompatybilne.

* Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

Szybko i smacznie

Powody, dla ktorych szybkowar jest tak popularny

Jak mozna nie tylko podgrzac, ale rowniez ugotowac jedzenie petne witamin w krétkim czasie?
Korzystajac z szybkowarul!

Szybkowar wykorzystuje ciSnienie do gotowania jedzenia w temperaturach przekraczajacych 100°C.
Pozwala to zaoszczedziC czas i energie. Poza tym, tlen z powietrza zostaje ,odciety”, zachowujac w ten
sposob witaminy.

Jest wiele powodow, aby zapoznac si¢ z nowym produktem i skorzystac z tej uznanej metody gotowania.
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Przeglad elementéw obtsugi

1 Regulator cisnienia 6 Garnek

2 Pokrywka 7 Raczka, czes¢ dolna

3 Ujscie pary 8 Raczka, czes¢ gorna

4 Uszczelka 9 Blokada

5 Zawdr bezpieczenstwa 10 Wskaznik cisnienia
Bezpieczenstwo

Szybkowar wyposazony jest w ponizsze mechanizmy dla Twojego bezpieczenstwa:

+ Blokada pokrywki.
Po osiggnieciu cisnienia roboczego mechanizm blokujacy zabezpiecza pokrywke przed otwarciem.
Jednoczesnie, mechanizm blokujacy zapobiega wzrostowi ci$nienia wewnatrz szybkowaru, jesli
pokrywka nie zostata prawidtowo zamknieta.

+ Zwigkszone ci$nienie moze uciec przez zawor bezpieczenstwa.

W przypadku, gdy regulator cisnienia przestanie pracowac, cisnienie zostanie uwolnione przez otwor
bezpieczenstwa w pokrywce.

Dyrektywy i normy
Zestaw szybkowaru PC-SKT 1101 zaprojektowano i wykonano zgodnie z europejska dyrektywg 97/23/EG
i norma europejskg EN 12778:2002.

Przed pierwszym uzyciem

Szybkowar wymaga innego obchodzenia sie niz standardowe naczynia do gotowania.
Przed pierwszym uzyciem po$wiec kilka chwil na zapoznanie si¢ z urzadzeniem.

Otwieranie szybkowara

1. Przesun blokade (9) na pokrywce w kierunku regulatora ci$nienia.
2. Obrdci¢ uchwyt pokrywki przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.
3. Nastepnie zdejmij pokrywke.

Oznaczenia

*Na pokrywce i raczce znajdujq sie oznaczenia strzatki. Strzatki pomoga tatwiej zamocowac lub zdjgé
pokrywke.

+ Obok regulatora ci$nienia znajduje si¢ oznaczenie I, pomagajace w ustawieniu cisnienia.

+ Wewnatrz garnka znajduje sie oznaczenie poziomu minimalnego, maksymalnego oraz podziatka
litrowa.

Zamykanie pokrywki

1. Natdz pokrywke na garnek.

2. Oznaczenia strzatek muszg na siebie wskazywac.

3. Obroci¢ uchwyt pokrywki z ruchem wskazowek zegara.

4. Kiedy urzadzenie blokujace (9) ,kliknie” na swoje miejsce, pokrywka jest prawidtowo zamknieta.
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Czyszczenie

+ Wymyj normalnie garnek, pokrywke i uszczelke w wodzie z dodatkiem ptynu do mycie naczyn.
+ Nastepnie wyptucz czesci w czystej wodzie.

+ Wreszcie, wytrzyj wszystkie cze$ci do sucha sciereczka.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Dla wiasnego bezpieczenstwa

Przed kazdym uzyciem sprawdz, czy mechanizmy bezpieczenstwa dziatajg poprawnie.

+ Uszczelka (4) znajduje sie w rowku pod obrzezem pokrywy. Sruba urzadzenia zabezpieczajacego
pokrywki dociska uszczelke od zewnatrz.

+ Zawor bezpieczenstwa (5), znajdujacy sie w dolnej czesci pokrywki moze by¢ z tatwoscig wepchnie-
ty do $rodka, a nastepnie wyskakuje on samoczynnie z powrotem.

*Czy na uszczelce lub zaworach znajduje sie jakis osad z poprzedniego uzycia?
- Wrazie potrzeby przemyj uszczelke jeszcze raz.
- Usun osad z zawordw przy pomocy szczoteczki lub wykataczki.

+ Sq jakie$ Sruby szybkowaru lub pokrywki sg poluzowane? Jesli to konieczne, dokreci¢ je odpowiednim
narzedziem.

+ Czy jakie$ elementy sg uszkodzone lub zgiete? Korzystaj z szybkowaru tylko po wymianie takich cze$ci.

Napetnianie
Podczas korzystania z szybkowaru, nalezy przestrzega¢ okreslonych ilosci napetniania.

MIN

Para, jak rowniez ciecze wydostajg sie podczas gotowania. Czy uzywasz wktadki do gotowania na parze,
czy nie, zawsze napetnij naczynie wodg do oznaczenia MIN. Gotowanie bez wody moze spowodowaé
trwate uszkodzenie.

MAX
Szybkowar nalezy wypehic tylko do %3 jego pojemnos$ci znamionowej. Ta ilo$¢ nazywana jest takze
objeto$cig uzyteczna.

Potowa pojemnosci
Podczas przygotowywania zywnosci, kiéra zwieksza swojg objeto$¢ podczas gotowania, np.: ryzu, roslin
straczkowych, rosotu lub suszonych warzyw, napetnij szybkowar nie przekraczajac potowy jego pojemno-
sci znamionowej. Potowa objetosci nominalne;

maty parnik: 1,5 litra

duzy parnik: 3 litry
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Jaki typ kuchenki jest odpowiedni?
Wysokiej jakosci dno szybkowaru nadaje SiQ dla nastepujacych typdw kuchenek:

Gazowe Elektryczne Ceramiczne | Indukcyjne | Halogenowe

o
W=—=n

Porady dotyczace korzystania z plyty grzejnej
Jakich ustawien ptyty grzejnej nalezy uzywac? Ponizsza tabela podaje odpowiednie informacije:

Korzystanie z plyty z nastepujacymi ustawieniami

Ustawienie "2 - 3| Ustawienie 1 - 6 | Ustawienie 1 - 9 | Ustawienie 1 - 12
Przyrumienianie,
otwarty szybkowar 2-3 4-6 6-9 9-12
Podgotowy\/\{anle, 3 6 9 1
podgrzewanie
Gotowanie, gotowame na Y1 1.3 1-4 1-6
parze, podgrzewanie

Stosuj sie mniej wiecej do tych ustawien i dostosuj je w razie potrzeby.
Plyta indukcyjna podgrzewa bardzo efektywnie. W razie potrzeby mozna wybraé nizsze ustawienie.
Wskazowki odnajdziesz w instrukcji obstugi swojej kuchenki.

Przygotowanie

Gotowanie w szybkowarze

1. Umie$¢ wszystkie sktadniki w szybkowarze, z zachowaniem okre$lonych ilosci napetniania.
2. Zamknij pokrywke. Urzadzenie blokujace (9) ,kliknie” z powrotem na swoje miejsce.

Ktore ustawienie regulatora ciSnienia wybra¢?
+  Cisnienie moze by¢ regulowane w sposéb ptynny pomiedzy BIO i MAX
+ Ustawienie BIO pozwala delikatnie gotowa¢ w temperaturze ok. 105°C.
+ Ustawienie MAX pozwala na szybkie gotowanie w temperaturze ok. 120°C.
+ Wiecej informacji znajduje sie w tabeli czasow gotowania w rozdziale ,Czas gotowania”.

Podgotowywanie, az do zablokowania pokrywki

1. Podgrzej szybkowar przy maksymalnym ustawieniu mocy.

2. Para zacznie uchodzi¢ ze wskaznika cisnienia (10). W zalezno$ci od ilosci napetnienia szybkowaru,
moze to potrwag kilka minut.

3. Gdy wskaznik cisnienia podniesie sie i para przestanie ucieka¢, pokrywka jest zamknieta. Cisnienie
wewnatrz szybkowaru zacznie rosnac.

4. Nieco p6zniej, para zacznie uchodzi¢ przez regulator cisnienia. Wybierz ustawienie minimalne na

swojej kuchence.

99

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

5. Ustaw moc kuchenki w taki sposdb, aby troche pary wydostawato sie z regulatora cisnienia.

/\ UWAGA:

+ Para zostaje uwolniona podczas pracy za pomoca regulacii cisnienia. Odbywa sie to nagle i bez
ostrzezenial

+ Ustaw szybkowar w taki sposob, aby strumier pary mogt wydostawac sie swobodnie, tzn. Ze nie
powinien by¢ skierowany w strone szafek lub wrazliwych powierzchni.

+ Ciecz wewnatrz szybkowaru nigdy nie powinna catkowicie odparowac!

Czas gotowania

*Rozpocznij pomiar czasu gotowania, gdy para zacznie wydostawac sie z regulatora cisnienia.
*  Zdejmij szybkowar z plyty grzejnej po uptywie czasu gotowania.

Wiecej informaciji znajduije sie w tabeli czaséw gotowania w rozdziale ,Czas gotowania”.

Uwalnianie cisnienia z szybkowaru i otwierania pokrywki

/\ OSTRZEZENIE!
Nigdy nie uzywaj sity do otwarcia szybkowaru. Jezeli szybkowar jest jeszcze pod ci$nieniem podczas
otwierania pokrywki, mozna powaznie sie poparzy¢.
i WSKAZOWKA:
Jezeli szybkowar nie jest juz pod ci$nieniem, urzadzenie blokujace (9) mozna tatwo przesung¢.
Delikatnie potrzasnij szybkowar przed otwarciem pokrywy w celu uwolnienia pecherzykdw pary.
Sq dwa sposoby uwalniania cisnienia z szybkowaru.
a) Powolne uwalnianie ci$nienia.
1. Przekre¢ regulator cinienia w lewo w kierunku symbolu F.
2. Poczekaj, az para przestanie uchodzi¢ z regulatora cisnienia.
3. Lekko potrzasnij szybkowarem i poczekaj, aby zobaczy¢, czy nie uchodzi jeszcze jaka$ para.
4. W razie potrzeby powtdrz proces, az wskaznik cisnienia (10) opadnie.
5. Jezeli urzadzenie blokujace (9) mozna tatwo przesunaé, ostroznie otworz pokrywke.
Metoda ta nadaje sie do zup, gulaszu lub zywnosci z delikatng skorka, np.: ziemniaki w mundurkach
b) Szybkie uwalnianie cisnienia pod biezaca woda
1. Umie$¢ szybkowar w zlewie.
2. Polewaj zimng woda boki, a nie na pokrywke i zawory!
3. Gdy wskaznik ciénienia (10) opadnie, przekrec regulator cignienia w kierunku symbolu r.

4. Lekko potrzasnij szybkowarem i poczekaj, aby zobaczy€, czy nie uchodzi jeszcze jakas para.
5. Jezeli urzadzenie blokujgce (9) mozna tatwo przesungé, ostroznie otworz pokrywke.

Roézne metody gotowania

Duszenie miesa

Duszenie jest potaczong metodg gotowania poprzez najpierw delikatne podsmazenie miesa, a nastepnie
powolne gotowanie migsa.

1. Podgrzej szybkowar na $rednim ustawieniu az tuszcz w szybkowarze bedzie goracy.
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2. UmieS¢ mieso w szybkowarze i docisnij je mocno. Po kilku minutach odejdzie od dna i bedzie mozna
go obrdcic.

3. W zalezno$ci od przepisu, mozesz nastepnie doda¢ pozostate sktadniki.

4. W kazdym przypadku nalezy wypetni¢ szybkowar woda, az do oznaczenia MIN.

5. Zamknij szybkowar.

i WSKAZOWKA:
Mieso zwykle gotuje sie na wyzszym ustawieniu regulatora cisnienia (az do MAX).

Zupy i gulasze

1. Napetnij szybkowar tylko do potowy, gdy przygotowujesz silnie pienigce sie lub rosnace jedzenie.
2. Najpierw gotuj zupe z otwartg pokrywka, usuwajac wszelkie szumowiny.

3. Wymieszaj potrawe przed zamknieciem szybkowaru.

4. Wybierz ustawienie gotowania i rozpocznij gotowanie.

i WSKAZOWKA:
Zupy i gulasze zwykle gotuje sie na wyzszym ustawieniu regulatora cisnienia (az do MAX).

Gotowanie na parze

,Gotowanie na parze” zachowuje rowniez witaminy. Niemniej jednak, szybkowar pracuje bez cisnienia.
Warzywa i inne delikatne sktadniki sg gotowane na wktadce do gotowania na parze.

1. W6z wktadke do gotowania na parze i napenij szybkowar wodg do oznaczenia MIN.
2. UldzZ sktadniki na wktadce do gotowania na parze.

3. Zamknij szybkowar.

4. Przekre¢ regulator cisnienia w kierunku symbolu Wi i zacznij gotowag.

i WSKAZOWKA:
Mrozonki moga by¢ gotowane w ten sam sposadb.

Tabela czaséw gotowania

Ogolne informacje

* Duzq zaletg szybkowaru jest 0szczedno$¢ czasu.
Gotowanie z ustawieniem cisnienia MAX pozwala ugotowac potrawe w jedng trzecig lub potowe
zwykle potrzebnego do tego czasu. Jesli danie wymaga 60 minut gotowania w normalnie uzywanym
garnku, w szybkowarze zajmie to tylko od 20 do 30 minut.

+ Gotowanie z ustawieniem BIO pozwala gotowac¢ w ok. 40 zamiast 60 minut.

+ Niemniej jednak, w zalezno$ci od wagi, rozmiaru i rodzaju zywno$ci, czasy gotowania moga sie row-

niez zmienia¢ podczas uzywania szybkowaru. Czas gotowania bedzie przedtuzony proporcjonalnie do

zapetnienia szybkowaru.
* Mozesz zaoszczedzi¢ czas, thac wezesniej duze kawatki na mniejsze.

Czasy gotowania podane w ponizszej tabeli s tylko orientacyjne i odnoszg sie do 2 — 3 porcji jedzenia.
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Swieze warzywa (ok. 500g)

Metoda gotowania

Czas gotowania

(ok. min.)
Gotowanie na parze 30
Karczoch MAX 810
. Gotowanie na parze 15-18
Bakfazan BIO 34
, . Gotowanie na parze 20-25
Kalafior, brokuty (réze) 810 34
Fasola, zielona lub woskowana BIO 5-7
Zielony groszek BIO 3-5
Gotowanie na parze 18-20
Marchew (w plastrach) BIO 15
Kapusta (czerwona lub biata) MAX 3-5
Kalarepa (kawatki) BIO 5-8
Dynia Gotowanie na parze 16-18
BIO 5-8
Kolba kukurydzy MAX 3-5
Papryka (faszerowana) BIO 8-10
Gotowanie na parze 24-26
Brukselka BIO 15
Seler (kawatki) BIO 2-3
Szparagi BIO 5-6
Szpinak BIO 2-3
Dodatki (ok. 500g) Metoda gotowania Cza\(ilg(j.o;]c::?ma
Pierogi drozdzowe BIO 6
Ziemniaki (w catosci, sredniej wielkosci) MAX 10-12
Brazowy ryz MAX 8-9
Biaty ryz MAX 6-7
Mieso (ok. 500g) Metoda gotowania Cza(i'g(jlortr::vjma
Golonka MAX 30-40
Gulasz MAX 15-20
Pieczony zajac / krélik MAX 10-15
Wedzone zeberka MAX 10-12
Jagniecina (bez kosci) MAX 20-25
Rostbef MAX 30-40
Ozorek wotowy MAX 45-55
Rolady MAX 15-20
Pieczen wieprzowa MAX 30-35
Ozorek wieprzowy MAX 30
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Mieso (ok. 500g) Metoda gotowania Cza(ii?.ort':;\rllv.?ma
Gotowana wotowina MAX 40-45
Dréb Metoda gotowania L goto_wanla
(ok. min.)

Kaczka (piers / udko) MAX 10-15

Ge$ (piers / udko) MAX 30
Kurczak (piers / udko) MAX 10-15
Pier§ z indyka MAX 30

Ryby (ok. 1000g) Metoda gotowania Cza(iig(].ol:;\rllv;ma
Dorsz BIO 13

toso0s$ BIO 13
Karmazyn BIO 13

Sola BIO 10
Tunczyk (steki) BIO 13

Czyszczenie

Najprostszym sposobem, aby wymy¢ szybkowar jest zrobienie tego bezposrednio po uzyciu.

1. Poczekaj, az metalowe czesci ostygna.

2. Zdejmij uszczelke z pokrywki.

3. Wymyj czesci jak zwykle recznie w wodzie z mydtem.
* Nie korzystaj z ostrych lub rysujacych akcesoriow.
* Przypalone resztki mogg zostac usunigte za pomoca gabki do mycia naczyn.
+ Garnek moze by¢ myty w zmywarce do naczyn.

4. Osusz wszystkie czesci.

Na koniec sprawdz, czy zawory sg wolne od resztek jedzenia.

6. Zatdz z powrotem uszczelke.

o

Montaz / demontaz regulatora ci$nienia

Demontaz zaworu cisnienia moze by¢ konieczny w celu jego konserwacji lub wyczyszczenia. Aby to zro-
bi¢, bedziesz potrzebowac klucza SW 13 oraz troche wiedzy technicznej i umiejetno$ci. W razie potrzeby
popro$ 0 pomoc.

Demontaz

1. Obré¢ pokrywke spodem do gory i wykre¢ nakretke mocujaca, tacznie z uszczelkq znajdujaca sie pod
spodem.

2. Wyjmij regulator cisnienia. Uwazaj na uszczelke!

3. Oddziel przycisk od zaworu, obracajac i naciskajac.
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Montaz

4. Po wyczyszczeniu lub wymianie czesci mozna zmontowac przycisk i zawdr ponownie obracajac
I naciskajac.

i WSKAZOWKA:
Przycisk i zawdr pasujg do siebie tylko z jednej strony.

Umies¢ wiekszg uszczelke w pokrywie od gory, bokiem rowka skierowanym w dét.
Zamontuj ponownie regulator cisnienia. Wykorzystaj profil w pokrywce.

Najpierw natdz uszczelke na gwint regulatora ci$nienia.

Nastepnie zamocuj nakretke.

Delikatnie dokre¢ nakretke przy uzyciu klucza.

Regulator cisnienia musi sie kreci¢ z niewielkim oporem.

Jesli tak sie nie dzieje, poluzuj nieco nakretke.

oS 0o N o

)

Przechowywanie

Ostroznie obchodz sie z uszczelka!

* Przechowuj uszczelke wewnafrz pokrywki.
WAZNE: Pot6z pokrywke spodem do géry na szybkowarze. Pozwala to uszczelce pozosta¢ w dobrym
stanie.

*  Przechowuj szybkowar / uszczelke w ciemnym miejscu, ktore jest chronione przed storicem i promie-
niowaniem UV.

Konserwacja i czeSci zamienne

Dbaj o funkcjonowanie i bezpieczenistwo szybkowaru

Zuzyte cze$ci powinny by¢ regularnie wymieniane. Nalezy uzywac tylko oryginalnych cze$ci zamiennych.
+  Wymien uszczelke i inne czesci silikonowe nie pdzniej niz po 2 latach.

Czy istniejq jakies inne czesci, ktdre sg uszkodzone, zdeformowane, peknigte lub w ztym stanie?
Oferujemy rozne czesci zamienne.

Czesci zamienne, wymienione ponizej mozna zamowic u dealera.

Opis Numer czeé.ci
zamiennej
PC-SKT 1101 Pokrywka, kompletna 8910710
PC-SKT 1101 Regulator ci$nienia 8910711
PC-SKT 1101 Zawdr z pierScieniem silikonowym, podktadka, nakretkg 8910712
PC-SKT 1101 Uszczelka do pokrywki (AS22FX-01-03-Y) 8910713
PC-SKT 1101 Silikonowa uszczelka do zaworu bezpieczenstwa (8910712) 8910714
PC-SKT 1101 Raczka pokrywki 8910715
PC-SKT 1101 Raczka szybkowaru 8910716
PC-SKT 1101 Przeciwlegta raczka szybkowaru 8910717
PC-SKT 1101 Wktadka do gotowania na parze 8910718
PC-SKT 1101 Wizualne wskazniki ciSnienia wykonane z silikonu 8910719
PC-SKT 1101 Pokrywa szklana 8911010

104



Rozwigzywanie probleméw

Czy masz problemy podczas gotowania? W wielu przypadkach bedziesz w stanie rozwigzac ten pro-
blem na witasna reke. Ponizej znajduje sie tabela z podpowiedziami jak samodzielnie rozwigzac niektore

problemy:
Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Wiecej pary niz zwykle  |Szybkowar nie jest prawidtowo Zamknij dokfadnie szybkowar.
ucieka ze wskaznika zamkniety.
cisnienia podczas Plyta grzewcza nie jest Wybierz wyzsze ustawienie na swojej
podgotowywania. wystarczajgco goraca. kuchence.
Plyta jest zbyt mata dla szybkowaru. |Umies¢ szybkowar na palniku/grzejniku
0 odpowiedniej wielkosci.
Zawor bezpieczenistwa jest zablo-  |Wyczy$¢ lub wymier odpowiednie
kowany lub uszczelka jest uszkod- |czeSci.
zona.
Para nie wydobywa sie  |Za mato ptynu w szybkowarze. Dolej ptynu.
podczas podgotowywania.|Piyta grzewcza nie jest Wybierz wyzsze ustawienie na swojej
wystarczajgco goraca. kuchence.
Para wydobywa sie spod |Uszczelka jest zabrudzona, uszkod- |Sprawdz uszczelke.
pokrywki. zona lub nieprawidtowo zatozona.
Szybkowar nie jest prawidtowo Zamknij dokfadnie szybkowar.
zamkniety.
Z regulatora ciSnienia Ptyta grzewcza jest zbyt goraca. Wybierz nizsze ustawienie na swojej
wydostanie si¢ mnéstwo kuchence.
pary. Nakretka na spodzie pokrywki jest  |Dokre¢ nakretke. Sprawdz réwniez
luzna. uszczelke.
Niewfasciwe ustawienie regulatora |Przesun regulator ciSnienia dalej do
ciSnienia. ustawienia MAX.
Z regulatora ci$nienia Regulator cisnienia nie dziata Przestan gotowac. WyczyS¢ regula-
podczas gotowania wiasciwie. tor ci$nienia. Sprawdz, czy do spodu
wydostaje sie para. pokrywki nic sie nie przykleito.
Mnéstwo pary wydobywa |Defekt uszczelki. Wymien uszczelke.
sie spod pokrywki, Uszczelka zadziatata jako mecha-  |Wyczy$¢ i sprawdz regulator cignienia
pomimo tego, iz wskaznik [nizm bezpieczenstwa. oraz zawor bezpieczeistwa.
cisnienia jest juz podnie-
siony.
Szybkowar moze by¢ Uszczelka jest nieprawidtowo Sprawdz uszczelke.
zamkniety tylko przy zatozona.
uzyciu sity lub urzadzenie |Luzne $ruby na pokrywie lub szyb- |Sprawdz $ruby.
blokujace nie klika z kowarze.
powrotem na miejsce przy |Blokada (9) na pokrywce jestjuz  |Obrocic pokrywe do gory dnem

zamykaniu.

zablokowana.

i odblokuj mechanizm w dolnej czesci

uchwytu.

Nie mozna otworzy¢
szybkowaru.

Szybkowar jest nadal pod
ciSnieniem.

Uwolnij cisnienie z szybkowaru.

105

JEZYK POLSKI



|

JEZYK POLSKI

Uzywanie jako garnek do gotowania ze szklang pokrywa

Ogdlne instrukcije bezpieczenstwa

* Ryzyko oparzen! Uchwyty nagrzewajq sie! Zawsze korzystac
z rekawic kuchennych.

» Nigdy nie podgrzewac pustego garnka ani garnka z ttuszczem na
najwyzszym ustawieniu mocy.

» W razie przegrzania wytaczy¢ natychmiast kuchenke, ale nie zdej-

mowac garnka! PozostawiC na kuchence i poczekac na ostygniecie.

Przed pierwszym uzyciem
Oczysci¢ garnek jak opisano w wodzie z dodatkiem srodka myjacego. Wysuszy¢ nastepnie szmatka.

Uzytkowanie

*  Optukac garnek woda przed wiozeniem zywno$ci, ktora tatwo sie pali.

+  Uzy¢ najwyzszego ustawienia mocy w celu podgrzewania lub matego badz Sredniego w celu
gotowania.

+ Podczas pieczenia nieznacznie podgrza¢ gamek. Stopi¢ tiuszcz i wlozy¢ zywnos¢. Poczekag,
az dolna czes¢ pieczeni lekko zbrazowieje i dopiero wtedy jg obrdcic.

+ Kiedy korzystamy z garnka do gtebokiego smazenia, nalezy przestrzegac¢ ponizszych ostrzezen:

+Aby unikng¢ powstawania osadow z soli kuchennej, dosypywac soli do wody wytgcznie wtedy, gdy sie

Olej i tuszcz moga pali¢ sie podczas podgrzewania. Zachowac ostrozno$¢ podczas uzytkowanial
Nigdy nie mieszac tluszczu z olejem, w przeciwnym razie moga wykipie¢ z garnka. Mieszanie
roznych rodzajow tluszczu i oleju jest rowniez niebezpieczne!

Nigdy nie dodawac wody do oleju!

Jesli garnek zacznie sie pali¢, nie gasi¢ ptomieni woda. Nalezy woéwczas uzy¢ mokrej szmatki.
Thuszcze i oleje muszg mie¢ wysoka stabilno$¢ cieplng. Nie uzywa¢ margaryny, oliwy z oliwek ani
masta. Takie rodzaje tuszczu nie sq odpowiednie do gtebokiego smazenia, jako ze moga wytwa-
rzaC dym juz w niskich temperaturach. Zalecamy korzystanie z oleju do gtebokiego smazenia.

Topi¢ tiuszcze w temperaturze maksymalnie 60°C. Po stopieniu ttuszczu powoli zwigkszac¢ tempe-

rature do 160-175°C. Korzysta¢ z odpowiedniego termometru w celu sprawdzenia temperatury.

gotuje.
* Nie uzywac naczynia do przechowywania zywnosci. Kiedy trzymamy zywno$¢ w naczyniu przez
dtuzszy czas materiat moze ulec uszkodzeniu, a zywnos¢ moze przejaé metaliczny posmak.
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Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

+ Zawsze wybierac plyte kuchenng tego samego lub mniejszego rozmiaru niz garnek.

+ Uzy¢ energie zebrang w ptycie i na dole garnka. Zmniejszy¢ lub wytaczy¢ moc przed zakonczeniem
gotowania.

+ Jesli garnek posiada pokrywke nalezy uzy¢ jej podczas gotowania.

Czyszczenie i konserwacja

+ Po uzyciu wyczysci¢ gamek jak najszybciej goracg woda i ptynem do mycia naczyn. Wysuszy¢
nastepnie szmatka.

+ Odsaczyc¢ lepkie pozostatosci. W razie konieczno$ci uzy¢ drewnianej topatki, gabki lub pedzelka, aby
usunag resztki. Uwaga: Nie uzywac twardych przedmiotéw, druciakéw, proszkéw do szorowania ani
zracych srodkow do czyszczenia takich jak chlorowe wybielacze.

+ Korzysta¢ z dostepnych na rynku produktow do konserwacji garnkow ze stali nierdzewnej w celu
usuwania potencjalnych odbarwien.

+ Ostrzezenie: Nie ptukac goracej pokrywki wykonanej ze szkta pod zimng woda,. Pokrywka moze ule
uszkodzeniu na skutek szoku temperaturowego.

Warunki gwarancji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac¢ w terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu

z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek
wady materiatéw lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli uzna-
my za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg
gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim
dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

* sznurdw pofgczeniowych, sieciowych, zardwek, baterii, akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowa-
nia, przechowywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerobek i zmian
konstrukcyjnych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,

* prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majq nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urza-
dzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami po-
prawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotaczonego
dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na
czesci lub cate urzadzenie, ktore sg wymieniane korczy sie, wraz z koficem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje
inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodno$ci towaru z umowa.
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp.z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa
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