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Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
dokfadnie przeczytac instrukcje obstugi. Prosze za-
chowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujgc urzadzenie innej
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie
dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalnoSci
gospodarcze;.

Prosze nie korzystaC z urzadzenia na zewnafrz.
Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke
(nalezy ciagnaC za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Panstwo zamontowac jakies ak-
cesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wyta-
czy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

* Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozo-
stawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wy-
taczac i wycigga¢ wtyczke sieciowq z gniazda.

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie
i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przesta¢ korzystac z urza-
dzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzo-



wanego specijalisty. Jezeli przewdd zasilajacy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zakfadzie naprawczym albo przez wykwa-
lifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

* Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

* Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazowkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania®“.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sq specjalnie wyrdznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikna¢ wypad-
kdw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i
wskazuje na potencjalne ryzyka obrazen

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjaine zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych moz-
liwo$ciach fizycznych, motorycznych lub
umystowych lub nie posiadajace niezbednego
doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie urza-
dzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacz-
nie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu
wskazowek dotyczacych uzywania urzadzenia.

* Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Specjalne Srodki Ostroznosci
zwigzane z Urzadzeniem

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Wytaczy€ urzadzenie i odtgczy¢ od zasilania
sieciowego przed wymiang akcesoriow lub
koricowek, ktdre poruszajq sie podczas pracy.

* Przed wiaczeniem urzagdzenia sprawdzic, czy
koncowka zamocowana jest prawidtowo.

+ Watek napedowy na mieszarce do ciasta
zaczyna obracac sie, kiedy urzadzenie jest
juz wigczone. Nie dotyka¢ obracajacego
sie watka napedowego podczas pracy! Z
przyczyn bezpieczenstwa zawsze mocowac
miske mieszajaca, nawet, gdy uzywamy urza-
dzenia w charakterze blendera lub maszynki
do mielenia migsa.

+ Podczas uzytkowania nie wolno trzyma¢ zad-
nych przedmiotow, np. tyzeczek lub mieszadet
do ciasta, w misie.

* Nie manipulowa¢ przy wigcznikach bezpie-
czenstwa.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko przeciazenia!
Korzystamy z urzadzenia wytacznie, jako
mieszarki do ciasta albo maszynki do mielenia
miesa lub jako blendera. Nigdy nie korzystamy z
wiecej niz jednej funkciji w tym samym czasie.

+ Urzadzenie umiescic na ptaskiej, rownej i stabil-
nej powierzchni.

+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrabki produk-
tow spozywczych.

* Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy;
najpierw nalezy je wytaczy¢ i odtaczy¢ zasi-
lanie. Urzadzenie nalezy przenosic trzymajac
oburgcz!

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
To urzadzenie przeznaczone jest do uzycia, jako

* mieszarka do ciasta/ mikser w celu przygotowy-
wania ciasta, kremow, Smietany, piany z biatek;

* Urzadzenie do przygotowywania puree, ubijania
lub mieszania;
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* maszynka do migsa celem przygotowywania
miesnych rodzajéw nadzienia. Mozna ufor-
mowac¢ mase lub ciasto za pomoca réznych
koncowek.

Przeznaczone jest tylko do tego celu i moze by¢
uzyte wytacz-nie zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniej-
szej instrukcji uzytkowania.

Urzadzenia nie wolno uzywac w celach komercyj-
nych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone |
moze prowadzi¢ do uszkodzen mienia lub nawet
obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
uszkodzenia wyni-kajace z uzytkowania innego niz
zamierzone.

Opis czesci / Dostarczone czesci

Przeglad kontrolek na stronie 3:

Pojemnik do mieszania

Ramie obrotowe

Dzwignia podnoszacal Opuszczajgca ramie
Przycisk MIXING (mieszanie)

Przycisk EGG/MILK (Jajka/Mieko)
Przycisk FRUIT JUICE (Sok owocowy)
Przycisk GRINDING (mielenie)
Regulator kontrolny

Obudowa silnika

Misa mieszajaca

Zabezpieczenie przed rozpryskami
Pierscien ztacza

Pierscien zatrzasku

Wlew w obudowie Slimaka

Tacka przy wlewie

Tamper

Ostona ztacza obudowy $limaka

Ostona zabezpieczajgca naped blendera
Przycisk usuwania / Zataczania ostony bezpie-
czenstwa

20 3 Tarcze ochronne

21 Hak mieszajacy

22 Ubijak do jaj

23 Hak do ciasta
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llustracja zespotu pojemnika mieszajacego na
stronie 4:

1 Pojemnik mieszajacy

1a Zatyczka

1b Pokrywka

1c Pierscien bezpieczenstwa

1d Pierscien uszczelniajacy

1e Zespot nozy

1f Zlacze gwintowane

llustracje A - E na ostatniej stronie:

24 Slimak

25 Noz

26 3 sita (drobne, Srednie, grube)

27 Koncowka do kietbasy

28 2- elementowa koncdwka ,kebbe*

29 Adapter

30 Koncowka do ciastek

31 Szyna do ciastek

32 4 koncowki do makaronu (rézne ksztatty
makaronu)

Wypakowanie urzadzenia

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usungc caty materiat opakowaniowy, taki jak
plastikowe warstwy, wypetniacze, zaciski do
kabli oraz opakowanie z pudta.

3. Sprawdzic, czy wszystkie czesci znajdujq sie
pudetku.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz znajduije sie kurz oraz
pozostatosci po produkcji. Zalecamy czyszczenie
urzadzenia tak, jak opisano w rozdziale ,Czysz-
czenie".

Ogélne instrukcje uzytkowania

Elektryczne pofaczenia

Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada
specyfikacji podanej na etykiecie urzadzenia.

Funkcjonalno$¢

* Urzadzenie wyposazone jest w przefgczniki
bezpieczenstwa. Uzytkowanie jest mozliwe
wytacznie



- Zzamontowang pokrywg bezpieczenstwa + Elektroniczna kontrolka predkosci zapobiega

(18) przecigzeniom silnika. Obroty zmniejszajq sie
-z zamontowanym pojemnikiem do miesza- automatycznie w razie przecigzenia.
nia oraz /A UWAGA:
- Jesliramig obrotowe jest slyszalnie zatrza- Nie korzystat z urzadzenia bez przerwy dhuze
Snigte na swoim migjscu. _ niz 10 minut. Poczekac najpierw na jego osty-
* Urzadzenie obstugiwane jest albo stale zmien- gniecie przez 10 minut.
nym regulatorem kontrolnym lub standardowy-
mi przyciskami programowymi.
* Przy regulatorze kontrolnym mozna ustawia¢ W/ Vit
stale zmienng predkos¢. Zawsze nalezy Za pomocg requlatora
zaczynac od niskiej predkosci. Powoli zwiek- + Wk Obrdcic regulator zgodnie z ruchem wska-
sza¢ poziom predkosci. Regulator kontrolny nie z6wek zegara w celu uzyskania ustawienia
funkcjonuje, kiedy korzystamy z programéw zadanej predkosci. Wskaznik Swietiny w poblizu
standardowych. ON zapala sie.
« Programy standardowe majg wstepnie ustalone = Wyt Obrdci¢ regulator kontrolny w lewo do
ustawienie predkosci. Programy standardo- pozycji OFF. Wskaznik kontrolny wytgcza sie.

we nie posiadajg funkgji, kiedy uruchamiamy
urzadzenie za pomoca regulatora kontrolne-
go. Dopoki jeden standardowy program jest

aktywny, nie mozna wybra¢ zadnego innego
programu standardowego.

Za pomoca przyciskéw funkcyjnych

Wk Nacisna¢ odpowiedni przycisk raz. Zapala
sie wskaznik obok wybranego przycisku.

+ Wyt Nacisng¢ przycisk ponownie. Wskaznik

kontrolny wytacza sie.
Uzy¢ przyciskow funkcyjnych celem ustalenia i WSKAZOWKA:
nastepujacych programéw standardowych: « Silnik posiada wytacznik bezpieczenstwa. Wy-
Przyciski Mieszar- Maszyn- Blender EEAE NS j?é" rlamiQ (2).usta\./vione |2 %
kado kado géry. OdeW|ed.n|.wska2.n|k Swietiny wskazq- I~
ciasta  mielenia je, ze grzqdzgnle Jest W.CIaZ gotowe do uzycia. uﬁ
miesa . Opuécn’; ramig ponownie; podczas gdy =
Przygoto- wskgznlk §'W|etlr.1y jest weigz zapalon.y urza:
MIXING  |wywanie dzenie w0|q2.d2|a’fa z wybra.anunqu. Silnik
4 Miesza- |ciastal automgtycznle .urulcham|a sig na krotko z
nie) Miesza- wysoklm ustawlfanlem pr@dkosm. .
nie . ::he gozostaW{gclramlenlla na d’fuz'ej niz 15 se-
, und W pozycji pionowej, w przeciwnym razie
EG,GI MILK | Mie- _ wskaznik Swietiny wytaczy sie. Po opuszcze-
5 |(JajkaMle- squle( niu ramienia urzadzenie pozostaje w trybie
ko) Ubijanie — wytgczenia. Wiaczy¢ urzadzenie za pomocq
FRUIT JU- Siekanie / regulatora lub nacisnaé przycisk funkcyjny,
6 :J(\:Nlic(:i\?vl;) 'g'l:?:za”'e / aby kontynuowag prace.
Mielenie
; GRINDING miesa /
(Mielenie) Robienie
ciasta
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Urzadzenie do wyrabiania ciasta

Mieszarka do ciasta- montaz i dziatanie:
A UWAGA:

88

+ Nigdy nie obstugiwa¢ dzwigni (3), kiedy
zamocowany jest pojemnik do mieszania!
Pojemnik do mieszania przewrdci sie.

Nigdy nie korzysta¢ mieszarki do ciasta, kie-
dy pojemnik mieszajacy jest zainstalowany!
Napetni¢ mise mieszajaca sktadnikami do
maks. % jej pojemnosci.

. Nakry¢ watek napedowy napedu mieszajace-

go pokrywka bezpieczenstwa (18):

Wstawi¢ dwa haki pokrywki bezpieczen-
stwa w zagtebienia urzadzenia.

- Nacisng¢ (19) w kierunku strzatki i jedno-
czenie docisna¢ pokrywke bezpieczeristwa
do dotu.

- Zwolni¢ przycisk. Pokrywka bezpieczen-
stwa jest SciSle zamontowana na urzadze-
niu.

Natozy¢ pokrywke (17) na ztacze obudowy

slimaka:

- Ustawic piercien ztacza (12) w pozyciji
OPEN.

- Zamontowac pokrywke na pierscieniu
ztacza.

- Obroci¢ pierscien ztacza z pokrywka w
kierunku pozycji LOCK.

Nacisna¢ dzwignie (3) prawa reka w kierunku

strzatki. Ramie obrotowe podnosi sie. Przesu-

naC ramie obrotowe lewg reka jednoczesnie
do przycisku limitu. Ramig obrotowe musi
styszalnie zatrzasna¢ sie na miejscu. Dzwignia
wraca z powrotem do pozycji poczatkowe;.

Umiesci¢ miske mieszajaca w taki sposob

w swojej podporze, ze uchwyt wystaje poza

strzatke A. Obréci¢ miske mieszajaca przy

uchwycie w kierunku strzatki do przycisku
limitu (LOCK).

Podczas korzystania z ubijarki do jaj (22)

lub haka mieszajacego (21) najpierw nalezy

zamocowac zabezpieczenie przed rozpry-
skami (11): trzymac zabezpieczenie przed
rozpryskami kotnierzem do gory.

i WSKAZOWKA:

* Mozna zauwazy¢ dwa otwory na dole
ramienia, po lewej i prawe;j stronie.

* Zabezpieczenie przed rozpryskami ozna-
czone jest za pomocg wyrazow OPEN
oraz LOCK.

Zamocowac to zabezpieczenie w taki sposob
do ramienia, aby
oznaczenie OPEN
znalazio sie pod strzatkg
4 (patrz ilustracja).
Przesuna¢
zabezpieczenie przed rozpryskami za pomocg
klapek prowadzacych do zagtebien i
zatrzasng¢ w kierunku oznaczenia LOCK.

. Zamocowac tarcze ochronng (20) na narze-

dziu do wykorzystania. Tarcza ochronna zapo-
biega zanieczyszczeniu watka napedowego
ciastem.

i WSKAZOWKA:

Dwie klapki prowadzace w tarczy ochronne;
muszg zostaC zagniezdzone w zagtebie-
niach narzedzia.

. Zamontowac narzedzie zgodnle Z ponizszymi

instrukcjami:
Przesuna¢ uchwyty
szybkiego zwalniania
do gory. Umiesci¢ : —
kwadratowa korcowke m——
narzedzia na catym obszarze do wytacznika
limitu w watku napedowym. Obroci¢ uchwyty
szybkiego zwalniania w prawo na gwint
narzedzia.

. Sktadniki mozna juz wiozy¢ do misy do mie-

szania.

/\ UWAGA:

Nie przepetnia¢ urzadzenia, maks. ilos¢
sktadnikow to 3 kg lub 1,5 litr odpowiednio
dla ptyndw.

. Nacisng¢ dzwignie (3) w kierunku strzatki i

przesung¢ ramie obrotowe druga rekg powoli
w dot. Ramie obrotowe musi styszalnie zatrza-
snac sie na miejscul.



10. Podtaczy¢ kabel sieciowy do odpowiednio
zainstalowanego i uziemionego gniazda $cien-
nego o parametrach 220 — 240 V~ 50/60 Hz .

11. Wigczy¢ urzadzenie, albo za pomoca standar-
dowych przyciskow programu lub za pomocqg

regulatora kontrolnego. Skorzystac z poniz-
szej tabeli. Zapala sie odpowiedni wskaznik

Swietiny.

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Typy Narze- Przycisk lub llos¢
ciasta dzie regulator
kontrolny
Geste
ciasto (np. .
chieb, | Hakdo | [ZYOiK
| MIXING/
kruche wyrabia- maks. 3 kg
: o Regulator
ciasto lub |nia ciasta
: kontrolny
ciasto na
makaron)
Ciasto Przycisk
$rednie do MIXING /
Hak do .
gestego miesza- Przycisk maks. 3 k
(np. mie- |2 |EGGIMILK/ e
nia
szanka na Regulator
ciasto) kontrolny
Lekkie Hak do ,
ciasto mie- Przycisk min
: . | EGGIMILK / '
(np. ciasto | szania/ 200 ml
N Regulator
na nalesni- |Ubijak do kontroln maks. 3 |
ki, budyd) | jai y
Przycisk min
Smietana Ubu.alf do| EGG/MILK / 200
ja Regulator
maks. 1,51
kontrolny
Przycisk o
 |Ubijak do| EGG/MILK /| ™™ 4i2ka
Biatka jaj " maks.
jaj Regulator o
20 jajka
kontrolny

i WSKAZOWKA:
* Nie dodawac od razu wszystkich sktadnikéw

do misy mieszajacej podczas wyrabiania ge-
stego ciasta. Rozpocza¢ wyrabianie ciasta za
pomocg maki, cukru i jaj. Dodawac wszystkie
sktadniki powoli podczas wyrabiania ciasta.
Standardowe programy MIXING oraz EGG/
MILK zatrzymujg sie automatycznie po ok.

5 minutach.

Przerwij prace

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
+ Zawsze wytaczac urzadzenie, nawet tylko

Koniec pracy i demontaz misy
1.

2.
3.

na czas krotkiej przerwy podczas wyrabiania
ciasta / mieszania. Wskaznik kontrolny
wytgcza sie.

Poczekac na catkowite zatrzymanie korcow-
kil

Jesli uruchamiamy dzwignie (3) podczas
pracy, aby podniesS¢ ramie, przetacznik bez-
pieczenstwa dezaktywuie silnik. Konicéwka
wciaz sie obraca przez krotki czas.

Wytaczy€ urzadzenie. Wskaznik kontrolny
wylacza sie.

Odtaczy¢ od zasilania.

Docisna¢ dzwignie (3) do dotu, ramig podnosi
sie.

Wyja¢ narzedzie. Odkreci¢ uchwyt szybkiego
zwalniania w lewo.

Obroci¢ miske mieszajacg w prawo i zdja¢ ja.
Rozluzni€ ciasto za pomoca fopatki i wyjac je z
miski mieszajacej.

Oczysci¢ wszystkie uzywane komponenty, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie®.

JEZYK POLSKI
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Maszynka do migsa

Instrukcje uzytkowania maszynki do mielenia
migsa

/\ OSTRZEZENIE:

N6z w maszynce do migsa (25) jest ostry!
Podczas montazu i czyszczenia nalezy z wielkg
ostroznoscig obchodzi€ sie z nozem! Ryzyko
obrazen!

Nie mieli¢ twardych czesci jak kosci lub skoru-
Py

Pokroi¢ migso na kawatki ok. 2,5 cm. Spraw-
dzi¢, czy w migsie nie ma kosci ani Sciegien.
Wybra¢ drobniejsze lub grubsze sito (26) wg
Zadanej grubosci.

Oczyscic sito szczotkg z dodatkiem oleju roslin-
nego lub tuszczu.

Podczas mielenia migsa nalezy ustawic¢ pojem-
nik pod wylotem.

Uzy¢ korcdwki ,kebbe* (28) do ostonek na
mieso lub ciasto.

Przygotowac obszar, na roztozenie makaronu,
jesli maszynka do mielenia miesa zostata uzyta
do jego zrobienia.

Robienie kietbasek

Mozna uzy¢ naturalnych jak i sztucznych osto-
nek na kiethase.

Jesli zdecydujemy sie na ostonki naturalne,
najpierw nalezy je zmiekczy¢ przez chwile w
wodzie.

Zawigzac¢ jedng koncowke ostonki na kietbase.
Docisna¢ ostonke na koricowce do kietbasy.
Mieso do kietbasy dociskane jest przez kon-
cowke do kietbasy i w ten sposdb ostonka jest
napetniana.

Sprawdzi¢, czy w wypetnionej ostonce jest
troche luzu, jako Ze kietbasa rosnie podczas
gotowania czy smazenia, a ostona moze pekac.
Jesli pierwsza kietbasa osiggnie wymagang
dtugos¢, docisna¢ palcami kietbase na koncu
korcowki do kietbasy.

Obracic kietbase raz albo dwa razy.

Dopdki nie opracujemy sobie rutynowej czynno-
§ci, mozna wytacza¢ urzadzenie po wykonaniu
kazdej kiethasy.
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Formowanie ksztattow ciasteczek

* Przygotowac miejsce do roztozenia ciasteczek.

« Uzy¢ szyny, (31) aby uformowaé przygotowana
mase na ciasteczka na rozne ksztatty.

* Zsung¢ szyne na korcowke na ciastka po
zamocowaniu obudowy $limaka z koricowka na
ciasteczka (30) na urzadzeniu.

+ Ustawi€ wybrany ksztaft ciastka.

+ Jedna reka przytrzymac paski ciasta na wylocie
i obcinac je na zadang dtugosc.

Przygotowanie
Prosimy sprawdzi¢ nasz ogolny opis na stronie
3 oraz 150.

1. Zamontowa¢ mise mieszajacq bez narzedzia.

2. Nakry¢ watek napedowy napedu mieszajace-
go pokrywka bezpieczenistwa (18):

Wstawic dwa haki pokrywki bezpieczen-
stwa w zagtebienia urzagdzenia.

- Nacisnag (19) w kierunku strzatki i jedno-
czesnie docisngC pokrywke bezpieczen-
stwa do dotu.

- Zwolni¢ przycisk. Pokrywka bezpieczen-
stwa jest juz cisle zamontowana na
urzadzeniu.

3. Ztacze obudowy $limaka na urzadzeniu jest
zabezpieczone pokrywka (17). Obrocic po-
krywke w kierunku oznaczenia OPEN i zdja¢
ja. Pierscien ztgcza (12) jest przeprowadzony
wzdtuz i musi pozosta¢ na miejscu. Zamonto-
wac obudowe $limaka (14) wraz z wiewem na
szczycie napedu Slimaka i obroci¢ pierscien
ztacza w kierunku oznaczenia LOCK.

4, Umiesci¢ tacke wiewu (15) w taki sposéb na
wlewie, ze ztacze tacki znajdzie sie powyzej
obudowy silnika.

5. Zsungg Slimaka (24) na pozioma czes¢ obudo-
wy slimaka, az watek mechanicznie zatrzasnie
sie na miejscu.

Montaz akcesoriow opisany jest w ponizszych
dziatach. Przygotowa¢ maszynke do mielenia
miesa wg wybranego rozmieszczenia.



Montaz maszynki do mielenia migsa (patrz rys. A)

Postepowac wg instrukcji w rozdziale ,Przygoto-

wanie®.

6. UmieSci¢ ndz (25) na watku Slimaka ostrymi
krawedziami na zewnatrz.

7. Wybra¢ sito (26). Uwazaé na otwory na
obudowie $limaka podczas mocowania sita.

8. Zakreci¢ pierscien zatrzasku (13) w prawo na
obudowie slimaka.

Wiecej informaciji znalez¢ mozna w dziale ,Dziafa-
nie maszynki do mielenia miesa®“.

Montaz koricowki do kietbasy (patrz rys. B)

Postepowac wg instrukcji w rozdziale ,Przygoto-
wanie.

+ Postepowac wg ponizszych instrukcii, jesli
korzystamy z przygotowanego nadzienia do
kietbasy:

6. Najpierw umiesci¢ adapter (29) na watku
$limaka. Uwzgledni¢ otwory na obudowie
slimaka.

7. Wstawi¢ koncowke do kietbasy (27) do
pierscienia zatrzasku (13).

8. Zakreci¢ pierscien zatrzasku z koncowka
do kietbasy w prawo na obudowie slimaka.

+ Zamontowac najpierw ndz i sito jak opisano w
punktach 6 oraz 7 w rozdziale ,Montaz ma-
szynki do mielenia migsa“, jesli chcemy zmieli¢
mieso oraz przygotowac kietbase w jednej
operacji. Na koniec wiozy¢ korcowke kietbasy
do pierécienia zatrzasku.

8. Zakreci¢ pierscien zatrzasku z koncowkg
do kietbasy w prawo na obudowie slimaka.

Wiecej informaciji znalez¢ mozna w dziale ,Dziafe-
nie maszynki do mielenia miesa®“.

Montowanie koricowek do kulek z ciasta orien-
talnego (patrz rys. C)

Postepowac wg instrukcji w rozdziale ,Przygoto-
wanie*.

6. Umiesci¢ koncowke ,kebbe“ (28a) na watku

slimaka. Uwzgledni¢ otwory na obudowie
slimaka.

7. Wstawi¢ koncowke kebbe“ (28b) do pierscie-
nia zatrzasku (13).

8. ZakreciC pierscien zatrzasku z koncowka
,kebbe“ w prawo na obudowie $limaka.

Wiecej informaciji znalez¢ mozna w dziale ,Dziafa-
nie maszynki do mielenia miesa®“.

Montaz koncowki do ciastek (patrz rys. D)

Postepowac wg instrukcji w rozdziale ,,Przygoto-
wanie".

6. Najpierw umieéci¢ adapter (29) na watku
$limaka. Uwzgledni¢ otwory na obudowie
slimaka.

7. Umiesci¢ koncowke do ciastek (30) na ada-
pterze. Uwzglednic otwory na koncowce do
ciastek.

8. ZakreciC pierscien zatrzasku (13) w prawo na
obudowie slimaka.

Wigcej informacii znalez¢ mozna w dziale ,Dziata-
nie maszynki do mielenia miesa®“.

Montaz koricowki do makaronu (patrz rys. E)

Postepowac wg instrukcji w rozdziale
,Przygotowanie”.

6. Wybra¢ koncowke do makaronu (32).

7. Umiesci¢ koncowke na watku slimaka.
Uwzgledni¢ otwory na obudowie $limaka.

8. ZakreciC pierscien zatrzasku (13) w prawo na
obudowie $limaka.

Wiecej informacii znalez¢ mozna w dziale ,Dziata-
nie maszynki do mielenia miesa®“.

Dziatanie maszynki do mielenia migsa

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Walek napedowy na mieszarce do ciasta
zaczyna obracac sie, kiedy urzadzenie jest
juz wigczone. Nie dotykaC obracajacego sie
watka napedowego podczas pracy!

+ Ze wzgledu na bezpieczenstwo zawsze
montowac mise mieszajaca.
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/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

« Zawsze korzystac z dotgczonego tampera
(16). Nigdy nie wktadac palcéw ani narzedzi
do wlewu!

A UWAGA:
* Nigdy nie korzysta¢ mieszarki do ciasta, kie-
dy pojemnik mieszajacy jest zainstalowany!
Nakry¢ watek napedowy napedu mieszajace-
go pokrywka bezpieczenstwa (18).

9. Potozy¢ kawatki migsa (Pasztet/ Mieso do
kietbasy lub ciasto) na tacce wlewu i nastepnie
wiozy€ je do wlewu.

10. Podtaczy¢ kabel sieciowy do odpowiednio
zainstalowanego i uziemionego gniazda
sciennego o parametrach 220 — 240 V~
50/60 Hz .

11. Wiaczy¢ urzadzenie, albo za pomocg
standardowego przycisku programu
GRINDING lub za pomoca regulatora
kontrolnego. Zapala si¢ odpowiedni wskaznik
Swietiny.

12. Jesli jest to konieczne, nalezy docisng¢ migso
lub ciasto za pomoca tampera (16).

Zatrzymanie pracy

1. Wylgczy¢ urzadzenie. Wskaznik Swietiny
wylgcza sie.

2. Odfgczy¢ od zasilania.

3. Rozmontowac wszystkie czesci maszynki do
miesa.

4. Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci jak
opisano w dziale ,Czyszczenie".

5. Natozy¢ pokrywke (17) na ztacze obudowy
slimaka: ObrociC pierscien ztacza z pokrywka
w kierunku pozycji LOCK.

Blender

Instrukcje uzytkowania blendera
I\ OSTRZEZENIE:
N6z (1e) w blenderze jest ostry!

* Nigdy nie chwyta¢ rekami zamontowanego
pojemnika mieszajacego!
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/\ OSTRZEZENIE:

N6z (1e) w blenderze jest ostry!

+ Zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas
postugiwania si¢ nozem blendera! Ryzyko
obrazen, szczegdlnie podczas zdejmowania
noza z pojemnika mieszajacego, jego oproz-
niania oraz czyszczenia tego pojemnikal

* Nie nalewac ptynnych sktadnikow o tempera-
turze powyzej 60°C do pojemnika mieszaja-
cego! Niebezpieczenstwo oparzen!

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Watek napedowy na mieszarce do ciasta
zaczyna obracac sie, kiedy urzadzenie jest
juz wigczone. Nie dotykac obracajacego sie
watka napedowego podczas pracy!

+ Ze wzgledu na bezpieczenstwo zawsze
montowac¢ mise mieszajaca.

A UWAGA:
+ Nigdy nie obstugiwa¢ dzwigni (3), kiedy
zamocowany jest pojemnik do mieszania!
Pojemnik do mieszania przewrdci sie.

* Nie wktadac twardych sktadnikéw, takich
jak orzechy czy ziarna kawy, do pojemnika
mieszajacego.

+ N6z w pojemniku mieszajgcym nie jest odpo-
wiedni do kruszenia kostek lodu.

1 ZALECENIA:

+ Podczas przygotowania napojow z dodat-
kiem lodu, nalezy dodac kostki lodu podczas
mieszania. Kostki lodu rozkrusza sie podczas
mieszania.

Nie korzystac z urzadzenia bez umieszczonych
wewnatrz sktadnikow!

Ustawi¢ pojemnik mieszajacy na stabilnej i
solidnej powierzchni podczas napetniania. W
ten sposdb fatwiej jest zamontowac pokrywke.
Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci
(1500 ml), jak wskazano w pojemniku miesza-
jacym!

Zamontowac pokrywke w taki sposdb, ze okra-
gte klapki uszczelniajg dziobek w pojemniku
mieszajacym.



+ Uruchamia¢ urzadzenie wytacznie po zamoco-
waniu pokrywki i dokreceniu zatyczki!

* Nie zdejmowac nakrywki podczas pracy!

+ Standardowy program FRUIT JUICE zatrzymu-
je sie automatycznie po ok. 2 minutach.

Montaz pojemnika mieszajacego
Prosimy sprawdzi¢ ilustracje na stronie 4.

Sprawdzi¢ wstepny montaz! Pierscien bezpieczen-
stwa (1c), pierscien uszczelniajacy (1d), zespét
nozy (1e) oraz ztacze gwintowane (1f) nalezy
zamontowac¢ w odpowiedniej kolejnosci.

/\ UWAGA:

+ Pamieta¢ o umieszczeniu pierscienia uszczel-
niajacego na zespole noza; w przeciwnym
razie pojemnik mieszajacy bedzie przeciekat.

* Nie montowa¢ ztgcza gwintowanego krzywo.

« Otwarta strona pierscienia bezpieczenstwa
jest rowno utozona z ztaczem gwintowanym.

Przygotowanie

1. ZamontowaC mise mieszajacq bez narze-
dzia.
2. Natozy¢ pokrywke (17) na ztacze obudowy
Slimaka:
- Ustawi¢ piercien ztgcza (12) w pozyciji
OPEN.
- Zamontowac pokrywke na pierscieniu
ztacza.
- Obrdcic pierscien ztacza z pokrywka w
kierunku pozycji LOCK.
3. Zdja¢ pokrywke bezpieczenstwa (18) z
watka napedu mieszajacego: Nacisna¢ (19)
w kierunku strzatki i jednoczesnie podnie$¢
pokrywke bezpieczenstwa.
4. Pokroi¢ sktadniki w mate kawatki.
9. Wiozy¢ sktadniki do pojemnika mieszajacego.
Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci.
6. Docisna¢ pokrywke (1b) do dotu na pojemniku
mieszajacym. Pojemnik mieszajacy musi by¢
dobrze uszczelniony.

7. Zamkna¢ pokrywke za pomoca zatyczki (1a).
Uwzgledniac otwory na wewnetrznej stronie
pokrywki. Dokreci¢ zatyczke w prawo do
konca.

Montaz i dziatanie blendera
8.  Umiesci¢ pojemnik mieszajacy na watku nape-
du mieszania.

i WSKAZOWKA:

Podczas podtaczania pojemnika miesza-
jacego wstepnie zamontowany pierscien
bezpieczenstwa dociska przetgcznik bezpie-
czenstwa w silniku. Nieprawidtowy montaz
zatrzymuije prace blendera.

9. Podtgczy¢ kabel sieciowy do odpowiednio
zainstalowanego i uziemionego gniazda Scien-
nego o parametrach 220 — 240 V~ 50/60 Hz .

10. Wigczy¢ urzadzenie, albo za pomoca stan-
dardowego przycisku programu MIXING lub
za pomocq regulatora kontrolnego. Zapala sie
odpowiedni wskaznik Swietiny.

Dokladanie sktadnikow

1. Wylaczy€ urzadzenie.

2. Dotozyc¢ sktadniki lub przyprawy poprzez otwo-
ry w zatyczce.

3. Ponownie zamknaC pokrywke i otwor zatyczki.

4. Kontynuowac prace.

JEZYK POLSKI

Zatrzymanie pracy
1. Wylaczy€ urzadzenie. Wskaznik Swietiny
wylacza sie.
Odtaczy¢ od zasilania.
Zdja¢ pojemnik mieszajacy.
Zdjac¢ pokrywke przed wylaniem zawartoSci.
Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci, jak
opisano w dziale ,Czyszczenie".
6. Nakry¢ watek napedu mieszajacego pokrywkg
bezpieczenstwa (18).
i WAZNA UWAGA:
Nie wolno przetrzymywac sokow z cytrusow ani
artykutow spozywczych w metalowych pojemni-
kach.

Ok
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Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to
spowodowac porazenie pradem elekirycznym
lub pozar.

/\ UWAGA:

* Nie stosowac do czyszczenia druciane
szczotki ani in-nych Sciernych przybordw.

* Nie stosowac ostrych ani zracych srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika

* Obudowe silnika czy$ci¢ wytacznie wilgotng
Sciereczka z dodatkiem niewielkiej iloSci Srodka
do mycia naczyn. Osuszy¢ szmatka.

Akcesoria do mieszarki do ciasta oraz maszyn-
ki do mielenia migsa

/\ UWAGA:

Koncowek nie mozna my¢ w zmywarce. Goraco
oraz zrace Srodki czyszczace mogq spowodo-
wac wykrzywienie lub od-barwienie koricowek.

+  (Czesci, ktore miaty stycznos¢ z jedzeniem nale-
zy optuka¢ woda.

+ Oplukac czystg wodg i doktadnie osuszyc¢.

+ Nanies¢ szczoteczkg troche oleju roslinnego na
sitka maszynki do migsa po osuszeniu.

Akcesoria blendera

Wstepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i
uruchomic urzadzenie na ok. 10 sekund. Wyla¢
ptyn.
+ Zdja¢ pojemnik mieszajacy celem doktadnego
czyszczenia.
/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
NOz oraz zespdt noza sg ostre. Zachowac

szczegolng ostrozno$¢ podczas demontazu,
czyszczenia oraz montazu.
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* Zawsze rozmontowac¢ pojemnik mieszajacy po
uzyciu.

*  Odkreci¢ ztacze gwintowane z pojemnika
mieszajgcego.

* Zdja¢ zespdt noza oraz pierscien uszczelniaja-
cy z gwintowanego ztacza.

* Zdja¢ pierscien bezpieczenstwa z pojemnika
mieszajacego. Uzy¢ gwintu na pojemniku
mieszajacym.

Pojemnik mieszajgcy

*  Szklany dzbanek w pojemniku mieszajacym
moze by¢ wymyty rowniez w cieptej wodzie z
dodatkiem $rodka myjacego. Optukac czysty
wodg i doktadnie osuszyc.

Pierscien bezpieczenstwa, pierscien uszczelniajg-

cy, zespol noza oraz ztgcze gwintowane

* Optukac te komponenty szybko w gorace;
wodzie.

+ Zamontowac pojemnik mieszajacy w odwrotne
kolejnosci po czyszczeniu i osuszeniu. Spraw-
dzi¢ ilustracje na stronie 4.

Przechowywanie

* Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami.
Sprawdzi¢, czy wszystkie komponenty sq
catkowicie suche.

* Zalecamy przechowywanie urzagdzenia w
oryginalnym opakowaniu, jesli nie jest uzywane
przez diuzsze okresy czasu.

+ Zawsze trzymac urzadzenie poza zasiegiem
dzieci, w suchym i dobrze wentylowanym
miejscu.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie nie ma doptywu zasilania.

Dziatanie:

*  Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urza-
dzenia.

* Prawidtowo podigczy¢ wtyczke sieciowa,

«  Sprawdzi¢ gtéwne urzadzenie odtaczajace
zasilanie w sieci.



MoZliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Dziatanie:
+  Skontaktowac sie z centrum serwisowym lub
wykwalifikowanych fachowcem- specjalista.

Kolejne moZliwe przyczyny:

Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki
bezpieczenstwa.

Zapobiegajg one przypadkowemu uruchomieniu
silnika.

Rozwigzanie:

+ Sprawdzi¢ prawidtowe potozenie
- ramienia obrotowego (2)
- pojemnika mieszajacego (1) lub
- pokrywki bezpieczeristwa (18).

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe (przepis podstawowy)
Sktadniki:

250 g masta lub margaryny, 250 g cukru, 1 opa-
kowanie cukru wanilinowego lub 1 opakowanie
mieszanki ,Citro-Back®, szczypta soli, 4 jaja, 500 g
maki pszennej, 1 opakowanie proszku do piecze-
nia, ok. 1/8 litra mleka.

Przygotowanie:

Make pszenng oraz inne sktadniki wtozy¢ do misy
mieszajacej; mieszac za pomoca haka przez 30
sekund przy niskiej predkosci, nastepnie przez ok.
3 minut uzy¢ ustawienia wysokiej predko$ci. Nattu-
sci¢ forme do pieczenia lub wytozy¢ jq papierem
do pieczenia, wiac ciasto i piec. Przed wyjeciem
ciasta z piekarnika nalezy sprawdzic, czy jest
gotowe. Naktu¢ ciasto ostrym drewnianym patycz-
kiem na $rodku formy. Jesli ciasto nie przykleja sie
do patyczka — jest gotowe. Wyjg¢ ciasto na krate
piekarska i pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: ~ Piekarnik elektryczny: grzatka

dolna i gérna 175-200°, piekar-
nik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia:  50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodo-
ban, np. doda¢ 100 g rodzynek, 100 g orzechéw
lub 100 g startej czekolady. Ograniczeniem jest
wytgcznie wyobraznia.

Buteczki z siemieniem Inianym

Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 50 g siemienia Iniane-
go, 3/8 litra wodly, 1 kostka drozdzy (40 g), 100 g
chudego odsaczonego twarogu, 1 tyzeczka soli.
Do posmarowania: 2 tyzki wody

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w 1/8 | letniej wodly.
Wylac reszte letniej wody (1/4 1) do misy mieszaja-
cej, pokruszy¢ drozdze, doda¢ twarozku i dobrze
zmieszac¢ za pomocg haka do wyrabiania ciasta,
korzystajac z wysokiego ustawienia predkosci (lub
przycisku programu MIXING. Drozdze muszg sie
catkowicie rozpuscic. Doda¢ maki z namoczonym
siemieniem oraz soli do misy mieszajacej. Wy-
rabiac ciasto za pomocg regulatora kontrolnego,
przy niskiej predkosci i powoli zwigkszac¢ predkosc¢
przez kolejne 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odsta-
wic w ciepte miejsce na 45-60 minut. Ponownie
zagnies¢, wyjac z miski i uformowac 16 buteczek.
Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym pa-
pierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze,
odstawi¢ na 15 minut, posmarowac letnig wodg i
piec.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura:  Piekarnik elektryczny: grzatka

gorna i dolna 200-220° (Roz-
grzewac przez 5 minut), Piekar-
nik gazowy: tryb 2-3

Czas pieczenia:  30-40 minut

Krem czekoladowy

Sktadniki:

200 ml $mietany, 150 g pdtstodkiej polewy cze-
koladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli,
1 torebka cukru waniliowego, 1 tyzka stotowa
brandy lub rumu, widrki czekoladowe.

95

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Przygotowanie:

W misie ubi¢ $mietane trzepakiem do ubijania
jajek, wyja€ z misy i odstawi¢ w chtodne miejsce.
Roztopi¢ czekolade wg instrukcji na opakowaniu.
Jednoczes$nie ubi¢ jajka, cukier, cukier waniliowy
z dodatkiem brandy lub rumu oraz soli za po-
mocg ubijaka, z najwieksza predkoscig (lub za
pomocg przycisku programu EGG/MILK) w misie
mieszajgcej do uzyskania piany. Dodac stopionej
czekolady i wymieszac przy najwigkszym ustawie-
niu predko$ci. Pozostawi¢ ubitg Smietane celem
dekoracji. Pozostawic reszte Smietany do kremu
| szybko zamieszac przy niskiej predkosci (lub za
pomocag przycisku programu MIXING). Udekoro-
wac kremem czekoladowym i podawac dobrze
schtodzone.

Ciasto na makaron- przepis podstawowy
Sktadniki:

600 g maki, 400 g kaszy manny, 6 jajek, 10 g sol,
2 cl oleju (oliwy z oliwek)

Przygotowanie:

ZmieszaC make z kaszg manng. Rozbic¢ jajka i
umiescic je wraz z oliwg z oliwek oraz dodatkiem
soli w misie mieszajacej. Uruchomic urzadzenie z
zamocowanym hakiem do ciasta, wybierajac usta-
wienie niskiej predkosci (lub za pomocg przycisku
programu MIXING) i doda¢ mieszanki maka/kasza
manna. Ugnies¢ ciasto przy niskiej predkosci za
pomoca regulatora kontrolnego. Powoli podnosi¢
predko$¢ przez kolejne 3-5 minut, az ciasto bedzie
gladkie i btyszczace. Na poczatku wydaje sie, jak
gdyby kasza manna nie rozpuszczata sie. Zmniej-
szy¢ predko$c¢, kiedy ciasto robi sie gladsze. Cia-
sto nie moze by¢ zbyt suche na poczatku. Dodac¢
kropelke oleju lub wody w razie, gdyby byto zbyt
geste. Dodac troche kaszy, jesli jest zbyt miek-

kie. Uformowac¢ ciasto w kule i pozostawi¢ na 20
minut, owinigte recznikiem. Jednoczes$nie zmonto-
wac maszynke do mielenia migsa z koricdwka do
makaronu. Podzieli¢ ciasto na 2 — 3 porcje. Wzig¢
jedna porcje celem dalszego przygotowania i po-
zostawic reszte pod recznikiem, aby nie wyschto.
Whozy( ciasto, posypane makg do maszynki do
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robienia makaronu. Wybra¢ ustawienie niskiej
predko$ci za pomoca regulatora, az wykonamy
konieczne czynnosci. Pdzniej nalezy troche zwiek-
szy¢ predko$c. Aby uzyskac najlepsze wyniki,
nalezy wykorzysta¢ makaron od razu, ugotowac
,al dente“ w duzej iloSci wrzacej, osolonej wody.
Prosimy pamigtac, ze Swiezy makaron wymaga
znacznie krétszego czasu gotowania: 1 - 3 minuty,
zaleznie od rozmiaru i grubosci. Delikatnie suchy
makaron wymaga okofo 1 minuty dtuzej, a suchy
makaron- kolejne 5 minut.

Techniczne specyfikacje

MOGEL ... PC-KM 1004
Zasilani€:.......ccoceveeeeerene, 220-240 V~, 50/60 Hz
Szacunkowe zuzycie MOCY:.........ccceevveeene. 1200 W
Maks. Zuzycie MOCY: ......covereereereereeeneereereens 1400 W
Poziom ci$nienia dZwieku:..............c.cceuvne.. 84 dB(A)
Klasa OChIONY:..........ocveenreneerneeneenseeeseeseeeeeeeenn, I

Massa netto: (podstawowe urzadzenie z misg
mieszajacq i narzedziem do ciasta): .....ok. 9,20 kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadomie-
nial

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej

czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie

Z najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatow lub wadliwego wy-
konania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe
cze$ci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare



mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszko-
dzeniem. W razie braku kompletnego opakowania
fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas
transportu do i z miejsca zakupu ponosi reklamu-
jacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym
zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

*  sznurow potgczeniowych, sieciowych, zarowek,
baterii, akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
wiasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

* prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majq
nieistotny wptyw na wartos¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze Sla-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwo$ci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty wazno$ci gwarancii.
Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg
wymieniane konczy sie, wraz z koncem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Dystrybutor: CTC Clatronic Sp. z 0.0.
ul. Opolska 1 A Karczéw, 49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie- Znaczenie symbolu ,,Pojem-
nik na Smieci*
Nalezy zadbac o Srodowisko i nie wyrzucac urza-

dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

JEZYK POLSKI

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do migjskich punktéw zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody
utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbiorki znajduja sie
na terenie danego miasta.
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