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Bedienungsanleitung / Garantie
Gebruiksaanwijzing • Mode d’emploi • Manual de instrucciones

Istruzioni per l’uso • Instruction Manual • Instrukcja obsługi / Gwarancja

Használati utasítás • Руководство по эксплуатации •   

KM 6030 CB

Kneedmachine • Machine à pétrir • Máquina de amasado

Macchina impastatrice • Kneading Machine • Zagniatarka do ciasta

Dagasztógép • Тестомешалка • 

KNETMASCHINE



Übersicht der Bedienelemente
Overzicht van de bedieningselementen • Liste des différents éléments de commande

Indicación de los elementos de manejo • Elementi di comando • Overview of the Components
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Ogólne uwagi

• -

-

• 

• 

• 

• -

ENIE:
-

stwo uduszenia!

 

• -

od sieci!

• 

• 



KM6030CB_IM 04.06.19

41

• -
-

czeniem.

• 

• 

• 

• -

• 
-

-

 UWAGA:

• 
• 

1. 

2. 

3. 

4. -

-

 WSKAZÓWKA:
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Zakres dostawy

5 Misa do mieszania

7 Trzepaczka

8 Hak do mieszania

10 Tarcza ochronna

podane na tabliczce znamionowej.

 WSKAZÓWKA:

1. Odchylanie ramienia obrotowego:

2. , za-

LOCK

3. 

tar-

4. 

5. Miska do mieszania:

LOCK
6. 

 WSKAZÓWKA:

7. MIN.

8. 

9. 

10. 

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj ciasta Nasadka
Pozycja na Maks. 

czas pracy

ciasta
MIN

MAX

maks. 1,5 kg

Hak do 

mieszania
MIN

MAX

min. 0,5 kg

maks. 3,5 kg

Trzepaczka

MIN
MAX

min. 500 ml

maks. 3,5 litr

Trzepaczka

MIN
MAX

min. 200 ml

maks. 2,5 litr
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Rodzaj ciasta Nasadka
Pozycja na Maks. 

czas pracy

Trzepaczka

MIN
MAX

4 - 10 jajek

 WSKAZÓWKA:
Praca krótkookresowa:

Przerwanie pracy

• 

MIN.

• 

soriów.

• 

• 

silnik.

• 

1. 

MIN
2. 

3. 

4. 

5. 

6. 

7. 

Przepisy
Ciasto biszkoptowe 
(przepis podstawowy) Pozycja 2 - 3

Przygotowanie:

Piekarnik tradycyjny:

Przygotowanie:

Piekarnik tradycyjny:
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Krem czekoladowy Pozycja 4

Przygotowanie:
-

-

-

-

Czyszczenie

• 

• 

 UWAGA:
• 

• 

Obudowa silnika

 UWAGA:
nie -

• 

• 

Przechowywanie
• 

• 

• -

Problem

przestaje 

zasilania.

 

bezpieczniki.

jest zablokowane 

-

 

-

-

do zablokowania 

ramienia.

-

-
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Dane techniczne
................................................................. KM 6030 CB

 ................................... 220 - 240 V~, 50 Hz

 ................................................................ 1100 W

 .....................................................................

 ............................................................ok. 3,85 kg

-

-

Warunki gwarancji

-

-

-

-

koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
• 

• -

• -

nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, 

• 

• 

-

-

• 

• 

-

terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

CTC Clatronic Sp. z o.o

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

-


