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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschie-
den haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem
Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbe-
dingt, um Unfalle und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt
magliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt wichtige Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Garantie
Entsorgung

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. des Garantiescheins, Kassenbons und
nach Méglichkeit des Kartons mit Innenverpackung
gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte weitergeben,
reichen Sie auch die Bedienungsanleitung weiter.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck. Die-
ses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt.

* Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuch-
tigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht
mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer

den Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am

Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht

benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung

oder bei Stérung.

Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Soll-

ten Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét

immer aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steck-
dose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaRig
auf Zeichen von Beschadigungen untersucht wer-
den. Wird eine Beschadigung festgestellt, darf das
Gerat nicht mehr benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpa-

ckungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)

erreichbar liegen.

/N WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise

WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Wahrend und unmittelbar nach des Betriebes ist die Temperatur der
SchweiRdraht sehr hoch. Uber der Leiste finden Sie deshalb die
Aufschrift CAUTION: HOT SURFACE".
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* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung dieses
Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen

DEUTSCH

Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,

um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefah-

ren verstehen.

* Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne
Beaufsichtigung durchgefuihrt werden.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Absaugen von Luft und
Verschweilien von strukturierten Folienbeuteln und
Folienrollen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie
es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.
Sie dirfen das Gerat nicht fir gewerbliche Zwecke
einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
gemal und kann zu Sachschaden oder sogar zu
Personenschaden flihren.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden,
die durch nicht bestimmungsgeméafien Gebrauch
entstehen.

Hinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Das Vakuumieren, also das Luftabsaugen aus der
Verpackung, ist eine bewahrte Methode, um die
Lagerzeit von Lebensmitteln zu verlangern. Mit dem
PC-VK 1134 haben Sie sich fiir ein Produkt entschie-
den, mit dem Sie schnell und praktisch die Vorteile der
luftdichten Verpackung nutzen konnen.
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Durch den Sauerstoff der Luft verlieren unsere
Lebensmittel rasch ihren frischen Geschmack und
ihre Qualitét. Die luftdichte Verpackung wirkt dem
entgegen.

Ca. 90% der Luft werden aus dem Verschlussbeutel
entfernt. Gegenuber herkdmmlichen Aufbewahrungs-
methoden verlangert sich die Lagerzeit von vakuu-
mierten und verschweiliten Lebensmitteln deshalb
ca. um das Achtfache. Gefrierbrand wird verhindert.
Fertige Speisen kdnnen Sie bedarfsgerecht portionie-
ren und verpacken.

Aber auch das Garen der Lebensmittel ist in der
Vakuumverpackung méglich. Beim sogenannten sous
vide-Garen (Vakuumgaren) bleiben Nahrstoffe und
natirlicher Geschmack ebenfalls besser erhalten.

Neben festen Lebensmitteln, wie Niissen oder Bohnen
kénnen sich auch nicht verzehrbare Objekte, die
gegen Feuchtigkeit empfindlich sind, schiitzen lassen.
Denken Sie an Miinzen, Silberschmuck, Kleidung oder
Streichhdlzer fiir die nachste Paddeltour.
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Nachfolgende Regeln und Hinweise werden lhnen
helfen, gerade, wenn Sie zuvor noch keinen Vaku-
umierer besessen haben.

+ Waschen Sie sich die Hande und reinigen Sie das
Zubehdr, bevor Sie mit den Arbeiten beginnen.

+ Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter langer sein als
die Ware, die eingelegt wird.

+ Waschen Sie sich die Hande und reinigen Sie das
Zubehdr, bevor Sie mit den Arbeiten beginnen.

+ Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter langer sein als
die Ware, die eingelegt wird. Haben Sie lose Ware,
z. B. Krauter, und mochten den Beutel aufschnei-
den und wieder verschliefien? Rechnen Sie dafiir
ca. 2 Zentimeter Material hinzu.

+ Geben Sie weitere 5 Zentimeter Lange hinzu, wenn
Sie die Ware anschliefend einfrieren mochten, da
sich wasserhaltige Flissigkeiten unter Kélteeinfluss
ausdehnen kdnnen.

+ Um ein Vakuum zu erzeugen, verwenden Sie nur
Folien mit einer Struktur. Es kann sich z. B. um eine
Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur handeln. Op-
timale Ergebnisse knnen Sie mit der im Lieferum-
fang enthaltenen diagonal gerippten Folie erreichen.

+ Halten Sie den Bereich an der Schweilnaht trocken
und sauber. Vermeiden Sie Falten. An solchen Stel-
len kann die Naht undicht werden!

+ Frlichte und Gemiise halten sich im Vakuum langer,
wenn sie vorher geschalt wurden.

+ Kohlsorten, wie Broccoli und Blumenkohl, miissen
vorher blanchiert werden, da sie in der Verpackung
Gase ausstolen.

+ Verschiedene Waren, z. B. Fleisch, enthalten Feuch-
tigkeit. Legen Sie solche Ware deshalb zusammen
mit einem Kiichenpapier in den Beutel.

+ Drohen scharfe Kanten den Beutel zu beschadigen
(z. B. Knochen), schlagen Sie die Ware vorher in
Kiichenpapier ein.

+ Flussigkeiten im Beutel lassen sich nur verschwei-
fen und nicht vakuumieren, da Fllissigkeit an-
gesaugt werden konnte. Pressen Sie die Luft des-
halb vorher aus dem Beutel.

+ Durch die Vakuumpumpe kénnten Fliissigkeiten mit
angesaugt werden. Verwenden Sie beim Einschwei-
Ren von Fliissigkeiten nur die Funktion SEAL.

+ Sind die Lebensmittel verpackt, miissen sie entwe-
der kiihl gelagert oder eingefroren werden.

+ Ware, die droht zusammenzufrieren, wie Pasteten
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oder Fleischstticke, trennen Sie durch Wachs- oder
Pergamentpapier.

* Legen Sie Lebensmittel, die eingefroren werden
sollen, unmittelbar nach dem Verpacken in das Ge-
frierfach/Gefrierschrank. Nutzen Sie ggf. die Schock-
frost-Funktion.

+ Mdchten Sie flissige Lebensmittel, z. B. eine Suppe,
im Vakuumbeutel einfrieren? Frieren Sie die Fllissig-
keit in einer Schale ein. Entfernen Sie im Anschluss
die Schale und verschweiflen Sie die gefrorene
Ware dann in einem Folienbeutel.

+ Mdchten Sie die Beutel wieder 6ffnen? Schneiden
Sie mit einer Schere entlang der Schweifinaht.

+ Sie kdnnen die Beutel im Kochtopf erwarmen. Uber-
schreiten Sie dabei nicht eine Temperatur von 80°C.

+ Sollten Sie die Beutel in der Mikrowelle erwarmen
beachten Sie:

- Die meisten Fliissigkeiten dehnen sich beim Er-
warmen aus. Stechen Sie die Beutel vorher mit
einer Gabel an.

- Legen Sie die Beutel dann in eine Mikrowellen
geeignete Schiissel oder Schale.

- Erwarmen Sie die Beutel mit maximal 50% der
Mikrowellenleistung.

- Erwarmen Sie die Beutel nur auf niedrige oder
mittlere Temperatur.

- Erwéarmen Sie nie mit Grill oder HeiBluft.

+ Entsorgen Sie Beutel, in denen rohes Fleisch, Fisch
oder Fettiges gelagert wurde. Andere Beutel kdnnen
Sie von Hand spiilen und wiederverwenden.

Beutel gibt es in den GroRen 22x 30 oder 28 x40

Zentimeter. Folienrollen gibt es in der GroRe
28x600 Zentimeter.

Ersatzbeutel und Ersatzfolienrollen mit Rippens-
truktur konnen Sie iiber unser Internet-Servicepor-
tal www.proficook-germany.de/service unter
»Zubehor-Shop“ bestellen.

Oder bedienen Sie sich in Fachabteilungen der
groBen Warenhauser.
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Tabelle - Richtwerte fiir die Konservierung

X
: o
Lagerung Lebensmittel Lagertemperatur Emf;::‘:u?‘:fbe' Vakuumverpackt %
Rohes Fleisch 5+3°C 2~3Tage 8 ~9Tage e
,5[::2‘;;:;2 oder 543 °C 1~3Tage 4~5Tage
gekiihlt Gekochtes Fleisch 5£3°C 4 ~6Tage 10 ~ 14 Tage
Gemlise 5+3°C 3~5Tage 7~10 Tage
Friichte 5+3°C 5~7Tage 14 ~ 20 Tage
Eier 5£3°C 10 ~ 15 Tage 30 ~ 50 Tage
Fleisch -16~-20 °C 3 ~ 5 Monate > 12 Monate
gefroren - -
Fisch / Meeresfriichte -16~-20 °C 3 ~ 5 Monate > 12 Monate
i HINWEIS: 8 Schweilldraht

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Die
tatsachliche Lagerzeit ist abhéngig von der Qualitat
der Lebensmittel.

Lieferumfang

Vakuumierer

Profi-Frischhaltebeutel 4 22x 30 Zentimeter
Profi-Frischhaltebeutel 4 28 x40 Zentimeter
Profi-Folienrolle & 20x200 Zentimeter

—_ o1 o1 —

Auspacken des Gerétes

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie
Folien, Fiillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpa-
ckung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

i HINWEIS:

Am Geréat konnen sich noch Staub oder bei der
Produktion entstandene Partikel befinden. Wir
empfehlen lhnen, das Gerat wie unter ,Reinigung*
beschrieben zu saubern.

Ubersicht der Bestandteile

Taste TURBO
Taste NORMAL
Taste DRY
Taste MOIST
Taste VAC SEAL
Taste SEAL
Taste STOP

~No o wnN -
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9 Rollfolienablage
10 Entriegelung

11 Vakuumkammer
12 Dichtung

13 Luftansaugung
14 Trennmesser

Funktion der Schalter

NORMAL / TURBO

Wahlen Sie zwischen den Funktionen NORMAL und

TURBO.

Die Kontrollleuchte zeigt die ausgewahlte Funktion an.

+ Die Funktion NORMAL eignet sich fiir weiche, gegen
Druck empfindliche Ware.

+ In der Funktion TURBO wird die Leistung der Vaku-
umpumpe erhoht.

DRY /MOIST

Wahlen Sie zwischen den Funktionen MOIST (feucht)
und DRY (trocken). So sollten Sie z. B. fiir Fleisch,
welches viel Fleischsaft enthalt, MOIST wéahlen. Bei
einem geschalten Apfel wahlen Sie DRY.

Die Kontrollleuchte zeigt die ausgewahlte Funktion an.

VAC SEAL
Vakuumieren und verschweiflen werden in einem
Arbeitsgang durchgefiihrt.

SEAL
Die Folie wird nur verschweif3t.
+ Verwenden Sie diese Funktion bei Fliissigkeiten
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DEUTSCH

oder wenn Sie ohne Vakuum verschweil3en wollen.
* Drlicken Sie die Taste, um einen mit der Funktion

VAC SEAL ausgeldsten Pumpvorgang vorzeitig ab-

zubrechen und friiher verschweilten zu kénnen.

STOP
Driicken Sie die Taste, um einen Vorgang komplett
abzubrechen.

Anwendungshinweise
Standort
Als Standort eignet sich eine rutschfeste, ebene

Flache. Stellen Sie sicher das die Liftungsschlitze auf
der Unterseite nicht verdeckt sind.

Netzkabel

Wickeln Sie das Netzkabel komplett von der Riickseite
ab. Legen Sie das Kabel in die Kabelfiihrung, damit
das Gerat nicht kippen kann.

Elektrischer Anschluss

1. Priifen Sie, ob das Gerét fiir die vorhandene Netz-
spannung geeignet ist. Die Angaben hierzu finden
Sie auf dem Typenschild.

2. Schlielen Sie das Netzkabel an eine vorschrifts-
maRig installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

i HINWEIS:

Bedienen Sie das Gerat nur mit trockenen Handen
um die Funktion des elektronischen Touchpanels
nicht zu beeintrachtigen.

Bedienung

Einen Beutel aus Meterware von der Rolle erstel-
len

Schweiffolie konnen Sie auch als Meterware erwer-
ben.

i HINWEIS:

Damit die Luft gut abgesaugt werden kann, muss
die Folie Uber eine spezielle Struktur verfligen!
Es kann sich z.B. um eine Rippen-, Waben- oder
Rautenstruktur handeln.

Um aus der Meterware einen Beutel zu fertigen, folgen

Sie bitte den nachfolgenden Schritten.

1. Offnen Sie das Gerét durch Betétigen der Entriege-
lungstasten (10) auf der linken und rechten Seite.

2. Legen Sie die Rolle in die dafiir vorgesehene
Ablage (9).
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3. Messen Sie die gewiinschte Lange der Folie ab.

4. Benutzen Sie das Trennmesser (14) um die Folie
mit einem geraden Schnitt zu trennen.

5. Legen Sie die Folie auf die vordere Dichtung (12)
und schlielen Sie den Deckel, sodass er horbar
einrastet.

6. Driicken Sie die Taste SEAL. Nach ca. 5 Sekunden
erlischt die weille Lampe Uber der Taste und die
Naht ist verschweilt.

7. Betétigen Sie die Entriegelung (10) auf beiden
Seiten um den Deckel zu 6ffnen.

8. Sie haben nun einen Beutel erstellt. Sollten Sie
eine Folie ohne vorgefertigter Schweillnaht benut-
zen, wiederholen Sie die Schritte bis ein Beutel
erstellt ist.

Einen Beutel vakuumieren und verschweiflen
In einem vorgefertigten Beutel kdnnen Sie nun die
Ware verpacken.

i HINWEIS:

+ Beachten Sie auch die ,Hinweise zur Aufbewah-
rung von Lebensmitteln® und das Kapitel ,Funktion
des Schalter*.

Beutel mit Fliissigkeiten sind nur zu verschweilen!
Die Flussigkeit konnte angesaugt werden. Wahlen
Sie nur die Funktion SEAL (verschweiBen).

1. Offnen Sie das Gerat durch Betétigen der Entrie-
gelungselemente (10) auf der linken und rechten
Seite.

2. Legen Sie die Ware in den Beutel.

3. Legen Sie das offene Ende des Beutels in die
Vakuumkammer (11). Die Luftansaugung (13) darf
nicht abgedeckt werden.

4. Vermeiden Sie Falten! Streichen Sie die Folie glatt.

5. Schlieken Sie den Deckel, sodass er an beiden
Seiten horbar einrastet.

6. Wahlen Sie je nach Bedarf die Funktionen NOR-
MAL/TURBO und DRY/MOIST aus.

7. Driicken Sie die Taste VAC SEAL. Wenn die
Lampen oberhalb der Tasten VAC SEAL und SEAL
erlischen, ist der Vorgang beendet.

i HINWEIS:

+ Mochten Sie einen Vorgang komplett abbrechen,
driicken Sie die Taste STOP.

+ Mochten Sie einen Pumpvorgang vorzeitig
abbrechen, um sofort verschweilen zu konnen,
driicken Sie die Taste SEAL.
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8. Betétigen Sie die Entriegelungstasten (10), um den
Deckel zu offnen.

Betrieb beenden
+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Lassen Sie das Gerat fiir 5 Minuten abkiihlen, bevor

Sie es wegpacken.

Reinigung

/N WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker. Warten Sie,

bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
konnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fuhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Das Gehause kann von innen und auften mit einem
leicht feuchten Tuch abgewischt werden.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben.

+ Das Netzkabel knnen Sie an der Riickseite des
Gerétes aufwickeln.

+ Wir empfehlen, das Gerét gut zu reinigen und in der
Originalverpackung aufzubewahren, wenn Sie es
Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen méch-
ten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der Reich-
weite von Kindern an einem gut bellfteten und
trockenen Ort.
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Stérungsbehebung
. Mégliche .
Storung Ursache Abhilfe
Das Gerat | Das Gerat hat Uberpriifen Sie
ist ohne keine Stromver- | die Steckdose
Funktion. sorgung. mit einem ande-
ren Gerat.
Setzen Sie den
Netzstecker
richtig ein.
Kontrollieren Sie
die Haussiche-
rung.
Das Gerat ist Wenden Sie
defekt. sich an unseren
Service oder an
einen Fachmann.
Der Beutel | Inder Nahtsind | Ziehen Sie die
ist un-dicht | Falten. Folie vorher glatt.
Ware wurde in Kontrollieren Sie
der Nahteinge- | die Nahte.
klemmt.
Die Nahtstelle Halten Sie die
war feucht. Nahtstelle frei
und trocken.
Der Beutel istan | Wurde der Beu-

der Naht oder an
anderer Stelle
beschédigt.

tel beschadigt,
miissen Sie ihn
ersetzen.

19.06.18
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Magliche

Ursache Abhilfe

Storung

Der Beutel | Im Beutel war Driicken Sie
wird nicht zu viel Luftund | schon vorher
ganz entleert | konnte in der Zeit | Uberfliissige Luft
nicht abgesaugt | aus dem Beutel.

werden. Wahlen Sie die
TURBO-Funk-
tion.

Sie haben Folie | Benutzen Sie
ohne Struktur zum Vakuumie-
verwendet. ren Folie mit
einer Rippen-,
Waben- oder
Rautenstruktur.

Der Beutel ist Nehmen Sie
beschédigt. einen neuen
Beutel.

Technische Daten

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge
stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat

PC-VK 1134 in Ubereinstimmung mit den folgenden

Anforderungen befindet:

+ Européische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

¢ RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater

Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir
das Gerat eine Garantie von 12 Monaten.

10
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Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise — ge-
werblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind
der Kauf des Gerats in Deutschland bei einem
unserer Vertragshandler sowie die Ubersendung
einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garanties-
cheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten des
Kaufers uns zur Erbringung der Garantieleistungen
zur Verfligung gestellt werden.

3. Méangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt
werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht,
entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Man-
gel behoben werden soll, ob durch Reparatur oder
durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel er-
bracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchs-
anweisung, unsachgeméaRer Behandlung oder
normaler Abnutzung des Gerats beruhen. Garan-
tieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir leicht
zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder
Kunststoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf
neue Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung
ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller
des Geréts. Die gesetzlichen Gewahrleistungs-
rechte (Nacherflillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
beriihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Man-
gel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfor-
tabelste Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Uber
unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfligung.
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www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unse-
rem Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhal-
ten wenige Sekunden nach Abschluss der Anmeldung
ein kostenloses Versandticket per E-Mail Gbermittelt.
Zusatzlich erhalten Sie weitere Informationen zur
Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail an Sie iibermittelt werden,
kénnen Sie den Status lhres Vorgangs auf unserem
Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch
auf die Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu
kleben und das Paket bei der nachsten Annahmestelle
der Deutschen Post/DHL abzugeben. Der Versand
erfolgt fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
als Garantienachweis beizulegen, da wir sonst keine
kostenlosen Garantieleistungen erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet lhnen weite-
re Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQss, die lhnen Problemldsungen anbieten

* Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatzteile-Web-

shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kos-
tengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsen-
dung Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden
von uns nicht angenommen. Es entstehen Ihnen damit
erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehdren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von

Elektrogeraten vorgesehenen Sammelstel-

len und geben dort Ihre Elektrogerate ab
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschli-
che Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwer-
tung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie (iber lhre Kommunen oder die Gemeinde-
verwaltungen.

19.06.18

DEUTSCH



NEDERLANDS

Gebruikershandleiding Algemene informatie
Bedankt voor het kiezen van ons product. Wij wensen Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat

u veel plezier met dit apparaat. u dit apparaat in gebruik neemt, en bewaar hem
samen met het garantiecertificaat, het aankoopbewijs

Symbolen in deze handleiding en, indien mogelijk, de originele verpakking inclusief

Belangrijke opmerkingen betreffende uw veiligheid zijn het materiaal in de doos. Als u het apparaat doorgeeft,

gemarkeerd. Neem deze instructies in acht om ongeluk- geef dan de handleiding ook mee.

ken en schade aan het apparaat te voorkomen: « Gebruik het apparaat uitsluitend voor privé en de be-

/\ WAARSCHUWING: oogde doeleinden. Dit apparaat is niet bedoeld voor

Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en commercieel gebruik.

geeft mogelijke letselrisico’s aan. Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Houd uit de
buurt van hitte, direct zonlicht, vocht (nooit in vioei-

A- LET OP: . stoffen onderdompelen) en scherpe randen. Gebruik
DUTEI<ED Ol 220 R 71508y [ Sl het apparaat niet met natte handen. Als het apparaat
andere voorwerpen. nat is of nat wordt, trek dan meteen de stekker uit

i OPMERKING: het stopcontact.

+ Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stop-
contact (trek aan de stekker, niet aan het snoer) als
u het apparaat niet gebruikt, accessoires aanbrengt,

Markeert belangrijke tips en informatie voor u.

Inhoudsopgave voor het schoonmaken of bij een storing.
Overzicht van de bedieningselementen................. 3« Laathet apparaat niet onbeheerd achter tiidens
Algemene informatie.................coouvvveeeiennnsissssssssssssns gebruik. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
Speciale veiligheidsinstructies . - ruimte verlaat. Trek de stekker uit het stopcontact.
Be0ogd gebruik.........cooovvvvvveecriiaas + Het apparaat en het netsnoer moeten regelmatig
Instructies voor bewaren van voedsel ....................... 13 op zichtbare schade worden gecontroleerd. Als er
Verpakking ..., schade wordt ontdekt mag het apparaat niet langer
Het apparaat uitpakken...........c.covveeveneininiesinneenne 15 worden gebruikt.
Overzicht van de bedieningselementen..................... 15« Gebruik alleen originele accessoires.
Functie van de schakelaars + Houd voor de veiligheid van uw kinderen het verpak-
Opmerkingen over de toepassing.............ccc...oueeeeeen. 15 kingsmateriaal (plastic zakken, karton, piepschuim
LT enz.) buiten hun bereik.
A o A WaRSCHMNG
PODIEEMOPIOSSING o Laat kleine klndere.n qlet met de folie spelen.
Technische gegevens Gevaar voor verstikking!

VEIWIAEING ...

Speciale veiligheidsinstructies

WAARSCHUWING: Gevaar op brandwonden!

De temperatuur van de lasdraad kan tijdens en na gebruik erg heet
zijn. Daarom hebben we het label “VOORZICHTIG: HEET OPPER-
VLAK" aangebracht boven de balk.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar laat dit door een erkende

vakman doen. Als het netsnoer beschadigd is dient het vervangen
12
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te worden door de fabrikant, zijn servicedienst of andere gekwalifi-
ceerde personen om eventuele risico’s te vermijden.

+ Dit apparaat kan door kinderen in de leeftijd vanaf 8 jaar en perso-
nen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermo-
gens of gebrek aan ervaring en/of kennis worden gebruikt als zij
onder toezicht staan of goed worden geinstrueerd over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigen en gebruiksonderhoud mag niet door kinderen uitgevoerd
worden tenzij zij onder toezicht staan.

Beoogd gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor het wegzuigen van lucht
en het heet sealen van foliezakken en folierollen.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in
deze handleiding.

Gebruik het apparaat niet voor commerciéle doelein-
den.

Elk ander gebruik wordt als niet beoogd gebruik
beschouwd en kan tot materiéle schade of zelfs
persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadigingen
veroorzaakt door onjuist gebruik.

Instructies voor bewaren van voedsel

Vacumeren, m.a.w. de lucht uit een verpakking zuigen,
is een bewezen methode om de bewaartijd van
voedsel te verlengen.

Met de PC-VK 1134 heeft u een product gekozen dat
u in staat stelt snel en handig de voordelen van lucht-
dicht verpakken te gebruiken. Ons voedsel verliest
snel de verse smaak en kwaliteit door de zuurstof in
de atmosfeer. De luchtdichte verpakking voorkomt dat.

Ongeveer 90 % van de lucht zal uit de afdichtingzak
worden verwijderd. Vergeleken met conventionele
opslagmethodes, is de bewaartijd van gevacumeerd
en geseald voedsel verlengd met een factor acht.
Vriesbrand wordt voorkomen. Klaar om te serveren
maaltijden kunnen naar behoeven worden geportio-
neerd en verpakt.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

Het voedsel kan ook bereid worden in de vacutim
verpakking. Tijdens het zogenoemde “sous vide
koken” (vacuim koken) blijven voedingswaarde en
smaak nog beter behouden.

Naast vaste voedingsmiddelen zoals noten of bonen,
kunnen ook niet-eetbare voorwerpen die gevoelig zijn
voor vocht zoals munten, zilveren sieraden, kleding
of lucifers voor de volgende kanotocht beschermd
worden.

De volgende richtlijnen en aantekeningen zullen
u helpen, vooral als u nog nooit eerder een vacu-
um-sealer hebt gebruikt.

+ Was vooraf uw handen en reinig de accessoires.

+ De afdichtingzak moet ca. 8 cm langer dan de te
verpakken artikelen zijn.

* Hebt u losse artikelen, zoals kruiden, en wilt u de
zak open knippen en opnieuw verpakken? Laat in
dat geval de zak 2 cm langer.

+ Voeg nog 5 cm lengte toe als u het product in wilt
vriezen, omdat water bevattende vioeistoffen kunnen
uitzetten onder de invioed van kou.

+ Om een vaculim te creéren, gebruikt u alleen vel-
len met een structuur, bijvoorbeeld een ribbel, ho-
ningraat of ruit. Optimale resultaten kunnen worden
behaald met de diagonaal geribbelde folie die is
meegeleverd in de verpakking.

+ Houd het gebied rond de afdichtingsnaad droog en
schoon. Voorkom kreukels omdat op die plaatsen
lekken kunnen ontstaan.

+ Indien eerst geschild, gaan groente en fruit langer
mee.

13
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+ Kool, zoals broccoli en bloemkool, moet vooraf wor-

den geblancheerd, omdat zij in de verpakking gas
vrijgeven als ze rauw verpakt worden.

+ Diverse goederen, zoals vlees, bevatten vocht. Stop

deze artikelen met een stuk keukenpapier in de zak.

+ Als er scherpe randjes zijn die de zak kunnen be-

schadigen (bijv. botten), wikkel dan eerst het product
in keukenpapier.

+ Vloeistoffen in de zak mogen alleen worden geseald,

niet gevacumeerd, omdat vloeistof opgezogen kan
worden. Duw eerst de lucht uit de zak.

+ De vacutimpomp kan gebruikt worden om vloeistof-

fen op te zuigen. Gebruik alleen de SEAL functie
bij het sealen van vloeistoffen.

+ Als het voedsel verpakt is, dient het op een koele

plaats bewaard te worden of ingevroren.

* Producten die aan elkaar vastvriezen, zoals taarten

of stukken vlees, dienen gescheiden te worden door
waspapier of perkament.

+ Plaats het voedsel dat moet worden ingevroren

onmiddellijk in de diepvriezer nadat het is verpakt.
Gebruik de snelvriesfunctie indien nodig.

+ Wilt u vioeibaar voedsel zoals soep in een vaculim-

zak invriezen? Bevries de vloeistof in een kom. Ver-
wijder het blad en doe het product in a zakje.

+ Wilt u de zakjes weer openen? Knip met een schaar

langs de gesealde naad.

¢ U kunt de zakken verwarmen in een pan. De tempe-
ratuur van het water mag niet hoger zijn dan 80 °C.

+ Bij het verwarmen van de zakken in de magnetron,
neem dan het volgende in acht:

- De meeste vioeistoffen zetten uit wanneer zij
worden opgewarmd. Prik wat gaatjes in het zak-
je met een vork.

- Leg de zak in een magnetronschaal of kom.

- Verwarm de zak op maximaal 50% van het ver-
mogen.

- Verwarm de zak alleen op een lage of gemid-
delde temperatuur.

- Gebruik nooit de gril of hete lucht om de zak
te verwarmen.

+ Gooi zakken die zijn gebruikt voor het bewaren van
rauw vlees, vis of vette spullen weg. Andere zakken
kunnen handmatig afgespoeld en opnieuw gebruikt
worden.

Zakken zijn verkrijgbaar in de maten
22x30cm of 28x40cm.

Folierollen zijn beschikbaar in het formaat 28 x 600
centimeter.

Tabel - Richtlijnen voor bewaren

Bewaren Voedsel BT Ch ST ELE Vacuiim verpakt
tuur bewaren

Rauw vlees 5+3 °C 2 ~ 3 dagen 8 ~ 9 dagen
Verse vis of zee- 5+3 °C 1 ~3dagen 4 ~5 dagen
vruchten

gekoeld Gekookt viees 5+3 °C 4 ~ 6 dagen 10 ~ 14 dagen
Groenten 5+3 °C 3 ~5dagen 7~10dagen
Vruchten 5+£3°C 5~7dagen 14 ~ 20 dagen
Eieren 5+3°C 10 ~ 15 dagen 30 ~ 50 dagen

ingevroren Vlees -16~-20°C 3 ~ 5 maanden > 12 maanden
Vis | Zeevruchten -16~-20°C 3 ~ 5 maanden > 12 maanden

i OPMERKING: Verpakking

De cijfers in deze tabel zijn slechts richtlijnen. De
werkelijke bewaarduur is afhankelijk van de voed-

selkwaliteit.

14
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1 1 Vaculim-sealer
5 Professionele luchtdichte zakken van 22x30

centimeter
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5 Professionele luchtdichte zakken van 28 x40
centimeter
1 Professionele folie rol van 20x200 centimeter

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals folies,
vulmaterialen, kabelbinders en karton.

3. Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

i OPMERKING:

Het apparaat kan nog stof of productieresten bevat-
ten. Wij adviseren u het apparaat te reinigen zoals
onder “Reiniging” beschreven staat.

Overzicht van de bedieningselementen

TURBO toets
NORMAL toets
DRY toets
MOIST toets
VAC SEAL toets
SEAL toets
STOP toets
Lasdraad

9 Rol folie blad
10 Ontgrendeling
11 Vaculimkamer
12 Sealing

13 Luchtinlaat

14 Snijmes

O N O WN —

Functie van de schakelaars
NORMAL / TURBO
Kies tussen de functies NORMAL en TURBO.
De controlelampjes geven de gekozen instelling aan.
+ De functie NORMAL is geschikt voor zachte, drukge-
voelige goederen.
+ Om het vermogen van de vacutimpomp te verhogen
kiest u de TURBO functie.

DRY / MOIST

Kies tussen de functies MOIST en DRY. Selecteer
bijvoorbeeld MOIST voor vlees dat veel vleessap
bevat en kies DRY voor een geschilde appel.

De controlelampjes geven de gekozen instelling aan.

VAC SEAL
Vacumeren en sealen gebeurt in een handeling.
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SEAL

De folie wordt alleen geseald.

+ Gebruik deze functie bij vioeistoffen als u wilt sealen
zonder vacutim.

+ Druk op de toets om het pompen voortijdig te stop-
pen, getriggerd door de VAC SEAL functie om me-
teen te kunnen sealen.

STOP
Druk op de toets om de handeling te annuleren.

Opmerkingen over de toepassing

Locatie

Plaats het apparaat op een vlakke antislip ondergrond.
Zorg dat de ventilatieopeningen onderop het apparaat
niet afgedekt zijn.

Netsnoer

Rol het netsnoer geheel uit vanaf de achterkant. Leid
het snoer door de uitsparing zodat het apparaat niet
scheef staat.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of het apparaat geschikt is voor de
aansluiting. De relevante informatie vindt u op het
typeplaatje.

2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstalleerd
en geaard stopcontact.

i OPMERKING:

Bedien het apparaat alleen met droge handen om
te voorkomen dat het elektronische aanraakpaneel
weigert.

Gebruik
Maak een zak van de bulkverpakkingsfolie.
De folie kan in bulkverpakking gekocht worden.

i OPMERKING:

De folie dient een speciale structuur te hebben
zodat de lucht goed afgezogen kan worden! U
kunt folie met ribbel, honingraat of ruit structuur
gebruiken.

Om een zak van bulk-verpakkingsfolie te maken, volgt
u onderstaande stappen:

1. Open het apparaat door op de ontgrendelingsknop-
pen (10) links en rechts te drukken.

2. Plaats de rol in de daarvoor bestemde ruimte (9).

3. Meet de gewenste lengte van de verpakkingsfolie

af. 15
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4. Gebruik het snijmes (14) om de folie met een
rechte snede af te snijden.

5. Plaats de verpakkingsfolie op de voor-sealing (12).
Druk het deksel omlaag tot het aan beide zijden
met een hoorbare Klik op zijn plaats valt.

6. Druk op de SEAL toets. Na ong. 5 minuten zal het
lampje boven de toets uitschakelen en is de naad
geseald.

7. Druk op de ontgrendelknoppen (10) aan beide
zijden om de bovenkant te openen.

8. U heeft nu een zakje gemaakt. Als u een rol
gebruikt zonder voorbewerkte seal, herhaalt u de
stappen tot het zakje gemaakt is.

Een zakje vacumeren en sealen
U kunt nu de goederen in het gemaakte zakje verpak-
ken.

i1 OPMERKING:

+ Neem ook de “Instructies voor het bewaren van
voedsel” en het hoofdstuk “Functies van de scha-
kelaar” in acht.

+ Zakken met vioeistoffen mogen alleen worden ge-
seald! De vloeistof kan worden opgezogen. Selec-
teer alleen de functie SEAL.

1. Open het apparaat door op de ontgrendelknop-
pen (10) links en rechts te drukken.

2. Stop de artikelen in de zak.

3. Leg het open einde van de zak in de vaculimkamer
(11). De luchtinlaat (13) mag niet afgedekt zijn.

4. Vermijd kreukels! Strijk de folie glad.

5. Druk het deksel omlaag tot het aan beide zijden
met een hoorbare klik op zijn plaats valt.

6. Selecteer NORMAL/TURBO en DRY/MOIST naar
wens.

7. Druk op de VAC SEAL toets. Als de lampjes boven
de VAC SEAL en SEAL toetsen uit gaan, is de
handeling voltooid.

i OPMERKING:

+ Druk op de STOP toets om de handeling te annu-
leren.

+ Om het pompen af te breken en meteen verder te
gaan met het sealen, drukt u op de SEAL toets.

8. Druk op de ontgrendelknoppen (10) aan beide
zijden om de bovenkant te openen.

Bediening stopzetten

+ Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat minstens 5 minuten afkoelen voor
u het wegzet.

Reinigen

/N WAARSCHUWING:

* Trek voor de reiniging van het apparaat altijd de stekker uit het
stopcontact. Wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

+ Dompel het apparaat nooit onder in water omdat dit een elekiri-
sche schok of brand kan veroorzaken.

/\ LETOP:

+ Geen stalen borstels of schurende materialen
gebruiken.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoon-
maakmiddelen.

Veeg de binnen- en buitenkant met een licht vochtige
doek af.

16
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Bewaren

+ Reinig het apparaat zoals beschreven.

+ U kunt het netsnoer oprollen achterop het apparaat.

+ Wijraden u aan het schone apparaat in de originele
verpakking te bewaren als u het apparaat langer tijd
niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geventileerde
en droge plek op, buiten bereik van kinderen.

19.06.18



Probleemoplossing

Mogelijke

Probleem oorzaak Oplossing
Apparaat Het apparaat Controleer het
werkt niet. krijgt geen stopcontact
spanning. met een ander
apparaat.
Steek de stekker
correct in het
stopcontact.
Controleer de
hoofdzekering.
Het apparaatis | Neem contact op
defect. met ons service-
centrum of een
specialist.
De zak is niet | De zak is niet Strijk de folie
luchtdicht. goed geseald. eerst glad.
Erzitietsinde | Controleer de
naad. naden.
De naad was nat. | Houd de naad vrij
en droog.
De zakis bijde | Als de zak be-
naad of op een schadigd is,
andere plek be- | vervang u deze.
schadigd.
De zak is Erwas te veel Knijp vooraf de
niet helemaal | lucht in de zak overmatige lucht
leeg. enditkoninde | eruit.

gegeven tijd niet | Kjes de TURBO

worden wegge- | functie.

zogen.

U heeft folie Gebruik folie

zonder structuur | met een ribbel,

gebruikt. honingraat of ruit
structuur voor het
vacumeren.

De zak is bescha- | Gebruik een

digd. nieuwe zak.
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Technische gegevens

MOGEL: ..o PC-VK 1134
Voeding: ..o 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
VEIMOGEN: .ot 120 W
Beschermingscategorie:

NettogewiCht: ... 24Kkg

Wij behouden ons het recht voor om in de loop van
onze voortdurende productontwikkeling, technische en
ontwerpwijzigingen aan te brengen.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten
horen niet in het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische
apparaten gebruik van de voorgeschreven
verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.
Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselij-
ke gezondheid kunnen hebben.
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.
Voor informatie over verzamelpunten voor uw appa-
raten kunt u contact opnemen met uw gemeente of
gemeenteadministratie.
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FRANGAIS

Mode d’emploi Notes générales

Merci davoir choisi notre produit. Nous vous souhai- Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire attentivement
tons beaucoup de plaisir avec cet appareil. ce manuel et le conserver dans un lieu sir avec le
ticket de garantie, le regu et, si possible, la boite en
carton et I'emballage intérieur. Si cet appareil est
donné a une tierce personne, veuillez également
transmettre le mode d’emploi.

Symboles dans ce manuel

Les notes importantes liées & la sécurité sont marquées
de fagon distincte. Respectez ces consignes.

Pour éviter tout accident et ne pas endommager

Cet appareil ne doit étre utilisé que de fagon privée

'apparei et pour l'usage auquel il a été destiné. Cet appareil
/N AVERTISSEMENT : n'est pas congu pour une utilisation commerciale.
Avertit des dangers pour votre santé et indique les + Ne I'utilisez pas en extérieur. N'exposez pas 'appa-
risques potentiels de blessure. reil & la chaleur, aux rayons directs du soleil, a 'hu-

midité (ne le plongez jamais dans un liquide) ni aux

A, ATTENTION_: ’ : bords coupants. N'utilisez pas cet appareil avec des
Indiqiic e otentieisidangers pourliapparciiol mains mouillées. Si 'appareil est mouillé ou humide,
dautres objes. retirez la fiche électrique immédiatement.

i NOTE: + Eteignez I'appareil et retirez la fiche de la prise (tirez
Souligne les conseils importants et les confirmations sur la fiche, pas le cable) en cas de non-utiisation
donnés & l'utilisateur. de 'appareil, d'ajout d'accessoires, de nettoyage ou

de panne.
Table des matiéres * Ne laissez pas 'appareil sans surveillance lorsqu'il
) " L est en marche. Si vous quittez la piece, éteignez tou-

“gigsdgg,-r?éfaelreesms élements de commande............ 12 jours 'appareil. Retirez la fiche électrique de la prise.

Consignes de sécurité spécifiques a cet appareil..... 18 *llya Ilgu d NS terTapparei et I’e'cordon d a.“_

USBGE PIEVU. .o 1 n]entatlon réguliérement en vue d gv?ntu‘el§§|gnes

Consignes sur la conservation des aliments.... d'endommagements. En cas de dégat, n'ufilisez plus

Contenu de l'emballage............cc..ccvvveees fappareil.

+ Utilisez uniquement des accessoires authentiques.

+ Pour la sécurité de vos enfants, gardez hors d'at-
teinte tous les matériaux d'emballage (plastique,
cartons, polystyréne, efc.).

Déballage de l'appareil ........c.cccovvvvrrvrernnee.
Liste des différents éléments de commande....
Fonction des commutateurs ........................

Notes sur l'utilisation
Utilisation.........ccc........

NEHOVEGE st /N AVERTISSEMENT :
RANGEMENL.......oovvvveeeeeevveesesseeseeessseessesessseesssses Ne laissez pas de jeunes enfants jouer avec le
Dépannage................. film. Risque d’étouffement !

Données techniques...

EIMINGHON oo

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

AVERTISSEMENT : Risque de brulure !

Pendant et immédiatement apres utilisation, la température du fil de
soudure est trés élevée. Pour cette raison, vous trouverez I'étiquette
« ATTENTION : SURFACE CHAUDE » affichée au-dessus de la
barre.
18
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* Ne réparez pas votre appareil vous-méme ; remettez-le a un spé-
cialiste agréé. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service client ou une personne ayant
les mémes qualifications pour éviter tout risque éventuel.

+ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par
des personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou men-
tales sont réduites ou des personnes inexpérimentées, s'ils sont
sous surveillance ou disposent d'instructions correctes concernant
[utilisation en toute sécurité de I'équipement et les risques encou-

rus.

* Les enfants ne peuvent pas jouer avec 'appareil.
* Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre réali-
sés par les enfants sans surveillance.

Usage prévu
Cet appareil est congu pour aspirer l'air et thermosou-
der des sacs et rouleaux a film structuré.

Ne l'utilisez que conformément a ce manuel. Ne
I'utilisez pas dans un but commercial.

Tout autre usage est considéré comme inadéquat et
peut causer des dommages matériels ou méme des
blessures physiques.

Le fabricant n’est aucunement responsable des
dégéts causés par une mauvaise utilisation.

Consignes sur la conservation
des aliments

L'emballage sous vide, c-a-d. I'aspiration de I'air de
I'emballage, est une méthode éprouvée pour prolon-
ger la conservation de la nourriture. En choisissant
le PC-VK 1134, vous avez fait I'achat d’'un produit qui
permet de bénéficier des avantages de 'emballage
sous vide rapidement et de maniére pratique.

La fraicheur et la qualité de vos aliments sont altérées
par 'oxygene présent dans 'atmosphére. L'emballage
sous vide évite ce type de risques.

Environ 90% de I'air sont éliminés des pochettes
d'étanchéité. Par rapport aux méthodes de conser-
vation traditionnelles, le temps de conservation des

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

aliments thermosoudés et sous vide est ainsi multiplié
par huit. Les brilures liées a la congélation sont par
conséquent évitées. Les plats préparés peuvent étre
divisés en portions au besoin, et conditionnés.

La cuisson des aliments est également possible grace
a 'emballage sous vide. Pendant la cuisson appelée
« cuisson sous vide », les nutriments et le godt naturel
sont mieux préserves.

En plus des aliments solides tels que les noix ou les
haricots secs, les objets non consommables sensibles
a 'humidité comme les piéces, les bijoux en argent,
les vétements ou les montres du prochain voyage en
canoé sont également protégés.

Les régles et les remarques suivantes sont desti-
nées a vous aider, particulierement si vous n’avez
jamais utilisé d’appareil d’emballage sous vide.

+ Lavez-vous les mains et nettoyez les accessoires
avant de commencer le travail.

+ Le sac doit étre environ 8 cm plus long que les ar-
ticles a introduire.

+ Vous avez des articles en vrac comme des herbes
que vous souhaitez couper puis refermer le sac ?
Dans ce cas, ajoutez 2 cm de longueur de sac en
plus.

19
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+ Ajoutez 5 cm de longueur en plus si vous souhaitez
geler le produit, car les fluides qui contiennent de
I'eau peuvent s'étendre sous I'apport de fraicheur.

+ Pour créer un vide, utilisez uniquement des films
dotés d'une structure, par exemple une structure
nervurée, en nid d'abeille ou rhombique. De meil-
leurs résultats peuvent étre obtenus avec l'utilisation
d'un film avec des nervures diagonales, inclus dans
le contenu de I'emballage.

+ Maintenez la zone du rebord de soudure propre et
séche. Evitez les plis car le rebord peut présenter
des fuites a certains endroits.

+ Les fruits et légumes, auparavant épluchés, se
conservent plus longtemps sous vide.

* Les choux, tout comme les brocolis et le chou-fleur,
doivent étre préalablement ébouillantés dans la me-
sure ou ils émettent du gaz une fois emballés.

+ Certains aliments comme la viande contiennent de
I'humidité. Placez ces aliments dans le sac avec du
papier absorbant.

+ En cas de présence de bords tranchants suscep-
tibles d'endommager le sac (p. ex. des os), recou-
vrez préalablement le produit de papier absorbant.

+ Les liquides contenus dans le sac peuvent unique-
ment étre thermosoudés, pas mis sous vide, car le
liquide peut étre aspiré. Appuyez préalablement sur
le sac pour faire sortir I'air.

+ La pompe a vide peut étre utilisée pour aspirer les
liquides. Utilisez uniquement la fonction SEAL
lorsque vous thermosoudez des liquides.

+ Une fois les aliments emballés, conservez-les dans
un endroit froid ou gelé.

+ Les produits susceptibles de gelés ensemble,
comme les tartes ou les morceaux de viande, de-
vraient étre séparés par du papier cuisson ou sul-
furisé.

+ Placez les aliments a congeler dans le congélateur/
compartiment de congélation immédiatement aprés
emballage. Utilisez la fonction de congélation rapide
si nécessaire.

Tableau - Consignes de conservation

+ Vous voulez congeler des aliments liquides, comme
des soupes, dans un sac sous vide ? Congelez le
liquide dans un bol. Retirez le bac et disposez le pro-
duit dans un sac en film.

+ Vous voulez rouvrir les sacs ? Utilisez des ciseaux
pour couper le long du rebord de soudure.

+ Vous pouvez réchauffer les sacs dans une casse-
role. La température de I'eau ne doit pas dépasser
80°C.

+ Lorsque vous réchauffez les sacs dans un mi-
cro-ondes, veuillez respecter les points suivants :

- Laplupart des liquides augmentent de volume
pendant le chauffage. Perforez préalablement
les sacs a I'aide d’une fourchette.

- Placez les sacs dans un bol ou un plat qui peut
aller au micro-ondes.

- Chauffez les sacs en utilisant au plus 50% de la
puissance du four a micro-ondes.

- Ne chauffez les sacs qu'a une faible ou une
moyenne température.

- Ne faites jamais chauffer a I'aide d’un grill
ou d’air chaud.

+ Jetez les sacs utilisés pour la viande crue, le pois-
son ou les aliments gras. D’autres sacs peuvent étre
rincés a la main et réutilisés.

Les sacs sont disponibles en taille 22x30cm ou
28x40cm.

La taille des rouleaux de film disponible est
28x600cm.

. . Température de Conservation Emballé sous
Conservation Aliments . " .
conservation traditionnelle vide
Viande crue 5+3°C 2~ 3jours 8~9jours
réfrigérée Poisson frals ou fruits 5+3°C 1~3jours 4 ~5jours
de mer
Viande cuite 5+3 °C 4 ~6 jours 10 ~ 14 jours
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. . Température de Conservation Emballé sous
Conservation Aliments . I .
conservation traditionnelle vide
Légumes 5+3°C 3~5jours 7~10 jours
réfrigérée Fruit 5+3°C 5~ 7 jours 14 ~ 20 jours
CEufs 5+3°C 10 ~ 15 jours 30 ~ 50 jours
) Viande -16~-20°C 3 ~5 mois >12 mois
congelée
Poisson/fruits de mer -16~-20°C 3 ~5 mois >12 mois
§ NOTE: 11 Qhambrg a vide
e 12 Etanchéité
Les données indiquées dans le tableau sont des s
s C 13 Entrée d’air
valeurs de référence. Le temps de conservation réel 14 Couteau

dépend de la qualité des aliments.

Contenu de 'emballage

Soudeuse sous vide

Sacs étanches professionnels, 22x30cm
Sacs étanches professionnels, 28 x40cm
Rouleau de film professionnel, 20 x 200 cm

—_ o1 o1 =

Déballage de I'appareil

1. Sortez 'appareil de la boite.

2. Retirez la totalité du matériau d'emballage, tel que
le papier, le rembourrage, le support de céble et le
carton.

3. Vérifiez la présence de tous les éléments du
contenu.

i NOTE:

L'appareil peut encore contenir de la poussiére ou
des particules créées pendant la fabrication. Nous
vous conseillons de nettoyer I'appareil comme
indiqué dans « Nettoyage ».

Liste des différents éléments
de commande

Bouton TURBO
Bouton NORMAL
Bouton DRY
Bouton MOIST
Bouton VAC SEAL
Bouton SEAL
Bouton STOP
Fil de soudure
Bac du rouleau de film
0 Dispositifs de déverrouillage

= O o0 N oLk wWwN -
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Fonction des commutateurs

NORMAL / TURBO

Sélectionnez entre les fonctions NORMAL et TURBO.

Le témoin lumineux indique la fonction sélectionnée.

+ La fonction NORMAL convient aux objets sensibles
a la pression et mous.

+ Pour augmenter la puissance de la pompe & vide,
sélectionnez la fonction TURBO.

DRY / MOIST

Sélectionnez entre les fonctions MOIST et DRY. Par
exemple, sélectionnez MOIST pour la viande qui
contient beaucoup de jus et DRY pour une pomme
épluchée.

Le témoin lumineux indique la fonction sélectionnée.

VAC SEAL
La mise sous vide et la thermosoudure sont réalisées
€en une opération.

SEAL

Le film est uniquement thermosoudé.

+ Utilisez cette fonction avec des liquides si vous sou-
haitez thermosouder sans mettre sous vide.

+ Appuyez sur le bouton pour annuler une opération
de pompage avant la fin, déclenchée par la fonction
VAC SEAL pour pouvoir immédiatement thermo-
souder.

STOP
Appuyez sur le bouton pour annuler toute une
opération.

21
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Notes sur l'utilisation

Emplacement

Placez I'appareil sur une surface plane et antidéra-
pante. Assurez-vous que les fentes de ventilation au
bas de I'appareil ne sont pas obstruées.

Cordon d’alimentation

Déroulez completement le cordon d'alimentation situé
a l'arriére. Insérez le cable dans le guide-cable de
sorte que l'appareil ne se renverse pas.

Branchements électriques

1. Vérifiez que I'appareil est conforme a la tension de
secteur actuelle. Les informations sur ce sujet se
situent sur la plaque signalétique.

2. Connectez le cordon d'alimentation a une prise
correctement installée et mise a la terre.

i NOTE:

Utilisez I'appareil uniquement avec les mains
seches pour éviter d’endommager le panneau tactile
électronique.

Utilisation

Créer un sac a partir du rouleau au métre
Le film peut également s’acheter au métre.

i NOTE:

Le film doit étre doté d'une structure particuliere
pour que l'air s'évacue correctement ! Vous pouvez
utiliser un film a structure rainurée, a nid d’abeille
ou rhombique.

Pour réaliser un sac au métre, veuillez suivre les
étapes suivantes.

1. Ouvrez 'appareil en appuyant sur les boutons de
déverrouillage (10) a gauche et a droite.

2. Placez le rouleau dans le bac indiqué (9).

3. Mesurez la longueur de film voulue.

4. Utilisez le couteau (14) pour découper le film en
suivant une ligne droite.

5. Placez le papier aluminium d’'emballage sur le
scellage avant (12) et refermez le dessus jusqu'a
ce qu'il s'enclenche en place.

6. Appuyez sur le bouton SEAL. Aprés environ
5 secondes, le témoin lumineux blanc au-dessus
du bouton s'éteint et le rebord est thermosoudé.

22

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

7. Appuyez sur les boutons de déverrouillage
(10) sur les deux cotés pour ouvrir le couvercle.
8. Vous avez maintenant créé un sac. En cas d'uti-
lisation d’un film sans rebord soudé préfabriqué,
répétez les étapes jusqu’a la réalisation du sac.

Mettre sous vide et thermosouder un sac
Vous pouvez maintenant emballer les articles dans le
sac préfabriqué.

i NOTE:

+ Veuillez suivre les « Consignes sur la conservation
des aliments » et le chapitre « Fonction des com-
mutateurs ».

+ Les sacs remplis de liquides doivent uniquement
étre scellés ! Le liquide pourrait étre aspiré. Sélec-
tionnez uniquement la fonction SEAL.

. Ouvrez 'appareil en appuyant sur les boutons de
déverrouillage (10) a gauche et a droite.

. Placez les objets dans le sac.

. Placez I'extrémité ouverte du sac dans la chambre
d’aspiration (11). Ne couvrez pas l'entrée d'air (13).

. Evitez de faire des plis ! Aplanissez le film.

. Enfoncez le couvercle jusqu’a ce qu'il s'emboite sur
les deux cotés en émettant un déclic.

6. Sélectionnez NORMAL/TURBO et DRY/MOIST
au besoin.

. Appuyez sur le bouton VAC SEAL. Une fois les
témoins lumineux au-dessus des boutons VAC
SEAL et SEAL éteints, 'opération est terminée.

i NOTE:

+ Pour annuler toute I'opération, appuyez sur le
bouton STOP.

+ Pour interrompre un processus de pompage et
effectuer immédiatement une thermosoudure, ap-
puyez sur le bouton SEAL.

8. Appuyez sur les boutons de déverrouillage (10) sur
les deux cotés pour ouvrir le couvercle.

—_

w N

o~

~

Arréter le fonctionnement

+ Retirez la fiche électrique de la prise.
+ Laissez I'appareil refroidir pendant 5 minutes avant
le désinstaller.
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Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :
+ Avant de nettoyer l'appareil, retirez toujours la fiche. Attendez que
I'appareil ait refroidi.
* Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau pour éviter tout risque
d’électrocution ou d'incendie.

/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas une brosse métallique ou d'autres

matériaux abrasifs.
+ Nutilisez pas de détergents agressifs ou abrasifs.

Il est possible d'essuyer I'extérieur et 'intérieur du
boitier avec un chiffon légérement humide.

Rangement

+ Nettoyez I'appareil comme il est décrit.
* Enroulez le cordon d’alimentation a l'arriére de

lunité.

+ Nous vous conseillons de bien nettoyer 'appareil
et de le conserver dans son emballage d'origine,
si vous ne souhaitez pas l'utiliser pendant une plus
longue période.
+ Rangez toujours 'appareil dans un endroit sec et
bien ventilé hors de la portée des enfants.

Dysfoncti-

Dépannage
UBEER o possible | Remeéde
onnement
L'appareil ne | L'appareil n'est | Vérifiez que la
fonctionne | pas alimenté. prise fonctionne
pas. avec un autre
appareil.
Branchez correc-

tement la fiche.

Vérifiez le fusible

Cause possible | Reméde
onnement
Le sacn'est |Létanchéité Aplanissez préa-
pas étanche | présente des lablement le film.
défauts.
Des objets sont | Vérifiez les
serrés dans le rebords.
rebord.
Le rebord était Conservez le
humide. rebord propre et
sec.
Le sac est en- Sile sac est
dommagé au endommage,
rebordouaun | veuilez le rem-
autre endroit. placer.
Lesacn'est |Ily avait trop d'air | Retirez préala-
pas entiére- | dans le sac, qui | blement I'excés
ment vidé n'apas puétre | d'air du sac.
aspiré atemps. | Sglectionnez la
fonction TURBO.
Vous avez utilisé | Utilisez un film
un film non struc- | doté d’une struc-
turé. ture rainurée, a
nid d’abeille ou
de type diamant

pour la mise sous
vide.

Le sac est en-
dommageé.

Utilisez un nou-
veau sac.

principal.
L'appareil est Contactez notre
défectueux. centre de service

ou un spécialiste.
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Données techniques

MOGEIE : oo eeeeens PC-VK 1134
Alimentation électrique ... 220-240V ~50/60 Hz

Consommation :....... 120w
Catégorie de protection :..........ccccvrerreernrerrneeneenrennns I
POIdS NBL : ... 24kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications de
conception dans le cadre du développement continu
de nos produits.

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les direc-
tives européennes actuelles applicables, comme par
exemple concernant la compatibilité électromagné-
tique et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué
en respect des réglementations techniques de sécurité
les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole « Elimination »
Protégez votre environnement, ne jetez pas
vos appareils électriques avec les ordures
ménageres.
Utilisez, pour I'élimination de vos appareils
électriques, les bornes de collecte prévues

a cet effet ol vous pouvez vous débarrasser des
appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels
dans I'environnement et sur la santé de chacun, cau-
sés par une mauvaise élimination de ces déchets.
Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses
formes des appareils électriques et électroniques
usages.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils auprés de votre commune
ou de 'administration de votre communauteé.

24
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Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que
disfrute con este dispositivo.

Simbolos en este manual

Las notas importantes sobre su seguridad estan marca-
das de forma especial. Obedezca estas instrucciones
para evitar accidentes y dafios al dispositivo.

A\ AVISO:
Advierte de riesgos para su salud e indica riesgo
potencial de heridas.

/\ ATENCION:
Indica peligros potenciales para el dispositivo u otros
objetos.

i NOTA:
Resalta recomendaciones e informacion importantes
para usted.

Informacion general

Antes de usar este dispositivo, lea atentamente este
manual y consérvelo en un lugar seguro junto con el
certificado de garantia, el recibo de compra y, si es
posible, la caja con el embalaje interno. Si entrega el
dispositivo a terceros, entregue también el manual de
uso.

* Use este dispositivo exclusivamente para su fina-
lidad y para uso personal. Este dispositivo no esta
disefiado para uso comercial.

+ No utilice el dispositivo en el exterior. Manténgalo
alejado del calor, la luz solar directa, la humedad (no
sumergir en liquidos) y de objetos afilados. No use
el dispositivo con las manos mojadas. Si el disposi-
tivo se moja o estd mojado, desconecte el enchufe
de inmediato.

+ Apague el dispositivo y desconecte el enchufe de
la toma (tire del enchufe, no del cable) sinova a
usar el dispositivo, si tiene que afiadir accesorios, en

indice caso de limpieza, 0 en caso de fallo.
i . + No deje el dispositivo sin vigilar durante el funciona-
Indicacion de los elementos de MaNEjO ... 3 miento. En caso de salir de la habitacidn, desconec-

Informacién general
Instrucciones especiales de seguridad ..................... 25
USO PIEVISIO w..ovvvvvevecieeis s

Instrucciones para guardar alimentos
Embalaje de entrega........c.coveveervenceneineineneeneeenne
Desembalar €l €qQUIP0.......ccvvevrererrrireiseereeseereessieinns
Indicacion de los elementos de manejo ..
Funcién de los interruptores .........coocvevevevereennineinns

te siempre el aparato. Desconecte el enchufe de la
toma de corriente.

+ El dispositivo y el cable de alimentacion se deben
inspeccionar regularmente en busca de indicios de
dafios. Si se observan dafios, el dispositivo no debe
seguir usandose.

+ Use exclusivamente accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus hijos, mantenga los ele-

ESPANOL

NOtas de aplicaCION........c.vvsvvsvsvsvsvsvsnsns 28 mentos de embalaje (bolsas de plastico, cartones,
oY poliestireno, etc.) fuera de su alcance.

LIMPIEZA ... 29

LTI o[ 30 A AVISO: . .

Solucion de problemas ... No deje jugar a los nifios con el plastico. Puede

DAtOS tECNICOS.......oorrvveeeerreeeseseesiesrsessnessesssessessnneens producir asfixia.

ElMINACION.......covveieeiesee s

Instrucciones especiales de seguridad

AVISO: jPeligro de quemaduras!

Durante e inmediatamente después del uso, la temperatura del hilo
de soldadura es muy elevada. Por este motivo puede encontrar la
etiqueta “PRECAUCION: SUPERFICIE CALIENTE” sobre la barra.
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ESPANOL

No intente reparar usted mismo el dispositivo, consulte con un
especialista autorizado. Si el cable de alimentacion o el dispositivo
esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, su servicio al
cliente 0 una persona de cualificacion similar para evitar riesgos.
Este dispositivo puede ser usado por nifios mayores de 8 afios de
edad, asi como personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reci-
ben supervision o instrucciones adecuadas sobre el uso seguro del
equipo Y los peligros que conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el dispositivo.
* La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios sin supervision.

Uso previsto

Este dispositivo se usa para aspirar aire y sellar por
calor bolsas de plastico estructuradas y rollos de
plastico.

Sélo puede utilizarse de la manera descrita en este
manual. No use el dispositivo para fines comerciales.

Cualquier otro uso se considerara no pretendido y
puede ocasionar dafios materiales o incluso lesiones
personales.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por
los dafios causados por un uso incorrecto.

Instrucciones para guardar alimentos

El vacio, es decir, la succion del aire del embalaje, es
un método comprobado para prolongar el tiempo de
almacenamiento de los alimentos.

Con el PC-VK 1134 ha elegido un producto que
permite usar de forma rapida y practica las ventajas
del embalaje hermético. Los alimentos pierden
rapidamente el sabor y la calidad debido al oxigeno
de la atmosfera. El embalaje hermético evita que esto
suceda.

Se extrae aproximadamente el 90% del aire de las
bolsas. Comparado con los métodos de almacena-
miento tradicionales, el tiempo de almacenamiento
de alimentos al vacio y hermético puede extenderse
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hasta ocho veces. Se evitan también las quemaduras
por congelacion. Pueden prepararse porciones de
platos preparados segun se desee y guardarse.

Igualmente pueden cocinarse alimentos en el emba-
laje al vacio. Durante la “coccion sous vide” (coccion
al vacio) los nutrientes y el sabor natural se preservan
aln mejor.

Ademas de alimentos solidos como frutos secos o
legumbres, los objetos no consumibles sensibles a la
humedad, como las monedas, las joyas de plata, las
prendas de ropa o las cerillas para el siguiente viaje
en canoa también pueden protegerse.

Las siguientes normas y notas le ayudaran,
especialmente si nunca ha utilizado un sellador al
vacio anteriormente.

+ Lavese las manos y limpie los accesorios antes de
comenzar a trabajar.

+ Labolsa debe ser aproximadamente 8 centimetros
mas larga que los bienes que vaya a introducir.

+ ¢ Tiene productos sueltos como especias y desea
abrir y volver a sellar la bolsa? Si es el caso, afiada
2 centimetros mas de material.

+ Afada 5 centimetros de longitud si desea congelar
el producto, dado que el agua de los alimentos pue-
de expandirse con el frio.

+ Para generar el vacio, use solamente plasticos con
estructura, como bandas, paneles o rombos. Puede
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obtener resultados 6ptimos con el plastico con ban-
das diagonales incluido en el embalaje de entrega.
Mantenga el area de la linea de sellado seca y lim-
pia. Evite las arrugas, el cierre podria tener pérdidas
por ellas.

Las frutas y verduras duran mas al vacio cuando se
han pelado previamente.

El repollo, como el brécoli y la coliflor se deben
escaldar previamente, ya que liberan gases si se
embalan crudos.

Diversos bienes, como la carne, contienen hume-
dad. Ponga estos productos en la bolsa junto con un
papel de cocina.

Si existen bordes afilados que pueden dafiar la bol-
sa (por ejemplo, huesos) envuelva el producto en
papel de cocina previamente.

Los liquidos en la bolsa solamente pueden sellarse
por calor, no al vacio, dado que podria absorberse
liquido. Presione la bolsa para sacar el aire previa-
mente.

La bomba de vacio puede usarse para aspirar li-
quidos. Use solamente la funcion SEAL cuando
selle por calor liquidos.

Cuando los alimentos estén embalados deben guar-
darse en un lugar fresco o congelarse.

Los productos que puedan pegarse al congelarse,
como los trozos de carne o las tartas, deben sepa-
rarse con papel de cera o pergamino.

Ponga los alimentos que vaya a congelar en el
congelador/compartimiento de congelador inmedia-
tamente después de embalarlos. Use la funcion de
congelacion rapida si es necesario.

¢ Desea congelar alimentos liquidos, como sopa, en
una bolsa de vacio? Congele el liquido en un reci-

piente. Retire la bandeja y ponga el producto en una
bolsa de plastico.

+ ¢Desea volver a abrir la bolsa? Cértela con unas
tijeras a lo largo de la linea del sellado.

* Puede calentar las bolsas en un cazo. No exceda
una temperatura de 80°C.

+ Cuando caliente las bolsas en el microondas tenga
en cuenta lo siguiente:

- Lamayoria de liquidos se expanden durante el
calentamiento. Perfore las bolsas previamente
con un tenedor.

- Ponga las bolsas en un plato o recipiente para
microondas.

- Caliente las bolsas con un maximo del 50% de
la potencia del microondas.

- Caliente la bolsa solamente a una temperatura
baja 0 media.

- No la caliente nunca usando la funcion de
grill ni aire caliente.

+ Tire las bolsas que hayan sido utilizadas para alma-

cenar carne cruda, pescado o productos grasos. Las
demas bolsas pueden enjuagarse y volverse a usar.

Las bolsas estan disponibles en tamafos de
22x30cm o 28x40 centimetros.

Tiene a su disposicion rollos de plastico de
28x600 centimetros.

Tableau - Consignes de conservation

. . Température de Conservation Emballé sous
Conservation Aliments . e .
conservation traditionnelle vide

Carne cruda 5£3°C 2 ~3dias 8 ~ 9 dias
Pescado fresco o 5+3°C 1~3 dias 4~5dias
mariscos

frio Carne guisada 5+3°C 4 ~6 dias 10 ~ 14 dias
Verduras 5£3°C 3~5dias 7 ~10 dias
Fruta 5+£3°C 5~7 dias 14 ~ 20 dias
Huevos 5+3°C 10 ~ 15 dias 30 ~ 50 dias

PC-VK1134_Instruction Manual_new2
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Bewaren Voedsel R SO A Vacuiim verpakt
tuur bewaren
. Viande -16~-20°C 3 ~ 5 meses >12 meses
congelée
Poisson/fruits de mer -16~-20°C 3 ~5meses >12 meses
§ NOTA: Funcién de los interruptores

Los datos de la tabla son valores orientativos. La
vida de almacenamiento real depende de la calidad
de los alimentos.

Embalaje de entrega

1 Selladora al vacio

5 Bolsas herméticas profesionales de 22 x 30 centi-
metros

5 Bolsas herméticas profesionales de 28 x40 centi-
metros

1 Rollo de plastico profesional de 20 x200 centime-
tros

Desembalar el equipo

1. Saque el dispositivo de su embalaje.

2. Retire todo el material de embalaje, tales como
plasticos, relleno, fijadores de cables y envases de
carton.

3. Compruebe que estén todos los materiales.

i NOTA:

El dispositivo puede contener polvo o particulas
generadas durante la produccion. Le recomenda-
mos que limpie el dispositivo como se indica en
‘Limpieza”.

Indicacion de los elementos de manejo

Boton TURBO
Boton NORMAL
Boton DRY
Boton MOIST
Boton VAC SEAL
Boton SEAL
Boton STOP

Hilo de soldadura
9 Bandeja para el rollo de plastico
10 Liberacion

11 Camara de vacio
12 Sellado

13 Entrada de aire
14 Cuchilla de corte
28
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NORMAL / TURBOO

Elija entre las funciones NORMAL y TURBO.

El testigo de control indica la funcién seleccionada.

+ Lafuncion NORMAL es adecuada para los produc-
tos blandos y sensibles a la presion.

+ Para aumentar la potencia de la bomba de vacio
seleccione la funcion TURBO.

DRY / MOIST

Elija entre las funciones MOIST y DRY. Por ejemplo,
elija MOIST para carne que contenga muchos jugos y
elija DRY para una manzana pelada.

El testigo de control indica la funcién seleccionada.

VAC SEAL
La aspiracion y el sellado por calor se realizan en una
sola operacion.

SEAL

El plastico solamente se sella por calor.

+ Use esta funcién con liquidos si desea sellar por
calor sin aspirar.

+ Pulse el boton para detener anticipadamente una
operacion de bombeado, activada por la funcién
VAC SEAL, para poder sellar por calor directamente.

STOP
Pulse el boton para cancelar la operacién completa.

Notas de aplicacion
Ubicacion
Coloque el dispositivo sobre una superficie anti-
deslizante y plana. Asegurese de que las ranuras
de ventilacién de la parte inferior del dispositivo no
queden cubiertas.

Cable de alimentacion

Desenrolle por completo el cable de alimentacion de
la parte posterior. Introduzca el cable en el conducto
de cable de forma que el dispositivo no se incline.
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Conexion eléctrica

1. Compruebe si el dispositivo es adecuado para la
tension de corriente existente. Puede encontrar
la informacion correspondiente en la etiqueta
identificadora.

2. Conecte el cable de alimentacion a una toma
de corriente con toma de tierra correctamente
instalada.

i NOTA:
Use el dispositivo exclusivamente con las manos
secas para evitar que falle el panel tactil electronico.

Uso

Prepare una bolsa con el plastico del rollo.
Puede adquirir plastico por metros.

i NOTA:

El plastico debe tener una estructura especial para
que se extraiga bien el aire. Puede usar plastico
con estructura de bandas, de panal o de rombos.

Para preparar una bolsa con plastico por metros, siga
estos pasos:

1. Abra el dispositivo pulsando los botones de libera-
cion (10) en las partes izquierda y derecha.

2. Ponga el rollo en la bandeja (9).

3. Mida la longitud de plastico deseada.

4. Use la cuchilla de corte (14) para separar el plasti-
€0 con un corte recto.

5. Coloque el papel de aluminio en la parte frontal
del sellado (12) y cierre la parte superior hasta que
encaje en su lugar.

6. Pulse el boton SEAL. Pasados aproximadamente
5 minutos, el testigo blanco sobre el botén se
apagara y la costura quedara sellada por calor.

7. Pulse los botones de liberacion (10) a ambos lados
para abrir la tapa.

8. Habré creado una bolsa. Si est4 usando plastico
sin costura de soldadura prefabricada, repita los
pasos hasta crear la bolsa.

Aspirar y sellar por calor una bolsa

Ahora puede guardar los bienes en la bolsa prefabri-
cada.

i NOTA:

+ Tenga en cuenta las “Instrucciones para guardar
alimentos” y el capitulo “Funciones de los interrup-
tores”.

+ jLas bolsas que contengan liquidos solamente
pueden sellarse! El liquido podria aspirarse. Selec-
cione solamente la funcion SEAL.

1. Abra el dispositivo pulsando los botones de libera-
cién (10) en las partes izquierda y derecha.

. Ponga los bienes en la bolsa.

. Coloque el extremo abierto de la bolsa dentro de
la cdmara de vacio (11). La toma de aire (13) no
debe cubrirse.

. Evite las arrugas. Alise el plastico.

. Cierre la cubierta hasta que encaje en posicion en
ambos lados con un chasquido.

6. Seleccione NORMAL/TURBO y DRY/MOIST
segun sea necesario.

. Pulse el botén VAC SEAL. Cuando los testigos
sobre los botones VAC SEAL y SEAL se apaguen,
la operacion habra terminado.

i NOTA:

+ Para cancelar toda la operacion, pulse el boton
STOP.

+ Para detener un proceso de bombeado para se-
qguir de inmediato con el sellado por calor, pulse el
boton SEAL.

8. Pulse los botones de liberacion (10) a ambos lados
para abrir la tapa.

w N
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Detener el funcionamiento

+ Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

* Deje enfriar el dispositivo durante 5 minutos antes
de guardarlo.

Limpieza

/N AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe de la corriente antes de limpiar.
Espere a que la unidad se haya enfriado.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2
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/A AVISO:

+ No sumerja nunca el dispositivo en agua, podria provocar una

electrocucion o incendio.

/\ ATENCION: Averia Posible causa | Solucion
+ No use cepillos de alambre ni otros objetos abra- Labolsano |Erroresenla Alise el plastico
SiVOs. es hermética. | costura. previamente.

+ No utilice detergentes abrasivos ni agresivos. Los bienes estan | Compruebe las
El chasis puede limpiarse por dentro y fuera con una pegados en la costuras.
gamuza ligeramente humedecida. costura.

La costura estaba | Mantenga la
Guardado mojada. costura libre y
+ Limpie el dispositivo del modo indicado. seca.
+ Puede enrollar el cable de alimentacion en la parte La bolsa esta Sila bolsa esta
posterior de la unidad. . dafiada en la dafiada, cambie-
+ Recomendamos que limpie bien el dispositivo y lo costura o en otro | la por otra.
guarde en su embalaje original si no va a usarlo du- lugar.
. gnte dun t]empo prlolonga;io. lugar bien La bolsa Habia demasiado | Presione para
uat; 3S|?mpre de la;l)ara 0 Zn le l:]gr? secoybie no esta aireenlabolsa | sacar el exceso
ventiaco, fuera det aicance ae 10S Miros. totalmente | y no pudo ser de aire de la bol-
L x vaciada. aspirado a sa previamente.
e problemas : - ~
Solucién de p tiempo. Elija la funcion

Averia Posible causa | Solucion TURBO.

El dispositivo | El dispositivono | Compruebe el Ha utilizado Use pléstico con

no funciona. | recibe alimenta- | funcionamiento pléstico sines- | estructura de

cion. de la toma de tructura. bandas, panal
corriente con otro 0 rombos para
dispositivo. guardar al vacio.
Inserte el enchu- La bolsa esta Utilice una bolsa
fe correctamente. dafiada. nueva.
Compruebe el
fusible de la red Datos técnicos
eléclrica. MOGIO: .. PC-VK 1134

El dispositivo es | Pongase en Alimentacién:..

defectuoso. contacto con CONSUMO: e eeee e e e s er s
nuestro centro de Categoria de proteCCion: ...........ccoeevverreeeirinerirereens I
asistencia o con PESO NELO: ... sseeseseeeeeeeeeeeeesseeseen 24kg
un especialista. El derecho de realizar modificaciones técnicas y de

disefio en el curso del desarrollo continuo del producto
esta reservado.
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Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tension y se ha construido segun las mas nuevas
especificaciones en razén de la seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos

eléctricos no forman parte de la basura
doméstica.

Haga uso de los centros de recogida

previstos para la eliminacion de aparatos
eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos que
no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a
causa de una errénea eliminacion de desechos, para
el medio ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2
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Istruzioni per 'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri
articoli. Vi auguriamo di sfruttare pienamente questo
dispositivo.

Simboli in questo manuale

Note importanti relative alla vostra sicurezza sono speci-
ficamente indicate. Rispettare queste istruzioni

Alfine di evitare incidenti e danni al dispositivo:

A\ AWVISO:
Avverte di pericoli per la salute e indica possibili
rischi di lesioni.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per il dispositivo o altri oggetti.

i NOTA:
Sottolinea consigli e informazioni importanti.

Indice
Elementi di comando ..., 3
Informazioni generali...........c.coevenreenreenrernreenneeneennns 32
Istruzioni speciali di SicUrezza ............ccocvvvereererreenns 32

USO Previsto ......cvvveveierreieereiseieinns
Istruzioni per la conservazione del cibo. .
Contenuto della confezione................... )
Togliere il dispositivo dalla confezione....................... 35
Elementi di comando ..........ccveeveneirneineineneesiineenne

Funzione degli interruttori .
Nota sull'appliCazione ...........ccceeveeveereereereessereissireenns

Pulizia
CONSEIVAZIONE ..ocvvvvevrreciercieee et sssensees
Isoluzione di problemi.........cccccoeeerereireineireseiieinns
Dati tecnici.................
Smaltimento

Informazioni generali

Prima di usare questo dispositivo, leggere attentamen-
te questo manuale e conservarlo in un luogo sicuro
insieme al tagliando di garanzia, allo scontrino e, se
possibile, alla confezione con limballaggio interno.

Se si cede il dispositivo a terzi, consegnare anche il
manuale d'uso.

+ Usare questo dispositivo solo per uso privato e se-
condo lo scopo previsto. Questo dispositivo non e
destinato all'uso commerciale.

+ Non utilizzare I'apparecchio in esterni. Tenerlo lon-
tano dal calore, dalla luce solare diretta, dall'umidita
(non immergere in liquidi) e dai bordi appuntiti. Non
utilizzare 'apparecchio con le mani umide. Se il di-
spositivo si bagna o € umido, scollegare immediata-
mente la spina di alimentazione.

+ Spegnere il dispositivo e scollegare la spina dalla
presa (tirare la spina, non il cavo), se non si usa il
dispositivo, se si devono aggiungere accessori 0 in
caso di pulizia o di guasto.

+ Non lasciare I'apparecchio incustodito durante il fun-
zionamento. Spegnere sempre I'apparecchio se si
lascia la stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che il dispositivo ed il cavo
di alimentazione non siano danneggiati. In caso di
danni, non utilizzare I'apparecchio.

+ Utilizzare solo accessori originali.

* Per la sicurezza dei vostri bambini, tenere le parti di
imballaggio (sacchetti di plastica, cartoni, polistirolo,
ecc) fuori dalla loro portata.

A\ AWISO:
Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

Istruzioni speciali di sicurezza

AVVISO: Pericolo di ustioni!

Durante ed immediatamente dopo ['utilizzo la temperatura del filo
sigillante & molto alta. Per questa ragione si trova l'etichetta “ATTEN-
ZIONE: SUPERFICIE CALDA* mostrata sulla barra.
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+ Non tentare di riparare il dispositivo da soli; consultare piuttosto un
esperto autorizzato. Se il cavo di alimentazione del dispositivo &
danneggiato deve essere sostituito dal costruttore dall'assistenza
clienti o da persona ugualmente qualificata al fine di evitare poten-

ziali pericoli.

* Questo dispositivo pud essere usato da bambini di almeno 8 di eta
ed anche da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 men-
tali 0 che manchino di esperienza e conoscenza, purché siano con-
trollati 0 abbiano ricevuto istruzioni riguardo all'uso sicuro dell'appa-

recchio e degli eventuali pericoli.

* | bambini non possono giocare con il dispositivo.
* La pulizia e la manutenzione a carico dell'utente non devono essere
effettuate da bambini senza supervisione.

Uso previsto

Questo dispositivo & usato per risucchiare I'aria e
sigillare a caldo sacchetti strutturati e rotoli di pellicola.

Puo essere usato solo come descritto in questo ma-
nuale. Non usare il dispositivo per scopi commerciali.

Tutti gli altri usi sono vietati e possono provocare danni
ai materiali e lesioni personali.

II produttore non si assume alcuna responsabilita per
guasti causati da uso improprio.

Istruzioni per la conservazione del cibo

Sigillare, cioé risucchiare I'aria dalla confezione, & un
metodo efficace per estendere il tempo di conserva-
zione dei cibi.

Con il PC-VK 1134, avete scelto un prodotto che vi
permette di usare rapidamente ed in modo pratico i
vantaggi del confezionamento sotto vuoto. Il nostro
cibo perde rapidamente il suo gusto fresco e la sula
qualita a causa dell'ossigeno atmosferico. Il confezio-
namento sotto vuoto evita questo.

Circa il 90% dell'aria viene rimossa dai sacchetti sigil-
lati. Rispetto ai tradizionali metodi di conservazione il
tempo di conservazione dei cibi sigillati e conservati
sotto vuoto & pertanto aumentato di un fattore pari a

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

ofto. Le bruciature da freezer vengono evitate. | pasti
“apri e servi” possono essere divisi in porzioni come
serve e confezionati.

Inoltre, & possibile cuocere il cibo nella confezione
sotto vuoto. Durante la cosiddetta “sous vide cooking"
(cottura sotto vuoto) le sostanze nutritive ed il gusto
naturale sono conservati in modo ancora migliore.

Oltre ai cibi solidi come noci o fagioli, anche gli oggetti
non deperibili che sono sensibili all'umidita come
monete, gioielli in argento, vestiti o i fiammiferi per il
prossimo viaggio in canoa possono essere protetti.

Le direttive e note seguenti forniranno un sup-
porto, in particolare se non avete mai avuto un
sigillatore sotto vuoto.

+ Lavare le mani e pulire gli accessori prima di iniziare
il lavoro.

+ |l sacchetto deve essere circa 8 centimetri piti lungo
rispetto agli oggetti da inserire.

+ Avete elementi sfusi come erbe, e vorreste aprire e
risigillare il sacchetto? In questo caso, aggiungere
altri 2 centimetri di materiale.

+ Aggiungere altri 5 centimetri in lunghezza se si de-
sidera congelare il prodotto, poiché i fluidi che con-
tengono acqua possono espandersi sotto l'influsso
del freddo.
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 Per creare il vuoto, usare solamente lamine con una
struttura, ad esempio una costola, una struttura a
nido d’ape o romboidale. | risultati ottimali si posso-
no ottnere con la pellicola a scanalatura diagonale
inclusa nella confezione.

+ Tenere l'area della sigillatura pulita e asciutta. Evi-
tare le pieghe, poiché la sigillatura pud iniziare a
perdere in tali posti.

+ Frutta e verdura durano di pit sotto vuoto quando
vengono sbucciate prima.

+ | cavoli, come broccoli e cavolfiori, devono essere
sbollentati prima, in quanto rilasciano gas se confe-
zionati crudi.

+ Vari cibi, come la carne, contengono umidita. Posi-
zionare questi elementi nel sacchetto, insieme alla
carta da cucina.

+ Se ci sono spigoli vivi che potrebbero danneggiare il
saccheetto (ad es. ossa), avvolgere prima il prodotto
nella carta da cucina.

+ |liquidi nel sacchetto possono solo essere sigillati
a caldo, con conservati sotto vuoto, poiché i liquidi
potrebbero venire aspirati.

+ La pompa a vuoto pud essere usata per aspirare i
liquidi. Usare solo la funzione SEAL per sigillare i
liquidi a caldo.

» Una volta confezionato il cibo, deve essere conser-
vato in un luogo fresco oppure surgelato.

+ | prodotti che potrebbero congelarsi, come torte o
pezzi di carne, devono essere separati da cera o da
carta pergamena.

+ Mettere il cibo dal congelare nel freezer/cella freezer
dopo il confezionamento. Usare la funzione surgela-
mento rapido se necessario.

Tableau - Consignes de conservation

+ Si desidera surgelare alimenti liquidi, come minestre,
in un sacchetto sotto vuoto? Surgelare il liquido in un
contenitore. Rimuovere il vassoio e mettere il prodot-
to in un sacchetto di alluminio.

+ Si desidera aprire di nuovo i sacchetti? Tagliare con
le forbici lungo la sigillatura.

+ Sipotrebbe riscaldare il sacchetto in una pentola.
Non superare la temperatura di 80°C.

* Quando si riscaldano i sacchetti nel microonde, con-
siderare quanto segue:

- Lamaggior parte dei liquidi si espande durante
il riscaldamento. Forare prima i sacchetti utiliz-
zando una forchetta.

- Mettere i sacchetti in un piatto o in un contenito-
re per microonde

- Riscaldare i sacchetti utilizzando una potenza
massima pari al 50% di quella del microonde.

- Riscaldare solo il sacchetto ad una temperatura
bassa o media.

- Non riscaldarlo mai utilizzando il grill o I'aria
calda.

+ Smaltire i sacchetti utilizzati per conservare carne,
pesce o alimenti crudi o grassi. Gli altri sacchetti
possono essere sciacquati a mano e riutilizzati.

I sacchetti sono disponibili nelle dimensioni
22x30 o 28 x40 centimetri.

I rotoli di pellicola sono disponibili nelle dimensio-
ni di 28 x600 centimetri.

. - Temperatura di Conservazione | Confezionamen-
Conservazione Cibi .
conservazione normale tosotto vuoto
Carne cruda 5+3 °C 2 ~ 3 giorni 8 ~ 9 giorni
Pesce o fru di mare 543 °C 1~ 3 giom 4~5 giomi
freschi
congelato Carne cotta 5+3°C 4 ~ 6 giorni 10 ~ 14 giorni
Verdure 5+3 °C 3 ~ 5 giorni 7~10 giorni
Frutta 5+3°C 5~ 7 giorni 14 ~ 20 giorni
Uova 5+3 °C 10 ~ 15 giomi 30 ~ 50 giorni
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. - Temperatura di Conservazione | Confezionamen-
Conservazione Cibi .
conservazione normale tosotto vuoto
Carne -16~-20°C 3~ 5 mesi >12 mesi
congelato
Pesce/Frutti di mare -16~-20°C 3~ 5 mesi >12 mesi

i NOTA:

Le figure contenute nella tabella sono illustrative.
Leffettivo tempo di conservazione dipende dalla
qualita dei cibi.

Contenuto della confezione

1 Sigillatore sotto vuoto

5 Sacchetti professionali ermetici da 22 x 30 centime-
tri

5 Sacchetti professionali ermetici da 28 x40 centime-
tri

1 Rotolo di pellicola professionale da 20x 200 centi-
metri

Togliere il dispositivo dalla confezione

1. Togliere I'apparecchio dal suo imballo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come
pellicola di plastica, materiale di riempimento, fili
per cavi e imballaggio.

3. Controllare che non manchi alcun componente.

i NOTA:

II dispositivo puo ancora contenere polvere o
particelle generate durante la produzione. Pulire
I'apparecchio come descritto nella sezione “Pulizia“.

Elementi di comando

Tasto TURBO
Tasto NORMAL
Tasto DRY

Tasto MOIST
Tasto VAC SEAL
Tasto SEAL

Tasto STOP

Filo sigillante

9 Vassoio del rullo di alluminio
10 Rilascio

11 Camera del vuoto
12 Sigillare

13 Ingresso dell'aria
14 Lama da taglio

O N O~ WN -
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Funzione degli interruttori
NORMAL / TURBO
Scegliere tra le funzioni NORMAL e TURBO.
La spia di controllo indica la funzione selezionata.
+ Lafunzione NORMAL ¢ adatta per elementi morbidi
sensibili alla pressione.
+ Per aumentare la potenza della pompa del vuoto,
selezionare la funzione TURBO .

DRY / MOIST

Scegliere tra le funzioni MOIST e DRY. Ad esempio,
scegliere MOIST per una carne che contiene molti
succhi e scegliere DRY per una mela sbucciata.

La spia di controllo indica la funzione selezionata.

ITALIANO

VAC SEAL

Il confezionamento sotto vuoto e la sigillatura sono
effettuate in un’unica operazione.

SEAL

La pellicola viene solamente sigillata a caldo.

+ Usare questa funzione con i liquidi se si desidera
sigillare a caldo senza il vuoto.

+ Premere il tasto per annullare in anticipo un’ope-
razione di pompaggio attivata dalla funzione VAC
SEAL per poter sigillare a caldo immediatamente.

STOP
Premere il tasto per annullare l'intera operazione.

Nota sull’applicazione
Posizione
Posizionare 'apparecchi su una superficie piana e
antiscivolo. Assicurarsi che le feritoie di aerazione alla
base del dispositivo non siano nascoste.

Cavo di alimentazione

Svolgere completamente il cavo di alimentazione dalla
parte posteriore. Inserire il cavo nella relativa guida in
modo tale che il dispositivo non si capovolga
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Collegamento elettrico

1. Verificare che il dispositivo sia adatto per la tensio-
ne di alimentazione esistente. Le relative informa-
zioni possono essere trovate sulle targhetta dati.

2. Collegare il cavo di corrente ad una presa di contat-
to protettiva correttamente installata.

i NOTA:

Utilizzare il dispositivo solamente con le mani
asciutte per evitare che il pannello elettronico tattile
possa cadere.

Uso

Creare un sacchetto da un pezzo del rotolo.
La pellicola pu6 anche essere acquistata come yard
goods.

i NOTA:

La pellicola deve avere una struttura speciale in
modo che I'aria possa essere estratta bene! Si
possono usare pellicole con struttura a costola, a
nido d’ape o romboidale.

Per ricavare un sacchetto da yard goods, seguire i

passaggi riportati di seguito:

1. Aprire il dispositivo premendo i tasti di rilascio (10)
sui lati sinistro e destro.

2. Posizionare il rotolo nell'apposito vassoio (9).

3. Misurare la lunghezza desiderata della pellicola.

4. Usare la lama da taglio (14) per separare la pellico-
la con un taglio netto.

5. Mettere la pellicola sulla sigillatura (12) e chiudere
sopra finché non & in posizione.

6. Premere il tasto SEAL. Dopo circa 5 minuti la luce
bianca sopra al tasto si spegne e la chiusura viene
sigillata a caldo.

7. Premere i tasti di rilascio (10) su entrambi i lati per
aprire il coperchio.

8. Ora avete creato un sacchetto. Se si sta utilizzando
una pellicola senza sigillatura prefabbricata, ripete-
re i passaggi fino a creare il sacchetto.

Confezionare sotto vuoto e sigillare un sacchetto
Ora & possibile confezionare gli oggetti nel sacchetto
prefabbricato.

i NOTA:

+ Sinotino anche le “Istruzioni per conservare i cibi*
ed il capitolo “Funzioni degli interruttori®.

+ | sacchetti con liquidi devono essere ora sigillati! |l
liquido potrebbe essere risucchiato. Selezionare
solo la funzione SEAL.

1. Aprire il dispositivo premendo i tasti di rilascio (10)
sui lati sinistro e destro.

. Mettere gli oggetti nel sacchetto.

3. Mettere l'estremita aperta del sacchetto nella
camera sotto vuoto (11). L ingresso dell'aria (13)
non deve essere coperto.

. Evitare pieghe! Spianare la pellicola.

. Premere il coperchio verso il basso finché scatta in
posizione su entrambi i lati con un clic.

6. Selezionare NORMAL/TURBO and DRY/MOIST

come serve.

7. Premere il tasto VAC SEAL . Una volta che le spie

sui tasti VAC SEAL and SEAL si spengono l'opera-
zione € completata.

1 NOTA:

+ Per cancellare l'intera operazione, premere il tasto
STOP.

+ Per annullare un processo di pompaggio e conti-
nuare immediatamente con la sigillatura a caldo,
premere il tasto SEAL.

8. Premere i tasti di rilascio (10) su entrambi i lati per
aprire il coperchio.

N

o~

Terminare il funzionamento

* Estrarre la spina dalla presa.

+ Lasciare raffreddare il dispositivo per 5 prima di
riporlo.

Pulizia

/N AWVISO:

* Prima di procedere alla pulizia estrarre sempre la spina dalla presa
di corrente. Attendere che il dispositivo si raffreddi.
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A AWISO:

+ Non immergere mai il dispositivo nellacqua poiché questo potreb-
be provocare scosse elettriche o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare una spazzola metallica o altri mate-
riali abrasivi.

+ Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

L'alloggiamento puo essere pulito all'interno ed all'e-
sterno con un panno leggermente inumidito.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come indicato.

+ E’ possibile riavvolgere il cavo di alimentazione nella
parte posteriore dell'unita.

+ Siraccomanda di pulire bene il dispositivo e tenerlo
nella sua confezione originale se non si intende uti-
lizzarlo per un periodo di tempo piu lungo.

+ Tenere sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Isoluzione di problemi

Problema
di funziona-
mento

Possibili cause | Soluzione

Verificare il fun-
zionamento della
presa utilizzando
un dispositivo
diverso.

|l dispositivo
non funziona.

Il dispositivo non
¢ alimentato.

Inserire la spina
correttamente.

Controllare il fusi-
bile principale.

Problema
di funziona- | Possibili cause | Soluzione
mento
Il sacchetto | Ci sono difetti Stendere prima
non é sigil- | nella sigillatura. | la pellicola.
fato. Gli oggetti sono | Controllare la
pinzati nella sigil- | sigillatura.
latura.
Lasigillaturae | Tenere la sigil-
bagnata. latura libera e
asciutta.
Il sacchetto & Se il sacchetto
danneggiato alla | & danneggiato,
sigillatura 0 ad un | sostituirlo.
altro punto.
Il sacchetto | C'era troppa aria | Spremere prima
non & com- | nel sacchetto il sacchetto per
pletamente | e non é stata far uscire I'aria in
vuoto. aspirata tutta nel | eccesso.

tempo.

Scegliere la fun-

zione TURBO .
E stata usata una | Usare una pel-
pellicola senza licola con una

struttura.

struttura a costo-
la, a nido d'ape o
a diamante per il
confezionamento
sotto vuoto.

Il sacchetto &
danneggiato.

Utilizzare un nuo-
vo sacchetto.

Contattare il
centro assistenza
€ un tecnico.

II dispositivo &
difettoso.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2
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Dati tecnici

MOTEIIO: ...t PC-VK 1134
Alimentazione elettrica........... 220 - 240V ~50/60 Hz
Consumo di corrente:.. 120W
Categoria di protezione:..........coccveeermeernrernneeneenreenne I
PESO NEHO: ... 24kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di
tutte le irettive CE attuali in vigore in questo settore,
quali per esempio la normativa in materia di compati-
bilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed ¢ stato costruito conformemente alle
norme di sicurezza piu moderne.

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Salvaguardare 'ambiente, gli elettrodome-
stici non vanno eliminati come rifiuti dome-
stici.
Per I'eliminazione degli elettrodomestici,
fare uso dei posti di raccolta previsti per
questo tipo e porre quegli elettrodomestici che non
S0No pill in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale
sul’ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una
eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutiliz-
zazione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di
elettrodomestici ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei
comuni.
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Instruction Manual General Information

Thank you for choosing our product. We wish you Before using this device, please read this manual
great pleasure with this device. carefully and keep it in a safe place, together with the
warranty voucher, the receipt, and, if possible, the

Symbols in this manual carton with the inner packaging. If you hand the device
Important notes regarding your safety notes are specially ~ to a third party, please distribute the operating manual
marked. Observe these instructions as well.

In order to avoid accidents and damage to the device: + Use this device only for private and the intended

/\ WARNING: purpose. This device is not intended for commercial
Wans of danger to your health and indicates a use.

Do not use the device outdoors. Keep it away from

possible risk of injury. . ! X :
heat, direct sunlight, moisture (do not submerge in

/\ CAUTION: liquids) and sharp edges. Do not use the device with
Indicates possible hazards for the device or other wet hands. If the device gets wet or is wet, pull the
objects. mains plug immediately.

+ Switch off the device and pull the plug from the sock-
et (pull on the plug, not on the cable), if you do not
use the device, have to add accessories or in case
of cleaning or a faullt.

i NOTE:
Highlights important tips and confirmations for you.

Content + Do not leave the device unattended when in opera-
Overview of the Components ...........cc..cocceeerevverrrnnne. 3 tion. If you leave the room, always tumn of the device.
General Information Pull the plug from the socket.
Special Safety InStructions .............cceceveevvverrenennnn. + The device and the power cord have to be inspected -
INEENAEA USE.....eeeeeees e se e seeenen regularly for any signs of damage. If damage is de- n
Instructions for Food Storing................ tected, the device should no longer be used. g'
Distribution Package ...........ccc..eevrveriveeeriesiiieniinnns + Use only original accessories. w
Unpacking the DEVICE............c..vevvverrveeriesriiesiiens + To ensure the safety of your children, please keep

Overview of the Components............... any packing parts (plastic, card board, polystyrene
Function of SWItChES.........ccovvveevreieeieeeeieeeeeieae etc) out of their reach.

Application NOLES ..o A WARNING:

Opergnon """""""""" Do not allow small children to play with the foil.
Cleaning Suffocation may occur!
Storage.......coevvrerreeen.

Troubleshooting

Technical Data.............
DiISPOSAL ...

Special Safety Instructions

WARNING: Risk of burns!

During and immediately after operation, the temperature of the weld-
ing wire is very high. For this reason, you find the label “CAUTION:
HOT SURFACE* displayed above the bar.
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ENGLISH

Do not intend to repair the device yourself, but rather consult an au-

thorised expert. If the mains supply cord of the device is damaged,
it must be replaced by the manufacturer or its customer service or a
similarly qualified person in order to avoid potential hazards.

This device may be used by children over 8 years of age as well as

by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
a lack of experience and knowledge, when supervised or properly
instructed regarding the safe use of the equipment and the resulting

danger.

without supervision.

Intended Use

This device is used for sucking air and heat seaming
of structured foil bags and foil rolls.

It may only be used in the manner described in
this manual. Do not use the device for commercial
pUrposes.

Any other use is considered to be non-intended and
can lead to material damage or even personal injury.

The manufacturer accepts no liability for damage
caused by improper usage.

Instructions for Food Storing

Vacuuming, i.e. air suction from the packaging, is a
proven method to extend the storage time of food.

With the PC-VK 1134, you have chosen a product that
enables you to quickly and practically use the advan-
tages of air-tight packaging. Our food quickly loses

its fresh taste and quality due to atmospheric oxygen.
The air-tight packaging prevents this.

Approx 90% of the air is removed from the seal
pouches. Compared to conventional storage methods,
the storage time of vacuumed and heat sealed food is
therefore extended by a factor of eight. Freezer burn is
prevented. Ready-to-serve meals can be portioned as
required and packaged.
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Children may not play with the device.
Cleaning and user maintenance must not be carried out by children

Also, cooking of the food is possible in the vacuum
packaging. During the so called “sous vide cooking*
(vacuum cooking) nutrients and natural taste are
preserved even better.

In addition to solid foods such as nuts or beans,
non-consumable objects, that are sensitive to mois-
ture, such as coins, silver jewelery, clothes or matches
for the next canoe trip, can also be protected.

The following rules and notes will assist you,
especially if you have never had a vacuum sealer
before.

+ Wash your hands and clean the accessories before
you begin the work.

+ The bag should be approx. 8 centimeters longer
than the goods to be inserted.

+ Do you have loose items like herbs, and would like
to cut open and re-seal the bag? In that case, add
another 2 centimeters of material.

+ Add another 5 centimeters in length if you want to
freeze the product, since water-containing fluids can
expand under the cold influx.

+ To create a vacuum, use only sheets with a struc-
ture, for example a rib, honeycomb or rhombic struc-
ture. Optimal results can be achieved with the diago-
nal ribbed foil included in the distribution package.

+ Keep the area of the weld seam dry and clean. Avoid
creases, as the seam may start leaking in such
places.

19.06.18



« Fruits and vegetables last longer in vacuum when
they have been peeled beforehand.

+ Cabbages, such as broccoli and cauliflower, must
be blanched beforehand as they emit gases when
packaged raw.

+ Various goods, such as meat, contain moisture.
Place these items in the bag, together with a kitchen
paper.

+ Ifthere are sharp edges that could damage the
bag(e.g. bones), wrap the product into kitchen paper
beforehand.

+ Liquids in the bag can only be heat sealed, not vacu-

umed, as liquid could be sucked in. Press the air out
of the bag beforehand.

+ The vacuum pump can be used to suck in liquids.
Use only the SEAL function when heat sealing
liquids.

+ Once the food is packaged, it must either be stored
in a cool place or frozen.

+ Products that are likely to freeze together, such as
pies or pieces of meat, should be separated by wax
or parchment paper.

+ Place food to be frozen into the freezer/freezer
compartment immediately after packing. Use the
shock-freezing function where necessary.

+ Do you want to freeze liquid foods, such as soup, in
a vacuum bag? Freeze the liquid in a bowl. Remove
the tray and put the product in a foil bag.

Table - Guidelines for Preservation

+ Do you want to open the bags again? Cut with a
scissors along the welding seam.

* You can heat up the bags in a cooking pot. Do not
exceed a temperature of 80°C.

+ When heating up the bags in the microwave, please

take note of the following:

- Most liquids expand during heating. Stick into
the bags beforehand, using a fork.
- Place the bags in a microwave dish or bowl

- Heat up the bags with a maximum of 50% of the

microwave output.
- Heat up the bags only at low or medium tem-
perature.
- Never heat it using the grill or hot air.
+ Dispose of bags used for storage of raw meat, fish
or greasy products. Other bags can be rinsed by
hand and reused.

Bags are available in the sizes 22x 30 or 28 x40
centimeters.

Foil rolls are available in the size 28 x 600
centimeters.

Storage Foods SRS (T ] Vacuum packed
rature storage
Raw meat 5+3°C 2~ 3 Days 8 ~ 9 Days
Fresh fish or seafood 5+3 °C 1~ 3 Days 4 ~5 Days
Cooked meat 5+3°C 4 ~ 6 Days 10 ~ 14 Days
congelato
Vegetables 53 °C 3 ~5Days 7~10 Days
Fruit 5+3 °C 5~7 Days 14 ~ 20 Days
Eggs 5+3°C 10 ~ 15 Days 30 ~ 50 Days
frozen Meat -16 ~-20°C 3 ~5 Months >12 Months
Fish/Seafood -16 ~-20°C 3 ~5 Months >12 Months
§ NOTE: Distribution Package

The figures contained in the table are guide values.
The actual storage time depends on the quality of
the food.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

1 Vacuum sealer

5 Professional airtight bags & 22x30 centimeter
5 Professional airtight bags & 28 x40 centimeters
1 Professional foil roll @ 20x 200 centimeters
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Unpacking the Device

1. Remove the device from its packaging.

2. Remove all packaging material, such as film, filler,
cord holder and carton packaging.

3. Check the content for completeness.

i NOTE:

The device may still contain dust or particles gen-
erated during production. We recommend that you
clean the device as described under “Cleaning”.

Overview of the Components

TURBO button
NORMAL button
DRY button
MOIST button
VAC SEAL button
SEAL button
STOP button
Welding wire

9 Roll foil tray

10 Release

11 Vacuum chamber
12 Sealing

13 Air intake

14 Cutting knife

O N O WN -

Function of Switches
NORMAL / TURBO
Choose between the functions NORMAL and TURBO.
The control light indicates the selected function.
+ The function NORMAL is suitable for soft, pressure
sensitive goods.
+ Toincrease the power of the vacuum pump, select
the TURBO function.

DRY / MOIST

Choose between the functions MOIST and DRY. For
example, choose MOIST for meat that contains a lot of
meat juice and choose DRY for a peeled apple.

The control light indicates the selected function.

VAC SEAL

Vacuuming and heat sealing are performed in one
operation.

SEAL

The foil is only heat sealed.
+ Use this function with liquids if you want to heat seal

42

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

without vacuum.

* Press the button, to prematurely abort a pumping
operation, triggered by the VAC SEAL function to be
able to heat seal straight away.

STOP
Press the button to cancel the entire operation.

Application Notes
Location
Place the device on a non-slip, flat surface. Make sure

that the ventilation slots at the bottom of the device are
not concealed.

Power Cord

Completely unwind the power cord from the back.
Insert the cable into the cable guide so that the device
cannot filt.

Electrical Connection

1. Check whether the device is suitable for the exist-
ing mains voltage. The relevant information can be
found on the type plate.

2. Connect the power cord to a properly installed
earthing contact outlet.

i NOTE:
Operate the device with dry hands only, to prevent
the electronic touch panel from failing.

Operation
Create a Bag From Yard Goods of the Roll.
Foil can also be purchased as yard goods.

i NOTE:

The foil should have a special structure so that the
air can be extracted well! You can use rib, honey-
comb or rhombic structure foil.

To make a bag from yard goods, please follow the
steps below:

1. Open the device by pressing the release buttons
(10) on the left as well as the right side.

2. Place the roll in the designated tray (9).

3. Measure the desired length of the foil.

4. Use the cutting knife (14) to separate the foil with a
straight cut.

5. Place the wrap foil on the front sealing (12). Press
down the cover evenly and firmly, until it snaps into
place on both sides with an audible click.

19.06.18



6. Press the SEAL button. After approx 5 minutes, the
white light above the button goes out and the seam
is heat sealed.

7. Press the release buttons (10) on both sides to
open the cover.

8. You have now created a bag. In case you are using
a foil without a prefabricated weld seam, repeat the
steps until the pouch is created.

Vacuum and Heat Seal a Pouch
You can now package the goods into the pre-fabricat-
ed bag.

i NOTE:
+ Please also note the “Instructions for storing food*
and the chapter “Functions of the switch®.

i NOTE:
+ Bags with liquids should be sealed only! The liquid
could be sucked in. Select the function SEAL only.

1. Open the device by pressing the release buttons
(10) on the left as well as the right side.
2. Place the goods in the bag.

3. Place the open end of the bag into the vacuum
chamber (11). The air intake (13) may not be
covered.

4. Avoid creases! Smooth out the foil.

5. Press down the cover, until is snaps into place on
both sides with an audible click.

6. Select NORMAL/TURBO and DRY/MOIST as
needed.

7. Press the VAC SEAL button. Once the lights above
the VAC SEAL and SEAL buttons go out, the
operation is completed.

i NOTE:
+ To cancel the entire operation, press the STOP
button.
+ To abort a pumping process to immediately carry
on with heat sealing, press the SEAL button.
8. Press the release buttons (10) on both sides to
open the cover.

Stop Operation

+ Pull the plug from the socket.

+ Allow the device to cool down for 5 minutes before
packing it away.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always pull the plug before cleaning. Wait until the unit has cooled

down.

* Never submerge the device into water as this could cause an elec-

tric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive mate-
rials.

+ Do not use harsh or abrasive detergents.

The housing can be wiped from the inside and the
outside with a slightly damp cloth.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

Storage

+ Clean the device as described.

+ You can wind up the power cable at the back of the
unit.

+ We recommend that you clean the device well and

keep it in its original packaging if you do not intend to

use it for a longer period of time.

Always store the device in a well-ventilated and dry

place, out of reach of children.
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Troubleshooting

device.

Malfunction | Possible Cause |Solution
The device is | No power is Check the func-
not working. |suppliedtothe | tion of the socket,

using a different
device.

Insert the plug
correctly.

Check the main
fuse.

The device is Contact our
faulty. service center or
a specialist.
Thebagis | There are faults | Straighten out
not tight. in the seam. the foil before-
hand.
Goods are Check the
clampedinthe  |seams.
seam.
The seamwas | Keep the seam
damp. free and dry.
The bag is dam- | If the bag is
aged at the seam | damaged, please
or elsewhere. replace it.
The bag There was too Squeeze out ex-
is not much airinthe | cessive air from
completely | bag which could | the bag before-
emptied. not be sucked out | hand.
in time. Choose the
TURBO function.
You have used | Use foil with a rib,
foil without a honeycomb or di-
structure. amond structure
for vacuuming.

The bag is dam-
aged.

Use a new bag.
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Technical Data

10T O PC-VK 1134
Power supply:.......cccveereeecenn. 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Power consumption: ..........cceveenerenerneenninnens 120W
Protection category:....

NEtWEIGNL: ..o 24Kkg

The right to make technical and design modifications
in the course of continuous product development
remains reserved.

This device has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directives, and has
been constructed in accordance with the latest safety
regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.
Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

This helps avoid the potential effects of
incorrect disposal on the environment and human
health.

This will contribute to the recycling and other forms of
re-utilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
dis-posed of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Zyczymy
Panstwu wiele zadowolenia z tego urzadzenia.

Symbole uzyte w tej instrukcji

Wazne uwagi dotyczace bezpieczenstwa sq specjalnie
oznakowane. Nalezy przestrzega¢ zasad postepowania
przedstawionych w niniejszej instrukcji obstugi,

aby unikna¢ wypadkoéw i uszkodzen urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjaine
ryzyko obrazen ciafa.

/N UWAGA:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub
innych obiektow.

i WSKAZOWKA:
Podkresla istotne rady oraz informacje dla uzytkow-
nika.

Zawartos¢
Przeglad elementdw obiSUGi ........c.ccoorrereereeneincineinnes 3
INformacje 0gOINE ........ceurverreerrerneerreeeeereereeeseenes 45
Specjalne instrukcje bezpieczenstwa.............coc.cun.... 46
Przeznaczenie ... 46
Instrukcje dotyczace przechowywania zywnosci ...... 46
Zawarto$¢ 0pakowania. ..........cceueeereererseeeesesseeeens 48

Rozpakowywanie urzadzenia..
Przeglad elementéw obtsugi
Funkcje przetaCznikOw..........c.veeeeneeeeeneineireireieenne
Uwagi dotyczace uzytkowania.
DZIGHANIE ....ooverereeeeereerereeee s
(0547407211 11O
Przechowywanie
Rozwigzywanie problemow .............ccocveverneeneeneenn.
Dane teChNICZNE ........cceevveeeieeerserererreeenens
Ogdlne warunki gwarangii....
USUWENIE ...ooevvreeeeerireeeieeisreesiessesessssesssnees
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Informacje ogéine

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy najpierw
zapoznat si¢ doktadnie z niniejszq instrukcjg obstugi i
zachowac jg w bezpiecznym miejscu wraz z gwaran-
cjg, dowodem odbioru oraz, jezeli to mozliwe, pudetka
opakowania wewnetrznego. W razie przekazania
urzadzenia osobom trzecim nalezy dotaczyc¢ instrukcje
obstugi.

+ Uzywac urzadzenie wytacznie do celéw prywatnych
i zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie to nie
jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Nie nalezy uzywac go na $wiezym powietrzu. Trzy-
mac z dala od Zrodet ciepta, bezposredniego nasto-
necznienia, wilgoci (nigdy nie zanurza¢ w ptynach)
oraz ostrych krawedzi. Nie nalezy korzysta¢ z urza-
dzenia mokrymi rekami. Jesli urzadzenie ulegnie za-
moczeniu lub jest mokra, nalezy natychmiast wyjaé
wtyczke z gniazdka zasilania.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka
elektrycznego (ciggna¢ za wtyczke, nie za kabel),
gdy juz nie ma potrzeby korzystania z urzadzenia,
trzeba doda¢ akcesoria lub w przypadku czyszcze-
nia czy usterki.

Nie nalezy zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez
nadzoru. W przypadku wychodzenia z pomiesz-
czenia zawsze wytaczy¢ urzadzenie. Nalezy wyjaé
wtyczke z gniazdka zasilania.

Nalezy regulamie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
zasilania nie sg uszkodzone. Jezeli uszkodzenia sg
widoczne, urzadzenia nie nalezy juz uzywac.
Uzywac tylko oryginalnych czesci sktadowych.

Ze wzgledu na zapewnienie bezpieczehstwa dzie-
ciom trzymac elementy opakowania (torby plastiko-
we, kartony, polistyren itp.) poza ich zasiegiem.

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig. Moze doj$¢
do uduszenia!
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Specjalne instrukcje bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo poparzen!
W trakcie i zaraz po uzyciu temperatura drutu zgrzewajacego jest

bardzo wysoka. Z tego powodu nad pretem znajduje sie nalepka
,OSTROZNIE: GORACA POWIERZCHNIA”.

* Urzadzenia nie nalezy przystepowac¢ do naprawy we wtasnym za-
kresie, lecz nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.
Jesli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, musi zosta¢ wymie-
niony przez producenta, autoryzowany serwis lub podobnie wykwa-
lifikowang osobe w celu unikniecia potencjalnych zagrozen.

* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8 roku zy-
cia, jak rdwniez przez osoby o ograniczonych zdolno$ciach fizycz-
nych, sensorycznych czy umystowych lub bez doSwiadczenia i wie-
dzy, lecz pod nadzorem lub po wtasciwym przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznego uzytkowania sprzetu oraz istniejacych zagrozen.

+ Dzieci nie moga bawic sie tym urzagdzeniem.

+ Dzieciom nie wolno czys$ci¢ ani konserwowac urzadzenia bez sto-

sownego nadzoru.

Przeznaczenie

To urzadzenie stuzy do usuwania powietrza i zamyka-
nia woreczkéw foliowych i folii w rolkach poprzez ich
zgrzewanie.

Mozna je stosowac tylko zgodnie z opisem w niniej-
szej instrukcji obstugi. Nie nalezy uzytkowac tego
urzadzenia do celéw komercyjnych.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nieprzewidziane

instrukcjg mogg prowadzi¢ do uszkodzenia mienia lub
nawet obrazen ciafa.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za
uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowa-
niem.
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Instrukcje dotyczace
przechowywania zywnosci

Usuwanie powietrza z opakowania to sprawdzona
metoda wydtuzania okresu przechowywania zywno$ci.

Dzieki wybranemu produktowi PC-VK 1134 uzytkownik
ma mozliwo$¢ szybko i praktycznie wykorzystywac
zalety opakowan prozniowych. Nasza zywno$¢ szybko
traci swoj $wiezy smak i jako$¢ z powodu obecnosci
tlenu atmosferycznego. Opakowanie prézniowe
uniemozliwia ten proces.

Dzieki tej metodzie ze zgrzewanych woreczkéw usuwa
sig okoto 90% powietrza. W poréwnaniu do trady-
cyjnych metod przechowywania czas sktadowania
zywnosci w opakowaniach prézniowych i zamykanych
poprzez zgrzewanie wiec zwieksza sie o$miokrotnie.
Unika sie sie oparzelin zamrazalniczych. Gotowe
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do podania dania mozna porcjowa¢ wg uznania i
pakowac.

Ponadto mozliwe jest gotowanie Zywno$ci w préznio-

wym opakowaniu. Podczas tzw. ,gotowania sous vide”

(gotowania prozniowego) nawet lepiej zachowuig sie
sktadniki odzywcze oraz naturalny smak potraw.

Oproécz statych produktow zywnosciowych takich jak
orzechy czy fasola, obiekty niejadalne, ktére sa wraz-
liwe na dziatanie wilgoci, takie jak monety, srebrna
bizuteria, ubrania czy zapatki na planowany sptyw
kajakowy, mozna takze zabezpieczy¢.

Przedstawione ponizej zasady i uwagi zapewnig

pomoc zwiaszcza tym osobom, ktére nigdy wcze-

$niej nie korzystaly ze zgrzewarki prozniowe;.

+ Nalezy umy¢ rece i wyczyScic akcesoria przed uzyt-
kowaniem urzadzenia.

+ Worki plastikowe powinny by¢ o ok. 8 centymetrow

dtuzsze od wyrobdw przeznaczonych do pakowania.

+ Ajesli masz sypkie produkty takie jak ziofa i chcesz
rozcigg torebke, a nastepnie ponownie jg zgrzac, co
wtedy? W takim wypadku nalezy doda¢ kolejne 2
centymetry materiatu opakowaniowego.

+ Dodac kolejne 5 centymetréw dtugosci w przypadku
zamrazania produktu, gdyz ptyny zawierajace wode
moga sie rozszerzy¢ pod wptywem schtadzania.

+ Do wytworzenia prozni nalezy uzywaé wytacznie

arkuszy folii posiadajacej strukture, np. zebrowa, pla-

stra miodu czy rombowa, Najlepsze rezultaty mozna
osiagnag, stosujac folie karbowana po przekatnej,
zawartg w opakowaniu jednostkowym.

+ Obszar wokot zgrzewki powinien by¢ suchy i czysty.
Unika¢ zagniecen, gdyz taczenie zgrzewane moze
zaczat by¢ nieszczelne w takich miejscach.

+ Owoce i warzywa wytrzymuja dtuzej w prézni, gdy
wcze$niej zostaty obrane.

+ Kapuste, np. brokut czy kalafior, nalezy najpierw

Pompe prézniowa mozna uzy¢ do zasysania cieczy.
Funkcje SEAL stosowac tylko do zgrzewania
plynéw w woreczkach.

Po zapakowaniu zywno$ci musi ona by¢ przechowy-
wana w chtodnym miejscu lub zamrazana.
Produkty, ktére moga sie taczy¢ przez zamarzanie,
takie jak placki czy porcje miesa, nalezy oddziela¢
od siebie, stosujac papier woskowany lub pergami-
nowy.

Produkty zywno$ciowe przeznaczone do zamroze-
nia nalezy umie$ci¢ w zamrazarce lub zamrazalniku
zaraz po zapakowaniu. W razie potrzeby zastoso-
wact funkcje zamrazania szokowego.

Czy chcesz zamrozi€ w prozniowej torebce zywnosé
ptynna, taka jak zupa? Zamroz ptyn w misce. Wyjmij
z miski i umies¢ produkt w worku foliowym.

Czy chcesz ponownie otworzy¢ torebki foliowe?
Przetnij nozyczkami wzdtuz spoiny zgrzewne;.
Torebki mozna podgrzewaé¢ w garnku. Nie nalezy
przekracza¢ temperatury 80°C.

Ogrzewajac torebki w mikrofaléwce, nalezy zwrdcic
uwage na nastepujace elementy:

- Wigkszos¢ ptynow rozszerza sig podczas
ogrzewania. Najpierw przebi¢ torebki, uzywajac
widelca.

- Torebki umiesci¢ w naczyniu lub misce przysto-
sowanej do uzytkowania w mikrofaldwce.

- Podgrzewact torebki, korzystajac z maksymalnie
50% mocy kuchenki mikrofalowej.

- Torebki mozna podgrzewac wytgcznie do niskiej
lub $redniej temperatury.

- Nigdy nie nalezy ich podgrzewa¢ przy uzy-
ciu funkcji grilla czy goracego powietrza.

Zuzyte torebki uzyte do przechowywania surowego
miesa, ryb czy statych tuszczéw nalezy wyrzucac.
Inne worki mozna wyptukac recznie i ponownie wy-
korzystac.

zblanszowac, poniewaz surowe po zapakowaniu
wydzielajg gaz.

Rézne produkty takie jak migso zawierajg wilgoc.
Umiesci¢ te elementy w worku foliowym z papiero-
wym recznikiem kuchennym.

Jesli nie majg ostrych krawedzi, ktore mogtyby
uszkodzi¢ worek (np. Kosci), przedtem produkt nale-
zy owing¢ w papierowy recznik kuchenny.

Ptyny w woreczkach moga jedynie by¢ zgrzewane,
natomiast nie nalezy ich pakowa¢ prozniowo, po-
niewaz ptyn moze zosta¢ zassany. Najpierw nalezy
wycisna¢ powietrze z worka opakowaniowego.
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Torebki sa dostepne w rozmiarze 22x 30 cm lub
28x40cm.

Folie rolkowe sg dostepne w rozmiarze
28x600cm.
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Tabela - Wskazowki dotyczace konserwac;ji

Przechowywanie Produk?y zywnos- | Temperatura prze- Przechowy.wanle Pakowlamle proz-
ciowe chowywania tradycyjne niowe
Surowe mieso 5+3°C 2~3dni 8~9dni
Swieze ryby lub 53 °C 1~3dni 4~5dni
owoce morza
Mrozone Ugotowane migso 5£3°C 4 ~ 6 dni 10~ 14 dni
Warzywa 5+3 °C 3 ~5dni 7~10dni
Owoce 5+3 °C 5~7 dni 14 ~20 dni
Jajka 5+3 °C 10 ~ 15 dni 30 ~ 50 dni
. mieso -16 ~-20°C 3 ~ 5 miesiecy >12 miesiecy
Mrozone .. .
Ryby/Owoce morza -16 ~-20°C 3 ~ 5 miesiecy >12 miesiecy
§ WSKAZOWKA: 7 Przycisk STOP

Dane zawarte w tabeli sg warto$ciami orientacyjny-
mi. Rzeczywisty czas przechowywania zalezy od
jakosci zywnosci.

Zawarto$¢ opakowania

Zgrzewarka prozniowa

Profesjonalne worki prézniowe & 22x30cm
Profesjonalne worki prézniowe & 28 x40cm
Profesjonalna rolka folii & 20x200cm

- o1 01 —

Rozpakowywanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usunag wszystkie elementy opakowania, jak
folie, wypetniacze, uchwyty do kabli i opakowanie
kartonowe.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajduja sie wszyst-

kie elementy.

i WSKAZOWKA:

Urzadzenie moze nadal zawiera¢ okruchy czy
czastki powstate podczas produkcji. Wskazane
jest oczyszczenie urzadzenia wg opisu w punkcie
,Czyszczenie.

Przeglad elementéw obtsugi

Przycisk TURBO
Przycisk NORMAL
Przycisk DRY
Przycisk MOIST
Przycisk VAC SEAL
Przycisk SEAL

o O WN —
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8 Drut do zgrzewania
9 Podajnik folii rolkowej
10 Zwalnianie

11 Komora prozniowa
12 Element zgrzewajacy
13 Pobdr powietrza

14 N6z tnacy

Funkcja przetacznikow
NORMAL / TURBO
Wybér pomiedzy funkcjami NORMAL i TURBO.
Lampka kontrolna wskazuje wybrana funkcje.
+ Funkcja NORMAL jest odpowiednia dla migkkich,
czutych na nacisk produktow.
+ Aby zwiekszy¢ moc pompy prozniowej, nalezy wy-
bra¢ przycisk funkcji TURBO.

DRY / MOIST

Wybér pomiedzy funkcjami DRY i DRY. Na przyktad,
nalezy wybra¢ MOIST dla migsa, ktdre jest soczy-
ste,natomiast DRY nalezy wybra¢ dla obranego jabtka.
Lampka kontrolna wskazuje wybrang funkcje.

VAC SEAL
Usuwanie powietrza i zgrzewanie sg wykonane w
jednej operaciji.

SEAL

Tylko folia podlega zgrzewaniu.

+ Z funkcji tej nalezy korzysta¢ w przypadku ptynow,
ktore nalezy zapakowac poprzez zgrzewanie bez
zastosowania podciénienia.
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+ Nacisna¢ przycisk, aby wczesniej przerwac operacje
wypompowywania uruchomiong funkcjg VAC SEAL,
aby Umozliwi¢ bezposrednie zgrzewanie.

STOP
Ten przycisk nalezy wcisna¢ w celu anulowania catej
operacii.

Uwagi dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

Urzadzenie postawi¢ na sztywnym i rwnym podtozu.
Upewni¢ sig, ze szczeliny wentylacyjne w spodnie;
czesci urzadzenia nie sg zastoniete.

Kabel zasilajacy

Catkowicie rozwing¢ przewdd zasilajacy od tytu.
Wihozy¢ kabel do prowadnicy kabla tak, aby urzadzenie
nie mogto sie przewrdcic.

Podtaczenie do zasilania

1. Sprawdzic, czy urzadzenie moze by¢ zasilane
z istniejacej sieci 0 okreslonym napieciu. Odpo-
wiednie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe.

2. Podtaczy¢ kabel zasilajacy do prawidtowo zainsta-
lowanego i uziemionego gniazda elektrycznego.

i WSKAZOWKA:

Obstugiwa¢ urzadzenie tylko suchymi rekami, aby
zapobiec uszkodzeniu elektronicznego panelu
dotykowego.

Dziatanie
Torebki wykona¢ z materiatu rolkowego.
Folie mozna by¢ réwniez zakupic jako materiat sprze-
dawany z metra.

i WSKAZOWKA:

Folia powinna mie¢ specjaing strukture taka, aby
mozna byto dobrze usuwac powietrze! Mozesz
uzy¢ folii o strukturze zebrowej, plastra miodu lub
rombowe;j.

Aby wykona¢ torebki z materiatu z metra, nalezy

wykona¢ ponizsze czynnosci:

1. Otworzy¢ urzadzenie, naciskajac przyciski zwalnia-
jace (10) z lewej jak i z prawej strony.

2. Rolke folii umiesci¢ w przeznaczonym to tego celu
prowadniku (9).

3. Odmierzy¢ zadang dtugos¢ folii.
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4.

6.

7.

Uzy¢ noza tnacego (14) w celu oddzielenia folii do
wykonania prostego ciecia.

. Pot6z folig spozywcza na przednim elemencie
zgrzewajacym (12) i zamknij gorng pokrywe urza-
dzenia do momentu ustyszenia dzwigku klikniecia.
Weisnaé przycisk SEAL. Po ok. 5 minutach, biata
kontrolka powyzej przycisku gasnie i zamkniecie
torebki jest zgrzewane.

Nacisna¢ przyciski zwalniajace (10) po obu stro-
nach, aby otworzy¢ pokrywe.

. Teraz torebka jest juz wykonana. W przypadku
stosowania folii bez wykonanej juz zgrzewki, nalezy
powtarza¢ czynno$ci az do utworzenia torebki.

Usuwanie powietrza i zgrzewanie torebki
Teraz mozna juz zapakowac¢ produkty do wykonanej
torebki.

i WSKAZOWKA:

+ Nalezy takze pamieta¢, aby zapoznac sie z ,In-

strukcjami dotyczacymi przechowywania zywno-
&ci” i rozdziatem ,Funkcje przetacznikow”.

Worki z ptynami powinny by¢ jedynie zgrzewane!
Plyn moze zosta¢ zassany. Wybierz tylko funkcje
SEAL.

. Otworzy¢ urzadzenie, naciskajac przyciski zwalnia-
jace (10) z lewej jak i z prawej strony.

2. Produkty umie$¢ w torebce.

3. Umie$c¢ otwartg strone torebki wewnatrz komory

4. Unika¢ sfatdowan folii! Wygtadzi¢ folie.

prozniowej (11). Nie wolno zastania¢ wiotu
powietrza (13).

JEZYK POLSKI

5. Réwnomiernie i mocno docisna¢ pokrywe, az

zatrza$nie sie na miejscu po obu stronach, wydajac
styszalny odgtos.

6. Wybra¢ NORMAL/TURBO oraz DRY/MOIST, jesli

potrzeba.

7. Wcisng¢ przycisk VAC SEAL. Gdy zgasnag kontrolki

nad przyciskami VAC SEAL i SEAL, operacja
zostaje zakonczona.

i WSKAZOWKA:

+ Aby anulowac cafq operacje, nalezy wcisnac przy-
cisk STOP.

+ Aby przerwac proces pompowania, aby natych-
miast wykona¢ uszczelnienie poprzez zgrzewke,
nalezy wcisnag przycisk SEAL.

Nacisna¢ przyciski zwalniajace (10) po obu stronach,
aby otworzy¢ pokrywe.
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Zatrzymanie pracy

+ Nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka zasilania.

+ Przed ponownym uzyciem nalezy odczekaé 5 minut,
aby urzadzenie ostygto!

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

+ Zawsze przed rozpoczeciem procesu czyszczenia prosimy wy-
ciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nalezy odczekac, az

urzadzenie ostygnie.

* Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie, poniewaz moze to spo-
wodowac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/N UWAGA:

+ Nie uzywa¢ drucianej szczotki ani innych materia-
téw Sciernych.

+ Nie uzywac silnych ani $ciernych detergentow.

Obudowe mozna wyciera¢ wewnatrz i na zewnatrz
lekko wilgotng szmatka.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem.

+ Przewdd zasilajgcy mozna zwija¢ z tytu urzadzenia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zaleca sie jego przechowywanie w oryginal-
nym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w od-
powiednio wentylowanym i suchym miejscu poza
zasiegiem dzieci.

Rozwigzywanie probleméw

.N'epra‘flf LA TR Rozwigzanie
idtowos¢ czyna
Urzadzenie | Do urzadzenia Sprawdzi¢
nie dziata. nie dochodzi gniazdko
napiecie zasi- elektryczne,
lania. podigczajac inne
urzadzenie.
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.N|epra\{vj Mozliwa przy- Rozwigzanie
idlowos¢ czyna
Urzadzenie | Do urzadzenia Whozy¢ prawi-
nie dziata. nie dochodzi dfowo wtyczke
napiecie zasi- zasilania.
lania. Sprawdzi¢ bez-
piecznik sieciowy.
Urzadzenie jest | Skontaktowac
uszkodzone. sie z centrum
serwisowym lub
wykwalifikowa-
nych fachowcem
specjalista.
Torebka nie | Nieszczelnos¢ w | Wyprostowac
jestherme- | obrebie zgrzewki. | folie przed zgrza-
tyczna. niem.
W obrebie Sprawdz facze-
zgrzewki znajdujq | nia.
sie produkty.
Zgrzewka bylo | Laczenie powin-
mokra w trakcie | no by¢ suche i
zgrzewania. nie powinno si¢ z
niczym stykac.
Torebka zostata | Jesli torebka jest

uszkodzona na
taczeniu lub w
innym miejscu.

uszkodzona, na-
lezy jq wymienic.
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.N|epra\fv: Mozliwa przy- Rozwiazanie
idtowos¢ czyna
Torebka W torebce byto | Wycisna¢ nad-
nie zostata | zbyt duzo powie- | miar powietrza
catkowicie trza i nie mozna |z torebki przed
oprozniona. | go byto odessa¢ | wykonaniem
w danym czasie. | zgrzewki.
Wybra¢ funkcje
TURBO.
Uzyto folii bez Do pakowania
tekstury. prozniowego uzy-
wac folii o struk-
turze (teksturze)
zebrowanej,
plastra miodu lub
wzorze diamentu.
Torebka jest Uzyj nowej to-
uszkodzona. rebki.
Dane techniczne
MOGEL: ... eeeeeenn PC-VK 1134
Napiecie zasilania:.................. 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
PODOr MOCY: ... 120 W

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian tech-
nicznych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju
produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilno$ci elektro-
magnetyczne;j.

Ogdlne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji
na zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest
od daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bez-
ptatnie wymienione na wolne od wad. W przypadku,
gdy wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania,
Nabywca otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.
Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktdre
nie spetia funkcji okreslonych w instrukcji obstugi,
a przyczyna takiego stanu jest wewnetrzna wada
fabryczna lub materiatowa.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania
sit zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej
czy wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady
powstate w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg
obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia
na wolne od wad lub, je$li wymiana jest niemoZliwa,
zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu
zakupu kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akce-
soriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym opakowaniu
wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnient Nabywcy wynikajacych z prze-
pisow Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdinych
warunkach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie
kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz.
1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. zo.o.

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko,

sprzet elektryczny nie nalezy do $mieci

domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,

przewidzianych do zdawania sprzetu elek-
trycznego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie bedg Panstwo uzywac.
Tym sposobem pomagajg Parstwo unika¢ potencjal-
nych nastepstw niewtasciwego usuwania odpadow,
majacych wplyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
T drogq przyczyniaja sie Panstwo do ponownego
uzycia, do recyklingu i do innych form wykorzystania
starego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja,
Panstwo w swoich urzedach komunalnych lub w
administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Koszonjiik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
sok 6romét leli majd a késziilék hasznalataban.

A hasznalati Gtmutatoban talalhato jelzések

Az On biztonsagat érint fontos megjegyzések kiilon-
leges jeldlést kapnak. Tartsa be ezeket az utasitasokat,
hogy elkerilje a baleseteket és a készilék karosodaséat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyforrasokra figyelmeztet,
és lehetséges sérilésveszélyt jelez.

/\ VIGYAZAT:
Akészliléket és egyeb targyakat fenyegetd lehetsé-
ges veszélyekre hivja fel a figyelmet.

i MEGJEGYZES:
Fontos javaslatokat, informaciot kdzol.

Tartalom
Akezeldelemek attekintése ...........coovvvevveeviecienene. 3
Altalanos informaciok
Kiilonds biztonsagi utasitasok ..o, 52
Rendeltetésszer(i hasznalat .............ccccccovevevvernernnes 53

Elelmiszer-tarolasi utasitasok ..
Csomag tartalma
Késziilék kicsomagolasa. ...........cceeveeeerneererererinnens 55
Akezeléelemek attekintése .
KapCsolOk fUNKCIOI ..........cvvrevereererierierieeieriens
Uzembehelyezési tanacsok................ooowervesescererreee
Hasznalat.........ccccccvvvevvneee.
Tisztitas........

Tarolas ........
Hibaelharitas........
Mszaki adatok............
Hulladékkezelés

Altalanos informaciok

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt, kérjik, figyelme-
sen olvassa el ezt az Utmutatdt, és a jotéllasi jeggyel,
a pénztari bizonylattal és — amennyiben lehetséges

— a kartondobozzal és a belsé csomagoldanyagokkal
egydtt tartsa biztos helyen. Amennyiben a készUléket
harmadik személynek adja tovabb, akkor a hasznélati
Utmutatét is mellékelje.

+ Akészlléket csak személyes célra és rendeltetése-
nek megfelelden haszndlja. A készlilék nem alkal-
mas kereskedelmi hasznélatra.

+ Ne hasznélja a késziiléket a szabadban. Ne tegye
ki er6s héhatésnak, kdzvetlen napsugérzasnak és
nedvességnek (soha ne martsa folyadékba), vala-
mint 6vja az éles, hegyes fellletektdl. Ne hasznalja
a készliléket nedves kezekkel. Amennyiben a készu-
|ék nedves vagy nedvesség éri, azonnal hiizza ki a
halézati dugaszt.

+ Amennyiben nem hasznalja a késztiléket, vagy
tartozékot kell felhelyezni ra, valamint tisztitas vagy
hiba esetén, kapcsolja ki a késztiléket és hizza ki a
halézati dugaszt az aljzatbdl (a dugaszt hiizza, ne
a kabelt).

* Hasznalat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil a ké-
szliléket. Amennyiben elhagyja a helyiséget, el6tte
minden esetben kapcsolja ki a készuléket. Huzza ki
a haldzati kabel dugaszat az aljzatbdl.

+ Akészliléket és a haldzati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sért-
|ést tapasztal, a kész(léket nem szabad hasznalni.

+ Kizérolag eredeti tartozékokat hasznéljon.

+ Agyermekek biztonséga érdekében, kérjik, hogy
a csomagoloanyagokat (mlanyag zacsko, karton,
polisztirol hab stb.) tartsa szamukra nem elérheté
helyen.

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye all fenn!

Kilonaos biztonsagi utasitasok

FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Hasznalat kozben és kozvetlenll a hasznalatot kovetden a hegesz-

téhuzal forro. Ezért a sav felett a kovetkez6 cimke talalahto:
,CAUTION: HOT SURFACE” (vigyazat: forro felllet).
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* Ne kisérelie meg egyedul megjavitani a késziléket, forduljon hivata-
los szakértéhoz. Ha a haldzati kabel sérllt — az esetleges veszélyek
elkertlése érdekében — azt kizarolag a gyartd, annak vevészolgala-
ta vagy hasonlo, megfelel6 szakértelemmel rendelkezé szakember

cserélheti.

* Akészliléket a 8. életéviket betdltott gyermekek, illetve korlatozott
testi, érzékszervi vagy szellemi képességgel biro, valamint meg-
feleld tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek csak
feligyelet mellett, illetve a készulék biztonsagos hasznalatanak
ismertetését és a hasznalatbol kovetkezé veszélyek tudomasul vé-

telét kovetden hasznalhatjak.
* Akészulék nem gyermekjaték.

* Atisztitasi és karbantartasi munkalatokat ne bizza feltigyelet nélkul

hagyott gyermekekre.

Rendeltetésszerti hasznalat

Akésziilékkel a strukturalt foliabdl késziilt tasakok és
tekercsek légtelenitése és forrd hegesztése végezhetd
el.

Kizardlag a hasznalati utmutatdban leirtak szerint
hasznalhato. Ne hasznélja a kész(iléket kereskedelmi
célokra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszeriinek
mindsll, és anyagi kart vagy akér személyi sértilést is
okozhat.

A gyartd nem vallal feleldsséget a helytelen hasznalat-
bol eredd karokért.

Elelmiszer-tarolasi utasitasok

Avakuumozas — azaz a csomagolas légmentesitése
— bizonyitottan meghosszabbitja az élelmiszer eltart-
hatosagi idejét.

APC-VK 1134-gyel olyankésziiléket valasztott, amely-
lyel gyorsan és praktikus mddon élhet a Iégmentes
csomagolas nyuijtotta elénydkkel. A légkdri oxigén
hatasara élemiszereink gyorsan elvesztik friss zama-
tukat és mindségtiket. A légmentes csomagolassal
mindez megelézhetd.
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Alevegd kdzel 90%-at kivonjuk a lezarasra kerl6
tasakbdl. A hagyomanyos tarolasi modokkal dssze-
vetve a vakuumozott és lehegesztett élelmiszerek
tarolhatdsagi ideje nyolcszoros. Igy megelézhetd

a hiitott allapotban vald kiszaradas. A készételek a
kivant adagokra oszthatok, és csomagolhatok.

Ezenkivil a vakuumcsomagolasban az éleimiszer
fézéseére is lehetéség nyilik. Az ugynevezett ,sous
vide” (vakuumos) f6zés soran a tapanyagok és a
természetes aromak még jobban megérzdnek.

A szilérd élelmiszerek (dio- vagy babfélék) mellett,
fogyasztasra alkalmatlan, nedvességre érzékeny

targyak (pénzérmék, ezlist ékszerek, ruhanemik,
kenuturahoz gyufak) megovasara is akalmas.

A kovetkezo elbirasok és megjegyzések a segitsé-

gére lehetnek, kiilonosen, ha ez az els6 alkalom,

hogy vakuumos féliahegesztét hasznal.

+ Ahasznalat elétt mosson kezet, és tisztitsa meg a
tartozékokat is.

+ Atasaknak hozzavet6leg 8 cm-rel kell hosszabbnak
lennie a becsomagolandd terméknél.

* Kulonallo tételei (pl. fliszerndvények) maradtak,
amihez fel szeretne nyitni, majd Ujra lezami egy ta-
sakot? Ebben az esetben tovabbi 2 cm-rel ndvelie a
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rahagyas hosszat.

Ujabb 5 cm-re van sziikség, amennyiben a csoma-
golt terméket fagyasztani szeretné, ugyanis a viztar-
talmu folyadékok a hideg hatéséra kitdgulnak.
Vékkumozashoz kizarélag strukturalt — példaul bor-
dazott, méhsejtes vagy rombuszmintazatu - foliat
hasznaljon. Optimélis eredményt érhet el a kész(i-
lékhez mellékelt &tldsan bordazott foligval.

A hegesztési varrat kdrnyékeét tartsa szarazon és
tisztan. Gondoskodjon arrél, hogy a folian ne legyen
gylrédés, mert itt a varrat kdnnyen szivarogni kezd.
Azdldség- és gyumolcsfélék tovabb eltarthatoak a
vakuumcsomagolasban, ha el6tte meghamozzuk
Oket.

Akaposztaféléket — példaul a brokkolit &s a karfiolt
— csomagolas elétt eld kell f6zni, mivel nyers allapot-
ban gaz szabadul fel bellik.

Szamos élelmiszer, mint példaul a hus, nedvességet
tartalmaz. Ezeket a termékeket egy konyhai papir-
torlével helyezze a tasakba.

Amennyiben a terméken éles vagy hegyes részek
(pl. csont) talalhato, akkor el6zéleg takarja be kony-
hai papirtoriével.

Afolyadékot tartalmazo tasakot kizarolag hegeszteni
lehet, a vakuumozas nem lehetséges, mivel a folya-
dék is beszippantodik. Ebben az esetben elészor
présele ki a levegét a tasakbdl.

A vékuumszivattyl felszippanthatja a folyadékot.
Kizérélag a SEAL (hegesztés) funkciot hasznalja,
amikor folyadékot csomagol.

A becsomagolt élelmiszert hiitve vagy fagyasztva
kell tarolni.

Afagyas kdzben dsszetapado élelmiszereket (pas-
tétomokat vagy husdarabokat) zsirpapirral vagy
stitBpapirral kell szétvalasztani.

+ Acsomagolast kdvetden a fagyasztandé élelmisze-
reket haladéktalanul helyezze a fagyasztoba. Sz(ik-
ség esetén hasznalja a gyorsfagyasztas funkciot.

+ Szeretne folyékony éleimiszert (pl. levest) fagyasz-
tani vakuumtasakban? A folyadékot fagyassza meg
egy edényben. Tavolitsa el az edényt, és helyezze a
fagyasztott terméket foliatasakba.

+ Szeretné Ujra kinyitni a tasakot? Vagja fel a tasakot
a hegesztési varrat mentén.

+ Atasakot felhevitheti egy f6z6edényben. A viz hé-
mérséklete nem haladhatja meg a 80°C-ot.

+ Amennyiben a tasakokat mikrohullamu stitében
kivanja heviteni,kérjik, legyen tekintettel a kdvetke-
z6kre:

- Afolyadékok tébbsége tagul a hevités soran.
A hevités megkezdése elétt villdval szurjon a
tasakba.

- Helyezze a tasakokat mikrohulldmu stit6ben
hasznéalhaté edénybe vagy télba.

- Atasakot legfeljebb 50%-0s mikrohullamu telje-
sitménnyel hevitse,

- Atasakot csak alacsony vagy kdzepes hémér-
sékletre melegitse.

- Amelegitéskor soha ne hasznélja a grillezés
vagy légkeverés funkciot.

+ Anyers hUs, hal vagy zsiros anyag tarolasara hasz-
nalt tasakokat helyezze hulladékgyijtébe. A tobbi
tasak kioblithetd és Ujrafelhasznalhato.

A tasakok 22 x 30 cm-es vagy 28 x40 cm-es méret-
ben allnak rendelkezésre.

Aféliatekercsek 28 x 600 cm-es méretben kaphato.

Tablazat - Tartositasi referenciaértékek

o s . Tarolasi hé- Hagyomanyos Vakuumos cso-
Térolas Elelmiszer .y L s .
mérséklet tarolas magolas
Nyers hus 5£3°C 2~3nap 8~9nap
. Fr|§s r.?al vagy tenger 5+3°C 1~3nap 4 ~5nap
hitott gyUmolcse
Fétt his 5+£3°C 4 ~6nap 10 ~ 14 nap
Zoldségfélék 5£3°C 3~5nap 7~10nap
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L s . Tarolasi hé- Hagyomanyos Vakuumos cso-
Tarolas Elelmiszer .y o .
mérséklet tarolas magolas
hatott Gyiiméles 543 °C 5~7nap 14~ 20 nap
Tojas 5£3°C 10 ~ 15 nap 30 ~ 50 nap
fagyasztott Husfélék -16 ~-20°C 3 ~5hénap >12 hénap
Hal/tenger gylimdlcse -16 ~-20°C 3 ~ 5 honap >12 hénap
§ MEGJEGYZES: Kapcsolok funkcioi
NORMAL / TURBO

A tablazatban megadott értékek hozzavetblegesek.
Atényleges tarolasi id6 az élelmiszer minéségeétdl
fligg.

Csomag tartalma

Vakuumos féliahegeszté
Professzionalis l1égzaré tasak 22x30cm
Professzionalis légzaré tasak 28 x40cm
Professzionalis foliatekecs 20x200cm

—_ o1 o1 —

Késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasbol.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot (véddfolia,
tomdanyag, kabelkotegeldk és kartonpapir).

3. Ellendrizze a csomag hianytalansagat.

i MEGJEGYZES:

Akészlilék tartalmazhat a gyartas soran képzddott
port és szennyezddést. Az elsé hasznalat el6tt
tisztitsa meg a késziléket a , Tisztitas” fejezetben
leirtak szerint.

A kezeldelemek attekintése

TURBO gomb
NORMAL gomb
DRY gomb
MOIST gomb
VAC SEAL gomb
SEAL gomb
STOP gomb
Hegesztéhuzal

9 Foliatekercs-tartd
10 Kioldas

11 Vakuumkamra
12 Hegesztés

13 Légbemeneti nyilas
14 Vagokés

0 ~NOoO U WN -~
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Vélaszthat a NORMAL és TURBOfunkci6 kozott.

A jelz6lampa mutatja a kivalasztott funkciot.

+ ANORMAL funkci6 lagy, nyomasérzékeny terméekek
esetében hasznalhato.

+ Avakuumszivattyu teljesitményének noveléséhez
valassza a TURBO funkciot.

DRY / MOIST

Vélaszthat a MOIST és DRYfunkcié kozott. Példaul
huslében dus hus esetén valassza a MOIST, mig
hamozott alma esetén vélassza a DRY lehet6séget.
Ajelz6lampa mutatja a kivalasztott funkciot.

VAC SEAL
Alégtelenités és a hegesztés egy mozzanatban
torténik.

SEAL

Kizardlag a folia hegesztése torténik.

+ Ezt a funkcioit akkor hasznalja, ha vakuumozas nél-
kil szeretne hegeszteni.

+ Nyomja meg ezt a gombot, amennyiben meg ki-
vanja szakitani a VAC SEAL funkci6 soran elindult
szivattyuzasi folyamatot és tovabb kivan 1épni a
hegesztésre.

STOP
Ateljes mivelet ledllitasahoz nyomja meg ezt a
gombot.

MAGYARUL

Uzembehelyezési tanacsok

Elhelyezés

Helyezze a kész(iléket csuszasmentes, sima felliletre.
Gondoskodjon arrdl, hogy a kész(ilék aljan talalhato
szell6z6nyilasok szabadon maradjanak.
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Halozati kabel

Teljesen htizza ki a kébelt a készillék hatoldalan talal-
hato részbél. Helyezze be a kabelt a kdbelcsatornaba
ugy, hogy készulék ne billegjen.

Csatlakoztatas az elektromos halézatra

1. Ellendrizze, hogy a késziilék hasznélhaté az Onnél
rendelkezésre allé halézati feszliltségen. Az erre
vonatkozd informaciok az adattablan talélhatéak.

2. Csatlakoztassa a haldzati kabelt egy helyesen
felszerelt, foldelt csatlakozdaljzatba.

i MEGJEGYZES:

Akészliléket kizarolag szaraz kezekkel hasznalja,
hogy elésegitse az elektronikus érintépanel megfele-
16 mlikodését.

Hasznalat
Tasak készitése a foliatekercsen lévo foliabol
Afélia méteraru médjéra is hasznalhato.

i MEGJEGYZES:

A folianak kilonleges struktaraval kell rendelkeznie
ahhoz, hogy a leveg6t megfelel6en ki lehessen
vonni. Hasznélhat bordézott, méhsejtes vagy
rombuszmintazatu strukturalt foliat.

Tasak foliatekercsbdl vald készitéséhez kdvesse a
kovetkez6 lépéseket:

1. Nyissa fel a készuléket a jobb és bal oldali kioldo
gombok (10) megnyomasaval.

2. Helyezze a tekercset az erre kijeldlt tartoba (9).

3. Tekerje le a kivant hosszusagu foliat.

4. Avagokés (14) segitségével egyenes mozdulattal
valassza le a foliadarabot.

5. Helyezze a csomagolofoliat az ellilsé hegeszté-
re(12) és zarja le kattanasig a kész(ilék fedelét.

6. Nyomja meg az SEAL gombot. HozzavetSleg
5 masodperc elteltével a gomb feletti fehér fény
kialszik, tehat a varrat hegesztése befejez8dott.

7. Nyomja meg mindkeét oldalon a kioldd gombot (10)
a fedél felnyitdsahoz.

8. Elkész(ilt a tasak. Amennyiben nem el6re hegesz-
tett széll foliat hasznal, addig ismételje a fenti
|épéseket, amig kész tasakot nem kap.

Tasak vakuumozasa és hegesztése
Helyezze az elére elkészitett tasakba a terméket.

i MEGJEGYZES:

« Keérjiik, tekintse 4t az ,Elelmiszer-térolasi utasita-
sok” és a ,Kapcsolok funkcioi” fejezetet.

+ Afolyadékot tartalmazo tasakot kizarélag hegesz-
teni lehet. A készillék felszippanthatja a folyadékot.
Vélassza a SEAL funkciot.

1. Nyissa fel a készilléket a jobb és bal oldali kioldd
gombok (10) megnyomasaval.
. Helyezze a termékeket a tasakba.
. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkamra-
ba(11). A légbemeneti nyilas (13) nem takarhato le.
. Kertilje a gy(ir6dés kialakulasat. Simitsa ki a foliat.
. Nyomja le a fedelet, amig az mindkét oldalan
hallhatéan a helyére pattan.
6. ANORMAL/TURBO és a DRY/MOIST funkciok
kézll vélassza ki a hasznalni kivant lehetbséget.
7. Nyomja meg a VAC SEAL gombot. A munkafolya-
mat akkor fejezdik be, amikor a VAC SEAL és a
SEAL gombok feletti fények kialudtak.

i MEGJEGYZES:

¢ Ateljes miivelet leallitasahoz nyomja meg a STOP
gombot.

+ Amennyiben meg kivanja szakitani a szivatty(zasi
folyamatot, és haladéktalanul tovabb kivan Iépni
a hegesztésre, akkor nyomja meg a SEAL gombot.

8. Nyomja meg mindkeét oldalon a kioldé gombot (10)
a fedél felnyitasahoz.

w N

o~

Hasznalat befejezése

* Huzza ki a hélozati kabel dugaszat az aljzatbol.

+ Az elcsomagolas elétt 5 percig hagyja hdilni a ké-
szliléket.

Tisztitas

A\ VIGYAZAT:

* Tisztitas el6tt mindig huizzuk ki a halozati dugaszt. Varja meg,

amig a készilék lehdilt.
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/\ FIGYELMEZTETES:

+ Soha ne meritse a készUléket vizbe, mivel ez aramutést vagy tu-

zet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

* Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcold anya-
gokat.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo tisztitosze-
reket.

A burkolatot kivilrgl és belilrél is enyhén nedves
ruhaval tordlje at.

Tarolas

« Tisztitsa meg a késziiléket a leirtak alapjan.

+ Ahalozati kabelt felcsévélheti a készulék hatolda-
lara.

+ Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznalja,
akkor azt javasoljuk, hogy alaposan tisztitsa meg a
késziléket és az eredeti csomagolasaban tarolja.

+ Akésziiléket minden esetben jol szell6zé, szaraz,
gyermekek altal nem elérhetd helyen tarolja.

Hibaelharitas

Hiba

Lehetséges ok

Megoldas

Urzadzenie
nie dziata.

Akésziilék nem

kap aramellatast.

Ellenérizze a
csatlakozo aljzat
megfeleld miiko-
dését egy masik
kész(ilékkel.

Helyesen
csatlakoztassa a

halézati dugaszt.

Ellendrizze a
halozati biztosi-
tékot.

Akészllék meg-
hibésodott.

Vegye fel a
kapcsolatot a
vevészolgalati
kézponttal vagy
egy szakem-
berrel.
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Hiba Lehetséges ok | Megoldas
Atasak nem |Hibasak a Hegesztés el6tt
légzaro. varratok. simitsa ki a foliat.
A csomagolt Ellendrizze a
termék beszorult | varratokat.
a varratba.
Avarratnedves | Tartsa a varrat
volt. helyét szabadon
€s szarazon.
Atasak a var- Amennyiben
ratndl vagy més | a tasak sérilt,
helyen sérilt. cserélje ki.
Atasak Tul sok levegd A vakuumozas
légmente- | volt a tasakban, | megkezdése elétt
sitése nem | és a rendelkezés- | préselje ki a leve-
tokéletes. re alld idé alatt | g6t a tasakbal.
nem szippanthatd | \/alassza a TUR-
ki. BO funkciot.
Strukturalatlan A vakuumozas-
foliat hasznalt. hoz hasznal-
jon bordéazott,
méhsejtes vagy
rombuszmintaza-
ta foliat.
Atasak serillt. Hasznaljon masik
tasakot.
M(iszaki adatok
MOGEIL ..o PC-VK 1134
Aramellatas: ..o 220 - 240 V ~ 50/60 Hz
Energiafogyasztas: ... 120W
Erintésvédelmi osztaly: ..
Netto tomeg:.......ccocvvvnnee.

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogéat a folya-
matos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a készliléket az Europa Tanacs minden vonatkozo
aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-el-
viseld képesség vagy kisfeszlltség-elviselé képesség)
ellendriztiik, és a legujabb biztonséagtechnikai el6ira-

sok szerint készillt.
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Hulladékkezelés
A ,kuka“ piktogram jelentése
Kimélje kornyezetiinket, az elektromos
készllékek nem a haztartasi szemétbe
valok.

Hasznélja az elektromos készilékek

artalimatlanitasara kijelolt gydjtéhelyeket, ott
adja le azokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznalni.

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkerlheték
legyenek azok a hatasok, amelyeket a helytelen
,szemétre dobas” gyakorolhat a kérnyezetre és az
emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recycling
hoz és a kidregedett elektromos és elektronikus
késziilékek értékesitésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivata-
lokban tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a
kiselejtezett késziilékeke.
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PykoBoacTBO N0 akcnsyartauum

Bnaropapvm Bac 3a Bbibop Halero npogykt! Xenaem
MPUSTHBIX BNEYATMEHMIA MPX MCMOMNb30BAHNM AAHHOTO
npubopa.

CuMBONbI B JaHHOM PYKOBOACTBE NMOMNb30BaTens
BaxHble pexomeHaaLmm Anst obecrieyeHns GesonacHo-
TV 0603HaueHbI 0co0bIM 06pasom. ObpalLaiTe Ha HiX
0c060e BHIMaHMe BO u3beskaHIe HECHACTHbIX Cry4aes
W NOBPEXKAEHNS YCTPOIACTBA:

/\ TIPEOYNPEXOEHME:
Mpenynpexnaet 06 onacHOCTV Ans 300POBbS 1
BO3MOXXHOM PYCKe NOMy4eHHst TPaBMbl.

/N BHUMAHME:
[MoTeHumanbHas onacHocTb Ans npubopa nnm
ApYrvX NpeameToB.

i NPUMEYAHME:
BaxHble coBETbI 1 06u.w|e CBedeHus.

KoMnnekT noctaBku

0630p meranei npubopa
O6Lwas nHdopmaums

CneupanbHble ykasaHusi o
TeXxHUKe Be3onacHoCTy
/Acnonb3oBaHue Mo Ha3HAYEHNIO ...
VIHCTPYKLMM MO XpaHEHMIO NPOIYKTOB
KOMMIEKT MOCTABKM ..o
Pacnakoska npn6opa

0630p fetanen npubopa...... .62
HasHaueHue nepekmnioyartene ... .
[pUMEYAHMS MO UCMOMB3OBAHUKD...........ovveeereenerenne 63
Vicnonb3oBaHve. .......

YncTka
XPEHEHME ... 64
YCTpaHEHNE HENCTIPABHOCTEM.....o.vveveerrrerrrrcerseeenas 64
TEXHUYECKNE AAHHDIE .......o.vevvvecirieieie e 65
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O6was uHdopmauus
I'Iepen MCNOJIb30BaHMEM an60pa BHUMATESIbHO
I'IpOLMTaVITe [aHHOE PYKOBOACTBO NOJb30BaTENA.
XpaHMTe ero B 6e30macHoOM MecTe BMECTE C rapaH-
TI/Iel7l, C60pHI/IKOM peLenToB K, N0 BO3MOXHOCTH,
KOMMNEKTOM OpVII'I/IHaJ'IbHOVl YNaKoBKK. an nepenave
npubopa TPeTLUM NLaM Nepeaarte UM Takke
[aHHOE PYKOBOZACTBO.

* Mcnonb3yiite faHHbIN Nprbop B BbITOBLIX LENsX 1
TOMBKO MO HAa3HAYeHMI0. ITO YCTPONCTBO HE Npea-
Ha3HaYeHO A5t KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHMS.

* He vcnonbayiite npubop BHE NMOMELLEHNIA. XpaHUTb
BAAnM OT MCTOYHWKOB Tenna, Gepeyb OT Bo3aeit-
CTBIS MPSIMbIX COMTHEYHBIX NyYelA, Bnaru (3anpeLla-
€TCS Morpyatb Nprbop B XMOKOCTb). 3alpiat ot
OCTpbIX NPeAMETOB. 3anpeLlaeTcs TporaTb YCTpoit-
CTBO BMaXHbIMI pykamu. Ecnv ycTpoicTBO HaMok-
110, HEMELLEHHO W3BMNEKWTE BINKY CETEBOTO LUHYpa
113 PO3ETKN.

* BbIkntounTe npubop 1 M3BneknTe BIANIKY CETEBOTO
LUHypa 13 po3eTky (GepuTech 3a BUMKY, He TSHUTE
3a kabenb), ecrv npubop He ncnonb3ayeTcs, He-
06X0[MMO YCTaHOBUTbL MPUHAANEXHOCTM UMK ANS
OYMCTKY MW B CIy4ae HeUCrIpaBHOCTU.

+ He ocraensitte pabotatowmit npubop 6e3 nprcmo-
Tpa. Ecnv BbIxoauTe 13 KOMHaTbI, BCeraa BbiKIo-
yaiite npubop. M3enekuTe BUNKy CETEBOTO LLUHYpa
113 PO3ETKN.

* Heobxogumo nepuogmyecky npoBepsiTb Mpubop 1
CETEBOW LLUHYP Ha NpeaMeT noBpexaeHuni. B cny-
4ae HencnpaBHOCTY 3ampeLLaeTcs UCToNb30BaTh
npubop.

¢ Mcnonb3yiite TonbKo OpUriHarnbHble 3anacHble
yacTu.

+ 113 coobpakeHuit AeTcKoi Be30MacHOCTI XpaHuTe
BCE 3MEMEHTbI YNaKoBKY (MNeHKa, KapToH, NONNCTI-
pon v Aip.) B HEAOCTYMHBIX ANs AETe MecTax.

/\ NPEAYNPEXAEHWE:
He no3Bonsite AeTaAM Urpath C NOAMSTUIEHOBON
nnexkon. OnacHocTb yaywenus!
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CneuunanbHble YKa3aHUA No TEXHUKE Oe3onacHoCTH

NPEOYNPEXOEHUE: OnacHocTb oxora!l

[epmeTu3upytoLLast MPOBOMOKA CUMBHO HArpeBaeTCs BO BPEMS
paboTbl. Cpasy xe nocre 3aBepLUeHNs OHa MO-NPEXHEMY O4eHb
ropsyas. [oatomy Hag NPKUMHOM LUTAHION HAXOQMUTCA APSbIK
"BHumanme: TOPAYAA MOBEPXHOCTD!".

* He pemMoHTMpYiiTe YCTPOICTBO CAMOCTOSITEMBHO, NYYLLE NPOKOH-
CyMNbTUPYIATECH Y CrieLuanucTa. Ecnv ceTeBoi LLUHYP NOBPEXKIEH,
BO 136EXaH1e ONacHOCTM 3aMeHy AOIMKEH NPOM3BOANTb U3rOTOBM-
Terb, CEPBYUCHBIN NPECTABUTENb UMK APYroil KBaNULMPOBaH-
HbIA CrieLuarnmucr.

* [aHHbIi NpUMep MOXET UCNONb30BaTLCS AETbMMU B BO3pacTe
8 NneT 1 cTapLLe 1 NULAMK1 C OrpaHNYeHHbIMM U3NHECKMM, CEH-
COPHbIMY U YMCTBEHHBIMI CTIOCOBHOCTAMM UMW HE MIMEHOLLIMMM
OnbITa U/UNK 3HAHWIA, ECIM OHW AEVCTBYHOT MOA NPUCMOTPOM MK
MPOVHCTPYKTMPOBAHbI OTHOCKTENBHO BE30MaCHOM0 UCMONb30BaHMS
nprbopa 1 CBsi3aHHbIX C 3TUM OMACcHOCTEVA.

* [leTsiM Henb3s UrpaTh C AaHHBIM YCTPOCTBOM.

* YucTka 1 nonb3oBaTenbckoe 00CyKBaHWE He JOMKHbI BbINON-
HATbCS IETbMI 6€3 NpUCMOTpa.

Wcnonb3oBaHue No Ha3HaYeHUIo Mpou3BOAMTENb He HECET HUKAKOI OTBETCTBEHHOCTM
3a ylep6 B pesynbTaTe UCnonb3oBaHus npubopa He

310 yCTpOVICTBO npeaHa3HavyeHo ans BcacbiBaHNA
N0 Ha3Ha4YeHu0.

BO3ayxa 1 TepmorepmMeTn3aLn CTpyKTypupoBaHHbIX

NNacTUKOBbIX MNAKETOB W NIEHKN B PYIOHE. MHCprKLWWl MO XpaHeHMIo NPOAYKTOB

Ero MoXHo 1cnonb3oBaTh TONbKO CocoboM, OnmcaH- OTkauka BO3YyXa, TO €CTb BCACHIBAHME BO3AyXa

HbIM B JHHOM PYKOBOZCTBE. 13 yNaKkoBKW, SIBNIAETCSA NPOBEPEHHbIM COCOBOM
3anpelLaeTcs UCnonb30BaTL MPUGOP B KOMMEPUECKVX  MPOAIIT CPOK XPAHEHISt NIPOAYKTOB.

yensx. PC-VK 1134 - 3T0 npogyKT, No3BonSioLLuit BbICTPO
NioGoe Apyroe UCMomb30BaHNE CYATAETCA UCTIONb- Y PaKTVYHO MCTIONb30BaTb BCE NPEUMYLLECTBA
30BaHMEM He 0 Ha3HaUEHVIO 1 MOXKET NPUBECTH K repMeT4HOIA ynakoBki1. MpoayKTbl GbICTPO TepsioT

MOBPEXAEHNIO MaTepuaros Uik K TpaBMam. CBEXECTb 1 KAYECTBO 13-3 BO3AENCTBMS KUCIOPOAA,
cofiepxalLierocsi B atmocdepe. [epmeTiyeckas
yNaKoBKa N03BONSET NPeLoTBPATUATL 3TV NPOLLECCHI.
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113 repMeTHYHO ynakoBaHHbIX NAKETOB yaanseTcs
npnbnuautensHo 90% Boaayxa. Mo cpaBHeHWo

C TPAAMLMOHHBLIMM CNocoBami XpaHEHUS CPOK
XpaHEeHWs! NPOLKTOB B TEPMOrepMeTU3MPOBAHHOM
BaKYYMHOW YaKoBKe YBENN4NBAETCS B BOCEMb Pas.
VcknioyaroTcst oxorv npu 3amopaxusanun. MoxHo
pa3fennTb Ha MopLMK M ynakoBaTb rOTOBbIE K yNoTpe-
OneHNIo NPoaYKTbI.

Takke BO3MOXHO NPUIOTOBMEHIE MULLM B BaKYYMHOI
ynakoske. Bo Bpems Tak Ha3blBaemMoro sous vide
cooking (MpUroToBNEHE B BaKyyMHOI YakoBKe)
TyYLLE COXPAHSIOTCS MUTATENbHbIE BELLECTBA I
€CTECTBEHHbII1 BKYC MPOAYKTOB.

lMomumo TBEPALIX NPOLYKTOB, TaKMX KAk OPEXu Nin
6060Bble, MOXHO YMaKoBbIBaTb HEMMLLEBbIE OOBEKTDI,
YyBCTBUTENbHbIE K BNare, Hanpyumep, MOHETbI, loBe-
NMpHble n3nenus u3 cepebpa, oaexay v crimykm
ANs CMeyHoLLero noxoaa Ha kaHoa.

CnepytoLye MHCTPYKLMKM M peKoMeHAaLuu nomo-
ryT, 0COGEHHO eCNu paHbLue Bbl He NONb30Ban1ch
npuGopoM Ans BakyyMHOI YNaKOBKOM.

* TMepen paboToii BLIMOWTE PyKW U O4YUCTUTE NPUHAA-
NEXHOCTW.

+ [nvHa nakeTa fomkHa NpubnuanTensHo Ha 8 e
NpeBbILLATh [JIMHY YNakoBbIBAEMOrO NpoayKTa.

* B nakeTe xpaHuUTCS HacbIMHON NPOZYKT, Hanpymep,
npsiHocTH, 1 TpebyeTcs 0Tpe3aTb U CHOBa 3arepme-
TU3MpoBaTh NakeT? B aTom cnyyae fobasbTe elle
2 caHTUMeTpa MaTepuana.

+ [lobaBbTe elLe 5 CaHTUMETPOB Mo ANWHe, ecrn Tpe-
ByeTcs 3aMopo3NTb NPOJYKT, TaK Kak Npy 3aMopos3-
Ke JKWIKOCTH, ColepxalLyve Boay, pacLuMpsioTCs.

+ Yro6bl co3aaTh BaKyyM, UCMONb3YITE TOMBKO CTPYK-
TYPUPOBaHHYO MNEHKY, HanpumMep, pebpucTyio,
A4encTyto unu pombonaHyto. OnTumansHble pe-
3ynbTaThbl LOCTUraKOTCS NPU UCMOMb30BaHNE MIEHKN
C AvaroHanbHsIMK pebpamu, KoTopas BKrloyeHa B
KOMMIEKT NOCTaBKM.

+ ObnacTb B paitoHe repMeTU3VpPYHOLLErO LBa AOMK-
Ha ObITb cyxoi 1 ym1cToii. V3beraiite cknagok, Tak
KaK OHW MOTYT CTaTb NMPUYMHON YTEYEK.

+ QpyKTbI 11 OBOLLY NyYLLIE COXPAHAIOTCS B BaKyyMHOI
yNaKoBKe, eCri NPeABapUTENBHO UX OYUCTUTD.

+ Kanycry, Hanpumep, BpoKKonu 1 LIBETHYIO kamycTy,
Heo6Xx0aMMO NpeaBapuTenbHO GraHLWMpoBaTh, Tak
kak OHa BbIENsIeT ra3 B CbIpoM Bufe.

+ MHOXeCTBO NMpOAYKTOB COAepXart Brary, Hanpuvep,
Msco. MomecTiTe Takve NPOoAyKTbI C NakeT BMECTe
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¢ GyMaHbIM MOMOTEHLEM.

B cnyyae ocTpbIx KPOMOK, KOTOpbIE MOTYT NOBpE-
[QUTb NakKeT (HanpuMep, KOCTK), NpeaBapUTENbHO
3aBepHUTE NPOAYKT B GyMaxHOe NoMnoTeHLLe.

[py repMeTU3aLIM KUOKOCTb B NAKETE TONBKO Ha-
TPEBaeTCs, Tak Kak WAKOCTb He 0TCackIBaeTCs B
npoLecce BakyyMHOM ynakoski. MpessapuTensHo
OTKavaliTe BO3ayX W3 nakeTa.

[Ins yaaneHms xuaKkocT MOXHO MCToNb30BaTh
BakyyMHbIA Hacoc. Uenonb3yiite dhyHkumo SEAL
TOMNbKO NPK HarpeBe repMeTMYHO YNaKoBaHHbIX
XUOKoCTeu.

Mocne ynakoBk1 NpoayKTbl HEOOXOAMMO XpaH!TL B
MpOXMaZHOM MECTE WU 3aMOPO3UTL MX.
MpoayKTbI, KOTOPbIE 3aMOPaXMBAKOTCS BMECTE, Ha-
npymep, M POTY UMK NOPLMK Msica, CrieayeT pasze-
NUTb BOLLEHOW MNW NeprameHTHoM Bymaroi.
lMomecTiTe NPOAYKTHI B MOPO3UILHIK UM MOpPO-
3UMbHYI0 Kamepy cpasy e nocne WX ynakoBku. [pu
HeobXoaMMOCTY conbayiTe (yHKLMIO BbicTporo
3aMOpaXMBaHMS.

TpebyeTcs 3aMopO3NTL XUAKWIA NPOAYKT, HAMpK-
Mep, Cyn, B BakyyMHOM nakeTe? 3amMopo3sTe xua-
KOCTb B YalLe. /I3BnexuTe ee 13 Yalm v ynakyiite

B NaKer.

Tpebyetcs cHoBa OTKpbITL NakeT? OTpexbTe nakeT
HOXHMLI@MM BAOMb repMETU3NPYHOLLLETO LLBa.
MosHo pa3orpeTb nakeTbl B kacTprone. Temnepary-
pa Bofbl He AormkHa npesbiwats 80°C.

[pu Harpese NakeToB B MUKPOBOTHOBO MEYH, yui-
ThIBaiTE CrieaytoLLee:

- TMpw HarpeBe GONbBLUMHCTBO XKWAKOCTEN pac-
wupsetcs. MpeaBapuTenbHO NPOTKHNATE NakeT
BUMKOM.

- [MomecTuTe nakeTbl Ha NOAAOH MUKPOBOITHOBO
MEYn NN B EMKOCTb

- PasorpeBaliTe nakeTbl MU MOLLHOCTH, HE
npesbiatoLei 50% MOLLHOCTI MUKPOBOIHO
neyn.

- PasorpeBaiite nakeT TOMbKO Ha Marion uim
CcpeqHeil Temneparype.

- Hukorpa He pasorpeBaiiTe NakeTbl B peXu-
Me IPUIISt UNN B KOHBEKLIMOHHOM peXuMe.

BbiGpachiBaiiTe NakeTbl, KOTOpbIE UCMOb30BANNCH
ANt XpaHEHWs! ChIPOro Msica, PbiBbl NIk KMPHBIX
MpOAYKTOB.. [ipyriie nakeTbl MOXHO MPONomockaTh
BPYYHYHO M CHOBA WCMOMb30BATb.
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[locTynHbI nakeTbl pa3mepoB 22x 30 cm unu
28x40cm.

lneHka B pynoHax nocraensercs B pasmepe
28x 600 caHTMMeTpOB.

Tabnuua. UHCTpyKumM no xpaHeHuto

XpaneHue Mpoayk Temnepatypa TpaguumoHHoe BakyymHas
XpaHeHus XpaHeHue ynakoBka
Cbipoe Msico 5+3°C 2~ 3 Hent 8 ~9 fHen
Caexan phiba wnw 5£3°C 1~ 3 aHen 4 ~5 fHeit
MOPENPOAYKTbI
OXTIaKACHHbIS [pnroToBNEHHOE MSCO 5+3°C 4 ~6 gHent 10 ~ 14 gHent
NPOAYKTbI ,
OsoLwum 5+3°C 3 ~5 pHen 7 ~10 gHen
OpyKTbI 5+3°C 5~7 pHen 14 ~ 20 gHeit
Ao 5+3°C 10 ~ 15 gHeint 30 ~ 50 gHen
B 3aMOPOXEHHOM Msco -16 ~-20°C 3 ~ 5 mecsiLes >12 mecsiLeB
COCTOSIHK Pbi6a/mMopenpoayKTbl -16 ~-20°C 3~ 5 mecsues >12 mecsiues
§ MPUMEYAHMS: 00630p pgetanen npubopa
MpefcTaBneHHbIe B TabMuLie 3HaYeH!s SBASIOTCA 1 Korka TURBO
CrpaBoYHbIMMY. DaKTUHECKOE BPEMS XPaHEHMS 2 Kronka NORMAL
3aBMCHT OT Ka4eCTBa MPO/yKTOB. 3 Khonka DRY
4 KHonka DRY
5 Knonka VAC SEAL
Komnnekt nocraBku 6 Khonka SEAL
1 Mpubop Ans BaKyyMHON ynakoBky 7 KHonka STOP
5 CI'IeLlVIaJ'Ibele nakeTbl Anga BaKyyMHOM yNakoBKK 8 repMeTm3Mpy}0LU'a;| npOoBOMNOKa

pasmepom 22x30cm

5 CneuuarbHble NakeTbl 45 BaKyyMHOI yrakoBKu
pasmepom 28 x40cm

1 CneumanbHas nnexka B pynoHe 20x200cm

PacnakoBka yctponctea

1. W3Bnekute npnbop 13 ynakoski.

2. CHumuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepUarbl - NNeHKa,
HanomHUTENb, MKCATOp LUHYPA W KapTOHHas
ynakoBka.

3. TMpoBepbTe KOMMNEKTHOCTb MOCTABKM.

i MPUMEYAHMS:

B npubope MoXeT HakanmMBaTbCs Mbifb UK Ya-
CTWLbI, CO3AaBaEMbIE B MPOLIECCe YNaKkoBki. Peko-
MEHAYETCS YACTUTb YCTPOIICTBO B COOTBETCTBUN C
onvcanmeM B pasgene «OuncTkay.
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9 JloTok Anst pynoHa nneHku
10 OtkpbITHe

11 BakyymHas kamepa

12 l'epmeTnsatop

13 Bnyck Bo3gyxa

14 Hox

HasHaueHune nepeKmoaneneﬁ
NORMAL / TURBO
Bbi6op dyHkumit NORMAL 1 TURBO.
[insi BEIOPaHHOM (PYHKLMM FOPUT COOTBETCTBYHOLLNIA
VHOMKaTOP.
¢ ®yHkums NORMAL npefHasHayeHa anst Msrkux
YYBCTBUTENbHBIX K ABMEHNO NPOAYKTOB.
+ Y106bl YBENNIMTL MOLLHOCTb BakyyMHOIO Hacoca,
BblbepuTe chyHkumio TURBO.

19.06.18



DRY / MOIST

Bri6op yHkumit MOIST v DRY. Hanpumep, Bbibepu-
Te dyHkumio MOIST gns msica, cofepxallero MHOro
MSICHOTO CoKa Unin Boibepute DRY [N ounLeHHoro
sbnoka.

[insi BbIOPAHHOM (hyHKLIM TOPUT COOTBETCTBYHOLLWIA
MHOMKaTOP.

VAC SEAL
BakyymHasi ynakoBka 1 TepmorepmeTi3aLs Beinor-
HSIKOTCS OAHOBPEMEHHO.

SEAL

BbINonHSETCA TOMBKO TEpMOrepMeTU3aLms.

* WcnonbayiTe 3Ty hyHKLMIO C KUOKOCTSMM, ECIn
TpebyeTcs BbINONMHUTL TEpMOrepmusaLmio 6es Ba-
KyyMMpOBaHWS.

* HaxmuTe KHOMKy ANst NpeABapUTENBHOTO Npepbl-
BaHVS onepavyn OTKauku, BKIKYEHHOW (hyHKLme
VAC SEAL, 4t00bI BbIMOMHUTL TEPMOrepMeTH3a-
Lyio.

STOP
HaxmuTe KHOMKy [Nt OTMEHbI onepaLiuut.

an/IMe‘-IaHMFI K UCnonb3oBaHuto

PacnonoxeHue

YCTaHOBUTE 3MEKTPONPUBOP HA HECKOMb3SILLYIO POB-
HYI0 NOBEPXHOCTb. YBeaUTECh, YTO BEHTUMALWMOHHbIE
Npopeau B HKHel YacTy npubopa He 3abrok1poBa-
Hbl.

CeTeBOM WWHYP

lMonHocTblo pa3moTaliTe CETEBO LUHYP Ha 3aaHen
yacTv npubopa. BcrasbTe LWHYP B HAMPABNSHOLLYHO BO
n3bexaHe ONpoKMabIBaHNS YCTPOICTBA.

AneKTpuyeckoe coenHeHNe

1. Y6enutech, 4To Nprbop COOTBETCTBYET XapakTe-
pUCTMKaM CETW 3nekTponuTaHusl. COOTBETCTBY-
folLiast MHAOPMALMS HAXOANTCS Ha MaCNOPTHOM
Tabnuuke.

2. BcraBbTe BUIKY CETEBOTO LUHYpa B PO3ETKY CETU
AMEKTPONUTAHMS C 3a3EMIIEHNEM.

i MPUMEYAHMS:

Vicnonb3yiTe npubop TONBKO CyXUMI pyKamu,
Ha4e MOXHO MOBPEAWTL SMEKTPOHHYH0 CEHCOPHYH
naHernb.

PC-VK1134_Instruction Manual_new2

Wcnonb3oBaHue

CchopmupyiiTe NakeT U3 Kycka pyioHa.
TNeHKy Takke MOXHO MpKUOBPECTM B BUAE KYCKOB.

i MPUMEYAHMS:

Urobbl 06ecneumBaTh ka4yeCTBEHHOE yaaneHue
BO34yxa, He06X0AMMO MCMONb30BATL MIEHKY CO
cneumanbHon cTpyktypoii! MokHO ncnonb3oBaTh
pebpuCTYI0 AYENCTYIO UK POMBOMAHYIO MIEHKY.

ﬂﬂﬂ CO3/aHNs NakeTa 13 roToBbIX YacTei MMEeHKN
BbINONHWTE cneayoLne LeNCTBUS:

1. Otkpoirte npubop. [ins 3T0ro Haxm1Te KHOMKM
cbpoca (10) Ha neBoit 1 NpaBoit CTOPOHe npubopa.

2. MomecTuTe PyNOH B BbILENEHHbIN ANs HEro NOTOK
(9).

3. OTMepbTe NNeHKy HyXHOM AnnHbI.

4. OTpexbTe YacTb NNeHkn HoxoMm (14).

5. MonoxuTe 06epTOYHYIO (hOMbry Ha NepeaHmit
repmeTisaTop (12) 1 sakpoiTe KpbILLKY TaK, YToObl
OHa 3alLienkHynach.

6. Haxmure kHonky SEAL. MpurbnuautensHo Yepes
5 MUHYT Benblit MHAWKATOP HaZJ KHOMKOW racHer,
repMETUYHbIN LLOB BbIMOSHEH.

7. Haxmute kHonku oTkpbITis (10) Ha 0Bomx cTopo-
Hax npubopa, YToObl OTKPbITH KPBILLIKY.

8. MepmeTWyHBIN NakeT co3aaH. Ecnu ncnonbayetcs
nnexka 6e3 npeaBapuUTENbHOTO repMeTU3NpY-
foLLIEero LUBa, ANs CO3LaHNs nakeTa nosTopuTe
ONUCaHHbIe BbILLE AEACTBUS.

BakyymHasi ynakoBKa 1 TepMorepMeTuU3auus
nakeToB

Tenepb MOXHO yrnakoBaTb MPOAYKTbI B FOTOBbLIN MaAKeT.

i NMPUMEYAHUS:

+ OBpatuTe BHMMaHWe Ha MHCTPYKLIW NO XpaHEeHIo
NpoAYyKTOB M pa3gen «HasHayeHne nepexnioya-
Tenem.

MakeTbl C XWAKOCTBLIO CrieayeT TONLKO repmMeTian-
poBaTtb! XXnuakocTb MOXeT BcacblBaThCsl. Bbibepn-
Te TonbKO doyHKumio SEAL.

1. OtkpouTe npubop. [ns 3Toro HaXMUTE KHOMKM
cbpoca (10) Ha neBoit 1 NpaBoii CTOpOHE npubopa.

2. MonoxwuTte NPOAYKTHI B Naker.

3. OTKpbITYt0 CTOPOHY NakeTa NOMeCTUTE B BaKyyM-
Hyto kamepy (11). OTBepcTue Brycka Bo3ayxa (13)
[JOIKHO BbITb OTKPBITO.

4. W36eraiite cknapok! BLIpOBHSNTE NMEHKY.

5. PaBHOMEPHO 11 CUNBHO NPYKMUTE KPbILLKY 0
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Len4koB rkcaTopoB ¢ 060MX CTOPOH npubopa.

6. Mpu HeobxoaMMOCTI BbIGEPUTE PEXIM
NORMAL/TURBO n DRY/MOIST.

7. Haxwmure kHonky VAC SEAL. Onepauus cuntaetcs
3aBEpLUEHHO, KOrfia MHAMKaTOpPbI HaJ KHOMKaMM
VAC SEAL 1 SEAL racHyT.

i MPUMEYAHUS:
* Yrt0oObl OTMEHUTb BCIO onepauuto, HaXXMUTe KHon-
ky STOP.

i NPUMEYAHMS:

+ Yro6bl NpepBaTh MPOLIECC OTKAYKM, BbINOMHS-
foLLMIACS cpasy e Nocre TepMOorepmMeTM3aLim,
HaxmuTe kHomky SEAL.

8. HaxmuTe kHonkv oTkpbiTis (10) Ha 0Bowx cTopo-
Hax npubopa, YToObl OTKPbITH KPBILLIKY.

MpekpalyeHne paGoTbl

* M3BnexuTe BUNKY CETEBOTO LUHYPa W3 PO3ETKN.
+ [laitte npubopy oCTbITb B TEYEHME 5 MUHYT, 3aTeM

ynakyire ero!

YucTka

/\ MPEOYNPEXOEHUE :

* [lepen YMCTKOM BCEraa U3BMeKanTe BIUKY CETEBOTO LLHYpa M3 po-
3eTku. [loxauTech, Korga YCTPOUCTBO OCTLIHET.
« 3anpeluaeTcs norpyxatb Nprbop B BOAY, 3TO MOXET NPUBECTY K
MOP@XXEHMIO ANEKTPUYECKUM TOKOM.

/\ BHUMAHME!

* He vcnonb3ayiite MeTannmyeckue LWETKU Un
VHble abpaavBHbIE MaTepuansl.

+ 3anpelLaeTcs 1CMONb30BATb AarpeCcCHBHbIE MM
abpasavBHbIe YNCTSLLME CPeaCTBa.

KOpI'IYC MOXHO NPOTEePETL BHYTPU U CHAPYXW Cnerka
yBJ'Ia)KHeHHOVl TKaHbHO.

XpaHeHue

+ [oumncTute YCTPOICTBO B COOTBETCTBIN C ONKCa-
H1em.

+ CeTeBol LUHYp MOXHO HAMOTaTb Ha 3a[He YacTu
npubopa.

+ Ecrv nnaHvpyeTcs He ncnonb3osath Npubop B Te-
YeHre AnUTENbHOMO BPEMEHU, TLUATENbHO €10 04K-
CTUTE W XPaHITE B OPUTMHANBHOM YaKoBKe.

+ Bcerpa xpaHute npubop B CyXOM, XOPOLLO MpoBe-
TPMBAEMOM MOMELLEHIM, HEAOCTYNHOM AMS AETEl.
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YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

TPU4eCTBO.

Heucnpas- | Bo3moxHas

PewweHue
HOCTb npuynHa
Mpnbop He | Ha npubop He MposepbTe
paboTaeT. | NoJaeTcs anek- | po3eTky, BKIHO-

4uB B Hee apyrom
npuoop.

BcrasbTe BUnKY
B PO3eTKy npa-
BUITBHO.

[MpoBepbTe
npenoxpaHuTenb
CETU MUTaHS.

MMpnbop Henc-
npaBeH.

O6patutech B
Hall CepBMCHbIN
LIEHTP U K
cneuvanmcry.
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Heucnpas- | BoamoxHas
Pewenne
HOCTb npuynHa
MakeT He HekauectseHHblit | Mpensaputens-
repMeTUYeH. | TepMETU3NPYIO- | HO BbINPAMUTE
LMW LLIOB. MNEHKY.
MpogykTbl nona- | MposepbTe LWBbI.
N1 B repMeTn3n-
PYHOLLNIA LLIOB.
LLloB 6bin Bnax- | LLloB gormkeH
HbIM. ObITb YACTLIM 1
CYX1M.
MakeT nospe- B crnyyae
KOEH Ha LUBe U | NOBPEXaEHNs 3a-
B IPYroM MECTe. | MEHWUTE MaKerT.
HenonHast | B nakete 6bino | MpeaBapuTens-
oTKauKa CTMLLKOM HO BblaBuTe
naketa. MHOTO BO3[yXa, W | NULLHMIA BO3OYX
npubop He ycnen | u3 naketa.

0TKa4atb ero

Bribepure pe-

3a 0TBEMIEHHOE | yum TURBO.
Bpewms.
Vcnonb3yetcs VicnonbayiTe
nnexka 6e3 QNS BaKyyMHO
CTPYKTYPbI. YNaKoBKU MMEHKyY
¢ pebpucoi,
SYENCTON Unn
pombonaHon
CTPYKTYPOUA.
MakeT nospe- Bo3bmuTe HOBBIN
KOEH. naker.
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TexHu4ecKkue faHHble

MOAEM: ..o PC-VK 1134
CeTb 3NneKTPONUTaHMS. ...... 220-240 B~, 50/60 'y
[0TPEBNsAEMas MOLLHOCTD: .........vvvrverrarrnrennes 120 Bt
KIaCC BALUMTBL w.vveveererrriecresiesesesese s Il
BEC HETTO: .ttt 2,4 kr

Mbl COXpaHsieM MpaBo Ha TEXHUYECKUE U KOHCTPYK-
LIMOHHbIE U3MEHEHst B paMkaXx NMpo-aorKatoLLencs
pa3paboTky NpoaykTa.

310 U3genve NpoLLo Bce HEOBXOAMMBIE 1 aKTy-
arnbHble MPOBEPKM, MpeanucaHHble aupektuon CE,
K NPUM. Ha SNEKTPOMarHUTHyt0 COBMECTUMOCTb U
COOTBETCTBUE TpGGOBaHI/IFIM K HU3KOBOMbTHON TEXHU-
ke, OHO ObIro TaKKe CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO
C Y4€TOM nocreaHux TpeboBaHuin NO TexHuke 6e30-
MacHoCTW.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart - carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort -
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva - carte de
garantie - lapaHuMoHHa KapTa « zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiliHuindopmynsap « lapaHTUAHbIN TanoH «
o il

PC-VK 1134

24 Monate Garantie gemdB Garantieerklarung « 24 months warranty according to
warranty declaration - 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie « 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia » 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracion de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragdo de garantia « 24 méneders garanti
i henhold til garantibetingelsene - 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 Mecela rapaHuuA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa [eknapauus « 24-mesacna
zéruka podla vyhlasenia o zéruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micAuji
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « lapaHTUA 24 MecAUa COrNacHO 3asABNEeHHbIM
FapaHTUAHBIM NPABNNAM » Jlesall Gl 5 15k 24 334 Slaa

- date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d‘achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma + data de compra, carimbo do

assinatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura « flata Ha nokynkata, Meuat Ha Mpoaasaya, Moanuc - datum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zg trgovca, podpis « vésarlas datuma, kereskedd bélyegzsje,
aldirés + fata npuaGakHA, nevatka npogasus, mianuc « flata npuoGpeteruts, Tamn npogasua, Moanuch -
sl S N 0
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