JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze uzytkowanie urzadzenia przyniesie Parstwu rado$c.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Konieczne jest stosowanie sig
do tych zalecen w celu uniknigcia wypadkow i nie dopusci¢
do uszkodzenia maszyny.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.
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Ogdine uwagi

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie przeczyta¢

podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja,

paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajagcym wewnetrzne elementy. Jesli
dasz tego urzadzenia do innych ludzi, rowniez z instrukciji
obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;j.

+ Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnafrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

[\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazéwki zwigzane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia
/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ru-
szajq sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy€ i odtaczy¢

od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki
akcesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie

umieszczone.
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

« Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

* Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

» Dzieciom nie nalezy pozwalac gra¢ tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograni-
Cczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie
majace doswiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy
zostang przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
I gdy rozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng€ zagrozenia.

/\ UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”,

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpieczenstwal
* Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktow zywnosciowych.
Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.

JEZYK POLSKI

Wypakowanie urzadzenia 4. Jesli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest za-
uwazalnie uszkodzona, nie wolno korzystac z urzadze-

1. Zdjat opakowanie z urzagzenia. nia. Natychmiastowo nalezy zwréci¢ je do sprzedawcy.

2. Usunag caty materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie 1 WSKAZOWKA:
z pudta. Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostato$ci
3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku. po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

a
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Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obrotowe ramie

Obudowa silnika

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia
Pokretto sterowania

Misa do mieszania

Ostona przeciwrozbryzgowa

Trzepaczka

Hak do mieszania

Mieszadto do ciasta

Tarcza ochronna

Podiaczenie elektryczne

Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z na-
pieciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowe;j.

Instalacja i dziatanie zagniatarki

1 WSKAZOWKA:
Wiacz urzadzenie tylko z miskg do mieszania na miejscul

1.

Odchylanie ramienia obrotowego: Przesuna¢ dzwi-
gnie w kierunku m i przytrzymac jg w tym potozeniu.
Reka przesuna¢ ramie obrotowe do gérnego potozenia
i zwolni¢ dzwignie.

. Jesli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, za-

montuj jq teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostone
przed rozchlapaniem (6) w taki sposéb, aby otwér do
napetniania byt umieszczony przed toba. Na spodzie
ramienia uchylnego sg dwa wgtebienia: z przodu i z tytu.
Wsun w te wgtebienia prowadnice osfony przed rozchla-

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

9.

. Uzytkowanie akcesoriow:

paniem. Obrd¢ ostone w kierunku 4=== | OCK, aby jg
zablokowag.

. W przypadku uzycia haka do zagniatania ciasta (9) czy

haka do mieszania (8) najpierw nalezy zamontowac tar-
cze ochronna. Zapobiega ona przed kontaktem ciasta
z watem napedowym.

Przytrzymac tarcze, tak jak mise. Wsuna¢ koricowke
haka do wyrabiania ciasta (9) lub haka mieszania (8) od
dotu w zagtebienie w otworze tarczy i unieruchomic ja,
obracajac o éwier¢ obrotu w lewo.

W gdrnej czesci koncowki kaz-
dego z akcesoriow jet wgtebie-
nie na watek napedowy oraz za-
trzask. Wcisna¢ koncowke

w watek napedowy. Wcisnij i jed-
noczes$nie przekre¢ nasadke w lewo, aby szyny watka
napedowego jg zablokowaly.

. Miska do mieszania: Miske do mieszania umiesci¢

w jej uchwycie. Obraca¢ miska w kierunku jaj zatrzasku
== | OCK pokazanym na obudowie.

. Wiozy¢ skiadniki do miski do mieszania.

i WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikéw na raz. Zacza¢
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj.

W trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

. Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania jest w pozycji MIN.
. Trzymac¢ nieruchomo ramie obrotowe. Przesuna¢ dzwi-

gnig w kierunku s i przytrzymac ja w tym potozeniu.
Jednoczesnie recznie opusci¢ ramig. Zwolni¢ dzwignie.
Wsuna¢ wtyczke do gniazda sieciowego.

10. Wybra¢ predkos¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

Rodzaj ciasta Nasadka RS . llosé LE
pokretle sterowania czas pracy
' Vo
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) M|e§iz:8(:Lo do [ % maks. 1,5kg | 3-5 minuty
N
=
. i - . - Hak do 4 N min. 0,5kg .
Ciasto $redniej gestosci (np. ciasto nalesnikowe) ) . [ D 2-4 minuty
mieszania \ Wi maks. 3,5kg
VRN -
Lekkie ciasta (np. do gofra lub nalesnikow, pudding) Trzepaczka [ D min. 500 ml 2-4 minuty
\ Vi maks. 3,5 litr
7R i
Smietana Trzepaczka [ I min. 200 ”?' 3-5 minuty
\ 7 maks. 2,5 litr
42
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Rodzaj ciasta Nasadka povs i . llosé g
pokretle sterowania czas pracy
VRN
Biatka jajek Trzepaczka [ N 4-10jajek | 3-5minuty
i WSKAZOWKA: Przygotowanie:

Praca krotkookresowa: W przypadku ciezkiego ciasta
uzytkowac urzadzenia nie dtuzej niz 5 minut, a nastepnie
pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.

Przerwanie pracy

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynno$c¢,
ustaw przefgcznik na MIN.

+ Wyciggna¢ wtyczke zasilania przed wymiang akce-
Soriow.

+ Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

+ Jedli uruchamiamy dzwignig) podczas pracy, aby pod-
nies¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezaktywuje
silnik.

+ Silnik ponownie zacznie pracowa¢ natychmiast po
obnizeniu ramienia malakseral

Koniec pracy i wyjecie misy

1. Na koniec pracy ustawi¢ pokretto sterujace w pozycii
MIN. Wyciagna¢ wtyczke zasilania.

2. Przesuna¢ dzwignie w kierunku m i przytrzymac jg
w tym potozeniu. Reka przesunag¢ ramig obrotowe do
gdrnego pofozenia i zwolni¢ dzwignie.

3. Wyja¢ koricdwke mieszadta.

4. Jedli uzyto ostony przed rozbryzgami, przekrec ja
w lewo, aby jg zdjag.

5. Przekre¢ miske w lewo, aby jg zdjag.

6. Postugujac sie skrobakiem lub topatka odklei¢ wymie-
szane ciasto od $cianek misy, po czym je wyjac.

7. Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawar-
tymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przepisy
Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)

Sktadniki:

2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back’,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. & litra mleka.

Pozycja 2-3
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Wsyp make i pozostate sktadniki do miski, wigcz robota

z hakiem do mieszania na 30 sekund z predkoscia 2,

a potem na ok. 3 minuty na pozycji 3. Przesmarowa¢
forme lub wylozy¢ j papierem do pieczenia, wia¢ do niej
ciasto i upiec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzi¢, czy jest upieczone: Naktu¢ ciasto ostrym drew-
nianym patyczkiem na $rodku formy. Ciasto jest gotowe,
jesli nie przylega do wykataczki. Upieczone ciasto wyja¢ do
schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie

goérne i dolne 175-200°C,
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wtasnych upodobar, np.
dodac 1009 rodzynek, 100g orzechdéw lub 1009 startej
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Butki z siemieniem Inianym

Sktadniki:

500-550g maki pszennej, 509 siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 1009 chudego odsaczonego
twarogu, 1tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody

Pozycja1-2

JEZYK POLSKI

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w ¥ litra letniej wody. Pozostatg
czesc¢ letniej wody (%4 litra) wlej do miski do mieszania, wsyp
pokruszone drozdze, dodaj twardg i dobrze wymieszaj,
uzywajac do tego haka do mieszania ciasta w pozycji 1.
Drozdze musza catkowicie sig rozpuscic. Doda¢ make,
namoczone siemig Iniane i sél. Wyrabiaj w pozycji 1, na-
stepnie zmieni na 2 i wyrabiaj jeszcze przez 3 do 5 minut.
Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut,
aby urosto. Ponownie zagnie$¢, wyjac z miski i uformowaé
16 buteczek. Blache do pieczenia wylozy¢ zmoczonym
papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢
na 15 minut, aby urosty, posmarowac letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i dolne

ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut
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Krem czekoladowy

Sktadniki:

200 ml stodkiej $mietany, 1509 ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-60g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 tyzka stotowa koniaku lub rumu, widrki czekoladowe.

Pozycja 4

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietane na sztywno w misie do mieszania trze-
paczka, wyja¢ z misy i trzymac w chtodzie. Roztopi¢ czeko-

lade zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub podgrzewac
przez 3 minut w mikrofaléwce ustawionej na 600 W. W mie-
dzyczasie ubij jajka, cukier, cukier waniliowy, brandy lub rum
i 56l trzepaczkg w naczyniu do mieszania w pozycji 4, az
utworzy si¢ piana. Dodaj i rownomiernie wymieszaj stopiong,
czekoladowg powtoke na pozycji 4. Zachowac¢ nieco bitej
$mietany do dekoracji. Doda¢ pozostata cze$¢ ubitej $mie-
tany i wymiesza¢ korzystajac z funkcji pulsacyjnej. Przybra¢

krem czekoladowy. Podawac schtodzony.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke z gniazdka.

* Nie nalezy nigdy zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

/\ UWAGA:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

* Nie stosowa¢ zracych ani Scierajacych srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng $ciereczky
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, ostona przeciwrozbryzgowa, tarcza
ochronna, koficéwki mieszajace oraz do wyrobu ciasta

/\ UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajq sie do mycia w zmy-

warce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace moga

spowodowac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+ Czesci, ktore miaty stycznos¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

+ Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.
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+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem | Mozliwa przyczyna | Co nalezy zrobi¢
Urzadzenia | Urzadzenie nie ma | Sprawdzi¢ gniazdko
nie mozna | zasilania. za pomoca innego
wiaczy¢ lub urzadzenia.
przestaje Podtacz prawidiowo
dziatac. Wtyczke_
Sprawdz
bezpieczniki.
Ramie obrotowe nie | Jednoczesnie
jest zablokowane | popchna¢ dzwignie
w swoim najniz- i ramig obrotowe az
szym pofozeniu. do zablokowania
Wylacznik bezpie- | ramienia.
czenstwa uniemozli-
wia dziafanie.
Urzadzenie jest Skontaktowac sie
uszkodzone. z centrum serwiso-
wym lub wykwalifiko-
wanych fachowcem
specjalista.
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Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne;.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na wlasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziafania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napigcia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznuréw pofaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego

lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-

wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
sq one zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koricem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnoci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I g0, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Paristwo uzywac.
Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewfasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzgdach komunalnych lub w administracji gminy.
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