Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczerstwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosu;j sie do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkow i uszkodzenia urza-
dzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.
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Ogdline uwagi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowat jq wraz

z kartg gwarancyjng, paragonem i w miare mozliwosci row-

niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac

urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku
w ramach dziatalnosci gospodarcze;.

+ Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Trzy-
mac obudowe silnika z dala od goraca, bezposredniego
nastonecznienia, wilgoci (nigdy nie zanurza¢ w ptynach)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadze-
nia wilgotnymi dtorimi. Jezeli obudowa jest wilgotna lub
mokra, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

+Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewod).

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac korzystac¢ z urzadzenia.

+  Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby plasti-
kowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!
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Specjalne wskazdwki bezpieczenstwa dla urzadzenia

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko oparzen!

Podczas i po zakorczeniu operacji, temperatura dostepnych po-
wierzchni bedzie bardzo wysoka.

Element grzejny pozostaje goracy nawet po wyjeciu wtyczki. Nie
dotykaj obudowy nagrzewnicy ani nie umieszczaj urzadzenia na
fatwopalnej powierzchni.

» Zawsze trzymac urzadzenie wytgcznie za obudowe silnika.

/\ UWAGA:

Nie zanurza¢ obudowy w wodzie w celu czyszczenia. Prosimy
przestrzegac instrukcji, jak okreslono w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Naczynie, w ktérym chcemy korzystac z urzadzenia musi by¢
zaroodporne oraz stabilne. Nie korzystac z plastikowych pojemni-
kow.

* Poziom wody musi znajdowac sie pomiedzy linig MIN a MAX.

* Urzadzenie powinno by¢ uzywane wytacznie na ptaskiej po-
wierzchni robocze).

* Nie przenosi¢ urzadzenia ani garnka i nie dotyka¢ obu podczas
pracy.

» Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ za pomocg zewnetrznego regu-
latora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

+ Wyciggnij wtyczke zasilania z kontaktu przed wyjeciem urzadze-
nia z wody.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru na kilka godzin. Nie
wychodzi¢ z domu, kiedy urzadzenie pracuje.

* Urzadzenie to moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku lat 8 lub
starsze, osoby z obnizong sprawnoscia fizyczng, zmystowa lub
umystowg, osoby z brakiem doSwiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub gdy je poinstruowano jak korzystac z tego urza-
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dzenia w bezpieczny sposob, i gdy zdajg sobie sprawe z istnieja-
cych niebezpieczenstw.

* Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponize
8 roku zycia.

» Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.

« Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ za-
grozenia.

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku

domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku w nastepujacych

miejscach:

* w kuchniach dla personelu w sklepach, w biurach i innych miej-
scach komercyjnych;

* W przedsigbiorstwach rolnych;

* przez gosci w hotelach, motelach lub innych miejscach;

* w placowkach oferujgcych noclegi wraz ze $niadaniem.

JEZYK POLSKI

Wypakowanie urzadzenia Przeglad elementow obstugi/
1. Wyjmij urzadzenie z opakowania. Zakres dostawy
2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia, 1 Wyswietlacz temperatury / Wy$wietlacz czasu
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton. gotowania
3. Panel kontrolny (wySwietlacz) zostat okryty warstwa 2 Przycisk & z zintegrowanym wskaznikiem $wietinym
ochronng w celach transportu. Usunag tg folig. 3 Przycisk & z zintegrowanym wskaznikiem $wietihym
4. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdowaty 4 Przycisk ustawien ® / ©
sie wszystkie elementy. 5 Zacisk mocujacy
5. Jesli brakuje czgsci lub widoczne sa uszkodzenia, nie 6 Znak MIN (minimalna ilo$¢ wody)
wolno uzywa¢ urzadzenia. Natychmiast zwrécic¢ je do 7 Podgrzewacz
sprzedawcy. 8 Znak MAX (maks. llo$¢ wody)
1 WSKAZOWKA: 9 Obudowa silnika

10 Wskaznik zasilania

Na urzadzeniu moze wystepowac osad produkcyjny lub
A s ° ny 11 Lampka kontrolna WiFi &

kurz. Zalecane jest wyczyszczenie urzadzenia zgodnie

z rozdziatem ,Czyszczenie”. 55
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Interesujace fakty dotyczace
gotowania Sous Vide

Gotowanie Sous Vide (po francusku: sous - ,pod”, vide

- ,proznia”) jest metoda powolnego gotowania migsa,

ryb lub warzyw w niskich temperaturach. Jedzenie przed
gotowaniem jest wkladane do plastikowej torebki i zamy-
kane, powietrze jest usuwane urzadzeniem odsysajacym,
a nastepnie taka porcje gotuje sie w warunkach statej
temperatury wody w zakresie od 45 do 90 °C.

Dzieki tej metodzie gotowania jedzenie jest pasteryzowane,
a okres jego przechowywania jest ulega przedtuzeniu.

/\ OSTRZEZENIE:

+ Zywnos¢ pasteryzowana musi by¢ albo bezposrednio
spozyta albo nalezy jg szybko schtodzi¢ i zamrozic,
aby nie dopusci¢ do wzrostu form przetrwalnikowych
bakterii.

+ Jedzenie przygotowywane gotowaniem Sous Vide nie
jest odpowiednie dla 0s6b z obnizong odpornoscia.

Pakowanie prézniowe zywnosci

Pakowanie prézniowe zachowuije pierwotny smak i zapach
zywnosci. Po dodaniu sktadnikéw, takich jak przyprawy
i ziota do torby foliowej, smak staje sie bardziej intensywny.

+ Stosowac tylko torebki foliowe, ktore sg szczegolnie
nadaja sie do wytwarzania prézni i sg termoodporne.
Inne torebki nie zapewniaja wymaganego prawidtowego
zamkniecia.

+  Utrzymywa¢ miejsca zamknigcia czyste i suche. Unika¢
sfatdowan. W takich miejscach zlacze moze przepusz-
czaé powietrze.

+  Zgrzewarke prozniowa do pakowania mozna naby¢
w specjalistycznym sklepie. Z naszej linii produktow po-
lecamy zgrzewarke prézniowa PC-VK 1146 i stosowny
dla niej rodzaj workéw i folii w zapasie. W tej sprawie
nalezy skontaktowac sie z dealerem.

- Urzadzenie do pakowania prézniowego PC-VK 1146
Nr pozycji: 501 146
- orba zapasowa, rozmiar 22 x 30cm
Nr pozycji: 8 910 151
- orba zapasowa, rozmiar 28 x 40cm
Nr pozycji: 8 910 152
- Rolka folii, rozmiar 28cm x 6m
Nr pozycji: 8 910 155

Instrukcja uzytkowania urzadzenia

Lokalizacja

+ Ulozy¢ garnek, na ktérym chcemy uzy¢ urzadzenia na
antyposlizgowej, ptaskiej i zaroodpornej powierzchni.

+ Nalezy pamigtac, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych po-
wierzchniach czy w poblizu zrédet ciepta (np. palenisko
kuchenne, piekarnik).
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Potaczenie elektryczne

.

Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z napigciem
urzadzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na
tabliczce znamionowej.

Podtacz urzadzenie wytacznie do prawidtowo zainstalo-
wanego i zabezpieczonego gniazdka elektrycznego.

Przyciski funkcji
Przyciski na urzadzeniu to przyciski dotykowe. NaleZy lekko
palcem dotykac przyciski, aby uruchomi¢ funkcje.

Przycisk | Opis funkc;ji
Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia /
Poczatek fazy grzania; rozpoczecie czasu
10) gotowania / zatrzymanie procesu

Aby wylaczy¢ urzadzenie lub zakoficzy¢
proces, nacisnag i przytrzymac przycisk &
przez okres ok. 3 sekund.

Aby wybra¢ nastepne ustawienie
Sk (Temperatura wody => Godziny => Minuty)

Pofacz sie z aplikacjg

Do ustawiania temperatury wody i czasu
gotowania. Po nacisnieciu i przytrzymaniu
przycisku rozpocznie sig szybkie przewija-
nie do przodu.

®0O

Po wigczeniu kazde nacisnigcie przycisku jest potwierdzane
sygnatem dzwigkowym.

Zacisk mocujacy

Uzy¢ zacisku do zamocowania Sous Vide na odpowiednim
garnku Pojemnos¢ garnka powinna miesci¢ sie migdzy 6

a 15 litrow. Aby bezpiecznie umiejscowi¢ urzadzenie na
garnku za pomoca zacisku sprawdzi¢, czy wysoko$¢ garnka
wynosi co najmniej 15cm. (Patrz strona 3, Rys. A)

llos¢ wody

Najpierw zamontowa¢ Sous Vide na garnku i wiozy¢

do $rodka jedzenie. Nala¢ wody do znaku MAX na
urzadzeniu. To zapewni utrzymywanie sie temperatury
w granicach +/-0,5°C.

Zywno$¢ zamknigta w opakowaniu prozniowym zawsze
musi by¢ catkowicie zanurzona w wodzie.

Jesli jedzenie nie byto zanurzone w wodzie z powodu
pecherzykow, ustawi¢ odwaznik (moze by¢ np. talerz)
na torbie.

Kiedy poziom wody spada ponizej znaku MIN urucha-
mia sie urzadzenie ochraniajace. Stycha¢ bedzie sygnat
typu beep, a urzadzenie zamknie sie. Powiadomienie
L,EE 1. pojawia sie na wy$wietlaczu Nastepnie spraw-
dzi¢, czy poziom wody miesci si¢ miedzy znakami MIN a
MAX Proces nalezy po tym uruchomi¢ ponownie.

04.12.18



Wybor czasu gotowania

+ Czas gotowania zalezy od grubo$ci pozywienia. Czasy
moga sie rozni¢ takze ze wzgledu na ilos¢ i konsysten-
cje zywnosci. W zwigzku z tym ponizsze nastawy cza-
sowe sq tylko orientacyjne i powinny by¢ dostosowane
do upodoban Gotujgcego.

+ Wydtuzy¢ czas o co najmniej 20 % w przypadku gteboko
Zamrozonej zywnosci.

+  Podwoi¢ czas dla twardego migsa.

/\ OSTRZEZENIE:
Temperatury wyszczegolnione w tabelach nie moga byé
skracane!

- Migso: Temperatura 58 °C-62°C

Grubosc¢ Czas w minutach
10mm 30
20mm 45
30mm 95
40mm 120
50mm 180
60mm 250

- Drob: Temperatura 63°C-65°C

Grubos¢é Czas w minutach
10mm 20
20mm 40
30mm 75
40mm 90

- Ryby: Temperatura 55°C-58°C

Grubosé Czas w minutach
10mm 10
20mm 20
30mm 30
40mm 40
50mm 50
60mm 60

- Warzywa: Temperatura 80°C-85°C

Rodzaj Czas w minutach
Ziemniaki 40
Szparagi 25

Warzywa korzeniowe 70
Warzywa kruche 70

PC-8V1159IM

Zanik zasilania
Jesli przerwane jest zasilanie, proces nalezy ponownie
uruchomic.

Informacja dotyczaca aplikacji ,,Sous Vide”
& Sous Vide aplikacja jest dostepna dla systemu Android
oraz iOS. Zeskanuj odpowiedni kod QR i pobierz jg bezpo-
$rednio.

1 WSKAZOWKA:

W zaleznosci od dostawcy, moga zaistnie¢ koszty zwia-

zane z pobieraniem aplikaciji.

'E__. JLE oty
Google Play App Store
Informacje na temat korzystania z aplikacji

To urzadzenie mozna obstugiwac za posrednictwem sieci
domowej. Warunkiem jest state potaczenie Wi-Fi z routerem
i bezptatna aplikacja ,Sous Vide”.

Zalecamy odtaczenie urzadzenia od zrédta zasilania, gdy
jeste$ poza domem, aby zapobiec niezamierzonemu wia-
czeniu, gdy nie ma Cie w domu!

Wymagania systemowe do uzytkowania aplikacji

¢+ i0s 8.0 lub wyzszy
*Android 4.1 lub wyzszy

Uruchomienie za posrednictwem aplikacji

1. Zainstaluj aplikacje ,Sous Vide". Utwdrz konto uzytkow-
nika.

2. Aktywu;j funkcje Wi-Fi w ustawieniach urzadzenia.

3. Umie$¢ urzadzenie w odlegtosci okoto 5 metréw od
routera.

4. Naciéniji przytrzymaj przycisk & przez okolo 3 sekundy,
gdy urzadzenie jest wytaczone. Uslyszysz sygnaly
dzwigkowe, podczas gdy ® lampka wskaznika zacznie
miga¢ powoli, a nastepnie szybko.

5. Uruchom aplikacje i wybierz ,+".

. Postepuj zgodnie z instrukcjami na ekranie.

7. Po pomysinym podiaczeniu urzadzenia lampka kontro-
Ina za$wieci sie ®. Mozesz teraz obstugiwac urzadze-
nie za pomoca aplikacji.

(2]

Przywré¢ pofaczenie bezprzewodowe

Urzadzenie musi najpierw zosta¢ podtaczone do aplikacji za

kazdym razem, gdy zostato odtaczone od zasilania.

1. Otworz aplikacje.

2. Naciénij i przytrzymaj przycisk 4 przez okoto 3 sekundy,
gdy urzadzenie jest wytaczone. Uslyszysz sygnaly
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dzwiekowe, podczas gdy @ lampka wskaznika zacznie
migac powoli, a nastepnie szybko.

3. Urzadzenie przywraca teraz potaczenie z aplikacja.
Moze to potrwac parg minut.

Obstuga

1. Zamontowa¢ urzadzenie na odpowiednim garnku.

2. Umiesci¢ w garnku zywnos$¢ w opakowaniu.

3. Nala¢ cieptej wody na garnek, aby zmnigjszy¢ czas
ogrzewania.

4. Nacisnac O, aby wiaczy¢ urzadzenie. Ustyszysz sygnat
dzwigkowy i na wy$wietlaczu pojawi sie ,C".

5. Uzyj przyciskow ® / © do wybierania pomiedzy jednost-

kami temperatury °C (stopnie Celsjusza) i °F (stopnie
Fahrenheita).

6. Potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk 4.

7. Uzyj przyciskow ® / ©, aby ustawi¢ zadana tempera-
ture.

8. Potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk &, Zacznie
miga¢ wskazanie godziny.

9. Uzyj przyciskéw ® / ©, aby ustawic¢ godziny.

10. Potwierdz ustawienie, naciskajac przycisk 4. Wy-
$wietlacz minut oraz O wskaznik kontrolny przycisku
zaczyna migac.

11. Uzyj przyciskow ® / ©, aby ustawi¢ minuty.

12. Nacisna¢ przycisk O. Wyswietla cie aktualna tempera-
tura wody. Urzadzenie zaczyna ogrzewa¢ wode. Zapala
sie kontrolka zasilania na niebiesko.

13. Kiedy urzadzenie osiagnie ustawiong temperature,
stycha¢ dwa sygnaty typu beep. Wskaznik zasilania za-
cznie miga¢. Uruchamia sig timer odliczania. Tempera-
tura i pozostaty czas beda pokazywane naprzemiennie
na wyswietlaczu.

14.Z chwilg uptywu zadanego czasu styszalny jest sygnat
dzwiekowy. Powiadomienie ,E"d” pojawia sie na
wyswietlaczu. Urzadzenie wylaczy sie automatycznie.
Wyjmij wtyczke z gniazdka.

Przedwczesne zakoriczenie pracy

1. Mozna réwniez wczesniej anulowac prace w kazdym
momencie. Przytrzymac przycisk O docisniety przez
okoto 3 sekundy.

2. Wyjac wtyczke z gniazda.

Po ugotowaniu

Po zakoriczonym procesie gotowania tak przygotowang
zywno$¢ mozna wykorzysta¢ na dwa sposoby:

Utrzymywanie zywnosci w stanie cieplym

Mozna utrzymywac pasteryzacje ugotowanego jedzenia

w temperaturze co najmniej 55 °C az do momentu podania
do stotu. Utrzymujac jedzenie w tej temperaturze zapobiega
sig rozwojowi wszelkich zarazkéw. Mieso i warzywa sg go-
towane i moga sie rozgotowac, gdy bedg ciepte zbyt diugo.
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Zalezy to od temperatury i rodzaju zywnosci. Twarde czy

zylaste kawatki migsa wotowego mozna gotowac i utrzymy-

wac ciepte przez 24 do 48 godzin w wodzie o temperaturze

55°C. Jednak wigkszo$¢ dan mozna utrzymywac w takich

warunkach tylko przez 8 do 10 godzin, zanim nie rozgotujg

sie.

Brytfanne Sous Vide nalezy uzytkowa¢ w sposéb opisany

powyzej.

+  Ustawi¢ temperature 55°C.

+  Wybra¢ maksymalny czas utrzymywania jedzenia wsta-
nie cieptym po ugotowaniu.

Oto kilka pomocnych wskazowek:

Produkt Zywnosciowy Czas maks. (godziny)
Mieso 6-10
Dréb 2-3
Ryby 1
Warzywa 2

Podawac¢ potrawe natychmiast po ugotowaniu
Zywno$é mozna spozywaé natychmiast po ugotowaniu
metoda Sous Vide.

1 WSKAZOWKA:

+ Mieso do gotowania spiec w celu uzyskania chrupko-
$ci na goracej patelni z niewielka iloscig oleju przez
maksymalnie 1 minute. Mieso pozostaje bardziej
soczyste i krocej sie smazy.

+ Poprzez przyprawienie surowego miesa, krotkie
przesmazenie, a nastepnie opakowanie prézniowe,
takie mieso jest w petni gotowe do spozycia zaraz po
ugotowaniu metodg Sous Vide.

Przechowywanie ugotowanej zywnosci

I\ WAZNE:
Jedli chcesz zachowac pasteryzacje ugotowanej zyw-
nosci, ostudz ja w wodzie z lodem do 5 °C. Taka taznia
wodna powinna by¢ napefniona co najmniej do potowy
lodem.
Nastepnie mozna zamrozi¢ zywno$¢ w torebkach préznio-
wych i przechowywac ja w temperaturze lodowki przez ok.
5 dni.
Jesli chcemy uzy¢ ugotowanej, lecz zamrozonej zywnosci,
nalezy rozmrozi¢ pakowane prézniowo porcje w temp.
55 °C na patelni za pomocg Sous Vide. Nastepnie wyja¢ ja
z torebki do dalszego przerobu lub podania do stotu.

Przygotowanie jogurtu
Co warto wiedzie¢ na temat jogurtu

Jogurt to podobny do zsiadtego mieka napdj, ktory powstaje
z mleka pod wptywem dziatania bakterii.
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Mleko jest wzbogacane kulturami bakterii jogurtowych (duza
liczba zarodkéw). Bakterie mnoza w $redniej temperaturze
45°C. Obecny w mleku cukier mlekowy (laktoza) jest
przeksztatcany do kwasu mlekowego. W wyniku tego mleko
sie zsiada.

Przygotowanie jogurtu

+  Potrzebne jest pasteryzowane mleko (mleko H) i jogurt
naturalny w proporcji mieszania 100ml: 15ml (lub
140ml: 20 ml).

+  Kubki jogurtu mozna naby¢ w sklepie spozywczym.

1. Umiesci¢ garnek z urzadzeniem w lokalizacji, gdzie nie
zostanie usuniety ani narazony na wibracje podczas
przygotowywania jogurtu. Inaczej jogurt nie zsiadzie sie.

2. Podgrza¢ mleko H w rondlu do temperatury ok. 45°C
i zmiesza¢ z jogurtem naturalnym lub kulturg bakterii jo-
gurtowych. Aby uzy¢ $wiezego mleka, nalezy je najpierw
zagotowac a potem schtodzi¢ do temperatury ok. 45 °C.

1

. Przela¢ mieszanine do czystych stoikow. Zakrecic

pokrywki stoikéw.

. Umiesci¢ zamkniete stoiki w garnku z dotagczonym

urzadzenie Sous Vide.

. Wia¢ cieptej wody do naczynia (maks. 45 °C).
. Brytfanne Sous Vide nalezy uzytkowa¢ w sposéb

opisany powyzej.
+ Ustawi¢ temperature 45°C.
+ Timer ustawi¢ na 12 godzin.

WSKAZOWKA:

Im diuzsze dojrzewanie, tym intensywniejszy smak
jogurtu.

Stoik gotowego jogurtu mozna uzy¢ jako bazy do
przygotowania kolejnych porcji jogurtu maksymalnie
20 razy, poniewaz z czasem dziatanie kultury bakteryj-
nej staje sie coraz stabsze.

Owoce, orzechy, dzem lub podobne sktadniki nalezy
dodawac tylko po sporzadzeniu jogurtu.

Zawsze przechowywac gotowy jogurt w lodowce.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

* Przed czyszczeniem wylgczaj zawsze urzadzenie i wycigagaj
wtyczke sieciowg. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* W zadnym wypadku nie zanurza¢ czesci silniczka w wodzie
w celu czyszczenia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia pradem

lub pozaru.

/\ UWAGA:

+ Prosze nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujacych.

* Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych srodkow
czyszczacych.

Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng $ciereczky

z dodatkiem niewielkiej iloci $rodka do mycia naczyn.

Osuszy¢ szmatka.

Odwapnianie

+ Usuwac kamien z urzadzenia regularnie.

+  llo$¢ osadzajgcego sie kamienia zalezy od stopnia twar-
dosci wody oraz czestotliwo$ci uzywania urzadzenia.

+ Do odwapniania nie nalezy uzywa¢ octu, lecz dostepne
w sprzedazy $rodki do odwapniania na bazie kwasu
cytrynowego. Dozowac nalezy je wedtug instrukcii
uzywania.

1. Zamontowa¢ urzadzenie na odpowiednim garnku.

PC-8V1159IM

. Nala¢ goracej wody do garnka i doda¢ $rodka do usu-
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wania kamienia.

. Ustawi¢ temperature oraz timer, jak opisano w rozdziale

,Obstuga”.
- Ustawi¢ temperature maksymalna.
- Ustawi¢ timer na kilka minut.

. Powtorzy¢ proces, zgodnie z koniecznoscig az do catko-

witego rozpuszczenia osadu.

Przechowywanie
Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.
W przypadku dtuzszych okreséw nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opa-
kowaniu.
Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.
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Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem ulz Co robi¢
przyczyna
Urzadzenie nie | Urzadzenie nie | Sprawdzi¢
funkcjonuje. ma doptywu gniazdko za
zasilania. pomoca innego

urzadzenia.
Prawidtowo pod-
faczy¢ wtyczke
sieciowa,
Sprawdzi¢ gtowne
urzadzenie odfa-
czajace zasilanie
W sieci.

Urzadzenie Urzadzenie jest | Usui kamien

wytgcza sie zablokowane z urzadzenia

przedwczesnie kamieniem. zgodnie z opisem.

lub urzadzenie | Poziomwody | Nala¢ wody i po-

ochronne tempe- | spadk ponizej | nownie rozpoczaé

ratury zaczyna poziomu MIN. proces.

(EE1).

Dane techniczne

.................................................. 0do 90 °C max.
Stabilnosé temperatury: ... +05°C
Odpowiednia wysoko$¢ garnka .15¢m lub wyzsza
Masa NEHO: ... ok. 1kg
WLAN

Maksymalnej mocy czgstotliwosci

radiowej emitowanej: ...
Zakres czestotliwosci
Kanaty: .......ccoevmcrninnes
Obstugiwane klucze Wi-Fi: .........ccooovrvereerenneen. WPA/WPA2

10 litry na minute, w wigkszosci

* To urzadzenie jest zgodne z IPX7. Oznacza to, ze urza-
dzenie jest chronione przed chwilowym zanurzeniem.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.
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802.11b/g/n

...100mwW
24GHz

Ogloszenie zgodnosci z dyrektywa

Clatronic International GmbH niniejszym o$wiadcza, ze typ
urzadzenia radiowego PC-SV 1159 jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE.

Ponadto, urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektywy
RoHS 2011/65/EC.

Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod
nastepujacym adresem internetowym: www.sli24.de

W obszarze pobierania nalezy wprowadzi¢ nazwe modelu
PC-SV 1159.

Sprawdzono do dziatania w Polsce.

Warunki gwaranciji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatow

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane kofczy sie, wraz

z koncem gwarancji na to urzadzenie

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnoéci towaru z umowa,
Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢
urzadzen elekirycznych razem z odpadami go-
spodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
I nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiérki.

Prosimy unikac potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiorki znajdujg sie na terenie
danego miasta.

PC-8V1159IM
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