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Ogólne uwagi

-

• -

• -

-

• 

• 

• 

• 

-

:
-

stwo uduszenia!
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-

• 

 UWAGA:

• 
Nie -

ków.
• 
• -

wierzchni roboczej.
• 

pracy.
• -

latora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
• -

nia z wody.
• 

• 

-
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-

• 

• 
• 

dzieci bez nadzoru.
• -

-

domowego. Nie

• -
scach komercyjnych;

• 
• 
• 

1. 

2. 

3. 

4. 

5. 

sprzedawcy.

 WSKAZÓWKA:

 
Zakres dostawy

 gotowania

2 Przycisk 

3 Przycisk 

7 Podgrzewacz

9 Obudowa silnika

11 Lampka kontrolna WiFi 
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gotowania Sous Vide

-

temperatury wody w zakresie od 45 do 90 °C.

:
• 

bakterii.

• 

• 

• 

-

• 

w specjalistycznym sklepie. Z naszej linii produktów po-

PC-VK 1146 i stosowny 

-  

-  

-  

-  

Lokalizacja
• 

• 

-

• 

tabliczce znamionowej.

• -

wanego i zabezpieczonego gniazdka elektrycznego.

Przyciski funkcji

Przycisk Opis funkcji

 

przez okres ok. 3 sekund.

 

 Godziny 

 

Do ustawiania temperatury wody i czasu 

-

nie do przodu.

• 

• zawsze 
musi

• 

na torbie.

• -

„  -
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Wybór czasu gotowania
• 

-

-

• 

• 

:

skracane!

Czas w minutach

10 mm 30

20 mm 45

30 mm 95

40 mm 120

50 mm 180

60 mm 250

– Drób: Temperatura 63 °C - 65 °C

Czas w minutach

10 mm 20

20 mm 40

30 mm 75

40 mm 90

– Ryby: Temperatura 55 °C - 58 °C

Czas w minutach

10 mm 10

20 mm 20

30 mm 30

40 mm 40

50 mm 50

60 mm 60

Rodzaj Czas w minutach

Ziemniaki 40

Szparagi 25

Warzywa korzeniowe 70

Warzywa kruche 70

Zanik zasilania

-

 WSKAZÓWKA:
-

zane z pobieraniem aplikacji.

Google Play App Store

Informacje na temat korzystania z aplikacji

-

• 

• 

1. -

nika.

2. 

3. 

routera.

4. 

5. +
6. 

7. -

-

1. 

2. 
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3. 

1. 

2. 

3. 

ogrzewania. 

4. 

5. -

6. .

7. -

8. . Zacznie 

9. 

10. . Wy-

11. 

12. -

13. 

-

-

14. 

1. 

2. 

Po ugotowaniu

-

-

• 

• -

Czas maks. (godziny)

6 - 10

Drób 2 - 3

1

Warzywa 2

 WSKAZÓWKA:
• -

• 

:
-

lodem.

-

5 dni.

Przygotowanie jogurtu
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Przygotowanie jogurtu
• 

• 

1. 

2. 

-

3. 

4. 

5. 

6. 

• 

• 

 WSKAZÓWKA:
• 

jogurtu.

• 

przygotowania kolejnych porcji jogurtu maksymalnie 

-

• 

• 

Czyszczenie

:
• 

• 

 UWAGA:
• 

• 

Odwapnianie
• 

• -

• 

1. 

2. -

wania kamienia. 

3. 

- 

- 

4. -

witego rozpuszczenia osadu.

Przechowywanie
• 

• 

-

kowaniu.

• -

dzieci.
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Problem
 

przyczyna

zasilania.

gniazdko za 

-

-

w sieci.

ochronne tempe-

ratury zaczyna 

(  

zablokowane 

kamieniem. zgodnie z opisem.

Poziom wody 

poziomu MIN.

-

proces.

Dane techniczne
..................................................................PC-SV 1159

 ...........................

 .......................................................1000 W

 ...................................IPX7*

 ...................................................................

 ............

 .................................................

 ............................................

 .................

 .................................................................ok. 1 kg

WLAN
 ................................................

 

 .................................................100 mW

 ................................................

 ............................................................................1 - 13

 .................................

-

dzenie jest chronione przed chwilowym zanurzeniem.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-

PC-SV 1159.

Warunki gwarancji

daty zakupu.

-

waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed 

-

-

-

koszt. 

Gwarancja nie obejmuje
• 

• -

• -

• 

• 

-

oraz wszelkich przeróbek i zmian konstrukcyjnych doko-

• 

• 



PC-SV1159IM 04.12.18

61

-

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

-

spodarstwa domowego.

-

-

danego miasta.


