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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Zyczymy zadowole-
nia z uzytkowania urzadzenia.

Symbole uzyte w instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sg wyraznie
oznakowane. Nalezy postepowa¢ $cisle z tymi instrukcjami w
celu unikniecia obrazen ciafa i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Stowo to ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na istnienie ryzyka uszkodzenia ciata.

/N UWAGA:
Wskazuje na niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia
lub innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Podswietlone wskazowki oraz informacje.

Spis tresci
Przeglad elementow obstugi ........cocnerersnensesiessessesssensesnens 3
Montaz maszynki do mielenia migsa..........ccuuesmesersessesens 4
0g0INe UWAGI .ooveverrrsirsissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssans 65
Specjalne wskazdwki zwiazane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia...........covrereneneeninennneens 66
Przeznaczenie ... 67
Rozpakowanie urzadzenia...........ccocvmereereeresressessessessessenses 67
Przeglad elementow obstugi/Zakres dostawy................ 67
Podtaczenie do sieci elektryczngj.........c.oveereererrerersennenss 68
Uzytkowanie Urzadzenia ........c.oucmmenessmsssesessssssessssssessenns 68
CeChy OChrONNE.......cocieiece e 68
WYSWIEHIACZ ... 68
Wigczanie/wytaczanie urzadzenia..........cooceveeeneereereene. 68
Timer (Elektroniczny timer).......cccoevvvevneneeeieneireirenene, 68
Przerywanie ProCesU ..........weereereereereesneerersneeneeressncens 68
Wytgczanie urzgdzenia........ccoveeeeeerieneeneenienieninnnnens 68
Urzadzenie do wyrabiania ciasta ..........ccoeererenessesnenenns 68
Instalacja i dziatanie zagniatarki............ccocovevinieieinnnn, 68
Tabela ciast i NArzedzi .........cccovvvevrveviieriesenscsneenns 69
PrZErwanie PraCy .........cooeeeeereeeerneeneeseesneenerssesseesessneens 69
Zakonczenie pracy i demontaz miski..........c.coovrrrreenees 69
Przepisy ... 69
Maszynka do mielenia migsa..........coreererrerressessesessessenses 70
Uwagi praktyczne dotyczace
maszynki do mielenia Migsa...........cccvevenrerereierierennn, 70
Przygotowanie ..., 71
Montaz maszynki (patrz rys. A) .....cccoceeneererneeneereeeneens 71
Montaz koncowki do kietbasy (patrz rys. B).......c.c.cvee.... 71
Montowanie koricowek do kulek
z ciasta orientalnego (patrz rys. C)......ccovvveererenerrrrrnnene. 71
Montaz koricowki do ciastek (patrz rys. D)........cocvvenee. 71

Zestaw przystawki do robienia makaronu (patrz rys. E).. 71
Mocowanie wstepnie ztozonej obudowy $limakowe;..... 71
Praca maszynki do mielenia miesa...........cocvvvrerernnnnn. 72
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ZaKONCZENIE PrACY....vrierierrerieneenssessessseseeseeseeesesssssssees 72

L= T 72
Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera...........c.c...... 72
Przygotowanie ... 72
Dziatanie MIKSEra .........cocreeerereurerneereireeneeeeeneeseesseeeens 73
ZaKONCZENIE PrACY.....vvrivrierieiereenriersesseeseeseeseeeeesessssees 73

L0477 o7 2T 11 73
Obudowa SIlNIKA ..o 73
Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia miesa..... 74
Miska do mieszania, pokrywa i miarka..............cccceeennen. 74

Przechowywanie ... 74

Eliminowanie usterek i zaktocen ............couunsernerssensessinnne 74

Dane techniCzne.........ocninmnnnmssens 74

Warunki gwarancji ... 74

LT T 75
Znaczenie symbolu ,kosza na Smieci” ...........ccoocvvrrrnnee. 75

Ogolne uwagi
Przed przystgpieniem do uzytkowania tego urzadzenia
nalezy uwaznie przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowac jg
pod reka, facznie z gwarancjg odbioru i, jesli to mozliwe, w
pudetku z opakowania. W przypadku przekazania urzadzenia
innej osobie, nalezy je przekaza¢ wraz z tg instrukcja.

+  Urzadzenie uzytkowac tylko prywatnie, zgodnie z jego
przeznaczeniem. Urzgdzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalnoci gospodarczej.

+ Nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Urzadzenie
przechowywac z dala od ciepta, bezpo$rednich promieni
stonecznych, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
cieczach) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac
urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Wyja¢ wtyczke urzadzenia
z gniazdka elektrycznego, jesli jest ono narazone na
dziatanie wilgoci czy cieczy.

¢+ Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy sprawdzaé
regularnie pod katem wystepowania $ladéw uszkodzenia.
Jezeli uszkodzenia sg widoczne, urzadzenia nie nalezy
juz dalej uzytkowac.

+  Uzywac wytacznie oryginalnych akcesoriow.

+ W trosce o bezpieczenstwo dzieci nie zostawia¢ zadnych
elementy opakowania (plastikowych toreb, kartonow,
elementéw polistyrenowych itp.), lezacego w poblizu.

/N OSTRZEZENIE:
Nie pozwala¢ dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!
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Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczna
obstuga tego urzadzenia

OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

66

Przed wymiang akcesoriow lub koncowek, ktdre przesunety sie
podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczyc i wyjac wtyczke z
gniazdka sieciowego.

Nie dotykac zadnych czesci ruchomych.

Noze w misce do mieszania i maszynce do mielenia miesa sg
ostre!

Przed wigczeniem maszyny upewnic sie, ze mocowanie akceso-
riow jest prawidtowo przeprowadzone i mocno osadzone.
Zawsze odtaczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie moga bawic sie tym urzadzeniem.

To urzadzenie mogg uzytkowac osoby z ograniczeniami fizycz-
nymi, ruchowymi czy umystowymi, z brakiem wiedzy czy do-
Swiadczenia, o ile sg one pod nadzorem lub instruowane w zakre-
sie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikng¢ zagro-
zenia.
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/\ UWAGA:

Nie zanurzac urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze ko-
rzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac wytgcznikami bezpieczenstwa.
« Uzywac tego urzadzenia tylko do przetwarzania zywnosci.
* Nieuprawnione uzywanie do innych celow moze spowodowac ob-

razenia ciata.

Przeznaczenie
Urzadzenie to stuzy jako

*  zagniatarka ciasta/mikser w celu przygotowywania cia-
sta, kremow, ubijania Smietany czy piany z biatek;

+ mikser do przecierania, ubijania, miksowania;

+ maszynka do mielenia migsa do rozdrabniania sktadni-
kéw pozywienia. Mozna je wykorzysta¢ do formowania
makaronu lub ciasta przy uzyciu réznych akcesoriow.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych miejscach.
Urzadzenia nalezy uzywa¢ wytacznie zgodnie z niniejszg,
instrukcjg obstugi. Urzadzenie to nie jest przeznaczone do
uzytku komercyjnego.

Urzadzenie uzytkowa¢ jako zagniatarke / mieszadto lub mik-
ser lub maszynke do mielenia migsa. Nigdy nie uzywac kilku
funkcji jednoczes$nie.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania sg niewtadciwe i mogg
prowadzi¢ do uszkodzenia czy nawet obrazen ciafa.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodze-

nia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

Rozpakowanie urzadzenia

1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania.

2. Wyja¢ wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
wypetniacz, uchwyty kabli i tektura.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajdujg sie wszystkie
czesci sktadowe.

4. Jesli zawarto$¢ opakowan nie jest kompletna lub sg
uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac.
Nalezy je niezwtocznie zwréci¢ sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze znajdowac sie oraz pozostatosci
po produkciji. Zaleca sie umycie cze$ci robota zgodnie z
informacjg podang w czesci ,Czyszczenie”.
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Przeglad elementéw obstugi/ Zakres dostawy

Strona 3

1 Naktadka w pokrywie (miarka)
2 Zagtebienie uchwytu na pokrywie
3 Pokrywa
4 Przycisk otwierania
5 Miska do mieszania
6 Pokrywa ochrona silnika do mieszania
7 Ramie odchylane
8 Wyswietlacz
9 Przyciski funkcyjne
10 Przycisk zwalniajacy do opuszczania/podnoszenia
ramienia
11 Pokretto
12 Obudowa silnika
13 Miska do mieszania
14 Ostfona przeciwrozbryzgowa
15 Pokrywa napedu maszynki do mielenia migsa
16 Maszynka do mielenia migsa wraz z tackg do napetniania
i popychaczem
17 Trzepaczka
18 Mieszadto hakowe
19 Hak do ciasta
20 Ostona zabezpieczajaca

JEZYK POLSKI

Strona 4: Montaz maszynki do mielenia migsa

21 Popychacz

22 Tacka przy wlewie

23 Szyjka wlewu na obudowie $limaka

24 Slimak

25 Silikonowe ztacze

26 Nozyk

27 3 sitka (drobne, $rednie, grube)

28 Pierscien blokujacy

29 Rozdzielacz do ciasta

30 Zestaw do napychania kietbas

31 2-czesciowa przystawka do sporzadzania ,Kebbe”

32 Przystawka do formowania ciastek

33 Forma do wycinania ciastek

34 3 przystawki do formowania makaronu
(roznych ksztattow makaronu)
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Podtaczenie do sieci elektrycznej
Sprawdzi€, czy napigcie miejscowej sieci zasilania elektrycz-
nego jest zgodne z napieciem roboczym urzadzenia. Infor-
macja ta jest podana na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Uzytkowanie urzadzenia
Cechy ochronne
+  Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki bezpieczen-
stwa.
Urzadzenie moze by¢ uzyte wylacznie, gdy dostosujemy
sie do nastepujacych punktow:
- Zamontowana jest pokrywa bezpieczenstwa (6) lub
- Zbiornik mieszajacy jest przymocowany do podstawy z
pokrywka zamocowang na swoim miejscu i
- ramig obrotowe jest zablokowane w najnizszym
potozeniu.

+  Elektroniczna regulacja predkosci automatycznie blokuje
przecigzenie silnika. Obroty na minute sg automatycznie
regulowane w przypadku przecigzenia.

Wyswietlacz

1
Lt

"1 Poziomy predkosci od 01 do 10

[y

Czas (Timer)

[y

Wiaczanie/wytaczanie urzadzenia

+ Po podtaczeniu urzadzenia do zrédta zasilania i zamknie-
ciu wszystkich wytacznikéw bezpieczenstwa, wyswietlacz
sig zawieci. W przypadku nieuzywania urzadzenia
przez ok. 5 minut wy$wietlacz zgasnie. Niemniej jednak,
urzadzenie pozostanie w trybie czuwania.

+  Przekre¢ pokretto w prawo, aby wybra¢ zadang predkos¢.

Urzadzenie zacznie pracowac. Jesli nie wytaczysz urza-
dzenia, wytaczy sie ono automatycznie po 10 minutach

pracy.

Timer (Elektroniczny timer)
Za pomoca przyciskow O i +/— mozna okresli¢, kiedy pro-
ces ma si¢ zakonczyc.
Maksymalny czas: 9 minut i 59 sekund.
1. Naci$nij raz przycisk ©.
Mozna ustawi¢ minuty przyciskami =+/—.
2. Naci$nij ponownie przycisk ©.
Mozna ustawi¢ sekundy przyciskami +/—.

+ Jesli chcesz jeszcze raz usungé czas, naci$nij rownocze-
$nie przyciski +i—.

+  Po uruchomieniu urzadzenia wy$wietlany jest pozostaty
czas. Rozpocznie si¢ odliczanie.

68
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Przerywanie procesu

+ Obrd¢ pokretto w lewo, az na wySwietlaczu pojawi sie
.00 0", Timer zostanie zatrzymany.

* Jesli urzadzenie zostanie ponownie uruchomione w ciggu
5 minut, timer ponowi odliczanie.

Wylaczanie urzadzenia
Mozesz zakoniczy¢ kazdy proces wczesniej.

1. Obrd¢ pokretto w lewo, az na wysSwietlaczu pojawi sie

oy
Lo,

2. Wyjaé wtyczke z gniazda.

Urzadzenie do wyrabiania ciasta
Instalacja i dziatanie zagniatarki

/\ UWAGA:

+ Nigdy nie wciskac¢ przycisku zwalniajacego (10) po
ustawieniu miski do mieszania! Miska do mieszania
przechyli sie.

+ Nigdy nie korzystaj z maszyny do ugniatania ciasta,
jesli zamontowano naczynie blenderal

1 WSKAZOWKA:
Wytacznik bezpieczenstwa zapobiega pracy bez pokrywy
chronigcej silnik do mieszania.

O ile wezesniej byt uzywany mikser lub maszynka do miele-
nia miesa, nalezy przykry¢ watek napedowy silnika miksera
oraz korpusu $limaka odpowiednig pokrywa ochronna.

1. Otworzy¢ ramie odchylane: Wcisna¢ przycisk zwalnia-
jacy (10). Przesunag reka do najwyzszego pofozenia.

2. Jesli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, zamontu;
ja teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostone przed
rozchlapaniem (14) w taki sposdb, aby otwér do napel-
niania byt umieszczony przed toba. Na spodzie ramienia
uchylnego sg dwa wgtebienia: z przodu i z tytu. Wsun w
te wgtebienia prowadnice ostony przed rozchlapaniem.
Obrd¢ ostone w kierunku <mmm LOCK, aby jg zablokowac.

3. Jesli chcesz uzy¢ haka do zagniatania ciasta (19) lub
koricéwka do mieszania (18), najpierw dotacz ostone
przed rozchlapaniem (20). Zapobiegnie dostaniu sig
ciasta na watek napedowy.
Trzymaj ostone jak miske. WioZ hak do zagniatania ciasta
lub koricéwka do mieszania od dotu poprzez wgtebienie
w osfonie, a nastepnie zablokuj nasadke, obracajac jg 0
jedng czwartg obrotu.

4. Montaz nasadek:
Na gérnym koncu nasadek, znaj-
duje sie wgtebienie na watek na-
pedowy i szyne. Nasun nasadke
na watek napedowy. Wcisnij i jed- |
noczesnie przekre¢ nasadke w
lewo, aby szyny watka napedowego ja zablokowaty.

5. Misa do mieszania: Umie$¢ miske w jej uchwycie.
Przekre¢ miske do korica w kierunku <s=m | OCK.
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6. Wiozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

1 WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikow na raz. Zaczaé
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj. W
trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

Tabela ciast i narzedzi

7. Wcisng¢ przycisk zwalniania (10), aby opusci¢ ramie.
Nalezy docisna¢ ramie od gory, az zablokuije sie w najniz-
szym ustawieniu.

8. Podfgczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego
gniazdka sieciowego.

9. Jesli chcesz pracowac z timerem, ustaw czas pracy.

10. Wybra¢ predkos¢, postugujac sie ponizsza tabela.

. Nasadka . iy
Ciasta (narzedzie) Poziomy llosé Maks. czas pracy
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Hak do ciasta 1-3 maks. 1,5kg 3-4 minuty
Ciasta o $redniej gestosci (np. ciasto omletowe) | Mieszadto hakowe 3-4 min. 0,5kg 2-4 minuty

' maks. 3,5kg

. . . min. 500 ml .
Ciasta lekkie (np. waflowe, omletowe, budyniowe) Trzepaczka 4-5 maks. 3.5 litr 2-4 minuty
- min. 200 ml .
Smietana Trzepaczka 10 maks. 1 litr 3-5 minuty
Jajeczna pianka biatkowa Trzepaczka 10 4.-10 biatek kurzych 3-5 minuty

1 WSKAZOWKA:

¢ Dziatanie krotkotrwate: Operowac urzadzeniem w
przypadku cigzkich ciast nie dtuzej niz 4 minuty, a
nastepnie pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia na
okres 10 minut.

+  Mozna uruchomic tryb impulsowy naciskajac przycisk
P. Nacisnij krétko przycisk, a nastepnie zwolnij go.

Przerwanie pracy

A OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Obré¢ pokretto w lewo, az na wyswietlaczu pojawi sig
Laaon”.

*  Przed zmiang narzedzia nalezy wyciagna¢ wtyczke z
gniazdka zasilania.

+  Odczekac do catkowitego zatrzymania narzedzia!

* W przypadku nacisniecia przycisku zwalniajacego
w trakcie pracy urzadzenia (10), aby odchyli¢ ramie,
wytacznik bezpieczenstwa wytaczy silnik.

Zakonczenie pracy i demontaz miski

1. Obro¢ pokretto w lewo, az na wysSwietlaczu pojawi sie

.00 00", Odigczy¢ wtyczke zasilania.

Weisna¢ przycisk zwalniania (10), aby unies¢ ramie.

Wyja¢ nasadke.

Przekre¢ miske w lewo, aby jg zdjac.

Gotowe ciasto mozna wyja¢ z miski do mieszania, postu-

gujac sie skrobakiem do ciasta.

6. Wyczyscic i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z
opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

SARE SN
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Przepisy
Rzadkie ciasto (przepis podstawowy) Poziom 3-4

Skiadniki:

2509 miekkiego masta lub margaryny, 2509 cukru,

1 opakowanie. Cukier waniliowy lub 1 saszetka aromatu
cytrynowego, szczypta soli, 4 jajka, 5009 maki, 1 torebka
proszku do pieczenia soda, ok. %&£ mleka.

Przygotowanie:

Do miski do mieszania wsypaC make pszenng wraz z
pozostatymi sktadnikami, miesza¢ przez 30 sekund hakiem
do mieszania przy ustawieniu na poziomie 3, a nastepnie
przez 3 minuty na poziomie 4. Na blache do pieczenia
natozy¢ cienkg warstwe tluszczu lub wytozy¢ ja papierem do
pieczenia, wla¢ do niej ciasto i piec. Przed wyjeciem ciasta
z piekarnika sprawdzic, czy ciasto sie upiekto. Przekiu¢ je
ostro zakonczonym drewnianym patyczkiem po$rodku ciasta.
Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, oznacza to, ze jest
upieczone. Ciasto przewréci¢, wyktadajac je na druciang
podstawke i pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:

Wysoko$¢ wktadania

do piekarnika: 2

Grzanie: gora i dot piekarnika elektrycznego:
175-200 °,piekarnik gazowy:
poziom 2-3

Czas pieczenia: 50-60 minut

Ten przepis mozna modyfikowa¢ w zaleznosci od upodoban,
np. dodajac 100 g rodzynek, orzechdw lub startej czekolady.
Nie istniejg zadne granice Twojej wyobrazni.
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Butki z siemieniem Inianym Poziom 1-3

Skfadniki:

500-550g maki pszennej, 50g siemienia Inianego, % £ wody,
1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsgczonego twa-
rogu, 1 tyzeczka soli.

W celu nadania potysku: 2 tyzki wodly.

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ &1 letniej wody. Pozostatg cze$¢
letniej wody (%4 £) wla¢ do miski do mieszania, wsypac¢ do niej
pokruszone drozdze, doda¢ twardg i dobrze wymieszaé, uzy-
wajac do tego mieszadta hakowego do ciasta, przy predkosci
obrotowej ustawionej na poziomie 1. Teraz cata zawarto$¢
powinna by¢ rozpuszczona. Doda¢ make wraz z namoczo-
nym siemieniem Inianym oraz sél. Ugniata¢ z predkoscia 1,
nastepnie zmieni¢ predko$¢ na 3 i ugniatac jeszcze przez
3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawiC w ciepte miejsce, aby
urosto, na 45-60 minut. Zagnies¢ ciasto jeszcze raz, wyjac je
z iski i uformowac z niego 16 buteczek. Blache do pieczenia
wytozy¢ wilgotnym papierem do pieczenia. Utozy¢ butki na
arkuszu, pozostawi¢ do wyro$niecia na 15 minut, nastepnie
skropic je letnig woda i upiec.

Piekarnik tradycyjny:

Wysokos¢ wktadania

do piekarnika: 2

Grzanie: piekarnik elektryczny: ogrzewanie

gérne i dolne 200-220° (nagrzewac
wstepnie przez okoto 5 minut),
piekarnik gazowy: poziom 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut

Pianka czekoladowa: Poziom 4-5

Skiadniki:

200 ml stodkiej Smietany, 150 g pdtstodkiej polewy czeko-
ladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka
cukru waniliowego, 1tyzka stotowa brandy lub rumu, wiorki
czekoladowe.

Przygotowanie:

Smietane ubi¢ w misce do mieszania trzepaczka do sztyw-
no$ci, usuna¢ z miski i przechowac w chtodnym miejscu.
Czekolade stopi¢ wedtug instrukcji na jej opakowaniu lub w
mikrofaldwce, nastawiajac na moc 600 W i na okres 3 minut.
W miedzyczasie ubi¢ jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak
lub rum waz z solg w misce, uzywajac trzepaczki i ustawiajac
obroty urzadzenia na poziomie 4, az do uzyskania piany. Do-
dac roztopiong czekolade w postaci kuwertury i wymieszac¢
dobrze z predkoscig ustawiong na poziomie 4-5. Odtozy¢
nieco bitej Smietany do ozdoby. Doda¢ pozostatg czes¢
ubitej Smietany | wymiesza¢ korzystajac z funkcji pulsacyjnej.
Przybra¢ kremem czekoladowym. Deser podawac¢ dobrze
schtodzony.
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Maszynka do mielenia migsa
Uwagi praktyczne dotyczace maszynki do mielenia migsa

/N OSTRZEZENIE:

Nozyk maszynki do mielenia migsa (26) jest ostry!
Obchodzi¢ sie z nozykiem do mielenia miesa z niezbedng
ostroznoscia, szczegdlnie podczas montazu i czyszczenia
maszynki do mielenia migsa. Zachodzi ryzyko uszkodze-
nia ciata!

+ Nie uzywac do kruszenia twardych obiektdw, takich jak
kosci czy muszle.

+  Mieso pokroi¢ na kawatki o diugosci okoto 2,5cm. Spraw-
dzi¢, czy nie ma w nim koci czy Sciegien.

+ Do zgrubnego rozdrabniania migsa uzy¢ sitka o najwiek-
szych otworach.

« W drugim kroku zatozyc sitko o mniejszych otworach.
Zalezy 1o od tego, jak drobno ma by¢ zmielone migso.

*  Przed rozpoczeciem pracy sitka maszynki lekko powlec
warstwa ttuszczu roélinnego.

+ Do mielenia miesa nalezy pod wylotem maszynki umie-
§ci¢ naczynie.

+ Zapomocg przystawki ,Kebbe” (31) mozna formowac
rurki miesne lub z ciasta.

+ Maszynke do mielenia miesa mozna wykorzysta¢ do
sporzadzania makaronu. Nalezy tu jednak pamieta¢ o
przygotowaniu miejsca do p6zniejszego uktadania ufor-
mowanych nitek makaronu.

Formowanie kietbas

* Mozna uzy¢ zaréwno prawdziwych flakow jak i sztucz-
nych ostonek.

+ Jesdli zdecydowaliSmy sie na naturalne jelita, przed uzy-
ciem nalezy je przez pewien czas namoczy¢ w wodzie.

«  Zawigzac¢ wezet na koncu flaka.

+ Nasunac flak na przystawke do wyrobu kietbas.

+  Gdy kietbaska osiggnie zgdang diugos¢, nalezy jg uchwy-
ci¢ palcami tuz przy przystawce i raz lub dwa razy obréci¢
wokot jej osi.

+  Sprawdzi¢, czy mieso kietbasy jest ,luzno” nadziane w jej
flaku, gdyz podczas gotowania lub pieczenia zwigkszy
swojg objetos¢, co moze spowodowac rozerwanie flaka
czy ostonki.

+ Jedli pierwsza kietbasa osiggnie wymagang dtugose,
Scisna¢ palcami kietbase na korcu przystawki do sporza-
dzania kiethas.

+ Raz lub dwa razy okre¢ kietbase wokét jej wiasnej osi.

+ Dopdki nie opracujemy sobie rutynowej czynnosci, po
osiggnieciu zadanej dtugosci formowanej kietbasy urza-
dzenie mozna wytgczyc.
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Formowanie ciastek

+Najpierw przygotowa¢ powierzchnig, na ktdrej beda
uktadane uformowane ciastka.

+ Zapomocg nozyka do wycinania ciastek (33) mozna
wyrabia¢ rozne ich ksztatty.

+ Po ztozeniu obudowy $limaka wraz z przystawkga do
formowania ciastek (32), do przystawki wsunaé nozyk do
wycinania ciastek.

+  Wybrac zadang forme ciastka.

+  Przytrzymac dionig wstege ciastka przy wylocie i odetnij
ja po uzyskaniu odpowiedniej dtugosci.

Przygotowanie

Prosimy zapozna¢ sie z naszymi uwagami ogélnymi na

stronie 3 i 4.

1. Zamocowa¢ miske bez narzedzi.

2. Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronng (6).

3. Dostep do obudowy $limaka jest chroniony pokrywa (15)
na urzadzeniu. Aby zdja¢ pokrywe, popchnij jg do gory.

4. Docisnag silikonowe ztacze (25) na watku $limaka (24).

5. Ustawi¢ najpierw zebatke slimaka w cze$ci poziomej
obudowy $limaka.

Montaz akcesoriow opisany jest w ponizszych dziatach.

Przygotowa¢ maszynke zgodnie z wymaganiami.

Montaz maszynki (patrz rys. A)

1 WSKAZOWKA:

+ Zaleznie od tego, jak drobno chcemy mieli¢, nalezy
wybra¢ ptyte do mielenia drobnego lub grubszego.

+  Weczesniej nalezy delikatnie nattusci¢ ptyte do mielenia
olejem stonecznikowym

Postepowac zgodnie z opisem w czesci ,Przygotowanie”.

6. Ustawi¢ ndz (26) na watku slimaka ostrg strong na
zewnatrz.

7. Wybra¢ ptyte do mielenia (27). Uzy¢ zagtebien na piyte,
aby wstawi¢ ja do obudowy $limaka.

Wiecej szczegdtow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie

wstepnie ztozonej obudowy Slimakowe”.

Montaz koncowki do kiethasy (patrz rys. B)
Postepowac zgodnie z opisem w czesci ,Przygotowanie”.

6. Najpierw utozy¢ rozdzielacz do ciasta (29) na watku
Slimaka. Aby to zrobi¢, uzy¢ zagtebieh na rozdzielaczu
ciasta.

7. Ustawic¢ koncowke do kietbasy (30) na rozdzielaczu
ciasta. Aby to zrobi¢, uzy¢ zagtebien na koncowce do
kietbasy.

Wiecej szczegotow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy $limakowey”.
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Montowanie koricowek do kulek z ciasta orientalnego
(patrzrys. C)

1 WSKAZOWKA:
Uzy¢ koncowki do kulek z ciasta orientalnego w celu wyko-
nania kulek z migsa lub ciasta.

Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.

6. Ustawic koncowke 2 czesci na kuleczki z ciasta orien-
talnego (31) na watku slimaka. Uzy¢ zagtebien, aby to
wykonac.

7. Wiecej szczegdtéw znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowa-
nie wstepnie ztozonej obudowy Slimakowey”.

Montaz koncowki do ciastek (patrz rys. D)
Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.

6. Najpierw umiescic¢ rozdzielacz do ciasta (29) na watku
$limaka. Uzy¢ zagtebien na rozdzielaczu.

7. UstawiC urzadzenie do ciastek (32) na rozdzielaczu
ciasta. Uzy¢ zagtebien na urzadzeniu do ciastek.

Wiecej szczegdtow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy Slimakowey”.

Zestaw przystawki do robienia makaronu (patrz rys. E)

1 WSKAZOWKA:
Jesli ciasto makaronowe jest bardzo lepkie, nalezy posma-
rowac $limak kilkoma kroplami oleju jadalnego.

Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.

6. Wybrac przystawke do formowania makaronu (34).
7. Nasadke wsung¢ na 0$ $limaka. Zwrd¢ uwage na wgte-
bienia na przystawce do makaronu.

Wiecej szczegdtéw znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy Slimakowey”.

Mocowanie wstepnie ztozonej obudowy Slimakowej

8. Zakrecic pierscien blokujacy (28) w prawo na obudowie
$limaka.

9. Zamontowa¢ na urzadzeniu wstepnie zlozong obudowe
$limakowa. Ustawi¢ obudowe $limakowa ze strzatka (B>)
dopasowang do znaku (@) na urzadzeniu. Obrdcic¢ do
pozycji pionowej. Strzatka na obudowie $limakowej musi
by¢ przeciwna do strzatki na urzadzeniu. (Sprawdzi¢ na
rysunku.)
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/N UWAGA:

Jesli ponownie otwieramy i zamykamy nakretke
pierscienia po jej zamocowaniu, przytrzyma¢ mocno
obudowe slimaka jedna reka, na szyjce wlewu (23),
w przeciwnym razie obudowa moze przypadkowo
rozluznic sie.

10. Ustawic¢ tacke wlewu (22), tak aby wgtebienie tacki znaj-

dowato sie powyzej ramienia (7).

Praca maszynki do mielenia migsa

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna si¢ obraca¢. Nie
dotykaC obracajacego sie watka napedowego podczas
pracy!

Dla bezpieczenstwa zawsze mocowac¢ miske.

Zawsze korzystac¢ z dotaczonego popychacza. Nigdy
nie wktadac palcéw ani narzedzi do szyjki podajnika.

[\ UWAGA:

Nigdy nie uzywac zestawu maszynki do mielenia migsa
przy zamocowanej misce! Przykry¢ watek napedu miksera
pokrywka ochronng (6).
11. Kawatki migsa (pasztet/mieso do kietbasy lub ciasto)

wkfada¢ na tacke napetniania i nastepnie do w szyjki
zasypowej.

12. Kabel zasilania podtaczy¢ do prawidtowo zamontowa-

nego gniazdka sieciowego.

13. Predko$¢ obrotowg mozna wybra¢ w zakresie od po-

ziomu 4 do 8.

14. Napetni¢, jesli konieczne, miesem lub wygniata¢ ciasto

$limakiem (21).

1 WSKAZOWKA:

Dziatanie krotkotrwate: Operowac urzadzeniem w konfi-
guracji maszynki do mielenia miesa nie diuzej niz 10 minut,
a nastepnie pozostawic¢ urzadzenie do ostygniecia na okres
10 minut.

Zakonczenie pracy

1.

2.
3.
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Obré¢ pokretto w lewo, az na wySwietlaczu pojawi sie
T,

Odtaczy¢ wtyczke zasilania.

Rozmontowa¢ wszystkie cze$ci maszynki do mielenia

miesa.

Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z

opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

Przykry¢ przykrywka (15) gniazdo mocowania zestawu

$limaka.
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Mikser

Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

« No6z w blenderze jest ostry! Obchodzi¢ sie nozykiem
miksera z wiasciwg ostrozno$cig szczegdlnie przy
oproznianiu i czyszczeniu dzbanka miksera.

+ Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna si¢ obracac. Nie
dotykac obracajacego sie watka napedowego podczas
pracy!

+ Dla bezpieczenstwa zawsze mocowac miske.

/\ UWAGA:

+ Nigdy nie wciskac przycisku zwalniajacego (10) po
ustawieniu miski do mieszania! Miska do mieszania
przechyli sie.

* Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia!

+ W przypadku wysokich temperatur moze doj$¢ do
pekniecia szkta! Nie wiewaé ptyndw o temperaturze
powyzej 60 °C.

+ Nie napetnia¢ nadmiernie dzbanka miksera! Napetnia¢
maksymalnie do pojemnosci 1500 ml (owocami i
ptynem).

* Piana zajmuje duzg objeto$¢. W przypadku silnie
pienigcych sie cieczy nalezy znaczaca zmniejszy¢ ich
objetos¢.

¢ Przed zastosowaniem maszyny sktadniki zywnosci
nalezy pokroi¢ na mate kawatki.

Do pojemnika mieszania nie wktada¢ twardych skfadni-
kéw, takich jak orzechy czy ziarna kawy.

+  Gdy urzadzenie jest wtaczone, nie nalezy nigdy
wktada¢ przedmiotow, takich jak tyzki czy fopatki, do
naczynia miksujgacego.

1 WSKAZOWKA:

Nozyki w pojemniku miksera takze sg przystosowane
do kruszenia matych ilosci czystego lodu. Nalezy jednak
pamietac, ze operacja moze stepi¢ nozyki.

Zalecenia:

W celu przygotowania napojow z kruszonym lodem, kostki
lodu nalezy doda¢ do ptynu w trakcie procesu miksowania.
Lod pokruszy sie podczas miksowania.

Naczynie do miksowania na czas napetniania nalezy posta-
wic na stabilnej powierzchni. Nastepnie nalezy je przykry¢
pokrywka,

Przygotowanie

Prosimy zapozna¢ sie z naszymi uwagami ogdlnymi na

stronie 3 i 4.

1. Zamocowac¢ miske bez narzedzi.

2. Przykry¢ przykrywka (15) gniazdo mocowania zestawu
$limaka.

3. Rozdrobnione sktadniki wtozy¢ do dzbanka miksera.
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4.

5.

Mocno wcinij pokrywe na naczynie do mieszania. Musi
ona styszalnie zaskoczyc¢.

Korkiem zamkna¢ otwdr napetniania. Umie$¢ naktadke w
otworze do napetniania i dokrec ja, przekrecajac przeciw-
nie do ruchu wskazowek zegara.

Dziatanie miksera

6.
1.

9.

Sprawdzi¢, czy ramie jest opuszczone i zablokowane.
Zdejmij pokrywe bezpieczenstwa (6) z watu napgdza-
jacego silnik blendera. Jednoczes$nie nacisnij i przesun
rowkowang powierzchnig.

N wale napedowym miksera zamontowa¢ dzbanek mik-
sera. Dopasuj strzatke W dzbanka mieszajacego do kroki
@ na podstawie urzadzenia. Przekre¢ dzbanek miesza-
jacy zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do momentu
zatrzymania. Dwie strzatki ¥ i A musza znajdowac sie
jedna nad druga.

Podiaczy¢ wtyczke zasilania do prawidtowo zainstalowa-
nego gniazdka sieciowego.

10. Wybra¢ poziom predkosci obrotowe;.

1 WSKAZOWKA:

Dziatanie krotkotrwate: Urzadzenie moze praco-
wac nie jest dtuzszy niz 2 minuty, miksujac. Przed
ponownym uzyciem nalezy odczeka¢ 1 minute, aby
urzadzenie ostygto!

1 WSKAZOWKA:

Aby doda¢ sktadniki, najpierw nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Zdejmij blokade obracajac jg w prawo i cia-
gnac do gory. Kontynuuj prace tylko przy zamknietym
otworze.

Zakonczenie pracy

1.
2.
3.
4.
5.

6.

Obrd¢ pokretto w lewo, az na wyswietlaczu pojawi sie
oy

LUl

Odtaczy¢ wtyczke zasilania.

Zdja¢ dzbanek miksera.

Unie$¢ pokrywe przed wylaniem zawartosci. Umies¢ pa-

lec w zagtebieniu uchwytu na pokrywie (2). Nacisnij przy-

cisk odblokowania (4) i rbwnoczes$nie zdejmij pokrywe.

Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z

opisem zawartym w cze$ci ,Czyszczenie”.

Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronna.

I WAZNA UWAGA:

Nigdy nie przechowywa¢ sokdw z owocow cytrusowych
czy kwasnych produktow zywnosciowych w metalowych
pojemnikach.

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:
* Przed czyszczeniem zawsze wyjmowac wtyczke z gniazdka

zasilania.

* Nigdy nie zanurzac podstawy urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Mogtoby to byc¢ przyczyng porazenia pradem lub pozaru.
* Nozyki w dzbanku miksera i w maszynce do mielenia migsa sg
ostre! Zachodzi ryzyko uszkodzenia ciata! Postepowac ostroz-
nie podczas demontazu, czyszczenia i montazu poszczegolnych

elementow.

/\ UWAGA:

Nie stosowa¢ czyscikow drucianych lub innych drapia-
cych przedmiotow.

Nie nalezy uzywac ostrych narzedzi ani silnie Sciernych
Srodkdw czyszczacych.
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Obudowa silnika

Do czyszczenia obudowy uzywac tylko wilgotnej Scierki i
tagodnych detergentow.
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Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia miesa

/\ UWAGA:
Czesci skladowych nie nalezy my¢ w zmywarce do naczyn.
Pod wptywem ciepta i silnych $rodkéw powierzchniowo
czynnych moga ulec deformacii lub odbarwieniu.
+ Czesci, ktore mialy styczno$¢ z jedzeniem nalezy my¢
wodg z odrobing detergentu.
+  Pozostawic czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

Miska do mieszania, pokrywa i miarka

1 WSKAZOWKA: Wstepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i uruchomié
urzadzenie na ok. 10 sekund. Nastepnie wyla¢ ciecz.
+ Do gruntownego czyszczenia nalezy zdemontowac
dzbanek miksera.
+  Czesci te nalezy my¢ w misce z goracg woda. Nastepnie
wszystkie wysuszy¢ je przed ponownym ztozeniem.

Przechowywanie

+  Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.

+  Urzadzenie zawsze przechowywac¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem Mozliwa przyczyna | Rozwiazanie
Urzadzenie | Brak zasilania urza- | Prosze sprawdzi¢
nie dzenia. podtaczenie do sieci.
funkcjonuje. | Urzadzenie jest wy- | Sprawdz prawidtowe
posazone w wylacz- | potozenie
niki bezpieczen- - ramienia obroto-
stwa. Zapobiega wego (7)
to przypadkowemu | - naczynia blendera
wigczeniu silnika. (5)i
- pokrywy na naczy-
niu blendera lub
- pokrywe bezpie-
czenstwa (6)
Urzadzenie jest Skontaktowac sie z
wadliwe. dziatem sprzedazy
lub specjalista.
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Dane techniczne

MOGEL: ..o KM 3674
ZaSIlaNIE: ... 220-240V~, 50Hz
PODOr MOCY: .o 1200W
StOPIEN OCHIONY: ...t 11
Waga Netio: ..o ok. 5,3kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapigeciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miej-
sca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukciji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wyladowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewlasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrdw technicznych wyrobu, o ile
sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, zle wypetniona, ze Sladami poprawek, nieczy-
telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.
Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po upty-
wie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktore sg wymieniane korczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wyni-
kajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na tere-
nie Rzeczpospolitej Polskie;.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1
45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,kosza na $mieci”
Nalezy chroni¢ nasze Srodowisko naturalne;
urzadzenia elektryczne nie nalezg do odpadéw
komunalnych.

Nalezy skorzystac z punktow zbiorki sprzetu elek-

B frycznego do utylizacji i oddac swoj zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny do tych punktdw.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych na-
stepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych wptyw
na Srodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniajq sie Panstwo do recyklingu i do innych
form wykorzystania starego sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego.

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen mozna uzyska¢ od
wiadz lokalnych lub miejskich.
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