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HEISSLUFT-FRITTEUSE

Hete lucht friteuse • Friteuse à air chaud • Freidora por aire caliente

Friggitrice ad aria calda • Hot Air Fryer • Frytkownica na gorące powietrze

Meleglevegős sütő • Фритюрница с горячим воздухом • 
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Overzicht van de bedieningselementen • Liste des différents éléments de commande

Indicación de los elementos de manejo • Elementi di comando • Overview of the Components
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-

dzenia:

ENIE:

UWAGA:

innych przedmiotów.

-

• -

-

• 

• 

• nie

-

z gniazda.

• 

• 

• -

kartony, styropian itp.).

ENIE:

-

• 

• 
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• 

w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

• -

• 

• 

regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego stero-

wania.

• 

• 

-

• 

• 

• 

• -

-

UWAGA:
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1. 

2. 

3. 

4. 

1 Sterownik temperatury

3 Kontrolka ogrzewania

4 Otwory wlotowe powietrza

5 Otwory wylotowe powietrza

8 Sitko

• 

• 

-

kuchenne, piekarnik).

-

znamionowej.

UWAGA:

• 

0.

• 

• -

-

• 

Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach 

o odpowiedniej wentylacji.

•  ENIE:

- 

- 

• 

-

• 

• 

MAX. Nigdy 

• Nigdy nie wlewaj oleju ani innych cieczy do koszyka do 

• 

• 

• -

• 

-

tem grzejnym.

• 

• 

upieczeniu.

• -

-

• 

-

• 

• 

na patelni przed poddaniem ich pieczeniu we frytownicy 
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• 

na 150 °C.

1. 

2. 

uchwytu.

3. 

4. 

5. 

uziemionego gniazdka sieciowego.

6. 

7. 

• 

• 

-

8. 

uchwytu.

9. -

odpornej powierzchni.

10. 

11. 

12.  ENIE:

13. 

1. 

czasu.

w pozycji 0.

2. 

3. 

4. 

Tempe

Cienkie frytki 

200 - 300
18 - 20

200

20 - 25Zapiekanka 

 ziemniaczana
300

Stek

100 - 300
10 - 15 180Kotlet wieprzowy

Hamburger

13 - 15 200

Drób

Dolne udka kurczaka
100 - 300

25 - 30
180

15 - 20

Ciasta

Ciasto,  

Ø maks. 10 cm 250
20 - 25 160

15 - 18 200

Biszkopt,  

Ø maks. 10 cm
300 20 - 22 180

kurczaka
100 - 300

6 - 10
200

rybne

100 - 250

Sajgonki 8 - 10

Warzywa  

nadziewane
10 160

-

serowe

8 - 10 180
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Czyszczenie

• 

• 

UWAGA:

• 

• 

•  ENIE:

wodzie.

• 

• -

• 

-

waniu.

• -

dzieci.

Problem

funkcjonuje.

w sieci.

Brak nastawionego czasu pieczenia.

Potrawa jest 

dopieczona do bardziej równomiernie.

-

ratury (patrz „Tabela czasów pieczenia”).

czasów pieczenia”).

-

nastawionego czasu.

Upieczona 

chrupka.

przeznaczona do obróbki w tradycyjnych fryt-

kownicach.

-

Dym wydostaje 

-

zgodnie z opisem w rozdziale „Czyszczenie”.
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Model:.............................................................. FR 6050 H CB

 ...........................220 - 240 V~, 50 - 60 Hz

Pobór mocy: ................................................................1000 W

 ....................................................................

Masa netto: ..............................................................ok. 2,5 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-

-

daty zakupu.

-

waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed 

uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-

-

-

koszt.

• 

• -

• -

nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, 

• 

akumulatorów, 

• 

-

wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb 

oraz wszelkich przeróbek i zmian konstrukcyjnych doko-

• 

• 

-

terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z o.o

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

-

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego 


