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Deutsch

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren

Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.
Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch
die Bedienungsanleitung mit.

® Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den priva-
ten und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat
ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien. Halten Sie es vor
Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat
sofort den Netzstecker ziehen.

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel), wenn Sie das Gerit nicht benutzen,
Zubehorteile anbringen, zur Reinigung oder bei
Stérung.

® Betreiben Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

® Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschéadigungen untersucht werden.
Wird eine Beschddigung festgestellt, darf das Gerat
nicht mehr benutzt werden.

® Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahr-
dungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur
vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

® \Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

® Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”

Kinder und gebrechliche Personen

e Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpa-
ckungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

£\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

e Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Per-
sonen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschriankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fiir ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu
benutzen ist.

o Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

05-FRR 5551 AEG.indd 2

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt,
um Unfélle und Schaden am Gerédt zu vermeiden:

£\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt
mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegensténde hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise
fiir dieses Gerat

® Fassen Sie das Gerét nur an den dafiir vorgesehenen
Griffen an.

e Bewegen Sie das Gerit nicht, wenn das Fett fliissig/
heif ist.

e Halten Sie den Deckel wihrend des Gebrauchs als
Fritteuse fest geschlossen.

e Befiillen Sie den Korb auBerhalb der Fritteuse, um
Spritzer zu vermeiden.

e Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

{\ ACHTUNG:

Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse konnte
iiberschaumen. Auch das Mischen verschiedener Ol-
und Fettsorten untereinander ist gefahrlich!

® Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf
keinen Fall, die Flammen mit Wasser zu l6schen.
SchlieBen Sie den Geratedeckel. Ersticken Sie die
Flammen mit einem feuchten Tuch.

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat
ausgestattet, so dass die Temperatur dem Frittiergut
individuell angepasst werden kann.

Anschluss

Das Gerat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz angeschlossen
werden.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. In der Fritteuse befin-
det sich der Frittierkorb mit dem Griff. Nehmen Sie
alle Gegensténde aus der Fritteuse. Der Griff Iasst sich
an dem Frittierkorb einstecken.
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samtliches Zubehdr, wie unter ,Reinigung” beschrie-
ben, zu sdubern.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelmaBig im Ol zuriickgebliebenes
Frittiergut (z.B. Stlicke von Pommes frites). Nach
8-10-maligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

2. Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie
zum Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder
Frittierfett. Bitte verwenden Sie keine Margarine,
Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten sind zum
Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kénnen. Zur Vermin-
derung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen
Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen,
beim Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl.
175 °C) nicht zu iiberschreiten. Des Weiteren gilt, die
Frittierzeit moglichst kurz zu halten und das Frittier-
gut maximal goldgelb zu frittieren.

3. Wihlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und
beriicksichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des
Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungs-
mittel brauchen eine héhere Temperatur als rohe
Nahrungsmittel.

4. Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die
Fritteuse nicht tragen oder bewegen.

5. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebens-

mitteln den lberschiissigen Teig ab und geben Sie die

Stiicke vorsichtig in das Ol.

Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

7. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken
reiben.

o

Benutzung des Gerdtes

Frittieren

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt vom Netz
getrennt und ausgeschaltet ist.

2. Offnen Sie den Deckel.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder
Fett in den Behilter (maximal 1,2 1). Der Fiillstand
muss zwischen der Min- und Max- Markierung liegen.

1 HINWEIS:

Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke und legen Sie es auf den Boden des Frittier-
behilters.

05-FRR 5551 AEG.indd 3

Deutsch

/N ACHTUNG:
Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittier-
korb!

4. SchlieBen Sie den Deckel. Stecken Sie den Stecker
in eine Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz. Die
Kontrolllampe ,POWER" leuchtet auf.

5. Stellen Sie den Temperaturregler auf die gewiinschte
Temperatur ein. Die Kontrolllampe ,HEAT" leuchtet
auf. Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt
die Lampe.

6. Befiillen Sie den Frittierkorb, bitte beachten Sie, dass
der Korb nicht tiber dem heiBen Fett befillt wird.

7. Offnen Sie den Deckel und stellen Sie den Frittierkorb

mit dem Frittiergut vorsichtig hinein.

SchlieBen Sie den Deckel.

9. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie
auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept),
6ffnen Sie vorsichtig den Deckel (Vorsicht, mdglicher-
weise wird heiBer Dampf freigesetzt). Entnehmen Sie
nun mit dem Griff den Frittierkorb.

10. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

®

Fondue

/\ ACHTUNG:

Das Gerat eignet sich nicht fiir Kase- oder Schokola-
denfondue. Diese Zutaten konnten im Frittierbehélter
anbrennen oder tberkochen.

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz
getrennt und ausgeschaltet ist.

2. Entfernen Sie den Deckel.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder
Fett in den Behilter (maximal 1,2 ). Der Fiillstand
muss zwischen der Min- und Max- Markierung liegen.

1 HINWEIS:

Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke und legen Sie es auf den Boden des Frittier-
behalters.

Eal

Legen Sie den Gabelhalter auf.

Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontakt-
steckdose 230V, 50Hz. Die Kontrolllampe ,POWER"
leuchtet auf.

6. Stellen Sie den Temperaturregler auf ca. 130°C ein.
Die Kontrolllampe ,HEAT" leuchtet auf. Ist die einge-
stellte Temperatur erreicht, erlischt die Lampe.

o

1 HINWES:

Mit einem Holzstab (z.B. SchaschlikspieB, oder Holz-
kochloffel) kdnnen Sie testen, ob die richtige Tem-
peratur erreicht ist: Beim Eintauchen ins Ol miissen
leichte Luftblaschen am Holzstab hochsteigen. Sie
konnen jedoch ebenso ein Stiick Ihres Frittiergutes
in das heiBe Ol geben. Bilden sich Blasen, so hat das
Frittierfett die richtige Temperatur erreicht.
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Deutsch

7. SpieBen Sie mit den Fondue-Gabeln Fleischstiicke auf

und geben Sie diese in das Fett. Der Garungsprozess
dauert je nach GroBe der Fleischstiicke ca. 4 - 7
Minuten. Dies bedeutet, je kleiner lhre Fleischstiicke
oder andere Lebensmittel sind, umso schneller wer-
den diese gegart.

/N WARNUNG:

Geben Sie die Zutaten vorsichtig ins heiBe Ol.
Vorsicht, da Sie mit einem offenen GefaB frittieren,
sind Olspritzer nicht vermeidbar. Trocknen Sie die
Zutaten vorher mit einem Tuch ab.

8. Passen Sie die Temperatur mit dem Regler so an, dass
ein leichtes Brodeln erhalten bleibt.

Nach dem Gebrauch

Maochten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie zuerst den
Temperaturregler auf OFF (Aus) und ziehen dann den
Stecker aus der Steckdose.

Lassen Sie das Frittierdl langere Zeit abkiihlen. Priifen Sie,

ob die Temperatur ungeféhrlich ist, bevor Sie mit dem
gefillten Frittiertopf weiter umgehen.

Reinigung

/N WARNUNG:

® Ziehen Sie immer den Netzstecker vor der Reini-
gung!

® Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen. Es kdnnte zu einem elektrischen Schlag
oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

® Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

® Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

* Warten Sie, bis die Fritteuse vollstindig abgekiihlt ist,
bevor Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten je-
doch auf jeden Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden
warten, um Verbrennungen zu vermeiden.

* GieBen Sie verbrauchtes Ol seitlich aus.

® Reinigen Sie den Frittierfettbehdlter, den Deckel
und das Gehduse mit einem feuchten Tuch und ggf.
Haushaltsspiilmittel.

e Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im
Spiilbad reinigen.
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Technische Daten

Modell: FFR 5551
SPaNNUNYSVEISOIGUNG: ceeeeeevessemeassaereeees 220-240V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1200 W
Schutzklasse: I
Nettogewicht: 1,4 kg

Konformitatserkldrung

Hiermit erklart die Firma Elektro-technische Vertriebs-
gesellschaft mbH, dass sich das Gerat FFR 5551 in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderun-
gen, der europdischen Richtlinie fiir elektromagnetische
Vertriglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.

Technische Anderungen vorbehalten!

Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewdhren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das
Gerat eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12
Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerat - auch teilweise - gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung flr unsere Garantieleistungen sind
der Kauf des Gerdts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie
des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerdt zum Zeitpunkt des Garantie-

falls im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns

zur Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung
gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich angezeigt
werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht,
entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel
behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel er-

bracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsan-
weisung, unsachgemaBer Behandlung oder normaler
Abnutzung des Gerats beruhen. Garantieanspriiche
sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieB-
lich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn
nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.
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5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerkldrung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewihrleistungsrechte (Nacher-
fiillung, Riicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garantieanspruch
mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die An-
meldung tiber unser SLI (Service Logistik International)
Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie konnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer
Reklamation.

Uber einen persdnlichen Zugangscode, der lhnen direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail Gibermittelt wird,
konnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation
auf unserem Serviceportal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@etv.de
oder per Fax
02152 -2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Inren Namen, Vornamen, StraBe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, so-
weit vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit.
Im Weiteren bendtigen wir die Typenbezeichnung des
reklamierten Gerdtes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Héndler, bei dem Sie das Neugerat
erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie
von uns einen fertig ausgefiillten Versandaufkleber. Sie
brauchen diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket
bei der nichsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze
Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre
Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr
Anspruch auf Garantieleistungen.
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ETV
Elektro-technische
Vertriebsgesellschaft mbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols , Miilltonne"

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerdte gehdren nicht
in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogerdten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elekt-
rogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie tiber hre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.
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A Nederlands

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

® Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat
is niet geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik
het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vloei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het
apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoe-
voer onderbreken.

e Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoe-voer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

® Llaat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

® Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer worden
gebruikt.

® Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het
naar een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren
en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabri-
kant, onze technische dienst of een eender gekwa-
lificeerde persoon vervangen door een soortgelijke
kabel.

® Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Kinderen en gebrekkige personen

® Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

£\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

® Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring enfof
kennis, tenzij een voor hun veiligheid verantwoorde-
lijke persoon toezicht houdt of hun vooraf instructies
gegeven heeft voor het gebruik van het product.

® Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze
niet met het apparaat spelen.
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Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico's.

/N OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

B OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

® Pak het apparaat alléén beet aan de daarvoor aange-
brachte handgrepen.

e Beweeg het apparaat niet zolang het vet vloeibaar/
heet is.

® Houd het deksel tijdens het gebruik als frituurpan
goed gesloten.

® Vul de mand buiten de frituurpan om spatten te
vermijden.

® Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

A Let op:

meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor
overlopen. Ook het mengen van verschillende olién
en vetsoorten is gevaarlijk!

® Wanneer het apparaat begint te branden, probeer
dan in géén geval de viammen met water te blussen.
Sluit het deksel van het apparaat. Doof de vlammen
met een vochtige doek.

Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat
waarmee de temperatuur individueel kan worden aange-
past aan het fituurgoed.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een
correct geinstalleerde geaarde contactdoos 230V, 50 Hz.

Ingebruikname

Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. In de frituurpan bevindt
zich een frituurmand met handgreep. Verwijder alle
voorwerpen uit de frituurpan. U kunt de handgreep
aan de frituurmand insteken.
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2. Wij adviseren
toebehoren te reinigen zoals onder ,Reiniging”
beschreven.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven
frituurgoed (bijv. stukjes van de frites). Na 8 tot 10
maal gebruiken moet de olie vervangen worden.

2. Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit.
Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituuro-
lie of frituurvet. Vermijd het gebruik van margarine,
olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn niet geschikt
voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage tempera-
tuur rook kunnen ontwikkelen. Ter vermindering van
het acrylamidegehalte in zetmeelhoudende levens-
middelen (aardappels, graan) wordt aanbevolen, een
tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C) bij het
frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te
frituren product maximaal goudgeel te bakken.

3. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij
rekening met de hoedanigheid van het frituurgoed.
Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe
voedingsmiddelen.

4. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse
niet dragen of bewegen!

5. Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmid-

delen het overtollige deeg eraf en leg de stukken

voorzichtig in de olie.

Maak de frituurmand niet te vol.

7. Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een
doek.

o

Bediening van het apparaat

Frituren

1. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het
apparaat onderbroken is en dat het apparaat is uitge-
schakeld.

2. Open het deksel.

3. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 1,2 1). Het vulniveau moet tussen de min-
en max-markering liggen.

i OPMERKING:

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes
te snijden en op de bodem van de frituurbak te
leggen.
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/N OPGELET:
Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Sluit het deksel. Sluit de steker aan op een correct
geinstalleerde en geaarde contactdoos 230V, 50Hz.
Het controlelampje ,POWER" brandt.

Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste tem-
peratuur. Het controlelampje ,HEAT" brandt. Zodra de
ingestelde temperatuur bereikt is, dooft de lamp.

Let bij het vullen van de frituurmand op dat de mand
niet tot boven het hete vet gevuld wordt.

Open nu het deksel en plaats de frituurmand met het
te frituren voedsel voorzichtig in de pan.

Sluit het deksel.

Open na afloop van de frituurtijd (deze staat op de
verpakking van de producten aangegeven) voor-
zichtig het deksel (pas op, mogelijk komt hete damp
vrijl). Verwijder nu de frituurmand met behulp van de
handgreep.

10. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

Fondue

/N OPGELET:

Het apparaat is niet geschikt voor kaas- of chocolade-
fondue. Deze ingrediénten zouden in de frituurmand
kunnen aanbranden of overkoken.

1.

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het
apparaat onderbroken is en dat het apparaat is uitge-
schakeld.

Verwijder het deksel.

Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 1,2 1). Het vulniveau moet tussen de min-
en max-markering liggen.

1 OPMERKING:

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes
te snijden en op de bodem van de frituurbak te
leggen.

Plaats de vorkhouder erop.

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230V, 50Hz. Het controlelampje
.POWER" brandt.

Stel de temperatuurregelaar in op ongeveer 130°C.
Het controlelampje ,HEAT" brandt. Zodra de inge-
stelde temperatuur bereikt is, dooft de lamp.

1 OPMERKING:

Met een houten staafje (bijv. een sjasliekpin of
houten kooklepel) kunt u testen of de juiste tempe-
ratuur bereikt is: wanneer u het houten voorwerp
in de olie dompelt, moeten kleine luchtblaasjes
langs het hout opstijgen. U kunt echter ook een
stukje frituurgoed in de hete olie dompelen.
Wanneer zich blaasjes vormen, heeft het frituurvet
de juiste temperatuur bereikt.
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7. Prik de fonduevork in een stukje viees en houdt dit in
het vet. Al naargelang de grootte van de vleesstukjes
duurt het gaarproces ca. 4 - 7 minuten. Dit betekent:
hoe kleiner de stukjes vlees of andere levensmiddelen
zijn, hoe sneller zij gegaard worden.

&N OPGELET:

Laat de ingrediénten voorzichtig in de hete olie
glijden. Voorzichtig: omdat u in een open pan
frituurt, zijn oliespatten onvermijdelijk. Droog de
ingrediénten tevoren af met een doek.

8. Pas de temperatuur met behulp van de regelaar
zodanig aan dat het vet licht blijft bruisen.

Na gebruik

Om het apparaat uit te schakelen, zet u de tempera-
tuurregelaar op OFF (uit) en trekt u de netsteker uit de
contactdoos.

Laat de frituurolie gedurende een langere periode afkoe-
len. Controleer of de temperatuur ongevaarlijk is voordat
u verder hanteert met de gevulde frituurpan.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:

e Trek voor de reiniging van het apparaat altijd de
steker uit de contactdoos.

® Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder
water. Dit zou tot een elektrische schok of brand
kunnen leiden.

/\ OPGELET:

® Gebruik géén draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

® Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

® Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u
met de reiniging begint. U moet het apparaat na het
gebruik in ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen
om verbrandingen te vermijden.

® Giet de verbruikte olie opzij eruit.

® Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behui-
zing met een vochtige doek en gebruik eventueel een
beetje afwasmiddel.

® U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.
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Technische gegevens

Model: FFR 5551
Spanningstoevoer: 220-240V, 50 Hz
Opgenomen vermogen: 1200 W
Beschermingsklasse: I
Nettogewicht: 1,4 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Betekenis van het symbool 'vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten
gebruik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef
daar de elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket
de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se
trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des
tiers, veuillez-le remettre avec son mode d'emploi.

® N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de I'hnumidité ou de I'eau atteignent

I'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation.

® Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur
la fiche et non pas sur le cible) si vous n'utilisez pas
I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le
nettoyage ou en cas de panne.

® Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours
arréter I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

® |lya lieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimen-
tation régulierement en vue d'éventuels signes
d'endommagements. Lorsqu'un endommagement est
détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

® Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plu-
tot un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service apres-vente ou toute personne de qualifica-
tion similaire.

® N'utilisez que les accessoires d'origine.

® Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

® Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d'étouffement!

® le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) aux facultés
mentales, sensorielles ou physiques limitées ou
n‘ayant pas l'expérience et [ ou les connaissances
requises, @ moins d'étre sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité ou d'avoir recu
par elle des instructions sur le maniement de I'appa-
reil.

® les enfants doivent étre surveillés afin de garantir
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
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Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont

particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'en-
dommagement de |'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/N ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques
a cet appareil

* Ne saisissez I'appareil que par les poignées prévues a
cet effet.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsque I'huile est liquide,
c'est-a-dire chaude.

® \Veillez a ce que le couvercle soit correctement fermé
pendant I'utilisation de la friteuse.

® Remplissez le panier a I'extérieur de la friteuse pour
éviter toutes éclaboussures.

e Utilisez toujours le panier a friture.

/N ATTENTION:

ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La fri-
teuse pourrait mousser et déborder. Il est également
dangereux de mélanger différentes sorte d'huiles et
de graisses!

® Au cas ou I'appareil prendrait feu, n'essayez jamais
d'éteindre les flammes avec de I'eau. Fermez le cou-
vercle de I'appareil. Eteignez les flammes a l'aide d'un
torchon humide.

Instructions

Cette friteuse est équipée d'un thermostat réglable, de
facon a adapter la température selon les aliments.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de
sécurité en bon état de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Mise en service

Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Le panier a friture et sa poignée
se trouvent dans la friteuse. Sortez tous les éléments
se trouvant dans I'appareil. La poignée doit étre fixée
sur le panier a friture.
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parois et les accessoires comme décrit dans « Net-
toyage ».

Conseils d'utilisation

1. Retirez réguliérement les restes de fritures en sus-
pension dans I'huile (par exemple des morceaux de
frites). Il est conseillé de changer d'huile aprés 8 4 10
utilisations.

2. La graisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes
températures. Utilisez pour vos fritures une huile ou
une matiere grasse de bonne qualité. Evitez d'utiliser
de la margarine, de I'huile d'olive ou du beurre. Ces
types de graisse ne conviennent pas pour la friture
car ils peuvent dégager des fumées déja a de plus
faibles températures. Afin de réduire la teneur en
acrylamide des féculents (pommes de terre, céréales),
il est conseillé de ne pas dépasser une température de
friture de 170°C (éventuellement 175°C). De plus, le
temps de friture doit étre le plus court possible et les
aliments doivent rester dans la friture jusqu'a avoir
une couleur dorée, pas plus.

3. Choisissez la température de friture appropriée en
prenant compte de la nature des aliments que vous
voulez frire. En régle générale, les produits alimen-
taire précuits requiérent une température plus élevée
que les produits alimentaires crus.

4. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque
I'huile ou la matiére grasse est encore chaude.

5. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire.
Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
I'huile.

6. Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.

7. Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

Utilisation de I'appareil

Friture

1. Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

2. Ouvrez le couvercle

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (1,2
litres au maximum) d'huile ou de matiére grasse.
Le niveau de remplissage doit se trouver entre les
marques Min et Max.

1 REMARQUE:
Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux et placez-la au fond de I'appareil.
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/N ATTENTION:
Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

4. Fermez le couvercle. Branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant de 230V, 50 Hz. Le témoin
lumineux « POWER » s'allume.

5. Réglez le thermostat sur la température désirée. Le
témoin lumineux « HEAT » s'allume. La lampe s'éteint
dés que la température est atteinte.

6. Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas
€tre rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant
dans l'appareil.

7. Ouvrez maintenant le couvercle et plongez douce-

ment les aliments placés dans le panier a friture dans

I'huile.

Fermez le couvercle.

Lorsque le temps de cuisson est terminé (celui-ci

figure sur I'emballage des produits alimentaires ou

dans les recettes) vous pouvez ouvrir le couvercle
avec précaution (attention, émanation possible de
fumées chaudes !). Soulevez maintenant le panier &
friture a l'aide de la poignée.

10. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court
instant.

© ®

Fondue

/) ATTENTION:

L'appareil n'est pas approprié¢ pour les fondues au
fromage ou au chocolat. Ces aliments risquent de coller
au fond de la casserole ou de surchauffer.

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché.

2. Enlevez le couvercle.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (1,2
litres au maximum) d'huile ou de matiére grasse.
Le niveau de remplissage doit se trouver entre les
marques Min et Max.

1 REMARQUE:
Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits
morceaux et placez-la au fond de l'appareil.

4. Placez le couvercle a fourchettes sur l'appareil.

Branchez le cable d'alimentation dans une prise de

courant de 230V, 50 Hz. Le témoin lumineux

« POWER » s'allume.

6. Positionnez le thermostat sur env. 130°C. Le témoin
lumineux « HEAT » s'allume. La lampe s'éteint des que
la température est atteinte.

o

K REMARQUE:

ous pouvez vérifier si la température est atteinte a
I'aide d'un ustensile en bois (p.ex. pic & brochette
ou cuillére en bois): lorsque vous plongez I'ustensile
en bois dans I'huile des petites bulles d'air doivent
se former. Vous pouvez également plonger un des
aliments dans ['huile.
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7. Piquez des morceaux de viande a l'aide des fourchet-
tes & fondue et plongez-les dans I'huile. La cuisson
dure selon la taille des morceaux de viande env. 4 a
7 minutes. Ce qui signifie que plus vos morceaux de
viande ou autres aliments sont petits, plus ils cuiront
vite.

/N DANGER:

Versez doucement les aliments dans I'huile. At-
tention, le récipient dans lequel vous faites votre
friture est ouvert. Il est donc impossible d'éviter
les éclaboussures d'huile. Séchez au préalable les
aliments a l'aide d'un torchon.

8. Adaptez la température de I'appareil de facon a ce
que I'huile frémisse toujours légerement.

Apres utilisation

Si vous souhaitez arréter I'appareil, tournez d'abord le
variateur de température sur OFF (Arrét) puis débranchez
le cable d'alimentation.

Laissez I'huile de friture refroidir pendant un long mo-
ment. Vérifiez que la température est sans danger avant
de déplacer la casserole remplie d'huile.

Nettoyage

/N DANGER:

® Débranchez toujours I'appareil avant le nettoyage!

® En aucun cas plonger I'appareil dans de I'eau pour
le nettoyer. Vous risqueriez de provoquer une
électrocution ou un incendie.

/) ATTENTION:

® Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres
objets abrasifs.

® Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

® Attendez que la friteuse ait complétement refroidi
avant de commencer le nettoyage. SlI est toutefois
important d'attendre 1 a 2 heures apres utilisation
afin d'éviter tout risque de bralures.

® Jetez I'huile usée en la faisant couler par le coté.

* Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil a l'aide d'un torchon humide et éventuelle-
ment de détergent.

® Vous pouvez laver le panier a friture normalement a
I'eau savonneuse.
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Données techniques

Modéle: FFR 5551
Alimentation: 220-240V, 50 Hz
Consommation: 1200 W
Classe de protection: 1
Poids net: 1,4 kg

Cet appareil a été contrdlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la
basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des
réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

)i

Signification du symbole ,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques,
les bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses for-
mes des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou
de I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seqguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde éste
bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible
también el carton de embalaje con el embalaje interior.
En caso de dejar el aparato a terceros, también entreque
el manual de instrucciones.

® Solamente utilice el aparato para el uso privado y
para el fin previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo utilice al aire libre. No
lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad (en ninguin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato
con las manos humedas. En caso de que el aparato
esté himedo o mojado retire de momento la clavija
de la caja de enchufe.

® Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar
piezas o en caso de limpieza o defectos.

* No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

® Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafo, no
se podra sequir utilizando el aparato.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros,
deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio
al cliente o una similar persona cualificada.

® Solamente utilice accesorios originales.

® Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-
les de seguridad.." indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

® Para la sequridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.)
a su alcance.

A Aviso
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

® Este equipo no esta destinado al uso por personas
(nifios incluidos) que tengan capacidades fisicas,
sensoricas o mentales limitadas o una falta de
experiencia y/o conocimientos. Sélo pueden utilizar
el equipo si una persona responsable por su sequridad
se les vigile o se les instruye sobre el uso.

® los infantiles deberian ser vigilados, para asequrar
que no jueguen con el aparato.
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Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seqguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A Aviso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

K INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

® Agarre el aparato solamente por las empufiaduras
previstas para ello.

e No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida /
caliente.

* Mantenga la tapa debidamente cerrada durante el
uso del aparato como freidora.

® llene la cesta de freir fuera de la freidora para evitar
salpicaduras.

e Utilice siempre la cesta de freir.

/N ATENCION:

Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora podria
formar mucha espuma. jTambién mezclar diferentes
aceites y grasas entre si es peligroso!

® Sjel aparato prendiera fuego, nunca intente apagar
las llamas con agua. Cierre la tapadera del aparato.
Ahogue las llamas con un pafio hiimedo.

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable,
para que la temperatura se pueda ajustar individualmen-
te al alimento que se va a freir.

Conexion

Este aparato solo debe conexarse a una caja de contacto
de proteccion 230 V, 50 Hz, que se haya instalado segun
la norma.

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. En la freidora se encuentra la ces-
ta con la asa. Retire todos los objetos de la freidora.
Se puede conectar la asa con la cesta.
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los accesorios como descrito en el capitulo "Limpieza”.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por
ejemplo trozos de patatas fritas) del aceite. Debe
cambiar el aceite después de haberlo utilizado de 8 a
10 veces.

2. Lla grasa de freir tiene que ser resistente a altas tem-
peraturas. Para freir utilice aceite o grasa de calidad
buena. Evite el uso de margarina, aceite de oliva o
mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropia-
dos para freir, por producir humo en temperaturas
bajas. Para disminuir el contenido de acrilamido en
alimentos con fécula (patatas, cereales) se recomien-
da, no sobrepasar al freir una temperatura de 170°C
(quizas 175 °C). Ademas se advierte de mantener el
tiempo de freidura muy corto y de freir los alimentos
solamente hasta que tengan un color amarillo dora-
do.

3. Elija la temperatura apropiada para freir, respe-
tando la clase de alimento. Por norma: Alimentos
precocinados necesitan una mayor temperatura que
alimentos frescos.

4. Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no
debe mover o desplazar la freidora.

5. Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa
debe quitar la masa sobrante e introducir los trozos
cuidadosamente en el aceite.

6. No sobrellene la cesta de freir.

7. Seque los alimentos humedos antes con un pafio.

Uso del equipo

Freir

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de
la red y apagado.

2. Abra la tapa.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite
o grasa (por lo maximo 1,2 I). El nivel de relleno se
tiene que encontrar entre la marca Min- y Max-.

K INDICACION:

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta
en trozos pequefos y coloque la grasa en el fondo
del recipiente para freir.

/\ ATENCION:

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta
de freir!
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4. Cierre la tapa. Conecte el enchufe con una toma de
corriente de proteccion de 230V, 50 Hz. La lampara
de control ,HEAT" se ilumina.

5. Ajuste el regulador de temperatura a la temperatura
deseada. La l[Ampara de control ,HEAT" se ilumina.
Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada,
se apaga la lAmpara de control.

6. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de
no llenar la cesta sobre el aceite caliente.

7. Abra ahora la tapadera y ponga cuidadosamente los
alimentos a freir en la cesta de freir.

8. Cierre la tapadera.

9. Después del tiempo de fritura (el tiempo de fritura
estd indicado en el paquete del alimento o en la
receta) abra cuidadosamente la tapadera (jCuidado,
puede salir vapor caliente!). Entonces quite la cesta
con la asa.

10. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

Fondue

/\ ATENCION:

El equipo no es apropiado para fondue de queso o de
chocolate. Estos ingredientes podrian quemarse en la
freidura o salirse al hervir.

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de
la red y apagado.

2. Retire la tapadera.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite
o0 grasa (por lo maximo 1,2 1). El nivel de relleno se
tiene que encontrar entre la marca Min- y Max-.

K INDICACION:

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta
en trozos pequenos y coloque la grasa en el fondo
del recipiente para freir.

4. Ponga la fijacion de la horquilla.

Conecte el enchufe con una toma de corriente de

proteccion de 230V, 50Hz. La lampara de control

POWER" se ilumina.

6. Ponga el control de la temperatura a aproxima-
damente 130°C. La l[Ampara de control ,HEAT" se
ilumina. Cuando se haya alcanzado la temperatura
ajustada, se apaga la lAmpara de control.

o

K INDICACION:

Para el calentamiento rapido conecte el aparato a

la posicion maxima. La temperatura se alcanzara al
apagarse la lampara de control. A continuacion re-
gule la temperatura deseada. Si no esta seguro que
regulacion debe elegir, comience con una regulacion
de temperatura baja y vaya aumentando la tempe-
ratura (también para cocinar, freir o el fondue).

7. Pinche los trozos de carne en los tenedores del
fondue y introduzcalos en el aceite. El proceso de
coccion dura dependiendo del tamafio de los trozos
de carne de aprox. 4 a 7 minutos. Esto significa que
cuanto mas pequefos sean su trozos de carne o
alimentos, mas rapido se coceran.
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I\ aviso:

Ahora anada cuidadosamente los alimentos en el
aceite caliente. Cuidado, al freir con un recipiente
abierto, no se podran evitar salpicaduras de aceite.
Primero seque con un pafio los ingredientes.

8. Adapte la temperatura con el regulador de tal forma,
que se mantenga un borboteo leve.

Después del uso

Si desea finalizar el funcionamiento, ajuste primero el
regulador de temperatura a la posicion Off (desconexion)
y retire la clavija de la caja de enchufe.

Deje enfriar el aceite de freir durante un tiempo. Su-
pervise, si la temperatura ya no es peligrosa, para poder
continuar trabajando con la cazuela llena.

Limpieza

I\ Aviso:

® jAntes de la limpieza retire siempre la clavija de red
de la caja de enchufe!

® Para la limpieza, en ningtin caso sumergir el apa-
rato en agua. Podria causar un electrochoque o un
incendio.

{\ ATENCION:
® No utilice un cepillo de alambre u objetos abrasivos.
® No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

® Espere con la limpieza hasta que la freidora esté
completamente fria. De todas formas deberia esperar
de 1 a 2 horas después del uso, para evitar posibles
quemaduras.

® Eche el aceite utilizado lateralmente.

® Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la
carcasa con un pafio humedecido y si es necesario
con un agente doméstico.

® |a cesta de freir la puede lavar de forma habitual en
un bafo jabonoso.
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Datos técnicos

Modelo: FFR 5551
Suministro de tensioN:......oceeeeeneeeeerenns 220-240V, 50 Hz
Consumo de energia: 1200 W
Clase de proteccion: 1
Peso neto: 1,4 kg

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como

p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido segun las mas nuevas especifi-
caciones en razon de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones
técnicas.

)id

Significado del simbolo ,,Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una erronéa eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal.
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Instrucoes gerais de sequranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrucées de emprego e guarde-as
muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o taldo
de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com
os elementos interiores. Se puser o aparelho a disposi¢do
de terceiros, entregue-lhes também as Instrucdes de
Utilizacdo.

e Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido.
Este aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o
utilize ao ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de
irradiacéo solar directa, da humidade (ndo o imergir
de forma alguma em quaisquer liquidos) e de arestas
agucadas. Nao utilize o aparelho com as maos molha-
das. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada.

® Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nio pelo fio).

e 0 aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se
se ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho.
Retire a ficha da tomada de rede.

® 0O aparelho e o cabo de ligacédo a rede tém de ser
regularmente examinados quanto a sinais de danifi-
cacdo. Se se verifica um dano, o aparelho nao pode
ser utilizado.

® Ndio tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para evitar
quaisquer perigos, € favor substituir um fio dani-
ficado por um fio da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servigos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagdes.

e Utilize apenas acessdrios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de

seguranca”.

Criangas e pessoas débeis

® Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.)
ao alcance dos mesmos.

I Aviso
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas
de plastico. Perigo de asfixia!

e Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitacoes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou
sem experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que,
para a sua seguranga, sejam vigiados por uma pessoa
responsavel ou tenham recebido instrucoes da mes-
ma, sobre o modo de utilizacdo do aparelho.

® Criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem
com o aparelho.
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Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicacdes importantes para a sua seguranca estdo
marcadas de forma especial. Preste incondicionalmen-
te atenco a estas indicagdes, para evitar acidentes e
estragos no aparelho:

A aviso:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua
salde e para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:
Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para
o aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestoes e informacdes para si.

Instrucdes especiais de seguranca
para este aparelho

® Segure no aparelho apenas pelas asas.

* N3o movimente o aparelho quando a gordura estiver
liquida/quente.

® Quando o aparelho for utilizado para fritar, mante-
nha a tampa bem fechada.

e Encha o cesto fora da fritadeira, a fim de evitar
salpicos.

® Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

/\ ATENCAO:

Néo misturar nunca gordura solida com 6leos, pois
a fritadeira podera transbordar com espuma. Tam-
bém ¢é perigoso misturar varias qualidades de 6leos
e de gorduras solidas!

® No caso de o aparelho comecar a arder, ndo tente,

de forma alguma, apagar o fogo com agua. Feche a
tampa do aparelho. Abafe as chamas com um pano
himido.

Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para
que a temperatura possa ser adaptada individualmente
aos alimentos.

Ligacao

0 aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protec-
¢do de contactos de 230V, 50 Hz, devidamente instalada.

Funcionamento

Antes da primeira utilizagdo

1. Retirar a embalagem. O cesto de fritar com cabo
encontra-se dentro da fritadeira. O cabo pode ser
montado no cesto.
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a caixa e de todos os
acessorios na forma descrita na rubrica "Limpeza".

Instrugdes para a utilizacdo

1.

o

Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro
do 6leo (p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Substi-
tuir o dleo apos 8 a 10 utilizacdes.

A gordura sélida usada para fritar tera de ser apro-
priada para temperaturas altas. Usar 6leo ou gordura
de boa qualidade. Evitar usar margarina, azeite ou
manteiga. Estas gorduras ndo sdo apropriadas para
fritar pois, mesmo a temperaturas baixas, havera
formacdo de fumo. Ao fritar recomenda-se de ndo
exceder uma temperatura de 170 graus centigrados
(eventualmente 175 graus centigrados) para diminuir
0 volume de acrilico nos alimentos amilaceos (bata-
tas, cereais). Além disso deve-se reduzir o tempo de
ao minimo possivel e fritar os alimentos ao maximo
até estes atingirem uma cor dourada.

Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideracéo os alimentos que se querem fritar. Ali-
mentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais
elevadas do que alimentos crus.

Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, nao
se devera movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa
que esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito
cuidado.

Néo encher o cesto em demasia.

Os alimentos que estejam himidos deverdo ser enxu-
gados antes.

Utilizacao do aparelho

Fritar

1.

Verificar se o aparelho se encontra desligado da
corrente.

Abra a tampa.

Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente
(no maximo 1,2 ). O nivel devera ficar entre as mar-
cacdes Min e Max.

1 INDICACAO:
No caso de utilizar gordura sélida, corte-as aos
bocadinhos e coloque-a no fundo da fritadeira.

/\ ATENGAO:
Néo coloque, de forma alguma, a gordura sélida no
cesto de fritar!
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4. Feche a tampa. Introduza a ficha numa tomada de
230 voltes e 50 Hz, com proteccdo de contactos. A
lampada piloto "POWER" acender-se-a.

5. Coloque o selector da temperatura na posicdo de-
sejada. A 1ampada piloto "HEAT" acender-se-a. Logo
que tenha sido atingida a temperatura pretendida, a
lampada apagar-se-a.

6. Coloque os alimentos no cesto, ndo o fazendo por
cima da gordura quente.

7. Abrir agora a tampa e introduzir cuidadosamente o
cesto com os alimentos para fritar.

8. Fechar a tampa.

9. Depois de ter decorrido o tempo necessario (este
estd mencionado na embalagem dos alimentos ou na
receita), abrir a tampa com todo o cuidado (atencio,
podera sair vapor muito quente!). Remova entio o
cesto, usando o cabo.

10. Deixar escorrer o oleo.

Fondue

/\ ATENGAO:

0 aparelho néo pode ser usado para fondue de queijo
ou de chocolate. Estes ingredientes poderiam pegar-se
ao fundo do recipiente ou ir por fora.

1. Verificar se o aparelho se encontra desligado da
corrente.

2. Retire a tampa.

3. Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente
(no maximo 1,2 1). O nivel devera ficar entre as mar-
cacdes Min e Max.

1 INDICACAO:
No caso de utilizar gordura sélida, corte-as aos
bocadinhos e coloque-a no fundo da fritadeira.

4. Coloque o suporte dos garfos.

5. Introduza a ficha numa tomada de 230 voltes e
50 Hz, com protecg¢do de contactos. A lampada piloto
"POWER" acender-se-a.

6. Regule o selector da temperatura para aprox. 130°C.
A lampada piloto "HEAT" acender-se-a. Logo que
tenha sido atingida a temperatura pretendida, a
lampada apagar-se-a.

1 INDICACAO:

Podera verificar se o dleo esta a temperatura cor-
recta, usando um utensilio de madeira (p. ex. uma
colher de pau). Ao mergulhar-se tal utensilio no
oleo, se se formarem bolhinhas a volta do mesmo,
a temperatura do 6leo estara a altura certa. Podera
também deitar no 6leo um dos alimentos que
deseja fritar. Se se formarem bolhinhas a volta do
mesmo, a temperatura do dleo estara correcta.

7. Espete bocados de carne nos garfos de fondue e
introduza-os no oleo. Levardo 4 a 7 minutos até
ficarem prontos, segundo o respectivo tamanho.
Quanto mais pequenos forem os bocados de carne ou
de outros alimentos, mais depressa ficardo prontos.
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I\ Awiso:

Deite os ingredientes com muito cuidado no 6leo.
Atencdo! Como esta fritando num recipiente aber-
to, sera inevitavel que haja salpicos de dleo a ferver.
Seque os ingredientes com um pano.

8. Regule a temperatura de forma a que a gordura se
conserve em ligeira ebulicéo.

Apos a utilizacdo

Se desejar desligar o aparelho, coloque em primeiro lugar
o regulador da temperatura em OFF (desligado) e retire a
ficha da tomada.

Deixe o 6leo arrefecer completamente. Verifique se a
panela e o 6leo arrefeceram bem, antes de se ocupar dos
mesmos.

Limpeza

I\ Aviso:

® Retire sempre a ficha da tomada, antes de proceder
a limpeza do ferro de engomar!

® Nao imergir de modo algum para limpeza o aparel-
ho em agua. Tal poderia ter um choque eléctrico ou
um fogo como consequéncia.

/\ ATENGAO:

® Nao utilize uma escova de arame ou outros objectos
abrasvos.

® Nao utilize produtos de limpeza agressivos ou
abrasivos.

® Antes de comecar a limpeza, esperar até o aparelho
arrefecer completamente. Contudo, apés a utilizacao,
devera esperar-se 1 a 2 horas para se evitarem feri-
mentos.

® Despeje o 6leo usado pela parte lateral.

® Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho
com um pano himido e, se necessario, com deter-
gente.

® O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em
agua com detergente.
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Caracteristicas técnicas

Modelo: FFR 5551
Alimentacao da Corrente:. .. 220-240V, 50 Hz
Consumo de energia: 1200 W
Categoria de proteccao: I
Peso liquido: 1,4 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tensao, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricdes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteracoes!

)i

Significado do simbolo ,contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de
aparelhos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso deposito de objec-
tos usados terdo, tanto no que diz respeito ao ambiente,
como a saude humana.

Dara igualmente a sua contribuicdo para o reaproveita-
mento de materiais, para a reciclagem e outras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informa-
cdes sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per |'uso e conservar-

le con cura unitamente al certificato di garanzia, allo
scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate l'apparecchio a terzi,
consegnate anche le istruzioni per |'uso.

o Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi
privati e conformemente al tipo di applicazione
previsto. Questo prodotto non ¢ stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale. Non
utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a
distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si
bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare imme-
diatamente la spina.

® Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso
in cui lo si debba pulire o si siano manifestate ano-
malie.

* Non mettere in funzione I apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre |'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

® Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve piu essere utilizzato.

* Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare I'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o
un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

e Utilizzare esclusivamente accessori originali.

® Rispettare le sequenti "Speciali norme di sicurezza”

Bambini e persone fragili

e Persicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di pla-
stica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei
bambini.

A Awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellico-
la. Pericolo di soffocamento!

® Quest'apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte
di persone (compresi i bambini) con capacit fisiche,
psichiche, sensorie o intellettive limitate, o da perso-
ne sprovviste della necessaria esperienza e conoscen-
za, ad eccezione del fatto che cio avvenga sotto la
sorveglianza di una persona responsabile ed addetta
alla loro sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato |'apparec-
chio.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente
queste indicazioni, per evitare incidenti e danni all'
apparecchio:

A Awiso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per |" apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Speciali norme di sicurezza relativea
questo apparecchio

® Prendere I'apparecchio afferrando solo gli appositi
manici.

* Non spostare I'apparecchio quando il I'olio ¢ caldo.

® Tenere ben chiuso il coperchio durante I uso della
friggitrice.

® Riempire il cestello all'esterno della friggitrice per
evitare gli spruzzi.

® Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre I'ap-
posito cestello.

/N ATTENZIONE:

Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice
potrebbe schiumare. E pericoloso anche mischiare
differenti tipi di olio e grassi tutti insieme.!

® Se |" apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare

di spegnere le fiamme con " acqua. Chiudere il
coperchio dell' apparecchio. Soffocare le fiamme con
un panno umido.

Introduzione

Questa friggitrice ¢ dotata di un termostato regolabile al
fine di poter adeguare la temperatura ai singoli cibi da
friggere.

Collegamento

L'apparecchio pud essere collegato solo ad una presa con
contatto di terra regolarmente installata da 230V, 50 Hz.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere I'imballaggio. Nella friggitrice si trova il cesto
per frittura con un manico. Togliere tutti gli attrezzi
dalla friggitrice. Il manico ¢€ incastrabile.
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coperchio, dell" involucro ed altri accessori come
descritto nel capitolo “Pulizia"

Avvertenze per l'utente

1.

Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di
patatine fritte). Dopo 8 - 10 volte che avete usato la
friggitrice, dovreste cambiare I'olio.

Il grasso per la frittura deve essere altamente com-
bustibile. Per friggere usate olio apposito di qualita

o grasso per friggere. Evitate di usare margarina, olio
di oliva o burro. Questi grassi non sono idonei alla
friggitura perché possono generare fumo gia a basse
temperature. Per diminuire il contenuto di amide
acrilico in alimenti contenenti amido (patate, cereali),
si consiglia di non aumentare la temperatura di
frittura pit di 170° C (eventualmente 175° C). Inoltre
si consiglia anche di friggere gli alimenti per un corto
periodo e al massimo fino a che non siano dorati.
Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete
conto del tipo di cibo da friggere. La regola &: i generi
alimentari prefritti hanno bisogno di temperature piu
elevate rispetto a quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio
o il grasso sono ancora bollenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso
e mettete i cibi con cautela nell'olio.

Non riempire troppo il cesto.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un
panno asciutto.

Utilizzo dell'apparecchio

Friggere

1.

2.
3.

Accertarsi che la spina sia staccata e |'apparecchio
spento.

Aprire il coperchio.

Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o
grasso nel contenitore (max. 1,2 1). Quando il cesto &
pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve essere tra le
tacche indicanti min. e max.

i NoTA:
Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e met-
terlo sul piano del contenitore da frittura.

/\ ATTENZIONE:
Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittura!
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4. Chiudere il coperchio. Insereire la spina in una presa a
contatto di 230V, 50Hz. Si accende la spia di control-
lo "POWER".

5. Impostare il regolatore della temperatura sul valore
desiderato. Si accende la spia di controllo "HEAT".
Quando la temperatura desiderata ¢ raggiunta, l'indi-
catore luminoso si spegne.

6. Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il
grasso bollente.

7. Ora sollevate il coperchio ed inserite con cautela il
cesto per la friggitura con i relativi alimenti.

8. Chiudere il coperchio.

9. Trascorso il tempo di friggitura (indicato sulla
confezione degli alimenti o nella ricetta), sollevate
con cautela il coperchio (attenzione, probabilmente
fuoriesce vapore bollente!). Estrarre il manico dal
cesto da frittura.

10. Ate sgocciolare I'olio dai cibi fritti.

Fondue

/\ ATTENZIONE:

L * apparecchio non ¢ idoneo per la fondue di formag-
gio o di cioccolata. Questi ingredienti possono bruciarsi
sul fondo oppure traboccare dall’ orlo.

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio
spento.

2. Togliere il coperchio.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o
grasso nel contenitore (max. 1,2 1). Quando il cesto &
pieno, il livello dell'olio e/o grasso deve essere tra le
tacche indicanti min. e max.

1 NoTA:
Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e met-
terlo sul piano del contenitore da frittura.

4. Appoggiare il sostegno per forchette.

Inserire la spina in una presa da contatto 230V,

50 Hz. La spia di controllo "POWER" si illumina.

6. Regolare la temperature usando il regolatore su
130°C. La spia di controllo "HEAT" si illumina. Quando
la temperatura desiderata € raggiunta, l'indicatore
luminoso si spegne.

o

1 NoTA:

Con una stecca di legno (p.e. spiedino o mestolo

da cucina) si puo testare se la temperatura giusta

¢ stata raggiunta. Immergendola nell'olio devono
salire delle lievi bollicine sulla barra di legno. Si puo
versare nell'olio bollente anche un pezzo del cibo
che si intende friggere. Se si formano bollicine, il
grasso per la friggitura ha raggiunto la temperatura
giusta.
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7. Con le forchette per fonduta inforcare dei pezzi di
carne ed immergerli nel grasso. Il processo di cottura
dura, a seconda delle dimensioni dei pezzi di carne,
ca. 4 - 7 minuti. Questo significa che quanto piu
sono piccoli i pezzi di carne o altro tanto piu rapida-
mente cuociono.

I Awiso:

Mettere gli ingredienti con cautela nell'olio
bollente. Attenzione, siccome si frigge con un
recipiente aperto, schizzi di olio sono inevitabili.
Asciugare gli ingredienti con un panno.

8. Adeguare la temperatura con il termostato in modo
che il grasso continui a gorgogliare leggermente.

Dopo l'uso

Quando si desidera porre termine al funzionamento,
mettere prima il regolatore di temperatura su OFF e poi
staccare la spina.

Lasciar raffreddare I' olio per un periodo prolungato.
Verificare che la temperatura non sia pericolosa prima di
continuare con I' uso della pentola.

Pulizia

I\ Awiso:

® Staccare sempre la spina prima della pulizia!

® In nessun caso immergere I'apparecchio in acqua
per la pulizia. Ne potrebbe conseguire un corto
circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:
* Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
® Per la pulizia non usare detersivi forti o abrasivi.

® Attendete finché la friggitrice sia completamente
raffreddata prima di iniziare a pulirla. Dopo I'uso si
dovrebbe attendere 1 - 2 ore per evitare ustioni.

® | olio usato va eliminato lateralmente.

® Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coper-
chio e la custodia con un panno umido ed eventual-
mente con detergente per stoviglie.

® Pulire il cestello come abitualmente in acqua e deter-
gente per stoviglie.
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Dati tecnici

Modello: FFR 5551
Alimentazione rete: .. eeeeeeeseeernens 220-240V, 50 Hz
Consumo di energia: 1200 W
Classe di protezione: 1
Peso netto: 1,4 kg

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di
tutte le direttive CE attuali in vigore in questo settore,
quali per esempio la normativa in materia di compati-
bilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed ¢ stato costruito conformemente alle norme
di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

)id

Significato del simbolo ,Eliminazione”

Salvaguardare I ambiente, gli elettrodomestici non
vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono piu in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una elimina-
zione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutiliz-
zazione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di
elettrodomestici ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei
comuni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting
the appliance into operation and keep the instructions
including the warranty, the receipt and, if possible, the
box with the internal packing. If you give this device to
other people, please also pass on the operating instruc-
tions.

® The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use. Do not use it outdoors. Keep it
away from sources of heat, direct sunlight, humidity
(never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appliance is
humid or wet, unplug it immediately.

® When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is
not being used and remove the attached accessories.

* Do not operate the machine without supervision.
If you leave the room you should always turn the
device off. Remove the plug from the socket.

® The device and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

® Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To avoid
the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by a qualified person and with a cable of
the same type.

® Use only original spare parts.

® Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”

Children and Frail Individuals

® In order to ensure your children's safety, please keep
all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

£\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

e This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowl-
edge and/or experience, unless they are supervised
by an individual who is responsible for their safety or
have received instructions on how to use the device.

e Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instructions
in order to avoid accidents and prevent damage to the
machine:
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£\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/N cAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Advice for this Device

® The device should only be touched using the handles
provided.

¢ Do not move the device when the fat is liquid/hot.

® When the device is being used as a deep-fat fryer the
lid should be kept tightly closed.

® Please fill the basket outside the deep-fat dryer in
order to prevent splashes.

® Please always use the frying basket for deep-frying.

/N CAUTION:

Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could
spill over. Even the mixing of various types of oil
and fat with one another is dangerous!

e If the deep fat fryer should catch fire, do not under
any circumstances attempt to extinguish the flames
with water. Instead, replace the lid and suffocate the
flames with a damp cloth.

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermo-
stat, so that the temperature can be adapted to the food
being fried.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed
230V, 50 Hz socket with earthing protection.

Putting into use

Before using for the first time

1. Remove the packaging. The deep-fat frying basket
with handle is located in the deep-fat fryer. The han-

2. , housing and all ac-
cessories as described under ,Cleaning”.
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Useful hints for use

1.

5.

6.
7.

Always remove the food remaining in the oil (e.g.
pieces of French fries). Change the oil after using it
8-10 times.

Deep frying fat must be capable of being heated

to high temperatures. Use high quality frying oil

or frying grease. Do not use margarine, olive oil or
butter: they are not fit for frying, because they start
to smoke already at low temperatures. In order to
reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during
deep-fat frying should not exceed 170° C (or possibly
175° C). Furthermore, the frying time should be kept
as short as possible and the food only fried until it
turns golden yellow.

Choose the right frying temperature and check the
conditions of the food to be fried. A rule of thumb
is that pre-fried foods require a higher temperature
than raw foods.

Do not carry or move the deep fryer if the oil or
grease is still hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess
dough and put the pieces carefully into the oil.

Do not overfill the frying basket.

Rub dry humid foods with a cloth before frying.

Using the unit

Deep-Fat Frying

1.

2.
3.

Make sure that the appliance is unplugged and
switched off.

Open the lid.

Remove the frying basket and fill the container with
oil or grease (maximum 1.2 1). The filling level must
be located between the minimum and the maximum
level.

1 NOTE:
If you use fat, divide it up into small pieces and
place it on the floor of the deep frying vessel.

/\ CAUTION:
Under no circumstances should you place the fat in
the deep frying basket!

Close the lid. Insert the plug into a properly installed
230V, 50 Hz power socket. The ,POWER" control
lamp lights up.

Adjust the temperature control device to the desired
temperature. The ,HEAT" control lamp lights up. Once
the set temperature is reached, the LED switches off.
Now fill the deep-fry basket. Please ensure that the
basket is not filled above the hot fat.

Open the lid and fill the frying basket with the food
to be fried.

Close the lid.

05-FRR 5551 AEG.indd 22

9. At the end of the frying time (the frying time is
specified on the package of the food or in the recipe)
open carefully the lid (Warning! Hot steam may be
released!). Now remove the deep-fat frying basket
with the handle.

10. Let the oil drip from the food being fried.

Fondue

/\ CAUTION:

The device is not suitable for making cheese or choco-
late fondue. These ingredients could burn or boil over
in the deep-fat frying vessel.

1. Make sure that the appliance is unplugged and
switched off.

2. Remove the lid.

3. Remove the frying basket and fill the container with
oil or grease (maximum 1.2 1). The filling level must
be located between the minimum and the maximum
level.

1 NOTE:
If you use fat, divide it up into small pieces and
place it on the floor of the deep frying vessel.

4. Put the fork holder in place.

Insert the plug into 230V, 50 Hz power socket. The

.POWER" control lamp lights up.

6. Adjust the temperature control to approx. 130°C. The
LHEAT" control lamp lights up. Once the set tempera-
ture is reached, the LED switches off.

o

1 NOTE:

With a wooden stick (e.g. shashlik spit or wooden
cooking spoon) you can test whether the correct
temperature has been reached. When this is in-
serted into the oil, small air bubbles should rise up
along the wooden stick. Alternatively, you can place
a piece of the food to be fried into the hot oil. If
bubbles are formed, the frying fat has reached the
right temperature.

7. Place the pieces of meat on the fondue forks and
then dip them into the oil. Depending on the size of
the meat pieces, the cooking process takes between 4
and 7 minutes, i.e. the smaller the pieces of meat or
other food are, the faster they are cooked.

/N WARNING:

Place the ingredients carefully into the hot oil. Care
is required as you are frying in an open vessel and
it is not possible to avoid oil splashes. Dry off the
ingredients beforehand with a cloth.

8. Adjust the temperature with the regulator such that

the oil simmers.
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After Use

To switch the device off, first turn the temperature regu-
lator to OFF and remove the plug from the socket.

Allow the frying oil a considerable time to cool down.
Before continuing to use the full frying pot, please en-
sure that it is no longer at a dangerous temperature.

Cleaning

I\ Awiso:

* Always remove the mains lead before cleaning!

® Under no circumstances should you immerse the
device in water for cleaning purposes. Otherwise
this might result in an electric shock or fire.

/\ CAUTION:
® Do not use a wire brush or any abrasive items.
* Do not use any acidic or abrasive detergents.

® Wait until the deep fryer is completely cool before
cleaning. Wait in any case for 1 to 2 hours after use
before using again to avoid burns.

® Used oil should be poured out at the side.

e Clean the deep frying fat container, the lid and the
housing with a damp cloth and household detergent
if necessary.

® The deep frying basket can be cleaned in the usual
way in soapy water.

Technical Data

Model: FFR 5551
Power supply: 220-240V, 50 Hz
Power consumption: 1200 W
Protection class: I
Net weight: 1,4 kg

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety requlations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Meaning of the "Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect dis-
posal on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.
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Jezyk polski

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosz¢ bardzo doktad-
nie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosz¢ zachowacé jg
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i w miar¢ mozli-
wosci rowniez kartonem z opakowaniem wewngtrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku

w ramach dziafalnosci gospodarczej. Prosze nie
korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Proszg trzymaé
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurzaé¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dtonimi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne
lub mokre, prosze natychmiast wyciggnaé¢ wtyczke
(nalezy ciggnac¢ za wtyczke, nie za przewod).

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Paristwo zamontowac jakies$ akcesoria, w

celu wyczyszezenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen, proszg zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé
wtyczke z gniazdka.

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urza-
dzenie nalezy zawsze wyfaczac i wycigga¢ wtyczke
sieciowg z gniazda.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac¢ korzystac¢ z urzadzenia.

W razie awarii prosz¢ nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony
u producenta lub w specjalnym zaktadzie napraw-
czym albo przez wykwalifikowana osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

Prosze stosowac¢ tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamigtac¢ o podanych dalej ,Specjalnych
wskazowkach dotyczgcych bezpiecznego uzytkowania®

Dzieci i osoby niepetnosprawne

Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawiac¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ folia.

Niebezpieczenstwo uduszenia!
To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
motorycznych lub umystowych lub nie posiadajgce
niezbednego doswiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytgcznie
pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazowek
dotyczacych uzywania urzadzenia.
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzagdzeniem.
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Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkow-
nika sg specjalnie wyroznione. Koniecznie stosuj si¢ do
tych wskazowek, aby unikngé¢ wypadkow i uszkodzenia
urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

4\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:

Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Szczegolne zalecenia bezpieczenstwa
odnoszace si¢ do tego urzgdzenia

® Urzadzenie prosze¢ podnosi¢ wytgcznie za przeznaczo-
ne do tego celu uchwyty.

e Jezeli thuszez jest ptynny/goracy nie nalezy poruszac¢
urzadzeniem.

® Do uzycia urzadzenia jako frytownicy pokrywa musi
by¢ dobrze zamknigta.

o Koszyk nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby unik-
na¢ rozpryskiwania si¢ oleju.

® Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywaé
przeznaczonego do tego koszyka.

£\ UWAGA:

nigdy nie miesza¢ ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Rowniez mieszanie réznych
olejow i rodzajow ttuszczu jest niebezpieczne!

® Gdyby urzadzenie zaczeto sie pali¢, w zadnym wypad-

ku prosze nie podejmowac proby gaszenia ptomieni
wodg. Prosz¢ zamkng¢ pokrywke urzadzenia. Ptomie-
nie prosze zdusi¢ wilgotng Scierka.

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat,
ktéry pozwala na indywidualne dostosowanie tempera-
tury do smazonego produktu.

Podfgczenie

Urzadzenie moze zosta¢ podtaczone tylko do prawidto-
wo zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem
ochronnym 230V, 50 Hz.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usuna¢ opakowanie. We frytownicy znajduje
sie kosz z uchwytem. Wyjmij z frytownicy wszystkie
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przedmioty. Uchwyt mozna zatozy¢ do kosza frytow-
nicy.

2. Radzimy czysci¢ pokrywe, obudowe i wszystkie akce-
soria wedtug opisu w punkcie ,Czyszczenie”.

Uwagi dotyczace eksploatacji

1. Regularnie usuwa¢ z oleju pozostajace w nim
produkty (np. pojedyncze frytki po smazeniu). Po 8-
10-krotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej.

2. Thuszez do frytkownicy musi sie da¢ rozgrzaé¢ do
wysokiej temperatury. Do smazenia nalezy uzywaé
jakosciowo bardzo dobrego oleju lub ttuszczu do
gtebokiego smazenia. Nalezy unika¢ stosowania mar-
garyny, oleju z oliwek lub masta. Tego rodzaju ttuszcze
nie nadaja si¢ do gtebokiego smazenia, poniewaz juz
przy niskiej temperaturze moga one zacza¢ si¢ dymic.
Dla zmniejszenia zawartosci akrylamidu w Srodkach
spozywczych, zawierajgcych skrobie (ziemniaki, zboze)
zaleca sig, by przy smazeniu nie przekracza¢ tempe-
ratury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o
to, by zachowywa¢ mozliwie krétki czas smazenia, a
zywnos¢ smazy¢ najwyzej do koloru ztoto-z6ttego.

3. Ustawi¢ odpowiednia temperatur¢ smazenia. Nalezy
uwzgledniaé¢ cechy smazonych produktéw. Jedno-
czesnie nalezy stosowac si¢ do zasady, ze produkty
ktore byty juz wstepnie smazone, wymagajg wyzszej
temperatury niz surowe artykuty spozywcze.

4. Jezeli olej lub ttuszez sg jeszcze gorace, nie wolno
przenosi¢, ani tez przesuwac¢ frytownicy.

5. Podczas smazenia we frytownicy produktow spo-
zywczych wykonanych z ciasta, nalezy usuna¢ z nich
nadmiar ciasta i ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki
do oleju.

6. Prosze nie przepemia¢ kosza frytkownicy.

7. Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczesniej
wytrze¢ do suchasdciereczka.

Uzytkowanie urzadzenia

Smazenie

1. Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i
odfaczone od sieci.

2. Otworz pokrywe.

3. Prosze wyjac¢ kosz frytkownicy i napemi¢ zbiornik
olejem lub ttuszezem (maksymalnie 1,2 1). Pojemnik
powinien by¢ napetniony do poziomu pomigdzy
oznakowaniem minimum a maksimum.
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T WSKAZOWKA:

Jezeli uzywajg Panstwo ttuszczu, to prosze
rozdrobni¢ go na mate kawatki i roztozy¢ na dnie
pojemnika frytkownicy.

N UWAGA:
W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ ttuszczu do
koszyka frytkownicy!

4. Zamknij pokrywe. W6z wtyczke do gniazda sieciowe-
go z zestykiem ochronnym (napiecie sieci 230V,
50 Hz). Zapali si¢ lampka kontrolna ,POWER".

5. Ustawi¢ wymagang wartos¢ temperatury. Zapali si¢
lampka kontrolna ,HEAT". Gdy osiggni¢ta zostanie
ustawiona temperatura lampka kontrolna zgasnie.

6. Prosze napemi¢ kosz do frytek i pamigtac przy tym,
by nie robi¢ tego nad gorgcym ttuszczem.

7. Prosze pamigtaé, aby uchwyt byt przekrecony do gory

i zablokowany, a kosz frytkownicy znajdowat si¢ nad

rozgrzanym ttuszczem.

Prosze zamkna¢ pokrywe.

Po uptywie czasu zapiekania (czas zapiekania podany

jest na opakowaniu zapiekanego produktu lub na

przepisie) prosze ostroznie otworzy¢ pokrywe (ostroz-
nie, prawdopodobnie z pojemnika bedzie wydobywata
sie gorgca para). Za pomocg uchwytu wyjmij kosz.

10. Pozwoli¢ na obciekniecie oleju ze smazonego produk-
tu.

© ®

Fondue

£\ UWAGA:

Urzadzenie nie nadaje si¢ do przyrzadzania fondue
serowego lub czekoladowego. Sktadniki te moga ulec
przypaleniu lub wykipieé.

1. Prosze si¢ upewni¢, ze urzadzenie jest wytaczone i
odfgczone od sieci.

2. Zdejmij pokrywke.

3. Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik
olejem lub ttuszczem (maksymalnie 1,2 1). Pojemnik
powinien by¢ napetniony do poziomu pomiedzy
oznakowaniem minimum a maksimum.

§ WSKAZOWKA:
Jezeli uzywajg Panstwo ttuszczu, to prosze
rozdrobni¢ go na mate kawatki i roztozy¢ na dnie
pojemnika frytkownicy.
4. Zatoz uchwyt widelcowy.
Wt6z wtyczke do gniazda sieciowego z zestykiem
ochronnym (napigcie sieci 230V, 50Hz). Zapali sie
lampka kontrolna ,POWER".
6. Ustaw regulator temperatury na ok. 130°C. Zapali si¢
lampka kontrolna ,HEAT". Gdy osiggni¢ta zostanie
ustawiona temperatura lampka kontrolna zgasnie.

o
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Jezyk polski

§ WSKAZOWKA:

Przy pomocy drewnianej pateczki (np. patyczek do
szasztykow lub drewniana tyzka) moga Parnstwo
sprawdzi¢, czy osiggnigta zostata wtasciwa tem-
peratura: przy zanurzeniu w oleju na drewnianej
pateczce powinny pojawi¢ si¢ delikatne pecherzyki
powietrza. Moga Panstwo rowniez umiesci¢ w
goracym oleju maty sktadnik przygotowywanej
potrawy. Jezeli pojawig si¢ pecherzyki, ttuszcz do
pieczenia osiggnat wtasciwa temperature.

7. Prosze nabija¢ kawatki migsa na widelczyki fondue i
zanurzac je w oleju na ok. 4 - 7 minut. Oznacza to, ze
im mniejsze sg kawatki migsa, lub innej potrawy, tym
predzej bedg one gotowe.

I\ OSTRZEZENIE:
Prosze ostroznie umiesci¢ wszystkie sktadniki w
goracym oleju. Prosze uwaza¢, poniewaz smazenie
odbywa sie¢ w naczyniu bez przykrycia, mozna
sparzyc sie pryskajacym olejem. Przyprawy prosze
wezeshiej wysuszy¢ Sciereczka.
8. Prosze dopasowac temperature przy pomocy regula-
tora w taki sposob, aby zachowa¢ delikatne wrzenie.

Po uzyciu

Jesli cheg Panstwo zakonczy¢ uzycie, to najpierw prosze
przestawic¢ regulator temperatury na OFF (Wytaczone) i
wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Olej do smazenia prosze zostawi¢ na dtuzej, by ostygt.
Zanim zajma si¢ Panstwo petnym garnkiem do smazenia
w oleju, prosze sprawdzié, czy jego temperatura jest
bezpieczna.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

® Przed rozpoczeciem czyszczenia prosze zawsze
wycigga¢ wtyczke z gniazdka!

® Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia
zanurza¢ w wodzie. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elektrycznego lub pozaru.

/N UWAGA:

® Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podob-
nych przed-miotow.

* Nie uzywaj ostrych lub sciernych srodkow czyszezg-
cych.

® Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekad, az frytow-
nica catkowicie wystygnie. Aby unikng¢ poparzenia
powinni Panstwo odczeka¢ z czyszczeniem urzadze-
nia 1-2 godziny od jego uzytkowania.

® Zuzyty olej wylewaj bokiem.

05-FRR 5551 AEG.indd 26

®  Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na ttuszcz, pokrywe
i obudowe za pomocg wilgotnej Sciereczki i w razie
potrzeby ptynu do zmywania.

® Koszyk do smazenia mozna zmywa¢ w sposob trady-

cyjny.

Dane techniczne

Model: FFR 5551
Napiecie zasilajgCe: ...mmmmmmeerereeessesernenss 220-240V, 50 Hz
Pobor mocy: 1200 W
Stopien ochrony: I
Masa netto: 14 kg

Niniejsze urzgdzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapigciowej i kompatybilnosci elektro-
magnetycznej.

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych!

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji
na zakupione urzadzenie. Okres gwarangji liczony jest od
daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptat-
nie wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy
wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca
otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkgji okreslonych w instrukgji obstugi, a przy-
czyng takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub
materiatowa.

Gwarancjg nie s objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate
w wyniku obstugi niezgodnej z instrukeja obstugi urza-
dzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia

na wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa,
zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu
kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami,
instrukcja obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz z
dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong kartg gwa-
rancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzgdzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnient Nabywcy wynikajacych z przepiséw
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczeg6lnych warun-
kach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu
cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176)
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Jezyk polski

Znaczenie symbolu ,Pojemnik na $mieci

Prosze oszczgdza¢ nasze Srodowisko, sprzet elektryczny
nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych
do zdawania sprzgtu elektrycznego, i tam prosze odda-
wac sprzet elektryczny, ktdrego juz nie bedg Panstwo
uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewfasciwego usuwania odpadow, majacych
wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja si¢ Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji
gminy.
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Cesky

Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarunim listem, pokladnim blokem a podle moZznosti i

s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.
Pokud budete pfistroj predavat tfetim osobam, odevzdej-
te jim i tento navod k obsluze.

PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou po-
trebu a pro stanovené ucely. Tento pfistroj neni urcen
pro komeréni pouZiti. NepouZivejte jej v otevieném
prostoru. Chrante jej pred horkem, pfimym sluneénim
zatenim, vihkosti (v zadném ptipadé jej neponotujte
do kapalin) a stykem s ostrymi hranami. NepouZivejte
pristroj v pripadé€, ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k
navlhéeni nebo namoceni pristroje, okamzZité vytah-
néte zastrcku ze zasuvky.

Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky
(vzdy tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouzivat, pokud chcete namonto-
vat pfislusenstvi pristroje, pfi ¢isténi nebo v pripadé
poruchy.

Pristroj nesmi zdstat v provozu bez dozoru. Pokud
byste chtéli prostor opustit, pristroj vzdy vypnéte.
Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Pristroj a sitovy kabel je nutné pravidelné kontrolo-
vat, zda nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo,
pFistroj se jiz nesmi pouzivat.

Neopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrZ vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny ptivodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami pouze vyrobcem, nasim servi-
sem pro zékazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.
Pouzivejte jen origindlni pFislusenstvi.

Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpe¢nost-
ni pokyny"”.

Déti a slabé osoby

Z dlvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti nepo-
nechavejte v jejich dosahu zZadné soudcasti obalu
(plastové pytliky, karton, styropor atd.).

{N WSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpedi uduseni!

Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouZivaly
osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslo-
vymi a dusevnimi vlastnostmi nebo s nedostatkem
zkudenosti a/nebo nedostatkem znalosti, s vyjimkou
pripadd, Ze by na né dohlizela osoba odpovédna za
bezpecnost nebo od ni obdrzely pokyny, jak se ma
pFistroj pouZivat.

M¢élo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si

s pristrojem nehraji.
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Symboly v tomto navodu k obsluze

Dalezita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou specialné
oznacena. Bezpodmine¢né dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistroji.

£\ WYSTRAHA:
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozoriiuje
na mozna rizika zranéni.

I\ POZOR:
Upozornuje na mozna nebezpedi pro pristroj ¢i jiné
predméty.

1 UPOZORNEN: Upozornuje Vas na tipy a informace.

Specialni bezpecnostni pokyny
pro tento pristroj

® Pfi manipulaci s pFistrojem pouzivejte jen k tomu
urcenad madla.

* Nepohybujte s pFistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

® Pri pouzivani pristroje jako fritézy dbejte na to, aby
pfi provozu bylo viko pevné uzaviené.

® Fritovaci koS pliite mimo fritovaci nadobu, zabranite
tim stfikani tuku.

® Pro fritovani pouzivejte vzdy fritovaci kos.

/\ POZOR:
Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit
k prekypéni fritézy. Nebezpecné je i vzajemné
michani riznych druht olejd nebo tuka!
® ZaCne-li pfistroj hoet, v Zadném pfipad€ se nepokou-
Sejte ohen hasit vodou. Zavrete viko pfistroje. Uhaste
plameny pomoci vihkého hadfiku.

Uvod

Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem,
aby tak mohla byt teplota individualné pfizplisobena
fritované suroviné.

Pripojeni

Pristroj smi byt pfipojen jen do pfedpisové instalované
zasuvky s ochrannym kolikem 230V, 50Hz.

Uvedeni do provozu

Pfed prvnim uvedenim do provozu

1. Zbavte pfistroj obalu. Ve fritéze se nachazi fritovaci
kos s rukojeti. Vyjméte z fritézy viechny predméty.
Rukojet Ize na fritovaci koS nastrcit.
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oporuc p
Senstvi vycistit tak, jak je popsano v kapitole ,Cisténi".

Pokyny pro pouzivani

1.

Pravideln€ odstrafujte zbytky fritované suroviny,
které zlistaly v oleji (nap¥. kousky pomftritd). Po 8 - 10
pouzitich by mél byt olej vyménén.

Fritovaci tuk musi byt schopen zahfati na vysokou
teplotu. K fritovani pouZivejte jen kvalitni fritovaci
oleje nebo fritovaci tuky. NepouZivejte margarin,
olivovy olej nebo maslo. Tyto tuky nejsou totiz k
fritovani vhodné, protoze uz pfi nizsich teplotach se
mohou prepalovat. Ke snizeni obsahu akrylamidu v
potravinach obsahujicich skrob (orambory, obiloviny)
se doporucuje, aby teplota pfi fritovani neklesla pod
170° C (ev. 175° C). Déle plati, aby doba fritovani
byla co mozna nejkratsi a surovina aby byla fritovana
maximalné do zlatova.

Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi
tom povahu fritované suroviny. Jako navod plati:
Predsmazené potraviny vyzaduji vyssi teplotu nez
potraviny v surovém stavu.

Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite
fritézu pfenaset nebo s ni pohybovat.

Pri fritovani potravin z tésta setfete pfebytecné tésto
a kousky vkladejte opatrné do oleje.

Neprepliujte fritovaci kos.

Vlhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci
hadfiku.

Pouzivani pristroje

Fritovani

1.

2.
3.

Ujistéte se, ze pFistroj je odpojen od elektrické sité a
Ze je vypnuty.

Otevrete viko.

Vyjméte fritovaci koS a do nadoby nalijte, resp. vloZte
olej nebo tuk (maximalné 1,2 litru). Hladina tuku se
musi nachazet mezi ryskami MIN a MAX.

1 UPOZORNENi:
Pouzivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé
kousky a ty pak polozte na dno fritovaci nadoby.

I\ POZOR:
V zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na
fritovaciho kose!

Zavrete viko. Zastrcte zastréku do zasuvky s ochran-
nym kolikem 230V, 50Hz. Kontrolni svitilna ,POWER"
se rozsviti.

Regulator teploty nastavte na pozadovanou teplotu.
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Cesky
Kontrolni svitilna ,HEAT" se rozsviti. Jakmile je dosa-
zeno pozadované teploty, kontrolni svitilna zhasne.

6. Naplnte fritovaci ko$; dbejte pfi tom na to, aby ko
nebyl pInén nad horkym tukem.

7. Nyni otevrete viko a opatrné vlozte fritovaci koS se
zpracovavanou surovinou.

8. Uzaviete poklop.

9. Po uplynuti fritovaci doby (doba fritovani je uvedena
na obalu potraviny nebo v receptu) opatrné otevrete
viko (pozor, mize dojit k uvolnéni horké pary !).
Vlyjméte nyni za pouZziti rukojeti fritovaci kos.

10. Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

Fondue

I\ POZOR:

Pristroje neni vhodny pro syrové nebo ¢okoladoveé
fondue. Tyto suroviny by se mohly ve fritovaci nadobé
pripalit nebo prekypét.

1. Ujistéte se, ze pristroj je odpojen od elektrické sité a
Ze je vypnuty.

2. Sejméte viko.

3. Vyjméte fritovaci koS a do nadoby nalijte, resp. vloZte
olej nebo tuk (maximalné 1,2 litru). Hladina tuku se
musi nachazet mezi ryskami MIN a MAX.

1 UPOZORNEN:
Pouzivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé
kousky a ty pak polozte na dno fritovaci nadoby.

4. Postavte drzak vidlicek.

5. Zastrcte zastréku do zasuvky s ochrannym kolikem
230V, 50 Hz. Kontrolni svitilna ,POWER" se rozsviti.

6. Regulator teploty nastavte na pfibl. 130°C. Kontrolni
svitilna ,HEAT" se rozsviti. Jakmile je dosazeno poza-
dované teploty, kontrolni svitilna zhasne.

1 UPOZORNEN:

Pomoci devéné tycinky (napt. tycka pro 3aslik nebo
dfevéna varecka) muzete zjistit, jestli je dosazeno
spravné teploty: Pfi ponofeni do oleje musi po
drevéné tycince vystupovat lehké bublinky vzduchu.
Muzete vsak rovnéz vlozit do horkého oleje kousek
fritované potraviny. Jestlize se zacnou tvorit bublin-
ky, tak je fritovaci tuk zahraty na spravnou teplotu.

7. Na vidlicky pro fondu napichujte kousky masa a
vloZte je takto do oleje. Doba pfipravy trva, podle
velikosti kouskt masa, asi 4 - 7 minut. To znamena,
ze ¢im mensi Vase kousky masa jsou, tim rychleji jsou
hotové.

/N WSTRAHA:

Prisady vkladejte do horkého oleje opatrné. Pozor,
protoze fritujete v oteviené nadobg, nelze zamezit
odstfikovani oleje. Surovinu, uréenou ke zpraco-
vavani, nejprve osuste utérkou, ¢istym hadfikem
apod.

30.07.2009 14:54:38 Uhr



Cesky

8. Nastavte teplotu pomoci requlatoru tak, aby zlstalo
zachovani jen lehké klokotani.

Po pouziti

Chcete-li provoz ukondit, nastavte nejprve regulator tep-
loty na OFF (vypnuto) a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Fritovaci olej nechte delSi dobu vychladnout. Ped tim,
nez za¢nete manipulovat s naplnénym fritovacim hrn-
cem, presvédéte se, zda teplota uz neni nebezpecna.

Cisténi

£\ WYSTRAHA:

® Pied kazdym cisténim vzdy vytahnéte zastréku ze
zasuvky!

® Pro ¢isténi pristroje ho nenofte v zadném pripadé
do vody. Mohlo by to vést k trazu elektrickym
proudem ¢&i pozaru.

4\ POZOR:

* Nepouzivejte dratény kartac ani jiné drhnouci
predméty.

* Nepouzivejte zadné ostré ¢i drhnouci ¢istici pro-
stredky.

o V/yckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom
zalnéte s CiSténim. Po pouZiti byste ale méli pred
dalsi manipulaci v kazdém pripadé vyckat minimalné
1-2 hodiny, abyste se vyvarovali mozného popaleni.

® Pouzity olej vylijte pfes bok pfistroje.

e Qcistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vihkym
hadfikem, popFipad€ pouzijte prostredek na myti
nadobi.

e Fritovaci kos mizete myt obvyklym zplisobem ve
vodni lazni s pfisadou prostfedku na myti nadobi.

Technické udaje

Model: FFR 5551
Pokryti napéti: 220-240V, 50 Hz
Prikon: 1200 W
Trida ochrany: I
Cista hmotnost: 1,4 kg

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych,

v soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf.
elektromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapé-
tové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich
bezpecnostné-technickych predpist.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Vyznam symbolu ,Popelnice”

Chrante nase Zivotni prostiedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropristroji pouzijte uréenych sbérnych
mist a odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz
nebudete pouZivat.

PomUzete tak predejit moznym negativnim dopadiim na
Zivotni prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v disledku nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych
pristroj.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvi-
daci, obdrzite prostiednictvim Gzemné spravnich celkd
nebo obecniho Ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa
végig a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garanciale-
véllel, a pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagolokar-
tonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egyiitt! Ameny-
nyiben a késziiléket harmadik személynek adja tovabb, a
hasznalati Utmutatot is adja a késziilékhez.

o Kizarolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és
csupdn arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegi
hasznalatra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne te-
gye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és
Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes
kézzel! Ha a késziilék vizes vagy nedves lett, azonnal
huzza ki a konnektorbol!

o Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a csatla-
kozot a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig
a vezetéket huzza), ha nem hasznélja a késziiléket,
tartozékokat szerel fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

® Ne mikddtesse a késziiléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyisé-
get! Huzza ki a csatlakozot a dugaszolé aljzatbdl!

o Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellen-
6Orizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést
14t rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

e A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a
késziiléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyar-
totol, a vevészolgalatunktol vagy hasonld képzett-
ségli személytdl kérjen helyette azonos értékli masik
kabelt!

e Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

o Tartsa be az itt kovetkezd ,Specidlis biztonsagi rend-
szabalyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek

® Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoloelemeket (mlianyag
zacsko, karton, sztiropor stb.)!

I\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

e Akésziilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességl személyek
(beleértve a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas
hidnyaban hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukért
felel6s személye felligyel rajuk vagy utasitasokat
kaptak arra vonatkozolag, hogy hogyan kell hasznalni
a késziiléket.

® Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkiil hagyni,
nehogy jatsszanak a késziilékkel.
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A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten
meg vannak kiilonboztetve. Kérjlik, mindenképpen tgyel-
jen ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket
€és a késziilék karosodasat:

I\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lenet6ségekre.

I\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informaciokat emel ki.

A késziilékre vonatkozd specialis
biztonsagi rendszabalyok

® Mindig csak az erre szolgalo fiileknél fogva nyuljon a
késziilékhez!

® Ne mozgassa a késziiléket olyankor, amikor a zsiradék
folyékony allapotd/forro!

® Amikor fritézként hasznalja a késziiléket, legyen a
fedele mindig szorosan lezarva!

* A megtdltéshez vegye ki a kosarat a a frit6ézb6l, hogy
elkeriilje a frocskolést!

® Siitéshez mindig a stit6kosarat hasznalja!

{\ VIGYAZAT:

Soha ne keverjen dssze olajat zsirral, a felhabzo ke-
verék kdnnyen kifuthat a frit6zbél. Kiilonboz6é olaj-
¢s zsirfélék egymassal valo keverése is veszélyes!

® Ha tilizet fogna a késziilék, semmi esetre se probalja
a langot vizzel oltani! Csukja le a készllék fedelét, és
vizes ruhaval fojtsa el a langot!

Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhato termosztattal van ellatva, ami
lehetdve teszi, hogy a hdmérséklet egyedileg hozzaiga-
zithato legyen az elkészitend6 ételhez.

Csatlakoztatas

A késziiléket csak elGirasszerlien szerelt, 230 V 50 Hz-es
foldelt konnektorba szabad csatlakoztatni.

Uzembehelyezés

Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Bontsa ki a csomagolast! A frit6z belsejében talalja
a slitékosarat a fiilével egyiitt. Vegyen ki mindent a
fritézbol! Akassza bele a fiilet a siitékosarba!
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ajanlatos a ,Tisztitas" cimszd alatt olvashatdo modon
megtisztitani.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbol a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat).
8-10 hasznalat utan cserélje az olajat!

2. Asiitéshez magas héfokra hevithetd zsiradékot has-
znaljon! A siitéshez jo mindségu siitéolajat vagy zsit
hasznaljon. Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy
vajat! Ezek a zsiradékok meg alkalmasak fritirozas-
ra, minthogy mar alacsony hémérsékleten flistoIni
kezdhetnek. A keményitétartalmu élelmiszerekben
(krumpli, gabona) 1évé acrylamid tartalom csokken-
tése érdekében nem ajanlatos a 170° C (esetleg
175° C) siitési hémérsékletet tullépni. Tovabba a stité-
si id6 lehetdleg rovid legyen és a siitendd élelmiszert
maximum aranysargara szabad siitni.

3. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hdmérsékletet.
Ehhez vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer
sajatossagait. Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hémérsékletre van sziikség, mint
nyers élelmiszereknél.

4. Amig az olaj vagy zsir még forro, nem szabad a
frit6zt mozgatni vagy mashova vinni.

5. Tésztafélék fritirozasa esetén hlizza le a tulcsordult

tésztat, és dvatosan helyezze a darabokat az olajba.

Ne toltse tul a siit6kosarat!

7. A nedves élelmiszert el6z6leg kendével tordlje szaraz-
ra!

o

A késziilék hasznalata

Siités olajfiirdében

1. Gy6zddjék meg rola, hogy a késziilék ki van-e kape-
solva, és ki van-e hizva a konnektorbol!

2. Nyissa ki a fedelet!

3. Vegye ki a slit6kosarat, és toltson a tartalyba olajat
vagy zsirt (maximum 1,2 lit.). A zsiradék szintje a Min.
és a Max. jel kozott legyen.

1 TAJEKOZTATAS:
Ha zsirt hasznalna, vagja szét apré darabokra, és
helyezze az olajtartaly fenekére!

I\ VIGYAZAT:
Semmi esetre se tegye a zsirt a siit6kosarba!
4. Csukja be a fedelet! Dugja a dugaszt 230 V, 50 Hz-es
érintésvédett konnektorba! A ,POWER" ellenérz6
lampa kigyullad.
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Allitsa be a héfokszabalyozot a kivant hémérsékletre!
A ,HEAT" ellenérz6 1ampa kigyullad. Amikor a kés-
ziilék elérte a beallitott hémérsékletet, az ellen6rz6
ldmpa kialszik.

Toltse meg a slitékosarat, ligyelve arra, hogy a forrd
zsiradék teljesen ellepje azt, amit beletdltott.

Most nyissa fel a feddt, és helyezze be dvatosan a
megsiitni kivant élelmiszerrel megtoltott siit6kosarat.
Zarja le a fedelet!

A siitési id6 eltelte utan (ezt megtalalja az adott
¢lelmiszer csomagolasan, vagy meg van adva a re-
ceptben) dvatosan nyissa fel a fed6t (vigyazat: forro
g6z csapodhat kil). Ezutan a fulénél fogva vegye ki a
stit6kosarat!

. Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az

olajat.

Fondue

I\ VIGYAZAT:

A késziilék sajt- vagy csokoladéfondue készitésére nem
alkalmas. Ezek az adalékok a siitétartalyban odaéghet-
nek, vagy f6zéskor kifuthatnak a tartalybol.

1.

2.
3.

Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kape-
solva, és ki van-e hizva a konnektorbol!

Vegye le e fedelet.

Vegye ki a slit6kosarat, és toltson a tartalyba olajat
vagy zsirt (maximum 1,2 lit.). A zsiradék szintje a Min.
és a Max. jel kozott legyen.

1 TAJEKOZTATAS:
Ha zsirt hasznalna, vagja szét apré darabokra, és
helyezze az olajtartaly fenekére!

Helyezze fel a villatartot!

Dugja a dugaszt 230V, 50Hz-es érintésvédett konnek-
torba! A ,POWER" ellen6rzé lampa kigyullad.

Allitsa a héfokszabalyozot kb. 130°C-ra! A ,HEAT"
ellenérzé lampa kigyullad. Amikor a késziilék elérte a
beallitott hémérsékletet, az ellenérzd lampa kialszik.

1 TAJEKOZTATAS:

Vékony faruddal (pl. sasliknyarssal vagy fa
f6z6kanallal) ellendrizheti, hogy az olaj elérte-e
mar a megfelel6 hdmérsékletet: amikor a farudat
az olajba martja, apré légbuborékoknak kell a rad
mentén felszallniuk. De ugyanigy beleteheti a
stitnivald egy darabjat is a forrd olajba. Ha buboré-
kok képzddnek, a stitbolaj mar elérte a megfeleld
hémérsékletet.

Tlzzon fel husdarabokat a fondue-villakra, és tegye
bele 6ket a zsiradékba! Az elkésziilési id6 a hisda-
rabok méretétdl fliggden kb. 4-7 perc. Ez azt jelenti,
hogy minél kisebb a husdarab vagy mas siitni valé
étel, annal gyorsabban késziil el.
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I\ FIGYELMEZTETES:

Ovatosan tegye a belevalokat a forrd olajba!
Vigyazat: minthogy fedetlen edényben siit, az
olaj kifrocesenése elkeriilhetetlen. A hozzavaldkat
elézetesen kendével torolgesse szarazra!

8. Ugy allitsa be a szabalyozoval a hémérsékletet, hogy
az olaj alland6 enyhe forrasban maradjon!

Hasznalat utan

Ha be akarja fejezni a mlikddtetést, allitsa el6szor a
héfokszabalyozot OFF-ra (kikapcsolva), majd hizza ki a
dugaszt a konnektorbol!

Hagyja a siit6olajat hosszabb id6n at lehdlni! Miel6bb
barmit is tenne a teli stit6fazékkal a tovabbiakban,
ellendrizze, hogy veszélytelen-e mar a hémérséklet.

Tisztitas

/N FIGYELMEZTETES:

o Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziiléket a kon-
nektorbol!

o A késziiléket semmiképpen ne meritse vizbe tisztitas
kozben. Ez elektromos aramiitést vagy tiizet oko-
zhat.

N VIGYAZAT:

® Ne hasznaljon drotkefét vagy mas surol6 hatasu
targyat.

® Ne hasznaljon agressziv vagy surolo hatasu tisztito-
szert.

® Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a frit6z teljesen
le nem hilt. A hasznélat utan azonban mindenképp
tanacsos 1-2 drat varni, nehogy a forro6 késziilék égési
sériilést okozzon.

o Az elhasznalt olajat oldalt dntse ki a fazékbol!

® Asitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiilsé boritast
nedves ruhaval és esetleg haztartasi mosogatoszerrel
tisztitsa!

® Asiitékosarat a szokasos mddon lehet elmosogatni.
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Muszaki adatok

Modell: FFR 5551
Fesziiltségellatas: 220-240V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 1200 W
Védelmi osztaly: 1
Netto suly: 1,4 kg

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozo
aktualis irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisels
képesség vagy kisfesziiltség-elviselé képesség) ellendriz-
tlik, és a legujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint
késziilt.

A muiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

A ,kuka" piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos készllékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara
kijelolt gydjtohelyeket, ott adja le azokat az elektromos
késziilékeit, amelyeket tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz
¢és a kioregedett elektromos és elektronikus késziilékek
értékesitésének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivata-
lokban tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a
kiselejtezett késziilékeket.
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YKpaiHcbKa

3aranbHi BKa3iBKM 00 Oe3neku

Mepea NPUAHATTAM B €KCMAYyaTaLito LbOro npunagy Ayxe
YBaXKHO YwTaliTe IHCTPYKLito 3 excninyarauii Ta sbepiraiite fi
Pa3oM 3 rapaHTiHHUM TANOHOM, KAaCOBUM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXMBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO YraKoB-
koto. Y pasi, Wwo npunag 6yae nepeaaHo Tpetim ocobam, chig
nepeaasary oro pasoMm 3 LiiEto IHCTPYKLIEto 3 excnnyarauii.

Bukopucraitte npunaa BUKAKOYHO B NPUBATHHUX LinAX Ta 3a
nepeadayeHrM npusHaueHHaM. Mpunaz He NpusHayeHo
ANA NPOMMCII0BOrO BUKOPUCTaHHA. He BUKOPUCTOBYHTE
ioro Ha Bynui. OBepiralite Horo BiA CnEKK, NPAMOro
COHAYHOTO ONPOMIHIOBAHHA, BOSIOTH (B XKOAHOMY pasi He
onycKa¥iTe y pianHy) Ta rocTpux KyTis. He KopucTyiteca
npunaaoM 3 BONOTUMM PyKamu. fAKLLO npunas 3BON0XKMBCA
a0 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTATHITB LUTEMNCENbHY BUIKY.
BUMKHITL Mpunag Ta 060B'A3KOBO BUTATHITL BINIKY 3 LUTEN-
CeNbHOI PO3ETKY (TATHITL 32 LUTEKEP, He 3a Kabenb), Konu
He KOPUCTYETECH NPUNAAOM, aB0 MOHTYETE KOMMNEKTYHOUI
ZAetani, aBo nia yac YMLeHHs abo npn AedexTax.

He excnnyary¥ire npunan 6e3 ornaay. O60BA3KOBO BY-
MKHITb NpUnaz, Konu B4 NOKMAAETE NPUMILLEHHA. BATAHITL
LUTENCENbHY BUKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKH.

Mpunaga Ta kabenb XXMBREHHS CTliA PerynApHO 0BCTemMTH
Ha 03HaKM MOLLKOAKEHD. [1p1 BUABNEHHI MOLLKOAKEHD NpH-
nafom 3a60pPOHEHO KOPUCTYBATHCh.

He pemonTyiiTe npunaz cami, ane 3BepHITbCA 0 aBTo-
p130BaHOro daxiBus. [nA 3anobiraHHA 3arposi NoLIKOAKe-
Wil KaBenb YKUBNEHHA CNifl 3aMIHUTH HA eKBIBANEHTHUI
BMK/HOYHO BUPOOHUKOM, aB0 HaLLOK CepBICHO0 CyB0to
a00 iHLLOK KBaNIQiKOBAHOK 0COBOI0.

KopucTyitTeca BUKMIOYHO OpHriHANbHAMK KOMMNEKTYBab-
HUMU ZeTanAaMU.

3BepHITL yBary Ha HacTynHi “CneviansHi BKasiBkv L0A0
Besneku”.

LiTv Ta HeMiuHi ocobu

[inA Beanexv CBOIX AiTelt He 3anMLLaiTe AOCTYMHUMM Naky-
Ba/IbHi MaTepian (MnacTvkoBi NakeTw, KapTOHH KOPOBKM,
NEHONNacT ToLL).

/N 3ACTEPEWEHHS!
He no3sonaiite Manum AiTAM rpatucs i3 NMMBKOLO. ICHye
3arposa 3aayxu!

Lle#t npunaz He npuaHayeHi AnNA BUKOPUCTAHHA MHOABMM
(BKKOHALOUM AiTeN) 3 OOMEMEHNMM DI3UYHNMM, YyTTEBUMM
ab0 PO3YMOBUMH 3LIOHOCTAMM, HELOCTATHIM AOCBIAOM Ta/
a0 3HAHHAMM — KpiM BUMAAKIB, KOMW 38 HUMM AOTIAJAE
BiANOBiZasbHa 3a ix Beaneky 0coba ado BOHH OTpUMAN
BKA3iBKY LLO/J0 BUKOPUCTAHHA Npunagy.

JliTAM He I03BONEHO rpaTvch 3 LM npunazom. Motpibex
LOMNAL 33 HAMK.
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CHMBONM B Ll iHCTPYKLi 3 excnnyaTauii

Baxxnusi BKasiBki AnA Bawwoi Geanex cneviansHo BiaMiveHi.
[inA 3anoBiraHHA HeLLacHUX BUNaAKIB Ta NOLIKOZEHb Npunagy
060B'A3KOBO NPUTPUMYATECH LiX BKASIBOK.

/N 3ACTEPEIEHHS!
lMonepemxye npo 3arposv anA Baluoro 340poB'A Ta BKa3ye Ha
MOXMBI PU3MKM TPABM.

£\ yBATA:
Brasye Ha MoXBi 3arposu Ans npunagy abo iHLmx
npeAMETiB.

1 BKA3IBKA:
Buainde niakaskv Ta indopmavito ans Bac.

CneuianbHi BKa3iBKM 3 6e3neku npaui

+ Bepitb npunaz Tinbku 3a pyyky, WO crielianbHo AnA Lsoro
NPU3HAYEHI.

* He nepecysaiite npunaz, AKLLO XMpP B HbOMY € piAKMM/
rapAYuM.

+  LLinbHo 3akpuBalite KpuLLKy Npunagy, konu Bu sactocosy-
€Te 0r0 AK GPUTIOPHMLIIO.

+ KnagiTb NpoAyKTM B KOP3UHY, KONM BOHA HAXOAMTLCA HE Y
OPUTIOPHHML, LLIOO YHUKHYTH BPU3OK.

+[InA npurotyBaHHA NPOAYKTIB y GPUTIOPI 3aBMAN BUKOPHC-
TOBYITE KOP3MHY.

/N YBATA:

Hikonu He 3MiLLy#Te Xwpi i onil, TOMY LLIO 3 GPUTIOPHHL
MoXxe BuBixaTh niHa. HeBeaneyHum € Takox
3MiLLyBaHHA Mix cOBOt0 pisHKX COpTiB onii | upis!

+ Y BUnaaky 3aropaHHA npunagy Hikonu He Hamarantecs
3aracuTi nonym'a BOACK). 3aKpuidTe KpuLLKY npunagy. 3a-
racitb ONYM'A 32 AONOMOTOKO BOMOTOi TKAHUHM.

BeepeHHs

Lln GpuTIOpHMLA yCTaTKOBaHA TEPMOCTATOM ANA PETYMIOBaHH,
TOMY TEMNEPATypy NPOLECy MOXHA 0GUPATH 3aNEHO Bif BUaY
MPOAYKTIB, L0 FOTYKOTCA Y GPUTIOPI.

MigknoyeHHA [0 Mepexi

[Mpunaa MoXHa NiAKAKYATH TiNbKK 40 ENEKTPUYHUX PO3ETOK
230 B, 50 Iy, AIKi HANEYKHMM YMHOM 0BNaaHaHI 3aXUCHUMK
KOHTaKTaMu.

BeefeHHA B eKcrtyaTaLito

Mepen nepLUUM 3aCTOCYBaHHAM

1. Buaanite ynakosky. Y GpuTIOpHMLi 3HaX0AUTLCA KOP3MHA
3 PYYKOI0, LLO NPU3HAYEHa ANA NPOAYKTiB. BUTATHITE yCi
MPEAMETH, LLIO 3HAXOAATLCA Y GPUTIOPHKLI. PyuKy cnia npu-
KPINKTH 0 KOP3UHM.
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NaAan TaK, AK Ue ONMCYETheA B poaaini ,OUMLLEHHS".

PexomeHpalii 3 BAKOpHUCTaHHA

1. PerynapHo Buaanante 3anuLLKv NpOAyKTiB, L0 3anuiua-
10TbCA B ONii B MPOLECi NPUroTyBaHHA CTPas (Hanpuknas,
LumarouKku kaptonsi - epi). Micna 8 - 10 pasis 3acTocyBaHHA
CNifi 3aMiHUTX OMi0 Ha CBiXKY.

2. Xwup, o Bv 3acTocosyeTe AnA NpUroTyBaHHA CTpas y
pUTIOPI, MaE MaTh BUCOKY TeMNepatypy posirpisy. 3acTo-
COBYHTE ANA NPUTrOTYBAHHA CTPAB Y GPHTIOPI BUCOKOAKICH
cnewianbHi copv onii Ta xupy. He kopucTyitecs ans uboro
Maprap1HoM, OTIMBKOBOIO onieto aBo macnom. Lli coptn
KMPY HE NPUAATHI ANA NPUTOTYBAHHA NPOAYKTIB Y GPHTIOPI,
OCKINbKM BXE MPU HU3bKKMX TemMnepaTypax BOHH MO4YMHAK0Tb
CHNBHO AMMUTH. LLL0G 3HM3UTW BMICT aKpun - amigy B
NpOAYKTaX, Lo MICTATL KPOXManb (KapTomnns, 3epHOBI) M
PEKOMEHAYEMO He NepeBHLLYBaTH Temnepartypy npouecy
8170 °C (MoxnmBo 175 °C). Moaanblua pexomeHaaLia -
TPUMATK NPOAYKTM Y GPUTIOPI 32 MOXMBICTIO KOPOTKWHA Yac
i 10BOAMTM Gaply MaKCUMAsbHO A0 30M0TUCTOTO BIATIHKY.

3. OBepiTb NpuaaTHY TEMNEPATYPY MPOLECY GPUTIOPYBAHHS,
ANA 4Oro CNid ypaxoByBaTH BNACTUBOCTI NPOAYKTIB, L0 38-
cTocosytotbeA. Cnia npuTpUMyBaTUCA NpaBuna: MPOAYKTH,
wo 6ynu 3aspanerias 06pobneHi y Gppuiopi, noTpebytoTb
BinbLL BUCOKY TEMNEPATYPY HiXX CHPI NPOAYKTH XapuyBaH-
HA.

4. AKwo onia abo wp rapaui, He AO3BONAETLCA NEpeCcyBaT
ab0 NepEHOCHTM QPUTIOPHMLIED 3 MICLA Ha MiCLiE.

5. AKwo y puTiopi 06podnAtoTLCA NPOAYKTH 3 TicTa abo 3
BEPXHIM LLAPOM i3 TiCTa, CNiA BUAANMTH 3aMMLLIKK TicTa |
00epEHO NOKNACTH BUPOOM B OFIito.

6. He nepenosHaifTe KOP3UHY BUPOBAMM.

7. Bonori npoayKT cnia nonepeaHs0 NPOTEPTH HACYXO TKaHH-
HOIO.

BuKopHCTaHHA Npunagy

MpuroTyBaHHA NPOAYKTIB Y GpuTIOpI

1. TlepexoHaitteca B TOMY, LU0 NpUNaa BIAKNIOYEHWH Bif
ENEKTPUYHOT MEPEXi | BUMKHYTHA.

2. Biakpwitte KpULLKy.

3. BuiiMiTb KOP3UHY ANA NPOAYKTIB | HAMOBHITL EMHICTb K-
pom abo onieto (MakcumansHo 1,2 11). PiseHb xupy abo onii
Mae HaxoauTMea Mix nosHaukammu Min. ta Max.

.
1 BKASIBKA:

AKLio Bu 3acTocoByeTe TBEPANH KUP, MOPIKTE HOro
Ha MaieHbKi LLIMATOUKM | MOKNAAITh iX Ha AHO EMHOCTI
GPUTIOPHUL.
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YKpaiHcbKa

/N yBATA:
Hikonu He KNaAiTb Xp B KOP3UHY ANA NPOAYKTIB!

3akpuitTe KPULLKY. BeTasTe BUKy B ENEKTPUYHY PO3ETKY
230B, 501w, 10 06naaHaHa HaNEHUMM 3aXUCHUMM KOH-
Taktamu. KoTponsHa namnouka ,POWER" 3acBituTbCs.
MocTaBTe perynatop TeMneparypu Ha NoTpiGHHi piBeHb.
KonTponsHa namnouka ,HEAT* 3acaitutees. Micna gocar-
HEHHA BCTAHOBNEHO! TemmepaTypy namnoyka noracHe.
3anoBHITb KOP3MHY NPOAYKTAMM ANA NPUrOTYBaHHA Y Gpu-
TrOpi, NPUYOMY 3BEpTaViTe yBary Ha Te, W06 KOp3uHa B Liei
MOMEHT HE HAaX0AWNacA Haj rapAYUM HUPOM.

Biakpuiite KPHLLKY | 06epeMHO NoCTaBTe KOP3HHY 3 Npo-
AyKTamM1 B EMHICTb 3 rapAYMM XXMPOM .

3aKpuitTe KpULLKY.

Micna 3aKiHYeHHA yacy NPMroTyBaHHA NPOAYKTIB y GpuTIOpI
(pexomMeHaavii By sHaiizeTe Ha ynaxosLi npoaykTis abo B
peLenTi), 00epexHO BiAKPUIATE KPHLLIKY (yBara, MOMIMBO
MOABNEHHA rapAyoi nap). BUTArHITL 3a pyuKy KOP3UHY 3
rOTOBUMM NPOAYKTaMK.

10. Jaiite onii Tpoxu CTEKTH 3 MPOAYKTIB.

doHgto

I\ yBATA:

[Tpunaa MoXxHa 3acToCOBYBAaTV ANA MPUTOTYBAHHA CTPaB
- oHA0 3 cupy abo Lwokonaay. Lii npoayKt MoXyTb
MPUIMNHYTM 260 MPUrOpITM B EMHOCTI ANA GPHTIOPY.

1.

lepexoHaiTeca B TOMY, L0 NpuUnaza BiaKMOYEHWI BiA
ENEKTPUYHOT MEPEX | BUMKHYTHH.

Binkpuiite KpuLuKy.

BuiMiTb KOP3UHY ANA NPOAYKTIB | HAMOBHITL EMHICTb XH-
poM ado onieto (MakcumansHo 1,2 ). PiseHb upy ado onii
Mae HaxoauTMca Mix nosHadkamu Min. a Max.

1 BKA3IBKA:

fAkwo By 3acTocoByeTe TBEPAWH XMP, NOPXKTE HOr0

Ha ManeHbKi LIMATOYKY | NOKNaAITh iX Ha AHO EMHOCTI

OPUTIOPHAL.
MocTasTe Ha Micle AepxaK AnA BUOK.
BcrasTe BUKY B eneKTpruHy poseTky 230B, 501, o 06-
naaHaHa HanewHUMM 3aXUCHUMU KOHTaKTamK. KoHTponbHa
namnouka ,POWER" 3acBituTbCS.
Moctaste perynatop Temneparypy Ha 130°C. KoHtponbHa
namnouka ,HEAT" sacBitutses. [licns AOCATHEHHS BCTa-
HOB/IEHOI TeMNepaTypy NamnoyKa noracHe.

1 BKA3IBKA:

By MoxeTe nepeBipATH, Yu AOCATHYTa HeoBXiaHa
TemMneparypa, 3a A0nOMOror NanuuKi (HanpuKna,
Lamnyp ANA LaLnuKy) a6o KyXoHHOT NOXKH: Ha
MOBEPXHi ManM4KM 260 NOXKK MyCATb NOABAATUCA
ManeHbKi nysupunku. OaHak By MoxeTe Takox
MOKNAcTV B ONit0 LUIMATOHOK MPOAYKTY, Lo GyAeTe
rotyBaty. AKLO Ha HOro NOBEPXHi YTBOPIOKOTLCA
MY3MPYMKH, TO U ANA GPHUTIOPY BXXE AOCAT HEOOXIAHOT
TEMnepaTypu.
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YKpaiHcbKa

7. HawnunioiTe LIMATOYKW M'ACA Ha BUNKK GOHAIO | TouMalTe  TeXHIUHI napameTpu
iX B rapauin onii. MpoLec NpUroTyBaHHa TPUBAE 3aNEKHO
BiA PO3MIpIB LUMATOuKiB M'ACa BiA 4 40 7 XBUAKH. Lle MOLEIID. cvvvvvveeeesssseneeesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss FFR 5551
03HaYae, L0 YAM MEHLLMMM € LIMATOUKKU M'ACa aB0 iHLLMX

NPOAYKTIB, TMM LUBMALLE BOHM FOTYIOTHCA. T1ORRHHA YBNEHHR. oo 220-2408,50Ty
CIOMUBAHHA MOTYHHOCTI: cvvvvesssecennsessseeeesssssessssessnans 1200 Br
/N 3ACTEPEEHHS! .
KnaaiT MpOAYKTH B rapuy ofiko Zyie 06EpENHo. TTPYN@ ENEKTPOBEIMEUHOCTI evvvrrrssnamrrererseeeesssssssssssesssssssssssssens I
ByabTe yBaXHi, TOMY L0 NpK NOBOZMKEHH 3 BIAKPUTOD Bara HETTO: .....oveoueevevsrsiesess i sssessssssssssssssssssssssssssssens 1,4 kr
€MHICTIO HE MOXXHA NOBHICTHO YHUKHYTM OpH3oK. Mepes
TM AK OMyCKaTH MPOAYKTY B ONit0, iX CNA BUCYLLNTHA Lleit npunag 6yno nepesipeHo 3riaHo BCix BiANOBIAHKX,
TKaHMHOIO. aKTyanbHux aupextve CE, Hanpuknaz woao enekTpoMarHiTHoi

CyMICHOCTI Ta HU3bKOBOMLTHOT AMPEKTUBH, Ta 36y10BaHO 3 &

8. Bigperyntoiite Temneparypy perynaTopoM Tak, o up o :
HOBITHIMM NONOMEHHAMM TEXHiKK Be3MeKu.

3nerKa knis.
Sanmiaemo 3a co6ok MPaBo Ha TEXHIYHI 3MiHK!
MicnA 3aKiHueHHA NPUrOTYBaHHA CTPaBH

AKLo By xoueTe 3aKiHuMTM NPOLEC NPUrOTYBaHHA CTPaBH,
nepeBeaiTb Perynatop Temneparypy B nonoxexHa OFF (Bu-
MKHYTO) i BUTATHITb BANKY 3 ENEKTPMYHOT PO3ETKA.

[laitte onii, B AKii roTyBanMcA NPOAYKTH, OXONOHYTH TPMBANUA
yac. MepeKoHaiiTecs B TOMY, L0 TeMneparypa onii € Geaney-
HOI0 Nepea TMM fiK NPOBOANUTM NOAaNbLL Aii 3 GPUTIOPHULEHD.

OuneHHn

/N 3ACTEPEMEHHA!

+  [Nepen OYMLLEHHAM 3aBMAM BUTATYIATE BUKY 3
€NeKTPMYHOI po3eTkA!

+ 3aB0pOHAETLCA OMyCKaTV MPUNaz B BOAY 3 METOH HOro
OUMLLIEHHA. Lle MOXKe Npu3BecTi 40 eNeKTPUYHOTO yAapy
a6o 20 Noxexi.

/\ YBATA:

+ He 3acTOCOBYiiTE ANA OYMLLEHHA APOTAHI LTKK A0 iHLL
abpasvBHi NpeameTH.

+  He 3actocoByiite iakux a6o abpasuBHHx 3acoBis Ang
QUHLLEHHS.

+  [lepea TMM fiK NOYATU OYMLLIEHHS, MOYEKANTE A0 TOrO Yacy,
MoKV (PUTIOPHULA HE OXONOHE NOBHICTHO. Y Byab-AKOMY
BMNaaKy Bam cnin noyexarw 1 - 2 roAvHu nicnA 3akiHYeHHA
npaui, o6 YHUKHYTM OnikiB.

+ Buxopucrany onito cnin BUAMBATU 3 EMHOCTI, HAKNOHMB i
HaBiK.

+ TpoTpiTb EMHICTL GPUTIOPHALI AN XHUPY, KPHULLIKY | KOpNyC
BO/IOr0t0 TKAHMHOIO 3 3aCTOCYBaHHAM Npu HeoBXiAHOCTI
MHIOYOrO 3aco0y Ans nocyay.

+ KopsnHy Bi MoxeTe 0uMLLyBaTH AK iHLLMA NOCYA - Y BOAI 3
3aco00M AnA MUTTA NoCyAy.
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O61Lue YKasaH!A No TeXHUKe
6esonacHocTH

Mepea Hayanom axcnnyartauuv npubopa BHUMATENBHO Npo-
yuTaifTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO M0 3KCMAyaTaumum 1 Coxpa-
HUTE €€ B HAAIEXHOM MECTe, BMECTE C rapaHTHitHLIM TaoHOM,
KaccoBbIM YEKOM W, 10 BO3MOMHOCTH, KapTOHHO KOPOBKOIA ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn aaete komy-nubo nonons-
30BaTbCA NPHOOPOM, 00A3aTENLHO AaliTe Brpuaady AaHHyIo
MHCTPYKLMIO N0 SKCMNyaTaumu.

+ [Monb3yitrech NPUBOPOM TONbKO YacTHLIM 06pa3oM 1 o Ha-
3HaueHwto. MpuGop He NpeaHasHaueH AnA KOMMEPYECKOro
ucnons308aHuA. He nonb3ayitecs npuoopom noa OTKPLITHIM
HeBom. MpeaoxpaHsiite NPUEOp OT apbl, NPAMbIX CONHEY-
HbIX NIy4el, BNaXKHOCTM (HK B KOEM Cllyyae He norpyxante
€ro B BOAY) ¥ yAapoB 06 ocTpbie yrmbl. He npukacalitech
K npubopy BraxHsIMK pykamu. Ecnv npubop yerawHuncs
UMM HAMOK, TYT YKE BbIHLTE BUNKY U3 PO3ETKH.

+  Tlocne aKcnnyatauuu, MOHTXKE NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKE
WM MONOMKe Mp1bopa Beeraa BulHUMAITE BUTKY U3 PO3eT-
KW (TRHUTE 32 BUAIKY, a He 3a Kabenb).

* He ocraBnsiiTe BIHOYEHHbIE aneKTpOnpUbOps! Be3 npu-
cmoTpa. BeixoaA 13 nomeLLennA Bceraa BolkntovanTe
MP16Op. BhiHbTE LUTEKEP U3 PO3ETKM.

+ Tpubop 1 kabenb CeTeBOro NUTaHUA HeodXoaUMOo pery-
NAPHO 00CNeA0BATb HA HANMYME CNEJOB NOBPEMAEHHS.
Mpu 0BHapy»KeHMM NOBPEXAEHHA NONL30BATLCA NPHOOPOM
3anpeLuAeTcs.

* Hu B KOEM Cryyae He peMoHTUpYiiTe MpuBop camocTos-
TENbHO, @ 0BpaLLaiTECh B TAKOM Clyyae 3a NOMOLLbIO K
CMEeLanuCTy, MMetoLLEMy COOTBETCTBYIOLLMA AOMYyCK. U3
Co00paXeHuit 6e30nacHOCTH, 3amMeHa CETEBOTO LHypa
Ha paBHO3HaYHbII AOMYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBoA-
WM3rOTOBMTENb, HaLLly CEPBUCHYHO MaCTEPCKYHO WK COOT-
BETCTBYHOLLEr0 KBANMGULMPOBAHHOTO CneyuanvcTa.

* Vicnonbayiite TONBKO OPUTMHANBHBIE 3aNYacTy.

+  ToxanyicTa, cobniogaitte Huwecnedytowme ,Creuuans-
HblE YKa3aHuA 1o TexHuKke BesonacHocTH".

Hetu u nuua HyKAaarowmneca B npucMoTpe

* W3 coobpareHuii 6e3onacHoCTv AnA AeTel He ocTaBnAiTe
NexaTb YNaKoBKY (MNaCTUKOBLIE MELLIKM, KAPTOH, NEHO-
nnacr 1 1.4.) 6e3 npucmoTpa.

A NPEOYNPEX JEHUE!
He nossonsiite AeTAM Mrpartk C NONUITUNEHOBON
nneHKoi. OnacHoCTb yAyLbA!

+ 30T Npr6op He NpeaHasHayeH AnA NoNb30BaHNA MLAMKU
(BKMtouan AETEN) C OrpaHHYeHHBIMU GUIUYECKUMH, CEHCOP-
HbIMK UNM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM WK MLAMM, He
UMEOLLMMH OMbITa W /N HEOBXOAMMBIX 3HaHHUHA. Uckto-
YeHWe COCTABNIAKT CNyYaH, KOra OHW HAXOAATCA NOZA NpH-
CMOTPOM JiLa, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHoCTb, ik
KOrZia OT 3TOr0 NWLA NONYYEHbI YKasaHs N0 NMoNb30BaHUIo
np16opom.

* Heobxozvmo npucMatpuearb 3a AeTbMH, YTOGH! yOeaUTLCA
B TOM, 4YTO OHM HE MrpaloT ¢ NPHOOPOM.

05-FRR 5551 AEG.indd 37

Pycckun

Cumsonbl npumeHaemble B AaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBatena

BakHble pexoMeHAauUuM Ana obecneyeHuA BaLueil 6esonacHo-

cTv 0603HaueHb! N0 ocoberHomy. ObasaTensHo cneayiTe aTuM
PEeKOMEHZAUMAM, YTOGkI MPEOTBPATUTb HECUYACTHIA Cryyal unu
NONOMKY M3JENHA:

A NPEOYNPEX OEHUE:
MpeaynpeaaeT 06 ONacHOCTH ANA 3A0P0BLA ¥ BOIMOMKHOM
PHCKE MOJy4EHNA TPABMBI.

£ BHUMAHVE:

YkasblBaeT Ha BO3MOXHYHO ONacHOCTb ANA U3AENMA U APYrvX
OKPY)KaIOLLX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laet coBeThl M MHOPMALHIO.

CneuvanbHble YKa3aHUA N0 TeXHHUKe
6e3onacHOCTH AnA 3Toro npubopa

+ Beputech 3a puTIOp TOMLKO 32 NPeayCMOTPEHHIE And
3700 PyUKH.

* He nepensuraitte npuop C XuUAKUM/rOPAYUM XKUPOM.

+ Bo Bpemn paBoTsl GpHTIOPa €r0 KPbILLKA XOMKHA BbiTh
KPErKO 3aKpbiTa.

+ [InA HANONHeHWA KOP3MHKK BbIHMMANTE ee 13 GpuTIopa,
4T00LI MPEAOTBPATUTL OPBI3TH.

+ [InA nofxapuBaxuA BO GpUTIOpe BCErAa NMonb3yiTech
OPUTIOPHOM KOP3MHKON.

/\ BHUIMAHME:

HUKOr4a He CMeLLIVIBaﬁTe )KVIp C Macnom, CMeCb MOXeT
BCMNEHUTLCA U BbIKENETD. TaK)'Ke 0nacHo CMeLnBaTb
MeXxay coboit pasnuuHble copTa Macen 1 1pos!

+ Ecnu conepumoe Gputiopa BO3ropuTCA, H1 B KOEM
Cnyyae He TyLUMTE 3T0 BOAO. HakpoiiTe GpUTIOP KPBILLKOM.
YaywuTte A3bIKA NNaMEHN NPy MOMOLLM BXKHON TPAMKA.

BeeneHune

OpuTHOp OCHALLEH PEryNMpyeMbIM TEPMOCTATOM, YTO MO3BONS-
€T noj006paTh TemMneparypy B COOTBETCTBUM C 0COBEHHOCTAMM
NPOAYKTA, NPeAHA3HAYEHHOTO ANA NOZKAPHBAHHS.

3HeI(Tp0I'IMTaHMe

MpuBop paspeLLaeTca BKKOYATH TONLKO B PO3ETKY C HaNps-
xernem cetn 230 B, 50 I, ycTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM C
npean1caxmamK.

MoaroToBKa K pabote

Hepen nepBbiM BKNHOYEHUEM

1. Ynanute ynakosky. Bo ¢ppuTiope HaxoauTca GpuTIOpHbIA
Kopod ¢ pyuKoiA. BeiHbTe BCE NpeameTs U3 dpuTiopa.
Pyuka BcTaBnAeTca B GpuTIOPHBII Kopab.
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Pycckun

NEXHOCTH, KaK 3T0 ONKCaHO B rnaee “YucTka’.

YKa3aHuAa no JKcnnyatayuu

1.

PerynapHo yaanaitte ocTatki nuwm u3 Macna ( K npumepy
KapTodensHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa HeobxoanMo
MEHATL Macno.

YKup ana GpuTIopa AOMKEH BbIAEPIKMBATL BICOKYHO TEM-
neparypy. [inA nofpxapusaxia Bo GpUTIOPE NpUMEHaAiTe
TOMbKO BBICOKOKAUECTBEHHOE Macno Uu up. U3beraite
NPUMEHEHHA MaprapuHa, ONIMBKOBOO MM CAIMBOYHOTO
macna. 3Tv copTa Macna He NoAXOAAT ANA GpUTIopa, TaK
KaK OHY HAYMHAIOT AbIMHTb Y)KE NPU HE3HAYUTENbHBIX TEM-
neparypax. Htobbl yaepiars 06pasoBaH1e akpunamuaa
B KpaxmanocoaepxalLx NpoAyKTax nutaua (kaptodens,
KPYnbl) Ha MUHAMYME NPK MX NOMXKapUBaHUMA BO GpUTIOpE
He pexoMeHayeTca npe.bilath Temneparypy 170° C (aon.
175° C). [lanee pexomeHayeTcA ymMeHbLIaTb BpemA nog-
KapuBaHUA 10 MUHUMYMA W NOKAPUBATL MaKCMMabHO
J0 30M10TUCTOrO LiBETa.

YcTaHoBHTe NOAXOAALLYIO TemnepaTypy, 06A3aTesnbHo
YUTBIBAMTE NPU 3TOM 0COBEHHOCTH NpoAyKTa. [ing opy-
EHTMPOBKYM MOMHO MCMONL30BATL CREAyHoLLee NpaBuno:
MPOZYKTHI, NPOLUEALLIME NPeABAPUTENLHOE 00apUBaHUE
B0 QpuTIope, TpebyioT Bonee BLICOKMX TeMMeparyp no
CPaBHEHHIO C ChIPLIMIA MPOAYKTAMM.

Ecnn macno unv »up eLLe ropaume, To H1 B KOeM cryyae
He NepecTaBnAiTe U He ABMraiTe GpUTIOp.

Mepea Tem Kax OnycTuTb B MAco NPOAYKTHI U3 TecTa
00A13aTENbHO CPEXTE C HHX TOpYALLME NOXMOTHA TECTa.

He nepenontaite GPUTIOPHYHO KOP3UHKY.

BnaHble NpoayKTb HEOGXOAMMO MOACYLLMTb, MPOMOKHYB
X CandeTkon.

dKcnnyatayus / NOpAAOK padoThl

MoamapusaHue Bo Gpputiope

1.

2.
3.

YBeauTeCh B TOM, UTO NPUBOP OTKIIKOUEH OT CETH U BbIKIIHO-
YeH.

OTKpOITE KPBbILLKY.

BbiHbTE (pUTIOPHBIN KOPOB 1 HAMONHUTE EMKOCTL BpUTIOpa
Macnom unu xupom (Makcumym 1,2 n). YposeHb macna
AOMKEH HaxXoaUTbCA Mexay MeTkamu "Min“ n "Max".

o

1 NPUMEYAHHE:

Ecrn rotoBuTe Ha Xupy, T0 MopexbTe ero cHavana Ha
MasieHbKVe KyCOUKH, a 3aTeM PasoXMTe UX Ha AHe

OpuTiopa.
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/N BHVIMAHME:
Hu B KOEM Cny4ae He KnaauTe Xup BO GPUTIOPHBIA
Kopoo.

3axpoiiTe KpbILLKY. BCTaBbTe CETEBYIO BUNKY B 3a3eMNEH-
HyI0 PO3ETKY ¢ HanpsxeHrem cetn 230 B, 50 . 3aropaet-
Cf KOHTpONbHaA namnoyka “POWER®.

OTperynupyiiTe npu NOMOLLM perynaTopa HeoOXoanMyHo
Temneparypy. 3aropaeTca KOHTponbHaA namnouka “HEAT".
Kak TonbKO ycTaHOBNEHHaA Temnepatypa 6yaet A0CTUrHY-
T, KOHTPONbHARA AMMOYKA NOTYXHET.

HanonHuTe GpUTIOPHYIO KOP3UHKY, CIEAUTE NPY 3TOM 3a
TeM, 40kl HaNoNHeHHe He BbiNo BbiLLe YPOBHA rOPAYEro
macna.

Tenepb OTKPOITE KPBILLIKY ¥ OCTOPOXHO OMyCTUTE GPUTIOP-
Hblit KOPOB C NPOAYKTaMU BO QPUTIOP.

3aKpoTE KPBILLKY.

1o OKOHYaHKK BPEMEHK MPUroTOBAEHKA (BPEMA NOA-
YXapMBaHWUA CTOUT HA YNaKoBKe NPOAYKTA iKW B peLenTe),
OCTOPOXHO OTKPOWTE KpbILLKY (ByAbTe BHAMATENbHBI,
BO3MOXEH BbIOPOC ropaYero napa!). BeiHbTe (pUTIOPHIA
KOpOO MpH MOMOLLM PYuKH.

10. Jlafite Macny cTeub C NOAAPEHHOTO NPOAYKTA.

doHgto

/\ BHAMAHME:

,[laHHoe u3aenve He npeaHasHa4eHo AnA nNpurotoBNeHna
CbIPHOTO WM LLIOKONAAHOTO (OHAK0. STU MPOAYKTHI MOTYT
BOCMNaMEHUTLCA BO q)pvmope WU BBIKUNETb U3 HETO.

1.

YBEAUTECH B TOM, YTO NPUOOP OTKITKOUEH OT CETH U BbIKIIHO-
YeH.

CHUMHTE KPBILLIKY.

BbIHbTE QPUTHOPHBIA KOPOB 1 HAMONHKTE EMKOCTL QpUTIOpa
Macnom w1 xupom (Maxcumym 1,2 n). YposeHb macna
NOMKEH HAX0AUTLCA Mexay MeTkamu "Min* n "Max”.

 MPUMEYAHVE:
Ecnu rotosuTe Ha upy, To NOPEXbTE ero cHavana Ha
ManeHbKK1e KyCOUKM, @ 3aTem PasfoXMTe UX Ha AHE
OpuTiopa.
BctaBbTe Aepiartenb BANOYEK.
BcrasbTe CeTeByI0 BUAKY B 3a3eMEHHYHO PO3ETKY C
Hanpaxenrem cet 230 B, 50 I'y. 3aropaetca KOHTPONLHAA
namnouka “POWER".
losepHuTe perynatop Temneparypebl Ha 130° C. 3a-
ropaeTcA KOHTPONbHaA namnouka “‘HEAT". Kak Tonbko ycra-
HOBNEHHas Temneparypa GyaeT AOCTUTHYTa, KOHTPOMbHARA
namnoyKa noTyxHer.

& MPUMEYAHME:

Mp1 NOMOLLK AEPEBAHHON NANOYKN (AEPEBAHHOM NOXKM)
MOXHO NPOBEPHTL AOCTUTHYTA JIK MPaBUbHaA Temnepary-
pa: Ha NOrPY)KEHHON B Macno AePEBAHHOM NANOYKE AOMK-
Hbl 00pa30BbIBATLCA W MOAHUMATECA BBEPX MasIEHbKUE
BO3AYLLHbIE My3bIPbKA. TaKMXe MOXHO ONyCTUTL B Macno
KyCOueK NoAroToBNeHHoro npogykTa. Ecnu obpasytotcs
My3bIPbKK, TO MACNO IOCTUTTIO HY)KHOM TeMMepaTypbl.
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7. HaHu3aitte KyCOUKM MACA HA BUIKA 1 ONYCTUTE MX B XKUP.
MomKapuBaHke ATMTCA OKONO 4-7 MUHYT, B 3aBUCMMOCTH
OT TONLLMHbI KYCOYKOB MACA. 3TO 03HAYAET, YeM MeHbLLE
KYCOUKH, TEM BbICTPEE OHM NPOXEPHBAIOTCA.

JA NPEOYNPEM JEHUE:

OCTOPOXHO OMYCTUTE NOAFOTOBEHHbIE MPOAYKTH B
macno. ByabTe 0CTOPOMHI, TaK Kak Bbl paboTaeTe

C OTKPLITOX KacTpione 1 OpbIari Macno He
npeAoTBpaTMMBI. [inA Hayana NpoMOKHKUTE BCE MPOAYKTLI
MONOTEHLEM.

8. MMpy nomoLwm perynatopa noabepuTe TeMnepartypy Tax,
4TOGb! KYCOUKM NOZMKAPMBAIMCH C NETKUM KUNEHUEM.

Mocne paboTbl

YroBbI BIKIIOUMT SMEKTPONPUOOP YCTaHOBKTE CHavana
pyryniotop Temneparypel B nonoxetne OFF/BBIKJT., a satem
BbIHBTE BUIIKY M3 PO3ETKY.

dpuTIOPHOE Macno TPeGyeT ANUTENLHOTO BpeMeH ANA OXNaK-
AeHus. Mepea Tem Kak pa6otaTb Janblue yoeauTech B TOM, UTO
TeMneparypa Macna A0cTurna 6e3onacHoi rpaHuLbl.

YucTtra

A NPEOYNPEM AEHUE:

+  [lepen YMCTKOI BCETAA BoIHAMANTE BUIKY U3 PO3ETKH!

+  Hv B KoeM cryuae He oKyHaliTe AnA YuCTKM npubop B
BOAY. OT0 MOXET ObiTb MPUUMHOM ANEKTPUYECKOTO YAapa
UM noxapa.

/\ BHAMAHME:

o He VICI'lOJ'Ib3yI7ITe I'IpOBOLIHble U.léTKVI unu npyrwe
LapanatroLue npeamertsl.

o He VICI'lOJ'Ib3yI7ITe CWNbHbIE UK uapanalou.me yucraLmne
cpexcTsa.

+  Tepea uncTKoi 06A3aTENBHO NOAOKANTE NOKA QPUTIOP
MOMHOCTBIO OCTBIHET. B Nto6om cnyyae, noaoxawTe nocne
paboThl npMepHo 1-2 Yaca, ToBbl M3BexaTb onacHoCTH
TONYYEHNA OKOrOB.

+  Creifte McnONb30BaHHOE MACNO Yepes Kpaii.

+ TpoTpHTE EMKOCTb ANA Macna, KpbILLKY ¥ KOPMYC BNayHOM
TPANKOW C MPUMEHEHHEM, B Cyyae He0BX0AMMOCTH, A0-
MaLLHUX MOKOLLMX CPEACTB.

+ QPUTIOPHYIO KOP3MHKY MOXHO MPOMBITh, Kak 0BbIYHO, B
MOHOLLEM PaCTBOpeE.
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Pycckun

TexHuU4ecKue gaHHble

MOLEIIB: ..cvvvvvereereres et essss st st sst st sssssees FFR 5551
ONEKTPOMUTAHME: c..evvevevreeesreessseeesssessssssenes 220-240 B, 50 'y
MOTPEBAAEMAA MOLUHOCTDS w..vvvvvvssenrsseesssnesssssssssnssssees 1200 Batr
KNACC BALLMTBI rvevevverneereceseeesesesessseessssssesssssssssssssssssssnssens I
BEC HETTO: oottt saensaes 1,4 K&

310 U3LeneHue NpoLLNo BCE HEOBX0AUMBIE U aKTyarbHbIE Mpo-
BEPKY, Npean1caxHble AupexTueoi CE, K npuM. Ha anekTpo-
MarHuTHy0 COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBHE TPEOOBAHUAM K
HU3KOBOMLTHON TEXHUKE, OHO ObINO TaKKe CKOHCTPYMPOBaHO

¥ OCTPOEHO C YYETOM NOCNEAHNX TPEOOBaHHUH MO TEXHUKE
BesonacHocTH.

Mbl ocTaBnsiem 3a cofoit NPaB0 Ha TEXHUYECKME U3MEHEHHUA!
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ® Carte de garantie
Certificato di garanzia e Tarjeta de garantia
Cartdo de garantia ® Guarantee card
Karta gwarancyjna ® Zarucni list ® Garancia lap
TapaHTiiiHWi TanoH ® FapaHTHIHaA KapTouKa

FFR 5551

24 Monate Garantie gemdB Garantie-Erklarung ® 24 maanden
garantie overeenkomstig schriftelijke garantie ® 24 mois de garantie
conformément a la déclaration de garantie ® 24 meses de garantie segin
ladeclaration de garantia ® 24 meses de garantia, conforme a declaracdo
de garantia ® 24 mesi di garanzia a seconda della spiegazione della
garanzia ® 24 months guarantee according to guarantee declaration
24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwarancyjnej
Zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce ® A garanciat lasd a
hasznalati utasitasban ® 24 micaui rapaTil 3rigHo 3 rapaHTiiHUM IMCTOM
TapaHTHiiHble 06A3aTenbCTBa — CMOTPU PYKOBOACTBO NONb30BaTENA

Kaufdatum, Unterschrift Stempel van de leverancier, Handte-
kening ® Date d'achat, cachet du revendeur, signature ® Fecha de compra, Sello del vendedor,
Firma * Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura * Data dell'aquisto, timbro del com-
merciante, firma o Purchase date, Dealer stamp, Signature » Data kupna, Pieczatka skicpu, Podpis
« Datum koupé, Razitko prodejce, Podpis A vasirlasi datum, a vasarlasi hely bélyegzoje, aldiras
naTa kynieni, NevaTka Ta nianue Toprisus ® [lata noKynkw, nevars TOprosua, NOANHCH:

Elektro-technische
Vertriebsgesellschaft mbH
Industriering Ost 40

47906 Kempen

BTV

Elektro-technische Vertriebsges.

mbH

Industriering Ost 40 ® 47906 Kempen

Telefon 02152/2006-888
Hotline@etv.de
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