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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Gerate zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerat
ist kein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit
spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/> WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

4
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1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

/N WARNUNG:

+  Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+  Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie
vorsichtig! Vergessen Sie nicht das Gerét nach dem Betrieb
auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den Thermostat auf
die niedrigste Stellung und ziehen Sie dann den Stecker.

Ubersicht der Bedienelemente

1 POWER Leuchte (rot)
2 TEMP Leuchte (griin)
3 Temperaturregler

4 Sicherheitsschalter

5 Restart Knopf

6 Kabelfach

7 Frittierfettbehalter

8 Gehéuse

9 Frittierkorb

BestimmungsgeméBer Gebrauch
Dieses Gerat dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieBlich flr diesen Zweck bestimmt und darf nur da-
fiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise benutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
Sie diirfen das Gerat nicht fiir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemas und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Die Clatronic International GmbH ibernimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgeméaBen Gebrauch
entstehen.

Inbetriecbnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel von
der Fritteuse ab. In der Fritteuse befindet sich der Frittier-
korb. Nehmen Sie alle Gegenstande aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehause, den Behél-
ter und den Frittierkorb, wie unter Reinigung beschrieben,
zu séubern.

3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabelfach.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelméBig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
qut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach mehrmaligem
Gebrauch soliten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittier6l oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte verwenden
Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
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sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frittierdl.

/N WARNUNG:
Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn
Sie Fett verwenden mdchten!

Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Stellen Sie den Thermostat auf eine niedrige Tem-
peratur und fiigen Sie die Stlicke langsam hinzu. Ist das
Fett geschmolzen und der Olstand erreicht, kdnnen Sie
am Thermostat die gewiinschte Temperatur einstellen.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

3. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen
Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim
Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht zu
tiberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz
zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

4. Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter (4) be-
tétigt wird, wenn das Steuerelement in die Fiihrung gescho-
ben wurde.

5. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und beriick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
h6here Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

6. Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, dirfen Sie die Fritteuse
nicht tragen oder bewegen.

7. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den Uberschiissigen Teig ab, und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das Ol.

8. Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig

befestigt wurde.

+  Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des Criffs
zusammen.

+  Flihren Sie die Winkel in die Drahtosen im Inneren des
Korbes. 3

+  Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen Sie
den Frittierkorb nicht.

9. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste Pommes
Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbildung, wodurch
im ungtinstigsten Fall das Ol auch tiberlaufen kann.

Benutzung

1. Vergewissem Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten sind aus).

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder Fett in
den Behélter (maximal 3 1). Der Flillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

4. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose
230V, 50 Hz. Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf. Stellen
Sie den Temperaturregler (3) durch Drehen auf die ge-
wiinschte Temperatur ein.
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5. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf. Ist die eingestellte
Temperatur erreicht, erlischt die griine Kontrollleuchte.
Geben Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in
das heiBe Fett.

6. Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wéhrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten
finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im
Rezept), entnehmen Sie den Frittierkorb.

7. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

8. Zum Ausschalten des Gerétes, stellen Sie bitte den
Temperaturregler auf MIN und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel spiralférmig im
Kabelfach auf.

DEUTSCH

Reinigung

/N WARNUNG:
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und
warten Sie ab, bis das Gerat abgekdhlt ist.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+  Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollsténdig abgekuhlt ist, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall
nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Frittierbehalter

+ Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den Frittierbehalter
heraus und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

+ Reinigen Sie den Frittierfettbehdlter, den Deckel und das
Gehause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspiil-
mittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

+ Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

Gehéuse

Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem leicht
feuchten Tuch.

Wechsel des Geruchs- und Fettdunstfilters

Den Filter im Deckel kdnnen Sie austauschen.

+ Rasten Sie den Deckel des Filters von unten aus.
+ Wechseln Sie den Filter aus.
+  Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung wieder.

1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen sich
Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die GréBe zurecht-
schneiden.
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DEUTSCH

Stérungsbehebung
Gerit ist ohne Funktion.
Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie den Netzanschluss.
«  Uberprifen Sie die Position des Thermostats.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter (4) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

+ Soliten Sie irrtiimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich
kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungsschutz
automatisch eingeschaltet. Das Gerét ist dann nicht mehr
funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abktihlung des Ge-
rates den ,RESTART" Knopf (5), an der Riickseite des Steu-
erelements, um die Fritteuse erneut zu benutzen. Benutzen
Sie dazu einen mindestens 4 ¢cm langen Kunststoff- oder
Holz- Gegenstand.

Technische Daten
MOTEIL e sssseeens FR 3255
SPaNNUNGSVESOIGUNG: .ccvvvuuererseesssreeeessssessesessnaees 230V, 50 Hz
LeistungsaufnaNme:...........oocccvuuueeerrveceinecreernisscreeneennns 2000 W
SCNULZKIASSE: cvvvvevvoevevreersereeneseereessssessssessreessssessssssssnnns [
Flllmenge: .....ccconveeeerneees
Nettogewicht: ..2,45kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma Clatronic International GmbH, dass sich
das Gerat FR 3255 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen, der europdischen Richtlinie fir elektromagne-
tische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegeniber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.
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2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Geréts in Deutschland bei einem unserer Vertragshénd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verldngert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte (Nacherflllung, Rucktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist die Anmeldung
(iber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise |hrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail Ubermittelt wird, kdnnen Sie den
Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, StrafBe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im weiteren
bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und
den Handler, bei dem Sie das Neugerét erworben haben.
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Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefilllten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen
Aufkleber nur noch auf die Verpackung lhres gut verpackten Ge-
rétes zu kleben und das Paket bei der ndchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

DEUTSCH

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmdll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elekiro-
und Elekironik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

«  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

*  Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

05-FR 3255.indd 8

/\ OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat

£\ WAARSCHUWING:

+  Giet nooit water in de olie!

+  Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees
voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te
schakelen! Zet eerst de thermostaat op de laagste stand
en trek dan de stekker uit de contactdoos.

Overzicht van de bedieningselementen

1 POWER lampje (rood)
2 TEMP lampje (groen)

3 Temperatuurregelaar

4 Veiligheidsschakelaar
5 Restart-knop

6 Kabelvak

7 Reservoir frituurvet

8 Behuizing

9 Frituurmand

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmiddelen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaat niet
voor commerciéle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot materiéle
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname
Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de frituur-
pan. De frituurmand bevindt zich in de frituurpan. Verwijder
alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de
pan zoals onder Reiniging beschreven staat.

3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites). Vervang de olie wanneer u
het apparaat meerdere malen hebt gebruikt.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of
frituurvet.
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. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd het
gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn
niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage
temperatuur rook kunnen ontwikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

/N WAARSCHUWING:
Let goed op het volgende wanneer u vet wilt gebruiken:

snijd het altijd eerst in kleine stukken. Zet de thermostaat
op een lage stand en voeg de stukken langzaam toe.
Zodra het vet gesmolten en het oliepeil bereikt is, kunt u
aan de thermostaat de gewenste temperatuur instellen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

. Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-
houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C)
bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren
product maximaal goudgeel te bakken.

. Let op dat de veiligheidsschakelaar (4) bediend wordt wanne-
er het besturingselement in de geleiding werd geschoven.

. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen!

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.
. Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand is
bevestigd.

+ Druk de uiteinden van de draad aan het vrije uiteinde
van de handgreep samen.

+ Voer de hoeken in de draadogen aan de binnenzijde
van de mand.

+  De frituurmand mag maximaal 2/3 worden gevuld.
Maak de frituurmand niet te vol.

. Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

/> OPGELET:

bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites
enz.) ontstaat een sterke schuimvorming waardoor in het
meest ongunstige geval de olie kan overlopen.

Bediening

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes zijn uit.).

. Neem het deksel van de friteuse.

. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan
(maximaal 3 I). Het vulniveau moet tussen de min- en max-
markering liggen.
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4,

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en geaar-
de contactdoos 230 V / 50 Hz. Het rode controlelampje
brandt. Stel de temperatuurregelaar (3) door draaien in op
de gewenste temperatuur.

Het groene controlelampije brandt. Wanneer de ingestelde
temperatuur bereikt is, dooft het groene controlelampie. Laat
de frituurmand met het frituurgoed langzaam in het hete vet
zakken.

Het groene controlelampije schakelt tijdens het frituren meer-
dere malen aan en uit. Dit is normaal en betekent dat de
temperatuur via de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de frituurtijden
vindt u op de verpakking van de levensmiddelen of in het
recept), verwijdert u het frituurgoed.

Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatu-
urschakelaar op MIN en trekt u de netsteker uit de contact-
doos. Wikkel de netkabel spiraalvorming op in het kabelvak.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:
Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contact-
doos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

/\ OPGELET:

Gebruik géén draadborstel of andere schurende voorwer-
pen.

Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder water.

Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met de rei-
niging begint. U moet het apparaat na het gebruik in ieder geval
nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbrandingen te vermijden.

Frituurmand

Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie naar opzij weg
om de olie te vervangen.

Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doeken gebruik eventueel een beetje
afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onderwater.

U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.

Behuizing

Reinig de behuizing na het gebruik met een vochtige doek.

Vervagen van de geur- en vetfilter

U kunt de filter in het deksel vervangen.

Ontgrendel het deksel van de filter vanaf de onderzijde.
Vervang de filter.
Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt vervangen.

1 OPMERKING:
wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele filters van
bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden gesneden.
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Verhelpen van storingen
Apparaat functioneert niet
Maatregel:

«  Controleer de netaansluiting.
« Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (4).
Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt ingeschakeld.

Maatregel:
Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

+  Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de
oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is dan
niet meer operationeel. Trek in dat geval de steker uit de
contactdoos.

+  Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de
rode ,RESTART"-knop (5) aan de binnenzijde van het bestu-
ringselement drukt om de frituurpan opnieuw te gebruiken.
Gebruik daarvoor een minimaal 4 cm lang voorwerp van
hout of kunststof.

Technische gegevens

VOIUME: .ooooivieiriicriecriecsniesssie s sssesesssins max. 3 liter
NEHOGEWICHL: .....ovveeveerrveeicreeneirreeeneseeressesecsesneenans 2,45kg
Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-

strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

10
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Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez 'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagg.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) & leur
portée.

/\ DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.
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/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/> DANGER:

+ Najoutez jamais d'eau dans I'huile!

¢+ Leshuiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe. Soyez tres prudent! N'oubliez pas d'éteindre
I'appareil aprés utilisation! Tournez pour cela le thermostat
sur la position la plus faible puis débranchez le cable
d'alimentation.

Liste des différents éléments de commande

1 Voyant POWER (rouge)

2 Voyant TEMP (verte)

3 Thermostat

4 Interrupteur de sécurité

5 Bouton Restart

6 Compartiment & cable

7 Parois d'habillage de la friteuse
8 Parois

9 Panier a friture

Utilisation conforme
Le présent appareil sert a frire des denrées alimentaires.

Il est destiné uniquement a cet usage a I'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d’emploi. Vous ne devez pas exploiter I'appareil @
des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des
blessures.

La Clatronic International GmbH décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une utilisation non conforme.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse. Le
panier a friture se trouve dans la friteuse. Sortez tous les
éléments se trouvant dans 'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
extérieures de 'appareil, le bac et le panier a friture, en
procédant comme décrit dans Nettoyage.

3. Sortez le cable d'alimentation de son compartiment.

Conseils d’utilisation

1. Retirez réguliérement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Veuillez
changer 'huile aprés plusieurs usages.
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FRANGAIS

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiere grasse de
bonne qualité.

Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a la

chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de I'huile d'olive ou

du beurre. Ces types de graisse ne conviennent pas pour
la friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de plus
faibles températures.

Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.

/N DANGER:
Vous étes priés de suivre cette note trés importante
lorsque vous souhaitez utiliser une graisse!

Si vous utilisez une graisse, coupez-la en petits mor-
ceaux. Tournez le thermostat sur une faible température
puis placez les morceaux I'un apres I'autre dans I'appareil.
Lorsque la graisse a fondu et le niveau d’huile est

atteint, vous pouvez régler la température désirée sur le
thermostat.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents

(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas
dépasser une température de friture de 170°C (éventuelle-
ment 175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu'a avoir une couleur dorée, pas plus.

. Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité (4) est actionné

lorsque I'élément de commande est poussé dans le guidage.
Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
regle générale, les produits alimentaire précuits requierent une
température plus élevée que les produits alimentaires crus.
Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou
la matiére grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimen-
taires a base de péate, avant de les faire frire. Laissez-les
ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

. Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement

installée.

+ Comprimez les extrémités des fils de fer a l'extrémité
libre de la poignée.

+  Introduisez les angles dans les oeillets en fils de fer a
Iintérieur du panier.

+  Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum qu'au
2/3. Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

/\ ATTENTION:

les aliments & forte concentration d’humidité (par ex.
des frites congelées, etc.) provoquent une importante
formation de mousse, qui peut dans le pire des cas faire
déborder I'huile.

Utilisation

Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché (Les
témoins lumineux sont éteints).

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3 litres au
maximum) d’huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques Min et Max.
Branchez 'appareil dans une prise de courant de 230 V,

50 Hz. Le témoin lumineux rouge est allumé. Tournez le
thermostat (3) pour le positionner sur la température désirée.

5. Le voyant de controle vert s'allume. Une fois la température
réglée atteinte, le voyant de contréle vert s'éteint. Déposez
délicatement le panier a friture chargé d'aliments dans la
graisse br{ilante.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe vert s'éteint et
s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique que
la température est contrélée et maintenue par régulation
thermostatique. A la fin du temps de friture (les temps de
friture se trouvent sur les emballages des aliments ou dans
vos recettes), retirez le panier a friture de 'appareil.

7. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court instant.

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur MIN
puis débranchez le cable d'alimentation. Enroulez le c&ble
d'alimentation en spirale dans le compartiment a cable.

Nettoyage

/> DANGER:
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le
également refroidir.

/\ ATTENTION:

+ Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.

+ Ne plongez jamais 'appareil dans I'eau pour le laver.

Attendez que la friteuse ait completement refroidi avant de com-
mencer le nettoyage. SlI est toutefois important d’attendre 1 &
2 heures apres utilisation afin d'éviter tout risque de brilures.

Panier de friture

+ Pour changer 'huile, retirez le bac de friture et déversez
lhuile latéralement.

+ Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil & 'aide d'untorchon humide et éventuellement de
détergent.Ne plongez jamais ces piecesde I'appareil dans
leau.

+ Vous pouvez laver le panier & friture normalement a I'eau
savonneuse.

Chassis

Nettoyer le chéssis apres I'utilisation a 'aide d'un chiffon légére-
ment humide.

Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de graisse
Vous pouvez remplacer le filtre dans le couvercle.

+ Désolidarisez le couvercle du filtre par en bas.
+  Remplacez le filtre.
+ Remettez en place le recouvrement aprés le remplacement.

2. Retirez le couvercle de la friteuse.
12
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i REMARQUE: Ei
Une fois ces filtres épuisés, il est possible d'adapter des filtres
universels & la taille adéquate, p. ex. des filtres pour hottes —

EEIETES Signification du symbole ,Elimination*

N Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
En cas de problemes électriques avec les ordures ménageres.

, .
Lappareil ne marche pas Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
Reméde: bornes de collecte prévues a cet effet oli vous pouvez vous

i débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus. (7]
+  Vérifiez le branchement au secteur. op g P —
+  \Vérifiez la position du thermostat. Vous contribuez ainsi & éviter les impacts potentiels dans g-

I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une E

Autres causes possibles: mauvaise élimination de ces déchets. =
Votre appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité (4). Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
I évite la mise en marche intempestive du chauffage. appareils électriques et électroniques usagés.

\ Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
Remede:

d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
Contrélez le bon positionnement de I'élément de commande. I'administration de votre communauté.

Protection anti-surchauffement

+ Sivous mettez votre appareil par erreur en marche lorsqu'il
ne contient pas d'huile ni matiére grasse, la sécurité anti-
surchauffe est automatiquement activée. Lappareil n'est
alors plus prét au fonctionnement. Débranchez le cable
d'alimentation.

+Nactionnez le bouton poussoir ,RESTART (5), sur la face
arriére de I'appareil, qu'aprés refroidissement complet de
I'appareil pour réutiliser la friteuse. A cet effet, utilisez un
objet en bois ou en matiére synthétique long d'au moins

4.cm.

Données techniques
MOGRIE:......cooveeesrrrrsssssiiisissssssssssssssssssssssssssressssses FR 3255
AlIMENtALON: ..ocveeeeveeeee s 230V, 50 Hz
CONSOMMALION: ...cvvvvrrevrseresreresreesseessseeessesesssesessnns 2000 W
Classe de ProteCtion: ............eeeemereemmeeeeseeesseeesseesessesseseeees I
Quantité de rempliSSage: .......veermereereeeerereerneeens max. 3 Litres
POIdS NBL oottt 2,45kg

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives europé-
ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil
a été fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

13
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ESPANOL

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningan
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

« Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-
blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencién a las “Indicaciones especiales de
seguridad “ indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de pléstico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ avisor
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+ Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato s6lo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ninglin
juguete. No deje jugar a nifios pequefios con ello.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

{\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

14
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1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

A aviso:

+ iNunca afiada agua al aceite!

+  En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los
aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desco-
nectar el aparato después del funcionamiento! Para ello,
ponga primero el termostato en la posicion minimay a
continuacion retire la clavija.

Indicacion de los elementos de manejo

1 L&mpara POWER (rojo)

2 Léampara TEMP (verde)

3 Regulador para la temperatura
4 Interruptor de seguridad

5 Boton Restart

6 Casilla de cable

7 Recipiente para la grasa de freir
8 Carcasa

9 Cesta el freir

Empleo conforme al uso prescrito
Este aparato sirve para freir alimentos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo se
puede utilizar para esto. Se puede utilizar Gnicamente de la
manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se
debe usar para fines comerciales.

Todas las demés aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o
incluso darios personales.

Clatronic International GmbH no se responsabiliza por los
danios que se originen a causa de un empleo no conforme al
uso prescrito.

Puesta en marcha
Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora. En
la freidora se encuentra la cesta de freir. Retire todos los
objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el recipi-
ente y la cesta de freir como indicado bajo Limpieza.

3. Exiraiga por favor el cable de conexion de la casilla de
cable.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo
trozos de patatas fritas) del aceite. Después de varias
utilizaciones deberia cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.

28.07.2008 9:37:27 Uhr



2. Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar en
temperaturas altas. Evite el uso de margarina, aceite de
oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropia-
dos para frefr, por producir humo en temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

I\ aviso:
iRogamos prestar atencion a esta importante nota, si
quiere utilizar grasa!

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos pequefios.
Ponga el termostato en la temperatura minima y afiada
los trozos pequefios poco a poco. Al estar la grasa
derritida y alcanzado el nivel de aceite, puede ajustar en
el termostato la temperatura deseada.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta de
freir!

3. Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con
fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al
freir una temperatura de 170°C (quizés 175 °C). Ademés
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

4. Por favor tenga en cuenta, que se acciona el interruptor
de seguridad (4), al haber empujado el elemento de control
en la guia.

5. Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase
de alimento. Por norma: Alimentos precocinados necesitan
una mayor temperatura que alimentos frescos.

6. Cuando esté el aceite 0 la grasa todavia caliente, no debe
mover o desplazar la freidora.

7. Sivaafreir alimentos de hojaldre u de otra masa debe qui-
tar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosamente
en el aceite.

8. Tenga por favor atencion que la empufiadura en la cesta de
freir esté bien sujetada.

+ Apriete los extremos del hilo en el extremo libre de la
empufadura.

+ Guie los angulos en los ojetes de alambre en el interior
de la cesta.

+ Lacesta de freir sélo se debe llenar hasta 2/3 de su
capacidad. No sobrellene la cesta de freir.

9. Seque los alimentos himedos antes con un pafio.

/> ATENCION:

En caso de que los alimentos estén muy himedos (p.€j,
patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se produce una
fuerte formacion de espuma que en el caso mas desfa-
vorable podria originar el derrame del aceite.

Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las ldmparas de control estan apagadas).

2. Aparte la tapadera de la freidora.

3. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o
grasa (por lo méaximo 3 I). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-.
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4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50Hz. Se ilumina la lampara de control roja. Girando
el regulador de temperatura (3) ajuste la temperatura
deseada.

5. Seilumina la lampara de control verde. Al alcanzar la tem-
peratura, se apagara la lampara de control verde. Coloque
con cuidado la cesta de freir con los ingredientes a freir en
la grasa caliente.

6. Durante el proceso de freir la [lampara de control verde se co-
nectard y desconectara unas cuantas veces. Esto es normal
y muestra que la temperatura se mantiene y esta controlada
de forma termostética. Después del transcurso del tiempo de
fritura (Los tiempos de fritura estan indicados en el embalaje
de los alimentos o en la receta), retire la cesta de freir.

7. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

8. Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de tem-
peratura a la posicion MIN y retire la clavija de la caja de
enchufe. Enrolle el cable de la red en forma de espiral en la
casilla de cable.

Limpieza

I aviso:
Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

/N ATENCION:

+ No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+  No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ Para su limpieza, en ninglin caso sumerja el aparato bajo
agua.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

Recipiente para la grasa de freir

+ Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente para la grasa
de freir y vierta el aceite por los lados.

+  Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa
con un pafio hume-decido y si es necesario con un agente
doméstico.Se ruega no sumergir losobjetos en agua.

+ Lacesta de freir la puede lavar de forma habitual en un
bafio jabonoso.

Carcasa

Después del uso limpie la carcasa con un pafio levemente
humedecido.

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor
Puede recambiar el filtro en la tapadera.

+  Desencaje la tapa del filtro desde abajo.
+  Recambie los filtros.
+  Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

15
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ESPANOL

1 INDICACION:
Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros universales,
p.€j. de las campanas de cocina, y cortar éstos a medida.

Reparacion de fallos
El aparato no tiene funcion
Remedio:

+ Supervise la conexién a la red.
+ Supervise la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

Su aparato esté equipado con un interruptor de seguridad (4).
Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.

Remedio:

Controle el ajuste correcto del elemento de control.
Proteccion de sobrecalentamiento

« Encaso de que haya encendido por error su freidora, cuan-
do no haya aceite o grasa en ella, se conectara automatica-
mente la proteccién de sobrecalentamiento. El aparato no
estara ahora disponible para el servicio. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

+ Cuando se haya enfriado por completo el aparato, accione
primero el botén ,RESTART" (5) que se encuentra en la
parte posterior del elemento de control, de modo que pueda
utilizar nuevamente la freidora. Para ello, utilice un objeto de
pléstico o de madera con un tamafio por lo minimo de 4 cm.

Datos técnicos
MOTEIO:....vveeeveervrrverrreesisersnnessesssssessssesscsssseeens FR 3255
Suministro de tenSioN:........cocceeeeveeevereerreeisesieeesienns 230V, 50 Hz
CONSUMO A€ BNEIGIA: vvvvvvevrreersrrrrsesseesesssseessessseens 2000 W
Clase de ProteCCion: ...........cceeerrvveesnsresssessrsssesssssssssssnnnns [
Cantidad de lenado:........c..cveevemerreeeerreeneeneneennens max. 3 Litros
PESO NBLO: .vovecevreceieceseeces s esseseeees 2,45kg

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

16
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
6n de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos
que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electrénicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.
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Instrucoes gerais de seguranga

Antes de pdr este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrucdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizacao.

+  Utilize 0 aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Néo utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificacdes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

+  Efavor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plésticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

A aviso!
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+  Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengdo a que este aparelho
s0 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho ndo é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estao marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

A\ aviso:
Chama a atengao para perigos existentes para a sua satide e
para possiveis riscos de ferimento.
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/N ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

IndicacOes especiais de seguranga
para este aparelho

I\ aviso:

* Nunca junte 4gua ao 6leo!

+  Oleos e gorduras podem arder com o sobrequecimento.
Tenha cuidado! N&o esquega de desligar o aparelho
depois do funcionamento! Para tal colcoque o terméstato
na posicao mais baixa e retire depois a ficha da tomada.

Descricdo dos elementos

1 POWER luz (vermelha)

2 TEMP luz (verde)

3 Selector da temperatura

4 Interruptor de seguranga

5 Botdo de reactivamento

6 Compartimento do cabo

7 Recipiente do dleo de fritar
8 Caixa

9 Cesto

PORTUGUES

Utilizagao conforme a sua finalidade
Este aparelho serve para fritar géneros alimentares.

Apenas foi concebido para esta finalidade e sé pode ser usado
para tal. S deve ser utilizado como descrito nas Instrugdes de
utilizagdo. N&o pode utilizar este aparelho para fins industriais.

Qualquer outra utilizag&o é considerada como contraria a finali-
dade e pode levar a danos materiais ou mesmo pessoais.

A Clatronic International GmbH néo se responsabiliza por danos
causados pela utilizagao indevida do aparelho.

Funcionamento
Antes da primeira utilizagéo

1. Remova o material de embalagem. Retire a tampa da
fritadeira. Dentro desta encontra-se o cesto de fritar. Retire
todos o0s objectos de dentro da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa, do
recipiente e do cesto da forma descrita na rubrica Limpeza.

3. Retire por favor o cabo de ligagdo do compartimento do
mesmo.

Instrugdes para a utilizagdo

1. Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do dleo
(p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Depois de usar varias
vezes deve mudar o 6leo.

Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.

17
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PORTUGUES
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As gorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a altas
temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga.
Estas gorduras ndo sdo apropriadas para fritar pois, mesmo
a temperaturas baixas, havera formagao de fumo.

Aconselhamos o uso de dleo para fritar liquido.

I\ AvIso:
Por favor preste atenc@o a esta indicac@o importante
quando quiser utilizar gordura!

Se quiser utilizar gordura, fragmente-a em pequenos
pedagos. Coloque o termdstato numa temperatura baixa
e junte lentamente os pedagos de gordura. Quando a
gordura tiver fundido e tiver alcangado o nivel de 6leo
necessario, pode colocar o terméstato a temperatura
desejada.

Néo coloque, de forma alguma, a gordura sélida no
cesto de fritar!

Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus cen-
tigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir
0 tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
maximo até estes atingirem uma cor dourada.

Atenda por favor a que o interruptor de seguranga (4) é
accionado, quando o elemento de comando é enfiado na
conduta.

Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideragéo os alimentos que se querem fritar. Alimentos
pré-fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do
que alimentos crus.

Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, néo se
devera movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito cuidado.
Preste por favor atencao a que a pega do cesto da fritadeira
esteja bem fixa.

+ Aperte uma contra a outra as pontas de arame na ponta
livre da pega.

+ Introduza as partes angulares nos olhais de arame no
interior do cesto.

+ O cesto da fritadeira s6 deve no maximo estar cheio a
2/3. Nao encher o cesto em demasia.

Os alimentos que estejam hiimidos deverao ser enxugados
antes.

/\ ATENGAO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos

(por exemplo batatas fritas muito congeladas etc.) pode
resultar em caso desfavoravel, que se forme espuma a
qual podera originar um derramamento de o 6leo.

Utilizacao
Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente

(As luzes de controle estéo apagadas).
Remova a tampa da fritadeira.
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3. Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente (no
maximo 3 I). O nivel devera ficar entre as marcagdes Min e
Max.

4. Introduza a ficha numa tomada com protecgéo de contactos
de 230 voltes e 50 Hz. A luz vermelha de controle acende-
se. Coloque o regulador de temperatura (3) por meio de
rotag@o a temperatura desejada.

5. Aluz de controlo verde acende. Quando a temperatura se-
leccionada foi alcangada, a luz de controlo verde apaga-se.
Coloque o cesto da fritadeira com os alimentos a fritar com
cuidado na gordura quente.

6. A lampada de controle verde acende-se e apaga-se algu-
mas vezes durante o fritar. Tal facto é normal e indica que
a temperatura esta sendo controlada pelo termostato e per-
manece constante. Depois de passado o periodo de tempo
da fritura (os periodos de tempo da fritura encontram-se nas
embalagens dos alimentos a fritar ou na receita), retire o
cesto da fritadeira de dentro da gordura.

7. Deixar escorrer o leo.

8. Para desligar o aparelho coloque por favor o regulador de
temperatura em MIN e retire a fixa da tomada de corrente.
Enrole em forma de espiral 0 cabo de alimentagéo no
compartimento para 0 mesmo.

Limpeza

I\ aviso:
Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre a
ficha da tomada e esperar até que arrefeca.

/\ ATENGAO:

+ Nao utilize escovas de arame, nem outros objectos
semelhantes.

+  Nao use detergentes corrosivos nem abrasivos.

+  Nao imergir, de forma alguma, o aparelho em agua para o
lavar.

Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arrefecer
completamente. Contudo, apés a utilizagao, devera esperar-se
1 a2 horas para se evitarem ferimentos.

Recipiente de fritura

+ Paramudar o 6leo, retire o recipiente de fritura e despeje o
Oleo lateralmente.

+  Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com um
pano hiimido e, senecessario, com detergente. Nao emergir
por favor em agua.

+ O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em &gua
com detergente.

Caixa

Limpe a caixa depois da utilizagao com um pano ligeiramente
hiimido.

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura

Pode mudar o filtro na tampa.
+ Desencaixe por baixo a tampa do filtro.
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+ Mude ofiltro.
+ Volte a montar a cobertura depois da mudanca de filtro.

1 INDICAGAO:

Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros universais,
como por exemplo 0s de clpulas de escape de vapores, que
podem ser recortados ao tamanho adequado.

Solucao de problemas
0 aparelho néo funciona
Procedimento:

+ Examine a ligagdo a corrente.
+ Examine a posicao do termostato.

Outras causas possiveis:

O seu aparelho esta equipado com um interruptor de seguran-
¢a (4). Ele impede que o aquecimento se ligue involuntariamente.

Procedimento:

Examine se o elemento de comando esta bem inserido.
Proteccéo contra sobreaquecimento

+  Sepor acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que ela
contenha 6leo ou gordura, liga-se automaticamente a pro-
tecgao de sobreaquecimento. Ento o aparelho ndo podera
funcionar. Retire a ficha da tomada.

+ Parausar de novo a fritadeira, accione o botdo ,RESTART*
(5) na parte de tras do elemento de comando, mas s6
depois de o aparelho ter arrefecido completamente. Utilize
para tal um objecto de madeira ou de material sintético com
pelo menos 4 cm de comprimento.

Caracteristicas técnicas

Peso liquido: ........ccvvercevvenne.

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tens&o, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!
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Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a satide humana.

Dard igualmente a sua contribuigao para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informacées
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dallumidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare I'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

«  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

«  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non € un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.
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/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggeti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

I aviso:

+  Non aggiungere mai acqua all'olio!

+  Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscal-
dati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il termo-
stato sulla posizione piu bassa ed estrarre la spina.

Elementi di comando

1 Spia POWER (rossa)

2 Spia TEMP (verde)

3 Termostato

4 Interruttore di sicurezza

5 Tasto riawvio

6 Vano per cavo

7 Contenitore grasso di friggitura
8 Custodia

9 Cesto di friggitura

Utilizzo conforme alla destinazione
Si usa questo apparecchio per la friggitura di cibi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e pud essere impie-
gato solo a questo fine. Pud essere utilizzato solo nelle modalita
descritte in queste istruzioni per I'uso. Non & permesso usare
I'apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
zione e puo causare danni alle cose o addirittura alle persone.

Clatronic International GmbH declina qualsiasi responsabilita
per danni causati da utilizzo non conforme alla destinazione.

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere l'imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
Nella friggitrice c'& il cestello. Tirare fuori tutti gli oggetti dalla
friggitrice.

2. Siconsiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il conteni-
tore e il cesto per la friggitura come descritto in Pulizia.

3. Estrarre il cavo dal vano.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo vari usi cambiare 'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere.
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2. Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta temperatura.
Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro. Questi gras-
si non sono idonei alla friggitura perché possono generare
fumo gia a basse temperature.

Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

I\ avwiso:
Se si desidera utilizzare grasso osservare le indicazi-
oni importanti per I uso!

Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Impostare il
termostato su una temperature bassa ed aggiungere
lentamente | pezzettini. Quando il grasso si € sciolto ed
ha raggiunto il livello d" olio, impostare il termostato sulla
temperatura desiderata.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittura!

3. Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti con-
tenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumentare
la temperatura di frittura pit di 170° C (eventualmente
175° C). Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per
un corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.

4. Nota che I'interruttore di sicurezza (4) & in azione non
appena I' elemento di controllo viene condotto nella guida.

5. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola &: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature pili elevate rispetto a
quelli crudi.

6. Non sollevate né muovete la friggitrice quando l'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

7. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

8. Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia montato.

+ Premere gli estremi del filo alle estremita libere dell’
impugnatura.

+ Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio allinterno
del cesto.

+ Queto deve essere riempito al massimo di 2/3. Non
riempire troppo il cesto.

9. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

/\ ATTENZIONE:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte
troppo congelate), si possono creare grandi quantita di
schiuma che nel caso pill negativo possono provocare un
traboccare dell’ olio.

Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio spento
(Le spie di controllo sono spente).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice.

3. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio 0 grasso nel
contenitore (max. 3 1). Quando il cesto ¢ pieno, il livello
dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti min. e
max.
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4. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da
230V, 50 Hz. La spia di controllo rossa si illumina.
Impostare il regolatore della temperatura (3) girandolo per
ottenere la temperatura desiderata.

5. La spia di controllo verde si illumina. Quando la temperatura
impostata & raggiunta, si spegne la spia di controllo verde.
Immergere cautamente il cesto con i cibi da friggere nel
grasso bollente.

6. Laspia di controllo verde si accende e si spegne pili volte
durante la frittura. E normale ed & il segnale che la tempe-
ratura viene controllata € mantenuta mediante il termostato.
A termine della frittura (i tempi per la durata della frittura si
trovano scritti sullimballaggio degli alimenti oppura sulla
ricetta), estrarre il cesto della frittura.

7. Fate sgocciolare l'olio dai cibi friti.

8. Per spegnere I apparecchio, girare il regolatore della tem-
peratura su MIN e togliere la spina dalla presa. Avvolgere il
cavo nel vano formando una spirale.

Pulizia

I\ awiISo:

Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, staccare sem-
pre la spina dalla presa di rete e attendere che I'apparecchio
si sia completamente raffreddato.

/) ATTENZIONE:

+ Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

+  Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

+  Non immergere assolutamente I'apparecchio nell'acqua
per pulirlo.

ITALIANO

Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo ['uso si dovrebbe attendere
1 - 2 ore per evitare ustioni.

Cesto per frittura

+ Per cambiare l'olio, estrarre il cesto per la frittura e versare
I'olio sul lato.

+  Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio e
la custodia con un panno umido ed eventualmente con
detergente per stoviglie. Non immergere in acqua.

+  Pulire il cestello come abitualmente in acqua e detergente
per stoviglie.

Custodia

Dopo l'uso pulire 'apparecchio con un panno leggermente
inumidito.

Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori

di grasso e di odori

Si pud cambiare il filtro nel coperchio.

+ Bloccare il coperchio del filtro dallingiu.

+ Cambiare il filtro.

+ Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la copertu-
ra.

21
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ITALIANO

i NoTA:
Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare filtri p.e.
per cappe aspiranti o universali ritagliandoli alla misura giusta.

Rimozione guasti
L apparecchio non € in funzione
Rimedio:

+  Controllare il collegamento rete.
+ Controllare la posizione del termostato.

Altre possibili cause:

L apparecchio & equipaggiato di un interruttore di sicurezza
(4). Evita un’ eventuale messa in funzione non intenzionale del
riscaldamento.

Rimedio:

Controllare se I'elemento di controllo & correttamente collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

+ Se doveste per shaglio accendere la friggitrice senza che
contenga olio o grasso, la protezione contro il surriscalda-
mento si accende automaticamente. In questo caso, non &
pill possibile usare I'apparecchio. Staccare quindi il connet-
tore dalla relativa presa.

+  Azionare il bottone ,RESTART" (5) solo dopo aver lasciato
raffreddare completamento I apparecchio, sul retro dell’ ele-
mento di comando, per usare nuovamente la friggitrice. Per
fare cio usare un oggetto di legno o plastica che sia lungo di
almeno 4 cm.

Dati tecnici

FR 3255
.230V, 50 Hz

CAPACHR: .ovvevrrvevrsseerneesssesesssseesssessssesssssssseesseses mass. 3 litri
PESO NEHO: .ovvvverrts bbb 2,45kg

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive GE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.
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Significato del simbolo ,,Eliminazione“

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pit in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+  Apparatet m& bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i veesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stapselet med en gang.

+ Slaav apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontakten
(trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker appa-
ratet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
mé du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+ Bruk bare originaltilbehr.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrapelige personer
+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

/N ADVARSEL!
Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+  Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stat.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Falg alltid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader
pa apparatet:

£\ ADVARSEL:
Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko.

/\ oBs:

Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

i TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.
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Spesielle sikkerhetshenvisninger
for dette apparatet

/N ADVARSEL:

+  Tilsett aldri vann i oljen!

+  Olier og fett kan begynne a brenne ved overoppheting.
Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter bruk!
Still farst ned termostaten til laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.

Oversikt over betjeningselementene

1 POWER lys (redt)
2 TEMP lys (grent)
3 Termostat

4 Sikkerhetsbryter

5 Restart-knapp

6 Ledningsrom

7 Frityrfettbeholder
8 Hus

9 Frityrkurv

Hensiktsmessig bruk
Dette apparatet er ment for frityrsteking av matvarer.

Det er utelukkende ment for dette formal og mé bare brukes til
dette. Det ma kun brukes pa den maten som er beskrevet i den-
ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensiktsmessig, og kan
fore til skader pa apparatet og 0gsa pa personer.

Clatronic International GmbH overtar ikke ansvar for skader som 5‘:
oppstar pa grunn av ikke hensiktsmessig bruk. g
=
Ta apparatet i bruk
Fer forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten
ligger frityrkurven. Ta alle gjenstander ut av frityrgryten.
2. Vianbefaler at du rengjer lokket, huset, beholderen og
frityrkurven slik det er beskrevet under ,Rengjering“.
3. Trekk tilkoblingsledningen ut av ledningsrommet.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), ber fiernes regelmessig. Du ma skifte olje etter
at du har brukt frityrgryten flere ganger.

Bruk kvalitativt hayverdig frityrolje eller frityrfett til & fritere i.

2. Fettog oljer m& tale sveert haye temperaturer. lkke bruk
margarin, olivenolje eller smor. Disse fettsortene egner seg
ikke til fritering, da de kan utvikle reyk alt ved lave tempera-
turer.

Vi anbefaler bruk av flytende frityrolje.

23
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/N ADVARSEL:
Vennligst vaer oppmerksom pa denne viktige henvis-
ningen nar du anvender fett!

Dersom du anvender fett, ma fettet deles opp i sma styk-
ker. Still inn termostaten pa en lav temperatur, og tilsett
stykkene langsomt. Nar fettet har smeltet og blitt til olje,
kan termostaten stilles inn pa ensket temperatur.

Legg aldri fettet i frityrkurven!

3. For & unngd innhold av akrylamid i matvarer med stivelse
(poteter, korn) anbefales det at man ikke overskrider en
temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under fritering. | tillegg er
det viktig & holde friteringstiden s& kort som mulig og & prave
a oppna en mest mulig gyllenbrun farge pé det som friteres.

4. Vennligst veer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren (4)
betjenes nér kontrollelementet ble dyttet forover.

5. Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal
fritere. Som retningslinje gjelder: Forhandsfriterte naerings-
midler krever en hayere temperatur enn r& naeringsmidler.

6. Huvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, m& du ikke beere
eller flytte pa frityrgryten.

7. Stryk av overflodig deig nér du friterer deigaktige naerings-
midler, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

8. Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig festet.

+ Klem sammen tradendene pa den frie enden av handtaket.

+ Forvinklene inn i tradringene innerst pa kurven.

+  Frityrkurven m& maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven
ma ikke overfylles.

9. Fuktige naeringsmidler mé forst gnis tarre med en klut.

/\ 0BS:

Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne
pommes frites etc.), dannes det mye skum, noe som i
verste fall ogsa kan fere il at oljen koker over.

NORSK

Bruk

1. Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra
stramnettet (Kontrollampene er av).

2. Talokket av frityrgryten.

3. Taut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (mak-
simalt 3 ). Vaeskenivaet ma ligge mellom minimums- og
maksimumsmarkeringen.

4. Stikk stopselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den
rade kontrollampen begynner & lyse. Still termostaten (3) til
gnsket temperatur ved & vri pa bryteren.

5. Det granne kontrollyset lyser opp. Nar innstilt temperatur er
oppnadd, slukkes det granne kontrollyset. Senk frityrkurven
med ingrediensene forsiktig ned i det varmet fettet.

6. Den granne kontrollampen slar seg av og pa flere ganger
mens friteringen p&gér. Dette er normalt og indikerer at tempe-
raturen blir opprettholdt, og at den kontrolleres med termostat.
Etter endt frityrtid (frityrtidene finner du p& matvareinnpaknin-
gen eller i oppskriften) tas frityrkurven ut av frityrkokeren.

7. Ladet dryppe litt olje av naeringsmidlene.

8. For & sla av apparatet setter du termostaten pa MIN og
trekker stapselet ut av stikkontakten. Vikle opp ledningen i
ledningsrommet.
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Rengjering

£\ ADVARSEL:
Trekk alltid stopselet ut fer rengjering og vent til apparatet er
avkjolt.

/\ 0Bs:

+  Ikke bruk stalberste eller andre gjenstander som lager
riper.

+  |kke bruk sterke rengjeringsmidler eller rengjaringsmidler
som lager riper.

+  Apparatet ma aldri legges ned i vann for & rengjares.

Vent til frityrgryten er fullstendig avkjolt for du begynner med
rengjeringen. Du ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for &
unnga forbrenninger.

Frityrbeholder

+ For & bytte oljen, trekker du ut frityrbeholderen og temmer
olien ut fra siden.

+ Rengjor frityrfettoeholderen, lokket og huset med en fuktig
klut og ev.litt opp-vaskmiddel. Ikke legg delene ned i vann.

+  Frityrkurven kan du vaske i vanlig oppvaskvann.

Hus

Rengjer huset med en fuktig klut etter bruk.

Skifte lukt- og fettfilteret
Filteret i lokket kan skiftes.

+  Laosne filterdekselet nedenfra.
«  Skift filter.
+ Monter dekselet igjen etterpa.

iips:
Hvis disse filtrene er oppbrukt, kan du bruke et universalfilter,
f.eks. fra kjgkkenviften, og skjeere det il i riktig sterrelse.

Feilsgking
Apparatet fungerer ikke
Réd:
+  Sjekk stramnettstilkoblingen.
+  Sjekk termostatens posisjon.
Andre mulige arsaker:
Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsbryter (4).
Den forhindrer at oppvarmingen startes uforvarende.
Réd:
Kontroller at kontrollelementet sitter riktig.
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Overopphetingsvern

+ Hvis du skulle komme til & sI& pa frityrkokeren nar det ikke
er olie eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen
inn automatisk. Da er ikke apparatet klart til bruk. Trekk
stapselet ut av stikkontakten.

+ ,RESTART"“-knappen (5) bak pa kontrollelementet ma kun
betjenes etter at apparatet er fullstendig avkjelt. Denne
knappen starter frityrkokeren opp pa ny. Til dette bruker du
en plast- eller tregjenstand som er minst 4 cm lang.

Tekniske data

Spenningsforsyning:

Inngangsstrem: ...........

BESKYHEISESKIASSE: ... vvvevevecrire ittt I
PafylliNgSMENGUE:.......eveerrrereeeereeeeiseeeieeseieeees maks. 3 liter
NEHOVEKL: ovovereivecieieeieee ettt saseens 2,45kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

NORSK
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ENGLISH

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you lea-
ve the room you should always tumn the device off. Remove
the plug from the socket.

+  Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

«  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

£\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+ Inorder to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:

This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.
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Special Safety Instructions for this Device

/N WARNING:

+  Never add water to the oil!

+ Oils and fats may burn when overheated. Please be ca-
refull Do not forget to switch the device off after use! First
turn the thermostat to the lowest position and then remove
the mains plug.

Overview of the Components

1 POWER lamp (red)

2 TEMP lamp (green)

3 Thermostat

4 Safety switch

5 Restart button

6 Cable compartment

7 Frying grease container
8 Housing

9 Frying basket

Intended Use
This device is used for deep-frying food.

Itis intended exclusively for this purpose and may only be used
as such. It may only be used in the manner described in these
instructions for use. The device must not be used for commer-
cial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The firm Clatronic International GmbH does not accept any
liability for damage caused as a result of the use of this device
contrary to its intended use.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Then take the lid off the deep fat
fryer. In the deep fat fryer you will find a frying basket. Take
all objects out of the fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing, container
and frying basket as described in Cleaning.

3. Please pull the connecting cable out of the cable compart-
ment.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the il (e.g. pieces of
French fries). After the device has been used several times
you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.
2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
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use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

/N WARNING:
Please note this important information if you intend
to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces. Turn
the thermostat to a low temperature and add the pieces
slowly. Once the fat has melted and the correct oil level
is reached you can set the desired temperature on the
thermostat.

Under no circumstances should you place the fat in
the deep frying basket!

3. Inorder to reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Fur-
thermore, the frying time should be kept as short as possible
and the food only fried until it turns golden yellow.

4. Please note that the safety switch (4) is operated when the
control element is inserted into the guide mechanism.

5. Choose the right frying temperature and check the condi-
tions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

6. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.

7. When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

8. Please ensure that the handle of the deep fat frying basket
has been correctly attached.

+  Press the ends of the wire together at the free end of the
handle.

+ Insert the brackets into wire hoops inside the basket.

+ The deep fat frying basket must not be more than 2/3
full. Do not overfill the frying basket.

9. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/\ CAUTION:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen
chips etc.) large amounts of foam may form, which under
certain circumstances may cause the oil to overflow.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and switched off
(The control lamps are off.).

2. Take the lid off the deep fryer.

3. Remove the frying basket and fill the container with oil or
grease (maximum 3 ). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level.

4. Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The red
control lamp lights up. Set the desired temperature by
turning the temperature control (3).

5. The green control lamp lights up. Once the set temperature
has been reached the green control lamp goes off. Place
the frying basket containing the items to be fried carefully
into the hot fat.
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6. The green control lamp switches on and off several times
during frying. This is normal and it indicates that the
temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times are
to be found on the packaging of the food or in the recipe),
please take out the frying basket.

7. Let the oil drip from the food being fried.

8. Inorder to switch off the machine, please tumn the tempera-
ture regulator to MIN and remove the plug from the socket.
Wind the mains lead up in the form of a spiral in the cable
compartment.

Cleaning

/N WARNING:
Always pull out the plug from the mains socket before cleaning
and wait until the unit has cooled down.

/) CAUTION:

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Under no circumstances should the device be immersed
in water for cleaning.

Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning. Wait
in any case for 1 to 2 hours after use before using again to avoid
burns.

Deep frying fat container

+ Inorder to change the oil, pull out the deep frying fat contai-
ner and pour the oil out at the side.

+  Clean the deep frying fat container, the lid and the housing
with a damp clothand household detergent if necessary.
Please do not immerse in water.

+ The deep frying basket can be cleaned in the usual way in
soapy water.

Housing
Clean the housing after use with a slightly damp cloth.

ENGLISH

Changing the Odour and Fat Vapour Filter
The filter in the lid can be replaced.

+ Unlatch the lid of the filter from the bottom.
+  Replace the filter.
+ Then reassemble the cover.

i NOTE:
When these filters have been used up it is possible to cut
universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Troubleshooting
Device is not working
Troubleshooting:

+ Check the mains connection.
+ Check the position of the thermostat.
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Other possible causes:

The device is fitted with a safety switch (4).
This prevents the heater being switched on accidentally.

Troubleshooting:

Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+  Ifyou should accidentally switch on your deep fat fryer
when there is no oil or fat in it the overheating protection is
automatically turned on. The appliance is no longer ready to
be used. Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool down completely
should the ,RESTART button (5) on the rear of the control
element be operated in order to use the deep fat fryer again.
For this you should use a plastic or wooden object that is the
least 4 cm long.

Technical Data

MOGEL:....oooveeesrrrrrsissssss s FR 3255
POWET SUPPIY: .covooeereicseisesie i 230V, 50 Hz
Power CoNSUMPLON:.........veerreeriinerieiereeiesesienees 2000 W
PrOtECHON ClaSS: ....ucvvvrmeeeerreeieeeeieeeeeseesessssessee s I

Filling quantity: .................

Net weight: .....ovvvvernennens

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

ENGLISH

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci rowniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzgdzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci
gospodarczej. Prosze nie korzystaé z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢
za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktécen, prosze zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylgczac i wyciaga¢ wtyczke sieciowq z
gniazda.

+ Prosze regulamie kontrolowag urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+  Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepeinosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elektry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzor. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie
nim.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wska-
z6wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

05-FR 3255.indd 29

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

¢ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Przegrzane oleje i tuszcze moga sie zapalic. Badz
ostrozny/al Nie zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po
zakoriczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat
W najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

Przeglad elementéw obstugi

1 Lampka POWER (czerwona)

2 Lampka TEMP (zielona)

3 Regulator temperatury

4 Wytacznik bezpieczenstwa

5 Przycisk Restart

6 Schowek na kabel

7 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
8 Obudowa

9 Kosz frytkownicy

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie stuzy do frytowania produktéw spozywczych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze by¢
uzywane. Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w sposdb opisany
w instrukcji obstugi. Nie wolno uzywaé go do celéw zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przeznaczeniem
i moze spowodowaé szkody materialne a takze szkody osobowe.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za szkody spowo-
dowane uzyciem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Proszeg usuna¢ opakowanie. Proszg zdja¢ pokrywe z fryt-
kownicy. We frytkownicy znajduie sig kosz na frytki. Prosze
wyjac z frytkownicy wszystkie przedmioty.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i kos-
za frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie Czyszczenie.

3. Wyciagnij kabel sieciowy ze schowka.
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Uwagi dotyczace eksploataciji

1. Regulamie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po wielokrotnym uzytku
nalezy wymieni¢ olej.

Do smazenia nalezy uzywac jakosciowo bardzo dobrego
oleju lub tiuszczu do gtebokiego smazenia.

2. Uzywane tluszcze i oleje musza byé odporne na wysoka
temperature. Nalezy unikac stosowania margaryny, oleju z
oliwek lub masta. Tego rodzaju tuszcze nie nadajg sie do
gtebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperatur-
ze moga one zaczag sie dymié.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

/N OSTRZEZENIE:
Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac ttuszczu
stalego!

Uzywajac ttuszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki. Ustaw ter-
mostat na niska temperature | powoli dodawaj kawatki tiuszczu.
Gy tuszcz stopi sie i osiagnie konsystencie oleju, mozesz
ustawi¢ na termostacie pozadana temperature smazenia.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ tluszczu do
koszyka frytkownicy!

3. Dla zmniejszenia zawarto$ci akrylamidu w $rodkach
spozywczych, zawierajacych skrobig (ziemniaki, zboze)
zaleca sig, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury
170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by
zachowywac mozliwie krétki czas smazenia, a zywno$¢
smazy¢ najwyzej do koloru zloto-z6itego.

4. Prosze pamigtac, ze wytacznik bezpieczenstwa (4)
uruchamiany jest po wsunieciu elementu sterujacego do
prowadnicy.

5. Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jednocze$nie
nalezy stosowac sig do zasady, ze produkty ktére byly juz
wstepnie smazone, wymagajg wyzszej temperatury niz
surowe artykuty spozywcze.

6. Jezeli olej lub tluszcz sg jeszcze gorace, nie wolno
przenosic, ani tez przesuwaé frytownicy.

7. Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usunag z nich nadmiar ciasta i
ostroznie wkiadac pojedyncze sztuki do oleju.

8. Pamietaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat zamocowany.

+  Prosze zacisna¢ razem druciane koricdwki na wolnym
korcu uchwytu.

+ Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymalnie w
2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

9. Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy wczesniej wytrze¢
do sucha $ciereczka.

/\ UWAGA: w przypadku $rodkéw spozywczych
zawierajacych duzo wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki
itd.) powstaje intensywnie piana, z powodu czego w
najniekorzystniejszym razie olej moze sie przelac.
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Uzytkowanie

1. Prosze sig upewnic, ze urzadzenie jest wylaczone i
odtgczone od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).

2. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

3. Prosze wyja¢ kosz frytkownicy i napetni¢ zbiornik olejem
lub thuszczem (maksymalnie 3 1). Pojemnik powinien by¢
napetniony do poziomu pomigdzy oznakowaniem minimum
a maksimum.

4. Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym
230 V, 50 Hz. Zapali sig czerwona lampka kontrolna.
Obracajac regulator temperatury (3) ustaw pozadang
temperature.

5. Zapala sig zielona lampka kontrolna. Po osiggnieciu usta-
wionej temperatury zielona lampka kontrolna gasnie. Za-
chowaj ostrozno$¢, wkiadajac koszyk frytownicy wypetniony
smazonym produktem.

6. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza sie i wytacza
podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace
termostatu kontrolujacego i utrzymujacego temperature. Po
uplywie czasu smazenia (czas smazenia jest podany na
opakowaniu produktu spozywczego lub w recepturze) wyjmij
koszyk frytownicy.

7. Pozwoli¢ na obciekniecie oleju ze smazonego produktu.

8. W celu wylaczenia urzadzenia regulator temperatury prosze
ustawi¢ na MIN i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Utz zwinigty spiralnie kabel sieciowy w schowku.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:
Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnat wtyczke z
gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

£\ UWAGA:

+  Prosze nie stosowaé drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywaé ostrych lub szorujacych $rodkéw
czyszczacych.

+ W Zadnym wypadku nie zanurzaé urzadzenia w wodzie w
celu czyszczenia.

rzed rozpoczeciem czyszczenia zaczekaé, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni Pafistwo
odczekaé z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny od jego
uzytkowania.

Zbiornik tuszczu

+ Aby wymieni¢ olej, wyciagnij zbiomik tluszczu i wylej olej z
boku.

+ Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na tuszcz, pokrywe i
obudowe za pomocawilgotnej $ciereczki i w razie potrzeby
ptynu do zmywania. Nie zanurza¢ wwodzie.

+ Koszyk do smazenia mozna zmywa¢ w sposdb tradycyjny.

Obudowa
Po uzyciu oczy$¢ obudowe lekko zwilzong $ciereczka.
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Wymiana filtra do zapachow i do opardw ttuszczu
Filtr w pokrywce moga Panstwo wymieniag.
+ Wyciagnij pokrywke filtra od dotu.

+ Prosze wymienic filtr.
+ Po wymianie proszg zamontowa¢ z powrotem pokrywke.

1 WSKAZOWKA:

Gdyby kiedys filtry te sie zuzyty, to do wlasciwych rozmiaréw
mozna przyciag filtry uniwersalne, np. filtry do wyciagéw
kuchennych.

Usuwanie zakiocen
Urzadzenie nie funkcjonuje
Srodek zaradczy:
+  Prosze sprawdzi¢ podtaczenie do sieci.
+  Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.
Inne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie to zaopatrzone jest w wylgcznik bezpieczenstwa (4).
Uniemozliwia on niezamierzone wiaczenie ogrzewania.
Srodek zaradczy:

Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu sterujacego.

Ochrona przed przegrzaniem

+ Jezeli frytownica zostanie omytkowo wigczona bez oleju
lub ttuszczu, automatycznie zadziata zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wéwczas gotowe do
uzytku. Prosze wyjaé wtyczke z gniazdka.

+ By frytkownicg uzy¢ ponownie, prosze uruchomi¢ przycisk
L,RESTART" (5) z tylu elementu sterujacego dopiero po
zupelnym ochtodzeniu urzgdzenia. W tym celu uzyj przed-
miotu z tworzywa lub drewna o dlugosci co najmniej 4 cm.

Dane techniczne
MOGEL: ..ottt sessts FR 3255
NapigCie zasilajace: ........ccouwwuvverrvemerivisnirsissrisinnns 230V, 50 Hz
PODOF MOCY: wovoverreerreernseseeesesssseseessssseessssessessesnns 2000 W
StOPIEN OCNIONY: «..oovvrveereecricreee s I

Wielko$¢ napetnienia: .
Masa NEMO: .......vveeerrerrerrerrrernenens

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, haprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng Karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu | wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstalych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartoéci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, Zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytulu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktdre maja nieistotny
wplyw na wartos¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére s wymieniane koriczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.
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Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, kiérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Parstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych wplyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

JEZYK POLSK]
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarunim i-
stem, pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfinim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite
jej pfed horkem, piimym sluneénim z&fenim, vihkosti (v
z&dném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
piistroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouzivat, pokud chcete namontovat pfisluSenstvi
piistroje, pfi ¢isténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi z{stat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vZdy vypnéte. Vytahnéte
z8stréku ze zasuvky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zékazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+ Respekiujte prosim nasledujici ,Specialni bezpecnostni
pokyny“.

Déti a slabé osoby

+ Zdlvodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechévejte
v jejich dosahu zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folif.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+ Za(celem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpecim
elektrickych pfistroju dbejte na to, aby byl tento piistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DuleZita upozoréni pro Vasi bezpeénost jsou specialné
oznagena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistroji.

£\ VVSTRAHA:
Varuje pfed nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na
mozna rizika zranéni.

/\ POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro piistroj ¢i jiné predméty.
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1 UPOZORNENi: Upozorfuje Vias na tipy a informace.

Zvlastni bezpeénostni upozornéni
pro tento pfistroj

/N VYSTRAHA:

+ Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

+  Oleje a tuky mohou v pfipadé prehrati zacit hofet.
Budte opatrni! Po pouziti nezapomerite piistroj vypnout!
Nejdfive proto postavte termostat na nejnizsi misto a poté
vytahnéte zastréku

Prehled ovladacich prvku

1 Kontrolka POWER (&ervené)
2 Kontrolka TEMP (zelené)

3 Regulator teploty

4 BezpeCnostni spina¢

5 Tlacitko Restart

6 Prihradka pro kabel

7 Nédoba pro fritovaci tuk

8 Vngjsi kryt

9 Fritovaci ko$

Pouziti odpovidajici urceni
Tento pfistroj slouZi k fritovani potravin.

Je uréen vyhradné pro tento (el a smi byt pouzivan rovnéz
pouze pro tento Gcel. Smi byt pouZivan jen zplisobem
popsanym v tomto navodu k pouZiti. Tento pfistroj nesmite
pouZivat pro primyslové Gcely.

Kazdé jiné pouziti se poklada za pouziti neodpovidajici uréeni a
mUze vést k poskozeni véci &i dokonce k poranéni osob.

Clatronic International GmbH neruci za Skody vzniklé pouZitim,
jez neodpovida uréeni, pro které je pfistroj urcen.

Uvedeni do provozu
Pfed prvnim uvedenim do provozu

1. Pfistroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze se nachazi
fritovaci kos. Z fritézy vyjméte vSechny pfedméty.

2. Doporucujeme Cistit viko, téleso, nadobu a fritovaci ko$ tak,
jak je popsano v oddile Cisténi.

3. Vytahnéte pfipojovaci kabel z prihradky pro kabel.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravidelné odstrariujte zbytky fritované suroviny, které
z0staly v oleji (napF. kousky pomfritd). Po ¢astém pouzivani
je tfeba vyménit olej.

K fritovani pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci
tuky.

2. Musi byt mozné zahrat oleje a tuky na vysokou teplotu.
Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo méslo. Tyto
tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi nizsich
teplotach se mohou pfepalovat.
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GESKY

Doporucujeme pouzivat tekuty fritovaci olej.

/N VYSTRAHA:
V pfipadé, Ze budete chtit pouzivat tuky, vénuite pro-
sim pozornost tomuto dulezitému upozornéni!

Pokud budete pouzivat tuk, nakrajejte ho na malé kousky.
Nastavte termostat na nejnizsi teplotu a pomalu kousky
pridavejte. Jakmile se tuk roztavi a bude z ného olej,
mliZete na termostatu nastavit poZzadovanou teplotu.

V zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na frito-
vaciho kose!

3. Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahuijicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporu€uie, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Déle plati, aby
doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximainé do zlatova.

4. Chtéli bychom Vas upozornit na to, Ze bezpe¢nostni
spinac (4) se spusti poté, co byl fidici prvek posunut do
vedeni.

5. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pffi tom povahu
fritované suroviny. Jako navod plati: PfedsmaZzené potraviny
vyZaduiji vy$Si teplotu neZ potraviny v surovém stavu.

6. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu
pfenaset nebo s ni pohybovat.

7. Pi fritovani potravin z tésta setfete prebyte¢né tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

8. Davejte pozor na to, aby rukojet byla spravné upevnéna na
fritovacim kosi.

+ Vzajemné stisknéte konce dratu na volném konci
drzadla.

+ Vedte Ghly do oéek dratu uvniti kose.

+  Fritovaci ko$ smi byt napinén maximalné do 2/3.
Nepreplfiujte fritovaci ko$.

9. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadifku.

/\ POZOR:

Jestlize jsou potraviny pfili§ vihké (napf. pommes frites
prilis pokryté ledem), dochézi k silnému pénéni, coz v
nejnepfiznivéj$im pfipadé mize vést az k prekypént oleje.

Pouzivani

1. Ujistéte se, Ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a Ze je
vypnuty (Kontrolni svitilny nesviti).

2. Odejméte viko z fritézy.

3. Vyjméte fritovaci ko$ a do nadoby nalijte, resp. viozte ole]
nebo tuk (maximalné 3 litru). Hladina tuku se musi nachazet
mezi ryskami MIN a MAX.

4. Zastréte zastrcku do zasuvky s ochrannym kolikem
230V, 50 Hz. Cervena kontrolni svitilna se rozsviti.
Otaéenim regulatoru teploty (3) nastavte pozadovanou
teplotu.

5. Zelend kontrolka se rozsviti. Pokud bylo dosazeno nastave-
né teploty, zelena kontrolka zhasne. Opatrné viozte fritovaci
ko$ s fritovanymi surovinami do horkého tuku.

6. Zelend kontrolni svitilna se béhem fritovani nékolikrat rozs-
viti a opét zhasne. To je normalni a indikuje to, ze teplota
je kontrolovana termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
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udrzuje. Po uplynuti doby fritovani (doba fritovani je uvede-
na na obalech potravin &i v receptech) vyjméte fritovaci kos.
7. Nechte olej odkapat z fritované suroviny.
8. Chcete-li pfistroj vypnout, nastavte regulator teploty do
polohy MIN a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Navirite sitovy
kabel spiralovité do pfihradky pro kabel.

Cisteni
/\ VYSTRAHA:

Pred cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky a vyckejte,
az pristroj vychladne.

/\ POZOR:

+  Nepouzivejte z4dné draténé kartaCe nebo jiné drsné
predméty.

+ Nepouzivejte z&dné agresivni nebo drsné Cistici
prostredky.

+ V Zadném piipadé pfistroj neponofujte do vody.

Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte

s Cisténim. Po pouZiti byste ale méli pfed dal$i manipulaci v
kazdém pfipadé vyckat minimainé 1-2 hodiny, abyste se vyvaro-
vali mozného popéleni.

Fritovaci nadoba

+ Pro vyménu oleje vytdhnéte fritovaci nddobu a postranné
wylijte olej.

+ OCistéte fritovaci nddobu, viko a vnési kryt vinkym
hadfikem, popfipadépouZijte prostfedek na myti nadobi.
Neponofujte nadobu do vody.

+  Fritovaci ko§ mdZete myt obvyklym zpiisobem ve vodni l&zni
s prisadouprostfedku na myti nadobi.

Téleso pristroje

Podle potfeby vyCistéte téleso po pouZiti lehce navihéenym
hadfikem.

Vyména pachového a tukového filtru

Filtr, ktery se nachazi ve vicku mlzete vyménit.

+ Vysurite viko filtru zespodu.
« Vyménte filtr.
+ Po provedeni vymény opét kryt namontuite.

1 UPOZORNEN:
Pokud by se tyto filtry jednou zcela opottebovaly, je mozné na
spravny rozmér vyfezat univerzaini filtry napf. z odsavact par.

Odstranovani poruch
Pfistroj neni funkéni
Néprava:

+ Zkontrolujte sifovou pipojku.
+ Zkontrolujte polohu termostatu.
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Dalsi mozné pficiny:
Vas$ pristroj je opatien bezpecnostnim spinacem (4).
Zabrafuje samovolnému zapojeni topeni.

Néprava:
Zkontrolujte fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pfed pfehFatim

+ Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni
Z&dny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje funkce ochra-
ny pred prehatim. Pfistroj pak uz neni funkéni. Vytahnéte
z&stréku ze zasuvky.

+  Teprve poté, co pfistroj zcela vychladne, stisknéte ovladact
knoflik ,RESTART" (5), na zadni strané fidici prvku,
abyste mohli fritézu opét pouzivat. K tomuto Géelu pouzijte
umélohmotny nebo dfevény pfedmét dlouhy minimalné 4

cm.
Technicke udaje
MO neseeees FR 3255
POKIYH NAPELT: ...ooovvveee et 230V, 50 Hz
PHKON: et ssssessessesenn 2000 W
THA@ OCAIANY: ....ovovvveeeeeneireeeeesnes s I

....max. 3 litr

Cista hmotnost: .........

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpetnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéj$ich bezpeénostné-technickych
piredpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nae Zivotni prostiedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojti pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

GESKY

PomiZete tak pfedejit moznym negativnim dopad(im na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dal$im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrzite prostfednictvim Gzemné spravnich celk(i nebo
obecniho Ufadu.
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
haszndlati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

lévd bélésanyaggal egy(itt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
kész(ilékhez.

+  Kizérélag személyi célra haszndlja a készliléket, és csupan
arra, amire valé! A készilék nem ipari jellegd hasznala-
tra kész(ilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektdl! Ne hasznalja a készilléket vizes kézzell Ha a
késziilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnek-
torbl!

+  Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig huzza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hlizza), ha nem hasznalja a késziléket, tartozékokat szerel
fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mkodtesse a készilléket felligyelet nélkill Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki
a csatlakoz6t a dugaszold aljzatbol!

+Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziléken vagy
a kabelen sériilés! Sérillt kész(iléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a kés-
zliléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibés a csatlakoz6 kabel, csak a gyartétol, a
vev@szolgalatunktdl vagy hasonld képzettségd személytdl
kérjen helyette azonos érték{ masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengillt
személyeket védje az elektromos aramiités veszélyétl,
vegye figyelembe, hogy a késziiléket csak feliigyelet mellett
szabad hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg
vannak kilénboztetve. Kérjiik, mindenképpen tgyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a készlilék
karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sérillési lehetdségekre.
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/A VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécikat emel ki

Kiilénleges biztonsagi tudnivalok a késziilékhez

/N FIGYELMEZTETES:

+  Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+ Azolaj és a zsirok tllheviiléskor éghetnek. Legyen
elévigyazatos! Ne felejtse el a kész(iléket lizemelés utan
kikapcsolni! Elészor allitsa a hészabalyzét a legkisebb
fokozatra és utana hlizza ki a csatlakozét.

A kezel6elemek attekintése

1 POWER lampa (piros)

2 TEMP lampa (z6ld)

3 Héfokszabalyzo

4 Biztons&gi kapcsolo

5 Ujraindité gomb (Restart)
6 Kabelfiok

7 Siitézsiradék-tartaly

8 Burkolat

9 Sitékosar

Rendeltetésszer(i hasznalat
A készlilék éleimiszerek siitésére szolgal.

Kizarolag erre a célra készilt és csak erre szabad felhasznalni.
Csak a leiras szerinti modon szabad hasznalni. A késziiléket
nem szabad kereskedelmi célokra hasznalni.

Minden masfajta hasznalat rendeltetésellenesnek mindsil,
anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A Clatronic International GmbH nem vallal felel8sséget a rendel-
tetésellenes hasznalatbél eredd karokért.

Uzembehelyezés
Az els6 hasznalatvétel el6tt

1. Tavolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le a frit6zr6l a
fed6t! A fritézben van a siitékosar. Viegyen ki minden targyat
a frit6zbél!

2. Afedét, a burkolatot, a tartalyt és a siit6kosarat ajanlatos
megtisztitani, ahogy a Tisztitas cimszo alatt le van irva.

3. Huzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol!

Hasznalati utmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). Tébbszéri
hasznélat utan cserélje ki az olajat.

A siitéshez j6 mindségu siitdolajat vagy zsit hasznaljon.
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2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithetdk legyenek. Ne
hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a zsiradé-
kok meg alkalmasak fritiroz&sra, minthogy méar alacsony
hémérsékleten fustdlni kezdhetnek.

Folyékony sit6olaj hasznalatét javasoljuk.

/N FIGYELMEZTETES:
Kerjiik vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha
zsirt szeretne hasznalni!

Amennyiben zsirt haszndl, vagja fel kisebb darabokra.
Allitsa a h8szabalyz6t alacsony hémérsékletre és lassan
adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt és elérte

az olajszintet, a hdszabalyzon be lehet allitani a kivant
héfokot.

Semmi esetre se tegye a zsirt a siitkosarba!
3. Akeményitétartalmu élelmiszerekben (krumpli, gabona)

lévé acrylamid tartalom csokkentése érdekében nem ajanla-

tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési hémérsékletet tullépni.
Tovabba a siitési id6 lehetleg rovid legyen és a slitendd
élelmiszert maximum aranysargara szabad sitni.

4. Kérijiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsold (4)
akkor kerll m(ikddésbe, ha a vezérldelemet a vezetésbe
toljak.

5. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez
vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatosségait.
Iranyelv: eldfritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers élelmiszereknél.

6. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy mashova vinni.

7. Tésztafélék friirozasa esetén hiizza le a tllcsordult tésztat,
és ovatosan helyezze a darabokat az olajba.

8. Ugyelien ra, hogy a siitékosaron a fiil j6l legyen rogzitve!

+ Nyomja dssze a drétvégeket a nyél szabad végeinél.

+ Dugja be a sarkokat a kosar belsejében lévé fllekbe.

+  Asiitbkosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtolte-
ni. Ne toltse tdl a siit6kosarat.

9. A nedves élelmiszert el6z6leg kendvel tordlje szarazra!

/\VIGYAZAT:

Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. er6sen fagyasztott
haséabburgonya stb.) esetében erételies habképzédés
indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj ki is futhat.

Hasznalat

1. Gy6z6djék meg réla, hogy a kész(ilék ki van-e kapcsolva,
és ki van-e hiizva a konnektorbdl (Az ellendrzd lampak nem
égnek).

2. Vegye le a frit6zr6l a fedtt!

3. Vegye ki a siit6kosarat, és tdltson a tartalyba olajat vagy
zsirt (maximum 3 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel
kdzGtt legyen.

4. Dugja a csatlakoz6 dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es
foldelt konnektorbal A piros ellenérz6 lampa kigyullad.

A héfokszabalyoz6 (3) forgatasaval allitsa be a kivant
hémérsékletet!

05-FR 3255.indd 37

5. Felvilagit a zold ellendrzd Iampa. Ha elérte a késziilék a
bedllitott hdmérsékletet, a zold ellendrzélampa kialszik.
Lassan eressze be a sit6kosarat a siitnivald élelmiszerrel
egyitt a forr6 zsirba.

6. Azold ellendrzd lampa a siités alatt tdbbszdr be- és kikap-
csol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet
termosztatikus ellendrzés alatt all, és azonos marad. A siité-
si id6 lejarta utan (a stitési idét az élelmiszer csomagolasan
vagy a receptben talalhatja meg) vegye ki a siit6kosarat.

7. Hagyja a fritirozott élelmiszerrl kissé lecsepegni az olajat.

8. Akészillék kikapcsolasahoz llitsa a
hémérsékletszabalyozot MIN-ra, és hizza ki a dugaszt
a konnektorbdl! A halozati kbelt spiralisan csévélje fel a
kabelfiokban!

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:

Tisztitas el6tt mindig hizza ki a halozati csatlakozo dugct, és
varjon, mig le nem hil a kész{lék.

£\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb strold eszkozt!

+  Ne hasznaljon mar6 vagy karcol6 hatasu tisztitoszert!

+  Semmi esetre se martsa a készilléket tisztitas céljabol
vizbe!

Varjon a tisztitds megkezdésével, mig a frit6z teljesen le nem
hilt. A hasznélat utan azonban mindenképp tanacsos 1-2 drat
vami, nehogy a forrd készilék égési sériilést okozzon.

Olajsiitd tartaly
+ Az olaj cseréjéhez hiizza ki az olajtartalyt és dntse ki oldalt
az olajat.

+  Asiitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiils6 boritast nedves
ruhdval és eset-leg haztartasi mosogatészerrel tisztitsa! Ne
mértsa Gket vizbe!

+  Asitékosarat a szokdsos modon lehet elmosogatni.

Burkolat

A burkolatot hasznalat utan enyhén nedves ruhaval térélje
tisztara!

A szag- és zsirszlir6 cseréje

A fedélben lévd sz(ir6t ki lehet cserélni.

+ Pattintsa ki lentrdl a filter fedelét.
+ Cserélie ki a sz(ir6t.
+  Acsere utan csavarozza vissza a fedelet.

1 TAJEKOZTATAS:
ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis filtert
méretre lehet vagni - pl. szagelszivéhoz valét.

MAGYARUL
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Zavarelharitas
A késziilék nem miikodik
Megoldas:

¢ Ellendrizze a hélozati csatlakozast.
+  Ellen6rizze a termosztatok helyzetét.

Tovabbi lehetséges okok:

Szerelie fel a készliléket biztonsagi csatlakozoval (4).
Ez megakadalyozza a fités akaratlan bekapcsolasat.

Megoldds:
Ellendrizze a vezérlbelem helyes bedllitasat.

Tulheviilés elleni védelem

+  Hatévedéshdl tgy inditand el a fritézt, hogy nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tllheviilésgatlo.
Ilyenkor a készilék méar nem mikddéképes. Hizza ki a
csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+  Csak a késziilék telies lehdlése utan mikddtesse a
vezérlbelem hatoldalan talalhaté ,RESTART* gombot (5),
ha a fritézt Ujra hasznalni szeretné. Ehhez legaldbb 4 cm
hossz( m{ianyag- vagy fatargyat hasznaljon.

Miiszaki adatok

max. 3 liter
NEHO SUIY: oo essneanans 2,45kg

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanécs minden vonatkozé aktudlis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszliltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leglijabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint kész(ilt.

A mliszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

38
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A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélie kdrnyezetiinket, az elektromos kész(ilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tobbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkertilhetk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jérul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az énkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készilékeket.
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O61wme yKasaHuA N0 TexHUKe 6esonacHoCTy

Mepen Hayanom aKcnnyarauuu npuéopa BHAMATENbHO
NpoYMTANTE NpUNaraeMyto MHCTPYKLMIO MO SKCTyaTaLnm u
COXPaHHTE ee B HAZEKHOM MECTE, BMECTE C FrapaHTUiHbIM
TanoHOM, KACCOBbIM YEKOM H, O BO3MOMHOCTH, KapTOHHOM
KOpoBKo#i C ynakoBOuHbIM Matepuanom. Ecnu aaete
KOMy-1160 nononb30BaTbeA NPUOOPOM, 06A3aTeNbHO AaliTe
Bp1aayy AaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKCMAyaTaLmH.

+ Tonb3yiitech NpUBOPOM TOMbKO YaCTHEIM 00pasom
W 1o HasHaueHuto. Mpudop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOro UCMoNb30BaH!A. He nonb3yitech
npUOOPOM NoA OTKPbITHIM HeBOM. Mpesoxpansitte npubop
OT Xapbl, MPAMBIX CONHEYHbIX NTy4eH, BNAXHOCTH (HK B
KOeM Cyuae He norpyxaie ero B BoAy) M yAapos 06
ocTpbie yrmbl. He npukacaitecs k npubopy BRaxHbIMHU
pykamu. Ecnu npubop yBRaHWICH ik HAMOK, TYT e
BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKM.

+  Tlocne aKcnnyaTauuu, MOHTXKeE NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCErAa BblHUMANTe BITIKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BANKY, & He 3a Kabenb).

*  He ocrasnsiiTe BKtOYEHHLIE 3neKTpONpHGOpbI B3
npucmMoTpa. Beixoas 13 NOMeLLeHUA BCEraa Bikntoyaite
NpHBop. BuiHbTE LUTEKEP U3 PO3ETKH.

+ PerynapHo ocMatpuBaiite npubop v kaberb Ha npeamet
BO3MOMHbIX NOBPEMAEHHHA. H1 B Koem cnyyae He
BK/THOYAiATE NPUGOP, UMEIOLLMIA NOBPENAEHHUA.

* Hu B Koem cnyuae He pemoHTUpyiiTe Nprbop
CaMOCTOATENbHO, a 06paLLaiTeCh B TaKOM Cryyae 3a
MOMOLLIbHO K CTIELIManKCTy, UMEIoLLEMY COOTBETCTBYHOLLIMIA
zonyck. 13 coobparkenmii 6e3onacHoCT, 3ameHa CETEBOro
LUIHYpa Ha PaBHO3HaYHbIM A0MYCKAETCA TONMLKO Yepes
3aBOA-M3rOTOBUTENb, HaLLly CEPBIUCHYH MACTEPCKYHO UK
COOTBETCTBYIOLLErO KBaNM(ULMPOBAHHOMO CrieuManmeTa.

*+ Vcnonb3yiite TOMbKO OPUTMHATBHBIE 3anYacTy.

+  TMoxanyicTa, codnoaaiTe HuKecneayoLwme
,CneuvanbHble yKasaHua no TexHuke 6e3onacHoCTH,

et ¥ nuua HyHaaroLueca B npucmotpe

* W3 cooBpaenuit BesonacHocTi AnA Aeteil He ocTaBnAiTe
NIEXaTh yNakoBKy (MNAacTUKOBBIE MELLIKH, KapToH,
nexonnacr 1 1.4.) 6e3 npucmotpa.

PN NPEAYNPEMOEHUE!
He nosBsonaitTe AETAM MrpaTh C NOAUITUIEHOBON
nneHKoi. OnacHocTb yayLbA!

¢ YroBbl 3aLLMTUTL AETEN W APYTUAX JIUL, HYMAAMOLLMXCA
B yX0Ze 1 NPUCMOTPE, OT MOPAXKEHNA SNEKTPOTOKOM,
cneauTe 3a Tem, uTo6bl Npubop He BKlodanca 6es
npUcMoTpa. JToT NpnBop — He UrpyLika. He Aonyckaiire k
HeMy fieTed.

CumBonbI npuMeHAeMble B JaHHOM PYKOBOACTBE
none3oeartena

BaxKHble pexomeHaaunu Ana obecneyeHms sallei
BesonacHocT 0803HaueHbl Mo 0cobeHHoMy. Obf3aTenbHO
cnleny/Te 3TUM pexoMeHAaUMAM, YToBbl NPeoTBPaTUTL
HeCUaCTHbIi Cnyyar uan NONOMKY M3AEHA:
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A NMPEQYNPEXOEHUE:
Mpeaynpexaaet 06 onacHoCTH ANA 340P0BbA H BOIMOKHOM
PUCKE MoNyyeHus TPaBMb.

/\ BHUMAHME:
yKa3b|BaeT Ha BO3MOXHYHO 0NacHOCTb ANA U3aenua u ﬂperIX
OKPY)KAIOLLMX MPEAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laeT coBeThI M MHPOPMALMIO.

CneumanbHble YKasaHUA N0 TEXHUKe
6esonacHocT Ans atoro npubopa

A NPEAYNPEAEHUE:

Hv B Koem cnyyae He HanvBaiiTe B Macno oay!
MeperpeTble Macna 1 1psl MOryT BOCTNAMEHHTLCA.
ByzbTe ocTopoxHbI! Hukoraa He 3abbiBaiiTe BbiKMiouaTb
npubop nocne okoH4aHsA padoTkl! i 3T0r0 CHavana
YCTaHOBMTE TEPMOCTAT Ha HAMMEHBLLYO Temneparypy, a
3aTeM BbiTaLLUTE BUNKY CETH M3 PO3ETKY.

0630p netanei npubopa

1 CeetonHankatop POWER (kpacHblit)
2 CeetouHankarop TEMP (3eneHbii)

3 Perynatop Temneparypbl

4 TpenoxpaHUTeNbHbIA BoIKIOYATENb

5 Kronka ,Restart” (nosTopHblit cTapT)

6 OTCex AnA CETEBOrO LUHypa

7 ®puTiopHas eMKOCTb ANA Macna

8 Kopnyc

9 OputiopHan KOpa1HKa

WUcnonb3oBaHKue No Ha3HaueHUIo

30T NpUBoP NpeAHasHaueH ANA XapeHbA MPOAYKTOB NUTaHKA
BO ppuTiOpe.

OH NpeAHa3HaYeH UCKMIOUMTENBHO ANA 3TOM LMW U MOXKET
MCNONb30BATLCA TOMBKO AnA 3TOr0. OH MOMET MCTONb30BATLCA
TOMBKO TakM 06PA30M, KaK 3T YKa3aHo B AaHHOW MHCTPYKUMH
no 0BCnyxuBaHKI0. Bbl He UMeeTe NpaBa UCnonb3osaTh
NPHBOP B MPOMBILLNEHHBIX LENAX.

TNioBoe Apyroe NpMEHEHKe CYNTAETCA MCTIONb30BAHMEM He
110 HA3HAYEHMIO 1 MOXKET HAHECTW MaTepUanbHbIi yLLepd
[aXKe TeNeCHble MOBPEMEHHA.

Komnanws Knarporuk UnTepHeiueqen MuoX /Clatronic Interna-
tional GmoH He HeC&T 0TBETCTBEHHOCTH 3a YLLeP6, HAHECEHHIA
B pesynbTate UCMONb30BaHNA HE N0 HagHAYEHHI0.

MoaroToBKa K pabote

Mepes nepebIM BKNKOUEHHEM
1.

Ynanute ynakosky. CHuMMTE KpBILLKY C dpuTiopa. Bo
PHUTIOPE HaXOAUTCA (PUTIOPHBIA KOPOO. BeiHbTE 13
dpwTiopa BCe AeTan.

PYCCKHH
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PYCCKHUH

3.

PexoMeHayeTca 0UMCTUTB KPBILLKY, KOPMYC, EMKOCTb
DpuTIOpa U GPUTIOPHBII KOPOD Kak 3TO ONMCaHO B rnase
Uuncrra.

BbiTAHWTE CETEBOM LUHYP U3 OTCEKa.

YKa3aHua no JKcnnyatauuu

1.

40

PerynApHo yaanaiTe 0CTaTkv MUK U3 Macna ( K npumepy
KapTodenbHyto conomky). Mocne MHOropasosoro
yMoTpe6neHua HeoBX0AUMO 3aMEHUTb Macho.

[InA nomKapuBaHus BO GPHTIOPE MPUMEHSIATE TONBKO
BbICOKOKAUECTBEHHOE MACIO WM HP.

Ucnonb3ayemble Macna 1 xupb! A0MKHLI A0MyCKaTs
HarpeBaHue [0 BbICOKUX Temneparyp. Usberaiite
MpUMEHeHHA MaprapuHa, ONMBKOBOIO UK CAIMBOYHOTO
Macna. Ot copta Macna He MoAXOAAT ANA GpUTIopa, Tak
KaK OHM HAUMHAIOT ALIMHUTb YIKE MU HE3HAUUTENbHBIX
Temneparypax.

Mbl pexoMeHAyeM NPUMEHAT KUAKOE Macno Ans
dpuriopa.

/N NPERYNPEMAOEHME:

MomanyicTa NprUAepHUBaNTECH CAMOrO BaKHOTO
npanma, €CJ11 Bbl XOTUTE I'IpMMeHﬂTb )KVIP BO
¢pwuTiope!

Ecnu Bbl XOTUTE MPUMEHATB XUD BO GPHUTIOPE, TO
pasfenuTe ero Ha ManeHsK1e Kycouku. YcTaHoBuTe
TEPMOCTAT Ha HAUMEHBLLYIO TEMNEPATYPY U MeANeHHO
MEPENOXUTE KYCOUKM Xipa BO GpuTiop. Kak Tonbko
)XUP PACTOMMTCA ¥ BYAET AOCTUTHYT HYXKHbIA YPOBEHS,
MEPEKIOYUTE TEPMOCTAT Ha HY)KHYHO TEMMEPATYPY.

Hu B KoeM cnyuae He KNaauTe HUP BO GPUTHOPHBIN
Kopob.

YroBbl yaeparb 00pasoBanue akpunamuaa B
KpaxManocoAepIKaLLMX NPOAYKTaX MUTaHKA (kapTodens,
KPYnNbl) Ha MUHAMYME NPK UX NOXKapUBaHNUM BO GpUTIOpE
He peKomeHayeTcA npesbiLats Temneparypy 170° C (zon.
175° C). [lanee pekomeHayeTca yMeHbLUaTb Bpema
NoAXap1BaH1A A0 MUHUMYMA U NOAXapHBaTb
MaKCMMasbHO 10 30M10TUCTOrO LiBETA.

Momanyincra yutuTe, YT0 NPEAOXPaHHTENbHIA
BbIK/TOYATENb (4) HAXKMMAETCA KaK TONbKO perynupytoLee
YCTPOiACTBO By/eT BBEAEHO B HANPaBNAOLLMe.
YcTaHoBHTE NOAXOAALLYIO TemMnepaTypy, 06A3aTenbHo
yuuTBIBaIATE MPU 3TOM 0COBEHHOCTH NpoAyKTa. [nA

OPUEHTUPOBKMA MOXXHO UCNONb30BaTL CneaytoLlee npasuno:

MPOAYKTHI, NPOLLEALLIME NPeABapUTENLHOE 0BxapuBaHKe
BO dpuTIOpE, TPEYIT Bonee BLICOKMX TeMMepaTyp no
CPaBHEHMIO C CIPbIMU MPOAYKTAMH.

Ecnm macno unm JKUP eLLe ropayue, 10 HA B Koem Cnyyae
He NepecTaBnAnTe U He ABUraiTe GPHUTIOP.

Mepen Tem Kak OMyCTUTb B MACNO MPOAYKTLI U3 TeCTa
063aTeNbHO CPEIKTE C HUX TOPUALLME NOXMOTBA TECTa.
MpocneauTe 3a Tem, uTo6bl pyyka Gbina Kpemnko
MPUKPENAEeHa K GpTIOpHOMY KOpoOy.

+ COXMMTE KOHLbI NPOBOJA BMECTE Ha CBOGOAHOM
KOHLIE PYYKH.
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+ BBeawTe yronku B NPoBONOYHbIE NETAM BHYTPH KOPOOa.

¢ OpuTIopHBI KOPOB paspelLaeTes HanoMHATL
MaKCcMMyM Ha 2/3. He nepenonHaiite GpuTIOpHyto
KOP3HHKY.

9. BnaHble NpoayKTbl HEOOXOANMO NOACYLLUTL, MPOMOKHYB
MX CandeTKon.

/\ BHUIMAHME:

CUTIBHO BrI@XKHbIE MPOAYKTH! MUTAHHUA (K NPUMEpY:
obneeHeBLas KapTodernbHas CONOMKA) Bbi3blBatoT
CUnbHOE neHooépasoBaHMe, 4TO B XyALLem cnyyae
MOXET HpVIBECTVl K BbIKUMAHUIO Macna.

Mopaaok paboTel ¢ npuéopom

1. YBeawTech B TOM, 4TO NPUBOP OTKIKOYEH OT CETH 1
BbIK/t04EH (KOHTPONbHbIE TAMMNOYKH HE CBETATCA).

2. CHumKTE KpBILLKY C dpuTIOpa.

3. BblHbTe GpHTIOPHBI KOPOO M HAMONHUTE EMKOCTL GpPHTIOPa
Macmnom Wi XXMpoM (Makcumym 3 n). YposeHb Macna
JOMKEH HaxoauTbCA Mexay meTkamu Min“ n Max".

4. BcrasbTe BUKY B 3a3eMNEHHYH0 PO3ETKY C HanpXeHnem
cetn 230 B, 50 . 3aropaetca kpacHaa KOHTPONbHaRA
namnoua. NMosepHute perynaTtop Temneparypsl (3) B
HeoBxoanMOe NonoXKeHHe.

5. 3aropaertca 3eneHbii CBETOMHAMKATOP. KaK TONbKO Hy)KHas
Temneparypa ByaeT AOCTUTHYTA, OH NOTYXHeT. OCTOPOXHO
OnycTUTe GPUTIOPHYIO KOP3MHKY C NPOAYKTaMK B rOpAYHi
HHP.

6. 3eneHan KOHTPONbHAA NaMNO4Ka MHOrOKPaTHO
BK/TIOYAETCA ¥ BBIKNIOYAETCA BO Bpems paboTsl dpputiopa.
OT0 HOpManbHOE ABNIEHUE M CUTHANM3NPYET O TOM,

470 TEMNEPATypa KOHTPONMPYETCA U NOAAEPKMBAETCA
TepmocTatom. 10 OKOHYaHMM BPEMEHW NPUrOTOBNEHKA
(BpEMA NpUroToBEHUA BO PPUTIOPE Bbl HARAETe Ha
yNaKoBKe NPOAYKTa WK B PELIENTe) BbITALLMTE GPUTIOPHYIO
KOP3HHKY.

7. [aiite Macny cTeub C NOMAKAPEHHOro NPOAYKTa.

8. UroBbl BLIKIHOUUTL GPUTIOP, NOBEPHHTE PEryNATOP
Temneparyps! B nonoxere MIN v BbIHbTE BUTKY 13 PO3ETKM.
YnoxuTe CETeBOM LLHYP B OTCEK, CMOTaB ero C1pasbio.

Yuctra

/N PEYNPEMTEHME:
[Nepen YMCTKOM BCETAA BLIHNMANTE BUKY M3 PO3ETKM 1
KOWTE MoKa Mp16op OCTLIHET.

/\ BHUMAHME:

o He npwmeHﬂﬁTe npOBOHOHHbIe LLIETKK UNn I'IpeﬂMeTbI C]
aBpasnBHbIM MOKPLITHEM.

* He npumeHsiiTe cunbHble Wi apasuBHble MotoLLMe
cpencrsa.

* HW B Koem criydae He norpysaitTe aneKTPONpUGOp B BOAY.

Mepea YMCTKOI 06A3ATENBHO NOAOKANTE NOKA GPUTIOP
MONMHOCTBIO OCTHIHET. B Nto6om cnyyae, noaoauTe nocne
paboThl NpMepHO 1-2 Yaca, uTo6bl M3BexaTb onacHoCTH
TIONYYEHNA OKOrOB.
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EMKOCTb AANA MapeHbA Bo GpHTiope

+ [InA 3aMeHbl Macna BblHbTE BMKOCTb AR MapeHbA BO
dPUTIOPE ¥ CrIEiTe Macno, HaKNOHMB EMKOCT BOOK.

+  [lpoTpnTe eMKOCTb ANA Macna, KPbILLKY 1 KOPNYC BIaXKHOM
TPAMKO CIPUMEHEHNEM, B Crly4ae HeOBXOAUMOCTH,
JOMaLLHKX MOLLMX CpeacTs. Beoay He onyckars!

* OpHTIOPHYHO KOP3UHKY MOXHO MPOMBITh, KaK 0BbIUHO, B
MOIOLLIEM PacTBOpe.

Kopnyc

Mo oKOHYaHH PaBoTsl MPOTPUTE KOPMYC CRErka BawHOw
TPAMKOM.

CwmeHa AbiMOBOro punbTpa
OUMLTP B KPBILLKE MOMHO MEHSTS.

* BblHbTe CHU3Y U3 Na3a KpbILLKY QUibTpa.
+ CmeHwTe GunbTp.
+ Tocne cMeHbl UALTPA MPUKPYTUTE KOXKYX 0BPaTHO.

1 NPUMEYAHME:

€CNM GUILTPbI KOHYATCA, UCTIONb3YITE YHUBEPCANbHbIE
QUNLTPBI, HAMPUMED OT OTTAXHOM KYXOHHOW BEHTUNALIMA,
MoApesaHHbIe Mo pasmepy.

YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN
Mpn6op He PyHKUMOHMPYET
[Momouub:

+  [lpoBepbTe NOAKNIOUEHHE K ANEKTPOCETH.
+  [1pOKOHTPONMPY#TE NONOMEHe TepMocTaTa.

[lpyrvie BO3MOMHbIE MPHYMHBI:

W3nenve ocHaLLeHo NPeAOXPAHUTENbHBIM BbIKAKOUATENeM (4).
OH NpeoTBpaLLaeT HeMpeaBUAEHHOE BKIIOUeHHe
HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTOB.

MomoLub:

MpoBepbLTe NpaBULHYHO MOCAZKY PETYIMPYHOLLETO YCTPOCTBA.

3awwTa ot neperpesa

+ Ecnu ¢puriop Byaet cnyyaiiHo BrioueH 6e3 Macnakupa,
T0 aBTOMATUYECKN CPABOTAET 3alwwTa OT neperpesa. Mocne
37010 GpUTIOP BOMbLLE He BIKOYAETCH. BbIHBTE BUAKY 13
PO3ETKM.

+ Tocne T0ro, Kak NPUGOP NOAHOCTLH OCTLIHET, HAXXMUTE
kHonky ,RESTART" (5), HaxoAALLytocA Ha 3aHel CTOpoHe
PETYNMPYIOLLErO YCTPOMCTBA, YTOBI BEPHYTL GpUTIOP
B UCXOAHOE NONOMeEHKe. [inA aToro BoCnonb3yitecs
NpeaMETOM M3 NNACTMACCHI UMK U3 AepEeBa ANMHOM
MUHAMYM 4 CM.
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TexHu4ecK1e AaHHbIe
MOBEIIB: w..ovvoveveercenirensisee st FR 3255
ONEKTPOMUATAHME: ..ovvvverrvsseeeesseensssessseseesssesnnes 230B,50 Iy
T1OTPEBAAEMAA MOLUHOCTD: w.vvvevessssrereesssssrsssssssssnssesns 2000 Bart
KNACC BALLMTBI cvevvcververeesseessse st sseeesseessesssessssssssessssessssssns I
BMECTUMOCTD: .vcovvvvevrrreniveessiiessieeensiesenees MaKc. 3 nuTpoB
BEC HETTO: .ottt 2,45 kr

310 U3LeneH1e NpoLLno BCe HE0BX0AMMbIE U aKTyaNbHbIE
NPOBEPKM, NPeANMCaHHbe AnpexTBoi CE, K npum. Ha
3NEKTPOMArHUTHY0 COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBME
TpeGOBaHUAM K HU3KOBOMBTHOM TEXHUKE, OHO BBINO TaKKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C YYETOM NOCHEAHNX
TpeGoBaHHi No TexHUKe Be30MacHoCTH.

Mbl ocTaBnsem 3a cofoit NpaBO Ha TEXHUYECKME U3MEHEHNUA!
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