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Deutsch

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedie-
nungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren

Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.
Falls Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie auch
die Bedienungsanleitung mit.

® Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den priva-
ten und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat
ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien. Halten Sie es vor
Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat
sofort den Netzstecker ziehen.

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel), wenn Sie das Gerit nicht benutzen,
Zubehorteile anbringen, zur Reinigung oder bei
Stérung.

® Betreiben Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

® Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschéadigungen untersucht werden.
Wird eine Beschddigung festgestellt, darf das Gerat
nicht mehr benutzt werden.

® Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahr-
dungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur
vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
dhnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

® \Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

® Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”

Kinder und gebrechliche Personen

e Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpa-
ckungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

£\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

e Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Per-
sonen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschriankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fiir ihre Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu
benutzen ist.

o Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
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Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders
gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt,
um Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

£\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt
mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegensténde hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise
fiir dieses Gerat

e Bewegen Sie das Gerit nicht, wenn das Fett fliissig/
heiB ist.

e Halten Sie den Deckel (4) wihrend des Gebrauchs fest
geschlossen.

e Befiillen Sie den Korb auBerhalb der Fritteuse um
Spritzer zu vermeiden.

e Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

/\ ACHTUNG:

e Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse kénnte
iiberschaumen. Auch das Mischen verschiedener Ol-
und Fettsorten untereinander ist gefahrlich!

e Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

£\ WARNUNG: __

Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien

Sie vorsichtig!

® Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf
keinen Fall die Flammen mit Wasser zu l6schen.
SchlieBen Sie den Gerdtedeckel. Ersticken Sie die
Flammen mit einem feuchten Tuch.

e Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Sichtfenster

2 Filterabdeckung

3 Kabelaufwicklung

4 Deckel

5 Frittierfettbehalter

6 Gehduse

7 Zeitschaltuhr

8 POWER - Netz-Kontrolllampe
9 HEATING - Temperatur-Kontrolllampe
10 Temperaturregler

11 Knopf zum Offnen des Deckels
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12 Frittierkorb
13 Griff
14 Knopf zum Absenken des Frittierkorbes

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat
ausgestattet, so dass die Temperatur dem Frittiergut
individuell angepasst werden kann.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf
nur dafiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und
Weise benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsan-
leitung beschrieben ist. Sie diirfen das Gerat nicht fiir
gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsge-
maB und kann zu Sachschiden oder sogar zu Personen-
schaden fiihren.

Die Elektro-technische Vertriebsgesellschaft Gibernimmt
keine Haftung fiir Schiaden, die durch nicht bestim-
mungsgemaBen Gebrauch entstehen.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Offnen Sie die Fritteu-
se durch Driicken des Knopfes (11). In der Fritteuse
befindet sich der Frittierkorb.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehduse, den
Behilter und den Frittierkorb, wie unter REINIGUNG
beschrieben, zu sdubern.

3. Wickeln Sie das Netzkabel komplett ab.

Elektrischer Anschluss

e Vergewissern Sie sich, dass Geritespannung (siehe
Typenschild) und Netzspannung tibereinstimmen.

e Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer vor-
schriftsmaBig installierten Schutzkontaktsteckdose
230 V~ 50 Hz.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von 2000 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich
eine getrennte Zuleitung mit einer Absicherung tiber
einen 16 A Haushaltsschutzschalter.

/\ ACHTUNG: UBERLASTUNG!

* Wenn Sie Verlangerungsleitungen benutzen, sollten
diese einen Leitungsquerschnitt von mindestens
1,5 mm2 haben.

e \erwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen, da dieses
Gerédt zu leistungsstark ist.
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Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelmaBig im Ol zuriickgebliebenes
Frittiergut (z.B. Stlicke von Pommes Frites). Nach
mehrmaligem Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittierol oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hoch erhitzbar sein. Bitte
verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter.
Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet,
da sie schon bei niedriger Temperatur Rauch ent-
wickeln kdénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von fliissigem Frit-
tierol.

/N WARNUNG:
Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis,
wenn Sie Fett verwenden mochten!

Sollten Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine
Stiicke. Stellen Sie den Thermostat auf eine nied-
rige Temperatur und fligen Sie die Stiicke langsam
hinzu. Ist das Fett geschmolzen und der Olstand
erreicht, kdnnen Sie am Thermostat die gewtinschte
Temperatur einstellen.

Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittier-
korb!

3. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in stér-

kehaltigen Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird
empfohlen, beim Frittieren eine Temperatur von

170 °C (evtl. 175 °C) nicht zu tiberschreiten. Des
Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst kurz zu halten
und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

4. Wiabhlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und

beriicksichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des
Frittierguts. Als Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungs-
mittel brauchen eine hohere Temperatur als rohe
Nahrungsmittel.

5. Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die

Fritteuse nicht tragen oder bewegen.

6. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebens-

mitteln den Uberschissigen Teig ab und geben Sie die
Stiicke vorsichtig in das Ol.

7. Der Frittierkorb darf max. zu 2/3 befiillt werden.

Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

8. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken

reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbil-
dung, wodurch im unginstigsten Fall das Ol auch
tiberlaufen kann.

9. Nach Gebrauch der Fritteuse den Stecker aus der

Steckdose ziehen.
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10. Sollten Sie zuféllig Ihre Fritteuse anschalten, wenn
sich kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uber-
hitzungsschutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat
ist dann nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.

Benutzung

1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerdt vom Netz
getrennt und ausgeschaltet ist. (Die Kontrollleuchten
sind aus).

2. Offnen Sie die Fritteuse durch Driicken des Knopfes
(1).

3. Um den Frittierkorb zu entnehmen, greifen Sie in die
Mulde und ziehen Sie den Griff (13) nach oben, bis er
einrastet.

4. Fiillen Sie Ol oder Fett in den Frittierfettbehilter (ma-
ximal 3 1). Der Fiillstand muss zwischen der MIN- und
MAX- Markierung liegen.

5. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

6. Stellen Sie am Temperaturregler (10) die gewtinschte
Temperatur ein. Mit der Zeitschaltuhr (7) regeln Sie
die Betriebszeit. SchlieBen Sie den Deckel wéahrend
der Aufheizphase. Die Netz-Kontrolllampe (8) und die
HEATING-Kontrolllampe (9) leuchten auf.

1 HINWEIS:

Ist die eingestellte Temperatur erreicht, erlischt die
HEATING-Kontrolllampe. Die Netz-Kontrollleuchte
bleibt an und zeigt die Betriebsfunktion an.

7. Befiillen Sie den Frittierkorb. Bitte beachten Sie, dass
der Korb nicht Giber dem heiBen Fett befiillt wird.
Offnen Sie den Deckel und héngen Sie den Korb mit
dem Frittiergut vorsichtig in die Aussparung.

8. SchlieBen Sie den Deckel. Losen Sie den Griff (durch
Schieben des Knopfes (14) am Griff). Der Frittierkorb
befindet sich somit im heiBen Fett.

9. Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein. Die angegebenen
Zeiten auf der Frontansicht der Fritteuse sind Orien-
tierungen. Die Frittierzeiten finden Sie auf der Ver-
packung der Lebensmittel oder im Rezept. Fiir Zeiten
bis 30 Min. drehen Sie den Schalter im Uhrzeigersinn.
Wollen Sie die Fritteuse langer betreiben, drehen Sie
den Schalter entgegen dem Uhrzeigersinn auf ON.

1 HINWEIS:
® Die HEATING-Kontrollleuchte schaltet sich wéh-
rend des Frittierens mehrmals ein und aus. Dies
ist normal und zeigt an, dass die Temperatur
thermostatisch kontrolliert und beibehalten
wird.
e st die eingestellte Zeit (bis 30 Min.) erreicht, er-
tont ein Signalton. Die Heizphase wird beendet.
10. Nach Ablauf der Frittierzeit kdnnen Sie das Ol vom
Frittiergut etwas abtropfen lassen. Hangen Sie dafiir
den Frittierkorb am Rand des Frittierfettbehdlters ein
(wie unter Punkt 3 beschrieben).

05-FR 5553 AEG.indd 6

11. Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

£\ WARNUNG:
Méglicherweise wird heiBer Dampf freigesetzt.

12. Entnehmen Sie nun den Frittierkorb.

Betrieb beenden

Méachten Sie den Frittiervorgang beenden, drehen Sie
den Temperaturregler auf die minimale Einstellung (0)
und ggf. die Zeitschaltuhr aus (OFF). Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie das Frittierdl
langere Zeit abkiihlen. Priifen Sie, ob die Temperatur
ungeféhrlich ist, bevor Sie mit dem gefiillten Frittiertopf
weiter umgehen.

Aufwickelvorrichtung fiir Netzkabel

Wickeln Sie das Netzkabel wieder an der Riickseite der
Fritteuse auf.

Reinigung

£\ WARNUNG:
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker
und warten Sie ab, bis das Gerat abgekiihlt ist.

/\ ACHTUNG:

e Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheu-
ernde Gegenstande.

e Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

e Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen.

Frittierfettbehalter

e Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie__den Frittierfettbe-
halter heraus und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

® Den Frittierfettbehalter und den Frittierkorb kdnnen
Sie in gewohnter Weise im Spiilbad reinigen.

e Setzen Sie den Frittierfettbehilter wieder so ein, dass
die MIN- und MAX-Markierung sich am hinteren
Ende der Fritteuse befindet.

Gehiuse

Reinigen Sie das Gehduse und den Deckel nach der
Benutzung mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushalts-
spiilmittel. Entfernen Sie nicht die Deckeldichtung. Sie
konnte einreiBen.

Wechsel des Geruchs- und Fettdunstfilters

Den Filter im Deckel konnen Sie austauschen.

e Entnehmen Sie die Filterabdeckung (2).

® Wechseln Sie den Filter aus.

® Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung
wieder.
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1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen
sich Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die
GroBe zurechtschneiden.

Technische Daten

Modell: FR 5553
SPaANNUNGSVEISOIGUNG: ceveeeeeeeenesreesssssssesssssesssssssssss 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 2000 W
Schutzklasse: I
Fiillmenge: max. 3 |
Nettogewicht: 4,1 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma ETV - Elektro-Technische
Vertriebsgesellschaft mbH, dass sich das Geréat FR 5553 in
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderun-
gen, der europaischen Richtlinie fiir elektromagnetische
Vertriglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet,
gewahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das
Gerat eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12
Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Gerdt - auch teilweise - gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung filir unsere Garantieleistungen sind
der Kauf des Geréts in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie
des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantie-

falls im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns

zur Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung
gestellt werden.

3. Maéngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich angezeigt
werden. Besteht der Garantieanspruch zu Recht,
entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel
behoben werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Geréats.
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4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mdngel er-
bracht, die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsan-
weisung, unsachgeméBer Behandlung oder normaler
Abnutzung des Gerats beruhen. Garantieanspriiche
sind ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieB-
lich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn
nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verldngert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewihrleistungsrechte (Nacher-
fiillung, Riicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 03 2008
Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerdt innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garantieanspruch
mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die An-
meldung tiber unser SLI (Service Logistik International)
Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdénnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer
Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der lhnen direkt
nach Ihrer Anmeldung per E-Mail Gibermittelt wird,
konnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation
auf unserem Serviceportal online verfolgen.

Alternativ konnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@etv.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, StraBe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, so-
weit vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit.
Im Weiteren bendtigen wir die Typenbezeichnung des
reklamierten Gerétes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Hiandler, bei dem Sie das Neugerat
erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten Sie
von uns einen fertig ausgefiillten Versandaufkleber. Sie
brauchen diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerétes zu kleben und das Paket
bei der nichsten Annahmestelle der Deutschen Post |
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

12.08.2009 11:01:13 Uhr
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Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze
Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre
Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
Ihres Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr
Anspruch auf Garantieleistungen.

ETV
Elektro-Technische
Vertriebsgesellschaft mbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne"

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerdte gehdren nicht
in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogerdten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elekt-
rogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten
Sie tiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

® Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat
is niet geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik
het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vloei-
stoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik het
apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoe-
voer onderbreken.

e Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoe-voer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen
optreden.

® Llaat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

® Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer worden
gebruikt.

® Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het
naar een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren
en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabri-
kant, onze technische dienst of een eender gekwa-
lificeerde persoon vervangen door een soortgelijke
kabel.

® Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande "Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Kinderen en gebrekkige personen

® Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

£\ WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er
bestaat gevaar voor verstikking!

® Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring enfof
kennis, tenzij een voor hun veiligheid verantwoorde-
lijke persoon toezicht houdt of hun vooraf instructies
gegeven heeft voor het gebruik van het product.

® Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze
niet met het apparaat spelen.
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Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico's.

/N OPGELET:

wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

e Beweeg het apparaat niet zolang het vet vloeibaar/
heet is.

e Houd het deksel (4) tijdens het frituren goed gesloten.

® Vul de mand buiten de frituurpan om spatten te
vermijden.

® Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

/\ OPGELET:

® Meng nooit vetten en oli€n, de frituur kan daardoor
overlopen. Ook het mengen van verschillende olién
en vetsoorten is gevaarlijk!

e Giet nooit water in de olie!

£\ WAARSCHUWING:
Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken.
Wees voorzichtig!

® Wanneer het apparaat begint te branden, probeer
dan in géén geval de viammen met water te blussen.
Sluit het deksel van het apparaat. Doof de vlammen
met een vochtige doek.

® Gebruik het apparaat niet in combinatie met een ex-
terne schakelklok of een separate afstandsbediening.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Kijkvenster
2 Filterafdekking
3 Kabeloprolling
4 Deksel
5 Frituurvetreservoir
6 Behuizing
7 Schakelklok
8 POWER - netcontrolelampje
9 HEATING - controlelampje temperatuur
10 Temperatuurregelaar
11 Knop voor het openen van het deksel
12 Frituurmand
13 Handvat
14 Knop voor het omlaagsturen
van de frituurmand
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Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat
waarmee de temperatuur individueel kan worden aange-
past aan het fituurgoed.

Doelmatig gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmid-
delen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag
alléén daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden
gebruikt op de in de handleiding beschreven wijze. U
mag het apparaat niet voor commerciéle doeleinden
gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot
materiéle schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH is
niet aansprakelijk voor schade die terug te voeren is op
ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

Voor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Open de friteuse door de
knop (11) in te drukken. In de friteuse bevindt zich de
frituurmand.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand
en de pan zoals onder REINIGING beschreven staat.

3. Rol de netkabel volledig af.

Elektrische aansluiting

e Waarborg dat de apparaatspanning (zie typeplaatje)
en de netspanning overeenkomen.

e Sluit de netsteker alleen aan op een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos met 230 V ~ 50 Hz.

Aansluitwaarde

Het apparaat kan maximaal een vermogen van 2.000 W
opnemen. Bij een dergelijke aansluitwaarde is het
raadzaam, te voorzien in een gescheiden toevoer met
een zekering via een 16 A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik.

/N OPGELET: OVERBELASTING!

* Wanneer u verlengsnoeren gebruikt, moeten deze
minimaal een diameter van 1,5 mm2 hebben.

® Gebruik géén meervoudige contactdozen omdat dit
apparaat te veel vermogen heeft.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven
frituurgoed (bijv. stukjes van de frites). Vervang de
olie wanneer u het apparaat meerdere malen hebt
gebruikt.
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Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituuro-
lie of frituurvet.

. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd

het gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze
vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat
zij reeds bij een lage temperatuur rook kunnen ont-
wikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vloeibare frituurolie.

£\ WAARSCHUWING:
Let goed op het volgende wanneer u vet wilt
gebruiken:

Snijd het altijd eerst in kleine stukken. Zet de
thermostaat op een lage stand en voeg de stukken
langzaam toe. Zodra het vet gesmolten en het
oliepeil bereikt is, kunt u aan de thermostaat de
gewenste temperatuur instellen.

Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Ter vermindering van het acrylamidegehalte in
zetmeelhoudende levensmiddelen (aardappels, graan)
wordt aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (even-
tueel 175 °C) bij het frituren niet te overschrijden.
Verder is het belangrijk de frituurtijd zo kort mogelijk
te houden en het te frituren product maximaal goud-
geel te bakken.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij
rekening met de hoedanigheid van het frituurgoed.
Als richtlijn geldt: voorgebakken voedingsmiddelen
hebben een hogere temperatuur nodig dan rauwe
voedingsmiddelen.

Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse
niet dragen of bewegen.

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmid-
delen het overtollige deeg eraf en leg de stukken
voorzichtig in de olie.

De frituurmand mag tot max. 2/3 worden gevuld.
Maak de frituurmand nooit te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een
doek.

/N OPGELET:

Bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde
frites enz.) ontstaat een sterke schuimvorming
waardoor in het meest ongunstige geval de olie kan
overlopen.

Trek na het gebruik van de friteuse de steker uit de
contactdoos.

Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automa-
tisch de oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het
apparaat is dan niet meer bedrijfsgereed. Trek de
netsteker uit de contactdoos.
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Bediening

1. Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het
apparaat onderbroken is en dat het apparaat is uitge-
schakeld (De controlelampjes zijn uit.).

2. Open de friteuse door de knop (11) in te drukken.

3. Verwijder de frituurmand door in de uitsparing te
grijpen en de greep (13) naar boven te trekken totdat
deze vastklikt.

4. Vul olie of vet in de frituurbak (maximaal 3 ). Het
vulniveau moet tussen de min- en max-markering
liggen.

5. Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
contactdoos 230V / 50 Hz.

6. Stel de gewenste temperatuur in aan de tempe-
ratuurregelaar (10). Stel de bedrijfstijd in met de
tijdschakelklok (7). Sluit het deksel tijdens de ver-
warmingsfase. Het rode netcontrolelampje (8) en het
HEATING-controlelampje (9) branden.

1 OPMERKING:

Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt is,
dooft het HEATING-controlelampje. Het netcontro-
lelampje blijft aan en geeft de bedrijfsfunctie weer.

7. Let bij het vullen van de frituurmand op dat de mand
niet tot boven het hete vet gevuld wordt. Open het
deksel en hang de mand met het te frituren product
voorzichtig in de uitsparing.

8. Sluit het deksel. Maak de handgreep los (door de
knop (14) aan de handgreep te verschuiven). De
frituurmand bevindt zich nu in het hete vet.

9. Stel de tijdschakelklok in. De vermelde tijden op de
voorzijde van de friteuse dienen als ori€éntatie. De
frituurtijden vindt u op de verpakking van de levens-
middelen of in het recept. Voor tijden tot 30 minuten
draait u de regelaar met de klok mee. Wanneer u de
friteuse langer wilt gebruiken, draait u de regelaar
tegen de klok in op ON.

1 OPMERKING:

o Het HEATING-controlelampje schakelt tijdens
het frituren meerdere malen aan en uit. Dit
is normaal en betekent dat de temperatuur
via de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt.

e Wanneer de ingestelde tijd (tot 30 minuten)
bereikt is, klinkt een akoestisch signaal. De
verwarmingsfase wordt gestopt.

10. Na afloop van de frituurtijd kunt u de olie iets van
het frituurproduct laten afdruipen. Hang de frituur-
mand daarvoor aan de rand van het frituurvetreser-
voir (zoals onder punt 3 beschreven staat).

11. Open voorzichtig het deksel.

A WAARSCHUWING: Hete stoom kan vrijkomen.
12. Verwijder nu de frituurmand.
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Na het gebruik

Indien u het frituurproces wilt beéindigen, draait u

de temperatuurregelaar naar de laagste stand (0) en
schakelt u zonodig de tijdschakelklok uit (OFF). Trek

de netsteker uit de contactdoos. Laat de frituurolie
gedurende een langere periode afkoelen. Controleer of
de temperatuur ongevaarlijk is voordat u verder hanteert
met de gevulde frituurpan.

Oprolinrichting voor netkabel

Wikkel de netkabel weer op aan de achterzijde van de
friteuse.

Reiniging

£\ WAARSCHUWING:
Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

/\ OPGELET:

® Gebruik géén draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

® Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

® Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder
water.

Frituurmand

® Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie naar
opzij weg om de olie te vervangen.

® Het frituurvetreservoir en de frituurmand kunt u
gewoon in een sopje reinigen.

® Plaats het frituurvetreservoir weer zodanig terug dat
de MIN- en MAX-markering zich achteraan in de
friteuse bevinden.

Behuizing

Reinig de behuizing en het deksel na gebruik met een
vochtige doek en eventueel met afwasmiddel. Verwijder
de dekselafdichting niet. Ze zou kunnen scheuren.

Vervagen van de geur- en vetfilter
U kunt de filter in het deksel vervangen.

e Verwijder de filterafdekking (2).

® \Vervang de filter.

® Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt
vervangen.

i OPMERKING:

Wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele
filters van bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden
gesneden.
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Technische gegevens

Model: FR 5553
Spanningstoevoer: 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen: 2000 W
Beschermingsklasse: 1
Volume: max. 3 liter
Nettogewicht: 4,1 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Betekenis van het symbool 'vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten
gebruik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef
daar de elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeen-
teadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conservez le
mode d'emploi ainsi que le bon de garantie, votre ticket
de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se
trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des
tiers, veuillez-le remettre avec son mode d'emploi.

o N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de I'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans l'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de I'hnumidité ou de I'eau atteignent

I'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation.

® Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur
la fiche et non pas sur le cible) si vous n'utilisez pas
I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le
nettoyage ou en cas de panne.

® Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours
arréter I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

® |lyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimen-
tation régulierement en vue d'éventuels signes
d'endommagements. Lorsqu'un endommagement est
détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

® Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plu-
tot un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service apres-vente ou toute personne de qualifica-
tion similaire.

® N'utilisez que les accessoires d'origine.

® Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

® Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
polystyréne) a leur portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d'étouffement!

® le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) aux facultés
mentales, sensorielles ou physiques limitées ou
n‘ayant pas l'expérience et [ ou les connaissances
requises, @ moins d'étre sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité ou d'avoir recu
par elle des instructions sur le maniement de I'appa-
reil.

® les enfants doivent étre surveillés afin de garantir
qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.
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Symboles de ce mode d'emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont

particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d'accident ou d'en-
dommagement de I'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques
éventuels de blessure.

/N ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet
appareil

* Ne déplacez pas I'appareil lorsque I'huile est liquide,
c'est-a-dire chaude.

e Maintenez le couvercle (4) complétement fermé
pendant le fonctionnement.

® Remplissez le panier a I'extérieur de la friteuse pour
éviter toutes éclaboussures.

e Utilisez toujours le panier a friture.

/\ ATTENTION:

* Ne mélangez jamais les graisses et les huiles. La fri-
teuse pourrait mousser et déborder. Il est également
dangereux de mélanger différentes sorte d'huiles et
de graisses!

® N'ajoutez jamais d'eau dans I'huile!

/N DANGER:
Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe. Soyez tres prudent!

® Au cas ou l'appareil prendrait feu, n'essayez jamais
d'éteindre les flammes avec de I'eau. Fermez le cou-
vercle de I'appareil. Eteignez les flammes a I'aide d'un
torchon humide.

® Ne pas faire fonctionner I'appareil sur une minuterie
externe ou un systeme de télécommande séparé.

Liste des différents éléments
de commande

1 Vitre de contrble

2 Cache a filtres

3 Enroulement du cable

4 Couvercle

5 Bac a huile de friture

6 Parois

7 Minuteur

8 POWER - Arrét voyant de contrdle
du secteur
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9 HEATING - Lampe témoin du thermostat
10 Thermostat
11 Bouton d'ouverture du couvercle
12 Panier a friture
13 Poignée
14 Bouton d'abaissement du panier a friture

Instructions

Cette friteuse est équipée d'un thermostat réglable, de
facon a adapter la température selon les aliments.

Utilisation conforme

Le présent appareil sert a frire des denrées alimentaires.

Il est destiné uniquement a cet usage a l'exclusion de
toute autre utilisation. Son utilisation est réservée au
seul mode décrit dans la notice d'emploi. Vous ne devez
pas exploiter I'appareil a des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non
conforme et risque de provoquer des dommages maté-
riels voire méme des blessures.

La ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
décline toute responsabilité pour les dommages résultant
d'une utilisation non conforme.

Mise en service

Avant la premiere utilisation

1. Retirez I'emballage. Tournez le bouton (11) pour
ouvrir la friteuse. Le panier a friture se trouve dans la
friteuse.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les
parois extérieures de |'appareil, le bac et le panier a
friture, en procédant comme décrit dans NETTOYAGE.

3. Déroulez intégralement le cable du secteur.

Raccordement électrique

e \krifiez que la tension de l'appareil (plague signaléti-
que) corresponde a la tension du secteur.

® Branchez la fiche du secteur uniquement dans une
prise électrique & contact protégé de 230 V ~ 50 Hz
installée selon les regles.

Puissance électrique

Au total, I'appareil peut absorber une puissance de 2000 W.
Il est conseillé, pour une telle puissance électrique, d'avoir
recours a une canalisation électrique séparée et une protec-
tion par fusibles par disjoncteur de 16 A.

/\ ATTENTION: SURCHARGE:

® Lorsque vous utilisez des cables de rallonge, celles-
ci doivent avoir une section de cable de 1,5 mm2
au minimum.

* N'utilisez pas de prises multiples étant donné que le
présent appareil est trop puissant.
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Conseils d'utilisation

1.

Retirez régulierement les restes de fritures en sus-
pension dans I'huile (par exemple des morceaux de
frites). Veuillez changer I'huile aprés plusieurs usages.

Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiere
grasse de bonne qualité.

Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister
a la chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de
I'nuile d'olive ou du beurre. Ces types de graisse ne
conviennent pas pour la friture car ils peuvent déga-
ger des fumées déja a de plus faibles températures.

Nous conseillons I'utilisation d'huiles a friture liquides.

/N DANGER:
Vous étes priés de suivre cette note tres impor-
tante lorsque vous souhaitez utiliser une graisse!

Si vous utilisez une graisse, coupez-la en petits
morceaux. Tournez le thermostat sur une faible
température puis placez les morceaux 'un apres
l'autre dans l'appareil. Lorsque la graisse a fondu et
le niveau d'huile est atteint, vous pouvez régler la
température désirée sur le thermostat.

Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!

Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne

pas dépasser une température de friture de 170°C
(éventuellement 175°C). De plus, le temps de friture
doit €tre le plus court possible et les aliments doivent
rester dans la friture jusqu'a avoir une couleur dorée,
pas plus.

Choisissez la température de friture appropriée en pre-
nant compte de la nature des aliments que vous voulez
frire. En régle générale, les produits alimentaire précuits
requierent une température plus élevée que les produits
alimentaires crus.

Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque
I'nuile ou la matiere grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire.
Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans
I'huile.

Le panier a friture ne peut étre rempli au maximum
qu'aux 2/3. Ne le remplissez pas davantage.

Séchez les aliments humides au préalable avec un
torchon.

/\ ATTENTION:

Les aliments a forte concentration d'humidité
(par ex. des frites congelées, etc.) provoquent une
importante formation de mousse, qui peut dans le
pire des cas faire déborder I'huile.

Débranchez le cable d'alimentation apres utilisation.
Le dispositif de sécurité anti-surchauffe se met
automatiquement en marche si vous branchez
I'appareil sans huile ou sans graisse. L'appareil n'est
alors plus en état de fonctionner. Débranchez le cable
d'alimentation.
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Utilisation

1.

1n.

Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché
(Les témoins lumineux sont éteints).

. Tournez le bouton (11) pour ouvrir la friteuse.
. Afin d'en enlever le panier a friture, saisissez la poi-

gnée (13) pour la tirer vers le haut jusqu'a ce qu'elle
sencliquette.

Remplissez le récipient de la friteuse d'huile ou de
graisse (3 litres au maximum). Le niveau de remplissa-
ge doit se trouver entre les marques Min et Max.
Branchez le cable d'alimentation dans une prise de
courant en bon état de fonctionnement de 230V,
50 Hz.

Régler le thermostat (10) 4 la température désirée. La
minuterie (7) vous permet de régler la durée de fon-
ctionnement. Fermez le couvercle lorsque I'appareil
monte en température. Le voyant de contréle du
secteur (8) et le voyant de contrdle HEATING (9)
s'allument.

1 REMARQUE:

Le témoin HEATING s'éteint lorsque I'appareil a
atteint la température réglée. Le voyant de controle
du secteur reste allumé et affiche la fonction de
service.

Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas
¢&tre rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant
dans I'appareil. Ouvrez le couvercle et installez le
panier dans la fixation de l'appareil.

Fermez le couvercle. Détachez la poignée (en
poussant le bouton (14) sur la poignée). Le panier se
trouve ainsi plongé dans la graisse chaude.

Mettre en marche la minuterie. Les durées indiquées
sur la face frontale sont des valeurs pour information
seulement. Les temps de friture se trouvent sur les
emballages des aliments ou dans vos recettes. Pour
les durées ne dépassant pas les 30 min. régler le
commutateur dans le sens des aiguilles d'une montre.
Lorsque vous souhaitez faire fonctionner la friteuse
pendant plus longtemps, tourner le commutateur
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre sur
ON.

L3

1 REMARQUE:

® le témoin HEATING s'éteint puis se rallume
plusieurs fois en cours d'utilisation. Ceci est nor-
male et indique que la température est contro-
|ée et maintenue par régulation thermostatique.

e Une fois la durée réglée (30 min. au maximum)
atteinte, une alarme sonore retentit. La phase
de chauffage est terminée.

. Une fois la durée de cuisson terminée, vous pouvez

faire égoutter I'huile des articles frits. A cet effet,
accrocher le panier de friture sur le bord du bac a
huile de friture (voir la description faite au point 3).
Délicatement ouvrir le couvercle.
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/N DANGER:
Emanation possible de vapeurs brilantes.

12. Vous pouvez maintenant sortir le panier de I'appareil.

Arréter le service

Lorsque vous souhaitez arréter la cuisson, tourner le
thermostat sur le réglage minimum (0) et en cas de
besoin, arréter la minuterie (OFF). Débranchez le cable
de la prise de courant. Laissez I'huile de friture refroidir
pendant un long moment. Vérifiez que la température
est sans danger avant de déplacer la casserole remplie
d'huile.

Dispositif d’enroulement du cable du secteur

Enrouler le cable du secteur sur la face arriere de la
friteuse.

Nettoyage

/N DANGER:
Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

/\ ATTENTION:
® N'utilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile
abrasif.

® N'utilisez jamais de détergent abrasif.
® Ne plongez jamais |'appareil dans I'eau pour le laver.

Panier de friture

® Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déver-
sez 'huile latéralement.

® Vous pouvez nettoyer le bac a huile de friture et le
panier de friture simplement dans un bain rincant.

® Remettre en place le bac a huile de friture de
sorte que le marquage MINI et MAXI se trouvent a
I'extrémité arriére de la friteuse.

Chassis

Apres I'utilisation, nettoyez le boitier et le couvercle

a l'aide d'un chiffon mouillé et éventuellement d'un
produit pour laver la vaisselle. Ne pas enlever le soufflet
du couvercle. Il risquerait de se déchirer.

Remplacement du filtre de vapeurs d'odeurs et de
graisse

Vous pouvez remplacer le filtre dans le couvercle.

e Enlever le cache a filtres (2).

® Remplacez le filtre.

® Remettez en place le recouvrement aprés le rempla-
cement.

1 REMARQUE:

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d'adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres
pour hottes aspirantes.
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Données techniques

Modele: FR 5553
Alimentation: 230V, 50 Hz
Consommation: 2000 W
Classe de protection: 1
Quantité de remplisSage: ......erereressssssses max. 3 Litres
Poids net: 4,1 kg

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la
basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des
réglementations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

)i

Signification du symbole ,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
¢électriques avec les ordures ménageéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques,
les bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses for-
mes des appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils aupres de votre commune ou
de I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seqguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde éste
bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es posible
también el carton de embalaje con el embalaje interior.
En caso de dejar el aparato a terceros, también entreque
el manual de instrucciones.

® Solamente utilice el aparato para el uso privado y
para el fin previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo utilice al aire libre. No
lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad (en ninguin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato
con las manos humedas. En caso de que el aparato
esté himedo o mojado retire de momento la clavija
de la caja de enchufe.

® Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del
cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar
piezas o en caso de limpieza o defectos.

* No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

e Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafo, no
se podra sequir utilizando el aparato.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros,
deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio
al cliente o una similar persona cualificada.

® Solamente utilice accesorios originales.

® Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-
les de seguridad.." indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

® Para la sequridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.)
a su alcance.

A Aviso!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

e Este equipo no esta destinado al uso por personas
(nifios incluidos) que tengan capacidades fisicas,
sensoricas o mentales limitadas o una falta de
experiencia y/o conocimientos. Sélo pueden utilizar
el equipo si una persona responsable por su sequridad
se les vigile o se les instruye sobre el uso.

® los infantiles deberian ser vigilados, para asequrar
que no jueguen con el aparato.
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Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su sequridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A Aviso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

K INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

® No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida /
caliente.
Durante el uso mantenga la tapa (4) bien cerrada.

® llene la cesta de freir fuera de la freidora para evitar
salpicaduras.

e Utilice siempre la cesta de freir.

/\ ATENCION:

* Nunca mezcle grasas y aceites, |a freidora podria
formar mucha espuma. jTambién mezclar diferentes
aceites y grasas entre si es peligroso!

® Nunca afiada agua al aceite!

A Aviso:

En caso de sobrecalentamiento se pueden quemar los

aceites y las grasas. iTenga cuidado!

® Siel aparato prendiera fuego, nunca intente apagar
las llamas con agua. Cierre la tapadera del aparato.
Ahogue las llamas con un pafio humedo.

* No utilice el aparato a través de un temporizador
externo o un sistema de telecontrol separado.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Ventanilla

2 Cubierta del filtro

3 Enrollamiento de cable

4 Tapadera

5 Recipiente para la grasa

6 Carcasa

7 Reloj temporizador

8 POWER - Ldmpara de control de red
9 HEATING - Ldmpara de control de

temperatura

10 Regulador de temperatura

11 Boton para abrir la ventanilla
12 Cesta de freir
13 Empuiadura
14 Botdn para bajar la cesta de freir
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Introduccion

Esta freidora esta equipada con un termostato regulable,
para que la temperatura se pueda ajustar individual-
mente al alimento que se va a freir.

Empleo conforme al uso prescrito

Este aparato sirve para freir alimentos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo
se puede utilizar para esto. Se puede utilizar Unicamente
de la manera descrita en el manual de instrucciones. El
aparato no se debe usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no
conformes al uso prescrito y pueden originar dafios
materiales o incluso dafios personales.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH no se
responsabiliza por los dafios que se originen a causa de
un empleo no conforme al uso prescrito.

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1. Aparte el embalaje. Abra la freidora girando el boton
(11). En la freidora se encuentra la cesta de freir.

2. Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el
recipiente y la cesta de freir como indicado bajo
LIMPIEZA.

3. Desenrolle por completo el cable de red.

Conexion eléctrica

e Asegurese que la tension del aparato (vea la placa del
tipo) coincida con la tension de red.

® Solo conecte el enchufe con un receptaculo aislado
de tierra de 230 V ~ 50 Hz debidamente instalado.

Consumo Nominal

El equipo puede asumir una potencia de 2000 W en total.

Con este consumo nominal es recomendable utilizar un
cable de alimentacion separado con una proteccion por
medio de un conmutador 16 A.

/\ ATENCION: SOBRECARGA:

o Si utiliza cables alargadores, deberian tener un
diametro de al menos 1,5 mm2 .

® No utilice enchufes multiples, como este equipo es
demasiado potente.

Indicaciones para el uso

1. Aparte regularmente restos de alimentos (como por
ejemplo trozos de patatas fritas) del aceite. Después
de varias utilizaciones deberia cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.
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Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar
en temperaturas altas. Evite el uso de margarina,
aceite de oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no
son los apropiados para freir, por producir humo en
temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

I Aviso:
iRogamos prestar atencion a esta importante
nota, si quiere utilizar grasa!

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos
pequenos. Ponga el termostato en la temperatura
minima y afiada los trozos pequefios poco a poco.
Al estar la grasa derritida y alcanzado el nivel de
aceite, puede ajustar en el termostato la tempera-
tura deseada.

iDe ninguna manera coloque la grasa en la cesta
de freir!

Para disminuir el contenido de acrilamido en alimen-
tos con fécula (patatas, cereales) se recomienda, no
sobrepasar al freir una temperatura de 170°C (quizas
175 °C). Ademas se advierte de mantener el tiempo
de freidura muy corto y de freir los alimentos sola-
mente hasta que tengan un color amarillo dorado.
Elija la temperatura apropiada para freir, respe-
tando la clase de alimento. Por norma: Alimentos
precocinados necesitan una mayor temperatura que
alimentos frescos.

Cuando esté el aceite o la grasa todavia caliente, no
debe mover o desplazar la freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa
debe quitar la masa sobrante e introducir los trozos
cuidadosamente en el aceite.

La cesta de freir solamente se puede llenar hasta 2/3
de su capacidad. Se ruega no sobrellenar la cesta de
freir.

Seque los alimentos humedos antes con un pafo.

/N ATENCION:

En caso de que los alimentos estén muy humedos
(p-ej, patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se
produce una fuerte formacion de espuma que en el
caso mas desfavorable podria originar el derrame
del aceite.

Después de haber utilizado la freidora retire la clavija
de la caja de enchufe.

. En caso de que haya conectado casualmente la

freidora y no se encontrara aceite o grasa en ella, se
activara de forma automatica la proteccion contra
sobrecalentamiento. Ahora el aparato ya no estara en
funcion. Retire la clavija de la caja de enchufe.
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Uso

1. Debe asegurarse que el aparato esté desconectado
de la red y apagado (Las lamparas de control estan
apagadas).

2. Abra la freidora girando el boton (11).

3. Pararetirar la cesta de freir, meta la mano en la
cavidad y tire la empufiadura (13) hacia arriba, hasta
que encaje.

4. Vierta aceite o grasa en el recipiente de grasa para
freir (por lo maximo 3 1). El nivel de relleno se tiene
que encontrar entre la marca Min- y Max-.

5. Introduzca la clavija de red en una caja de enchufe
de contacto de proteccion e instalada por la norma
230V, 50 Hz.

6. Ajuste la temperatura deseada en el requlador de
temperatura (10). Con el reloj temporizador (7) regula
el tiempo de servicio. Cierre |a tapadera durante el
proceso de calentamiento. La lAmpara de control
de red (8) y la lampara de control HEATING (9) se
iluminan.

K INDICACION:

Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada,
se apagara la lampara de control HEATING. La lam-
para de control de red se queda iluminada e indica
la disposicion de servicio.

7. Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de
no llenar la cesta sobre el aceite caliente. Abra la
tapadera y cuelgue la cesta con los alimentos para
freir con cuidado en la entalladura.

8. Cierre la tapadera. Suelte la empuiadura (mediante
empuje del botdn (14) en la empufiadura). De esta
forma se encuentra la cesta para freir en el aceite
caliente.

9. Ajuste el reloj temporizador. El tiempo indicado
en la vista frontal de la freidora es orientativo. Los
tiempos de fritura estan indicados en el embalaje de
los alimentos o en la receta. Para el ajuste de tiempo
hasta 30 min. gire el interruptor en el sentido de las
agujas del reloj. Si desea accionar la freidora mas
tiempo, gire el interruptor en el sentido contrario de
las agujas a ON.

K INDICACION:

® lalampara de control HEATING se conectara y
desconectara varias veces durante el proceso de
fritura. Esto es normal y muestra que la tempe-
ratura se mantiene y esta controlada de forma
termostatica.

e Sise alcanza el tiempo ajustado (hasta 30 min.),
suena un sonido de sefal. La fase de calenta-
miento se finaliza.

10. Después de haber finalizado e tiempo de fritura
puede dejar gotear un poco el aceite de los alimentos
fritos. Para ello, enganche la cesta de freir en el borde
del recipiente para la grasa (como indicado bajo
punto 3).
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11. Abra la tapadera con cuidado.

A Aviso:
Posiblemente se desprendera vapor caliente.

12. Retire ahora la cesta para freir.

Finalizar funcionamiento

Si desea finalizar el proceso de fritura, gire el requlador
de temperatura al ajuste minimo (0) y dado e caso el
reloj temporizador (OFF). Retire la clavija de la caja de
enchufe. Deje enfriar el aceite de freir durante un tiem-
po. Supervise, si la temperatura ya no es peligrosa, para
poder continuar trabajando con la cazuela llena.

Unidad de arrollamiento para cable de red

Enrolle nuevamente el cable de red en la parte trasera de
la freidora.

Limpieza

A aviso:
Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

/N ATENCION:

* No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos
que rayen el aparato.

* No utilice detergentes agresivos o que rayen.

® Para su limpieza, en ningun caso sumerja el aparato
bajo agua.

Recipiente para la grasa de freir

® Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente para la
grasa de freir y vierta el aceite por los lados.

® Elrecipiente para la grasa y la cesta de freir se puedo
lavar como de costumbre en un bafio jabonoso.

* Nuevamente coloque el recipiente de grasa, de modo
que la marcacion MIN y MAX se encuentren en el
extremo posterior de la freidora.

Carcasa

Después de la utilizacion lave la carcasa y la tapadera con
un pafo humedecido y dado el caso detergente domésti-
co. No retire la junta de la tapadera. Podria rasgarse.

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor
Puede recambiar el filtro en la tapadera.

e Retire la cubierta del filtro (2).
® Recambie los filtros.
® Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

1 INDICACION:

Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros
universales, p.ej. de las campanas de cocina, y cortar
éstos a medida.
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Datos técnicos

Modelo: FR 5553
Suministro de teNSiON ......ecceeeceveeeeeeeeeeseesesiens 230V, 50 Hz
Consumo de energia: 2000 W
Clase de proteccion: 1
Cantidad de llenado: max. 3 Litros
Peso neto: 4,1 kg

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como

p.€j. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido segun las mas nuevas especifi-
caciones en razon de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones
técnicas.

)i

Significado del simbolo ,,Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una erronéa eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacién, al reciclado y
a otras formas de reutilizacién de los aparatos viejos
eléctricos y electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracion
municipal.
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Instrucoes gerais de sequranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrucées de emprego e guarde-as
muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o taldo
de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com
os elementos interiores. Se puser o aparelho a disposi¢do
de terceiros, entregue-lhes também as Instrucdes de
Utilizacdo.

e Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido.
Este aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o
utilize ao ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de
irradiacéo solar directa, da humidade (ndo o imergir
de forma alguma em quaisquer liquidos) e de arestas
agucadas. Nao utilize o aparelho com as maos molha-
das. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada.

e Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

e 0 aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se
se ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho.
Retire a ficha da tomada de rede.

® 0O aparelho e o cabo de ligacdo a rede tém de ser
regularmente examinados quanto a sinais de danifi-
cacdo. Se se verifica um dano, o aparelho nao pode
ser utilizado.

* Ndio tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para evitar
quaisquer perigos, € favor substituir um fio dani-
ficado por um fio da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servicos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagdes.

e Utilize apenas acessdrios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de

seguranca”.

Criangas e pessoas débeis

® Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.)
ao alcance dos mesmos.

I Avisor
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas
de plastico. Perigo de asfixia!

e Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitacoes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou
sem experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que,
para a sua seguranga, sejam vigiados por uma pessoa
responsavel ou tenham recebido instrucoes da mes-
ma, sobre o modo de utilizacdo do aparelho.

® Criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem
com o aparelho.
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Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicacdes importantes para a sua seguranca estdo
marcadas de forma especial. Preste incondicionalmen-
te atenco a estas indicagdes, para evitar acidentes e
estragos no aparelho:

A aviso:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua
satde e para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:

Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para
o aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestoes e informacdes para si.

Indicacdes especiais de seguranca
para este aparelho

* N&o movimente o aparelho quando a gordura estiver
liquida/quente.

e Durante o funcionamento, a tampa (4) tera de ficar
bem fechada.

e Encha o cesto fora da fritadeira, a fim de evitar
salpicos.

® Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

/\ ATENGAO:

® Nao misturar nunca gordura sélida com 6leos, pois
a fritadeira podera transbordar com espuma. Tam-
bém ¢ perigoso misturar varias qualidades de 6leos
e de gorduras solidas!

® Nunca junte dgua ao dleo!

A pviso:
Oleos e gorduras podem arder com o sobrequecimento.
Tenha cuidado!

® No caso de o aparelho comecar a arder, ndo tente,
de forma alguma, apagar o fogo com 4gua. Feche a
tampa do aparelho. Abafe as chamas com um pano
humido.

® Nio utilize o aparelho com um temporizador externo
ou por meio de um sistema remoto separado.

Descricdo dos elementos

1 Janela
2 Tampa do filtro
3 Dispositivo para enrolar o fio eléctrico
4 Tampa
5 Recipiente da gordura
6 Caixa
7 Temporizador
8 POWER - Luz de controlo - rede
9 HEATING - LAmpada de controle
da temperatura
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10 Selector da temperatura

11 Botdo para abrir a tampa

12 Tampa do filtro

13 Pega

14 Botao para baixar o cesto de fritar

Introducao

Esta fritadeira dispbe de um termostato regulavel para
que a temperatura possa ser adaptada individualmente
aos alimentos.

Utilizacdo conforme a sua finalidade

Este aparelho serve para fritar géneros alimentares.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser
usado para tal. Sé deve ser utilizado como descrito nas

Instrucdes de utilizacdo. Ndo pode utilizar este aparelho
para fins industriais.

Qualquer outra utilizacdo ¢ considerada como contréaria
a finalidade e pode levar a danos materiais ou mesmo
pessoais.

A ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH néo
se responsabiliza por danos causados pela utilizacdo
indevida do aparelho.

Funcionamento

Antes da primeira utilizacdo

1. Remova o material de embalagem. Retirar a embala-
gem. Abrir a fritadeira, girando o botéo (11). Dentro
da fritadeira encontra-se o cesto.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da
caixa, do recipiente e do cesto da forma descrita na
rubrica LIMPEZA.

3. Desenrole completamente o fio eléctrico.

Ligacdo eléctrica

e Assegure-se de que a tensdo do aparelho (consulte a
placa de caracteristicas) e a tensio da corrente sio as
mesmas.

® Ligue a ficha de rede apenas a tomadas de contacto
de sequranca 230 V ~ 50 Hz instaladas em conformi-
dade com os regulamentos.

Carga conectada

0 aparelho pode no total funcionar com uma poténcia
de 2000 W. Com esta carga conectada aconselha-se uma
conduta de alimentacdo separada com uma proteccédo
fusivel num interruptor de proteccdo doméstico de 16 A.

/\ ATENCAO: SOBRECARGA:

e Se utilizar cabos de extensio, estes deverdo ter uma
seccdo de pelo menos 1,5 mm?

® Nao utilize tomadas multiplas, uma vez que o
aparelho € demasiado potente.
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Instrugdes para a utilizacdo

1.

Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro
do oleo (p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Depois
de usar varias vezes deve mudar o dleo.

Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.

As gorduras e os 6leos tém de poder ser aquecidos a
altas temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou
manteiga. Estas gorduras ndo sdo apropriadas para
fritar pois, mesmo a temperaturas baixas, havera
formacédo de fumo.

Aconselhamos o uso de dleo para fritar liquido.

A Aviso:
Por favor preste atencéo a esta indicagdo impor-
tante quando quiser utilizar gordura!

Se quiser utilizar gordura, fragmente-a em
pequenos pedacos. Coloque o termdstato numa
temperatura baixa e junte lentamente os pedacos
de gordura. Quando a gordura tiver fundido e tiver
alcancado o nivel de 6leo necessario, pode colocar
o termdstato a temperatura desejada.

Néo coloque, de forma alguma, a gordura solida
no cesto de fritar!

Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma tempe-
ratura de 170 graus centigrados (eventualmente 175
graus centigrados) para diminuir o volume de acrilico
nos alimentos amilaceos (batatas, cereais). Além disso
deve-se reduzir o tempo de ao minimo possivel e
fritar os alimentos ao maximo até estes atingirem
uma cor dourada.

Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideracéo os alimentos que se querem fritar. Ali-
mentos pré-fritos necessitam de temperaturas mais
elevadas do que alimentos crus.

Enquanto o dleo ou a gordura estiverem quentes, ndo
se devera movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa
que esteja a mais e introduzi-los no 6leo com muito
cuidado.

Nio encha o cesto para fritar com mais de 2/3 do seu
volume. Nao o encha demais.

Os alimentos que estejam humidos deverdo ser enxu-
gados antes.

/N ATENCAO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humi-
dos (por exemplo batatas fritas muito congeladas
etc.) pode resultar em caso desfavoravel, que se
forme espuma a qual podera originar um derrama-
mento de o dleo.

Apos a utilizagdo da fritadeira, retirar a ficha da
tomada.

. Se ligar a fritadeira sem a mesma ter dleo ou gordura,

a proteccéo de sobreaquecimento ligar-se-a automa-
ticamente. Em consequéncia de tal, o aparelho ndo
estara pronto a funcionar. Retire a ficha da tomada.
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Utilizacao

1.

N

Verificar se o aparelho se encontra desligado da
corrente (As luzes de controle estdo apagadas).

Abrir a fritadeira, girando o botéo (11).

Para tirar o cesto de fritar, segure na pega (13) que se
encontra no encaixe e puxe a mesma para cima até
ela se ajustar na nova posicao.

Encha o recipiente para gordura de fritar com 6leo ou
gordura (no maximo 3 I). O nivel devera ficar entre as
marcacdes Min e Max.

Introduza a ficha numa tomada com proteccdo de
contactos de 230V, 50 Hz instalada conveniente-
mente.

Ajuste o selector de temperatura (10) & temperatura
desejada. E possivel programar os periodos de tempo
de aquecimento através do temporizador (7). Feche a
tampa, durante a fase de aquecimento. A luz de con-
trolo da rede (8) e a IAmpada de controlo HEATING
(aquecendo) (9) acendem.

1 INDICACAO:

Logo que tenha sido atingida a temperatura
regulada, a lampada piloto HEATING apagar-se-a.
A lampada de controlo da rede fica acesa e indica o
funcionamento.

Coloque os alimentos no cesto, ndo o fazendo por
cima da gordura quente. Abra a tampa e pendure o
cesto com os alimentos, muito cuidadosamente, na
respectiva reentrancia.

Feche a tampa. Solte a pega do cesto (empurran-
do o0 bot4o (14) pela pega). Desta forma, o cesto
encontrar-se-a dentro da gordura quente.

Programe o temporizador. Os periodos de tempo da
fritura indicados na parte frontal da fritadeira sdo
recomendacées. Os periodos de tempo da fritura
encontram-se nas embalagens dos alimentos a fritar
ou na receita. Para periodos de tempo de até 30
minutos, gire o botdo no sentido horario. Caso queira
operar a fritadeira por mais tempo, gire o botdo no
sentido anti-horario até a posicdo ON.

1 INDICACAO:

® Alampada de controle HEATING acender-se-a
€ pagar-se-a varias vezes enquanto o aparelho
estiver a fritar. Tal facto € normal e indica
que a temperatura esta sendo controlada pelo
termostato e permanece constante.

e Quando o tempo programado terminar (até 30
min.), o aparelho emitird um aviso sonoro. A
fase de aquecimento termina.

10. Apos terminar o tempo de fritura recomenda-se

deixar gotejar o dleo dos alimentos a fritar. Para isto,
encaixe o cesto de fritar na borda do recipiente de
gordura (da forma descrita no item 3).

11. Abra cuidadosamente a tampa.

A Aviso:
Podera sair vapor muito quente.
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12. Retire entdo o cesto.

Terminar funcionamento

Caso queira terminar o processo de fritura, ajuste o se-
lector de temperatura para a posicio minima (0) e, caso
seja necessario, desligue o temporizador (OFF). Retire a
ficha da tomada. Deixe o 6leo arrefecer completamente.
Verifique se a panela e o 6leo arrefeceram bem, antes de
se ocupar dos mesmos.

Dispositivo para enrolar o cabo da rede

Enrole novamente o fio eléctrico no verso da fritadeira.

Limpeza

A aviso:
Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sem-
pre a ficha da tomada e esperar até que arrefeca.

/\ ATENGAO:

* Nao utilize escovas de arame, nem outros objectos
semelhantes.

* Nao use detergentes corrosivos nem abrasivos.

® Nio imergir, de forma alguma, o aparelho em agua
para o lavar.

Recipiente de fritura

® Para mudar o oleo, retire o recipiente de fritura e
despeje o oleo lateralmente.

* O recipiente de gordura e o cesto de fritar podem ser
lavados normalmente com agua e detergente.

® Encaixe o recipiente de gordura da maneira que as
marcacdes MIN e MAX se encontrem na parte traseira
da fritadeira.

Caixa

Limpe a caixa e a tampa ap6s 0 uso com um pano Umido
€, caso seja necessario, com detergente. No tire a
vedacédo da tampa. A mesma pode rasgar.

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura
Pode mudar o filtro na tampa.

e Retire a tampa do filtro (2).

® Mude o filtro.

® Volte a montar a cobertura depois da mudanca de
filtro.

1 INDICACAO:

Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros universais,
como por exemplo os de cupulas de escape de vapores,
que podem ser recortados ao tamanho adequado.
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Caracteristicas técnicas

Modelo: FR 5553
Alimentacdo da COrrente:...mmmmmeeesesesesens 230V, 50 Hz
Consumo de energia: 2000 W
Categoria de proteccao: 1
Capacidade: max. 3 litros
Peso liquido: 4,1 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricoes da seguranca
técnica.

Reserva-se o direito de alteracdes!

)i

Significado do simbolo ,contentor do lixo"

Poupe o nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de
aparelhos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso depdsito de objec-
tos usados terdo, tanto no que diz respeito ao ambiente,
como a saude humana.

Dara igualmente a sua contribuicdo para o reaproveita-
mento de materiais, para a reciclagem e outras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informa-
¢des sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per |'uso e conservar-

le con cura unitamente al certificato di garanzia, allo
scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate l'apparecchio a terzi,
consegnate anche le istruzioni per |'uso.

o Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi
privati e conformemente al tipo di applicazione
previsto. Questo prodotto non ¢ stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale. Non
utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a
distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare
I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si
bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare imme-
diatamente la spina.

® Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso
in cui lo si debba pulire o si siano manifestate ano-
malie.

* Non mettere in funzione I apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre |'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.

® Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve piu essere utilizzato.

* Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare I'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o
un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

o Utilizzare esclusivamente accessori originali.

® Rispettare le sequenti "Speciali norme di sicurezza”

Bambini e persone fragili

e Persicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di pla-
stica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei
bambini.

A awisor
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellico-
la. Pericolo di soffocamento!

® Quest'apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte
di persone (compresi i bambini) con capacit fisiche,
psichiche, sensorie o intellettive limitate, o da perso-
ne sprovviste della necessaria esperienza e conoscen-
za, ad eccezione del fatto che cio avvenga sotto la
sorveglianza di una persona responsabile ed addetta
alla loro sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato |'apparec-
chio.

e Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente
queste indicazioni, per evitare incidenti e danni all'
apparecchio:

A Awiso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per |" apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

* Non spostare I'apparecchio quando il I'olio ¢ caldo.

® Quando si utilizza I'apparecchio, ¢ necessario che il
coperchio (4) sia ben chiuso.

® Riempire il cestello all'esterno della friggitrice per
evitare gli spruzzi.

® Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre
I'apposito cestello.

/\ ATTENZIONE:

® Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice
potrebbe schiumare. E pericoloso anche mischiare
differenti tipi di olio e grassi tutti insieme!

* Non aggiungere mai acqua all'olio!

A AWISO:
Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscaldati.
Fare attenzione!

® Se |" apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare
di spegnere le fiamme con I" acqua. Chiudere il
coperchio dell' apparecchio. Soffocare le flamme con
un panno umido.

® Non usare l'apparecchio con un timer esterno oppure
con un sistema di telecomando esterno.

Elementi di comando

1 Apertura di controllo in vetro
2 Coperchio filtro
3 Avvolgicavo
4 Coperchio
5 Contenitore raccogligrassi
6 Custodia
7 Timer
8 POWER - Indicatore luminoso di
controllo rete
9 HEATING - indicatore luminoso di
controllo temperatura
10 Termostato
11 Tasto per I'apertura del coperchio
12 Cestello
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13 Impugnatura
14 Tasto per abbassare il cestello

Introduzione

Questa friggitrice ¢ dotata di un termostato regolabile al
fine di poter adeguare la temperatura ai singoli cibi da
friggere.

Utilizzo conforme alla destinazione

Si usa questo apparecchio per la friggitura di cibi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e puo essere
impiegato solo a questo fine. Puo essere utilizzato solo
nelle modalita descritte in queste istruzioni per I'uso.
Non ¢ permesso usare I'apparecchio per scopi commer-
ciali.

Qualsiasi altro impiego € considerato non conforme alla
destinazione e puo causare danni alle cose o addirittura
alle persone.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH declina
qualsiasi responsabilita per danni causati da utilizzo non
conforme alla destinazione.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere I'imballaggio. Aprire la friggitrice premendo
il tasto (11). Nella friggitrice & contenuto il cesto per
la friggitura.

2. Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il
contenitore e il cesto per la friggitura come descritto
in PULIZIA.

3. Srotolare completamente il cavo di alimentazione.

Collegamento elettrico

e Accertarsi che la tensione dell'apparecchio (v.
targhetta di identificazione) e la tensione di rete
coincidano.

® Inserire la spina solo in una presa con contatto di
terra regolarmente installata da 230 V ~, 50 Hz.

Potenza allacciata

L'apparecchio ha una capacita totale di 2000 W. A causa
di questa potenza si raccomanda un cavo di alimentazio-
ne separato con un commutatore di 16 A.

/\ ATTENZIONE: SOVRACCARICO:

® se si usano prolunghe, queste devono avere una
sezione trasversale di minimo 1,5 mm2.

* Non utilizzare prese multiple perché questo appa-
recchio € troppo potente.
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Avvertenze per l'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di
patatine fritte). Dopo vari usi cambiare I'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso
per friggere.

2. Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta
temperatura. Evitate di usare margarina, olio di oliva
o0 burro. Questi grassi non sono idonei alla friggitura
perché possono generare fumo gia a basse tempera-
ture.

Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

I Awiso:
Se si desidera utilizzare grasso osservare le indi-
cazioni importanti per |I' uso!

Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Impostare il
termostato su una temperature bassa ed aggiun-
gere lentamente | pezzettini. Quando il grasso si €
sciolto ed ha raggiunto il livello d' olio, impostare il
termostato sulla temperatura desiderata.

Non mettere il grasso in nessun caso nel cesto da
frittura!

3. Per diminuire il contenuto di amide acrilico in ali-
menti contenenti amido (patate, cereali), si consiglia
di non aumentare la temperatura di frittura piu di
170° C (eventualmente 175° C). Inoltre si consiglia
anche di friggere gli alimenti per un corto periodo e
al massimo fino a che non siano dorati.

4. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete
conto del tipo di cibo da friggere. La regola ¢: i generi
alimentari prefritti hanno bisogno di temperature piu
elevate rispetto a quelli crudi.

5. Non sollevate né muovete la friggitrice quando I'olio
o il grasso sono ancora bollenti.

6. Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso
e mettete i cibi con cautela nell'olio.

7. Il cestello puo essere riempito max. fino a 2/3. Non
versare oltre la quantita prevista.

8. Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

/N ATTENZIONE:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine
fritte troppo congelate), si possono creare grandi
quantita di schiuma che nel caso pil negativo
possono provocare un traboccare dell’ olio.

9. Dopo aver utilizzato la friggitrice, staccare il connet-
tore dalla presa.

10. Se per caso accendete la friggitrice senza olio o
grasso, il dispositivo di protezione contro il surris-
caldamento si attiva automaticamente. L'apparecchio
quindi non ¢ pit pronto per l'uso. Staccare la spina.
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Uso

1. Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio
spento (Le spie di controllo sono spente).

2. Aprire la friggitrice premendo il tasto (11).

3. Per estrarre il cesto per la friggitura afferrare la
cavita e tirare I'impugnatura (13) verso l'alto fino al
punto di arresto.

4. Versate olio o grasso nel contenitore per il grasso
(max. 3 1). Quando il cesto ¢ pieno, il livello dell'olio
efo grasso deve essere tra le tacche indicanti min. e
max.

5. Inserire la spina in una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

6. Impostare la temperatura desiderata con l'apposito
termostato (10). Con il timer (7) regolare la durata di
friggitura. Durante la fase di riscaldamento chiudere
con il coperchio. L'indicatore luminoso di controllo
rete (8) e l'indicatore luminoso di controllo HEATING
(9) sono accesi.

i NoTA:

Quando la temperatura impostata ¢ stata raggiun-
ta, l'indicatore luminoso di controllo HEATING si
spegne. La spia de controllo rete rimane accesa e
indica il funzionamento.

7. Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il
grasso bollente. Aprire il coperchio e con cautela ag-
ganciare il cestello con gli alimenti da friggere nella
cavita.

8. Abbassare il coperchio e chiudere. Staccare il manico
(spingendo il tasto (14) sul cestello). Ora il cestello di
friggitura si trova nel grasso bollente.

9. Impostare il timer. | tempi indicati sul lato frontale
della friggitrice sono tempi indicativi. | tempi per la
durata della frittura si trovano scritti sull'imballaggio
degli alimenti oppura sulla ricetta. Per tempi fino
a 30 minuti girare l'interruttore in senso orario. Se
si desidera tenere accesa la friggitrice piu a lungo,
girare l'interruttore in senso antiorario su ON.

i NoTA:

® Llindicatore HEATING si accende e si spegne pit
volte durante la friggitura. E normale ed ¢ il
segnale che la temperatura viene controllata e
mantenuta mediante il termostato.

e Al raggiungimento del tempo impostato (fino a
30 minuti) risuona un segnale acustico. Il tempo
di riscaldamento termina.

10. Al termine del tempo di friggitura si puo lasciare che
I'olio sgoccioli un po' dagli alimenti. A tal fine aggan-
ciare il cesto di friggitura al bordo del contenitore per
il grasso (come descritto al punto 3).

11. Aprire con cautela il coperchio.

& Awiso:
E possibile che fuoriesca vapore bollente.

12. Ora estrarre il cestello di friggitura.
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Terminare la funzione

Se si desidera porre termine alla friggitura, girare il
termostato al minimo (0) ed eventualmente spegnere il
timer (OFF). Togliere la spina dalla presa. Lasciar raffred-
dare I' olio per un periodo prolungato. Verificare che la
temperatura non sia pericolosa prima di continuare con I'
uso della pentola.

Dispositivo per avvolgere il cavo

Riavvolgere il cavo di alimentazione sul retro della
friggitrice.

Pulizia

A AWISO:

Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, stac-
care sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

/\ ATTENZIONE:

® Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

® Non usare detergenti forti o abrasivi.

* Non immergere assolutamente I'apparecchio
nell'acqua per pulirlo.

Cesto per frittura

® Per cambiare I'olio, estrarre il cesto per la frittura e
versare |'olio sul lato.

® | contenitori per il grasso e il cesto per la friggitura
possono essere lavati come sempre in acqua e deter-
sivo per stoviglie.

® Reinserire il contenitore per il grasso in modo tale che
la tacca MIN e MAX venga a trovarsi sull'estremita
posteriore della friggitrice.

Custodia

Dopo I'uso pulire la custodia e il coperchio con un panno
umido ed eventualmente un detergente per stoviglie.
Non staccare la guarnizione del coperchio. Potrebbe
strapparsi.

Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori
di grasso e di odori

Si puo cambiare il filtro nel coperchio.

e Togliere il coperchio del filtro (2).

® Cambiare il filtro.

* Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la
copertura.

1 NOTA:

Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare
filtri p.e. per cappe aspiranti o universali ritagliandoli
alla misura giusta.
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Italiano

Dati tecnici

Modello: FR 5553
Alimentazione rete: 230V, 50 Hz
Consumo di energia: 2000 W
Classe di protezione: 1
Capacita: mass. 3 litri
Peso netto: 4,1 kg

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di
tutte le direttive CE attuali in vigore in questo settore,
quali per esempio la normativa in materia di compati-
bilita elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa
tensione, ed € stato costruito conformemente alle norme
di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

)i

Significato del simbolo ,Eliminazione"

Salvaguardare I ambiente, gli elettrodomestici non
vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una elimina-
zione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutiliz-
zazione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di
elettrodomestici ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei
comuni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting
the appliance into operation and keep the instructions
including the warranty, the receipt and, if possible, the
box with the internal packing. If you give this device to
other people, please also pass on the operating instruc-
tions.

® The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use. Do not use it outdoors. Keep it
away from sources of heat, direct sunlight, humidity
(never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appliance is
humid or wet, unplug it immediately.

® When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is
not being used and remove the attached accessories.

* Do not operate the machine without supervision.
If you leave the room you should always turn the
device off. Remove the plug from the socket.

® The device and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
device must not be used.

® Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To avoid
the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by a qualified person and with a cable of
the same type.

® Use only original spare parts.

® Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.

Children and Frail Individuals

® In order to ensure your children's safety, please keep
all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.)
out of their reach.

£\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with
the foil as there is a danger of suffocation!

® This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowl-
edge and/or experience, unless they are supervised
by an individual who is responsible for their safety or
have received instructions on how to use the device.

e Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instructions
in order to avoid accidents and prevent damage to the
machine:

05-FR 5553 AEG.indd 29

English

£\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:

This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Instructions
for this Device

¢ Do not move the device when the fat is liquid/hot.

e Keep the lid (4) tightly closed during use.

® Please fill the basket outside the deep-fat dryer in
order to prevent splashes.

® Please always use the frying basket for deep-frying.

/\ CAUTION:

* Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could
spill over. Even the mixing of various types of oil
and fat with one another is dangerous!

® Never add water to the oil!

/N WARNING:
Oils and fats may burn when overheated. Please be
careful!

® If the deep fat fryer should catch fire, do not under
any circumstances attempt to extinguish the flames
with water. Instead, replace the lid and suffocate the
flames with a damp cloth.

® Please do not operate the device with an external
timer or a separate remote control system.

Overview of the Components

1 Viewing window

2 Filter cover

3 Automatic cable rewind

4 Lid

5 Frying fat container

6 Housing

7 Timer

8 POWER - Power on lamp

9 HEATING - temperature control lamp
10 Temperature regulator

11 Button to open the lid
12 Deep frying basket
13 Handle
14 Knob for lowering the deep frying basket

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermo-
stat, so that the temperature can be adapted to the food
being fried.
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English

Intended Use

This device is used for deep-frying food.

It is intended exclusively for this purpose and may only
be used as such. It may only be used in the manner
described in these instructions for use. The device must
not be used for commercial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary
to the intended use and may result in damage to materi-
als or even personal injury.

The firm ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft
mbH does not accept any liability for damage caused as
a result of the use of this device contrary to its intended
use.

Putting into use

Before using for the first time

1. Remove the packaging. Open the deep fryer by pres-
sing the button (11). The frying basket is in the deep
fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing,
container and frying basket as described in CLEA-
NING.

3. Unwind the mains lead completely.

Electrical connection

® Make sure that the device voltage (see name plate)
and the line voltage match.

® The mains plug should only be inserted into a cor-
rectly installed 230 V ~ 50 Hz socket with earthing
contact.

Connected Wattage

The total power consumption of this device can be up
to 2000 W. With this connected load a separate supply
line protected by a 16 A household circuit breaker is
recommended.

/\ CAUTION: OVERLOAD:

® |f you use extension leads, these should have a
cable cross-section of at least 1.5 mm?2

* Do not use any multiple sockets, as this device is
too powerful.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g.
pieces of French fries). After the device has been used
several times you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures.
Do not use margarine, olive oil or butter: they are not
fit for frying, because they start to smoke already at
low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.
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/N WARNING:
Please note this important information if you
intend to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces.
Turn the thermostat to a low temperature and add
the pieces slowly. Once the fat has melted and the
correct oil level is reached you can set the desired
temperature on the thermostat.

Under no circumstances should you place the fat
in the deep frying basket!

3. In order to reduce the acrylamide content of food
containing starch (potatoes, cereals) the temperature
during deep-fat frying should not exceed 170° C (or
possibly 175° C). Furthermore, the frying time should
be kept as short as possible and the food only fried
until it turns golden yellow.

4. Choose the right frying temperature and check the
conditions of the food to be fried. A rule of thumb
is that pre-fried foods require a higher temperature
than raw foods.

5. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is
still hot.

6. When frying dough-like foods scrape off the excess
dough and put the pieces carefully into the oil.

7. The deep frying basket must not be more than two-
thirds full. Do not overfill the basket.

8. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/N CAUTION:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g.
frozen chips etc.) large amounts of foam may form,
which under certain circumstances may cause the
oil to overflow.

9. After use, unplug the deep fryer.

10. If you should switch on your deep fat fryer by acci-
dent when there is no oil or fat in it, the overheating
protection device will switch on automatically. The
device is then no longer operable. Remove the plug
from the socket.

Use

1. Make sure that the appliance is unplugged and
switched off (The control lamps are off.).

2. Open the deep fryer by pressing the button (11).

3. In order to remove the deep fryer, place your hands
in the tub and pull the handle (13) upwards until it
locks in place.

4. Fill oil or fat into the frying fat container. (maximum
3 1). The filling level must be located between the
minimum and the maximum level.

5. Insert the plug in a duly installed 230 V/50 Hz pro-
tective contact socket.

6. Set the desired temperature on the temperature
regulator (10). With the timer (7) you can control the
operating time. Then close the lid during the heating-
up phase. The power on switch (8) and the HEATING
control lamp (9) light up.
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1 NOTE:

Once the set temperature has been reached, the
HEATING control lamp goes off. The power on lamp
remains on and shows that the device is working.

7. Now fill the deep-fry basket. Please ensure that
the basket is not filled above the hot fat. Open the
lid and insert the basket with the items to be fried
carefully into the recess.

8. Now close the lid. Release the handle (by pushing the
button (14) on the handle). The deep-fry basket is
now in the hot fat.

9. Set the timer. The times stated on the front of the
deep fat fryer are guidelines. The frying times are
to be found on the packaging of the food or in the
recipe. For times up to 30 min. you should turn the
switch in a clockwise direction. If you would like to
operate the deep fat fryer for longer, turn the switch
in an anticlockwise direction to ON.

1 NOTE:

® During the deep-frying process the HEATING
control lamp switches on and off several times.
This is normal and it indicates that the tem-
perature is controlled by the thermostat and is
being maintained.

e Once the set time (up to 30 min.) has been
reached, an acoustic signal is heard. The heating
phase is over.

10. After the frying time has expired, you can allow the
oil to drain off the deep-fried food. In order to do
so, hang the deep frying basket on the edge of the
frying fat container (as described under point 3).

11. Open the lid carefully.

£\ WARNING:
As it is possible that hot steam will be released

12. Now remove the deep-frying basket.

Switching Off

If you would like to stop the frying process, turn the
temperature regulator to the minimum setting (0)

and switch the timer off if necessary (OFF). Remove

the mains plug from the socket. Allow the frying oil a
considerable time to cool down. Before continuing to use
the full frying pot, please ensure that it is no longer at a
dangerous temperature.

Mains Lead Take-up Device

Wind the mains lead up again on the rear of the deep
fat fryer.
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Cleaning

£\ WARNING:
Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

{\ CAUTION:

® Do not use any wire brush or other abrasive objects.

® Do not use any acidic or abrasive detergents.

® Under no circumstances should the device be
immersed in water for cleaning.

Deep frying fat container

® In order to change the oil, pull out the deep frying
fat container and pour the oil out at the side.

® The frying fat container and deep frying basket can
be cleaned in the normal way in soapy water.

® Reinsert the frying fat container in such a way that
the MIN and MAX Mark is located at the rear end of
the deep fat fryer.

Housing

Clean the housing and lid after use with a damp cloth
and domestic washing-up liquid if necessary. Do not
remove the lid seal. It might tear.

Changing the Odour and Fat Vapour Filter

The filter in the lid can be replaced.

e Remove filter cover (2).
® Replace the filter.
® Then reassemble the cover.

1 NOTE:
When these filters have been used up it is possible to
cut universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Technical Data

Model: FR 5553
Power supply: 230V, 50 Hz
Power consumption: 2000 W
Protection class: I
Filling quantity: max. 3 Litre
Net weight: 4,1 kg

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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)i

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect dis-
posal on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosz¢ bardzo doktad-
nie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosz¢ zachowacé jg
wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i w miar¢ mozli-
wosci rowniez kartonem z opakowaniem wewngtrznym.
Przekazujac urzgdzenie innej osobie, oddaj jej takze
instrukcje obstugi.

® Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku
w ramach dziafalnosci gospodarczej. Prosze nie
korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Proszg trzymaé
urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurzaé¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dtonimi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne
lub mokre, prosze natychmiast wyciggnaé¢ wtyczke
(nalezy ciggnac¢ za wtyczke, nie za przewod).

® Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli
chcecie Paristwo zamontowac jakies$ akcesoria, w
celu wyczyszezenia lub w przypadku jakichkolwiek
zaktocen, proszg zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjgc
wtyczke z gniazdka.

® Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urza-
dzenie nalezy zawsze wyfaczac i wycigga¢ wtyczke
sieciowg z gniazda.

® Nalezy reqularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac¢ korzystac¢ z urzadzenia.

® W razie awarii prosz¢ nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony
u producenta lub w specjalnym zaktadzie napraw-
czym albo przez wykwalifikowana osobe w celu
uniknigcia zagrozenia.

® Prosze stosowac¢ tylko oryginalne akcesoria.

® Prosimy pamigtac o podanych dalej ,Specjalnych
wskazowkach dotyczgcych bezpiecznego uzytkowania®

Dzieci i osoby niepetnosprawne

® Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ folia.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

® To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby

(w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, motorycznych lub umystowych lub
nie posiadajace niezbednego doswiadczenia iflub
wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby
jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna lub
po otrzymaniu wskazowek dotyczgcych uzywania
urzadzenia.
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Jezyk polski

® Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkow-
nika sg specjalnie wyroznione. Koniecznie stosuj si¢ do
tych wskazowek, aby unikngé¢ wypadkow i uszkodzenia
urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

4\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

§ WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa
obstugi tego urzgdzenia

e Jezeli thuszcz jest ptynny/goracy nie nalezy porusza¢
urzadzeniem.

e W trakcie uzywania pokrywa (4) powinna by¢ dobrze
zamknieta.

® Koszyk nalezy napetnia¢ poza frytownicg, aby
unikna¢ rozpryskiwania si¢ oleju.

® Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywaé
przeznaczonego do tego koszyka.

I\ UWAGA:

* Nigdy nie miesza¢ ttuszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Rowniez mieszanie réznych
olejow i rodzajow ttuszczu jest niebezpieczne!

® Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

N OSTRZEZENIE:

Przegrzane oleje i ttuszcze mogg si¢ zapali¢. Badz

ostrozny/a!

® Gdyby urzadzenie zaczeto sie pali¢, w zadnym wypad-
ku prosze nie podejmowac proby gaszenia ptomieni
wodg. Prosze¢ zamkna¢ pokrywke urzadzenia.
Ptomienie prosze zdusi¢ wilgotng Scierka.

* Nie podfaczaj urzadzenia do zewnetrznego progra-
matora czasowego ani systemu zdalnego sterowania.

Przeglad elementow obstugi

1 Okienko

2 Ostona filtra

3 Zwijak kabla

4 Pokrywa

5 Wewnetrzny pojemnik na olej

6 Obudowa

7 Zegar sterujgcy

8 POWER - lampka kontrolna sieci

9 HEATING - lampka kontrolna temperatury
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Jezyk polski

10 Regulator temperatury

11 Przycisk do otwierania pokrywy

12 Koszyk do smazenia

13 Uchwyt

14 Suwak opuszczajacy koszyk do smazenia

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat,
ktory pozwala na indywidualne dostosowanie tempera-
tury do smazonego produktu.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do frytowania produktow spozyw-
czych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu
moze by¢ uzywane. Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko w
sposob opisany w instrukeji obstugi. Nie wolno uzywa¢ go
do celow zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przezna-

czeniem i moze spowodowac szkody materialne a takze
szkody osobowe.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nie
odpowiada za szkody spowodowane uzyciem urzadzenia
niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usunaé¢ opakowanie. Prosz¢ otworzy¢
frytkownice naciskajac przycisk (11). Wewnatrz fryt-
kownicy znajduje si¢ kosz frytkownicy.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika
i kosza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie
CZYSZCZENIE.

3. Odwin caty kabel sieciowy.

Pofaczenie elektryczne

® Prosze upewnic sie, ze napiecie urzadzenia (patrz ta-
bliczka identyfikacyjna) zgadza si¢ z napigciem w sieci.

*  Wtyczke sieciowq podtaczaj tylko do prawidtowo
zainstalowanego gniazda z zestykiem ochronnym
230V ~ 50 Hz.

Moc przytaczeniowa

Urzadzenie moze pobiera¢ catkowita moc 2000 W.

W zwigzku z tym wskazane jest podtgczenie osobnym
przewodem i zabezpieczenie obwodu bezpiecznikiem
domowym 16 A.

/N uwagA: PRZECIAZENIE!

® UZzywane przedtuzacze powinny mie¢ przewody o
przekroju nie mniejszym niz 1,5 mmZ

* Nie uzywaj rozgafeziaczy ze wzgledu na duzg moc
urzadzenia.
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Uwagi dotyczace eksploatacji

1. Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim
produkty (np. pojedyncze frytki po smazeniu). Po wie-
lokrotnym uzytku nalezy wymieni¢ olej.

Do smazenia nalezy uzywa¢ jakosciowo bardzo
dobrego oleju lub ttuszczu do gtebokiego smazenia.

2. Uzywane ttuszcze i oleje muszg by¢ odporne na wy-
sokg temperature. Nalezy unikac¢ stosowania marga-
ryny, oleju z oliwek lub masta. Tego rodzaju ttuszcze
nie nadajg si¢ do gtebokiego smazenia, poniewaz juz
przy niskiej temperaturze mogg one zacza¢ si¢ dymic.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

/N OSTRZEZENIE:
Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac
ttuszezu statego!

Uzywajac tluszez staty, rozdzielaj go na mate kawatki.
Ustaw termostat na niskg temperature i powoli do-
dawaj kawatki ttuszczu. Gdy ttuszez stopi si¢ i osiagnie
konsystencje oleju, mozesz ustawi¢ na termostacie
pozadang temperature smazenia.

W zadnym wypadku prosze¢ nie ktas¢ ttuszczu do
koszyka frytkownicy!

3. Dla zmniejszenia zawartosci akrylamidu w Srodkach
spozywczych, zawierajgcych skrobie (ziemniaki,
zboze) zaleca sie, by przy smazeniu nie przekracza¢
temperatury 170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto
chodzi o to, by zachowywa¢ mozliwie krotki czas
smazenia, a zywnos¢ smazy¢ najwyzej do koloru
zfoto-zottego.

4. Ustawi¢ odpowiednia temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jedno-
czesnie nalezy stosowac si¢ do zasady, ze produkty
ktére byty juz wstepnie smazone, wymagaja wyzszej
temperatury niz surowe artykuty spozywcze.

5. Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorace, nie wolno
przenosi¢, ani tez przesuwac frytownicy.

6. Podczas smazenia we frytownicy produktow spo-
zywcezych wykonanych z ciasta, nalezy usuna¢ z nich
nadmiar ciasta i ostroznie wkfada¢ pojedyncze sztuki
do oleju.

7. Kosz do frytowania napetnia¢ maksymalnie w 2/3.
Nigdy nie nalezy go przepetniac.

8. Wilgotne produkty zywnosciowe nalezy wczesniej
wytrze¢ do sucha sciereczka.

£\ UWAGA:

W przypadku srodkow spozywezych zawierajgcych
duzo wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki itd.)
powstaje intensywnie piana, z powodu czego w
najniekorzystniejszym razie olej moze si¢ przelaé.

9. Po zakonczeniu korzystania z fryktownicy prosze
wyja¢ wtyczke z gniazdka.

10. Jezeli przypadkowo wiacza Panstwo frytkownice, a
w srodku nie bedzie oleju lub ttuszczu, automatycz-
nie wigczy si¢ zabezpieczenie przed przegrzaniem.
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Urzadzenie nie jest wowczas gotowe do pracy. Prosze
wyciggng¢ wtyczke z kontaktu.

Uzytkowanie

1. Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wytgczone i
odfaczone od sieci (Lampki kontrolne s zgaszone).

2. Prosze otworzy¢ frytkownice naciskajac przycisk (11).

3. Aby wyja¢ koszyk frytownicy, chwy¢ za wgtebienie i
pociggnij uchwyt (13) do gory, az zatrzasnie sie.

4. Wlej olej lub inny ttuszez do zbiornika frytownicy
(maksymalnie 3 1). Pojemnik powinien by¢ napetniony
do poziomu pomigdzy oznakowaniem minimum a
maksimum.

5. Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko do przepisowo
zainstalowanego, gniazda wtykowego z uziemieniem
o0 napieciu 230V, 50 Hz.

6. Ustaw odpowiednig temperature regulatorem (10).
Ustaw czas pracy za pomoca programatora zegaro-
wego (7). Prosze zamkng¢ pokrywke podczas fazy
podgrzewania. Zaswieci lampka kontrolna sieci (8) i
lampka kontrolna grzania HEATING (9).

1 WSKAZOWKA:

Po osiggnieciu ustawionej temperatury lampka
kontrolna HEATING gasnie. Lampka kontrolna sieci
pozostaje wtgczona, sygnalizujgc prace urzadzenia.

7. Prosze napetni¢ kosz do frytek i pamietac przy tym,
by nie robi¢ tego nad gorgcym ttuszczem. Prosze
otworzy¢ pokrywke i kosz z zawartoscig zawiesi¢
ostroznie we wgtebieniu.

8. Proszg zamkna¢ pokrywke. Proszg zwolni¢ uchwyt
(przesuwajac przycisk (14) na uchwycie). Tak wiec
kosz do frytek znajduje si¢ w goracym ttuszczu.

9. Ustaw programator zegarowy. Czasy podane z przodu
frytownicy utatwiaja orientacjg. Czas smazenia jest
podany na opakowaniu produktu spozywczego lub
w recepturze. Aby ustawi¢ czas pracy do 30 minut,
obro¢ przetaeznik w kierunku zgodnym z ruchem ws-
kazéwek zegara. Jezeli czas pracy frytownicy ma by¢
dtuzszy, obrd¢ przetgeznik w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara do potozenia ON.

§ WSKAZOWKA:

® Lampka kontrolna HEATING wielokrotnie wigcza
sie i wylgcza podczas smazenia. Jest to normal-
ne i wskazuje na pracg termostatu kontrolujace-
go i utrzymujgcego temperature.

e Po uptywie ustawionego czasu (do 30 minut)
zostanie wygenerowany sygnat dzwiekowy. Faza
grzania zostata zakoriczona.

10. Po uptywie czasu smazenia mozna odsaczy¢ produkty
z oleju. W tym celu zawies$ koszyk na krawedzi zbior-
nika frytownicy (tak jak opisano w punkcie 3).

11. Otworz ostroznie pokrywe.

/N OSTRZEZENIE:
Ewentualnie wydobywa sie goraca para

12. Nastgpnie proszg wyja¢ kosz.
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Zakonczenie pracy

Aby zakonczy¢ smazenie, obro¢ regulator temperatury do
ustawienia minimalnego (0) i, jesli to konieczne, wytgcz
programator zegarowy (OFF). Wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Olej do smazenia prosze zostawi¢ na dtuzej, by ostygt.
Zanim zajma si¢ Panstwo petnym garnkiem do smazenia
w oleju, prosze sprawdzi¢, czy jego temperatura jest
bezpieczna.

Zwijak do kabla sieciowego

Zwin kabel sieciowy przy uzyciu zwijaka z tytu frytow-
nicy.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:
Przed wyczyszczeniem prosz€ zawsze wyciaggnaé¢
wtyczke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

£\ UWAGA:

® Prosze¢ nie stosowac drucianej szczotki lub innych
przedmiotow szorujgcych.

® Prosze nie uzywac¢ ostrych lub szorujacych srodkow
czyszezacych.

® W zadnym wypadku nie zanurza¢ urzadzenia w
wodzie w celu czyszezenia.

Zbiornik ttuszczu

* Aby wymieni¢ olej, wyciggnij zbiornik ttuszczu i wylej
olej z boku.

® Zbiornik frytownicy i koszyk umyj w normalny sposob
w wodzie z dodatkiem srodka do mycia naczyn.

® Ponownie zat6z zbiornik frytownicy w taki sposob,
aby oznaczenia MIN i MAX znajdowaty si¢ z tytu
frytownicy.

Obudowa

Po uzyciu oczys¢ obudowe i pokrywe wilgotng szmatka
w razie potrzeby zwilzong domowym $rodkiem do
mycia naczyn. Nie zdejmuj uszczelki pokrywy. Moze to
spowodowac jej pekniecie.

Wymiana filtra do zapachéw i do oparéw ttuszczu
Filtr w pokrywce moga Panstwo wymieniac.

e Zdejmij ostone filtra (2).

® Prosze wymieni¢ filtr.

® Po wymianie prosze zamontowac z powrotem po-
krywke.

§ WSKAZOWKA:

Gdyby kiedys filtry te si¢ zuzyty, to do wtasciwych
rozmiaréw mozna przycig¢ filtry uniwersalne, np. filtry
do wyciggow kuchennych.
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Dane techniczne

Model: FR 5553
Napigcie zasilajgce: 230V, 50 Hz
Pobor mocy: 2000 W
Stopien ochrony: I
Wielko$¢ napetnienia: maks. 3 |
Masa netto: 4,1 kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektro-
magnetyczne;.

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych!

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent [ Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji
na zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od
daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptat-
nie wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy
wymiana bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca
otrzyma zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkgji okreslonych w instrukeji obstugi, a przy-
czyng takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub
materiatowa.

Gwarancjg nie s objete uszkodzenia mechaniczne,
chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepigcie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak rowniez wady powstate
w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcja obstugi urzg-
dzenia.

Nabywecy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia

na wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa,
zwrotu gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu
kompletnego urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami,
instrukcja obstugi i w oryginalnym opakowaniu wraz z
dowodem zakupu i prawidtowo wypetniong kartg gwa-
rancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczeg6lnych warun-
kach sprzedazy konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu
cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).
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Znaczenie symbolu ,Pojemnik na smieci”

Prosze oszczedzac nasze srodowisko, sprzet elektryczny
nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprz¢tu elektrycznego, i tam prosze
oddawac sprzet elektryczny, ktorego juz nie bedg
Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq drogg przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji

gminy.
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Cesky
Vseobecné bezpecnostni pokyny Symboly v tomto névodu k obsluze

Dalezita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou specialné
oznacena. Bezpodmine¢né dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistroji.

Pred uvedenim tohoto pristroje do provozu si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zarunim listem, pokladnim blokem a podle moZnosti i

s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte. AWSTRAHA:

Pokud budete pfistroj pfedavat tfetim osobam, odevzde- Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje
jte jim i tento navod k obsluze. na mozna rizika zranéni.

® Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou po-
trebu a pro stanovené ucely. Tento pfistroj neni urcen A POZVOB: L, » o
pro komeréni pouziti. NepouZivejte jej v otevieném Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro pristroj ¢i jiné
prostoru. Chrante jej pfed horkem, pfimym sluneénim predméty.
zatenim, vihkosti (v zadném ptipadé jej neponotujte = _ L ) )
do kapalin) a stykem s ostrymi hranami. NepouZivejte 1 UPOZORNENI: Upozoriiuje Vas na tipy a informace.
pristroj v pfipadé€, ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k
nzfvlhé’enivnebo na’moéem’ pristroje, okamzité vytah- Zvla&tni bezpeénostni upozornéni
néte zastrcku ze zasuvky. o .

® Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky pro tento pI‘IStI‘OJ
(vzdy tahejte za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize

nebudete pistroj pouZivat, pokud chcete namonto- * Nepohybujte s pistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.
vat pisluienstvi pfistroje, pfi ¢isténi nebo v pripadé * Viko £4] fritovaci nadoby ponechte po dobu provozu
poruchy. pevné uzaviené.

e PFistroj nesmi z0stat v provozu bez dozoru. Pokud ® Fritovaci koS pliite mimo fritovaci nadobu, zabranite
byste chtéli prostor opustit, pFistroj vzdy vypnéte. tim St'”kar'" 'tUkU-w o _ o
Viytahnéte zastréku ze zasuvky. ® Pro fritovani pouzivejte vzdy fritovaci kos.

® Pristroj a sitovy kabel je nutné pravidelné kontrolo-
vat, zda nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo,
pFistroj se jiz nesmi pouZzivat.

® Neopravujte pristroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny ptivodni kabel nahradit kabelem

I\ POZOR:

* Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit
k prekypéni fritézy. Nebezpecné je i vzajemné
michani rdznych druht olejd nebo tukd!

* Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

se stejnymi hodnotami pouze vyrobcem, nasim servi- A ;
sem pro zékazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou. _WSTRAHA: e
e Pouzivejte jen originalni prisludenstvi. Oleje a tuky ITIOhOU v ptipadé prehrati zacit horet.
e Respektujte prosim nésledujici ,Specialni bezpegnost- | Budte opatrnil
ni pokyny"”. ® ZacCne-li pfistroj hofet, v Zadném pfipadé se
nepokousejte ohen hasit vodou. Zaviete viko pfistroje.
Déti a slabé osoby Uhaste plameny pomoci vihkého hadfiku.

® Neprovozujte pristroj na vnéjSich spinacich hodinach

® 7 ddvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti nepo- nebo na oddéleném systému dalkového Fizeni.

nechavejte v jejich dosahu zZadné soudcasti obalu
(plastové pytliky, karton, styropor atd.). . , , .
Prehled ovladacich prvku

£\ WYSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii. 1 Praizor
Hrozi nebezpedi uduseni! 2 Kryt filtru
e Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly 3 N’avuenl kabelu
osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslo- 4 Viko .
vymi a dusevnimi vlastnostmi nebo s nedostatkem 5 Frltv(.)vv'am nadoba
6 Vnéjsi kryt

zkudenosti a/nebo nedostatkem znalosti, s vyjimkou
pripadd, Ze by na né dohlizela osoba odpovédna za
bezpecnost nebo od ni obdrzely pokyny, jak se ma
pFistroj pouZivat.

® Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, ze si
s pristrojem nehraji.
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7 Spinaci hodiny
8 POWER - sitova kontrolka
9 HEATING - kontrolka teploty
10 Regulator teploty
11 Tlacitko k otevieni vika
12 Fritovaci kos
13 Rukojet
14 Knoflik pro spusténi fritovaciho kose
do nadoby
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Cesky

Uvod

Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem,
aby tak mohla byt teplota individualné pfizpdsobena
fritované suroviné.

Pouziti odpovidajici urceni

Tento pistroj slouzi k fritovani potravin.

Je uréen vyhradné pro tento ucel a smi byt pouzivan
rovnéz pouze pro tento ucel. Smi byt pouzivan jen
zplisobem popsanym v tomto navodu k pouziti. Tento
pristroj nesmite pouzivat pro priimyslové ucely.

Kazdé jiné pouZiti se poklada za pouZiti neodpovida-
jici ureni a maZe vést k poskozeni véci ¢i dokonce k
poranéni osob.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH neruci
za Skody vzniklé pouzitim, jez neodpovida uréeni, pro
které je pfistroj urcen.

Uvedeni do provozu

Pred prvnim uvedenim do provozu

1. Pristroj vybalte. Zbavte pfistroj obalu. Oteviete fritézu
stisknutim tlacitka (11). Ve fritéze se nachazi fritovaci
kos.

2. Doporucujeme Cistit viko, téleso, nadobu a fritovaci
kos tak, jak je popsano v oddile CISTENI.

3. Zcela odvinte sitovy kabel.

Elektrické pfipojeni

® Ujistéte se, Ze sitové napéti a napéti, pro které je
pistroj konstruovan (viz typovy Stitek) navzajem
souhlasi.

o Sitovou zastrcku pfipojte jen k predpisové instalované
zasuvce s ochrannym kontaktem 230 V ~ 50 Hz.

Ptikon
PFistroj miize pojmout celkovy vykon 2000 W. U takoveé-

ho pfikonu se doporucuje oddéleny privod se zajisténim
prostrednictvim ochranného jistice domacnosti 16 A.

/) POZOR: PRETIZENi

® Pouzijete-li prodluzovaci vodice, mély by mit prirez
aspon 1,5 mm2.

* Nepouzijte vicenasobné zasuvky, nebot tento
spotrebi¢ ma prilis vysoky vykon.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravidelné odstranujte zbytky fritované suroviny, kte-
ré zustaly v oleji (napf. kousky pomftit(i). Po ¢astém
pouzivani je tfeba vyménit olej.
K fritovani pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo
fritovaci tuky.
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Musi byt moZné zahtat oleje a tuky na vysokou tep-

lotu. Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo maslo.
Tyto tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz
pfi nizsich teplotach se mohou prepalovat.

Doporucujeme pouzivat tekuty fritovaci olej.

£\ WYSTRAHA:
V pfipadé, ze budete chtit pouzivat tuky, vénujte
prosim pozornost tomuto dilezitému upozornéni!

Pokud budete pouzivat tuk, nakrajejte ho na malé
kousky. Nastavte termostat na nejnizsi teplotu a
pomalu kousky pridavejte. Jakmile se tuk roztavi a
bude z ného olej, mizete na termostatu nastavit
pozadovanou teplotu.

V zadném pripadé nevkladejte fritovaci tuk na
fritovaciho kose!

Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahu-
jicich $krob (brambory, obiloviny) se doporucuje, aby
teplota pti fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C).
Dale plati, aby doba fritovani byla co mozna nejkratsi
a surovina aby byla fritovana maximalné do zlatova.
Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi
tom povahu fritované suroviny. Jako ndvod plati:
Predsmazené potraviny vyzaduji vys3i teplotu nez
potraviny v surovém stavu.

Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite
fritézu prenaset nebo s ni pohybovat.

P¥i fritovani potravin z tésta setfete prebytecné tésto
a kousky vkladejte opatrné do oleje.

Fritovaci ko smi byt napInén maximalng ze 2/3.
Neprepliujte fritovaci kos.

VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci
hadfiku.

/N POZOR:

Jestlize jsou potraviny pfilis vihké (nap¥. pommes
frites pfilis pokryté ledem), dochazi k silnému
pénéni, coz v nejnepfizniveéjsSim pripadé mize vést
az k prekypéni oleje.

Po pouziti fritézy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

. Pokud Vasi fritézu omylem zapnete v dobé, kdy se v

ni nenachazi zadny olej, resp. tuk, dojde k auto-
matické aktivaci ochrany proti prehrati. V dusledku
toho pak pristroj neni funkéni. Vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.

Pouzivani

1.

Ujistéte se, Ze pistroj je odpojen od elektrické sité a
Ze je vypnuty (Kontrolni svitilny nesviti).

Otevrete fritézu stisknutim tlacitka (11).

Pro vyjmuti fritovaciho ko3e sahnéte do jimky a
vytahnéte drzadlo (13) nahoru, dokud nezaklapne.
Do nadoby pro fritovaci tuk doplite olej nebo tuk
(maximalné 3 litru). Hladina tuku se musi nachazet
mezi ryskami MIN a MAX.

Zastréte zastreku do predpisové instalované zasuvky
230V, 50 Hz.
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6. Nastavte requlator teploty (10) na pozadovanou
teplotu. Pomoci spinacich hodin (7) nafidte provozni
dobu. Béhem faze zahtivani zavrete viko. Rozsviti se
sitova kontrolka (8) a kontrolka HEATING (9).

1 UPOZORNENi:

Jakmile je dosazeno poZadované tepoty, kontrolni
svitilna HEATING zhasne. Sitova kontrolka zUstane
svitit a zobrazuje provozni funkei.

7. Naplnte fritovaci kos; dbejte pfi tom na to, aby
ko3 nebyl pInén nad horkym tukem. Oteviete viko
a opatrné zavéste koS s fritovanou surovinou do
vybrani.

8. Zaviete viko. Uvolnéte rukojet (ototenim tlacitka (14)
na drzadle). Fritovaci ko3 se se tak nachazi v horkém
tuku.

9. Nastavte spinaci hodiny. Uvedeny ¢as na predni ¢asti
fritézy je orienta¢ni. Doba fritovani je uvedena na
obalech potravin ¢i v receptech. Pro ¢as kratsi nez 30
min. otocte spinacem ve sméru hodinovych rucicek.
Pokud byste chtéli fritézu provozovat déle, otocte
spinacem proti sméru hodinovych ruci¢ek na ,ON"

K UPOZORNENi:

e Kontrolni svitilna HEATING se béhem fritovani
stfidavé rozsvécuje a zhasina. To je normal-
ni a indikuje to, Ze teplota je kontrolovana
termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
udrZuje.

® Po dosazeni nastaveného ¢asu (do 30 min.),
zazni signalni ton. Skon¢i faze ohfivani.

10. Po uplynuti doby fritovani mizete nechat olej z
fritované suroviny trochu odkapat. Za timto ucelem
zavéste fritovaci ko$ za okraj fritovaci nadoby (jak je
popsano v bodé 3).

11. Opatrné otevrete viko.

A VYSTRAHA: Miize dojit k uvolnéni horké pary
12. Fritovaci koS vyjméte.

Ukonéeni provozu

Pokud byste chtéli proces fritovani ukondit, otocte
regulator teploty na minimalni nastaveni (0) a popf.
vypnéte spinaci hodiny (OFF). Vytahnéte zastréku ze za-
suvky. Fritovaci olej nechte delsi dobu vychladnout. Pred
tim, neZ zacnete manipulovat s naplnénym fritovacim
hrncem, presvédcte se, zda teplota uz neni nebezpeéna.

Navijeci zatizeni pro sitovy kabel

Opét navinte sitovy kabel na zadni strané fritézy.
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Cesky

Cisténi

/N WSTRAHA:
Pred c¢isténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky a
vyckejte, az pristroj vychladne.

I\ POZOR:

® Nepouzivejte zadné draténé kartace nebo jiné drsné
predméty.

® Nepouzivejte zadné agresivni nebo drsné Cistici
prostredky.

® VZzadném pripadé pristroj neponofujte do vody.

Fritovaci nadoba

Pro vyménu oleje vytahnéte fritovaci nadobu a
postranné vylijte olej.

Fritovaci nadobu a fritovaci kos mizete myt obvy-
klym zptisobem ve vodni lazni.

Opét nasadte fritovaci nadobu tak, aby se znacka
MIN a MAX nachazela na zadnim konci fritézy.

Téleso pristroje

Po pouZziti vycistéte téleso pfistroje a viko vihkym
hadfikem a pfip. i mycim prostfedkem. Neodstranujte
tésnéni vika. Mohlo by prasknout.

Vyména pachového a tukového filtru

Filtr, ktery se nachazi ve vicku mazete vyménit.

e Vyjméte kryt filtru (2).
e Vyménte filtr.
® Po provedeni vymény opét kryt namontuijte.

1 UPOZORNEN;:

Pokud by se tyto filtry jednou zcela opottebovaly, je
mozné na spravny rozmér vyrezat univerzalni filtry
napr. z odsavacu par.

Technické udaje

Model: FR 5553
Pokryti napéti: 230V, 50 Hz
Prikon: 2000 W
Trida ochrany: I
Objem naplné: max. 3 litr
Cista hmotnost: 4,1 kg

Tento pristroj byl testovan podle viech pfislusnych, v
soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napF. elek-
tromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapétové
bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjsich
bezpecnostné-technickych predpisti.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Vyznam symbolu ,Popelnice”

Chrante nase Zivotni prostfedi, elektropFistroje nepat¥i do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouzijte uréenych sbérnych
mist a odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz
nebudete pouzivat.

Pomizete tak predejit moznym negativnim dopadim na
Zivotni prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit
v dusledku nespravné likvidace.

Prisp€jete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dalsim formam
zhodnoceni starych elektronickych a elektrickych
pristroj.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvi-
daci, obdrzite prostfednictvim Gzemné spravnich celkd
nebo obecniho uradu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa
végig a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garanciale-
véllel, a pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagolokar-
tonnal, ill. az abban lévé bélésanyaggal egyiitt! Ameny-
nyiben a késziiléket harmadik személynek adja tovabb, a
hasznalati Utmutatot is adja a késziilékhez.

o Kizarolag személyi célra hasznalja a késziiléket, és
csupdn arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegi
hasznalatra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne te-
gye ki erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és
Ovja az éles szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes
kézzel! Ha a késziilék vizes vagy nedves lett, azonnal
huzza ki a konnektorbol!

e Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a csatla-
kozot a dugaszol6 aljzatbol (a csatlakozot, ne pedig
a vezetéket huzza), ha nem hasznélja a késziiléket,
tartozékokat szerel fel r4, tisztitja vagy zavart észlel.

® Ne mikddtesse a késziiléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a helyisé-
get! Huzza ki a csatlakozot a dugaszolé aljzatbdl!

o Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellen-
6Orizni kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést
14t rajta, a késziiléket nem szabad hasznalni.

® A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a
késziiléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyar-
total, a vevészolgalatunktol vagy hasonld képzett-
ségli személytdl kérjen helyette azonos értékli masik
kabelt!

e Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

o Tartsa be az itt kovetkez6 ,Specidlis biztonsagi rend-
szabalyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek

® Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoloelemeket (mlianyag
zacsko, karton, sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

o Akésziilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességul személyek
(beleértve a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas
hidnyaban hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukért
felel6s személye felligyel rajuk vagy utasitasokat
kaptak arra vonatkozolag, hogy hogyan kell hasznalni
a késziiléket.

® Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkiil hagyni,
nehogy jatsszanak a késziilékkel.
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A hasznalati Gtmutatoban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten
meg vannak kiilonboztetve. Kérjlik, mindenképpen tgyel-
jen ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket
€s a késziilék karosodasat:

I\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lenet6ségekre.

L\ VIGYAZAT:

Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informaciokat emel ki.

Kiilonleges biztonsagi tudnivaldk a
késziilékhez

® Ne mozgassa a késziiléket olyankor, amikor a zsiradék
folyékony allapotd/forro!

e Tartsa a hasznalat soran a fedelet (4) szorosan zarva!

* A megtdltéshez vegye ki a kosarat a a frit6ézbél, hogy
elkeriilje a frocskolést!

® Siitéshez mindig a siit6kosarat hasznalja!

I\ VIGYAZAT:

® Soha ne keverjen dssze olajat zsirral, a felhabzo ke-
verék kdnnyen kifuthat a frit6zbél. Kiilonbozo olaj-
¢s zsirfélék egymassal valo keverése is veszélyes!

® Soha ne adjon vizet az olajhoz!

I\ FIGYELMEZTETES:

Az olaj és a zsirok tulheviiléskor éghetnek. Legyen

elévigyazatos!

® Ha tiizet fogna a késziilék, semmi esetre se probalja
a langot vizzel oltani! Csukja le a késziilék fedelét, és
vizes ruhaval fojtsa el a langot!

® Ne lizemeltesse a késziiléket kiilsé id6zitd oraval vagy
kiilon taviranyitasos rendszerrel.

A kezeloelemek attekintése

1 Ablak

2 Sziiréborito

3 Vezeték csévéld

4 Fedél

5 Sltézsiradék-tartaly

6 Burkolat

7 1d6zit6 ora

8 POWER - Halozati ellen6rzé lampa
9 HEATING - Hémérséklet ellendrzé lampa
10 Homérséklet-szabalyozd

11 Fedélnyité gomb

12 Siit6kosar

13 Fogantyu

14 Siit6kosar-lesillyeszté gomb
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Bevezetés

Ez a fritéz szabalyozhato termosztattal van ellatva, ami
lehetéveé teszi, hogy a hdmérséklet egyedileg hozzaiga-
zithato legyen az elkészitendo ételhez.

Rendeltetésszer(i hasznalat

A keésziilék élelmiszerek siitésére szolgal.

Kizarodlag erre a célra késziilt és csak erre szabad felhasz-
nalni. Csak a leiras szerinti modon szabad hasznalni. A
késziiléket nem szabad kereskedelmi célokra hasznalni.

Minden méasfajta hasznalat rendeltetésellenesnek ming-
stil, anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nem
vallal felel6sséget a rendeltetésellenes hasznalatbdl eredd
karokeért.

Uzembehelyezés

Az els6 hasznalatvétel elott

1. Tavolitsa el a csomagoléanyagot! A gomb (11)
megnyomasaval nyissa ki a fritézt! A fritéz belsejében
talalhato a siit6kosar.

2. A fedé6t, a burkolatot, a tartalyt és a s[']tg'ikosarat
ajanlatos megtisztitani, ahogy a TISZTITAS cimszd
alatt le van irva.

3. Tekerje le teljesen a haldzati kabelt.

Elektromos csatlakozas

® Gy6z6djék meg rola, hogy egyezik-e a késziilék
fesziiltsége (lasd tipuscimke) a halozati fesziiltséggel!

® A csatlakozot csak el6irasszertien beszerelt foldelt
dugaljba 230 V ~ 50 Hz csatlakoztassa.

Csatlakoztatasi érték

A késziilék 2000 W osszteljesitmény felvételére képes.
Ennél a csatlakoztatasi értéknél ajanlatos egy kiilon
tapvezeték, amely egy 16 A-es haztartasi védékapesolon
keresztiil van biztositva.

/\ VIGYAZAT: TOLTERHELES:

® Ha hosszabbitot hasznal, ennek legalabb 1,5 mm?2
vezetékatmérdje legyen.

® Ne hasznaljon elosztot, mivel ez a késziilék nagyon
eros teljesitmeényi.

Hasznalati atmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbol a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat).
Tobbszori hasznalat utan cserélje ki az olajat.
Asslitéshez jo mindségu siitéolajat vagy zsit hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas hofokra hevithetok legyenek.
Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek
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a zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy
mar alacsony hémérsékleten flistoIni kezdhetnek.

Folyékony siitéolaj hasznalatat javasoljuk.

/N FIGYELMEZTETES:
Kérjiik vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalot,
ha zsirt szeretne hasznalni!

Amennyiben zsirt hasznal, vagja fel kisebb darabo-
kra. Allitsa a h6szabalyzot alacsony hémérsékletre
¢s lassan adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt
¢s elérte az olajszintet, a h6szabalyzon be lehet
allitani a kivant héfokot.

Semmi esetre se tegye a zsirt a siitékosarba!

A keményit6tartalmu élelmiszerekben (krumpli,
gabona) lévé acrylamid tartalom csokkentése érde-
kében nem ajanlatos a 170° C (esetleg 175° C) siitési
hémérsékletet tullépni. Tovabba a siitési idd lehetéleg
rovid legyen és a siitendd élelmiszert maximum
aranysargara szabad siitni.

Valassza meg a megfeleld fritirozasi h6mérsékletet.
Ehhez vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer
sajatossagait. Iranyelv: el6fritirozott élelmiszerek
esetében magasabb hémérsékletre van szlikség, mint
nyers élelmiszereknél.

Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a
fritézt mozgatni vagy mashova vinni.

Tésztafélék fritirozasa esetén htzza le a tulesordult
tésztat, és ovatosan helyezze a darabokat az olajba.

A siitékosarat legfeljebb 2/3-aig szabad megtolteni.
Ne toltse tul a siit6kosarat!

A nedves éleimiszert elézéleg kend6vel tordlje szaraz-
ra!

D\ VIGYAZAT:

Tulsagosan vizes élelmiszerek (pl. erdsen fagyasztott
hasabburgonya stb.) esetében erételjes habképzidés
indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj ki is
futhat.

Hasznalat utan huzza ki a csatlakozd dugaszt a
konnektorbol!

. Ha véletleniil bekapcsolnd a frit6zt, amikor nincs

benne olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tul-
heviilésgatlo. llyenkor a késziilék mar nem mukodik.
Huzza ki a csatlakozé dugaszt a konnektorbdl!

Hasznalat

1.

Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e
kapcsolva, és ki van-e hizva a konnektorbol (Az
ellen6rzé lampak nem égnek).

A gomb (11) megnyomasaval nyissa ki a fritozt!

Ha ki szeretné venni a siit6kosarat, nyuljon a mé-
lyedésbe és hizza ki a nyelet felfele (13), amig az be
nem pattan a helyére.

Ontson olajat vagy zsirt a stitGzsir tartalyaba (ma-
ximum 3 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel
kozott legyen.
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5. Dugja a haldzati csatlakozo dugaszt elSirasszerlien
s;erelt, foldelt, 230 V, 50 Hz-es konnektorba!

6. Allitsa a hémérsékletszabalyozot (10) a kivant
hémérsékletre. Az id6kapesol6 oraval (7) tudja sz-
abalyozni az lizemelési id6t. A felmelegitési id6 alatt
csukja be a fedelét. A halozati ellen6rzd lampa (8) és
a HEATING ellen6rz6 lampa (9) vilagitani kezdenek.

1 TAJEKOZTATAS:

Amikor a késziilék eléri a beallitott hémérsekletet,
a HEATING ellen6rz6 lampa kialszik. A halézati
ellenérz6 lampa égve marad és kijelzi az lizemi
funkciot.

7. Toltse meg a siit6kosarat, tigyelve arra, hogy a forrd
zsiradék teljesen ellepje azt, amit beletdltott. Nyissa
fel a fedelet, és el6vigyazatosan akassza be a slitniva-
l6val telt kosarat az erre szolgalo bemélyedésbe.

8. Csukja le a fedelet! Oldja ki a fiilet (a nyélen lévé
gomb eltolasaval (14)). A siitbkosar ezzel belekeriilt a
forro zsiradékba.

9. Allitsa be az id6kapcsol6 6rat. Az olajsiit§ elején
lévé megadott id6k iranyadoak. A siitési id6t az
élelmiszer csomagolasan vagy a receptben taldlhatja
meg. 30 percig tarto idéhoz forditsa el a kapcsolot az
oramutato jarasaval megegyezé iranyba. Ha hosszabb
ideig akarja Uizemeltetni az olajstitét, forditsa el a
kapcsolot az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
ON-ra.

1 TAJEKOZTATAS:

o Asiités ideje alatt a HEATING ellen6rzé lampa
tobbszor ki- és bekapesol. Ez normalis jelenség,
¢s azt jelzi, hogy a hémérséklet termosztatikus
ellendrzés alatt all, és azonos marad.

e Ha elérte a bedllitott id6t (legfeljebb 30 percet),
hangjelzés hallatszik. A melegitési szakasz
befejezddik.

10. A siitési id6 lejarta utan kicsit csepegtesse le az olajat
az ételrdl. Ehhez akassza be a siitékosarat a siit6zsir
tartd szélére (a 3. pontban leirtak alapjan).

11. Ovatosan nyissa fel a fedelet.

I\ FIGYELMEZTETES:
El6fordulhat, hogy forr6 g6z szabadul ki.

12. Vegye ki a siitékosarat!

A miikodés befejezése

Ha be szeretné fejezni a siitést, forditsa el a
hémérsékletszabalyozot a legkisebb beallitasra (0) és
ha sziikséges, kapcsolja ki az idékapcsolot (OFF). Huzza
ki a dugaszt a konnektorbél! Hagyja a stitéolajat
hosszabb id6n at lehdlni! Miel6bb barmit is tenne a
teli stit6fazékkal a tovabbiakban, ellendrizze, hogy
veszélytelen-e mar a hdmérséklet.

A halozati vezeték felcsévéld berendezése

Csavarja fel a kabelt az olajsiité hatoldalara.
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Tisztitas

I\ FIGYELMEZTETES:
Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halézati csatlakozo
dugot, és varjon, mig le nem hdl a késziilek.

A\ VIGYAZAT:
® Ne hasznaljon drotkefét vagy egyéb surolo eszkozt!
® Ne hasznaljon mar6 vagy karcold hatasu tisztitos-
zert!
® Semmi esetre se martsa a késziiléket tisztitas
céljabal vizbe!
Olajsiito tartaly
® Az olaj cseréjéhez huzza ki az olajtartalyt és ontse ki
oldalt az olajat.
® Asiitézsir tartot és a stitékosarat a szokott mddon
mosogatdban tisztithatja.

® Ugy helyezze vissza a siitdzsir tartot, hogy a MIN és
MAX jelzés az olajsiit6 hatso végén legyen.

Burkolat

A burkolatot és a fedelet hasznalat utan nedves ronggyal
torolje le és ha sziikséges, haztartasi mosogatoszerrel
tisztitsa. Ne vegye le a fedél tomitését, mert beszakadhat.

A szag- és zsirsz(ird cseréje

A fedélben Iévé sz(ir6t ki lehet cserélni.

e \Vegye le a filter takarasat (2).
® Cserélje ki a sziir6t.
® A csere utan csavarozza vissza a fedelet.

1 TAJEKOZTATAS:

Ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis
filtert méretre lehet vagni - pl. szagelszivohoz valot.

Muszaki adatok

Modell: FR 5553
Fesziiltségellatas: 230V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 2000 W
Vedelmi osztaly: I
Toltési mennyiség: max. 3 liter
Netto suly: 4.1 kg

Ezt a késziiléket az Europa Tanacs minden vonatkozo
aktualis irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisels
képesség vagy kisfesziiltség-elviselé képesség) ellendriz-
tlik, és a legujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint
késziilt.

A muszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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A ,kuka" piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara
kijelolt gydjtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos
késziilékeit, amelyeket tobbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas”
gyakorolhat a kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz
és a kioregedett elektromos és elektronikus késziilékek
értékesitésének egyéb formaihoz.

Az nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivata-
lokban tajékoztatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a
kiselejtezett késziilékeket.
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3aranbHi BKa3iBKM 00 Ge3nexu

Mepea NPUAHATTAM B €KCMAYyaTaLito LbOro npunagy Ayxe
YBa)XHO UMTaliTe IHCTPYKLito 3 ekcnnyarauyi Ta 3bepiraiite

il pa3oM 3 rapaHTi#HM TANOHOM, KACOBUM YEKOM Ta, No
Mipi MOXUBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO
YNaKoBKoto. Y pasi, Wo npunad Byae nepeaaHo Tpetim
ocobawm, cni nepesaBat Horo pasoM 3 Liito iHCTPYKLIE 3
ekcnnyaraii.

* BuKopucTaitte npunad BUKTIOYHO B NPMBATHUX LinAX Ta 3a
nepeAGayeHUM npusHaueHHAM. Mpunaa He NpusHayeHo
ANA NPOMMCII0BOrO BUKOPUCTaHHA. He BUKopuUCToBYiiTe
iforo Ha By, OBepiraiiTe #oro Bi cneku, paMOro
COHAYHOTO ONPOMIHIOBAHHA, BOSIOTH (B XKOAHOMY pasi He
onycKa¥iTe y piavHy) Ta rocTpux KyTis. He KopucTyireca
NpUnazom 3 BOJIOTUMM PyKamu. AKLLO Npunaz 3B0NOXMBCA
aB0 3MOKpIB, HEBIAKNAZHO BUTATHIT LUTENCENbHY BUTKY.

¢ BuMKHiTb Mpunag Ta 0608 'A3KOBO BUTAMHITL BUAKY 3 LUTEN-
CerbHOT PO3ETKM (TAMHITH 3a LUTEKEP, He 3a Kabens), konu
He KOPUCTYETECh NPUNafoM, a6o MOHTYETe KOMMNEKTYtoui
ZAetani, a60 nia yac YLeHHs abo npyn AedekTax.

* He excnnyaryiite npunaa 6e3 ornagy. O60BA3K0BO BY-
MKHITb MPUNag, Konu B1 NOKMAAETE NMPUMILLEHHS. BUTAHITH
LUTENCENbHY BUIKY 3 LUTEMNCENbHOI PO3ETKH.

+ Tpvnaz 1a kabenb XXUBNEHHA CTiA PErynAPHO 00CTEMUTH
Ha 03HaKM MOLLKOAKEHD. [Py BUABNEHHI MOLLKOAKEHD NpH-
nafom 3a60POHEHO KOPUCTYBATHCh.

* He pemoHTyliTe npunaa cami, ane 3BepHITLCA A0 aBTo-
pu3oBaHoro daxisun. [nA 3anobiraHHA 3arposi MoLKOKe-
HIMiA kaBenb XXUBNEHHA CNid 3aMIHUTY Ha eXBIBANEHTHUIA
BUKIIOYHO BUPOGHNKOM, a0 HALLIOK CEPBICHOI CRy60t0
abo iHLLO KBanidiKoBaHOK 0c060H0.

+ KopucTyitteca BUKMIOYHO OPHriHANBEHAMU KOMMNEKTYBab-
HUMM AeTanamu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevianbHi BKasisky L40A0
Besneku”.

LiTv Ta HemiuHi ocobu

+ [ina Beanekv CBOIX AiTelt He 3anuLLaiTe AOCTYMHUMM
naKyBasibHi Matepianu (MNacTUKOBi NaKeTH, KAPTOHHI
KOPOGKM, MEHONNACT TOLLO).

/N 3ACTEPEMEHHA!
He no3sonaitTe Manum AiTAM rpatuch i3 NAMBKOO. [cHye
3arposa sagyxu!

+  Lle# npunas He npuaHayeHuit AnA BUKOPUCTAHHA NIOALMM
(BKTHOYAKOUH AiTEN) 3 OOMEIKEHNUMM I3UUHNMM, YyTTEBUMM
abo po3ymMoBMMM 30iBHOCTAMM, HRAOCTATHIM AOCBIAOM Ta/
00 HAHHAMM — KpiM BUNAZKIB, KONMM 33 HUMM JOTNAAAE
BiAnoBiaanbHa 3a ix 6eaneky ocoba abo BOHM OTpUManH
BKA3iBKY LL0JI0 BUKOPMCTAHHA Npunagy.

+  [liTAM He 03BONEHO rpaTiCh 3 LM npunagom. MoTpibet
A0rngaa 3a HUMK.

CHMBONM B Ll iHCTPYKLT 3 excnnyaTauji

Baxnusi BKasikv Ana Bawuoi 6esneku crewiansHo BiaMiyeHi.
[inA 3ano6iraHHA HeLLACHUX BUNAZKIB Ta NOLUKOKEHb Npunagy
060B'A3K0BO MPUTPUMYITECH LiMX BKA3IBOK.
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/N 3ACTEPEMEHHS!
lMonepemxye npo 3arposv anA Baluoro 3/0poB'A Ta BKa3ye Ha
MOXMBI PU3MKK TPABM.

/\YBATA:
Bkasye Ha MoxvBi 3arpoau AnA npunagy aso iHwmx
nNpeaMETiB.

1 BKA3IBKA:
Buainde niakaskv Ta inpopmavito ana Bac.

CneuianbHi pekomeHgauii 3 6eaneyHoro
o6cnyropyBaHHA npunagy

+ He pyxaitte npunag, KOnm up PiaKuit / rapaumi.

¢ Kpuwka npunagy (4) mae 6y nia vac npawi WwinbHo
3aKpHTON0.

+  [lepen THM K 3aMOBHATM KOP3MHY NPOAYKTAMM, BUTATHIT i
i3 GPUTIOPHAML, OB YHUKHYTU YTBOPEHHS OPH3IOK.

+ 3aBaM KOpUCTaiTeCA KOP3MHOKO ANA MPUroTyBaHHA
MPOAYKTIB Y GpHUTIOPI.

£\ yBATA:

+  Hikonu He 3wmilLyiTe upH i onito, TOMY L0 rapaya niHa
MOXE BUNNECHYTUCS i3 GPHTIOPHMLY. HeBeaneuHum
€ TaKOX 3MiLLYBAHHA ONilt i XWPIB Pi3HNX COPTIB MiX
coboto!

+  Hikonv He no6aenaiite Bogy B onito!

/N 3ACTEPEMEHHA!
Onii i »xp1 MOXyTb MK Neperpisi 3anantosatnca. byasTe
o6epexHil
*+ AKWo up B Npunagy 3aropisca, HIKOMK He TyLLiTb nonym’a
BOAOH0. 3aKpuidTe KpULLKy npunady. Monym'a noracite
BO/OTO0 TKAHMHOIO.
* He nigkniovaiite npunaa yepes 30BHILLHI Talimep abo B
OKPeMy CUCTEMY AMCTaHLIMHOMO PEerymioBaHHs.

Ornapg enemeHTiB npunagy

1 KoHTponbHe BikoHLe

2 Kpuwka dinetpy

3 Mpucrpilt AnA HamoTyBaHHA kadenio

4 Kpuwwka

5 EMHICTb AnA 3aN0BHEHHS XXUPOM abo onieto
6 Kopnyc

7 Taitvep

8 POWER - KOHTpOnbHa naMnoyka Hanpyry B

ENEKTPUYHIA Mepesi

9 HEATING - KoHTpOnbHa Namnoyka Temneparypy
10 Perynatop Temneparypu
11 KHonka AnA BiAKPUTTA KPULLKK
12 KopsuHa And npoaykTis
13 Pyuka
14 KHorka AnA onycKaHHA KOP3uHK

12.08.2009 11:01:20 Uhr



YKpaiHcbKa

BBeneHHd

LiA dpuTiopHMUA yCTaTKOBAHA TEPMOCTATOM, LLO PerymoeThbeA,
azke TeMNeparypy MOXHa NpUnacoByBaTy A0 iHAWBIAYanbHUX
BNaCTBOCTEN NPOAYKTIB, AKi FOTYIOTLCA Y GPHUTIOPI.

HpaBMna KOPUCTYBaHHA NpuUnagom

Lleit npunad npusHaueHo AnA NpuroTysaxHsA CTpaB y GpuTiopi.

Mpunaa npusHaYeHo BUKMKOYHO ANA Ui Lini i HOro BUKOKC-
TaHHA A03BONAETLCA TiNbKW ANA Lboro. [punaa MoxHa Bu-
KOPHCTaTH TiNbKK B TaKwi 3aci6, AK Le ONMCaHo B Ui iHCTPYKLT
3 ekcnnyarauii. He [03BONAETLCA BUKOPUCTATY NpUnaa Ana
MacoBOro BUPOOHULTBA B KOMEPLMHHX LinsX.

YCi iHLLi BUNaAKKM BUKOPUCTAHHA BBXKAKOTHCA TaKNMMK, LLO He
BiANOBIAAOTL NPM3HAYEHHIO NPUNAAY, | MOXYTb NPU3BECTH A0
marepiaibHOI LUKOAM | HaBITb 10 TpaBMaTuamy ntoaew.

®ipma ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
He Hece BiAnoBiAansbHOCTI 3a LKoY, Lo Byna CnpuuMHEHO0
BHACNAOK BUKOPUCTAHHA NMpUnazy He BiAnOBiAHO Oro Npu-
3HaYEHH!O.

MepLue BKNHOUEHHA NpUnagy

I'Iepen nepLUMM BKNKOYEHHAM npunagy

1. Bupanite ynakosky. Biakpuiite GputiopHuLI0
HaTUCKYBaHHAM KHOMKM (11). Y QpUTIOpHMLI 3HaX0AUTLCA
KOp3uHa ANA NPOAYKTIB.

2. Mu pekomenayemo Bam OumLLYBaTH KPULLKY, KOpMyC,
EMHICTb AANA XKMPY | KOP3UHY ANA NPOAYKTIB B Takui 3aci6,
AK Lie onucaHo B po3aini OYMLLIEHHA.

3. Po3moraifte enexTpuuHmit kabenb NOBHICTIO.

EﬂeKTpW-IHe UBNEHHA

+  [lepexoHaiiTecA B TOMy, LLO Hanpyra B Mepexi Bianosinae
Hanpyai npunagy (AvBMCH TaBNMUKY 3 TEXHIYHUMM JaHUMM).

+ BcraBnaiite BUNKY TiNbKH B TaKW PO3ETKH, L0 0ONaaHaHi
HaneXHUM YMHOM | MaroTb napametpu 230 B~ 50 .

MoTymHicTb npunany

B Ljinomy npunaz Moxe BUTPUMATK HaBaHTaxeHHsA B 2000 B.
Mpv TaKi# NOTYKHOCTi PEKOMEHAYETLCA PO3NOAINLHA NiABOAKA
TOKY 3 3aXMCHUM BUMHUKaueM 16 A.

A YBATA: NEPEBAHTAKEHHA!
Akwo By 3actocosyeTe Kabenb Ans MOAOBXKYBAHHS, BiH
MOBMHEH MaTi NONepeyHMi Nepepia WoHanmeHLW 1,5 Mv2,
+ 3abopoHAETLCA KOPUCTYBATUCA PO3ETKAMM 3 Bararbma
rHi3aamu, TOMy L0 NPpUian Mae AnA Lboro 3aHaaro
BEJMKY NOTYMKHICTb.

PexomeHpaLii AnA KOpUCTyBaHHA

1. PerynapHo BUaanaitTe 3aimLKv NPOAYKTIB i3 onii a6o xupy
(Hanpuknaa, Wmaroykw kapronni - ¢pi). icna Aexinbkox
PasiB MPUroTyBaHHA NPOAYKTIB CAiz 3aMiHUTU Onito aB0 Xup
Ha CBIX.
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3acTocosyiiTe ANA NPUrOTYBAHHA NPOAYKTIB TiNbKM BUCO-
KOAKICHI Onii Ta YupH.

Yupw i onii NOBMHHI MaT1 BUCOKY TEMNEPATYPY HarpiBaHHA.
Mpocvmo Bac BiamoBHTUCA Bid 3aCTOCYBaHHA Maprapuy,
0nMBKOBOI oMl aB0 Macna. Lli poayKTM He npuaarki ang
MpUroTyBaHHA CTPaB y GpUTIOPI, TOMY LU0 BOHW YTBOPHOKOTH
AWM BXKE NPY HU3BKKMX TeMMepaTypax HarpiBaHHe.

Mu pekomeHayeMO AnA NpUroTyBaHHA CTPas Piaki onii, Lo
cneviansHo NpuaHadeHi Ana GpuTiopy.

/N 3ACTEPEMEHHA!
Mpocumo Bac ypaxoByBaTH Lito BaKa1By
peKomeHzaLito, AKLLO By xouete 3acTocysaty Hup!

fAKw0 By xoueTe 3actocyBartu vp, po3pixTe AOro Ha
ManeHbKi LWMaTo4ky. NoctasTe TepMOCTAT Ha HU3bKY
Temneparypy i AoAaBaiTe LUIMATO4KM NOCTYNOBO i
MoBibHO. [icnA Toro AK piBEHb XUPY AOCAT NOTPIOHOrO
CTaHy, Bit MoxeTe BCTAHOBUTH Ha TepMOcCTar
TEMMNeparypy, LWo noTpiéHa And poBoyoro npouecy.

Hikonu He Knagite KMp B KOP3UHY ANA NPOAYKTIB!

[InA 3HWKEHHA 3MICTY akpun - amiay B NPOAYKTax, Lo
MICTATb KpOXMa/lb (KapTOMnA, 3ePHOBI KyAbTYpPH), MU
PEKOMEHAYEMO HE NePeBULLYBaTH PoBOUy TeMnepaTypy
170 °C (makcumansHo 175 °C). Moaani pekoMeHayeTbCa
CKOpOUyBaTH MPOLEC A0 MiHIMYMY | TPUMATH MPOAYKTH Y
DPHTIOPi MaKCHMANBHO FO 307I0TUCTOrO 200 XOBTOrO BiAT-
IHKY.

Obupaiite B KOXKHOMY pasi TaKy pobouy Temnepatypy, Lo
npuaaTHa Ans BUaYy Npoykris, Aki Bu oBpobnsete. Ocko-
BHe NpaBuno npy poooTi: NpoayKTH, Lo Oynu Bxxe 06podne-
Hi 'y OpUTIOPHML BUPOBHIKOM, NOTPEGYHOTH GinbLu BUCOKY
TEMNepaTypy Hix CMpi NPOAYKTH XapuyBaHHA.

Konm onist 260 up Le He 0XONOHY M, 3a60POHAETLCA
NEePEHOCHTH aBo pyxat GPUTIOPHULIO Ha iHLLe Micue.
Konu Bu npautoeTte 3 npoayKtamy 3 TicTa, Buaanainte
3aMLLIKV TICTa, & LUMATOUKK OnyCKaiTe B Onito a00 Xup
06epeHo.

KopauHy MOXHa 3an0BHATM NPOAYKTaMM MaKCUMANBHO Ha
2/3. He nepenosHaiTe KOP3uHY NpOAyKTaMM.

Bonori npoaykm cnia npocyLuyBaTi TKAHMHOKO nepea THM
K 00pOBAATH X Y GPUTIOPHML.

/N yBATA:

AKLLO NpoAyKTM MiCTATb 3aHaATo Barato Boau
(Hanpuknan, 3amMopoXeHa kapTonna Ppi Ta iHLi), To
YTBOPIOETHCA BaraTo MiHu, LU0 MOXE NPU3BECTH ANA
BMTIKAHHA ONii 3 EMHOCTI.

Micna 3aKkiHYeHHA npavi cnia BUTAaCKyBaT BUNKY kabenio 3
PO3ETKM ENEKTPUUHOT MEPEX.

. Akwo Bu BUNaaKoBO BKIOUMTE QPUTIOPHAULIFD, KONK B Hill

Hemae onii a6o upy, TO BKIOYUTLCA aBTOMATUUHHUIA 3aXUCT
Bia neperpisy. Mpunaa He OyAe dyHKLioHyBaTH. BUTAMHITH
BUIKY KaBero 3 PO3ETKM ENEKTPHYHOT MEPEi.
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KopucTyBaHHs

1.

r

10.

1.

MepeKoHaiTecA B TOMY, LLO NPUNaA BUKMKOYEHO 3
eNEKTPUYHOT Mepesi i BUMKHYTO. (KOHTPOMbHI Tamnoyku He
CBITATLCA).

Biakpuiite QpUTIOPHAULIO HATUCKYBAHHAM KHOMKK (11).
LLlo6 BHTArHYTL KOP3MHY ANA NPOAYKTIB, Bi3bMiTb i 38 pyuKy
(13), LYo 3HAXOAMTLCA B NOFMMONEHHI, i NOTAMHITH PyUKy
BBEpX A0 TiEl TOYKH, Ae BOHA 3aBMOKYETLCA.

3anoBHiTb EMHICTb Y1POM abo onieto (MakcumansHo 3 ).
PiBeHb onii un KMpy Mae nexatn Mix nosHayKkamu MiHimym
i MaKCUMyMm.

BcrasTe BUKY B PO36TKY eNEKTPOMEpEX, Lo o6naaHaHa
HaNeXHUMH 3aX1CHUMK KoHTakTamu 230 B, 50 My,
Mocragre perynatop Temneparypy (10) Ha noTpiéHy Bam
Temnepartypy. Taiimepom (7) Bu moxete peryniosat
TpuBanicTb poBoyoro npouecy. Mia yac posirpisy npunagy
KPULLIKY CRifi TPUMATK 3aKPHTOI0. KOHTPONbHA Namnouka
Hanpyrv B eNEKTPUYHIA Mepesi (8) | KOHTPONLHA NamnoyKa
HarpiBy HEATING (9) 3acsitatbes.

1 BKA3IBKA:

[icnA AocArHeHHA BCTaHOBNEHOI TeMneparypu
KOHTpONbHA namnoyka Harpisy HEATING norache.
KoHTponbHa namnoyka Hanpyrit B eNeKTpuyHii Mepexi
Oyae CBITUTUCA BECH Yac i CUrHaniayBaT1 pOBOuMil
npoLec.
3anoBHiTb KopauHy npoaykTamu. Criai 3a TuM, o6
3ar0oBHATU KOP3UHY NPOAYKTaMM He NOHaA rapaumum
KUPOM. BigkpuiiTe KpHLLKY | 0BEpeHO OmyCTiTb KOP3MHY 3
NPOAYKTAMU B EMHICTb (GPUTIOPHAUL 3 rapAYMM Xmpom abo
onieto.

3aKpuiiTe KPULLIKY. 3BINbHITL PYYKy (HATMCKYBAHHAM KHOMKN
(14) Ha pyyui). KopsnHa 3 npoayKTamu 3anuwwmuTsCA y
rapA4oMY X1pi QPUTIOPHML.

BxsiouiTb TaitMep Ha noTpi6Hui yac. Ha nepeaHii naxer
DPHTIOPHML BKA3aHO NPUONU3HMIA Yac ANA OPIEHTYBAHHS.
TpuBanictb 00poGKM y GPUTIOPI ANA OKPEMUX NPOAYKTIB
BKa3aHa Ha ynaoBLi abo B peLenTi NpUroTyBaHHA CTpasu.
[nA nepioais npayi MeHL Hix 30 XBUMUH NOBEPHITL
nepemMmuKay B HanpAMKY CTPINKW roAnHHNKA. AKLLO Bu
X0ueTe npaLoBaTv A0BLLE, NOBEPHITb MepemuKay npotm
CTPINKY roanHHKKA B noauuito ON.

1 BKA3IBKA:

+  [ia yac 0BpoBKv MPOAYKTIB KOHTPObHA TaMMoYKa
HEATING Bknioua€eTbes | BUKNtouaeThCA barato
pasis. Lie Hanexutb 40 HOPMaNbHOMO X0AY MpoLecy
| cUrHaniaye, Lo TepMOCTaT KOHTPOMKOE TeMnEpaTypy
i NiATPAMYE T Ha HAaNeXHOMY PiBHi.

+  [licnA 3aKiH4eHHA BCTaHOBNEHOro Yacy (Ao 30
XBUIMH) NPONYHaEe 3BYKOBUI curHan. dasa Harpisy
3aKiHuMnace.

MicnA 3aKiHYeHHA Yacy 06POOKM NPOAYKTIB Y GpUTIOPI
Jaiite xupy abo onii cTekTd 3 npoaykTie. [ns Lboro chig
MOBICHTI KOP3WHY Ha Kpai EMHOCTI Npunagy (Tax, Ak Le
0MMCaHo B MyHKTi 3).

BiakpuBaiiTe KpULLKY 06epeXHO.
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/N 3ACTEPEEHHS!
MOMMBO MOABAEHHA Ha MOBEPXHI FAPAYOI NapH.

12. BWTATHITb i3 EMHOCTI KOP3UHY 3 FOTOBMMM NPOAYKTAMM.

3aKiHUeHHs NpoLiecy NPUroTyBaHHA CTPaBU

AKwwo By xoueTe 3akiHuMTH npoLec 06poBkv npoaykTis y
PpHTIOPi, NOBEPHITL PETYAATOP B NONOXEHHA MiHIManbHOT
Temneparypy (0) i npu HeoBxiaHoCTi BUKAtouiTh Taiimep (OFF).
BurArkiTs BUNKY 3 po3eTku enextpomepexi. laiite macny,

B AKOMY FOTYBANMCA NPOAYKTH, OXONOHYTH AOCTaTHIH Yac.
MepexoHaitTeca B TOMY, LLIO TeMMepaTypa noBepxoHs i Macna
€ 6e3neyHoI0, Nepes TMM AK POBUTH 3 MPUNaAOM NoAANbLL
onepauii.

MpHcTpiit ANA HaMOTYBaHHA Kabento
3moraiite kabesb Ha 3aHilt CTOPOHI GPUTIOPHHL.

OuuLeHHn

/N 3ACTEPEIEHHS!
Tepes TMM AiK Mo4aTH OYMLLEHHS NPUNAZY, 38BN AV BUTATYIATE
BIKY 3 PO3ETKM i AaBaiiTe npunagy OXONOHyTH.

£\ yBATA:

* He BuKOpyCTaliTe APOTAHI LLiTKK A00 iHLLi abpasuBHI
npeamMeTy.

* He 3actocoBy#iTe iaki a6o abpasuBHi 32CO6H OUULLIEHHS.

+ 3a60pOHAETLCA OMYCKATH NPUNaZ B BOAY 3 METOHO HOTO
OYHLLIEHH.

OunLLeHHA EMHOCTEH

+ [InA 3amiu onii BUAMITL KOP3MHY ANA NPOAYKTIB | BUNMiATE
onito a6o Xup, HaXMNAKOUM PPUTIOPHHLILO BOIK.

By MOXeTe ouMLLyBaTM EMHICTL ANA KUPY | KOP3MHY AnA
MPOAYKTIB Y BOAI 3 MUIOUMMM 3ac0Bamu Ak 3BUYANHO.

+  TlocTasTe EMHICTb Ha MicLe TaK, 106 nosHadkv MIN Ta
MAX 3Haxoaunucs Ha 3aaHii CTOPOHI GPUTIOPHML.

Kopnyc

Micna BUKOPUCTaHHA QPUTIOPHHLI NPOTPITH KOPMYC | KPULLIKY
BOJIONOK0 TKAHKMHOIO, 33 HEOOXIAHICTIO 3 MUIOYMM 3aC060M AN
nocyay. He suaanaiite NpoknazKy AnA YLLINbHEHHS KPULLKA.
Bona moxe nopsatvca.

3amiHa ¢inbTpy, L0 YNOBALOE 3anax i AUM

By MoxeTe 3amiHtoBaTH QnbTP, L0 3HAXOAUTLCA B KPHLLIL.

* HiMITb KPULLKY ANA HInbTPY (2).
*+ 3aMiHiTb GinbTP Ha HoBHA.
+  TlicnA 3amiHn $inbTPY NOCTaBTE Ha MICLE NOKPHLLIKY.

1 BKASIBKA:

Micns 3akiHYeHHA PINbTPIB, LLO BXOAATL B NOCTaBKY, By
MOXETE KOPUCTYBATUCA iHLIMMK GinbTpami, Hanpuknaa, Bia
KYXOHHUX BUTS)XOK, BiZpi3aiouv NoTpidHy opmy.
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TexHiyHi napameTpu

MOLEIIB: covvvvvvivinsssssssssssssns s FR 5553
TTOAGHHA XKUBNEHH: .....ocverereerecrese s iensnnne 230B,50 My
CNOKMBAHHA NOTYHHOCTI  vvvvvevsseervesssseessseessssessssssnseens 2000 Br
[TPYNa €NEKTPOBEIMEUHOCTI...ovvvvvvvvvvvvvvrsveesssvessssssessssssssssesssssenees 1
EMHICH] AAHI cvveovveeevreeveeeessesessssssssesesssseeeees Maxc. 3 nitpis
Bara HETTO: ...covuceeneceiecesseceseeees st essss s 4,1 kr

Lle# npunaa 6yno nepesipeHo 3riaHo BCiX BiANOBIAHKX,
akTyanbHux aupextis CE, Hanpuknaa oo enexTpoMarHitHol
CYMICHOCTi Ta HU3bKOBOJILTHOT AMPEKTUBH, Ta 30yA0BaHO 3 &
HOBITHIMU NONIOYEHHAMM TEXHIKU Ge3nexu.

3anmiwaemo 3a co6oto NPaBO Ha TEXHIYHi 3MiHu!
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O61Lue YKa3aH!A No TeXHUKe
6esonacHocTH

Mepea Hayanom akcnnyarauum npubopa BHUMATENBHO Npo-
yuTaifTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO M0 3KCTAyaTaumum 1 Coxpa-
HUTE ee B HAAIEXKHOM MECTe, BMECTE C rapaHTHiiHBIM TanoHoM,
KaccoBbIM YEKOM H, 10 BO3MOMHOCTH, KapTOHHO KOPOBKOIA ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnn aaete komy-nubo nonons-
30BaTbCA NPUOOPOM, 00A3aTENLHO AaliTe Brpuaady AaHHyIo
WHCTPYKLMIO N0 3KCnAyaTaLmy.

+ [onbayirec NPBOPOM TONLKO YacTHBIM 06pa3oM 1 1o Ha-
3HaueHwto. MpuGop He NpeaHasHaueH AnA KOMMEPYECKOro
ucnons308aHuA. He nonb3yitecs npuoopom noa OTKPLITLIM
HeBom. MpedoxpaHsiite NPUEOp OT apbl, NPAMbIX CONHEY-
HbIX NIy4el, BNaXKHOCTH (HK B KOEM Cllyyae He norpyxante
€ro B BOAY) 1 yAapoB 06 ocTpbie yrbl. He npukacalitech
K npubopy BraxHsIMK pykamu. Ecnv npubop yerawHuncs
UMM HAMOK, TYT YKE BbIHLTE BUNKY U3 PO3ETKH.

+  Tlocne aKcnnyatauuu, MOHTXE NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKE
WUIM MONOMKe NMp16opa BCeraa BulHUMAITE BUTKY U3 PO3eT-
Ku (TRHMTE 32 BUAIKY, a He 3a kabenb).

* He ocraBnsiiTe BKIHOYEHHbIE aneKTponpubops! Be3 npu-
cmoTpa. BeixoaA M3 noMeLLennA BCceraa BolkntovanTe
Mp16Op. BriHbTE LUTEKEP U3 PO3ETKM.

+ Tpubop 1 kabenb CeTeBOro NUTaHUA HeodXoaUMO pery-
NAPHO 0BCNeA0BATb HA HANMYME CNEJOB NOBPEMAEHHS.
Mpu 0BHapyKEeHMM NOBPEXAEHHNA NONL30BATLCA NPHOOPOM
3anpeLlAeTcs.

* Hu B KOEM Criyyae He peMoHTUpYiiTe MpuBop camocTos-
TeNbHO, @ 0BpaLLaiTECh B TAKOM Clyyae 3a NOMOLLbHO K
CMeLanueTy, MMetoLLEeMy COOTBETCTBYIOLLMIA AOMyCK. U3
Co00paXKeHuit 6e30nacHOCTH, 3aMeHa CETEBOTO LHypa
Ha paBHO3HaYHbII AOMYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBoA-
W3rOTOBMTENb, HaLLly CEPBUCHYHO MaCTEPCKYHO WK COOT-
BETCTBYHOLLEr0 KBANMGULMPOBAHHOTO CneyuanvcTa.

* Vcnonb3yiite TONBKO OPUTMHANBHBIE 3aNYacTy.

+  Toxanyicta, cobniogaitte Huwecnedytowme ,Creuuans-
HblE YKa3aHuA 1o TexHuKke BesonacHocTH".

Oetu u nuua HyXAaarowueca B npucMoTpe

* W3 coobpareHuit 6e3onacHoCTv AnA AeTel He ocTaBnAiTe
Nexarb YNaKoBKY (MNaCTUKOBLIE MELLIKM, KAPTOH, NEHO-
nnacr 1 1.4.) 6e3 npucmoTpa.

A NPEQYNPE JEHUE!
He no3sonsiite AeTAM Mrpatk C NONUITUNEHOBON
nnexHKoi. OnacHoCTb yAyLbA!

+ 30T npr6op He NpeaHasHayeH AnA NoNb30BaHNA NMLAMKU
(BKMtouan AETeN) C OrpaHHYeHHBIMU GUIUYECKUMH, CEHCOP-
HbIMU UNM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM WK MLAMM, He
UMEOLLMMH OMbITa W /N HEOBXOAMMBIX 3HaHHUHA. Uckto-
YeHWe COCTABNIAT CNy4aH, KOra OHW HAXOAATCA NOZA NpH-
CMOTPOM JiLia, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHoCTb, n
KOrAia OT 3TOr0 NWLA NONYYEHbI YKasaHs N0 MoNb30BaHNIo
np16opom.

* Heobxozvmo npucMaTpuearb 3a AeTbMH, YTOGH! yOeaUTLCA
B TOM, 4YTO OHM HE MrpaloT ¢ PHOOPOM.
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Pycckui EEEEEEEN

Cumsonbl npumeHaemble B AAaHHOM PYKOBOACTBE NONb30-
BaTena

BakHble pexoMeHAauUmm1 AnA obecneyeHuA BaLueil 6esonacHo-

cTv 0603HaueHb! N0 ocoberHomy. ObasaTensHo cneayiTe aTuM
PeKOMEHZAUMAM, YTOGkI MPEOTBPATUT HECUYACTHI Cryyalt unu
NONOMKY M3JENHA:

A NPEOYNPEX OEHUE:
MpeaynpeaaeT 06 ONacHOCTH ANA 3A0P0BLA ¥ BOIMOMKHOM
PHCKE MOJy4EHNA TPABMBI.

£ BHUMAHVE:

YkasblBaeT Ha BO3MOXHYHO ONacHOCTb ANA M3AENMA U APYrvX
OKPY)KaIOLLX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laet coBeThl M MHOPMALHIO.

CneuvanbHble YKa3aHUA N0 TeXHHUKe
6e3onacHOCTH Ana aToro npubopa

* He nepensuraitte npuop C }UAKUM/rOPAYUM XKUPOM.

+ Bo Bpemn padoTbl Kpbiluka GpuTiopa (4) AomKHa ObiTb
3aKPLITON.

+ [InA HANONHeHWA KOP3MHKK BEIHMMAWTE ee 13 GpuTIopa,
4T00LI MPEAOTBPATUTL OpPBI3TH.

+ [InA nofkapuBaHa BO GPUTIOPE BCErZa NoNb3yrTech
OPUTIOPHOM KOP3MHKOA.

£ BHUMAHVE:

* Hukoraa He cMeLLMBaATE UP C MaCcioM, CMECb MOXET
BCMEHUTLCA U BbIKENETb. TakKe ONacHo CMeLLMBaTL
Mexay coBoit pasnuuHble CopTa Macen U XupoB!

*  Hv B K0eM cnyyae He HanvBsaiiTe B Macno soay!

A NPEAYNPEX AEHUE:
leperpeTble Macna 1 Xupbl MOTyT BOCnaMeH!TLCA. ByabTe
OCTOPOXHBI!

+ Ecnu coneprumoe GpuTiopa BO3ropHTCA, HU B KOEM
cnyyae He TyLuMTe 310 BOAOH. Hakpoiite GpHTIOP KPBILLKOM.
YaywwuTe A3bIKK NNAMEHN NPY MOMOLLM BNXKHOW TPAMKA.

* He noaxntouaiite npubop K BHELUHEMY BLIKMOYATENIO C Ya-
COBbIM MEXaHU3MOM WM K OTAENBHOM TeNnemexaHuyecKon
cucteme.

0630p getanei npubopa

1 CMOTPOBOE OKOLLIKO
2 Kowyx dunstpa
3 Hamorka kabens
4 Kpbiluka
5 EMKOCTb And QPUTIOPHOTO Macna
6 Kopnyc
7 Yacosoit MexaH1am
8 POWER - CsetonHavkarop cetn
9 HEATING - KoHTpOnbHas namnoyka
Temneparypsl
10 Perynatop Temneparypel
11 KHomka OTKpbIBaHNA KPbILLIKK
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Pycckun

12 ®puTiopHan KopauHKa
13 Pyuxa
14 KHonka onyckaHna GpuTIOPHOR KOP3MHKM

BeepneHue

OpuTIOP OCHALLEH PerynMpyembIM TEPMOCTATOM, UTO
no3BONAET NoA0OpaTh TEMNEPATypy B COOTBETCTBUM

€ 0COBEHHOCTAMM MPOAYKTA, NPEAHA3HAYEHHOrO Ans
MOAXapUBaHHA.

MUcnonb3oBaHKe N0 Ha3HAYEHNIO

1ot nprbop npeAHasHaueH AnA XapeHbA NPOAYKTOB NUTaHKA
BO QpuTiope.

OH npeaHasHa4yeH UCKNKYUTEeNbHO AnA 3TOM LieNM M MOXET
1CNONb30BATLCA TONMBKO AN 3T0r0. OH MOXET UCMONb30BaTHCA
TONbKO TaKUM 06pa30M, KaK 370 yKasaHo B AaHHoM MHCTPYKLWK
no OGCJ'Iy)KVIBaHMIO. Bbl He umeeTe npasa UCnonb3oBatb Npu-
60p B NPOMBILLNEHHbIX Lienax.

NioBoe Apyroe NPUMEHEHHE CYUTAETCA MCTIONb30BAHUEM HE
110 Ha3HAYEHMIO U MOXET HAHECTU MaTepHasbHil yLLep6 uim
[aXe TeNeCHbe MOBPEXAEHHS.

ETV Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH He Hecét
OTBETCTBEHHOCTH 32 YLLEPO, HAHECEHHBII B pesynbTare UCnonb-
30BaHKA HE N0 Ha3HAYEHHIO.

MoaroToBKa K pabote

I'Iepen nepBbIM BKNIFOYEHHEM

1. Ynanute ynakosky. OTKpoWTe GpUTIOP, HaX@B Ha KHOMKY
(11). BryTpu GpuTIOpa HAXOAUTCA GPHUTIOPHAA KOP3UHKA.

2. PexoMeHayeTCA 0UNCTUTB KPBILLIKY, KOPMYC, EMKOCTb
dpuTIOPa M PPUTIOPHIA KOPOD KaK 3TO OMUCAHO B rnase
LUUCTKA".

3. Pa3wmoraifte kaBenb aNEKTPONMTAHUA Ha BCHO ANMHY.

AnexTpoceTb

+ YBeauTech B TOM, UTO HANPAXXEHUE NUTAHKA YTHora (CMOTPH
TabnuuKy Ha HeM) COOTBETCTBYET HAMPAKEHHIO BaLLIBH CETH.
+  Bcrasnaiite ceTeBoi LUTEKEP NHLLb B MOHTUPOBAHHYIO CO-
TNacHO NPEANMCaHNAM LUTENCENbHYIO poseTky 230 B ~
50 Tl € 3aLLMUTHBIM KOHTAKTOM.

MotpebnAeman MOLYHOCTb

OBLuee noTpebrnexne MOLLHOCTM NPHBOPa MOXET AOCTUraTh
2000 BartT. TaKyto Harpy3Ky peKOMEHAYeTCA NOAKoYATL Yepes
OTAENbHYIO 3NEKTPOMPOBOAKY, OCHALLEHHYIO aBTOMATOM
OTKMKOYEHNA Ha ANEKTPOTOK 16 A 1 yCTPOACTBOM TOKOBOM
KT
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ABHMMAHME MEPETPY3KA:
MpK NONL30BaHUM YANMHUTENBHEIMM KaBenaMu crieauTe
3a Tem, uToGbl nonepeyHoe ceyenne kadens Gbino
MuHIMYM 1,5 M2,

*  He nonb3yitTech pasBeTBUTENbHBIMM LUTENCENbHBIMM
PO3ETKaMM, TaK KaK 3T0T NPUBOP UMEET CAULLKOM
BbICOKYHO MOLLHOCT.

YKa3aHua no JKcnnyarayuu

1. PerynapHo yaanaiite 0CTaTku1 MULM U3 Macna ( K npumepy
KapTodenbHyto conomky). Mocne MHOropa3osoro ynoTpe-
BneHuA HeoBX0AMMO 3aMEHHTL Macno.

[inA nomxapusaHka BO GPUTIOPE MPUMEHANTE TONBKO
BbICOKOKaYECTBEHHOE MACTIO UM XKMP.

2. Mcnonbayemble Macna i upbl AOMKHbI AONYCKATb Harpe-
BaHwue 10 BLICOKUX TeMnepartyp. M3beraiite npuMeHeHus
MaprapuHa, OfIMBKOBOTO M CIMBOYHOO Macna. JTu copTa
Macna He NOAXOAAT ANA GPHUTIOPA, TaK KaK OHW HAUMHaKOT
IbIMUTb Y)KE NPU HE3HAUMTENbHLIX TEeMNepaTypax.

MbI peKoMeHAyeM NPUMEHATb XUAKOE Macno AnA GpuTIopa.

A NPEOYNPEM OEHUE:
TMomanyicTa npuaepHMBaiTeCb Camoro BaHoro npa-
BUNa, ECNN Bbl XOTHTE NPUMEHATL KMP BO PpUTIOpe!

Ecnu Bbl X0THTE MPUMEHATH KUP BO GPHTIOPE, TO pasae-

JTE €ro Ha ManeHbKMe KyCOuKM. YCTaHOBHTE TepmocTar

Ha HavMeHbLLYIO TEMNEPaTypy U MEANEHHO NEPENoXUTe
KYCOUKM vpa BO GpuTiop. KaK TONbKO XMp pacTonwTeA v
ByZeT AOCTUTHYT Hy)XHBIA YPOBEHb, NEPEKOUUTE TEPMO-
CTaT Ha Hy)KHYIO TemMnepatypy.

Hu B Koem cnyyae He KnaauTe MUp BO GPUTIOPHBIA
Kopob.

3. UrobLl yaepatb 06pa3oBaHue akpunamuaa B Kpaxma-
nocoAepMaLLMx NpoAyKTax NuTaHua (Kaptodens, Kpynbi)
Ha MMHUMYME MY UX NOAAPHBaHKK BO GPHTIOPE He
pekoMerayeTcA npesbiLuats Temneparypy 170° C (zon.
175° C). [lanee pexkomeHayeTCA yMeHbLUATb BPEMA NoA-
ap1BaHUA 40 MUHUMYMa 1 NOKAPUBATL MaKCUMasbHO
J10 30M10TMCTOrO LiBETa.

4. YcTaHOBUTE NOAXOAALLYIO TeMnepartypy, 00a3arenbHo
yUMTBIBAVTE MpH 3TOM 0COBEHHOCTH NpoAYKTa. [nA opH-
EHTMPOBKX MOXHO UCTIONb30BATb CReaytoLLee Npasuro:
MPOAYKTHI, NPOLIEALLME NPedBapUTENbHOE 0BMapuBaHue
BO QpuTiOpe, TpeBytoT Gornee BLICOKMX TEMMEPATYp Mo
CPaBHEHHIO C ChIPLIMM NMPOAYKTaMM.

Ecnu macno unv xup eLLe ropaume, To H1 B KOEM Cryyae
He NepecTaBnAiTe 1 He ABMUraiTe QpUTIOP.

6. [lepea TeM Kak onycTuTb B MAcno NPOAYKTHI M3 TecTa
00A3aTENbHO CPEXTE C HUX TOPYALLME NOXMOTLA TECTA.

7. [lonyckaetca HanonHATL GPUTIOPHYHO KOP3UHKY Ha
MaKcuMyM 2/3 ee eMKocTU. He nepenonHaite GpuTIopHyto
KOP3HHKY.

8. BnaHble NpoAyKTbl HE0BX0AUMO NOACYLUMTH, TPOMOKHYB
X candeTKon.
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/\ BHIMAHME:

CUTBHO BrI@XHbIE MPOAYKTHI MUTAHWA (K NPUMEpY:
obnezeHeBLLan KapTodernbHas CONOMKa) BbI3bIBatoT
CUnbHOE ﬂeHOOépaSOBaHMe, 4TO B XyALLEeM cnyyae
MOXeT HpVIBeCTVl K BbIKMMAHUIO Macna.

9. Mo oKoHYaHUM paboTsl ¢ GPUTIOPOM BLIHBTE BUAIKY U3
PO3ETM.

10. Ecnu ¢puiop Byaer cnyyaiiHo BmoueH Ge3 Macna
WIK XXMPa B HEM, ABTOMATMYECKH CpadoTaeT saluTa
oT neperpesa. Mocne 3Toro GpUTIOP HEKOTOPOE BPEMA
He BK/KYAETCA U He roTOB K pabote. BriHbTe BUMKY U3
PO3ETKA.

Mopsagok paboTel ¢ npubOpom

1. YBeauTech B TOM, 4TO MPUOOP OTKIKOUEH OT CETU U BLIKIIO-
yeH (KOHTPONbHbIE NaMMNOYKK He CBETATCH).

2. Otkpoitte GpuTIOp, HAX@B Ha KHomky (11).

3. Yrobbl BbITALLMTL KOP3HHY, BO3LMUTEC 32 PYuKy (13) B
yrayBneHnu 1 MoTAHUTE ee BBEPX /10 TOW TOUKM, T4 OHa
3abnokupyercs.

4. Haneiire BO GpUTIOP Macno uim sup (Maxkcumym 3 1).
YpoBeHb Macna A0MKEH Hax0AUTLCA MEXAY MEeTKaMu
Min*u Max.

5. BcrasbTe CeTeByt0 BUIKY B PO3ETKY C HAMPAXKEHUEM CETU
230 B, 50 'y, OCHALLEHHYIO 3aLUMTHBIMM KOHTAKTaMK U
YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBMM C NPEAMUCAHUAMM.

6. YctaHoswTe C NOMOLLLIO perynatopa Temneparypsl (10)
Tpebyemyto Temnepatypy. MPOLOMKUTENLHOCTb PaBOTHI
npubopa 3agaetcs Taitmepom (7). Bo Bpems pasorpesanms
KpbILLKa ZOMKHa GbiTb 3aKPBITON. 3aropaetc ceeTo-
MHAMKaTOP CeTH (8) M KoHTpOnbHasA namnoyka HEATING
9).

1 NPUMEYAHHE:

Kak Tonbko ycTaHoBneHHan Temneparypa 6yaet
AOCTUrHYTa, KOHTPONbHaA namnoyka HEATING notyxHer.
CBETOMHAMKATOP CETU NPOAOMIKAET CBETUTLCA U
CHUTHaNM3NPYET roTOBHOCTL NpHBopa.

7. HanonnuTe GpuUTIOPHYIO KOP3MHKY, CneauTe Npu 3TOM 3a
TeM, 400kl HaNONHeHHe He GbiNo BbILLE YPOBHA FOPAYETO
macna. OTKpOWTE KPBILLKY M OCTOPOXHO BCTaBbTE
HaNONHEHHYIO GPUTIOPHYIO KOP3MHKY B HANpaBnAtoLLMe.

8. 3aKpoiiTe KpblLLky. Pasdnokupyiite pyuky (nepeasuHyB
KHOMKy (14) Ha pyuKe). DpUTIOpHAA KOP3MHKA HAXOAMTCA
Tenepb B ropAYeM Macne.

9. YcraHouTe TpeByemyto MPOAOMKUTENBHOCTL paboyero
npoLiecca C NoMOLLbIO TaMepa. Ha nepeaHei naHenu
OPUTIOPHALLI NPUBEAEHD! ANA OPUEHTUPOBKM HEKOTOPbIE
npumMepsl. Bpema npuroToBneHua BO GpuTIope Bl
HaiineTe Ha ynakoBKe NpoayKTa unu B pelente. YTo0b!
3anatb Bpems A0 30 MUHYT, NOBEPHUTE NEPEKNtoYaTeNb
N0 HaNPaBNEHNIo YacoBov CTpenku. Ecnn obpabotka
NPOAYKTOB BO GPUTIOPE AOMKHA NPOAOMKATLCA AONbLUE,
NOBEPHWTE MepeKioyaTenb NPOTMB YaCoBO! CTPENKK A0
nonoxerua ON.
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Pycckun

o
1 NPUMEYAHHUE:
+  KontponsHas namnouka HEATING mMHorokpatHo
BK/TIOYAETCA W BLIK/KOYAETCA BO BpEMSA
paboThl GpHTIOPa. STO HOPMaIbHOE ABNEHNHE
11 CUTHANM3MPYET 0 TOM, YTO Temneparypa
KOHTPONMPYETCA 1 NOAAEPIKMBAETCA TEPMOCTATOM.
+  [lo ncTeyeHnm 3aaaHHoro BpemeHi (A0 30 MUHYT)
pa3sfactcA 3ByKoBoi curHan. dasa HarpeBaHuA
3aKOHYMNack.

10. Mocne oKoHYaHUA BpemeHn 0BpaboTk creayeT AaTb
macny cTedb C NPOAYKTOB. [INA 3T0r0 HyXHO NOBECHTL
KOP3WHY C NPOAYKTaMM Ha EMKOCTb C MACNOM (Kak
OMMCaHO B NyHKTE 3).

11. OCTOPOMXHO OTKPOWTE KPBILLIKY.

A NPEOYNPEX AEHUE:
Bo3moxeH BricTyn ropAyero napal

12. BblIHbTE GPUTIOPHYHO KOP3UHKY.

OKoHuaHue paboTbl

Ecnm Bbl x0TuTe 3aKOHUMTL paBoTy ¢ GPUTIOPHHULEN, NOBEPHUTE
PErynaTop TeMneparypsl B NONOXeHne MuHumMyma (0) U npu
HEOOXOAMMOCTH BbIK/KOUMTE TaliMEp, NEPEBEAS €ro0 B NO3ULMIO
(OFF). BbiHbTe ceTeByto BUNKY M3 po3eTki. PpuTiopHOE Macno
TpeByeT ANMUTENbHOrO BPEMEHU ANs OXnaxaeHus. Nepes Tem
kak paboTatb Aasblue yOeAuTECH B TOM, UTO TemnepaTypa
macna AocTurna 6e30nacHoi rpaHuLbl.

I'IpcnocoéneHMe ANA HamaTbiBaHUA CETEBOro kabena

Cmoraitte kabenb aNEKTPONMTAHNA Ha 3aaHEeN CTeHKe
GPHUTIOPHMLbI.

YucTtHa

A NPEOYNPEM OEHUE:
[Nepen uMCTKOM BCETAA BEIHAMANTE BUIKY M3 PO3ETKM 1
MKAWTE NoKa MpUOOp OCTHIHET.

/\ BHUIMAHME:

o He I'IpMMeHﬂFITe nposonotlele LLIETKU UK I'IpeﬂMeTbl ©
aBpasuBHbIM MOKPLITHEM.

o He I'IpMMeHﬂFITe CWUNbHbIE UMK aépa(!VIBHble MotoLLune
cpenacTea.

* Hv B Koem cnyuae He norpyaiiTe anekTponpudop B
BOAY.

EmKocTb AnA MapeHbA BO ppuTiope

+JInA 3aMeHbl Macna BblHbTe EMKOCTb ANA XapeHsA BO
OpUTIOPE U CReiiTe Macno, HaKNOHWB EMKOCTb BOOK.

+ EMmKoCTb AnA Macna 1 KopauHy AnA NPoAYyKToB Bel MoXeTe
MbiTb Kak 06bIYHO B BOAE C A0OABNEHUEM MOHOLLMX
CpeacTs.

MocTaBbTe eMKOCTb ANA Macna BO GPUTIOPHMLY Ha MecTo
Takum 00pasom, utoBel otMeTkin MIN u MAX okasanucs Ha
3a/Hel CTopoHe.
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Pycckui
Kopnyc
Mocne ucnonb3oBaH1A npuBOpa NPOTPUTE KOPMYC M KPLILLIKY
BNAXHO TKaHbHO, MPH HEOBXOAMMOCTH UCMONb3YA CPEACTBA

AnA MbITbA NOCYAbI. He BbiTackuBaitte YNNOTHUTENbHYHO
NPOKNAZAKY ANA KPbILIKKA. OHa Moxet nopBsarbCA.

CMeHa AbIMOBOTO ¢punbTpa
OUNLTP B KPBILLKE MOXHO MEHAT.

+  Bebitawure KpbILKy ¢unsTpa (2).
+ CmeHuTe dunsTp.
+ Tlocne cMeHbl UIbTPa MPUKPYTUTE KOXKYX 0BPATHO.

1 NPUMEYAHMKE:

Ecnu GunbTPbI KOHYATCA, UCTIONb3YHTE YHUBEPCANbHBIE
OUNLTPLI, HANPUMEP OT OTTAXHOM KYXOHHOM BEHTUNALMH,
noApesaxHble Mo pasMepy.

TexHuuecKue AaHHbIe
MOZEIIB: w.ovoveeeecvees e FR 5553
ONEKTPOMUTAHME. ...eooecersseressseeesseesessseseseesesseeees 230B,50 Ty

BMECTUMOCTD: c.covvvvvveervverrreiireeisrssissssissesinns Makc. 3 MTpoB

BEC HETTO: w..ooveeececie et sesseens 4.1 kr

310 M3aeneHue NpoLLNo BCe HEOOXOAMMBIE U aKTyanbHblE MPo-
BEPKY, NpeAnucanHble Aupekteoit CE, k npum. Ha anekTpo-
MarHUTHyto COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBHE TPEGOBAHUAM K
HU3KOBOMBTHON TEXHUKE, OHO BbINO TaKXKe CKOHCTPYMPOBAHO

¥ NOCTPOBHO C Y4ETOM NOCNeAHHX TPeBOBaHHI MO TEXHMKe
6BesonacHocTu.

Msl ocTaBnAem 3a co6oii NpaBo Ha TEXHHYECKUE U3MEHEHHA!
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FR 5553

GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ® Carte de garantie
Certificato di garanzia e Tarjeta de garantia
Cartdo de garantia ® Guarantee card
Karta gwarancyjna ® Zarucni list ® Garancia lap
lapaHTiiiHWi TanoH e FapaHTHIHaA KapTouKa

FR 5553

24 Monate Garantie gemdB Garantie-Erklarung ® 24 maanden
garantie overeenkomstig schriftelijke garantie ® 24 mois de garantie
conformément a la déclaration de garantie ® 24 meses de garantie segin
ladeclaration de garantia ® 24 meses de garantia, conforme a declaracdo
de garantia ® 24 mesi di garanzia a seconda della spiegazione della
garanzia ® 24 months guarantee according to guarantee declaration
24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwarancyjnej
Zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce ® A garanciat lasd a
hasznalati utasitasban ® 24 micaui rapaTil 3rigHo 3 rapaHTiiiHUM IMCTOM
TapaHTHiiHble 06A3aTenbCTBa — CMOTPM PYKOBOACTBO NONb30BaTENA

Kaufdatum, Unterschrift Stempel van de leverancier, Handte-
kening ® Date d'achat, cachet du revendeur, signature ® Fecha de compra, Sello del vendedor,
Firma * Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura * Data dell'aquisto, timbro del com-
merciante, firma o Purchase date, Dealer stamp, Signature » Data kupna, Pieczatka skicpu, Podpis
« Datum koupé, Razitko prodejce, Podpis A vasirlasi datum, a vasarlasi hely bélyegzoje, aldiras
naTa kynieni, NevaTka a nianue Toprisus ® [lata noKynkw, nevars TOprosua, NOANHCH:

Elektro-technische
Vertriebsgesellschaft mbH

Industriering Ost 40
47906 Kempen

BTV

Elektro-technische Vertriebsges.

mbH

Industriering Ost 40 ® 47906 Kempen

Telefon 02152/2006-888
Hotline@etv.de
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