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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie immer den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am
Kabel), wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehérteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerét und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht mehr
benutzt werden.

+  Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshin-
weise”.

Kinder und gebrechliche Personen
« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-
le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

£\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+  Dieses Gerét ist nicht daftir bestimmt, durch Personen (ein-

schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensori-

schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zusténdige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerét zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche
Verletzungsrisiken auf.

/N ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

£\ WARNUNG:

+ SchlieBen Sie den Deckel der Fritteuse nicht wéhrend des
Betriebs, da das Ol tiberkochen und ein Feuer entstehen
kénnte. Benutzen Sie den Deckel nur als Schutz bei der
Autbewahrung, nachdem sich das Ol abgekuhlt hat.

+ Fgen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

+ Ole und Fette kdnnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie
vorsichtig! Vergessen Sie nicht das Gerét nach dem Betrieb
auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den Thermostat auf
die niedrigste Stellung und ziehen Sie dann den Stecker.

/N ACHTUNG: UBERHITZUNG DES HEIZELEMENTS

Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der
Fritteuse Fett verwenden mochten!

Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das
Heizelement umschlieBen kann.

Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmol-
zen, droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu
hoch gewahlt wird!

Fett das erste Mal einlegen

+ Verfliissigen Sie das Fett vorher in einem separaten
Gefas.

/N WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht iber 50°C, um Verletzungen
beim Umfiillen zu vermeiden.

+ Fillen Sie das verfliissigte Fett in den Frittierfettoehélter.

+ Ist der benétigte Olstand erreicht, kdnnen Sie am Thermo-
stat die gewiinschte Temperatur einstellen.

Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwéarmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, kénnen Sie kaum
feststellen wie weit es unten an der Heizung schon geschmol-
zen ist.

+  Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die Kontroll-
leuchte den Betrieb der Heizung anzeigt.

A STOPP! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung wird
das Fett nun langsam erwérmen.

+ Kurze Zeit spéter schaltet sich die Heizung wieder aus.

+  Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den
Thermostat nachregeln.

+ Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett geschmolzen ist.



+  Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Ubersicht der Bedienelemente

1 POWER Leuchte (rot)
2 TEMP Leuchte (griin)
3 Temperaturregler

4 Sicherheitsschalter

5 Restart Knopf

6 Kabelfach

7 Frittierfettbehalter

8 Gehause

9 Frittierkorb

BestimmungsgeméBer Gebrauch
Dieses Gerét dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieBlich flir diesen Zweck bestimmt und darf nur da-

fiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise benutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
Sie diirfen das Gerat nicht flir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemas und
kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Die ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH Uber-

nimmt keine Haftung fir Schaden, die durch nicht bestimmungs-

geméaBen Gebrauch entstehen.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel von
der Fritteuse ab. In der Fritteuse befindet sich der Frittier-
korb. Nehmen Sie alle Gegenstande aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen lhnen, den Deckel, das Gehause, den Behél-

ter und den Frittierkorb, wie unter Reinigung beschrieben,
zu saubern.
3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabelfach.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfenen Sie regelméBig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
qut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach mehrmaligem
Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittierdl oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte verwenden
Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedriger
Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frittierdl.

AWARNUNG GEFAHR!

Wechseln Sie unbedingt regelmaBig das Fett / Ol.

+ Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

+  Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbil-
dung, wodurch im ungiinstigsten Fall das heiBe Fett/
Ol (iberlaufen und Verletzungen hervorrufen kann.

DEUTSCH

. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen

Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim
Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht zu
Uberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit maglichst kurz
zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu frittieren.

. Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter (4) be-

tétigt wird, wenn das Steuerelement in die Fiihrung gescho-
ben wurde.

. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und beriick-

sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

. Wenn Ol oder Fett noch heiB sind, diirfen Sie die Fritteuse

nicht tragen oder bewegen.

Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den (iberschiissigen Teig ab, und geben Sie die Stiicke
vorsichtig in das Ol.

. Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig

befestigt wurde.

+ Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des Griffs
zusammen.

+  Fiihren Sie die Winkel in die Drahtdsen im Inneren des
Korbes. 3

+  Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen Sie
den Frittierkorb nicht.

. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste Pommes
Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbildung, wodurch
im unglinstigsten Fall das Ol auch (iberlaufen kann.

Benutzung

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist (Die Kontrollleuchten sind aus).

. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.
. Entfernen Sie den Frittierkorb und flillen Sie Ol oder Fett in

den Behélter (maximal 3 I). Der Fiillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose

230V, 50 Hz. Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf. Stellen
Sie den Temperaturregler (3) durch Drehen auf die ge-
wiinschte Temperatur ein.

. Die griine Kontrollleuchte leuchtet auf. Ist die eingestellte

Temperatur erreicht, erlischt die griine Kontrollleuchte.
Geben Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in
das heiBe Fett.
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6. Die griine Kontrollleuchte schaltet sich wéhrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten
finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im
Rezept), entnehmen Sie den Frittierkorb.

7. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

8. Zum Ausschalten des Gerates, stellen Sie bitte den
Temperaturregler auf MIN und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel spiralférmig im
Kabelfach auf.

Reinigung

1. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden
Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um Verbren-
nungen zu vermeiden.

3. Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den Frittierbehélter
heraus und gieBen Sie das Ol seitlich aus.

4. Bitte tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser ein.

5. Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Gehause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspiil-
mittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

6. Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

7. Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder
scharfen Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Scha-
den nimmt!

Stérungsbehebung
Gerét ist ohne Funktion.
Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie den Netzanschluss.
+ Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerét ist mit einem Sicherheitsschalter (4) versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

+ Soliten Sie irrtiimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich
kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungsschutz
automatisch eingeschaltet. Das Gerét ist dann nicht mehr
funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abkihlung des Gera-
tes den ,RESTART" Knopf (5), an der Riickseite des Steu-
erelements, um die Fritteuse erneut zu benutzen. Benutzen
Sie dazu einen mindestens 4 cm langen Kunststoff- oder
Holz- Gegenstand.

Technische Daten
Modell: FR 5621
...230 V, 50 Hz
........................................................... 2000 W
................................................................................ I
FUIMENGE: woovvvvirriieeriie et seeeseseees max. 3 Liter
NEHOGEWICHL: «...oovvvvierrriierier e 2,8kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma ETV - Elektro-Technische Vertriebsge-
sellschaft mbH, dass sich das Gerat FR 5621 in Ubereinstim-
mung mit den grundlegenden Anforderungen, der europdischen
Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG)
und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchern gewdhren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung flir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Geréts in Deutschland bei einem unserer Vertragsh&nd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerét zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.



5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlan-
gert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleis-
tungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012
Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit
der Reklamationsanmeldung tiber unser SLI - Internet-Service-
portal zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail Gbermittelt. Zusatzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit lhren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie (ibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal www.
sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung lhres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbele-
ges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis
beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet lhnen weitere Leis-
tungen an:

Downloadbereich flir Bedienungsanleitungen
Downloadbereich fir Firmwareupdates

FAQ's, die lhnen Problemldsungen anbieten
Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinsti-
ge Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht ange-
nommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in den
Hausmidill.

DEUTSCH

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
{iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaér de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+  Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/) OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING:

+  Sluit het deksel van de frituurpan niet tijdens het bedrijf
omdat dan de olie kan overkoken en een brand kan ont-
staan. Gebruik het deksel alleen ter bescherming wanneer
u de frituurpan wegzet nadat de olie is afgekoeld.

+  Giet nooit water in de olie!

+ Olie en vet kunnen bij oververhitting in brand raken. Wees
voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat na gebruik uit te
schakelen! Zet eerst de thermostaat op de laagste stand
en trek dan de stekker uit de contactdoos.

/\ OPGELET: OVERVERHITTING VAN HET VERWAR-
MINGSELEMENT

Neem de volgende aanwijzing in acht als u vet in de
frituur wilt gebruiken!

Het vet moet langzaam worden gesmolten, zodat het zich
om het verwarmingselement kan verdelen.

Als u het vet de eerste keer gebruikt of weer smelt, dreigt
gevaar voor oververhitting als de temperatuur te hoog
wordt ingesteld!

Vet voor de eerste keer gebruiken
+ Maak het vet tevoren vioeibaar in een andere bak.

/N WAARSCHUWING!
Verhit het vet niet tot boven 50 °C om letsel tijdens het
omvullen te vermijden.

+ Vul het vioeibare vet in de frituurbak.
+  Zodra het vereiste oliepeil bereikt is, kunt u aan de ther-
mostaat de gewenste temperatuur instellen.



Gehard vet in de frituur weer opwarmen

Als het vet in de frituur hard geworden is, kunt u bij het herni-
euwd verwarmen nauwelijks vaststellen hoe ver het vet aan de
verwarming al gesmolten is.

+ Draai de thermostaat langzaam op totdat het controle-
lampje het bedrijf van de verwarming aangeeft.

/\ STOP! Draai niet verder! De verwarming zal het vet
nu langzaam verwarmen.

+  Even later schakelt de verwarming weer uit.

+ Schakel de verwarming weer in door de thermostaat iets
bij te stellen.

+ Herhaal dit proces totdat het vet gesmolten is.

+ Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
schakelklok of een separate afstandsbediening.

Overzicht van de bedieningselementen

1 POWER lampje (rood)
2 TEMP lampie (groen)

3 Temperatuurregelaar

4 Veiligheidsschakelaar
5 Restart-knop

6 Kabelvak

7 Reservoir frituurvet

8 Behuizing

9 Frituurmand

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmiddelen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaat niet
voor commerciéle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot materiéle
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH is niet
aansprakelijk voor schade die terug te voeren is op ondoelmatig
gebruik.

Ingebruikname
Vaor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Verwijder het deksel van de frituur-
pan. De frituurmand bevindt zich in de frituurpan. Verwijder
alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de
pan zoals onder Reiniging beschreven staat.

3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites). Vervang de olie wanneer u
het apparaat meerdere malen hebt gebruikt.

Gebruik voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of
frituurvet.

. Vetten en olie moeten hoog verhitbaar zijn. Vermijd het

gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten zijn
niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds bij een lage
temperatuur rook kunnen ontwikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

A WAARSCHUWING: GEVAAR!
Vervang het vet / de olie regelmatig!

+ Gebruik geen diepvriesproducten met een ijslaagje!

+ Te vochtige levensmiddelen (bijv. friet met een
ijslaagje enz.) veroorzaken een sterke schuimvorming
waardoor in het meest ongunstige geval het hete vet /
de olie kan overlopen, hetgeen letsel kan veroorza-
ken.

. Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-

houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C)
bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren
product maximaal goudgeel te bakken.

. Let op dat de veiligheidsschakelaar (4) bediend wordt wan-

neer het besturingselement in de geleiding werd geschoven.

. Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-

ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

. Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet

dragen of bewegen!
Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.

. Let op dat de handgreep correct aan de frituurmand is

bevestigd.

+ Druk de uiteinden van de draad aan het vrije uiteinde
van de handgreep samen.

+ Voer de hoeken in de draadogen aan de binnenzijde
van de mand.

+  De frituurmand mag maximaal 2/3 worden gevuld.
Maak de frituurmand niet te vol.

. Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

/\ OPGELET:

bij te vochtige levensmiddelen (bijv.: sterk verijsde frites
enz.) ontstaat een sterke schuimvorming waardoor in het
meest ongunstige geval de olie kan overlopen.

Bediening

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld (De
controlelampjes zijn uit.).

. Neem het deksel van de friteuse.
. Verwijder de frituurmand en vul olie of vet in de pan

(maximaal 3 I). Het vulniveau moet tussen de min- en max-
markering liggen.

. Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde en ge-

aarde contactdoos 230 V /50 Hz. Het rode controlelampje
brandt. Stel de temperatuurregelaar (3) door draaien in op
de gewenste temperatuur.



5. Het groene controlelampje brandt. Wanneer de ingestelde
temperatuur bereikt is, dooft het groene controlelampje. Laat
de frituurmand met het frituurgoed langzaam in het hete vet
zakken.

6. Het groene controlelampje schakelt tijdens het frituren meer-
dere malen aan en uit. Dit is normaal en betekent dat de
temperatuur via de thermostaat gecontroleerd en constant
gehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd (de frituurtiiden
vindt u op de verpakking van de levensmiddelen of in het
recept), verwijdert u het frituurgoed.

7. Laat de olie een beetje van het frituurgoed afdruipen.

8. Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuur-
schakelaar op MIN en trekt u de netsteker uit de contact-
doos. Wikkel de netkabel spiraalvorming op in het kabelvak.

Reiniging

1. Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

2. Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met
de reiniging begint. U moet het apparaat na het gebruik in
ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbrandingen te
vermijden.

3. Trek het frituurreservoir eruit en giet de olie naar opzij weg
om de olie te vervangen.

4. Dompel het apparaat niet onder water.

5. Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doeken gebruik eventueel een beetje
afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onderwater.

6. U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.

7. Voorkom beschadiging van de friteuse en gebruik geen
schuurmiddelen of scherpe voorwerpen!

Verhelpen van storingen
Apparaat functioneert niet
Maatregel:

+ Controleer de netaansluiting.
+ Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar (4).
Hij voorkomt dat de verwarming abusievelijk wordt ingeschakeld.

Maatregel:
Controleer de correcte montage van het besturingselement.

Oververhittingsbeveiliging

+Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder
dat zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de
oververhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is dan
niet meer operationeel. Trek in dat geval de steker uit de
contactdoos.

+  Laat de frituurpan eerst volledig afkoelen voordat u op de
rode ,RESTART“-knop (5) aan de binnenzijde van het bestu-
ringselement drukt om de frituurpan opnieuw te gebruiken.
Gebruik daarvoor een minimaal 4 cm lang voorwerp van
hout of kunststof.
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Technische gegevens
Model FR 5621
Spanningstoevoer: ................. ....230'V, 50 Hz
Opgenomen VEIMOGEN: .........cveerureesmereesmeressesesssenssnnas 2000 W
BesChermingskIasse: .........c..urveeriemersinsensiesssssessssseenssens I
VOIUME: coveovreiiesrrsnisseeesiseeessssseesssssssesseees max. 3 liter
NEHOGEWICHL: «...oovvvvierrriierier e 2,8kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschrif-
ten.

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-

den.

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lntérieur. Si vous
remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piece, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ lly alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation régu-
lierement en vue d'éventuels signes d’endommagements.
Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutt
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un céble
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+  Nutilisez que les accessoires d'origine.

+  Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
S0Us.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+  Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés men-
tales, sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas
I'expérience et/ ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le
maniement de 'appareil.

+  Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d’accident ou d’endommagement de
I'appareil:

/\ DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

FRANGAIS

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

£\ DANGER:

+  Ne fermez jamais le couvercle de votre friteuse en cours
de fonctionnement, car I'huile risque de surchauffer et de
s'enflammer. N'utilisez le couvercle que comme protection
pour le rangement apres refroidissement de Ihuile.

+  Najoutez jamais d’eau dans I'huile!

+ Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer en cas de
surchauffe. Soyez trés prudent! N'oubliez pas d'éteindre
I'appareil aprés utilisation! Tournez pour cela le thermostat
sur la position la plus faible puis débranchez le cable
d’alimentation.

[\ ATTENTION:
SURCHAUFFE DE LELEMENT CHAUFFANT

Respectez cette indication importante si vous souhaitez
utiliser de la matiére grasse dans la friteuse!

Il faut faire fondre la matiére grasse lentement pour
qu’elle puisse entourer I'‘élément chauffant.

Il'y a risque de surchauffe, si la matiere grasse est ajou-
tée pour la premiére fois ou est fondue de nouveau et la
température choisie est trop élevée !

Premier ajout de matiere grasse

+  Fluidifiez la matiere grasse au préalable dans un récipient
sépare.
/N DANGER:

Ne chauffez pas la matiere grasse a plus de 50°C pour
éviter des blessures lors du transvasement.

+ Versez la matiere grasse fluide dans le bac a huile de
friture.

+ Quand le niveau d'huile requis est atteint, réglez la tempé-
rature souhaitée sur le thermostat.
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FRANGAIS

Réchauffer de la matiére grasse durcie dans la friteuse

Si la matiére grasse se trouvant dans la friteuse a durci, vous
pouvez difficilement constater a quel point elle a déja fondu,
en bas, prés du chauffage.

+  Augmentez lentement le thermostat jusqu‘a ce que la
lampe témoin indique le fonctionnement du chauffage.

/\ STOP! Ne tournez pas plus loin ! Le chauffage va
maintenant réchauffer lentement la matiere grasse.

+ Peu apres, le chauffage s‘arréte de nouveau.

+ Rallumez le chauffage en réglant de nouveau le thermos-
tat.

+  Répétez le processus jusqu‘a ce que la matiére grasse ait
fondu.

+  Ne pas faire fonctionner 'appareil sur une minuterie externe
ou un systeme de télécommande séparé.

Liste des différents éléments de commande

1 Voyant POWER (rouge)

2 Voyant TEMP (verte)

3 Thermostat

4 Interrupteur de sécurité

5 Bouton Restart

6 Compartiment a cable

7 Parois d'habillage de la friteuse
8 Parois

9 Panier a friture

Utilisation conforme
Le présent appareil sert a frire des denrées alimentaires.

Il est destiné uniquement a cet usage a I'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d’emploi. Vous ne devez pas exploiter I'appareil a
des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des
blessures.

La ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH décline
toute responsabilité pour les dommages résultant d'une utilisa-
tion non conforme.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse. Le
panier a friture se trouve dans la friteuse. Sortez tous les
éléments se trouvant dans 'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
extérieures de I'appareil, le bac et le panier a friture, en
procédant comme décrit dans Nettoyage.

3. Sortez le cable d'alimentation de son compartiment.

Conseils d’utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspension
dans 'huile (par exemple des morceaux de frites). Veuillez
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changer 'huile aprés plusieurs usages.
Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiére grasse de
bonne qualité.

2. Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a la
chaleur. Evitez d'utiliser de la margarine, de I'huile d'olive ou
du beurre. Ces types de graisse ne conviennent pas pour
|a friture car ils peuvent dégager des fumées déja a de plus
faibles températures.

Nous conseillons I'utilisation d’huiles a friture liquides.

/N AVERTISSEMENT: DANGER!

+ Changez absolument la matiere grasse/I'huile régu-
lierement.

+ Nutilisez aucun produit surgelé couvert de glace !

+ Des aliments trop humides (par exemple des frites
couvertes abondamment de glace etc.) générent une
formation de mousse importante, ce qui, dans le cas
le plus défavorable, peut entrainer le débordement
de la matiére grasse/I'huile chaude et provoquer des
blessures.

3. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas
dépasser une température de friture de 170°C (éventuelle-
ment 175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu'a avoir une couleur dorée, pas plus.

4. Veuillez noter que linterrupteur de sécurité (4) est actionné
lorsque I'élément de commande est poussé dans le guidage.

5. Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
régle générale, les produits alimentaire précuits requierent une
température plus élevée que les produits alimentaires crus.

6. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou
la matiére grasse est encore chaude.

7. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimen-
taires & base de péte, avant de les faire frire. Laissez-les
ensuite glisser tout doucement dans l'huile.

8. Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement
installée.

+ Comprimez les extrémités des fils de fer a l'extrémité
libre de la poignée.

+  Introduisez les angles dans les oeillets en fils de fer a
lintérieur du panier.

+  Le panier a friture ne doit étre rempli au maximum qu'au
2/3. Ne remplissez pas excessivement le panier de friture.

9. Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

/\ ATTENTION:

les aliments a forte concentration d’humidité (par ex.
des frites congelées, etc.) provoquent une importante
formation de mousse, qui peut dans le pire des cas faire
déborder I'huile.

Utilisation

1. Assurez-vous que l'appareil est arrété et débranché (Les
témoins lumineux sont éteints).
2. Retirez le couvercle de la friteuse.



3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3 litres au
maximum) d’huile ou de matiere grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques Min et Max.

4. Branchez I'appareil dans une prise de courant de 230V,
50 Hz. Le témoin lumineux rouge est allumé. Tournez le

thermostat (3) pour le positionner sur la température désirée.

5. Le voyant de contrdle vert s'allume. Une fois la température
réglée atteinte, le voyant de contréle vert s'éteint. Déposez
délicatement le panier a friture chargé d'aliments dans la
graisse briilante.

6. Pendant le fonctionnement, la lampe vert s'éteint et
s'allume plusieurs fois. Ceci est normale et indique que
la température est contrdlée et maintenue par régulation
thermostatique. A la fin du temps de friture (les temps de
friture se trouvent sur les emballages des aliments ou dans
vos recettes), retirez le panier a friture de I'appareil.

7. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court instant.

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur MIN
puis débranchez le cable d'alimentation. Enroulez le cable
d'alimentation en spirale dans le compartiment a cable.

Nettoyage

1. Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas branché.

2. Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage. SlI est toutefois important
d'attendre 1 a 2 heures apres utilisation afin d'éviter tout
risque de brdlures.

3. Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déversez
[huile latéralement.

4. Ne plongez jamais I'appareil dans l'eau.

5. Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil & aide d'untorchon humide et éventuellement de
détergent.Ne plongez jamais ces piecesde I'appareil dans
I'eau.

6. Vous pouvez laver le panier & friture normalement a I'eau
savonneuse.

7. Evitez dutiliser des détergents abrasifs ou des objets
coupants, afin d'éviter d'endommager votre appareil!

En cas de problémes
L'appareil ne marche pas
Remede:
+  Veérifiez le branchement au secteur.
+  Vérifiez la position du thermostat.
Autres causes possibles:
Votre appareil est équipé d'un interrupteur de sécurité (4).
I évite la mise en marche intempestive du chauffage.
Reméde:

Contrélez le bon positionnement de I'élément de commande.

Protection anti-surchauffement

+ Sivous mettez votre appareil par erreur en marche lorsqu'
ne contient pas d’huile ni matiére grasse, la sécurité anti-
surchauffe est automatiquement activée. Lappareil n'est
alors plus prét au fonctionnement. Débranchez le cable
d’alimentation.

+ Nactionnez le bouton poussoir ,RESTART (5), sur la face
arriére de I'appareil, qu'aprés refroidissement complet de
I'appareil pour réutiliser la friteuse. A cet effet, utilisez un
objet en bois ou en matiére synthétique long d'au moins
4cm.

Données techniques
MOGBIE:. .. vvveeeveereeersrereees st enssnes FR 5621
AlIMENEHON: vvvvvororveeevsrrreess s 230V, 50 Hz
CONSOMMALION: ...vvvveerevesrerseresseesisiessseessseessssesesens 2000 W
Classe de ProteCtion: ...........cccwwweemmereeessmeerrmsesssersessseessssessns [
Quantité de rempliSSAge: ..........rrrvwvrmerreeesrrereeens max. 3 Litres
POIAS NBL. .ot 2,8kg

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet
appareil a été fabriqué en respect des réglementations tech-
niques de sécurité les plus récentes.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications tech-
niques ainsi que des modifications de conception dans le cadre
du développement continu de nos produits.

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans I'envi-
ronnement et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise
élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usageés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'administra-
tion de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-
trolar regularmente para garantizar que no estén dafados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+  Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance.

A\ aviso!
No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, senséricas o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. S6lo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

¢ Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.
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Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ aviso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/) ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

3 -
1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

A aviso:

+ No cierre la tapa de la freidora durante el funcionamiento,
ya que el aceite podria rebosar hirviendo y originarse un
fuego. Utilice la tapa s6lo como proteccion a la hora de
almacenar el aparato, después de que el aceite se haya
enfriado.

+ iNunca afiada agua al aceite!

+  Encaso de sobrecalentamiento se pueden quemar los
aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide desco-
nectar el aparato después del funcionamiento! Para ello,
ponga primero el termostato en la posicion minima y a
continuacion retire la clavija.

/N ATENCION: SOBRECALENTAMIENTO DEL ELEMEN-
TO CALENTADOR

Rogamos prestar atencion a esta importante nota, si
quiere utilizar grasa!

La grasa debe derretir lentamente para que pueda envol-
ver el termostato.

iSi la grasa se pone por primera vez o se usa grasa ya
usada, existe peligro de sobrecalentamiento si se ha
elegido una temperatura demasiado alta!

Colocar la grasa por primera vez
+  Derretir la grasa antes un recipiente separado.

I\ aviso!
No caliente la grasa a una temperatura superior de 50°C
para evitar lesiones al manipular la grasa caliente.

+ Vierta con cuidado la grasa liquida en el recipiente de la
freidora.

+ Sise ha alcanzado el nivel de aceite requerido, usted
puede ajustar en el termostato la temperatura deseada
para frefr.



Recalentamiento de grasa endurecida en la freidora

Sila grasa se ha endurecido en la freidora apenas podra
constatar si ya esté derretida abajo donde esta la calefaccion.

Gire lentamente el termostato subiendo la temperatura
hasta que la Idmpara de control indique el funcionamiento
de la calefaccion.

A jALTO! jNo siga girando el termostato! Ahora la
calefaccion esté calentando lentamente la grasa.

Poco después, la calefaccion vuelve a desconectarse.
Vuelva a encender la calefaccion reajustando el termostato.
Repita este proceso hasta que la grasa esté derretida.

No utilice el aparato a través de un temporizador externo o
un sistema de telecontrol separado.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Lampara POWER (rojo)

2 Lampara TEMP (verde)

3 Regulador para la temperatura
4 Interruptor de seguridad

5 Botén Restart

6 Casilla de cable

7 Recipiente para la grasa de freir
8 Carcasa

9 Cesta el freir

Empleo conforme al uso prescrito

Este aparato sirve para freir alimentos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo se pue-
de utilizar para esto. Se puede utilizar Ginicamente de la manera
descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se debe
usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o
incluso danos personales.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH no se res-
ponsabiliza por los dafios que se originen a causa de un empleo
no conforme al uso prescrito.

Puesta en marcha

Antes del primer uso
1.

Aparte el embalaje. Aparte la tapadera de la freidora. En

la freidora se encuentra la cesta de freir. Retire todos los
objetos de la freidora.

Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el recipien-
te y la cesta de freir como indicado bajo Limpieza.
Extraiga por favor el cable de conexion de la casilla de
cable.

Indicaciones para el uso
1.

Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo
trozos de patatas fritas) del aceite. Después de varias
utilizaciones deberia cambiar el aceite.

Para freir utilice aceite o grasa de calidad buena.

Los aceites y las grasas se tienen que poder calentar en

temperaturas altas. Evite el uso de margarina, aceite de

oliva o mantequilla. Estos tipos de grasa no son los apropia-
dos para freir, por producir humo en temperaturas bajas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.

£\ AVISO: {PELIGRO!

+  Cambie regularmente la grasa / el aceite.

+iNo use productos congelados recubiertos con
cristales de hielo!

+  Los alimentos muy himedos (p. &j. patatas fritas
con cristales de hielo etc.) pueden producir exceso
de espuma y salpicaduras al meterlos en la canasta
de la freidora y, en el peor de los casos, la grasa / el
aceite caliente puede desbordarse y causar lesiones.

Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con

fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al

freir una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

Por favor tenga en cuenta, que se acciona el interruptor

. de seguridad (4), al haber empujado el elemento de control

en la guia.
Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase

de alimento. Por norma: Alimentos precocinados necesitan

una mayor temperatura que alimentos frescos.

. Cuando esté el aceite 0 la grasa todavia caliente, no debe

mover o desplazar la freidora.

Siva a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe qui-
tar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosamente
en el aceite.

. Tenga por favor atencion que la empufiadura en la cesta de

freir esté bien sujetada.

+  Apriete los extremos del hilo en el extremo libre de la
empunadura.

+ Guie los angulos en los ojetes de alambre en el interior
de la cesta.

+ Lacesta de freir sélo se debe llenar hasta 2/3 de su
capacidad. No sobrellene la cesta de freir.

. Seque los alimentos himedos antes con un pafio.

/\ ATENCION:

En caso de que los alimentos estén muy himedos (p.ej,
patatas fritas cubiertas con mucho hielo), se produce una
fuerte formacion de espuma que en el caso mas desfa-
vorable podria originar el derrame del aceite.

Uso

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado (Las lamparas de control estan apagadas).

. Aparte la tapadera de la freidora.
. Aparte la cesta de freir y llene el recipiente con aceite o

grasa (por lo maximo 3 I). El nivel de relleno se tiene que
encontrar entre la marca Min- y Max-.
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4. Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50 Hz. Se ilumina la lampara de control roja. Girando
el regulador de temperatura (3) ajuste la temperatura desea-
da.

5. Seilumina la lampara de control verde. Al alcanzar la tem-
peratura, se apagara la lampara de control verde. Coloque
con cuidado la cesta de freir con los ingredientes a freir en
la grasa caliente.

6. Durante el proceso de freir la lampara de control verde se co-
nectard y desconectara unas cuantas veces. Esto es normal
y muestra que la temperatura se mantiene y esta controlada
de forma termostatica. Después del transcurso del tiempo de
fritura (Los tiempos de fritura estan indicados en el embalaje
de los alimentos o en la receta), retire la cesta de freir.

7. Deje que los trozos fritos goteen un poco el aceite.

8. Para desconectar el aparato, ajuste el regulador de tem-
peratura a la posicion MIN y retire la clavija de la caja de
enchufe. Enrolle el cable de la red en forma de espiral en la
casilla de cable.

Limpieza

1. Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de
enchufe.

2. Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

3. Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente para la grasa
de freir y vierta el aceite por los lados.

4. Por favor no sumerja el aparato en agua.

5. Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa
con un pafio hume-decido y si es necesario con un agente
doméstico.Se ruega no sumergir losobjetos en agua.

6. La cesta de freir la puede lavar de forma habitual en un
bafo jabonoso.

7. jEvite la utilizacién de detergentes agresivos u objetos
agudos, para que la freidora no se estropee!

Reparacion de fallos
El aparato no tiene funcion
Remedio:
+ Supervise la conexion a la red.
+ Supervise la posicion del termostato.
Ofras posibles causas:
Su aparato esta equipado con un interruptor de seguridad (4).
Este evita la conexion no intencional de la calefaccion.
Remedio:
Controle el ajuste correcto del elemento de control.
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Proteccion de sobrecalentamiento

En caso de que haya encendido por error su freidora, cuan-
do no haya aceite o grasa en ella, se conectara automatica-
mente la proteccion de sobrecalentamiento. El aparato no
estara ahora disponible para el servicio. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

+ Cuando se haya enfriado por completo el aparato, accione
primero el botén ,RESTART" (5) que se encuentra en la
parte posterior del elemento de control, de modo que pueda
utilizar nuevamente la freidora. Para ello, utilice un objeto de
plastico o de madera con un tamafo por lo minimo de 4 cm.

Datos técnicos
MOGEIO:.... e FR 5621
SUMINistro de teNSION:.........ccvveveeeveeiecee e 230V, 50 Hz

Consumo de energia: . ..2000 W

Clase de proteccion:
Cantidad de llenado
Peso neto: ...

...max. 3 Litros

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las més nuevas especificaciones en razon de
la seguridad.

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el
curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la elimi-
nacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar més.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuir a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.



Instrugdes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizagao.

+ Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho n&o se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiacéo solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

+  Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

+ O aparelho ndo devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ Oaparelho e o cabo de ligagéo a rede tém de ser regular-
mente examinados quanto a sinais de danificagéo. Se se
verifica um dano, o aparelho n&o pode ser utilizado.

+Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagoes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

+  E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranca“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ avisor
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+  Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitagdes
das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou sem
experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que, para a sua
seguranca, sejam vigiados por uma pessoa responsavel ou
tenham recebido instrugdes da mesma, sobre 0 modo de
utilizagdo do aparelho.

+ Criancas devem ser vigiadas para evitar que brinquem com
o aparelho.

Simbolos nestas Instrucées de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estao marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atencéo a estas
indicacdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

I\ aviso:
Chama a atencao para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

/N ATENGRO:
Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICACAO: Realca sugestoes e informagdes para si.

Indicagdes especiais de seguranca
para este aparelho

I\ aviso:

+  Nao feche a tampa da fritadeira durante o funcionamento,
uma vez que o 6leo poderia ir por fora ao ferver e poderia
encendiar-se e causar fogo. Utilize a tampa apenas como
protec¢éo para arrumagao, depois do dleo ter arrefecido.

+ Nunca junte 4gua ao dleo!

+ Oleos e gorduras podem arder com o sobrequecimento.
Tenha cuidado! N&o esquega de desligar o aparelho
depois do funcionamento! Para tal colcoque o terméstato
na posi¢ao mais baixa e retire depois a ficha da tomada.

A ATENGAO: SOBREAQUECIMENTO DO ELEMENTO
DE AQUECIMENTO

Observe esta indicagao importante, se desejar utilizar
gordura na fritadeira!

A gordura tem de ser fundida lentamente para poder
envolver o elemento de aquecimento.

Se a gordura é colocada pela primeria vez ou se é fundida
de novo, corre-se o risco de sobreaquecimento, se a
temperatura selecionada for demasiado alta!

Colocar pela primeria vez gordura na fritadeira

+ Liquefaca a gordura primeiramente num recipiente a
parte.

A aviso:
Néo aqueca a gordura a mais de 50°C, para evitar feri-
mentos ao transvasar.

+ Encha o reservatorio de gordura da fritadeira com a
gordura liquefeita.

+ Quando tiver sido alcangado o nivel de 6leo necessario,
pode configurar com o termostato a temperatura deseja-
da.
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PORTUGUES



PORTUGUES

Voltar a aquecer gordura solificada na fritadeira

Se a gordura na fritadeira solidificou, € dificil verificar se ja se
encontra liquida junto ao elemento de aquecimento.

+ Rode o termostato devagar, até a luz de controlo indicar o
funcionamento do elemento de aquecimento.

£\ STOP! Nao rode mais o termostato! O elemento de
aquecimento vai agora aquecer lentamente a gordura.

+ O elemento de aquecimento desliga-se de novo pouco
tempo depois.

+ Volte a ligar o elemento de aquecimento, regulando agora
mais uma vez o termostato.

+ Repita o procedimento, até a gordura ter derretido.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo ou por
meio de um sistema remoto separado.

Descricao dos elementos

1 POWER luz (vermelha)

2 TEMP luz (verde)

3 Selector da temperatura

4 Interruptor de seguranga

5 Botdo de reactivamento

6 Compartimento do cabo

7 Recipiente do dleo de fritar
8 Caixa

9 Cesto

Utilizacéo conforme a sua finalidade

Este aparelho serve para fritar géneros alimentares.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser usado
para tal. S6 deve ser utilizado como descrito nas Instrugdes de
utilizaco. Nao pode utilizar este aparelho para fins industriais.

Qualquer outra utilizacéo é considerada como contraria a finali-
dade e pode levar a danos materiais ou mesmo pessoais.

A ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH néo se
responsabiliza por danos causados pela utilizagéo indevida do
aparelho.

Funcionamento

Antes da primeira utilizagao

1.

Remova o material de embalagem. Retire a tampa da
fritadeira. Dentro desta encontra-se o cesto de fritar. Retire
todos os objectos de dentro da fritadeira.

Recomenda-se proceder & limpeza da tampa, da caixa, do
recipiente e do cesto da forma descrita na rubrica Limpeza.
Retire por favor o cabo de ligagéo do compartimento do
mesmo.

Instrucdes para a utilizacao

1.

Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do leo
(p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Depois de usar varias
vezes deve mudar o 6leo.

Usar 6leo ou gordura de boa qualidade.
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3.

. As gorduras e 0s 6leos tém de poder ser aquecidos a altas

temperaturas. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga.
Estas gorduras n&o séo apropriadas para fritar pois, mesmo
a temperaturas baixas, haverd formagao de fumo.

Aconselhamos o uso de dleo para fritar liquido.

4\ AVISO: PERIGO!

+ Mude regularmente sem falta a gordura/ o 6leo.

+ Nao utilize produtos congelados gelados na fritadeira!

+  Com géneros alimentares demasiadamente himidos
(por exemplo, batatas fritas congeladas a temperatu-
ras muito baixas, etc.) da-se a formagéo de forte de
espuma, com a qual o 6leo quente pode transbordar
e causar ferimentos.

Ao fritar recomenda-se de ndo exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus cen-
tigrados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir
0 tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
maximo até estes atingirem uma cor dourada.

Atenda por favor a que o interruptor de seguranca (4) é
accionado, quando o elemento de comando é enfiado na
conduta.

Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideracéo os alimentos que se querem fritar. Alimentos
pré-fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do
que alimentos crus.

Enquanto o 6leo ou a gordura estiverem quentes, néo se
deverd movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no éleo com muito cuidado.
Preste por favor atengéo a que a pega do cesto da fritadeira
esteja bem fixa.

+ Aperte uma contra a outra as pontas de arame na ponta
livre da pega.

*  Introduza as partes angulares nos olhais de arame no
interior do cesto.

+ O cesto da fritadeira s6 deve no maximo estar cheio a
2/3. Nao encher o cesto em demasia.

Os alimentos que estejam hiimidos deverao ser enxugados
antes.

/N ATENGAO:

No caso de se utilizem alimentos demaisiado humidos

(por exemplo batatas fritas muito congeladas etc.) pode
resultar em caso desfavoravel, que se forme espuma a
qual podera originar um derramamento de o 6leo.

Utilizacao
Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente
(As luzes de controle estdo apagadas).
Remova a tampa da fritadeira.
Retirar o cesto e deitar 6leo ou gordura no recipiente (no
méximo 3 1). O nivel deveré ficar entre as marcagdes Min e
Max.



4. Introduza a ficha numa tomada com protecgdo de contactos
de 230 voltes e 50 Hz. A luz vermelha de controle acend-se.
Coloque o regulador de temperatura (3) por meio de rotagéo
a temperatura desejada.

5. Aluz de controlo verde acende. Quando a temperatura se-
leccionada foi alcangada, a luz de controlo verde apaga-se.
Coloque o cesto da fritadeira com os alimentos a fritar com
cuidado na gordura quente.

6. Alampada de controle verde acende-se e apaga-se algu-
mas vezes durante o fritar. Tal facto é normal e indica que
a temperatura esta sendo controlada pelo termostato e per-
manece constante. Depois de passado o periodo de tempo
da fritura (os periodos de tempo da fritura encontram-se nas
embalagens dos alimentos a fritar ou na receita), retire 0
cesto da fritadeira de dentro da gordura.

7. Deixar escorrer o leo.

8. Para desligar o aparelho coloque por favor o regulador de
temperatura em MIN e retire a fixa da tomada de corrente.
Enrole em forma de espiral o cabo de alimentagéo no
compartimento para 0 mesmo.

Limpeza

1. Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

2. Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arre-
fecer completamente. Contudo, apds a utilizagao, devera
esperar-se 1.a 2 horas para se evitarem ferimentos.

3. Paramudar o 6leo, retire o recipiente de fritura e despeje o
6leo lateralmente.

4. Nao mergulhe o aparelho em dgua.

5. Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com um
pano himido e, senecessario, com detergente. Nao emergir
por favor em agua.

6. O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em &gua
com detergente.

7. Evite 0 emprego de produtos corrosivos ou de objectos
agucados, para que a fritadeira ndo sofra qualquer dano!

Solucéo de problemas
0 aparelho n@o funciona
Procedimento:
+  Examine aligacdo a corrente.
+  Examine a posicao do termostato.
Outras causas possiveis:
0O seu aparelho esta equipado com um interruptor de seguran-
ca (4). Ele impede que o aquecimento se ligue involuntariamente.
Procedimento:

Examine se o elemento de comando esta bem inserido.

Proteccéo contra sobreaquecimento

+ Se por acaso ligar erradamente a fritadeira, sem que ela
contenha 6leo ou gordura, liga-se automaticamente a pro-
tecgdo de sobreaquecimento. Entéo o aparelho nao podera
funcionar. Retire a ficha da tomada.

+Para usar de novo a fritadeira, accione o botdo ,RESTART*
(5) na parte de tras do elemento de comando, mas s6
depois de o aparelho ter arrefecido completamente. Utilize
para tal um objecto de madeira ou de material sintético com
pelo menos 4 cm de comprimento.

Caracteristicas técnicas
.............................................................................. FR 5621
230 V, 50 Hz

Consumo de energia:.... ....2000 W
CapaCIdATE: ....vvveereeerreereesrresseeeresseeeress s max. 3 litros
PESO lIQUITO: ... 2,8kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricdes da seguranga técnica.

Reservado o direito de efectuar modificagdes técnicas e de con-
cepgao no decurso do desenvolvimento continuo do produto.

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, néo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai os aparelhos que néo pretende conti-
nuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dar4 igualmente a sua contribuigao para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informagdes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.

PORTUGUES
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+  Persicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ avvISo!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non & destinato alluso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie o intellettive limitate, o da persone sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utilizza-
to 'apparecchio.

+  Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ awiso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/N ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Indicazioni di avvertenza speciali
per questo apparecchio

I\ awiso:

+Non chiudere mai il coperchio della friggitrice quando que-
sta e in funzione, dato che l'olio puo traboccare e causare
un incendio. Usare il coperchio solo come protezione per
la custodia, dopo che l'olio sia raffreddato.

+ Non aggiungere mai acqua all'olio!

+ Olio e grassi possono bruciare se vengono surriscal-
dati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il termo-
stato sulla posizione piu bassa ed estrarre la spina.

/N ATTENZIONE: SURRISCALDAMENTO
DELL‘ELEMENTO RISCALDANTE

Osservare questa indicazione importante, se desiderate
usare del grasso nella friggitrice!

Il grasso deve essere sciolto lentamente, in modo da
avvolgere I'lelemento riscaldante.

Se il grasso viene aggiunto per la prima volta oppure
sciolto nuovamente, si causa pericolo di surriscaldamen-
to, se la temperatura scelta é troppo alta!

Aggiungere il grasso per la prima volta
+ Dapprima sciogliere il grasso in un recipiente separato.

I\ AVVISO:
Per evitare ustioni durante il versamento, non riscaldare il
grasso a piti di 50°C.

+ Versare il grasso liquido nel contenitore della friggitrice.
+ Quando il livello di olio desiderato & raggiunto, impostare
sul termostato la temperatura desiderata.



Riscaldare nuovamente il grasso indurito nella friggitrice

Se il grasso si & indurito nella friggitrice, non ¢ piti possibile
costatare a che punto sia gia sciolto sotto, vicino al riscla-
damento

+  Impostare lentamente il termostato, fino a che la spia di
controllo indichi il funzionamento del riscaldamento.

/\ STOP! Non continuare ad impostare! Il riscaldamento
ora scalda lentamente il grasso.

+ Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuova-
mente.

+ Accendere nuovamente il riscaldamento, impostando
nuovamente il termostato.

+ Ripetere il procedimento fino a che il grasso sia sciolto.

+ Non usare 'apparecchio con un timer esterno oppure con
un sistema di telecomando esterno.

Elementi di comando

1 Spia POWER (rossa)

2 Spia TEMP (verde)

3 Termostato

4 Interruttore di sicurezza

5 Tasto riavvio

6 Vano per cavo

7 Contenitore grasso di friggitura
8 Custodia

9 Cesto di friggitura

Utilizzo conforme alla destinazione
Si usa questo apparecchio per la friggitura di cibi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e pud essere impie-
gato solo a questo fine. Pud essere utilizzato solo nelle modalita
descritte in queste istruzioni per I'uso. Non & permesso usare
I'apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
zione e puo causare danni alle cose o addirittura alle persone.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH declina
qualsiasi responsabilita per danni causati da utilizzo non confor-
me alla destinazione.

Messa in esercizio
Prima della prima messa in esercizio

1. Togliere Imballaggio. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
Nella friggitrice c'& il cestello. Tirare fuori tutti gli oggetti dalla
friggitrice.

2. Siconsiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il conteni-
tore e il cesto per la friggitura come descritto in Pulizia.

3. Estrarre il cavo dal vano.

Avvertenze per I'utente

1. Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo vari usi cambiare l'olio.

Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere.

grasso sono ancora bollenti.

. Olio e grassi devono essere riscaldabili ad alta temperatura.

Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro. Questi gras-
si non sono idonei alla friggitura perché possono generare
fumo gia a basse temperature.

Raccomandiamo l'uso di olio da frittura liquido.

/N AWVISO: PERICOLO!

+ Cambiare assolutamente e con regolarita il grasso/
alio.

+ Non usare congelati!

+  Seicibi sono troppo umidi (p.e. patatine fritte molto
congelate, ecc.) si puo formare molta schiuma, che
in caso sfavorevole, porta a far traboccare il grasso
caldo/ olio e quindi puo causare ustioni.

Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti conte-
nenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumentare
la temperatura di frittura piu di 170° C (eventualmente

175° C). Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per
un corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.

. Nota che I'interruttore di sicurezza (4) € in azione non

appena I' elemento di controllo viene condotto nella guida.

. Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto

del tipo di cibo da friggere. La regola €: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature pili elevate rispetto a
quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando l'olio o il

ITALIANO

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

. Osservare che il manico sul cesto da frittura non sia montato.

+ Premere gli estremi del filo alle estremita libere dell’
impugnatura.

+ Inserire gli angoli nel dispositivo di fissaggio allinterno
del cesto.

+ Queto deve essere riempito al massimo di 2/3. Non
riempire troppo il cesto.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno asciutto.

/\ ATTENZIONE:

Dovuto ad alimenti troppo umidi (p.e.: patatine fritte
troppo congelate), si possono creare grandi quantita di
schiuma che nel caso piu negativo possono provocare un
traboccare dell olio.

Uso

Accertarsi che la spina sia staccata e 'apparecchio spento
(Le spie di controllo sono spente).

. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
. Togliete il cesto per la friggitura e versate olio o grasso nel

contenitore (max. 3 1). Quando il cesto & pieno, il livello
dell'olio e/o grasso deve essere tra le tacche indicanti min. e
max.

Inserire la spina in una presa con contatto di terra da

230V, 50 Hz. La spia di controllo rossa si illumina. Imposta-
re il regolatore della temperatura (3) girandolo per ottenere
la temperatura desiderata.
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5. La spia di controllo verde si illumina. Quando la temperatura
impostata & raggiunta, si spegne la spia di controllo verde.
Immergere cautamente il cesto con i cibi da friggere nel
grasso bollente.

6. La spia di controllo verde si accende e si spegne pili volte
durante la frittura. E normale ed & il segnale che la tempe-
ratura viene controllata e mantenuta mediante il termostato.
A termine della frittura (i tempi per la durata della frittura si
trovano scritti sull'imballaggio degli alimenti oppura sulla
ricetta), estrarre il cesto della frittura.

7. Fate sgocciolare l'olio dai cibi fritti.

8. Per spegnere I apparecchio, girare il regolatore della tem-
peratura su MIN e togliere la spina dalla presa. Awvolgere il
cavo nel vano formando una spirale.

Pulizia

1. Accertarsi che la spina sia staccata.

2. Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere
1 -2 ore per evitare ustioni.

3. Percambiare I'olio, estrarre il cesto per la frittura e versare
l'olio sul lato.

4. Siraccomanda di non immergere I'apparecchio in acqua.

5. Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio e
la custodia con un panno umido ed eventualmente con
detergente per stoviglie. Non immergere in acqua.

6. Pulire il cestello come abitualmente in acqua e detergente
per stoviglie.

7. Non utilizzare oggetti affilati o abrasivi: la friggitrice potrebbe
danneggiarsi!

Rimozione guasti
L' apparecchio non é in funzione
Rimedio:

+ Controllare il collegamento rete.
+ Controllare la posizione del termostato.

Altre possibili cause:

L apparecchio € equipaggiato di un interruttore di sicurezza
(4). Evita un’ eventuale messa in funzione non intenzionale del
riscaldamento.

Rimedio:
Controllare se I'elemento di controllo € correttamente collocato.

Protezione contro il surriscaldamento

+ Sedoveste per shaglio accendere la friggitrice senza che
contenga olio o grasso, la protezione contro il surriscal-
damento si accende automaticamente. In questo caso,
non ¢ pill possibile usare I'apparecchio. Staccare quindi il
connettore dalla relativa presa.

+ Azionare il bottone ,RESTART" (5) solo dopo aver lasciato
raffreddare completamento I apparecchio, sul retro dell’ ele-
mento di comando, per usare nuovamente la friggitrice. Per
fare cio usare un oggetto di legno o plastica che sia lungo di
almeno 4 cm.
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Dati tecnici

...2000 W

Classe di protezione:.

.mass. 3 litri

(050 i1 - RN
PESO NEMO: ..o 2,8kg

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed € stato costruito confor-
memente alle norme di sicurezza piu moderne.

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel
corso dello sviluppo del prodotto.

Significato del simbolo ,Eliminazione”

Salvaguardare I ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pili in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.



Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
0g helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+ Apparatet m& bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i veesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
mé du trekke ut stapselet med en gang.

+  Sla av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontakten
(trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker ap-
paratet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+  lkke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
ma du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

+  Dumé undersoke apparatet og stramledningen regelmessig
for tegn pa skader. Hvis du finner en skade, ma du ikke
bruke apparatet mer.

+  |kke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, mé du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unngé farer. Dette mé
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalfisert person.

+ Bruk bare originaltiloehar.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skropelige personer

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

/N ADVARSEL!
Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+  Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (ogsa
barn) med innskrenkede fysiske, sensoriske eller andelige
evner, eller som mangler erfaring og/eller kunnskap, med
mindre de er under oppsikt av en person som er ansvarlig
for deres sikkerhet, eller far anvisninger fra en slik person
om hvordan apparatet skal brukes.

+ Barn ma holdes under oppsikt for & sarge for at de ikke
leker med apparatet.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Folg alltid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader
pa apparatet:

/N ADVARSEL:
Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko.

/\ oBS:

Viser il mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

1 TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Spesielle sikkerhetshenvisninger
for dette apparatet

/) ADVARSEL:

+  Ikke lukk lokket pa frityrkokeren mens den er i bruk, ellers
kan oljen overopphetes, og det kan oppsta brann. Bruk
lokket kun som beskyttelse ved oppbevaring etter at oljen
er avkjolt.

+  Tilsett aldri vann i oljen!

+ Oljer og fett kan begynne a brenne ved overoppheting.
Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter bruk!

Still forst ned termostaten il laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.

/\ 0BS: OVEROPPHETING AV VARMEELEMENTENE

Ta hensyn til denne viktige henvisningen nar du gnsker a
bruke apparatet med frityrfett!

Fett ma smeltes langsomt slik at det kan omslutte varme-
elementet.

Hvis fett legges i for forste gang, eller blir smeltet igjen,
kan dette fore til overoppheting dersom temperaturen blir
stilt for hoyt!

Legge i fett for forste gang
Smelt fettet pa forhand i en separat beholder.

/N ADVARSEL:
lkke varm opp fettet over 50 °C, dette for & unnga skader
nar fettet flyttes over i frityrbeholderen.

+ Fyll det smeltede fettet i frityrbeholderen.
+  Nar nadvendig oljestand er oppnadd, kan du stille termo-
staten inn pa gnsket temperatur.

Varme opp stivnet fett igjen i frityrgryten

Hvis fettet i frityrgryten har blitt hardt, kan du vanskelig avgjere
hvor langt ned det alt har smeltet nar det varmes opp.

+  Skru termostaten langsomt opp til indikatorlampen anviser
at oppvarmingen er i gang.

/\ STOPP! Ikke skru videre! Fettet vil n langsomt bli
varmet opp.

+  En liten stund senere slar varmen seg av igjen.
+  Slavarmen pa igjen ved a etterregulere termostaten.
+  Gijenta prosessen til fettet er smeltet.

lkke driv apparatet pa et eksternt tidsur eller et separat
fiernstyringssystem.
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Oversikt over betjeningselementene

1 POWER lys (radt)
2 TEMP lys (grent)
3 Termostat

4 Sikkerhetsbryter

5 Restart-knapp

6 Ledningsrom

7 Frityrfettbeholder
8 Hus

9 Frityrkurv

Hensiktsmessig bruk
Dette apparatet er ment for frityrsteking av matvarer.

Det er utelukkende ment for dette formal og ma bare brukes til
dette. Det ma kun brukes pa den maten som er beskrevet i den-
ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensikismessig, og kan
fare til skader pa apparatet og ogsa pa personer.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH overtar
ikke ansvar for skader som oppstar pa grunn av ikke hensikts-
messig bruk.

Ta apparatet i bruk
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Ta lokket av frityrgryten. | frityrgryten
ligger frityrkurven. Ta alle gjenstander ut av frityrgryten.
2. Vianbefaler at du rengjer lokket, huset, beholderen og
frityrkurven slik det er beskrevet under ,Rengjering".
3. Trekk tilkoblingsledningen ut av ledningsrommet.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), ber fiernes regelmessig. Du ma skifte olje etter
at du har brukt frityrgryten flere ganger.

Bruk kvalitativt hayverdig frityrolje eller frityrfett til & fritere i.

2. Fett og olier ma tale sveert haye temperaturer. lkke bruk mar-
garin, olivenolje eller smr. Disse fettsortene egner seg ikke il
fritering, da de kan utvikle rayk alt ved lave temperaturer.

Vi anbefaler bruk av flytende frityrolje.

/N ADVARSEL: FARE!

+  Fettet/olien ma skiftes ut regelmessig.

¢ Ikke bruk frosne matvarer!

+ Ved for fuktige matvarer (f.eks. frossen pommes frites
osv.) oppstar det en kraftig skumdannelse, og da kan i
verste fall det varme fettet/den varme oljen renne over
og forarsake skader.

3. For & unnga innhold av akrylamid i matvarer med stivelse
(poteter, korn) anbefales det at man ikke overskrider en
temperatur pa 170 °C (ev. 175 °C) under fritering. | tillegg er
det viktig & holde friteringstiden s& kort som mulig og & prave
a oppna en mest mulig gyllenbrun farge pa det som friteres.

4. Vennligst vaer oppmerksom pa at sikkerhetsbryteren (4)
betjenes nér kontrollelementet ble dyttet forover.
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Velg egnet frityrtemperatur og ta da hensyn til hva du skal
fritere. Som retningslinje gjelder: Forhandsfriterte naerings-
midler krever en hayere temperatur enn ra naeringsmidler.
Hvis oljen eller fettet fremdeles er varmt, m du ikke beere
eller flytte pa frityrgryten.

Stryk av overflodig deig nér du friterer deigaktige naerings-
midler, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

Forsikre deg om at handtaket pa frityrkurven er ordentlig festet.

+ Klem sammen tradendene pa den frie enden av handtaket.

« Forvinklene inn i tradringene innerst pa kurven.

+ Frityrkurven ma maksimalt fylles opp til 2/3. Frityrkurven
ma ikke overfylles.

Fuktige naeringsmidler ma farst gnis tarre med en klut.

/\ oBs:

Hvis matvarene er for fuktige (f.eks.: sveert frosne
pommes frites etc.), dannes det mye skum, noe som i
verste fall ogsa kan fare til at oljen koker over.

Bruk

Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra
stramnettet (Kontrollampene er av).

Ta lokket av frityrgryten.

Ta ut frityrkurven og fyll olje eller fett i beholderen (mak-
simalt 3 ). Vaeskenivaet ma ligge mellom minimums- og
maksimumsmarkeringen.

Stikk stapselet inn i en jordet kontakt, 230 V, 50 Hz. Den
rade kontrollampen begynner & lyse. Still termostaten (3) til
gnsket temperatur ved & vri pa bryteren.

Det granne kontrollyset lyser opp. Nar innstilt temperatur er
oppnadd, slukkes det granne kontrollyset. Senk frityrkurven
med ingrediensene forsiktig ned i det varmet fettet.

Den granne kontrollampen slar seg av og pa flere ganger
mens friteringen pagar. Dette er normalt og indikerer at tempe-
raturen blir opprettholdt, og at den kontrolleres med termostat.
Etter endt frityrtid (frityrtidene finner du pa matvareinnpaknin-
gen eller i oppskriften) tas frityrkurven ut av frityrkokeren.

La det dryppe litt olje av naeringsmidlene.

For & sla av apparatet setter du termostaten pa MIN og
trekker stapselet ut av stikkontakten. Vikle opp ledningen i
ledningsrommet.

Rengjering
Forsikre deg om at stepselet er trukket ut.
Vent il frityrgryten er fullstendig avkjolt for du begynner med
rengjeringen. Du ber i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for
4 unnga forbrenninger.
For & bytte oljen, trekker du ut frityrbeholderen og temmer
olien ut fra siden.
lkke legg apparatet ned i vann.

. Rengjer frityrfettoeholderen, lokket og huset med en fuktig

klut og ev.litt opp-vaskmiddel. lkke legg delene ned i vann.

6. Frityrkurven kan du vaske i vanlig oppvaskvann.

Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at
frityrgryten ikke far noen skader.



Feilsoking
Apparatet fungerer ikke
Rad:
+  Sjekk stramnettstilkoblingen.
+  Sjekk termostatens posisjon.

Andre mulige arsaker:

Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsbryter (4).
Den forhindrer at oppvarmingen startes uforvarende.

Réd:
Kontroller at kontrollelementet sitter riktig.

Overopphetingsvern

+ Hvis du skulle komme til & sla pa frityrkokeren nar det ikke
er olje eller fett i den, kobles overopphetingsbeskyttelsen
inn automatisk. Da er ikke apparatet klart til bruk. Trekk
stapselet ut av stikkontakten.

+ ,RESTART"-knappen (5) bak pa kontrollelementet ma kun
betjenes etter at apparatet er fullstendig avkjelt. Denne
knappen starter frityrkokeren opp pa ny. Til dette bruker du
en plast- eller tregjenstand som er minst 4 cm lang.

Tekniske data
MOGEIL e seeseens FR 5621
SPenNINGSfOrSyNING: ........vveeeermerrermeesrreeeesrneeeees 230V, 50 Hz
[NNGANGSSITBM: c.vooevvvvreiseeesseresesese e 2000 W

maks. 3 liter
NEHOVEKE: ..o 2,8kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Vi forbeholder oss retten til a foreta tekniske og konstruksjons-
og designdesignmessige endringer som en del av den kontinu-
erlige produktutviklingen.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the device must not
be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+  This device is not intended to be used by individuals (includ-
ing children) who have restricted physical, sensory or mental
abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who is responsible
for their safety or have received instructions on how to use
the device.

+ Children should be supervised at all times in order to ensure
that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid ac-
cidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.
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/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special Safety Instructions for this Device

/N WARNING:

+ Do not close the lid of the deep fat fryer during operation,
as the oil might overflow and cause a fire. The lid should
only be used for protection during storage after the oil has
cooled down.

+ Never add water to the oil!

+ Oils and fats may burn when overheated. Please be ca-
reful! Do not forget to switch the device off after use! First
turn the thermostat to the lowest position and then remove
the mains plug.

/\ CAUTION:
OVERHEATING OF THE HEATING ELEMENT

Please note this important information if you would like to
use fat in the deep fat fryer!

The fat has to be melted slowly so that it can enclose the
heating element.

When fat is placed in the deep fat fryer for the first time
or melted again, there is a danger of overheating if the
selected temperature is too high!

Placing fat in the deep fat fryer for the first time
+  Liquefy the fat beforehand in a separate vessel.

£\ WARNING:
Do not heat the fat above 50°C in order to prevent injury
when transferring it from the vessel to the deep fat fryer.

+ Transfer the liquefied fat to the frying fat container.
+ Once the required oil level has been reached you can set
the desired temperature on the thermostat.

Reheating hardened fat in the deep fat fryer

If the fat in the deep fat fryer has become hard, it is difficult
to know how much it has already melted down at the heating
element.

+ Turn the thermostat slowly up until the control lamp shows
that the heating is working.

/\ STOP! Do not turn any further! The heating will now
slowly heat up the fat.
+  Ashort time later the heating switches off again.
+Turn the heating on again by readjusting the thermostat.
+  Repeat the process until the fat has melted.

Please do not operate the device with an external timer or a
separate remote control system.



Overview of the Components

1 POWER lamp (red)

2 TEMP lamp (green)

3 Thermostat

4 Safety switch

5 Restart button

6 Cable compartment

7 Frying grease container
8 Housing

9 Frying basket

Intended Use
This device is used for deep-frying food.

Itis intended exclusively for this purpose and may only be used
as such. It may only be used in the manner described in these
instructions for use. The device must not be used for commer-
cial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The firm ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
does not accept any liability for damage caused as a result of
the use of this device contrary to its intended use.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Then take the lid off the deep fat
fryer. In the deep fat fryer you will find a frying basket. Take
all objects out of the fryer.

2. Itis highly recommended to clean the lid, casing, container
and frying basket as described in Cleaning.

3. Please pull the connecting cable out of the cable compart-
ment.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of
French fries). After the device has been used several times
you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying grease.

2. Fats and oils must be heatable to high temperatures. Do not
use margarine, olive oil or butter: they are not fit for frying,
because they start to smoke already at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

/N WARNING: DANGER!

+ lItis essential to change the fat / oil regularly.

+ Do not use any frozen food containing ice!

+ Iffood containing too much moisture (e.g. chips
containing a lot of ice etc.) is used, there is a strong
tendency to form foam, which in the worst case may
cause the hot fat / ail to overflow and result in injuries.

. Insert the plug into a 230 V, 50 Hz power socket. The red

. The green control lamp lights up. Once the set temperature

. Inorder to reduce the acrylamide content of food containing

starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Fur-
thermore, the frying time should be kept as short as possible
and the food only fried until it turns golden yellow.

. Please note that the safety switch (4) is operated when the

control element is inserted into the guide mechanism.

. Choose the right frying temperature and check the condi-

tions of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still hot.

When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

. Please ensure that the handle of the deep fat frying basket

has been correctly attached.

+ Press the ends of the wire together at the free end of the
handle.

+ Insert the brackets into wire hoops inside the basket.

+ The deep fat frying basket must not be more than 2/3
full. Do not overfill the frying basket.

. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

/N CAUTION:

In the case of foodstuffs which are too moist (e.g. frozen
chips etc.) large amounts of foam may form, which under
certain circumstances may cause the oil to overflow.

Use

Make sure that the appliance is unplugged and switched off
(The control lamps are off.).

. Take the lid off the deep fryer.
. Remove the frying basket and fill the container with oil or

grease (maximum 3 ). The filling level must be located
between the minimum and the maximum level.

control lamp lights up. Set the desired temperature by turn-
ing the temperature control (3).

ENGLISH

has been reached the green control lamp goes off. Place
the frying basket containing the items to be fried carefully
into the hot fat.

. The green control lamp switches on and off several times

during frying. This is normal and it indicates that the
temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained. Once the frying time is over (the frying times are
to be found on the packaging of the food or in the recipe),
please take out the frying basket.

Let the oil drip from the food being fried.

.. In order to switch off the machine, please turn the tempera-

ture regulator to MIN and remove the plug from the socket.
Wind the mains lead up in the form of a spiral in the cable
compartment.
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Cleaning

1. Make sure that the plug is pulled out.

2. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.
Wait in any case for 1 1o 2 hours after use before using
again to avoid burns.

3. Inorder to change the oil, pull out the deep frying fat con-
tainer and pour the oil out at the side.

4. Please do notimmerse the device in water.

5. Clean the deep frying fat container, the lid and the housing
with a damp clothand household detergent if necessary.
Please do not immerse in water.

6. The deep frying basket can be cleaned in the usual way in
soapy water.

7. Avoid using abrasive materials or sharp objects. These may
damage the deep fryer!

Troubleshooting
Device is not working
Troubleshooting:
+ Check the mains connection.
¢ Check the position of the thermostat.
Other possible causes:
The device is fitted with a safety switch (4).
This prevents the heater being switched on accidentally.
Troubleshooting:

Check that the control element is correctly in place.

Overheating Protection

+  If you should accidentally switch on your deep fat fryer
when there is no oil or fat in it the overheating protection is
automatically turned on. The appliance is no longer ready to
be used. Unplug the deep fryer.

+ Only after the device has been left to cool down completely
should the ,RESTART" button (5) on the rear of the control
element be operated in order to use the deep fat fryer again.
For this you should use a plastic or wooden object that is the
least 4 cm long.

Technical Data

Filling QUaNTEY: .vvoveveessceeeceeiceeieessi s max. 3 Litre
NEt WEIGE: .oovevrveeeicrrrseerercees s sesssssesssssss 2,8kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.
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The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.



0Ogdlne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z karta
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
$ci gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnaé
za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzo-
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy
zawsze wylaczac i wyciagaé wtyczke sieciowa z gniazda.

+  Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu

lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze-

li przewdd zasilajacy nieodiaczalny ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobg w
celu uniknigcia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dlabezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
do$wiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania urza-
dzenia.

+  Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/) OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

A uwaGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne zasady bezpieczenstwa obstugi
tego urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

+  Nie zamykaj pokrywy frytownicy w czasie pracy, poniewaz
moze to spowodowac wykipienie oleju i w konsekwenciji
pozar. Uzywaj pokrywy tylko jako zabezpieczenia do
przechowywania, po ostygnieciu oleju.

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Przegrzane oleje i tiuszcze moga sie zapalié. Badz
ostrozny/a! Nie zapomnij wytaczy¢ urzadzenia po
zakoriczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat
W najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

/\ UWAGA! PRZEGRZANIE ELEMENTU GRZEJNEGO

Przestrzegaj tej waznej wskazowki, uzywajac frytownicy
z tluszczem!

Tluszcz nalezy stapia¢ powoli, tak aby mogt otoczy¢
element grzejny.

Wybranie zbyt wysokiej temperatury moze spowodowac prze-
grzanie podczas pierwszego stapiania tuszczu lub ponowne-
go stapiania tuszczu juz znajdujacego sie w urzadzeniu!

Wktadanie ttuszczu po raz pierwszy
+ Najpierw stop ttuszcz w oddzielnym naczyniu.

/N OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewaj thuszczu do temperatury powyzej 50°C,
aby uniknag¢ obrazen podczas przelewania.

+ Wiej stopiony ttuszcz do zbiornika frytownicy.
+  Po wlaniu odpowiedniej ilosci thuszczu ustaw na termosta-
cie wybrang temperature.

Podgrzewanie stwardniatego ttuszczu we frytownicy

Jezeli thuszez znajdujacy sie we frytownicy stwardniat, moze
by¢ trudno stwierdzic, czy tuszcz znajdujacy sie na dole pod
elementem juz sie stopit.

+  Obracaj termostat powoli do gory, az lampka kontrolna
zasygnalizuje uruchomienie ogrzewania.

/\ STOP! Nie obracaj dalej! Element grzejny powoli
podgrzeje tuszcz.
+  Po chwili ogrzewanie wytaczy sie.
+ Ponownie wigcz ogrzewanie przez wyregulowanie termostatu.
+  Powtarzaj t czynno$¢ az do stopienia ttuszczu.
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.

Nie podtgczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora
czasowego ani systemu zdalnego sterowania.

Przeglad elementow obstugi

1 Lampka POWER (czerwona)

2 Lampka TEMP (zielona)

3 Regulator temperatury

4 Wytacznik bezpieczenstwa

5 Przycisk Restart

6 Schowek na kabel

7 Pojemnik na ttuszcz do frytkownicy
8 Obudowa

9 Kosz frytkownicy

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do frytowania produktéw spozywczych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze by¢
uzywane. Urzgdzenie moze by¢ uzywane tylko w sposéb opisany
w instrukcji obstugi. Nie wolno uzywaé go do celéw zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przeznaczeniem
i moze spowodowac szkody materialne a takze szkody osobowe.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nie
odpowiada za szkody spowodowane uzyciem urzagdzenia
niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem

1.

2.

3.

Prosze usuna¢ opakowanie. Prosze zdja¢ pokrywe z fryt-
kownicy. We frytkownicy znajduje sig kosz na frytki. Prosze
wyjac z frytkownicy wszystkie przedmioty.

Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i ko-
sza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie Czyszczenie.
Wyciagnij kabel sieciowy ze schowka.

Uwagi dotyczace eksploatacji

1.
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Regularnie usuwac z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po wielokrotnym uzytku
nalezy wymienic olej.

Do smazenia nalezy uzywa¢ jako$ciowo bardzo dobrego
oleju lub tluszczu do gtebokiego smazenia.

Uzywane tiuszcze i oleje musza by¢ odporne na wysoka
temperature. Nalezy unika¢ stosowania margaryny, oleju z
oliwek lub masta. Tego rodzaju ttuszcze nie nadaja sie do
gtebokiego smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperatu-
rze moga, one zacza¢ sie dymic.

Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do smazenia.

/N OSTRZEZENIE: NIEBEZPIECZENSTWO!

+  Regularnie wymieniaj tuszcz/olej.

¢ Nie uzywaj oblodzonych mrozonych produktow!

+  Jezeli produkty zawieraja za duzo wilgoci (np. mocno
zmrozone frytki itp.), powstaje duza ilo$¢ piany. W
takim przypadku goracy ttuszcz/olej moze wyciekad i
powodowac obrazenia.

. Dla zmnigjszenia zawartosci akrylamidu w $rodkach spo-

zywcezych, zawierajacych skrobig (ziemniaki, zboze) zaleca
sig, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury 170° C
(ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by zachowywac
mozliwie krétki czas smazenia, a zywno$¢ smazy¢ najwyzej
do koloru ztoto-zéttego.

. Prosze pamietac, ze wylacznik bezpieczenstwa (4)

uruchamiany jest po wsunieciu elementu sterujacego do
prowadnicy.

. Ustawi¢ odpowiednia temperature smazenia. Nalezy

uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jednocze$nie
nalezy stosowac sie do zasady, ze produkty ktore byly juz
wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuly spozywcze.

. Jezeli olej lub ttuszcz sg jeszcze gorace, nie wolno przeno-

si¢, ani tez przesuwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usuna¢ z nich nadmiar ciasta i
ostroznie wktadac pojedyncze sztuki do oleju.

. Pamigtaj, ze uchwyt na koszu frytownicy nie zostat zamocowany.

+  Prosze zacisna¢ razem druciane koncéwki na wolnym
koricu uchwytu.

+  Prosze wprowadzi¢ katowniki do drucianych uszek
wewnatrz koszyka.

+ Kosz frytownicy moze by¢ napetniony maksymalnie w
2/3. Prosze nie przepetnia¢ kosza frytkownicy.

. Wilgotne produkty zywno$ciowe nalezy wcze$niej wytrze¢

do sucha $ciereczka.

/N UWAGA: w przypadku srodkéw spozywczych
zawierajacych duzo wilgoci (np.: silnie zamrozone frytki
itd.) powstaje intensywnie piana, z powodu czego w
najniekorzystniejszym razie olej moze sie przelaé.

Uzytkowanie

Prosze sie upewni¢, ze urzadzenie jest wylaczone i odtaczo-
ne od sieci (Lampki kontrolne sg zgaszone).

. Prosze zdja¢ pokrywe z frytkownicy.

Prosze wyjac kosz frytkownicy i napetnic zbiornik olejem

. lub thuszczem (maksymalnie 3 I). Pojemnik powinien by¢

napetniony do poziomu pomiedzy oznakowaniem minimum
a maksimum.

. Prosze wiozy¢ wtyczke do kontaktu z zestykiem ochronnym

230V, 50 Hz. Zapali sie czerwona lampka kontrolna. Obraca-
jac regulator temperatury (3) ustaw pozadang temperature.

. Zapala sie zielona lampka kontrolna. Po osiggnigciu

ustawionej temperatury zielona lampka kontrolna gasnie.
Zachowaj ostroznos¢, wktadajac koszyk frytownicy wypet-
niony smazonym produktem.

. Zielona lampka kontrolna wielokrotnie wigcza sie i wylacza

podczas smazenia. Jest to normalne i wskazuje na prace
termostatu kontrolujacego i utrzymujacego temperature. Po
upltywie czasu smazenia (czas smazenia jest podany na
opakowaniu produkiu spozywczego lub w recepturze) wyjmij
koszyk frytownicy.

Pozwoli¢ na obcieknigcie oleju ze smazonego produktu.

.. W celu wylaczenia urzadzenia regulator temperatury prosze

ustawi¢ na MIN i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.



Utz zwiniety spiralnie kabel sieciowy w schowku.

Czyszczenie

1. Proszg sig upewni¢, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.

2. Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekac, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczekac z czyszczeniem urzgdzenia 1-2 godziny
od jego uzytkowania.

3. Aby wymieni¢ olej, wyciagnij zbiomik tuszczu i wylej olej z
boku.

4. Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

5. Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na ttuszcz, pokrywe i
obudowe za pomocawilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby
ptynu do zmywania. Nie zanurza¢ wwodzie.

6. Koszyk do smazenia mozna zmywac w sposéb tradycyjny.

7. Prosze unika¢ stosowania $rodkéw szorujacych lub innych
ostrych przedmiotéw, tak aby nie uszkodzi¢ frytkownicy!

Usuwanie zakiécen
Urzadzenie nie funkcjonuje
Srodek zaradczy:
+ Prosze sprawdzi¢ podiaczenie do sieci.
+  Prosze sprawdzi¢ pozycje termostatu.
Inne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie to zaopatrzone jest w wylacznik bezpieczenstwa (4).
Uniemozliwia on niezamierzone wigczenie ogrzewania.
Srodek zaradczy:
Prosze sprawdzi¢ wiasciwe potozenie elementu sterujacego.

Ochrona przed przegrzaniem

+ Jezeli frytownica zostanie omytkowo wiaczona bez oleju
lub tluszczu, automatycznie zadziata zabezpieczenie przed
przegrzaniem. Urzadzenie nie jest wowczas gotowe do
uzytku. Prosze wyjac wtyczke z gniazdka.

By frytkownice uzy¢ ponownie, prosze uruchomi¢ przycisk
L,RESTART" (5) z tylu elementu sterujacego dopiero po
zupelnym ochtodzeniu urzadzenia. W tym celu uzyj przed-
miotu z tworzywa lub drewna o dtugos$ci co najmniej 4 cm.

Dane techniczne
FR 5621
Napiecie zasilajace: .... 230V, 50 Hz
PODOF MOCY: .o ssseeens 2000 W
SLOPIEA OCIONY: ....oovveeeerrcesersnsisessesss e I
Wielko$¢ Napetnienia: ........ccvveeevmereeveemerereesnseeressensanns maks. 3
MaS@ NBHO: «..ovveeveverise st 2,8kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapigciowej i kompatybilnoéci elektromagnetycznej.

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zakupione
urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, kiére nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie s objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie W sieci energetycznej czy wytadowania atmosferycz-
ne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcijg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne

od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punkiu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym opa-
kowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong kartg
gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy konsumenc-
kiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,
poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0.
ul. Opolska 1 a Karczéw
49 - 120 Dgbrowa

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewadciwego usuwania odpadow, majacych wptyw
na srodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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VSeobecné bezpeénostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozomé pre-
Ctéte navod k obsluze a tento ndvod spolu se zaruénim listem,
pokladnim blokem a podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vyba-
venim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj pfedavat
tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

+ Pouzivejte tento pfistroj vylucné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite jej
pred horkem, pfimym slunecnim zé&fenim, vihkosti (v z4d-
ném pripadeé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi
hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate vihké
ruce. Jestlize dojde k navihceni nebo namoceni pfistroje,
okamzZité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pristroj pouzivat, pokud chcete namontovat pfisluSenstvi
pristroje, pfi Cisténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi zlstat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vZdy vypnéte. Vytahnéte
zastreku ze zasuvky.

+ Pristroj a sitovy kabel je nutné pravidelné kontrolovat, zda
nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo, pfistroj se jiz
nesmi pouzivat.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originalni prislusenstvi.

+ Respekiujte prosim nasledujici ,Specialni bezpecnostni
pokyny*.

Déti a slabé osoby

+  Zduvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte
v jejich dosahu z&dné soucasti obalu (plastové pytliky,
kartén, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folif.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+  Tento pfistroj neni uréen k tomu, aby ho pouzivaly osoby
(vetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi a du-
Sevnimi vlastnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a/
nebo nedostatkem znalosti, s vyjimkou pfipadu, Ze by na
né dohliZela osoba odpovédna za bezpecnost nebo od ni
obdrZely pokyny, jak se mé pfistroj pouzivat.

+ Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehraji.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DuleZita upozoméni pro Vasi bezpecnost jsou specialné ozna-
¢ena. Bezpodmineéné dbejte téchto upozornéni, aby nedoslo
k nehodam a Skodam na pfistroji.
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£\ VYSTRAHA:
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na
mozna rizika zranéni.

/N POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpeci pro pistroj i jiné predmeéty.

1 UPOZORNENI: Upozoriiuje Vs na tipy a informace.

Zvlastni bezpeénostni upozornéni
pro tento piistroj

/N VYSTRAHA:

+ Béhem provozu nezavirejte viko fritézy, olej by se mohl
prevarit a mohlo by dojit k pozéru. Viko pouzivejte pouze
jako ochranu pro skladovani poté, co olej vychladl.

+ Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

¢ Oleje a tuky mohou v pripadé prehrati zacit hofet.

Budte opatrni! Po pouziti nezapomenite piistroj vypnout!
Nejdrive proto postavte termostat na nejnizsi misto a poté
vytahnéte zastrcku.

/N POZOR: PREHRATI TOPNEHO TELESA

Dbejte téchto dulezitych pokyni, jestlize chcete ve fritova-
ci nadobé pouzit tuk!

Tuk se musi rozpoustét pomalu, aby mohl obklopit topné
téleso.

Pokud pouzijete tuk poprvé, nebo jej opét rozpustite,
hrozi prehrati topného télesa, pokud byste zvolili pfili$
vysokou teplotu!

Prvni pouziti tuku:

+ Rozpustte tuk pfedem v jiné nadobeé.

£\ VYSTRAHA:
Nezahfivejte tuk nad 50°C, zabranite tim poranéni pfi
prelévani tuku.

+  Nalijte rozpustény tuk do fritovaci nadoby.

+ Pokud je v nadobé potfebné mnozstvi tuku, mizete na
termostatu nastavit potfebnou teplotu.

Ropusténi ztuhlého tuku ve fritovaci nadobé

Pokud tuk ve fritovaci nadobé ztuhl, mizete jen tézko posou-

dit, nakolik je tuk u topného télesa na dné nadoby rozpustén.

+  Otacejte pomalu termostatem, az se rozsviti kontrolka,
ktera ukazuje provoz topného télesa.

/\ sTOP: Neotacejte vice termostatem! Topné téleso ted
bude ztuhly tuk pomalu ohfivat.

+ Po chvilce se topné téleso samo vypne.
+  Zapnéte je opét zvySenim teploty na termostatu.
+ Opakuite tento postup, az je veskery tuk rozpustén.
+ Neprovozujte pfistroj na vnéjSich spinacich hodinach nebo
na oddéleném systému dalkového fizeni.



Prehled ovladacich prvku

1 Kontrolka POWER (Cervené)
2 Kontrolka TEMP (zelené)

3 Regulator teploty

4 Bezpecnostni spina¢

5 Tlacitko Restart

6 Prihradka pro kabel

7 Nédoba pro fritovac tuk

8 Vngjsi kryt

9 Fritovaci ko§

Pouziti odpovidajici urceni
Tento pfistroj slouZi k fritovani potravin.

Je ur€en vyhradné pro tento (el a smi byt pouzivan rovnéz
pouze pro tento Ucel. Smi byt pouZivan jen zplisobem popsa-
nym v tomto ndvodu k pouziti. Tento pfistroj nesmite pouZivat
pro pramyslové Gcely.

Kazdé jiné pouziti se poklada za pouziti neodpovidajici uréeni a
mUze vést k poskozeni véci ¢i dokonce k poranéni osob.

ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nerudi
za Skody vzniklé pouzitim, jez neodpovida urcent, pro které je
piistroj urcen.

Uvedeni do provozu
Pred prvnim uvedenim do provozu

1. Pistroj vybalte. Z fritézy sejméte viko. Ve fritéze se nachazi
fritovaci koS. Z fritézy vyjméte vSechny pfedméty.

2. Doporucujeme Cistit viko, téleso, nddobu a fritovact ko tak,
jak je popsano v oddile Cisténi.

3. Vytahnéte pripojovaci kabel z pfihradky pro kabel.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravidelné odstrarujte zbytky fritované suroviny, které
z(staly v oleji (napf. kousky pomfritti). Po ¢astém pouZivani
je tfeba vyménit olej.

K fritovani pouZivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci
tuky.

2. Musi byt mozné zahfat oleje a tuky na vysokou teplotu.
Nepouzivejte margarin, olivovy olej nebo méslo. Tyto tuky
nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uz pfi nizSich teplo-
tach se mohou pfepalovat.

Doporucujeme pouZivat tekuty fritovaci olej.

/N VYSTRAHA: NEBEZPECi!
+  Vyménujte pravidelné tuk/olej.
+  Nepouzivejte ledovkou obalené zmrzlé potraviny!
+  Pripouzitf vihkych potravin (napf. zledovatélych
hranolk() vznikne silné pénént, pfiéemz mize v kra-
jnim pfipadé dojit k vypénént tuku/oleje z nadoby a
tim k poranéni.
3. Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporuCuie, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Dale plati, aby

doba fritovani byla co mozna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximalné do zlatova.

. Chtéli bychom Vas upozornit na to, Ze bezpe¢nostni spi-
nac (4) se spusti poté, co byl fidici prvek posunut do vedeni.
. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pfi tom povahu

fritované suroviny. Jako navod plati: Pfedsmazené potraviny
vyZaduji vy33i teplotu nez potraviny v surovém stavu.

. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu

prenaset nebo s ni pohybovat.
Pfi fritovani potravin z tésta setfete pfebytetné tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

. Davejte pozor na to, aby rukojef byla spravné upevnéna na

fritovacim kosi.

+ Vzajemné stisknéte konce dratu na volném konci drZzadla.

+ Vedte thly do oCek dratu uvnitf koSe.
+  Fritovaci ko smi byt napinén maximainé do 2/3. Nepfe-
plfiujte fritovaci kos.

. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

/\ POZOR:

Jestlize jsou potraviny pfili§ vihké (napf. pommes frites
prili$ pokryté ledem), dochdzi k silnému pénén, coz v
nejnepfiznivéjsim pripadé mize vést az k prekypéni oleje.

Pouzivani
Ujistéte se, ze pfistroj je odpojen od elektricke sité a Ze je

. vypnuty (Kontrolni svitilny nesviti).
. Odejméte viko z fritézy.
. Vyjméte fritovaci ko$ a do nadoby nalijte, resp. viozte olej

nebo tuk (maximainé 3 litru). Hladina tuku se musi nachazet
mezi ryskami MIN a MAX.

. ZastrCte zastrCku do zasuvky s ochrannym kolikem

230 V, 50 Hz. Cervend kontrolni svitilna se rozsviti. Otace-
nim regulatoru teploty (3) nastavte pozadovanou teplotu.

. Zelend kontrolka se rozsviti. Pokud bylo dosaZeno nastave-

né teploty, zelena kontrolka zhasne. Opatrné vlozte fritovaci
ko$ s fritovanymi surovinami do horkého tuku.

. Zelend kontrolni svitiina se béhem fritovani nékolikrat roz-

sviti a opét zhasne. To je normaini a indikuje to, Ze teplota
je kontrolovana termostatem, ktery jeji hodnotu konstantné
udrZuje. Po uplynuti doby fritovani (doba fritovani je uvede-
na na obalech potravin &i v receptech) vyjméte fritovaci kos.
Nechte olej odkapat z fritované suroviny.

. Cheete-li pfistroj vypnout, nastavte regulator teploty do

polohy MIN a vytahnéte zastréku ze zasuvky. Navirte sitovy
kabel spiralovité do piihradky pro kabel.

Cisténi
Ujistéte se, ze zastrcka je vytazena ze zasuvky.

. Vyckejte, az fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte

s Cisténim. Po pouziti byste ale méli pfed dali manipulaci
v kazdém piipadé vyckat minimainé 1-2 hodiny, abyste se
vyvarovali mozného popaleni.

. Pro vyménu oleje vytahnéte fritovaci nadobu a postranné

wylijte olej.

. Pristroj nikdy neponofujte do vody.
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5. Ocistéte fritovaci nadobu, viko a vnéjsi kryt vinkym
hadfikem, popfipadépouzijte prostiedek na myti nadobi.
Neponofujte nadobu do vody.

6. Fritovaci ko§ mizete myt obvyklym zplisobem ve vodni 1zni
s pfisadouprostfedku na myti nadobi.

7. Vyhnéte se pouZivani drsnych Cisticich prostfedkd nebo
ostrych pfedmét, aby tak nedoslo k poskozeni fritézy!

Odstrafiovani poruch
Pfistroj neni funkéni
Néprava:
+ Zkontrolujte sitovou pfipojku.
+ Zkontrolujte polohu termostatu.
Dalsi mozné pficiny:
Va$ pfistroj je opatfen bezpeénostnim spinacem (4).
Zabraruje samovolnému zapojeni topeni.
Naprava:
Zkontrolujte fadné posazeni fidiciho prvku.

Ochrana pred piehfatim

+ Pokud jste fritézu omylem zapnuli v okamziku, kdy v ni neni
Zadny olej, resp. tuk, automaticky se aktivuje funkce ochra-
ny pred prehratim. Pistroj pak uz neni funkéni. Vytahnéte
zastreku ze zasuvky.

+ Teprve poté, co piistroj zcela vychladne, stisknéte ovladaci
knoflik ,RESTART (5), na zadni strané fidici prvku, abyste
mohli fritézu opét pouzivat. K tomuto Uéelu pouzijte umélo-
hmotny nebo devény pfedmét dlouhy minimalné 4 cm.

Technické udaje
MOGEL:...eveeeeeerreceieesssesereess s senseees FR 5621
POKIYH NAPELT: ...ooovvviiii i 230V, 50 Hz
PHKON: vt ssssssssessssens 2000 W

Trida ochrany:..............

Objem népiné.:..
Cista hmotnost: ...

Tento pfistroj byl testovan podle vSech piisludnych, v soucasné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpeénosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
predpisU.

Prévo provadét v pribéhu neustalého vyvoje produktu technické
zmény a zmény designu zlistava i nadale vyhrazeno.
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Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nase Zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropistroji pouzijte uréenych sbérnych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

PomUzZete tak pfedejit moznym negativnim dopadtm na Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlsledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dal$im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, ob-
drzite prostfednictvim zemné spravnich celkd nebo obecniho
Uradu.



Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék haszndlatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitast, és Grizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

lévd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
készillékhez.

+ Kizardlag személyi célra hasznalja a kész(iléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegl hasznalatra
késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki erés héha-
tasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem-
mi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készléket vizes kézzell Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hlzza ki a csatlakoz6t
a dugaszold aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hizza), ha nem hasznélja a késziléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikddtesse a készuléket feligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a kész(iléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki
a csatlakozot a dugaszold aljzatbol!

+ Akésziléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sértilés jele. Ha sérilést Iat rajta, a
kész(iléket nem szabad hasznaini.

+  Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a kész(ilé-
ket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha
hibas a csatlakoz kabel, csak a gyartotdl, a vevészolgala-
tunktol vagy hasonld képzettségli személytdl kérjen helyette
azonos érték(i masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Akészillék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzék-

szervi vagy szellemi képességli személyek (beleértve a gye-

rekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban hasznaljak,
kivéve, ha biztonsagukert felelds személye felligyel rajuk
vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozélag, hogy hogyan
kell hasznalni a készUiléket.

+ Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkiil hagyni, nehogy
jatsszanak a készulékkel.

A hasznalati itmutatoban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagéra vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiildnbdztetve. Kérjiik, mindenképpen iigyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a késziilék
kérosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készllékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécickat emel ki

Kiilonleges biztonsagi tudnivalok a késziilékhez

£\ FIGYELMEZTETES:

+ Uzemelés kozben csukja be az olajstitd fedelét, mivel
az olaj kifuthat és langot foghat. A fedelet csak védoként
hasznalja tarolaskor, ha az olaj lehdilt.

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+ Azolaj és a zsirok talheviiléskor éghetnek. Legyen
elévigyazatos! Ne felejtse el a kész(iléket (izemelés utan
kikapcsolni! Elszor allitsa a hdszabalyzét a legkisebb
fokozatra és utana hlizza ki a csatlakozét.

/\ VIGYAZAT: A FUTOELEM TOLHEVULESE

Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivaldt, ha zsirt szeret-
ne hasznalni az olajstitoben!

A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy koriilzarhassa a
flitoelemet.

Ha el6szor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tulheviilés veszé-
Iye all fenn, ha a hmérsékletet tiil magasra allitja be!

Ha el6szor hasznal zsirt
+  El6tte kiilon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.

/N FIGYELMEZTETES:
Ne hevitse a zsirt 50°C f6lé, nehogy attoltés kdzben
megégess magat.

+ Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiit6 tartélyaba.
+ Haelért a szikséges olajszintet, a termosztaton bedllithat-
ja a kivant hémérsékletet.

Megkeményedett zsir felolvasztasa az olajsiitében

Ha a zsir megkeményedett az olajstitében, alig tudja megal-
lapitani, hogy lent a fiitésnél mennyire van mar elolvadva.

+ Forditsa el lassan a termosztatot, mig ellenérz6 lampa
azt nem jelzi, hogy a fiités izemel.

/\ STOP! Ne forditsa el tovabb! A melegités csak lassan
melegiti fel az olajat.

+ Nemsokara a melegités magatdl kikapcsol.

+  Kapcsolja megint be a f(itést: allitsa be megint a termo-
sztatot

+  Addig ismételje ezt meg, mig a zsir el nem olvadt.

+  Ne lizemeltesse a késziléket kiilsG iddzitd oraval vagy
killon taviranyitasos rendszerrel.
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A kezel6elemek attekintése

1 POWER Iampa (piros)

2 TEMP lampa (zéld)

3 Héfokszabalyzo

4 Biztonsagi kapcsold

5 Ujraindité gomb (Restart)
6 Kabelfiok

7 Slitézsiradék-tartaly

8 Burkolat

9 Siitékosar

Rendeltetésszer(i hasznalat

A késziilék élelmiszerek siitésére szolgal.

Kizarélag erre a célra készlt és csak erre szabad felhasznalni.
Csak a leiras szerinti modon szabad hasznalni. A késziiléket
nem szabad kereskedelmi célokra hasznalni.

Minden méasfajta hasznalat rendeltetésellenesnek mindsiil,
anyagi kart, vagy akar még személyi kért is okozhat.

A ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH nem
véllal felelsséget a rendeltetésellenes hasznélatbdl eredd
kérokért.

Uzembehelyezés

Az els6 hasznalatvétel el6tt

1.

2.

3.

Tavolitsa el a csomagoldanyagot! Vegye le a frit6zrél a
fed6t! A fritézben van a siitékosar. Viegyen ki minden targyat
a frit6zbdl!

A fed6t, a burkolatot, a tartalyt és a siitékosarat ajanlatos
megtisztitani, ahogy a Tisztitas cimszo alatt le van irva.
Hlzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol!

Hasznalati utmutato

1.

3.
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Rendszeresen tavolitsa el az olajbél a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). Tébbszori
hasznélat utan cserélje ki az olajat.

A siitéshez j6 mindségu siitéolajat vagy zsit hasznaljon.

A zsirok és olajak magas héfokra hevithet6k legyenek.
Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a
zsiradékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy mar
alacsony hémérsékleten fiistolni kezdhetnek.

Folyékony siit6olaj hasznalatat javasoljuk.

/N FIGYELMEZTETES: VESZELY!

+  Mindenképpen rendszeresen cserélje a zsir vagy az
olajat.

+ Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

+  Tul nedves élelmiszerek esetében (pl. nagyon jeges
sliltburgonya, stb.) erds hab képzédik, mely altal
kedvezétlen esetben a forr6 zsir, vagy olaj kifuthat és
sériilést okozat.

A keményitétartalmd élelmiszerekben (krumpli, gabona)
lévé acrylamid tartalom csékkentése érdekében nem ajanla-
tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési h6mérsékletet tullépni.

Tovébba a slitési idd lehetdleg rdvid legyen és a siitendd
élelmiszert maximum aranysargara szabad siitni.

. Kérjiik vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsold (4)

akkor kerill m(ikddésbe, ha a vezérlGelemet a vezetéshe
toljak.

. Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Enhez

vegye figyelembe a stitni kivant élelmiszer sajatossagait.
Irényelv: el6fritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szlikség, mint nyers élelmiszereknél.

. Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt

mozgatni vagy méashova vinni.
Tésztafélék fritirozasa esetén hiizza le a tllcsordult tésztat,
és Gvatosan helyezze a darabokat az olajba.

. Ugyelien ra, hogy a siit6kosaron a fil j6l legyen rdgzitve!

+ Nyomja dssze a drétvégeket a nyél szabad végeinél.

+ Dugja be a sarkokat a kosar belsejében Iévé fiilekbe.

+  Asiit6kosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtdlte-
ni. Ne toltse il a siit6kosarat.

. Anedves élelmiszert el6z6leg kenddvel torélje szarazra!

I\ VIGYAZAT:

Tllsagosan vizes élelmiszerek (pl. ersen fagyasztott
hasabburgonya stb.) esetében erételjes habképzédeés
indul, ami miatt balszerencsés esetben az olaj ki is futhat.

Hasznalat

. Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva,

és ki van-e hiizva a konnektorbdl (Az ellendrz lampék nem
égnek).

. Vegye le a frit6zr6l a fedtt!
. Vegye ki a siit6kosarat, és toltson a tartalyba olajat vagy

zsirt (maximum 3 lit.). A zsiradék szintje a Min. és a Max. jel
kozott legyen.

. Dugja a csatlakoz6 dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es foldelt

konnektorba! A piros ellendrz6 lampa kigyullad. A héfoksza-
balyoz¢ (3) forgatasaval allitsa be a kivant hémérsékletet!

. Felvilagit a zold ellendrz8 lampa. Ha elérte a készUlék a be-

allitott hémérsékletet, a z6ld ellendrz6lampa kialszik. Lassan
eressze be a sitékosarat a stitnivalo élelmiszerrel egytt a
forr6 zsirba.

. A z0old ellen6rzd 1ampa a s(ités alatt tobbszor be- és kikap-

csol. Ez normélis jelenség, és azt jelzi, hogy a hémérséklet
termosztatikus ellenérzés alatt all, és azonos marad. A siité-
si id6 lejarta utan (a siitési id6t az élelmiszer csomagolasan
vagy a receptben talalhatja meg) vegye ki a siitékosarat.
Hagyja a fritirozott élelmiszerrdl kissé lecsepegni az olajat.

A késziilék kikapcsolasahoz allitsa a hémérsékletszabalyo-

26t MIN-ra, és huzza ki a dugaszt a konnektorbdl! A halozati
kabelt spiralisan csévélje fel a kabelfiokban!

Tisztitas

. Gy6z6djék meg rola, hogy ki van-e hiizva a dugasz a

konnektorbol!

. Vérjon a tisztités megkezdésével, mig a fritéz teljesen le

nem hiilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos
1-2 6rat varni, nehogy a forrd készllék égési sérilést okoz-
zon.



3. Az olaj cseréjéhez hiizza ki az olajtartalyt és dntse ki oldalt
az olajat.

4. Ne martsa a kész(iléket vizbe!

5. Asiitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiils6 boritast nedves

ruhdval és eset-leg haztartasi mosogatészerrel tisztitsa! Ne

martsa Gket vizbe!

A sit6kosarat a szokasos médon lehet elmosogatni.

Ne hasznaljon surolészereket vagy éles targyakat, nehogy a

frit6z megseérljon!

~N o

Zavarelharitas
A késziilék nem miikodik
Megoldas:
+  Ellendrizze a halozati csatlakozast.
+  Ellendrizze a termosztatok helyzetét.
Tovébbi lehetséges okok:
Szerelje fel a készilléket biztonsagi csatlakozoval (4).
Ez megakadalyozza a f(ités akaratlan bekapcsolasat.
Megoldas:
Ellendrizze a vezérlGelem helyes bedllitasat.

Tulheviilés elleni védelem

+ Hatévedésbdl Uigy inditan4 el a fritézt, hogy nincs benne
olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tllheviilésgatlé.
Ilyenkor a készUilék méar nem miikdd6keépes. Hizza ki a
csatlakozé dugaszt a konnektorbdl!

+  Csak a készilék teljes lehiilése utan mikadtesse a vezér-
|6elem hatoldalan talalhaté ,RESTART* gombot (5), ha a
fritézt Ujra hasznalni szeretné. Ehhez legalabb 4 cm hosszu
mianyag- vagy fatargyat hasznaljon.

Miiszaki adatok

TOIESI MENNYISEY: cvvvvvrvrvrrrverssrereerseeeresesssereesessens max. 3 liter
NEHO SUIY: wovvvoerveeerrereeisreeesieeeesss s 2,8kg

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfeszilltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legujabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint kész(ilt.

A miszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos készillékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készulékeit,
amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget ny(ijt ahhoz, hogy elkertilhet6k legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobés” gyakorolhat
a komyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kiregedett elektromos és elektronikus késztilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.
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06|.|.|Me yKa3aHMH M0 TeXHUuKe 6e30ﬂaCHOCTM CumBonbI npuMeHAeMble B JaHHOM PYKOBOACTBE N0J1b30-

BaTens
Mepen HayanoM aKcnnyatauu1 Npuéopa BHUMATENHO MPO-

yuTaliTe npunaraeMyto MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaumMm v coxpa- BaxHble pexomeHaauny Ana obecnevera Balue 6939”30H0'
HUTE ee B HaZIBXXHOM MecTe, BMECTe ¢ rapaHmﬁHHM TanoHoOM, CTv 0603HauEHbI N0 0C068HHOMY. Oba3atensbHo cneayute 3tum
KaccoBbIM YEKOM , 110 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOM KOPOGKOI ¢ PeKoMeHAaUMAM, 4TOBb! NPEOTBPATHTL HECUACTHBIA CAyual Wik

PYCCKHH

YNaKoBOYHbIM MaTepasnom. Ecnu faete komy-nubo nonoss-
30BaTbCA NPUOOPOM, 06A3aTENLHO AaTE BNpUAaYY AaHHYI0
MHCTPYKLMIO MO SKCTNyaTaLui.

+ TMonb3yitreck NpBOPOM TOMbKO YaCTHEIM 00Pa3oM 1 Mo Ha-
3HaueHio. Mprbop He NpeAHasHayeH AnA KOMMEPYECKOro
ucnonb3osakxwA. He nonb3yiTech NpUOOPOM Nog OTKPLITEIM
HeBom. MpenoxpaHsitte npubop OT Xapbl, NPAMbIX CONHEY-
HbIX TTy4Yeit, BNAXKHOCTH (KM B KOEM CTyyae He norpyxainte
ero B BOAY) v yAapoB 00 ocTpble yrbl. He npukacaiech
K npnGopy BRaXHbIMK pykamu. Ecnn npubop yenaxHmunca
WM HAMOK, TYT XK€ BbIHBTE BUAKY 13 PO3ETKA.

+  [locne aKcnnyaTaunu, MOHTXKE NPUHAANEKHOCTEN, YNCTKE
WnM nonomke npuBopa BCerAa BblHUMaiATe BNIKY U3 PO3eT-
Ku (TAHWTE 3a BUTIKY, a He 3a Kadens).

+ He ocrasnsiiTe BrtOUEHHbIE 3neKTponpubops! Be3 npy-
cMoTpa. BeixoaA 13 nomeLLenna BCeraa BuIKnovanTe
npuBop. BblHbTe LUTEKEP U3 PO3ETKH.

+ Tpu6op u kabenb CEeTeBOrO NUTaHUA HEOBXOAUMO pery-
NAPHO 00CNEA0BATL HA HanMuKe CNEI0B MOBPEXAEHHS.
Mpu 06HaPYKEHUM MOBPEXAEHNA NONb30BATECA NPUOOPOM
3anpeLlAeTca.

* Hu B KOEM cnyyae He PEMOHTUpYIiTe MPUBOpP CamocTos-
TeNbHO, a oBpalLiaiTeck B TakOM Cyyae 3a NOMOLLIbIO K
CMewranueTy, MetoLLEMY COOTBETCTBYIOLLMA A0MyCK. U3
C00BpaKeHMil Be30MacHOCTH, 3aMeHa CETEBOrO LUHypa Ha
PaBHO3HAYHbIA 0MYCKAETCA TONBKO Yepes 3aBOA-M3roToBN-
TeJlb, HalLy CEPBUCHYIO MACTEPCKYIO W COOTBETCTBYIOLLE-
r0 KBaNMGULMPOBAHHOIO CreLManiceTa.

* WcnonbayifTe TONbKO OpUTMHAbHbIE 3aM4acTy.

+ Toxanyiicta, cobntopaiite HwkecneaytoLe ,Creumans-
Hble yKasaHwA no TexHuKe Be3onacHocTH".

Hetu v nuua HyHaaroLueca B npucmotpe

W3 cooBpareHuii GesonacHocTv ana AeTel He ocTaBnaiTe
NeMaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKM, KAPTOH, NEHO-
nnact v 7.4.) 6e3 npucmoTpa.

A NPEQYNPEXEHUE!
He nossonaitte AETAM Mrpath ¢ NOAUITUIEHOBO
nnexKoi. OnacHocTb yayLwbA!

+ D107 NpuBop He NpeaHasHaueH ANA NoNb30BaHUA TLaMK
(BKMHOYAA [E€TEH) C OrPAHUYEHHBIMU QU3MYECKAMM, CEHCOP-
HbIMM MM YMCTBEHHBIMM CIOCOOHOCTAMM MM LMK, HE
UMEHOLLMMM OMbITa U /N HEOBXOAMMBIX 3HaHMIA. UcKto-
YeHue COCTaBAAKOT CMyyau, KOraa OHW HAXOAATCA NOA Npy-
CMOTPOM UL, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHoCTb, ik
KOTZia OT 3TOr0 /UL NONYYeHbl yKasaHuA Mo NoNb30BAHMIO
NpPUOOPOM.

+ HeoBxoaumo npucmatpuBath 3a AETbMM, YToBkl yoeanTsCa
B TOM, YTO OHU HE UrpatoT ¢ MPHOOPOM.
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MONOMKY M3Aenua:

A NPEAYNPEAEHUE:
Mpeaynpexaaert 06 onacHoCTH ANA 340POBbA U BO3MOXKHOM
PUCKE MoNyyeHus TPaBMb.

/\ BHUIMAHUE:
YKasblBaeT Ha BO3MO)KHy|0 OMacHOCTb And U3aenua u ﬂperIX
OKDY)AIOLLMX MPEAMETOB.

i MPUMEYAHME: [Jaet coseTbl U MHPOPMALKIO.

CneuvanbHbIe YKasaHuA no TexHuke Gesonac-
HOCTH AnA aToro npubopa

A MPEOYMPEMEHVE:

He 3akpsiBaiite GpuTIOp KPBILLKO BO BpeMsA padoTl,
TaK KaK Macrno MOXET BbIKUMETb 1 BOCMNAMEHHTBCA.
HaxpbiBaiiTe GpuTIOP KPLILLKOW TONBKO HA BPEMA
XPpaHeHwA, N0CAe TOro KaK Macsno OCTHIHET.

+ Hv B KoeM cnyyae He HanvBsaiiTe B Macno Boay!

+  [leperpeTble Macna 1 Mpbl MOYT BOCTIAMEHHTLCA.
ByasTe ocTopoxHs!! H1koraa He 3abbiBaite BbIkouats
npubop nocne OKoHYaHws padoTsl! [ng 3T0r0 cHavana
yCTaHOBMTE TEPMOCTAT HA HAUMEHBLLYIO TEMNepaTypy, a
3aTeM BbITALLMTE BUIKY CETU M3 PO3ETKM.

/\ BHUIMAHUE:
MEPETPEB HATPEBATENbHOIO NEMEHTA

TMomHuTe 06 3TOM BaKHOM NpeAyNpeMaeHUH, ecnu Bol
HaMepeHbl UCNONb30BaTh ANA NPUrOTOBNEHHA 6nroa BO
(bpUTIOPHHULIE TBEPABIA HKp!

Hup cneayeT pacTannuBars MeAnEeHHo, YTo6bI OH MOT
NONHOCTBHO NOKPbITL HArPeBaTeNbHbIi 3NEMEHT.

Ecnv Bbl KnagieTe 1up Briepeble UM pacTaniusaete
€ro NOBTOPHO, BO3HWKAET ONaCHOCTb NEPErpesa, eciiu
BbiGpaHa CIULIKOM BbICOKaA TemMneparypa!

Wcnonb3oBaHue Hupa B NepebIi pa3
+ CHayana pacTomuTe Xup B OTAELHOM COCYAe.

A NPEOYNPEHIEHUE:
He HarpeBa¥ite xup A0 Temnepatypbi Boille 50°C, uToBbl
u3bexaTb 0XOroB BO BPEMS MEPENUBAHHS.

+  [lepeneifte pacTonaeHHbIA X1P BO GPUTIOPHAMLYY.
Mocne Toro Kak ypoBeHb Mpa AOCTH XKenaemoro
KONMYeCTBa, BKIIKOUHTE C MOMOLLIbIO TepMOocTaTa
Tpedyemyto TeMnepartypy.



Pazorpes 3aTBep/eBLLErNO HUpa BO GPUTHOPHULE

Ecnn xup 3ateepaen Bo GputiopHuLe, Bl He MoxeTe
ONpeAeNniTb, HACKONBKO OH Y)Xe pacTann BOKPYr
HarpeBaTeNbHOro ANEMEHTa.

+ MeaneHHo NoBEpHUTE PerynaTop TepmocTara Ao
NONOMEHHA, KOTAAa 3arOpUTCA KOHTPOMbHAA NTaMnoyka
HarpeBareNsHoro aNeMeHTa.

A\ cTon! He noBOpaYMBaiiTe perynaTop AasnbLue!
HarpesatenbHblit aneMeHT GyAET HarpesaTs up
nocTeneHHo.

+ Yepes KOPOTKOE BPeMSA HarpeBateNbHbIA ANEMEHT
OTKIHOUHUTCS.

+ CHOBa BK/O4MTE HarpeBaTeNbHbIi ANEMEHT, Cnerka
MOBEPHYB PErynATop TepMocTara.

+  [loBTOpAIATE 3Ty ONEpaumto A0 TEX NOp, MOKa XMp He
PaCTOMUTCA NONHOCTBIO.

+ He BuKOpuCTaitTe ANA ynpasniHHA NPMNAA0M 30BHILLHI
TanMepy abo iHLi nepudepiitHi cucTeMM ANCTaHLIHHOMO
yNpaBniHHA.

0630p Aetanei npubopa

1 CeetonHamnkatop POWER (kpacHblit)
2 Caetonnankatop TEMP (3eneHbii)

3 Perynatop Temneparype

4 TpenoxpaHuTENbHBIA BEIKIOYATEND

5 KHonka ,Restart" (noBTOpHbIA cTapT)

6 Otcek AnA ceTeBoro LUHypa

7 QpuTIOpHaA eMKOCTb ANA Macna

8 Kopnyc

9 GpuTIOpHaA KOP3HHKA

Wcnonb3oBaHue No Ha3HaYEHUIO

31T NprBop NpeaHasHaueH ANA XapeHsA NPOAYKTOB MUTaHHA
BO (pHTIOPE.

OH NpeaHa3sHaueH UCKTKOUMTENBHO ANA STOM LiENH 1 MOXET
MCNIONb30BATLCA TOMBKO ANA 3T0r0. OH MOMET UCToNb30BaTLCA
TONLKO TakMM 06Pa30M, KaK 3T YKkasaHo B AaHHOW MHCTPYKLMH
no 0BCny)xMUBaHMIO. Bbl He MMeeTe npasa Uenonb3osats npw-
60p B MPOMBILLNEHHBIX LENFAX.

TNioBoe Apyroe NprMeHeH1e CUMTAETCA MCTIONb30BAHUEM He
N0 HA3HAYEHUIO 1 MOXET HAHECTU MaTepUanbHBIA yLLepd
[LaKe TENECHbIE NOBPEMAEHHH.

Komnanua ETV - Elektro-Technische Vertriebsgesellschaft mbH
He HecET OTBETCTBEHHOCTH 3a YLLEePG, HAHECEHHBIN B pe3ynbTa-
T€ UCMONb30BAHNA HE MO Ha3HAYEHMNIO.

MogroToBKa K pabote
I'Iepen nepBbIM BRIIKOYEHUEM

1. Ynanute ynakosky. CHumMuTe KpBILLKY C dpuTiopa. Bo dpu-
TIOPE HaXOAMTCA GPUTIOPHBII KOPOB. BbiHbTe U3 PpHTIOpa
BCE AeTanv.

2. PeKoMeHayeTca OUMCTUTb KPBILLIKY, KOPMYC, EMKOCTb
dpHTIOPa U GPHUTIOPHI KOPOG KaK 3T0 OMUCAHO B rMase
Yuctxa.

3. BhbITAHUTE CETEBOW LLUHYP 13 OTCEKa.

YKasaHuA no JKcnnyarauuu

1. PerynapHo yaanaiite 0CTaTk1 MWLM M3 Macna ( K npuMepy
KapTodenbHyto conomky). Mocne MHoropasosoro ynotpe-
BneHua HeoBX0AMMO 3aMEHUTL MacHo.

[nA nomxapuBanua Bo GpUTIOPE NPUMEHSITE TONIBKO BBICO-
KOKAUECTBEHHOE MACNO Wiv XUp.

2. Mcnonb3yemble Macna v upbl AOMKHbI AONYCKaTb Harpe-
BaHMe [0 BbICOKWX Temnepartyp. HU3beraitte npuMeHeHus
maprapyHa, ONMBKOBOO WM CMBOYHOTO Macna. JTv copTa
macna He noaxoAAT AnA GPUTIOPa, TaK KaK OHN HauMHAOT
AbIMUTb Y)KE NPU HE3HAYUTENbHBIX TeMnepaTypax.

MbI PEKOMEHAYEM MPUMEHSTH UAKOE MAcTo A GPUTIO-
pa.

A NPEOYNPEMEHUE: OMACHOCTb!

PerynapHo 3ameHsiTe MCNonb30BaHHbIE XM1p/Macno
Ha CBEXMe.

* He knaauTe BO GPUTIOPHALY NPOAYKTI, MOKPHITHIE
nbiom!

+ ECnv npoayKThl CIMLIKOM BnaXHble (HanpumMep,
cunbHO 06neseHenan kaptoLuka Gpu U npouee), To
06pasyeTcs M3BLITOYHAR NeHa, B PesysbTaTe Yero
TOPAYME KMP/Macno MOryT BbITEYb U3 GPUTIOPHHLI 1
MPUYMHUTD OXKOTH.

3. UYrobbl yaepwatb 06pa3oBaHie akpunammaa B kpaxma-

nocoAepaLLMX NpoAyKTax NuTaHuAa (Kaptodensb, Kpymbi)
Ha MMHWMYMe MK MX NOZKapUBaHHN BO GPHUTIOPE He
peKoMeHayetca npesbilLats Temneparypy 170° C (zon.
175° C). [lanee pexkomeHayeTcA ymMeHblUaTb BpemA nog-
Xap1BaHuA 40 MMHAMYMA 1 NOAXKAPUBATb MaKCUMAaNbHO
J0 30M10TUCTOrO LiBETa.

4. TMomanyncTa yuTuTe, YT0 NPEAOXPAHUTENbHBIA BLIKIO-

yatenb (4) HXXUMAETCA KaK TONbKO PEryMpyHOLLEe YCTPO-
CTB0 GyZeT BBEAEHO B HanpaBnstoLLMe.

5. YcTaHoBHTe NoAXoAALLyto Temneparypy, 06A3aTenbHo

YUTBIBANTE MPH 3TOM 0COBEHHOCTH NpoAyKTa. [inf opw-
EHTMPOBKM MOXHO UCTIONb30BATL CReaytoLLee Npasuno:
MPOAYKTHI, MPOLUEALLME NPeABaPUTENHOE 0BXapuBaHKe
B0 (puTIope, TpeyioT Bonee BLICOKMX TemnepaTyp no
CPaBHEHHIO C ChIPLIMUA NPOAYKTAMM.

6. Ecmv macno unm JKUP eLLe ropayue, T0 HA B Koem cnyyae

He NepecTaBnaiTe v He ABMranTe GPUTIOP.

7. I'Iepeu TEM KaK 0nyCTUTb B Macno NpoAyKTbl U3 TeCTa

obnAsarensHo CPexTe C HAX TopyaLlne NoXmMOoTbA TecTa.

8. MpocneauTe 3a Tem, 4ToObl pyyka Bbina KPEMKo NpUKpe-

nneHa Kk GpuTopHOMY Kopoody.

+ COXMHTE KOHLbI MPOBO/A BMECTE Ha CBOGOAHOM
KOHLIE PyYKH.

+ BBeawTe yronku B NpoBOMNOYHbIE NETAM BHYTPM Kopoda.

+ OpuTiopHblit KOPOB paspeLLAETCA HAMONHATL MaKCH-
MyM Ha 2/3. He nepenonHaiite GpuTIOPHYIO KOP3HHKY.
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9. BnaHble NPOAYKTHI HE0BX0AUMO NOACYLUNTH, POMOKHYB
MX CanQeTKon.

/\ BHUIMAHME:

CHIbHO BNAXKHbIE MPOAYKTHI MUTAHHA (K MpUMepy:
oéne.ueHeBLuaﬂ KapToq)eanaﬂ COJ'IOMKa) BbI3bIBAOT
CUITbHOE neHooﬁpasosaHMe, YyTo B XyﬂLIJeM cnyqae
MOXET I'IpVIBeCTVI K BbIKUNAHUIO Macna.

Mopagok paboTsl ¢ npubopom

1. YBeawuTech B TOM, 4TO MPHBOP OTKIKOYEH OT CETH W BBIKTIHO-
4eH (KOHTpOnbHbIE NaMMOYKN He CBETATCA).

2. CHMMMTE KpbILLKY C QpUTIOpa.

3. BblHbTe QpHTIOPHIA KOPOG ¥ HANONHKTE EMKOCTL PpHTIOPa
MacnoMm Wi Xupom (Maxkcumym 3 n). YpoBeHb mMacna
JOMKEH HAX0AUTLCA My MeTkamu ,Min“ u Max".

4. BcTasbTe BUKY B 333eMNEHHYI0 PO3ETKY C HANPAXKEHNEM
cetn 230 B, 50 u. 3aropaetca kpacHaa KOHTPONbHARA
namnouka. MosepHuTe perynaTop Temneparypsl (3) B He-
00X0AUMOE NONOXEHHE.

5. 3aropaetcA 3eneHbii CBETOMHAMKATOP. Kak TONbKO HyXKHaA
Temneparypa ByAeT AOCTUTHYTA, OH NOTYXHET. OCTOPOXHO
0nyCTUTE GPUTIOPHYIO KOP3MHKY C MPOAYKTAMMU B FOPAYMIA
HHp.

6. 3eneHas KOHTPO/IbHAA NamnoyKka MHOTOKPATHO BKIOYa-
€TCA ¥ BbIKNIOYaeTCA BO Bpema padoTsl dputiopa. O1o
HOpMainbHOe ABNEHWE U CUrHaNU3MPYET O TOM, YTO Temne-
patypa KOHTPONMPYETCA 1 NOAAEPKMBACTCA TEPMOCTATOM.
o OKOHYaHWM BPEMEHK MPUTOTOBNIEHHA (BPEMA NPHTOTOB-
NeHnA BO GPUTIOPE Bbl HalaeTe Ha ynakoBKe NPoAyKTa u
B peLenTe) BhiTaLnTe QPUTIOPHYHO KOP3HHKY.

7. [laitte macny cTeyb C NOAXAPEHHOrO NPOAYKTa.

8. Y10Bbl BIKIKOUMTL QPHUTHOP, OBEPHUTE PEryNATOp Tem-
nepartypbl B nonoxetue MIN v BbiHbTE BUAKY 13 PO3ETKA.
YnoxuTe CeTeBoi LUHYP B OTCEK, CMOTaB ero Cupanbo.

Yuctra

1. YéeawTech B TOM, 4TO BUNKa BbIHYTa 13 PO3ETKM.

2. Tlepen uncTKoit 00A3aTENLHO MOAOXANTE NOKA OPHTIOP
NONHOCTBIO OCTHIHET. B nto6om cnyyae, nofoxavTe nocne
paboThl npumMepHO 1-2 yaca, utoBbl M3beaTb ONacHOCTH
NONYYEHNUA OMOTOB.

3. [InA 3aMeHbl Macna BbIHbTe EMKOCTb AR XKapeHbA BO
dpuTIOPE K CrieiiTe Macno, HaKNOHKB EMKOCTL BOOK.

4. He norpyxaiire npuéop B BoAY.

5. TpoTpuTe eMKOCTb ANA Macna, KPBILLKY 1 KOPMYC BNaXHOI
TPANKO# CMIPUMEHEHHEM, B ClTy4ae HEOOXOAMMOCTH, [I0-
MaLLIH1X MOIOLLMX CPEACTB. BBoay He onyckarb!

6. OPUTIOPHYHO KOP3MHKY MOXHO MPOMbITb, Kak 0BbIHO, B
MOIOLLIEM PACTBOpE.

7. YroBbl He noBpeauTb GpUTIOP U3BEraiiTe MPUMEHEHNHHA
OCTPbIX NPEAMETOB 1 aBPa3MBHbIX YHCTALLMX MOPOLLIKOB.
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YcTpaHeHu1e HencnpaBHOCTEN
Mpu6op He GpyHKUMOHMpPYET
Momouwk:

+  [lpoBepbTe NOAKMIOYEHNE K BNEKTPOCETH.
+  [poKoHTPONMPY#TE NONOXEHWe TepMOCTaTa.

Lpyeue 803MOXHbIE MPUYUHBI:

W3nenve ocHaLLEHO NPEeAOXPaHUTENbHBIM BbIKAKOUaTeNeM (4).
OH npeoTBpaLLaeT HenpeaBYAEHHOE BKMIOYeHHe HarpeBaTens-
HbIX ANEMEHTOB.

Momouwk:

MpoBepbTE NpaBurbHYI0 MOCaAKY PEryMMPYHOLLETO YCTPONCTBA.

3awwra oT neperpesa

+ Ecnu ¢puriop Gyzet cnyyaiiHo BKoYeH Ges Macnaikupa,
TO aBTOMATUYECKH CpadoTaer saluuTa ot neperpesa. Mocrne
37010 GPUTIOP BONbLLIE HE BKIKOYAETCA. BbIHBTE BUTKY U3
PO3ETKM.

+ Tlocne Toro, kak NPUBOP MONHOCTBHO OCTBIHET, HAXKMHTE
kHonky ,RESTART* (5), HaxoAALLYytOCA Ha 3aHel CTOPOHE
PErynMpYIOLLEro YCTPOMCTBA, YTOOL! BEPHYTL GPHTIOP B
CX0AHOE NONOXeHKe. [inA 3Toro BOCMONb3yiTeCh npea-
MeTOM 13 NNacTMaCcChl UM U3 Aepesa ANMHOA MUHUMYM 4
CcM.

TexHuuecKue faHHble
Moaene: ...
OneKTponuTaHye:
T1OTPEONAEMAA MOLUHOCT ..vvvvvvvvvvvvvrererrrresrsnesessesseeeees 2000 Bart
KNACC BALLMTBL vvvvvvvveeeveeserieeesesesseseessesee st ssesesssssessssees I
BmectumocTb:. .. MaKc. 3 nuTpoB
BEC HETTO: oot sssssssenes 2,8 Kr

OT0 M3nenerre NpoLLNO BCe HEOOXOAMMBIE 1 aKTyanbHbIe NPo-
BEpKy, Npean1canHble Aupektsoit CE, K npum. Ha anekTpo-
MarHUTHyto COBMECTUMOCTb 1 COOTBETCTBME TPeBoBaHHAM K
HU3KOBONBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TAKXKE CKOHCTPYMPOBAHO

¥ OCTPOEHO C Y4ETOM NocneaHX TpeBoBaHHii Mo TeXHUKe
Be3onacHocTH.

CoXpaHeHo NpaBo Ha TEXHWYECKME U KOHCTPYKLMOHHbIE M3Me-
HEHWUA B pavKax NpoaoMKaroLLeica paspadoTki NpoayKra.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ® Carte de garantie
Certificato di garanzia e Tarjeta de garantia
Cartdo de garantia ® Guarantee card
Garantikort e Karta gwarancyjna ® Zarucni list
Garancia lap ® lapaHTuiiHaa kapTouka

FR 5621

24 Monate Garantie gemdB Garantie-Erklarung ® 24 maanden
garantie overeenkomstig schriftelijke garantie ® 24 mois de garantie
conformément a la déclaration de garantie ® 24 meses de garantie
seglin la declaration de garantia ® 24 meses de garantia, conforme a
declaragdo de garantia ® 24 mesi di garanzia a seconda della spiegazione
della garanzia ® 24 months guarantee according to guarantee
declaration ® 24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwarancyjnej
Zaruka 24 mésicl podle prohlaseni o zaruce ® A garanciat lasd
a hasznalati utasitasban ® FapaHTniiHble 0653aTenbCTBa - CMOTPY
PYKOBOACTBO NoNb3oBaTeNs

Kaufdatum, Hindlerstempel, Unterschrift ® Koopdatum, Stempel van de leverancier, Handtekening
Date d'achat, cachet du revendeur, signature  Fecha de compra, Sello del vendedor, Firma ® Data de
compra, Carimbo do vendedor, Assinatura » Data dellaquisto, timbro del commerciante, firma » Purchase
date, Dealer stamp, Signature » Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis » Datum koupé, Razitko prodejce,
Podpis ® A vasarlasi datum, a vasarlasi hely bélyegzoje, alairis ® [laTa nokynku, nevars ToproBua, NoAnNc |
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