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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
es nicht im Freien (auBer es ist fiir den bedingten Einsatz
im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliis-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie
das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerét bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

+  Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+  Reparieren Sie das Geréat nicht selbst, sondem suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

Achtung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

¢+ Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schiitzen,
sorgen Sie bitte dafilr, dass das Kabel nicht herunter héngt
und Kinder keinen Zugriff auf das Gerét haben.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

+  Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn das Fett flissig/heiB ist.

+ Halten Sie den Deckel (1) wahrend des Gebrauchs fest
geschlossen.

+  Befiillen Sie den Korb auBerhalb der Fritteuse um Spritzer
zu vermeiden.

* Benutzen Sie zum Frittieren immer den Frittierkorb.

+ Achtung: Niemals Fett und Ole mischen, die Fritteuse
konnte (berschiumen. Auch das Mischen verschiedener
Ol- und Fettsorten untereinander ist geféhrlich!

+ Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!
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+ Warnung! Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen.
Seien Sie vorsichtig! Vergessen Sie nicht das Gerat nach
dem Betrieb auszuschalten! Stellen Sie dazu erst den
Thermostaten auf die niedrigste Stellung und ziehen Sie
dann den Stecker.

¢ Sollte das Gerat Feuer fangen, versuchen Sie auf keinen
Fall die Flammen mit Wasser zu 1dschen. SchlieBen Sie
den Geratedeckel. Ersticken Sie die Flammen mit einem
feuchten Tuch.

Ubersicht der Bedienelemente

1 Deckel (abnehmbar)

2 Sichtfenster 3

3 OPEN Knopf zum Offnen des Deckels
4 Gehéuse

5 /0 - Ein/Aus-Schalter / Netz-Kontrolllampe
6 HEATING - Temperatur-Kontrolllampe
7 Temperaturregler

8 Frittierkorb

9 Griff
10 Knopf zum Absenken des Frittierkorbes
11 Frittierfettbehalter
12 Filterabdeckung
13 Geruchs- und Fettdunstfilter (ohne Abb.)
14 Knopf zur Entriegelung (ohne Abb.)

Einleitung

Diese Fritteuse ist mit einem regelbaren Thermostat ausgestat-
tet, so dass die Temperatur dem Frittiergut individuell angepasst
werden kann.

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung bitte aufmerksam
durch, so dass Sie lhre Fritteuse optimal und sicher
benutzen kénnen.

Anschluss

Das Geréat darf nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutz-
kontaktsteckdose 230 V, 50 Hz angeschlossen werden.

Inbetriecbnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Offnen Sie die Fritteuse
durch Driicken des OPEN Knopfes (3). In der Fritteuse
befindet sich der Frittierkorb. Nehmen Sie alle Gegensténde
aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen Ihnen, den Deckel, das Gehause, den Behdl-
ter und den Frittierkorb, wie unter REINIGUNG beschrieben,
zu sdubern.

3. Verbinden Sie das beiliegende Netzkabel mit einer vor-
schriftsmaBig installierten Schutzkontaktsteckdose 230 V/
50 Hz und des Netzanschlusses an der Riickseite des
Gerétes.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfernen Sie regelmaBig im Ol zur(ick gebliebenes Frittier-
qut (z.B. Stiicke von Pommes Frites). Nach 8-10maligem
Gebrauch soliten Sie das Ol wechseln.
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2. Frittierfett muss hocherhitzbar sein. Verwenden Sie zum
Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl oder Frittierfett.
Bitte verwenden Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter.
Diese Fettsorten sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie
schon bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln kénnen.
Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frittierdl.

Warnung! Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis
wenn Sie Fett verwenden méchten!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke.
Stellen Sie den Thermostaten auf eine niedrige Tempera-
tur und fligen Sie die Stlicke langsam hinzu. st das Fett
geschmolzen und der Olstand erreicht, kénnen Sie am
Thermostat die gewlinschte Temperatur einstellen.

3. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen
Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim
Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht
zu Uberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit mdglichst
kurz zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu
frittieren.

4. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur, und berick-
sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

5. Wenn Ol oder Fett noch heif sind, dtirfen Sie die Fritteuse
nicht tragen oder bewegen.

6. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln
den Uberschilssigen Teig ab, und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das Ol. )

7. Der Frittierkorb darf max. zu 2/3 befillt werden. Uberfillen
Sie den Frittierkorb nicht.

8. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken reiben.

9. Nach Gebrauch der Fritteuse den Stecker aus der Steckdo-
se ziehen.

10. Sollten Sie zufallig Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich kein
Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungsschutz
automatisch eingeschaltet. Das Gerat ist dann nicht mehr
funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Benutzung

1. Vergewisser Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt
und ausgeschaltet ist.

2. Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie den Entriegelungs-
knopf (3) drlicken.

3. Entnehmen Sie den Frittierkorb, greifen Sie in die Mulde und
ziehen Sie den Griff (9) nach oben bis er einrastet. Filllen
Sie Ol oder Fett in den Frittierfettbehalter. Der Filillstand
muss zwischen der MIN- und MAX- Markierung liegen.

Bitte beachten Sie diesen wichtigen Hinweis!

Sollte Sie Fett benutzen, zerteilen Sie es in kleine Stiicke
und legen Sie es auf den Boden des Frittierbehélters.
Legen Sie das Fett auf keinen Fall in den Frittierkorb!

4. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsméaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz und schalten Sie die
Fritteuse mit den I/O Schalter (5) ein. SchlieBen Sie den
Deckel, wéhrend der Aufheizphase.
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5. Die Netz-Kontrolllampe (5) und die HEATING-Kontrolllampe
(6) leuchten auf. Stellen Sie den Temperaturregler (7) auf
die gewlinschte Temperatur (Min —ca. 130° C, mittlere
Stellung - ca. 160 °C, Max - ca. 190°C).

6. Istdie eingestelite Temperatur erreicht, erlischt die HEA-
TING-Kontrolllampe (6). Die Netz-Kontrollleuchte bleibt an
und zeigt die Betriebsfunktion an.

7. Befiillen Sie den Frittierkorb, bitte beachten Sie, dass der
Korb nicht Uber dem heiBen Fett befilllt wird. Offnen Sie
den Deckel und héngen Sie den Korb mit dem Frittiergut
vorsichtig in die Aussparung.

8. SchlieBen Sie den Deckel. Ldsen Sie den Griff (durch
Schieben des Knopfes (10) am Giriff). Der Frittierkorb
befindet somit im heiBen Fett.

9. Die HEATING-Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des
Frittierens mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt
an, dass die Temperatur thermostatisch kontrolliert und
beibehalten wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten
finden Sie auf der Verpackung der Lebensmittel oder im
Rezept), offnen Sie vorsichtig den Deckel (Vorsicht, mégli-
cherweise wird heiBer Dampf freigesetzt). Entnehmen Sie
nun den Frittierkorb.

10. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen, indem
Sie den Frittierkorb am Rand des Frittierfettbehalters
einhangen.

11. Zum Ausschalten des Gerétes driicken Sie den I/0 Schalter
(5) und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

DEUTSCH

Reinigung

1. Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker gezogen ist.

2. Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf
jeden Fall nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um
Verbrennungen zu vermeiden.

3. Zum Wechseln des Ols gieBen Sie dieses bitte seitlich aus.

4. Bitte tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser ein.

5. Den Deckel kdnnen Sie nach oben abziehen, indem Sie die
beiden seitlichen Halterungen am Deckelgelenk gleichzeitig
nach hinten driicken. Dies erleichtert die Reinigung.

6. Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Gehause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspiil-
mittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

7. Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiilbad
reinigen.

8. Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermitteln oder
scharfen Gegenstanden, damit die Fritteuse keinen Scha-
den nimmt!

Wechsel des Geruchs- und Fettdunstfilters
Den Filter im Deckel kdnnen Sie austauschen.

+  Driicken Sie die Halterung der Filterabdeckung an der
Innenseite des Deckels nach unten und ziehen Sie die
Abdeckung nach vorne heraus.

+ Wechseln Sie den Filter aus.

+ Montieren Sie nach dem Austausch die Abdeckung wieder.

Tipp: Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen
sich Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die GrBe
zurechtschneiden.
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Technische Daten

FUIMENGE: ..ottt eeeseees max. 1,8 Liter

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma C. Bomann GmbH, dass sich das Gerét
FR 1209 CB in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen, der européischen Richtlinie fir elekiromagnetische
Vertraglichkeit (89/336/ EWG) und der Niederspannungsrichtli-
nie (73/23/EWG und 93/68/EWG) befindet.

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerat eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Man-
gel des Gerates oder des Zubehtrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Héndler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingiff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefihrt werden.

Service Anschrift

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17
D-47906 Kempen/Germany
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elekiro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten
(tenzij het bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (i
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe kanten.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken. Niet in het water grijpen.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomto-
evoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de steker uit de
contactdoos (trek aan de steker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek verlaat.

+  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

+Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kindere

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

Let op! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

+ Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat buiten
het bereik van kinderen blijft.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

Beweeg het apparaat niet zolang het vet vioeibaar/heet is.
Houd het deksel (1) tijdens het frituren goed gesloten.

Vul de mand buiten de frituurpan om spatten te vermijden.
Gebruik voor het frituren altijd de frituurmand.

Let op: meng nooit vetten en olién, de frituur kan daardoor
overlopen. Ook het mengen van verschillende olién en
vetsoorten is gevaarlijk!

+  Giet nooit water in de olie!

e o o o o
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+ Waarschuwing! Olie en vet kunnen bij oververhitting in
brand raken. Wees voorzichtig! Vergeet niet, het apparaat
na gebruik uit te schakelen! Zet eerst de thermostaat op de
laagste stand en trek dan de stekker uit de contactdoos.

+ Wanneer het apparaat begint te branden, probeer dan in
géén geval de viammen met water te blussen. Sluit het dek-
sel van het apparaat. Doof de vlammen met een vochtige
doek.

Overzicht van de bedieningselementen

1 Deksel (afneembaar)

2 Kijkvenster

3 OPEN Knop voor het openen van het deksel

4 Behuizing

5 1/0 - Aan-/uitschakelaar / netcontrolelampje

6 HEATING - controlelampje temperatuur

7 Temperatuurregelaar

8 Frituurmand

9 Handvat
10 Knop voor het omlaagsturen van de frituurmand
11 Frituurvetreservoir

12 Filterafdekking
13 Geur- en vetfilter (zonder afbeelding)

14 Knop voor de ontgrendeling (zonder afbeelding)

Inleiding

Deze friteuse is uitgerust met een regelbare thermostaat
waarmee de temperatuur individueel kan worden aangepast aan
het fituurgoed.

Het is belangrijk dat u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
doorleest, zodat u deze friteuse optimaal en veilig kunt
gebruiken.

Aansluiting

Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een correct
geinstalleerde geaarde contactdoos 230 V, 50 Hz.

Ingebruikname
Vaor de eerste ingebruikname

1. Verwijder de verpakking. Open de friteuse door de OPEN
knop (3) in te drukken. In de friteuse bevindt zich de frituur-
mand. Verwijder alle voorwerpen uit de frituurpan.

2. Reinig het deksel, de ommanteling, de frituurmand en de
pan zoals onder REINIGING beschreven staat.

3. Verbind de bijgevoegde netkabel met een correct geinstal-
leerde en geaarde contactdoos 230 V/50 Hz en met de
netaansluiting op de achterzijde van het apparaat.

Gebruiksaanwijzingen

1. Verwijder regelmatig het in de olie achtergebleven frituur-
goed (bijv. stukjes van de frites. Na 8 tot 10 maal gebruiken
moet de olie vervangen worden.

2. Het frituurvet moet hoog kunnen worden verhit. Gebruik
voor het frituren kwalitatief goede frituurolie of frituurvet.
Vermijd het gebruik van margarine, olijfolie of boter. Deze
vetsoorten zijn niet geschikt voor de friteuse omdat zij reeds

7
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10.

bij een lage temperatuur rook kunnen ontwikkelen. Wij
adviseren het gebruik van vloeibare frituurolie.

Waarschuwing! Let goed op het volgende wanneer u vet
wilt gebruiken:

snijd het altijd eerst in kleine stukken. Zet de thermostaat
op een lage stand en voeg de stukken langzaam toe. Zodra
het vet gesmolten en het oliepeil bereikt is, kunt u aan de
thermostaat de gewenste temperatuur instellen.

Ter vermindering van het acrylamidegehalte in zetmeel-
houdende levensmiddelen (aardappels, graan) wordt
aanbevolen, een tempratuur van 170 °C (eventueel 175 °C)
bij het frituren niet te overschrijden. Verder is het belangrijk
de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het te frituren
product maximaal goudgeel te bakken.

Kies de geschikte frituurtemperatuur en houd daarbij reke-
ning met de hoedanigheid van het frituurgoed. Als richtlijn
geldt: voorgebakken voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

Als de olie of het vet nog heet is, mag u de friteuse niet
dragen of bewegen!

Strijk bij het frituren van deegachtige voedingsmiddelen het
overtollige deeg eraf en leg de stukken voorzichtig in de olie.
De frituurmand mag tot max. 2/3 worden gevuld. Maak de
frituurmand nooit te vol.

Droog vochtige levensmiddelen eerst af met een doek.

Trek na het gebruik van de friteuse de steker uit de contact-
doos.

Indien u per ongeluk uw frituurpan inschakelt zonder dat
zich olie of vet daarin bevindt, wordt automatisch de over-
verhittingsbeveiliging ingeschakeld. Het apparaat is dan niet
meer bedrijfsgereed. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Bediening

Overtuig u ervan dat de stroomtoevoer naar het apparaat
onderbroken is en dat het apparaat is uitgeschakeld.
Ontgrendel het deksel door de ontgrendelingsknop (3) in te
drukken.

Verwijder de frituurmand, grijp in de uitsparing en trek de
greep (9) naar boven totdat deze vastklikt. Vul olie of vet

in de frituurbak. Het vulniveau moet tussen MIN- en MAX-
markering liggen.

Neem deze belangrijke aanwijzing in acht!

Wanneer u vet gebruikt, dient u dit in kleine stukjes
te snijden en op de bodem van de frituurbak te leggen.
Plaats het vet in géén geval in de frituurmand!

Sluit de steker aan op een correct geinstalleerde veilig-
heidscontactdoos 230 V, 50 Hz en schakel de friteuse

in met de 1/0-schakelaar (5). Sluit het deksel tiidens de
verwarmingsfase totdat deze inklikt.

Het rode netcontrolelampje (5) en het HEATING-controle-
lampje (6) branden. Stel de temperatuurregelaar voor de
stoomhoeveelheid (7) in op de gewenste temperatuur (min.
—ca. 130° C, middelste stand - ca. 160 °C, max. - ca.
190°C).
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Wanneer de ingestelde temperatuur bereikt is, dooft het
HEATING-controlelampie (6). Het netcontrolelampje blijft
aan en geeft de bedrijfsfunctie weer.

Let bij het vullen van de frituurmand op dat de mand niet
tot boven het hete vet gevuld wordt. Open het deksel en
hang de mand met het te frituren product voorzichtig in de
uitsparing.

Sluit het deksel. Maak de handgreep los (door de knop (10)
aan de handgreep te verschuiven). De frituurmand bevindt
zichnu in het hete vet.

Het HEATING-controlelampje schakelt tijdens het frituren
meerdere malen aan en uit. Dit is normaal en geeft aan dat
de temperatuur thermostatisch gecontroleerd en geregeld
wordt. Na afloop van de frituurtijd (de frituurtijden vindt u op
de verpakking van de levensmiddelen of in het recept) opent
u voorzichtig het deksel (let op, hete stoom kan vrijkomen).
Verwijder nu de frituurmand.

. Laat de olie van het frituurproduct afdruipen door de frituur-

mand aan de rand van de frituurbak in te haken.

. Om het apparaat uit te schakelen drukt u op de I/0-scha-

kelaar (5) en trekt u de steker uit de contactdoos.
Reiniging

Controleer of de stroomtoevoer ook werkelijk onderbroken is.

Wacht tot de friteuse volledig is afgekoeld voordat u met

de reiniging begint. U moet het apparaat na het gebruik in

ieder geval nog 1 - 2 uur laten afkoelen om verbrandingen te

vermijden.

Om de olie te verversen giet u deze naar opzij weg.
Dompel het apparaat niet onder water.

. U kunt het deksel naar boven verwijderen door de zijde-

lingse houders aan het dekselscharier tegelijkertijd naar
achteren te drukken. Dit maakt de reiniging eenvoudiger.
Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doek en gebruik eventueel een beetje
afwasmiddel. Dompel het apparaat niet onder water.

U kunt de frituurmand gewoon in een sopje reinigen.
Vermijdt het gebruik van schuurmiddelen of scherpe voor-
werpen omdat daardoor de friteuse beschadigd wordt!

Vervagen van de geur- en vetfilter
U kunt de filter in het deksel vervangen.

Druk de houder van de filterafdekking aan de binnenzijde
van het deksel naar beneden en trekt daarna de afdekking
naar voor weg.

Vervang de filter.

Monteer de afdekking weer nadat u de filter hebt vervangen.

Tip: wanneer de filters verbruikt zijn, kunnen universele filters
van bijv. afzuigkappen op de juiste maat worden gesneden.
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Technische gegevens

FR 1209 CB
Spanningstoevoer: ...... 230V, 50 Hz
OpgenOMEN VEMMOGEN: ....couuuureermmeessmmeesssneesssseesssesesnns 1800 W
BesChermingSKIasse: .......c..wwuruererrieieesinereseeeseessseessseeeseeees I
VOIUME: ..ot max. 1,8 liter

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtliinen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconst-
rueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren
die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onder-
delen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van
slijtende delen vallen niet onder de garantie en geschieden altijd
tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen bere-
kening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of
de technische dienst.
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Betekenis van het symbool “Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elekirische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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FRANGAIS

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lintérieur. Si vous
remettez |'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas
en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation. Ne
touchez pas les parties mouillées.

+  Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable)
si vous devez vous absenter.

+ Controlez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

Attention! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. ll'y a risque d’étouffement!

+ Pour protéger les enfants des risques engendrés par les
appareils électriques, veillez a ce que le cable ne pende
pas de 'appareil et que I'appareil ne soit pas a portée des
enfants.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

+ Ne déplacez pas 'appareil lorsque I'huile est liquide, c'est-a-
dire chaude.

+  Maintenez le couvercle (1) completement fermé pendant le
fonctionnement.

+  Remplissez le panier a I'extérieur de la friteuse pour éviter
toutes éclaboussures.

«  Utilisez toujours le panier a friture.

10
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+ Attention: ne mélangez jamais les graisses et les huiles.
La friteuse pourrait mousser et déborder. Il est également
dangereux de mélanger différentes sorte d'huiles et de
graisses!

+  Najoutez jamais d'eau dans I'huile!

+  Attention! Les huiles et les graisses peuvent s'enflammer
en cas de surchauffe. Soyez trés prudent! N'oubliez pas
d'éteindre 'appareil aprés utilisation! Tournez pour cela le
thermostat sur la position la plus faible puis débranchez le
cable d'alimentation.

+ Aucas ou I'appareil prendrait feu, n'essayez jamais
d'éteindre les flammes avec de 'eau. Fermez le couvercle
de I'appareil. Eteignez les flammes a I'aide d’un torchon
humide.

Liste des différents éléments de commande

1 Couvercle (amovible)

2 Vitre de controle

3 OPEN Bouton d'ouverture du couvercle

4 Parois

5 1/0 - Interrupteur marche/arrét voyant

de contréle du secteur

6 HEATING - Lampe témoin du thermostat

7 Thermostat

8 Panier a friture

9 Poignée
10 Bouton d'abaissement du panier a friture
11 Bac a huile de friture
12 Cache a filtres
13 Filtres a graisses et a odeurs (sans illustration)
14 Bouton de déverrouillage (sans illustration)

Instructions

Cette friteuse est équipée d'un thermostat réglable, de fagon a
adapter la température selon les aliments.

Nous vous prions de lire ce mode d’emploi attentivement
afin de vous permettre une utilisation sire et optimale de
votre friteuse.

Raccordement

Ne branchez cet appareil que dans une prise de courant de
sécurité en bon état de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

Mise en service
Avant la premiére utilisation

1. Retirez 'emballage. Tournez le bouton OPEN (3) pour ouvrir
la friteuse. Le panier & friture se trouve dans la friteuse.
Sortez tous les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous conseillons de nettoyer le couvercle, les parois
extérieures de I'appareil, le bac et le panier a friture, en
procédant comme décrit dans NETTOYAGE.

3. Connectez le cable d'alimentation livré a une prise de
courant en bon état de fonctionnement de 230 V/50 Hz et a
la prise électrique située au dos de 'appareil.
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Conseils d'utilisation

1. Retirez réguliérement les restes de fritures en suspension
dans I'huile (par exemple des morceaux de frites). Il est
conseillé de changer d'huile aprés 8 a 10 utilisations.

2. Lagraisse de friture doit pouvoir chauffer a de hautes
températures. Utilisez pour vos fritures une huile ou une
matiére grasse de bonne qualité. Evitez d'utiliser de la
margarine, de I'huile d'olive ou du beurre. Ces types de
graisse ne conviennent pas pour la friture car ils peuvent
dégager des fumées déja a de plus faibles températures.
Nous conseillons ['utilisation d’huiles a friture liquides.

Attention! Vous étes priés de suivre cette note trés
importante lorsque vous souhaitez utiliser une graisse!

Si vous utilisez une graisse, coupez-la en petits morceaux.
Tournez le thermostat sur une faible température puis
placez les morceaux 'un aprés 'autre dans I'appareil.
Lorsque la graisse a fondu et le niveau d'huile est atteint,
vous pouvez régler la température désirée sur le thermostat.

3. Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents (pom-
mes de terre, céréales), il est conseillé de ne pas dépasser
une température de friture de 170°C (éventuellement
175°C). De plus, le temps de friture doit étre le plus court
possible et les aliments doivent rester dans la friture jusqu'a
avoir une couleur dorée, pas plus.

4. Choisissez la température de friture appropriée en prenant
compte de la nature des aliments que vous voulez frire. En
régle générale, les produits alimentaire précuits requierent
une température plus élevée que les produits alimentaires
Crus.

5. Ne soulevez ni déplacez jamais la friteuse lorsque I'huile ou
la matiére grasse est encore chaude.

6. Pensez toujours a faire des entailles sur les produits alimen-
taires a base de pate, avant de les faire frire. Laissez-les
ensuite glisser tout doucement dans I'huile.

7. Le panier a friture ne peut étre rempli au maximum qu'aux
2/3. Ne le remplissez pas davantage.

8. Séchez les aliments humides au préalable avec un torchon.

. Débranchez le c&ble d'alimentation aprés utilisation.

10. Le dispositif de sécurité anti-surchauffe se met automa-
tiquement en marche si vous branchez I'appareil sans
huile ou sans graisse. Lappareil n'est alors plus en état de
fonctionner. Débranchez le c&ble d'alimentation.

Utilisation

1. Assurez-vous que 'appareil est arrété et débranché.

2. Pour déverrouiller le couvercle, appuyez sur le bouton de
déverrouillage (3).

3. Enlevez le panier de la friteuse, saisissez le creux et tirez la
poignée (9) vers le haut jusqu'a ce que celui-ci s'encliquete.
Remplissez le récipient de la friteuse d’huile ou de graisse.
Le niveau de remplissage doit se situer entre les marques
MIN et MAX.

Nous vous prions de suivre ce conseil!

Si vous utilisez de la graisse, coupez-la en petits morceaux
et placez-la au fond de I'appareil.
Ne placez jamais la graisse dans le panier a friture!
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4. Enfichez la fiche dans une prise de sécurité 230 V, 50 Hz et
mettez en marche la friteuse a l'aide de l'interrupteur /O (5).
Fermez le couvercle lorsque I'appareil monte en température.

5. Le voyant de contréle du secteur (5) et le voyant de controle
HEATING (6) s'allument. Placez le thermostat (7) sur la tem-
pérature souhaitée (mini — env. 130° C, position médiane
—env. 160 °C, maxi—env. 190°C).

6. Le témoin HEATING (6) s'éteint lorsque I'appareil a atteint la
température réglée. Le voyant de contréle du secteur reste
allumé et affiche la fonction de service.

7. Remplissez le panier a friture. Le panier ne doit pas étre
rempli au-dela du niveau de graisse se trouvant dans
I'appareil. Ouvrez le couvercle et installez le panier dans la
fixation de I'appareil.

8. Fermez le couvercle. Détachez la poignée (en poussant le
bouton (10) sur la poignée). Le panier se trouve ainsi plongé
dans la graisse chaude.

9. Le témoin HEATING s'éteint puis se rallume plusieurs fois
en cours d'utilisation. Cela est normal et indique que la
température est contrélée et maintenue par le thermostat.

A la fin du temps de friture (consultez pour cela 'emballage
des aliments & frire ou votre recette), ouvrez doucement le
couvercle (attention, émanation possible de vapeurs brilan-
tes). Vous pouvez maintenant sortir le panier de I'appareil.

10. Faites légérement dégoutter I'huile des aliments frits en
accrochant le panier de la friteuse sur le bord du récipient
de la friteuse.

11. Pour éteindre I'appareil, appuyez sur la touche 1/0 (5) et
retirez la fiche de la prise.

FRANGAIS

Nettoyage

1. Vérifiez que le cable d'alimentation n'est pas branché.

2. Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant
de commencer le nettoyage. SlI est toutefois important
d'attendre 1 a 2 heures aprés utilisation afin d'éviter tout
risque de brdlures.

3. Pour changer I'huile, laissez la couler sur le coté de
I'appareil.

4. Ne plongez jamais I'appareil dans l'eau.

5. Pour détacher le couvercle, faites coulisser simultanément
vers I'arriere les deux fixations latérales se trouvant sur la
charniéere du couvercle. Cela facilite le nettoyage.

6. Nettoyez le bac a graisse, le couvercle et les parois de
I'appareil & 'aide d'un torchon humide et éventuellement de
détergent. Ne plongez jamais ces piéces de I'appareil dans
I'eau.

7. Vous pouvez laver le panier a friture normalement a I'eau
savonneuse.

8. Evitez d'utiliser des produits a récurer ou des objets rayant,
de fagon a ne pas endommager votre appareil!

Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de graisse

Vous pouvez remplacer le filtre dans le couvercle.

+  Poussez le support de la chape de la friteuse sur la face
intérieure du couvercle vers le bas et retirez la chape vers
I'avant.

+  Remplacez le filtre.

+  Remettez en place le recouvrement apres le remplacement.

11
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FRANGAIS

Idée: Une fois ces filtres épuisés, il est possible d’adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres pour hottes
aspirantes.

Données techniques
MOGBIE .o FR 1209 CB
Alimentation: ....

...max. 1,8 Litres

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date
d’achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d’'une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d’'un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle
garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de votre
preuve d'achat, a votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de piéces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

12
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Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ot vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde este bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto que esté
destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad
(en ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos himedas. En
caso de que el aparato esté hiimedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no del cable).

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estab-
lecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifio
+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de

embalaje (Bolsas de pléstico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

iAtencion! No deje jugar a los nifios con la [amina.
iExiste peligro de asfixia!

+ Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siemp-
re tenga atencion, que el cable no cuelgue hacia abajo y
que los nifios no tengan acceso al aparato.

Indicaciones especiales de seguridad
para este aparato

+ No mueva el aparato, cuando la grasa esté liquida / caliente.

+ Durante el uso mantenga la tapa (1) bien cerrada.

¢+ Llene la cesta de freir fuera de la freidora para evitar
salpicaduras.

+  Utilice siempre la cesta de freir.

+  Atencion: Nunca mezcle grasas y aceites, la freidora
podria formar mucha espuma. jTambién mezclar diferentes
aceites y grasas entre si es peligroso!

+iNunca afiada agua al aceite!
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jAdvertencia! En caso de sobrecalentamiento se pueden
quemar los aceites y las grasas. jTenga cuidado! jNo olvide
desconectar el aparato después del funcionamiento! Para
ello, ponga primero el termostato en la posicién minimay a
continuacion retire la clavija.

Si el aparato prendiera fuego, nunca intente apagar las
llamas con agua. Cierre la tapadera del aparato. Ahogue las
llamas con un pafio himedo.

Indicacion de los elementos de manejo

1 Tapadera (desmontable)
2 Ventanilla
3 OPEN Bot6n para abrir la ventanilla
4 Carcasa
5 1/0 - Interruptor On/Off /
L&mpara de control de red
6 HEATING - Lampara de control de temperatura
7 Regulador de temperatura
8 Cesta de freir
9 Empuriadura
10 Boton para bajar la cesta de freir
11 Recipiente para la grasa
12 Cubierta del filtro
13 Filtro de humos inodoro y grasa (sin imagen)
14 Boton para el desbloqueo (sin imagen)

ESPANOL

Introduccion

Esta freidora esta equipada con un terméstato regulable, para
que la temperatura se pueda ajustar individualmente al alimento
que se va a freir.

Debe leer estas instrucciones detenidamente para que
pueda utilizar la freidora lo mas eficiente y de forma segura.

Conexion

Este aparato sélo debe conexarse a una caja de contacto de
proteccion 230 V, 50 Hz, que se haya instalado segtn la norma.

Puesta en marcha

Antes del primer uso

1.

Aparte el embalaje. Abra la freidora girando el botén OPEN
(3). En la freidora se encuentra la cesta de freir. Retire
todos los objetos de la freidora.

Recomendamos limpiar la tapadera, la carcasa, el recipien-
te y la cesta de freir como indicado bajo LIMPIEZA.
Conecte el cable de la red suministrado a una caja de en-
chufe con tomatierra e instalada por la norma 230 V/50 Hz y
ala conexion para la red en la parte trasera del aparato.

Indicaciones para el uso

Aparte regularmente restos de alimentos (como por ejemplo
trozos de patatas fritas) del aceite. Debe cambiar el aceite
después de haberlo utilizado de 8 a 10 veces.

La grasa de freir tiene que ser resistente a altas temperatu-
ras. Para freir utilice aceite 0 grasa de calidad buena. Evite
el uso de margarina, aceite de oliva 0 mantequilla. Estos
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10.
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tipos de grasa no son los apropiados para freir, por producir
humo en temperaturas bajas. Recomendamos el uso de
aceite para freir liquido.

jAdvertencia! jRogamos prestar atencion a esta impor-
tante nota, si quiere utilizar grasa!

En caso de utilizar grasa, parta ésta en trozos pequerios.
Ponga el termostato en la temperatura minima y afiada los
trozos pequerios poco a poco. Al estar la grasa derritida y
alcanzado el nivel de aceite, puede ajustar en el termostato
la temperatura deseada.

Para disminuir el contenido de acrilamido en alimentos con
fécula (patatas, cereales) se recomienda, no sobrepasar al
freir una temperatura de 170°C (quizas 175 °C). Ademas
se advierte de mantener el tiempo de freidura muy corto y
de freir los alimentos solamente hasta que tengan un color
amarillo dorado.

Elija la temperatura apropiada para freir, respetando la clase
de alimento. Por norma: Alimentos precocinados necesitan
una mayor temperatura que alimentos frescos.

Cuando esté el aceite 0 la grasa todavia caliente, no debe
mover o desplazar la freidora.

Si va a freir alimentos de hojaldre u de otra masa debe qui-
tar la masa sobrante e introducir los trozos cuidadosamente
en el aceite.

La cesta de freir solamente se puede llenar hasta 2/3 de su
capacidad. Se ruega no sobrellenar la cesta de freir.

Seque los alimentos himedos antes con un pafio.

Después de haber utilizado la freidora retire la clavija de la
caja de enchufe.

En caso de que haya conectado casualmente la freidora

y no se encontrard aceite 0 grasa en ella, se activara de
forma automatica la proteccion contra sobrecalentamiento.
Ahora el aparato ya no estara en funcion. Retire la clavija de
la caja de enchufe.

Uso

Debe asegurarse que el aparato esté desconectado de la
red y apagado.

Desbloquee la tapadera, presionando el botén para abrir la
tapadera (3).

Retire la cesta de freir, agarre en la cavidad y tire la em-
puiadura (9) hacia arriba hasta que encaje. Vierta aceite 0
grasa en el recipiente de grasa para freir. El nivel de llenado
debe estar entre la marcacion MIN y MAX.

iSe ruega seguir siguiente consejo!

En caso de que utilizara grasa para freir, corte ésta en tro-
z0s pequefios y coloque la grasa en el fondo del recipiente
para freir. jDe ninguna manera coloque la grasa en la
cesta de freir!

Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra
230V, 50 Hz e instalada segun la norma y conecte la
freidora con el interruptor 1/0 (5). Cierre la tapadera durante
el proceso de calentamiento.

La lampara de control de red (5) y la lampara de control
HEATING (6) se iluminan. Ajuste el regulador de tempe-
ratura (7) a la temperatura deseada (Min — aprox. 130° C,
posicion media — aprox. 160 °C, Méax — aprox. 190°C).
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Cuando se haya alcanzado la temperatura ajustada, se
apagara la lampara de control HEATING (6). La lampara de
control de red se queda iluminada e indica la disposicion de
Servicio.

Llene la cesta para freir, se ruega tener atencion de no
llenar la cesta sobre el aceite caliente. Abra la tapadera y
cuelgue la cesta con los alimentos para freir con cuidado en
la entalladura.

Cierre la tapadera. Suelte la empunadura (mediante
empuije del botén (10) en la empufiadura). De esta forma se
encuentra la cesta para freir en el aceite caliente.

La lampara de control HEATING se conectard y desconec-
tara varias veces durante el proceso de fritura. Esto

es normal e indica que la temperatura se controla y se
mantiene termostaticamente. Después de haber terminado
el tiempo de fritura (los tiempos de fritura se encuentran en
el envase de los alimentos o en la receta), abra con cuidado
la tapadera (Cuidado, posiblemente se desprendera vapor
caliente). Retire ahora la cesta para freir.

. Deje gotear algo el aceite del alimento a freir, enganchando

la cesta de freir en el borde del recipiente de grasa para
freir.

. Para desconectar el aparato pulse el interruptor /0 (5) y

retire la clavija de la caja de enchufe.

Limpieza

Debe asegurarse, que la clavija esté retirada de la caja de
enchufe.

Espere con la limpieza hasta que la freidora esté completa-
mente fria. De todas formas deberia esperar de 1 a 2 horas
después del uso, para evitar posibles quemaduras.

Para cambiar el aceite, se ruega verter el aceite usado de
forma lateral.

Por favor no sumerja el aparato en agua.

Puede sacar la tapadera por arriba, presionando hacia atras
ambas fijaciones laterales en la bisagra de la tapadera. Esto
facilita la limpieza.

Limpie el recipiente para la grasa, la tapadera y la carcasa
con un pafio humedecido y si es necesario con un agente
doméstico. Se ruega no sumergir los objetos en agua.

La cesta de freir la puede lavar de forma habitual en un
bafio jabonoso.

iEvite el uso de detergentes u objetos agresivos, para que
|a freidora no se dafie!

Recambio del filtro de absorcion de grasa y de olor

Puede recambiar el filtro en la tapadera.

Pulse la sujecion de la cubierta del filtro en la parte interior
de la tapadera hacia abajo y extraiga la cubierta hacia
delante.

Recambie los filtros.

Después del recambio monte de nuevo la cubierta.

Consejo: Al haber gastado estos filtros, puede utilizar filtros
universales, p.gj. de las campanas de cocina, y cortar éstos a
medida.
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Datos técnicos

MOGEIO: .ovvveeereeeereeeseeeseesseees s ssssssssssnsssens FR 1209 CB
SUMINIStro de tenSiON: .....cveemmeeererrereerieeeineeees 230V, 50 Hz
Consumo de energia: ... ... 1800 W
Clase de proteccion: .. 1
Cantidad de llenado: .........cccc.veeveerrveriireriiresiiennns max. 1,8 Litros

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tensién y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podr4 realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su emba-
laje original junto con la factura a su agente comerciante.

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparacio-
nes. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar méas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.

ESPANOL
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PORTUGUES

Instrugoes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho & disposicéo de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizagao.

«  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize
ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar
livre sob determinadas condicdes). Mantenha-o protegido
do calor, de irradiagéo solar directa, da humidade (n&o
0 imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e de
arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada. N&o tocar na gua.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de avari-
as, deverd desligé-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha da tomada
(puxe pela ficha e nao pelo fio).

+  Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+ Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal dever4 ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagbes.

+  Utilize apenas acessorios de origem.

+  E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranca“.

Crianca

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

Atencao! Néo deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfixia!

+  Para proteger as criangas dos perigos relacionados com
aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados
€ atente em que as criangas nao possam chegar a tais
aparelhos.

Instrucoes especiais de seguranca
para este aparelho
+ Nao movimente o aparelho quando a gordura estiver
liquida/quente.
+  Durante o funcionamento, a tampa (1) tera de ficar bem
fechada.

16
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+  Encha o cesto fora da fritadeira, a fim de evitar salpicos.

+ Sempre que queira fritar, use o cesto respectivo.

+  Atencgao: Nao misturar nunca gordura sélida com dleos,
pois a fritadeira podera transbordar com espuma. Também
€ perigoso misturar varias qualidades de dleos e de gordu-
ras sélidas!

* Nunca junte 4gua ao dleo!

+ Aviso! Oleos e gorduras podem arder com o sobrequeci-
mento. Tenha cuidado! Nao esqueca de desligar o aparelho
depois do funcionamento! Para tal colcoque o terméstato na
posicéo mais baixa e retire depois a ficha da tomada.

+ No caso de o aparelho comegar a arder, néo tente, de
forma alguma, apagar o fogo com agua. Feche a tampa do
aparelho. Abafe as chamas com um pano hdmido.

Descricdo dos elementos

1 Tampa (amovivel)
2 Janela
3 OPEN Botéo para abrir a tampa
4 Caixa
5 1/0 - Interruptor Ligado/Desligado /
Luz de controlo - rede
6 HEATING - lampada de controle da temperatura
7 Selector da temperatura
8 Cesto para fritar
9 Pega
10 Bot&o para baixar o cesto de fritar
11 Recipiente da gordura
12 Tampa do filtro
13 Filtro para cheiros e gordura (sem imagem)
14 Botdo de desbloqueio (sem imagem)

Introducao

Esta fritadeira dispde de um termostato regulavel para que a
temperatura possa ser adaptada individualmente aos alimentos.

E favor ler estas instrugdes com toda a atencéo para poder
utilizar o aparelho da melhor maneira e com a maxima
seguranca.

Ligacéo
O aparelho tera de ser ligado a uma tomada com protecgao de
contactos de 230 V, 50 Hz, devidamente instalada.

Funcionamento
Antes da primeira utilizagao

1. Retirar a embalagem. Abrir a fritadeira, girando o botdo
OPEN (3). Dentro da fritadeira encontra-se o cesto. Retirar
todos os objectos da fritadeira.

2. Recomenda-se proceder a limpeza da tampa, da caixa, do
recipiente e do cesto da forma descrita na rubrica LIMPEZA.

3. Introduza o fio numa tomada com protecgéo de contactos
de 230 voltes e 50 Hz, instalada convenientemente, e na
ligagdo para a corrente que se encontra na parte traseira do
aparelho.
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Instrugdes para a utilizacdo

Retirar todos os restos dos fritos que ficarem dentro do dleo
(p. ex. bocadinhos de batatas fritas). Substituir o 6leo apds
8 a 10 utilizagoes.

A gordura sélida usada para fritar tera de ser apropriada
para temperaturas altas. Usar 6leo ou gordura de boa
qualidade. Evitar usar margarina, azeite ou manteiga. Estas
gorduras ndo s&o apropriadas para fritar pois, mesmo a
temperaturas baixas, havera formagao de fumo. Aconselha-
mos 0 uso de 6leo para fritar liquido.

Aviso! Por favor preste atencéo a esta indicagao impor-
tante quando quiser utilizar gordura!

Se quiser utilizar gordura, fragmente-a em pequenos
pedagos. Cologue o terméstato numa temperatura baixa e
junte lentamente os pedagos de gordura. Quando a gordura
tiver fundido e tiver alcangado o nivel de 6leo necessario,
pode colocar o terméstato a temperatura desejada.

Ao fritar recomenda-se de nao exceder uma temperatura
de 170 graus centigrados (eventualmente 175 graus centi-
grados) para diminuir o volume de acrilico nos alimentos
amilaceos (batatas, cereais). Além disso deve-se reduzir
o tempo de ao minimo possivel e fritar os alimentos ao
maximo até estes atingirem uma cor dourada.

Seleccionar a temperatura apropriada, tomando em
consideracao os alimentos que se querem fritar. Alimentos
pré-fritos necessitam de temperaturas mais elevadas do
que alimentos crus.

Enquanto o dleo ou a gordura estiverem quentes, ndo se
deverd movimentar a fritadeira.

Quando se fritarem alimentos pastosos, tirar a massa que
esteja a mais e introduzi-los no éleo com muito cuidado.
N&o encha o cesto para fritar com mais de 2/3 do seu
volume. N&o o encha demais.

Os alimentos que estejam himidos deverdo ser enxugados
antes.

Apods a utilizagéo da fritadeira, retirar a ficha da tomada.

. Se ligar a fritadeira sem a mesma ter 6leo ou gordura, a

protecgdo de sobreaquecimento ligar-se-a automaticamen-
te. Em consequéncia de tal, o aparelho ndo estara pronto a
funcionar. Retire a ficha da tomada.

Utilizacdo
Verificar se o aparelho se encontra desligado da corrente.
Desbloquear a tampa, carregando no respectivo botao (3).
Retire o cesto de fritura, meta a mdo na cavidade e puxe
pela pega (9) para cima até esta encaixar. Encha o recipi-
ente para gordura de fritar com 6leo ou gordura. O nivel do
6leo ou da gordura devera encontrar-se entre as marcagdes
MIN. e MAX.

Siga, por favor, este aviso importante!

No caso de utilizar gordura sélida, corte-as aos bocadinhos
e coloque-a no fundo da fritadeira. Nao coloque, de forma
alguma, a gordura sdlida no cesto de fritar!
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Enfie a ficha num tomada de contacto de seguranca de

230 V, 50 Hz instalada segundo as regras e ligue a fritadeira
com o interruptor /0 (5). Feche a tampa, durante a fase de
aguecimento.

A luz de controlo da rede (5) e a lampada de controlo
HEATING (aquecendo) (6) acendem. Coloque o regulador da
temperatura (7) na posigéo pretendida (min — aprox. 130° C,
posicao média — aprox. 160 °C, méx — aprox. 190°C).

Logo que tenha sido atingida a temperatura regulada, a
lampada piloto HEATING (6) apagar-se-a. A lampada de
controlo da rede fica acesa e indica o funcionamento.
Coloque os alimentos no cesto, ndo o fazendo por cima da
gordura quente. Abra a tampa e pendure o cesto com os ali-
mentos, muito cuidadosamente, na respectiva reentrancia.
Feche a tampa. Solte a pega do cesto (empurrando o botao
(10) pela pega). Desta forma, o cesto encontrar-se-a dentro
da gordura quente.

Alampada de controle HEATING acender-se-4 e pagar-se-4
varias vezes enquanto o aparelho estiver a fritar. E um
processo normal e indica que a temperatura esté a ser
controlada e mantida por meio do termostato. Quando os
alimentos estiverem fritos (a duragéo estara indicada nas
embalagens dos mesmos ou em receitas), abra a tampa
com todo o cuidado (atengéo, podera sair vapor muito
quente). Retire entdo o cesto.

. Deixe pingar um pouco o dleo dos fritos, pendurando o

cesto de fritura na borda do recipiente para gordura de fritar.

. Para desligar o aparelho prima o interruptor /O (5) e tire a

ficha da tomada.
Limpeza

Verificar se a ficha foi retirada da tomada.

Antes de comegar a limpeza, esperar até o aparelho arre-
fecer completamente. Contudo, ap6s a utilizacao, devera
esperar-se 1 a2 horas para se evitarem ferimentos.
Quando substituir o 6leo, despeje-o lateralmente.

Nao mergulhe o aparelho em 4gua.

Podera remover a tampa, pressionando simultaneamente
para tras os dois suportes laterais da articulagdo da mesma.
Tal tornara a limpeza mais fécil.

Limpe o recipiente, a tampa e a caixa do aparelho com

um pano himido e, se necessario, com detergente. N&o
emergir por favor em agua.

O cesto de fritar pode ser lavado normalmente em &gua
com detergente.

Evitar a utilizagao de produtos abrasivos ou de objectos
cortantes, para nao provocar quaisquer danos na fritadeira!

Mudanca do filtro de cheiro e de vapor de gordura

Pode mudar o filtro na tampa.

Prima na parte de dentro da tampa o suporte da cobertura
com filtro para baixo € retire a cobertura puxando-a para a
frente.

Mude o filtro.

Volte a montar a cobertura depois da mudanga de filtro.

Sugestao: Se estes filtros se gastarem, pode usar filtros univer-
sais, como por exemplo 0s de clpulas de escape de vapores,
que podem ser recortados ao tamanho adequado.

PORTUGUES

09.01.2007, 12:47:33 Uhr



PORTUGUES

Caracteristicas técnicas
MOGEIO: «..vvvevverereerreereeesseesess e ssssssssssnssnaes FR 1209 CB
Alimentagao da CoMeNte: ........c..ueervereerveeersesennens 230V, 50 Hz
. 1800 W

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

0O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partir da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis
- por reparagao, ou, segundo a nossa decisao, por substituicao -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessdrios que provenham
de erros de material ou de fabricagao. A prestagao de servicos
relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma, nem
iniciar&o um novo prazo de garantia!

O talao de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagao grais.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o0 mesmo foi comprado.

Néo estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutengéo ou a substituicio de pegas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengao
alheia nos aparelhos.

Apbs a garantia

Apos a expiragao do prazo de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagdes, contra reembolso.
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Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a satide humana.

Dard igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrnicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non €& stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto
di specifiche condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dallumidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina. Evitare il
contatto con l'acqua.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effettua questa operazione) allorché
non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre I' apparecchio, (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo).

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini

+  Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Attenzione! Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!

+ Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che pos-
sono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che non vi
siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere
in alcun modo all'apparecchio stesso.

Speciali norme di sicurezza relative
a questo apparecchio

+ Non spostare I'apparecchio quando il I'olio & caldo.
+ Quando si utilizza I'apparecchio, & necessario che il
coperchio (1) sia ben chiuso.
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Riempire il cestello all'esterno della friggitrice per evitare gli
spruzzi.

Per friggere si raccomanda di utilizzare sempre 'apposito
cestello.

Attenzione: Non mischiare mai olio e grassi, la friggitrice
potrebbe schiumare. E pericoloso anche mischiare differen-
ti tipi di olio e grassi tutti insieme!

Non aggiungere mai acqua all'olio!

Attenzione! Olio e grassi possono bruciare se vengono
surriscaldati. Fare attenzione! Non dimenticare di spegnere
I'apparecchio dopo il funzionamento! Impostare il termostato
sulla posizione pit bassa ed estrarre la spina.

Se I apparecchio dovesse prendere fuoco, non cercare di
spegnere le fiamme con I acqua. Chiudere il coperchio dell
apparecchio. Soffocare le fiamme con un panno umido.

Elementi di comando

1 Coperchio (staccabile)
2 Apertura di controllo in vetro
3 OPEN Tasto per 'apertura del coperchio
4 Custodia
5 1/0 - Interruttore On/Off /
Indicatore luminoso di controllo rete
6 HEATING - indicatore luminoso di
controllo temperatura
7 Termostato
8 Cestello
9 Impugnatura
10 Tasto per abbassare il cestello
11 Contenitore raccogligrassi
12 Coperchio filtro
13 Filtro antiodori e vapori grassi (senza figura)
14 Tasto di sblocco (senza figura)

ITALIANO

Introduzione

Questa friggitrice & dotata di un termostato regolabile al fine di
poter adeguare la temperatura ai singoli cibi da friggere.

Per cortesia leggete attentamente queste istruzioni per
I'uso onde poter usare la friggitrice in modo ottimale e
senza rischi per la sicurezza.

Collegamento

Lapparecchio pud essere collegato solo ad una presa con
contatto di terra regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

Messa in esercizio

Prima della prima messa in esercizio

1.

Togliere l'imballaggio. Aprire la friggitrice premendo il

tasto OPEN (3). Nella friggitrice & contenuto il cesto per la
friggitura.

Si consiglia di pulire bene il coperchio, la scatola, il conteni-
tore e il cesto per la friggitura come descritto in PULIZIA.
Collegare il cavo di alimentazione accluso con una presa
con contatto di terra regolarmente installata da 230 V/50 Hz
e con il collegamento alla rete sul retro dell'apparecchio.
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Avvertenze per 'utente

Togliete sempre i cibi rimasti nell'olio (p.e. pezzi di patatine
fritte). Dopo 8 - 10 volte che avete usato la friggitrice,
dovreste cambiare l'olio.

I grasso per la frittura deve essere altamente combustibile.
Per friggere usate olio apposito di qualita o grasso per
friggere. Evitate di usare margarina, olio di oliva o burro.
Questi grassi non sono idonei alla friggitura perché possono
generare fumo gia a basse temperature. Raccomandiamo
I'uso di olio da frittura liquido.

Attenzione! Se si desidera utilizzare grasso osservare le
indicazioni importanti per I' uso!

Se si usa grasso, tagliarlo a pezzettini. Impostare il termo-
stato su una temperature bassa ed aggiungere lentamente
| pezzettini. Quando il grasso si & sciolto ed ha raggiunto

il livello d" olio, impostare il termostato sulla temperatura
desiderata.

Per diminuire il contenuto di amide acrilico in alimenti con-
tenenti amido (patate, cereali), si consiglia di non aumen-
tare la temperatura di frittura piu di 170° C (eventualmente
175° C). Inoltre si consiglia anche di friggere gli alimenti per
un corto periodo e al massimo fino a che non siano dorati.
Scegliete la temperatura di friggitura adatta e tenete conto
del tipo di cibo da friggere. La regola €: i generi alimentari
prefritti hanno bisogno di temperature pill elevate rispetto a
quelli crudi.

Non sollevate né muovete la friggitrice quando 'olio o il
grasso sono ancora bollenti.

Quando friggete impasti, togliete la pasta in eccesso e
mettete i cibi con cautela nell'olio.

I cestello pud essere riempito max. fino a 2/3. Non versare
oltre la quantita prevista.

Prima asciugare bene gli alimenti umidi con un panno
asciutto.

Dopo aver utilizzato la friggitrice, staccare il connettore dalla
presa.

Se per caso accendete la friggitrice senza olio 0 grasso, il
dispositivo di protezione contro il surriscaldamento si attiva
automaticamente. Lapparecchio quindi non & pitl pronto per
I'uso. Staccare la spina.

Uso

Accertarsi che la spina sia staccata e I'apparecchio spento.
Sbloccare il coperchio premendo il tasto di shlocco (3).
Estraete il cesto per la friggitura afferrando la cavita e

tirate Iimpugnatura (9) verso l'alto fino al punto di arresto.
Versate olio 0 grasso nel contenitore per il grasso. Il livello di
riempimento deve essere tra la tacca MIN. e MAX.

Fare attenzione a queste avvertenze!

Se doveste usare grasso, tagliarlo a fettine e metterlo sul
piano del contenitore da frittura. Non mettere il grasso in
nessun caso nel cesto da frittura!

Inserite la spina in una presa con contatto di terra regolar-
mente installata da 230 V, 50 Hz e accendete la friggitrice
con l'interruttore 1/0 (5). Durante la fase di riscaldamento

chiudere con il coperchio.
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L'indicatore luminoso di controllo rete (5) e I'indicatore
luminoso di controllo HEATING (6) sono accesi. Impostare
il termostato (7) sulla temperatura desiderata (Minimo — ca.
130° G, posizione media — ca. 160 °C, massimo — ca.
190°C).

Quando la temperatura impostata ¢ stata raggiunta,
l'indicatore luminoso di controllo HEATING (6) si spegne.
La spia de controllo rete rimane accesa e indica il funzion-
amento.

Riempire il cestello di friggitura, ma non sopra il grasso bol-
lente. Aprire il coperchio e con cautela agganciare il cestello
con gli alimenti da friggere nella cavita.

Abbassare il coperchio e chiudere. Staccare il manico (spin-
gendo il tasto (10) sul cestello). Ora il cestello di friggitura si
trova nel grasso bollente.

Lindicatore HEATING si accende e si spegne pill volte
durante la friggitura. Cio & normale ed indica che la tempe-
ratura viene controllata e conservata stabile dal termostato.
Al termine della friggitura (i tempi sono riportati sulla con-
fezione dei generi alimentari o nella ricetta), sollevare con
cautela il coperchio (attenzione, & possibile che fuoriesca
vapore bollente). Ora estrarre il cestello di friggitura.

. Lasciate sgocciolare un po* I'olio dagli alimenti fritti aggan-

ciando il cestello di friggitura sul bordo del contenitore per il
grasso.

. Per spegnere I'apparecchio premete l'interruttore 1/0 (5) e

togliete la spina dalla presa.

Pulizia
Accertarsi che la spina sia staccata.
Attendete finché la friggitrice sia completamente raffreddata
prima di iniziare a pulirla. Dopo l'uso si dovrebbe attendere
1 - 2 ore per evitare ustioni.
Per sostituire l'olio buttare via quello vecchio versandolo
lateralmente.
Si raccomanda di non immergere 'apparecchio in acqua.
Per sollevare il coperchio spingere i due supporti laterali sul-
la giuntura del coperchio contemporaneamente allindietro.
In questo modo la pulizia & piu facile.
Pulire il contenitore del grasso di friggitura, il coperchio e
la custodia con un panno umido ed eventualmente con
detergente per stoviglie. Non immergere in acqua.
Pulire il cestello come abitualmente in acqua e detergente
per stoviglie.
Evitate di usare detergenti abrasivi od oggetti acuminati per
non danneggiare la friggitrice!

Ricambio del filtro per I'assorbimento dei vapori
di grasso e di odori

Si pud cambiare il filtro nel coperchio.

Premete verso il basso il supporto del coperchio del filtro,
sul lato interno del coperchio, ed estraetelo spingendolo in
avanti.

Cambiare il filtro.

Dopo aver cambiato il filtro avvitare nuovamente la copertura.

Consiglio: Quando i filtri sono stati usati, si possono utilizzare
filtri p.e. per cappe aspiranti o universali ritagliandoli alla misura
giusta.
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Dati tecnici

MOGENO: . veeevveceeeseeeeeesseseees e sssesseans FR 1209 CB
AlIMENtazione rete: ........ccvvvvereeeeerviseeresseeessseeenens 230V, 50 Hz
CONSUMO 0 ENEIGIAL ....vuuvererrarrerreresreessseesssseessssesesens 1800 W
Classe di ProtezZiONE:.........cceerveemmrereeesseesssssssesessssseessssessns I
CAPACHAT c.vevereeeeeeeseeee e eeees mass. 1,8 litri

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piti moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dell'apparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia ¢ sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza
questo scontrino non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nellimballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite
dietro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o
servizio riparazioni.

05-FR 1209 CB 21

Significato del simbolo ,Eliminazione*

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pill in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die comuni.

21

ITALIANO

09.01.2007, 12:47:42 Uhr



NORSK

Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen far du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet
videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+  Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det ma ikke benyttes utenders (bortsett fra
hvis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det unna
varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vaes-
ker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er fuktig
pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du
trekke ut stapselet med en gang. lkke kom borti vannet.

+ Sl av apparatet og trekk alltid stopselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stopselet, ikke i ledningen) nér du ikke bruker
apparatet, fest tilbehorsdeler for rengjaring eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sla apparatet av eller trekke stapselet
ut av stikkontakten (trekk i stepselet, ikke i ledningen.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsek en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unngé farer. Dette mé
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+  Bruk bare originaltilbeher.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

OBS! Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+  For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alltid sgrge for at ledningen ikke henger
ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for barn.

Spesielle sikkerhetsanvisninger
for dette apparatet

Ikke flytt pa apparatet mens fettet er flytende/varmt.

Hold lokket (1) ordentlig lukket under bruk.

Fyll opp kurven utenfor frityrgryten for & unnga spruting.

Bruk alltid frityrkurven nér du friterer.

OBS: Bland aldri fett og oljer, da kan frityrgryten skumme

over. Det er ogsa farlig & blande ulike olje- og fettyper med

hverandre!

+  Tilsett aldri vann i oljen!

+  Advarsel! Oljer og fett kan begynne & brenne ved over-
oppheting. Veer forsiktig! lkke glem & sla av apparatet etter
bruk! Still farst ned termostaten il laveste innstilling, og trekk
deretter ut kontakten.

+  Hvis apparatet skulle ta fyr, m& du aldri forsgke & slukke

flammene med vann. Lukk lokket pa apparatet. Kvel flam-

mene med en fuktig duk.
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Oversikt over betjeningselementene

1 Lokk (avtakbart)

2 Vindu

3 OPEN Knapp til & &pne lokket med

4 Hus

5 1/0 - Av-/P&-bryter / kontrollampe for nettilkobling
6 HEATING - kontrollampe for temperatur
7 Termostat

8 Frityrkurv

9 Handtak

10 Knapp til & senke handtaket med

11 Frityrfettoeholder

12 Filtertildekning

13 Lukt- og fettdunstfilter (ikke pa bildet)

14 Laseknapp (ikke pa bildet)

Innledning

Denne frityrgryten er utstyrt med en regulerbar termostat, slik at
temperaturen kan tilpasses individuelt til det som skal friteres.

Les grundig gjennom denne bruksanvisningen, sa far du
mye glede av frityrgryten og kan bruke den pa en sikker
mate.

Tilkobling

Apparatet ma kun tilkobles en forskriftsmessig installert jordet
kontakt, 230 V, 50 Hz.

Ta i bruk apparatet
For forste gangs bruk

1. Fjern emballasjen. Apne frityrgryten ved a trykke pa OPEN
knappen (3). | frityrgryten ligger frityrkurven. Ta alle gjen-
stander ut av frityrgryten.

2. Vianbefaler at du rengjor lokket, huset, beholderen og
frityrkurven slik det er beskrevet under RENGJGRING.

3. Koble den vedlagte stramledningen il en forskriftsmessig
installert jordet kontakt, 230 V / 50 Hz, og til stremtilkoblin-
gen pa baksiden av apparatet.

Bruksveiledning

1. Rester som har blitt liggende igjen i oljen (f.eks. pommes
frites-biter), ber fiernes regelmessig. Etter 8-10 gangers
bruk ber du skifte olje.

2. Frityrfett ma tale hay varme. Bruk kvalitativt hayverdig frity-
rolie eller frityrfett til & fritere i. Ikke bruk margarin, olivenolje
eller smar. Disse fettsortene egner seg ikke til fritering, da
de kan utvikle reyk alt ved lave temperaturer. Vi anbefaler
bruk av flytende frityrolje.

Advarsel! Vennligst vaer oppmerksom pa denne viktige
henvisningen nar du anvender fett!

Dersom du anvender fett, ma fettet deles opp i sma stykker.
Still inn termostaten pa en lav temperatur, og tilsett stykkene
langsomt. Nar fettet har smeltet og blitt til olje, kan termosta-
ten stilles inn p& gnsket temperatur.
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3. For & redusere akrylamidinnholdet i mat med stivelse
(poteter, korn) anbefales det & ikke overskride en temperatur
pa 170 °C (ev. 175 °C) ved fritering. | tillegg er det viktig a
holde friteringstiden sa kort som mulig og forseke & oppna
en mest mulig gyllengul farge pa det som friteres.

4. Velg egnet friteringstemperatur, og ta da hensyn til hva
du skal fritere. Som retningslinje gjelder: Forhandsfriterte
neeringsmidler krever en hayere temperatur enn ré naerings-
midler.

5. Salenge olien eller fettet fremdeles er varmt, ma du ikke
lofte eller flytte pa frityrgryten.

6. Stryk av overfladig deig nar du friterer neeringsmidler
med/av deig, og legg bitene forsiktig ned i oljen.

7. Frityrkurven m& maks. fylles opp til 2/3. Den ma ikke overfyl-
les.

8. Fuktige naeringsmidler ma farst gnis tarre med en klut.

9. Trekk stapselet ut av stikkontakten etter at du har brukt
frityrgryten.

10. Hvis du uforvarende skulle komme til & sla pa frityrgryten
nar det ikke er olje eller fett i den, kobles overopphetings-
beskyttelsen automatisk inn. Da er ikke apparatet funksjons-
klart. Trekk stapselet ut av stikkontakten.

Bruk

1. Forsikre deg om at apparatet er slatt av og er koblet fra
stramnettet.

2. Lasne lokket ved & trykke pa laseknappen (3).

3. Taut frityrkurven, ta tak i fordypningene og trekk handtaket
(9) oppover til det griper tak. Fyll olie eller fett i frityrfettbe-
holderen. Pafyllingsmengden ma ligge mellom MIN- og
MAX-merket.

Legg neye merke til denne viktige anvisningen!

Hvis du skal bruke fett, deler du det opp i sma biter og
legger det pa bunnen av frityrbeholderen. Legg aldri fett i
frityrkurven!

4. Plugg stepselet inn i en forskriftsmessig installert sikkerhets-
stikkontakt 230 V, 50 Hz og sla pa frityrgryten ved hjelp av
1/0-bryteren (5). Hold lokket lukket under oppvarming.

5. Kontrollampen for nettilkobling (5) og HEATING-kontrol-
lampen (6) kobles inn. Sett termostaten (7) p& ansket
temperatur (Min. - ca. 130 °C, midtre posisjon — ca. 160 °C,
maks. - ca. 190 °C).

6. Nar den innstilte temperaturen er nadd, slukkes HEATING-
kontrollampen (6). Kontrollampen for nettilkobling forblir
innkoblet og viser at apparatet er i bruk.

7. Fylifrityrkurven. Pass pa at kurven ikke blir fylt opp over det
varme fettet. Apne lokket og hekt kurven med det som skal
friteres, forsiktig inn i utsparingen.

8. Lukk lokket. Lasne handtaket (ved a skyve pa knappene
(10) pa handtaket). Dermed befinner frityrkurven seg i det
varme fettet.
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9. HEATING-kontrollampen kobles inn og ut flere ganger i
lopet av friteringen. Dette er normalt. Det indikerer at riktig
temperatur opprettholdes, og at temperaturen kontrolleres
med termostat. Etter at naeringsmidlene er ferdig fritert
(opplysninger om frityrtider finner du pa neeringsmidde-
lemballasjen eller i oppskriften), dpner du lokket forsiktig
(veer forsiktig, det kan komme ut varm damp). Ta sa ut
frityrkurven.

10. La oljen dryppe litt av de friterte matvarene ved & henge opp
frityrkurven pa kanten av frityrfettbeholderen.

11. Trykk pa 1/0-bryteren (5) og trekk stapselet ut av stikkontak-
ten for & sla av apparatet.

Rengjering

1. Kontroller at stapselet er trukket ut.

2. Venttil frityrgryten er fullstendig avkjolt fer du begynner med
rengjeringen. Du bar i alle fall vente 1-2 timer etter bruk for
& unnga forbrenninger.

3. For & skifte olje heller du den gamle oljen ut pa siden.

4. Ikke legg apparatet ned i vann.

5. Lokket kan du dra opp ved a presse de to holdere pa
lokkleddet bakover samtidig. Dette forenkler rengjeringen.

6. Rengjor frityrfettoeholderen, lokket og huset med en fuktig
klut og ev. litt oppvaskmiddel. Ikke legg delene ned i vann.

7. Frityrkurven kan du vaske i vanlig oppvaskvann.

8. Unnga bruk av skuremidler eller skarpe gjenstander, slik at
ikke frityrgryten blir skadet!

Utskifting av lukt- og fettdunstfilteret

Filteret i lokket kan skiftes ut.

+ Trykk holderen for filtertildekningen inni lokket nedover og
trekk tildekningen ut og av.

+ Skift ut filteret.

+  Sett tildekningen pa plass igjen etter at filteret er skiftet ut.

NORSK

Tips: Dersom filteret er utbrukt, kan du ta et universalfilter, f.eks.
fra damphetter, og klippe dette il riktig sterrelse.

Tekniske data
Modell: FR 1209 CB
Spenningsforsyning: .............. 230V, 50 Hz
[NNGANGSSIBM: c.eovvvvrrierreiirreir e 1800 W
BeskyttelSesklasse:..........ccourvwmrriiiireississeisiseennns I
PafyllingSmengae:.........vvvveeeeevmmscerrerrevenseeeessnnns maks. 1,8 liter

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elekiromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i oti-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler eller reng-
joring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use. Do not use it outdoors (except if it is
designed to be used outdoors). Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately. Do
not put it in water.

+  When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+  Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!

+To protect children from the dangers posed by electrical
appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

Special Safety Advice for this Device

+ Do not move the device when the fat is liquid/hot.

+  Keepthe lid (1) tightly closed during use.

+  Please fill the basket outside the deep-fat dryer in order to
prevent splashes.

+  Please always use the frying basket for deep-frying.

+ Warning: Never mix fats and oils, as the deep fat fryer could
spill over. Even the mixing of various types of oil and fat with
one another is dangerous!

+ Never add water to the oill

+ Warning! Oils and fats may burn when overheated. Please
be careful! Do not forget to switch the device off after use!
First turn the thermostat to the lowest position and then
remove the mains plug.
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+  Ifthe deep fat fryer should catch fire, do not under any
circumstances attempt to extinguish the flames with water.
Instead, replace the lid and suffocate the flames with a
damp cloth.

Overview of the Components

1 Lid (removable)

2 Viewing window

3 OPEN Button to open the lid

4 Housing

5 1/0 - On/off switch / Power on lamp

6 HEATING - temperature control lamp
7 Temperature regulator

8 Deep frying basket

9 Handle
10 Knob for lowering the deep frying basket
11 Frying fat container

12 Filter cover

13 Odour and fat vapour filter (not shown)
14 Unlocking button (not shown)

Introduction

The deep fryer is equipped with an adjustable thermostat, so
that the temperature can be adapted to the food being fried.

The optimal and safe use of the deep fryer requires that the
use instructions be read carefully.

Connection

The fryer must be connected to a properly installed 230 V, 50 Hz
socket with earthing protection.

Putting into use
Before using for the first time

1. Remove the packaging. Open the deep fryer by pressing the
OPEN button (3).
The frying basket is in the deep fryer.

2. ltis highly recommended to clean the lid, casing, container
and frying basket as described in CLEANING.

3. Connect the mains cable supplied to a correctly installed
230 V/50 Hz power socket and the mains connection point
on the rear of the device.

Useful hints for use

1. Always remove the food remaining in the oil (e.g. pieces of
French fries). Change the oil after using it 8-10 times.

2. Deep frying fat must be capable of being heated to high
temperatures. Use high quality frying oil or frying grease.
Do not use margarine, olive oil or butter: they are not fit for
frying, because they start to smoke already at low tempera-
tures. We recommend the use of liquid frying oil.

Warning! Please note this important information if you
intend to use fat!

If you use fat, please divide it up into small pieces. Turn the
thermostat to a low temperature and add the pieces slowly.
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Once the fat has melted and the correct oil level is reached
you can set the desired temperature on the thermostat.

3. Inorder to reduce the acrylamide content of food containing
starch (potatoes, cereals) the temperature during deep-fat
frying should not exceed 170° C (or possibly 175° C). Fur-
thermore, the frying time should be kept as short as possible
and the food only fried until it turns golden yellow.

4. Choose the right frying temperature and check the conditi-
ons of the food to be fried. A rule of thumb is that pre-fried
foods require a higher temperature than raw foods.

5. Do not carry or move the deep fryer if the oil or grease is still
hot.

6. When frying dough-like foods scrape off the excess dough
and put the pieces carefully into the oil.

7. The deep frying basket must not be more than two-thirds
full. Do not overfill the basket.

8. Rub dry humid foods with a cloth before frying.

9. After use, unplug the deep fryer.

10. If you should switch on your deep fat fryer by accident when
there is no oil or fat in it, the overheating protection device
will switch on automatically. The device is then no longer
operable. Remove the plug from the socket.

Use

Make sure that the appliance is unplugged and switched off.
2. Unlock the lid by pressing the release button (3).

3. Remove the deep-frying basket, insert your hand inside

the device and pull the handle (9) upwards until it locks into

place. Then fill oil or fat into the frying fat container. Only fill

between the MIN. and MAX. mark.

Please note the following important information!

—

If you use fat, divide it up into small pieces and place it on
the floor of the deep frying vessel. Under no circumstances
should you place the fat in the deep frying basket!

4. Insert the plug into a correctly installed 230 V, 50 Hz socket
with earthing contact and switch the deep fryer on by the I/O
switch (5). Then close the lid during the heating-up phase.

5. The power on switch (5) and the HEATING control lamp
(6) light up. Please set the temperature regulator (7) to the
desired temperature (Min. — approx. 130° C, middle position
—approx. 160 °C, Max. — approx. 190°C).

6. Once the set temperature has been reached, the HEATING
control lamp (6) goes off. The power on lamp remains on
and shows that the device is working.

7. Now fill the deep-fry basket. Please ensure that the basket
is not filled above the hot fat. Open the lid and insert the
basket with the items to be fried carefully into the recess.

8. Now close the lid. Release the handle (by pushing the
button (10) on the handle). The deep-fry basket is now in the
hot fat.
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9. During the deep-frying process the HEATING control lamp
switches on and off several times. This is normal and shows
that the temperature is being thermostatically controlled and
maintained. After the frying time has elapsed (frying times
are to be found on the food packaging or in the recipe),
open the lid carefully (as it is possible that hot steam will be
released). Now remove the deep-frying basket.

10. Allow the oil to drain off the food being fried by suspending
the deep-frying basket on the edge of the frying fat contai-
ner.

11. To switch off the device press the 1/0 switch (5) and remove
the plug from the socket.

Cleaning

1. Make sure that the plug is pulled out.

2. Wait until the deep fryer is completely cool before cleaning.
Wait in any case for 1 to 2 hours after use before using
again to avoid burns.

3. When you want to change the oil, pour the old oil out of the
side.

4. Please do notimmerse the device in water.

5. The lid can be removed by pushing the two retaining devices
on the side of the lid hinge towards the rear at the same
time. This makes cleaning easier.

6. Clean the deep frying fat container, the lid and the housing
with a damp cloth and household detergent if necessary.
Please do not immerse in water.

7. The deep frying basket can be cleaned in the usual way in
soapy water.

8. Avoid using abrasive detergents or sharp objects to avoid
damaging the deep fryer!

Changing the Odour and Fat Vapour Filter

The filter in the lid can be replaced.

+  Press down the holder of the filter cover on the inside of the
lid and pull out the cover towards the front.

+  Replace the filter.

+  Then reassemble the cover.

Tip: When these filters have been used up it is possible to cut
universal filters to size, e.g. from cooker hoods.

Technical Data

FR 1209 CB
....230V, 50 Hz

Filing QUaNEILY: «...ovveeoreeeeeereeeenieeeeseereeeneenns max. 1,8 Litre

This device has been tested according to all relevant current

CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.

05-FR 1209 CB 27
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JEZYK POLSK]

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwoéci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziafalnosci
gospodarczej. Prosze nie korzystaé z urzadzenia na
zewnatrz (chyba ze w okre$lonych warunkach). Prosze

trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego pro-

mieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie
zanurza¢ w substancjach plynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi. Jezeli
urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast
wyciagnaé wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakiécen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnag za wtyczke, nie za przewdd zasilajacy).

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Parfistwo migjsce pracy, nalezy
zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagnaé za wtyczke, nie za
przewod).

+ Prosze regulamie kontrolowaé urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specjali-
sty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+  Prosze stosowag tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”“.

Dziec

+  Dla bezpieczenistwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych cze$ci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

Uwaga! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczefistwem zwigzanym
z elekirycznymi urzadzeniami, prosze zadbac o to, aby
przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby dzieci nie
miaty dostepu do urzadzenia.

Szczegolne zalecenia bezpieczenstwa
odnoszace sie do tego urzadzenia

«  Jezeli tuszcz jest plynny/goracy nie nalezy poruszaé
urzadzeniem.
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+ W trakcie uzywania pokrywa (1) powinna by¢ dobrze
zamknieta.

Koszyk nalezy napetnia¢ poza frytownica, aby uniknaé
rozpryskiwania sie oleju.

+ Do smazenia w gtebokim oleju nalezy zawsze uzywaé
przeznaczonego do tego koszyka.

+ Uwaga: nigdy nie miesza¢ tluszczu i oleju, gdyz frytkownica
mogtaby wykipie¢. Réwniez mieszanie réznych olejow i
rodzajow ttuszczu jest niebezpieczne!

+ Do oleju nigdy nie dolewaj wody!

+  Ostrzezenie! Przegrzane oleje i thuszcze moga sie zapalic.
Bad? ostrozny/a! Nie zapomnij wylaczyé urzadzenia po
zakonczeniu pracy! W tym celu ustaw najpierw termostat w
najnizszej pozycji a nastepnie wyciagnij wtyczke.

+  Gdyby urzadzenie zaczeto sig pali¢, w zadnym wypadku
prosze nie podejmowac proby gaszenia ptomieni woda.
Prosze zamknag pokrywke urzadzenia. Plomienie prosze
zdusi¢ wilgotng $cierka.

Przeglad elementow obtsugi

1 Pokrywa (zdejmowana)
2 Okienko
3 OPEN Przycisk do otwierania pokrywy
4 Obudowa
5 Przelacznik 1/0 (wh/wyt.) / lampka kontrolna sieci
6 HEATING - lampka kontrolna temperatury
7 Regulator temperatury
8 Koszyk do smazenia
9 Uchwyt
10 Suwak opuszczajacy koszyk do smazenia
11 Wewnetrzny pojemnik na olej
12 Ostona filtra
13 Filtr zapachdw i oparéw (bez rysunku)
14 Przycisk odblokowujacy (bez rysunku)

Wstep

Frytownica jest wyposazona w regulowany termostat,
kiory pozwala na indywidualne dostosowanie temperatury do
smazonego produktu.

Prosimy o doktadne i uwazne przeczytanie tej instrukcii
obstugi, aby moc w optymalny i bezpieczny sposob
korzystaé z frytownicy.

Podtaczenie

Urzadzenie moze zosta¢ podiaczone tylko do prawidiowo
zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem ochronnym
230V, 50 Hz.

Uruchomienie
Przed pierwszym uruchomieniem

1. Prosze usuna¢ opakowanie. Prosze otworzy¢ frytkownice
naciskajac przycisk OPEN (3). Wewnatrz frytkownicy
znajduie sie kosz frytkownicy.

2. Zalecamy oczyszczenie pokrywy, obudowy, pojemnika i
kosza frytkownicy, tak jak opisano to w punkcie CZYSZCZE-
NIE.
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Zataczony kabel sieciowy prosze potaczy¢ z przepisowo
zainstalowanym gniazdkiem wtykowym z uziemieniem na
230 V/50 Hz i z podiaczeniem sieciowym z tylu urzadzenia.

Uwagi dotyczace eksploatacji

Regularnie usuwaé z oleju pozostajace w nim produkty (np.
pojedyncze frytki po smazeniu). Po 8- 10-krotnym uzyciu
nalezy wymienic olej.

Ttuszcz do frytkownicy musi sie dac rozgrzac do wysokiej
temperatury. Do smazenia nalezy uzywag jako$ciowo
bardzo dobrego oleju lub tuszczu do glebokiego smazenia.
Nalezy unikaé¢ stosowania margaryny, oleju z oliwek lub
masta. Tego rodzaju tuszcze nie nadaja sie do gtebokiego
smazenia, poniewaz juz przy niskiej temperaturze moga one
zacza¢ sie dymic. Zalecamy stosowanie ptynnego oleju do
smazenia.

Ostrzezenie! Przestrzegaj tej waznej wskazowki,
uzywajac tiuszczu statego!

Uzywajac ttuszcz staly, rozdzielaj go na mate kawatki. Ustaw
termostat na niska temperature i powoli dodawaj kawatki
tluszczu. Gdy tluszcz stopi sie i osiagnie konsystencie oleju,
mozesz ustawié na termostacie pozadang temperature
smazenia.

Dla zmniejszenia zawarto$ci akrylamidu w $rodkach
spozywczych, zawierajacych skrobie (ziemniaki, zboze)
zaleca sie, by przy smazeniu nie przekracza¢ temperatury
170° C (ewentualnie 175° C). Ponadto chodzi o to, by
zachowywa¢ mozliwie krotki czas smazenia, a zywno$¢
smazy¢ najwyzej do koloru ztoto-zéttego.

Ustawi¢ odpowiednig temperature smazenia. Nalezy
uwzglednia¢ cechy smazonych produktéw. Jednoczesnie
nalezy stosowac sie do zasady, ze produkty ktdre byly juz
wstepnie smazone, wymagaja wyzszej temperatury niz
surowe artykuly spozywcze.

Jezeli olej lub ttuszcz s3 jeszcze gorace, nie wolno
przenosic, ani tez przesuwac frytownicy.

Podczas smazenia we frytownicy produktéw spozywczych
wykonanych z ciasta, nalezy usuna¢ z nich nadmiar ciasta i
ostroznie wktada¢ pojedyncze sztuki do oleju.

Kosz do frytowania napetnia¢ maksymalnie w 2/3. Nigdy nie
nalezy go przepetniac.

Wilgotne produkty Zywnosciowe nalezy wcze$niej wytrze¢
do sucha ciereczka.

Po zakoriczeniu korzystania z fryktownicy prosze wyja¢
wtyczke z gniazdka.

Jezeli przypadkowo wiacza Panstwo frytkownice, a w
$rodku nie bedzie oleju lub tluszczu, automatycznie wiaczy
sie zabezpieczenie przed przegrzaniem. Urzadzenie nie
jest wowczas gotowe do pracy. Prosze wyciggnaé wtyczke z
kontaktu.

Uzytkowanie

Prosze sie upewnié, ze urzadzenie jest wytaczone i
odtgczone od sieci.
Prosze odblokowaé pokrywe naciskajac przycisk rygla (3).
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Wyjmij kosz frytownicy, chwy¢ za wgtebienie i wyciagnij
uchwyt (9) do géry tak, aby zaskoczyt. Wlej olej lub inny
tluszcz do zbiornika frytownicy. Poziom napetnienia musi
miescic sig pomigdzy oznaczeniami MIN. i MAX.

Prosze przestrzegac ponizszej waznej wskazowki!

Jezeli uzywajg Panstwo tluszczu, to prosze rozdrobnié go na
mate kawatki i roztozy¢ na dnie pojemnika frytkownicy.

W zadnym wypadku prosze nie ktas¢ ttuszczu do
koszyka frytkownicy!

Wtz wtyczke do zainstalowanego zgodnie z przepisami
gniazda z zestykiem ochronnym 230 V, 50 Hz i wiacz
frytkownice przetacznikiem /0 (5). Prosze zamknaé
pokrywke podczas fazy podgrzewania.

Zaswieci lampka kontrolna sieci (5) i lampka kontrolna
grzania HEATING (6). Regulatorem temperatury (7) proszg
ustawi¢ pozadana temperature (Min — ok. 130° C, $rodkowa
pozycja — ok. 160 °C, Max — ok. 190°C).

Po osiagnieciu ustawionej temperatury lampka kontrolna
HEATING (6) gasnie. Lampka kontrolna sieci pozostaje
wiaczona, sygnalizujac prace urzadzenia.

Prosze napetnic kosz do frytek i pamigtac przy tym, by

nie robi¢ tego nad goracym tuszczem. Prosze otworzy¢
pokrywke i kosz z zawarto$cig zawiesi¢ ostroznie we
wgtebieniu.

Prosze zamkna¢ pokrywke. Prosze zwolni¢ uchwyt
(przesuwajac przycisk (10) na uchwycie). Tak wiec kosz do
frytek znajduje sie w goracym tluszczu.

Lampka kontrolna HEATING wielokrotnie wiacza sig i
wytacza podczas smazenia. Jest to normalny stan, ktéry
wskazuje, ze temperatura kontrolowana i podtrzymywana
jest przy pomocy termostatu. Po uptywie czasu smazenia
(dtugosc¢ smazenia znajda Panstwo na opakowaniu Srodkéw
spozywczych lub w przepisie) prosze ostroznie otworzy¢
pokrywke (Uwaga! Ewentualnie wydobywa sie goraca para).
Nastepnie prosze wyjac kosz.

. Poczekaj az cze$¢ oleju Scieknie z usmazonego produktu,

zawieszajac koszyk frytownicy na krawedzi jej zbiornika.

. Aby wytaczy¢ urzadzenie, naciénij przetacznik I/0 (5) i

wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego.

Czyszczenie

Prosze sie upewni¢, ze wtyczka jest wyciagnieta z gniazdka.
Przed rozpoczeciem czyszczenia zaczekad, az frytownica
catkowicie wystygnie. Aby unikna¢ poparzenia powinni
Panstwo odczekaé z czyszczeniem urzadzenia 1-2 godziny
od jego uzytkowania.

Aby wymieni¢ olej prosze najpierw wylac olej znajdujacy sie
we frytkownicy, przechylajac ja na bok.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Pokrywke mozna zdjac¢ do gory, wciskajac jednoczesnie do
tylu obydwa boczne zamocowania na przegubie pokrywki
Dzigki temu fatwiejsze jest czyszczenie.

Oczysci¢ wewnetrzny pojemnik na ttuszcz, pokrywe i
obudowe za pomoca wilgotnej Sciereczki i w razie potrzeby
ptynu do zmywania. Nie zanurza¢ w wodzie.

Koszyk do smazenia mozna zmywac w sposob tradycyjny.
Aby nie uszkodzi¢ frytownicy, nalezy unika¢ uzywania
$rodkéw do szorowania lub ostrych przedmiotow!
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Wymiana filtra do zapachow i do oparéw tuszczu
Filtr w pokrywce moga Parstwo wymieniac.

+ Wciénij do dotu uchwyt ostony filtra na wewnetrznej stronie
pokrywy i $ciagnij ostone do przodu.

+  Prosze wymienic filtr.

+ Po wymianie prosze zamontowac z powrotem pokrywke.

Wskazowka: Gdyby kiedys filtry te sie zuzyly, to do wiasciwych
rozmiaréw mozna przyciag filtry uniwersalne, np. filtry do
wyciagéw kuchennych.

Dane techniczne
MOGEL...eeeeeeiesie it sennees FR 1209 CB
NapigCie Zasilajace: ...........owerrmeerrrreeesseersssesnnes 230V, 50 Hz
PobAr mocy: ......ceeeeeennneee.
Stopien ochrony: ..............

Wielko$C napetnienia: ...........cceveeeceveeecrrineceriecnnines maks. 1,81

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetyczne.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancii na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjna
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzer losowych,

+  nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

«  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,
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+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktore sa wymieniane koriczy sie, wraz z korcem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania s
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez ta
gwarancig.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Parstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadow, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarucnim lis-
tem, pokladnim blokem a podle moZznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze.

+ PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru (s vyjimkou
piistrojd, které jsou podminéné pouZivani venku urceny).
Chranite jej pfed horkem, pfimym slunegnim zafenim,

vihkosti (v zadném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a sty-

kem s ostrymi hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze
méte vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
piistroje, okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Vyvarujte
se styku s vodou.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky (ta-
hejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouZivat, chcete-li namontovat pfislusenstvi, pfistroj
vyCistit nebo v piipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi zlistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za zastreku, nikdy ne za
kabel).

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte

poskozeny privodni kabel nahradit kabelem se stejnymi hod-

notami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+  Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe€nostni
pokyny“.

Déti

+  Zduvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte

v jejich dosahu zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
kartén, styropor atd.).

Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folit.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+ Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elektrickymi
piistroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel doli a déti na
piistroj nedosahly.

Specialni bezpeénostni pokyny pro tento pfistroj

+ Nepohybujte s pfistrojem, jestlize tuk je tekuty/horky.

+  Viko (1) fritovaci nadoby ponechte po dobu provozu pevné
uzaviené.

+  Fritovaci ko$ pliite mimo fritovaci nadobu, zabranite tim
stiikant tuku.

+  Pro fritovani pouzivejte vZdy fritovaci ko$.

+ Pozor: Nikdy nemichejte tuk a oleje, mohlo by dojit k
piekypéni fritézy. Nebezpeéné je i vzajemné michani
r(iznych druht oleji nebo tukd!
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+ Do oleje nikdy nepfilévejte vodu!

+Vystraha! Oleje a tuky mohou v pfipadé prehfati zacit
hofet. Budte opatrni! Po pouziti nezapomerite pfistroj
vypnout! Nejdfive proto postavte termostat na nejnizsi misto
a poté vytahnéte zastrcku.

+ Zatne-li pfistroj hotet, v Zadném piipadé se nepokousejte
ohen hasit vodou. Zavfete viko pfistroje. Uhaste plameny
pomoci vihkého hadfiku.

Prehled ovladacich prvku

1 Viko (snimatelné)
2 Prlizor
3 OPEN Tlacitko k otevieni vika
4 Vngjsi kryt
5 1/0 - Ovladaci spinac / sitova kontrolka
6 HEATING - kontrolka teploty
7 Regulator teploty
8 Fritovaci ko$
9 Rukojef
10 Knoflik pro spusténi fritovaciho koSe do nadoby
11 Fritovaci nadoba
12 Kryt filtru
13 Pachovy a tukovy filtr (bez obréazku)
14 Qdijistovaci tlagitko (bez obrazku)

Uvod
Tato fritéza je vybavena regulovatelnym termostatem, aby tak
mohla byt teplota individuainé pfizplisobena fritované suroviné.

Prosim, prectéte si pozorné tento navod k obsluze,
abyste pak mohli fritézu pouzivat bezpecné a optimalnim
zpUsobem.

Pfipojeni
Pristroj smi byt pfipojen jen do predpisové instalované zasuvky
s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

Uvedeni do provozu
Pred prvnim uvedenim do provozu

1. Zbavte pfistroj obalu. Oteviete fritézu stisknutim tladitka
OPEN (3). Ve fritéze se nachazi fritovaci kos.

2. Doporucujeme Cistit viko, tleso, nddobu a fritovaci ko$ tak,
jak je popsano v oddile CISTENI.

3. Pomoci dodavaného sitového kabelu propojte predpisové
instalovanou zasuvku, s ochrannym kolikem, 230 V, 50 Hz,
se zditkou pfipoje na el. sif na zadni strané pristroje.

Pokyny pro pouzivani

1. Pravidelné odstrafiuijte zbytky fritované suroviny, které
z0staly v oleji (napF. kousky pomfritd). Po 8 - 10 pouZitich by
mél byt olej vyménén.

2. Fritovaci tuk musi byt schopen zahfati na vysokou teplotu.
K fritovani pouzivejte jen kvalitni fritovaci oleje nebo fritovaci
tuky. NepouZzivejte margarin, olivovy olej nebo méslo. Tyto
tuky nejsou totiz k fritovani vhodné, protoze uZ pfi nizsich
teplotach se mohou prepalovat. DoporuCujeme pouZivat
tekuty fritovaci olej.
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GESKY

Vystraha! V pfipadé, Ze budete chtit pouzivat tuky,
vénuijte prosim pozornost tomuto dulezitému
upozornéni!

Pokud budete pouzivat tuk, nakrajejte ho na malé kousky.
Nastavte termostat na nejnizsi teplotu a pomalu kousky
pridavejte. Jakmile se tuk roztavi a bude z ného olej, miiZete
na termostatu nastavit poZadovanou teplotu.

3. Ke snizeni obsahu akrylamidu v potravinach obsahujicich
Skrob (brambory, obiloviny) se doporuéuie, aby teplota pfi
fritovani neklesla pod 170° C (ev. 175° C). Dale plati, aby
doba fritovani byla co moZna nejkratsi a surovina aby byla
fritovana maximainé do zlatova.

4. Zvolte vhodnou fritovaci teplotu a zohlednéte pffi tom povahu
fritované suroviny. Jako navod plati: Pfedsmazené potraviny
vyZaduiji vy$8i teplotu neZ potraviny v surovém stavu.

5. Jestlize je olej nebo tuk jesté horky, pak nesmite fritézu
pfenaset nebo s ni pohybovat.

6. Pi fritovani potravin z tésta setfete prebytecné tésto a
kousky vkladejte opatrné do oleje.

7. Fritovaci ko$ smi byt napInén maximainé ze 2/3.
Neprepliuite fritovaci kos.

8. VIhké potraviny nejprve otfete do sucha pomoci hadfiku.

9. Po pouziti fritézy vythnéte zastréku ze zasuvky.

10. Pokud Vasi fritézu omylem zapnete v dobé, kdy se v ni ne-
nachazi zadny olej, resp. tuk, dojde k automatické aktivaci
ochrany proti piehiiati. V disledku toho pak pfistroj neni
funkéni. Vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pouzivani
1. Ujistéte se, ze pfistroj je odpojen od elektrické sité a ze je
vypnuty.
2. Qdjistéte poklop tak, Ze stlacite odjistovact tlagitko (3).
3. Vyjméte fritovaci kos, sahnéte do jimky a vytahnéte drzadlo
(9) nahoru, dokud nezaklapne. Do nadoby pro fritovaci

tuk doplfite olej nebo tuk. Hladina tuku musi lezet mezi
znackami MIN. a MAX.

Prosime, dodrzuijte tento dulezity pokyn!

PouZivate-li fritovaci tuk, rozkrajejte jej na malé kousky a
ty pak polozte na dno fritovaci nadoby. V zadném piipadé
nevkladejte fritovaci tuk na fritovaciho kose!

4. VloZte zastrcku do chranéné zasuvky 230 V, 50 Hz insta-
lované podle pfedpisti a spinaéem /0 (5) zapnéte fritézu.
Béhem faze zahfivani zaviete viko.

5. Rozsviti se sitova kontrolka (5) a kontrolka HEATING (6).
Regulétor teploty (7) nastavte na pozadovanou teplotu
(min. —cca 130° G, stfedni nastaveni — cca 160 °C, max.
—cca 190°C).

6. Jakmile je dosazeno pozadované tepoty, kontrolni svitiina
HEATING (6) zhasne. Sitova kontrolka zlstane svitit a
zobrazuje provozni funkci.

7. Naplfite fritovaci ko$; dbejte pfi tom na to, aby ko$ nebyl
pinén nad horkym tukem. Otevrete viko a opatrné zavéste
kos s fritovanou surovinou do vybrani.

8. Zaviete viko. Uvolnéte rukojet (otoGenim tlaitka (10) na
drzadle). Fritovaci ko$ se se tak nachazi v horkém tuku.
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9. Kontrolni svitiina HEATING se béhem fritovani stfidavé
rozsvécuje a zhasina. Tento jev je normaini a indikuje
skuteCnost, Ze teplota je termostaticky kontrolovana a
udrzovéana. Po uplynuti fritovaci doby (fritovaci doby najdete
na obalu potravin nebo v navodu pro pfipravu) opatrné
otevfete viko (pozor, miiZe dojit k uvolnéni horké pary).
Fritovaci ko$ vyjméte.

10. Nechte olej z fritované suroviny trochu odkapat tim, Ze
fritovaci ko§ zavésite na okraj nadoby pro fritovaci tuk.

11. Pro vypnuti pfistroje stisknéte spina¢ I/0 (5) a vytahnéte
z&stréku ze zasuvky.

Cisténi

1. Ujistéte se, ze zéstrCka je vytazena ze zasuvky.

2. Vyckejte, aZ fritéza zcela vychladne a teprve potom zaénéte
s Cisténim. Po pouZiti byste ale méli pfed dalsi manipulaci
v kazdém pfipadé vyckat minimainé 1-2 hodiny, abyste se
vyvarovali mozného popaleni.

3. Privyméné oleje vylévejte olej do strany.

4. Pfistroj nikdy neponofujte do vody.

5. Viko mizete vyjmout vytahnutim nahoru, a sice tak, Ze oba
boéni drzéky na kloubu vika soucasné stlacite smérem
dozadu. Toto uleh€i Cisténi.

6. OCistéte fritovaci nddobu, viko a vnéjsi kryt vinkym
hadfikem, popfipadé pouZijte prostfedek na myti nadobi.
Neponofujte nadobu do vody.

7. Fritovaci ko§ mdZete myt obvyklym zpiisobem ve vodni [&zni
s prisadou prostfedku na myti nadobi.

8. Vyvaruijte se pouzivani drsnych Eisticich prostfedkt nebo
ostrych pfedmétd, abyste fritézu neposkodili!

Vyména pachového a tukového filtru
Filtr, ktery se nachazi ve vitku mizete vyménit.

+  Stisknéte drzak krytu filtru na vnitfni strané vika smérem
dolti a kryt vytahnéte smérem dopfedu.

« Vyménte filtr.

+ Po provedeni vymény opét kryt namontujte.

Tip: Pokud by se tyto filtry jednou zcela opotfebovaly, je mozné

na spravny rozmér vyfezat univerzalni filtry napf. z odsavaci
par.

Technicke tdaje

....max. 1,8 liter

Tento pfistroj byl testovan podle vech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elekiromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpetnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
predpis.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na n&mi prodany pfistroj poskytujeme zéruku v trvani 24 mésict
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni ity odstranime bezplatné vSechny vady
piistroje nebo pfisludenstvi, které vzniknou v dusledku vad
materidlu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naseho
uvazeni, formou vymény. Zaruéni pinéni nemaji za nasledek
ani prodlouzeni zaruéni doby ani tim nevznik4 narok na novou
zéruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pipadé uplatnéni zaruky predeijte, prosim, kompletni piistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podléha-
jicich rychlému opotebenti, tak i na Cisténi, udrzbu nebo viménu
dild podiéhajicich rychiému opotfebeni se zaruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, ze dojde k zasahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v
pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nae Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojii pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropiistroje, jestlize uz nebudete pouzivat.
Pom(zete tak predejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrZite prostfednictvim Gzemné spravnich celki nebo
obecniho Ufadu.
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
haszndlati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

lévd bélésanyaggal egy(itt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
kész(ilékhez.

+  Kizérélag személyi célra haszndlja a készUiléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegd hasznala-
tra késziilt. Ne haszndlja a szabadban (hacsak nem a
szabadban valé, meghatéarozott korlatok kézétti hasznélatra
van szanva)! Ne tegye ki erGs héhatasnak, kézvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa
folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne haszndlja a kés-
zliléket vizes kézzel! Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hlzza ki a konnektorbdl! Ne nydljon bele a vizbe!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket, és amikor nem hasznalja, tartozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza
ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

+ Ne mikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készlléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, és nem a kabelnél
fogva)!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérilés! Sériilt készlléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elkerilése végett ne maga javitsa a kés-
z{lléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel, csak a gyartotol, a
vevGszolgalatunktol vagy hasonld képzettségli személytdl
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+  Tartsa be az itt kdvetkez§ ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyerekek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédie az
elektromos késziilékek okozta veszélyekt6l, soha ne hagyja
a kébeleket szabadon 16gva, és olyan helyre tegye a készi-
|éket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

A késziilékre vonatkozo specialis biztonsagi

rendszabalyok
+ Ne mozgassa a kész(iléket olyankor, amikor a zsiradék
folyékony allapotu/forré!
+ Tartsa a hasznalat soran a fedelet (1) szorosan zérva!
« A megtoltéshez vegye ki a kosarat a a frit6zbél, hogy
elkeriilje a frécskolést!
+  Siitéshez mindig a stitbkosarat haszndlja!
34
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+  Figyelem: Soha ne keverjen Gssze olajat zsirral, a felhabzé
keverék kdnnyen kifuthat a frit6zb6l. Kiilonbdz6 olaj- és
zsirfélék egymassal vald keverése is veszélyes!

+  Soha ne adjon vizet az olajhoz!

+  Vigyazat! Az olaj és a zsirok tlilhevtiléskor éghetnek.
Legyen eldvigyazatos! Ne felejtse el a készilléket lizemelés
utan kikapcsolni! Elgszér allitsa a hdszabalyzot a legkisebb
fokozatra és utdna hiizza ki a csatlakozét.

+  Hatizet fogna a kész(ilék, semmi esetre se probalja a
langot vizzel oltani! Csukja le a késziilék fedelét, és vizes
ruhaval fojtsa el a langot!

A kezel6 elemek attekintéseé

1 Fedél (levehetd)

2 Ablak

3 OPEN Fedélnyité gomb

4 Burkolat

5 1/0 — Be-/Kikapcsold / Halézati ellendrz6 lampa
6 HEATING - hémérséklet ellenérz6 lampa
7 Hémérséklet-szabalyozd

8 Siitékosar

9 Fogantyl

10 Siit6kosar-lesiillyesztd gomb

11 Sit6zsiradék-tartaly

12 Sz(ir6boritd

13 Szag- és zsirparasz(ir§ (abra nélkil)

14 Reteszelésoldd gomb (&bra nélkil)

Bevezetés

Ez a frit6z szabalyozhatd termosztéttal van ellatva, ami lehetévé
teszi, hogy a hémérséklet egyedileg hozzaigazithatd legyen az
elkészitendd ételhez.

Kérem, olvassa végig gondosan a jelen hasznalati utasitast,
hogy a fritézt optimalisan és biztonsagosan tudja hasznalni.

Csatlakoztatas

A késziiléket csak el6irasszerlien szerelt, 230 V 50 Hz-es foldelt
konnektorba szabad csatlakoztatni.

Uzembehelyezés
Az elsé hasznalatvétel el6tt

1. Bontsa ki a csomagolést! A OPEN gomb (3) megny-
omasaval nyissa ki a fritzt!
A frit6z belsejében talalhaté a siitékosar.

2. Afed6t, a burkolatot, a tartlyt és a siitkosarat ajanlatos
megtisztitani, ahogy a TISZTITAS cimsz6 alatt le van irva.

3. Amellékelt csatlakoz6 kabellel kdssén dssze egy
elirasszerien szerelt, érintésvédett 230 V/50 Hz-es kon-
nektort a készUlék hatoldalan talalhaté halézati csatlakozas-
sal!

Hasznalati utmutatd

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbdl a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. pommes frite darabkakat). 8-10
hasznélat utan cserélje az olajat!
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10.

A siitéshez magas héfokra hevithetd zsiradékot hasznaljon!
A siitéshez j6 mindségu siitdolajat vagy zsit hasznaljon. Ne
hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek a zsira-
dékok meg alkalmasak fritirozasra, minthogy méar alacsony
hémérsékleten flistdIni kezdhetnek. Folyékony siit6olaj
hasznalatét javasoljuk.

Figyelmeztetés! Kérjiik vegye figyelembe ezt a fontos
tudnivalét, ha zsirt szeretne hasznalni!

Amennyiben zsirt hasznal, vagja fel kisebb darabokra.
Allitsa a h@szabalyz6t alacsony hémérsékletre és lassan
adja hozza a darabokat. Ha a zsir elolvadt és elérte az
olajszintet, a hdszabalyzon be lehet allitani a kivant héfokot.

A keményitétartaimd élelmiszerekben (krumpli, gabona)
Iévé acrylamid tartalom csékkentése érdekében nem ajanla-
tos a 170° C (esetleg 175° C) siitési h6mérsékletet tullépni.
Tovabba a siitési idd lehet6leg révid legyen és a siitendd
élelmiszert maximum aranysérgara szabad siitni.

Valassza meg a megfeleld fritirozasi hémérsékletet. Ehhez
vegye figyelembe a siitni kivant élelmiszer sajatosséagait.
Irdnyelv: eldfritirozott élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers élelmiszereknél.
Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem szabad a frit6zt
mozgatni vagy méashova vinni.

Teésztafélék fritirozasa esetén hizza le a tllcsordult tésztat,
és Ovatosan helyezze a darabokat az olajba.

A siit6kosarat legfeljebb 2/3-aig szabad megtélteni. Ne
téltse tdl a siitbkosarat!

A nedves élelmiszert el6z6leg kendvel tordlie szarazral
Hasznalat utan hizza ki a csatlakozé dugaszt a konnektor-
bal!

Ha véletlenil bekapcsolng a frit6zt, amikor nincs benne olaj,
ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tulheviilésgatld. llyenkor
a készllék mar nem mikadik. Hizza ki a csatlakozo
dugaszt a konnektorbdl!

Hasznalat

Gy6z6djék meg réla, hogy a késziilék ki van-e kapcsolva, és
ki van-e hlizva a konnektorbol!

A reteszoldé gomb (3) lenyomasaval oldja ki a fedél retesze-
lését!

Vegye ki a siitékosarat, nylljon bele a mélyedésbe és hiizza
felfele a nyelet (9), amig az bepattan a helyére. Ontsén
olajat vagy zsirt a siit6zsir tartalyaba. A zsiradékszint a MIN
és a MAX jeldlés kozott legyen!

Tartsa be ezt a fontos Utmutatast!

Ha zsirt haszndlna, vagja szét apré darabokra, és helyezze
az olajtartaly fenekére!
Semmi esetre se tegye a zsirt a siitokosarba!

Dugja a csatlakoz6t egy el6irasszerlien beszerelt 230 V,

50 Hz védbérintkezds dugaszolo aljba és kapcsolja be az
olajsitét a I/0 kapcsoldval (5). A felmelegitési idd alatt
csukja be a fedelét.

Ahélozati ellenrzé lampa (5) és a HEATING ellen6rz6
lampa (6) vilagitani kezdenek. Allitsa a héfokszabalyoz6t
(7) a kivant hémérsékletre (Min —kb. 130° C, kdzepes éllas
—kb. 160 °C, max — kb. 190°C)!
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6. Amikor a készUilék eléri a beallitott hémérsékletet, a
HEATING ellen6rz6 lampa kialszik (6). A haldzati ellenérzé
lampa égve marad és kijelzi az iizemi funkciot.

7. Toltse meg a siitékosarat, ligyelve arra, hogy a forr6 zsira-
dék teljesen ellepje azt, amit beletoltétt. Nyissa fel a fedelet,
és elévigyazatosan akassza be a siitnivaléval telt kosarat az
erre szolgald bemélyedésbe.

8. Csukja le a fedelet! Oldja ki a fiilet (a nyélen 1évé gomb
eltolasaval (10)). A stit6kosar ezzel belekerdilt a forr6 zsira-
dékba.

9. Asiités ideje alatt a HEATING ellenrz6 lampa tobbszér
ki- és bekapcsol. Ez normalis jelenség, azt jelzi, hogy a
hémérséklet termosztatikus ellenérzés alatt van, és allandd
marad. Miutan lejart a sitési id6 (az olajflirdében vald
s(ités idejét megtalalja az adott élelmiszer csomagolasan
vagy a receptben), dvatosan nyissa fel a fedelet (vigyazat,
el6fordulhat, hogy forré g6z szabadul ki)! Vegye ki a
sit6kosarat!

10. Csopdgtesse le a siiltrdl az olajat a siitékosar siitézsirtartaly
szegélyébe valo beakasztasaval.

11. A készlilék kikapcsolasahoz nyomja meg a I/O kapcsolot (5)
és hizza ki a csatlakozét a konnektorbdl.

Tisztitas

1. Gy6z4djék meg réla, hogy ki van-e hizva a dugasz a
konnektorbol!

2. Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritéz teljesen le

nem hilt. A hasznélat utan azonban mindenképp tanacsos

1-2 6rat varni, nehogy a forr6 készUlék égési sériilést

okozzon.

Amikor olajat cserél, a hasznalt olajat oldalt dntse ki.

Ne martsa a kész(iléket vizbe!

5. Afedelet Gigy tudja felfelé lehtzni, hogy a fedélcsukld két
oldalan lévé tartét egyidej(ileg hatrafelé nyomja. Ez megkdn-
nyiti a tisztitast.

6. Asiitézsiradék-tartalyt, a fedelet és a kiils6 boritast nedves
ruhaval és esetleg haztartasi mosogatoszerrel tisztitsa! Ne
mértsa Gket vizbe!

7. Asiitbkosarat a szokasos mddon lehet elmosogatni.

8. Nem hasznéljon surolészert vagy éles eszkdzoket, nehogy
megsérlljon a fritdz!

> w

A szag- és zsirsz(iré cseréje
A fedélben lév§ sz(irét ki lehet cserélni.

+ Nyomja lefele a fedd bels6 részén Iévd sz(irlefedés tartéjat
és hlzza ki a lefedést el6refele.

+ Cserélie ki a sz(ir6t.

+ Acsere utan csavarozza vissza a fedelet.

Tipp: ha elfogynanak a cserefilterek is, barmilyen univerzalis
filtert méretre lehet vagni - pl. szagelszivéhoz valét.
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Miiszaki adatok

VEAEIMI OSZEAIY: .vvveoeveereerereeiee i s ssessessesseenees I

TOMESI MENNYISEY: w..vvvvverreereeesreerrrresseessesesseeeeens max. 1,8 liter

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkozd aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisel§ képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a leglijabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készi.

Megjegyezzik az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolaséra a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az
igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
végezhetd.

Garancidlis esetoen eredeti csomagolasaban adja t az alap-
készliléket a pénztari bizonylattal egyiitt annak a kereskeddnek,
akitdl a késziiléket vasarolta!

Sem az elhasznalddo tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekdvetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kdvetke-
z6sképp téritéskoteles.

Illetéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancialis id6 utan

A garancidlis idd eltelte utan a megfeleld szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos kész(ilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elekiromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket t8bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget ny(ijt ahhoz, hogy elkeriilhet6k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus kész(ilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

MAGYARUL

Az énkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készllékeket.
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O61wme yKasaHuA No TexHUKe 6e3onacHoCTy

Mepen Hayanom aKkcnnyarauuy npuéopa BHAMATENbHO
NpoYMTANTE MpUNaraeMyto MHCTPYKLMIO MO SKCTyaTaLnm u
COXPaHHTE ee B HAZEKHOM MECTE, BMECTE C FrapaHTUitHbIM
TanoHOM, KACCOBbIM YEKOM H, O BO3MOMHOCTH, KapTOHHOM
KopoBKo#i ¢ ynakoBouHbIM Matepuanom. Ecnu aaete
KoMy-1160 nononb30BaTbCA MPUOOPOM, 06A3aTENHHO AaliTe
Bp1aayy AaHHYH0 MHCTPYKLMIO MO SKCMAyaTaLmH.

Monb3yiTeck NPUBOPOM TOMBKO YaCTHBIM 06pa3oM

W 1o HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOro CMoNb30BaH!A. He nonb3yitech
npPUOOPOM NOA OTKPLITHIM HEBOM (MCKIouas MpHEOpI,
KCTNyaTauma KOTOPBIX MOZ OTKPBITBIM HEGOM AONYCTUMA).
MpenoxpaHsiite NPUBOp 0T apbl, MPAMbIX COTHEUHBIX
Nny4ei, BNXKHOCTH (HW B KOEM Cyyae He norpy»xaiiTe ero
B BOZY) ¥ yaapoB 00 ocTpble yribl. He npukacaitecs K
npuBopy BRaxHeIMM pykamu. Ecniv npubop yenaxH1nca
MM HAMOK, TYT )K€ BbIHLTE BUAKY 13 po3eTku. He
np1KacanTecb K MOKpLIM MecTam.

locne aKkennyataumu, MOHTaxe NPUHAANEIKHOCTEN, YUCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCerAa BblHUMAiTe BITIKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BANKY, a He 3a Kabenb).

He ocTaBnaiite BKHOYEHHbIE aneKTPONpUOOpEI Ge3
npucMoTpa. ECnin BO3HUKHET He0BX0AUMOCTb OTAYUMTLCH,
T0 BLIKIIOYUTE SNEKTPONPUOOP W BIHBTE BUKY 13
PO3ETKM (TAHUTE 3a BUNKY, & He 3a Kabenb).

PerynapHo ocmatpvBsaiite npubop 1 kabenb Ha npeameT
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHNIA. H1 B KOem cnyyae He
BK/IKOYaiATE NPUOOP, UMEIOLLIMA NOBPENAEHKA.

Hu B KoeM cnyyae He pemMOoHTUpYHTe Npnbop
CamMOCTOATENLHO, @ 06paLLaiTECh B TaKOM Clyyae 3a
MOMOLLIbIO K CMIELMANMCTY, UMEIOLLIEMY COOTBETCTBYHOLLWA
zonyck. U3 cooBpaeHuii 6e3onacHocT1, 3aMeHa CeTeBoro
LUHYpa Ha PaBHO3HAYHbIM JOMYCKAETCA TONMLKO Yepes
3aB0A-M3rOTOBUTENb, HALLy CEPBIUCHYHO MACTEPCKYHO UMK
COOTBETCTBYHOLLErO KBATMOULMPOBAHHOTO CrieLManucTa.
Mcnonb3yitTe TONMLKO OPUTMHABHBIE 3aN4acTy.
Moxanylicta, cobniopaitte HuecneytoLme
,CrieunarnbHble ykasaHuA Mo TexHUKe 6e30nacHocTH",

Hetn

W3 cooBpaxxeHnit BesonacHocTi AnA AeTeit He ocTaBnsiTe
nexatb ynakoBKy (I'IﬂaCTVIKOBbIe MELLKH, KAPTOH,
neHonnacr u 1.4.) 6e3 npucmorpa.

BHumanue! He nossonaiite aetAm urpatb ¢
MOAM3TUNEHOBOM NNeHKoM. OnacHoCTb yayLwbA!

[Inq salumThl AETel OT NOpayKEeHH SNEKTPOTOKOM, CneauTe
3a TeM, 4toGbl Kabenb He BUCEN rZie Nonano 1 AeTH He
Wmenu Zoctyna K npuéopy.

Cneuuanbuble YKa3aHH1A NO TeXHUKe
6e30nacHoOCTH AnA 3T0ro npu60pa
He nepesgvraiite npubop ¢ XKUAKAM/TOPAYUM HKUPOM.

Bo Bpems paboTbl KpbilKa dpuTiopa (1) A0mKHa BbiTb
3AKPbITOM.
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[nA HanonHeHwA KOP3MHKM BEIHUMANTE ee M3 dpuTIopa,
4100kl NPEAOTBPATUTL OPBI3TH.

[nA nomxapueaHmua BO GpUTIOPE BCErAa Nonb3yiTech
GPUTIOPHOM KOP3UHKON.

BHUMaHKe: H1KOrAa He CMeLLMBAITE VP C MacnoM,
CMECb MOXET BCMEHUTLCA U BEIKENETb. Takxe onacHo
CMeLLMBaTL Mexzy co00/ pasnuuHble copta Macen u
Hupos!

Hv B KoeM cnyyae He HanvBsaliTe B Macno soay!
MpenynepentaeHue! Meperpetsie Macna 1 xupbl

MOryT BOCnnaMeHTLCA. ByabTe ocTopoxHbI! Hukoraa

He 3a6bliBaliTe BbIKIHOUATL MPUOOP NOCTE OKOHYAHMS
padori! [inA 3T0ro cHayana ycraHoBHTe TEPMOCTaT Ha
HaMMEHbLLYHO TEMNEPATYPY, a 3aTeM BbiTalLKTE BUMKY CETH
U3 PO3eTKA.

Ecnu coneprumoe GpuTiopa BO3ropHTCA, H1 B KOEM
cnyyae He TyLUMTe 310 BOAOW. HakpoiTe GpHTIOP KPBILLKOM.
YaywumTe A3bIKK NNAMEHW NP1 NOMOLLM BAXKHOA TPAMKY.

0630p AeTanei npubopa

1 Kpbliwka (cHrmaerc)
2 CMOTPOBOE OKOLLKO
3 OPEN KHonka oTKpbIBaHUA KPbILLKK
4 Kopnyc
5 1/0 - Bbikntouarens Bxn/Boikn /
CBeToMHAMKaTop CeTM
6 HEATING - koHTpOnbHasA namnoyka
TeMnepartypsl
7 Perynatop Temneparypsl
8 ®puTiopHan KOP3uHKa
9 Pyuka
10 KHonka onyckaHusa GpUTIOPHOA KOP3MHKN
11 EMKOCTb AnA GpUTIOPHOTO Macna
12 Koxyx ¢unbtpa
13 dunbTp (63 pUCYHKa)
14 KHonka pa36nokupoBKM (6e3 pUcyHKa)

Beepexune

OpuTIOp OCHALLIEH PEryNMpyeMbIM TEPMOCTATOM, YTO
no3BoNAET NoA00paTL TEMNEparypy B COOTBETCTBUM
€ 0COBEHHOCTAMM NMPOZYKTa, NPeAHA3HAYEHHOTO AnA
NOKapUBaHMA.

JnA Toro, uTo6bl ONTMMANBLHO W HafleHo paboTaTb
¢ GppUTIOPOM NoManyicTa BHUMATENbHO NPOUUTANTE
MHCTPYKLMIO NO SKCINyaTaumu.

3ﬂeKTp0I'IVITaHMe

MpnBop paspeLLaeTca BKIOYATL TONLKO B PO3ETKY C
Hanpsxenrem cetv 230 B, 50 M, ycTaHOBNEHHYI0 B
COOTBETCTBUH C NPeANUCaHUAMM.

MogroToBKa K pabote

ﬂepen nepBbIM BKIIKOYEHUEM

1.

Ypnanute ynakosky. OTKpOiTe GPUTIOP, HAXaB Ha KHOMKY
OPEN (3). BHytpu dpuTiopa HaxoauTca dpuTiopHan
KOP3WHKa.
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10.

PexoMeHayeTcA 0unCTUTB KPBILLKY, KOPMYC, EMKOCTb
dpHTIOPa U GPUTIOPHBIN KOPOD KaK 3TO ONKCaHO B rnaBe
LINCTKA*.

BcraBbTe npunaraemblii CETEBOM LUHYP B THE3A0
MOAKNIOYEHUA CETH Ha 0BPATHOM CTOPOHE (pHTIOPa U
BCTaBbTE BUKY B PO3ETKY C HAaNpAxeHuem ceTn 230 B/
50 I, ycTaHOBNEHHYHO B COOTBETCTBUM C NPELAMMCAHNAMM.

YKasaHus no JKCnnyaTauuu

PerynapHo yaanaitTe ocTatki uLwmM u3 Macna ( K npumepy
KapTodensHyto conomky). Mocne 8- 10 pasa HeodXoaMMO
MEHATb Macno.

YKup anA GpuTiopa AOMKEH BbIAEPKMBATH BEICOKYHO
Temneparypy. ina noaxapusanusa 8o putiope
NPUMEHANTE TONLKO BbICOKOKAYECTBEHHOE MACcno Ui
Xup. Usberaitte npUMEHEHUA MaprapuHa, ONIMBKOBOTO
UMM CIMBOYHOTO Macna. 311 copTa Macna He NOAXOAAT
ANA GpUTIOPa, TaK KaK OHKU HAYMHAIOT ALIMMTb YXKE NpH
HesHauMTenbHbIX Temneparypax. Ml pexomerayem
NPUMEHATb XKMAKOE MACNO ANA PPUTIOPa.

Npenynpexaenne! Momanyiicta npuaepmmeanTech
Camoro BaMHOro npaeuna, ecnu Bbl XOTUTE NMPUMEHATb
Hup Bo dpuTiope!

Ecnu Bbl XOTUTE MPUMEHATB XKD BO GPHUTIOPE, TO
pasnenuTe ero Ha MasieHbK1e KyCouku. YcTaHoBuTe
TEpMOCTaT Ha HauMEHLLYHO TEMMEPATYPY W MEANEHHO
MEPEsIoHTE KYCOUKM upa BO GpuTIOp. Kak TonbKo
MKUAP PACTONUTCA W GyZeT JOCTUTHYT HyHbIA YPOBEHS,
MEPEKIIYMTE TEPMOCTAT Ha HyXKHYHO TEMNepaTypy.

YroBbl yaepxarb 00pasoBanue akpunamuaa B
KpaxmanocoaepMaLLix NpoAyKTax nuTaHua (KapTodens,
KPYnNbl) Ha MMHAMYME NPK MX NO[XKapUBaHUM BO GPUTIOPE
He peKoMeHayeTcA npesbilars Temneparypy 170° C

(non. 175° C). [lanee pexomeHayeTcA yMeHbLUaTh

BpemA NOAXap1BaH1a 0 MUHUMYMA U NOAXapuBaTb
MaKCMMasbHO 10 30M10TUCTOrO LiBETA.

YcraHoBwTe noaxoAALLyto Temneparypy, 06A3aTtenbHo
YUMTBIBANTE MPH 3TOM 0COBEHHOCTH NpoAYKTa. AnA
OPMEHTMPOBKM MOXHO MCMOMb30BATH CNeaytoLLee Npasuno:
MPOAYKTHI, MPOLUEALLIME NPeABaAPUTENLHOE 0BXapuBaH1e
BO GpuTiope, TpedytoT Bonee BLICOKVX TEMMEpaTyp no
CPaBHEHHIO C ChIPLIMIA NPOAYKTAMM.

Ecnn Macno unm xup eLle ropaume, To Hi B KOEM Cilyyae
He NepecTaBnAiTe v He ABMraiTe GpUTIOp.

Mepen Tem Kak OMyCTMTb B Macno NPOAYKTLI M3 TecTa
00A3aTENLHO CPEXKTE C HHX TOPYALUME NIOXMOTHA TECTA.
[JlonyckaeTtca HanoMHATL PPUTIOPHYIO KOP3UHKY Ha
MakcuMyM 2/3 ee emkocTi. He nepenonHaite GpuTiopHyto
KOP3UHKY.

BnaHble npoayKTb HEOBXOAMMO MOACYLLMTb, MPOMOKHYB
X CanQeTKon.

Mo oKoHYaHHv padoTsl ¢ GPUTIOPOM BbIHBTE BUAKY 13
PO3ETKM.

Ecnu dpumiop byaeT cnyuaiHo BrrtoueH Bes macna

WIM XAPa B HEM, aBToMaTidecku cpabotaer saluuta ot
neperpesa. [locne 31oro GPHUTIOP HEKOTOPOE BPEMA He
BK/IIO4AETCA U He roTOB K padoTe. BblHbTe BUNKY M3 PO3ETKA.
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Mopagok paboTsl ¢ npubopom

yBeD,VITer B TOM, 4TO I'IpVI60p OTK/THOYEH OT CEeTU U
BbIK/OYEH.

Pa3brokvpyiiTe KpbILLKY, ANA 3TOFO OTKPYTUTE KHOMKY
Pa3BroKMpOBKHM (3).

Bbiaiunte GpuTIOPHYIO KOP3UHKY, ANA STOrO BO3LMMUTECH
3a pyyKy (9) 1 noTAHMTE ee BBEPX, A0 QuKcaumu. Haneiite
BO GPHTIOP MACO MK XKKp. YPOBEHb Macna A0MKeH
HaxoauTbea mexay metkamu MIN u MAX.

MomanyiicTa cobnronaiTe 3T BaHoe yKasaHue!

ECrm roToBWTe Ha JKupy, TO MOPEbTE ero CHauana Ha
MaIEHKUE KYCOUKW, & 3aTEM PA3NOXKWTE UX Ha LHE
dpuTiopa. HU B KOeM Ciyuae He KNaguTe Hup BO
$pHTIOpHBII KOPOG.

BcrasbTe BUKy B 3a3emneHHyt0 poseTky cetv 230 B, 50 My
W BKtouUTE dpHTIOP, HaXKaB Brikioyatens I/0 (5). Bo
BPEMA Pa30orpeBaHua KPbILLKA AOMKHA ObiTb 3aKPLITOM.
3aropaetcA CBETOMHANKATOP CETH (5) 1 KOHTPONbHARA
namnouka HEATING (6). Mpu nomotum perynstopa (7)
ycTaHoBHTE HeoBxoanMyto Temneparypy (MuH. — npuM.
130° C, cpeanee nonoxeHue — npum. 160 °C, maxc.
—npum. 190°C).

Kak TonbKO ycTaHOBNEHHaA Temneparypa 6yaet
DOCTUTHYTa, KOHTPONbHaA namnoyka HEATING (6)
noTyxHeT. CBETOMHAMKATOP CETH NPOAOIKAET CBETUTLCA U
CUTHAM3UPYeT FOTOBHOCTb Mprbopa.

HanonHuTe GpUTIOPHYIO KOP3MHKY, CEAUTE NP 3TOM 3a
TeM, 406kl HaNoNHeHHe He GbINo BbILLE YPOBHA rOPAYETO
macna. OTKpOWTE KPBILLKY M OCTOPOMHO BCTaBbTE
HaNONHEHHYIO GPUTIOPHYIO KOP3MHKY B HANPaBRAOLLME.
3akpoiite KpbILLKY. Pasbnokupylite pyuky (NepeasuHys
kHonky (10) Ha pyuke). PpuTIopHaA KOP3MHKA HAXOAUTCA
Tenepb B ropAYeM Macne.

KonTponbHas namnoyka HEATING MHorokpatHo
BK/TKOYAETCA W BLIKIIIOYAETCHA BO Bpems padoTsl dputiopa.
370 HOpManbHoe ABNEHNE M CUTHANMMPYET O TOM,

470 TEMNEPaTypa KOHTPONMPYETCA U NOAAEPHMBAETCA
TepmocTartom. o UCTeyeHn BpEMEHN NOKapuBaHA
(BpEMA nozKapuBaHKA HAXOAMTCA Ha yNaKoBKe NPOAyKTa
MATaHWA UMK B PELIENTe) OCTOPOXKHO OTKPOWTE KPbILLIKY
(ByabTe ocTopoxHbI! BosmoxeH BoICTyn ropayero napal)
BbiHbTE GPUTIOPHYIO KOP3MHKY.

. [laitte macny cTeub, NOBECHB GPUTIOPHYIO KOP3UHKY HA

KpoMKe Kopryca npu6opa.

. Yr06b! BIKNHOUMTH MPUBOP HaXMUTE Ha BbIKKOYaTenb /O

(5) v BBITALLWMTE BUTKY U3 PO3ETKM CETH.

YucTtKa

YBeanTech B TOM, UTO BUNIKA BbIHYTA M3 PO3ETKM.

Meped uCcTKOA 0BA3ATENBHO NOACKAMTE MOKA GPHTIOP
MONHOCTbIO OCTHIHET. B nto6om cnyuae, noowauTe nocne
padoTbl NPUMePHO 1-2 yaca, YToBbl 3BexaTb oNacHoCTH
MONYYEHHA OXOrOB.

B cnyuae cMeHbl Macna cneite cTapoe Yepes GoKoByio
CTEHKY.

He norpysaiite npubop B Bogy.
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5. KpbILLKY MOXHO CHATb BBEPX, ECMIN OAHOBPEMEHHO
Ha#aBuTb Ha 00a GOKOBBLIX AepHaTENs KPLILLKK. 310
obneryaet QUMCTKy.

6. [poTpuTe emMKOCTL ANA Macna, KPLILLKY M KOPMyC BRaXKHOW
TPANKOH C NPUMEHEHUEM, B CTy4ae HEOOXOAMMOCTH,
HOMaLLHKX MOLLMX CpeacTB. B Boay He onyckars!

7. OPUTIOPHYHO KOP3UHKY MOXHO NPOMbITb, Kak 0BbIYHO, B
MOIOLLIEM PacTBOpe.

8. UtoOLl He NOBpeANTH HpUTIOP H3BEraiiTe NPUMEHEHNHS
OCTPbIX MPEAMETOB M aBPA3UBHBIX YHCTALLMX NOPOLLKOB.

CwmeHa AbIMOBOrO GpunbTpa
OUNLTP B KPLILLKE MOXHO MEHATb.

* HagnauTe Ha Aepxartenb Koyxa GuibTpa, HaxodsLLerocs
Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KPBILLKM, NOTAHUTE KOXYX Bnepes
W BBITALLIUTE €0 HAPYIKY.

+ CMeHwTe GunbTp.

+ Tlocne cmeHbl UIbTPa MPUKPYTUTE KOXKYX 0BpaTHO.

CoBeT: eCiv (UILTPbI KOHYATCA, HCMIONb3YiATE YHUBEPCANbHbIE
OUALTPBI, HAMPUMEP OT OTTAHOI KyXOHHO BEHTUNALIMH,
noApe3aHHble No pasMepy.

TexHUYeCKue AaHHble
MOLEIID .ottt sessssesessessssssssssssssssnens FR 1209 CB
ONEKTPOMUTAHME: ....vovvvereresreesssesessessssessssesees 230B,50 Ty
T1OTPEONAEMAR MOLLHOCTD: vvvvvvvsessarrrsssesssssssssssssnnnnnens 1800 sarr
KINBCC BALLMTBL cvvvvevevssereesseesse st sssssssss s ssssssssssessssn I
BMECTUMOCTD: ..ottt Makc. 1,8 auTpos

310 M3penerue NPOLLNO BCe HEOOXOAUMBIE W aKTyanbHble
NPOBEPKY, NPeAn1caHHble AupekTusoi CE, K npum. Ha
3NEKTPOMArHUTHYK0 COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBHME
TpeBOBaHMAM K HU3KOBOIBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TaKKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCNEAHNX
TpeBoBaHHi N0 TeXHUKe Be30MacHOCTH.

Mbl ocTaensem 3a cofoii npaeo Ha TeXHAYECKHE U3MeHeHus!

l'apaHTHItHOe 00A3aTeNbCTBO

l"apaHTHitHBIA CpoK Ha TeppuTophn Poccuiickoi Penepaunn
YCTaHaBNMBAETCA NMONHOMOYHBIMU MPEACTABUTENAMM.

KaccoBbli YeK ABNAETCA rapaHTUitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOMeEH OeCnNaTHbIi PEMOHT UK 3aMeHa U3LENHA.

B Chy4yae BOSHAKHOBXHKA I'IpI/ITeHSI/II?I N0 rapaHTiu, npeabAsuUTe
13zienne B NONHOMKOMNNEKTALMH, C OerMHaﬂbHOﬁ
ynaKoauoﬁ 1 KaCCOBbIM YEKOM TOpI'OBOI;I TOuKe, I'IpOﬂaBLLIeI;I
970 nUszenue.

JledeKTbl M3HaLLMBAEMBIX MPUHAANIEHOCTEN UIW TPYLLMXCA
ZeTaneil, a TakKe Y1CTKa, TexoBCnyM1BaHHe UM 3aMeHa
TPYLUMXCA ZeTanei He MonaaaloT Moz rapaHTHio, U MoaToMy
MPOBOAATCA 33 OTAENbHYI0 onnary!

rapaHTMH TepAeTcA Npu BCKPbLITUKA U3AeNUA NOCTOPOHHUMU
JMlamu.

05-FR 1209 CB 39

Mocne rapaHTiu

Mocne OKOHYaHHA CPOKA rapaHTHK, PEMOHT M3AENHil
MPOM3BOAMTCA 3a ONNATy, COOTBETCTBYIOLUMMI MACTEPCKUMM
WM MYHKTaMK1 CEPBUCHOTO 0BCTY)XMBaHMA.
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