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Aligemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Méglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsan-
leitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defek-
tes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen
lassen.

* Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise”.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfalle und Schaden am Geréat
zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mégliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Geréat
oder andere Gegenstande hin.



i HINWEIS:

Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

Dieses Gerét ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieflich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise
fur dieses Gerat
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+ Achten Sie darauf, dass der Filterhalter (18) im
Betrieb korrekt und sicher geschlossen ist, da
dieses Gerat unter Druck arbeitet.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in
Betrieb ist.

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Zubereiten von Espresso
und Cappuccino.

Es ist fiir den Gebrauch im Haushalt und ahnli-
chen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.
in Personalkiichen von Laden, Biiros und anderen
Arbeitsbereichen.

Fir folgende Anwendungen ist es nicht bestimmt:

* in landwirtschaftlichen Anwesen;

« von Gasten in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

* in Frihstiickspensionen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben
ist. Sie dirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche
Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemal und kann zu Sachschéden oder
sogar zu Personenschéden flihren.

Der Hersteller Giberimmt keine Haftung fir
Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméafen
Gebrauch entstehen.
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Lieferumfang

Espressoautomat

abnehmbarer Wassertank
aufgeschraubtes Dampfrohrchen
Dampfdiisenabdeckung

Filterhalter

1-Tassen-Filtereinsatz
2-Tassen-Filtereinsatz

Abtropfrost

Auffangbehalter fiir Restwasser

Messloffel / Stampfer / Schraubenschliissel

_ A A A A A A A A

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpa-
ckung.

2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandig-
keit.

i HINWEIS:

Am Gerét konnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Geréat wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
saubern.

Beschreibung der Bedienelemente

Abbildung A

Lasche zum Offnen des Tankdeckels
Tankdeckel

Wassertank
Dampfmengenregler
Wasserstandsanzeige
DampfdUise mit Abdeckung
Auffangbehalter fiir Restwasser
Fach fiir Auffangbehélter

9 Abtropfrost

10 Schalter ON / OFF

11 Schalter PUMP / STANDBY

12 Schalter STEAM / ESPRESSO
13 Betriebskontrollleuchte ()

O N O W -

14 Kontrollleuchte Heizung /¢

15 Warmplatte / Tassenablage

16 Filtereinsatz fiir 1 Tasse

17 Filtereinsatz fiir 2 Tassen

18 Filterhalter

19 Filtersicherung

20 Messloffel / Stampfer / Schraubenschliissel
(1 Teil, 3 Funktionen)

Anwendungshinweise

Standort

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und
rutschfeste Flache.

+ Betreiben Sie das Gerét wegen der aufsteigen-
den Hitze und der Da@mpfe nicht unter Hange-
schranken.

+ Stellen Sie das Gerat nicht direkt neben einem
Gas- oder Elektroherd oder einer anderen
Warmequelle auf.

Schalter (10/11/12)

Bei diesen Bedienelementen handelt es sich um
Druckschalter, die ein- oder ausgerastet folgende
Funktionen erfiillen:

Schalter  Eingerastet Ausgerastet
10 ON (ein) OFF (aus)
1 PUMP STANDBY
(Pumpe) | (Betriebsbereitschaft)
12 STEAM ESPRESSO
(Dampf) (Espresso)

Elektrischer Anschluss

1. Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken, priifen Sie, ob die Netzspannung,
die Sie benutzen wollen, mit der des Gerétes
Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

2. Priifen Sie die Schalterstellungen! Die Schalter
(10/11/12) mlssen ausgerastet sein.

3. Schlielten Sie das Gerat nur an eine vor-
schriftsmaRig installierte Schutzkontaktsteck-
dose 230 V~, 50 Hz an.



Ein-/ Ausschalten

+ Sie schalten das Gerat ein, indem Sie den
Schalter (10) in die Position ON einrasten. Die
Betriebskontrollleuchte () leuchtet. Das Gerét
beginnt mit dem Heizvorgang. Die Warmplatte
(15) wird heils.

+ Die Kontrollleuchte /<> leuchtet auf, wenn die
nétige Briihtemperatur erreicht ist.

i HINWEIS:

Wahrend des Betriebs schaltet sich die Kon-

trollleuchte /<% aus und an. Dies ist normal

und zeigt an, dass die Temperatur thermosta-
tisch kontrolliert und beibehalten wird.

+ Sie schalten das Gerat aus, indem Sie den
Schalter (10) in die Position OFF ausrasten.

Bedienung

Montage / Demontage des Filterhalters

+Um den Filterhalter am Brilhkopf zu montieren,
halten Sie ihn mit dem Griff am linken Rand des
Gerates (siehe Abb. B auf Seite 3). Fihren Sie
die drei Flihrungsnasen in die Aussparungen
am Brilihkopf. Ziehen Sie den Filterhalter am
Griff nach rechts bis zur Mitte des Gerates.
Achten Sie darauf, dass der Filterhalter fest im
Briihkopf sitzt.

+Um den Filterhalter vom Brlhkopf zu 16sen,
ziehen Sie ihn nach links.

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Nach dem Briihvorgang sind die Metallteile
am Filterhalter und der Filtereinsatz heif3.

Erstinbetriebnahme / Entliiftung

/\ ACHTUNG:

Insbesondere vor dem Erstbetrieb bzw. wenn
Sie das Gerat langere Zeit nicht benutzt haben,
muss eine Entliftung des Gerates durchgefiihrt
werden. Verwenden Sie bei diesem Vorgang
kein Kaffeemehl!

1. Prifen Sie die Schalterstellungen! Die Schalter
(10/11/12) missen ausgerastet sein.

2. Schliellen Sie das Gerat an eine vorschrifts-
malig installierte Schutzkontaktsteckdose
230 V~, 50 Hz an.

3. Priifen Sie, ob der Auffangbehalter (7) in dem
Fach (8) liegt.

4. Der Abtropfrost (9) muss das Fach so abde-
cken, dass die Pfeile in Richtung Geratege-
hause zeigen.

5. Um den Wassertank (3) zu fillen, klappen Sie
den Deckel an der Lasche (1) auf.

6. Fllen Sie den Wassertank mit sauberen, fri-
schen Wasser bis zur MAX- Marke. Schlief}en
Sie den Deckel.

7. Losen Sie ggf. den Filterhalter (18) vom Briih-
kopf.

8. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie den
Schalter (10) in die Position ON einrasten.

Die Betriebskontrollleuchte (13) leuchtet.
Das Gerét beginnt mit dem Heizvorgang. Die
Warmplatte (15) wird heil?.

9. Schwenken Sie die Dampfdiise (6) nach
aulen. Stellen Sie sicher, dass das Dampf-
réhrchen aufgeschraubt ist.

10. Stellen Sie ein geeignetes Gefal (hitzebestan-
dig / ca. 500 ml) unter die Dampfduse.

11. Drehen Sie den Dampfmengenregler (4) in
Richtung ,#* bis zum Anschlag auf.

12. Schalten Sie mit dem Schalter (11) die Pumpe
ein. Das Gerat beginnt mit dem Pumpen.

13. Wenn aus der Dampfdiise ein gleichmaRiger
Wasserstrahl austritt, schalten Sie die Pum-
pe aus. Der Schalter (11) steht in Position
STANDBY.

14. Drehen Sie den Dampfmengenregler in Rich-
tung ,=* zu.

15. Entleeren Sie das Gefal und stellen Sie
dieses unter den Briihkopf.

16. Schalten Sie mit dem Schalter (11) die Pumpe
ein. Es beginnt ein Wasserdurchlauf. Lassen
Sie den gesamten Inhalt des Wassertanks
durchlaufen. Um das GefaR zwischenzeitlich
zu entleeren, schalten Sie die Pumpe aus.

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!
Das Wasser im GefaR ist heil?.

DEUTSCH
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17. Das Gerat ist nun entliiftet. Fiillen Sie den
Wassertank bis zur MAX-Marke. Wiederholen
Sie zweimal die Punkte 10 bis 16, um das
Gerat von innen zu reinigen. Lassen Sie dabei
etwas mehr Wasser durch die Dampfdiise lau-
fen. Anschlieend ist das Gerat betriebsbereit.

Zubereitung von Espresso

1. Priifen Sie die Schalterstellungen! Die Schalter
(10/11/12) mlssen ausgerastet sein.

2. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschrifts-
maRig installierte Schutzkontaktsteckdose
230 V~, 50 Hz an.

3. Schalten Sie das Gerat mit dem Schalter
ONJ/OFF ein. Die Betriebskontrollleuchte ()
leuchtet. Das Geréat beginnt mit dem Heizvor-
gang. Die Warmplatte (15) wird heiR.

i HINWEIS:
Nutzen Sie die Warmplatte zum Vorwarmen
lhrer Tasse(n).

4. Priifen Sie, ob der Auffangbehalter in dem
Fach liegt.

5. Der Abtropfrost muss das Fach so abdecken,
dass die Pfeile in Richtung Gerategehause
zeigen.

6. Um den Wassertank zu flillen, klappen Sie den
Deckel an der Lasche auf.

7. Fiillen Sie die gew(inschte Menge sauberes,
frisches Wasser in den Wassertank. Der
Wasserpegel muss zwischen der MIN- und der
MAX- Markierung liegen. Schlieen Sie den
Deckel.

8. Losen Sie den Filterhalter vom Brlihkopf.

9. Wahlen Sie einen Filtereinsatz (16/17) aus.
Setzen Sie ihn in den Filterhalter. Achten Sie
darauf, dass die Filtersicherung nicht hochge-
klappt ist.

i Empfehlung fiir den optimalen Kaffee-

genuss:

9.1. Montieren Sie den Filterhalter mit Filter-
einsatz ohne Espressomehl. Brilhen Sie
die erste Tasse nur mit Wasser, um das
Gerat auf die optimale Betriebstempera-
tur zu bringen.

i Empfehlung fiir den optimalen Kaffee-
genuss:

9.2. Stellen Sie die mit dem heil’en Wasser
gefiillte Tasse auf die Warmplatte.

9.3. Bereiten Sie anschlieRend lhren ersten
Espresso vor.
/\ WARNUNG: Die Metallteile am Fil-
terhalter und der Filtereinsatz sind heif3.

10. Fiillen Sie Espressomehl in den Filtereinsatz.
Sie kdnnen den mitgelieferten Messléffel (20)
zur Hilfe nehmen. Beachten Sie die MAX-
Markierung im Filtereinsatz. Verteilen Sie das
Kaffeemehl gleichm@Rig und driicken Sie es
mit dem Stampfer (20) leicht an. Sdubern Sie
den Rand des Filterhalters.

11. Montieren Sie den Filterhalter am Briihkopf.
Achten Sie darauf, dass der Filterhalter fest im
Briihkopf sitzt.

12. Wenn die Kontrollleuchte &/<5 leuchtet, ist die
nétige Briihtemperatur erreicht. Stellen Sie Ihre
vorgewarmte(n) Tasse(n) unter den Briihkopf
genau auf die zwei Locher, die Sie in dem
Abtropfrost sehen.

13. Driicken Sie den Schalter in die Position
PUMP. Das heifte Wasser wird durch den
Filter gepresst.

i HINWEIS:

+ Dieser Vorgang endet nicht automatisch!

+ Erlischt die Kontrollleuchte (14), ist das
Wasser nicht mehr heill genug. Unterbre-
chen Sie den Briihvorgang, indem Sie die
Pumpe ausschalten. Warten Sie, bis die
Kontrollleuchte &/<% wieder aufleuchtet.
Dann kénnen Sie emeut Espresso zube-
reiten.

14. Haben Sie die gewiinschte Menge Espresso in
Ihrer (Ihren) Tasse(n), stoppen Sie den Briih-
vorgang, indem Sie die Pumpe ausschalten:
Driicken Sie den Schalter (11) in die Position
STANDBY.

15. Entnehmen Sie die Tasse(n).



i HINWEIS:

Entfernen Sie den Filterhalter nach jeder
Zubereitung von Espresso. So verlangem
Sie die Lebensdauer der Gummidichtung im
Briihkopf.

16. Losen Sie den Filterhalter vom Briihkopf.

17. Um eine weitere Tasse Espresso zu brlihen,
missen Sie den Filtereinsatz entleeren und
neu fiillen.

18. Klappen Sie die Filtersicherung (19) nach
oben. Driicken Sie die Filtersicherung
mit dem Daumen
an den Filtereinsatz,
wahrend Sie den
Filterhalter herum
drehen (siehe
nebenstehende Abb.).

19. Klopfen Sie den Kaffeesatz aus dem Filterein-
satz. Nehmen Sie bei Bedarf einen Loffel zur
Hilfe. Spilen Sie Reste des Kaffeesatzes mit
heilRem Wasser aus.

20. Bevor Sie die nachste Tasse Espresso zu-
bereiten, priifen Sie den Wasserstand im
Wassertank. Gehen Sie weiter vor, wie unter
Punkte 9 bis 16 beschrieben.

21. Mdchten Sie den Betrieb beenden, schalten
Sie das Gerat aus. Der Schalter (10) steht in
Position OFF.

Zubereitung von Cappuccino

Ein Cappuccino besteht in der Regel aus einem
Drittel Kaffee, einem Drittel heiBer Milch und einem
Drittel geschaumter Milch.

Der Milchschaum sollte nicht so fest sein, dass
man ihn mit dem L6ffel formen kann. Er sollte viel-
mehr cremig sein, &hnlich nicht ganz fest geschla-
gener Sahne, also eine dickfliissige Konsistenz.

Fir die Zubereitung bendtigen Sie zusatzlich

+ eine grofere, bauchige Tasse (ca. 180 ml), in
der Sie den Espresso zubereiten,

+ ein kleines Aufschdumkannchen mit ausge-
pragtem Ausguss (z.B. 0,3 1),

+ ein beliebiges, kleines, hitzebesténdiges Gefal,

+ kalte Milch mit einem Fettgehalt von mindes-
tens 3,5% Fett.

Um Cappuccino zuzubereiten, miissen Sie zuerst
Espresso briihen. Gehen Sie vor, wie unter ,Zube-
reitung von Espresso” Punkte 1 bis 16 beschrie-
ben.

Zum Aufschaumen der bendtigten Milch gehen Sie
bitte wie folgt vor:

1. Stellen Sie sicher, dass sich der Schalter (11)
in Position STANDBY befindet.

2. Schwenken Sie die Dampfdise (6) nach

aulen. Stellen Sie sicher, dass das Dampf-

réhrchen aufgeschraubt ist. Stecken Sie die

Dampfdiisenabdeckung bis zum Anschlag auf

die Dampfdiise.

Stellen Sie ein hitzebesténdiges Gefal unter

die Dampfdiise.

4. Fillen Sie das Kannchen zur Halfte mit kalter

Milch.

Driicken Sie den Schalter (12) in Position

STEAM. Warten Sie, bis die Kontrollleuchte

&/45 aufleuchtet.

w

o
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. Offnen Sie vor jedem Aufschaumen kurz den

Dampfmengenregler (4) in Richtung ,+*, um
das angesammelte Kondenswasser abzulas-
sen. Tritt nur noch Dampf aus, ist das Gerat
bereit zum Aufschaumen.

. Stellen Sie Ihr gefilltes Milchkannchen unter

die Dampfdise.

. Heben Sie das Ké&nnchen an, dass die Dampf-

diise knapp unter der Oberflache der Milch
eingetaucht ist.

i HINWEIS:

Halten Sie die Dampfdiise nicht in die Mitte
des Kannchens sondern an den inneren
Rand. Diese Stellung ist wichtig, damit die
Milch beim Schaumen in eine Wirbelbe-
wegung versetzt wird. Wir empfehlen, den
Ausguss der Kanne als Fuhrung fiir die
DampfdUise zu benutzen.

. Drehen Sie den Dampfmengenreglers (4) lang-

sam in Richtung ,#*, bis Sie die gewlinschte
Dampfmenge eingestellt haben. Bewegen Sie
das Kannchen leicht auf und nieder. Hat die
Milch das gewtinschte Volumen erreicht (ca.
50%), drehen Sie den Dampfmengenregler in
Richtung ,=* zu.

i HINWEIS:

+ Wollen Sie die Milch weiter erhitzen,
filhren Sie die Dampfdiise wahrend der
Dampferzeugung bis zum Boden des Ge-
fakes. Achten Sie darauf, dass die Milch
nicht kocht. Dadurch wiirde der Schaum
zerfallen.

+ Erlischt die Kontrollleuchte (14) wahrend
der Dampferzeugung, ist das Wasser
nicht mehr heifd genug. Drehen Sie den
Dampfmengenregler in Richtung ,=* zu.
Warten Sie, bis die Kontrollleuchte &/
wieder aufleuchtet. Dann kénnen Sie
erneut Milch aufschaumen.

10. Nach dem Schaumen kann das Kannchen

kurz auf die Tischplatte geschlagen werden
(als wiirde man es unsantt abstellen), um die
letzten groben Luftblaschen zu beseitigen.

1.

Schwenken Sie das Kannchen mit leichten
Drehbewegungen. Das hilft, um den Schaum
nach dem Schlagen wieder ein wenig zu
vermischen. Lassen Sie nun keine Zeit mehr
vergehen. GielRen Sie den Milchschaum sofort
in den Espresso.

Wahrend Sie das Kannchen mit leichten
Drehbewegungen schwenken, gieen Sie die
aufgeschaumte Milch langsam in den Espres-
SO.

i HINWEIS:

+ Mit ein paar geschickten Bewegungen
konnen Sie Muster in den Schaum zeich-
nen.

+ Je nach Geschmack kénnen Sie Kakao-
pulver oder Zimt auf den Schaum streuen.

12. WICHTIG: Reinigen Sie die Dampfdiise sofort

nach jedem Schumen! Denn beim Schliel3en
des Dampfreglers entsteht in Sekundenbruch-
teilen ein Unterdruck, so dass etwas Milch in
die Dampfdiise angesogen wird. Stellen Sie Ihr
hitzebestandiges Gefal® unter die Dampfduse.
Drehen Sie den Dampfmengenregler noch
einmal kurz fir einen Dampfstol auf, damit die
Milchreste aus der Dampfdiise gespiilt wer-
den. Wischen Sie die Dampfdlise mit einem
feuchten Tuch ab.

13. Sie schalten die Dampffunktion aus, indem Sie

den Schalter (12) in die Position ESPRESSO
ausrasten.

14. Mochten Sie den Betrieb beenden, schalten

Sie das Gerat aus. Der Schalter (10) steht in
Position OFF.

Reinigung

/\ WARNUNG:

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker und warten Sie, bis das Gerat
abgekihlt ist.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser. Es
kénnte zu einem elektrischen Schlag oder
Brand fihren.



Die AuRenseite des Gerates reinigen Sie nach
Bedarf mit einem leicht feuchten Tuch — ohne
Zusatzmittel.

Briihkopf und Gummidichtung

Wischen Sie den Briihkopf und die Gummidich-
tung mit einem feuchten Tuch ab. Feuchten Sie
eine weiche Nylonbtrste vorher an, um hartnacki-
ge Verschmutzung zu beseitigen. Trocknen Sie mit
einem trockenen Tuch nach.

Zubehor

Filterhalter, Filtereinsatze, Abtropfrost, Auffangbe-
hélter, Messloffel, Wassertank, Dampfdusenréhr-
chen und Dampfdiisenabdeckung kénnen Sie in
einem warmen Spilbad reinigen. Bei Bedarf kon-
nen Sie eine feine, weiche Nylonblrste benutzen.
Spiilen Sie mit klarem Wasser nach. Trocknen Sie
die Teile mit einem weichen Tuch.

Wassertank

+ Um den Wassertank zu entnehmen, 6ffnen Sie
den Deckel. Ziehen Sie ihn mit beiden Handen
nach oben heraus. Setzen Sie ihn nach dem
Reinigen und Trocknen wieder ein.

i HINWEIS:
Am Wassertank befinden sich zwei Haken.

+ Haken Sie den Wassertank in die beiden Osen
am Gerét ein.

+ Driicken Sie den Wassertank leicht nach unten,
damit sich das Ventil dffnet.

Dampfdiise
* Reinigen Sie die Dampfdiise, das aufge-

schraubte Réhrchen und die Abdeckung sofort
nach jeder Zubereitung von Milchschaum.
Wenn Milchreste erst angetrocknet sind,
erschwert dies die Reinigung.

+ Ziehen Sie die Abdeckung ab. Nutzen Sie dafiir
den kleinen Griff. Leichte Drehbewegungen
erleichtern das Abziehen. Wenn Sie die Dampf-
diise mit einer Hand festhalten wollen, benut-
zen Sie zusétzlich ein feuchtes Tuch!

+Um das Rohrchen von der Dampfdiise abzu-
schrauben, nehmen Sie den Schraubenschlis-
sel (20) zur Hilfe. Betrachten Sie die Abb. C auf
Seite 3. Drehen Sie den Schraubenschlissel
im Uhrzeigersinn.

+ Lassen Sie das Réhrchen und die Abdeckung
im warmen Spiilbad einige Zeit liegen. So 18sen
sich die Milchreste besser.

¢ Die Dampfdiise am Geréat wischen Sie mit
einem feuchten Tuch ab.

i HINWEIS:

Um angetrocknete Reste zu I6sen, filllen Sie
ein Gefal mit heiBem Wasser. Stellen Sie es
so unter die DampfdUise, dass sie darin einge-
taucht ist.

+ Nach der Reinigung montieren Sie das Réhr-
chen und die Abdeckung wieder auf die Dampf-
duse. Stellen Sie ein hitzebestandiges leeres
Gefal unter die Dampfduse. Betreiben Sie das
Gerat wie unter ,Zubereitung von Cappucci-
no* Punkte 5 und 6 beschrieben. Nach dieser
Dampfreinigung ist die Dampfdise wieder
einsatzbereit.

DEUTSCH



DEUTSCH

Entkalkung

Kalkablagerungen gefahrden die Funktionsfahig-
keit des Geréates. Deshalb ist es notwendig, das
Gerét regelmafig zu entkalken. Die Zeitabstande
héngen von der Haufigkeit des Gebrauchs und
dem Hartegrad |hres Wassers ab.

Entkalken Sie mit handelsiiblichem Entkalkungs-
mittel, wie Sie flir Kaffeemaschinen empfohlen
werden.

1. Dosieren Sie, wie auf der Verpackung oder
dem Beipackzettel angegeben.

2. Betreiben Sie das Gerat, wie bei der Espresso-
Zubereitung, bis der Tank leer ist. Lassen Sie
die Lésung durch den Brlihkopf (ohne Filter-
halter) laufen.

Storungs
Problem Magliche Ursache
Das Geratistohne  |Das Gerét hat keine Strom-
Funktion. versorgung.

/N\ WARNUNG:

+ Spiilen Sie den Wassertank aus und lassen
Sie eine volle Tankflillung frisches Wasser
durch den Briihkopf laufen, um Riickstande
des Entkalkungsmittels auszuspiilen.

+ Dieses Wasser nicht zum Verzehr verwen-
den.

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Las-
sen Sie das Zubehdr vollsténdig trocknen.

+ Wirempfehlen, das Gerét in der Original-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer auflerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifte-
ten und trockenen Ort.

behebung

Behebung

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen
Gerat.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.
Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen
Fachmann.

Es lauft kein Kaffee Sc

halten Sie das Gerat aus!

mehr nach. Der Wassertank ist leer.

Flllen Sie den Wassertank mit frischem Wasser.

Der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt, das Ventil
ist nicht offen.

Driicken Sie den Tank leicht nach unten, damit sich
das Ventil 6ffnet.

Die Locher im Filterhalter
und der Auslass am Briih-

Reinigen Sie den Filterhalter, den Filter und den
Auslass am Briihkopf.

kopf sind verstopft.
In den Heizkreislauf ist Luft |Erzeugen Sie Dampf wie unter ,Zubereitung von
gekommen. Cappuccino® beschrieben. Drehen Sie den Dampf-

mengenregler in Richtung ,+* bis zum Anschlag auf.

Das Kaffeepulver ist zu fein
oder wurde zu fest ange-
drickt.

Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen Sie es
gleichmé&Rig und driicken Sie es nur leicht mit dem
Stampfer an.

Das Gerét ist verkalkt.

Entkalken Sie das Gerat wie beschrieben.
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Die Pumpe macht Schalten Sie das Gerét aus.

laute Gerausche. Der Wassertank ist leer. Fllen Sie den Wassertank mit frischem Wasser.
Der Wassertank ist nicht  |Drlicken Sie den Tank leicht nach unten, damit sich
richtig eingesetzt, das Ventil |das Ventil 6ffnet.
ist nicht offen.
In den Wasserkreislaufist ~ |Entliiften Sie das Gerat wie unter ,Erstinbetriebnah-
Luft gekommen. me/Entlliftung* beschrieben.

Der Espresso tritt am Stoppen Sie den Briihvorgang!

Rand des Filterhalters
aus.

Der Filterhalter wurde nicht
richtig eingesetzt oder
wurde nicht fest genug
geschlossen.

Setzen Sie den Filterhalter richtig ein wie unter
,Montage / Demontage des Filterhalters® beschrie-
ben.

Es ist zu viel Kaffeepulver
im Filtereinsatz.

Entnehmen Sie iberschiissiges Kaffeepulver.
Beachten Sie die MAX-Markierung im Filtereinsatz.

Auf der Gummidichtung des [Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es
Briihkopfes befinden sich  |abkiihlen.
Kaffeesatzriickstande. Reinigen Sie die Gummidichtung wie beschrieben.
Der Espresso-Kaffee |Die Tassen wurden nicht  [Splilen Sie die Tassen mit heiRem Wasser aus.
ist zu kalt. vorgewarmt.

Wahrend des Briihvorgangs
leuchtete die Kontrollleuchte
&/ nicht.

Warten Sie, bis die Kontrollleuchte & /¢ auf-
leuchtet.

Der Kaffeeschaum  |Das Kaffeepulver ist zu Nehmen Sie den mitgelieferten Stopfer zu Hilfe.

ist leicht verfarbt (der |grob oder es wurde nicht

Kaffee tritt schnell gleichmaRig verteilt.

aus). Es ist zu wenig Kaffeepulver|Fiillen Sie das Kaffeepulver bis zur MAX-Markierung
im Filtereinsatz. im Filtereinsatz.

Der Kaffeeschaum  |Das Kaffeepulver ist zu fein |Lockern Sie das Kaffeepulver. Verteilen Sie es

ist dunkel verfarbt oder wurde zu fest ange-  |gleichmaRig und driicken Sie es nur leicht mit dem

(der Kaffee tritt nur ~ |driickt. Stampfer an.

langsam aus). Es war zu viel Kaffeepulver |Nehmen Sie weniger Kaffeepulver. Beachten Sie

im Filtereinsatz.

die MAX-Markierung im Filtereinsatz.

Der Espresso ist nicht
cremig genug.

Es wurde ungeeignetes
Espressopulver gewahit.

Wechseln Sie ggf. die Marke.

Die Milch wird nicht
aufgeschaumt.

Die Milch ist ungeeignet.

Verwenden Sie Milch mit einem Fettgehalt von
mindestens 3,5 % Fett.

Die Milch ist nicht kalt
genug.

Verwenden Sie gekhlte Milch.

Die Dampfdise ist
verunreinigt.

Reinigen Sie die Dampfdlise wie beschrieben.
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Technische Daten

Technische Anderungen vorbehalten!

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-ES 1008 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fir das Gerét eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit firr Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfiigung gestellt werden.

14

3. Méngel mussen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel

erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgeméafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
Schlieflich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns lhren Garan-
tieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist
die Anmeldung tiber unser SLI (Service Logistik
Interational) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie konnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise
Ihrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der lhnen
direkt nach Ihrer Anmeldung per E-Mail Gibermittelt
wird, kénnen Sie den Bearbeitungsablauf lhrer



Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

servicecenter@proficook.de
oder per Fax
02152 -20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen,
StraRe, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Tele-
fon-Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer
und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren benétigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerates, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Handler, bei dem Sie das
Neugerat erworben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgeflillten Versandauf-
kleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur noch
auf die Verpackung lhres gut verpackten Gerates
zu kleben und das Paket bei der nachsten Annah-
mestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben.
Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kauf-
beleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann
Ihre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet
werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Bei unfreien Lieferun-
gen entfallt Ihr Anspruch auf Garantieleistungen.

Profi Cook
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen

)i

Entsorgung - Bedeutung des Symbols
,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elekiro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie tiber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.

15

DEUTSCH



NEDERLANDS

Inhoud
Locatie van bedieningselementen .................... 3
Algemene veiligheidsinstructies ... 16
Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat 17
Bedoeld gebruik 17
Meegeleverde onderdelen ..........coeeenieennae 17
Het apparaat uitpakken 17
Bedieningselementen 18
Gebruiksaanwijzingen 18
PlaatSing ........evvreveeererierieeeiseseeeseereeennnes 18
Drukknoppen (10/11/12)....c.veeeeenneeerneeenns 18
Elekirische aansluiting.............ccorveeerreeernneeenn. 18
AQNUIL oo seesessseeesessee 18
Bediening 18
De filterhouder bevestigen / Losmaken.......... 18
Het eerste gebruik / Ontluchting ............cocc..... 19
Het maken van ESpresso.........cccovevvevneronnn. 19
Het maken van Cappuccino..........c...cccc.evvnee. 20
Reiniging 22
Groepskop en rubberen afdichting.................. 22
TOEDENOTEN.......oorvierieerieeriee e 22
Ontkalking 23
Opslaan 23
Probleemoplossing 23
Technische gegevens 25

Verwijdering -
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool.......25

Algemene Veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat

16

onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of
een eender gekwalificeerd persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-
structies” in acht.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:

Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.



+ Dit product mag niet worden gebruikt door
personen (inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of gebrekkige ervaring en/of kennis, tenzij een
voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven
heeft voor het gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat

+ Zorg ervoor dat de filterhouder (18) tijdens het
gebruik veilig en goed is vergrendeld, omdat dit
apparaat onder druk werkt.

+ Verplaats het apparaat niet tiidens het gebruik.

Bedoeld gebruik

Dit apparaat is bedoeld om espresso en cappuc-
cino te maken.

Het is bedoeld voor gebruik in particuliere huis-
houdens en vergelijkbare toepassingen, zoals in
het personeelskeukens van winkels, kantoren en
soortgelijke werkplekken.

Het is niet bedoeld voor de volgende toepassin-

gen:

* in agrarische faciliteiten;

* in hotels, motels en andere accommodaties
voor gasten;

* inBé&B'’s.

Het mag alleen gebruikt worden waarvoor het

bedoeld is, zoals beschreven in deze handleiding.

Het apparaat mag niet voor commerciéle doelein-

den worden gebruikt.

leder ander gebruik wordt gezien als niet waar-
voor het bedoeld is, en kan leiden tot schade aan
goederen of verwondingen.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door onjuist gebruik.

Meegeleverde onderdelen

Espressomachine
Verwijderbare waterreservoir
Koppelbare stoompijp
Stoomkopafdekking
Filterhouder

1-kop filterelement

2-kop filterelement
Lekplateaurooster

Lekplateau

Maatlepel / stamper / spanner

[EIE G (L UL (L I (UL (U QI G

Het apparaat uitpakken

. Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder het overige verpakkingsmateriaal
zoals plastic, vuimateriaal, kabelstrips en
kartonnen verpakkingen.

—_
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3. Controleer of alle onderdelen in de doos zitten.

i OPMERKING:

Er kan zich nog stof of productiemateriaal op
het apparaat bevinden. We raden u aan om het
apparaat eerst te reinigen, zoals beschreven
onder “Reiniging”.

Bedieningselementen

Afbeelding A
1 Lipje om het deksel van het waterreservoir te
openen
Deksel van het waterreservoir
Waterreservoir
Stoomregelknop
Waterniveaumeter
Stoomkop met afdekking
Lekplateau
Lekplateaucompartiment
9 Lekplateaurooster
10 ON/ OFF-drukknop
11 PUMP / STANDBY-drukknop
12 STEAM / ESPRESSO-drukknop
13 Statusindicatielicht (»
14 Indicatielamp van het verwarmingselement

&/
15 Warmhoudplaat / kopjesplateau
16 Filterelement voor 1 kop
17 Filterelement voor 2 kopjes
18 Filterhouder
19 Filterbeveiliging
20 Maatlepel / stamper / spanner

(1 onderdeel, 3 functies)

O N Ok Wb

Gebruiksaanwijzingen

Plaatsing

+ Plaats het apparaat op een stevige en viakke
ondergrond.

+ Wegens toenemende hitte en dampen gebruik
het apparaat niet onder bovenkasten.

* Plaats het apparaat niet in de nabijheid van een
gas- of elektrisch fornuis of een andere warmte-
bron.
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Drukknoppen (10/11/12)

Deze drukknoppen hebben de volgende functies
in ingeschakelde of uitgeschakelde toestand:

ScII;:lr(e- Ingeschakeld  Uitgeschakeld
10 ON (aan) OFF (uit)
11 |PUMP (Pomp) |STANDBY (Stand-By)
12 STEAM ESPRESSO
(Stoom) (Espresso)

Elektrische Aansluiting

1.

Zorg ervoor dat uw netspanning met de spe-
cificaties van het apparaat overeenkomt. De
specificaties staan op het typeplaatje.
Controleer de instellingen van drukknop! Druk-
knoppen (10/11/12) moet worden uitgescha-
keld.

Steek de stekker in een goed geinstalleerd en
geaard 230 V~, 50 Hz stopcontact.

Aan/ Uit

Schakel drukknop (10) naar de ON-positie om
het apparaat in te schakelen. De statusindica-
tielamp O licht op. Het apparaat begint op te
warmen. De warmhoudplaat (15) warmt op.
De indicatielamp &/< licht op zodra de beno-
digde bereidingstemperatuur is bereikt.

i OPMERKING:

De indicatielamp &/<> schakelt tijdens
gebruik aan en uit. Dit is normaal en geeft aan
dat de temperatuur thermostatisch geregeld
en gehandhaafd wordt.

Schakel drukknop (10) naar de OFF-positie om
het apparaat uit te schakelen.

Bediening

De Filterhouder Bevestigen / Losmaken

Houd het handvat aan de linkerkant van het
apparaat om de filterhouder te bevestigen (zie
afb. B op pagina 3). Steek de drie geleidelipjes
in de uitsparingen van de groepskop. Trek de
filterhouder met het handvat naar rechts naar




het midden van het apparaat. Zorg ervoor dat
de filterhouder goed in de groepskop is bevei-
ligd.

+ Trek de filterhouder naar links om de groepskop
los te maken.

/N WAARSCHUWING:

Gevaar voor brandwonden!

Na gebruik zijn de metalen delen van de
filterhouder en filterelement heet.

Het Eerste Gebruik / Ontluching

/\ LET OP:

Ontlucht het apparaat voor het eerste gebruik
en na een langere ongebruikte periode schoon.
Gebruik tiidens dit proces geen gemalen koffie!

1. Controleer de instellingen van drukknop! Alle
drukknoppen (10/11/12) moet worden uitge-
schakeld.

2. Steek de stekker in een goed geinstalleerd en
geaard 230 V~, 50 Hz stopcontact.

3. Zorg ervoor dat de lekplateau (7) in het lekpla-
teaucompartiment (8) is geplaatst.

4. De lekplateaurooster (9) moet het comparti-
ment afdekken met de pijlen in de richting van
de behuizing.

5. Klap het deksel met het lipje (1) omhoog om
het waterreservoir (3) te vullen.

6. Vul het waterreservoir met schoon, vers water
tot de MAX-markering. Sluit het deksel weer.

7. Verwijder de filterhouder (18) uit de groepskop.

8. Schakel drukknop (10) naar de ON-positie om
het apparaat in te schakelen. De statusindica-
tielamp (13) licht op. Het apparaat begint op te
warmen. De warmhoudplaat (15) warmt op.

9. Draai de stoomkop (6) uit. Zorg ervoor dat het
stoompijpje goed bevestigd is.

10. Plaats een geschikte bak (hittebestendig / ong.
500 ml) onder de stoomkop.

11. Draai de stoomregelknop (4) helemaal naar de
“+

12. Druk op drukknop (11) om de pomp aan te
zetten. Het pompen begint.

13. Schakel de pomp uit nadat het water gelijk-
matig uit de stoomkop wordt uitgestoten. De
drukknop (11) is in de STANDBY-positie.

14. Draai de stoomregelknop naar de “=".

15. Maak de bak leeg en plaats deze onder de
groepskop.

16. Druk op drukknop (11) om de pomp aan te
zetten. De waterstroom wordt gestart. Laat al
het water uit de watertank doorlopen. Schakel
de pomp uit om de bak leeg te maken.

/N WAARSCHUWING:
Gevaar voor brandwonden!
Het water in de bak is heet.

NEDERLANDS

17. Het apparaat is nu ontlucht. Vul het waterreser-
voir tot de MAX-markering. Herhaal de punten
10 tot en met 16 twee keer om het apparaat
aan de binnenkant schoon te maken. Laat
meer water door de stoomkop stromen. Het
apparaat is nu klaar voor gebruik.

Het maken van Espresso

1. Controleer de instellingen van drukknop! Alle
drukknoppen (10/11/12) moet worden uitge-
schakeld.

2. Steek de stekker in een goed geinstalleerd en
geaard 230 V~, 50 Hz stopcontact.

3. Druk op de ON/OFF-knop om het apparaat
aan te schakelen. De statusindicatielamp ()
licht op. Het apparaat begint op te warmen. De
warmhoudplaat (15) warmt op.

i OPMERKING:
Gebruik de warmhoudplaat om uw kopje(s)
voor te verwarmen.

4. Zorg ervoor dat de lekplateau in het lekpla-
teaucompartiment is geplaatst.

5. De lekplateaurooster (moet het compartiment
afdekken met de pijlen in de richting van de
behuizing.

6. Klap het deksel met het lipje omhoog om het
waterreservoir te vullen.

7. Vul de watertank met de gewenste hoeveel-
heid schoon, vers water. Het waterniveau moet
tussen de MIN- en MAX-markeringen zijn. Sluit

het deksel weer.
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8. Verwijder de filterhouder uit de groepskop.

9. Selecteer een filterelement (16/17). Plaats het
element in de filterhouder. Controleer of de
filterbeveiliging niet rechtop staat.

i Aanbevelingen voor optimale koffielek-

kernijen:

9.1. Bevestig de filterhouder met filterele-
ment zonder gemalen espresso. Bereid
het eerste kopje alleen met water om
het apparaat op een optimale bedrijfs-
temperatuur te krijgen.

9.2. Plaats het kopje met het warme water
op de warmhoudplaat.

9.3. Zet nu uw eerste espresso.

/N WAARSCHUWING: De metalen de-
len van de filterhouder en filterelement
zijn heet.

10. Vul het filterelement met gemalen espresso.
Gebruik de meegeleverde maatlepel (20).

Let op de MAX-markering in het filterelement.
Verspreid de gemalen espresso gelikmatig en
druk lichtjes met de stamper (20) naar bene-
den. Reinig de rand van de filterhouder.

11. Bevestig de filterhouder aan de groepskop.
Zorg ervoor dat de filterhouder goed in de
groepskop is bevestigd.

12. De benodigde bereidingstemperatuur is bereikt
zodra de indicatielamp & /<> oplicht. Plaats uw
voorverwarmd kopje(s) onder de groepskop
precies op de twee gaten die u in de lekpla-
teaurooster kunt zien.

13. Druk op de PUMP-drukknop. Het warme water
wordt door het filter geperst.

1 OPMERKING:

+ Dit proces stopt niet automatisch!

¢ Als de indicatielamp (14) uitgaat, dan is
het water niet meer warm genoeg. Onder-
breek de bereiding en schakel de pomp
uit. Wacht totdat de indicatielamp & /<>
weer oplicht. Ga nu verder met het maken
van espresso.
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14. Stoppen met het bereidingsproces door de
pomp uit te schakelen wanneer de gewenste
hoeveelheid espresso in uw kopje(s) is bereid:
Druk de drukknop (11) naar de STANDBY-
positie.

15. Verwijder de kopje(s).

i OPMERKING:

Verwijder de filterhouder elke keer na het ma-
ken van espresso. Op deze manier verlengt
u de levensduur van de rubberen afdichting
van de groepskop.

16. Verwijder de filterhouder uit de groepskop.
17. Maak het filter leeg en vul het opnieuw om nog
een kopje espresso te bereiden.

/N WAARSCHUWING:
De metalen delen van de filterhouder en
filterelement zijn heet.

18. Klap de filterbeveiliging (19) omhoog. Duw
de filterbeveiliging
met uw duim in de
richting van het
filterelement en
draai tegelijk de
filterhouder rond (zie Afb.).

19. Tik het koffiedik uit het filterelement. Gebruik
een lepel, indien nodig. Spoel het resterende
koffiedik met warm water uit het filterelement.

20. Controleer het waterniveau in het waterreser-
voir alvorens het volgende kopje espresso te
zetten. Volg de punten 9 via 16 zoals hierbo-
ven beschreven.

21. Schakel het apparaat uit om het gebruik te
stoppen. De drukknop (10) is in de OFF-
positie.

Het maken van Cappuccino

Cappuccino bestaat uit het algemeen uit één
derde koffie, één derde hete melk en één derde
melkschuim.

Het melkschuim moet niet stevig genoeg zijn om
met een lepel te worden gevormd. Het moet romig
zijn, zoals niet volledig bereide slagroom, met een
stroperige structuur.



Voor de voorbereiding hebt u daarnaast nodig

* een grotere, bolvormig kopje (ong. 180 ml),
waarin u de espresso zet,

+ een klein opschuimkannetje met tuit (bijv. 0,3 1),

+ een klein, hittebestendig bakje,

+ koude melk met ten minste 3,5% vetgehalte.

Om cappuccino te maken moet u eerst de espres-
so maken. Volg de instructies onder “Het maken
van Espresso”, punten 1 via 16.

Schuim de melk als volgt;

/N WAARSCHUWING:

Gevaar voor brandwonden!

Ontsnappende stoom kan letsel veroorzaken.
Tijdens het opwarmproces kan hete stoom/water
uit de groepskop en/of stoomkop ontsnappen!

i OPMERKING:

Plaats de stoomkop niet in het midden van
het kannetje, maar dicht bij de binnenwand.
Deze positie is belangrijk om de melk in een
wervelende beweging te krijgen. Wij raden

aan om de tuit als geleider voor de stoomkop

te gebruiken.

9. Open langzaam de stoomregelknop (4) naar
de “+’ tot de gewenste hoeveelheid stoom is
ingesteld. Beweeg het kannetje lichties om-
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hoog en omlaag. Sluit de stoomregelknop naar

)

de “=" nadat de melk tot het gewenste volume

(ong. 50%) is opgeschuimd.

i OPMERKING:
+ Steek de stoomkop helemaal tot de

Zorg ervoor dat de stoomregelknop (4) voor
het activeren van de stoomfunctie op de ="
-positie is ingesteld.

Richt de stoomkop niet op personen.
Plaats altiid een kannetje onder de
stoomkop (6).

. Controleer of de drukknop (11) in de

STANDBY-positie staat.

Draai de stoomkop (6) uit. Zorg ervoor dat het
stoompijpje goed bevestigd is. Bevestig de
afdekking van het stoompijpje helemaal over
de stoomkop.

Plaats een hittebestendig kannetje onder de
stoomkop.

Vul het kannetje voor de helft met koude melk.
Druk de drukknop (12) naar de STEAM-posi-
tie. Wacht totdat de indicatielamp &/<> weer
oplicht.

Open de stoomregelknop (4) een beetje naar
de “+” elke keer voordat u het opschuimfunc-
tie gebruikt om verzameld condensaat af te
voeren. Het apparaat is klaar voor gebruik als
alleen stoom ontsnapt.

Plaats uw melkkan met de melk onder de
stoomkop.

Til het kannetje, zodat de stoomkop net onder
het melkoppervlak bevindt.

bodem van het kannetje om de melk
verder op te warmen. Zorg ervoor dat de
melk niet gaat koken. In dat geval zal het
schuim verdwijnen.

+ Als het water niet meer warm genoeg is,
zal de indicatielamp (14) uitgaan. Draai de
stoomregelknop naar de “=". Wacht totdat
de indicatielamp &/ weer oplicht. Ga nu
verder met het opschuimen van de melk.

10. Voor het verwijderen van de laatste grote

1.

luchtbellen, klop de melkkan na het opschui-
men voorzichtig op het tafelblad (alsof u het
een beetje hard neerzet). Draai het melkkan-
netje iets rond. Dit helpt om het schuim na het
opschuimen te mixen. Verspil nu geen tijd.
Giet de opgeschuimde melk langzaam in de
€spresso.

Draai de melkkan een beetje rond tijdens het
langzaam gieten van de opgeschuimde melk
in de espresso.

i OPMERKING:

+ Met een paar listige bewegingen kunt u
ontwerpen in het schuim tekenen.

+ Strooi cacaopoeder of kaneel naar smaak
op het schuim.

12. BELANGRIJK: Reinig de stoomkop, on-

middellijk na elk gebruik! Bij het sluiten van
de stoomregelknop wordt binnen een paar
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seconden een vaculim gecreéerd, waardoor
een beetje melk in de stoomkop wordt gezo-
gen. Plaats uw hittebestendig kannetje onder
de stoomkop. Open kort de stoomregelknop
voor een beetje stoom om melkresten uit de
stoomkop te spoelen. Veeg de stoomkop met
een vochtige doek af.

13. Druk de drukknop (12) naar de ESPRESSO-
positie om de stoomfunctie uit te schakelen.

14, Schakel het apparaat uit om het gebruik te
stoppen. De drukknop (10) is in de OFF-
positie.

Reiniging

* Reinig de behuizing met een licht vochtige doek
zonder reinigingsmiddelen.

Groepskop en rubberen afdichting

Veeg de groepskop en de rubberen afdichting met
een vochtige doek af. Gebruik een zachte nylon-
borstel om hardnekkige resten te verwijderen.
Droog het met een zachte doek.

Toebehoren

Was de filterhouder, filterelementen, lekplateau-
rooster, lekplateau, maatlepel, watertank, stoom-

koppijp en stoomkopafdekking in warm schuimend

water. Gebruik een zachte nylonborstel, indien
nodig. Spoel met schoon water af. Droog alle
onderdelen met een zachte doek.
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Waterreservoir

+ Open het deksel om het waterreservoir te ver-
wijderen. Trek het reservoir met beide handen
omhoog en eruit. Plaats het reservoir terug na
het schoonmaken en drogen.

1 OPMERKING:
Het waterreservoir heeft twee haken.

+ Haak het waterreservoir in de twee oogjes van
het apparaat.

+ Druk het waterreservoir iets naar beneden om
de klep te openen.

Stoomkop
* Reinig de stoomkop, de vastgemaakte pijp en

afdekking direct na gebruik. Droge melkresten
zijn moeilijk schoon te maken.

+ Verwijder de afdekking. Gebruik de kleine grip.
Draai iets om het eenvoudig te verwijderen. Ge-
bruik een vochtige doek om de stoompijp met
één hand vast te houden!

+ Gebruik de spanner (20) om het buisje uit de
stoomkop te verwijderen. Zie afb. C op pagina 3.
Draai de sleutel rechtsom.

+ Laat de pijp en afdekking voor enige tijd in
warm schuimend water. Op deze wijze zijn
melkresten eenvoudig te verwijderen.

+ Veeg de stoomkop op het apparaat met een
vochtige doek af.

i OPMERKING:

Vul een bak met warm water om droge residu
te verwijderen. Plaats de container onder de
stoomkop, zodat het is ondergedompeld.

+ Plaats na het schoonmaken het buisje en de
afdekking terug op de stoomkop. Plaats een
hittebestendig kannetje onder de stoomkop.




Gebruik het apparaat zoals aangegeven onder
“Het maken van Cappuccino’, punten 5 en 6.
Na het reinigen van de stoomkop is het weer
klaar voor gebruik.

Ontkalking

Kalkaanslag brengt de functionaliteit van uw
apparaat in gevaar. Het is noodzakelijk om het
apparaat regelmatig te ontkalken. De intervallen
zijn afhankelijk van de gebruiksfrequentie en de
hardheid van het water.

Ontkalk met een commerciéle ontkalker voor kof-
fiezetapparaten.

1. Doseer zoals op de verpakking of in de ge-
bruiksaanwijzing aangegeven.

2. Gebruik het apparaat zoals geinstrueerd voor
het maken van espresso totdat het reservoir
leeg is. Laat de oplossing door de groepskop
(zonder filterhouder) stromen.

/N WAARSCHUWING:

+ Spoel het waterreservoir en laat één volle tank
schoon water door de groepskop stromen om
de resten van de ontkalker uit te spoelen.

+ Gebruik dit water niet voor het maken van
€Spresso.

Opslaan

* Reinig het apparaat volgens de instructies. Laat
de accessoires volledig drogen.

+ We raden u aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als het gedurende een
langere periode niet gebruikt wordt.

+ Bewaar het apparaat altijd buiten bereik van
kinderen en op een droge, goed geventileerde
plaats.

Probleemoplossing

Probleem Mogelijke Oorzaak Oplossing
Het apparaat werkt  |Het apparaat krijgt geen  |Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
niet. stroom. Steek de stekker goed in het stopcontact.
Controleer de zekering.
Het apparaat is stuk. Neem contact op met uw leverancier of specialist.
Geen koffie. Schakel het apparaat uit!

Het waterreservoir is leeg.

Vul het waterreservoir met schoon water.

De watertank is niet goed
bevestigd, de klep is niet
geopend.

Druk het waterreservoir iets naar beneden om de
klep te openen.

De gaten in de filterhouder

en uitlaat van de groepskop

Reinig de filterhouder, het filter en de uitlaat van de
groepskop.

zijn verstopt.
Ingesloten lucht in het Genereer stoom zoals geinstrueerd onder “Het
verwarmingscircuit. maken van Cappuccino’. Open de stoomregelknop

helemaal naar de “+".

De gemalen koffie is te fijn
of te veel gecomprimeerd.

Maak de gemalen koffie los. Verdeel het gelijkmatig
en comprimeer het slechts een beetje met de stam-
per.

Kalkafzetting in het appa-
raat.

Ontkalk het apparaat volgens de instructies.
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bij de rand van de
filterhouder.

De pomp maakt veel Schakel het apparaat uit.

lawaai. Het waterreservoir is leeg. | Vul het waterreservoir met schoon water.
De watertank is niet goed  |Druk het waterreservoir iets naar beneden om de
bevestigd, de klep is niet  |klep te openen.
geopend.
Ingesloten lucht in het Ontlucht het apparaat zoals aangegeven onder “Het
watercircuit. eerste gebruik/Ontluchting”.

Espresso ontsnapt Stop het bereidingsproces!

De filterhouder is niet goed
bevestigd of is niet genoeg
gesloten.

Bevestig de filterhouder goed zoals geinstrueerd
onder “De filterhouder bevestigen / losmaken”.

Te veel gemalen koffie in
het filterelement.

Verwijder teveel aan gemalen koffie. Let op de
MAX-markering in het filterelement.

Koffiedikresten op de
rubberen afdichting van de
groepskop.

Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen.
Reinig de rubberen afdichting volgens de instructies.

Espresso is te koud.

De kopjes waren niet voor-
verwarmd.

Spoel de kopjes met heet water.

De indicatielamp & /¢
brandt niet tijdens het berei-
dingsproces.

Wacht totdat de indicatielamp &/< weer oplicht.

De koffie-crema is iets
verkleurd (koffie loopt
snel).

De gemalen koffie is te grof
of niet gelijkmatig verspreid.

Gebruik de meegeleverde stamper.

Te weinig gemalen koffie in
het filterelement.

Vul gemalen koffie alleen tot de MAX-markering in
het filterelement.

De koffie-crema is
donker verkleurd (kof-
fie loopt langzaam).

De gemalen koffie is te fijn
of te veel gecomprimeerd.

Maak de gemalen koffie los. Verdeel het gelijkmatig
en comprimeer het slechts een beetje met de stam-
per.

Te veel gemalen koffie in
het filterelement.

Gebruik minder gemalen koffie. Let op de MAX-
markering in het filterelement.

Geencremaopde  |De gemalen espresso zijn  |Verander het merk, indien nodig.
espresso. niet geschikt.
De melk schuimt niet. |De melk is niet geschikt.  |Gebruik melk met ten minste 3,5% vetgehalte.

De melk is niet koud ge-
noeg.

Gebruik gekoelde melk.

De stoomkop is vuil.

Reinig het apparaat volgens de instructies.
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Technische Gegevens

MOGEL: ..o PC-ES 1008
SpanningStoeVvoer: ........ccvveeeeereens 230 V~, 50 Hz
Opgenomen VErmMOGEN: .........c.cevererennae. 1000 W
CapaCIEIL: ..v.oovereeeeeereeeeeeerseeeseeeeeeeeeeeeeens 1,5 liter
Beschermingsklasse: ........c..oveeerenerineerennerene. I
DIUK: oot eessi s 15 bar
NettogewiCht: .........ccceeerereeerieerieeeiinnes ong. 4,7kg

Technische wijzigingen voorbehouden!

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit mo-
ment van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals
bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en
laagspanningsvoorschriften en is geconstrueerd
volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

)i

Verwijdering - Betekenis van het
“vuilnisbak”-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.
Breng overbodige of defecte elekirische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de
la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas
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cet appareil avec des mains humides. S'il arrive
que de 'humidité ou de l'eau atteignent 'appa-
reil, débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+ Arrétez lappareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ |l'y alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'ali-
mentation régulierement en vue d'éventuels
signes d'endommagements. Lorsqu'un endom-
magement est détecté, l'appareil ne doit plus
étre utilisé.

* Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contac-
tez plutt un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

* Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
fiques” cidessous.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d’accident ou d’endommagement de l'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et
informations.



Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyréne) a leur portée.

+ Assurez-vous que le porte-filtre (18) est fixé et
bien fermé pendant utilisation, car cet appareil

fonctionne sous pression.
* Ne déplacez pas 'appareil pendant son
+ Le présent appareil n'est pas destiné & étre uti- utilisation.
lisé par des personnes (y compris les enfants) %’
aux facultés mentales, sensorielles ou phy- Utilisation prévue 4
siques limitées ou nayant pas I'expérience et/ Cet appareil est concu pour faire du café expresso E

ou les connaissances requises, a moins d'étre et cappuccino.
sous la surveillance d’'une personne respon-
sable de leur sécurité ou d'avoir regu par elle
des instructions sur le maniement de 'appareil.
* Les enfants doivent étre surveillés afin de
garantir qu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

II'est congu pour une utilisation domestique et pour
toute autre utilisation similaire telle que dans une
cuisine de magasin, de bureau et tout autre lieu de
travail similaire.

Il n'est pas congu pour étre utilisé de la maniére
Conseils de sécurité spécifiques suivante :
a cet appareil + dans les domaines agricoles ;
+ par des clients dans les hotels, motels et autres
ressources d'hébergement ;
« dans les gites touristiques.

Il peut étre utilisé uniquement tel qu'il est décrit
dans ce mode d’emploi. Cet appareil ne doit pas
étre utilisé pour dans le cadre industriel.

Tout autre utilisation est considérée comme inadé-
quate et peut causer des dommages au bien ou
méme des blessures physiques.

Le fabricant nassure aucune responsabilité pour
les pertes causes par un usage autre que celui
auquel cet appareil est destiné.

Piéces incluses

Machine a expresso
Réservoir d'eau amovible
Tuyau de vapeur détachable
Couvercle de buse vapeur
Porte-filtre

Panier filtrant pour 1 tasse
Panier filtrant 2 tasses

R GE I U QL U
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1 Grille du plateau d'égouttement
1 Plateau d'égouttement
1 Cuillére a mesurer / tasseur / clé

Déballer I'appareil

1. Retirez lappareil de 'emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme
le film plastique, le rembourrage, les attache-
cables et la boite.

3. Vérifiez que toutes les pieces sont bien dans la
boite.

i NOTE:

Il se peut de la poussiere ou des residus de
fabrication demeurent dans 'appareil. nous vous
recommandons de nettoyer 'appareil comme il
est decrit dans le chapitre “Nettoyage”.

Controles

Figure A
1 Languette pour ouvrir le couvercle du réservoir
d'eau
Couvercle de réservoir d'eau
Réservoir d'eau
Bouton de contréle de la vapeur
Jauge de niveau d'eau
Buse vapeur avec couvercle
Plateau d'égouttement
Compartiment du plateau d'égouttement
9  Cirille du plateau d'égouttement
10 Bouton-poussoir ON / OFF
11 Bouton-poussoir PUMP / STANDBY
12 Bouton-poussoir STEAM / ESPRESSO
13 Voyant d'état O
14 Voyant de chauffage &/
15 Plaque chauffante / Plateau chauffant de la
tasse
16 Panier filtrant pour 1 tasse
17 Panier filtrant pour 2 tasses
18 Porte-filtre
19 Protection de filtre
20 Cuillére a mesurer / tasseur/ clé
(1 piéce, 3 fonctions)

O N Ok Wb
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Conseils d’utilisation

Installation

+ Placez I'appareil sur une surface stable et plate.

+ Enraison de 'augmentation de la chaleur et
de la vapeur, n'utilisez pas I'appareil sous des
armoires.

+ Ne placez pas I'appareil prés d'une cuisiniére
électrique ou a gaz ou de toute source de
chaleur.

Boutons-poussoirs (10/11/12)

Ces boutons-poussoirs sont dotés des fonctions
suivantes lorsqu'ils sont activés ou désactivés :

Bouton Activé Désactive
10 ON (allumer) OFF (eteindre)
1 PUMP STANDBY
(Pompe) (Veille)
12 STEAM ESPRESSO
(Vapeur) (Expresso)
Branchement électrique

1. Assurez-vous que votre alimentation corres-
ponde aux caractéristiques de 'appareil. Ces
caractéristiques sont imprimées sur I'étiquette
de l'appareil.

2. Veérifiez les paramétres des boutons-poussoirs !
Les boutons-poussairs (10/11/12) doivent étre
désactives.

3. Branchez le cordon d'alimentation a une prise
murale 50 Hz correctement installée et reliée a
la terre 230 V~.

Allumer/Eteindre

+ Appuyez sur le bouton-poussoir (10) en position
ON pour allumer 'appareil. Le voyant d'état ()
s'allume. L'appareil commence a chauffer. La
plaque chauffante (15) chauffe.

+ Le voyant &/& s'allume des que la tempéra-
ture d'infusion requise est atteinte.



i NOTE :

Le voyant &/<> s'allume et s'éteint en cours
d'utilisation. C'est normal et cela indique que
le thermostat controle et maintient la
température.

* Appuyez sur le bouton-poussoir (10) en position
OFF pour éteindre I'appareil.

Utilisation

Fixer/Enlever le porte-filtre

+ Maintenez la poignée au bord gauche de
I'appareil pour fixer le porte-filtre (voir Fig. B a
la page 3). Insérez les trois languettes dans
les encoches de la téte d'infusion. A l'aide de la
poignée, poussez le porte-filtre sur la droite au
milieu de I'appareil. Assurez-vous que le porte-
filtre est bien inséré dans la téte d'infusion.

+ Poussez le porte-filtre sur la gauche pour
I'enlever de la téte d'infusion.

/N AVERTISSEMENT : Danger de brilure !
Apres infusion, les pieces métalliques du
porte-filtre et le panier filtrant sont chauds.

Premiére utilisation / Purge

/\ ATTENTION :

Purgez 'appareil avant premiere utilisation et
aprés une longue période d'inactivité. N'utilisez
pas de grains de café pendant ce processus !

1. Vérifiez les paramétres des boutons-poussoirs !
Tous les boutons-poussoirs (10/11/12) doivent
étre désactivés.

2. Branchez le cordon d’alimentation & une prise
murale 50 Hz correctement installée et reliée a
la terre 230 V~.

3. Assurez-vous que le plateau d'égouttement
(7) se situe dans le compartiment du plateau
d’égouttement (8).

4. Lagrille du plateau d'égouttement (9) doit cou-
vrir le compartiment avec les fleches orientées
vers le boitier.

5. Pliez le couvercle sur la languette (1) pour
remplir le réservoir d'eau (3).

6. Versez de I'eau propre et fraiche dans le réser-
voir d'eau jusqu’a la marque MAX. Refermez
le couvercle.

7. Enlevez le porte-filtre (18) de la téte d'infusion.
8. Activez le bouton-poussoir (10) en position ON
pour allumer I'appareil Le voyant d'état (13)
s'allume. L'appareil commence a chauffer. La

plaque chauffante (15) chauffe.

9. Faites pivoter la buse vapeur (6) vers I'extérieur.
Veillez a ce que le tuyau de vapeur soit bien
fixé.

10. Placez un récipient approprié (résistant a la
chaleur/500 ml environ) sous la buse vapeur.

11. Tournez le bouton de contréle de la vapeur (4)
sur ‘4",

12. Appuyez sur le bouton-poussoir (11) pour
activer la pompe. Le processus de pompage
commence.

13. Désactivez la pompe aprés que I'eau sorte
uniformément de la buse vapeur. Le bouton-
poussair (11) est en position STANDBY.

14. Fermez le bouton de contrle de la vapeur
sur ‘=",

15. Videz le récipient et placez-le sous la téte
d'infusion.

16. Appuyez sur le bouton-poussoir (11) pour
activer la pompe. L'eau commence a circuler.
Laissez couler toute 'eau du réservoir d'eau.
Eteignez la pompe pour vider le réservoir.

/N AVERTISSEMENT : Danger de briilure !
['eau contenue dans le réservoir est chaude.

FRANGAIS

17. Vous avez maintenant terminé le processus de
purge. Remplissez le réservoir d’'eau jusqu'a la
marque MAX. Répétez deux fois les points 10
a 16 pour nettoyer l'intérieur de I'appareil. Lais-
sez couler une quantité d’eau supplémentaire
dans la buse vapeur. Vous pouvez maintenant
utiliser 'appareil.

Faire un expresso

1. Veérifiez les paramétres des boutons-poussoirs !
Tous les boutons-poussoirs (10/11/12) doivent
éfre désactivés.

29



FRANCAIS

2. Branchez le cordon d’alimentation a une prise
murale 50 Hz correctement installée et reliée a
la terre 230 V~.

3. Appuyez sur le bouton ON/OFF pour allu-
mer appareil. Le voyant d'état () s'allume.
L'appareil commence a chauffer. La plaque
chauffante (15) chauffe.

i NOTE:
Utilisez la plaque chauffante pour préchauffer
votre/vos tasse/s.

4. Assurez-vous que le plateau d’égouttement se
situe dans le compartiment du plateau d'égout-
tement.

5. Lagrille du plateau d'égouttement doit couvrir
le compartiment avec les fléches orientées
vers le botier.

6. Pliez le couvercle sur la languette pour remplir
le réservoir d'eau.

7. Versez la quantité souhaitée d'eau propre
et fraiche dans le réservoir d'eau. Le niveau
d'eau se situe entre les marques MIN et MAX.
Refermez le couvercle.

8. Enlevez le porte-filtre de la téte d'infusion.

9. Choisissez un panier filtrant (16/17). Placez-
le dans le porte-filtre. Assurez-vous que la
protection du filtre n’est pas verticale.

1 Conseils pour obtenir un cafe optimal :

9.1. Fixez le porte-filtre au panier filtrant
sans grain expresso. faites moudre la
premiere tasse avec de I'eau unique-
ment pour que I'appareil atteigne une
température d'utilisation optimale.

9.2. Placez la tasse remplie d'eau chaude
sur la paque chauffante.

9.3. Maintenant préparez votre premier
EXpresso.
/\ AVERTISSEMENT : Les piéces
métalliques du porte-filtre et du panier
filtrant sont chaudes.

10. Remplissez le panier filtrant de grains expres-
so. Utilisez la cuillére & mesurer fournie (20).
Respectez la marque MAX du panier filtrant.
Répandez uniformément els grains expresso
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et enfoncez Iégérement avec le tasseur (20).
Nettoyez le bord du porte-filtre.

11. Fixez le porte-filtre sur la téte d'infusion. Assu-
rez-vous que le porte-filtre est bien fixé sur la
téte d'infusion.

12. La température d'infusion requise est atteinte
dés que le voyant &/<> s'allume. Placez votre/
vos tasse/s préchauffée/s sous la téte d'infusion
exactement sur les deux trous situés dans la
grille du plateau d'égouttement.

13. Appuyez sur le bouton-poussoir PUMP. L'eau
chaude traverse le filtre.

i NOTE:

+ Ce processus ne se termine pas automa-
tiquement !

+ Sile voyant (14) s'éteint, l'eau n'est plus
assez chaude. Cessez l'infusion et étei-
gnez la pompe. Attendez que le voyant
& /&5 s'allume a nouveau. Maintenant
continuez a faire du café expresso.

14. Arrétez le processus d'infusion en éteignant la
pompe en cas de quantité suffisante de café
expresso dans votre/vos tasse/s : appuyez sur
le bouton-poussoir (11) en position STANDBY.

15. Enlevez la/les tasse/s.

i NOTE :

Enlevez le porte-filtre a chaque fois que vous
avez terminé de faire du café expresso. De
cefte fagon, vous prolongez la durée de vie
du joint en caoutchouc de la téte d'infusion.

16. Enlevez le porte-filtre de la téte d'infusion.
17. Videz et remplissez le filtre pour infuser une
autre tasse de café expresso.

/\ AVERTISSEMENT :
Les pieces métalliques du porte-filtre et le
panier filtrant sont chauds.

18. Rabattez la protection du filtre (19) vers le
haut. Enfoncez la protection du filtre avec votre
pouce vers le
panier filtrant tout
en faisant tourner
le porte-filtre
(voir Fig.).




19. Enfoncez les grains de café hors du panier
filtrant. utilisez une cuillere, si besoin est.
Rincez les grains de café restants avec de I'eau
chaude sur le panier filtrant.

20. Vérifiez le niveau d’eau du réservoir d'eau
avant de préparer la prochaine tasse de café
expresso. Suivez les points 9 & 16 comme
décrit ci-dessus.

21. Eteignez 'appareil pour arréter le fonctionne-
ment. Le bouton-poussoir (10) est sur OFF.

Faire un cappuccino

En général, un cappuccino représente un tiers de
café, un tiers de lait chaud et un tiers de mousse
de lait.

La mousse de lait ne doit pas étre assez ferme,
vous ne devez pas réussir a la modeler avec
une cuillere. Elle doit étre crémeuse, comme une
créme pas totalement fouettée, et visqueuse.

De plus, pour la préparation, vous avez besoin d’:

* une grosse tasse convexe (180 ml environ),
pour faire un expresso ;

+ une petite carafe pour faire de la mousse avec
bec verseur (p.ex. 0,3 1) ;

* un petit récipient qui résiste a la chaleur ;

* une quantité de lait froid avec au moins 3,5 %
de matiére grasse.

Pour faire un cappuccino, vous devez d'abord faire
I'expresso. Suivez les instructions des points 1 a
16 de “Faire un expresso*.

Faites de la mousse de lait comme suit :

/\ AVERTISSEMENT : Danger de brilure !
La vapeur qui s’échappe peut causer des bles-
sures. Pendant le processus de chauffage, de
I'eau/de la vapeur chaude peut s'‘échapper de la
téte d'infusion et/ou de la buse vapeur !

+ Assurez-vous que le bouton de contréle de
la vapeur (4) est sur =" avant d'activer la
fonction vapeur.

+ Ne dirigiez pas la buse vapeur vers des
personnes.

/\ AVERTISSEMENT : Danger de brilure !
* Placez toujours un récipient sous la buse
vapeur (6).

1. Assurez-vous que le bouton-poussoir (11) est

sur STANDBY.

2. Faites pivoter la buse vapeur (6) vers I'extérieur.

Veillez a ce que le tuyau de vapeur soit bien
fixé. Fixez le couvercle de la buse vapeur sur
la buse vapeur.

3. Placez un récipient qui résiste a la chaleur

sous la buse vapeur.

4. Remplissez de moitié la carafe avec du lait

froid.

5. Appuyez sur le bouton-poussoir (12) sur

STEAM. Attendez que le voyant & /< s'allume.

6. Ouvrez légérement le bouton de contrdle de la

vapeur (4) vers “#" avant d'utiliser la fonction
mousse pour vider la condensation réunie.
L'appareil est prét a étre utilisé que si la vapeur
s'échappe.

7. Placez votre carafe de lait avec le lait sous la

buse vapeur.

8. Soulevez la carafe pour que la buse vapeur se

positionne juste sous le lait.

i NOTE:

Ne placez pas la buse vapeur au milieu de

la carafe mais, prés de la paroi interne. Cette
position est importante pour que le lait puisse
tourbillonner. Nous conseillons d'utiliser le
bec verseur pour orienter la buse vapeur.

9. Ouvrez lentement le bouton de contrble de la

vapeur (4) sur “+ jusqu'a ce que la quantité

souhaitée de vapeur soit réglée. Déplacez lé-

gerement la carafe de haut en bas. Fermez le

bouton de contréle sur “=" aprés avoir obtenu

la quantité de mousse de lait souhaitée

(50 % environ).

i NOTE:

+ Pour chauffer davantage le lait, insérez

la buse vapeur jusqu'au bas de la carafe.
Assurez-vous que le lait ne bout pas.
Dans ce cas, la mousse tombera.
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i NOTE:

+ L'eau n'est plus assez chaude si le voyant
(14) s'éteint pendant la préparation de la
mousse. Tournez le bouton de controle
de la vapeur vers “=". Attendez jusqu’a ce
que le voyant &/< s'allume & nouveau.
Maintenant, vous pouvez continuer a
préparer de la mousse de lait.

10. Pour enlever les deriéres grosses bulles d'air,
tapez délicatement la carafe de lait apres la
préparation de la mousse, sur le dessus de
table (comme si vous la posez de maniére un
peu rude). Faites légérement pivoter la carafe
de lait. Cela permet de mélanger la mousse,
une fois préparée. Maintenant, ne perdez pas
de temps. Versez lentement la mousse de lait
dans l'expresso.

11. Faites légérement pivoter la carafe de lait tout
en versant lentement la mousse de lait dans
I'expresso.

i NOTE:

+ D'un mouvement habile, faites des des-
sins sur la mousse.

+ Saupoudrez la mousse de poudre de
cacao ou de cannelle selon votre goit.

12. IMPORTANT: Nettoyez immédiatement la
buse vapeur aprés chaque utilisation ! Lorsque
vous fermez le bouton de contrdle de la
vapeur, une aspiration se crée en quelques
secondes, ce qui attire du lait dans la buse
vapeur. Placez votre récipient qui résiste a la
chaleur sous la buse vapeur. Ouvrez un peu
le bouton de contrle de la vapeur pour qu'un
jet de vapeur évacue le reste de lait hors de la
buse vapeur. Essuyez la buse vapeur avec un
tissu humide.

13. Appuyez sur le bouton-poussoir (12) sur
ESPRESSO pour éteindre la fonction vapeur.

14. Eteignez 'appareil pour arréter le fonctionne-
ment. Le bouton-poussoir (10) est sur OFF.
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Nettoyage

* Nettoyez le boitier avec un tissu légérement
humide sans détergent.

Téte d'infusion et joint en caoutchouc

Nettoyez la téte d'infusion et le joint en caoutchouc
avec un tissu humide. Utilisez une brosse en nylon
douce pour enlever les résidus tenaces. Séchez
avec un tissu doux.

Accessoires

Lavez le porte-filtre, les paniers filtrants, la grille du
plateau d’égouttement, le plateau d'égouttement,
la cuillere a mesurer, le réservoir d'eau, le tuyau

et le couvercle de la buse vapeur dans de 'eau
chaude et savonneuse. Utilisez une brosse en
nylon douce, si besoin est. Rincez a 'eau claire.
Séchez toutes les piéces avec un tissu doux.

Réservoir d’eau

+ Ouvrez le couvercle et retirez le reservoir d'eau.
Enlevez le réservoir avec les deux mains en
I'orientant vers le haut. Replacez le réservoir
aprés l'avoir nettoyé et séché.



i NOTE:
Le réservoir d'eau est doté de deux crochets.

+Accrochez le réservoir d'eau dans les deux
ceillets de 'appareil.

* Appuyez légerement sur le réservoir d’eau pour
ouvrir la valve.

Buse vapeur
+ Nettoyez la buse vapeur, le tuyau joint et le

couvercle immédiatement aprés utilisation. Les
résidus secs de lait sont difficiles a nettoyer.

/\ AVERTISSEMENT :
La buse vapeur est immédiatement chaude
apres utilisation !

+ Enlevez le couvercle. Utilisez la petite poignée.
Tournez I'égerment pour faciliter le retrait. utili-
sez un tissu humide pour tenir la buse vapeur
d'une seule main !

+ Utilisez la clé (20) pour enlever le petit tuyau de
la buse vapeur. Voir Fig. C a la page 3. Tournez
la clé dans le sens des aiguilles d’une montre.

+ Laissez le tuyau et le couvercle un certain
temps dans de I'eau chaude et savonneuse. De
cette fagon, vous pouvez facilement enlever les
résidus de lait.

+ Nettoyez la buse vapeur de 'appareil avec un
tissu humide.

i NOTE:

Remplissez d’'eau chaude un récipient pour
enlever les résidus secs. Placez le récipient
sous la buse vapeur afin quelle soit
submergée.

+ Aprés le nettoyage, replacez le tuyau et le
couvercle sur la buse vapeur. Placez un réci-
pient vide qui résiste a la chaleur sous la buse
vapeur. Utilisez I'appareil comme indiqué aux
points 5 et 6 de “Faire un cappuccino”. Apres
l'avoir nettoyé, vous pouvez de nouveau utiliser
la buse vapeur.

Décalcification

Les dépots de calcaire mettent les fonctions de
votre appareil en danger. Il est nécessaire de
décalcifier régulierement 'appareil. Les intervalles
dépendent de la fréquence d'utilisation et de la
dureté de l'eau.

Décalcifiez a I'aide d’'un décalcificateur commercial

destiné aux cafetiéres.

1. Evaluez le dosage comme indiqué sur l'embal-

lage ou sur la notice explicative.
2. Utilisez l'appareil comme pour faire un expres-

SO jusqu'a ce que le réservoir soit vide. Laissez

la solution circuler a travers la téte d'infusion
(sans le porte-filtre).

/N AVERTISSEMENT :

* Rincez le réservoir d'eau et laissez un ré-
servoir rempli d’eau fraiche circuler a travers
la téte d'infusion pour rincer les résidus du
décalcificateur.

+ Nutilisez pas cette eau pour faire un
EXPresso.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Laissez
entierement sécher les accessoires.

+Nous vous recommandons de conserver lap-
pareil dans son emballage d'origine si vous ne
l'utilisez pas pendant longtemps.

+ Conservez toujours I'appareil hors de portée
des enfants dans un endroit sec et bien aéré.
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Dépannage

Probléme Cause possible Solution
L'appareil ne fonc-  |L'appareil ne regoit pas Essayez la prise avec un autre appareil.
tionne pas d'alimentation électrique.  |Branchez correctement la fiche secteur.
Vérifiez le disjoncteur principal.
L'appareil est défectueux. |Contactez notre centre de service ou un spécialiste
Le café ne sort pas. Eteignez I'appareil !
Le réservoir d'eau est vide. |Remplissez le réservoir d’eau avec de I'eau fraiche.
Le réservoir d'eau n’est pas |Appuyez légerement sur le réservoir pour ouvrir la
correctement fixé ; la valve |valve.
n'est pas ouverte.
Les trous dans le porte- Nettoyez le porte-filtre, le filtre et la sortie de la téte
filtre et la sortie de latéte  |d'infusion.
d'infusion sont bloqués.
De lair est piégé dansle  |Crée de la vapeur comme indiqué dans “Faire un
circuit chauffant. cappuccino”. Ouvrez le bouton de contréle de la
vapeur jusqu’a “#".
Les grains de café sont trop |Décoincez les grains de café. Répandez-les unifor-
fins ou trop comprimés. mément et ne comprimez que légérement avec le
tasseur.
Dépot calcaire dans Décalcifiez I'appareil comme indiqué.
I'appareil.
La pompe fait du bruit. Eteignez I'appareil !
Le réservoir d'eau est vide. |Remplissez le réservoir d'eau avec de I'eau fraiche.
Le réservoir d'eau n'est pas |Appuyez légerement sur le réservoir pour ouvrir la
correctement fixé ; la valve |valve.
n'est pas ouverte.
De l'air est piégé dansle  |Purgez 'appareil comme indiqué dans “Premiére
circuit d'eau. utilisation/Purge”.
L'expresso s'échappe Arrétez le processus d'infusion !
au bord du porte-filtre. |Le porte-filtre n'est pas Fixez correctement le porte-filtre comme indiqué
correctement fixé ou n'est  |dans “Fixer/Enlever le porte-filtre".
pas assez fermé.
Trop de grains de café dans|Enlevez I'exces de grains de café. Respectez la
le panier filtrant. marque MAX dans le panier filtrant.
Résidus de grains de café  [Eteignez Pappareil et laissez-le refroidir.
sur le joint en caoutchouc  [Nettoyez le joint en caoutchouc comme indiqué.
de la téte d'infusion.
L'expresso esttrop  |Les tasses ne sont pas Rincez les tasses a I'eau chaude.
froid. préchauffées.

Le voyant &/ ne s'allume
pas pendant le processus
d'infusion.

Attendez jusqu’a ce que le voyant &/ s'allume.




Probleme Cause possible Solution
La créme de café est |Les grains de café sont Utilisez le tasseur fourni.
|égérement décolorée |trop épais ou ne sont pas
(le café coule vite).  |uniformément étalés.
Quantité trop faible de Versez les grains de café uniquement jusqu'a la
grains de café dans le marque MAX dans le panier filtrant.
panier filtrant.
La créme de café est |Les grains de café sont trop |Décoincez les grains de café. Répandez-les unifor-
noire (la café coule  [fins ou trop comprimés. mément et ne comprimez que légérement avec le
lentement). tasseur.
Quantité excessive de Utilisez moins de grains de café. Respectez la
grains de café dans le marque MAX dans le panier filtrant.
panier filtrant.
Absence de creme  |Les grains de I'expresso ne |Changez la marque, si besoin est.
sur I'expresso. sont pas appropriés.
Le lait ne mousse pas.|Le lait ne convient pas. Utilisez du lait avec au moins 3,5% de matiére
grasse.
Le lait n'est pas assez froid. |Utilisez du lait réfrigéeré.
La buse vapeur est sale.  |Nettoyez la buse vapeur comme indiqué.

Données techniques

MOTEIE : .oovevrreereieeeereeeeeeieeeens PC-ES 1008
AlImentation ... 230 V~, 50 Hz
Consommation : ..

CapaCIt :...vvevercrericr s 1.5 litre
Classe de protection :@........c.c.cceerverermreneriresrisssnnnn,
PrESSION :..ocvveceeeeerieriseeisseeisesi e 15 bars
PoidS Net ;... environ 4,7 kg

Sous réserve de modifications techniques.

Cet appareil a été controlé d’aprés toutes les
directives européennes actuelles applicables,
comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet ap-pa-
reil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

)¢

Elimination- Signification du symbole
“Elimination”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménagéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération muni-
cipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur I'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y

guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de

pago y si es posible también el carton de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningun caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
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aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija
y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya
a un establecimiento autorizado. Para evitar pe-
ligros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente 0 una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias in-
condicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

A\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.



Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, cartén, polies-
tireno etc.) a su alcance.

+ Este equipo no esta destinado al uso por
personas (nifios incluidos) que tengan capaci-
dades fisicas, sensdricas 0 mentales limitadas
0 una falta de experiencia y/o conocimientos.
Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se
les instruye sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para
asegurar que no jueguen con el aparato.

Consejos de seguridad especiales
para este aparato

+ Asegurese de que el soporte (18) de filtro esta
seguro y apropiadamente bloqueado durante el
funcionamiento, ya que este aparato trabaja a
presion.

+ No mueva el aparato durante el funcionamien-
to.

Uso para el que esta destinado

Este aparato esta pensado hacer expreso y capu-
chino.

Esta pensado para el uso en casas privadas y
aplicaciones semejantes tales como en cocinas de
personal de tiendas, oficinas y lugares semejantes
de trabajo.

No esta pensado para las aplicaciones siguientes:

* en propiedades agricolas;

+ para huéspedes en hoteles, moteles y otras
instalaciones residenciales;

+ en Bed & Breakfast (Cama y Desayuno).

Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este
manual de instrucciones. El aparato no se puede
utilizar con fines comerciales.

Cualquier otro uso no se considera como el
pretendido y puede dar lugar a dafios materiales o
incluso lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por dafios que se puedan producir por un uso
incorrecto.

Piezas suministradas

Méquina de Expreso

Deposito desmontable de agua

Tubo conectable de vapor

Tapa de boquilla de vapor

Soporte de filtro

Pieza de insercién de filtro de 1 taza
Pieza de insercion de filtro de 2 tazas
Rejilla de bandeja para goteo
Bandeja para goteo

Cuchara de medir / tapon / llave

[EIE G (L UL (L I (UL (U QI G
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Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales
como peliculas de plastico, bridas y embalaje
de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la
caja.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de
la produccién o polvo en el aparato. Le reco-
mendamos que limpie el aparato tal como se
describe en “Limpieza”.

Ubicacion de los controles

Figura A
Pestafia para abrir la tapa del depésito
Tapa de depdsito de agua
Deposito de agua
Mando de control de vapor
Indicador de nivel de agua
Boquilla de vapor con tapa
Bandeja para goteo
Compartimento de bandeja para goteo
9 Rejilla de bandeja para goteo
10 Pulsador ON / OFF
11 Pulsador PUMP / STANDBY
12 Pulsador STEAM / ESPRESSO
13 Bombilla indicadora de estado O
14 Bombilla indicadora de calentador &/
15 Bandeja de tazas/placa de calentamiento
16 Pieza de insercion para 1 taza
17 Pieza de insercion para 2 taza
18 Soporte de filtro
19 Protector de filtro
20 Cuchara de medir / tapdn / llave
(1 pieza, 3 funciones)

O N Ok WwN -

Notas de aplicacion

Colocacion

+ Coloque el aparato en una superficie estable y
anivel.
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+ Debido al calor y vapores crecientes no haga
funcionar el aparato debajo de los armarios de
pared.

+No coloque el aparato muy cerca de una cocina
de gas ni eléctrica ni muy cerca de cualquier
otra fuente de calor.

Pulsadores (10/11/12)

Estos pulsadores tienen las siguientes funciones
cuando se bloguean o se desacoplan:

Interruptor  Acoplado Desacoplado
10 ON OFF
(Encendido) (Apagado)
» PUMP STANDBY
(Bomba) (Espera)
12 STEAM ESPRESSO
(Vapor) (Expreso)
Conexion eléctrica

1. Asegurese de que la alimentacion de red
corresponda con las especificaciones del
aparato. Las especificaciones estan impresas
en la etiqueta de tipo.

2. Verifique los ajustes de pulsador! Los pulsa-
dores (10/11/12) deben desacoplarse.

3. Conecte el cable de red a un enchufe de pared
apropiadamente instalado y con tierra a
230 V~, 50 Hz.

On/Off (Encender/apagar)

+ Ponga el pulsador (10) en la posicién ON para
encender el aparato. La lampara indicadora
de estado (O se ilumina. El aparato empieza a
calentarse. La placa de calentamiento (15) se
calienta.

+ Lalédmpara indicadora &/ se ilumina tan
pronto como se alcanza la temperatura nece-
saria.

i NOTA:

La lampara indicadora /<> se enciende y
se apaga durante el funcionamiento. Esto es
normal e indica que la temperatura es contro-
lada y mantenida por el termostato.



+ Ponga el pulsador (10) en la posicion OFF para
apagar el aparato.

Utilizacion

Conectar / Separar el Soporte de Filtro

+ Sujete el mango en la orilla izquierda del apa-
rato para conectar al soporte de filtro (véase la
Fig. B en la pagina 3). Inserte las tres pestafias
de guia en los rebajes del cabezal de grupo.
Con el mango tire del soporte de filtro hacia el
lado derecho al centro del aparato. AsegUrese
de que el soporte de filtro se asegura bien en el
cabezal de grupo.

+ Tire del soporte de filtro a la izquierda para
separarlo del cabezal de grupo.

/\ AVISO: iPeligro de quemaduras!
Después de la preparacion, las piezas
metalicas del soporte de filtro y las piezas de
insercion de filtro estan calientes.

Primero Uso/Sangrado

/\ ATENCION:

iSangre el aparato antes del primero uso y des-
pués de un periodo largo sin utilizar. jNo utilice
polvo de café durante este proceso!

1. Verifique los ajustes de pulsador! Todos los
pulsadores (10/11/12) deben desacoplarse.

2. Conecte el cable de red a un enchufe de pared
apropiadamente instalado y con tierra a
230 V~,50 Hz.

3. Asegurese de que la bandeja (7) de goteo
esta en su lugar en el compartimento (8) de
bandeja de goteo.

4. Larejila (9) de la bandeja de goteo debe cubrir
el compartimento con las flechas sefialando
hacia la carcasa.

5. Pliegue la tapa por la pestafia (1) para llenar el
depésito (3).

6. Llene el depésito con agua limpia hasta la
marca MAX. Cierre la tapa de nuevo.

7. Quite al soporte (18) de filtro del cabezal de
grupo.

8. Ponga el pulsador (10) en la posicion ON para
encender el aparato. La lampara (13) indicado-
ra de estado se ilumina. El aparato empieza a
calentarse. La placa de calentamiento (15) se
calienta.

9. Gire Afuera la boquilla (6) de vapor. Asegurese
de que el tubo de vapor se conecta correcta-
mente.

10. Coloque un recipiente adecuado (resistente al
calor / aproximadamente 500 ml) debajo de la
boquilla de vapor.

11. Gire el mando de control de vapor (4) comple-
tamente hacia “+".

12. Apriete el pulsador (11) para encender la
bomba. La bomba arranca.

13. Apague la bomba cuando el agua salga uni-
formemente por la boquilla de vapor. Apriete el
pulsador (11) en la posicion STANDBY.

14. Cierre el mando de control de vapor hacia “=".

15. Vacie el recipiente y coléquelo debajo del
cabezal de grupo.

16. Apriete el pulsador (11) para encender la bom-
ba. El flujo de agua comienza. Deje que todo
el agua del depésito discurra a través. Apague
la bomba para vaciar el recipiente.

/N AVISO: jPeligro de quemaduras!
El agua dentro del recipiente esta caliente.

17. Ya ha terminado el proceso de sangrado.
Llene el depésito hasta la marca MAX. Repita
los puntos 10 a 16 dos veces para limpiar el
aparato por dentro. Deje mas flujo de agua a
través de la boquilla de vapor. Ahora el aparato
esta listo para utilizarse.

Hacer Expreso

1. jVerifique los ajustes de pulsador! Todos los
pulsadores (10/11/12) deben desacoplarse.

2. Conecte el cable de red a un enchufe de pared
apropiadamente instalado y con tierra a
230 V~,50 Hz.

3. Apriete el interruptor ON/OFF para encender
el aparato. La lampara indicadora de estado ()
se ilumina. El aparato empieza a calentarse.
La placa de calentamiento (15) se calienta.
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i NOTA:
Utilice la placa de calentamiento para preca-
lentar sus taza(s).

4. Asegurese de que la bandeja de goteo esta en

su lugar en el compartimento de bandeja de
goteo.

5. Larejilla de la bandeja de goteo debe cubrir
el compartimento con las flechas sefialando
hacia la carcasa.

6. Pliegue la tapa por la pestafia para llenar el
depdsito.

7. Llene el depésito con la cantidad deseada de
agua limpia. El nivel de agua debe estar entre
las marcas de MIN y MAX. Cierre la tapa de
nuevo.

8. Quite al soporte de filtro del cabezal de grupo.

9. Seleccione una pieza de insercién de filtro
(16/17). Coloque la pieza de insercion en el
soporte de filtro. Asegurese de que el protector
de filtro no esté vertical.

1 Recomendaciones para tratamientos

optimos de café:

9.1. Conecte el soporte de filtro con la
pieza de insercidn de filtro sin polvo de
expreso. Haga la primera taza sélo con
agua para conseguir que el aparato
se caliente a la temperatura 6ptima de
funcionamiento.

9.2. Coloque la taza con el agua caliente en
la placa de calentamiento.

9.3. Ahora prepare su primer expreso.

/\ AVISO: Las piezas metalicas del so-
porte de filtro y las piezas de insercion
de filtro estan calientes.

10. Llene la pieza de insercion de filtro con polvo
de expreso. Utilice la cuchara de medir sumi-
nistrada (20). Observe la marca MAX en la
pieza de insercion de filtro. Esparza el polvo de
expreso uniformemente y apriete ligeramente
con el tapdn (20). Limpie la orilla del soporte
de filtro.

11. Conecte el soporte de filtro al cabezal de
grupo. Asegurese de que el soporte de filtro se
sujeta correctamente en el cabezal de grupo.
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12. La temperatura necesaria de preparacion es
alcanzada tan pronto como la ldmpara indi-
cadora &/ se ilumina. Coloque su taza(s)
precalentada debajo del cabezal de grupo
exactamente en los dos agujeros que se
pueden ver en la rejilla de la bandeja de gota.

13. Apriete el pulsador PUMP. El agua caliente es
obligada a través del filtro.

i NOTA:

+ jEste proceso no termina automaticamen-
te!

+ Silalédmpara indicadora (14) se apaga, el
agua ya no esta suficientemente caliente.
Interrumpa la preparacion y apague la
bomba. Espere hasta que la lampara in-
dicadora &/ se ilumine otra vez. Ahora
contintie haciendo el expreso.

14. Detenga el proceso apagando la bomba cuan-
do la cantidad deseada de expreso esté en su
taza(s): Apriete el pulsador (11) a la posicién
STANDBY.

15. Quite la taza(s).

i NOTA:
Quite al soporte de filtro cada vez después
de hacer el expreso. De esta manera se am-
pliara la vida de la junta de goma del cabezal
de grupo.

16. Quite al soporte de filtro del cabezal de grupo.

17. Vacie y rellene el filtro para hacer ofra taza de
expreso.

I\ AVISO:

Las piezas metalicas del soporte de filtro y
las piezas de insercion de filtro estan calien-
tes.

18. Gire el protector de filtro (19) arriba. Empuije el

protector de filtro
con el pulgar hacia
la pieza de
insercion de filtro

girando el soporte
de filtro alrededor (véase la Fig.).

19. De toquecitos para sacar el polvo de café
fuera de la pieza de insercion de filtro. Si es
necesario, utilice una cuchara. Aclare el polvo



de café restante con agua caliente fuera de la
pieza de insercidn de filtro.

20. Verifique el nivel de agua en el depdsito antes
de hacer la siguiente taza de expreso. Siga los
puntos 9 a 16 como se descrito anteriormente.

21. Para detener el funcionamiento apague el
aparato. Apriete el pulsador (10) en la posicion
OFF.

Hacer Capuchino

Generalmente el capuchino consiste un tercio
de café, un tercio de leche caliente y un tercio de
espuma de leche.

La espuma de leche no debe ser suficientemen-
te firme como para poder tomar forma con una
cuchara. Debe ser cremosa, como para no ser
completamente nata montada, de una textura
viscosa.

Para la preparacion usted necesita ademas

* una taza ancha mas grande (aproximadamente
de 180 ml), en la que se hace el expreso;

* Una pequena jarra para espumar con chorro
(por ejemplo 0,3 1);

*Un pequeo recipiente resistente al calor;

+ leche fria con un contenido por lo menos del
3,5% de grasa.

Para hacer capuchino primero hay que hacer el
expreso. Siga las instrucciones debajo de “Hacer
Expreso” puntos 1 a 16.

Espume la leche de la siguiente manera:

/N AVISO: Peligro de hervirse!

El vapor hirviendo puede provocar heridas. jDu-

rante el proceso de calentamiento el vapor/agua

caliente pueden escapar del cabezal de grupo y/

o la boquilla de vapor!

+ Asegurese de que el mando (4) de control
de vapor se pone en la posicion “=’ antes de
activar la funcion de vapor.

+ No dirija la boquilla de vapor hacia las perso-
nas.

+ Coloque siempre un recipiente debajo de la
boquilla (6) de vapor.

. Asegurese de que el pulsador (11) esté en la

posicién STANDBY.

. Gire Afuera la boquilla (6) de vapor. Asegurese

de que el tubo de vapor se conecta correcta-
mente. Conecte en todo momento la cubierta
de la boquilla de vapor en la boquilla de vapor.

. Coloque un recipiente resistente al calor deba-

jo de la boquilla de vapor.

. Llene media jarra con leche fria.
. Apriete el pulsador (12) a la posicion STEAM.

Espere hasta que la lampara indicadora & /¢
se ilumine.

. Abra brevemente el mando (4) de control de

vapor hacia “#’ cada vez antes de utilizar la
funcién que espumar para drena el material
condensado recogido. El aparato esté listo
para utilizar si solamente sale vapor.
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. Coloque su jarrita de leche con la leche debajo

de la boquilla de vapor.

. Levante la jarra de modo que la boquilla de

vapor se asiente debajo de la superficie de la
leche.

i NOTA:

No coloque la boquilla de vapor en el centro
de la jarra sino cerca de la pared interior.
Esta posicion es importante para que la
leche entre en movimiento de remolino. Se
recomienda utilizar el chorro como guia para
la boquilla de vapor.

. Abra lentamente el mando (4) de control de

vapor hacia “+" hasta establecer la cantidad
deseada de vapor. Suba y baje ligeramente
la jarra. Cierre el mando de control de vapor
hacia ‘=" después de que la leche se haya
espumado con el volumen deseado (aproxi-
madamente el 50%).

i NOTA:

* Para calentar alin mas la leche, inserte
la boquilla de vapor completamente en
el fondo de la jarra. AsegUrese de que
la leche no empiece a hervirse. En este
caso la espuma se desplomara.

4
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i NOTA:

+ Elagua ya no esta suficientemente calien-
te si la [ampara indicadora (14) se apaga
durante el espumado. Gire el mando de
control de vapor hacia “=". Espere hasta
que la [ampara indicadora /< se ilumi-
ne ofra vez. Ahora continlie espumando la
leche.

10. Para quitar las Ultimas burbujas de aire, golpee
la jarrita de leche después del espumado con
cuidado en la superficie de la mesa (como si
la golpeara un poco fuerte). Gire la jarrita de
leche ligeramente alrededor. Esto ayuda a
mezclar la espuma después del espumado.
Ahora no pierda el tiempo. Vierta lentamente
la leche espumada en el expreso.

11. Gire la jarrita de leche ligeramente alrededor
al verter lentamente la leche espumada en el
expreso.

i NOTA:

+Con unos pocos movimientos ladinos
puede dibujar disefios en la espuma.

* Rocie cacao en polvo o canela para das
sabor a la espuma.

12. IMPORTANTE: jLimpie la boquilla de vapor in-
mediatamente después de cada uso! Al cerrar
el mando de control de vapor se crea un vacio
en unos segundos, que aspira algo de leche
en la boquilla de vapor. Coloque un recipiente
resistente al calor debajo de la boquilla de
vapor. Abra el mando de control de vapor bre-
vemente para un disparo de vapor para limpiar
los residuos de leche fuera de la boquilla de
vapor. Estregue la boquilla de vapor con un
trapo humedo.

13. Aprite el pulsador (12) en la posicion
ESPRESSO para apagar la funcion de vapor.

14. Para detener el funcionamiento apague el
aparato. Apriete el pulsador (10) en la posicion
OFF.
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Limpieza

A\ AVISO:

+ Antes de cada limpieza retire siempre la
clavija de red de la caja de enchufe y espere
hasta que se haya enfriado el aparato.

+ No sumerja el aparato en agua. Podria causar
un electrochoque o un incendio.

/\ ATENCION:

* No utilice un cepillo de alambre u objetos
abrasivos.

* No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

+ Limpie la carcasa con un trapo ligeramente
humedo sin detergentes.

Cabezal de Grupo y Junta de Goma

Estregue el cabezal de grupo y la junta de goma
con un trapo himedo. Utilice un cepillo suave de
nilén para quitar los residuos dificiles. Seque con
un trapo suave.

Accesorios

Lave el soporte de filtro, las piezas de insercidn de
filtro, rejilla de bandeja de goteo, bandeja de go-
teo, cuchara de medir, depédsito de agua, tubo de
boquilla de vapor y cubierta de boquilla de vapor
en agua espumosa tibia. Si es necesario, utilice
un cepillo suave de nailon. Aclare con agua limpia.
Seque todas las piezas con un trapo suave.

/\ ATENCION:

Estas piezas no son para lavavajillas. El calor
y los detergentes agresivos pueden provocar
deformacion y decoloracion.

Deposito de Agua
+ Abra la tapa para quitar el depésito. Tire del

depdsito con ambas manos hacia arriba y
afuera. Vuelva a colocar el dep6sito después
de la limpieza y el secado.

i NOTA:
El deposito de agua tiene dos ganchos.



+ Enganche el depdsito en los dos ojetes del
aparato.

+ Apriete ligeramente el depdsito de agua hacia
abajo para abrir la valvula.

Boquilla de Vapor
+ Limpie la boquilla de vapor, el tubo conectado

y la cubierta inmediatamente después de cada
uso. El residuo seco de leche es dificil de
limpiar.

/\ AVISO:

La boquilla de vapor esta caliente inmediata-
mente después del uso!

+ Quite la cubierta. Utilice el pequefio agarre.
Gire ligeramente para una extraccion facil. jUti-
lice un trapo humedo para sostener la boquilla
de vapor con una mano!

como se ha indicado en “Hacer Capuchino”
puntos 5y 6. Después de limpiar la boquilla de
vapor esta ofra vez lista para utilizarse.

Descalcificacion

Los depositos de incrustaciones ponen en riesgo
la funcionalidad de su aparato. Es necesario des-
calcificar el aparato regularmente. Los intervalos

dependen de la frecuencia de uso y la dureza del
agua.

Descalcifique con un descalcificador comercial
para cafeteras.

1. Dosifique segun las instrucciones en el envase

o en el folleto de instrucciones.
2. Haga funcionar el aparato como se indica
para hacer expreso hasta que el depésito esté
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+ Utilice la llave (20) para quitar el pequefio tubo
de la boquilla de vapor. Véase la Fig. C en la
pagina 3. Gire la llave a la derecha.

+ Deje el tubo y la cubierta durante un tiempo
en agua espumosa tibia. De esta manera los
residuos de leche se quitan faciimente.

+ Estregue la boquilla de vapor en el aparato con
un trapo hiimedo.

i NOTA:

Llene un recipiente con agua caliente para
quitar los residuos secos. Coloque el recipien-
te debajo de la boquilla de vapor, de modo
que se sumerja.

vacio. Deje que la solucion fluya a través del
cabezal de grupo (sin soporte de filtro).

I\ AVISO:

+ Aclare el depésito y deje que un deposito lle-
no de agua fluya por el cabezal de grupo para
enjuagar los residuos del descalcificador.

* No use esta agua para hacer expreso.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato como se indica. Deje los
accesorios completamente secos.

* Le recomendamos que guarde el aparato en el
embalaje original si no va a utilizar el aparato
durante un largo periodo de tiempo.

¢ Mantenga siempre el aparato fuera del alcance
de los nifios en un lugar seco y bien ventilado.

+ Después de la limpieza vuelva a colocar el tubo
y la cubierta en la boquilla de vapor. Coloque
un recipiente vacio resistente al calor debajo de
la boquilla de vapor. Haga funcionar el aparato

Resolucion de problemas

Solucién

Pruebe la toma con otro aparato.

Enchufe el cable correctamente.

Compruebe el disruptor de circuito principal.
Pdngase en contacto con nuestro centro de servi-
Cios 0 con un especialista.

Posible causa
El aparato no recibe sumi-
nistro eléctrico.

El aparato no
funciona.

El aparato esta defectuoso
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No sale café.

jApague el aparato!

El depésito de agua esta
vacio.

Llene el depdsito de agua sdlo con agua limpia.

El deposito no esta co-
nectado correctamente; la
valvula no se abre.

Apriete ligeramente el depdsito de agua hacia abajo
para abrir la valvula.

Los aguijeros en el sopor-
te de filtro y la salida del
cabezal de grupo estéan
bloqueados.

Limpie el soporte de filtro, el filtro y la salida del
cabezal de grupo.

Aire atrapado en el circuito
de calentamiento.

Genere vapor como se indica en “Hacer Capuchi-
no”. Abra el mando de control de vapor completa-
mente hacia “+".

El polvo de café es dema-
siado fino o esta demasiado
comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniformemente y
comprimalo sélo ligeramente con el tapon.

Depésitos de incrustaciones
en el aparato.

Descalcifique el aparato como se indica.

La bomba es ruidosa.

Apague el aparato.

El deposito de agua esta
vacio.

Llene el depésito de agua sdlo con agua limpia.

El depdsito no esta co-
nectado correctamente; la
valvula no se abre.

Apriete ligeramente el depdsito de agua hacia abajo
para abrir la valvula.

Aire atrapado en el circuito
de agua.

Sangre el aparato como se indica en "Primero Uso/
Sangrando".

El expreso se escapa
por el borde del
soporte de filtro.

iPare el proceso de preparacion!

El soporte de filtro no se
conecta correctamente ni
se cierra bastante.

Conecte al soporte de filtro correctamente segun las
instrucciones de "Conectar / Separar el Soporte de
Filtro".

Demasiado polvo de café
en la pieza de insercion de
filtro.

Retire el exceso de polvo de café. Observe la marca
MAX en la pieza de insercion de filtro.

Los residuos de polvo de
café en la junta de goma
del cabezal de grupo.

Apague el aparato y deje que se enfrie.
Limpie la junta de goma como se indica.

El expreso esta dema-
siado frio.

Las tazas no se
precalentaron.

Enjuague las tazas con agua caliente.

La lampara indicadora
& /45 no se ilumina durante
el proceso de preparacion.

Espere hasta que la ldmpara indicadora &/ se
ilumine.




Posible causa

El polvo de café es de-
masiado grueso o no se
esparce uniformemente.

Problema

La crema de café

es ligeramente
decolorada (el café se

Solucién
Utilice el tapon suministrado.

acaba rapidamente). |Polvo de café demasiado
pequefio en la pieza de

insercion de filtro.

Llene de polvo de café sélo hasta la marca MAX en
la pieza de insercion de filtro.

La crema de café se
decolora orcura (el
café sale lentamente).

El polvo de café es dema-
siado fino 0 esta demasiado
comprimido.

Afloje el polvo de café. Esparzalo uniformemente y
comprimalo sélo ligeramente con el tapon.

Demasiado polvo de café
en la pieza de insercion de

Utilice menos polvo de café. Observe la marca MAX
en la pieza de insercidn de filtro.

filtro.
Sin crema en el El polvo de expreso no es  |Cambie de marca, si es necesario.
expreso. adecuado.
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La leche no espuma. |La leche no es adecuada.

Utilice leche con un contenido de grasa de por lo
menos el 3,5%.

La leche no esta
suficientemente fria.

Utilice leche refrigerada.

La boquilla de vapor esta
sucia.

Limpie la boquilla de vapor como se indica.

Datos técnicos
[ e = PC-ES 1008

No reservamos el derecho de efectuar modifica-
ciones técnicas.

Este aparato se ha examinado segun las norma-
tivas actuales y vigentes de la Comunidad Euro-
pea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y
directiva de baja tension y se ha construido segun
las mas nuevas especificaciones en razon de la
seguridad.

B

Eliminacién - Significado del simbolo
“cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion munici-
pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacién de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,

leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di

garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola

di cartone con la confezione interna. Se passate

I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzio-

ni per l'uso.

« Utilizzare l'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di appli-
cazione previsto. Questo prodotto non ¢ stato
concepito ai fini di un impiego in ambito indu-
striale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dallesposizione diretta ai raggi solari
e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
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liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con
le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si
utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione | apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve piu essere
utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare linsorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.

Simboli per questo manuale di istruzioni per
I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti
danni all' apparecchio:

/N AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o alfri
oggetti.



i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla
portata dei bambini.

Quest'apparecchio non & destinato alluso da
parte di persone (compresi i bambini) con capa-
cita fisiche, psichiche, sensorie o intellettive
limitate, 0 da persone sprovviste della necessa-
ria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cid avvenga sotto la sorveglianza di
una persona responsabile ed addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato
I'apparecchio.

Evitare che i bambini giochino con I'apparec-
chio.

Avvertenze speciali di sicurezza
per questo apparecchio

+ Assicurarsi che il supporto filtro (18) sia sicuro
e ben bloccato durante il funzionamento, in
quanto questo apparecchio funziona sotto pres-
sione.

+ Non spostare il dispositivo durante il funziona-
mento.

Uso previsto

Questo apparecchio € destinato alla preparazione
di caffé espresso e cappuccino.

E previsto per 'uso in ambienti privati e applicazio-
ni simili come cucine per personale in negozi, uffici
e ambienti simili.
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Non ¢ destinato alle seguenti applicazioni:

* in proprieta agricole;

+ da ospiti in alberghi, motel e altre strutture;
+ inB&B.

Pub essere utilizzato solo nel modo descritto in
questo manuale d'istruzione. L'apparecchio non
puo essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso & considerato non idoneo e
pud determinare guasti alla proprieta e anche alle
persone.

II produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni che potrebbero verificarsi per uso non
corretto.

Pezzi in dotazione

Macchina per caffé espresso
serbatoio dell'acqua amovibile
tubo del vapore montabile
Coperchio dell'ugello vapore
Supporto per filtro

Inserto filtro per 1 tazza

R (I (I QL U
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Inserto filtro per 2 tazze
Griglia vassoio raccogli gocce
Vassoio raccogli gocce
Misurino / tamper / chiave

_ A

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere 'imballaggio dal dispositivo.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio
come pellicola di plastica, materiale di riempi-
mento, fili per cavi e imballaggio.

3. Controllare che tutte le parti siano nella confe-
zione.

i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione
sul dispositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo
come descritto in “Pulizia”.

Comandi

Figura A
1 Linguetta per aprire il coperchio del serbatoio
dell'acqua
Coperchio del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua
Manopola di controllo vapore
Misuratore del livello dell'acqua
Ugello vapore con coperchio
Vassoio raccogli gocce
Vano del vassoio raccogli gocce
9 Griglia vassoio raccogli gocce
10 Tasto ON/OFF
11 Tasto PUMP / STANDBY
12 Tasto STEAM / ESPRESSO
13 Spia di stato ()
14 Spia indicatore riscaldamento & /&1
15 Piastra di riscaldamento / vassoio tazze
16 Inserto filtro per 1 tazza
17 Inserto filtro per 2 tazze
18 Supporto per filtro
19 Protezione filtro
20 Misurino / tamper / chiave

(1 parte, 3 funzioni)

o N Ok Wb
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Avvertenze per I' uso

Posizionamento

Poggiare il dispositivo su una superficie piana e
stabile.

A causa del calore e dei vapori non mettere in
funzione 'apparecchio sotto pensili a parete.
Non mettere 'apparecchio vicino a fornelli a
gas o elettrici o altre fonti di calore.

Tasti (10/11/12)

Questi tasti hanno le seguenti funzioni quando
bloccati o sbloccati:

Interruttore Bloccato Sbloccato
10 ON (Attivo) | OFF (Disattivo)
1 PUMP STANDBY

(Pompa) (Standby )

STEAM ESPRESSO

12 (Vapore) (Espresso)

Collegamento elettrico

1.

Assicurarsi che I'alimentazione principale
corrisponda alle specifiche tecniche dellappa-
recchio. Le specifiche tecniche sono stampate
sull'etichetta del modello.

Controllare le impostazioni del tasto! | tasti
(10/11/12) devono essere shloccati.

Collegare il cavo di corrente ad una presa a
parete installata correttamente e a terra da
230 V~,50 Hz.

Accensione / spegnimento

Regolare il tasto (10) in posizione ON per
accendere I'apparecchio. La spia di stato (D si
accende. L'apparecchio iniziare a riscaldarsi. La
piastra di riscaldamento (15) si riscalda.

La spia luminosa &/<> si accende non appena
la temperatura necessaria viene raggiunta.

i NOTA:

La spia luminosa /< si accende e si
spegnere durante il funzionamento. Questo &
normale e indica che la temperatura € control-
lata mediante termostato.




+ Regolare il tasto (10) in posizione OFF per
spegnere I'apparecchio.

Uso

Montare / smontare il supporto filtro

+ Tenere limpugnatura al bordo sinistro dell'ap-
parecchio per montare il supporto filtro (vedi
Fig. B a pagina 3). Inserire le tre linguette guida
nelle scanalature della testa. Con limpugnatura
irare il supporto filtro sul lato destro al centro
dell'apparecchio. Assicurarsi che il supporto
filtro sia ben fermo nella testa.

« Tirare il supporto filtro a sinistra per sganciarlo
dalla testa.

/N AWISO: Pericolo di scottature!

Dopo la preparazione le parti in metallo del
supporto filtro e dell'inserto filtro sono molto
calde.

Primo utilizzo / Scarico

/\ ATTENZIONE:

Scaricare I'apparecchio prima del primo utilizzo e
dopo un luogo periodo di non utilizzo. Non usare
fondi di caffé durante questo processo!

1. Controllare le impostazioni del tasto! Tutti i tasti
(10/11/12) devono essere sbloccati.

2. Collegare il cavo di corrente ad una presa a
parete installata correttamente e a terra da
230 V~, 50 Hz.

3. Assicurarsi che il vassoio raccogli gocce (7) sia
in posizione nellapposito vano (8).

4. Il vassoio raccogli gocce (9) deve coprire il
vano con le frecce rivolte verso I'alloggiamento.

5. Piegare il coperchio alla linguetta (1) per riem-
pire il serbatoio dell'acqua (3).

6. Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua
pulita e fresca fino al segnale MAX. Chiudere il
coperchio.

7. Rimuovere il supporto filtro (18) dalla testa.

8. Regolare il tasto (10) in posizione ON per
accendere I'apparecchio. La spia di stato (13)
si accende. L'apparecchio iniziare a riscaldarsi.
La piastra di riscaldamento (15) si riscalda.

9. Far ruotare 'ugello vapore (6). Assicurarsi che
il tubo del vapore sia montato correttamente.

10. Mettere un contenitore idoneo (resistente al
calore / ca. 500 ml) sotto l'ugello vapore.

11. Girare la manopola di controllo (4) completa-
mente verso “+’.

12. Premere il tasto (11) per accendere la pompa.
Il pompaggio ha inizio.

13. Disattivare la pompa dopo che 'acqua viene
emessa regolarmente dall'ugello vapore. Il
tasto (11) € in posizione STANDBY.

14. Chiudere la manopola di controllo vapore
Verso ‘=",

15. Svuotare il contenitore e metterlo sotto la testa.
16. Premere il tasto (11) per accendere la pompa.
L'acqua si avvia. Lasciare che tutta l'acqua
fuoriesca dal serbatoio dellacqua. Disattivare

la pompa per svuotare il contenitore.

/N AWISO: Pericolo di scottature!
L'acqua allinterno del contenitore & calda.

17. Adesso il processo di scarico é terminato. Ri-
empire il serbatoio dell'acqua al segnale MAX.
Ripetere i punti da 10 a 16 due volte per pulire
I'apparecchio all'interno. Lasciare che l'acqua
scorra attraverso ['ugello vapore. Il dispositivo
€ ora pronto per 'uso.

ITALIANO

Come preparare il caffé espresso

1. Controllare le impostazioni del tasto! Tutti i tasti
(10/11/12) devono essere shloccati.

2. Collegare il cavo di corrente ad una presa a
parete installata correttamente e a terra da
230 V~, 50 Hz.

3. Premere l'interruttore ON/OFF per accendere
I'apparecchio. La spia di stato (O si accende.
L'apparecchio iniziare a riscaldarsi. La piastra
di riscaldamento (15) si riscalda.

i NOTA:
Utilizzare la piastra di riscaldamento per
preriscaldare le tazze.

4. Assicurarsi che il vassoio raccogli gocce sia in
posizione nell'apposito vano.
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5. Il'vassoio raccogli gocce deve coprire il vano
con le frecce rivolte verso l'alloggiamento.

6. Piegare il coperchio alla linguetta per riempire
il serbatoio dell'acqua.

7. Riempire il serbatoio dell'acqua con il quantita-
tivo desiderato di acqua pulita e fresca. Il livello
dellacqua deve essere tra i segni MIN e MAX.
Chiudere nuovamente il coperchio.

8. Rimuovere il supporto filtro dalla testa.

9. Selezionare un inserto filtro (16/17). Mettere
linserto nel supporto filtro. Assicurarsi che la
protezione del filtro non sia diritta.

1 Suggerimenti per un ottimo caffe:

9.1. Montare il supporto filtro con linserto
filtro senza i fondi per espresso. Prepa-
rare la prima tazza solo con acqua per
portare I'apparecchio alla temperatura di
esercizio ottimale.

9.2. Mettere la tazza con acqua calda sulla
piastra di riscaldamento.

9.3. Preparare ora il primo caffé espresso.
/N AWVISO: Le parti in metallo del sup-
porto filtro e dellinserto filtro sono molto
calde.

10. Riempire l'inserto del filtro con fondi per caffe
espresso. Utilizzare il cucchiaio misurino fornito
(20). Osservare il segno MAX nell'inserto filtro.
Disporre i fondi di caffé espresso regolarmente
e spingere leggermente con il tamper (20).
Pulire il bordo del supporto filtro.

11. Montare il supporto filtro dalla testa. Assicurarsi
che il supporto filtro sia ben fermo nella testa.

12. La temperatura necessaria viene raggiunta
non appena la spia luminosa & /<% si accende.
Mettere le tazze preriscaldate sotto la testa
esattamente sui due fori nella griglia raccogli
gocce.

13. Premere il tasto PUMP. L'acqua calda ¢ forza-
ta aftraverso il filtro.

i NOTA:
+ Questo processo non termina automatica-
mente!
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i NOTA:

+ Se la spia luminosa (14) si spegne I'acqua
non € abbastanza calda. Interrompere
la preparazione e spegnere la pompa.
Attendere che la spia luminosa & /<5 si
accende nuovamente. Ora continuare a
preparare il caffe espresso.

14. Interrompere il processo disattivando la pompa
quando la quantita desiderata di espresso &
nella tazza: Regolare il tasto (11) in posizione
STANDBY.

15. Rimuovere le tazze.

i NOTA:

Rimuovere il supporto filtro ogni volta dopo
la preparazione di caffé espresso. In questo
modo si prolunga la durata della guamizione
della testa.

16. Rimuovere il supporto filtro dalla testa.
17. Svuotare e riempire nuovamente il filtro per
preparare un'altra tazza di caffé espresso.

/N AWVISO:
Le parti in metallo del supporto filtro e dell'in-
serto filtro sono molto calde.

18. Piegare la protezione del filtro (19). Spingere la
protezione del filtro
con il pollice verso
linserto del filtro
girando il supporto
del filtro (vedi Fig.).

19. Rimuovere i fondi di caffé dall'inserto filtro.
Utilizzare un cucchiaio, se necessario. Pulire i
fondi di caffé restanti con acqua calda.

20. Controllare il livello dellacqua del serbatoio pri-
ma di preparare un‘altra tazza di caffé. Seguire
i punti da 9 a 16 come descritto sopra.

21. Per interrompere il funzionamento spegnere
I'apparecchio. Il tasto (10) & in posizione OFF.

Come preparare il cappuccino

Generalmente il cappuccino & formato da un terzo
di caffé, un terzo di latte caldo e un terzo di latte
montato.



Il latte montato non dovrebbe essere denso da
poter essere segnato con un cucchiaio. Dovrebbe
essere cremoso, non completamente a panna, di
una consistenza viscosa.

Per la preparazione inoltre & necessario

* untazzalarga (ca. 180 ml), nella quale fare il
caffé espresso;

*un piccolo bricco per montare con beccuccio (ad
es. 0,31);

+ un piccolo contenitore, resistente al calore;

+ latte freddo con almeno il 3,5% di grassi.

Per fare il cappuccino & necessario fare prima
il caffe espresso. Seguire le istruzioni in “Come
preparare il caffé espresso” punti 1 - 16.

Montare il latte come segue:

/\ AWISO: Pericolo di ustione!

II'vapore che fuoriesce pud causare ustioni. Du-

rante il processo di riscaldamento vapore/acqua

calda puo uscire dalla testa e/o ugello vapore!

+ Assicurarsi che la manopola di controllo (4)
sia impostata su “=" prima di attivare la funzio-
ne vapore.

+ Non dirigere I'ugello vapore verso persone.

+ Mettere sempre un contenitore sotto l'ugello
vapore (6).

1. Assicurarsi che il tasto (11) sia in posizione
STANDBY.

2. Far ruotare 'ugello vapore (6). Assicurarsi
che il tubo del vapore sia montato corretta-
mente. Montare il coperchio dellugello vapore
sullugello vapore.

3. Mettere un contenitore resistente al calore
sotto 'ugello vapore.

4. Riempire il bricco per meta con latte freddo.

5. Regolare il tasto (12) su STEAM. Attendere
che la spia luminosa & /<5 si accende.

6. Aprire brevemente la manopola di controllo va-
pore (4) verso "+ ogni volta prima di usare la
funzione per montare per drenare la condensa
formatasi. L'apparecchio & pronto per l'uso se
esce solo il vapore.

7.

8.

9.

Mettere il bricco da latte con il latte sotto I'ugello
vapore.

Sollevare il bricco in modo che I'ugello vapore
sia sotto la superficie del latte.

i NOTA:

Non mettere 'ugello vapore al centro del
bricco vicino alla parete interna. Questa
posizione & importante per avere il giusto
movimento per montare il latte. Si consiglia
di usare il beccuccio come guida per l'ugello
vapore.

Aprire lentamente la manopola di controllo
vapore (4) verso "+ finché il quantitativo de-
siderato di vapore non & impostato. Spostare
leggermente il bricco sopra e sotto. Chiudere
la manopola di controllo vapore verso ‘=" dopo
che il latte & stato montato al volume desidera-
to (ca. 50%).

i NOTA:

* Perriscaldare successivamente il latte
inserire 'ugello vapore in fondo al bricco.
Assicurarsi che il latte non inizi a bollire. In
questo caso la schiuma fuoriesce.

+ L'acqua non € abbastanza calda se la
spia luminosa (14) si spegne durante il
funzionamento. Chiudere la manopola di
controllo vapore verso “=". Attendere che
|a spia luminosa &/ si accende nuova-
mente. Ora continuare a montare il latte.

ITALIANO

10. Per rimuovere le ultime bolle d'aria shattere |l

11

bricco per il latte leggermente verso il tavolo
(come se lo si volesse appoggiare con pill
forza). Girare il bricco di latte leggermente.
Questo consente di miscelare la schiuma. Ora
non perdere tempo. Versare il latte montato
lentamente nel caffe espresso.

. Girare il bricco lentamente mentre si versa il

latte montato nel caffé espresso.
i NOTA:
+Con pochi movimenti € possibile effettuare
disegni nella schiuma.
+ Spargere della polvere di cacao o cannel-
la sulla schiuma.
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12. IMPORTANTE: Pulire immediatamente l'ugello  calda insaponata. Utilizzare una spazzola di nylon
vapore dopo ogni utilizzo! Quando si chiudela ~ morbida, se necessario. Risciacquare in acqua pu-
manopola di controllo vapore si crea un vuoto lita. Asciugare tutte le parti con un panno morbido.
per alcuni secondi, che porta del latte nellugel-
lo vapore. Mettere un contenitore resistente al
calore sotto I'ugello vapore. Aprire brevemente
la manopola di controllo vapore per un colpo di
vapore per rimuovere i residui di latte dall'ugel-
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lo vapore. Pulire 'ugello vapore con un panno
umido.

13. Premere il tasto (12) in posizione ESPRESSO

per disattivare la funzione vapore.
14. Per interrompere il funzionamento spegnere
I'apparecchio. Il tasto (10) & in posizione OFF.

Pulizia

+ Pulire I'alloggiamento con un panno morbido
senza detergenti.

Testa e guarnizione in gomma

Pulire la testa e la guarnizione in gomma con un
panno umido. Utilizzare una spazzola di nylon
morbida per rimuovere i residui. Asciugare con un
panno morbido.

Accessori

Lavare il supporto filtro, gli inserti filtro, la griglia del

vassoio raccoglie gocce, il vassoio raccogli gocce,
il misurino, serbatoio dell'acqua, tubo dell'ugello
vapore e coperchio dellugello vapore in acqua
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Serbatoio dell'acqua
+Aprire il coperchio per rimuovere il serbatoio

dellacqua. Tirare il serbatoio con entrambe le
mani. Riposizionare il serbatoio dopo la pulizia
e averlo asciugato.

i NOTA:
II' serbatoio dell'acqua presenta due ganci.

+ Agganciare il serbatoio dellacqua nei due
occhielli dellapparecchio.

* Premere il serbatoio dell'acqua verso il basso
per aprire la valvola.

Ugello vapore
+ Pulire 'ugello vapore, il tubo montato e il coper-

chio subito dopo l'uso. | residui di latte essiccato
sono difficili da rimuovere.

*Rimuovere il coperchio. Utilizzare la piccola
presa. Girare leggermente per una facile rimo-
zione. Utilizzare un panno umido per tenere
I'ugello del vapore con una mano!

+ Utilizzare la chiave (20) per rimuovere il tubo
piccolo dall'ugello vapore. Vedi Fig. C a pagina
3. Girare la chiave in senso orario.

+ Lasciare il tubo e il coperchio per un po’ di tem-
po in acqua calda insaponata. In questo modo i
residui di latte si rimuovono facilmente.

+ Pulire I'ugello vapore dellapparecchio con un
panno umido.

i NOTA:

Riempire un contenitore con acqua calda per
rimuovere i residui induriti. Mettere il conte-
nitore sotto I'ugello vapore, in modo che sia
immerso.



* Dopo la pulizia sostituire il tubo e il coperchio
dell'ugello vapore. Mettere un contenitore vuoto
resistente al calore sotto I'ugello vapore. Met-
tere in funzione 'apparecchio come descritto in
“Come preparare il cappuccino” ai punti 5 e 6.
Dopo la pulizia l'ugello vapore & nuovamente
pronto per 'uso.

Decalcificazione

Depositi di calcare mettono a rischio la funzionalita
dell'apparecchio. Decalcificare regolarmente I'ap-

parecchio. Gli intervalli dipendono dalla frequenza
d'uso e dalla durezza dell'acqua.

Decalcificare con un decalcificante commerciale
per macchine per caffé.

1. Dosaggio come indicato sulla confezione o sul
foglio illustrativo.

2. Mettere in funzione al’'apparecchio come se si
volesse preparare un caffé espresso finché il
serbatoio non € vuoto. Lasciare la soluzione
scorrere nella testa (senza il supporto filtro).

/N AWVISO:

+ Sciacquare il serbatoio dellacqua e lasciare
che un serbatoio di acqua fresca scorra nella
testa per sciacquare i residui di decalcificante.

+ Non usare questacqua per fare caffé
€Spresso.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto. Lasciare
asciugare completamente gli accessori.

« Si consiglia di tenere il dispositivo nella confe-
zione originale se 'apparecchio non sara usato
per lunghi periodi.

+ Tenere sempre l'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi

Problema Causa possibile
L'apparecchionon  |L'apparecchio non viene
funziona. alimentato.

Soluzione
Controllare la presa con un‘altro apparecchio.

Inserire la spina correttamente.

Controllare linterruttore di circuito principale.

SO.

L'apparecchio risulta difetto-

Contattare il centro assistenza e un tecnico.

I caffé non esce.

Spegnere I'apparecchio!

Il serbatoio dell'acqua &
vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua fresca.

Il serbatoio dell'acqua non

valvola non ¢ aperta.

€ montato correttamente; la

Premere il serbatoio dellacqua verso il basso per
aprire la valvola.

| fori del supporto filtro e la
testa sono bloccati.

Pulire il supporto filtro, il filtro e I'uscita della testa.

Aria nel circuito di riscalda-
mento.

Generare vapore come indicato in “Come preparare
il cappuccino”. Girare la manopola di controllo (4)
completamente verso “+’.

[ fondi di caffe sono troppo
fini 0 troppo compressi.

Allentare i fondi di caffé. Spargerli regolarmente e
comprimerli solo leggermente con il tamper.

Depositi di calcare nell'ap-
parecchio.

Decalcificare 'apparecchio come descritto.
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La pompa & rumoro-
sa.

Spegnere I'apparecchio.

Il serbatoio dell'acqua &
vuoto.

Riempire il serbatoio dell'acqua con acqua fresca.

I serbatoio dell'acqua non
€ montato correttamente; la
valvola non ¢ aperta.

Premere il serbatoio dell'acqua verso il basso per
aprire la valvola.

Aria nel circuito dell'acqua.

Scaricare I'apparecchio come descritto in "Primo
utilizzo / Scarico".

Il caffe espresso
fuoriesce dal bordo
del supporto filtro.

Interrompere il processo!

II' supporto filtro non & mon-
tato correttamente o non &
abbastanza chiuso.

Montare il supporto filtro correttamente come de-
scritto in "Montare / smontare il supporto filtro".

Troppi fondi caffé nellinser-
to filtro.

Rimuovere i fondi di caffé in eccesso. Osservare il
segno MAX nellinserto filtro.

I residui di fondi di caffe
sulla guarnizione di gomma
della testa.

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
Pulire la guamizione in gomma come indicato.

Il caffé espresso &
troppo freddo.

Le tazze non sono state
preriscaldate.

Pulire le tazze con acqua calda.

La spia luminosa & /&>
non si accende durante il
processo di preparazione.

Attendere finché la spia luminosa & /< si accen-
de.

La crema di caffé &
leggermente scolorata
(il caffé finisce subito).

[ fondi di caffé sono troppo
ruvidi 0 non posizionati
regolarmente.

Utilizzare il tamper fornito.

Pochi fondi caffé nell'inserto
filtro.

Riempire con i fondi di caffé solo fino al segno MAX
nellinserto filtro.

La crema di caffé &

[ fondi di caffé sono troppo

Allentare i fondi di caffé. Spargerli regolarmente e

leggermente scura  (fini o troppo compressi. comprimerli solo leggermente con il tamper.

(il caffé finisce Troppi fondi caffé nellinser- |Utilizzare meno fondi di caffé. Osservare il segno
lentamente). to filtro. MAX nell'inserto filtro.

Nessuna cremasul |l fondi di caffé espresso non|Se necessario cambiare la marca.

caffé espresso. sono adatti.

I latte non si monta.

I latte non & adatto.

Utilizzare latte con almeno il 3,5% di grassi.

Il latte non & abbastanza
freddo.

Utilizzare latte di frigorifero.

L'ugello vapore & sporco.

Pulire l'ugello vapore come indicato.




Dati tecnici
MOTENO: e PC-ES 1008

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base
di tutte le direttive CE attuali in vigore in questo
settore, quali per esempio la normativa in materia
di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in
materia di bassa tensione, ed & stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza piu modeme.

)i

Smaltimento - Significato del simbolo
“Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.
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The appliance is designed exclusively for
private use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.
When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the

socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

+ The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have
faulty cable be replaced only by the manufac-
turer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Children and Frail Individuals
+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, poly-
styrene etc.) out of their reach.
/N WARNING!
Don't let small children play with foils for
danger of suffocation!



This device is not intended to be used by indi-
viduals (including children) who have restricted
physical, sensory or mental abilities and/or
insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received
instructions on how to use the device.

Children should be supervised at all times in
order to ensure that they do not play with the
device.

Special safety information for this unit

Ensure that the filter holder (18) is secure and
properly locked during operation, since this ap-
pliance works under pressure.

Do not move the appliance during operation.

Intended use

This appliance is intended to make espresso and
cappuccino.

Itis intended for the use in private households and
similar applications such as in staff kitchens of
shops, offices and similar work places.

Itis not intended for the following applications:

* in agricultural properties;

+ for guests in hotels, motels and other residential
facilities;

¢ inB&Bs.

It may only be used in the manner described in

this instruction manual. The appliance may not be
used for commercial purposes.

Any other use is considered as not intended and
may lead to damage of property or even to per-
sonal injury.

The manufacturer assumes no liability for damage
which may occur through incorrect use.

Supplied parts

Espresso machine

removable water tank

attachable steam pipe

Steam nozzle cover

Filter holder

1-cup filter insert

2-cup filter insert

Drip tray grid

Drip tray

Measuring spoon / tamper / spanner

ENGLISH
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Unpacking the appliance

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic
film, filler material, cable ties and box packag-
ing.

3. Check that all the parts are in the box.

i NOTE:

There may still be dust or production residues on
the appliance. We recommend that you clean the
appliance as described under “Cleaning’.
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Controls

Figure A

Tab to open the water tank lid

Water tank lid

Water tank

Steam control knob

Water level gauge

Steam nozzle with cover

Drip tray

Drip tray compartment

9 Drip tray grid

10 ON/ OFF push button

11 PUMP / STANDBY push button

12 STEAM / ESPRESSO push button

13 Status indicator lamp ()

14 Heater indicator lamp &/

15 Warming plate / cup tray

16 Filter insert for 1 cup

17 Filter insert for 2 cups

18 Filter holder

19 Filter safeguard

20 Measuring spoon / tamper / spanner
(1 part, 3 functions)

O N Ol WD -

Instructions

Placement

+ Place the appliance on a stable and level
surface.

+ Due to rising heat and vapours do not operate
the appliance under wall cabinets.

+ Do not place the appliance in close proximity to

a gas or electric stove or any other heat source.

Push Buttons (10/11/12)

These push buttons have the following functions
when locked in place or disengaged:

Switch Engaged Disengaged
10 ON OFF
1" PUMP STANDBY
12 STEAM ESPRESSO
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Electric Connection

1. Ensure that your mains power corresponds
with the specifications of the appliance. The
specifications are printed on the type label.

2. Check the push button settings! Push buttons
(10/11/12) must be disengaged.

3. Connect the mains cable to a properly installed
and earthed 230 V~, 50 Hz wall outlet.

On/ Off

+ Engage push button (10) in ON position to
switch the appliance on. The status indicator
lamp O lights up. The appliance starts heating
up. The warming plate (15) heats up.

+ The Indicator lamp &/<> lights up as soon as
the necessary brewing temperature is reached.

i NOTE:

The indicator lamp &/<> turns on and off
during operation. This is normal and indicates
that the temperature is thermostat-controlled
and maintained.

+ Disengage push button (10) in OFF position to
switch the appliance off.

Operation

Attach / Detach Filter Holder

+ Hold the handle at the left edge of the appli-
ance to attach the filter holder (see Fig. B on
page 3). Insert the three guide tabs in the group
head recesses. With the handle pull the filter
holder to the right hand side to the middle of the
appliance. Ensure that the filter holder is well
secured in the group head.

+ Pull the filter holder to the left to detach from the
group head.

/N WARNING: Danger of burns!
After brewing the metal parts of filter holder
and filter insert are hot.



First Use / Bleeding

/\ CAUTION:

Bleed the appliance before first use and after
a longer period of non-use. Do not use coffee
grounds during this process!

1. Check the push button settings! All push but-
tons (10/11/12) must be disengaged.

2. Connect the mains cable to a properly installed
and earthed 230 V~, 50 Hz wall outlet.

3. Ensure that the drip tray (7) is in place in the
drip tray compartment (8).

4. The drip tray grid (9) must cover the compart-
ment with the arrows pointing towards the
casing.

5. Fold up the lid at the tab (1) to fill the water
tank (3).

6. Fill the water tank with clean, fresh water to the
MAX marking. Close the lid again.

7. Remove the filter holder (18) from the group
head.

8. Engage push button (10) in ON position to
switch the appliance on. The status indicator
lamp (13) lights up. The appliance starts heat-
ing up. The warming plate (15) heats up.

9. Swivel out the steam nozzle (6). Ensure that
the steam pipe is properly attached.

10. Place a suitable container (heat-resistant / ap-
prox. 500 ml) under the steam nozzle.

11. Turn the steam control knob (4) all the way
towards “+".

12. Press push button (11) to turn on the pump.
Pumping starts.

13. Turn off the pump after water is evenly emitted
from the steam nozzle. Push button (11) is in
STANDBY position.

14. Close the steam control knob towards “=".

15. Empty the container and place it under the
group head.

16. Press push button (11) to turn on the pump.
The water flow starts. Let all water from the
water tank run through. Turn off the pump to
empty the container.

/N WARNING: Danger of burns!
The water inside the container is hot.

17. You have now finished the bleeding process.
Fill the water tank to the MAX marking. Repeat
points 10 through 16 twice to clean the ap-
pliance on the inside. Let more water flow
through the steam nozzle. Now the appliance
is ready to use.

Making Espresso

1. Check the push button settings! All push but-
tons (10/11/12) must be disengaged.

2. Connect the mains cable to a properly installed
and earthed 230 V~, 50 Hz wall outlet.

3. Press the ON/OFF switch to switch the appli-
ance on. The status indicator lamp () lights up.
The appliance starts heating up. The warming
plate (15) heats up.

i NOTE:
Use the warming plate to pre-heat your
cup(s).
4. Ensure that the drip tray is in place in the drip
tray compartment.
5. The drip tray grid must cover the compartment
with the arrows pointing towards the casing.
6. Fold up the lid at the tab to fill the water tank.
7. Fill the water tank with the desired amount of
clean, fresh water. The water level must be
between the MIN and MAX markings. Close
the lid again.
8. Remove the filter holder from the group head.
9. Select afilter insert (16/17). Place the insert in
the filter holder. Ensure that the filter safeguard
is not upright.

ENGLISH
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i Recommendations for optimum coffee

treats:

9.1. Attach the filter holder with filter insert
without espresso grounds. Brew the first
cup with water only to get the appliance
up to optimum operating temperature.

9.2. Place the cup with the hot water on the
warming plate.

9.3. Now prepare your fist espresso.

/N WARNING: Metal parts of filter
holder and filter insert are hot.

10. Fill the filter insert with espresso grounds. Use
the supplied measuring spoon (20). Observe
the MAX marking in the filter insert. Spread
the espresso grounds evenly and push down
slightly with the tamper (20). Clean the edge of
the filter holder.

11. Attach the filter holder to the group head. En-
sure that the filter holder is properly attached in
the group head.

12. The necessary brewing temperature is reached
as soon as the indicator lamp &/<% lights up.
Place your pre-heated cup(s) under the group
head exactly on the two holes you can see in
the drip tray grid.

13. Press the PUMP push button. The hot water is
forced through the filter.

i NOTE:

+ This process does not end automatically!

+ Ifthe indicator lamp (14) turns off the
water is no longer hot enough. Interrupt
brewing and turn off the pump. Wait until
the indicator lamp /<5 lights up again.
Now continue making espresso.

14. Stop the brewing process by turning off the
pump when the desired amount of espresso
is in your cup(s): Press push button (11) to
STANDBY position.

15. Remove the cup(s).

i NOTE:

Remove the filter holder every time after
making espresso. In this way you extend the
lifetime of the group head’s rubber seal.
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16. Remove the filter holder from the group head.
17. Empty and refill the filter to brew another cup
of espresso.

/N WARNING:
Metal parts of filter holder and filter insert are
hot.

18. Flap the filter safeguard (19) up. Push the filter
safeguard with your
thumb towards the
filter insert while
turning the filter
holder around
(see Fig.).

19. Tap the coffee grounds out of the filter insert.
Use a spoon, if necessary. Rinse the remaining
coffee grounds with hot water out of the filter
insert.

20. Check the water level in the water tank before
making the next cup of espresso. Follow points
9 through 16 as described above.

21. To stop operation switch the appliance off.
Push button (10) is in OFF position.

Making Cappuccino

Generally cappuccino consists of one-third coffee,
one-third hot milk and one-third frothed milk.

The milk froth should not be firm enough to be
shaped with a spoon. It should be creamy, such
as not completely whipped cream, of a viscous
texture.

For the preparation you need in addition

+ alarger, bellied cup (approx. 180 ml), in which
you make the espresso;

+ asmall frothing jug with spout (e.g. 0.3 1);

+ asmall, heat-resistant container;

+ cold milk with at least 3.5% fat content.

To make cappuccino you first have to make the
espresso. Follow the instructions under “Making
Espresso” points 1 through 16.

Froth the milk as follows:



/N WARNING: Danger of scalding!
Escaping steam can cause injuries. During the
heating process hot steam/water can escape
from group head and/or steam nozzle!

+ Ensure that the steam control knob (4) is set
to =" position before activating the steam
function.

Do not direct the steam nozzle towards
persons.

Always place a container under the steam
nozzle (6).

. Ensure that push button (11) is in STANDBY

position.

2. Swivel out the steam nozzle (6). Ensure that
the steam pipe is properly attached. Attach the
steam nozzle cover all the way on the steam
nozzle.

3. Place a heat-resistant container under the

steam nozzle.

Fill the jug half with cold milk.

Press push button (12) to STEAM Position.

Wait until the indicator lamp & /<% lights up.

. Briefly open the steam control knob (4) to-

wards “+” every time before using the frothing

function to drain collected condensate. The ap-

pliance is ready to use if only steam escapes.
. Place your milk jug with the milk under the
steam nozzle.
. Lift the jug so that the steam nozzle sits just
under the milk surface.

i NOTE:

Do not place the steam nozzle in the centre
of the jug but close to the inner wall. This
position is important for the milk to get into
whirling motion. We recommend using the
spout as guide for the steam nozzle.

. Slowly open the steam control knob (4) to-
wards “+” until the desired amount of steam is
set. Slightly move the jug up and down. Close
the steam control knob towards “=" after the
milk has frothed to the desired volume
(approx. 50%).

i NOTE:

+ To further heat up the milk insert the
steam nozzle all the way to the bottom of
the jug. Ensure that the milk does not start
bailing. In this case the foam will collapse.

+ The water is no longer hot enough if the
indicator lamp (14) turns off during froth-
ing. Turn the steam control knob towards
‘=, Wait until the indicator lamp & /&%
lights up again. Now continue frothing the
milk.

10. To remove the last coarse air bubbles knock

1.

the milk jug after frothing carefully on the
tabletop (as if you would set it down a bit hard).
Swivel the milk jug slightly around. This helps
to mix the foam after frothing. Now waste no
time. Pour the frothed milk slowly into the
espresso.

Swivel the milk jug slightly around while pour-
ing the frothed milk slowly into the espresso.

i NOTE:

+  With a few artful movements you can
draw designs into the foam.

+  Sprinkle cocoa powder or cinnamon to
taste on the foam.

12. IMPORTANT: Clean the steam nozzle im-

mediately after every use! When closing

the steam control knob a vacuum is created
within seconds, which draws some milk into
the steam nozzle. Place your heat-resistant
container under the steam nozzle. Open the
steam control knob briefly for a shot of steam
to flush milk residue out of the steam nozzle.
Wipe the steam nozzle with a damp cloth.

13. Press push button (12) to ESPRESSO position

to turn the steam function off.

14. To stop operation switch the appliance off.

Push button (10) is in OFF position.
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Cleaning

+ Clean the casing with a slightly damp cloth with-
out detergents.

Group Head and Rubber Seal

Wipe group head and rubber seal with a damp
cloth. Use a soft nylon brush to remove stubbomn
residues. Dry with a soft cloth.

Accessories

Wash filter holder, filter inserts, drip tray grid, drip
tray, measuring spoon, water tank, steam nozzle
pipe and steam nozzle cover in warm sudsy water.
Use a soft nylon brush, if necessary. Rinse with
clean water. Dry all parts with a soft cloth.

Water Tank

+ Open the lid to remove the water tank. Pull the
tank with both hands up and out. Replace the
tank after cleaning and drying.

i NOTE:

The water tank has two hooks.

Hook the water tank into the two eyelets of the
appliance.

Press the water tank slightly down for the valve
to open.

Steam Nozzle

+ Clean steam nozzle, attached pipe and cover
immediately after use. Dry milk residue is dif-
ficult to clean.

* Remove the cover. Use the small grip. Turn
slightly for easy removal. Use a damp cloth to
hold the steam nozzle with one hand!

+Use the spanner (20) to remove the small pipe
from the steam nozzle. See Fig. C on page 3.
Turn the spanner clockwise.

+ Leave pipe and cover for some time in the
warm sudsy water. In this way milk residue is
easily removed.

+ Wipe the steam nozzle on the appliance with a
damp cloth.

i NOTE:

Fill a container with hot water to remove dry
residue. Place the container under the steam
nozzle, so that it is submerged.

+ After cleaning replace pipe and cover on the
steam nozzle. Place a heat-resistant empty
container under the steam nozzle. Operate the
appliance as instructed under “Making Cappuc-
cino” points 5 and 6. After cleaning the steam
nozzle is again ready to use.

Decalcification

Scale deposits put the functionality of your ap-
pliance at risk. It is necessary to decalcify the
appliance regularly. The intervals depend on use
frequency and water hardness.

Decalcify with a commercial decalcifier for coffee
machines.

1. Dose as instructed on the packaging or on the
instruction leaflet.

2. Operate the appliance as instructed for making
espresso until the tank is empty. Let the solu-
tion flow through the group head (without filter
holder).



Problem

The appliance does
not function.

Storage

+ Clean the appliance as instructed. Let the ac-
cessories dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in
the original packaging if the appliance will be
not used for long periods.

+Always keep the appliance out of the reach of
children in a dry, well ventilated place.

Troubleshooting

Possible cause
The appliance has no
power supply.

Solution
Test the socket with another appliance.

Plug in the mains plug correctly.

Check the main circuit breaker.

No coffee output.

The appliance is faulty.

The water tank is empty.

Contact our service center or a specialist.

Fill the water tank with fresh water.

The water tank is not prop-
erly attached; the valve is
not open.

Press the tank slightly down for the valve to open.

The holes in the filter holder
and the group head outlet
are blocked.

Clean filter holder, filter and group head outlet.

Air entrapped in the heating
circuit.

Generate steam as instructed under “Making Cap-
puccino”. Open the steam control knob all the way
towards “+'.

The coffee grounds are
too fine or compressed too
much.

Loosen the coffee grounds. Spread it evenly and
only slightly compress with the tamper.

The pump is noisy.

Scale deposits in the appli-
ance.

The water tank is empty.

Decalcify the appliance as instructed.

Fill the water tank with fresh water.

The water tank is not prop-
erly attached; the valve is
not open.

Press the tank slightly down for the valve to open.

Air entrapped in the water
circuit.

Bleed the appliance as instructed under “First Use/

Bleeding”.
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Espresso escapes at
the filter holder edge.

Stop the brewing process!

The filter holder is not
properly attached or is not
enough closed.

Attach the filter holder properly as instructed under
“Attach / Detach Filter Holder”.

Too much coffee grounds in
the filter insert.

Remove excess coffee grounds. Observe the MAX
marking in the filter insert.

Coffee grounds residues on
the rubber seal of the group
head.

Switch the appliance off and let it cool down.
Clean the rubber seal as instructed.

Espresso is too cold.

The cups were not pre-
heated.

Rinse the cups with hot water.

Indicator lamp &/ does
not light up during the brew-
ing process.

Wait until the indicator lamp & /<> lights up.

Coffee crema is
slightly discoloured
(coffee runs out fast).

The coffee grounds are too
coarse or are not evenly
spread.

Use the supplied tamper.

Too little coffee grounds in
the filter insert.

Fill coffee grounds only to MAX marking in the filter
insert.

Coffee crema is dark |The coffee grounds are Loosen the coffee grounds. Spread it evenly and
discoloured (coffee  |too fine or compressed too |only slightly compress with the tamper.
runs out slowly). much.
Too much coffee grounds in |Use less coffee grounds. Observe the MAX marking
the filter insert. in the filter insert.
No crema on the The espresso grounds are  |Change the brand, if necessary.
eSpresso. not suitable.

The milk does not
froth.

The milk is not suitable.

Use milk with at least 3.5% fat content.

The milk is not cold enough.

Use refrigerated milk.

The steam nozzle is dirty.

Clean the steam nozzle as instructed.

Technical Data

MOGEL: ..o PC-ES 1008
Power SUPPIY: ......ccvveeerereeeieerieenns 230 V~, 50 Hz
Power consumption:..........c..eeeeeeereneennne. 1000 W
CaPACHY: .o 1.5 Liter
Protection Class: ... I
PrESSUIE.......courvererierirerirecieeise e 15 bar
Net WeIght: ..., approx. 4.7 kg

Subject to technical changes without prior notice!

This device has been tested according to all
relevant current CE guidelines, such as electro-
magnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the
latest safety regulations.




)i

Disposal - Meaning of the “Wheelie
Bin” Symbol
Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bar-
dzo doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Pro-
sze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, para-
gonem i w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z
opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-
dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje ob-
stugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospo-
darczej.

Prosze nie korzysta z urzadzenia na zewnatrz.
Prosze trzymac urzadzenie z daleka od cie-
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pta, bezposredniego promieniowania stonecz-
nego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢
w substancjach ptynnych) oraz ostrych krawe-
dzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgot-
nymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke
(nalezy ciagnag¢ za wtyczke, nie za przewdd).
Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, je-
zeli cheecie Panstwo zamontowaé jakie$ akce-
soria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wyla-
czy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozosta-
wia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem po-
mieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wytg-
czac i wycigga¢ wtyczke sieciowa z gniazda.
Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie

i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestac korzystac¢ z urza-
dzenia.

W razie awarii prosze nie naprawiaC urzadze-
nia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autory-
zowanego specialisty. Jezeli przewdd zasilajacy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zakladzie naprawczym albo przez wykwa-
lifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.
Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.
Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania®“.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecz-
nie stosuj sie do tych wskazéwek, aby unikna¢ wy-
padkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na potencijalne ryzyka obrazen.

N\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotéw.



i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowa-
nia (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozli-
wosciach fizycznych, motorycznych lub umy-
stowych lub nie posiadajace niezbednego do-
$wiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie urza-
dzenia przez takie osoby jest moZliwe wytacz-
nie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu
wskazowek dotyczacych uzywania urzadzenia.

* Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Szczegolne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

+ Sprawdzi¢, czy pojemnik na filtr (18) jest bez-
pieczny i odpowiednio zablokowany podczas
pracy, jako ze urzadzenie dziata pod cisnie-
niem.

+ Nie porusza¢ urzadzeniem podczas pracy.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie przeznaczone jest do robienia kawy
€Spresso i cappuccino.

Przeznaczone jest do uzytkowania w gospodar-
stwach prywatnych oraz do podobnych zastoso-
wan, takich jak kuchnie dla personelu w sklepach,
biurach czy podobnych miejscach pracy.

Nie jest przeznaczone do nastepujacych zastoso-
wan:

* w gospodarstwach agroturystycznych;

* przez gosci w hotelach, motelach i innych miej-
scach, gdzie przyjmowani sg goscie.

« w migjscach typu ,nocleg ze $niadaniem”

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniej-

szej instrukcji uzytkowania. Urzadzenia nie wolno

uzywac w celach komercyjnych.

JEZYK POLSKI

Inne uzycie nie jest uwazane za zgodne z zamie-
rzeniem i moze prowadzi¢ do uszkodzen mienia
lub nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szko-
dy, ktére moga pojawic¢ sie wskutek nieprawidto-
wego uzytkowania.

Dostarczone czesci

Urzadzenie do kawy espresso
Zdejmowany zbiornik na wode
Zdejmowany przewdd parowy
Pokrywa dyszy parowej
Pojemnik na filtr

Whktadka filtra na 1 filizanki

R (I (I QL U
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Wkiadka filtra na 2 filizanki
Kratka do tacki na skropliny
Tacka na skropliny

Miarka/ tamper/ klucz

_ A

Wypakowanie urzadzenia

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usung¢ caly materiat opakowaniowy taki jak
plastikowe warstwy, wypetniacze, zaciski do
kabli oraz opakowanie z pudta

3. Sprawdzié, czy wszystkie czesci sq w pudle.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu wcigz moze pozostawaé kurz lub
pozostatosci po produkcji. Zalecamy czyszczenie
urzadzenia, jak opisano w rozdziale
,Czyszczenie”.

Kontrolki

Rysunek A
Klapka otwierajgca pokrywke zbiornika wody
Pokrywka zbiornika na wode
Zbiomnik na wode
Regulator pary
Miernik poziomu wody
Dysza parowa z pokrywka
Tacka na skropliny
Przedziat tacki na skropliny
9 Kratka do tacki na skropliny
10 Przycisk ON/OFF
11 Przycisk PUMP / STANDBY
12 Przycisk STEAM / ESPRESSO
13 Wskaznik statusu (»
14 Wskaznik grzejnika &/
15 Ptyta podgrzewajaca / tacka na filizanki
16 Wkiadka filtra na 1 filizanke
17 Wkladka filtra na 2 filizanki
18 Pojemnik na filtr
19 Zabezpieczenie filtra
20 Miarka/ tamper/ klucz
(1 czes$¢, 3 funkcje)

O N Ol WwN -
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Instrukcja obstugi

Rozmieszczenie

Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej i ptaskiej po-
wierzchni.

Z powodu narastajacego ciepta i oparéw nie
obstugiwa¢ urzadzenia pod szafkami na
Scianie.

Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu kuchen-

ki gazowej lub elekirycznej lub jakichkolwiek in-
nych zrddet ciepfa.

Przyciski (10/11/112)
Te przyciski posiadaja ponizsze funkcje, kiedy sa
zablokowane na miejscu lub roztaczone:

Wihacznik Wiaczony Rozlaczony
10 ON (wh) OFF (wyt)
1 PUMP STANDBY
(Pompa) (Czuwanie)
12 STEAM ESPRESSO
(Para) (Espresso)
Polaczenie elektryczne

1.

Sprawdzic, czy zasilanie w sieci jest zgodne ze
specyfikacjami urzadzenia. Specyfikacje wy-
drukowane sg na etykiecie.

Sprawdzi¢ ustawienie przyciskow! Przyciski
(10/11/12) musza by¢ roztaczone.

Podtaczy¢ kabel sieciowy do odpowiednio
zainstalowanego i uziemionego gniazda
$ciennego 230 V~, 50 Hz.

WiHWyt

Docisna¢ przycisk (10) w pozycji ON , aby
wigczy¢ urzadzenie. Wskaznik statusu ()
zapala sie. Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Plyta grzewcza (15) nagrzewa sie.

Wskaznik $wietiny /<> zapala sie, jak tylko
konieczna temperatura parzenia zostanie osia-
gnieta.



i WSKAZOWKA:

Wskaznik Swietlny &/<> zapala sie i gasnie
podczas operacji. Jest to naturalne i 0znacza,
ze temperatura sterowana jest za pomocg
termostatu i utrzymywana.

+ Ustawi¢ przycisk (10) w pozycji OFF, aby wyta-
czy¢ urzadzenie.

Obstuga

Montaz/ demontaz pojemnika na filtr

+ Trzyma¢ uchwyt z lewej strony urzadzenia, aby
zamontowaé pojemnik na filtr (patrz rys. B na
stronie 3). Wstawic trzy klapki prowadnicy w
zagtebieniach glowicy grupowej. Za pomocg
uchwytu nalezy wyciggna¢ pojemnik na filtr na
prawo do $rodkowej czesci urzadzenia. Spraw-
dzic, czy pojemnik na filtr jest dobrze zabezpie-
czony w glowicy.

+ Wyciagna¢ pojemnik na filtr na lewo, aby wyjac
go z gtowicy.

[\ OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo oparzen!

Po parzeniu kawy metalowe elementy pojem-
nika na filtr oraz wktadki filtra sq gorace.

Pierwsze uzycie / odpowietrzanie

N\ UWAGA:

Odpowietrzy¢ urzadzenie przed pierwszym
uzyciem po dtugim okresie nieuzytkowania. Nie
uzywac kawy podczas tego procesu!

1. Sprawdzi¢ ustawienie przyciskow! Wszystkie
przyciski (10/11/12) musza by¢ roztaczone.

2. Podtgczy¢ kabel sieciowy do odpowiednio
zainstalowanego i uziemionego gniazda
$ciennego 230 V~, 50 Hz.

3. Sprawdzi¢, czy tacka na skropliny (7) jest na
miejscu w przedziale tej tacki (8).

4. Kratka tacki na skropliny (9) musi przykrywaé
przedziat wg strzatek wskazujacych w kierunku
obudowy.

5. Nalozy¢ pokrywke na klapke, (1) aby napetnic
zbiornik wodg, (3).

6. Napetni¢ zbiornik czysta, Swiezg wodg do
oznaczenia MAX. Zamkna¢ ponownie
pokrywke.

7. Zdja¢ pojemnik na filtr (18) z glowicy.

8. Docisna¢ przycisk (10) w pozycji ON, aby wia-
czy¢ urzadzenie. Wskaznik statusu (13) zapala
sie. Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac. Phyta
grzewcza (15) nagrzewa sie.

9. Nalezy wykreciC dysze pary (6). Sprawdzic,
czy przewdd prawy zainstalowany jest prawi-
dtowo.

10. Umiesci¢ odpowiedni zbiornik ( zaroodporny/
ok. 500 ml) pod dysza pary.

11. Ustawi¢ regulator pary (4) w kierunku oznacze-
nia 4.

12. Nacisnag przycisk (11), aby wiaczy¢ pompe.
Pompowanie uruchamia sie.

13. Wytaczy¢ pompe po rownomiernym wyparo-
waniu wody przez dysze pary. Nacisna¢ przy-
cisk (11) w pozycji STANDBY.

14. Zamkna¢ regulator pary w kierunku ,=".

15. Oprdzni¢ pojemnik i umiescic go pod glowica.

16. Nacisnag przycisk (11), aby wiaczy¢ pom-
pe. Uruchamia sig przeptyw wody. Poczekaé
na przeptyw catej wody w zbiomiku. Wylaczy¢
pompe, aby opréznic zbiomik.

/N OSTRZEZENIE:
Niebezpieczenstwo oparzen!
Woda w zbiorniku jest goraca.

JEZYK POLSKI

17. Zakonczyt sie juz proces odpowietrzania. Na-
petni¢ zbiornik wody do poziomu maksimum
MAX. Powtérzy¢ punkty 10 do 16 dwa razy,
aby wyczysci¢ urzadzenie wewnatrz. Pocze-
kac, az wiecej wody przeptynie przez dysze
pary. Urzadzenie jest juz gotowe do uzycia.

Robienie kawy espresso

1. Sprawdzi¢ ustawienie przyciskow! Wszystkie
przyciski (10/11/12) musza by¢ roztaczone.

2. Podtaczyc kabel sieciowy do odpowiednio za-
instalowanego i uziemionego gniazda $cienne-
go 230 V~, 50.

3. Nacisna¢ przycisk ON/OFF, aby wiaczy¢ urza-
dzenie. Wskaznik statusu (b zapala sie. Urza-
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dzenie zaczyna sig nagrzewac. Plyta grzew-
cza (15) nagrzewa sie.

i WSKAZOWKA:
Za pomoca plyty grzewczej nalezy wstepnie
nagrzac filizanke (-i).

4. Sprawdzi¢, czy tacka na skropliny jest na miej-
scu w przedziale dla tej tacki.

5. Kratka tacki na skropliny musi przykrywac
przedziat za pomoca strzatek wskazujacych w
kierunku obudowy.

6. Nalozy¢ pokrywke na klapke, aby napetni¢
zbiornik woda.

7. Napetni¢ zbiornik na wode zgdana iloScig czy-
stej, Swiezej wody. Poziom wody musi zawie-
rac sie miedzy oznaczeniami poziomu MIN
oraz MAX (minimum oraz maksimum). Za-
mknaC ponownie pokrywke.

8. Zdja¢ pojemnik na filtr z glowicy.

9. Wybra¢ wkiadke filtra (16/17). Umiesci¢ wkfad-

ke w pojemniku na filtr. Sprawdzi¢, czy zabez-
pieczenie filtra nie znajduje sie w pozycji pio-
nowe;.

1 Zalecenia optymalnego obchodzenia sie

z kawa:

9.1. Zamontowac pojemnik na filtr z wktadka
bez kawy espresso. Zaparzy¢ najpierw
pierwsza filizanke z woda, aby nagrza¢
urzadzenie do optymalnej temperatury
robocze;j.

9.2. Umiesci¢ filizanke z goracq woda na
plycie grzewczej.

9.3. Mozna juz przygotowaé pierwszg porcje
espresso.

/\ OSTRZEZENIE: Metalowe elemen-
ty pojemnika na filtr oraz wktadki filtra sq
gorace.

10. Napetni¢ wktadke na filtr kawa. Uzy¢ do-
starczonej miarki (20). Uwazaé na oznacze-
nie MAX na wkiadce filtra. Rozmie$ci¢ kawe
espresso rownomiernie i docisnaé za pomo-
cq tampera (20). Oczysci¢ brzeg pojemnika na
filtr.

11. Zamocowa¢ pojemnik na filtr na gtowicy.
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Sprawdzi¢, czy pojemnik na filtr jest dobrze za-
bezpieczony w glowicy.

12. Temperatura parzenia zostata osiagnieta, kie-
dy zapala sie wskaznik &/, Umie$ci¢ wstep-
nie nagrzane filizanki pod gtowica doktadnie na
dwdch otworach widocznych na kratce tacki na
skropliny.

13. Nacisna¢ przycisk PUMP. Goraca woda prze-
puszczana jest przez filtr.

i WSKAZOWKA:

+ Ten proces nie koficzy sie automatycznie!

+ Jesli wskaznik (14) wytacza sie, woda
nie jest juz wystarczajaco gorgca. Nalezy
przerwac parzenie i wylaczy¢ pompe. Po-
czekac, az wskaznik /<> ponownie sig
za$wieci. Mozna teraz kontynuowac przy-
gotowanie kawy espresso.

14. PrzerwaC proces parzenia poprzez wyta-
czeniem pompy, kiedy zadana porcja kawy
espresso jest juz w filizance: Nacisna¢ przy-
cisk (11) do pozycji STANDBY.

15. Zdja¢ filizanki.

i WSKAZOWKA:

Wyjmowac¢ pojemnik na filtr zawsze po przy-
gotowaniu espresso. W ten sposéb przedtu-
zona jest zywotnos¢ gumowej uszczelki
glowicy.

16. Zdja¢ pojemnik na filtr z glowicy.

17. Oprdzni¢ i ponownie napetnic filtr, aby przygo-
towac kolejna filizanke kawy espresso.

/\ OSTRZEZENIE:
Metalowe elementy pojemnika na filtr oraz
wktadki filtra s gorace.

18. Zatrzasna¢ zabezpieczenie filtra (19) ku gorze.
Docisna¢ zabezpieczenie filtra kciukiem w kie-
runku wktadki
filtra, obracajac
jednoczesnie
pojemnik na filtr
(patrz rys.).

19. Usunag¢ kawe z wkitadki filtra. Uzy¢ tyzki w ra-
zie konieczno$ci. Wyptukac pozostatosci kawy
z wkiadki gorgca woda.




20. Sprawdzi¢ poziom wody w zbiorniku przed
zrobieniem kolejne; filizanki espresso. Dziata¢
zgodnie z punktami 9 do 16 zgodnie z powyz-
Szym opisem.

21. Aby zatrzyma¢ operacje, nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Nacisna¢ przycisk (10) w pozycii
OFF.

Przygotowanie kawy cappuccino

Generalnie kawa cappuccino skiada sie z jednej
trzeciej kawy, jednej trzeciej goracego mleka oraz
jednej trzeciej spienionego mieka.

Piana mleka nie powinna by¢ tak stata, aby moz-

na ja bylo formowac tyzka. Powinna by¢ kremowa,

jak nie do korica ubity krem, o lepkiej konsystencii
Aby przygotowaé kawe potrzebne sg dodatkowo

* wigksza, zaokraglona filizanka (ok. 180 ml), w
ktorej przygotowujemy espresso;

+ niewielki dzbanek do spieniania z dziobkiem
(np. 0.31);

+ niewielki, zaroodporny zbiornik;

+ zimne mleko z co najmniej 3,5% zawartosci
tluszczu.

Aby zrobi¢ kawe cappuccino, najpierw trzeba
zrobi¢ kawe espresso. Postepowac zgodnie z
instrukcjami z rozdziatu ,Przygotowanie kawy
espresso” punkty 1 do 16.

Spieni¢ mleko w nastepujacy sposob:

/\ OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Uciekajgca para moze spowodowac uszkodze-

nia ciata. Podczas procesu nagrzewania goraca

para/woda wydostaja sie przez gtowice i/lub dy-
sze pary!

* Sprawdzi¢, czy regulator pary (4) ustawiony
jest w pozycji =", przed aktywacjg funkciji
pary.

+ Nie nakierowywac dyszy pary w kierunku
ludzi.

+ Zawsze ustawiac zbiornik pod dysza pary (6).

1. Sprawdzi¢, czy przycisk (11) znajduje sie w po-

zycji STANDBY.

~

Nalezy wykreci¢ dysze pary (6). Sprawdzi¢,
czy przewdd prawy zainstalowany jest prawi-
dtowo. Zamontowa¢ pokrywke dyszy pary na
dyszy.

UmiesciC zbiomik zaroodporny pod dysza pary.
Napeti¢ dzbanek do potowy zimnym mlekiem.
Nacisna¢ przycisk (12) do pozycji STEAM.
Poczekat, az wskaznik &/<% ponownie sie
zadwieci.

Zaraz potem otworzy¢ regulator pary (4) w
kierunku " za kazdym razem przed uzyciem
funkcji spieniania, aby odsaczy¢ zebrany
kondensat. Urzadzenie jest gotowe do uzycia
zaraz jak para wydostanie sie.

Umiesci¢ dzbanek z mlekiem pod dysza pary.
Podnie$¢ dzbanek, aby dysza pary znalazta
sie pod powierzchnig mleka.

i WSKAZOWKA:

Nie umieszczac dyszy pary w centralnej cze-

$ci dzbanka, ale blizej wewnetrznej Scianki.

Pozycja jest wazna, aby mleko zaczeto wiro-

wac. Zalecamy uzycie dziobka dla poprowa-

dzenia dyszy pary.

Powoli otwiera¢ regulator pary (4) w kierunku
¥, az ustawiona zostanie zadana ilo$¢ pary.
Powoli porusza¢ dzbankiem w gére i w dét.
Zamkna¢ regulator pary w kierunku ,=" po
spienieniu mleka do wybranej objetosci (ok.
50%).

i WSKAZOWKA:

+ Dalsze nagrzewanie mleka sprawia, ze
dysza pary przesuwa si¢ w dét dzbanka.
Sprawdzic, czy mieko nie zaczeto sie go-
towaé. W tym przypadku piana opadnie.

+ Woda nie jest juz wystarczajaco goraca,
jesli wskaznik (14) wytacza sie podczas
spieniania. Zamkna¢ regulator pary w
kierunku ,=". Poczekac, az wskaznik
&/ ponownie sig zaswieci. Mozna
kontynuowac spienianie mleka.

JEZYK POLSKI

10. Aby usuna¢ ostatnie duze pecherze powie-

trza, nalezy postukac dzbankiem po spienia-
niu ostroznie w blat stotu (jak bysmy go stawia-

li troszke mocniej). Delikatnie obraca¢ dzban-
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kiem z mlekiem dookota. Pomaga to wymie-
szac¢ piane. Nie nalezy marnowac¢ czasu. Wy-
la¢ spienione mleko powoli do kawy espresso.

11. Obréci¢ dzbankiem na mleko naokoto w trak-
cie wylewania spienionego mieka powoli na
kawe espresso.

i WSKAZOWKA:

+ Kilkoma zrecznymi ruchami mozna
narysowac wzory na pianie.

+ Posypa¢ kakao lub cynamonem, aby
doda¢ smaku.

12. WAZNE: Oczysci¢ dysze pary natychmiast
po uzyciu! Kiedy zamykamy regulator piany
to w ciggu kilku sekund tworzy sie préznia
wyciggajaca mleko z dyszy pary. Umiescic
zbiornik zaroodporny pod dysza. Otworzy¢
regulator pary natychmiast, aby uderzenie pary
wyptukato pozostatosci mleka z dyszy. Wytrze¢
dysze pary wilgotng szmatka.

13. Ustawic przycisk (12) w pozycji ESPRESSO,
aby wytaczy¢ funkcje pary.

14. Aby zatrzymac operacje, nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Nacisna¢ przycisk (10) w pozycji
OFF.

Czyszczenie

+ Oczysci¢ obudowe delikatnie nawilzong szmat-
ka bez detergentow.

Glowica i uszczelka gumowa.

Wilgotng szmatka nalezy wytrzeC gtowice oraz gu-
mowg uszczelke. Uporczywe osady nalezy wy-
trze¢ migkka nylonowa szczotka, Wytrze€ migkka,
szmatka,

Akcesoria

Umy¢ pojemnik na filtr, wktadki filtra, kratke tac-

ki na skropliny, tacke na skropliny, miarke, zbiornik
na wodg, przewdd dyszy pary oraz pokrywke dy-
szy pary w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka my-
jacego. W razie konieczno$ci uzy¢ migkkiej ny-
lonowej szczotki. Optukac czysta woda. Wytrze¢
wszystkie czeSci miekkg szmatka,

Zbiornik wody
« Otworzy¢ pokrywke, aby wyja¢ zbiornik wody.
Wyja¢ dzbanek z pomocg obu rak. Whozy¢ z
powrotem po czyszczeniu i osuszeniu.
i WSKAZOWKA:
Zbiornik wody posiada dwa haki.

+ Zawiesi¢ zbiornik wody na haczykach, wykorzy-
stujgc dwa otwory w urzadzeniu.

+ Docisna¢ delikatnie zbiorik wody do dotu, aby
zawdr otworzyt sie.

Dysza pary
+ Oczysci¢ dysze pary, dotaczony przewdd oraz

pokrywke zaraz po uzyciu. Suche osady z mle-
ka jest bardzo trudno wyczyscic.

+ Zdja¢ pokrywke. Uzy¢ matego zacisku. Obrdci¢
delikatnie, aby fatwo mozna bylo zdejmowacé.
Uzy¢ wilgotnej szmatki, aby przytrzymac¢ dysze
pary jedna reka

+ Uzy¢ klucza (20), aby wyja¢ niewielki przewdd
z dyszy pary. Patrz rys. C na stronie 3. Obrécic
klucz w prawo.




* Pozostawi¢ przewdd i pokrywke na pewien
czas w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka my-
jacego. W ten sposob osady z mleka zostajq fa-
two usuniete.

+ Wytrze¢ dysze pary na urzadzeniu wilgotng
szmatka,

i WSKAZOWKA:

Napetnic zbiornik goraca woda, aby usu-

na¢ suche osady. Ustawi¢ zbiornik pod dyszq
pary, tak aby byta w nim zanurzona.

+ Po wyczyszczeniu ponownie natozy¢ przewdd
oraz pokrywke na dysze pary. Umiesci¢ pusty
zbiornik zaroodporny pod dysza. Postugiwac
sie urzadzeniem jak opisano w rozdziale
Przygotowanie kawy cappuccino” punkty
5 oraz 6. Po czyszczeniu dysza pary jest
ponownie gotowa do uzycia.

Usuwanie kamienia

Osady z kamienia sprawiaja, ze funkcjonalnos¢
urzadzenia narazona jest na pewne ryzyko. Ko-
nieczne jest regularne usuwanie kamienia z urza-
dzenia. Czestotliwos¢ usuwania kamienia zalezy
od twardo$ci wody oraz czestotliwo$ci uzytkowa-
nia.

Usuwa¢ kamien mozna za pomoca dostepnych na
rynku $rodkéw do usuwania kamienia.

1. Przygotowa¢ dawki zgodnie instrukcjg na opa-
kowaniu lub na ulotce z instrukcjami.

2. Postugiwac sie urzagdzeniem zgodnie z opisem
przygotowywania kawy espresso az do opréz-
nienia zbiornika. Pozwoli¢, aby roztwor prze-
ptynat przez glowice (bez pojemnika na filtr).

A\ OSTRZEZENIE:

+ Oplukac zbiomik na wodg i przepuscic jeden
zbiornik Swiezej wody poprzez glowice, aby
optukac¢ go z osadéw kamienia.

+ Nie uzywa¢ tej wody do przygotowywania
kawy espresso.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami.
Poczekac na catkowite osuszenie akcesoriow.

* Zalecamy utrzymanie urzadzenia w oryginal-
nym opakowaniu, jesli nie jest uzywane przez
diuzsze okresy czasu.

* Zawsze trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem
dzieci w suchym i dobrze wentylowanym miej-
scu.

Usterki i sposoby ich usuwania

Problem Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata. |Urzadzenie nie ma doptywu |Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.
zasilania. Prawidtowo podfaczy¢ wtyczke sieciowa,
Sprawdzi¢ gtéwne urzadzenie odigczajace zasilanie
W sieci.
Urzadzenie jest Skontaktowac sie z centrum serwisowym lub wy-
uszkodzone. kwalifikowanych fachowcem- specjalista,

Brak zrobionej kawy.

Wylaczy¢ urzadzenie!

Zbiornik wody jest pusty.

Napetni¢ zbiormnik Swiezq woda.

Zbiornik wody nie jest odpo-
wiednio zamocowany; za-
wor nie jest otwarty.

Docisna¢ delikatnie zbiornik wody do dotu, aby za-
wor otworzyt sie.

Otwory w pojemniku na filtr
oraz na wylocie gtowicy sg
zablokowane.

Oczyscic pojemnik na filtr, filtr oraz wylot glowicy.
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Problem
Brak zrobionej kawy.

Mozliwa przyczyna
Powietrze zatrzymato sie w
obwodzie grzewczym.

Rozwigzanie

Wygenerowac pare zgodnie z instrukcjami w
rozdziale ,Przygotowywanie kawy cappuccino”.
Otworzyc¢ regulator pary w kierunku oznaczenia 4.

Kawa jest zbyt drobno zmie-
lona lub za mocno spraso-
wana.

Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ réwnomiernie i tylko
delikatnie ugnie$¢ tamperem.

W urzadzeniu znajdujg sie  |Usuna¢ kamien zgodnie z instrukcjami.
osady kamienia.
Pompa jest gtosna Wylaczy¢ urzadzenie.
Zbiornik wodny jest pusty.  [Napetni¢ zbiomnik Swiezg woda.
Zbiornik wody nie jest odpo-|Docisna¢ delikatnie zbiornik wody do dotu, aby za-
wiednio zamocowany; za-  |wor otworzyt sie.
wor nie jest otwarty.
Powietrze zatrzymato sie w |Odpowietrzy¢ urzadzenie zgodnie z opisem w
obwodzie wody. rozdziale ,Pierwsze uzytkowanie/ odpowietrzanie”.
Kawa espresso Zatrzymac proces parzenia!
wyptywa na krawedzi |Pojemnik na filtr nie jest | Zamontowac pojemnik na filtr odpowiednio,

pojemnika na filtr. prawidtowo zamontowany |jak opisano w instrukcjach ,Montaz / demontaz
lub niewystarczajaco pojemnika na filtr”,
zamkniety.
We wkiadce filtra znajduje  |Usungc nadmiar kawy. Uwaza¢ na oznaczenie MAX
sie zbyt duzo kawy. na wkladce filtra.
Osady kawy na gumowej  |Wylaczy¢ urzadzenie i poczekac na jego osty-
uszczelce glowicy. gniecie.
Oczysci¢ gumowg uszczelke zgodnie z instrukcjami.
Kawa espresso jest  |Filizanki nie zostaty wstep-  |Optukac filizanki goraca woda,.
zbyt zimna. nie nagrzane.
Wskaznik & /<> nie zapala |Poczekac, az wskaznik & /4> ponownie sie za-
sie podczas procesu $wieci.
parzenia.
Krem na kawie Kawa jest zbyt grubo zmie- |Uzy¢ dostarczonego tampera.

delikatnie sig odbarwit
(zbyt szybki przeptyw

lona lub nieréwnomiernie
rozprowadzona.

kawy) We wktadce filtra znajduje  |Nasypa¢ kawy tylko do poziomu MAX na wkladce
sie zbyt mato kawy. filtra.
Krem na kawie Kawa jest zbyt drobno zmie-|Rozluzni¢ kawe. Rozprowadzi¢ réwnomiernie i tylko

odbarwit si¢ na
ciemno (zbyt wolny

przeptyw kawy)

lona lub za mocno spraso-
wana.

delikatnie ugnie$¢ tamperem.

We wktadce filtra znajduje
sie zbyt duzo kawy.

Nalezy uzy¢ mniejszej ilosci kawy. Uwazac na ozna-
czenie MAX na wkiadce filtra.
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Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Brak kremu na kawie |Zostata uzyta W razie konieczno$ci zmieni¢ marke kawy.
espresso. nieodpowiednia kawa do

espresso .
Mleko nie spienia sie. |Mleko nie jest odpowiednie. |Uzy¢ mleka z co najmniej 3,5% zawarto$ci tiuszczu.

Mieko nie jest wystarczajaco|Uzy¢ mieka z lodowki.

zimne.

Dysza pary jest brudna. Oczysci¢ dysze pary zgodnie z instrukcjami.

Dane techniczne nego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas trans-

MOGE: e PC-ES 1008 PO doizmiejsca zakupu ponosi reklamujacy.
Napiecie zasilajgCe:........coourvvmrrvrns 230V~ 50Hz  Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
PODOr MOCY: .vvovreeerveeeeseeeeessessseseessssssens 1000 W widzianych w instrukgji obstugi, do wykonania kt6-
POIEMNOSE: ...t 15L  rych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym za-
Stopien OCAIONY: ...........oceeesssseeesessssssssssssssss | kresie i na wiasny koszt.
CISNIENIE: ..vvvvvereeerererieseresessenssessenseans 15 baréw
Masa Netto: .........coocvvvererecriecrrecsiieninns ok4,7kg  Gwarancja nie obejmuje:

Zastrzega si¢ prawo do zmian technicznych!

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bez-pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilnoSci elektromagnetycznej.

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt li-
czac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadze-
niu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wy-
konania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cafe urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng,
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabrycz-

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wyladowania atmosfe-
ryczne, zmiana napiecia zasilania i innych zda-
rzen losowych,

* nieprawidiowego ustawienia warto$ci napiecia
elekirycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek,
baterii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
whasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wy-
robu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypefniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozli-
we po uptywie daty waznosci gwarancji. Gwaran-

cja na cze$ci lub cate urzadzenie, ktore sg wymie-
niane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji na to

urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, Ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg,
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza upraw-
nien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci to-
waru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.
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Usuwanie- Znaczenie symbolu
»Pojemnik na $mieci”

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elekiryczne na-
lezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiérki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody

utylizacji odpaddw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form uty-

lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-

nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduja sie
na terenie danego miasta.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan ol-

vassa Vvégig a hasznalati utasitast, és 6rizze meg

a garancialevéllel, a pénztéri nyugtaval és lehet6-

leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban lévé bélés-

anyaggal egyutt! Amenynyiben a készuléket har-
madik személynek adja tovabb, a hasznalati ttmu-
tatot is adja a kész(lékhez.

+ Kizardlag személyi célra hasznalja a készulé-
ket, és csupan arra, amire vald! A készillék nem
ipari jellegli hasznalatra kész(ilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er6s
h6hatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esefre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznélja

a készliléket vizes kézzell Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektor-
bal.

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig huzza ki a
csatlakozot a dugaszolé aljzatbdl (a csatlako-
z6t, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasz-
nalja a kész(iléket, tartozékokat szerel fel ra,
tisztitia vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket fellgyelet nélkul!
Mindig kapcsolja ki a készlléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszolo
aljizatbal.

+ Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele.
Ha sérlilést lat rajta, a késziiléket nem szabad
hasznaini.

+ Akockazatok elkerillése végett ne maga javit-
sa a készUléket, hanem keressen fel egy erre
kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlako-
z06 kabel, csak a gyartétdl, a vevészolgalatunk-
tol vagy hasonlo képzettségli személytdl kérjen
helyette azonos érték(i masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az itt kdvetkezd ,Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat’.

A hasznalati itmutatéban talalhaté
szimbdélumok
Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifeje-
zetten meg vannak kildnbdztetve. Kérjlk, minden-
képpen ligyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkerilje a baleseteket és a készilék karosodasat:
/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyforrasokra figyel-
meztet és ramu-tat a lehetséges sértilési lehet-
ségekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

MAGYARUL
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Gyermekek és legyengiilt személyek

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoléelemeket
(mianyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

+ Akeészlilék nem arra vald, hogy korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi képességli sze-
mélyek (beleértve a gyerekeket is) vagy tapasz-
talat ill. tudas hianyaban hasznaljak, kivéve, ha
biztonsagukért felelds személye feliigyel ra-
juk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozélag,
hogy hogyan kell hasznalni a kész(iléket.

+ Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkdl
hagyni, nehogy jatsszanak a késztilékkel.

A késziilékre vonatkoz6 specialis
biztonsagi rendszabalyok

« Ugyelien ra, hogy a sziirétart6 (18) a hasznalat
soran biztonsagosan rogzitve legyen, mert a
késziilékben tulnyomas van.

+ Mikddés kozben ne mozgassa a készuléket.
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Rendeltetésszerti hasznalat

Akésziilék alkalmas eszpresszokavé és capuccino
készitésére.

Akész(ilék maganhéztartdsokban és mas hason-
16 helyen hasznalhato, példaul Uzletekben, irodak-
ban és mas munkahelyi konyhékban.

Nem alkalmas a kovetkezd alkalmazasokra:

+ mez6gazdasagi ingatlanokban;

+ hotelek, motelek és egyéb szallashelyek ven-
dégei altal;

* ,agy és reggeli” tipusu vendéglato
egységekben.

Héztartasi és mas hasonlé terlleteken valé hasz-

nalatra kész(ilt. Csak a hasznalati itmutatonak

megfelelen leirtakra hasznalhato. A kész(ilék nem

hasznalhaté kereskedelemi célokra.

Minden mas hasznélat helytelen hasznalatnak mi-
nésl, és anyagi kdrhoz vagy személyi sérilléshez
vezethet.

Aqgyarté nem vallal felel6sséget a helytelen hasz-
nalatbdl eredd karokért.

A csomag tartalma

Eszpresszo kavéf6zé
Eltavolithato viztartaly
Csatlakoztathaté gézfivo csé
Gézfavoka véddkupak
Sziirétarto

1-csészés szlirébetét
2-csészés szlirébetét
Csepptalca racs

Csepptalca

Mérékanal / ddngdld / kulcs

JEIE L (L UL QL U (U (I QI G

A késziilék kicsomagolasa

1. Tavolitsa el a csomagolast a készilékrol.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot,
Ugymint a mlianyag filmet, toltéanyagot, kabel-
rogzitéket és a dobozt.

3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a doboz-
ban van-e.



i MEGJEGYZES:

Akésziilék poros lehet vagy gyartasi maradé-
kok lehetnek rajta. Javasoljuk, hogy a , Tisztitas”
részben leirtak szerint tisztitsa meg a késziléket.

Kezel6szervek

A. abra
Aviztartaly fedelének kinyitasara szolgalé fill
Viztartaly fedele
Viztartaly
GOzszabalyz6 gomb
Vizszintjelz6
G6zfivoka véddkupakkal
Csepptalca
Csepptalca tartdja
9 Csepptélca racsa
10 ON/OFF nyomogomb
11 PUMP / STANDBY nyomoégomb
12 STEAM /ESPRESSO nyomagomb
13 O allapotjelz6 lampa
14 & /¢y melegités jelz6lampa
15 Melegitd lap / csészetartd
16 Sz(ir8betét 1 csészéhez
17 Sziirébetét 2 csészéhez
18 Sziirétartd
19 Sziirévédd
20 Mérékanal / dongdld / kulcs
(1 darab, 3 funkcid)
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Hasznalati utmutaté

Elhelyezés

+ Helyezze a készliléket stabil és vizszintes
feluletre.

+ Afelfelé szall6 hd és gézok miatt ne miikddtes-
se a készliléket fali szekrények alatt.

+ Ne helyezze a készilléket gaz vagy elektromos
s(it6, vagy barmilyen héforras kdzvetlen
kozelébe.

Nyomégombok (10/11/12)

Ezek a nyomdgombok az alabbi funkcioval rendel-
keznek bekapcsolaskor vagy kikapcsoléskor:

Kapcsol6  Benyomva Kiengedve
10 ON (Be) OFF (Ki)
1 PUMP STANDBY
(Szivattyu) (Készenlét)
12 STEAM ESPRESSO
(G&z) (Eszpresszd)
Elektromos csatlakozas

1. Ellendrizze, hogy az elektromos halézat pa-
ramétereit az On otthonaban megegyeznek a
készlilék miiszaki adatainal megadottakkal. A
miiszaki adatok a késziilék adattablajan talal-
hatok.

2. Ellendrizze a nyomagombok allasat! A nyomo-
gomboknak (10/11/12) kiengedve kell lennitik.

3. Csatlakoztassa a tpkabelt egy megfeleléen
felszerelt és foldelt 230 V~, 50 Hz-es fali csat-
lakozéba.

Be-/kikapcsolas

+ Nyomija be a (10) nyomdgombot ON allasba a
készlilék bekapcsolasahoz. Az (O allapotjelz6
lampa kigyullad. A készlilék elkezd melegiteni.
A melegit6 lap (15) felmelegszik.

o A&/ jelzélampa kigyullad a szikséges
kavéfézési hdmérséklet elérésekor.

i MEGJEGYZES:

A&/ jelz6lampa a hasznalat soran ki-
és bekapcsol. Ez normalis, és jelzi, hogy a
hémérsékletet a termosztat szabalyozza és
fenntartja.

+ Engedje ki a (10) nyomadgombot OFF allasba a
késziilék kikapcsolasahoz.

Kezelés

Szlirétarto felhelyezése/levétele

+ Tartsa a fogantyut a kész(ilék bal oldalahoz a
sz(ir6tarté felnelyezésekor (lasd a B. abrat a
3. oldalon). Helyezze be a harom vezetéfilet a
vizkivezetd mélyedéseibe. A fogantylval hiizza
jobbra a késziilék kdzepéig a sziirétartot. Ellen-
Grizze, hogy a sz{irétartd jol rogzitve van a viz-
kivezetében.
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* Huzza a bal oldalra a sz(irétartét a vizkivezeto-
rél valo levételhez.

/\ FIGYELMEZTETES:

Egési sériilések veszélye!

Akavéfézés utan a szlirétartd és a szlirébetét
fém részei forroak.

Els6 hasznalat / Légtelenités

/\ VIGYAZAT:

Légtelenitse a késziléket az elsd hasznalat el6tt,
és akkor is, ha hosszu ideig nem hasznalja azt.
Ne hasznaljon 6rolt kavét ezen folyamat soran!

1. Ellendrizze a nyomdgombok allasat! Az 6sszes
nyomogombnak (10/11/12) kiengedve kell
lennie.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen
felszerelt és foldelt 230 V~, 50 Hz-es fali csat-
lakozdba.

3. Ugyelien ra, hogy a csepptalca (7) a helyén le-
gyen a csepptalca tartoban (8).

4. Acsepptalca racsanak (9) le kell fednie a tar-
t6t, gy, hogy a nyilak a kész(lék burkolata felé
mutatnak.

5. Hajtsa fel a fedelet a fillel (1) a viztartaly feltdl-
téséhez (3).

6. Toltse fel a viztartalyt tiszta, friss vizzel a MAX
jeldlésig. Zarja be a fedelet.

7. Vegye le a sz(ir6tart6t (18) a vizkivezetérdl.

8. Nyomja be a nyomogombot (10) ON &llasba
a készlilek bekapcsolasahoz. Az allapotjelzd
lampa (13) kigyullad. A készulék elkezd mele-
giteni. Amelegitd lap (15) felmelegszik.

9. Haijtsa ki a gézfuvékat (6). Ellenbrizze, hogy a
g6zcs6é megfeleléen fel van szerelve.

10. Helyezzen egy megfelelé edényt (h6allo/kb.
500 ml) a gézfuvoka ala.

11. Forditsa el teljesen a g6zszabalyz6 gombot (4)
a ¥ jel felé.

12. Nyomja meg a nyomégombot (11) a szivattyu
bekapcsolasahoz. A szivattyuzas elkezdddik.

13. Kapcsolja ki a szivattyut, amikor a viz egyen-

gomb (11) STANDBY allasban van.
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14. Zarja el a gézszabalyz6 gombot a = jel felé.

15. Uritse ki az edényt, és helyezze a vizkivezetd
ala.

16. Nyomja be a nyomogombot (11) a szivattyu
bekapcsolasahoz. A vizaramlas elindul. Hagyja
az egész vizet kiaramolni a viztartalybdl. Kap-
csolja ki a szivattyut az edény kidritéséhez.

/N FIGYELMEZTETES:
Egési sériilések veszélye!
Az edényben 1év6 viz forro.

17. Most befejezte a légtelenitési mlveletet. Toltse
fel a viztartalyt a MAX jelolésig. Ismételie meg
kétszer a 10-16. lépéseket a készilék belsejé-
nek kitisztitasahoz. Hagyjon tobb vizet atéra-
molni a g6zfuvokan. A késziilék készen all a
hasznélatra.

Eszpresszo készitése

1. Ellendrizze a nyomdgombok allasat! Az dsszes
nyomogombnak (10/11/12) kiengedve kell len-
nie.

2. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfeleléen
felszerelt és foldelt 230 V~, 50 Hz-es fali csat-
lakozéba.

3. Nyomija be az ON/OFF kapcsol6t a késziilék
bekapcsolasahoz. Az (b allapotjelz8 lampa
kigyullad. A kész(ilék elkezd melegiteni. A
melegitd lap (15) felmelegszik.

i MEGJEGYZES:
A melegitd lapot hasznalja a csésze(ék) el6-
melegitéséhez.

4. Ugyelien ra, hogy a csepptalca a helyén le-
gyen a csepptélca tartéban.

5. Acsepptalca racsanak le kell fednie a tartot,
gy, hogy a nyilak a kész(ilék burkolata felé
mutassanak.

6. Hajtsa fel a fedelet a fiillel a viztartaly feltolté-
séhez.

7. Toltse fel a viztartalyt a kivant mennyiség
tiszta, friss vizzel. A vizszintnek a MIN és MAX
jelzések kozott kell lennie. Zarja be a fedelet.

8. Vegye le a sziirétart6t a vizkivezet6rél.



9. Valasszon egy sz(r8betétet (16/17). Helyez-
ze a sz(irBbetétet a sz(ir6tartdba. Ellendrizze,
hogy a sz(irévéds nincs fliggélegesen.

1 Javaslatok a kavé optimalis kezelésé-

hez:

9.1. Helyezze fel a sziirétartét a sziirébetét-
tel 6rolt eszpresszokavé nélkiil. Fézze le
az els6 csészét csak vizzel, hogy a ké-
szliléket optimalis miikodési hémérsék-
letre allitsa be.

9.2. Helyezze a csészét a forro vizzel a me-
legité lapra.

9.3. Most készitse el az elsd
eszpresszokavét.

/\ FIGYELMEZTETES: A sz(ir6tart6 és
a szlirébetét fém részei forroak.

10. Toltse meg a sz(r6betétet 6rolt eszpresszoka-
véval. Hasznalja a mellékelt mérkanalat (20).
Ugyelien a sziirébetét MAX jelzésére. Egyen-
gesse el az 6rolt eszpresszokavét, és a don-
golével (20) enyhén nyomia le. Tisztitsa meg a
sz(irtartd szélét.

11. lllessze fel a szlrétartot a vizkivezetére. Ellen-
drizze, hogy a sziirétartd6 megfeleléen rogzitve
van a vizkivezetére.

12. A szilkséges f6zési hémérséklet elérésekor a
&/ jelz6ldmpa kigyullad. Helyezze az el6-
melegitett csészét(ket) a vizkivezetd ala, pon-
tosan a csepptalca racsan lathato két nyilas
folé.

13. Nyomja meg a PUMP nyomégombot. A forré
viz atéramlik a sziirdn.

i MEGJEGYZES:

+ Ezamivelet nem fejezédik be automati-
kusan.

¢ Haajelzélampa (14) kialszik, a viz nem
elég forré. Allitsa le a fézést és kapcsol-
ja ki a szivattyat. Varjon, amig a &/ jel-
z6lampa Ujra kigyullad. Most folytassa az
eszpresszo elkészitését.

14. Allitsa le a f6zési folyamatot a szivatty( kikap-
csolasaval, amikor a kivant mennyiség( eszp-
resszokavé a csészé(k)ben van: Nyomja a
nyomagombot (11) STANDBY éllasba.

15. Vegye le a csészé(ke)t.

i MEGJEGYZES:

Minden esetben tavolitsa el a szlirétartét az
eszpresszo elkészitése utan. igy meghos-
szabbithatja a vizkivezeté gumitdmitésének
élettartamat.

16. Vegye le a szirétartot a vizkivezetordl.
17. Uritse ki, és toltse meg Ujra a sz{irét egy masik
csésze eszpresszo elkészitéséhez.

/\ FIGYELMEZTETES:
A szlirétartd és a sz(irébetét fém részei
forroak.

18. Hajtsa fel a sz(irévédét (19). Nyomja meg a

sz(ir6védot a
hivelykujjaval a
sz(ir6 felé,

mikdzben felforditja

a szlirétartot
(lasd az abra).

19. Utdgesse ki a kavézaccot a sziirébetétbé.
Szlikség esetén hasznaljon egy kanalat. A ma-
radék kavézaccot 6blitse ki a forrd vizzel a
sz(ir8betétbdl.

20. Ellendrizze a vizszintet a viztartalyban a kovet-
kez6 eszpresszokavé elkészitése el6tt. Koves-
se a fenti 9-16. lépéseket.

21. Amlvelet leallitasahoz kapcsolja ki a készilé-
ket. Anyomagomb (10) OFF allasban kell le-

gyen.

Capuccino készitése

Altalaban a capuccino harmadrész kavébal, har-
madrész forro tejbdl és harmadrész habositott tej-
bél all.

Atejhabnak nem kell egész keménynek lennie,
hogy egy kanéllal alakithatd legyen. Krémesnek
kell lennie, a felvert krémhez hasonlénak, és elég
viszkbzusnak.

Az elkészitéshez szikséges még:

* egy nagyobb, dblds csésze (kb. 180 ml), amibe
elkésziti az eszpresszokavét;
*egy kisméret(i habosité edény kiont6vel
(kb. 0,31);
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* egy kisméretl hGallo edény;
+ hideg tej legaldbb 3,5% zsirtartalommal.

A capuccino készitéséhez el6szdr eszpresszét kell
készitenie. Kévesse az ,Eszpresszo készitése”
rész 1-16. pontjaban leirt utasitasokat.

Akovetkezképpen habositsa fel a tejet:

/\ FIGYELMEZTETES: Forrazas veszélye!

Akiaramlé géz sériiléseket okozhat. A melegités

soran a forr gbz/viz kiaramolhat a vizkiontébdl

és/vagy gézfavokabol!

* Ellendrizze, hogy a gézszabalyz6 gomb (4) =
allasban van a g6z funkcié aktivalasa elott.

+ Neiranyitsa a gézfuvokat mas személyekre.

+ Mindig helyezzen egy edényt a gézfuvoka (6)
ala.

1. Ellendrizze, hogy a nyomégomb (11)
STANDBY allasba van.

2. Hajtsa ki a gézfuvokat (6). Ellenrizze, hogy a
g6zcs6é megfeleléen van felszerelve. Teljesen
illessze fel a gézfuvoka véddkupakjat a gézfu-
vokéra.

3. Helyezzen egy héallé edényt a gézfivoka ala.

4. Félig toltse meg a héallo edényt tejjel.

5. Nyomja a nyomégombot (12) STEAM allasba.
Vérjon, amig a & /& jelz6ldmpa kigyullad.

6. ROvid iddre nyissa ki a gbzszabalyzé gombot
(4)a ' jelolés felé tekerve, az dsszegy(ilt
kondenzviz leeresztéséhez. A kész(ilék hasz-
nalatra kész, ha abbdl csak g6z atéramlik ki.

7. Helyezze a tejet tartalmazé edényt a gézfuvo-
ka ala.

8. Emelie fel a hallé edényt, hogy a gézfuvdka
éppen a tej felszine ala kertlién.

i MEGJEGYZES:

A gbzfuvokat ne a héallé edény kozepére,
hanem a fala mellé helyezze. Ez a pozicio
fontos a tej 6rvénylé mozgasahoz. Javasol-
juk az edény kiontényilasanak hasznalatat a
gbzfivoka vezetdjeként.

9. Lassan nyissa ki a g6zszabalyoz6 gombot (4)
a ¥ jelzés felé tekerve a kivant mennyiségii
g6z beallitasahoz. Enyhén mozgassa le és
fel a h6allo edényt. Zarja be a gézszabalyz6
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gombot a =" jelzés felé tekerve, miutan a tej
felhabosodik a kivant térfogatra (kb. 50%).

i MEGJEGYZES:

* Atej tovabbi melegitéséhez siillyessze a
gézfuvokat teliesen a hdallo edény aljara.
Ugyelien ra, hogy a tej ne kezdjen formi.
Ebben az esetben a hab dsszeesik.

* Aviz nem elég forrd, ha a jelz6lampa (14)
a habositas folyaman kialszik. Forditsa
a g6zszabalyz6 gombot a =" jelzés felé.
Varjon, amig a &/ jelz6lampa Ujra
kigyullad. Most folytatja a tej habositasat.

10. Az utols6 durva légbuborékok eltavolitasahoz
a habositas utan dvatosan koppintsa a héal-
16 edényt a tejjel az asztal tetejéhez (mintha tul
nehéz lenne, és letenné). Ovatosan forgassa
kérbe a hBallo edényt. Ez segit a hab dssze-
keverésében habosités utan. Ne vesztegesse
azidét. Ontse be lassan a habositott tejet az
eszpresszoba.

11. Enyhén kdrdzve mozgassa a h6allo edényt a
tejjel, mikdzben lassan bednti a felhabositott
tejet az eszpresszdba.

i MEGJEGYZES:

+ Néhany mivészi mozdulattal alakokat
rajzolhat a habba.

Az izéért szdrjon kokuszreszeléket vagy
fahéjat a hab tetejére.

12. FONTOS: Minden hasznalat utan azonnal tisz-
titsa ki a g8zfuvokat. A gézszabalyozo gomb
bezarasakor masodpercek alatt vakuum kelet-
kezik, ami némi tejet sziv vissza a gézflvoka-
ba. Helyezze a h6allo edényt a gézfuvoka ala.
vald kifroccsentésére nyissa ki a gézszaba-
lyozd gombot. Egy nedves ruhaval térdlje at a
gbzfivokat.

13. Nyomja meg a nyomogombot (12)
ESPRESSO allasha a géz funkci6 kikapcsola-
sahoz.

14. Amiivelet ledllitasahoz kapcsolja ki a kész(ilé-
ket. Anyomagomb (10) OFF allasban kell le-

gyen.



Tisztitas

+ Akésziilékhézat enyhén nedves tériéruhaval
tisztitsa, ne hasznaljon tisztitdszereket.

Vizkivezet6 és gumitomités

Egy nedves ruhaval tordlje t a vizkivezetét és a
gumitémitést. Egy puha miianyag kefe segitségé-
vel tavolitsa el a makacs lerakodasokat. Egy puha
ruhéval szaritsa meg.

Tartozékok

Mossa ki a sziir6tartot, a szlir6betéteket, a csepp-
talca racsot, a csepptélcat, a mérékanalat, a viz-
tartalyt, a gézfuvoka csovét és a gézfivoka védo-
kupakjat meleg, szappanos vizben. Szlikség ese-
tén hasznalion egy puha, mianyag kefét. Oblitse
ki tiszta vizzel. Egy puha ruhdval széaritsa meg az
Osszes részt.

Viztartaly

+ Nyissa ki a fedelet a viztartaly eltavolitasahoz.
Huzza fel és ki a tartalyt mindkét kezével. Tisz-
titas és széritas utén helyezze vissza a viztar-
talyt.
i MEGJEGYZES:
Aviztartaly két kampéval van ellatva.

+ Akassza a viztartalyt a kész(lék két nyilasaba.

+ Nyomija le enyhén a viztartalyt a szelep kinyita-
sahoz.

Gbzfuvdka

+ Ahasznalat utan azonnal tisztitsa ki a gézfu-
vOkét, a felszerelt csdvet és a véddkupakot. A
megszaradt tejlerakddasokat nehéz eltavolitani.

+ Tavolitsa el a fedelet. Hasznalja a kis fogantyut.
Enyhén forditsa el a kdnny(i eltavolitashoz. Egy
nedves ruhaval, az egyik kezével tartsa meg a
gbzflvokat!

+ Akulccsal (20) tavolitsa el a kisméretii csévet a
gbzfivokardl. Lasd a C. abra a 3. oldalon. For-
ditsa a kulcsot jobbra.

+ Acsovet és a fedelet hagyja néhany percig me-
leg szappanos vizben. igy a tejlerakodas kon-
nyen eltavolithato.

+ Egy nedves ruhaval térdlje at a gézfuvokat a
késztiléken.

i MEGJEGYZES:

Toltse fel a viztartalyt forré vizzel a széraz
lerakodasok eltavolitasahoz. Helyezze az
edényt a gézfivoka ala, hogy belemertiljon.

« Tisztitas utan szerelje vissza a csovet és a fe-
delet a g6zfivokara. Helyezzen egy Ures héallo
edényt a gézfuvoka ala. Milkodtesse a készlilé-
ket a ,Capuccino készitése” rész 5. és 6. pont-
jaban leirtaknak megfelelden. Tisztitas utan a
gbzfuvoka ismét hasznalatra kész.

Vizkdmentesités

AvizkGlerakddas veszélyezteti a kész(ilék miko-
dését. Akészlléket rendszeresen vizkdmentesiteni
kell. Az id6tartam a hasznalat gyakorisagatél és a
viz keménységeétdl fiigg.

Avizkdmentesitéshez a kavéfézokhdz a kereske-
delemben kaphaté vizkémentesitét hasznaljon.

1. Acsomagolason leirtak vagy a hasznalati ut-
mutato szerint adagolja.
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2. Az eszpresszokavé készitése utasitasai sze-
rint miikodtesse a készliléket, amig a viztartaly
ki nem (iril. Hagyja a vizkémentesit6t atfolyni
a vizkivezetdn (szlirbtartd nélkul).

Térolas

* Aleirtaknak megfelel@en tisztitsa meg a
késziléket. Hagyja teljesen megszaradni a
tartozékokat.

+ Javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasban
tartsa a készuléket, ha hosszabb ideig nem
fogja hasznalni.

+ Akészliléket mindig gyerekektdl tavol, egy jol
szellztetett helyiségben térolja.

Hibaelharitas

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Akésztilék nem mii-  |Akészulék nincs aram alatt. |Ellendrizze az aljzatot egy méasik készulékkel.
kodik. Dugja be megfeleléen a csatlakozodugaszt.
Ellendrizze az aramkori megszakitot.
Akészilék meghibasodott. |Lépjen kapcsolatha a szervizkdzpontunkkal vagy
egy szakemberrel.
Nem folyik ki kavé.
Ures a viztartly. Toltse fel friss vizzel a viztartalyt.

A viztartaly nem megfelels-
en van felhelyezve; a sze-

Nyomja le enyhén a viztartalyt a szelep kinyitasa-
hoz.

lep nincs nyitva.

Asz(irétarto és a Tisztitsa ki a sz(ir6tartot, a sz(ir6t és a vizkivezetd
vizkivezet6 nyilasai el kimenetet.

vannak tdmddve.

Levegd szorult a melegitd- |Generaljon g6zt a ,Capuccino készitése” részben
korbe. leirtak szerint. Nyissa ki teljesen a g6zszabalyz6

gombot a .+’ jelzés felé elforgatva.

Az 6rolt kave tal finom vagy

Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen oszlassa el,

nagyon 6ssze van témarit-  |és enyhén tdmdritse a dongdlével.

ve.

Vizkélerakddas van aké-  |A korabban leirtak szerint vizkémentesitse a kész(i-
szillékben. |éket.




A szivattyu hangos.

Kapcsolja ki a késziiléket.

Ures a viztartly.

Toltse fel friss vizzel a viztartalyt.

Aviztartaly nem megfelel6-
en van felhelyezve; a sze-
lep nincs nyitva.

Nyomja le enyhén a viztartalyt a szelep kinyitasa-
hoz.

Levegé szorult a vizkdrbe.

Légtelenitse a készliléket az ,Elsé hasznalat/Légte-
lenités” részben leirtak szerint.

Eszpresszokavé
aramlik ki a sz(irétarto
széle folott.

Allitsa le a f6zési folyamatot!

A sziirétartd nem megfele-

llessze fel megfelelen a szlirétartot a ,Szlirétartd

I6en van felhelyezve vagy  |felhelyezése/levétele” részben leirtak szerint.

nincs eléggé bezarva.

Tulsok éroltkavé vana | Tavolitsa el a foldsleges 6rélt kavét. Ugyelien a szii-
szlir6betétben. rébetétben lévé MAX jeldlésre.

Orolt kavé lerakodas a viz-
kivezetd gumi tomitésén.

Kapcsolja ki a késziiléket és hagyja lehdilni.
Az utasitasok szerint tisztitsa meg a gumitomitést.

Az eszpresszokaveé tul
hideg.

A csészék nem voltak eld-  [Oblitse ki a csészéket forrd vizzel.
melegitve.
A&/ jelzélampanem  [Vérjon, amig a &/ jelz6lampa kigyullad.

gyullad ki a fézési folyamat
soran.

Akavékrém enyhén
elszinezdott (a kavé

Az 6rolt kavé tul durva vagy
nem egyenletesen eloszla-

Hasznalja a mellékelt dongo16t.

gyorsan jon le). toft.
Tulkevés &rolt kavé vana  |A szlirSbetét MAX jeldléséig toltse fel érolt kavéval.
szlirbbetétben.
Akavékrém sotéten  |Az 6rolt kavé tal finom vagy |Lazitsa fel az 6rolt kavét. Egyenletesen oszlassa el
elszinez8dott (a kavé |nagyon Gssze van tomarit- |és enyhén tdmdritse a dongolével.
lassan jon le). ve.
Tul sok éroltkavé vana  |Hasznaljon kevesebb 6rolt kavét. Ugyelien a sziiré-
szlir6betétben. betétben I1évé MAX jel6lésre.

Nincs krém az eszp-
resszoban.

Az &rolt kavé nem megfele-
16.

Szlikség esetén cserélie le a kavé markajat.

Atej nem habosodik.

Nem megfelel6 a tej.

Legalabb 3,5% zsirtartalmu tejet hasznaljon.

Atej nem elég hideg.

H(tott tejet hasznaljon.

A gbzfivoka koszos.

Aleirtaknak megfelel@en tisztitsa ki a gézfuvokat.
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Miiszaki adatok

................................................... PC-ES 1008

230 V~, 50 Hz

Teljesitményfelvétel: ..., 1000 W
KaPACItAS: ...eeoeeereeereeeeerseees e 1,5 liter
Védelmi 0SZEAIY: .......ccovveeerecriecei s I
NYOMAES: ..o eeesi s eess s 15 bar
NEHO SUIY: ...vvveeveee i, kb. 4,7 kg

A miiszaki valtoztatasok jogét fenntartjuk

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonat-
kozé aktualis iranyelve szerint (pl. elektromagne-
sesség-elviseld képesség vagy kisfeszliltség-elvi-
sel6 képesség) ellendriztilk, és a legUjabb bizton-
sagtechnikai elirasok szerint készllt.

)i

Selejtezés - A , kuka”
piktogram jelentése
Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos késztilékeket.
Af6losleges vagy hibas elektromos késziilékeket
a helyi gyijtépontokban adja le.
Segitsen elkeriini a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kdmyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus
készilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
valé hasznositasahoz.

Agylijtépontokrdl a helyi hatdsagok adhatnak felvi-
lagositast.
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3aranbHi BKa3iBKu WWoao 6e3neku

[Nepen NPUAHATTAM B eKCrinyaTaLlito Liboro npu-
nafly ayxe yBaXHO Y1TalTe IHCTPYKLO 3 excnny-
atallii Ta 36epiraiiTe i pa3oM 3 rapaHTilHUM Ta-
IOHOM, KaCOBWM YeKOM Ta, N0 Mipi MOXITMBOCTI, 3
KapTOHHOKO KOPOBKOH i BHYTPILLHBOK) YMAKOBKOH.
Y pasi, wo npunag byae nepenaHo TpeTiM 0co-
Bam, cnig nepeasaTyi 0ro pasoM 3 LLEt0 iHCTPYK-
Liieto 3 ekcrinyaTauj.

* BukopucTalite npunag BUKIOYHO B MPUBATHIX
Linsix Ta 3a nepeabayeHiM MpUaHaYeHHsIM.
Mpunag He MPU3HAYEHO A4S MPOMUCTIOBOMO
BUKOPUCTaHHS].

He BukopwcToByiiTe 1ioro Ha Bynuuj. OBepiraif-
Te W 0ro Bif CNEKM, MPSIMOrO COHAYHOIO OMpPOMi-

HIOBaHHS1, BOIOrM (B KOAHOMY paai He omyckaii-
Te y pianHy) Ta rocTpux KyTie. He kopucTyitecs
npunagom 3 BOMOMMM pykamu. FKLLO npunag
3BONOXMBCS abO 3MOKPIB, HEBIAKMAAHO BUTSI-
HITb LUTENCENbHY BITKY.

* BuMKkHITb npunag, Ta 060B'S3KOBO BUTAMHITH
BIIIKY 3 LUTENCENBHOI PO3ETKM (TAMHITh 3a LUTe-
kep, He 3a kaberb), KOnm He KOPUCTYETECH NpK-
nazom, abo MOHTYeTe KOMMMEeKTyroui feTari,
abo nig vac umeHHs abo npu gedbektax.

* He excninyaryiite npunag 6e3 ornsay. O6o-
BSI3KOBO BUMKHITb MpWnag, Komv BY NOKWAaeTe
NPUMILLEHHS. BUTSAMHITL LUTENCenbHy BUIKY 3
LUTEMNCENbHOI PO3ETKN.

+ [Mpunag Ta kabenb XMBMEHHS CNig PEryNsapHO
0BCTEXNTM Ha 03HAKM MOLLKOKEHb. [pu BUsB-
TNEHHi MOLUKOKEHb NPMazgoM 3aBOPOHEHO Ko-
PUCTYBaTMCb.

* He pemoHTyiiTe npunag cami, ane 3BepHIThCS
[0 aBTOPU30BaHOro haxiBug. [11s1 3anobiraHHst
3arpo3i NOLKOKEHMIA kabenb XVBMEHHS chif
3aMiHWTI Ha EKBIBANIEHTHMIA BUKIHOYHO BUPOD-
HUKOM, ab0 HaLLOK CEPBICHO Cryx6oto abo
iHLLIOIO KBarichikoBaHOK 0COBOH.

+ KopucTyitecs BUKMIOYHO OpyriHanbsHUMIA KOMI-
NeKTyBanbHUMW AETansamu.

* 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevjanbHi Bka-
3iBKY LWoao besnekn”.

CumBonu B Uil iHCTpYKUii 3 ekcnnyaTavii
Baxnvei Bkasieku Ans Bavuoi beaneku cnewjans-
HO BigMiueHi. [ins 3anobiraHHs HelLacHUX BUNag-
KiB Ta MOLLKOZKEeHb Npurady 0B0B'S3K0BO MPUTPK-
MYWTECH LiUX BKa3iBOK.

A\ MONEPEMKEHHS.

[Tonepemkye npo 3arpoav ans Balloro 300poB's
Ta BKa3ye Ha MOXITUBI PU3NKN TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MOXIMBI 3arpo3u An1s npunagy abo
iHLLVMX MpeaMETIB.

i MPUMITKA.
Bupinse nigxasku Ta iHhopmaLyto 415 Bac.
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[LiTv Ta HemiuHi ocobu

+ [1ns 6e3nekw cBOIX AiTel He 3anuLuaiiTe fo-
CTYNMHUMU MaKyBanbHi MaTepiani (MNacTUKoBi
naKeTy, KAPTOHHI KOPOOKW, MEHONMACT TOLLO).

* Lle npunag He Npu3HaYeHuUi Ans BUKOPUCTaH-
HS1 NIOAbMM (BKITOYAK0UM JiTei) 3 0OMEKEHMM
hisnyHMMK, YyTTEBUMM 26O PO3YMOBUMN 30
OHOCTAMU, HEAOCTATHIM A0CBIAOM Ta/abo 3Ha-
HHAMY — KpiM BUNaZKIB, KOSM 3@ HAMK JOTS-
[Jae BignosiganbHa 3a ix 6eaneky ocoba abo
BOHY OTPUMAIK BKa3iBKW LLIO0 BUKOPUCTAHHS!
npunagy.

o [1iTaM He 4O3BOMEHO MPATHCH 3 LM MpUiagoMm.
MoTpibeH gornsg 3a HUMK.

CneuianbHa iHCTPYKLia 3 6e3neku
ANA UbOoro enektTponpunagy

*YneBHITbCS, LLO Mg Yac poboTu Tpumay dinb-
Tpa (18) HagiMHO 3aKPINMEHMIA | MPABUITEHO
PO3TALLIOBAHMIA, OCKiMNbKM Lier BUpI6 NpaLoe
Mif, TYCKOM.

* He nepecygaitte Bupi6 nig yac poboTu.

BukopucTaHHA 3a NpU3HaYeHHAM

Lleit Bupi® npusHaueHnin Ans npuroTyBaHHs! kasu
€Cpeco i kanyyiHo.

Voro cniify BUKOPUCTOBYBATI Y NPUBATHIAX NOMeLL-
KaHHSIX | NogibHIUX MicLisX: Ha CITyDBOBIX KyXHSIX
Yy MaraauHax, ocpicax Ta B aHamnoriH1x poboumx
MiCLsIX.

Woro He cnig BUKOPWCTOBYBATM ANs TaKWX Liinei:

¢ Ha CinbCbKOrocnoJapchbkix 0b’ekTax;

* [ANS roCTeNn Y roTensx, MOTENsX TOLLO;

* Y MiCUsX, SIKi MPOMOHYHOTb HIYmIr i CHiJaHOK.
MpwCTpili cnif BMKOPWUCTOBYBATW NULLIE Y CMIOCIO,
OMMCaHWIA Y LA IHCTPYKLT 3 ekcninyaTali. He cnig
BMKOPMCTOBYBATU Liei NPUCTPIN ANs KOMEPLLHUX
Linen.

Bynb-sike iHLLE BMKOPWUCTAHHS BBAXAETLCA SIK BU-
KOPUCTaHHS He 3a MPU3HAYEHHAM | MOXe NpU3Bec-
TV [0 MOLLKODKEHHS MaiiHa Y HaBiTb TPaBMyBaH-
Hs1 KOpUCTYBaYa.

BunpobHyk He Hece BiANOBIAaNbHOCTI 3a MOLLKO-
[PKEHHS, sIKi CTanmecs BHaCMigok HenpasuibHOMO
KOPMCTYBaHHS.

Yactunu, siki poparoteea

KasoBapka ecrnpeco
3HiMHa eMHICTb Ans Boau
3HiMHa naposa Tpybka
KpuLwka naposoro conna
Tpumau pinbTpa

OinbTp Ha 1 valuky
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®inbTp Ha 2 Yaluku

CityacTuii nigaoH ans kpanenb
MinaoH Ans kpanenb

MipHa noxka / Temnep / knou

—_ A

P03ﬂaKOByBaHHF| MPUCTPOLO

1. BuiMiTb nakyBanbHWi Matepiar.

2. 3HiMITb yBECh NaKyBasnbHWI MaTepian, Takui
SIK NracTMKoBa nriBka, HanoBHIOBAYI, LUHYPY, |
BUIMITb NPUCTPIN i3 KOPOBKMA.

3. [epeBipTe, Un HAsiBHI YCi YaCTUHW, SKi Jofa-
tOTHCS.

i MPUMITKA.

Ha npucTpoi moxe 6yTi nun abo 3anmLukm Bu-
poBHK4oro npoLiecy. PexoMeHLoBaHO NoYMcTy-
TV BUPI6, SIk ONMCaHO B po3aini “YuLLeHHs”.

EnemeHTH KepyBaHHs

MantoHok A
1 BucTyn Ans BigkpUBaHHS KPULLKX EMHOCTI AN
BOAM
KpuLuka emHocTi Ans Boau
E€MHICTb AN BoaK
Perynstop nogavi napu
[MoKkax4mK piBHS BOAN
[MapoBe Conmno 3 KPULLKOHO
MMigooH ans kpanens
Bincik ons ninaoHa ans kpanerns
9 Cityactuit NighoH Ans kpanens
10 Knonka ON/OFF
11 Knonka PUMP / STANDBY
12 Knonka STEAM / ESPRESSO
13 IHoukaTop ctaHy (O
14 |HOWKaTOp HarpiBaHH: &/
15 HarpisanbHa nnuTa / nigaoH Ans vatiok
16 ®inbTp Ana 1 vaLuku
17 ®inbTp ANS 2 YaLok
18 Tpumau dhinsTpa
19 ®ikcatop TpuMaya ginbTpa
20 MipHa noxxa / Temnep / krtoy

(1 enemeHT, 3 yHKLji)

o N Ok Wb

IHCTpYKLis 3 3aCTOCYBaHHSA

PoawmileHHs

+ BcraHosnioiiTe BUpi6 Ha CTiiKy piBHy noBepx-
HIO.

* Yepes HarpiBaHHs i BUXiZ, napi He BUKOPUCTO-
ByMTE BUPIO Mig HaBiCHAMK LLadKamMm.

¢ He craBte Bupi6 HagTo 6nM3bKO 40 ra3oBoi
abo enekTponnuTH, Yn Byab-SKIX IHLLIKX IKe-
pen Tenna.

Knonku (10/11112)
LLi KHOMKI BUKOHYIOTb OMmcaHi Hibk4e dyHKLT,
konw 3achikcoBaHi Ha MicLi ab0 BUMKHEHI.

KHonka  HatucHyta BumkHeHa
10 ON OFF
(YBiMKHEHO) (BumkHEHO)
1 PUMP STANDBY
(MipkavyBaHHst) | (OuikyBaHHS)
12 STEAM ESPRESSO
(Mapa) (Ecnpeco)

Mip’eaHaHHA o enekTpoMepexi

1. TepeBipTe, Y XMBNEHHS BigMOBIAAE XapaKTe-
pucTVkam BUpoOy. XapaKTepuCTIKL 3a3HaqeHi
Ha Haninuj.

2. [MepesipTe HanaLuTyaHHs kHonok! KHomku
(10/11/12) noBuHHi ByTh BUMKHEHI.

3. TMig'enHaiiTe kabenb XUBMNEHHS 10 HaNEeXHO
BCTaAHOBEHOI | 3a3eMIIEHOI HACTIHHOI PO3ETKM
230B~,50 Ty,

YBiMKHEHHS | BAMKHEHHS

+ o6 yBimKkHYTY BUPIB, BCTAHOBITL KHOMKY (10) B
nonoxerHst ON. 3acBiTUTLCA iHOMKATOP CTaHy
. Bupi6 noyHe HarpisaHHsi. HarpisanbHa
nmvTa (15) HarpieTbes.

¢ |HgukaTop £/<> 3acBiTUTBCS, SIK Tinbkv Oyae
LOCATHYTO HeobXiHOT TEMMNepaTypu Ans
MPUrOTYBaHHSI.
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i MPUMITKA.

Mig Yac poboTun BUpoby iHAVKaTop

&/ BMUKaETLCS | BUMMKAETLEA. Lie
HOPMAJILHO i BKa3ye Ha Te, Lo TemnepaTypa
KOHTPOIHOETLCA | MIATPUMYETHCS
TEPMOCTaTOM.

* LLo6 BuMKHYTY BUPIO, BCTAHOBIT KHOMKY (10) B
nonoxeHHst OFF.

Ekcnnyarauis

Mip’epHannHa | Bip'egHaHHA TpuMaya hinbTpa

* LLo6 npukpinuTit Tprmay dinbTpa, Bi3bMiTb
pyuKy 3 niBoro 6oky BMpoby (amBiTbcs Man. B
Ha cTop 3). BctasTe Tpu HanpaBnsikodi BKNaaku
B 3arn1bneHHs B rorioBHOMY 6oL ynpasniHHs.
3a pyuyky NOTArHITL TpUMaY inbTpa NpaBopy
Jocepeavhm Bupoby. MNepesipTe, Yn TpuMay
(hinbTpa HagilHO 3aKpINnEeHUA y 3arnnMOneHHi
rOMOBHOTO 6rioKa yrnpaBmiHHSI.

+  LLob Big'eaHaTin, nOBEPHITL TpMaY dinbTpa
niBOPYM.

£\ NONEPEMKEHHS.

Heb6e3neka oTpumMaHHs onikis!

[licnst npuUroTyBaHHs MeTasnesi YacTuHN Tpy-
Maya (oinbTpa i inbTp 3anuLlatoTses raps-
Ymmn.

Mepiwue BukopucTaHHs / Cnyck pignHu

/\ YBATA.

[Nepeq nepLuMm BIKOpUCTaHHsIM Bipoby abo
SKLLO BMPIO JOBrUiA YaC He BMKOPMCTOBYBABCH,
CMyCTiTb 3 HHOTO PigHY. IMif Yac Lsoro mpoLecy
He BUKOPUCTOBYIATE KaBy!

1. TlepesipTe HanaLuTyBaHHs kKHOMOK! Bci kHOMKu
(10/11/12) noBMHHI ByTH BUMKHEHI.

2. Tip’enHaiiTe kaberb XUBMNEHHS 10 HaNexXHo
BCTaAHOBIEHOI | 3a3eMIIEHOI HACTIHHOI PO3ETKM
230B~, 50w,

3. MepesipTe, 4m NigaoH ans kpanens (7) BcTa-
HOBIEHO Y BIACIK ANs nignoHa Ans kpaners (8).

4. CityacTuii nigooH ons kpanens (9) noBuHeH
HaKpvBaTL BifCiK TaK, L6 CTpinkv Gynu cnpsi-

MOBaHi 4o Kopnyca.
90

5. MigHimiTb KprLLKy 3a BICTYN (1), W06 HaMo-
BHUTI EMHICTb Ans Boay (3).

6. HanosHiTb €EMHICTb ANS BOAW A0 NO3HA-
uk MAX 4mCTOH0 | CBIXKOKO BOZOH. 3akpuiTe
KpULLKY.

7. BuiamiTb Tpumau cinsTpa (18) i3 3arnubneHHs
Y ronoBHOMY 610U ynpaBniHHs.

8. LLob yBimKkHYTM BUIO, BCTAHOBITL KHOMKY (10)
B nonoxeHHst ON. 3acBiTuTbCs iHaMKaTop CTa-
Hy (13). Bupib noyHe HarpiBanHs. HarpiBarsHa
nnuTa (15) HarpieTbCs.

9. TMoBepHiTb Ha30BHI Napose conno (6). Mepe-
BipTE, Y1 NapoBa Tpybka NpuKpinneHa Hanex-
HUM YMHOM.

10. BcTaHoBiTb nif napose cono BiAMnoBiaHy eM-
HICTb (TepMocTinKy / npnbrmaHo Ha 500 mn).

11. MoBepHiTb perynsatop nogadi napu (4) 8 Ha-
MPSAMKY MO3HaYKku ‘4",

12. LLlo6 yBiMKHYTM niaka4yBaHHS, HATUCHITb KHOM-
ky (11). Po3noyHeTbCA nigkadyBaHHs.

13. BUMKHITb NigkayyBaHHs Micns TOro, sk Bofa
MoYHe PIBHOMIPHO MOZABATHCh i3 NAPOBOrO CO-
nna. KHonka (11) 6yae nepebysat B noro-
eHHi STANDBY.

14. ToBepHITb perynsaTop nofadi napy 4o KiHua y
HanpsIMKy MO3Haukm “=",

15. TocTaBTe NOPOXHIO EMHICTb Mig, FOMOBHIUM
Brokom ynpaeniHHs.

16. LLl06 yBiMKHYTM niaka4yBaHHS, HATUCHITb KHOM-
ky (11). PoanoyHeTbcs nogaya sogu. flarite
BUTEKTW BCil BOZji 3 EMHOCTi Ans Boaw. Konn
EMHICTb Oy/ie MOPOXHS, BUMKHITB MifxadyBaH-
HSl.

/N IONEPEMKEHHS.
Hebeaneka oTpumaHHs onikis!
Bopa BcepeauHi eMHOCTI rapsya.

17. Tenep NpoLec NpUroTyBaHHs 3aBepLLEHo. 3a-
MOBHITb EMHICTb 1 BOAW 0 MaKCUMarbHOro
piBHs (o nosHaykv MAX). LLlo6 noumcTuTvt BU-
pib BCepeayHi, ABivi NOBTOPITb ONMCAHI BHLLE
aii nyHkTi 10-16. MoTpibHo, L6 skomora Binb-
LLie BOAYV MPOWLLNIO Yepes napose consio. Te-
nep BMpIO roToBMiA A0 poboTw.



lMpuroTyBaHHA KaBu ecnpeco

1,

MepeBipTe HanaLTyBaHHs kHonok! Bei KHOMKK
(10/11/12) maroTb ByTI BUMKHEHI.

Min'eaHaiiTe kabenb XUBMEHHS A0 HANEXHO
BCTAHOBIEHOI | 333eMNEHOT HACTIHHOI PO3ETKM
230B~, 50w,

LLlo6 yBimMKHYTW BUPI6, HAaTUCHITL KHOMKY ON/
OFF. 3aciTutbes iHavkatop crany (). Bupit
MoYHe HarpiBaHHsl. HarpisanbHa nnuta (15)
HarpieTsCs.

i MPUMITKA.
HarpisanbHa nnuTa BUKOPUCTOBYETLCA ANS
PO3irpiBaHHS YaLLKky (YaLlok).

[NepesipTe, uv NipAOH ANs Kpanenb BCTaHOB-
NEeHO Y BiACK Ans nigaoHa Ans Kkpanenb.
Cityactuit nipaoH ans kpanenb NoBUHEH Ha-
KpyBaTK BIfCIK TaK, L6 CTpinky Gynm crpsimo-
BaHi 710 kopnyca.

MigHIMITb KpULLIKY 32 BACTYM, OO HAMOBHIUTY
EMHICTb ANs BOAM.

3anuinTe B €MHICTb s BOAW NOTPIGHMI 06'eM
yucTOoi CBiXOT BoaW. EMHICTb ANt BOAM Crlif
HaMoBHIOBATM Tak, LL0b piBeHb BOAM 3HAXO-
amBcst Mix nosHadkamu MIN i MAX. 3akpuiite
KPYLLIKY.

BuiimiTb TpuMad hinbTpa 3 ronoBHoro 6roka
ynpaBniHHs.

BubepiTb thinbTp (16/17). BeTasTe dinbTp y
TpuMaY inbTpa. YNEBHITLCA, WO dikcatop
hinbTpa He nepedyBae y BEPTMKANLHOMY MO-
NOXEHHI.

1 PexomeHpaulii ans ontumansHoro npu-
roTyBaHHs KaBU

9.1. MpukpiniTb TpUMAY inbTpa 3 PinLTPOM
i 63 KaBu. [puroTyiiTe NepLLy Yallky,
BUKOPWCTOBYHOUM TiflbKV BOAY, LLIOG BY-
pib HarpiBcs [0 onTUMansHoi poboyoi
Temneparypu.

9.2. lNocTaBTe Yalllky 3 rapsHoio BOAO0 HA
HarpisanbHy nnmry.

9.3. Tenep npuroTyiTe NepLLEe ECPECO.
/\ NONEPEMKEHHS. Metanesi vac-
TUHW TpUMaYa inbTpa i inbTp rapsui.

10. HanosHiTb GhinbTp kaBoto ecripeco. [ns Hano-
BHEHHS BUKOPUCTOBYWTE MIpHY Noxky (20), sika
AofaeTbes. 3Baxaiite Ha nosHadky MAX Ha
inbTpi. PiBHOMIPHO PO3KIaAiTh kaBy eCnpeco
i 3anerka noTucHiTb Temnepom (20). Mounctbte
kpai TpuMava dinbTpa.

11. MpukpiniTb TpUMaY inbTpa 4O roNoBHO-
ro 6rioka ynpaeniHHs. [epesipTe, un TpUmMay
hinbTpa HagiHO 3akpinnexui y broj.

12. Konm Gyze [ocsarHyTo noTpibHoi Temnepary-
pu, 3aCBITUTLCS iHgMKaTop & /5. MocTtasTe
nonepeHbO HarpiTy YaLlky (YaLuku) nig roro-
BHIM BIOKOM YMpaBIiHHSA TOYHO Ha [Ba OTBO-
PV B CiTYaCcTOMY MiAOOHI ANS Kpanerb.

13. HatucHitb kHonky PUMP. Mapsiya Boga Byae
nogaBaTuCh Yepes GinbTp.

i MPUMITKA.

+ Lle# npouec He 3akiHYyeTbCSA
aBTOMaTNYHO!

* Akwo iHgukatop (14) BUMKHEHO, Bofa
BinbLUe He HarpiBaeTbCA. 3yMUHITL MPUro-
TyBaHHS | BUMKHITb MigKadyBaHHs. 3ade-
KaiiTe, JOMOKY iHAVKaTOp &/ He 3acBi-
TUTbCA 3HOBY. [MPOJOBXKTE MPUTOTYBaHHS
€ecripeco.

14. Konw B vawwj (Yawukax) Oyae noTpibHuii o6'em
KaBM1 eCrpeco, 3yMVHITb MPOLIEC MPUroTyBaH-
HS1, BUMKHYBLUW NifkadyBaHHs. BCTaHOBITb
kHorky (11) B nonoxeHHs STANDBY.

15. 3abepiTb YaLLky (YaLukm).

i MPUMITKA.

KoxxHoro pasy micrsi ipurotyBaHHs ecnpeco
3HiMaliTe Tpumay ginbTpa. Takum YUHOM BK
MPOLOBXMUTE TEPMiH MPUOATHOCTI rYMOBUX
YLLiMbHIOBAYIB FONTOBHOTO 6r10Ka YrpaBiHHS.

YKPAIHCBKA

16. BuimiTb TprmMay inbTpa 3 ronosHoro 6roka
YNPaBriHHS.

17. CropOoXHITb inbTP | HANOBHITB MOTO 3HOBY,
LL06 MPUrOTYBATM HLLY YalLLKy eCrpeco.

£\ TIONEPEMKEHHS.
MeTanesi yacTuHW Tpumaya inbTpa |
inbTp rapsi.
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18. KnauHitb chikcatop cinsTpa goropu (19). 361iATE MOMOYHY MiHY OMMCAHNM HIDKYE YNHOM.
HaTucHiTb Ha
chikcatop ¢inbTpa
BEMUKM NarbLem
Y HanpsIMKy
dinbTpa,
MoBepTaKoYM TpUMaY GinbTpa (aMBITLCS Ma-
TTHOHOK).

19. Buimitb kaBy 3 GinbTpa. SAKWO NoTpibHo, BY-
KopucTaiiTe noxky. PelTy kasu 3 dinbTpa Bu-
MWIATE rapsvoro BOLOHO.

20. TMepLu HixX NPUroTyBaTH HACTYMHY YaLLKy KaBy
€CTPeco, NepesipTe piBeHb BOAU B EMHOCTI

[Ons Boau. BukoHainTe HaBeaeHi BULLE i nyHK- i
Ti8 9-16. 1. TMepesipTe, 4n kHomka (11) nepebyBace B noro-

xeHHi STANDBY.

2. ToBepHiTb Ha3oBHi napose conro (6). Mepe-
BipTE, Y1 MapoBa Tpybka MpuKpinreHa Hanex-
HUM YHoM. CriigkywTe, Wob KpuLLKa napoBo-
ro conna 3aBxay 6yna Ha napoBomy comi.

3. [MocTaBTe TEPMOCTIlKy EMHICTL Nif NapoBe co-

21. LWo6 3ymuH1TH poboTy, BUMKHITL BIpIO. KHon-
ka (10) 6yne nepebysati B nonoxeHHi OFF.

MpuroTyBaHHA kany4iHO
3ararnom kany4iHo CKnagaeTbCst 3 TPbOX PIBHIX
YaCTWH KaBu, MOTOKa | 3BUTOro MOrokKa.

nrio.
36WTe MOrOKO He NOBIHHO GyTin HalATO ryCTUM. 4. HanoBHiTb rMeyuKk HaMoMoBKHY MOSIOKOM.
Boto noswHHo 6yTin KpeMONOAIGHNM, sik Hanpy- 5. BcTaHoBiTb kHOMKy (12) B nonoxeHHs STEAM.
KNafi He MOBHICTIO 30MTi BELLKW, i3 B'A3KOKO Tex- 3auexaitte, OMOKY He 3aCBITUTLCS iHAMKATOp
CTypoo. &/,

Kpim Toro Ans npuroTyBaHHs [ofaTkoso notpibni; 6. KoHoro pasy nepen BukopucTaHHsm
pyHKLi 36MBaHHS MiHK ANS 3N1BY

3ibpaHoro koHgeHcaTy Ha KOpoTKi Yac
BiKpWIATe perynsaTop nogavi napu (4) B
HanpsIMKy noaHauyku ‘4. Bipi6 roTosmin 4o
BUKOPUCTaHHS, SIK TiNbKW 3'ABUTLCS Napa.

7. TlocTaBTe ek i3 MOMOKOM Mif napoBuM Co-

* BENVKa LWMpoKa YalLka (mpubnmaHo Ha 180 mn),
B SIKil Oy/ie MPUroTOBaHO ECTPECO;

*  HEBEnVKUIA IMeYK i3 HOCKOM 115t 3b1BaHHS
(Hanpuknag Ha 0,3 n);

*  HeBenvKka TePMOCTilka EMHICTB;

* XOMNOZJHe MOTOKO JKVPHICTHO He MeHLe 3,5%.

nrom.
LL|oG npurotyaTy KaryuiHo, criepluy noTpiGHo 8. PostaluyifTe riek TaK, o6 napose Conmno 3Ha-
NpUroTyBaTi ecripeco. [1oTpumyiTech IHCTPYKLH, XOAMIOCh NPOCTO Haf MOBEPXHEH MOJIOKa.
HaBeeHWX r’!yHK'rax 1-16 poaginy “MpurotyBaHHs § MPUMITKA.

kaBy ecnpeco”.

He poawmiLLyiTe napoBe conmo Mo LEHTPY
rneka, a brivkye Ao BHYTPILLHLOI CTiHK. Lle
MONIOXKEHHS! jae 3MOry MOJIOKY MOTpanuTy y
BMXPOBUIA pyX. PEKOMEH0BaHO BUKOPUCTO-
BYBaTW HOCUK SIK HAMPsSIMHY NapoBOro Conra.
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9. ToBinbHO BigKpVBaliTE perynsaTop nogadi napw
(4) B Hanpsimky “¥’, nonokm napa He 6yae
nopaBatnch y HeoDXiaHii KinbkocTi. MoBinNbHO
NigHIMITB Ta oMycTiTb rrek. 3akpuiTe
perynsTop nogadi napy B Hanpsamky “=’ nicns
TOro, SIK MOJOKO 3i6’€TbCst 4O NOTPIBHOMO
o6’emy (npnbrmaHo 50%).

i MPUMITKA.

+ [Ind Toro, o6 Mook i Hagani Harpiea-
0Cb, BCTABTE MapoBe COMII0 ax A0 HUX-
HbOI YacTHK rmeka. CrigkyiTe, WwWob Mo-
OKO He movaro kunit. B Takomy Bunag-
Ky niHa 3pyrHYeTLCS.

¢ Akwo iHgvkaTop (14) BMMKHYBCA Mig Yac
30vBaHHs MKW, BoAa Oyze He A0CTaTHBO
raps4oto. MoBepHiTb perynatop nogavi
nmapu [0 KiHLS Y HanpsIMKY MO3HauYKu
‘=", 3auekailte, oMok iHamkaTop &/
He 3aCBITUTLCS 3HOBY. TOAI NPOAOBXTE
301BaHHS MOJIOKa.

10. [ns BMaaneHHst ocTaHHix Benmkux Oynbballok
MOBITPSt 3 MOJIOKa 0BEPEKHO MOCTYKaNTE rMe-
KOM 1o cToni (TaK, Hibyu BK CTaBMUTE AOTO Mg
TCKOM Baru). [ToKpyTiTb rrekoM MoBirbHO Mo
kony. Lle monomarae amiLuatit niHy nicns 3ou-
BaHHs1. Tenep He BTpayaiTe Yacy. MoBinbHO
HanwiiTe 3BuTe MOJIOKO B €CMPECO.

11. 3anvBatoum 36uTe MOMOKO B ECrpeco, NoBirb-
HO poBiTb KPYroBi pyXi FMEKOM.

1 MPUMITKA.

+ 3a [JONOMOroH) AEKINbKOX PyXiB MOXHa
MartoBaTy MastoHK B MiHi.

+ 3a b6axaHHaM niHy MOXHa nocvnaTi
kakao abo KopuLieto.

12. BAXITUBO. YuncTbTe napoBe conno sigpa-
3y MICIS KOXHOrO BUKOpUCTaHHs! 3akpuBato-
YW perynsTop nogadi napu, 3a Aekinbka ce-
KYHL BY CTBOPIOETE BaKyyM, skuii 3aTsirye He-
3HayYHy KinbKiCTb MOSIOKa B napose consio. [Mo-
CTaBTe TEPMOCTIKY EMHICTb Mif NapoBe Co-
nno. Ha KopoTkuiA Yac BigKpuITE perynsTop
nogavi napw, Wwob cTpymeHeM napy BUAaMTH
3anLLIKX MofoKa 3 napoBoro cona. MpoTpite
MapoBe COMIIO BOSIONOH0 FaHYipKOH.

13. LLo6 BUMKHYTY thyHKLiitO Napw, BCTAHOBITb
kHorky (12) B nonoxeHHs ESPRESSO.

14. Wo6 npunnHnT poBOoTY, BUMKHITL BUPIO.
Knonka (10) nepebysae B nonoxeHHi OFF.

YuweHHs

/\ NNONEPEMKEHHS.

* [lepep ounLiEHHAM Mpunagy cnig
000B'A3K0BO BUTAMMY BIATIKY i3 PO3ETKM i faTi
KaBOBapLi OCTUTHYTH.

+  3abopoHsETbCA onyckaT npunag B Bogy. Lie
MOXE MPU3BECTY A0 ENEKTPUYHOO yaapy abo
MOXEX.

/\YBATA.

*  3ab0pPOHSETLCS BUKOPUCTAHHS! /151 OUMLLIEH-
HS1 APOTSHMX LLITOK ab0 iHLLMX abpasvBHIX
martepiarnis.

+  3abOpPOHSIETHCS BUKOPHCTaHHS iakuX abo
abpasvBHUX M1IOUMX 3acObiB.

* YucTbTe Kopriyc 3nerka BOrorok raHyipko
63 M1Io4MX 3aco0iB.

lonoBHUIA 6NOK ynpaBniHHs | ryMoBuiA
ywinbHIoBaY

BuTupaiite ronosHwi Brok ynpasniHHs i ryMoBui
YLLirNbHI0BAY BOMOrOH0 raHuipkoto. [ns BuaaneHHs
CTIK/X NNSIM BUKOPUCTOBYIATE HEIIOHOBY LLTKY.
BuTpiTb Cyx0t0 raHuipKoo.

Mpunapas

Mwuirte TpuMay dinbTpa, inbTpy, CiT4acTui nig-
[OH Ans Kpanenb, NigAaoH Ans Kpanerb, MipHy
TIOXKY, EMHICTb Arst BOAK, TPYOKY i KpULLKY Napo-
BOrO comyia y Tennin MUrbHii Bogi. BukopucTo-
BYWTE HEANOHOBY LLiTKY, SKLLIO € noTpeba. Cro-
NOCHITb YMCTOH BOAOH. BUTPITL YCi YaCTuHu cy-
XOH0 FaHYipKOHO.

/\YBATA.

Lli kKoMMOHeHTH He cAifg MATY B MOCYAOMUIAHIN
MaLLmHi. Tenno i arpecyBHi Muiodi 3acobu npu-
3BeflyTb [0 AedhopmaLyii | BTpAT KOrsopy.

YKPAIHCBKA
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EMHicmb 0 800U

Biokpuiite KpULLKY, LLOB 3HATU EMHICTb NS
Boaw. [oTArHiTb Bropy EMHICTb 060Ma pykamm i
BMIAMITb ii. BCTAHOBITb EMHICTb Ha MicLe, none-
PEOHBO NOYMCTUBLLM | BUCYLLIMBLLM .

i MPUMITKA.
EMHICTb 7191 BOAM Mae [Ba ravki.

3ayeniTb eMHICTb 3a ABi NETNi Ha BUPOD.
HaTucHiTb 3nerka eMHICTb Anst Boaw, Wwod Bia-
KPUTY Knana.

[Tapose consio

YuncTbTe napoBe conno, TPYOKy | KpULLKY Biapa-
3y micns BUkopucTaHHs. Cyxi 3ammLLKv Momoka
BaXKO BiJUMCTUTL.

/N NONEPEMKEHHSA.
[TapoBe conno Lue rapsye Bigpasy nicrs Bu-
KopuCTaHHs!!

SHIMITb KpULLKY. BuKopuCTOBYIATE ManeHs-

Ky pyuKy. 3nerka noBepHiTb, Wwob 3HsTH. LLiob
BTPMMATV NapoBe COMo OAHIEX PYKOIO, BUKO-
PUCTOBYITE BOMONY raHuipky!

3a fonomoroto kntova (20) 3HIMITb ManeHbky
TpYOKy 3 napoBoro conna. [AusiTecst MantoHok C
Ha cTop 3. lNoBepTaiiTe KoY 3a roAMHHUKOBOK
CTPINKOH0.

3anuwwTe TpyOKy | KULLKY Ha [EsKWIA Yac Y Te-
MAilt MANBHIRA BOZ. TakMM YMHOM NerLue YCyHy-
T 3aMNLLIKM MOJTOKa.

Butvpaiite napoBe conno Ha Bupobi BOMOrow
raHyipKoto.

i NPUMITKA.

HanoBHiTb EMHICTb [1151 BOAK rapsiHoto Bo-
010, 106 YCYHYTM 3aCOXMi 3aMMLLKW MOJTOKa.
BCTaHOBITb EMHICTb Nif NapOBMM COMMOM Tak,
106 BOHO 3aHYPUIOCh Y EMHICTb.

* Tlicns YnLLEHHS BCTAHOBITb TPYOKY i KPULLIKY Ha
napoBe conno. MocTaBTe TEPMOCTINKY NOPOX-
HIO EMHICTb i MapoBe conro. YBIMKHITb BIA-
pib, Sk BkasaHo B po3gini “TpurotyBaHHs kany-
4iHO”, NyHKTI 5 i 6. Ticns YnLLEHHs napoBe Co-
Mo 3HOBY rOTOBE [0 BUKOPUCTaHHS.

BupaneHHs Hakuny

Hakun 3anobirae HanexHin poboTi Bupoby. Heob-
Xi[IHO perynsapHo BugansaTh Hakun. Yactora yn-
LLEHHS! Bif, HAKWNY 3aMEXWTb B XKOPCTKOCTi BOAN
i YaCTOTW BUKOPUCTAHHS.

Bupansiite Hakvn AOCTYMHIM Y MPOJaXxy 3aco-
BoM, MpuOaTHM AN KaBOBAPOK.

1. BuKopuCTOBYITE [03yBaHHS BignoBigHO 4O
BKa3iBOK Ha NaKyBaHHIi Y iHCTPYKLT.

2. YBIMKHITb BUpIO TaK, Ik OMMUCaHO Ans Mpuro-
TyBaHHS! €CMPECO, 3aNMLLMBLLM EMHICTb MO-
POXHBO10. [laiTe po34mMHY BUTEKTM Kpisb group
head (6e3 Tpumaya ¢hinbTpa).

/N IONEPEMKEHHSA.

* CronocHiTb EMHICTb AMns BOAW i MPOMyCTiTh
Kpi3b rofoBHMIA BMOK yNpaBiHHS MOBHY €M-
HICTb CBIXOI BOAM, LL0B YCyHYTM 3amnLLK Ha-
kumy.

* He BukopycTOBYITE Lit0 BOAY ANS MPUTOTY-
BaHHs! €Crpeco.

36epiraHHs

+ [ouncTbTe BUpIB, Sk onucaHo. Jaiite
MPWnaaato NOBHICTHO BUCOXHYTH.

+  PekomeHaoBaHo 30epirati NpucTpi
B OpUriHarbHii ynakoBLy, SKLLO BiH He
BMKOPMCTOBYBATUMETLCS TPUBANWIA Yac.

+ 30epiraiiTe NPUCTPIN N03a MEXaMI JOCSHKHOCTI
AiTen y cyxomy, 1obpe NpoBITPHOBAHOMY MiCLi.



HecnpaBHicTb
[pucTpiit He NpaLoe.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

MoxnuBa npuynHa
He nogaetbes XUBMEHHS
[0 NPUCTPOLO.

BupiweHHs
[MepeBipTe po3eTKy 3a AOMOMOrOH0 iHLLIOIO
MPUCTPOO.

HanexH1M YHOM NigKMoMiTh LWTEKep.

[NepeBipTe ronoBHMIA nepepyaay.

[puCTpil HecpaBHUA.

3BEpHITLCA 0 LIEHTPY 00CTYroByBaHHS Ui
cnevianicta 3 06CnyroByBaHHs.

Kasa He rotyertbes.

BUMKHiTb BUpIO!

E€MHiCTb Ans BOAN
MOPOXKHS.

HanoBHITb EMHICTb A1 BOAM CBIXOK BOAOH.

E€MHICTb ANs BOAN He
BCTAHOBMEHA HANEXHUM
YMHOM; KNnanaH He

HaTuCHITL 3nerka eMHICTb Anst BOAW, LWIOO BiakpuTL
KnanaH.

BiOKPUTMIA

OtBopu y Tpumai dinbTpa |Mounctute Tprmau GinbTpa, GinbTp | BUXIA
i BUXif, rONMOBHOTO 6rioka  {roroBHOrO B110Ka yMpaBriHHS.

ynpaBriHHs 3a610KoBaH.

3axonneHHs noBiTps y
LKA HarpiBaHHS.

3rHepyiiTe napy, Sk ONMcaHo B po3aini
“TMpuroTyBaHHs kanyyiHO”. BigkpuiiTe perynsTop
napw y HanpsiMky “+.

KaBa HagTo ApibHa abo
Ha[ITO CUNbHO MpecoBaHa.

MepewmilaiTe kaBy. Po3noainits ii piBHOMIPHO i
VLU 3rierka NoTUCHITb TEMMEPOM.

BanHsHui HaniT y BUPO6i.

Bunanitb HaniT, sk onmcaHo.

Hacoc HagTo LwymHui. BuMKHiTL BUpIO.
E€MHiCTb Ans Boau HanoBHITb EMHICTb A1 BOAK CBiXOH BOAOHO.
MOPOXHS.
EMHICTb ANs BOAM He HaTucHITb 3nerka eMHICTb Ans Boaw, o6 BigkpuTy
BCTaQHOBJIEHA HANEXHAM  |KranaH.
UMHOM; KrianaH He
BiOKPUTHI,
3axonnexHs noBiTps y MpogywTe BUpIB, K nonmcaHo y poagini “Meplue
LIVIKIi NPOXOMPKEHHS BOAM.  |BUKOPUCTAHHS/CYCK PignHK’.

Ecnpeco Buxogutb MpunuHiTL NpoLec NpuroTyBaHHs!

yepes kpai Tpumaya
hinbTpa.

Tpumay inbTpa He
BCTAHOBIEHO HANEXHUM
4MHOM abo He [0 KiHLg
3aKpuTO.

HanexH1M YHoM NpuKpiniTb TpuMay ginbTpa,
K onvcaHo B po3aini “TpuKpinneHHs/BiL eaHaHHS
Tpumada inbTpa”.

YKPAIHCBKA

3aHaaTo 6arato kaBu Ha
DinbTpi.

Bupanit Hagnuwwok kaeu. 3BaxaiTe Ha No3HauKy
MAX Ha inbTpi.

3anuLuKv kaBm Ha
YLLiNbHIOBaYi FONOBHOMO
Brioka ynpaeniHHs.

BuMKHiTE BUpIO i JaiTe ioMy OXONMOHYTH.
MoumcTbTe YLLiNbHIOBAY, SIK OM1CAHO.
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HecnpaBHicTb MoxnuBa npuyuHa BupilweHHs
Ecnpeco HagTo YaLLku nonepeaHso He CromnoCHITb YaLLIKK rapsiyor BOAOH.
XoroaHe. POSirpiTo.
Mig Yac npuroTyBaHHs 3avekanTe, NOKM 3aCBITUTLCS IHAMKATOP & /<,
iHauKaTop &/ He
3aCBIYyETHCS.
KaBoBa niHka fewo  |Kaea HapTo rpyba BukopucToByiiTe Temnep, Sk JOAAETHCA.
HE3BWYHO CBITSIOMO abo HepiBHOMIPHO
Korneopy (kaBa po3nogineHa.
BMXOOUTb HAATO 3aHaaTo Marno KaBu Ha 3acunaiTe kaBy nuiue 1o nosHaukn MAX Ha
LUBMEKO). inbTpi. inbTpi.
KaBoBa niHka fewo  |Kaea HaaTo apibHa abo | MepemilanTe kaBy. Po3noainits ii piBHOMIPHO i
HE3BWYHO TEMHOTO  [HAATO CMITbHO MPECOBaHA. |MULLE 3Merka NOTUCHITb TEMMEPOM.
Korbopy (kaBa 3aHaaro barato kaBu Ha  |BUKOPMCTOBYIATE MEHLLY KiMbKICTb KaBi. 3BaxaiiTe
BMXOAUTL HAATO inbTpi. Ha nosHauky MAX Ha inbTpi.
MOBIMbHO).
MiHka BigcyTHS. HesignosigHa kaBa 3MiHiTb MapKy, SIKLLO NOTPIGHO.
€Crpeco.
Monoko He HesignosigHe Moroko. BukopuCTOBYiTE MOMOKO XUPHICTIO NPUHAVMHI
301BaETHLCS. 3,5%.
Moroko He[oCTaTHLO BukopmcToBY#ATE MOMOKO 3 XONOAWUMBHIKA.
XONofHe.
Mapose conno GpygHe.  |[oumncTbTe NapoBe cono, SiK OMMCaHo.

TexHiyHi napameTpu

3anuiuaemo 3a cobok MpaBo Ha TEXHIYHI 3MiHK!
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Llen npunag Byno nepesipeHo 3rigHo BCiX Bia-
MnoBiAHWX, akTyanbHuX aupektus CE, Hanpuknag
LLIOA0 ENEKTPOMArHITHOI CyMICHOCTi Ta HU3bKO-
BObTHOI AVPEKTUBM, Ta 36Y40BaHO 3 a HOBITHIMM
MONOXEHHSMM TEXHIKN 6e3nexm.
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Meper HaYanom akcrnyataumm npubopa BHUMa-

TeMbHO NPOYMTAIITE NpUNaraeMyro MHCTPYKLMIO

M0 3KCMyaTaLyn U COXpaHuTe ee B HAAEKHOM

MecTe, BMECTE C rapaHTUHbIM TanoHOM, Kacco-

BbIM YEKOM I, 1O BO3MOXHOCTH, KapTOHHOM KO-

PpOBKOI ¢ yrakoBouHbIM MaTepuarnioM. Ecrin fae-

Te KoMy-n1bo nononb3oBaTsCs NpubopoM, 0bsi3a-

TeMbHO AaliTe Bripuaayy LaHHY UHCTPYKLMIO Mo

aKkcnnyaTauum.

* [Monbayittech NpUBOPOM TOBKO YaCTHbIM 06-
pa3oM 11 Mo HasHaueHuto. Mpnbop He npeaHa-
3HaueH Ans KOMMEPYECKOTO MCTONb30BaHNS.
He nonbayiitech Nprbopom nog OTKPbIThIM He-
Bowm. MpenoxpaHsiite NpuGOp OT Xapbl, Npsi-
MbIX CONTHEYHBIX Fy4El, BNAXHOCTM (HU B KOEM

cryyae He norpy)xaunTe ero B BOAY) 11 yaapoB
06 ocTpble yrmbl. He npukacamTecs K npubopy
BraxHbIM1 pykamu. Ecriv npubop yBnaxHmncs
WM HAMOK, TYT Xe BbIHBTE BUTMKY 13 PO3ETKA.

+ [locre akcnnyarawym, MOHTaxe NpuUHaanex-
HOCTE, Y1CTKe Unm Nonomke npubopa Beerga
BblHMaWTe BUNKY 13 PO3ETKW (TAHWUTE 3a BUr-
Ky, @ He 3a kabenb).

* He ocraBnsiTe BKMIOYEHHbIE SneKTPONPUGOpSI
6e3 npucMoTpa. Bbixoas 13 nomelLLieHs Beer-
[a BblkItovainTe nprubop. BbiHbTe LTekep 13
PO3ETKM.

+ [pnbop 1 kabenb CeTeBOrO NUTaHNs HeobXo-
[UMO perynsipHo 0bcnenoBarh Ha Hanm4me
cnenos nospexaenus. Mpu oBHapyxeHun no-
BPEXOEHWs Monb3oBaThCs Npbopom 3anpe-
LyseTCs.

¢ Hw B Koem cnyyae He pemoHTUpYITe Npnbop
CaMOCTOSTENBHO, & 0bpaLLanTEeCh B TaKOM
Cry4ae 3a MOMOLLBIO K CrIeLyanicTy, meto-
LLemMy COOTBETCTBYHOLLWI Jomyck. 13 coobpa-
KeHi 6e30MacHOCTH, 3aMeHa CETEBOrO LLHY-
pa Ha PaBHO3HAYHbIN AOMYCKAETCS TOMBKO Ye-
pe3 3aBOAV3TOTOBUTEb, HalLLly CEPBUCHYIO Ma-
CTEPCKYH 1N COOTBETCTBYHOLLENO KBanMuLy-
POBAHHOIO creLpanmceTa.

* McnonbayiiTe TONbKO OpUrMHaNbHbIE 3an4acTy.

+ [MoxanyicTa, cobniopainTe HkecneayroLme
“CneuparnbHble ykasaHust Mo TEXHUKe
BesonacHocTu”.

CuMBONbI NPUMEHAEMbIE B AAHHOM
pyKoBOACTBE nonb30BaTens

BaxHble pekomeHaaLm ans obecnevenus Ballen
BesonacHocTh 0603Ha4eHb! o ocobeHHomy. Obs-
3aTenbHO CreayiTe 3TUM pekoMeHAaLMaM, YTo-
Obl NPEOTBPATUTL HECYACTHBIN CITyyait Unm no-
NIOMKY U3AENus:

/\ IPEAYNPEXAEHVE:

MpenynpexaaeT 06 ONacHOCTY NS 300POBbA U
BO3MOXHOM PYCKE MONy4eHNs TPaBMbI.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb A7 13-
[EnVs v [pYrAX OKpYXKakoLLX NPeSMeToB.
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i MPUMEYAHUA:
[aet coseTbl 1 MHGopmaLuio.

[eTu v nUua HyxparoLWMecs B NPUCMOTpPE

* 113 coobpaxxeHuir 6e30nacHoOCT s AeTen He
OCTaBIANTE NEXaTb YNAKOBKY (M1acTUKOBbIE
MELLIKW, KapTOH, NMeHonnacT v 1.4,) 6e3
npucmoTpa.

+ 3T0T NPMOOP He NpeaHa3HaueH Ans Nomnb3oBa-
HUS NLamMK (BKITKOYast AETE) C OrpaHNyeHHbI-
MM COM3MYECKMMM, CEHCOPHBIMI MW YMCTBEH-
HbIMW CIOCOBHOCTAMM UNK IULLAMK, He MMEto-
LMK OMbITa MK HeOBXOAUMbIX 3HaHWIA. c-
KIo4eHIe COCTABNISIOT CMyyal, KOrAa OHM Ha-
XOASTCS Mog NPUCMOTPOM JuLia, OTBETCTBEH-
HOro 3a MX Be30MacHOCTb, UMK KOrAa OT 3TO0-
ro N1LA NomyyeHbl ykasaHust No Nomnb3oBaHMo
npubopom.

+ Heobxoaumo npucMatpuBaTh 3a AeTbMM, YTO-
Obl yOeauTLCS B TOM, UTO OHU HE UrpatoT ¢
npubopom.

Ocobble ykazaHusi no TexHuke 6e30-
MacHOCTH ANs JaHHOrO YCTPOMCTBA

* Ybenutecs, uto fepxatens dunbtpa (18) Ha-
[JEXHO 3a(hMKCMPOBAH Ha CBOEM MECTE, Tak Kak
3T0 NpucnocobneHvie pabotaeT noa
[JaBNEHNEM.

He nepemeLLaliTe yCTPOICTBO BO BPEMS €70
paboTbl.

HasHaueHue

[laHHOe yCTpOICTBO NpeaHa3HaueHo Ans npuro-
TOBIEHWS SCMPECCO W Kany4mMHO.

yCTpOVICTBO npeaHa3Ha4eHo Ana Ucnonb3oBaHnA
JoMa Ui B NofobHbIX MecTax, HanpuMep Ha Kyx-
HAX Mara3vHoB, O(bVICOB unn opyrmx pa6qu|x me-
CTax.

OHo He npeaHa3Ha4eHo Anga UCrnosb30BaHNA:

* B CENbCKOXO3SNCTBEHHbIX MOMELLEHNSX;

* FOCTAMM OTeneit, MOTenelt 1 Jpyrix yupexae-
HISIX TOCTUHIYHOTO THMa;

* B MaHcWoHaTax.

Ero MOXHO mcnonb30BaTh TOMbKO CocoboM, onu-
CaHHbIM B JaHHOM PYKOBOZCTBE. YCTPOVICTBO
Henb3A UCNonb30BaTh ANA KOMMEPYECKMX uene|7|.

TNMioBoe apyroe UCTOMNb30BaHNE CYNTAETCS UC-
MOMb30BaHIEM HE M0 Ha3HAYEHMIO 1 MOXET Npu-
BECTU K MOpYE MMYLLIECTBA UMW e K TPaBMe.

Mpou3BoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 33
BO3MOXHbI yLLiepO, KOTOPbIA MOXET ObITb MpuyK-
HEH B pesyrbTarTe HenpaBnrbHOMO UCTONb30Ba-
HWS YCTPOICTBA.



Komnnekr

Acnpecco MallHa

CbemHast pesepsyap Ans Bodbl
MpucoennHsieMas Tpybka ans napa
KpblLLka napoBoro conna
[epxatens gunbTpa
OunbTPYIOLLMIA 3NEMeEHT 1-01 YaLLKku
OUNBTPYIOLLMIA ANEMEHT 2-01 YLLK
PelueTka nogaoHa

MogaoH

MepHas noxka / TpamboBka / kntou

_ A A A A A A A A

PacnakoBka yctponcTBa

1. YmanuTte ynakoBky yCTpOICTBa.

2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuansl, Ta-
Kue Kak NonMaTUreHoBast nieHka, Matepuman
HanomnHMTeNs, kabenbHble CTSHKKM 1 KOPOOKN.

3. Ybepgutecb, 4to B KOPOOKe €CTb BCE KOMMO-
HEHTBI.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpolicTee BCe elLe MOryT 0cTaBaThCs Mer-
kue YacTuLibl W Mbilb, OCTaBLLIMECS NOCHE MPO-
13BOACTBEHHOTO MpoLiecca. PekomeHayeTcs no-
YUCTUTb YCTPOICTBO, Kak OMMCaHO B pasaene
"Huetka“.

SHEMEHTnynpaBHEHMﬂ

PucyHok A

1 YLLIKO AN OTKPbITUS KPbILLKM pe3epByapa Ans
BOAb!

KpbilLka pesepByapa 151 BoAbl
Pesepsyap ans Boab!

Pyuka koHTpons napa

[laTuvK ypoBHS BOMbI

[apoBoe conmo C KPbILLKOWA

MopaoH

OTcek nopaoHa

PelueTka nogaoHa

10 HaxumHas kHorka ON / OFF

11 HaxumHas kHonka PUMP / STANDBY

12 HaxumHas kHonka STEAM / ESPRESSO

O© oo NOo O wibdN

13 WHaukartop craryca ()
14 WHovkaTop Harpesatens & /&b
15 TlogorpesatoLLas nacTuHa / NOAAOH Yallku
16 OUNbTPYHOLLMIA 3NEMEHT 1-011 YalLku
17 OUNBTPYHOLLMIA SMEMEHT 2-0M YaLLIKu
18 [epxatenb unbTpa
19 dukcatop dunbTpa
20 MepHas noxxa / TpamboBka / Koy
(1 KOMNOHEHT, 3 CpyHKLIK)

UHCTpyKumK

PacnonoxeHue

+ [locTaBbTe YCTPONCTBO Ha YCTONYMBYIO W POB-
HYH0 NOBEPXHOCTb.

* B Buay nogHmmatoLLEerocs xapa v ncnapeHuii
He UCMOMb3yITe YCTPONCTBO MO HAaBECHBIMM
LKachamu.

* He cTaBbTe YCTPOICTBO B HEMOCPEACTBEHHOM
©1130CTY OT ra30BOM UMK ANEKTPUHECKOM M-
Tbl UMW KAKOrO-NMBO APYroro UCTOYHMKaA Tenna.

HaxumHble kHonku (10/11/12)

[laHHble HaXMHbIE KHOMKK, KOra OHW HaxaTbl
MN OTXaTbl, BbIMOMNHAKT CneaytoLmne beHKLl'VIVIZ

KHonka Haxara Omkata
10 ON (Bkn) OFF(Bblkn)
1 PUMP STANDBY
(Hacoc) (dexypHbIn pesxum)
12 STEAM ESPRESSO
(Map) (Scnpecco)
MopknioyeHne

1. YbeauTech, 4TO 3MEKTPONMUTaHINE CETU COOT-
BETCTBYET CreLydmkaLym ycTporictea. Cnew-
ncpvkaLms HaneyaTaHa Ha Tabnuuke.

2. TlpoBepbTe, B KakoM NOMOKEHNM HaXOLAT-

CS HXVMHBIE KHOMK! HaX1MHble KHOMKM
(10/11/12) pomxHbl BbITb OTXATHI.

3. BcrasbTe LUTENCENb LWHYpa 3MeKTPONUTaHNs
B UCMPaBHYIO 1 3a3eMMeHHyto po3eTky 230 B~
50 Tu.
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Bxn / BbIkn

* YcTaHoBuTe HaxMHyto kHorky (10) B
nonoxeHne ON, 4Tobbl BKIOUMTb YCTPOWCTBO.
3aropuTcs uHaykatop cocTostHMs (.
YCTpOICTBO HAYHET HarpeBaTbCcs. Pasorpeetcs
nogorpesatoLLas nnactuta (15).

+ Kak Tonbko 6yaet focturHyta Heobxogumas
TeMneparypa BapKi1, 3aroputcsa MHANKATop
L/,

i MPUMEYAHUA:

Bo Bpemsi paboTbl ycTpoiicTBa flamnoyka
nHavkaTopa /<> GyneT 3aropathes

W FracHyTb. OTO HOpMarbHOE SBMEHME,
rnokasblBatoLLee, YTO Temreparypa
PerynupyeTcs 1 NOAAEPKVBaETCS
TEPMOCTATOM.

+ Otoxmure kHonky (10) B nonoxeHune OFF, uto-
Obl BbIKIOYMTB YCTPOCTBO.

Pabota

MpucoeauHeHue / oTcoeanHeHne aepxatens

¢unbTpa

+ Bo3bMuTe pyuKy Ha NEBON CTOPOHE YCTPOIt-
CTBa, YTOObI MPUCOEANHUTDL AepKaTenb (unb-
Tpa (cM. puc. B Ha ctpanmue 3). BerasbTe Tpu
HanpaBnSIoOLLKX B YriyBreHnst ronioBKku rpyn-
nbl. [oTaHuTe Aepxatens (unsTpa ¢ nomo-
LLbIO PYYKYW BMpaBo, 40 CEpeanHb! YCTPOICTBRA.
YbeauTech, UTo fepxatenb UnbTpa HagekHo
3ahnKCMPOBaH B rOMOBKe rpynmbi.

+ [loTaHuTe fepxatenb (unsTpa BeBso, YTobb
OTCOEANHUTB OT FOMOBKY MPYMMbI.

/N PEAYNPEXOEHUE:

OnacHocTb oxora!

Mocne BapKn MeTannnyeckne 4actu
pepxatens unbTpa v UnbTPyHoLLEro
ANEeMeHTa O4eHb rops4ue.
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MepBsoe ncnonb3oBaHue / cnms

/\ BHUMAHUE:

CrviBariTe Bogy 113 YCTPOICTBA NEPeS, NePBbIM
MCMONb30BAHEM W MOCTIE AOMTHX NEPEPbIBOB.
He vcnonbayiite KogeliHyto ryLLy BO BpeMmst
aroro npoveccal

1. TpoBepbTe, B KAKOM NOMOXEHNN HAXOAAT-

CS1 HAXXMMHbIE KHOMKW! HaXWMHbIe KHOMKN
(10/11/12) pormkHbl ObITb OTXKATbI.

2. BcraBbTe LWTENCENb LUHYpa SMeKTPonUTaHNs
B VCMPaBHYIO 11 3a3eMeHHyto po3eTky 230 B~
50 Iy,

3. Ybeputech, 4to NoAAoH (7) HaxoauTes Ha
CBOEM MeCTe B OTCeke noaaoHa (8).

4. PelwueTka noanoHa (9) AomKHa HakpbIBaTb OT-
CeK TaK, 4Tobbl CTPEnky Obinv HanpaBneHbI K
KOprycy yCTpOrCTBa.

5. TMoaHMMKTe KPbILLKY 3a YLLKO (1), 4ToDbI Ha-
MOMHWTL pe3epByap Ans Boab! (3).

6. HanonHuTe pe3sepsyap YMCTON, CBEXEN BOLOM
A0 otMeTkn MAX. CHoBa 3aKpOWATE KPbILLIKY.

7. WsBnekute gepxatens dunbTpa (18) u3 ro-
FIOBKM TpyMMbl.

8. YcTaHoBMTE HaXMMHYHO KHOMKY (10) B monoxe-
Hue ON, 4ToBbI BKIHOYNTL YCTPOIACTBO. 3aro-
puTCs MHAMKaTop cocTosHKA (13). YCTpoiicTBO
HauHeT HarpeBarTbCsl. Pasorpeetcs nogorpe-
BaloLLast nnactuHa (15).

9. MMoeepHuTe naposoe conno (6). Yoeautecs,
yTO TpyOKa ANs Napa NpUCOeANHEHA LOIMK-
HbIM 06pa3oM.

10. MocTaBbTe Kakyto-iMbo eMKOCTb (Kapompouy-
Hyto / npumepHo 500 mr) nog napoBoe Cono.

11. TonHOCTLIO MOBEPHIUTE PYUKY KOHTPOSSA Napa
(4) po oTmeTKM ‘.

12. HaxmuTe KHOMKy (11), 4T0BbI BKITKOUMTB HACOC.
HayHeTcs Hakauka.

13. BbIKroumMTe HAcoC nocre TOro Kak BoAa pas-
HOMEPHO HauHeT BbIXOAWTb W3 MapoBOrO Cor-
na. YCTaHoBUTE HaXUMHyt0 kHomky (11) B mo-
noxeHne STANDBY.

14. MNoBepHuTe pyyKy KOHTPOSS Napa Kk 0TMETKE

)
-—



15. OnopoXxXHMTE EMKOCTb W YCTaHOBUTE €€ NOA
TONOBKOW rPyMMbl.

16. Haxxmute kHonky (11), 4T0BbI BKNIOYNTL Ha-
coc. HayHeT Teub Boga. Bes Boga AomkHa Bbl-
Teub 13 pe3epsyapa. BoikrntounTe Hacoc, uTo-
Obl OMOPOXHUTD EMKOCTb.

N\ MPEAYNPEXAEHVE:
OnacHocTb oxora!
Bopa B emkocT ropsasi.

17. Mpouecc cnvea BoAbl OKOHYEH. HanonHuTe
pesepByap Ans Boabl 40 otMeTkn MAX. [1Bax-
[Abl NOBTOPUTE AEHACTBMS, ONMCaHHBIE B MyH-
ktax 10-16, UTOBbI O4MCTUTL BHYTPEHHIOK
yacTb ycTpoiicTaa. [ycTb Yepes napoBoe cor-
1o BbiTeYeT Gonblue Bogbl. Tenepb YCTpoi-
CTBO FOTOBO K MCMONE30BaHMI.

MpuroToBneHue acnpecco

1. TpoBepbTe, B KAKOM MOSMOXEHNN HAXOLAAT-
CS HAXXMMHbIE KHOMKN! HaXKMHbIe KHOMKK
(10/11/12) pomxHbl GbITb OTKATbI.

2. BcraBbTe LWTENCENb LUHYpPa AMEKTPONMTaHNS
B MCTPaBHYIO 11 333EMINEHHYH0 PO3ETKY
230 B~ 50Ty,

3. Haxwmute kHonky ON/OFF, 4ToGb! BKMHOUNTL
YCTPOICTBO. 3aropuTcs MHAMKATOP COCTOSHMS
(). YCTpOiCTBO HAYHET HarpeBaTbesl. Paso-
rpeeTcs nogorpesatoas nractiHa (15).

i MPUMEYAHUA:
Vcnonb3ayiiTe NOAOrpeBatoLLYt0 NNacTuHy,
4T0ObI NOAOTPETH YALLKY(HaLLKM).

4. YbeauTech, YTO NOAAOH HAXOANTCS HA CBOEM
MecTe B OTCEKe NoAaoHa.

5. PelueTka nogaoHa AomKHa HakpbIBaTh OTCEK
TaK, 4to0bl CTPEnKM Oblnn HanpaBneHs! K kop-
nycy yCTpoicTBa.

6. [MogH1MMTE KPbILLIKY 3a YLLKO, YTOBbI Hanor-
HUTb pe3epayap AN BOAb.

7. HanonHuTe pesepayap xenaembIM konmue-
CTBOM YMCTOW, CBEXEI BOAbI. YPOBEHb BOAbI
JomkeH Haxoautes mexay otmeTkamu MIN 1
MAX. CHoBa 3aKpOMTE KPbILLIKY.

8. W3Bnekute aepxatens unbTpa U3 ronoskm
rpynnbi.

9. Bbibepute unbTpyroLmii anemeHT (16/17).
BcrabTe anemeHT B fepxarerns unbTpa.
Ybeaurech, 4To dukcaTop hunbTpa He Haxo-
[JUTCS B BEPTUKANBHOM NOMOXEHUN.

i PexomeHpaumum ans onTuMarnbHoii Bap-
Ku Kodpe:

9.1. MpncoeamnHnTe aepxaternb GunbTpa ¢
OUNLTPYHOLLMM SnEMEHTOM 6€3 3epeH
kocbe. HanornHuTe nepByto YaLLKy TOfb-
KO BOZIOM, 4TOBbI Pa3orpeThb YCTPOHNCTBO
[0 ONT/MarbHON paboyer
TEMMepaTypbl.

9.2. lNocTaBbTe YalLlKy C ropsyeit Bogon Ha
MOLOrPEBalOLLYI0 NTACTUHY.

9.3. Tenepb NPUrOTOBLTE CBOW NEPBLIN
3CMpecco.

A\ IPEAYNPEXOEHVE: meTannu-
yeckuve YacTu fepxarens puibtpa v
OUNBTPYHOLLMIA 3MIEMEHT O4EHb
ropsme.

10. HanonHuTe hunbTpyHoLLMIA SNeMEHT
KodperHom ryLen. icnonb3ayite MepHyto
noxKy (20), MMEHOLLYHOCS B KOMMIIEKTE.
Cobntogarite oTMeTky MAX donnbTpytoLLEero
anemeHTa. PaBHOMEpHO pacnpedenute
KOGherHyto ryLLly W crerka HagaBuTe BHU3
Tpambosky (20). MouncTuTe Kpait aepxatens
tunbTpa.

11. MpucoeanHuTe gepxatenb UnbTPa K ronos-
ke rpynnbl. Yoeautech, YTo AepkaTens durb-
TPpa MPUCOEAVHEH K FONIOBKE rPYMMbl JOITKHBIM
0bpasom.

12. Kak Tonbko 6yaeT focTurHyTa Heobxogmmas
TeMneparypa BapKi, 3aroputcs MHANKaTop
&/, TlocTaBbTe NOKOrpeTyHo YallKy (YaLu-
Ku) Mog, rornoBKy rpynmbl MPsSiMO Ha iBa OTBEp-
CTWSl, KOTOpbIE Bbl BUAWTE Ha peLleTke Noaao-
Ha.

13. HaxxmuTe kHonky PUMP. Yepe3s counbTp Hau-
HET WATV ropsiyas Bofa.

i MPUMEYAHUSA:
+  3TOT NpoLiece He NpekpaLLaeTcsl aBToMa-
Tnyeckm!
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i MPUMEYAHUA:

+ Ecrv nHgmkatop (14) noracHeT, Boga
BorbLue He 10CTaTo4HO ropsvast. Mpe-
PBUTE MPOLIECC BAPKM W BbIKIKOUNTE Ha-
coc. MNogoxauTe, Noka MHaMkaTop &/
He 3aropuTcs CHoBa. Tenepb MOXHO npo-
BOIMKAT MPUTOTOBIEHIE 3CMPECCO.

14. OcTaHoBITE NMPOLIECC BapPKK, BBIKITHOUMB Ha-
COC, KOrfja B YaluKe (YaLukax) byaet xenae-
MOe KONM4ECTBO 3CMPECCO: YCTAHOBMUTE KHOM-
ky (11) B nonoxeHne STANDBY.

15. YbepuTe vaLuKy (4aLukn).

i MPUMEYAHUA:

V3Bnekaiite fepxarens uUbTpa KaxabIv
pa3 nocne NpuroToBMEeHIs 3CMpecco. Tak
MOXHO NMPOAMNTL CPOK CITYKObI PE3MHOBO
MPOKIaAKY FOSIOBKY IPYMMbI.

16. W3BnekuTe oepxatenb (urbTpa 13 rofioBku
rpynnbi.

17. OnopoxHMTE 1 CHOBA HANOMHIUTE PUNLTP,

4TOBbI 3aBapUTL ELLE OAHY YaLLKy 3CMPECCO.

18. MogHumuTe dmkcatop unbtpa (19) BBEPX.

[MpoTonkHuTe
chukcaTop unsTpa
BonbLuMM NanbLem
MO HanpaBneHuIo K

uUnbTpyLOLLIEMY
3MeMeHTY, NOBOpaYM1Bas, B TO e Bpems, fep-
XaTenb unbTpa (CM. puc.).

19. BbIcTyumTe KOGhEenHyHo ryLLy 13 ursTpytoLLe-
ro anemeHta. Mpn HeobxoaMMOCTY ncronb-
3yiiTe NoxKy. CMOIATE OCTaBLUMECS YaCTULbI
Koche 13 MMbTPYIOLLEND ArieMeHTa ropsiyeit
BOZOM.

20. MpoBepbTe ypoBeHb BOAbI B pe3epsyape ne-
peL NPUroTOBNEHWEM CrieJyHOLLEN YaLlki
3cnpecco. BbinonHuTe feincTams, onucaHHble
B NyHKTax 9-16.
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21. Y10Bbl OCTAHOBUTBL MPOLIECC, BbIKIOYNTE
YCTpONCTBO. YcTaHoBuTe kHomky (10) B nono-
xeHve OFF.

MpurotoBneHme Kany4mHo

OBbIYHO Kamny4WHO COCTOUT Ha TPETb UX Kodbe, Ha
TPETb W3 ropsvero Momnoka, W Ha TPeTb U3 BCre-
HEHHOro MoroKa.

MonoyHas neHa He AormkHa ObITb CIILLKOM TBEP-
[0i4, 4TODbI €8 MOXHO ObINO HOPMUPOBATH FOX-
ko1. OHa AoMmKkHa BbITb CMETaHO0OPa3HoN, Ha-
npuMep, TaKoit Kak He NOMHOCTb B3OUTbIE CINB-
Ku BABKOW TEKCTYPbI.

[Inst NpUroToBNEHMS Kany4nHO Takke
MoHaao0sTCs:

+ Borbluas, Bbinykras Yatlka (mpumepHo 180 mn),
B KOTOPOVA BbI [IENAETE 3CMPecco;

* HebOmMbLIOI KyBLUMH AMs BCIEHMBAHUS C HOCK-
kom (Hanpumep, 0,3 n);

* HeborbLLas aponpo4Hasi EMKOCT;

*  XOJIOAHOE MOJIOKO C COEPKaHWEM Xupa, Mo
kpaiHeit mepe, 3,5%.

Yto6bl MPUrOTOBUTL KanyuuHO, CHavara Hazao
cAenarb 3cnpecco. BeinonHuTe fencTaus, onv-
CcaHHble B nyHkTax 1-16 pasgena “TlpurotoBnexne
acrnpecco”.

Bcnenute monoko cnegyrowmm 06pasoM:

1. YBenuTecs, 4To HaxkUMHast kHorka (11) Haxo-
antes B nonoxeHun STANDBY.



[MosepHuTe naposoe conno (6). Yoeautecs,
yTO TpyOKa N8 napa yCTaHOBMEHa AOMMKHbIM
0bpa3om. MonHOCTbH HacaauTe KPbILLKY na-
POBOrO COMMa Ha NapoBOE COMIo.
[MopcTaBbTe Kaky-nnbo aponpoUHyto em-
KOCTb M0 MapoBOoe Confo.

HanonHwTe KyBLUMH HANOMOBIMHY XOMNOAHbLIM
MOITOKOM.

. YCTaHOBUTE HaXVUMHYIO KHOMKY (12) B nonoxe-
Hue STEAM. MogoxauTe, Noka 3aroputcst Nh-
AuKaTop &/,

Crerka noBopayvBaiiTe pyyky KOHTPONS napa
(4) B HanpaBneHn OTMETKM “F KaxkabIn pas
nepeg 1Cnonb3oBaHneM hyHKLM BCMeHBa-
HMS, 4TOBbI CRNTH 0BPA30BABLLMICS KOHAEH-
cat. YCTpOWCTBO rOTOBO K MCMOMNb30BaHNIO
TOMbKO TOrAa, KOraa 13 Hero ByaeT BbIXoaUTb
nap.

[MocTaBbTe KyBLUMH C MOSIOKOM MOL, NapoBoe
conro.

[MogHUMKTE KyBLUMH Tak, YTOObI MApOBOE COr-
110 HAXOAWUNOCH KaK pas Nof NOBEPXHOCTHO MO-
noka.

i MPUMEYAHUA:

He pa3meLLiaiiTe napoBoe COMo o LEeHTpy
KYBLUMHA, OHO [OMKHO ObITb BRIvKe K BHY-
TPEHHEN MOBEPXHOCTM Ero CTEHKI. 310 Mo-
TNOKEHIE VIMEET BaXHOE 3HAYEHIE AN TOrO,
YTOBbI MOMOKO MOMY4MIO BUXPEBOE ABUXE-
Hue. PekomeHayeTCs 1Cronb3oBaTh HOCUK

B ka4yecTBe HanpaBNsoLLEN Ansi IapoBoro
conna.

MegneHHO NoBOpaumMBaiTe pyuKy KOHTPONst
napa (4) B HanpaBneHun oTMeTkW “+, noka
He Oy[eT YCTaHOBEHO XenaeMoe Komnnye-
CTBO BbIXOLALLErO Napa. Jlerka asuraite Kys-
LUMH BBEPX W BHU3. [TOBEPHUTE Py4Ky KOHTPO-
Nl napa B HanpaemneHnm 0TMETKM “=", nocne
TOr0, KaKk MOFIOKO BCMEHWMOCH 10 XXENaeMOro

obbema (npumepHo 50%).

i MPUMEYAHUA:

* Yr06bl NPOLOMKNTL NOLOTPEBAHIE
MOIIOKa, BCTaBbTE MAPOBOE COMIO KaK
MOXHO F11y6Ke B KyBLUWH, K CAMOMY AHY.
Y6eauTech, YT MOSIOKO He HauMHaeT
3aKkinatb. B aTom cryyae Bca nexHa
crager.

* Ecrm nHaukartop (14) noracHeT BO Bpems
BCMEHWBaHWS, 3HAYNT Bofa CTara He
[0CTaToOMHO ropsiyen. [MoBepHNTE pyyky
KOHTPOIS Napa Kk oTMeTKe “=".
MopoxauTe, Moka MHAKMKATOP &/

He 3aropuTcs CHoBa. Tenepb MOXHO
NPOAOIMKUTb BCIEHMBAHWE MOJTOKA.

10. YtoBbl yaanuTs nocneaHve 6ombLune my3bipb-
K1 BO34yXa, OCTOPOXHO CTYKHITE KyBLUMHOM C
MOITOKOM NOCTIE BCMEHNBAHNS O MOBEPXHOCTH
cTona (kak ecrm 6bl Bbl HEMHOTO XECTKO Mo-
CTaBuIYM ero Ha cton). Cnerka nokpyTuTe KyB-
LUMH C MOFIOKOM. JTO MOMOraeT nepemeLLaTb
MeHy nocre BCrneHnsaHmns. Tenepb He Tepsin-
Te BpemeHn. MeaneHHo BCreHeHHOe MOJTOKO
B 3CTpecco.

11. Cnerka nokpy4uBamnTe KyBLUWH C MOJIOKOM,
korzia GyaeTe HanmBaTb BCTIEHEHHOE MOIOKO
B 3CTpecco.

i MPUMEYAHUA:

¢ Heckonbkvmu NOBKVMY ABVKEHVSIMM Ha
MeHe MOXHO HapMCoBaTb Y30pbl.

+ [locbinbTe NeHy MOPOLLKOM Kakao Wi
KopuLei Mo BKyCY.

12. BAXXHO: unctute napoBoe conmo cpasy xe
nocre Kaxaoro ucnonb3osanms! Npn 3akpbl-
TN PYYKU KOHTPOIS Napa, B TEYEHME He-
CKOMbKIX CeKyH 0Dpa3syeTcs BakyyM, KOTO-
Pblif BTArMBAET HEKOTOPOE KOMNNYECTBO MOIIO-
ka BHYTpb NapoBoro conna. MoctasbTe xapo-
MPOYHY0 EMKOCTL Mo, naposoe conno. Mpu-
OTKPOMTE PYUKy KOHTPONS Napa Ha KOpOTKoe
BpeMmsi, YToObI BbIMYCTUTL OCTATKV MOTOKa U3
napoBoro conna. MpoTpute napoBoe comnrno
BMNAXHOW BETOLLILIO.
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13. YcTaHoBMTE HaXXUMHYH0 KHOMKY (12) B nono-
eHne ESPRESSO, 4tobb! BbIKIHOUMTL (DYHK-
Lo napa.

14. Yro6bl 0CTAHOBUTH MPOLIECC, BbIKMKOUNTE
YCTPOWCTBO. YCTAHOBUTE HAXKWMHYH KHOMKY
(10) B nonoxenue OFF.

Yuctka

¢ Yuctute Kopnyc YCTPOACTBA Crierka BraxHom
BETOLLLI0 63 f0BABMEHNS MOKLLMX CPEACTB.

lonoBka rpynnbl U pe3anHoBas NpokKnagka

MpoTpUTE FOMOBKY TPYNMbI M PE3MHOBYO MPOKNaz-

Ky BN@)KHO BETOLLIbK. Hanuniume ocTaTku yaa-
NANTE MArKON HEOHOBO LLETKOM. 3aTem npo-
TpUTE AETan MSArKON BETOLLbHO.

Akceccyapbl

[MomoliiTe aepxatens unbTpa, (UnbTpyroLLme
3MEMEHTbI, PELLETKY NOAAOHA, MOAAO0H, MEPHYHO
TOXKY, pe3epByap 4ns Bogbl, TpyOKy naposoro

conra W KpbILLKy MapoBOro COMMa B TEMMOMN Mblilb-
Hoit Boge. INpn HeoBXoaMMOCTM CTIONb3YITE MSr-

Kyt HEIIoHOBYIO LeTky. [pononoLuuTe Bee Yu-
CTOW BOJOM. BbITpUTE HacyXo BCe AeTanu MArkon
BETOLLIbIO.
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Pe3epsyap dns 800b!

+ OTKpOWTE KPbILLKY, 4TOOLI U3BNEYL PE3EpByap
Ans Bodbl. BeiTaHUTE pesepByap AByms pyka-
MM BBEPX U Hapyxy. [ocTaBbTe €ro Ha MecTo
MOCIIe YACTKM 1 BbICYLLMBAHMS.

i NPUMEYAHKA:
Pesepsyap Ars Bofib! IMEET [Ba Kpioka.

+ 3allenvTe KptokM pesepByapa Ans Bofbl 3a Ba
OTBEPCTUS YCTPOICTBA.

+Cnerka npvxmuTe pe3epayap Ans BoAbl BHU3,
4T0ObI OTKPbITH KanaH.

[Taposoe conio
*Yuctte napoBoe conro, ero TPyOKy W KpbILL-

Ky Cpasy e Nnocne UCMob3oBaHus. 3acoxLume
OCTATK/ MOJIOKa NOTOM ByeT TPyAHO C4M-

watb.

+ CHumuTe KpbILLKY. BepuTeck 3a kpyrmbiii 0604
BOKPYT KpbILLKu. Crierka nosepHuTe ee, YTobbl
0bnerunTb CHsATHE. VCnonbayiTe BaxHyio Be-
TOLLb, YTOObI B3ATb OAHOW PYKON NApOBOE
conno!

* Wcnonbayite ko (20), 4tobbl yaanuTs Ma-
TNeHbKyto TPYOKy 13 napoBoro conna. Cu. puc.
C Ha cTpaHuue 3. MNoBopaumBaiiTe KoY no Ya-
COBOM CTpESKe.

+ OcTaBbTe TPYOKy 1 KPBILLKY HA HEKOTOPOE Bpe-
M1 B TEMNION MbIIbHOM BOgE. Tak MoXHO byaeT
TErko yganuTb 0CTaTki MOroKa.

+ [poTpuTe NapoBoe COMMo Ha YCTPOCTBE
BMAXHON BETOLLILHO.



1 MPUMEYAHUSA:

HanonHuTe emKocTb ropsiyei Bogoi, 4Tobb
yAannTb 3aCoXLUMe OcTaTku. [locTaBbTe em-
KOCTb MOZ; MapOBbIM COMOM TaK, YTobbl OHO
ObIr10 NOrpyeHo B BOAY.

* [locrie YCTKM CHOBA yCTaHOBMTE TPYOKY 11
KPbILLKY Ha NapoBOe COMmo. YCTaHoBWUTE Mof
MapoBbIM COMIOM MyCTYHO KapOMpPOUHYH M-
KOCTb. McnonbayiTe YCTPOCTBO B COOTBET-
CTBUM C MHCTPYKLMSIMM B MyHKTax 5 1 6 pasae-
na “[puroToBeHue Kany4nHo”. Mocne YncTkm
MapoBOe COMIO CHOBa FOTOBO K CMOMb30Ba-
HUI0.

Hekanbumndmkauma

OTrnoxeH1s HakvNW NOABEPraloT PUCKY ChyHKLIMO-
HarbHOCTb YCTpOMCTBa. HeobXoaumo perynspHo
NPOBOANTL AekarnbLindukaLmio yctporeTaa. Vn-
TepBarbl Mexay aekanbLindukaLmammi 3aBucsT
OT TOr0, KaK 4acTO MCMONb3yeTCs YCTPONCTBO, 1

OtmepsiiTe 403y B COOTBETCTBIM C YKa3aHMS-
MU Ha YNaKoBKE UMK NMUCTKE C MHCTPYKLIMAMU.
Vicnonb3yiiTe yCTPOACTBO B COOTBETCTBUM C
VHCTPYKLIMSIMM MO NPUTOTOBMNEHNIO 3CMpec-
€0, NOKa pe3epByap He CTaHET NyCTbiM. [ycTb
pacTBOp TeYeT Yepes ronosky rpynnbl (Ges
Aepxarens GunbTpa).

/N IPEAYNPEXOEHVE:
+ TMporosoLwyTe pe3epsyap Ans BOfbI 1 Mpo-

MyCTUTE Yepes romoBKy rpynbl OAMH Nos-
HbI/ Pe3epByap Y1CTON BOfbI, YTOBLI CMbITh
oCTaTku AekarnbUMdULMPYIOLLEro pacTBopa.
He vcrionbayiiTe Ty BOfly ANS NPUrOTOBIE-
HIU 3CTIPECCO.

XpaHeHue

YucTnTe YCTPOMCTBO B COOTBETCTBUM

C MHCTpyKUmamu. [lainTe akceccyapam
MOMHOCTBH) BbICOXHYTb.
PekomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOUCTBO B

OT XeCTKOCT/ BOJpbI.

[MpoBoauTe AekanbLUdmKaLmio C NOMOLLbIO UMe-
IOLLIXCS B NPOAaxXe AekarbLndnLmnpyoLLmx
CpeZCTB [N KodheBapok.

Mpobnema
YCTpoiiCTBO He pabo-
Taer.

€r0 OPUTVHAMNBLHOM YNaKOBKE, ECTIM OHO HE
NCMOMb3YETCA ANUTENbHOE BPEMS.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPONCTBO B CyXOM, XOPOLLO
BEHTUNMPYEMOM MeCTe, HELOCTYNHOM Ans
JeTen.

YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN

Bo3moxHas npuunHa Pewuenne

HeT anekTponutaHms. MpoBepbTE PO3ETKY C MOMOLLBIO APYTOro YCTPOiA-
cTBa.
BcraBbTe LWuTENCENb B PO3ETKY NPABUILHO.
[NpoBepbTe BbIKMKYATENb.

YCTpOICTBO HencnpaeHo.  |OBpaTUTECh B HaLL CEPBUCHBIN LIEHTP UMK K CneLy-

anucry.

HeT BbIx0ga koge.

BbIkntouunte ycTponcTso!

Pesepsyap Ans Bogbl nycT. |HanonHuTe pesepsyap CBEXel BOON.

Pe3sepayap He ycTaHoBreH |Cnerka npyxmuTe pesepayap K Hu3y, 4Tobbl 0T-
LOMKHBIM 0Bpa3oM; KnanaH [KpbITh KranaH.

HE OTKpbIT.

3abnokupoBaHb! oTBepCTIS MpoumncTUTe AepXaTenb GunbTpa, 1 OTBEPCTUS

B [lepxarene (unbTpa n
FONIOBKM rPYMMbl.

hnnbTpa 1 ronoBKM rpynMbl.
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Mpobnema
HeT BbIx0ga koge.

Bo3moxHas npuunHa
B HarpeBaTenbHbIi KOHTYP
ronasn Bo3ayX.

Pelwuenune

CreHepvipyiiTe nap B COOTBETCTBIM C YKa3aHUAMM
pasgaena “lMpurotoBneHne kanyunHo”. MonHOCTbH
MOBEPHNTE PYYKY KOHTPOSISA Mapa B HanpaBneHu
OTMETKM “+".

YacTuwbl KoelHoi ryLup
CIULLKOM MErKve 1nn
CILLKOM CTPECCOBaHbI.

Paspbixnute koceitHyio ryly. Pacnpeaenute ee
PaBHOMEPHO U TOMbKO Crierka MpYXMIUTE BHU3
TPambOBKy.

OTnoxeHns U3BecTy BHY-

[ekanbcutuumpyire ycTpoicTB0 B COOTBETCBUN C

TPW YCTPOICTBA. VHCTPYKLMSAMY.
Hacoc crviukom BbIkntounTen ycTponcTBo.
LLYMHbIA. PesepByap Ans Boab! nycT. [HanonH1Te pesepsyap CBEXEN BOAI.
Pesepsyap Ans Bogbl He  |Cnerka npuxmuTe pe3epayap K HU3y, 4Tobbl OT-
YCTAHOBIEH [IOMKHBIM 06-  [KPbITh KIanaH.
pa3oMm; KrianaH He OTKPbIT.
B HarpeBaTenbHbIi KoHTYp |CrieiTe Bofy C YCTPOWCTBA, Kak yka3aHo B pasgene
nonarn Bo3ayX. “Tepsoe ucnonb3osanme/Crve’.
Jcnpecco nepenviea- OcTtaHoBwTe Npouecc Bapku!
€TCs Yepes Kpail Aep- |depxarenb unstpa He  (TTpuUcoemuH1Te aepxatens (urbTpa kak ykasaHo B
xatens cunbTpa. YCTaHOBIEH AOMKHbIM 06-  |pasaene “MpucoeanHeHmne / 0TCOeaUHEHNE aepxa-
Pa3oM UnK HEAOCTATONHO  |Tens unbTpa”.
3aKpbIT.
Crvwukom MHOro kocbenHol |YaanuTe nuLLHioK kodenHyto ryly. Cobniogaiite
ryLy B ounbTpytoLLem ane-|oTMeTky MAX Ha unbTpytoLLEM 3reMeHTe.
MEHTE.
Ocrarku kocherHon rywy  |BbIKAKYUTE YCTPOMCTBO U AalTe eMy OCThITb.
Ha Pe3vHOBOM NMPoKNaake | MouncTiTe PE3MHOBYHO NPOKMAAKY B COOTBETCTBIM
FOMOBKY rPYMMbl. C MHCTPYKLMSIMA.
Jcnpecco cnmwkoM  [YaLuki He 6binu npeasapy- | MpononoLLmTe YaLlki ropsiyei BOJOM.
XOINOAHbIN. TENbHO HarpeTbI.
ViHaukaTop &/ He 3aro-  |TogoxauTe, Noka He 3aropuTcs MHAMKATop
paeTcs BO BpeMsi npoLiecca |4/,
BapKy.
LiseT kodpe HemHoro  |Yactuupl kodeiHoi ryum  [Mcnonb3ayinte TpamBoBKy, MIMEIOLLYHOCS B KOMMIEK-
CBETNbIN (KOhe BbIXO-|CMIMLLIKOM 6onblume v |Te.
JuT BbICTPO). pacrpefeneHbl HepasHo-

MEpHO.

Crmwkom Marno kodeiHoi
TyLW B (oMrbTPYHOLLEM 3ne-
MEHTE.

HanonHsinTe UnbTPYIOLLNIA SNEMEHT KOeiHoN
rywen no otmeTkm MAX.
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Mpobnema Bo3moxHas npuunHa Pelwuenune
LiBeT koche cnmwwkom |HYacTuubl KodperHom ryuyy  |Paspbixnnte KodbeitHyto rylly. Pacnpeaenvte ee
TEMHbIiA (KO(DE BbIXO- |CIMLLKOM MESTKIE M PaBHOMEPHO M TOMbKO CiETka MPYXKMITE BHU3
JUT MeAEHHO). CILIKOM CTIPECCOBaHbI.  [TPaMOOBKY.
Crimwwkom MHOro KodbeitHol |icnonb3ayie kodbeliHyio ryLiy ¢ Gornee Menkumm
ryLUy B ounbTPyHOLLIEM 3ne- [YacTuLamn. HanonHsnTe unbTpyroLLmii SneMeHT
MEHTE. kocpeiHon ryuien 1o otmetkn MAX.
HeT neHbl Ha Henogxopswas kodeitHas |IMpn HeobXoaMMOoCTy MOMEHSIATE MapKy Kodoe.
3CMpecco. ryLa Ans acrpecco.
Moroko He Moroko He cooTBeTCTBYeT |McronbayiTe kode ¢ conep)aHneM xupa kak Mu-
BCMEHMBAETCS. TpeboBaHMsM. HAMYM 3,5%.
Monoko HeoCTaTo4HO Vicnonb3yiiTe MOMOKO U3 XONOAUSbHIKA.
XONOAHOE.
3arpsisHeHo napoeoe MoumcTnTE NApOBOE COMIO B CIIOOTBETCTBIM C UH-
conro. CTPYKLMSMM.

TexHWyeckune faHHble

MOLETIL: ..o PC-ES 1008
ONEKTPOMMTAHME: .....oovveerrerreesienes 230B~,50Ty
[MoTpebnsieMas MOLHOCTD: ............cc.vvneee.. 1000 Bt
EmkocTtb: .... .15n
KIMaCC BALUNTBE ..vvevvveveeeeeeesie s I
JABINEHUE: ..ot 15 6ap
BEC HETTO: .o, MPUMEPHO 4,7 Kr

Cneuudovkaumst MOXeT BbITb 3MeHeHa 6e3 npef-
BapUTENbHOIO yBeAOMIIEHMS!

[laHHOe yCTpOrCTBO BbINIO NPOTECTUPOBAHO B CO-
OTBETCTBIW CO BCEMM TEKYLLMMM ANPEKTUBAMM
EC, Takumu kak AMpeKTVBbI MO SMEKTPOMArHUTHON
COBMECTMMOCTM U HU3KOMY HaMPSBKEHNIO, 1 CKOH-
CTPYMPOBAHO B COOTBETCTBIW C MOCMEAHUMM Npa-
BUNaMu No TexHUke GesonacHocTy.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartédo de garantia * Guarantee card
FapanTiiiHui TanoH * Karta gwarancyjna
Zaruchni list » Garancia lap * FapaHTuiHas kapTouka

PC-ES 1008

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelike garantie ¢+ 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia + 24 months guarantee according to guarantee declaration ¢+ MapaHris
TepMIHOM Ha JiBa POKY 3rigHO rapanTiiiHoi Aeknapalyii « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicti podie prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban ¢ MapaHTHitHbIe 06 — cMoTpH nonb3osarens

Kaufdatum, ~ Handlerstempel, ~ Unterschrift +  Koopdatum, ~Stempel van de leverancier, ~Handteken-
ing + Date dachal, cachet du revendew, sgnature + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
 Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, i ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [Jara MpAaGar#s, nevaTka npogasus, nianic + Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis + Datum
koupé, Razitko prodeice, Podpis + A vasartasi datum, a vasarasi hely belyegzdje, aliras * aTa nokymkw, nexars ToprosLa,
noanvcs

PRDFI@DDDK®

Industriering Ost 40 « D-47906 Kempen

PRDFI@BDDK@@

D-47906 Kempen/Germany Industriering Ost 40
Internet: http://www.proficook.de
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