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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton

mit Innenverpackung gut auf.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fiir den privaten

und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Geréat ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie

es nicht im Freien (auBer es ist fiir den bedingten Einsatz
im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliis-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie
das Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gert bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

Priifen Sie Gerét und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.
Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

Achtung! Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Um Kinder und gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Gerde zu schiizen, beachten Sie, das dieses
Gera nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gera ist kein
Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét

Das Gehause wird bei Betrieb hei! Bitte Topflappen
verwenden!

Das Gerét nicht in der N&he von heien Gegenstanden bzw.
Wérmequellen aufstellen!

Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige Unterlage.
Um einen Hitzestau zu vermeiden, den Backofen nicht
direkt unter einen Schrank stellen. Sorgen Sie fiir genligend
Freiraum!

Stellen Sie sicher, dass die Schaltuhr in der Position ,OFF*
steht, wenn Sie das Gerat nicht benutzen.
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Ubersicht der Bedienelemente

1 Heizung

2 Temperaturregler

3 Funktionsschalter

4 Zeitschaltuhr

5 Netzkontrollleuchte

6 Glastir

7 Griff flir Backblech/Fettpfanne
8 Handgriff

9 Griff fir den DrehspieB

10 DrehspieB mit Fixierklammern
11 Grillrost

12 Backblech/Fettpfanne

13 Schalter fiir den Drehspiemotor

Inbetriebnahme

Entnehmen Sie dem Ofen eventuell vorhandenes Verpa-
ckungsmaterial.

Vor der ersten Benutzung betreiben Sie das Gerat 15 Minu-
ten lang zum Entfernen der Schutzschicht der Heizspirale.
Wahlen Sie den Dualbetrieb.

Leichte Rauchentwicklung ist dabei normal. Sorgen Sie fiir
ausreichende Bellftung.

Bedienung

Die Zeitschaltuhr muss auf die Position ,OFF* gestellt sein.
SchlieBen Sie das Gerat nun an eine vorschriftsmasig
installierte 230 V, 50 Hz-Schutzkontakt- Steckdose an. Die
Angaben dazu finden Sie auf dem Typenschild.

Geben Sie das Gargut entsprechend in den Ofen.

Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

Wéhlen Sie den Funktionsbereich.

OFF  Aus

Oberhitze/Grill Dual (Oberhitze +
Unterhitze)
Unterhitze [/~ | Schalter

[\N=7] Grillen mit DrehspieB
Einige Beispiele, wofiir Sie die einzelnen Funktionen nutzen
kdnnen:

Oberhitze/Grill: ideal zum Uberbacken von Auflau-
fen, Gratin u. &.
Dual: bedeutet die kombinierte Nutzung

von Ober- und Unterhitze, z. B. fiir
Pizza, Kuchen u. &.

den Motor fiir den DrehspieB
miissen Sie mit dem Schalter (13)
dazuschalten. Diese Funktion ist
ideal zum Zubereiten von Geflligel
und gréBeren Bratenstiicken bei der
Heizart Oberhitze.

Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr durch Drehen im Uhrzei-
gersinn die Gardauer ein. Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet das Gerét automatisch ab und es ertdnt ein kurzes
Klingelzeichen.

Grillen m. DrehspieB:
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7. Bei Garzeiten von weniger als 5 Minuten drehen Sie bitte
die Zeitschaltuhr zuerst auf ca. 15 Minuten und dann bis auf
z. B. 3 Minuten zuriick. Somit geht die Uhr genauer.
Hier empfiehlt es sich, den Ofen kurz vorzuheizen (etwa 3
Minuten lang).

8. Wenn der Ofen abgeschaltet ist, kdnnen Sie die Ttir wieder
offnen und das Essen mit einem Topflappen herausneh-
men. (Vorsicht: HeiB!).

Grillen und Grillen mit dem DrehspieB

Hinweis: Grillen Sie grundsétzlich nur mit Oberhitze und bei ein-

gesetzter Fettpfanne. Wahlen Sie kein zu groBes Bratenstiick.
Das Grillgut muss genug Abstand zu den Innenwénden und den
Heizstében haben. Es sollte sie auf keinen Fall berihren.

1. Schieben Sie das Backblech/Fettpfanne in die unterste
Schiebeleiste des Backofens.

2. Reiben Sie den DrehspieB und die Fixierklammern mit
Speisedl ein.

3. Gefligel wird vor dem Grillen dressiert. Binden Sie dazu die
Flugel und die Schenkel mit Kiichengarn eng an den Kdrper.

4. Stecken Sie das dressierte Gefliigel oder das Bratenstick
vorsichtig auf den DrehspieB. Schieben Sie die Fixierklam-
mern auf den DrehspieB und befestigen Sie den Braten da-
mit. Schrauben Sie die Fixierklammern mit den Schrauben
fest.

5. Heben Sie den fertig bestiickten
DrehspieB mit dem Griff in den
Ofen. Dazu stecken Sie zuerst
das offene Ende auf den Antrieb
an der rechten Ofenseite. Dann
héngen Sie das andere Ende in
die entsprechende Vorrichtung
auf der linken Seite.

6. Wahlen Sie eine Temperatur, die Gardauer und schalten Sie
mit dem Schalter (13) den DrehspieB ein.

Der Drehspie beginnt sich zu drehen. Achten Sie darauf,
dass sich das Bratenstlick frei drehen kann.

7. Nach Ablauf der eingestellte Zeit ertént ein Klingelton und
das Gerat schaltet sich automatisch ab. Wenn das Fleisch
gar ist, nehmen Sie den DrehspieB mit Hilfe des Griffes (9)
heraus. Vorsicht heiB!

8. Schalten Sie den Backofen aus: Zeitschaltuhr und Tempe-
ratur herunterdrehen, die Funktionsschalter auf O bzw. auf
,OFF“ stellen.

Warten Sie mit dem Reinigen bis sich das Gerét ganz abgekuihlt
hat.
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Zubehor

Rost: zum Toasten; als Untersatz flir Backformen

Backblech: fiir Pizza, Unterlage zum Uberbacken, als
Fettpfanne

Hebe-Griffe: zum Herausnehmen des heiBen Backblechs,

des Grillrostes und zum Einhangen und
Herausnehmen des CrillspieBes.

Ubersicht der Backzeiten

Gargut Te""?,eéa‘“” ZeitMin.  Funktion
Pizza 150-180 10-20 Unterhitze
Fleisch 200-240 12-18 Dual
Toast 120-160 3-5 Dual
Geback 120-180 10-15 Unterhitze
. Oberhitze/
Schaschlik 200-240 40-60 Grillen
Grillen mit
Braten 210-230 60-80 DrehspieB
. Grillen mit
Gefliigel 200-230 70-120 DrehspieB

Diese Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte dar und kdnnen je
nach Umsténden variieren.

Reinigung und Lagerung

+  Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Geréat NUR im abgekiihiten Zustand reinigen oder
lagern. VERBRENNUNGSGEFAHR!

+ Alle Zubehdrteile kdnnen Sie in einem Spiilbad spiilen. Das
Innere des Gerates ist selbstreinigend und bedarf keiner
Pflege. Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie nicht an dem Heizelement.
Kratzen Sie nicht an der Schutzschicht des Backbleches.

+  Kriimel oder &hnliche Reste auf dem Boden des Gerates
kdnnen Sie mit einem Pinsel ausfegen.

Technische Daten

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma Clatronic International GmbH,

dass sich das Gerat MBG 3113 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen Richtlinie
fir elektromagnetische Vertréglichkeit (89/336/ EWG) und der

Niederspannungsrichtlinie (73/23/EWG und 93/68/EWG) befindet.

DEUTSCH
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DEUTSCH

Garantie

Wir (ibernehmen flir das von uns vertriebene Gerat eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltiich die Man-
gel des Gerates oder des Zubehrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Geréat in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Héndler.

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehér bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingiff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kbnnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefihrt werden.

Service Anschrift

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in den
Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
{iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

05-MBG 3113 6
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de

Overzicht van de bedieningselementen

1 Verwarming
2 Temperatuurregelaar
3 Functieschakelaar

binnenverpakking.

.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik (tenzij het bedoeld is voor beperkt
gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen)
en scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomtoevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomto-
evoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd it of trek de steker uit de
contactdoos (trek aan de steker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek verlaat.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

4 Schakelklok

5 Netcontrolelampje

6 Glazen deur

7 Handgreep voor bakplat/vetpan

8 Handgreep

9 Handgreep voor draaispies

10 Draaispies met vastzetklemmen

11 Grillrooster

12 Bakplaat/vetpan

13 Schakelaar voor de draaispiesmotor

Ingebruikname

Verwijder eventueel in de oven voorhanden verpakkingsma-
teriaal.

Houd het (lege!) apparaat vaér de eerste inbedrifstelling
gedurende 15 minuten ingeschakeld om de beschermlaag
aan de verwarmingsspiraal te verwijderen. Kies de duale
modus.

Een lichte rookontwikkeling is normaal. Zorg wel voor
voldoende ventilatie.

Bediening
De schakelklok moet op de stand ,OFF* staan.

. U sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde, ge-

aarde contactdoos 230 V/50 Hz. De betreffende gegevens
staan op de typeplaat vermeld.

. U plaatst het te garen gerecht in de oven.
. U stelt de gewenste temperatuur in.

Kinderen en gebrekkige personen . Kies de gewenste functie.
«  Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas- OFF Ut .
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw Bovenwarmte/gril Duaal
kinderen liggen. (Bovenwarmte +

Let op! Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Waarborg dat het apparaat alléh onder toezicht wordt ge-
bruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de gevaren
van elektrische apparaten te beschermen. Dit apparaat

is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet

Onderwarmte)
Onderwarmte Schakelaar
(N7 Grillen met draaispies

Enkele voorbeelden voor het gebruik van de verschillende
functies:

Bovenwarmte/gril: ideaal voor het gratineren van
Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat ovenschotelse.d. ,
Duaal: betekent het gecombineerde gebruik

De buitenkant wordt heet tijdens het gebruik. Gebruikt u
altiid een panlap.

Het apparaat niet in de buurt van hete voorwerpen of
warmtebronnen plaatsen,

Het apparaat op een hittebestendige ondergrond plaatsen.
Om een opeenhoping van hitte te voorkomen, mag u de
bakoven nooit direct onder een kast plaatsen. Er moet
voldoende ventilatieruimte vrijblijven.

Controleert u of de schakelaar werkelijk op ,OFF* staat
wanneer het apparaat niet in gebruik is.

05-MBG 3113 7

van boven- en onderwarmte voor
bijv. pizza, gebak enz.

Grillen met draaispies: u moet de motor voor de draaispies
met de schakelaar (13) inschakelen.
Bij gebruik van de bovenwarmte is
deze functie ideaal geschikt voor het
bereiden van gevogelte en grotere
stukken braadvlees.
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6. U stelt de schakelklok af op de gewenste gaartijd. Daartoe
draait u de schakelaar met de klok mee. Na afloop van de
ingestelde tijd schakelt het apparaat automatisch uit en u
hoort een korte bel.

7. Bij gaartijden van minder dan 5 minuten draait u de
schakelklok eerst op ca. 15 minuten en dan terug naar bijv.
3 minuten. Op deze wijze loopt de klok nauwkeuriger. Het
verdient aanbeveling, de oven in dergelijke gevallen even
voor te verwarmen (ca. 3 minuten).

8. Wanneer de oven is uitgeschakeld, kunt u de deur weer
openen en het gerecht met een panlap uit de oven halen
(voorzichtig, heet!!).

Grillen en grillen met de draaispies

Opmerking: Gril altiid alleen met bovenwarmte en met
geplaatste vetpan. Kies geen al te groot braadstuk. Het grilviees
moet voldoende afstand hebben tot binnenwanden en verwar-
mingsstaven. Het mag nergens de wanden of staven raken.

1. Schuif de bakplaat/vetpan op de onderste rail van de
bakoven.

2. Wrijf de draaispies en de fixeerklemmen in met spijsolie.

3. Gevogelte wordt vaér het grillen gegarneerd. Bind de
vleugels en de poten met draad strak tegen het lijf.

4. Steek de gegarneerde vleugels of het braadstuk voorzichtig
op de draaispies. Schuif de fixeerklemmen op de draaispies
en bevestig daarmee het braadstuk. Draai de fixeerklemmen
vast met de schroeven.

5. Til de draaispies met het viees
aan de handgreep in de oven.
Steek daartoe eerst het open
uiteinde op de aandrijving aan
de rechterzijde van de oven.
Hang vervolgens het andere
uiteinde in de voorziening aan
de linkerzijde.

6. Kies de temperatuur en de gaarduur en schakel de draai-
spies in met de schakelaar (13).

De draaispies begint te draaien. Let op dat het braadvlees
ongehinderd kan draaien.

7. Op het ingestelde tijdstip hoort u een signaal en het
apparaat schakelt nu automatisch uit. Als het vlees gaar is,
kunt u de draaispies met behulp van de handgreep (9) uit de
oven tillen. Let op! Heet!

8. Schakel de bakoven uit: draai de schakelklok en de tem-
peratuur terug en zet de functieschakelaar op ,O” resp. op
‘OFF".

Wacht met de reiniging totdat het apparaat helemaal is
afgekoeld.
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Toebehoren

Rooster: voor het roosteren, als ondergrond voor de
bakvorm

Bakplaat:  voor pizza's, als onderlaag voor het overbakken,
als vetopvang

Klemgrepen: voor het verwijderen van de hete bakplaat en het
grilrooster en voor het inhaken en verwijderen
van de draaispies.

Overzicht van de baktijden

Temperatuur  Tijd in

Gerecht ine°c minuten Functie
Pizza 150-180 10-20 Onderwarmte
Vlees 200-240 12-18 Duaal
Toast 120-160 35 Duaal
Gebak 120-180 10-15 Onderwarmte

Sjasliek 200-240 40-60 | Bovenwarmte/gril

Grillen
Braadvlees 210-230 60-80 met draaispies

Grillen
Gevogelte 200-230 70-120 met draaispies

Deze tijden zijn slechts richtwaarden en kunnen al naar gelang
de omstandigheden variéren.

Reiniging en opslag

+ Utrekt de stekker uit de contactdoos.

*+  Het apparaat mag ALLEEN in afgekoelde toestand gerei-
nigd en opgeborgen worden. GEVAAR VOOR VERBRAN-
DING!

+  Alle accessoires kunnen in sop worden gereinigd. Het interi-
eur van de bakoven is zelfreinigend en hoeft niet te worden
onderhouden. Gebruikt u nooit scherpe of schurende
reinigingsmiddelen. Nooit het verwarmingselement afvegen.
Niet krassen op de beschermlaag van de bakplaat.

+ Kruimels of andere resten op de bodem van de oven kunt u
verwijderen, door de bodemplaat eruit te trekken.

Technische gegevens
MOGEL e MBG 3113
SPaNNINGSLOBVOET: ....cvevvereerreeeeeeeeeeiseeseiseeees 230V, 50 Hz
OpPgENOMEN VEIMOGEN: .....vvovevreerrareesseesssseessssessssssesans 1600 W
BeschermingskIasse: ..........rvvveriiveinnnreeeisesseissessiseennns I

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconst-
rueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren
die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onder-
delen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van
sliitende delen vallen niet onder de garantie en geschieden altiid
tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen bere-
kening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of

de technische dienst.

Betekenis van het symbool “Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

05-MBG 3113 9
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lintérieur.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas
en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d'alimentation.

+  Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveil-
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cble)
si vous devez vous absenter.

« Contrélez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

+ Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un céble
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

« Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
S0UsS.

FRANGAIS

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

Attention! Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. Il'y a risque d’étouffement!

*  Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez ace que cet appareil
ne soit utiliséque sous surveillance. Cet appareil n’est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

+  L'extérieur de 'appareil devient trés chaud pendant le
fonctionnement. Il est conseillé d‘utiliser un gant a four.

+ Ne placez pas I'appareil prés d‘objets brilants ou de
sources de chaleur.

+  Placez I'appareil sur une surface résistant aux températures
élevées.

« Pour éviter toute accumulation de chaleur, il est recomman-
dé de ne pas placer I'appareil directement sous un meubler.
Prévoyez un espace libre suffisant.

10
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Veillez a ce que le minuteur soit sur la position ,OFF*
lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.

Liste des différents éléments de commande

1 Chauffage

2 Thermostat

3 Sélecteur de fonctions

4 Minuteur

5 Lampe témoin de mise sous tension
6 Porte vitrée

7 Poignée lechefrite/plaque métallique
8 Poignée

9 Poignée broche
10 Broche avec fixations

11 Grille & grillade
12 Léchefrite/plaque métallique
13 Bouton du moteur du tournebroche

Avant la premiére utilisation

Retirez les emballages protégeant éventuellement I'appareil.
Laissez fonctionner I'appareil, avant la premiére utilisation,
pendant 15 minutes afin d'éliminer la couche de protection
de la résistance électrique. Sélectionnez le fonctionnement
combiné.

Une Iégére émanation de fumées est alors normale. Veillez
a ce que la ventilation soit suffisante.

Utilisation

Le minuteur doit étre en position ,OFF".

Branchez alors I'appareil dans une prise de courant de
sécurité de 230 V /50 Hz. Les informations nécessaires se
trouvent sur la plaque signalétique.

Mettez I'aliment que vous désirez cuire dans le four.
Réglez la température désirée.

Sélectionnez le mode de fonctionnement.

OFF  Amét
Chaleur par Duo
le haut/Gril (Chaleur par le haut +

Chaleur par le bas)
Chaleurpar [ /A ] Bouton
le bas [\=71] Rétir a la broche

Quelques exemples d'utilisation des différentes fonctions:

Chaleur par le haut/Gril: idéal pour gratiner toutes sortes
de plats

Duo: indique I'utilisation combinée de la
chaleur par le haut et par le bas,
par ex. pour les pizzas, gateaux,
efc.

Rotir a la broche: vous devez mettre le moteur du
tournebroche en marche a I'aide
du bouton (13). Grace a la chaleur
par le haut, cette fonction est
idéale pour préparer des volailles
et de gros rotis.
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Tournez le bouton du minuteur dans le sens des aiguilles
d‘une montre peur régler le temps de cuisson. A la fin du
temps de cuisson programmé, le four s‘arréte automatique-
ment et émet un court signal sonore.

Pour un temps de cuisson inférieur a 5 minutes, réglez
d‘abord I'heure du minuteur sur 15 minutes puis tournez le
bouton en arriére sur, par exemple, 3 minutes. La program-
mation de I'heure est ainsi plus précise. Dans ce cas, il est
conseillé de préchauffer le four (pendant env. 3 minutes).
Lorsque le four s‘arréte, vous pouvez alors a nouveau
ouvrir la porte et reirer, votre plat & I'aide de gants a four
(attention, brilant!).

Griller et rotir a la broche

Accessoires

Grille: pour griller; comme support pour les moules
a gateau

Lechefrite: pour les pizzas, plaque pour plat a gratin,

comme plaqu pour recevoir la graisse

Poignées levier: pour sortir le lechefrites briilant, la grille et
pour fixer et sortir le tournebroche.

Récapitulatifs des temps de cuisson

Remarque: ne grillez qu'avec la chaleur par le haut et seule-
ment aprés avoir placé la plaque de récupération des graisses
dans le four. Ne prenez pas un morceau de viande trop impor-
tant. La piece de viande a rétir doit étre suffisamment loin des
parois intérieures et de la résistance et ne jamais les toucher.

wn

Aliments Temef(r:ature ?LTS'?;:? Fonction §'

Min E

Pizza 150-180 10-20 Chaleur par le bas -
Viande 200-240 12-18 Duo
Paingrilé | 120-160 35 Duo

1.

Placez la plaque/le lechefrite sur le niveau le plus bas du
four.

2. Enduisez la broche et les fixations d’huile alimentaire.

3. Les volailles doivent étre préparées avant d’étre grillées.
Attachez les ailes et les cuisses le long du corps de I'animal
a l'aide d'un fil de cuisine.

4. Enfoncez la broche délicatement dans la volaille préparée
ou le réti. Serrez les fixations a I'aide des vis.

5. Saisissez la broche par la poig-
née pour introduire la viande
dans le four. Introduisez pour
cela I'extrémité libre de la broche
dans I'axe d'entrainement situé
sur la paroi droite du four. Puis
suspendez l'autre extrémité
dans le dispositif placé a
gauche.

6. Choisissez une température, le temps de cuisson et mettez
le tournebroche en marche a l'aide du bouton (13).

La broche commence a tourner. Vérifiez que la piece de
viande tourne librement.

7. Un signal sonore retentit a la fin du temps de cuisson et
I'appareil s'arréte automatiquement. Lorsque la viande est
cuite, sortez le tournebroche a I'aide de la poignée (9).
Attention brdlant!

8. Eteignez le four: arrétez le minuteur et le thermostat et tour-

nez le variateur de fonctions sur la position ,0* ou ,OFF*.

Attendez que I'appareil ait refroidi avant le nettoyage.

05-MBG 3113 11

Biscuits 120-180 10-15 Chaleur par le bas

Chaleur par le haut/
Gril

Rotis 210-230 60-80 Rotir & la broche
Volaille 200-230 70-120 Roétir a la broche

Brochettes |  200-240 40-60

Les temps de cuisson indiqués ci-dessus ne sont que des
valeurs de référence et varient en fonction des circonstances
diverses.

Nettoyage et rangement

+  Débranchez I'appareil

+ Nettoyez et rangez I'appareil UNIQUEMENT lorsqu'il est
froid. RISQUE DE BRULURES!

+ Vous pouvez laver tous les accessoires a I'eau savonneuse.
L'intérieur du four est autonettoyant et ne nécessite aucun
soin particulier. N'utilisez jamais de produits abrasifs ou
corrosifs. N'essuyez pas les éléments chauffants, Ne grattez
pas la couche de protection du lechefrite.

+ Vous pouvez retirer les miettes ou autres dépots au fond du
four en enlevant la plaque du fond du four.

Données techniques
MOGBIE: ....ovvorrieenrircrriersieenens MBG 3113
Alimentation: .... 230V, 50 Hz
Consommation:
Classe e ProtECHON: ..........cvceeermmerrrmesmmereresesssssesesssssessssessnnns I

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concerant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

11
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FRANGAIS

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date
d'achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d’une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d’un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle
garantie !

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de votre
preuve d'achat, & votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les piéces d'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de pieces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

)i

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'¢limination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d'élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.

12
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde este bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto que esté
destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad
(en ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos himedas. En
caso de que el aparato esté himedo o0 mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no del cable).

+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estab-
lecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de pléstico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

iAtencion! No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste
peligro de asfixia!

*  Para proteger a nifos o personas déiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato sélo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ninguin
juguete. No deje jugar a nifios pequefos con ello.

Consejos especiales de seguridad para este
aparato

+  Elexterior del aparato se calienta durante el funcionamien-
to. Esta recomendado utilizar un agarrador.

+ No coloque el apararto cerca de objetos calientes 0 de
fuentes de calor.

+ Coloque el aparato sobre una superficie que resiste a
temperaturas altas.

+  Para evitar una acumulacion de calor, no ponga el aparato
directamente debajo de un mueble. Véase que haya bastan-
te espacio libre.

+ Procure que el minutero esté en la posicion ,OFF* cuando
no utilice el aparato.

05-MBG 3113 13
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Indicacion de los elementos de manejo

1 Calefaccion
2 Regulador de temperatura
3 Interruptor de funcion
4 Reloj programador
5 L&mpara de control de red
6 Puerta de cristal
7 Empuriadura para la bandeja/sartén de grasa
8 Asidero
9 Empunadura para el pincho rotativo
10 Pincho rotativo con grapas de fijacion
11 Parrilla
12 Bandeja/sartén de grasa
13 Interruptor para el motor del pincho giratorio

Puesta en marcha

En caso de que haya material de embalaje, retire éste del
horno.

Antes del primer uso, ponga el aparato unos 15 minutos
en marcha para quitar la capa protectora de la espiral de
calefaccion. Elija el funcionamiento dual.

Es normal un leve desprendimiento de humo. Procure que
exista suficiente aireacion.

ESPANOL

Utilizacion
El minutero debe de estar en la posicion ,OFF*.
Conecte el aparato en un enchufe de seguridad de 230 V/
50 Hz. Las informaciones necesarias estén en la placa
descriptiva.
Coloque la comida que quiere cocinar en el horno.
Ajuste la temperatura deseada.

Elija la zona de funcion.
OFF  Desconectado
Dual
(Caldeo superior +
caldeo inferior)

Caldeo superior/
parrilla
[ /A | Interruptor

Caldeo inferior
[\ Asar a la parilla con

pincho rotativo
A continuacion le mostramos algunos ejemplos como
utilizar cada funcién:
Caldeo superior/parrilla: ideal para gratinar pasteles de
verdura, gratinados y comidas
parecidas
significa el uso combinado de
caldeo superior e inferior, p.ej. para
pizza, pasteles y comidas parecidas

Dual:

Asar a la parrilla con
pincho rotativo: el motor para el pincho giratorio
tiene que ser conectado ademas
con el interruptor (13). Esta fun-
cién es ideal en el modo de caldeo
superior para la preparacion de
carne de ave y trozos de carne
asada méas bien grandes.
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ESPANOL

6. Gire el boton del minutero en el sentido de las manecillas
de un reloj para ajustar el tiempo de cocimiento. Al final del
tiempo programado, el horo se para automaticamente e
emite una sefal sonora corta.

7. Para programar un tiempo de cocimiento inferior a 5
minutos, ajuste primero la hora del minutero en 15 minutos
y después, gire el boton en el sentido contrario, hasta, por
ejemplo, 3 minutos. La programacion del tiempo de coci-
miento es asi mas precisa. En este caso, es aconsejable
calentar el horno antes (3 min. aprox.).

8. Cuando el horno se para, puede Ud. entonces abrir la
puerta y sacar la fuente con un trapo (precaucion, caliente!).

Asar a la parrilla y asar a la parrilla
con pincho rotativo

Nota: En principio solamente ase utilizando el caldeo superior
e utilizando una bandeja para la grasa. No ponga a asar un
trozo grande de asado. La pieza a asar tiene que tener bastante
distancia a las paredes interiores y las varillas de calefaccion.
De ninguna manera tiene que entrar en contacto con usted.

1. Empuije la bandejasbandeja para la grasa en la corredera
inferior del horno.

2. Unte con aceite de mesa el pincho rotativo y los ganchos de
fijacion.

3. Se debe preparar la carne de ave antes de asarla. Para ello
ate con un hilo de cocina las alas y los muslos bien cerca al
cuerpo.

4. Encaje la carne preparada o el trozo de carne para asar
con cuidado en el pincho rotativo. Empuie los ganchos de
fijacion sobre el pincho rotativos y fije con estos el trozo de
carne para asar. Atornille los ganchos de fijacion con los
tornillos.

5. Alze con la empufiadura el
pincho rotativo arreglado en el
horno. Para ello encaje primero
el extremo abierto sobre el acci-
onamiento en la parte derecha
del horno. Después cuelgue el
otro extremo en el dispositivo
correspondiente en la parte
izquierda.

6. Seleccione una temperatura, el tiempo de coccion y conecte
con el interruptor (13) el pincho giratorio.

El pincho rotativo empieza a rotar. Tenga atencion que el
trozo de carne a asar se pueda mover libremente.

14

05-MBG 3113 14

7. Después de haber transcurrido el tiempo ajustado, se
escuchara un tono de timbre y el aparato se desconectara
automaticamente. Si la carne esta asada, saque el pincho
giratorio con ayuda del asidero (9). jCuidado esta caliente!

8. Desconecte el horo: Reduzca el reloj programador y la
temperatura, coloque el interruptor selector de funciones a
la posicién O o ,OFF".

Espere con la limpieza hasta que se haya enfriado el aparato
por completo.

Accesorios

Parilla: para asar; como soporte para los moldes
de bizcochos

Rejilla: para las pizzas, bandeja para las fuentes
de gratinar, como bandeja escurridora

Asas para elevar: para retirar la bandeja de horno caliente,

la parrilla y para colgar y retirar el pincho
para asar.

Recapitulativo de los tiempos de cocimiento

Tiempo de
cocimiento/
Min.

Temperatura

Comida Funcion

1°C

Pizza 150-180 10-20 Caldeo inferior
Carne 200-240 12-18 Dual
Pantostado | 120-160 35 Dual
Galletas 120-180 10-15 Caldeo inferior
Caldeo superior/
Broquetas 200-240 40-60 parrila
Asar a la parrilla
Came asada| 210-230 60-80 con pincho rotativo
Asar ala parrilla
Aves 200-230 70120 oo pincho rotativo

Estos tiempos suministran solamente valores de referencia y
pueden, seglin sea el caso, variar.

Limpieza y guardado

+  Desconecte el aparato.

¢ Limpie y guarde el aparato SOLO cuando esté frio. jPELI-
GRO DE QUEMADURAS!

+Todos los accesorios se pueden limpiar en agua de fregar.
El interior del horno tiene una funcion autolimpieza y no ne-
cesita ningtin cuidado. No utilice nunca productos abrasivos
o corrosivos. No limpie los elementos de calor. No raspe la
capa de proteccion. de la rejlla.

+  Se puede quitar las migas y las sobras en el fondo del
horno sacando la
bandeja del fondo del horno.
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Datos técnicos

MOGEIO: ..o MBG 3113
SUMINIStro de tenSiON: .....ccceeveerereeneerenereieeees 230V, 50 Hz
CONSUMO € BNETGIA: ....vvvvverrererreeerseeessseeesseeesssesennns 1600 W
Clase de ProteCCION: ...........creevermmmcrersessmresesssssesssssssssesssssssnns I

Este aparato se ha examinado segUn las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su emba-
laje original junto con la factura a su agente comerciante.

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparacio-
nes. Los gastos iran al cargo del cliente.
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Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.

ESPANOL
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Instrugoes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente

as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente .
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto

possivel, a embalagem com os elementos interiores. .

Instruces especiais de seguranca para este
aparelho
Durante o funcionamento, a parte exterior fica muito quente.

Usar uma pega.
N&o colocar o electrodoméstico nas proximidades de

PORTUGUES

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e

para a finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize

ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar
livre sob determinadas condicdes). Mantenha-o protegido
do calor, de irradiagéo solar directa, da humidade (n&o

0 imergir de forma alguma em quaisquer liquidos) e de
arestas agugadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado,
retire imediatamente a ficha da tomada.

Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de avari-
as, deverd desligé-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha da tomada
(puxe pela ficha e nao pelo fio).

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal dever4 ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagées.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de
seguranca“.

Criangas e pessoas débeis
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Para a seguranca dos seus filhos, nao deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

Atencao! Néo deixe criangas pequenas brincarem com
folhas de plastico. Perigo de asfixia!

Para proteger criangas ou pessoas débeis contra os perigos
de aparelhos eléctricos, preste atencéo a que este aparelho

objectos muito quentes, nem de fontes de calor.

Colocar o electrodoméstico sobre uma superficie resistente
ao calor.

Para se evitar uma acumulagdo de calor, ndo colocar o
forno directamente por baixo de um armario. Devera haver
espagco suficiente para a circulagéo de ar.

Quando ndo se utilizar o electrodoméstico, o comutador de
relégio tera de se encontrar na posicéo ,OFF".

Descricdo dos elementos

1 Aquecimento
2 Ajustamento de temperatura
3 Interruptor de funcionamento
4 Reldgio regulador de tempo
5 Lampada de controlo da rede
6 Porta de vidro
7 Asa do tabuleiro do forno / Chapa para gorduras
8 Pega
9 Asa para o espeto giratorio
10 Espeto giratério com ganchos fixadores
11 Grelha
12 Tabuleiro do forno / Chapa para gorduras
13 Interruptor para o motor do espeto rotativo

Primeira utilizacdo

Retire 0 material de embalagem que se encontre dentro do
forno.

Antes da primeira utilizag&o, ponha o forno a funcionar
durante 15 minutos para que seja removida a camada de
protecgdo que se encontra na espiral térmica.

Serd normal o aparecimento de um fumo ligeiro. Arejar bem
o0 compartimento onde o aparelho se encontre.

Manuseamento

0O comutador de relégio devera encontrar-se na posicao
LOFF".
Ligar o electrodoméstico a uma tomada com protecgéo

. de contactos de 230 V, 50 Hz, devidamente instalada. Os

dados necessarios encontram-se na placa identificadora.

soseja utilizado solo vigilancia. Estre aparelho ndo éum 3. Introduzir os alimentos no forno.
brinquedo. N&o deixe criangas brincar com ele. 4. Regular a temperatura desejada.
5. Seleccionar a fungéo.
OFF  Desligado
Grelha / Aqueci- Dual
mento superior (Aquecimento superior
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+ Aquecimento inferior)
[ /A ] Interruptor

[N=7] Grelha com espeto
giratorio

Aquecimento
inferior
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Alguns exemplos para os quais podera utilizar cada fungao:

Grelha / Aqueci-

mento superior: ideal para gratinar empaddes,
gratinados e pratos idénticos

Dual: significa a utilizagdo combinada de

calor de cima e de baixo, por ex. para

pizza, bolos e afins
Grelha com espeto
giratorio: tem de ligar separadamente o motor
para o espeto rotativo com o interrup-
tor (13). Esta fungéo é ideal para a
preparagao de aves e pegas grandes
para assar com o calor vindo de cima
como tipo de aquecimento.

6. Marcar o tempo que o forno ficara ligado, girando o
comutador de relégio no sentido dos ponteiros do relégio.
Quando tiver decorrido o tempo marcado, o aparelho
desligar-se-a automa-ticamente e ouvir-se-a o reldgio tocar.

7. No caso de o tempo de cozedura ser inferior a 5 minutos,
girar em primeiro lugar o comutador de reldgio para aprox.
15 minutos e logo a seguir para os minutos desejados (p.
ex. 3 minutos). Desta forma o relégio funcionara com maior
exactiddo. Serd ainda conveniente neste caso aquecer
previamente o forno (durante cerca de 3 minutos).

8. Depois de o forno estar desligado, podera abrir-se a porta e
tirar a comida usando uma pega (Cuidado! Muito quente!).

Grelhar e grelhar com o espeto

Aviso: Grelhe principalmente s6 com 0 aquecimento superior
colocando a chapa para gorduras. Nunca escolha uma pega
demasiado grande para assar. A peca a grilhar terd que ter uma
distancia suficiente da parede interior bem como dos tubos de
aquecimento. Nunca se deverd tocar nestes!

1. Empurre a chapa para gorduras na cavidade corredica mais
baixa do forno.

2. Esfregue o espeto giratério e as molas fixadoras com dleo
de cozinhar.

3. As aves sdo preparadas antes de grelhar. Amarre para isso
as asas € as pernas bem juntas ao corpo do animal com fio
de cozinha.

4. Coloque a ave assim preparada ou a pega a assar com cui-
dado no espero giratdrio. Coloque as molas de fixar sobre
0 espeto giratdrio e segure o assado com elas. Aparafuze
bem as molas de fixar com o parafuso.
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5. Levante com a pega 0 espeto
completamente preparado para
dentro do forno. Para isso meta
primeiro o fim aberto sobre 0
comando do lado direito do forno.
Entdo pendure a outra extremi-
dade na aparelhagem corres-
pondente do lado esquerdo.

6. Seleccione uma temperatura, a duragdo do aquecimento e
ligue com o interruptor (13) o espeto rotativo.

O espeto giratério comega a girar. Faga atencao que a pega
a assar possa girar liviemente.

7. Apbs terminado o tempo indicado ouve-se uma campainha
e 0 aparelho desliga-se automaticamente. Quando a carne
esta assada, retire 0 espeto rotativo do forno com ajuda da
pega (9). Cuidado, esta muito quente!

8. Desligue o forno: coloque o relégio interruptor e a tempera-
tura assim como o selector de fungdes em ,0“ ou antes em
LOFF".

Para a limpeza espere até que o aparelho tenha arrefecido
completamente.

Acessorios

Grelha:  para torradas; para se colocarem formas em cima
Tabuleiro: para pizzas, para se colocarem formas com gratina-
dos, para ser aparada gordura de grelhados

Pegas:  para retirar a chapa quente do forno, a grelha do
grelhador ou o espeto dos grelhados.
Tempos de cozedura
. Temperatura Tempos/ ~
Alimentos 1°C min. Funcéo
Pizza 150-180 10-20 | Aquecimento inferior
Carne 200-240 12-18 Dual
Torradas 120-160 35 Dual
Bolachas 120-180 10-15 [ Aquecimento inferior
Grelha/Aquecimento
Espetadas 200-240 40-60 superior
Grelha com espeto
Assados 210-230 60-80 qiratério
Grelha com espeto
Frangos 200-230 70-120 qiratério

Os tempos de cozedura acima mencionados s&o valores aproxi-
mados e poderao variar de acordo com as circunstancias.
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PORTUGUES

Limpeza e conservacéo

* Retirar a ficha da tomada )

+  Limpar ou guardar o electrodoméstico SO depois de ter
arrefecido. PERIGO DE QUEIMADURAS!

+ Os acessorios podem todos ser lavados em dgua com
detergente. O interior do electrodoméstico ndo precisa de
ser limpo, pois tal é feito automaticamente. N&o utilizar
detergentes corrosivos ou que risquem. N&o limpar o ele-
mento de aquecimento. Nao riscar a camada de protecgéo
do tabuleiro.

+ Migalhas ou outros restos que se encontrem no fundo do
aparelho, poderdo ser retirados, puxando-se o tabuleiro
para fora.

Caracteristicas técnicas

MOGEIO: ..ot MBG 3113
Alimentagao da CoMmente:........c.ureveeereverneerenneneens 230 V, 50 Hz
CONSUMO A€ BNEIGIA:...vcvvuvrrrressssecrrrresserensssssesessssneens 1600 W
Categoria de ProteCGa0:......cvvwwwrmmerreresserersesseseesesssessssessss I

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tens&o, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigdes da seguranga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partir da data da compra (talao).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis
- por reparagao, ou, segundo a nossa decisao, por substituicao -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessdrios que provenham
de erros de material ou de fabricagao. A prestagao de servicos
relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagéo gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde o0 mesmo foi comprado.

Nao estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pecas que se desgastem, nem a limpeza, a
manutengéo ou a substituicio de pegas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervengao
alheia nos aparelhos.

Apoés a garantia

Apos a expiragao do prazo de garantia, poderdo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagdes, contra reembolso.

18
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Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, néo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que no pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dard igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrénicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso all'aperto nel rispetto
di specifiche condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effettua questa operazione) allorché
non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre I' apparecchio, (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo).

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare Iinsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Attenzione! Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola.
Pericolo di soffocamento!

*  Per proteggere i bambini o le persone con abilitaridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non éun giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.
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Avvertenze speciali di sicurezza per questo
apparecchio

Durante I'uso 'apparecchio diventa molto caldo! Per cortesia
usare delle presine!

Non tenere 'apparecchio nelle immediate vicinanze di
oggetti bollenti ovvero di fonti di calore!

Mettere 'apparecchio su una base resistente al calore.

Per evitare un accumulo di calore, non mettere il forno
direttamente sotto un armadietto. Fare in modo che ci sia
sufficiente spazio!

Accertarsi che l'interruttore orario sia su ,OFF* quando
I'apparecchio non & in uso.

Elementi di comando

1 Riscaldamento
2 Regolatore della temperatura
3 Interruttore della funzione
4 Timer
5 Spia di controllo per la rete
6 Porta di vetro
7 Impugnatura per lamiera da forno/padella
8 Impugnatura
9 Impugnatura per lo spiedino girevole
10 Spiedino girevole con ganci per fissare
11 Griglia
12 Lamiera da forno/padella
13 Interruttore per azionare il motore dello spiedino

ITALIANO

Messa in esercizio

Togliere dal forno eventuale materiale di imballaggio conte-
nuto.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, accenderlo
per 15 minuti al fine di rimuovere la pellicola protettiva della
spirale di radiazione. Scegliere la funzione duale.

E’ normale che fuoriesca un po’ di fumo. Provvedete ad una
buona circolazione dell'aria.

Uso

Linterruttore orario deve essere su ,OFF".

Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz. Le indicazioni al
proposito si trovano sulla targhetta di identificazione.
Mettere i cibi da cuocere nel forno.

Impostare la temperatura desiderata.

Selezionare il tipo di cottura.
Duale
(Calore superiore +

OFF  Off
E Calore superiore/
Griglia
Calore inferiore)
LA | Interruttore

Calore inferiore
[N\=7] Griglia con spiedino
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Alcuni esempi come usare le singole funzioni: 6. Impostare la temperatura e la durata di cottura desiderate e

Calore superiore/Griglia: Ideale per gratinare pasticci, e azionare lo spiedino girevole usando lnterruttore (13).
simili. Lo spiedino comincia a girare. Fare attenzione che la carne

. o ' . non tocchi pareti, ecc.
Dugle: ?lljgrgﬂg?el gsirc])fg:)i(r;glnateo dlefr;alore 7. Dopo qualche tempo si sente un tono e I' apparecchio si
izF; e torle. 8o pe.p spegne automaticamente. Quando la carne & cotta estrarre
pizze, torte, €cc. lo spiedino girevole prendendolo per il manico (9). Attenzio-

Griglia con spiedino:  Azionare lo spiedino girevole ne, & caldo!
usando linterruttore (13). Questa g gpegnere il forno: abbassare la temperatura ed i timer,
funzione & idonea per la prepara- linterruttore delle funzioni & impostato su 0" oppure su
zione di pollo o di pezzi di arrosto OFF*
pitl grandi facendo uso del calore ’ '
superiore. Per la pulizia, aspettare che I apparecchio sia spento.

6. Impostare la durata della cottura girando Finterruttore
orario in senso orario. Al termine del tempo impostato

I'apparecchio si spegne automaticamente e si sente un Griglia: per tostare, base d’appoggio per gi stampi per dolci

breve suono di campanello A . .
e Lo Teglia:
7. Seladurata della cottura & inferiore a 5 minuti, prima girare -2 _a,. per pizze, base per gratinare, padella
l'interruttore orario fino a 15 minuti e poi posizionarlo, per Manici:  Per estrarre la piastra calda, la griglia  per appende-
re 0 estrarre lo spiedino.

esempio, su 3 minuti. Cosi I'orologio sara pili preciso.
Si consiglia di preriscaldare il forno per qualche attimo (circa

Accessori

Tempi di cottura

3 minuti).
8. Quando il forno & spento si pud riaprire lo sportello e si pos-
sono togliere i cibi aiutandosi con una presina (attenzione: Cibo Tem;;oeéatura Tﬁng/ Funzione
bollente!)
o Pizza 150-180 10-20 | Calore inferiore
§ Cottura ai ferri e con spiedin girevole Camne 200-240 1218 Duale
Nota: Cuocere pricipalmente con calore superiore € con padella i ]
E con grasso. Scegliere un pezzo di arrosto non troppo grande. La Toast 120-160 35 Duale
carne deve essere sufficientemente distante dalle pareti interiori Biscotti 120-180 10-15 Calore inferiore
e dalla superficie riscaldante. Non devono toccarsi in nessun cal ore/
caso. Spiedini 200-240 4060 |2 °rg§gﬁ:”°re
1. Infilare la lamiera/padella con grasso nel listello scorrevole Gril
del fornp. Volatii 210-230 60-80 L
2. Ungere con olio da tavola lo spiedino e i ganci. SEling
3. Ungere e preparare il pollame prima della cottura. Legare al Griglia con
corpo con fermezza le ali e le cosce con filo da cucina. Scaldare 200-230 70-120 spsi;edino

Questi tempi hanno solo valore indicativo e possono variare a
seconda delle circostanze.

Pulizia e conservazione

+ Togliere la spina dalla presa.

+ Quando I'apparecchio & freddo pulirlo o metterlo via. PERI-
COLO DI USTIONE!

+ Sipossono lavare tutti gli accessori in acqua con detergente
per stoviglie. Il vano interno dellapparecchio € autopulente
e non necessita di cura. Non impiegare detersivi corrosivi
0 abrasivi. Non pulire 'elemento scaldante. Non graffiare lo
strato protettivo della teglia.

+ Le briciole o altri residui di cibi si possono rimuovere dal
fondo dellapparecchio estraendo la teglia sul fondo.

4. Infilare con cautela il pollame gia preparato o il pezzo di
arrosto sullo spiedino girevole, e con esso fissare I'arrosto.
Avvitare bene i ganci di fissaggio con le apposite viti.

5. Alzare lo spiedino con la camne,
prendendolo per il manico e
metterlo nel forno. Per fare cid
infilare prima la parte aperta e
posarla sull’ avviamento che
si trova a destra del forno.
Appoggiare poi I altra parte sull’
apposito dispositivo che si trova
sulla parte sinistra.
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Dati tecnici

MOGEIIO: ..o MBG 3113
AlIMENtazione rete: ........cvvvveeeeeeneeerreeeesseseesseeeennns 230V, 50 Hz
CoNSUMO di ENEIGIAL......vureerrererreeessseeesssesesseeesessesnns 1600 W
Classe di ProtezZiONE:..........ccveeveemecerrmesenresessssesssssssseessssssnns I

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pii moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dellapparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia € sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza
questo scontrino non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nellimballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite
dietro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o
servizio riparazioni.
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Significato del simbolo ,Eliminazione”

Salvaguardare I ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die comuni.

21

ITALIANO

07.09.2006, 14:51:02 Uhr



NORSK

Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen far du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasie.

Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utenders (bortsett fra
hvis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det unna
varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vees-
ker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er fuktig
pé hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du
trekke ut stapselet med en gang.

Sla av apparatet og trekk alltid stopselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjaring eller ved feil.
Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sl& apparatet av eller trekke stepselet
ut av stikkontakten (trekk i stopselet, ikke i ledningen.
Kontroller jevnlig om det er skader p& apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsek en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

Bruk bare originaltilbehar.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrapelige personer
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La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, 0sv.).

OBS! Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

Pass paat apparatet kun brukes under oppsikt for abesky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elekrisk stet.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la smabam leke med det.

Spesielle sikkerhetshenvisninger for denne
steikeovnen

Steikeovnen blir varm ved bruk! Vennligst bruk grytekluter!
Ikke plasser steikeovnen i naerheten av varme gjenstander
eller varmekilder!

Plasser steikeovnen pa et varmebestandig underlag.
Plasser ikke steikeovnen direkte under et skap for & unnga
varmeoppsamling. Serg for tilstrekkelig plass!

Pass pa at bryteren star pa ,OFF* nar steikeovnen ikke
brukes.
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Oversikt over betjeningselementene

1 Oppvarming

2 Temperaturregulering

3 Funksjonsbryter

4 Tidsbryter

5 Kontrollys

6 Glassder

7 Handtak for steikeplate/fettpanne

8 Handtak

9 Handtak for grillspydet

10 Roterende grillspyd med fikseringsklemmer
11 Grillrist

12 Steikeplate/fettpanne

13 Bryter for motoren til det roterende grillspydet

Tai bruk

Ta ovnen ut av eventuell forpakning.

La den veere slatt pa i 15 minutter for farste gangs bruk for &
fierne beskyttelseslaget pa varmespiralen. Velg dual-innstil-
lingen.

Lett raykutvikling er normalt nar dette gjeres. Serg for
tilstrekkelig utlufting.

Betjening
Tidsbryteren ma sta pa ,OFF".
Koble steikeovnen til en forskriftsmessig installert 230V,
50 Hz-veggkontakt. Spesifikasjonene for dette finner du pa
merkeplaten.

Plasser det som skal tilberedes i ovnen.
Still inn gnsket temperatur.
Velg funksjonsomradet.
OFF Av
E ; Dual (overvarme+
Overvarme/grill undervarme)
Bryter
Grilling med roteren-
Undervarme [N de grillspyd

Noen eksempler der de ulike funksjonene kan benyttes:

Overvarme/grill:  Ideell for gratinering av retter

Dual: Betyr kombinert bruk av over- og under-
varme, f.eks. for pizza og kaker osv.

Grilling med

roterende grillspyd: Motoren for det roterende grillspydet mé
i tillegg slas pa ved hjelp av bryteren
(13). Denne funksjonen er ideell for
tilberedning av fieerfe og sterre steike-

stykker ved hjelp av overvarme.

Still inn tilberedningstiden ved & dreie tidsbryteren med
klokka. Nar den innstilte tiden er ute, slas apparatet automa-
tisk av og en kort signaltone lyder.
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For tilberedningstider pa under 15 minutter, ma tidsbryteren
forst dreies til ca. 15 minutter, og deretter tilbake pa f.eks. 3
minutter. P4 denne maten gar uret mer ngyaktig.

Det anbefales i den anledning & forvarme ovnen kort (ca. i 3
minutter).

Nar ovnen er slatt av, kan deren apnes og maten tas ut med
grytekluter. (Forsiktig: varmt!)

Grilling og grilling med det
roterende grillspydet

Henvisning: Grill kun med overvarme og fettpannen pa plass.
lkke velg for store stykker. Det som skal grilles, m& ha nok
avstand til innerveggene og varmeelementene. Det ma aldri
berare disse.

1.

2.

Skyv steikeplaten/fettpannen inn pa de nederste rillene i
steikeovnen.

Smer det roterende grillspydet og fikseringsklemmene inn
med matolje.

Fjeerfe ma anrettes fer grilling. Bind vingene og beina tett
inntil kroppen med kjgkkentrad.

Stikk det anrettede fieerfeet eller kjgttstykket forsiktig pa
grillspydet. Skyv fikseringsklemmene pa grillspydet og
fest kjottet med dem. Skru fikseringsklemmene fast med
skruene.

Hev det ferdig anrettede
grillspydet inn i ovnen ved hjelp
av handtaket. Stikk farst den
apne enden inn i drevet pa
hayre ovnsside. Sa henges den
andre enden i det tilsvarende
opphenget pa venstre side.
Velg temperatur og tilberedningstid, og sl grillspydet pa ved
hjelp av bryteren (13).

Grillspydet begynner 4 rotere. Sarg for at grillstykket kan
rotere fritt.

Nar den innstilte tiden er ute, lyder en signaltone og
apparatet slas automatisk av. Nar kjgttet er ferdig grillet,

tas grillspydet ut ved hjelp av handtaket (9). Pass pa, det er
sveert varmt!

Sla av steikeovnen: Tidsbryteren og temperaturen slas av
og funksjonsbryteren stilles pa 0" eller ,OFF*.

Vent med & rengjare steikeovnen til den er helt avkjalt.
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Tilbehar
Rist: For toasting; som understell for steikeformer
Steikeplate: For pizza, underlag ved gratinering, som

fettpanne
Hevehandtak:  For 4 ta ut den varme steikeplaten og grillris-
ten, og for & henge inn og ta ut grillspydet.

Oversikt over steiketider

Mat Te'“‘iec’a‘“” Tidmin.  Funksjon
Pizza 150-180 10-20 Undervarme
Kjott 200-240 12-18 Dual
Toast 120-160 35 Dual
Bakverk 120-180 10-15 Undervarme
Grillspyd 200-240 40-60 Overvarme/grill
. Grilling
Steik 210-230 60-80 med grilspyd
) Grilling
Fieerfe 200-230 70-120 med grilspyd

Disse tidsangivelsene er kun holdepunkter og kan variere etter
omstendighetene.

Rengjering og oppbevaring

+ Trekk ut kontakten.

+ Ovnen m& KUN rengjares og oppbevares i avkiglt tilstand.
FARE FOR BRANNSKADER!

Al tilbeharsdeler kan vaskes i en oppvaskkum. Innsiden
av ovnen er selvrengjarende og trenger ingen pleie. lkke
bruk skarpe og skurende rengjeringsmidler. Ikke tark pa
varmeelementet. lkke skrap opp beskyttelsesbelegget pa
steikeplaten.

+ Smuler og andre matrester pa bunnen av ovnen kan feies ut
med en pensel.

NORSK

Tekniske data

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

23
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Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjer vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i oti-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbeher og slitasjedeler eller reng-
joring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gér inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.

24
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

+The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use. Do not use it outdoors (except if it is
designed to be used outdoors). Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+  Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children and frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

Caution! Do not allow small children to play with the foil as
there is a danger of suffocation!

* Inorder to protect children or frail individuales from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Special safety information for this unit

+ The unit gets hot in operation. Please use oven gloves or
oven cloths.

+ Do not put the unit down near to hot objects or sources of
heat.

+ Putthe unit down onto a heat-resistant mat.

+ Inorder to avoid a build-up of heat, do not put the oven
directly under a cupboard. Ensure that there is plenty of
space all around.

+ Ensure that the timer is in the ,OFF* position when you are
not using the unit.
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Overview of the Components

1 Heating

2 Temperature regulator

3 Function switch

4 Timer

5 Power-on light

6 Glass door

7 Handle for baking tin/grease pan
8 Handle

9 Handle for the rotating spit
10 Rotating spit with fixing clips

11 Grill grid

12 Baking tin/grease pan

13 Switch for the rotating spit motor

Preliminary Operations

Remove any packaging materials that may be present in the
oven.

Before initial use please operate the oven for 15 minutes

to remove the protective coating on the heating element.
Please select dual operation.

The presence of smoke is normal. Make sure that a suffi-
cient level of ventilation is available.

Operation

The timer must be set to the ,OFF* position.

Only connect the unit to a properly installed and earthed
power socket (230 V, 50 Hz). You can find the details on the
type plate.

Put the items to be cooked into the oven.

Set the desired temperature.

Select the area you wish to use.

OFF  Off

Top heat/grill Dual
(Top heat + Bottom heat)
Bottomheat [ & | Switch
L_J Grilling with revolving spit

Some examples of how you can use the individual functions:

ENGLISH

Top heat/grill:  ideal for top-browning casseroles, gratin
and the like.

Dual: indicates the combined use of top and
bottom heat, e.g. for pizzas, cakes etc.

Grilling with

revolving spit:  the motor for the rotating spit has to be

turned on by the switch (13). This function
is ideal for preparing poultry and large
pieces of joints when cooking using top
heat.

25
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6. Set the timer by turning it clockwise to set the cooking time.
Once the time set has come to an end, the unit switches off
automatically and a ringing sound is heard.

7. For cooking times of less than 5 minutes, first turn the
timer to approx. 15 minutes and then back to 3 minutes, for
example. This will make the timer more precise. In this case
it is recommended that the oven should be preheated (for
approx. 3 minutes).

8. Once the oven has switched off, you can open the door
again and remove the food with oven gloves or oven cloths
(Take care! Hotl).

Grilling, including Grilling with the Revolving
Spit
Note: Always grill only with top heat and with the grease pan
inserted. Do not select a roast which is too large. The food being

grilled must be far enough away from the internal walls and the
heating elements and must not touch them.

1. Insert the baking tray/grease pan into the bottom guide ridge
of the oven.

2. Rub edible oil on to the revolving spit and fixing clips.

3. Poultry is dressed before grilling. To do so, tie the wings and
the legs closely to the body using kitchen yamn.

4. Place the dressed poultry or the piece of roast meat care-
fully on to the revolving spit. Push the fixing clips on to the
revolving spit and use them to fix the roast meat in place.
Tighten the fixing clips by means of the screws.

5. Lift the spit by the handle and
place it in the oven. First insert
the open end on the drive me-
chanism on the right-hand side
of the oven. Then suspend the
other end into the corresponding
device on the left.

6. Select a temperature, the cooking time and turn on the
rotating spit with the switch (13).

The revolving spit begins to turn. Please ensure that the
piece of roast meat can turn freely.

7. After the set time has expired a sound is heard and the
device switches off automatically. When the meat is cooked
remove the rotating spit using the handle (9). Caution, this is
very hot!

8. Switch the oven off: turn the timer and temperature down
and move the function switch to ,O" or ,OFF".

Do not carry out any cleaning until the device has cooled down
completely.

26
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Accessories

Grid: for toasting; to be placed underneath baking
pans an moulds

Baking sheet: for pizza, to be placed undemeath items to be

finished in the oven, to be used as a drip-tray
for fat

Lifting handles: for removing the hot baking tray, the grill grid
and for inserting and removing the grill spit.

Summary of cooking times
ltemtobe  Temperature Time/min Function
cooked /°C ’
Pizza 150-180 10-20 Bottom heat
Meat 200-240 12-18 Dual
Toast 120-160 35 Dual
Baked goods 120-180 10-15 Bottom heat
Kebabs 200-240 40-60 Top heat/grill
. Grilling with
Joints of meat | 210-230 60-80 revolving spit
Grilling with
Poultry 200-230 70-120 revolving spit

These times are only approximations and may vary depending
on circumstances.

Cleaning and storage

+ Pullthe plug out of the socket.

+ ONLY clean or put away the unit when it has cooled down.
DANGER OF BURNS!

+ Allthe accessory parts can be cleaned in a bowl of water.
The inside of the unit is self-cleaning and does not need to
be looked after. Do not use abrasive or aggressive cleaners.
Do not wipe the heating element. Do not scratch the protec-
tive layer of the baking sheet.

+ Crumbs or other remnants on the base of the unit can be
removed by taking out the base sheet.

Technical Data

Model...... ...MBG 3113
Power supply: ....230'V, 50 Hz
POWET CONSUMPLION:......vvvvveeveerreeeicereesssecssnsessseseeeens 1600 W
Protection Class: ... I

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a 24 month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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JEZYK POLSK]

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi.Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym.

Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu,jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziafalnoci
gospodarczej.Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz (chyba Ze w okre$lonych warunkach).Prosze
trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego
promieniowania stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach plynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi
dtonmi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke.

Jezelinie korzystacie Panstwo z urzadzenia,jezeli chcecie
Paristwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria,w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakiocen,prosze zawsze
wytaczyé urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnaé za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiaé bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Pafistwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamietac 0 wytgczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za
przewdd).

Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjali-

sty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazow-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dziec

28

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

Uwaga! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie foli.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym
z elektrycznymi urzadzeniami,prosze zadbaé o to,aby
przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby dzieci nie
mialy dostepu do urzadzenia.
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Specjalne wskazowki dotyczace bezpiecznego

uzytkowania

Obudowa nagrzewa sie podczas pracy piekarnika. Prosze
uzywac Sciereczki do garnkow.

Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu goracych przed-
miotow lub Zrodet ciepfa.

Proszg ustawi¢ urzadzenie na podiozu odpornym na ciepto.
Aby uniknaé nagromadzenia ciepta nie nalezy ustawia¢
piekarnika bezposrednio pod szafa. Prosze zapewni¢
wystarczajaco duzo przestrzeni.

Prosze upewnié sie, Ze zegar sterujacy znajduje sie w
pozycji ,OFF*, jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Przeglad elementow obstugi

1 Grzatka

2 Regulator temperatury

3 Przetacznik funkcji

4 Czasomierz

5 Lampka kontrolna sieci

6 Szklane drzwiczki

7 Uchwyt do blachy do pieczenia/pojemnika na ttuszcz

8 Uchwyt reczny

9 Uchwyt do rozna obrotowego
10 RoZzen obrotowy z klamrami ustalajacymi
11 Ruszt grilla
12 Blacha do pieczenia/pojemnik na tuszcz
13 Przetacznik silnika rozna obrotowego

Uruchomienie

Prosze wyjaé z pieca znajdujacy sie tam prawdopodobnie
materiat opakowaniowy.

Przed pierwszym uzyciem prosze uruchomi¢ urzgdzenie na
15 minut, to spowoduje usunigcie warstwy ochronnej spirali
grzewczej. Prosze wybraé podwajny system pracy.
Powstanie przy tym zapach lekkiej spalenizny, jest to nor-
malne. Prosze zatroszczy¢ sig 0 odpowiednig wentylacje.

Obstuga

Zegar sterujacy musi by¢ ustawiony w pozycji ,OFF*.
Prosze podtaczy¢ urzadzenie tylko i wylacznie do przepi-
sowo zamontowanego gniazda wtykowego z uziemieniem
o napigciu 230 V, 50 Hz. Odpowiednie dane znajdziecie
Panstwo na tabliczce informacyjnej.

Prosze odpowiednio wiozy¢ potrawy do piekarnika.
Prosze nastawi¢ wymagana temperature.

Wybraé zakres dziatania.
Podwojnie
(Gdrme grzanie pierkarni-

OFF Wyt
E Gorme grzanie
pierkarnika/grill

ka + Grzanie dolne)

[/~ | Przetacznik

Grzanie dolne
[\ Grillowanie na roznie

obrotowym
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Kilka przyktadéw uzycia poszczegdinych funkcji:

Gome grzanie

pierkarnika/grill:  idealne do zapiekanek itp.

Podwadjnie: oznacza kombinowane wykorzystanie
grzatki gornej i dolnej, np. do pieczenia
pizzy, ciast itp.

Grillowanie na

roznie obrotowym:  silnik rozna obrotowego nalezy wiaczy¢
dodatkowo przefacznikiem (13). Ta
funkcja jest idealna do pieczenia drobiu
i duzych kawatkéw pieczeni w trybie
grzania od géry.

6. Poprzez przekrecenie zegara sterujacego zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara prosze nastawi¢ czas pieczenia.
Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie automatycznie
sie wytacza i rozbrzmiewa krotki dzwonek.

7. Przy okresie pieczenia krétszym niz 5 minut prosze
najpierw nastawi¢ zegar sterujacy na ok. 15 minut, a potem
przekreci¢ do tytu, np. na 3 minuty. Tym samym zegar
bedzie dokladniejszy. W takim przypadku zalecane jest krot-
kie nagrzanie wstepne piekarnika (przez okoto 3 minuty).

8. Kiedy piekarnik sie wytaczy, mozecie Parstwo ponownie
otworzy¢ drzwi i wyjaé jedzenie, wykorzystujac w tym celu
Sciereczke do garkoéw (Uwagal Gorace!).

Grillowanie oraz grillowanie na
roznie obrotowym

Wskazowka: prosze grillowa¢ zasadniczo tylko z wykor-
zystaniem grzania gérego i pojemnika na tuszcz. Pieczen
nie powinna by¢ zbyt duza. Grillowana potrawa musi mie¢
wystarczajacy odstep od $cianek wewnetrznych i pretéw grzej-
nych. W zadnym wypadku nie moze sig z nimi stykag.

1. Blachg do pieczenia/ pojemnik na tuszcz prosze wsunaé na
najnizszy poziom w piekarniku.

2. Rozen obrotowy i klamry ustalajace prosze natrze¢ olejem
jadalnym.

3. Przed grillowaniem drobiowi nadaje sig ksztatt gotowy
do serwowania. W tym celu skrzydetka i udka prosze
przywiaza¢ $cisle nicig kuchenng do korpusu.

4. Zwigzany dréb lub kawatek pieczeni prosze ostroznie
nadziaé na rozen obrotowy. Klamry ustalajace prosze
nasunag na rozen obrotowy i unieruchomi¢ nimi pieczen.
Nastepnie klamry ustalajace prosze mocno dokrecié
Srubami.
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. Rozen obrotowy z nasadzong

potrawg prosze umiescié w pie-
cyku, uzywajac uchwytu. W tym
celu najpierw nalezy wsadzi¢
otwarty koniec rozna na naped
po prawej stronie piecyka, a
potem drugi koniec zawiesi¢ w
odpowiednim przyrzadzie po
stronie lewej.

. Wybierz temperature, czas pieczenia i wiacz rozen obrotowy

przefacznikiem (13).

Rozen obrotowy zaczyna sie kreci¢. Prosze zwréci¢ uwage
na to, by pieczen mogta sie swobodnie obracaé.

Po uptywie ustawionego czasu wigcza sig dzwonek

i urzadzenie wylacza sie automatycznie. Gdy migso
upiecze sig, wyjmij rozen obrotowy za pomoca uchwytu (9).
Ostroznie, gorace!

. Wiacz piekarnik: programator zegarowy i temperature skreé

do zera, przetacznik ustaw na ,O" lub na ,OFF*.

Przed czyszczeniem urzadzenia prosze poczekaé, az ono

catkiem ostygnie.

Wyposazenie

Ruszt: do przyrzadzania tostéw, jako
podstawka dla réznych form
piekarniczych

Blacha do pieczenia: do pizzy, podktadka do zapiekania,
jako patelnia z thuszczem

Uchwyty do podnoszenia: do wyjmowania goracej blachy

do pieczenia, rusztu opiekacza
oraz do zawieszania i wyjmowania

rozna obrotowego.
Czas Pieczenia
Potrawa Tempoeaatura Czas/min. Funkcja
Pizza 150-180 10-20 Grzanie dolne
Mieso 200-240 12-18 Podwajnie
Tosty 120-160 35 Podwéjnie
Wypieki 120-180 10-15 Grzanie dolne
. Gome grzanie
Szaszlyki 200-240 40-60 pierkarnika/gril
. . Grillowanie na
Pieczenie 210-230 60-80 foznie obrotowym
. Grillowanie na
Dréb 200-230 70-120 ronie obrotowym

Powyzsze dane to jedynie wartosci wyjSciowe i moga ulegaé
modyfikacjom w zaleznosci od sytuacji.
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JEZYK POLSK]

Czyszczenie i przechowywanie

+  Prosze wyciggna¢ wiyczke z gniazdka.

* Proszg przechowywac i czysci¢ urzgdzenie TYLKO wiedy,
gdy nie jest ciepte. NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

+ Wszystkie czeSci wyposazenia mozna my¢. Wnetrze
urzadzenia nie wymaga pielegnacii, posiada funkcje czyszc-
zenia automatycznego.
Prosze nie uzywaé ostrych lub szorujacych Srodkéw
czyszczacych. Prosze nie przecieraé elementow grzejnych.
Prosze nie szorowac warstwy ochronnej blachy do piecze-
nia.

« Okruchy i inne podobne pozostatosci znajdujace sie na dole
urzadzenia mozecie Panstwo usuna¢ dzieki wyciagnieciu
blachy dolnej.

Dane techniczne
MBG 3113
Napiecie zasilajace: ........ 230V, 50 Hz
PODOT MOCY: ...t 1600 W
StOPIEA OCHIONY: .vvvvrveerrvireesiie it sesnees I

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancii na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukeji obstugi, do wykonania ktérych zobowiagzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

« nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,
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+  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerobek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktore sa wymieniane koriczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania s
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez ta
gwarancjg.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Proszg oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Paristwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlaciwego usuwania odpadow, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elekironicznego.

Informacie, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarucnim lis-
tem, pokladnim blokem a podle moZznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru (s vyjimkou
piistroju, které jsou podminéné pouzivani venku uréeny).
Chranite jej pfed horkem, pfimym sluneénim zarenim,

vihkosti (v zadném pfipadé jej neponofuijte do kapalin) a sty-

kem s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, Ze
mate vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
piistroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (ta-
hejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouZivat, chcete-li namontovat pfislusenstvi, pfistroj
vyCistit nebo v piipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi z{istat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
z8stréku ze zasuvky (vzdy tahejte za zéastrcku, nikdy ne za
kabel).

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte

poskozeny privodni kabel nahradit kabelem se stejnymi hod-

notami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+  Respektuijte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe€nostni
pokyny“.

Déti

+  Zduvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
kartén, styropor atd.).

Pozor! Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folii. Hrozi
nebezpeci uduseni!

+ Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elektrickymi
piistroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel dold a déti na
piistroj nedosahly.

Specialni bezpecnostni pokyny pro tento
pristroj

+  Téleso trouby se pfi provozu zahfiva. Prosime, pouZivejte
ochrannou rukavici nebo podobnou pomdicku, tzv.
chiapku*.

+  Piistroj neinstalujte v blizkosti horkych pfedmétd, pfip.
tepelnych zdrojd.

+  Piistroj postavte na podklad odolny vici teplu.

+  Kzamezeni hromadéni tepla nesmi byt pecici trouba zabu-
dovana pfimo do ndbytku. Vzdy musi byt okolo dostatecny
volny prostor.
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Jestlize pfistroj nepouzivate, ujistéte se, Ze spinaci hodiny
jsou v poloze ,OFF*.

Prehled ovladacich prvk

1 Topeni

2 Regulator teploty

3 Prepina¢ funkei

4 Spinaci hodiny

5 Sitové kontrolka

6 Sklenéna dvitka

7 Rukojet pro pedici plech/panev
8 Drzadlo

9 Rukojef pro oto¢ny rozen

10 Otoény roZen s fixaénimi svérkami
11 Grilovaci rost

12 Pegici plech/panev

13 Spina¢ motoru otoéného rozné

Uvedeni do provozu

Odstrarite z pece obalovy materil.

Pfed prvnim pouzitim nechte pfistroj v provozu po dobu
15 minut, aby doslo k odstranéni ochranné vrstvy na topné
spirale. Zapnéte pfistroj na duaini provoz.

Lehky vyvin koufe je pfi tomto procesu normalni. Zajistéte
dostatecné vétrani.

Obsluha

. Spinaci hodiny musf byt nastaveny do polohy ,OFF*.
. Pfipojte nyni pfistroj do z&suvky s ochrannym kolikem

(230 V, 50 Hz), které je instalovéna podle pfisludnych
predpist. Udaje, které se toho tykajf, najdete na typovém
Stitku pfistroje.

. Nyni vlozte do trouby zpracovavany pokrm.
. Nastavte poZadovanou teplotu.
. Nastavte oblast funkce.

OFF  Vypnuto

Horni Zar/gril Dual
(Horni Zar + Spodni Zar)

Spodni zar Spinaé
(N7 Grilovani s ototnym

rozném
Zde je nékolik piikladd, jak miZete vyuZit jednotlivé funkce:
Horni Zér/gril: idedini pro zapékani nakypd, gratind §
a dal3ich D
Dual: znamend kombinované vyuZiti horniho ©

a dolniho topného télesa, napf. pro
pizzu, buchty a dalf

Grilovani s

otoénym rozném:  za timto (¢elem musite pomoci spinace
(13) zapnout motor pro otoény roze.
Tato funkce je idedini pro pfipravu
drlibeze a vétsich kusl pecené pfi
ohfevu hornim topnym télesem.
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GESKY

6. Otacenim spinacich hodin nastavte dobu pravy pokrmu
(spinacimi hodinami otéaéejte ve sméru otaéeni hodinovych
ru¢icek). Po uplynuti nastavené Casu se pfistroj automaticky
vypne a zazni kratké zazvonéni.

7. Je-li €as piipravy pokrmu kratSi nez 5 minut, nastavte
nejprve spinaci hodiny na ca. 15 minut a poté zpét napf. na
3 minuty. Jestlize tento postup pouZzijete, tak spinaci hodiny
jdou presnéji. V tomto piipadé se véak doporuéuje troubu
kratce pfedehfat (asi 3 minuty).

8. Jestlize je trouba vypnuta, mlZete opét otevfit dvitka a
jidlo vyjmout za pouziti ochranné rukavice apod. (Pozor !
Nebezpeti popéleni !)

Grilovani a grilovani s otoénym rozném

Upozornéni: Grilujte zasadné jen s hornim Zarem a plechem na
zachycovani tuku. Negrilujte pfilis velky kus pecené. Grilovana
surovina musi mit dostatecné velky odstup od vnitfnich stén a
topnych élankd. V Zadném pfipadé by se jich neméla dotykat.

1. Zasurite pecici plech/plech na zachycovani tuku do
nejspodnéj$i zysouvaci lity peéici trouby.

2. Potfete otocny roZen a fixaéni svorky jedlym olejem.

3. Drlbez by méla byt pfed grilovanim pfevazana. Kfidla a
stehna proto tésné privazte k télu pomoci kuchynské prize.

4. Pfevéazanou drlibeZ nebo kus pecené opatrné napichnéte
na oto¢ny rozef. Na otoény rozefi nasurite fixaéni svorky a
upevnéte jimi peceni. Fixacni svorky pevné utdhnéte pomoci
Sroubd.

5. Uchopte roZen s grilovanou
surovinou za rukojet a zasurite
jej do trouby. Nejprve nasadte
volny konec na pohon na pravé
strané trouby. Poté zavéste
druhy konec do pfislusného
Uchytu na levé strané.

6. Navolte teplotu, délku pfipravy a pomoci spinace (13)
zapnéte otoény roZen.

Otony roZen se zacne otacet. Dbejte na to, aby se grilo-
vany kus mohl volné otacet.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvonek a pfistroj se
automaticky vypne. Jakmile bude maso hotové, pomoci
drzadla (9) vytahnéte otoCny rozen. Pozor, nespalte se!

8. Vypnéte troubu: Spinaci hodiny a teplotu stahnéte dold,
spina¢ funkci nastavte na 0" pfip. na ,OFF*.

S ¢isténim vyckejte, az pfistroj zcela vychladne.
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Prislusenstvi

Rost: k toastovani; jako podstavec pro formy na
pedeni

Peici plech: pro pfipravu pizzy, podlozka pro zapékani,

jako mastna panev

Vyjimaci rukojeti: pro vyjimani horkého plechu na pedenti,
grilovaciho rostu a pro zavéSent a vyjimani
grilovanych 8pizd.

Prehled ¢ast peceni

Pokrm  Teplota/°C ~ Cas/min. Funkce
pizza 150-180 10-20 Spodni za&r
maso 200-240 12-18 Dual
toast 120-160 35 Dual
pectivo 120-180 10-15 Spodni z&r
Saslik 200-240 40-60 Horni Zér/gril
Y x Grilovani s otoénym
pecené 210-230 60-80 e
. Grilovani s otoénym
dribez 200-230 70-120 ro3ném

Tyto Casové Udaje predstavuji jen teoretické hodnoty a mohou
se podle okolnosti ponékud sit.

Cisténi a pfechovavani

+  Vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+ Pristroj se smi Cistit nebo ukladat JEN po jeho vychladnuti.
NEBEZPECI OPAREN:i!

+ V8echny &asti pfisluSenstvi mlzete myt v myci [azni.
Vnitfek pfistroje ma samogistici schopnost a nevyZaduje
Z&dnou péci. NepouZivejte Zadné ostré nebo drsné Cistici
prostiedky. Neutirejte topny prvek. Ibejte na to, abyste
neposkrabali ochrannou vrstvu plechu na peceni.

+ Irobty nebo jiné zbytky na dna pfistroje mlzete odstranit
vyjmutim plechového dna.

Technicke udaje
MOGEL e MBG 3113
230V, 50 Hz
1600 W

Tfida ochrany: ........

Tento piistroj byl testovan podle vSech piislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpeénosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
pedpisd.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na n&mi prodany pfistroj poskytujeme zéruku v trvani 24 mésict
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihity odstranime bezplatné vSechny vady
piistroje nebo pfisludenstvi, které vzniknou v dusledku vad
materidlu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naseho
uvazeni, formou vymény. Zaruéni pinéni nemaji za nasledek
ani prodlouzeni zaruéni doby ani tim nevznik4 narok na novou
zéruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskutecnit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predeijte, prosim, kompletni piistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podiéha-
jicich rychlému opotebeni, tak i na Cisténi, udrzbu nebo viménu
dild podiéhajicich rychiému opotfebent se zaruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, ze dojde k zasahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v
pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrante nae Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojli pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropistroje, jestlize uz nebudete pouzivat.
Pom(zete tak piedejit moznym negativnim dopadim na Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrZite prostfednictvim Gzemné spravnich celki nebo
obecniho Ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
haszndlati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtéval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évé
bélésanyaggal egyitt!

Kizérélag személyi célra hasznlja a készilléket, &s csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegd hasznala-

tra késziilt. Ne haszndlja a szabadban (hacsak nem a
szabadban valo, meghatarozott korlatok kézétti hasznélatra
van szanva)! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kbzvetlen
napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa
folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznlja a kés-
zliléket vizes kézzel! Ha a kész(ilék vizes vagy nedves lett,
azonnal hlizza ki a konnektorbél!

Kapcsolja ki a késziléket, és amikor nem hasznélja, tartozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza
ki a csatlakozd dugaszt a konnektorbdl!

Ne mikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a készUléket, ill. hizza ki
a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, és nem a kabelnél
fogva)!

Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a kész(iléken vagy
a kabelen sérilés! Sériilt készliléket soha ne helyezzen
lizembe!

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a kés-
z{iléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel, csak a gyartétol, a
vevészolgalatunktdl vagy hasonld képzettségli személytdl
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Tartsa be az it kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyerekek

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérheté
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

Vigyazat! Kisgyermekeket ne engedjen a folidval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az
elektromos késziilékek okozta veszélyektdl, soha ne hagyja
a kébeleket szabadon 16gva, és olyan helyre tegye a készi-
|éket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

A késziilékre vonatkozo specialis biztonsagi
szabalyok

A kills6 burkolata miikodés kozben atforrosodik! Hasznal-

= junk edényfogd ruhat!

& . Akésziiléket nem szabad forrd targyak, il. héforrasok
o kdzelében elhelyeznil

§ *  Helyezziik a késziiléket h6all6 aljra.

+  Ne tegylk a készilléket kbzvetlen(il szekrény ala, nehogy
megrekedjen a hé. Gondoskodjunk réla, hogy elegendd
szabad tér legyen koriilotte!

+ Gy6zodjiink meg réla, hogy ,OFF* helyzetben éll-e a
kapcsolodra, amikor a kész(ilék nincs hasznalatban.
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A kezel6 elemek attekintése

1 Flités

2 Héfokszabalyozd

3 Funkciékapcsol6

4 1d6mérd ora

5 Halozati kontrolllampa

6 Uvegajto

7 Asiitélap/zsirfelfog6 talca fogantyUja
8 Fogantyl

9 Aforgonyars nyele
10 Forgdnyars rogzitécsipeszekkel
11 Sut6rostély
12 Sit6lap/zsirfelfogd talca
13 A forgényars motorja

Uzembehelyezés

Vegye ki a siit6bdl az esetleg benne 1évd csomagolasi
anyagot!

Az elsd hasznalat el6tt miikddtesse a késziiléket 15 percig,
hogy eltévolitsa a fiitéspiralokon 1évd védréteget! Valassza
a kétoldall izemmédot!

Enyhe fiist keletkezése normalis. Gondoskodjék megfelel§
szell6zésrdl.

Kezelés

. Az iddméré kapcsolonak ,OFF* helyzetben kell &llnia.
. Csatlakoztassa a kész(iléket eldirasosan szerelt 230 V,

50 Hz-es foldelt konnektorba. A szikséges adatokat meg-
talalja a tipuscimkén.

. Helyezze be az elkészitendd ételt megfeleld mdon a

slit6be.

. Allitsa be a kivant héfokot.
. Allitsa be a kivant m{kodtetési tartomanyt.

OFF Ki

Felsémeleg/
grill
; Alsémeleg

Néhany példa arra, hogy hogyan hasznosithatja az egyes
funkciokat:

Ketts
(Felsémeleg + Alsdmeleg)

[ /A ] Kapcsold
[(\] Siités forgonyérssal

Felsémeleg/grill: idedlis rakott és gratinalt ételek
atslitéséhez
Kettds (Dual): a fels6 és also stités kombinalt

hasznalatat jelenti, pl. pizzanal,
stteménynél

Sités forgonyarssal: a forgonyars motorjét a kapcsoldval
(13) kell hozza bekapcsolni. Ez a
funkci6 idedlis szarnyas és nagyobb
silt darabok elkészitéséhez, ha a felsd
slités van bedllitva.

. Az id6mér6 kapcsolot az dramutatd iranyaba forgatva, allitsa

be az elkészitési idét. A beallitott id6 leteltével a készilék
automatikusan kikapcsol, és révid csengetés hallatszik.
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Ha az elkészitési idd 5 percnél révidebb, forditsa az idémérd
kapcsoldt elészr kb. 15 percre, utédna pedig éllitsa vissza 5
percre. lgy pontosabban jar az éra. llyenkor ajanlatos a sit6t
rovid ideig (kb. 3 percig) elémelegiteni.

Amikor a siit6 kikapcsolt, ismét kinyithatja az ajtajat, és
edényfogé ruhaval kiveheti az ételt. (Vigyazat: forrg!).

Grillezés és siités a forgonyarson

Figyelem: Mindig csak felsémeleggel és behelyezett zsirfelfogd
tallal grillezzen! Ne vélasszon tdl nagy darabot a siitéshez!
Hagyjon a grillezendd his mellett elegendd tavolsagot a belsé
falaktdl és a fiit6elemektél! Ezekhez a hiis semmi esetre se
érjen hozza.

1.
2.

3.

Tolja be a sit6lapot/zsirfelfogd talat a siitd legalsé oldalléc-
fokara!

Dorzsélie be a forgonyarsat és a rogzitd csipeszeket étolaj-
jal.

A szamyast a nyarson siitéshez eld kell késziteni. Kbsse
hozza a szdmyakat és a combokat ers cérnéval szorosan
a testhez!

Ovatosan hiizza fel az igy elékészitett szamyast a nyérsral
Huzza ra a rogzit6 csipeszeket a nyarsra, és rogzitse velik
a sliltet! Ezutan a csavarok meghlizasaval rogzitse a csipes-
zeket!

Tegye be ezutan a nyarsra
hlzott sliltet a nyars nyelénél
fogva a stt6be! Dugja elészor a
nyars szabad végét a siit§ jobb
oldali részén 1évé meghajtasbal
Utana akassza be a masik végét
a bal oldalon lév8 megfelel§
szerkezetbe!

Valassza ki a héfokot, a f6zési id6t és kapcsolja be a
kapcsoldval (13) a forgonyarsat.

A nyars forogni kezd. Ugyeljen ra, hogy a silt szabadon
tudjon forogni!

A bedllitott id8 telte utan csengGjel hallatszik, és a készilék
automatikusan kikapcsol. Ha a hus ats(ilt, vegye ki a nyarsat
anyél (9) segitségével. Vigyazat, forrd!

le és a funkcios kapcsolét allitsa ,0"raill. ,OFF*-ra.

A tisztitassal varjon, amig a készilék teljesen le nem hilt!
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Tartozékok
Rostély: piritdshoz; stit6formak alatéteként
Siit6lap: pizzahoz, atslitéshez alatétként, zsirfelfogd
talcaként
Emeldfogok:  aforrd siit6lap, grillracs kivételéhez és a
grillnyars beakasztasahoz és kivételéhez.
Siitési id6k
Elkészitendd Homﬁr(s;eklet Idd/percétel  Funkcio
Pizza 150-180 10-20 Alsémeleg
Hus 200-240 12-18 Kettds
Piritds 120-160 35 Kett6s
Siitemény 120-180 10-15 Alsémeleg
Sasiik 200240 | 4060 | Toimek
orill
. Siités
Sult 210-230 60-80 forgonyérssal
. Sités
Szamyas 200-230 70-120 forgonyérssal

A fenti elkészitési iddk tajékoztatd jellegliek, és a koriilményektdl

fligg8en véltozhatnak.

Tisztitas & tarolas

+ Huzza ki a csatlakoz6 dugét a konnektorbdl.

+ Csak akkor tisztitsa és tegye el a késziiléket, amikor mar
lehilt. EGESISERULES-VESZELY!

+ Az Gsszes tartozék elmosogathatd. A készilék belseje
Ontisztitd, karbantartéséra nincs szikség. Ne hasznéljon
erds vagy slrold hatasi mosogatészert! Ne térolgesse a
f(itéelemet! Ne karcolja meg a sit6lap véddrétegét!

+ Akészillék aljan felgy(lt morzsat és egyéb maradvanyt a
fenéklemez kivételével tavolithatja el.

Miszaki adatok

T =N MBG 3113
FeSZUMSBPENALAS: ....ovvvrvvvrerrvrrrerierneeeieeseiesnesiisnes 230V, 50 Hz
TeljesitményfelVetel: ... 1600 W
VEARIMI OSZEAIY: ....vvoevveevereeeesceeenssereeeseseeesssssesssnsesnans I

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktudlis
irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség

vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legujabb

biztonsagtechnikai el6irasok szerint készilt.
Megjegyezziik az esetleges miiszaki valtozasokat!
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MAGYARUL

Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerzddéses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolaséra a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az
igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitas nem
végezhetd.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja &t az alap-
késziiléket a pénztari bizonylattal egyiitt annak a kereskeddnek,
akitdl a késziiléket vasarolta!

Sem az elhasznalddd tartozékokban, ill. kopd alkatrészekben
bekdvetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kdvetke-
zésképp téritéskoteles.

Illetéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancialis id6 utan

A garancidlis idd eltelte utan a megfelel§ szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

A . kuka“ piktogram jelentése

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétoe valok!

Hasznalja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijeldlt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkerilhet6k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az énkorméanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készillékeket.
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O61wme yKasaHUA No TexHUKe Ge3onacHoCTy

Mepea Hayanom aKcnnyarauum npuéopa BHUMATENbHO
npoyMTaliTe MpUnaraeMyto MHCTPYKLMIO N0 3KCMyaTaLnm v
COXPaHHTE ee B HAAEHHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiiHbIM
TanoHOM, KaCCOBbIM YEKOM , N0 BO3MOMHOCTH, KapTOHHOM
KOPOBKO#A C YNaKoBOUHbIM MaTEPHANOM.

+  Tonb3yiiteck NpUBOPOM TOMBKO YaCTHEIM 00pasom
W 1o HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOro CMoNb30BaH!A. He nonb3yitech
npPUOOPOM N0A OTKPbITHIM HEBOM (MCKITouas MpHEOpsI,
KCTNyaTauma KOTOPBIX NOZ OTKPBITBIM HEGOM AONYCTUMA).
MpenoxpaHsiite NPUBOp 0T apbl, NPAMbIX COTHEUHBIX
ny4ei, BNXKHOCT (HW B KOEM CMyyae He norpyxaiTe ero
B BOZY) ¥ yAapoB 00 ocTpble yribl. He npukacaitecs K
npuBopy BRaxHbIMM pykamu. Ecniv npubop yenaxH1nca
WM HAMOK, TYT )K€ BbIHLTE BUAKY M3 po3eTku. He
np1KacanTech K MOKpLIM MecTam.

+ [locne aKcnayarauuu, MOHTaXe NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCerAa BblHUMANTe BINIKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BNKY, a HE 3a Kabenb).

*  He ocrasnsiiTe BKKOYEHHLIE 3neKTpONpHGOpbI B3
npucMoTpa. ECri BO3HUKHET HE0BX0AUMOCTb OTIYUMTLCH,
T0 BbIKIIOYUTE SNEKTPONPUOOP W BIHBTE BUKY 13
PO3ETKY (TAHUTE 3a BNKY, a HE 3a Kabenb).

+ PerynapHo ocmatpueaiite npuéop 1 kabenb Ha npeamet
BO3MOXHbIX MOBPEXAEHNIA. H1 B KOem cnyyae He
BK/IKOYaiATE NPUOOP, UMEIOLLIMA NOBPENAEHKA.

* Hv B KoeM cnyyae He PeMOHTUpYHTe nprbop
CamMoCTOATENLHO, @ 06paLLaiTECh B TAKOM Clyyae 3a
MOMOLLIbIO K CMIEUMANMCTY, UMEHOLLIEMY COOTBETCTBYHOLLA
zonyck. U3 cooBpaeHuit 6e3onacHocT, 3aMeHa CeTeBoro
LUHYpa Ha PaBHO3HAYHbIM JOMYCKAETCA TONMLKO Yepes
3aB0A-M3rOTOBUTENb, HALLy CEPBIUCHYHO MACTEPCKYHO UK
COOTBETCTBYHOLLENO KBATMOULMPOBAHHOTO CrieLManucTa.

* Mcnonb3yiiTe TONMbKO OPUTMHABHBIE 3aN4acTy.

+ Toxanyiicta, cobntopaite HxecneayioLLne
,CneunanbHble ykasaHuA Mo TexHUKe 6e30nacHocTH",

Hetn

W3 cooBparenuit GesonacHocTv anA AeTel He ocTaBnaiTe
nexatb ynakoBKy (I'IﬂaCTVIKOBbIe MELLKH, KAPTOH,
neHonnacr u 1.4.) 6e3 npucmorpa.

Brumanue! He nossonaiite aetAm urpatb ¢
MOAMSTUNEHOBOM NNEHKOM.
OnacHocTb yayLwbA!

+ JInA 3alunTLl AeTeV OT NOPaXKEHHI ANEKTPOTOKOM, ClieauTe
3a TeM, 4TtoBbl kabenb He BUCEN rae nonano 1 AETH He
vMenu AocTyna k npubopy.

CneuvanbHble TpeﬁoBaHMH 6esonacuocm ana
atoro npubopa
+ Kopnyc npu6opa Harpeaetca Bo Bpema padoTbl.
Moanyicta nonb3yiTech pyKasuLien.

+ He yctaHaenuBaiite npudop BOAM3H ropAYMX NPEAMETOB
WM UCTOYHUKOB Tenna.
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YcTaHaBnMBalTe Npuoop Ha XKapoyCTOMUMBOE OCHOBaHHE/
MOACTaBKY.

A npenoTBpaLLeHus TeNNoBoi NPOBKH, He
ycTaHaBnMBaiTe AyX0BKy HENOCPEACTBEHHO NOA nonKamw/
wkadamu. OBecneybTe AOCTATO4HO CBOBOAHOTO MeCTa.
Ecrnv Bl BonbLue He nonb3yeTech Npubopom, ydeanTecs B
TOM, YTO 4ACOBOW MeXaHu3m CTouT B nonoxernn ,OFF".

0630p petanei npubopa

1 HarpeBarenbHole 31eMeHThl
2 Perynatop Temneparypsl
3 DyHKUMOHaNbHbI NepekntoyaTens
4 Yacosoii MexaHu3m
5 CBeToMHANKATOP CETH
6 CreknaHHaA Asepua
7 Pydka npoteHA\noaAoHa AnA xupa
8 Pyuka
9 Pyuka Beptena
10 Bepren ¢ dukcatopamu
11 Pawnep rpuna
12 TpoTMBEHB\NOAAOH ANA XMpa
13 Brntouarens MoTopa Beptena

MoaroToBKa K pabote

YnanuTe 13 neym 0CTaTkv ynakoBOYHOrO Matepuana, ecnvm
OHV TaM OCTaNHCh.

lepea nepsLIM N0AL30BAHKEM MPOrPEATE NeYb B TEYEHNN
15 MUHYT C LeNbiO YAaNeHNA CMasKu C HarpeBaresbHOMo
anemeHTa. [pn aT0M BKNtOUMTE €e B pexum ,Dual*
(BBOMHOIA).

[oABnEHwe nerkoro AbiMa Npu 3TOM - HopManbHoe
fABNEHHE.

OBecneybTe AOCTATOYHYH BEHTUNALIMIO NOMELLEHHS.

JKcnnyatauua / NOpAAOK paboThl

YacoBoil MexaH13M [OMKEH CTOATb B nonomeHun ,OFF.
BrntouuTe npudop B cets 230 B, 50 Il Yepes poseTky ¢
3aLUWTHBIMU KOHTAKTaMM, YCTAHOBJIEHHYHO B COOTBETCTBIUM
¢ npean1caHmamu. [larHblie ana atoro Bbl Haliaére B
MapK1POBKeE Ha npubope.

BroxwTe B Zyx0BKY NPOAYKT, NpeAHa3HaYeHHbIA Ang
TOTOBKM.

YcTaHoBHUTE XKenaeMyto Temneparypy.

BhiBepuTe pexum nogorpesa.

OFF  Beixn.
YKap csepxy/ [soitHoi
punb (ap ceepxy + Xap

CHuU3y)

Xapcumsy [ /= | Brmovatens
L_J Tpunb 1 BEPTEN
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PYCCHH

Heckonbko NpumepoB, AEMOHCTPMPYHOLLMX OTAENbHbIE
DYHKLMM neyu:

YKap cBepxy/rpunb: WAEaNbHO ANA NPUrOTOBAEHHA

3aneKaHoK U T.n.

00603HayaeT KOMGHHUPOBaHHOE

NPUMEHEHME apa CHU3Y U CBEPXY, K

np1Mepy ANA MALbI AW NMPOTOB.

MOTOp BepTena HeoBXxoauMo

BKIMKOYMTL MPY NOMOLLIM BKAKOYATENA

(13). SroT pexum naeaneH ana

MOZXapUBAHHS MTHLLbI A BONbLUMX

KYCKOB MAC, NPM 3TOM padoTaeT xap

CBEpXY.

6. Bpalwas yacoBoM MeXaHU3M Mo YacoBO CTPENke,
YCTaHOBWTE BPEMS FOTOBKM NPOAYKTa. 10 OKOHYaH!HN
YCTaHOBMNIEHHOrO BPEMEHH MPHGOP aBTOMATUYECKH
OTKIMIOYUTCA W PA3AACTCA KOPOTKMiA 3BOHOK.

7. Tpv paBoTe MeHee 5 MUHYT yCTaHOBMTE YaCcOBON
MeXaH13M CHauana
MpMMepHO Ha 15 MUHYT, 3aTem 0BpaTHo, K npumepy, Ha 3
MHHYTbI. Toraa yackl UayT TouHee. 3Aech PEKOMERAYeTCA
npeABapHTENLHO Pasorpesarb AyXOBKY (MPUMepHO 3
MUHYTBI).

8. Tlocne BbIKKOYEHHA AYXOBKM MOXHO OTKPbIBATL ABEPLYY 1
BbIHYTb MK
MOMOLLM pyKaBHLbl rotosoe 6togo (OcToposHo! Mopayol).

[lBOiHOM:

[punb 1 BEpTEN:

3amapuBaHue Ha BepTene

lMpumeyaHue: nopxapusalite NPOAYKTH HA rPUIE TONLKO
C MCMONb30BaHKE apa CBEPXY ¥ BCTABNEHHOM NOAAOHE
Ansi xupa. He GepuTe cnuwkom BonbLUKe KyCKU MACa.
MomxapvBaeMble NPOAYKTbI AOMKHbI ObiTb PasMELLEHbI

Ha 0CTaTOYHOM PACCTOAHMM OT BHYTPEHHMX CTEHOK U
HarpeBarTeNbHbIX ANEMEHTOB Neun. B ntobom cryuae oHu He
AOMKHbI UX KacaTbCA.

1. 3aABMHbTE NPOTBEHL/MOAACH ANA XMPA B HUXKHIOK NOAKY
neyu.

2. CmaxbTe BepTen v GMKCATOPLI PACTUTENbHBIM MaCcnoM.

3. Mvuy HeoBX0AMMO NOArOTOBUTL ANA NOAXAPUBAHUA HA
rpune. [ STOro NPUBAKNUTE KPBITILLIKK M HOXKKH K TyLLKE
MIPY MOMOLLIM KYXOHHOW HHTH.

4. OCTOPOXXHO HacaauTe NOATOTOBNEHHYHO MTULY WK
HaLLNUroBaHHbIA KYCOK MAca Ha BepTen. HaaeHste
(QUKCATOPbI U 3AXKMMTE NPK UX MOMOLLM NOAKAPUBAEMBIA
KyCOK. KpemnKo 3aTAHUTe BUHTBI Ha dUKcaTopax.
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5. BcraBbTe HaHM3aHHbIA BEpTEN
C pyyKoi B neyb. [ina aroro,
CHavana BCTaBbTe OTKPbLITBIA
KOHeLl BepTena B NpvBOA Ha
npaBsoii cTerke neuu. Mocne
37010 BCTaBbTe APYroii KoHew
BEpTena B COOTBETCTBYIOLLEE
npucrnocobneHe Ha neBow
CTEHKe.

YcTaHoBuTE TeMneparypy, BpeMA NoAxapusaHma u

BK/IOYMTE BEPTEN NMPY NOMOLLM BKtouatens (13).

Bepren HauuHaer Bpatuatses. CneauTe 3a Tem, YToBbl oH

BpaLanca cBoGoaHo.

7. Tlo ucTeyeHMM 3aaHHOTO BPEMEHM Pa3AacTCa TOHaMbHbIN
CHrHan v neyb aBToMaTnyecky BuIknoumMTCA. Koraa MAco
MPOXAPUTCA CHUMMUTE BEPTEN MPH MOMOLLIM Py4KkH (9).
ByabTe ocTopoxHbl, ropAyo!

8. BbIKH0UMTE AyXOBKY: NOBEPHMTE YACOBOA MEXaHH3M
¥ Temneparypy Ha MUHAMYM, @ QYHKUMOHaNbHBIA
nepekntoyarens B nonoxenue 0" umm ,OFF.

o

Mepea Tem Kax HauaTb YHCTUTb NeYb AaiTe eil NONHOCTLIO
OCTbITb.

anHaﬂﬂe)KHOCTVI

Pawnep/pewwéTka: AnA nodKapuBaHHs; Kak NoACTaBKa
dOpMaM AnA BbINEUKH

MpoTuBeHb: ANA ML, GOPMA ANA 3aneKaHus, Kak
CKOBOPOAKA ANA CTEKAIOLLET0 Xupa
YxBarbl: ANA BEIHUMAHUA ropAYMX GOpM AN

BbINEyku, patunepa u ana BCTaBNEHus/
CHATKA BepTena.

Ta6nuua BPeMeHH BbiNeYKu

Bpems/

Mpoaykr Temm:;():arypa o DyHKUKA
nuuua 150-180 10-20 Yap chuay
MACO 200-240 12-18 [1BoViHOM

TOCT 120-160 35 [lBoiiHoM
neyéHoe 120-180 10-15 JKap cHuay

LaLmbIK 200-240 40-60 | Xap ceepxy/rpunb:

Xapkoe 210-230 60-80 ["punb v BepTen
nmua 200-230 70-120 punb 1 BepTen

3T faHHble ABAAIOTCA OPUEHTUPOBOYHLIMU U MOTYT MEHATLCA
B 3aBUCHMOCTH OT 0OCTOATENLCTB.
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Yxon 3a npu6opom & xpaHeHue

+  Bbitawwure BUNKy 13 po3eTkM.

* YucTTe W oTcTaBNAITE NPUBOP Ha MECTO XpaHeHHs
TOJbKO nocne Toro, kak oH ocTsiHeT. ONACHOCTb
OXOrA!

+  Bce npuHaanemHoCTM MOXHO NPOMbIBATL B MOKOLLMX
pacTBopax. BHyTpeHHAA NOBEPXHOCTb Npubopa
CaMOOuMLLAETCA 1 He Tpedyert yxoaa. He ucnonbayitte
ANA YCTKW CUIBHOMOIOLLME CPEeACTBa Uk nacTel. He
npoTUpaliTe HarpesaTenbHbli 3nemMeHT. He Lapanaite
3aLUMTHOE NOKPLITUE NPOTUBHA.

+  [InA ynaneHua KpoLLeK uin Apyrux NoA0GHLIX OCTATKOB CO
[AHa Np16opa BbIABUHUTE HUMKHWA NOALOH.

TexHuuecKue faHHble
MOZEIIB: .ottt MBG 3113
OneKTponuTaHKe:.. .230B,50 'y
T1OTPEONABMAR MOLUHOCTD: ..vvvvvvvvverrreeeeerssessseessesessssees 1600 Barr
KNBCC BALLMTBL cvvvvvvvvssereescenesensiseessssessssesssssessssesssseessssns I

310 M3zenerue NpoLLno BCe HEOOXOAUMBIE U aKTyanbHble
NpOBEPKY, NPeAn1caHHble AupekTueoi CE, k npum. Ha
MNEKTPOMArHUTHY0 COBMECTUMOCTB M COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM K HU3KOBOSLTHON TEXHUKE, OHO BbINO TaKkKe
CKOHCTPYMPOBAHO 1 NOCTPOEHO C Y4ETOM NOCNEAHHUX
TpeBoBaHui No TexHWKe BE30NacHOCTH.

Ml ocTaensem 3a coboi MpaBo Ha TeXHUYECKHe U3MEHEHHS!

lapaHTHitHOe 06A3aTenbCTBO

["apaHTHitHBIA CPOK Ha TeppuTophn Poccuiickoi Genepaunn
YCTaHaBNMBAETCA NMONHOMOUHBIMU NPEACTABUTENAMM.

KaccoBbli YeK ABNAETCA rapaHTUitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOMeH BeCnnaTHblii PEMOHT UK 3aMeHa U3LENHA.

B cnyyae BOSHWKHOBXHMA MPUTEH3MH MO rapaHTvm, NpeabABHUTe
u3aenve B NONHONKOMMNEKTALMH, C OPUTHHANBHON
YNaKOBKOW 1 KACCOBBIM YEKOM TOProBO TOUKE, NPoAaBLLEH
3710 U3zenve.

[ledeKTbl M3HALLMBAEMBIX MPUHAANEHOCTEN UMW TPYLLMXCA
ZLeTaneil, a TakKe YnCTKa, TeXoBCnyMK1BaHHE WK 3aMeHa
TPYLUMXCA AeTanei He NonajaioT No4 rapaHTuio, U NoaToMy
MPOBOAATCA 38 OTAENbHYI0 onnary!

rapaHTMH TepAeTcA Npu BCKPbITUKA U3AENUA NOCTOPOHHUMU
nuamu.

Mocne rapaHTumn

Mocne OKOHYaHKA CPOKA rapaHTM1, PEMOHT U3AENHii
MPOM3BOATCA 3a ONNaty, COOTBETCTBYHOLLMMM MACTEPCKUMM
WUIK NYHKTaMM1 CEPBIUCHOTO 0BCTY)KUBAHMS.

PYCCHH
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