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Mikrowelle mit Grill und HeiBluftfunktion
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Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus
dem Garraum und von der Innenseite der T(r!
Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

Caution: Do not remove any installed parts from in-
side the oven or anything from the inside of the door!
The foils on the inside of the door must not be
removed!

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderde-
len uit de gaarruimte en niets van de binnenzijde van
de deur!

Verwijder in géén geval folie die op de binnenzij-
de van de deur is aangebracht!

Attention: Ne démontez jamais aucun piéce de
l'intérieur de I'appareil ni de I'intérieur de la porte!

N’enlevez en aucun cas les feuilles du cété intéri-
eur de la porte!
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Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del
espacio interior de coccién o de la parte interior de la
puerta!

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.

Atencao: Nio retire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da portal!

Por favor nao retire de qualquer maneira folhas
que se encontrem pegadas ao interior da porta!

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera
di cottura e dal lato interno dello sportello!

Non togliere mai pellicole dall’interno dello
sportello!

Uwaga: Prosze nie usuwaé zadnych zamontowanych
czesci z komory kuchenki i niczego z wewnetrznej
strony drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.
Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat

ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fiir den
bedingten Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Geréat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét so-
fort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser greifen.
Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Sto-
rung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Geréat
bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).
Um Kinder vor Gefahren elektrischer Geréate zu
schlitzen, sorgen Sie bitte daflir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat
haben.

Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden.
Ein beschédigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise...".

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fir den
weiteren Gebrauch aufbewahren.

Warnung: Wenn die TUr oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerat nicht betrieben
werden, bevor es von einer dafiir ausgebildeten Per-
son repariert worden ist.

Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerat auf keinen
Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten
Fachmann auf. Es ist fir alle anderen, auBer fir einen
Fachmann, gefahrlich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufiihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher-
stellt.

Warnung: Erwarmen Sie Flissigkeiten oder andere
Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosions-
gefahr!

Warnung: Wenn das Geréat im Kombibetrieb betrieben
wird, dirfen Kinder wegen der vorkommenden Tempe-
raturen, das Gerat nur unter Aufsicht von Erwachse-
nen benutzen.

Hinweis: Das Mikrowellengerét ist nicht zum Er-
warmen/Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.
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+ Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen
dirfen die Benutzung des Kochgerates ohne Aufsicht
nur erlaubt werden, wenn eine angemessene Anwei-
sung gegeben wurde, die die Personen in die Lage
versetzt, das Kochgerat in sicherer Weise zu benutzen
und die Gefahren falscher Bedienung zu verstehen.

* Modchten Sie lhre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
0. &. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie an
allen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Ventilati-
onsabstand zu Schranken, Wénden u.a. einhalten.

» Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebesténdiges Kunststoff-
oder spezielles Mikrowellengeschirr.

+  Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehal-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat haufig wegen der
Mdglichkeit einer Entziindung Uberwacht werden.

» Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten
und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die TUr ge-
schlossen, um evtl. auftretende Flammen zu ersticken.

» Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann es
vorkommen, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist,
die typischen Dampfblasen aber noch nicht aufstei-
gen. Die Flussigkeit siedet nicht gleichm&Big. Dieser
sogenannte Siedeverzug kann beim Entnehmen des
GefaBes durch leichte Erschitterung zu einer plétzli-
chen Dampfblasenbildung und damit zum Uberkochen
fihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichmaBiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab
oder etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das GefaB.

» Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kin-
dernahrung muss umgerthrt oder geschittelt und die
Temperatur vor dem Verbrauch Gberprift werden. Es
besteht Verbrennungsgefahr.

» Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste,
geschlossene Glaskonserven usw. diirfen nicht in
Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da diese
explodieren kénnen, selbst wenn die Erwérmung durch
Mikrowellen beendet ist.

» Turrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile missen
bei Verschmutzung sorgfaltig mit einem feuchten Tuch
gereinigt werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmaBig
und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innen-
raum.

+ Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerates, kann es zu
einer Zerstérung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerates beeinflusst und méglicher-
weise zu gefahrlichen Situationen flhrt.

Beschreibung der Bedienelemente

1 Tarverschluss
2 Sichtfenster*
3 Abdeckung*
4 Antriebsachse
5 Gleitring

6 Drehteller

7 Bedienblende
8 Girillheizung

9 Girillrost

Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der T(r!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!
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Ubersicht der Bedientasten

Ziffern-Tasten
Zum Einstellen von Uhrzeit, Gardauer,
Temperatur und Gewicht

Taste Mikrowelle
Wabhl der Leistungsstufen

Taste Girill )
Zum Grillen und Uberbacken

=Z]%

Taste HeiBluft
Reiner HeiBluftbetrieb,
Thermostat gesteuert

Taste Mikrowelle/Grill Kombibetrieb

w

W Mikrowelle und Grill arbeiten abwechselnd
T Taste Mikrowelle/HeiBluft Kombibetrieb

=g | Mikrowelle und HeiBluft

arbeiten abwechselnd

Taste Auftauen
Aktiviert die Auftaufunktion
in Verbindung mit einer Zeiteinstellung

Taste Uhr
In Verbindung mit den Ziffern-Tasten
zum Einstellen der Uhrzeit

Programmtaste Kuchen

Taste Timer (Countdown)

TLLE

Programmtaste Kartoffel

)
BN
2

&

Programmtaste Popkorn

Programmtaste Getréanke

Programmtaste Pizza

Programmtaste FleischspieBe

Programmtaste Aufwarmen

Taste Start
Start des Programms

Taste Express
Start des Expressprogramms —
Setzen der Express-Kochzeit

@ BEEREE

Taste Stopp

» Einmal driicken zum Stoppen des
Garvorgangs oder zum Ldschen einer
falschen Eingabe.

» Zweimal driicken zum Léschen des
Programms.

» 3 Sekunden halten zum Sperren/
Entsperren des Gerates
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Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+ Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Ge-
schirr.

* Im reinen Grillbetrieb dirrfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr benutzen — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

» Fur die Betriebsarten Grill, Pizza, Backen und Kombi
ist nur der Grillrost geeignet.

+ Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses.
Diese wird heiB3. Lassen Sie die Liftungsschlitze
immer frei.

* Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut
naher an das Heizelement heranzufiihren.

DEUTSCH

Inbetriebnahme

« Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zube-
hor, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte. Positionieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, das dieser in die Ausbuchtungen der
Antriebswelle einrastet und gerade aufliegt.

« Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden,
besonders im Bereich der Tir. Bei Schaden jeglicher
Art darf das Gerat auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden.

* Um beim Betrieb Stdérungen anderer Geréate zu
vermeiden, stellen Sie lhr Gerét nicht in unmittelbarer
Nahe von anderen elektronischen Geréaten auf.

« Entfernen Sie evil. auf dem Gehause haftende
Schutzfolien.

+ Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

« Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installier-
te Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

« Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Gar-
raum und von der Innenseite der Tar!

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

» lhr Gerét arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserteilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt.
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

+ Erwédrmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.

+ Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem
Fett geeignet.

+ Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat
verliert sonst an Effizienz.

*  Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die
Stopp-Taste.

» Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

+ Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellen- oder Kombi-
betrieb niemals leer.

» Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkdmmli-
chen Herd. Er dient hauptséchlich zum:

» Auftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem

» Schnellen Erhitzen/Aufwérmen von Speisen oder
Getranken

» Garen von Speisen

» Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr.
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DEUTSCH

Bestéitigungston

Ihre Eingaben am Gerat werden durch einen Signalton
bestétigt.

» Ein Signalton nach dem Driicken einer Taste:
Ihre Eingabe wird angenommen.

« Zwei Signalténe nach dem Driicken einer Taste:
Die Eingabe wird verweigert.
Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor.

Einstellen der Uhrzeit

Hinweis: Beim ersten Einschalten erscheint ein Doppel-
punkt blinkend.

1. Driicken Sie die Uhr-Taste.
Die Anzeige wechselt auf ,;:“.

2. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinsch-
ten Stunden und die Minuten ein.

3. Driicken Sie erneut die Uhr-Taste. Die neue Uhrzeit
wird aktiviert.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes
Geschirr. Offnen Sie die TUr und stellen Sie das Gefa
mittig auf den Glasteller. Ture bitte schlieBen. (Das Gerat
arbeitet aus Sicherheitsgriinden nur mit fest geschlosse-
ner Tar).

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.
2. Wabhlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der

Mikrowelle-Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Driicken Sie, zum Auswahlen der Prozentwerte,
die Mikrowelle-Taste
Driicken Sie: Leistung Beschreibung
1X 100% (P-HI) Volle Leistung
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) Hoch
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Mittel
7X 40% (P-40)
8x 30% (P-30) Niedrig
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) Sehr niedrig
11X 0% (P-00)

100% entspricht 900 W

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Gardauer ein.

Zum Beispiel:
10:30Min Gardauer auf 100% Leistung

Schritt Taste Anzeige
1 Stopp
2 Mikrowelle P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste. Die Gar-
dauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell, die
Gardauer einzuschétzen.

Bitte beachten Sie:

Das Garen im Mikrowellenherd geschieht sehr viel
schneller als in einem Backofen. Stellen Sie die Gardau-
er, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen

6
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Sie ggf. nach. Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das
Gerét aus und im Display erscheint ,END”. Entnehmen
Sie dann die Speise.

Schnelles Auftauen von Gefriergut
Bitte beachten Sie:

» Als Faustregel gilt, 500g Gefriergut benétigt ca.

5 Minuten zum Auftauen.

Sollte innerhalb dieser Zeit das Gefriergut nicht
vollsténdig aufgetaut sein, stellen Sie die Zeit in 1-
Min.-Schritte ein.

Angenommen, Sie méchten gefrorene Lebensmittel
auftauen und die Zeit auf 5 Minuten einstellen:

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die Auftauen-Taste.

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Gardauer ein.

Schritt Taste Anzeige
1 Stopp
2 Auftauen :
3 500 5:00
4 Start

4. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Falls das Gefriergut in einem Kunststoffbehalter einge-
froren war, empfehlen wir das Gefriergut kurz anzu-
tauen und dann in ein mikrowellengeeignetes Geschirr
umzufallen.

Sie kdnnen zum Auftauen bis zu 99 Minuten plus 99 Se-

kunden einstellen. Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertd-
nen akustische Signale und das Wort ,END" erscheint im
Display. Driicken Sie die Stopp-Taste oder 6ffnen Sie die

Tir. Das Wort ,,END* erlischt.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen
zum manuellen Auftauen.

Tabelle Auftauen

. . Leistung | Zeit | Nachtau-
Lebensmittel/Speise Menge Watt ca. Min. | zeit Min.
Fleisch, Wurstwaren
Fleisch (Rind, Kalb, 500 ¢ 180 14-18 | 10-15
Schwein) am Stiick 1000 g 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, Kotelett 2009 180 4-6 5-10
Hackfleisch 2509 180 6-8 5-10
Bratwurst, Bockwurst 200¢g 180 4-6 5-10
Aufschnitt 300¢g 180 4- 5-10

Tipp: Nach halber Zeit Fleisch wenden, empfindliche Teile abdecken; Hack-

fleisch zerteilen, bereits aufietaute Teile entfernen'i Wurstscheiben trennen

Hahnchen 1000 g 180 20-25 | 10-15
Hahnchenteile 5009 180 12-15 5-10
Ente 1700 g 180 25-40 | 20-25
Gans-, Putenteile 500 g 180 12-18 | 10-15

Tipp: Gefligel nach halber Zeit wenden, Fliigel und Keulen abdecken.
Achtung: Auftauflissigkeit wegschdtten und nicht mit anderen Speisen in
Beriihrung bringen.
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Leistung [ Zeit | Nachtau-

Leistung |  Zeit

Tipp: Vorsichtig umriihren, bzw. zerteilen.
Gemiise: Siehe ,Tabelle Garen®, ,Gem(ise auftauen und garen*

Brot und Gebéck

Lebensmittel/Speise Menge Watt ca. Min. | zeit Min. Lebensmittel/Speise Menge Watt ca. Min. Abdecken
Fleisch . |
Rehriicken 10009 180 20-35 | 20-30 Schnitzel, paniert 2009 900 1-2 nein
Hasenrlicken 500¢g 180 12-13 10-20 Frikadellen, 4 Stiick 500 g 900 3-4 nein
Tipp: Einmal wenden, Randteile abdecken Bratensttick 250 ¢ 900 2-3 nein
Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht aufweicht.
(abben,Shimps | 2509 | 180 | 57 1 510
Forelle 340 ¢ 180 4-6 5-10 1/2 Hahnchen 450 g 900 35-5 nein
Fisch im Ganzen 500 g 180 7-10 10-15 Hilhnerfrikassee 400 g 900 3-45 ja
Fischfilet 250 ¢ 180 5-7 5-10 Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umrghren.
Tiop: el verder
Nudeln, Reis 1 Port. 150 g 900 1-2 ja
Himbeeren, Erdbeeren 250 ¢ 180 4-6 5-10 2 Port. 300¢g 900 25-35 ja
Kirschen, Pflaumen 250 g 180 5-7 5-10 Kartoffeln 500 g 900 3-4 ja
Apfelmus 5009 180 9-12 5-10 Tipp: Vorher leicht anfeuchten

Suppen / SoBen
Klare Briihe, 1 Teller 250 g 900 1-15 ja
Suppe mit Einlagen 250 g 900 15-2 ja

Tipp: Brot und Gebéck auf Kiichenkrepppapier legen, das die Feuchtigkeit

aufnimmt; empfindliches Geback nur antauen.
Milchprodukte

Butter 250 ¢ 180 5-7 10-15
Quark 250¢ 180 6-8 5-10
Sahne 2009 180 3-5 2-3

Tipp: Alufolie entfernen, nach halber Zeit umrihren; Sahne noch halb
gefroren schlagen.

Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke
der Mikrowelle. Kiihlschrankkalte Fllissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Tdpfe benutzen
zu missen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungs-
zeiten kénnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfiehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heiB genug ist.

Tabelle Erwarmen

. . Leistun Zeit
Lebensmittel/Speise Menge Watt g ca. Min. Abdecken
Wasser, 1 Tasse 150 g 900 05-1 nein
Wasser, 0,51 500 g 900 35-5 nein
Wasser, 0,75 | 750 g 900 5-7 nein
Kaffee, 1 Tasse 150 ¢ 900 05-1 nein
Milch, 1 Tasse 1509 900 0,5-1 nein

Achtung: Einen Glasstab o. &. (nichts metallisches) gegen Siedeverzug in

das GefaB geben, vor dem Trinken gut umriihren.
Tellergerichte

Schnitzel + Kartoffeln und

Gemiise 450 ¢ 900 25-35 ja
Gulasch mit Nudeln 450 g 900 2-25 ja
Fleisch + KloB + SoBe 450 g 900 25-35 ia

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umriihren.
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Brotchen 4 Stiick 180 ca. 1-3 5 Sole 250 g 900 1-2 ja
Brot 1000g [ 180 [ 13-15 | 8-10 ‘
Toastbrot 500 g 180 5-6 5-10 Milch 100 ml 540 05-1 nein
Riihrkuchen 500¢g 180 6-8 5-10 Brei 2009 540 1-15 nein
Obstkuchen 1 Stlick 180 2-3 2-3 Tipp: Gut durchschitteln oder umriihren. Temperatur Uberpriifen!
Torte 1 Stiick 180 05-1 3-5

1200 g 180 10-12 | 30-60 Garen

Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und
den Rezepten. Beobachten Sie den Kochvorgang, solan-
ge Sie noch nicht soviel Ubung haben.

Die Tir des Gerates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das
Gerét schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist.

Lebensmittel aus dem Kihlschrank, benétigen eine etwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto langer ist die Garzeit.
So bendtigt z.B. ein gréBeres Stiick Fleisch eine langere
Garzeit als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es
empfiehlt sich, gréBere Mengen bei maximaler Leistung
anzukochen und fir ein gleichméaBiges Garen auf mittle-
rer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller
als hohe und groBe Mengen, die Lebensmittel daher
moglichst flach verteilen. Dinnere Teile, z.B. Hahn-
chenschenkel oder Fischfilet, nach innen legen oder
Uberlappen lassen.

Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fir ein Gericht keine passende Zeitangabe
finden kénnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch
im Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen.
Zum Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller,
Pergamentpapier oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine
Kruste erhalten sollen, offen garen.

DEUTSCH
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Tabelle Garen

. . Leistung | Zeit ca.
Lebensmittel/Speise Menge Watt g Min. Abdecken
Gemise |
Auberginen 500 g 720 7-10 ja
Blumenkohl 500 g 720 8-11 ja
Brokkoli 500 g 720 6-9 ja
Chicoree 500 g 720 6-7 ia
Erbsen 500 g 720 6-7 ja
Fenchel 500 g 720 8-11 ja
Griine Bohnen 300¢g 720 13-15 ja
Kartoffeln 500 g 720 9-12 ja
Kohlrabi 500 g 720 8-10 ja
Lauch 500 g 720 7-9 ja
Maiskolben 250 g 720 7-9 ja
Mohren 500 g 720 8-10 ja
Paprika 500 g 720 6-9 ja
Rosenkohl 300¢g 720 7-10 ja
Spargel 300¢g 720 6-9 ja
Tomaten 500 g 720 6-7 ja
Zucchini 500 g 720 9-10 ja

Tipp: Gemiise kleinschneiden und mit 2 - 3 El Fliissigkeit garen, zwischen-

durch umriihren, 3 - 5 Min. nachiaren lassen, erst vor dem Servieren wiirzen.

Express Kochen

Zum Starten des Express-Kochens driicken Sie die
Express-Taste wiederholt. Der Garvorgang beginnt sofort,
wobei jedes weitere Driicken der Taste die Garzeit erst
um 30 Sekunden verlangert, ab einer Minute wird die
Gardauer um jeweils eine Minute verléangert.

Die Leistung der Mikrowelle betragt dabei 100%.

Automatik-Programme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen
von Speisen automatisch garen. Gardauer und Mikrowel-
lenleistung sind im Programm hinterlegt.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

a) Kartoffeln

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Kartoffel* 1x fiir die Zubereitung
von 120-170g oder driicken Sie Taste ,Kartoffel”
2x fir die Zubereitung von 140-200g.

3. Driicken Sie eine Ziffern-Taste von 1-4, um eine
Gardauer auszuwahlen.

Hiihnerfrikassee 250 g 720 6-7 ja
Gefliigelsuppe 2009 720 5-6 ja
TiEE: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

e 3009 720 7-8 ja
Fischfilet 400 720 8.9 ia

Tipp: Nach der Hélfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Gemiise auftauen und ga

Apfelrotkohl 450 g 720 4- ja
Blattspinat 300 g 720 11-13 ja
Blumenkohl 200 g 720 - ja
Brechbohnen 2009 720 8-10 ja
Brokkoli 300 g 720 8-9 ja
Erbsen 300 g 720 7-8 ja
Kohlrabi 300g 720 13-15 ja
Lauch 200 g 720 10-11 ja
Mais 200¢g 720 4-6 ja
Mdhren 200 g 720 5-6 ja
Rosenkohl 300¢g 720 7-8 ja
Spinat 450 ¢ 720 12-13 ja

600 g 720 15-17 ja

Tipp: Mit 1 -2 El Flissigkeit garen, zwischendurch umriihren bzw. vorsichtig
zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor dem Servieren wiirzen.

Suppen / Eintopfe (Bereits vorgefertigte Speisen)

Eintopf 500 g 720 13-15 ja
Suppe mit Einlage 300 g 720 7-8 ja
Crémesuppe 5009 720 13-15 ja

Tipp: Zwischendurch umrtihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

8
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Taste .
Apfel-, Birnenkompott 500 g 720 5-8 ja “Kartoffel” Ziffern-Taste Gardauer
Pflaumenmus 2509 720 4-6 nein 1x 1 3min 50sek.
Rhabarberkompott 2509 720 5-8 ja 1x 2 7min 10sek
Bratapfel, 4 Stlick 500 g 720 7- ja 1x 3 11min
Tipp: 125 ml Wasser zufiigen. Zitronensaft verhindert, dass das Obst sich 1x 4 14min
verfarbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.
FIeisch (Bereits vorgefertigte Speisen) Taste . I
Fleisch mit SoBe 4009 | 720 | 10-12 | Ja “Kartotfel” | Ziffern-Taste | Gardauer
Gulasch, Geschnetzeltes | 500 g 720 10-15 ja 2x 1 5min 40sek.
Rindsrouladen 2509 720 7-8 ia 2x 2 9min
Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen. 2X 3 13min
Gefliigel (Bereits vorgefertigte Speisen) 2x 4 17min

4. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END*.

Tipp: Lassen Sie die Speise zum Nachgaren noch
5-10min im Ofen stehen.

b) Popkorn
Bitte nur Mikrowellen-Popcorn im Beutel verwenden!

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Popkorn®. Im Display erscheint
»2:30%

3. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und

im Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die

Speise.

Hinweis: Sie kénnen die Gardauer &ndern.

» Drlcken Sie die Taste ,Popkorn®“ 2x.

+ Tragen Sie mit den Ziffern-Tasten die neue Gardauer
ein.

» Drlicken Sie die Start-Taste.

Die neue Gardauer bleibt gespeichert, bis sie erneut
geandert wird.
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c) Pizza

—_

Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Pizza“ 1x fir das Aufwarmen
eines Stlicks von 120-140g oder driicken Sie Taste
.Pizza“ 2x flr das Aufwarmen eines gréBeren Stlicks.

3. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END”. Entnehmen Sie dann die
Speise.

d) FleischspieB

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,FleischspieBe” 1x fiir die Zuberei-
tung von kleineren Mengen oder driicken Sie Taste
.FleischspieBe” 2x flr die Zubereitung von gréBeren
Mengen.

3. Driicken Sie eine Ziffern-Taste von 1-4, um ein Garge-
wicht zu wahlen.

(Taste ,FleischspieBe” 1x gedrickt)

Ziffern-Taste Gewicht Gardauer
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 6009 23min
(Taste ,FleischspieBe” 2x gedrickt)
Ziffern-Taste Gewicht Gardauer
1 1709 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

e) Getranke

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Getranke” 1x flr die Erhitzung von
140-200g. Driicken Sie Taste ,Getrénke” 2x fur die
Erhitzung von 250-310g.

3. Driicken Sie eine Ziffern-Taste von 1-4, um eine
Aufwarmzeit auszuwahlen.

“ G:ta:a't:k e” Ziffern-Taste Aufwarmzeit
1x 1 1min 20sek
1X 2 2min 30sek
1x 3 3min 40sek
1X 4 4min 50sek

Taste Ziffern-Taste Aufwiarmzeit

“Getranke”
2X 1 2min 20sek.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sek
2X 4 7min 20sek

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Geréat aus und im
Display erscheint ,END*". Entnehmen Sie dann die Speise.
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f) Aufwarmen

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Aufwarmen*. Im Display erscheint
»3:40".

3. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die Speise.

g) Kuchen

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Kuchen®. Im Display erscheint
,40:00“.

3. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

Hinweis: Sie kénnen die Gardauer andern.

» Drlcken Sie die Taste ,Kuchen® 2x.

« Tragen Sie mit den Ziffern-Tasten die neue Gardauer
(bis 99:99) ein.

» Drlcken Sie die Start-Taste.

Die neue Gardauer bleibt gespeichert, bis sie erneut
geandert wird.

Grill

Zum Girillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine
schnelle und gleichmaBige Braunung zu erzielen.
Verwenden Sie ein geeignetes hitzebestandiges Geschirr
oder legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

GroBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Drlcken Sie die Grill-Taste 1x.

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Grilldauer ein.

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

Mikrowelle/Grill-Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Giill
abwechselnd innerhalb der vorgewahlten Zeit nach dem
Verhaltnis:

- 30% der Garzeit | 70% der Garzeit
Kombination 1 Mikrowelle Gl

L 55% der Garzeit | 45% der Garzeit
Kombination 2 Mikrowelle Gl

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reiten, sollten Sie folgendes beachten:

Flr groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten,

ist die Mikrowellenzeit entsprechend langer als fur kleine,
flache Lebensmittel. Beim Grill verhalt es sich jedoch um-
gekehrt. Je néher das Lebensmittel an den Grill gelangt,

desto schneller wird es braun. Das heiBt, wenn Sie groBe
Bratenstlicke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit

gegebenenfalls kirzer als fiir kleinere Bratenstiicke.

DEUTSCH
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Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie Taste ,Mikrowelle/Grill“ 1x fiir den Kombi-
nationsbetrieb 1. Driicken Sie Taste ,Mikrowelle/Grill*
2x flir den Kombinationsbetrieb 2.

3. Mit Hilfe den Ziffern-Tasten geben Sie die gewlinschte

Gardauer ein.
4. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END". Entnehmen Sie dann die
Speise.

Tabelle Mikrowelle/Grill-Kombibetrieb

. . Zeit ca. Ab-
Lebensmittel/Speise Menge Niin. e
Rind-, Schwein oder 500 g 10-12 nein
Kalbfleisch im Stiick 750¢g 12-15 nein
Kasseler 500 g 12-14 nein
Hackbraten 5009 13-15 nein
Wiener Wiirstchen 200g 2-3 nein
Bockwurst 2009 2-3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 5 - 10 Min. nachgaren
lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wiirstchen mit einer Gabel
anstechen.

Suppenhuhn 1000 g 13-15 nein
Hahnchenteile 250 g 4-5 nein
Tipp: Ohne Flilssigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden,

4 - 5 Min. nachgaren lassen.

Forelle, blau 3009 5-6 nein
Fischfilet 300g 3-4 nein

Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Bedienung im reinen HeiBluft Betrieb

Wéhrend des Kochens mit HeiBluft zirkuliert die heiBe
Luft im Garraum. Dadurch werden die Speisen schneller
gebraunt und knuspriger. Im HeiBluftbetrieb kénnen Sie
bis zu 10 unterschiedliche Temperaturen wahlen.

Kochen mit HeiBluft

Angenommen, Sie méchten bei 180°C, 40 Minuten
garen, dann gehen Sie wie folgt vor:

1. Dricken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die Taste ,HeiBluft".

3. Mit einer der Ziffern-Tasten (z. B. 8) wahlen Sie die
gewinschte Gartemperatur aus.

4. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewiinschte
Gardauer (z. B. 40min) ein.
Schritt Taste Anzeige
1 Stopp
2 HeiBluft
3 8 180
4 40 H:40
5 Start
5. Driicken Sie zum Starten die Start-Taste.
10
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Bitte beachten Sie:

* Maximal kdnnen 9 Stunden, 99 Minuten programmiert
werden. Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertébnen
akustische Signale und das Wort ,END* erscheint im
Display. Driicken Sie die Stopp-Taste oder 6ffnen Sie
die Tir. Das Wort ,END* erlischt.

+ Sie kbnnen wahrend des Kochens mit HeiBluft die
Temperatur kontrollieren, indem Sie die HeiBluft-Taste
driicken.

Vorheizen und Kochen mit HeiBluft

Sie kdnnen lhr Mikrowellengerat im HeiBluftbetrieb vor-
heizen und dann die HeiBluft einsetzen.

Angenommen Sie méchten das Gerét auf 170°C vorhei-
zen und anschlieBend fir 35 Minuten garen:

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die HeiBluft-Taste.

3. Mit einer der Ziffern-Tasten (z. B. 7) wahlen Sie die
gewlnschte Vorheiztemperatur aus.

4. Dricken Sie die Start-Taste. Im Display blinkt die
Anzeige ,PREH" (Vorheizen). Erreicht der Ofen die
programmierte Temperatur, leuchtet die Anzeige
,PREH" kontinuierlich.

5. Offnen Sie bitte die Tir und stellen Sie Ihr Gargut auf
die Mitte des Drehtellers.

6. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Gardauer (z. B. 35min) ein.

7. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END”. Entnehmen Sie dann die
Speise.

Kombiniertes Nutzen
von HeiBluft und Mikrowelle

Das Gerat hat hierzu vier vorprogrammierte Einstellun-
gen. Dies vereinfacht es lhnen, sowohl mit HeiBluft als
auch mit der Mikrowellenfunktion zu arbeiten.

Dricken Sie bitte die Mikrowelle/HeiBluft-Taste und dann
eine Ziffern-Taste von 1-4, um die HeiBlufttemperatur
auszuwahlen.

Taste Z_:_fafgtrg- Temperatur (°C)
Mikrowelle/HeiBluft 1 150
Mikrowelle/HeiBluft 2 180
Mikrowelle/HeiBluft 3 200
Mikrowelle/HeiBluft 4 230

Md&chten Sie, um einen Kuchen auf 200°C zu backen,
eine Zeit von 25 Minuten einstellen:

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Drlcken Sie bitte die Mikrowelle/HeiBluft-Taste.

3. Mit einer der Ziffern-Tasten (z. B. 3) wahlen Sie die
gewlinschte Temperatur (200°C) aus.

4. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Gardauer (z. B. 25min) ein.

5. Drlcken Sie zum Starten die Start-Taste.

Bitte beachten Sie:

Maximal kénnen 9 Stunden, 99 Minuten programmiert
werden. Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertbnen akus-
tische Signale und das Wort ,END" erscheint im Display.
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Driicken Sie die Stopp-Taste oder 6ffnen Sie die Tlr. Das
Wort ,END* erlischt.

Sie kdnnen wahrend des Kochens mit HeiBluft die Tem-
peratur kontrollieren, indem Sie die Mikrowelle/HeiBluft-
Taste driicken.

Kochen in mehreren Schritten

Sie kénnen die Programme so einstellen, dass Sie die
Méglichkeit haben 3 verschiedene Funktionen zu wahlen.

Nehmen wir an Sie wahlen das folgende Programm zum
Kochen:

Schnelles Auftauen

¥

Zubereiten in der Mikrowelle

\/

Kochen mit HeiBluft (ohne Vorheizen)

1. Driicken Sie die Stopp-Taste.

2. Drlcken Sie die Auftauen-Taste.

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Auftaudauer ein.

4. Driicken Sie die Mikrowelle-Taste.

5. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Mikrowellen-Gardauer ein.

6. Drlcken Sie die HeiBluft-Taste.

7. Mit einer der Ziffern-Tasten wahlen Sie die gewilnsch-
te Gartemperatur aus.

8. Mit Hilfe den Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
HeiBluft-Gardauer ein.

9. Drlcken Sie zum Starten die Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und
im Display erscheint ,END"“. Entnehmen Sie dann die
Speise.

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2
Minuten durch einen Signalton aufgefordert, die Speise
zu entnehmen.

Durch Offnen der Tiir oder Driicken der Stopp-Taste wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren

Dricken Sie die Stopp-Taste langer als 3 Sek., um

das Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display
angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert.
Driicken Sie die Stopp-Taste erneut langer als 3 Sek., um
die Sperrung aufzuheben.

Timer (Count down)

Das Gerat verfugt Gber eine Timer-Funktion:

1. Drlcken Sie die Stopp-Taste.

2. Driicken Sie die Timer-Taste.

3. Mit Hilfe der Ziffern-Tasten tragen Sie die gewlinschte
Zeit ein.

4. Dricken Sie zum Starten die Start-Taste.

Die eingestellte Zeit wird zurlickgez&hlt und das Ende
durch einen Ton signalisiert.
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Hinweis: Diese Funktion kdnnen Sie auch wahrend des
Betriebes des Gerates nutzen.

Reinigung
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

DEUTSCH

* Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

* Reinigen Sie die Mikrowelle von auBen mit einem
leicht feuchten Tuch.

* Reinigen Sie das Zubehér in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Spulmittel.

« Turrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Bomann GmbH, dass sich das
Gerat MWG 1246 H CB in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europaischen Richtli-
nie flr elektromagnetische Vertraglichkeit (89/336/ EWG)
und der Niederspannungsrichtlinie (93/68/EWG) befindet.

Eine Kopie der Konformitétserklarung kénnen Sie Gber
die angegebene Telefonnummer beziehen.

Technische Daten

Modell: ..o MWG 1246 H CB
SpannNUNGSVErsSOrguUNQ: ...ccocveeeerueeeerieeeeenees 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: ..........ccccvviiiiiniec e 1400 W
Leistungsaufnahme HeiBluft:........cc..cooccvveerernnneee 1400 W
Leistungsaufnahme Grill:.........ccccooiiniiiiiiieee 1200 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung:........... 900 W
GarraumvolUMEeN: ......ccueeiiierie e 25 Liter
SChULZKIASSE: ..o I

Technische Anderungen vorbehalten!

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerates oder des Zubehérs*), die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen
Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das Grundgerét in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an
Ihren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen flihren nicht automatisch
zum kostenlosen Umtausch des kompletten Gerates.
Wenden Sie sich in desem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind
grundsétzlich kostenpflichtig!

11
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Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiB-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, Sageblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch
von VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kdnnen Reparaturen
kostenpflichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihrt werden.

)i

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht
in den Hausmull.

Nutzen Sie die fir die Entsorgung von Elektrogeraten
vorgesehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elek-
trogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit |hren Beitrag zur Wiederverwertung,
zum Recycling und zu anderen Formen der Verwertung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltun-
gen.

In vielen Landern der EU ist die Entsorgung von Elek-
tro- und Elektronik-Altgeraten Gber den Haus- und/oder
Restmdll ab 13.8.2005 verboten.

In Deutschland ab 23.3.2006.

12
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Service
Sehr geehrter Kunde / sehr geehrte Kundin,

ca. 95% aller Reklamationen sind leider auf Bedienungs-
fehler zurlckzuftihren und kénnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefonisch oder tber
E-Mail mit unserer flr Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie Ihr Gerat an den Handler
zurlickgeben, diese Hotline zu nutzen. Hier wird lhnen,
ohne dass Sie Wege auf sich nehmen miissen, schnell
geholfen.

C. Bomann GmbH

Heinrich-Horten-Str. 17

D-47906 Kempen/Germany

Fir technische Fragen haben wir fiir Sie folgende Tele-
fon-Hotline eingerichtet:

021 52 /89 98-927
VerschleiBteile fir Haushaltsartikel (soweit diese nicht
vom Fachmann ausgewechselt werden missen), Er-
satzkannen, Staubsaugerfilterbeutel usw. kénnen Sie mit

Angabe des Geratetyps unter folgender E-Mail-Adresse
bestellen:

hotline@bomann.de

Interessieren Sie sich flir weitere Bomann-Produkte?
Besuchen Sie doch einmal unsere Homepage unter

hotline@bomann.de
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.
When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.
Do not operate the machine without supervision. If
you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by
electrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access to
the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a
regular basis. Do not use the appliance if it is dama-
ged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualified person and with a cable of the same
type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions®.

Important Safety Information!

Please read carefully
and keep for future use.

Warning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used until it has
been repaired by a qualified specialist.

Warning: Please do not repair the device yourself,
but have it repaired by an authorised specialist. Car-
rying out maintenance or repair work which involves
removal of the cover that protects the surroundings
from microwave radiation is dangerous unless carried
out by an expert.

Warning: Do not heat liquids in closed containers.
Danger of explosion!

Warning: If the device is operated using combi-

ned mode children may use the device only when
supervised by adults due to the temperatures that are
produced.

Note: The microwave oven is not suitable for
warming/heating up living animals.

Warning: Children and frail individuals may only
use the oven without supervision if they have been
instructed in its use in such a way that they are able to
use the device safely and understand the dangers of
incorrect operation.
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+ If you would like to use your microwave in a cupboard,
on a shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of at least 10 cm to cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.

* Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave tableware.

» If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fire.

» If smoke is produced, turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order to suffocate
any flames.

» Delay in boiling: During boiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen that the
boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not
boil evenly. When the vessel is removed this so-called
delay in boiling may result in the sudden formation of
bubbles when the vessel is knocked, causing the water
to boil over. There is a serious danger of burns! In
order to achieve even boiling, please place a glass rod
or similar item, but nothing metallic, in the vessel.

» The contents of babies' bottles and jars of baby
food must be stirred or shaken and the temperature
checked before use. There is a danger of burns.

« Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is finished.

» Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth.

» Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

» If the machine is not clean the surface may be
damaged, affecting its serviceable life and possibly
resulting in hazardous situations.

ENGLISH

Description of the Operating Controls

1 Door lock

2 Viewing window*
3 Cover*

4 Drive axle

5 Sliding ring

6 Rotating plate

7 Operating panel
8 Girill heating

9 Girilling grid

Caution: Do not remove any installed parts from inside
the oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be
removed!

13
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Controls

Number Buttons
For setting the clock, cooking time,
temperature and weight

Microwave Button
For selecting the power level

Grill Button
For grilling and browning

=[Z]%

Hot Air Button
Hot air operation, thermostat controlled

[;ls
3

Microwave/Grill
Combined Operation Button
Microwave and grill alternate

l
& ap

Microwave/Hot Air
Combined Operation Button
Microwave and hot air alternate

Defrost Button
Activates the defrost function in
conjunction with a time setting

Clock Button
For setting the clock in conjunction with the
number buttons

Cake Programme Button

TLE

Timer Button (Countdown)

~
o~
[~

&

Potato Programme Button

)
2R
2

Y

Popcorn Programme Button

Drinks Programme Button

Pizza Programme Button

Meat Spit Programme Button

Warming Programme Button

Start Button
Start of the programme

Express Button
Start of the express programme —
setting the express cooking time

@ BECE0E

Stop Button

» Press once to stop the cooking process
or cancel an incorrect entry.

* Press twice to delete the programme.

* Hold down for three seconds to block/
unblock the device.

14

05-MWG 1246 HCB 14

Information on Grilling and
Combined Operation

As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.
When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined
or microwave operation.

For grilling, pizza, baking and combined operation
only the grilling grid is suitable.

Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered.

Please use the grilling grid to move the food to be
cooked nearer to the heating element.

Initial Operation

After removing all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying flat.

Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

In order to avoid interference to other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other electronic devices.

Remove any protective foils that may be adhered to
the housing.

The foils on the inside of the door must not be
removed!

Insert the mains plug into a properly installed

230 V, 50 Hz power socket.

Do not remove any installed parts from inside the
oven or from inside the door!

Using the Device

What you should know about microwave operation:

Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food in a very short time.
There is no heat radiation and therefore hardly any
browning.

Only food should be heated up with this device.

The device is not suitable for baking in floating fat.
Only 1-2 portions should be heated up at the same
time. Otherwise the microwave will become less
efficient.

If you want to interrupt the cooking process, press the
Stop button.

Microwaves provide their full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is therefore not necessary.

Never operate the machine in microwave or combined
mode if it is empty.

The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

» defrosting deep-frozen food
» rapid warming/heating of food or drinks
» cooking meals

Please do not use any plastic or paper tableware.
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Confirmation Signal

The information you put into the device is confirmed by
an audible signal.

* One beep after a button has been pressed: the infor-
mation entered has been accepted.

» Two beeps after a button has been pressed:
the information has been refused.
Please correct the information you have entered.

Setting the Time

Note: When the device is switched on for the first time a
flashing colon appears.

1. Press the clock button. The display changes to ,,:".

2. Enter the desired hours and minutes using the num-
ber buttons.

3. Press the clock button again. The new time is activa-
ted.

Operating the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware.
Open the door and place the vessel in the middle of the
glass plate. Then close the door. (For safety reasons the
device only works when the door is firmly closed.)

1. Press the Stop button.
2. Select the desired microwave power by pressing the
microwave button once or several times.

Press the microwave button to select
the percentage values
Press: Power Description
1X 100% (P-HI) Full power
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) High
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Medium
7X 40% (P-40)
8X 30% (P-30) Low
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) Very low
11X 0% (P-00)

100% corresponds to 900 W

3. Enter the desired cooking time using the number
buttons.

For example:
10:30min cooking time at 100% power
Step Button Display
1 Stop
2 Microwave P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Press the Start button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and con-
sistency of the contents. With a little practice you will
soon learn to estimate the cooking time.

Please note: cooking in the microwave oven is very
much faster than in a standard cooker. If you are not sure,
set the cooking time to low and continue cooking after-
wards if necessary. After the time has elapsed, the device
switches off and the word ,END* appears in the display.
Then you can remove the food.
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Rapid Defrosting of Frozen Food
Please note:

* As arule of thumb, 5009 of frozen food needs approx.
five minutes to defrost.

If the frozen food has not fully defrosted within this
time, set the time in 1-minute steps.

Assuming you would like to defrost frozen food and set
the time to five minutes:

1. Press the Stop button.

2. Press the Defrosting button.

3. Enter the desired cooking time using the number
buttons.

Step Button Display
1 Stop
2 Defrosting :
3 500 5:00
4 Start

4. Press the Start button to start the machine.

If the food was frozen in a plastic container, we
recommend that it be briefly defrosted and then
transferred to a vessel that is suitable for placing in the
microwave oven.

A time of up to 99 minutes and 99 seconds can be set for
defrosting. After the time has elapsed beeps are heard
and the word ,END* appears in the display. Press the stop
button or open the door. The word ,END*® goes off.

The following table provides information on manual
defrosting.

Defrosting Table

Additional
Approx. .
Food/dish Quantity i:gv“a,:trs time in tﬂ:‘v;'?r?
minutes .
minutes

Meat, Sausages

Meat (beef, veal, pork) 500 g 180 14-18 | 10-15
in pieces 1000 g 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, cutlet 200¢g 180 4-6 5-10
Minced meat 250 g 180 6-8 5-10
Frying sausage,

Fr;nl?furter 9 2009 180 4-6 | 5-10
Slices of cold meat 300¢g 180 4-6 5-10

Tip: turn the meat halfway through and cover sensitive pieces; break up
the minced meat and remove pieces that have already thawed; separate
sausage slices.

Chicken 1000 g 180 20-25 | 10-15
Chicken pieces 500 g 180 12-15 5-10
Duck 17009 180 25-40 | 20-25
Goose and turkey pieces 500 g 180 12-18 10-15

Tip: turn poultry halfway through, cover wings and legs, throw away thawed

Iiguid and do not allow to come into contact with other foods.

Saddle of venison 1000 g 180 20-35 | 20-30
Saddle of hare 5009 180 12-13 | 10-20

TiE: turn once and cover edies.

Prawns, shrimps 250 ¢ 180 5-7 5-10

Trout 3409 180 4-6 5-10

Whole fish 500 g 180 7-10 10-15
15
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Additional

Approx. ;

. : Power e thawing
Food/dish Quantity in watts r::ir:ﬁtzls time in
minutes

Fish fillet 250 g 180 5-7 5-10

TiE: stir several times and turn freiuentli.

Power IS
Food/dish Quantity in watts timein | Cover
minutes

Schnitzel, coated

with breadcrumbs 2009 900 1-

no

Meatballs, 4 in total

2
5009 900 3-4 no
3

Raspberries, strawberries | 2509 180 4-6 5-10 Joint 250 ¢ 900 2- no
Cherries, plums 250 g 180 5-7 5-10 Tip: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do not become soft.
Stewed apple 500g | 180 [ 9-12 | 5-10 _
Tip: stir carefully or break up into pieces. Half a chicken 450 g 900 35-5 no
Vegetables: see ,Cooking Table*, ,Defrosting and Cooking Vegetables" Chicken fricassee 400 ¢ 900 3-45 yes
Bread and Pastries Tip: brush with oil, stir from time to time.
Rolls 4pieces | 180 | ca13 [ 5 _
Bread 1000 g 180 13-15 8-10 Noodles, rice 1 portion 150 g 900 1-2 yes
Bread for toasting 500 g 180 5-6 5-10 2portions | 300¢g 900 25-35 yes
Stirred cake 500 g 180 6-8 5-10 Potatoes 500 g 900 3-4 yes
Fruit cake 1 piece 180 2-3 2-3 Tip: moisten slightly beforehand.
" Tpeos |00 [ 0571 35
1200 g 180 10-12 | 30-60 Clear soup, 1 plate 2509 900 1-15 yes
Tip: place the bread and pastries on kitchen crepe paper to take up the Soup with garnish 2509 900 1,5-2 yes

moisture; only defrost sensitive pastry slightly. Sauce 250 g 900 1-2 es
Butter 250 g 180 5-7 10-15 Milk 100 ml 540 0,5-1 no
Curds 250 g 180 6-8 5-10 Mash 2009 540 1-15 no
Cream 2009 180 3-5 2-3 Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Tip: remove the aluminium foil and stir halfway through; whip the cream

until it is semisolid.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
or the right temperature for consumption without the need
for many pots.

The heating times contained in the following table are
only rough guides as the time depends very much on the
starting temperature and the composition of the food. You
are therefore advised to check from time to time whether
the dish is already hot enough.

Heating Table

Approx.
Food/dish Quantity i:(\:vv;‘tetr s timein | Cover
minutes
Liquids
Water, 1 cup 150¢g 900 05-1 no
Water, 0.51 500 g 900 35-5 no
Water, 0.75 | 7509 900 5-7 no
Coffee, 1 cup 150 ¢ 900 05-1 no
Milk, 1 cup 150 g 900 05-1 no

Note: Place a glass rod or similar item (nothing metal) into the vessel in

order to prevent delayed boiling. Stir well before drinking.
One-Course Meals

Schnitzel, potatoes )
and vegetables #0g 300 25-35 yes
Goulash with noodles 450 g 900 2-25 yes
Meat, dumpling )
and sauce 450 ¢ 900 25-35 yes

Tip: moisten slightly beforehand, stir from time to time.
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Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the cooking
table and the recipes. Keep an eye on the cooking pro-
cess until you have more experience.

The door of the microwave can be opened at any time.
The machine switches off automatically.

It starts again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly
longer cooking time than those at room temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking
time. For example, a large piece of meat has to be
cooked longer than the same quantity of sliced meat.

It is advisable to start cooking sizeable quantities on
maximum power and then to continue cooking evenly on
medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is ad-
visable to spread the food as thinly as possible. Thinner
pieces, e.g. chicken legs or fish fillets should be placed
towards the inside or allowed to overlap.

The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the
following rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker
should also be covered in the microwave oven.

A lid prevents the food from drying out. Suitable covers
are an inverted plate, parchment paper or microwave
foil. Dishes which are to be given a crust should not be
covered when cooked.
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Cooking Table

Approx.
Food/dish Quantity _Power tir:r?e in | Cover
in watts -
minutes
Aubergines 500 g 720 7-10 yes
Cauliflower 500 g 720 8-11 yes
Broccoli 500¢g 720 6-9 yes
Chicory 500 g 720 6-7 yes
Peas 500 g 720 6-7 yes
Fennel 500¢ 720 8-11 yes
Green beans 3009 720 13-15 yes
Potatoes 500¢g 720 9-12 yes
Turnip cabbage 500 g 720 8-10 yes
Leek 500¢g 720 7-9 yes
Maize cob 250 g 720 7-9 yes
Carrots 500 ¢ 720 8-10 yes
Paprika 500 g 720 6-9 yes
Sprouts 300¢g 720 7-10 yes
Asparagus 300¢g 720 6-9 yes
Tomatoes 500 g 720 6-7 yes
Courgettes 500¢g 720 9-10 yes

Tip: Cut the vegetables into small pieces and cook with 2 - 3 tablespoons of
liquid, stir from time to time, continue cooking for 3 - 5 minutes, season just

before servini.

Stewed apple, pear 500 g 720 5-8 yes
Plum jam 250 g 720 4-6 no
Stewed rhubarb 250 g 720 5-8 yes
4 baked apples 5009 720 7-9 yes
Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from changing colour.

Cook for a further 3 - 5 minutes.

Meat (Ready-made meals)

Meat with sauce 400 g 720 10-12 yes
Goulash, stewed strips 500 790 10-15 yes
of meat

Roulade of beef 250 ¢ 720 7-8 yes

Tip: stir from time to time, allow to stand for 3 - 5 minutes.
Chicken fricassee 250 g 720 6-7 yes
Poultry soup 2009 720 5-6 yes

TiE: stir from time to time, allow to stand for 3 - 5 minutes.

_ 300¢g 720 7-8 yes
Fish fillet 1004 790 8.9 ves

Tip: turn halfway through, continue cooking for 3 - 5 minutes.
Defrosting and Cooking Vegetables

Apple and red cabbage 450 g 720 14-16 yes
Leaf spinach 300¢g 720 11-13 yes
Cauliflower 200¢g 720 7-9 yes
French beans 200¢g 720 8-10 yes
Broccoli 300¢g 720 8-9 yes
Peas 300¢g 720 7-8 yes
Turnip cabbage 300¢g 720 13-15 yes
Leek 200¢g 720 10- 11 yes
Corn 200¢ 720 4-6 yes
Carrots 200¢g 720 5-6 yes
Sprouts 3009 720 7-8 yes
Spinach 450 g 720 12-13 yes

600 g 720 15-17 yes
Tip: cook in 1 - 2 tablespoons of liquid, stir from time to time or divide
carefully into pieces. Continue cooking for 2 - 3 minutes and season just
before serving.
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Approx. - =
Food/dish Quantity | . S time in Cover 2
in watts . -l
minutes IT]
Soups / Stews (Ready-made meals) =
Stew 5009 720 13-15 yes w
Soup with garnish 300¢g 720 7-8 yes
Créme soup 500 g 720 13-15 yes
Tip: stir from time to time and continue cooking for 3 - 5 minutes.

Express Cooking

To start express cooking press the express button
repeatedly. The cooking process begins immediately, with
each press of the button increasing the cooking time by 30
seconds. From a time of one minute and up the cooking
time is prolonged by one minute in each case.

The power of the microwave is then 100%.

Automatic-Programmes

With the help of the automatic control it is possible

to cook defined quantities of food automatically. The
cooking time and microwave power level are stored in the
programme.

Please proceed as follows:
a) Potatoes

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Potato” button once for preparing 120-170¢g
for press the ,Potato” button twice for the preparation
of 140-200g.

3. Press a number button between 1 and 4 to select a
cooking time.

“Pi;::gg s” Number Button | Cooking Time
1X 1 3min 50sek.
1x 2 7min 10sek
1X 3 11min
1X 4 14min

“P%;j;:gzs,, Number Button | Cooking Time
2X 1 5min 40sek.
2X 2 9min
2X 3 13min
2X 4 17min

4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off
and the word ,END* appears in the display.

Tip: Leave the food in the oven to continue cooking
for 5-10 min.

b) Popcorn
Please only use microwave popcorn in a bag!

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Popcorn® button. ,2:30" appears in the
display.

3. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and

the word ,END* appears in the display. Then you can

remove the food.

Note: It is possible to change the cooking time.

17
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» Press the ,Popcorn” button twice.
» Enter the new cooking time with the number buttons.
* Press the Start button.

The new cooking time remains stored in the memory until

it is changed.
c) Pizza

1. Press the Stop button.
2. Press the ,Pizza" button once to heat up a piece of
120-140g, or press the ,Pizza" button twice to heat up

a larger piece.

3. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can

remove the food.

d) Meat Spit

1. Press the Stop button.
2. Press the ,Meat Spit“ button once to prepare small
quantities, or press it twice for the preparation of

larger quantities.

3. Press a number button from 1 to 4 to select a cooking

time.

(,Meat Spit” button pressed once)

Number Button Weight Cooking Time
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 600g 23min
(.Meat Spit” button pressed twice)
Number Button Weight Cooking Time
1 1709 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can

remove the food.

e) Drinks

1. Press the Stop button.
2. Press the ,Drinks” button once for heating up 140-
200g. Press the ,Drinks” button twice for heating up

250-310g.

3. Press a number button from 1 to 4 to select a war-

ming-up time.

gl:ltr:ﬁ: Number Button War_rl:ri\'[‘r]lg-up
1X 1 1min 20sek
1x 2 2min 30sek
1X 3 3min 40sek
1x 4 4min 50sek

g:’ltrt‘ﬁ: Number Button War_lr_ri\::g-up
2X 1 2min 20sek.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sek
2X 4 7min 20sek

18
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4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.

f) Warming up

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Warming* button. ,3:40" appears in the
display.

3. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.

g) Cake

1. Press the Stop button.

2. Press the ,,Cake” button. ,40:00" appears in the
display.

3. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.

Note: The cooking time can be changed.

* Press the ,Cake” button twice.

« Enter the new cooking time (up to 99:99) using the
number buttons.

* Press the start button.

The new cooking time remains in the memory until it is
changed.

Grill

Please use the grilling grid for grilling in order to achieve
rapid and even browning. Please use suitable heat-re-
sistant crockery or place the food to be grilled directly on
the grid.

Large or thick pieces of food are grilled directly on the
rotating plate!

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the Stop button.

2. Press the grill button once.

3. Enter the desired grilling time using the number
buttons.

4. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END*" appears in the display. Then you can
remove the food.

Combined Microwave/Grill Operation

When these settings are used the microwave and grill
alternate within the preselected time in the ratio:

30% of the 70% of the
I cooking time S
Combination1 o cooking time is
is with the g ;
. with the grill
microwave
cgi:fi’n()f ttir:r?e 45% of the
Combination2 is witr? the cooking time is
, with the grill
microwave
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If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, flat foods.
However, in the case of the grill it is the other way round.
The closer the food is to the grill, the faster it turns brown.
This means that when large joints are prepared using
combined operation the grilling time may be shorter than
for smaller joints.

Please proceed as follows:

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Microwave/Grill* button once for combined
operation 1. Press the ,Microwave/Grill“ twice for
combined operation 2.

Enter the desired cooking time using the number
buttons.

4. Press the Start button to start the machine.

@

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END*" appears in the display. Then you can
remove the food.

Microwave/Grill
Combined Operation Table
Approx.
Food/dish Quantity | timein | Cover
minutes
Meat, Sausages
I 500 g 10-12 no
Beef, pork or veal in pieces 7504 12-15 o
Smoked pork loin 500 g 12-14 no
Meat loaf 5009 13-15 no
Wienerwurst 2009 2-3 no
Frankfurter 2009 2-3 no

Tip: turn the meat halfway through and continue cooking for 3 - 5 minutes;

coat the meat loaf with eii white; irick the sausaies with a fork.

Boiling fowl 1000 g 13-15 no
Chicken pieces 2509 4-5 no
Tip: allow to cook without liquid in its own juice, turn once and continue
cooking for 4 - 5 minutes.

300 g 5-6 no
3009 3-4 no
Tip: turn halfway through and continue cooking for 3 - 5 minutes.

Trout, blue
Fish fillet

Hot Air Only Operation

During cooking with hot air the hot air circulates inside
the oven. This makes the food brown and crispy faster.
In hot air operation it is possible to select 10 different
temperatures.

Cooking with Hot Air

Assuming you would like to cook at a temperature of
180°C for 40 minutes, please proceed as follows:

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Hot Air* button.

3. Select the desired cooking temperature with one of
the number buttons (e.g. 8).

Enter the desired cooking time (e.g. 40 min) using the
number buttons.

»
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Step Button Display
1 Stop
2 Hot Air
3 8 180
4 40 H:40
5 Start

5. Press the Start button to start the machine.
Please note:

+ A maximum of 9 hours and 99 minutes can be
programmed. After the time has elapsed beeps are
heard and the word ,END* appears in the display.
Press the stop button or open the door. The word
,END* goes off.

+  When cooking with hot air it is possible to check the
temperature by pressing the hot air button.

Preheating and Cooking with Hot Air

It is possible to preheat the microwave oven using hot air
operation and then use hot air to cook with.

Assuming you would like to preheat the device to 170°C
and then cook for 35 minutes:

1. Press the Stop button.

2. Press the ,Hot Air* button.

3. Select the desired preheating temperature using one
of the number buttons (e.g. 7).

4. Press the start button. The word ,PREH" (preheat)
flashes in the display. Once the oven has reached the
pre-programmed temperature the ,PREH" symbols
stops flashing and appears continuously.

5. Please open the door and place the food to be
cooked on the middle of the rotating plate.

6. Enter the desired cooking time (e.g. 35 min.) using
the number buttons.

7. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.

Combined Use of Hot Air and Microwave

For this the device has four pre-programmed settings,
making it easier for you to work with both the hot air and
the microwave function.

Please press the microwave/hot air button and then one
of the number buttons from 1 to 4 to select the hot air
temperature.

Button "éuu'agﬁr Temperature(°C)
Microwave/Hot Air 1 150
Microwave/Hot Air 2 180
Microwave/Hot Air 3 200
Microwave/Hot Air 4 230

If you would like to set a time of 25 minutes, for example
to bake a cake at 200°C:

1. Press the Stop button.

2. Please press the microwave/hot air button.

3. Select the desired temperature (200°C) with one of
the number buttons (e.g. 3).

4. Enter the desired cooking time (e.g. 25 min) using the
number buttons.

5. Press the Start button to start the machine.

19
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Please note:

A maximum of 9 hours and 99 minutes can be
programmed. After the time has elapsed beeps are heard
and the word “END” appears in the display. Press the
stop button or open the door. The word “END” goes off.

When cooking with hot air it is possible to check the
temperature by pressing the microwave/hot air button.

Cooking in Several Steps

It is possible to set the programmes in such a way that
three different functions can be selected.

Assuming you select the following programme for
cooking:

Rapid Defrosting

¥

Preparation in the Microwave

¥

Cooking with Hot Air (without Preheating)

1. Press the Stop button.

2. Press the defrost button.

3. Enter the desired defrost time using the number
buttons.

4. Press the microwave button.

5. Enter the desired microwave cooking time using the
number buttons.

6. Press the hot air button.

7. Select the desired cooking temperature using the
number buttons.

8. Enter the desired hot air cooking time with the number
buttons.

9. Press the Start button to start the machine.

After the time has elapsed, the device switches off and
the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.

Special Functions
Automatic Reminder:

After cooking has finished you are reminded every
2 minutes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the Stop button.

Disabling:

Press the Stop button for more than 3 seconds to disable
the machine. The fact that the machine is disabled is
then shown in the display. The function of the operating
controls is now blocked. Press the Stop button again for
more than 3 seconds to reactivate the machine.

Timer (Countdown)

The device has a timer function:

1. Press the Stop button.

2. Press the timer button.

3. Enter the desired time using the number buttons.
4. Press the Start button to start the machine.

20
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The set time is counted backwards. When the time has
elapsed a beep is heard.

Note: This function can also be used during operation of
the device.

Cleaning

Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

« Clean the inside of the oven after use with a slightly
damp cloth.

* Please clean the microwave from the outside with a
slightly damp cloth.

» Clean the accessories in the usual manner in soapy
water.

» The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

Technical Data

Model: .. MWG 1246 H CB
Power SUPPIY: ...ooeiiiiiiieee e 230V, 50 Hz
Power consumption: .........ccccoviieeiiiieee e 1400 W
Power consumption - hot air:.........cccceeeveeeiiieeenns 1400 W
Power consumption - grill: ..o 1200 W
Rated microwave power output: .........ccoceeercneeennnen. 900 W
Cavity VOIUME: ...cooiiiiii e 25 Liter
Protection Class: ........ceevivieiiree e I

This device has been tested according to all relevant cur-
rent CE guidelines, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or
its accessories *) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to your
dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing
(e.g. motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare
remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as
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well as cleaning, maintenance or the replacement of said
parts are not covered by the guarantee and hence are to
be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

ENGLISH

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.

)i

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical
equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no
longer use to the collection points provided for their
disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of
reutilisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be
disposed of can be obtained from your local authority.

In many EU countries the disposal of electrical and elec-
tronic equipment in the domestic waste is prohibited from
August 13, 2005 on.

In Germany from March 23, 2006 on.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vooér de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos met de binnenverpakking.
Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht
(i geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige han-
den. Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk
de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water
grijpen.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de
stroomtoevoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.
Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de
steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet aan
de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigin-
gen vertoont. Een beschadigd apparaat mag niet in
gebruik worden genomen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.
Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor
verder gebruik bewaren.

Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdich-
tingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
persoon is gerepareerd.

Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde
vakman. Het is voor iedereen, behalve voor de
vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden uit te voeren die een verwijdering van
de afdekking vereisen. De afdekking waarborgt de
bescherming tegen stralenbelasting door magnetron-
energie.

Waarschuwing: Verhit de vloeistoffen niet in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!
Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibe-
drijf wordt bediend, mogen kinderen het apparaat
wegens de optredende temperaturen het apparaat
alléén onder toezicht van volwassenen gebruiken.
Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het
verwarmen/verhitten van levende dieren.
Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaat alleen zonder toezicht
gebruiken wanneer een voldoende duidelijke instruc-
tie werd gegeven die de persoon in staat stelt, het
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kookapparaat op een veilige manier te gebruiken en
de gevaren van een verkeerde bediening te begrijpen.

* Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
of iets dergelijks wilt plaatsen, dient u erop te letten
dat aan alle zijden van het apparaat een minimale
ventilatieafstand van 10 cm tot kasten, wanden enz.
wordt aangehouden.

* Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

+ Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunststof- of papierbakjes
moet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een mogelijk brandgevaar.

* In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventueel optredende vlammen te verstikken.

+ Opgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral
bij het naverwarmen van vloeistoffen (water) kan het
gebeuren dat de kooktemperatuur weliswaar bereikt
is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen
nog niet opstijgen. De vloeistof kookt niet gelijkmatig.
Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot
overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen.

» De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervo-
eding moet worden omgeroerd of geschud en de
temperatuur moet voor gebruik worden gecontroleerd.
Er bestaat gevaar voor verbranding!

* Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,
gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen exploderen — zelfs als de verwarming door de
magnetron al is beéindigd.

* Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

* Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenruimte.

»  Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt
gereinigd, kan het oppervlak onherstelbaar worden
beschadigd, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Beschrijving van de bedieningselementen

1 Deursluiting

2 Kijkraam™**

3 Afdekking**

4 Aandrijfas

5 Gilijring

6 Draaiplateau

7 Bedieningselement
8 Grillverwarming

9 Girillrooster

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!
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Overzicht van de bedieningstoetsen

Cijfertoetsen
Voor het instellen van tijd, gaarduur, tem-
peratuur en gewicht

Toets magnetron
Keuze van de vermogensstanden

Toets grill
Voor het grillen en gratineren

=Z]%

Toets hete lucht
Alleen heteluchtfunctie,
gestuurd via thermostaat

Toets magnetron/grill combibedrijf

w
=+ Magnetron en grill werken afwisselend

T Toets magnetron/hete lucht combibedrijf
=Fo'g  (Magnetron en hete lucht werken

afwisselend

Toets ontdooien
Activeert de ontdooifunctie in combinatie
met een tijdinstelling

Toets klok
Voor het instellen van de tijd in combinatie
met de cijfertoetsen

Programmatoets gebak

Toets timer (countdown)

TLLE

Programmatoets aardappel

)
22
0

5

Programmatoets popcorn

Programmatoets dranken

Programmatoets pizza

Programmatoets vieesspiesen

Programmatoets opwarmen

Toets start
Start van het programma

Toets expresse
Start van het expresprogramma - instellen
van de expreskooktijd

@ BEEROEE

Toets stop

» Een keer indrukken om het gaarproces
te stoppen of om een verkeerde invoer
te wissen

» Twee keer indrukken om het program-
ma te wissen

» 3 seconden ingedrukt houden om het
apparaat te blokkeren/deblokkeren
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Aanwijzingen voor het grill- en
combibedrijf

Omdat voor het grill- en combibedrijf met stralingshitte
wordt gewerkt, mag u alléén hittebestendig serviesgo-
ed gebruiken.

Bij het gebruik van alléén de grillfunctie kunt u ook
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken - dit is
echter niet toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.
Voor de bedrijfsmodi grill, pizza, bakken en combi is
alléén het grillrooster geschikt.

Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de
behuizing. Deze wordt heet. Laat de ventilatieopenin-
gen altijd vrij.

Gebruik het grillrooster om het te grillen product
dichter bij het verwarmingselement te plaatsen.

NEDERLANDS

Ingebruikname

Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak dit uit
en plaats de glijring in het midden. Plaats het glazen
draaiplateau zodanig op de aandrijfas dat het in de
uitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligt.
Controleer het apparaat op zichtbare schade, let
hierbij in het bijzonder op het bereik van de deur.
Wanneer u een schade vaststelt, mag het apparaat in
géén geval in gebruik worden genomen.

Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere
apparatuur en plaats de magnetron niet in de buurt
van andere elektrische apparaten.

Verwijder eventueel op de behuizing aangebrachte
beschermfolie.

Verwijder in géén geval de folie die op de binnen-
zijde van de deur is aangebracht!

Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de
gaarruimte en van de binnenzijde van de deur!

Gebruik van het apparaat

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

Uw apparaat werkt met microgolven die de water-
deeltjes in gerechten binnen zeer Kkorte tijd verhitten.
Hier ontstaat géén warmtestraling en dus ook nauwe-
lijks bruinering.

Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!
Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in
overvloedig vet.

Verwarm slechts 1-2 porties in één keer, anders
verliest het apparaat aan efficiéntie.

Druk voor de onderbreking van het gaarproces op de
stoptoets.

Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voorverwarmen te vervallen.

Schakel het apparaat in het magnetron- of combibe-
drijf nooit in als het leeg is.

De magnetron is geen vervanging voor uw normale
fornuis. De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

* het ontdooien van diepgevroren/bevroren levens-
middelen

» het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
dranken

* het garen van gerechten

Gebruik géén plastic of papieren serviesgoed.

23
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Bevestigingsgeluid

Uw invoer aan het apparaat wordt bevestigd door middel
van een geluidssignaal.

» Een geluidssignaal na het indrukken van een toets:
uw invoer wordt overgenomen.

» Twee geluidssignalen na het drukken van een toets:
de invoer wordt geweigerd.
Corrigeer a.u.b. uw instellingen.

De kloktijd instellen

Opmerking: bij het inschakelen verschijnt een knipperen-
de dubbele punt.

1. Druk op de kloktoets. De weergave schakelt om naar “".

2. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
uren en minuten in.

3. Druk opnieuw op de kloktoets. De nieuwe tijd wordt
geactiveerd.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschi-
kt bord. Open de deur en plaats het in het midden op het
glazen draaiplateau. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt
om veiligheidsredenen alléén met correct gesloten deur).

1. Druk op de stoptoets.
2. Kies het gewenste magnetronvermogen door dienove-
reenkomstig vaak op de magnetrontoets te drukken.

Druk op de magnetrontoets om de procentwaarden
te selecteren

Druk Vermogen Beschrijving
1x 100% (P-HI) vol vermogen
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) hoog
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) gemiddeld
7X 40% (P-40)
8x 30% (P-30) laag
9x 20 % (P-20)

10x 10 % (P-10) zeer laag
11x 0% (P-00)

100% komt overeen met 900 W

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
gaarduur in.

Bijvoorbeeld:
10:30 min gaarduur bij 100% vermogen

Stap Toets Weergave
1 Stop
2 Magnetron P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten. De
gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de aard
van de inhoud. Met een beetje oefening leert u snel
de gaartijd goed in te schatten.

Let op!

Het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in een
bakoven. Stel de gaarduur - wanneer u niet zeker bent

- in op een lagere stand en gaar eventueel na. Na afloop
van de tijd schakelt het apparaat uit en op het display
verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.
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Snel ontdooien van
diepgevroren levensmiddelen

Let op!

« Als vuistregel geldt: 500 g diepgevroren levensmidde-
len hebben ca. 5 minuten nodig om te ontdooien.
Indien de diepgevroren levensmiddelen binnen deze
tijd niet volledig zijn ontdooid, stelt u de tijd in 1-minu-
ut-stappen in.

Wanneer u diepgevroren levensmiddelen wilt ontdooien
en de tijd op 5 minuten wilt instellen, volgt u de onder-
staande stappen.

1. Druk op de stoptoets.
2. Druk op de ontdooitoets.
3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste

gaarduur in.
Stap Toets Weergave
1 Stop
2 Ontdooien :
3 500 5:00
4 Start

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Wanneer diepgevroren levensmiddelen in een kunststof-
schaal ingevroren zijn, adviseren wij, de diepgevroren
levensmiddelen te ontdooien en vervolgens in een voor
magnetrons geschikt servies te vullen.

Voor het ontdooien kunt u maximaal 99 minuten en 99
seconden instellen. Nadat de tijd is verstreken, klinkt een
signaal en het woord “END” verschijnt op het display.
Druk op de stoptoets of open de deur. Het woord “END”
dooft.

In de onderstaande tabel vindt u informatie over het
handmatig ontdooien.

Tabel ontdooien

Levensmiddelen/ Hoeveel- [ Vermogen| Tijd | Ontdooitijd
gerechten heid ca. Watt | ca. min. min.
Vlees (rund, kalf, varken) 500 g 180 14-18 | 10-15
aan het stuk 1000 g 180 25-30 | 20-25
Schnitzel, karbonade 2009 180 4-6 5-10
Gehakt 2509 180 6-8 5-10
Braadworst, kookworst 200 g 180 4-6 5-10
Beleg (vleeswaren) 3009 180 4- 5-10

Tip: nadat de helft van de tijd verstreken is: viees omdraaien, kwetsbare delen afdek-

ken; gehakt kleinmaken, reeds ontdooide delen verwijderen; worstplaaties scheiden.

Kip 10009 180 20-25 | 10-15
Kipdelen 5009 180 12-15 5-10
Eend 17009 180 25-40 | 20-25
Gans-, kalkoendelen 5009 180 12-18 | 10-15

Tip: gevogelte na het verstrijken van de helft van de tijd: omdraaien,
vleugels en bouten afdekken.

Let op: Dooiwater verwijderen en niet met andere gerechten in contact
laten komen.

Reerug 10009 180
Hazenrug 500 g 180
Tip: een keer omdraaien, randdelen afdekken.

20-35
12-13

20-30
10-20
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Tip: voorzichtig omdraaien of kleinmaken.

Groenten: Zie ,Tabel garen, ,Groenten ontdooien en garen®
Brood en gebak

Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen | Tijd | Ontdooitijd Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen |  Tijd atdekken
ierechten heid ca. Watt | ca. min. min. Eerechten heid Watt ca. min.

Garnalen, shrimps 2509 180 5-7 5-10 Schnitzel, gepaneerd 2009 900 1-2 nee
Forel 3409 180 4-6 5-10 Gehaktballen, 4 stuks 5009 900 3-4 nee

Vis aan het stuk 5009 180 7-10 10-15 Braadvlees 250 ¢ 900 2-3 nee
Visfilet 250 g 180 5-7 5-10 Tip: met olie bestrijken, zodat de panade of de korst niet zacht wordt.

Tip: meardere Kren omroarn, vaker omiaair
_ 1/2 haan 4509 | 900 [ 35-5 | nee
Frambozen, aardbeien 250 g 180 4-6 5-10 Kipfricassee 400 g 900 3-45 ja
Kersen, pruimen 250 g 180 5-7 5-10 Tip: met olie bestrijken, tussendoor omroeren.

Aopoimes 00 T 100 910 1510

Macaroni, rijst 1 portie 150 ¢ 900 1-2 ja
2 porties. | 300¢g 900 25-35 ja
Aardappelen 500 g 900 3-4 ja

vocht opneemt; kwetsbaar gebak slechts heel even laten dooien.
Melkproducten

Boter 250 ¢ 180 5-7 10-15
Kwark 250 g 180 6-8 5-10
Slagroom 200 g 180 3-5 2-3

Tip: aluminiumfolie verwijderen, na de helft van de tijd omroeren; slagroom
nog half bevroren kloppen.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk punt
van de magnetron. Koelkastkoude vloeistoffen en gerech-
ten kunnen heel eenvoudig op kamer- of consumptietem-
peratuur worden gebracht zonder dat u daarvoor veel
potjes en pannetjes nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate af-
hankelijk is van de uitgangstemperatuur en de samenstel-
ling van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe
te controleren of het gerecht al heet genoeg is.

Tabel verwarming

Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen| Tijd

gerechten heid Wat? ca. lLin. afdekken
Water, 1 kop 150 ¢ 900 05-1 nee
Water 0,5 | 500 g 900 35-5 nee
Water 0,751 750 g 900 5-7 nee
Koffie, 1 kop 150 g 900 05-1 nee
Melk, 1 kop 150 g 900 05-1 nee

Let op: Doe geen glazen of metalen staven of andere voorwerpen die het

koken vertragen in de beker. Goed roeren voor gebruik.
Bordgerechten

Schnitzel, aardappelen ) .

en groenten 450 g 900 25-35 ja
Goulash met macaroni 450 g 900 2-25 ja
Vlees, knoedels en saus 450 g 900 2,5-35 ja

Tip: eerst iets bevochtigen, tussendoor omroeren.
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Broodjes 4 stuks 180 ca. 1-3 5 Tip: eerst iets bevochtigen.
Brood 1000g | 180 | 13-156 | 8-10
Toastbrood 500 g 180 5-6 5-10 Heldere bouillon, 1 bord 250 g 900 1-15 ja
Cake 500¢g 180 6-8 5-10 Soep met ingrediénten 250 g 900 15-2 ja
Fruitcake 1 stuk 180 2-3 2-3 Saus 250 g 900 1-2 ia
e ETm e Wl oo~ |
1200 g 180 10-12 | 30-60 Melk 100 ml 540 05-1 nee
Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépepapier plaatsen dat het Pap 200¢g 540 1-15 nee

Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur controleren!

Garen
Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op.
Controleer het kookproces zolang u nog niet over voldo-
ende ervaring beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen.
Het apparaat schakelt dan automatisch uit.

Het apparaat functioneert pas weer nadat u de deur hebt
gesloten.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iets langere
gaartijd dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaartijd. Een
groot stuk vlees heeft bijvoorbeeld een langere gaartijd
dan dezelfde hoeveelheid in reepjes gesneden viees. Het
is raadzaam, grotere hoeveelheden bij maximaal vermo-
gen even te koken en voor een gelijkmatig gaarproces op
de middelste stand door te koken.

“Lage” gerechten en kleinere hoeveelheden garen sneller
dan hoge en grote hoeveelheden. Verdeel daarom de
levensmiddelen zo gelijkmatig mogelijk. Dunnere delen
zoals bijv. kippenboutjes of visfilet kunt u het best naar
binnen plaatsen of laten overlappen.

Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer de tijd
halve hoeveelheid = helft van de tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdsaandui-
ding kunt vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechten die u op het fornuis afdekt, dient u ook in
de magnetron af te dekken.

Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt
voor het afdekken een omgedraaid bord, perkament-
papier of magnetronfolie gebruiken. Gerechten die een
korstje moeten krijgen, moet u open garen.
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Tabel garen

Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen |  Tijd
Eerechten heid Watg ca. rlnin. Hitste
Aubergines 500 g 720 7-10 ja
Bloemkool 500 g 720 8-11 ja
Broccoli 500 g 720 6-9 ja
Witlof 500 g 720 6-7 ia
Erwten 500 g 720 6-7 ja
Venkel 500 g 720 8- 11 ja
Groene bonen 3009 720 13-15 ja
Aardappelen 5009 720 9-12 ja
Koolrabi 500 g 720 8-10 ja
Prei 500 g 720 7-9 ja
Maiskolven 250 g 720 7-9 ja
Wortels 500 g 720 8-10 ja
Paprika 500 g 720 6-9 ja
Spruities 300¢g 720 7-10 ja
Asperges 3009 720 6-9 ja
Tomaten 500 g 720 6-7 ja
Courgettes 500 g 720 9-10 ja

Tip: groenten klein snijden en met 2-3 eetlepels vioeistof garen, tussendoor

omroeren, 3-5 min laten naiaren, ias kort vaor het serveren kruiden

Appel-, perencompote 500 g 720 5-8 ja
Pruimenmoes 250 g 720 4-6 nee
Rabarbercompote 250 g 720 5-8 ja
Gebraden appels, 4 stuks | 500 g 720 7- ja

Tip: 125 ml water toevoegen (een beetje citroensap voorkomt dat het fruit

verkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren.
Vlees (reeds voorbereide gerechten)

Vlees met saus 400 g 720 10-12 ja
Goulash, in reepjes ) .
gesneden vlees 500 720 10-15 Ja
Runderrollade 250 g 720 7-8 ja
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten.
Gevogelte (reeds voorbereide gerechten)
Kipfricassee 250 g 720 6-7 ja
Kippensoep 2009 720 5-6 ja
TiE: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten.

- 3009 720 7-8 ja
Visfiel 400g | 720 | 8-9 ia

Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.
Groenten ontdooien en garen
|

Rode kool met appel 450 ¢ 720 14-16 ja
Bladspinazie 300 g 720 11-13 ja
Bloemkool 200 g 720 - ja
Sperziebonen 2009 720 8-10 ja
Broccoli 3009 720 8-9 ja
Erwten 300¢g 720 7-8 ja
Koolrabi 3009 720 13-15 ja
Prei 200 g 720 10-11 ja
Mais 200 g 720 4-6 ja
Wortels 200 g 720 5-6 ja
Spruitjes 300 g 720 7-8 ja
Spinazie 4509 720 12-13 ja

600 g 720 15-17 ja

Tip: met 1 -2 eeltlepels vioeistof garen, tussendoor omroeren of voorzichtig

kleinmaken, 2-3 minuten laten nagaren, pas kort voor het serveren kruiden.
Soepen / eenpansgerechten (reeds voorbereide gerechten)

Eenpansgerecht 5009 720 13-15 ja
Soep met ingrediénten 3009 720 7-8 ja
Crémesoep 5009 720 13-15 ja
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten nagaren.
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Expreskoken

Voor het starten van het expreskoken drukt u meerdere
malen op de exprestoets. Het gaarproces begint on-
middellijk waarbij door iedere druk op de toets de gaartijd
met 30 seconden wordt verlengd, vanaf een minuut wordt
de gaartijd telkens met 1 minuut verlengd.

Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%.

Automatische programma’s

Met behulp van de automaat kunt u bepaalde hoeveel-
heden gerechten automatisch laten garen. Gaarduur en
magnetronvermogen zijn in het programma opgeslagen.

Doe dit als volgt:

a) Aardappelen

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets “Aardappel” voor de bereiding
van 120 - 170 g of druk 2x op de toets “Aardappel”
voor de bereiding van 140 — 200 g.

3. Druk op een cijfertoets van 1 - 4 om een gaartijd te
selecteren.

Toets

“Aardappel” Cijfertoets Gaarduur
1X 1 3min 50sec.
1X 2 7min 10sec
1X 3 11min
1X 4 14min

Toets Cijfertoets Gaarduur

“Aardappel”
2X 1 5min 40sec.
2X 2 9min
2X 3 13min
2X 4 17min

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op
het display verschijnt “END”.

Tip: laat het gerecht noch 5 — 10 min in de oven
staan, zodat het nog verder kan garen.

b) Popcorn
A.u.b. alléén magnetron-popcorn in een zakje gebruiken!

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Popcorn”. Op het display verschijnt
“2:30".

3. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het popcorn.

Opmerking: u kunt de gaarduur wijzigen.

» Druk 2x op de toets “Popcorn”.

* Geef met behulp van de cijfertoetsen de nieuwe
gaarduur aan.

* Druk op de starttoets.

De nieuwe gaarduur blijft opgeslagen totdat deze opni-
euw wordt gewijzigd.
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c) Pizza

—_

Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets “Pizza” om een stuk van 120
— 140 g te verwarmen of druk 2x op de toets “Pizza”
om een groter stuk te verwarmen.

3. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan de pizza.

d) Vleesspies

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets “Vleesspies” voor de bereiding
van kleinere hoeveelheden of druk 2x op de toets
“Vleesspies” voor de bereiding van grotere hoeveel-
heden.

3. Druk op een cijfertoets van 1 - 4 om een gaargewicht
te selecteren.

(Toets “Vleesspies” 1x ingedrukt)

Cijfertoets Gewicht Gaarduur
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 6009 23min
(Toets “Vleesspies” 2x ingedrukt)
Cijfertoets Gewicht Gaarduur
1 1709 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

e) Dranken

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets “Dranken” voor der verwarming
van 140 — 200 g. Druk 2x op de toets “Dranken” voor
de verwarming van 250 — 310 g.

3. Druk op een cijfertoets van 1 - 4 om een verwar-
mingstijd te selecteren.

Toets .. Verwarmings-
“Dranken” Cijfertoets tiid g
1X 1 1min 20sec
1X 2 2min 30sec
1x 3 3min 40sec
1X 4 4min 50sec
Toets .. Verwarmings-
“Dranken” Cijfertoets tiid g
2X 1 2min 20sec.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sec
2X 4 7min 20sec

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.
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f) Verwarmen

1. Druk op de stoptoets.
. Druk op de toets “Opwarmen”. Op het display ver-
schijnt “3:40”.
3. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

g) Gebak

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de toets “Gebak”. Op het display verschijnt
“40:00".

3. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gebak.

Opmerking: u kunt de gaarduur wijzigen.

* Druk 2x op de toets “Gebak”.

+ Geef met behulp van de cijfertoetsen de nieuwe
gaarduur (tot 99:99) aan.

* Druk op de starttoets.

De nieuwe gaarduur blijft opgeslagen totdat deze opni-
euw wordt gewijzigd.

Grill

Gebruik bij het grillen het grillrooster om een snelle en
gelijkmatige bruinering te verkrijgen. Gebruik daarvoor
geschikt hittebestendig serviesgoed of plaats het grillpro-
duct direct op het grillrooster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draai-
plateau gegrild!

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de grilltoets.

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
grillduur in.

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

Magnetron/grill combibedrijf

In deze instelling werken magnetron en grill afwisse-
lend binnen de voorgeselecteerde tijd in onderstaande
verhouding:

_— 30% van de gaar- 70% van de
Combinatiet tijld magnetron gaartijd grill
Combinatie2 55_% van de gaar- 45% van dg

tijld magnetron gaartijd grill

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-grill
wilt toebereiden, dient u op het volgende te letten:

voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfri-
candeau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, vlakke levensmiddelen. Bij het grillen

is dit echter omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel
tegen de grill ligt, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
zeggen wanneer u grote braadstukken in combibedrijf

toebereidt, is de grilltijld eventueel korter dan voor kleinere

braadstukken.
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Doe dit als volgt:

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk 1x op de toets “Magnetron/grill” voor het com-
bibedrijf 1. Druk 2x op de toets “Magnetron/grill” voor
het combibedrijf 2.

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
gaarduur in.

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

Tabel magnetron/grill combibedrijf

. Hoeveel- Tijd
Levensmiddelen/gerechten heid - rlni - afdekken
Vlees, worstwaren
Rund-, varkens-, 500g |10-12| nee
of kalfsvlees aan het stuk 750g |12-15] nee
Casselerrib 500g |12-14] nee
Gehakt 500g |13-15] nee
Weense worstjes 200 g 2-3 nee
Kookworst 200 g 2-3 nee

Tip: na de helft van de tijd: omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren; gehakt

met eiwit bestrijken; met een vork in de worstjes prikken.
Gevogelte

Soepkip 10009 [ 13-15| nee
Kipdelen 250 g 4-5 nee
Tip: zonder viogistof in eigen jus laten garen, een keer omdraaien,

4 — 5 minuten laten nagaren.

Forel, blauw 300¢ 5-6 nee
Visfilet 300 g 3-4 nee

Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.

Bediening van alléén de heteluchtfunctie

Tijdens het kookproces met hete lucht circuleert de hete
lucht in de gaarruimte. Daardoor worden de gerechten
sneller bruin en knapperig. In het heteluchtbedrijf kan
uit maximaal 10 verschillende temperaturen worden
gekozen.

Koken met hete lucht

Wanneer u bij 180°C 40 minuten wilt garen, volgt u de
onderstaande punten op.

Druk op de stoptoets.

Druk op de toets “Hete lucht”.

Met een van de cijfertoetsen (bijv. 8) kiest u de ge-
wenste gaartemperatuur.

W~

4. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
gaarduur (bijv. 40 min) in.
Stap Toets Weergave

1 Stop

2 Hete lucht

3 8 180

4 40 H:40

5 Start

5. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Let op!

* U kunt maximaal 9 uur en 99 minuten programmeren.
Nadat de tijd is verstreken, klinkt een signaal en het
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woord “END” verschijnt op het display. Druk op de
stoptoets of open de deur. Het woord “END” dooft.

» Tijdens het koken met hete lucht kunt u de temperatu-
ur controleren door op de heteluchttoets te drukken.

Voorverwarmen en koken met hete lucht

U kunt uw magnetron in het heteluchtbedrijf voorverwar-
men en dan de heteluchtfunctie gebruiken.

Wanneer u het apparaat op 170°C wilt voorverwarmen
en vervolgens 35 minuten wilt garen, volgt u de onder-
staande punten op.

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de heteluchttoets.

3. Met een van de cijfertoetsen (bijv. 7) kiest u de ge-
wenste voorverwarmingstemperatuur.

4. Druk op de starttoets. Op het display knippert de
weergave “PREH” (voorverwarmen). Wanneer de
oven de geprogrammeerde temperatuur heeft bereikt,
brandt de weergave “PREH” constant.

5. Open de deur en plaats het te garen product in het
midden van het draaiplateau.

6. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
gaarduur (bijv. 35 min) in.

7. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

Gecombineerd gebruik
van hete lucht en magnetron

Hiervoor beschikt het apparaat over vier voorgeprogram-
meerde instellingen. Hierdoor wordt het eenvoudiger
zowel met hete lucht als met de magnetronfunctie te
werken.

Druk op de toets magnetron/hete lucht en selecteer
vervolgens met behulp van de cijfertoetsen een cijfer
1 -4 om de heteluchttemperatuur in te stellen.

Toets ?g::; Temperatuur(°C)
Magnetron/hete lucht 1 150
Magnetron/hete lucht 2 180
Magnetron/hete lucht 3 200
Magnetron/hete lucht 4 230

Wanneer u een tijd wilt instellen van 25 minuten om
een taart bij 200°C te bakken, volgt u de onderstaande
punten op.

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de magnetron/heteluchttoets.

3. Met een van de cijfertoetsen (bijv. 3) kiest u de ge-
wenste temperatuur (200°C).

4. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
gaarduur (bijv. 25 min) in.

5. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Let op!

U kunt maximaal 9 uur en 99 minuten programmeren.
Nadat de tijd is verstreken, klinkt een signaal en het
woord “END” verschijnt op het display. Druk op de stopto-
ets of open de deur. Het woord “END” dooft.

Tijdens het koken met hete lucht kunt u de temperatuur
controleren door op de magnetron/heteluchttoets te
drukken.
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Koken in meerdere stappen

U kunt de programma’s zo instellen dat u uit 3 verschil-
lende functie kunt kiezen.

Bijvoorbeeld: u kiest het volgende programma om te
koken:

Snel ontdooien

\/

Bereiding in de magnetron

¥

Koken met hete lucht (zonder voorverwarmen)

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de ontdooitoets.

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
ontdooiduur in.

4. Druk op de magnetrontoets.

5. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
magnetron-gaarduur in.

6. Druk op de heteluchttoets.

7. Met een van de cijfertoetsen kiest u de gewenste
gaartemperatuur.

8. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
hetelucht-gaarduur in.

9. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit en op het
display verschijnt “END”. Verwijder dan het gerecht.

Speciale functies
Automatische herinnering

Na afloop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten
door middel van een geluidssignaal gewaarschuwd dat
het gerecht uit de magnetron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur te ope-
nen of op de stoptoets te drukken.

Blokkeren

Druk langer dan 3 seconden op de stoptoets om het
apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 3 seconden op de
stoptoets om de blokkade op te heffen.

Timer (Count down)
Het apparaat beschikt over een timerfunctie.

1. Druk op de stoptoets.

2. Druk op de timertoets.

3. Met behulp van de cijfertoetsen voert u de gewenste
tijd in.

4. Druk op de starttoets om de magnetron te starten.

De ingestelde tijd wordt teruggeteld en het einde wordt

gesignaleerd door middel van een geluid.

Opmerking: deze functie kan ook tijdens het bedrijf van
het apparaat worden gebruikt.
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Reiniging
Trek véor de reiniging van het apparaat altijd de steker uit
de contactdoos.

» Reinig de gaarruimte na gebruik met een iets vochtige
doek.

* Reinig de magnetron van buiten met een enigszins
vochtige doek.

* Reinig het toebehoren zoals gewoonlijk met warm
water en afwasmiddel.

* Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Technische gegevens

MoOdEl: ... MWG 1246 H CB
SpanningstOEVOET: .........cocevereieie e 230V, 50 Hz
Opgenomen VEIMOGEN: ......cuuureeeeeeieerreeeeeesenvneeeas 1400 W
Opgenomen vermogen hete lucht: ............c........... 1400 W
Opgenomen vermogen grill: .......ccoovccveeeeeeevceineenn. 1200 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron: ................ 900 W
Volume gaarruimie: .....cccceevevveeeee e e 25 liter
Beschermingsklasse:.......oocvvvviiiieiiiiie e I

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren*) die zijn ontstaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot
kosteloze vervanging van het complete apparaat. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd
berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende
onderdelen (bijv. koolborstels, deeghaken, drijfriemen,
reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!
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Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te
vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betreffende
vakhandelaar of de technische dienst.

)i

NEDERLANDS

Betekenis van het symbool
“Vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in
het huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebru-
ik van de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar
de elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen
die een verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke
gezondheid kunnen inwerken.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik,
de recycling en andere verwerkingsvormen voor oude
elektronische en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten
kunt u contact opnemen met uw gemeente of gemeente-
administratie.

In veel landen van de EU is de afvoer van oude elektroni-
sche en elektrische apparaten via het huisafval en/of het
grof vuil sinds 13.08.2005 verboden.

In Duitsland vanaf 23.03.2006.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiére fois. Conser-
vez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec
'emballage se trouvant a I'intérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne l'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que
vous pouvez le faire). Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N’utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S’il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d’alimentation de la prise de courant (tirez sur la
fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil,
si vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou
en cas de panne.

Ne laissez ouimais fonctionner 'appareil sans sur-
veillance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le
cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

Pour protéger les enfants des risques engendrés par
les appareils électriques , veillez a ce que le cable ne
pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit pas a
portée des enfants.

Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne
mettez pas I'appareil en marche s'il est endommagé.
Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez
plutét un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-vente ou toute personne de qualificati-
on similaire.

N’utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet
appareil” ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et a conserver.

Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés.
Lappareil doit alors impérativement étre réparé par
une personne qualifiée.

Attention: ne réparez ouimais I'appareil vous-méme.
Adressez-vous plut6t a un spécialiste. Il est dange-
reux pour toute personne non qualifiée d’effectuer
des travaux d’entretien ou des réparations nécessitant
le démontage du cache de I'appareil qui lui-méme est
une protection contre les irradiations des micro-on-
des.

Attention: Ne réchauffez pas les liquides dans des
récipients fermés. Risque d’explosion!

Attention: Les enfants ne peuvent utiliser I'appareil
que sous la surveillance d’un adulte, en raison des
fortes températures produites, si 'appareil est utilisé
en fonction combinée.

Remarque: Le four a micro-ondes n’est pas prévu
pour chauffer/réchauffer des animaux vivants.
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+ Attention: Les enfants ainsi que les personnes
séniles ne sont autorisés a utiliser cet appareil sans
surveillance que s'ils ont été correctement informés
sur une utilisation slre de 'appareil et s’ils sont
capables de comprendre les risques d’une mauvaise
utilisation.

» Sivous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armoire, sur une étagére ou dans un meuble similai-
re, veillez a laisser de tous les cétés de I'appareil au
moins 10 cm de ventilation par rapport aux armoires,
murs et autres meubles.

« Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique
résistant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-
ondes.

» Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé
pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-
tique ou le carton, en raison du risque d’'inflammation.

» En cas de formation de fumée, éteindre I'appareil et
retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d’étouffer
les éventuelles flammes.

+ Attention aux risques de surchauffe: lors de la
cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides
(eau), il peut arriver que la température d’ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques
ne remontent pas encore a la surface. Le liquide
n’arrive pas a ébullition régulierement. Ce décalage
d’ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer
une formation soudaine de bulles de vapeur en raison
d’'une Iégére secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afin de parvenir & une
ébullition réguliére, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métallique dans le récipient.

» Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé
avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et
secoué et leur température doit étre contr6lée avant
gu’ils soient consommes. Risque de brllure.

+ Il estinterdit de réchauffer des aliments avec une
coque ou une peau comme des ceufs, des saucisses,
des bocaux fermeés, etc. car ils risquent d’exploser,
méme apres avoir été réchauffés dans I'appareil.

* Lencadrement, le joint de la porte et toute piece
avoisinante doivent, s’ils sont sales, étre nettoyés
soigneusement avec un torchon humide.

» Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépbts
de nourriture se trouvant & l'intérieur de I'appareil.

« Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager
la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence
sur la durée de vie de I'appareil et éventuellement
étre dangereux.

FRANCAIS

Description des éléments de commande

1 Verrouillage de la porte
2 Vitre de contrble*

3 Cache*

4 Axe d’entrainement

5 Anneau de guidage

6 Plateau tournant

7 Tableau de commande
8 Giil

9 Girille a grillade

Attention: Ne démontez ouimais aucun piéce de
lintérieur de I'appareil ni de l'intérieur de la porte!
N’enlevez en aucun cas les feuilles du cété intérieur
de la porte!
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Apercu des touches de commande

» o @ | Touches numérotées
00000 . .
=~ | Pour régler I'heure, la durée de cuisson,
00000 9

la température et le poids

Touche micro-ondes
Sélection des différentes positions

Touche gril
Pour griller et gratiner

Touche chaleur traditionnelle
Fonction chaleur traditionnelle unique-
ment, réglage par le thermostat

J=IE

Touche micro-ondes/

gril en mode combiné

Le four a micro-ondes et le gril fonction-
nent en alternance

0 o

Touche micro-ondes/

chaleur traditionnelle en mode combiné
Le four a micro-ondes et la chaleur traditi-
onnelle fonctionnent en alternance

LW )
A

Touche décongélation
Active la fonction décongélation aprés
programmation du minuteur

Touche horloge
Pour régler I'heure a I'aide des touches
numeérotées

E8E

Touche de programmation Gateau

-

Touche minuteur (compte a rebours)

Touche de programmation

@ Pommes de terre

&

(o)
2
Y%

5]

Touche de programmation Pop-corn

Touche de programmation Boissons

Touche de programmation Pizzas

Touche de programmation
Brochettes de viande

Touche de programmation Réchauffer

Touche Start
Début du programme

Touche Express
Début du programme express.
Activer le temps de cuisson express

@ Eeg0BE

Touche Stop

» Appuyez une fois pour arréter la cuis-
son ou pour effacer une erreur.

»  Appuyez deus fois pour effacer un
programme.

» Maintenez enfoncé 3 secondes pour
verrouiller/ déverrouiller 'appareil.
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Indications pour le mode gril et combiné

* Une chaleur par rayonnement étant utilisée pour
les fonctions gril et combinées, n’utilisez que de la
vaisselle résistant a la chaleur.

» En simple fonctionnement gril, vous pouvez égale-
ment utiliser de la vaisselle en métal ou en alumini-
um. Pas en mode combiné ni micro-ondes.

» Seule la grille a grillade convient pour les modes de
cuisson gril, pizza, gateau et combiné.

* Ne posez rien sur I'appareil. La partie supérieure
de I'appareil devient chaude. Maintenez toujours les
fentes de ventilation libres.

+ Utilisez la grille a grillade pour rapprocher les ali-
ments de la résistance du four.

Avant la premiere utilisation

+ Retirez tous les accessoires se trouvant a l'intérieur
du four, déballez I'appareil puis installez 'anneau de
guidage au milieu. Placez le plateau en verre sur I'axe
d’entrainement de maniére a ce qu'’il soit fermement
fixé dans les encoches de I'arbre d’entrainement et
soit bien posé a plat.

» Vérifiez que I'appareil n'est pas endommagé, en
particulier au niveau de la porte. En cas de défauts
apparents quels qu'ils soient, ne mettez ouimais
I'appareil en marche.

» Pour éviter tout dysfonctionnement de vos autres
appareils pendant I'utilisation du four, ne le placez
pas a proximité d’appareils électroniques.

+ Retirez éventuellement tout film de protection collé
sur les parois de I'appareil.

* Ne retirez en aucun cas les films collés a
Iintérieur de la porte!

* Branchez le cable d’alimentation dans une prise
de courant en bon état de fonctionnement de 230 V,
50 Hz.

* Ne retirez aucune des piéces fixées a l'intérieur de
I'appareil ni a I'intérieur de la porte!

Utilisation de I'appareil
Information sur la fonction micro-ondes

» Votre appareil fonctionne avec un rayonnement a
micro-ondes qui réchauffe rapidement les particules
d’eau des aliments. Il n’y a alors aucun rayonnement
de chaleur et donc quasiment aucun brunissage.

* Ne réchauffez avec cet appareil que des aliments.

» Cet appareil ne convient pas pour les fritures.

* Ne réchauffez que 1 a 2 portions a la fois. Lappareil
perd sinon de son efficience.

+ Pour arréter la cuisson, enfoncez la touche Stop.

+ Les micro-ondes fournissent aussitot toute leur éner-
gie. Tout préchauffage est donc inutile.

* Ne laissez ouimais fonctionner I'appareil a vide en
mode micro-ondes ou combiné.

» Le four a micro-ondes ne remplace pas votre four
traditionnel. Il sert essentiellement a:

» décongeler des produits congelés/surgelés

» chauffer/réchauffer rapidement des aliments ou
boissons

* cuire des aliments

« Nutilisez en aucun cas de la vaisselle en plastique ou
en carton.
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Signal sonore de validation

Les informations programmées sur le four sont validées
par un signal sonore.

» Un signal sonore apres avoir appuyé sur une touche:
votre information est enregistrée.
+ Deux signaux sonores aprés avoir appuyé sur une

touche: votre information est refusée.
Il vous faut corriger votre information.

Programmation de I’horloge

Remarque: deux points clignotent lors de la premiére

mise en marche.

1. Enfoncez la touche Horloge.
Laffichage passe a ,.:“.

2. Vous pouvez régler I'heure et les minutes désirées,
grace aux touches numérotées.

3. Enfoncez a nouveau la touche Horloge. La nouvelle
heure est activée.

Fonction micro-ondes

Placez les aliments a réchauffer dans un plat approprié.
Ouvrez la porte et posez le plat au milieu du plateau en
verre. Fermez la porte (Pour des raisons de sécurité,
I'appareil ne fonctionne que lorsque la porte est fermée).

1. Enfoncez la touche Stop.
2. Sélectionnez la puissance désirée en appuyant une
ou plusieurs fois sur la touche micro-ondes.

Pour sélectionner le pourcentage, enfoncez la
touche Micro-ondes
Appuyez: Puissance Description
o Puissance

1x 100% (P-HI) maximale
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) Fort
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Moyen
7X 40% (P-40)
8X 30% (P-30) Faible
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) Trés faible
11X 0% (P-00)

100% correspond a 900 W

3. Vous pouvez programmer le temps de cuisson désiré
grace aux touches numérotées.

Par exemple: 10:30 min. de temps de cuisson sur
une puissance de 100%

Etape Touche Affichage
1 Stop
2 Micro-ondes P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Enfoncez la touche Start pour commencer. Le temps
de cuisson dépend de la quantité et de la nature
des aliments. Avec le temps vous apprendrez vite a
évaluer le temps de cuisson.

Attention:

La cuisson en four a micro-ondes est beaucoup plus
rapide qu’en four traditionnel. En cas d’incertitude, réglez
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un temps de cuisson inférieur pour éventuellement pro-
longer la cuisson si nécessaire. Lappareil s’arréte a la fin
du temps programmé et ,END” apparait sur I'affichage.
Retirez alors les aliments du four.

Décongélation rapide
Attention:

+ Laregle est la suivante: env. 5 minutes de décongéla-
tion pour 500 g d’aliments.

+ Siles aliments ne sont pas complétement déconge-
Iés a la fin du temps programmé, mettez a nouveau
I'appareil en marche, a chaque fois pour une minute.

Si vous souhaitez décongeler des aliments et program-
mer I'appareil pour 5 minutes:

1. Enfoncez la touche Stop.
2. Enfoncez la touche Décongélation.
3. Programmez le temps désiré a I'aide des touches

numérotées.
Etape Touche Affichage
1 Stop
2 Décongélation :
3 500 5:00
4 Start

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Si les aliments ont été congelés dans un récipient en
plastique, nous vous conseillons de Iégerement décon-
geler les aliments afin de les verser dans un récipient
approprié pour le four a micro-ondes.

Pour la décongélation, vous pouvez programmer jusqu’a
99 minutes et 99 secondes. A la fin du temps program-
mé, un signal sonore retentit et le mot ,END" apparait sur
I'affichage. Enfoncez la touche Stop ou ouvrez la porte.
Le mot ,END" disparait.

Le tableau suivant fournit des informations sur la décon-
gélation manuelle.

Tableau décongélation

Puissance | Durée D:gsgrg ¢

Aliments/mets Quantité |approx.en | approx. élation
Watt en min. gela

ultérieure

Viande, charcuterie

Viande (bceuf, veau, porc) [ 500 g 180 14-18 | 10-15
en morceau 1000 g 180 25-30 20-25
Escalope, cotelette 200¢g 180 4-6 5-10

Viande hachée 250 ¢ 180 6-8 5-10

Saucisses grillées et

saucisses ge Francfort 2009 180 4-6 5-10

Charcuterie en tranches 300¢g 180 4-6 5-10

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, recouvrir les morceaux plus
délicats; répartir la viande hachée, enlever les morceaux décongelés;

séﬁarer les rondelles de saucisse

Poulet 1000 g 180 20-25 | 10-15
Morceaux de poulet 5009 180 12-15 5-10
Canard 1700 g 180 25-40 | 20-25
Morceaux d'oie, de dinde 500 g 180 12-18 10-15

Conseil: tourner la volaille a la mi-temps, recouvrir les ailes et les cuisses.
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans qu'il n’entre en
contact avec d’autres aliments.
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. , Durée de . Durée
s | ot | o | dion | |amas | vt U oo
Watt en min. ge’a.tlon S
ultérieure
I | Escalopes, pommes de .
Selle de chevreuil 1000 g 180 20-35 | 20-30 terre etpléguFr)nes 40g 900 2,5-35 oul
Rable de ligvre 5009 180 12-13 | 10-20 Goulache avec nouilles 450 g 900 2-25 oui
Conseil: tourner une fois, recouvrir les parties au bord Viande, boulette et sauce | 4509 900 25-35 oui
_ Conseil: humidifier [égérement auparavant, tourner de temps a autre.
Gt 2s0g |0 15 150 | [
Truite 340 ¢g 180 4-6 5-10 Escalope, panée 200 g 900 1-2 non
Poisson complet 500 g 180 7-10 10-15 Fricadelles, 4 500 g 900 3-4 non
Filet de poisson 2509 180 5-7 5-10 Roti 250 ¢ 900 2-3 non
Conseil: tourner plusieurs fois. Conseil: enduire d'huile au pinceau, afin que la panure ou la crodte ne
_ samollisse pas.
Framboises, fraises 250 g 180 4-6 5-10
Cerises, prunes 250 g 180 5-7 5-10 1/2 poulet 450 g 900 35-5 non
Compote de pommes 500 g 180 9-12 5-10 Fricassée de poulet 400 g 900 3-45 oui

Conseil: remuer avec précaution voire répartir.
Légumes: voir ,Tableau de cuisson”, ,Décongélation et cuisson des Iégumes"

Conseil: enduire d’huile au pinceau, tourner de temps en temps
Accompagnements

1-2 oui

Pain et patisseries Pétes, riz, 1 portion 150¢g 900

Pains 4 petits 180 ca. 1-3 5 2 portions | 300¢g 900 25-35 oui
Pain 1000 g 180 13-15 8-10 Pommes de terre 500 g 900 3-4 oui
Pain de mie 5009 180 5-6 5-10 Conseil: humidifier légerement auparavant.

Galoas 8 pie milangée | 5009 | 180 | 6.8 | 510
Géteau aux fruits 1 petit 180 2-3 2-3 Bouillon, 1 assiette 250 g 900 1-15 oui
Tarte 1 petit 180 05-1 3-5 Soupe épaisses 250 ¢ 900 15-2 oui

1200 g 180 10-12 | 30-60 Sauce 250 g 900 1-2 oui

Conseil: placer le pain et les patisseries sur du papier crépé de cuisine qui
absorbe I'humidité; seulement décongeler les patisseries délicates. Lait 100 ml 540 05-1 non
Bl 200 | 50 1 1-15 | nor

Conseil: retirer le papier alu, remuer a la mi-temps; fouetter la creme
quand elle est encore semi-congelée.

Réchauffer

Le four a micro-ondes est particulierement approprié pour
chauffer/réchauffer. Il est trés facile de chauffer a tempé-
rature ambiante ou température de dégustation tous les
liquides et aliments sortant du réfrigérateur, sans devoir
utiliser beaucoup de récipients.

Les temps de chauffage figurant dans le tableau suivant
ne sont donnés qu’a titre d’indication car ils peuvent
varier fortement selon la température initiale et la nature
des aliments. Il est donc conseillé de vérifier, en cours de
fonctionnement, si les aliments sont déja suffisamment
chauds.

Tableau Réchauffer

. ... | Puissance LI .

Aliments/mets Quantité Watt | 2PProx. Recouvrir
en min.

Eau, 1 tasse 150 ¢ 900 05-1 non
Eau, 051 500 g 900 35-5 non
Eau, 0,751 750 g 900 5-7 non
Café, 1 tasse 150 g 900 05-1 non
Lait, 1 tasse 150 g 900 0,5-1 non
Attention: Placez une baguette en verre ou autre. (pas d'ustensile
métallique) dans le récipient pour éviter une surchauffe. Mélangez avant
de boire.
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Beurre 250 g 180 5-7 10-15 Conseil : bien secouer ou remuer. Contrdler la température!
Fromage blanc 250 g 180 6-8 5-10

Conseils pratiques de cuisson

Respectez les indications données dans le tableau de
cuisson et les recettes. Surveillez la cuisson tant que
vous n‘avez pas suffisamment I'habitude.

Vous pouvez ouvrir a tout moment la porte de I'appareil.
Lappareil s’arréte automatiquement.

Il ne se remet en marche que lorsque la porte est fermée.

Les aliments sortant du réfrigérateur ont un temps de
cuisson légérement supérieur aux aliments a température
ambiante.

Plus les aliments sont compacts, plus le temps de
cuisson est long. Un gros morceau de viande par ex. a un
temps de cuisson supérieur a des dés de viande dans la
méme quantité. Il est conseillé de commencer la cuisson
des grosses quantités de viande avec la puissance maxi-
male et de poursuivre avec une puissance moyenne afin
d’obtenir une cuisson uniforme.

Les aliments fins et en petites quantités cuisent plus vite
que les aliments épais et en grandes quantités. Répartis-
sez donc autant que possible les aliments. Il est conseillé
de plier les morceaux fins comme les cuisses de poulet
ou les filets de poisson ou d’en poser un sur l'autre.

En général, la regle est la suivante:

Double de quantité = doublez le temps
Moitié de quantité = divisez le temps par 2
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Si vous ne trouvez par le temps de cuisson approprié . Durée 2}
pour un aliment spécifique, la régle est la suivante: Aliments/mets Quantité Puas:::lce approx. |Recouvrir| <
Env. 1 minute pour 100 g : LI : ‘z,"
Haricots verts 200¢g 720 8-10 oui
Tous les aliments que vous couvrez dans un four tradi- Brocoli 300 720 8-9 oui é
tio_nnel doivent également étre couverts dans le four a Petits poix 300 g 720 7.8 oui ™
micro-ondes. Chou-rave 3009|720 | 1345 | oui
Un couvercle empéche que les aliments ne séchent. En Poireau 2009 720 10- 11 oui
guise de couvercle, vous pouvez également utiliser une Mais 2009 720 4-6 oui
assiette retournée, du papier parcheminé ou un film pour Carottes 200 g 720 5-6 oui
four & micro-ondes. Ne couvrez pas les aliments qui Choux de Bruxelles 300¢g 720 7-8 oui
doivent conserver leur croustillant. Eninards 450 ¢ 720 12-13 oui
P 600g | 720 | 15-17 | oui
Tableau de cuisson Conseil: faire cuire avec 1 a 2 cuillers a soupe de liquide, tourner de
- temps a autre ou répartir avec précaution, poursuivre la cuisson pendant
, . |Puissance| Duree , 2 4.3 min., n'épicer qu'avant de servir.
Aliments/mets CUELCH vheranl BT Soupes / plats uniques composés de viande et de Iégumes
. ullull; (Mets déja précuits)
Plats Composés 500 g 720 13-15 oui
Aubergines 500 ¢ 720 7-10 oui Soupes légumes .
Chou-fleur 500 g 720 8- 11 oui et viandes 30049 720 7-8 oui
Brocali 5009 | 720 6-9 oui Potages 5009 | 720 | 13-15 | oul
Endives 5009 720 6-7 oul Conseil : remuer de temps & autre, poursuivre la cuisson pendant
Petits poix 500 g 720 6-7 oui 335 minutes.
Fenouil 500¢g 720 8-11 oui
Haricots verts 300¢g 720 13-15 oui Cuisson express
Pommes de terre 500 g 720 9-12 oui . .
Chou-rave 500 g 720 8-10 oui Pour commencer la cuisson express, enfoncez a nou-
Poireau 500 g 720 7-9 oui veau la touche Express. La cuisson commence gussﬂot.
Epis de mais 250 720 7.9 oui A chaque pression sur la touche,\ le temp§ de cuisson
Carottes 500 g 720 8-10 oui est prolonge c}e 30 s_econdes et’a partlr d’une minute, a
Poivrons 500 g 720 6-9 ol chaque fois d’'une minute supplémentaire.
Choux de Bruxelles 300¢ 720 7-10 oui La puissance des micro-ondes est alors de 100%.
Asperges 300¢g 720 6-9 oui
Tomates 5009 | 720 6-7 oui Programme automatique
Courgettes 500 g 720 9-10 oui R ) )
Conseil: couper les Iégumes en petits morceaux et faire cuire avec Grace au programme automatique, vous pouvez cuire

243 cuillers & soupe d'eau, tourner de temps en temps, faire cuire ensuite | Certaines quantités d'aliments automatiquement. Le

345 minutes. mépicer qu'avant de servir. temps de cuisson et la puissance du four sont program-
S > 021 [ppare

gcc))ir:;gote de pommes, 500 70 5.8 ol Procédez alors de la maniére suivante:
Compote de prunes 250 g 720 4-6 non a) Pommes de terre
Gompote de rhubarbe 250 g 720 5-8 oui
. - . 1. Enfoncez la touche Stop.
Pommgs. cutes, 4 , SOQg . 720 > r-9 o 2. Enfoncez la touche ,Pommes de terre” 1x pour la
Conseil: ajouter 125 ml d'eau, le jus de citron empéche que les fruits se

préparation de 120-170 g ou 2x pour 140-200 g.

_cre O'V Iawsson BRS¢ Dl 3. Enfoncez une touche numérotée de 1 & 4 pour pro-
ande (Mets déja precuits) grammer le temps de cuisson.

Viande avec de la sauce 400 g 720 10-12 oui
Goulache, . Touche Touches Temps de
viande en lamelles 5009 20| 10-15 oul “Pommes de terre”| numérotées cuisson
Rouleaux de beeuf 250 ¢ 720 7-8 oui 1x 1 3min 50sec.
Conseil: tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 min. 1x 2 7min 10sec.
Volaille (Mets déja précuits) 1x 3 11min
Fricassée de poulet 250 ¢ 720 6-7 oui 1x 4 14min
Soupe de volaille 2009 720 5-6 oui
Conseil: tourner de temps en temps, laisser reposer 3 5 min. Touche Touches Temps de
& “Pommes de terre”| numérotées cuisson

. . 300 g 720 7-8 oui 2X 1 5min 40sec.
Filet de poisson 4004 750 8.9 ol o > gmin
Conseil: tourner aprés la moitié du temps, poursuivre la cuisson pendant 2X 3 13min
3 a5 minutes. 2X 4 17min
Chou rouge 450 g 720 14-16 ol 4. Enfoncez la touche Start pour commencer.
Epinards en feuilles 300 g 720 11-13 oui Lappareil s'arréte & la fin du temps programmé et le
Chou-fleur 200 ¢ 720 7-9 oui mot ,END" apparait sur 'affichage.

35

05-MWG 1246 HCB 35 01.12.2005, 12:44:17 Uhr



FRANCAIS

Conseil: laissez les aliments 5 a 10 min. dans le four,
pour gu’ils finissent de cuire.

b) Pop-corn

N’utilisez que des pop-corn en sachet pour four a micro-
ondes!

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Pop-corn®. Sur I'affichage appa-
raft ,2:30".

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END* apparait sur I'affichage. Retirez alors les pop-corn.

Remarque: vous pouvez modifier le temps de préparation.

« Enfoncez la touche ,Pop-corn® 2x.

» Indiquez le nouveau temps de préparation a 'aide
des touches numérotées.

» Enfoncez la touche Start.

Le nouveau temps de préparation est sauvegardé jusqu’a
nouveau changement.

c¢) Pizza

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Pizza" 1x pour réchauffer un
morceau de 120-140 g ou 2x pour réchauffer un gros
morceau.

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
-END* apparait sur I'affichage. Retirez alors votre pizza.

d) Brochettes de viande

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Brochettes de viande® 1x pour la
préparation de petites quantités ou 2x pour de plus
grandes quantités.

3. Enfoncez une touche numérotée de 1 a 4 pour pro-
grammer le poids de cuisson.

(Touche ,Brochettes de viande” enfoncée 1x)

Touche . Temps de
numérotée Poids cuisson
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 600g 23min

(Touche ,Brochettes de viande” enfoncée 2x)

Touche . Temps de
numérotée Poids cuisson
1 1709 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END*" apparait sur I'affichage. Retirez alors votre viande.
e) Boissons

1. Enfoncez la touche Stop.
2. Enfoncez la touche ,Boissons” 1x pour réchauffer
140-200 g, 2x pour 250-310 g.
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3. Pour programmer la durée de fonctionnement, enfon-
cez une touche numérotée de 1 a 4.

Touche Touche numé- | Durée de fonc-
“Boissons” rotée tionnement
1Xx 1 1min 20sec.
1X 2 2min 30sec.
1X 3 3min 40sec.
1X 4 4min 50sec.
Touche Touche numé- | Durée de fonc-
“Boissons” rotée tionnement
2X 1 2min 20sec.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sec.
2X 4 7min 20sec.

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le
mot ,END* apparait sur I'affichage. Retirez alors votre
boisson.

f) Réchauffer

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Réchauffer”. Sur I'affichage
apparait ,3:40"

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
-.END" apparait sur I'affichage. Retirez alors ce que vous
avez placé dans le four.

g) Gateau

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Gateau”. Sur 'affichage apparait
,40:00“.

3. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END" apparait sur I'affichage. Retirez alors votre gateau.

Remarque: vous pouvez modifier le temps de cuisson.

» Enfoncez la touche ,Gateau” 2x.

* Programmez le nouveau temps de cuisson (jusqu’a
99:99) a l'aide des touches numérotées.

+ Enfoncez la touche Start.

Le nouveau temps de préparation est sauvegardé jusqu’a
nouveau changement.

Gril

Pour vos grillades, utilisez la grille prévue a cet effet
qui permet d’obtenir un brunissage rapide et uniforme.
Utilisez de la vaisselle résistant a la chaleur appropriée
ou posez vos grillades directement sur la grille.

Les aliments gros et épais peuvent étre grillés directe-
ment sur le plateau tournant!

Pour griller et gratiner, procédez de la maniére suivante:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Gril 1x.

3. Programmez le temps de grillade désiré a I'aide des
touches numérotées.

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END" apparait sur I'affichage. Retirez alors vos grillades.

01.12.2005, 12:44:19 Uhr



Fonctionnement
combiné micro-ondes/gril

Pour ce réglage, les micro-ondes et le gril fonctionnent en
alternance pendant le temps programmé a raison de:

Micro-ondes D —no
Mode combiné1 |30% du temps de temGgl gg (/)OU?SUSOFI
cuisson P
Micro-ondes :
o Gril 45% du
Mode combiné2 | 55% du temps de )
cuisson temps de cuisson

Si vous préparez vos aliments en mode combiné micro-
ondes/gril, veillez a respecter les indications suivantes:

La durée de fonctionnement des micro-ondes est plus
longue pour les gros aliments épais (par ex. roti de porc)
que pour les aliments petits et fins. Le contraire est
cependant valable pour le gril. Plus les aliments sont
proches du gril, plus ils brunissent rapidement. Ce qui
signifie que lorsque vous préparez un gros réti en mode
combiné, le temps de fonctionnement du gril est éventu-
ellement plus court que pour de plus petits rotis.

Procédez alors de la maniére suivante:

Enfoncez la touche Stop.

Enfoncez la touche ,Micro-ondes/Gril“ 1x pour le
mode combiné 1. Enfoncez la touche ,Micro-ondes/
Gril* 2x pour le mode combiné 2.

Programmez le temps de cuisson désiré a I'aide des
touches numérotées.

Enfoncez la touche Start pour commencer.

N —

w

»

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END*" apparait sur I'affichage. Retirez alors les aliments
du four.

Tableau fonctionnement
combiné micro-ondes/gril
Durée

approx.
eh min.

Viande, charcuterie

Aliments/mets Quantité Recouvrir

Beeuf, porc ou Veau en morceau ggg g 12 12 282
Cotelette de porc fumée et salée 500 g 12-14 non
Réti de viande hachée 5009 13-15 non
Saucisse viennoises 2009 2-3 non
Saucisses de Francfort 2009 2-3 non

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, poursuivre la cuisson pendant 3
a 5 minutes; Enduire le réti de viande hachée de blanc d'ceuf; piquer les
saucisses avec une fourchette.

Volaille
Bouillon de volaille 1000 g 13-15 non
Morceaux de poulet 250 g 4-5 non

Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide, tourner une fois,

Eoursuivre la cuisson iendant 4 3 5 minutes.

Truite, bleue 3009 5-6 non
Filet de poisson 3009 3-4 non
Conseil: tourner a la mi-temps de cuisson, poursuivre la cuisson pendant
3 a 5 minutes.
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Utilisation avec
chaleur traditionnelle seulement

Pendant la cuisson, de I'air chaud circule a l'intérieur de
I'appareil. Les aliments brunissent ainsi plus rapidement
et sont plus croustillants. En mode de chaleur traditi-
onnelle, vous pouvez choisir jusqu’a 10 températures
différentes.

Cuisson avec chaleur traditionnelle

Si vous souhaitez par ex. cuire pendant 40 minutes a
180°C, procédez alors de la maniére suivante:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche ,Chaleur traditionnelle*.

3. Choisissez la température de cuisson désirée a I'aide
d’une des touches numérotées (par ex. 8).

4. Programmez le temps de cuisson a l'aide des touches
numérotées (par ex. 40 min.).

Etape Touche
1 Stop
Chaleur
traditionnelle
8 180
40 H:40
Start

Affichage

al~|w] N

5. Enfoncez la touche Start pour commencer.
Attention:

» Vous pouvez programmer au maximum 9 heures
et 99 minutes. A la fin du temps programmé un
signal sonore retentit et le mot ,END" apparait sur
I'affichage. Enfoncez la touche Stop ou ouvrez la
porte. Le mot ,END* disparait.

» Pendant la cuisson en chaleur traditionnelle, vous
pouvez contrbler la température en appuyant sur la
touche Chaleur traditionnelle.

Préchauffage et cuisson
avec chaleur traditionnelle

Vous pouvez préchauffer votre four a micro-ondes avec la
fonction chaleur traditionnelle et cuire ensuite en chaleur
traditionnelle.

Si vous souhaitez par ex. préchauffer votre four a 170°C
puis cuire pendant 35 minutes:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Chaleur traditionnelle.

3. Sélectionnez la température de préchauffage désirée
a l'aide d’'une des touches numérotées (par ex. 7).

4. Enfoncez la touche Start. Lindication ,PREH" (pré-
chauffer) clignote sur 'affichage. Lindication ,PREH"
reste allumée lorsque le four a atteint la température
programmée.

5. Ouvrez la porte et placez vos aliments au milieu du
plateau.

6. Programmez le temps de cuisson désiré (par ex. 35
min.) a 'aide des touches numérotées.

7. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END" apparait sur I'affichage. Retirez alors les aliments
du four.
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Utilisation combinée de la
chaleur traditionnelle et des micro-ondes

L'appareil dispose pour cela de 4 réglages préprogram-
més. Cela rend I'utilisation de la chaleur traditionnelle
ainsi que des micro-ondes plus aisé.

Pour programmer la température de chaleur traditionnel-
le, enfoncez la touche Micro-ondes/Chaleur traditionnelle
puis une des touches numérotées de 1 a 4.

Touche nt;r;l:’;gfée Température (°C)
Chaleur radiionnelle | 150
Chalour wadiionnelle | 180
Chaleur tagiionnelle | 0 200
Chalour wradiionnelie | * 230

Si vous souhaitez programmer un temps de 25 minutes
pour cuire un gateau a 200°C:

1. Enfoncez la touche Stop.

2. Enfoncez la touche Micro-ondes/Chaleur traditionnel-
le.

3. Choisissez la température désirée (200°C) a l'aide
d’'une des touches numérotées (par ex. 3).

4. Programmez le temps de cuisson désiré (par ex. 25
min.) a 'aide des touches numérotées.

5. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Attention:

Vous pouvez programmer au maximum 9 heures et 99
minutes. A la fin du temps programmé un signal sonore
retentit et le mot ,END" apparait sur I'affichage. Enfoncez
la touche Stop ou ouvrez la porte. Le mot ,END" dispa-
rait.

Pendant la cuisson en chaleur traditionnelle, vous pouvez
contrbler la température en appuyant sur la touche Micro-
ondes/Chaleur traditionnelle.

Cuisson en plusieurs étapes

Vous pouvez régler les programmes de maniére a pou-
voir choisir entre 3 fonctions différentes.

Si vous choisissez par ex. le programme suivant:
Décongeélation rapide

¥

Préparation micro-ondes

¥

Cuisson chaleur traditionnelle (sans préchauffage)

Enfoncez la touche Stop.

Enfoncez la touche Décongélation.

Programmez le temps de décongélation désiré a

I'aide des touches numérotées.

4. Enfoncez la touche Micro-ondes.

5. Programmez le temps de cuisson micro-ondes désiré
a 'aide des touches numérotées.

6. Enfoncez la touche Chaleur traditionnelle.

7. Choisissez la température de cuisson désirée a l'aide

d’'une des touches numérotées.
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8. Programmez le temps de cuisson en chaleur traditi-
onnelle désiré a l'aide des touches numérotées.
9. Enfoncez la touche Start pour commencer.

Lappareil s’arréte a la fin du temps programmé et le mot
,END* apparait sur I'affichage. Retirez alors les aliments
du four.

Fonctions spéciales
Rappel automatique

A la fin du temps de cuisson, un signal sonore retentit
toutes les 2 minutes pour vous rappeler de retirer les
aliments du four.

Ce signal de rappel s’arréte si vous ouvrez la porte ou
enfoncez la touche Stop.

Verrouillage

Pour verrouiller 'appareil, enfoncez la touche Stop
pendant plus de 3 secondes. Le verrouillage est indiqué
sur I'affichage. Les éléments de commande sont alors
bloqués. Enfoncez la touche Stop a nouveau pendant
plus de 3 sec. pour déverrouiller 'appareil.

Minuteur (compte a rebours)
Lappareil dispose d’une fonction minuteur:

Enfoncez la touche Stop.

Enfoncez la touche Minuteur.

Programmez le temps désiré a I'aide des touches
numérotées.

4. Enfoncez la touche Start pour commencer.

W~

Le temps programmé est décompté a rebours et un
signal sonore retentit a la fin du temps programmé.

Remarque: vous pouvez également utiliser cette fonction
en cours de fonctionnement de I'appareil.

Nettoyage

Débranchez toujours le cable d’alimentation avant le
nettoyage.

« Nettoyez l'intérieur du four aprés utilisation, a I'aide
d’un torchon légérement humide.

* Nettoyez les parois extérieures de I'appareil a 'aide
d’un torchon légérement humide.

» Lavez les accessoires de fagon habituelle a I'eau
savonneuse chaude.

* En cas de salissures, lavez soigneusement le cadre
et le joint de la porte et autres parties adjacentes a
l'aide d’'un torchon humide.

Données techniques

MOAEIE: ...eeieieeeee e MWG 1246 H CB
Alimentation:..........ccoe e, 230V, 50 Hz
ConsoMMALioN: ....cveeveiiiee e 1400 W
Consommation chaleur traditionnelle: ................... 1400 W
Consommation grili........coceeiieniiiii e 1200 W
Puissance micro-ondes: ........cccceeeeeeeeivieeeeeeeeeeeeeen 900 W
Volume du fOUr: ... 25 litres
Classe de proteCtion:.........ooceeiieeeiiiiee e I
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Cet appareil a été contrélé d’apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la
date d’achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous
vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuite-
ment les défauts de I'appareil ou des accessoires *) dé-
coulant d'un vice de matériau ou de fabrication au moyen
d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen
d’'un remplacement. Les prestations dans le cadre de la
garantie n’entrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif,
aucun remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite
ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné
de votre preuve d‘achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de pieces d’accessoires ne jus-
tifient pas automatiquement I'échange gratuit de I'appareil
complet. Contactez alors notre centrale téléphonique! La
casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous
les cas a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’usure
(p.ex. les charbons de moteurs, crochets, courroies
d’entrainement, télécommande de rechange, brosses a
dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le net-
toyage, I'entretien ou le remplacement de piéces d’usure
ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d’intervention étrangére, la garantie devient
caduque.

Aprés la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les répara-
tions peuvent étre effectuées, contre paiement, par le
commerce spécialisé ou le service de réparation.

)i

Signification du symbole ,,Elimination®

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques,
les bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez
vous débarrasser des appareils que vous n’utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par
une mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses
formes des appareils électriques et électroniques usagés.
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Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils auprés de votre commune ou
de 'administration de votre communauté.

Lélimination des appareils électriques et électroniques
usageés dans les ordures ménageéres et/ou ordures sé-
parées sera interdite dans beaucoup de pays de I'Union
européenne a partir du 13-8-2005.

En Allemagne a partir du 23-3-2006.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el cartén de embalaje con el embalaje
interior.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para
el fin previsto. Este aparato no esta destinado para el
uso profesional. No lo utilice al aire libre (en excepto
que esté destinado para el uso limitado al aire libre).
No lo exponga al calor, a la entrada directa de rayos de
sol, a la humedad ( en ninglin caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato
con las manos humedas. En caso de que el aparato
esté himedo o mojado retire de momento la clavija de
la caja de enchufe. No tocar el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando
no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso
de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que ten-
ga que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre
el aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de la clavija y no del cable).

Para evitar que los nifios se hagan dafos eléctricos,
siempre tenga atencion, que el cable no cuelgue hacia
abajo y que los nifos no tengan acceso al aparato.
Controle regularmente si el aparato o el cable tiene
defectos. No ponga en servicio un aparato defecto.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
0 una similar persona cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Por favor tenga atencién a las “Indicaciones especiales
de seguridad...” indicadas a continuacion.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones
cuidadosamente y guardarlas bien para
su posterior utilizacion.

Aviso: En caso de que la puerta o la obturacion de
goma de la puerta estén dafiadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especia-
lizada no lo haya reparado.

Aviso: En ningln caso repare el aparato por su
cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Excepto
para la persona especializada, para los demas signifi-
ca un peligro realizar trabajos de mantenimiento o de
reparacion, que exijan descubrir la cubierta que nor-
malmente asegura la proteccion contra la exposicién a
la radiacion de la energia por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. jExiste peligro de explosion!

Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de
funcionamiento combinado, los nifios deberan usar el
aparato solo bajo la vigilancia de una persona adulta.
Esto se debe a las altas temperaturas que origina el
aparato.

Nota: El microondas no esta previsto para calentar/
cocer a animales vivos.

Aviso: Ninos y personas decrépitas solamente po-
dran utilizar el aparato de coccion sin vigilancia, si se
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ha realizado una instruccion adecuada por la persona
que normalmente vigila el proceso. La instruccion
debe hacer posible que las personas puedan utilizar el
aparato de coccién de forma segura y que entiendan
los peligros del uso incorrecto.

+ Sidesea colocar su microondas en un armario, una
estanteria o algo similar, asegurese que el microondas
tenga por todos los lados una minima distancia de
ventilacion de 10cm entre otras cosas a los armarios o
a la pared.

+ Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resisten-
te al calor o vajilla especial para microondas.

» Al calentar o al cocinar alimentos en materiales infla-
mables, como pueden ser recipientes de plastico o de
papel, se tiene que observar con frecuencia el aparato
de microondas para cocinar, causado por la posibilidad
de una inflamacion.

» En caso de emisién de humos se ruega desconectar el
aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Man-
tenga la puerta cerrada, para apagar posible llamas
que aparezcan.

« Atension demora en la ebullicion: En la ebullicion,
sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicién se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liquido no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicién puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracion, causar una repentina
formacién de burbujas de vapor y originar que rebase
el agua. jExiste peligro de quemarse! Para conseguir
una ebulliciéon uniforme, se ruega colocar una varilla de
vidrio o algo similar, no metdlico, en el recipiente.

» Seruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste peligro de explosién!

» El contenido de biberones y tarros con alimentacion in-
fantil se debe remover o agitar y revisar la temperatura
antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

» Alimentos con céscara o piel, como huevos, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado
por microondas.

» El'marco de la puerta y la obturacion, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser
limpiadas cuidadosamente con un parno humedo.

» Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimentos del interior.

» Sise halimpiado mal el aparato puede destruirse
su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria
originar situaciones peligrosas.

Indicacion de los elementos de mando

1 Cerradura de puerta

2 Ventana del microondas*
3 Cubierta*

4 Eje de mando

5 Anillo de rozamiento

6 Plato giratorio

7 Panel de mando

8 Calefaccion de parrilla

9 Parrilla

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espa-
cio interior de coccion o de la parte interior de la puerta!
Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.
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Vista general de las teclas de manejo

Teclas numéricas
Para ajustar la hora, el tiempo de coccidn,
la temperatura y el peso

Tecla microondas
Seleccion de las etapas de potencia

Tecla parrilla
Para asar a la parrilla y para gratinar

=Z]%

Tecla aire caliente
Funcionamiento exclusivo de aire caliente
Termostato controlado

Tecla microondas /
parrilla funcionamiento combinado

w
+ . . .
W El microondas y la parrilla trabajan alter-
nativamente
Tecla microondas / aire caliente
z . - h
i +\“ funcionamiento combinado

El microondas y el aire caliente trabajan
alternativamente

Tecla descongelacion
Activa la funcién de descongelacién junto
con un ajuste de tiempo

Tecla reloj
Junto con las teclas numéricas para la
puesta en hora

Tecla de programa pastel

TLE

Tecla timer / temporizador (Countdown)

~
=
=

&

Tecla de programa patata

)
2
A

G

Tecla de programa palomitas

Tecla de programa bebidas

Tecla de programa pizza

Tecla de programa pinchos de carne

Tecla de programa calentar

Tecla inicio
inicio del programa

Tecla expres
inicio del programa expres —
Ajuste del tiempo de coccidén expres

@ EECP0E

Tecla de parada

» Al presionar una vez se parara el
proceso de coccién o se borrara una
insertacion errénea.

» Al presionar dos veces se borrara el
programa.

» Mantega la tecla 3 segundos presionada
para bloguear / desbloquear el aparato.
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Indicaciones para el funcionamiento
de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado

Como en el funcionamiento de asar a la parrilla 'y el
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante,
se ruega usar solamente vaijilla resistente al calor.

Si solamente utiliza el funcionamiento de asar a la
parrilla, también puede utilizar vajilla de metal o de
aluminio — pero no al utilizar el funcionamiento com-
binado o de microondas.

Para las modos de operacion Parrilla, Pizza, Hornear
y Kombi (Combinado) solamente es apropiada la
parrilla.

No coloque nada sobre la parte superior de la
carcasa. Esta se calentara. Deje las rejillas de ventila-
cién siempre libres.

Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
gue se quiera asar al elemento calorifico.

Puesta en marcha

Retire todo el accesorio que se encuentre en el es-
pacio interior de coccion, desempaquételo y coloque
el anillo de rozamiento en el centro. Coloque de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fija.
Supervise el aparato si tiene algunos defectos visib-
les, sobre todo en la zona de la puerta. Si hubiera
defectos de cualquier tipo, de ninguna forma se
debera poner en marcha el aparato.

Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no coloque su aparato
cerca de otros aparatos electrénicos.

Si hubiera, retire el film de plastico de la carcasa.

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.
Introduzca la clavija en una caja de enchufe con
tomatierra 230 V, 50 Hz y correctamente instalada.
iNo retire ningunas piezas montadas del e!

Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento del
microondas:

Su aparato trabaja con radiaciéon de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua
en los alimentos. En este proceso no hay radiacién
calorifica y por ello casi nada de tostado en los
alimentos.

Caliente con este aparato solamente alimentos.
Este aparato no esta apropiado para la coccion de
alimentos bafados en aceite.

Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no
pierde el aparato en eficacia.

Para interrumpir el proceso de coccidn presione la
tecla parada.

Microondas suministran directamente energia. Por
ello no es necesario precalentar los alimentos.
Nunca use el aparato en el funcionamiento de
microondas o combinado de forma vacia, es decir sin
alimentos.
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El horno tradicional no se puede reemplazar por el

microondas. El microondas sirve principalmente para:

» Descongelacién de productos congelados
+ Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
» Coccién de comidas

» Se ruega no utilizar vajilla de plastico o de papel.

Tono de confirmacion

Su datos de entrada seran confirmados con un tono de
sefnal.

» Untono de sefal después de haber presionado una
tecla:
Su insertacion ha sido aceptada.

» Dos tonos de sefial después de haber presionado
unatecla :
La insertaciéon ha sido rechazada.
Por favor realice una correccion del ajuste.

Ajuste de la hora

Nota: En la primera conexién aparecen dos puntos
parpadeando.

1. Presione la tecla-reloj.
La indicacién cambia a “:”.

2. Mediante las teclas numéricas introduzca las horas y
los minutos deseados.

3. Presione de nuevo la tecla-reloj. La hora nueva se

activara.

Manejo del microondas

Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apro-
piada. Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del
plato de vidrio. Se ruega cerrar la puerta. (Por razones
de seguridad, el aparato solo se activara al estar cerrada
la puerta).

1. Presione la tecla parada.
2. Presionando una o varias veces la tecla microondas,
podra regular la potencia del microondas.

Por ejemplo: 10:30 minutos tiempo de coccidén con

100% de potencia

Paso Tecla Indicacion
1 parada
2 microondas P- HI
3 1030 10:30
4 inicio

Presione, para seleccionar los valores en por ciento,
la tecla-microondas
Presione: Potencia Descripcion

1x 100% (P-HI) Plena potencia
2X 90% (P-90)
3x 80% (P-80)
4x 70% (P-70) Alto
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Medio
7X 40% (P-40)
8x 30% (P-30) Bajo
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) Muy bajo
11x 0% (P-00)

100% corresponde a 900 W

3. Mediante las teclas-numéricas introduzca el tiempo
de coccion deseado.
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4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio. El tiem-
po de coccidn se orienta segln la cantidad y el tipo
del contenido. Con un poco de préactica aprendera
rapido cuanto tiempo supone el tiempo de coccion de
los distintos alimentos.

Por favor preste atencion:

La coccién en un microondas es mucho mas rapida que
en un horno convencional. Si no esta seguro, es preferib-
le ajustar el tiempo de coccién mas bajo y si es necesario
aumentarla. Después de haber transcurrido el tiempo

se apagara el aparato y en el display aparecera ,END".
Ahora puede apartar la comida.

Descongelacion rapida
de articulos congelados

Por favor tenga en cuenta:

» Como regla general es valida, 500 gramos de articulo
congelado necesitan aprox. unos 5 minutos para la
descongelacién.

* En caso de que durante este tiempo el articulo
congelado no estuviese descongelado por completo,
ajuste el tiempo en pasos de un minuto.

Suponiendo que desee descongelar alimentos congela-
dos y ajustar el tiempo a 5 minutos:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla descongelacion.

3. Mediante las teclas-numéricas introduzca el tiempo
de coccidon deseado.

Paso Tecla Indicacidn
1 parada
2 descongelaciéon :
3 500 5:00
4 inicio

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Si el articulo congelado ha sido congelado en un
recipiente de plastico, recomendamos descongelar éste
brevemente, para cambiarlo a continuacion a una vajilla
apropiada para microondas.

Para la descongelacién puede ajustar hasta 99 minutos
mas 99 segundos. Después de haber transcurrido el
tiempo, sonaran sefales acusticas y la palabra ,END"
aparecera en el display. Presione la tecla de parada o
abra la puerta. La palabra “END” desaparecera.

En la tabla a continuacion recibira informacién referente a
la descongelacién manual.
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Tabla descongelacion

Alimento/olat Cantidad Potencia Tlempo Tlednelpo
Imentoipiato antioa en vatios arﬁmi:: descon-
gelacion
Carne (de vaca, 500 ¢ 180 14-18 | 10-15
de ternera, de cerdo) 10009 180 25-30 | 20-25
Escalope, chuleta 200¢g 180 4-6 5-10
Carne picada 250 g 180 6-8 5-10
Salchicha frita,
salchicha cocida 2009 180 4-6 5-10
Fiambre 300¢g 180 4-6 5-10

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, tapar piezas delicadas, trocear la carne picada, retirar piezas ya

descongeladas, separar rodajas de embutido
Carne de ave

Pollo 1000 g 180 20-25 | 10-15
Trozos de pollo 500¢g 180 12-15 5-10
Pato 1700 ¢ 180 25-40 | 20-25
Trozos de ganso, ) )

trozos de pavo 500 ¢ 180 12-18 | 10-15

Consejo: Dar la vuelta a la came de ave después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, tapar las alas y los muslos, retirar el liquido que salga de la descon-

gelacion y tener cuidado que no entre en contacto con los demés alimentos.
Carne de caza

Lomo de corzo 1000 g 180 20-35 | 20-30
Lomo de liebre 500 g 180 12-13 10-20
Consejo: Dar la vuelta una vez, cubrir los lados

g:;%;eé"s de mar, 250g | 180 | 5-7 | 5-10
Trucha 340¢g 180 4-6 5-10
Pescado entero 500¢g 180 7-10 10-15
Filete de pescado 250 ¢ 180 5-7 5-10
Conse'|o: Remover reietidas veces, dar la vuelta con frecuencia.
Frambuesas, fresas 250 g 180 4-6 5-10
Cerezas, ciruelas 250 g 180 5-7 5-10
Compota de manzana 500 g 180 9-12 5-10

Consejo: Remover con cuidado es decir trocear con cuidado
Verduras: vea ,Tabla Coccion®, ,Descongelacion y coccion de verdura®

Pan y reposteria

Panecillos 4 piezas 180 ca. 1-3 5
Pan 1000 ¢ 180 13-15 8-10
Pan de molde 500 g 180 5-6 5-10
Bizcocho 500¢g 180 6-8 5-10
Bizcocho de fruta 1 pieza 180 2-3 2-3
Tarta 1 pieza 180 05-1 3-5
1200 g 180 10-12 | 30-60

Consejo: Colocar el pan y la reposteria sobre papel de crespon de cocina

para que absorba la humedad, reposteria delicada descongelar muy breve.
Productos lacteos

Mantequilla 250 g 180 5-7 10-15
Requesén 250 g 180 6-8 5-10
Nata 2009 180 3-5 2-3

Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de haber transcur-
rido la mitad de tiempo, batir la nata cuando esté todavia media congelada.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del mic-
roondas. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifi-
co se pueden calentar rapidamente a una temperatura de
ambiente o de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.

05-MWG 1246 H CB 43

Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende
fundamentalmente de la temperatura de partida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta suficientemente
caliente.

Tabla — Calentamiento

.| Tiempo
Alimento/plato Cantidad ::t:ar;f;a; aprox.en | Cubrir
minutos
Agua, 11taza 150 ¢ 900 0,5-1 no
Agua, 051 500 ¢ 900 35-5 no
Agua, 0,751 750 g 900 5-7 no
Café, 1 taza 150 ¢ 900 05-1 no
Leche, 1taza 150 ¢ 900 0,5-1 no

Atencion: Para evitar el retardo de ebullicion, introduzca una varilla de vid-
rio 0 algo similar (nada metalico) en el recipiente. Remueva bien la bebida.

Platos combinados
Escalope, patatas

y verduras 4509 900 | 25-35 si
Estofado de carne .
con pasta 4509 900 2-25 si
Carne, albondiga de masa 450g 900 25.35 .

de patata y salsa

Conse'lo: Humedecer anteriormente un ioco i remover entremedias.

Escalope, empanado 2009 900 1-2 no
Albéndigas, 4 piezas 500 g 900 3-4 no
Trozo de carne asada 250 g 900 2-3 no

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no se
reblandezca.

Carne de ave
1/2 pollo 450 g 900 35-5 no
Fricasé de gallina 400 g 900 3-45 si

Conse'lo: Dar unas iinceladas con aceite i remover entremedias.
s

Pasta, arroz 1 racion 150 g 900 1-2 i
2raciones [ 300¢ 900 25-35 Si
500 g 900 3

Patatas

Consejo: Humedecer anteriormente un poco.
Sopas / salsas

-4 si
900 1-15 si

Caldo claro, 1 plato 2509

qua con trozitos de otros 250 g 900 15-2 si
alimentos

Salsa 250 g 900 1-2 Si
Alimentacion para bebés

Leche 100 ml 540 0,5-1 no
Papilla 200 g 540 1-15 no

Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar la temperatura!

Coccioén
Consejos utiles para la coccion

Oriéntese en los valores indicativos de la tabla de
coccién y de las recetas. Observe el proceso de coccion,
hasta que vaya tomando préctica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El
aparato se desconectara de forma automatica. Se conec-
tara de nuevo al cerrar la puerta.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de
tiempo para la coccién que aquellos con temperatura de
ambiente.
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Cuanto més compacta sea una comida, més tiempo
necesita para su coccién. Por ello un trozo de carne

mas bien grande necesita mas tiempo de coccién que
un asado de carne trozeada, aunque tengan el mismo
peso. Para grandes cantidades se recomienda iniciar la
coccidén con la potencia maxima y después seguir con la
potencia media conseguiendo de esta forma una coccion
uniforme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por
ello se deberia repartir los alimentos en el plato de forma
plana. Piezas mas finas, p.ej, muslos de pollo o filetes de
pescado, se deberian colocar hacia el interior y dejar que
se solapen.

Es vélida siguiente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacién de horario
adecuada, es vélida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion

Todos los alimentos que tape en el horno, también
deberia tapar en el microondas.

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para ta-
par los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta,
papel de pergamino o laminas para microondas.

Tabla Coccion

.| Tiempo
Alimento/plato Cantidad ::tve;%g aprox.en | Cubrir
minutos
Berenjenas 500 g 720 7-10 si
Coliflor 500 g 720 8-11 Si
Brécol 5009 720 6-9 si
Achicoria 500 g 720 6-7 si
Guisantes 500 g 720 6-7 si
Hinojo 500 g 720 8-11 si
Alubias verdes 300¢g 720 13-15 si
Patatas 500 g 720 9-12 si
Colinabo 500 g 720 8-10 si
Puerro 500 g 720 7-9 si
Mozarca 2509 720 7-9 Si
Zanahorias 500 g 720 8-10 si
Pimiento 500 g 720 6-9 si
Col de Bruselas 3009 720 7-10 si
Esparrago 300¢g 720 6-9 si
Tomates 500 g 720 6-7 si
Zucchini 500 g 720 9-10 si
Consejo: Cortar la verdura en trozos pequefios y cocer con 2-3 cucharas so-
peras de liquido. Entremedias remover, recocinar de 3-5 minutos, condimentar
Erimero al servir la comida.
Compota de manzana, .
compota de pera 5009 720 5-8 S
Mermelada de ciruela 250 g 720 4-6 no
Compota de ruibarbo 250 g 720 5-8 si
Z/Ianzanas asadas, 500 g 70 7.9 si
piezas
Consejo: Afiadir 125 ml de agua, zumo de limén evita el cambio de color
de la fruta, recocinar de 3-5 minutos.
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Potencia U

Alimento/plato Cantidad en vatios | 2PTO%- €N Cubrir
minutos

Carne (Alimentos precocinados)
Carne con salsa 400 g 720 10-12 si
Estofado de carne, asado .
de carne trozeada 5009 720 10-15 S
Filetes de vaca rellenos 250 g 720 7-8 si

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
Fricasé de gallina 250 g 720 6-7 si
Sopa de gallina 200 g 720 5-6 si

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
Pescado

3009 720 7-8 Si
4009 720 8-9 si

Filete de pescado

Consejo: Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la vuelta al
pescado, recocinar de 3-5 minutos.

Descongelacion y coccion de verdura

Col lombarda 450 g 720 14-16 si
Espinacas de hoja 300¢g 720 11-13 si
Coliflor 200 g 720 7-9 si
Alubias verdes cortadas 2009 720 8-10 si
Brécol 300¢g 720 8-9 si
Guisantes 3009 720 7-8 si
Colinabo 300¢g 720 13-15 si
Puerro 2009 720 10 - 11 Si
Maiz 2009 720 4-6 Si
Zanahorias 2009 720 5-6 Si
Col de Bruselas 300¢g 720 7-8 si
Espinacas 450 ¢ 720 12-13 si

600 g 720 15-17 si

Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover entreme-
dias es decir trozear con cuidado, recocinar de 2-3 minutos, condimentar

primero al servir la comida.
Sopas / potajese (Alimentos precocinados)

Potaje 500¢ 720 13-15 si
Sgpa con trocitos de otros 300 720 7.8 si
alimentos

Sopa de crema 500 g 720 13-15 si

Consejo: Remover entremedias, recocinar de 3-5 minutos.

Coccidn-Express

Para iniciar el programa-expres, presione repetidamente
la tecla-expres. El proceso de coccion comenzara al
instante y se prolongara unos 30 segundos cada vez que
realice otra pulsacion de tecla. A partir de un minuto se
prolongara el tiempo de coccién por un minuto respecti-
vamente.

En este proceso la potencia del microondas es del 100%.

Programas Automaticos

Con ayuda de la automatica puede dejar que ciertas
cantidades de alimentos se terminen de cocer de forma
automatica.

Para ello proceda de la siguiente manera:

a) Patatas

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla “Patata” 1x para la preparacion
de 120-170g o presione la tecla “Patata” 2x para la
preparacion de 140-200g.
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3. Para seleccionar un tiempo de coccién, presione las

teclas numéricas de 1-4.

Tecla Teclas Tiempo de
“patata” numeéricas coccion
1X 1 3min 50sek.
1X 2 7min 10sek
1Xx 3 11min
1X 4 14min
Tecla Teclas Tiempo de
“patata” numeéricas coccion
2X 1 5min 40sek.
2X 2 9min
2X 3 13min
2X 4 17min

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara
el aparato y en el display aparecera ,END".

Consejo: Todavia deje reposar el alimento de 5a 10
minutos en el horno.

b) Palomitas

iSe ruega utilizar exclusivamente palomitas en bolsas
para microondas !

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla ,Palomitas”. En el display aparecera
“2:30".

3. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagard el

aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede

apartar la comida.

Nota: Puede cambiar el tiempo de coccién.

» Presione la tecla “Palomitas” 2x.

» Introduzca con las teclas-numéricas el nuevo tiempo
de coccion.

* Presione la tecla inicio.

El nuevo tiempo de coccién se quedara programado,
hasta que se vuelva a cambiar.

c) Pizza

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla “Pizza” 1x para calentar un trozo de
120-140g o presione la tecla “Pizza” 2x para calentar
un trozo mas grande.

3. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagard el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

d) Pinchos de carne

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla ,Pinchos de carne” 1x para la prepa-
racion de cantidades mas bien pequefas o presione
la tecla “Pinchos de carne” 2x para la preparacion de
cantidades mas bien grandes.

3. Presione las teclas-numéricas de 1-4, para seleccio-
nar el peso de coccion.
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(Tecla “Pinchos de carne” 1x presionado)
Teclas Tiempo de
numeéricas Peso coccion
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 600g 23min

(Tecla “Pinchos de carne” 2 presionado)

Teclas Tiempo de
numéricas Peso coccion
1 1709 12min
2 310g 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede

apartar la comida.

e) Bebidas

1. Presione la tecla parada.
Presione la tecla “Bebidas” 1x para el calentamiento
de 140-200g. Presione la tecla “Bebidas” 2x para el
calentamiento de 250-310g.

3. Presione una tecla de 1-4, para seleccionar un tiem-

po de calentamiento.

Tecla Teclas Tiempo de
“bebidas” numéricas calentamiento
1X 1 1min 20sek
1X 2 2min 30sek
1X 3 3min 40sek
1X 4 4min 50sek
Tecla Teclas Tiempo de
“bebidas” numéricas calentamiento
2X 1 2min 20sek.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sek
2X 4 7min 20sek

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede

apartar la comida.

f) Calentamiento

1. Presione la tecla parada.
Presione la tecla “Calentamiento”. En el display

aparece “3:40”.

3. Parainiciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede

apartar la comida.

g) Pastel

1. Presione la tecla parada.
2. Presione la tecla “Pastel”. En el display aparece

“40:00”.

3. Parainiciar el proceso presione la tecla inicio.
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Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END*". Ahora puede
apartar la comida.

Nota: Puede cambiar el tiempo de coccién.

* Presione la tecla “Pastel” 2x.

* Introduzca con las teclas-numéricas el nuevo tiempo
de coccion (hasta 99:99).

» Presione la tecla-inicio.

El nuevo tiempo de coccién se quedara programado
hasta que sea cambiado de nuevo.

Parrilla

Para asar a la parrilla utilice por favor la parrilla y de esta
forma conseguira un asado homogéneo y rapido. Utilice
una vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los
alimentos a asar directamente sobre la parrilla.

Alimentos grandes y gruesos se asaran directamente
sobre el plato giratorio!

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguiente
manera:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-grill 1x.

3. Mediante las teclas-numéricas introduzca la duracién
deseada de asado a la parrilla.

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Microondas / Parrilla —
Funcionamiento combinado
En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla

alternativamente dentro del tiempo ajustado en siguiente
proporcion:

30% del tiempo .
Combinacion 1 de coccién dg(i:oé)c?:%r;uer;rrr)icl)la
microondas P
55% del tiempo .
Combinacién 2 de coccién d:ioécg%r;“er;r?iﬂa
microondas P

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coccién en el microondas es mas lar-
go que para alimentos pequefos y planos. Sin embargo
en el funcionamiento de parrilla es al contrario. Cuanto
mas cerca esté el alimento de la parrilla, mas rapido

se asa. Esto significa que si prepara trozos grandes de
carne con el funcionamiento combinado, puede ocurrir
que el tiempo de coccidn sea mas corto que para trozos
pequefos de carne asada.

Para ello, proceda como indicado a continuacion:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla “microondas/grill” 1x para el funcion-
amiento combinado 1. Presione la tecla “microondas/
grill” 2x para el funcionamiento combinado 2.

3. Mediante las teclas-numéricas introduzca la duracion
deseada de coccion.
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4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Tabla Microondas / Parrilla —
Funcionamiento combinado
Tiempo
aprox. en
minutos

Carne, embutidos

Carne de vaca, de cerdo o de ternera | 500 g 10-12 no

Alimento/plato Cantidad Cubrir

en una pieza 750 g 12-15 no
Carne de cerdo cocida y ahumada 500 g 12-14 no
Asado de carne picada 500 g 13-15 no
Salchicha de Viena 2009 2-3 no
Salchicha cocida 200¢g 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, recocinar de 3-5 minutos, untar clara de huevo sobre el asado

de carne picada, pinchar la salchicha con un tenedor.
Carne de ave

Pollo para hacer sopa 1000g | 13-15 no
Trozos de pollo 250 g 4-5 no
Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelta una vez,
recocinar de 4-5 minutos.

Pescado

Trucha, azul 300¢g 5-6 no
Filete

de pescado 300g 3-4 no

Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, recocinar de 3-5 minutos.

Manejo en el funcionamiento
exclusivo de aire caliente

Durante el proceso de coccidn con aire caliente circula
el aire caliente en el espacio para calentar la comida. De
esta forma los alimentos se doran mas rapido y son mas
crujientes. En el modo de operacién aire caliente puede
seleccionar hasta 10 temperaturas diferentes.

Cocinar con aire caliente

Suponiendo que quiera cocinar con 180°C, 40 minutos,
entonces proceda de siguiente manera:

1. Presione la tecla parada.
2. Presione la tecla “aire caliente”.
3. Con una de las teclas-numéricas (p.ej. 8) seleccione
la temperatura de coccién deseada.
4. Mediante las teclas-numéricas introduzca la duracién
de coccion deseada (p.ej. 40 minutos).
Paso Tecla Indicacidn
1 parada
2 aire caliente
3 8 180
4 40 H:40
5 inicio

5. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Por favor tenga atencion:

» Se pueden programar maximamente 9 horas, 99
minutos. Después de haber transcurrido el tiempo,
sonaran sefales acusticas y la palabra ,END" apare-
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cera en el display. Presione la tecla de parada o abra
la puerta. La palabra “END” desaparecera.

« Durante la coccidn con aire caliente puede controlar
la temperatura, presionando la tecla-aire caliente.

Precalentamiento y coccion
con aire caliente

Puede precalentar su microondas con aire caliente y a
continuacién aplicar el aire caliente.

Suponiendo que quiera precalentar su aparato hasta
170°C y a continuacion cocinar por 35 minutos:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-aire caliente.

3. Con una de las teclas-numéricas (p.ej. 7) seleccione
la temperatura de precalentamiento deseada.

4. Presione la tecla-inicio. En el display parpadea la indi-
cacion “PREH” (Precalentar). Cuando el horno haya
alcanzado la temperatura programada, la indicacion
“PREH” se iluminara de forma continua.

5. Abra por favor la puerta y coloque su alimento a
cocinar en el centro del plato giratorio.

6. Mediante las teclas-numéricas introduzca el tiempo
de coccién deseado (p.ej. 35 minutos).

7. Parainiciar el proceso presione la tecla inicio.

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Uso combinado de
aire caliente y microondas

El aparato tiene para ello cuatro ajustes preprogamados.
Esto le facilitard, trabajar con aire caliente asi como con
la funcién de microondas.

Presione por favor la tecla microondas / aire caliente y a
continuacién una tecla-numérica de 1-4, para seleccionar
la temperatura de aire caliente.

Teclas Temperatura
Tecla numeéricas (°C)
Microondas / aire caliente 1 150
Microondas / aire caliente 2 180
Microondas / aire caliente 3 200
Microondas / aire caliente 4 230

Si desea para hacer un pastel con 200°C de
temperatura, ajustar un tiempo de 25 minutos:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione por favor la tecla microondas / aire caliente.

3. Con una de las teclas-numéricas (p.ej. 3) elija la
temperatura deseada (200°C).

4. Mediante las teclas-numéricas introduzca la duracién
de coccién deseada (p.ej. 25 minutos).

5. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

Por favor tenga atencion:

Maximamente se pueden programar 9 horas, 99 minutos.
Después de haber transcurrido el tiempo, sonaran
sefales acusticas y la palabra ,END" aparecera en el
display. Presione la tecla de parada o abra la puerta. La
palabra “END” desaparecera.
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Durante la coccién con aire caliente puede controlar
la temperatura, presionando la tecla-microondas / aire
caliente.

~
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Cocinar en varios pasos

Puede ajustar los programas de manera que tenga 3
funciones diferentes.

Vamos a suponer que quiera seleccionar para cocinar el
programa siguiente:

Descongelacion rapida

\{

Preparacion en el microondas

\/

Cocinar con aire caliente (sin precalientamiento)

Presione la tecla parada.

Presione la tecla-descongelacion.

Mediante las teclas-numéricas introduzca la duracion

de descongelacion deseada.

4. Presione la tecla-microondas.

5. Con ayuda de las teclas-numéricas introduzca el
tiempo de coccidén de microondas deseado.

6. Presione la tecla-aire caliente.

7. Con una de las teclas-numéricas seleccione la tem-
peratura de coccién deseada.

8. Mediante las teclas-numéricas introduzca la deseada
duracion de coccién de aire caliente.

9. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

wh =

Después de haber transcurrido el tiempo se apagara el
aparato y en el display aparecera ,END". Ahora puede
apartar la comida.

Funciones especiales
Memoria automatica

Después de haber finalizado el proceso de coccién, cada
2 minutos le recordard un tono de piar que debe apartar
su plato del microondas.

Dicha memoria se desconectara al abrir la puerta o al
presionar la tecla parada.

Bloqueo

Para bloquear el aparato, presione mas de 3 segundos la
tecla parada. El bloqueo se indicara en el visualizador. La
funcion de los elementos de mando esta bloqueada. Para
el desbloqueo del aparato, presione de nuevo la tecla
parada més de 3 segundos.

Timer (Count down)

El aparato dispone de una funcion-timer:

1. Presione la tecla parada.

2. Presione la tecla-timer.

3. Mediante las teclas-numéricas introduzca la hora
deseada.

4. Para iniciar el proceso presione la tecla inicio.

En respecto al tiempo ajustado comenzara una cuenta
atras y la finalizacion sera senalada con un tono.

Nota: Esta funcion también se puede utilizar durante la
puesta en marcha del aparato.
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Limpieza

Antes de la limpieza retire siempre la clavija de red de la
caja de enchufe.

* Después del uso limpie con un pafno levemente
humedecido el espacio interior de coccién.

» Limpie el microondas por afuera con un pafno leve-
mente humedecido

» Limpie el accesorio de forma habitual en un bafno
jabonoso.

* Marco de la puerta / junta de la puerta y piezas
vecinas deberian, al estar sucias, ser limpiadas
cuidadosamente con un pafio himedo.

Datos técnicos

ModelO: ..., MWG 1246 H CB
Suministro de tensidn:.......ccccceeeeeeeeeeeeeeeeeeeee. 230V, 50 Hz
Consumo de energia:......ccceeieeeneeeneeenee e 1400 W
Consumo de energia aire caliente:...........ccceeeenee. 1400 W
Consumo de energia parrilla: .......cccooeveieeeneerninene 1200 W
Potencia asignada de salida de microondas: .......... 900 W
Volumen espacio de COCCION:......ccceevveeeerverennnne 25 Litros
Clase de proteCCiON:........ceeiiiiee i I

Este aparato se ha examinado segln las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tension y se ha construido seguin las mas nuevas especi-
ficaciones en razén de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios®),
que se hayan originado por defectos del material o de

la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizard una reparacion o un cambio. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio o una reparacién gratuita.

En el caso de garantia lleve el aparato base en el emba-
laje original y la factura de compra a su concesionario.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan au-
tomaticamente el recambio gratuito del aparato completo.
iEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de aten-
cién al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el cliente !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbdn del motor, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra etc.), como también la limpieza, mantenimiento o el
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recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e irdn al cargo del cliente!

En caso de intervencién ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesionario o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.

)i

Significado del simbolo
,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no
forman parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus
aparatos eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a
causa de una erronéa eliminacion de desechos, para el
medio ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuird a la recuperacion, al reciclado y
a otras formas de reutilizacion de los aparatos viejos
eléctricos y electrénicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos,
se obtiene en su ayuntamiento o su administracién
municipal.

En varios paises de la UE se prohibe a partir del
13.8.2005 la eliminacion de aparatos viejos eléctricos
y electrénicos a través de la basura domeéstica y/o del
vertido residual.

En Alemania a partir del 23.3.2006.

01.12.2005, 12:44:45 Uhr



Instrucoes gerais de seguranca

+ Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrugdes de emprego e guarde-as
muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
talao de compra e, tanto quanto possivel, a embala-
gem com 0s elementos interiores.

« Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido.
Este aparelho n&o se destina a fins comerciais. Nao
0 utilize ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa
ser usado ao ar livre sob determinadas condigoes).
Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma
em quaisquer liquidos) e de arestas agucadas. Nao
utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso
de o aparelho ficar hiumido ou molhado, retire imedia-
tamente a ficha da tomada. N&o tocar na agua.

+ Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

» O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No
caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
ficha da tomada (puxe pela ficha e n&o pelo fio).

» Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios
pendurados e atente em que as crian¢as ndo possam
chegar a tais aparelhos.

» Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém
alguns danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

» Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio da-
nificado por um fio da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servigos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificagoes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

« E favor observar as seguintes ,Instrugées especiais
de seguranca...”.

Instrucoes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atencéo e guardar
para futuras consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma
apresentarem danos, o aparelho nao podera ser posto a
funcionar antes de ter sido reparado por um técnico da
especialidade.

+ Adverténcia: nao proceda, de modo nenhum, a repa-
racao do aparelho por si proprio. Contacte um técnico
da especialidade. Para qualquer outra pessoa, sera
altamente perigoso executar trabalhos de reparacao
ou de manutencao que exijam a remocao de qualquer
cobertura que assegure a protecgdo contra radiacdes
provenientes da energia de microondas.

» Adverténcia: Nao agueca liquidos em recepientes
fechados. Perigo de explosao!

» Aviso: Sempre que o aparelho trabalhe no modo de
funcionamento combinado e tendo-se em conta as
temperaturas que persistirao, 0 mesmo nao podera ser
utilizado por criangas, excepto se estiverem sob vigilan-
cia de pessoas adultas.
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* Nota: O microondas nao se destina a aquecer animais
vivos.

» Aviso: O aparelho sé podera ser usado sem vigilancia
(e apenas com a fungéo de cozedura) por criangas e
pessoas enfraquecidas, depois de se ter instruido as
mesmas de maneira a ficarem aptas a utiliza-lo de forma
segura e a compreenderem os perigos de um manusea-
mento incorrecto.

» No caso de desejar colocar a sua micro-ondas num ar-
mario, prateleira etc. faga atencdo de que todos os lados
do aparelho estejam pelo menos a 10 cm de distancia
dos armarios, paredes etc.

»  Utilize sémente lougcas adequadas como:

Vidro, porcelana, cerdmica, plasticos resistentes ao calor
e lougas especiais para a micro-ondas.

» Quando se aquecerem ou cozinharem comidas em
materiais inflamaveis, tais como recipientes de plastico
ou de papel, 0 microondas tera de ser vigiado frequente-
mente, pois tais materiais poderao incendiar-se.

» Em caso de formacao de fumo deve-se desligar o
aparelho e retirar a ficha de corrente. Conserve a porta
fechada para extinguir a chama que possa surgir.

+ Atencao retardamento da ebulicao: Ao cozinhar, espe-
cialmente ao aquecer mais uma vez os liquidos (agua)
pode acontecer que a temperatura de ebulicdo seja
atingida, mas que as bolhas tipicas de vapor ainda ndo
tenham subido. Os liquidos n&o fervem regularmente.
Este chamado retardamento de ebulicdo pode ser ori-
ginado por uma leve vibragéo ao se retirar o recipiente,
0 que leva uma repentina formacao de bolhas de vapor
€ com isso podera transbordar o liquido. Perigo de
queimadura! Para se conseguir um fervimento regular
coloque por favor no recipiente uma vareta de vidro ou
semelhante mas que nao seja metalico.

» O conteldo das garrafinhas para bebés e os frascos
com comida de bebés tera de ser remexido ou agitado e
a temperatura tera de ser verificada antes de utilizar. Ha
perigo de queimadura.

+ Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas,
assim como conservas em boides fechados, etc. ndo
podem ser aquecidos no microondas, pois poderao
explodir mesmo depois de ter terminado 0 aquecimento.

* O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades de-
verao ser limpas cuidadosamente com um pano humido,
no caso de estarem sujas.

» Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

» No caso de se limpar mal o aparelho podera isto originar
0 estrago da superficie deste e assim influénciar a dura-
bilidade do aparelho bem como possivelmente também
podera levar a situagdes perigosas.

~

PORTUGUES

Descricao dos elementos de manejo

1 Fechadura da porta

2 Janela visual*

3 Coberta*

4 Eixo de accionamento
5 Anel escorregadio

6 Prato girador

7 Viseira de servico

8 Aquecimento da grelha
9 Grade da grelha

Atencdo: Nao retire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da portal!

Por favor nao retire de qualquer maneira folhas que
se encontrem pegadas ao interior da porta!
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Vista geral das teclas de funcionamento Indicacoes para utilizacao de grelhas e
de aparelhos combinados

* Uma vez que na utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados é utilzado aquecimento de irradiacao,
utilize sdmente lougas resistentes ao calor.

+ Em caso de utilizagao sé para grelhar podera
também utilizar loucas de metal e de aluminio — mas
nunca no caso da utilizagéo de aparelhos combina-
dos ou de micro-ondas.

» Para o funcionamento de grilhar, de Pizza, de cozer
no forno ou funcionamentos combinados s6 € ade-

~

PORTUGUES

J=IE

» £ Teclas com niimeros
o0 ‘
@Gggg Para regular a hora, o tempo de
' cozimento, a temperatura e o peso

Tecla de micro-ondas
Escolha dos graus de funcionamento

Tecla de grilhar
Para grilhar e para gratinar

Tecla de ar quente quada a grade da grelha.
Somente para funcionamento de ar quente » Na&o coloque nada em cima da carcaga. Esta fica
- Comando a termostato muito quente! Deixe as fendas de ventilagdo sempre
Tecla para funcionamento combinado livres.
de micro-ondas / grelha « Utilize a grade da grelha para aproximar mais a
A micro-ondas e a grelha trabalham comida a cozinhar do elemento de aquecimento.
alternadamente
Tecla de funcionamento combinado de Modo de pér em funcionamento
YWY |micro-ondas / ar quente , L ,

T+ A micro-ondas e o ar quente trabalham » Retire todas as partes acessorias fornecidas que se

alternadamente encontrem no sitio de cozimento, desembrulhe-as

e coloque o anel escorregadio no meio. Coloque o
prato de vidro sobre o eixo de accionamento de tal
maneira que este encaixe no empeno da arvore de
accionamnto e que assente bem sobre esta.

» Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especialmente na parte da porta. No caso de
estragos ndo se devera de qualquer forma pér em
funcionamento o aparelho.

» Para evitar avarias em outros aparelhos existentes,
nao coloque o seu aparelho muito perto dos outros
aparelhos eléctricos.

* Retire todas as folhas de protec¢do que eventualmen-
te estejam pegadas a carcaga.

& Tecla de programa para batatas » Por favor néo retire de qualquer maneira folhas

que se encontrem pegadas ao interior da porta!

* Meta a ficha de corrente numa tomada de contacto
de proteccao para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo)
que esteja instalada correctamente.

» Na&o retire qualquer parte que esteja montada dentro

do sitio de cozimento ou na parte interior da portal!

Tecla de descongelar

Activa a funcao de descongelamento em
relacdo com a regulacdo do tempo
Tecla de relégio

Em relacdo com as teclas de numeros
para regular a hora

Tecla de programa para fazer bolos
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Tecla Timer (Countdown)

3,
3

TR
Y3
5]

Tecla de programa para Popcorn

Tecla de programa para bebidas

Utilizacao do aparelho

Tecla de programa para Pizza Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

« O seu aparelho trabalha com irradiagao de micro-on-
das, a qual aquece em muito pouco tempo particulas
de agua que se encontram nas comidas. Aqui ndo
existe qualquer irradiagédo de calor e por isso quase
Tecla de programa para aquecer que nenhuma “tostadela”.

Aquega s6 alimentos neste aparelho.

+ Este aparelho n&o é a utilizar para fritar com gorduras

Tecla de programa
para espetos de carne

Tecla para iniciar

@ BEEROE

T liquidas.
Inicio do programa . A?quega s0 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma
Tecla expresso o aparelho perdera em eficiéncia.
Inicia 0 programa expresso - » Para parar o processo de cozimento carregue no
Indica o tempo de cozinhar expresso botdo de Stopp. o .
Tecla de Stopp * A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
« Carregar uma vez para parar o progra- Assim n&o é necessario um aquecimento antecipado.
ma de cozimento ou para anular uma * N&o ponha nunca a funcionar o aparelho no funciona-
indicagéo falsa mento a micro-ondas ou combinado quando este esta
« Carregar duas vezes para anular o vazio.

programa.
« Para bloquear ou desbloquear o apa-
relho segurar por 3 segundos.
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» O forno de micro-ondas ndo podera substituir o seu
forno normal. Este serve principalmente para:

+ Descongelar productos congelados / gelados

+ Aquecimento ou fervimento rdpido de comidas e
bebidas

+ Cozimento de comidas.

+ Por favor ndo utilize lougas de pléstico ou de papel.

Sinal de confirmacao

As suas instrugdes ao aparelho sao confirmadas por um
sinal acustico.

+ Um sinal acustico depois de se carregar numa tecla:
As suas instrucgdes foram aceites.

» Dois sinais acusticos depois de se carregar numa
tecla:
As suas instrucgdes foram recusadas.
Por favor corrija a indicacéo.

Ajustamento do tempo

Informagéo: A primeira vez que se ligar o aparelho apa-
rece um ponto duplo piscando.

1. Carregue a tecla do relégio.
A indicacdo muda para “:”..

2. Com a ajuda da tecla de nimeros indique as horas e
0s minutos desejados.

3. Carregue mais uma vez na tecla do relégio. A nova

hora sera activada.

Manejo da micro-ondas

Coloque a comida a aquecer numa louca adequada.
Abra a porta e coloque o recipiente no centro do prato
de vidro. Fechar a porta. (Por motivos de segurancga o
aparelho s6 funciona com a porta fechada).

1. Carregue na tecla Stopp.
2. Escolha por meio do carregar uma ou muitas vezes a
tecla de micro-ondas a capacidade desejada para a

micro-ondas.
Para escolher o valor prozentual devera carregar
na tecla de micro-ondas.
Carregue: Capacidade Descricao
o Capacidade
1x 100% (P-HI) completa
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) Alta
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Média
7X 40% (P-40)
8x 30% (P-30) Baixa
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) Muito baixa
11x 0% (P-00)
100% significa 900 W

3. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de cozimento desejado.
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Por exemplo: ]
10.30 minutos de cozimento a capacidade de 100% ‘g
Passo Tecla Indicacido o

1 Stopp E

2 Micro-onda P- HI o

3 1030 10:30 (o]

4 Iniciar o

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar. O tempo de
cozimento esta relacionado com a quantidade e a
natureza do conteido. Com um pouco de pratica
aprende depressa a calcular o tempo de cozimento.

Faca atencao:

O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapida-
mente do que num forno. Se nao esta bem seguro, ajuste
o tempo de cozimento mais curto e depois se necessario
continue a cozer. Quando o tempo terminar o aparelho
desliga-se e no display aparece a palavra « END ».
Retire entdo a comida.

Descongelamento rapido de
produtos congelados

Por favor faga atencéo:

e Como regra diz-se que 500 gr. de produtos congela-
dos precisam cerca de 5 minutos para descongelar.

* No caso que durante este tempo o produto congelado
nao esteja completamente descongelado, regule o
tempo de cada vez 1 minuto a mais.

No caso de desejar descongelar um alimento congelado
e pde o tempo para isso em 5 minutos:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla Descongelar.

3. Com a ajuda da tecla de numeros indique o tempo de
cozimento desejado.

Passo Tecla Indicacao
1 Stopp
2 Descongelar :
3 500 5:00
4 Iniciar

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

No caso que o produto congelado tenha estado num re-
cipiente de plastico, aconselhamos de descongelar este
s6 um pouco e depois mudar este para um recipiente
adequado para a micro-ondas.

Para descongelar podera regular o tempo até 99 minutos
mais 99 segundos. Depois do tempo terminar ouve-se
um sinal acustico e a palavra “END”aparece no Display.
Carregue entdo na tecla Stopp ou abra a porta. A palavra
“END” desaparece.

Na tabela seguinte recebe algumas informagdes sobre
um descongelamento manual.

51

01.12.2005, 12:44:59 Uhr



~

PORTUGUES

Tabela de descongelamento

Tempo de
Productos alimenticios/ | Quanti- | Capacida- chc?;peom descon-
Comidas dade de vatio : gelamento

minutos :

posterior
Carne (Vaca, vitela, porco)| 500 ¢ 180 14-18 | 10-15
em pedaco 1000 g 180 25-30 | 20-25
Escalopes, Costeletas 200 g 180 4-6 5-10
Carne picada 250 g 180 6-8 5-10
Salsichas para fritar, ) )
Salsicha (Bockwurst) 2009 180 4-6 5-10
Carnes frias 300 g 180 4-6 5-10

Conselho: Depois de meio tempo virar a carne, partes sensiveis devem-se
cobrir. Dividir a carne picada, as partes que j& estao congeladas devem-se
retirar; Separar as fatias das carnes frias.

Frango 10009 180 20-25 | 10-15
Partes de frango 500 g 180 12-15 5-10
Pato 17009 180 25-40 | 20-25
Partes de ganso e de 500 g 180 12-18 | 10-15
perua

Conselho: Virar a ave depois de meio tempo, as asas e as peras devem-
se cobrir, deitar fora o liquido de descongelamento e ndo por em contacto
com outras comidas.

Animais de caca

Costeletas de veado 1000 g 180
Lombo de lebre 500 g 180
Conselho: Virar uma vez e cobrir as bordas.

20-35
12-13

20-30
10-20

Camardes, Shrimps 250 g 180 5-7 5-10
Trutas 340 ¢g 180 4-6 5-10
Peixe completo 500 g 180 7-10 10-15
Filetes de peixe 250 g 180 5-7 5-10

Conselho: Remexer muitas vezes, virar muitas vezes.

Framboesa, Morangos 250 g 180 4-6 5-10
Cerejas, Ameixas 250¢ 180 5-7 5-10
Compota de maca 5009 180 9-12 5-10

Conselho: Remexer cuidadosamente ou dividir.
Legumes: Veja ,Tabela de cozimento®, ,Descongelar e cozer de legumes

Pao e Pasteis

Paezinhos 4 pecas 180 ca. 1-3 5
Pao 1000 g 180 13-15 8-10
Pao de torrada 5009 180 5-6 5-10
Bolos secos 5009 180 6-8 5-10
Bolo de frutas 1 peca 180 2-3 2-3
Torta 1 peca 180 05-1 3-5
1200 g 180 10-12 | 30-60

Conselho: Colocar o pao e os biscoitos sobre papel vegetal de cozinha o qual

absorve a humidade. Pastéis sensiveis s se dvem descongelar um pouco.
Productos de leite

Manteiga 250 g 180 5-7 10-15
Queijo mole 250 ¢ 180 6-8 5-10
Natas 200 g 180 3-5 2-3

Conselho: retirar a folha de aluminio, remexer apds meio tempo; as natas
devem-se bater ainda meio congeladas.

Aquecimento

O reaquecimento e o aquecimento é a maior qualidade
da micro-ondas. Liquidos e comidas que estéo frias no
frigorifico podem-se levar muito facilmente a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ter de utilizar
muitos tachos e panelas.
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Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte
s6 poderao ser valores aproximados, uma vez que o
tempo necessario varia muito e depende da temperatura
original e da constituicdo das comidas. Por isso recomen-
damos verificar de vez em quando se a comida ja esta
suficientemente quente.

Tabela de aquecimento

Productos alimenticios/ | Quanti- Capagida- c:fgiom Cobrir
Comidas dade de vatio minutos

Agua, 1 chévena 150 g 900 05-1 nio
Agua, 05| 500 g 900 35-5 nio
Agua, 0,751 750 g 900 5-7 ndo
Café, 1 chavena 150¢g 900 05-1 ndo
Leite, 1 chavena 150¢g 900 05-1 nao

Atencéo: Contra retardo de ebulicao devera colocar uma vara de vidro ou
semelhante (nada metalico) no recipiente e mexer bem antes de beber.

Pratos completos

Escalopes, batatas 450 900 25-35 sim
e legumes

Guisado com massa 450 g 900 2-25 sim
Carne, bolinho de 4509 900 25-35 sim

batata e molho
Conselho: molhar levemente antes e mexer de vez em quando.

Escalopes panados 200 g 900 1-2 ndo
Almbndegas, 4 pecas 500 g 900 3-4 ndo
Carne assada 250 g 900 2-3 nio

Conselho: pinselar com 6leo afim de que a cobertura panada ou a crosta
nao fiquem moles.

1/2 frango 450 g 900 35-5
Fricassé de galinha 400 g 900 3-45
Conselho: pinselar com 6leo e mexer de vez em quando.

Acompanhamentos

ndo
sim

Massa, arroz 1 porcéo 150 ¢ 900 1-2 sim
2porcdes | 300¢g 900 25-35 sim
Batatas 500 g 900 3-4 sim
Conselho: molhar levemente antes.
Caldo 1 prato 250 g 900 1-15 sim
Sopa com .
acgmpanhamento 250g 900 15-2 Sim
Molho 250 g 900 1-2 sim
Leite 100 ml 540 05-1 ndo
Puré, papa 200 g 540 1-15 ndo

Conselho: Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatura!

Cozimento
Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orientagdo da tabela de cozimento
bem como das receitas. Observe o decorrimento do
cozimento enquanto néo tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.

Ele continuara a trabalhar logo que se feche outra vez a
porta.

Os productos alimenticios que sairem do frigorifico
precisam de mais tempo para cozer do que aqueles que
estdo a uma temperatura de ambiente.
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Quanto mais compacta & a comida, quanto mais tempo
leva a cozer. Por exemplo necessita um grande pedaco
de carne um tempo de cozimento maior do que carne
cortada em pequenos pedagos na mesma quantidade.
Recomenda-se comegar a cozer grandes quantidades
com uma capacidade maxima e depois continuar a meia
capacidade para um cozimento regular.

Comidas chatas cozem mais rapidamente que comidas
altas. Por isso devem-se cortar os alimentos se possivel
em fatias chatas. Partes magras como por exemplo per-
nas de galinha ou filetes de peixe devem-se colocar mais
no meio ou até sobrepbdr.

Deve-se seguir a regra de experiéncia:

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo

Se ndo encontrar um tempo certo para uma comida, aqui
tem a regra:

Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno também se
deverao cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adequado um prato virado ao contrario, papel vegetal ou
uma folha para a micro-ondas. Comidas que devam criar
uma crosta devem-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento

Productos alimenticios/ | Quanti- Capagida- c:f;iom Cobrir
Comidas dade de vatio minutos
Beringela 500¢ 720 7-10 sim
Couve flor 500 g 720 8-11 sim
Broculos 500 g 720 6-9 sim
Endivias 500 g 720 6-7 sim
Ervilhas 500 g 720 6-7 sim
Funcho 500 g 720 8-11 sim
Feijdo verde 300¢g 720 13-15 sim
Batatas 500 g 720 9-12 sim
Rabano 500¢g 720 8-10 sim
Alho-porro 5009 720 7-9 sim
Espiga de milho 250 g 720 7-9 sim
Cenouras 500 g 720 8-10 sim
Pimento 500¢g 720 6-9 sim
Couve de Bruxelas 3009 720 7-10 sim
Espargos 3009 720 6-9 sim
Tomate 500 g 720 6-7 sim
Zucchini 500 g 720 9-10 sim

Conselho: Cortar os legumes em partes e deixar cozer lentamente com 2-3
colheres de sopa de liquido. Remexer de vez em quando, deixar cozer mais

3-5 minutos e s0 temierar antes de servir.

gﬁ?g%t:rge maga 500g | 720 | 5-8 | sim
Doce de ameixa 250 g 720 4-6 nio
Compota de ruibarbo 250 g 720 5-8 sim
Maca assada, 4 pecas 500¢g 720 7-9 sim

Conselho: juntar 125 ml de gua, o sumo de limao evita que a fruta se

tinja, deixar cozer mais 3-5 minutos.
Garne com molho 4009 720 10-12 sim
Guisado 500 g 720 10-15 sim
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Productos alimenticios/ | Quanti- | Capacida- clf;p:m Cobrir
Comidas dade de vatio minutos
Rolo de carne de vaca 250 g 720 7-8 sim

Conselho: Mexer de vez em quando, deixar ficar 3 — 5 minutos.

Aves (Comidas j prontas antes)

Fricassé de galinha 250 g 720 6-7 sim
Sopa de aves 2009 720 5-6 sim
Conselho: Mexer de vez em iuand0| deixar ficar 3-5 minutos.

. . 3009 720 7-8 sim
Filetes de peixe 100 790 8.9 Sim

Conselho: Virar depois de meio tempo, deixar cozinhar 3-5 minutos.
Descongelar e cozer de legumes

Couve roxa com maga 450 ¢ 720 14-16 sim
Espinafre de folhas 300¢g 720 11-13 sim
Couve de Bruxelas 2009 720 7-9 sim
Feijao verde 200¢g 720 8-10 sim
Bréculos 3009 720 8-9 sim
Ervilhas 300¢g 720 7-8 sim
Rabano 300¢g 720 13-15 sim
Alho-porro 2009 720 10 - 11 sim
Milho 200g 720 4-6 sim
Cenouras 200¢g 720 5-6 sim
Couve flor 3009 720 7-8 sim
Espinafre 450 g 720 12-13 sim

600 g 720 15-17 sim

Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de liquido, remexer de vez
em quando ou separar com cuidado, deixar cozer mais 2-3 minutos e s6

temperar antes de servir.
Sopas / Prato unico (Comidas ja prontas antes)

Refeicdo de um sé prato 500¢g 720 13-15 sim
Sopa com acompan-

hamento de carne ou 300¢g 720 7-8 sim
verduras

Sopa de creme 5009 720 13-15 sim

Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5 minutos.

Cozinhar rapido

Para iniciar a cozinhar expresso carregue mais que

uma vez a tecla de expresso. O processo de cozimento
comeca imediatamente. Todas as vezes que carregar na
tecla o tempo de cozimento prelonga-se primeiro por 30
seg. e depois de 1 minuto sera o tempo de cozimento de
cada vez prolongado por mais um minuto.

A capacidade da micro-ondas € entédo de 100%.

Programas automaticos

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar com-
pletamente certas quantidades de comidas.

Siga como indicado:

a) Batatas

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla “Batatas” 1 x para preparar
120-170 gr. ou carregue na tecla “batatas” 2 x para
preparar 140-200 gr.

3. Carregue numa tecla de nimeros de 1 a 4 para
escolher o tempo de cozimento.
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(Carregar na tecla “Espeto de carne” 1 x)

“lﬁ Tecla Teclas com Tempo de
= “Batatas” numeros cozimento Teclas com P Tempo de
[T ] 1x 1 3min 50sek. numeros eso cozimento
E 1x 2 7min 10sek 1 1209 10min
o 1x 3 11m!n 2 200g 13min
(o] 1x 4 14min 3 400g 17min
o 4 6009 23min
Tecla Teclas com Tempo de
“Batatas” ndmeros cozimento (Carregar 2 x na tecla “Espeto de carne)
2x 1 5min 40sek.
2x 2 9min Teclas com Peso Tempo de
- nimeros cozimento
2X 3 13min -
ox 4 17min 1 170g 12min
2 3109 15min
4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar. 3 5409 23min
. . 4 800g 30min
Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no
display aparece a palavra « END ». 4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.
Conselho: Para que as comidas continuem a cozedu-  Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
ra deixe ficar estas ainda 5-10 min. no fogao. play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.
b) Popcorn e) Bebidas
Por favor sé utilize o popcorn na micro-ondas dentro dum 1. Carregue na tecla Stopp.
saquinho! 2. Carregue na tecla “Bebidas” 1x para aquecer 140-

200 gr. Carregue na tecla “Bebidas” 2 x para aquecer
de 250-310 gr.

3. Carregue numa tecla de nimeros de 1-4 para escol-
her o tempo de aguecimento.

1. Carregue na tecla Stopp.
2. Carregue na tecla “Popcorn”.
No display aparece “2:30".
3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis- Tecla Teclas com Tempo de
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida. “Bebidas” numeros aquecimento
S . . - 1x 1 1min 20sek
Indl_cagao: Podera se quiser modificar o tempo de 1x > 2min 30sek
cozimento. 1x 3 3min 40sek
« Carregue 2 x na tecla “Popcorn”. 1x 4 4min 50sek
+ Com a tecla de nUmeros marque o novo tempo de
cozimento. Tecla Teclas com Tempo de
« Carregue na tecla iniciar. “Bebidas” numeros aquecimento
. L . . 2X 1 2min 20sek.
O novo tempo de cozimento ficara memorizado até que o o > amin
mude outra vez. o 3 Smin 40Sek
c¢) Pizza 2X 4 7min 20sek
1. Carregue na tecla St(_)pp. 4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.
2. Carregue na tecla “Pizza” 1 x para aquecer um boca-
do de 120-140 gr. ou carregue a tecla de “Pizza” 2 x Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
para aquecer um bocado maior. play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

. . . f) Aquecimento
Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis- ) Ad

play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida. 1. Carregue na tecla Stopp.
2. Carregue na tecla “Aquecimento”. No Display aparece
d) Espeto de carne “3:40”.
3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.
1. Carregue na tecla Stopp.
2. Carregue na tecla “Espeto de carne” 1 x para prepa- Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
rar uma pequena por¢ao ou carregue na tecla “Espe- play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

to de carne” 2 x para preparar uma porgao maior.
3. Carregue uma tecla de nimeros de 1-4 para escolher @) Bolos

0 peso de cozimento. 1. Carregue na tecla Stopp.
2. Carregue na tecla “bolos”.
No Display aparece “40:00”.
3. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.
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Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

Indicagao: Podera modificar o tempo de cozimento.

+ Carregue 2 x na tecla “bolos”.

+ Indique o0 novo tempo de cozimento com as teclas de
nuameros até (99:99).

» Carregue na tecla “Start”.

O novo tempo de cozimento ficara memorizado até que o
mude novamente.

Grelha

Para grilhar utilize por favor a grade de grelhar para
conseguir um tostado répido e homogéneo. Utilize lougas
resistentes ao calor ou coloque a comida a grilhar direc-
tamente sobre a grelha.

No caso de pecas grandes e grossas estas devem ser
grelhadas diretamente sobre o prato giratério.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue 1 x natecla “Grelhar”.

3. Com a ajuda das teclas de numeros podera escolher
o tempo de grlhar desejado.

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

Funcionamento combinado
Micro-ondas/Grill
Nesta regulagdo trabalham a micro-ondas e a grelha

alternadamente dentro do tempo escolhido numa relagao
de:

30% do tempo 70% do tempo
Combinacdo 1 | de cozimento na | de cozimento na
micro-ondas grelha

Combinagéo 2

55% do tempo
de cozimento na
micro-ondas

45% do tempo
de cozimento na
grelha

Tabela de funcionamento combinado
Micro-ondas / Grelha

Quanti- Tempo .

Productos alimenticios / Comidas dade cercaem | Cobrir
minutos

Carne de vaca, de porco ou de vitela 500 g 10-12 nao
numa peca 750 g 12-15 néo
Carne de porco fumada 500 g 12-14 ndo
Assado de carne picada 500 g 13-15 ndo
Salsichas de Viena 200 g 2-3 ndo
Salsichas 200 g 2-3 ndo

Conselho: Virar a carne depois de meio tempo e continuar a cozinhar
mais 3-5 minutos. Pinselar a carne assada picada com clara de ovo; as

salsichas devem-se iicar com um iarfo.

Canja 1000 g 13-15 nédo
Partes de frango 250 g 4-5 ndo
Conselho: Cozinhar sem outros liquidos além do molho préprio, virar uma
vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Pee
Truta ao natural 3009 5-6 ndo
Filetes de peixe 300¢g 3-4 ndo
Conselho: Virar depois de meio tempo, continuar a cozinhar mais 3-5
minutos.

Servigco em funcionamento
com ar quente puro
Durante o cozinhar com ar quente circula ar quente circu-
la no sitio de cozimento. Desta forma as comidas ficardo
mais rdpidamente tostadas e apetitosas. No funciona-

mento a ar quente podera escolher até
10 temperaturas diferentes.

Cozinhar com ar quente

No caso de querer cozinhar a 180° durante 40 min.
podera fazer como segue:

Carregue na tecla Stopp.

~

PORTUGUES

Quando preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/grelha devera fazer atengéo ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exemplo
assado de porco, sera o tempo na micro-ondas muito mais
longo do que se forem pecas pequenas e chatas. No caso
de grelhar é porém o contrario. Quanto mais perto estiver
o alimento da grelha, mais rapidamente este ficara tosta-
do. Quer dizer, se preparar um grande pedaco de assado
em funcionamento combinado sera o tempo de grelhar
mais curto do que se fér uma pec¢a pequena.

Faga como se segue:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue 1 x na tecla “Micro-ondas/ Grelha” para o
funcionamento combinado 1. Carregue 2 x na tecla
“Micro-ondas/Grelha” para o funcionamento combina-
do 2.

3. Com a ajuda das teclas de nimeros podera indicar o
tempo de cozimento desejado.

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.
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1
2. Carregue na tecla “Ar quente”
3

P

5.

Com uma das teclas de numeros (p.ex. 8) podera
escolher a temperatura de cozimento desejada.
Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
desejado de cozimento (p.ex. 40 min.).

Passo Tecla Indicacao
1 Stopp
2 Ar quente
3 8 180
4 40 H:40
5 Iniciar

Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Por favor faca atencéo:

Ao maximo podera programar 9 horas e 99 minutos.
Logo que o tempo terminar, ouve-se um sinal acusti-
co e a palavra “END” aparece no Display. Carregue
na tecla Stopp ou abra a porta. A palavra “END”
desaparece.

Durante o cozinhar com ar quente podera controlar a
temperatura logo que carregue na tecla de ar quente.
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Preaquecer e cozinhar com ar quente

Podera aquecer previamente a sua micro-ondas utilizan-
do o funcionamento a ar quente e em seguida continuar
a empregar o ar quente.

No caso de querer aquecer préviamente o seu aparelho
a 170°C e depois cozinhar por 35 min.:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla ar quente.

3. Com uma das teclas de nimeros (p.ex. 7) escolha a
temperatura de aquecimento prévio desejada.

4. Carregue na tecla Start. No display a indicagdo
“PREH” (preaquecimento) pisca. Quando o forno atin-
ge a temperatura programada, a indicagdo “PREH”
acende continuamente.

5. Abra a porta por favor e coloque os seus alimentos
no meio do prato giratério.

6. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de cozimento desejado (p.ex. 35 min.).

7. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

Emprego combinado
de ar quente e de micro-ondas

Para isso o aparelho tem 4 regulacdes ja programadas.
Isto facilita-lhe o trabalho tanto com o ar quente como
com a micro-ondas.

Carregue por favor na tecla micro-ondas / ar quente e
depois carregue numa tecla de numeros de 1-4 para
escolher a temperatura de ar quente.

Teclas com o
Tecla nimeros Temperatura (°C)
Micro-ondas / Ar quente 1 150
Micro-ondas / Ar quente 2 180
Micro-ondas / Ar quente 3 200
Micro-ondas / Ar quente 4 230

Deseja fazer um bolo a uma temperatura de 200 °C
deseja regular um tempo de 25 minutos:

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla de micro-ondas/Ar quente.

3. Com uma das teclas de numeros (p.ex. 3) escolha a
temperatura desejada (200°C).

4. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
desejado de cozimento (p.ex. 25 min.).

5. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Por favor faga atencao:

Ao maximo s6 se podera programar 9 horas e 99
minutos. Logo que o tempo terminar ouve-se um sinal
acustico e a palavra “END” aparece no Display. Carregue
na tecla Stopp ou abra a porta. A palavra “END” desa-
parece.

Durante o cozer com ar quente podera controlar a
temperatura, logo que carreguar na tecla micro-ondas/ar
quente.
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Cozinhar a varios passos

Podera regular os programas de tal maneira que possa
ter a possibilidade de escolher entre 3 funcdes diferen-
tes.

No caso de escolher um destes programas para cozin-
har:

Descongelar rapidamente

¥

Preparar na micro-ondas

¥

Cozinhar com ar quente (sem aquecimento prévio)

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla descongelar

3. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de descongelamento desejado.

4. Carregue na tecla de micro-ondas

5. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de cozimento na micro-ondas desejado

6. Carregue na tecla de ar quente.

7. Com uma das teclas de nimeros escolha a tempera-
tura de cozimento desejada

8. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
de cozimento a ar quente desejado.

9. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

Quando o tempo terminar o aparelho desliga-se e no dis-
play aparece a palavra « END ». Retire entdo a comida.

Funcoes especiais
Adverténcia automatica

Depois de terminar um processo de cozimento sera
avisado todos os 2 minutos por sinal acustico que devera
retirar as comidas do aparelho.

Ao abrir a porta ou ao carregar na tecla Stopp este aviso
sera desligado.

Bloqueamento

Carregue na tecla Stopp mais de 3 segundos para
bloguear o aparelho. O bloqueamento sera indicado no
mostrador. A funcdo dos elementos de servigo estao blo-
queados. Carregue na tecla Stopp mais uma vez durante
mais do que 3 segundos para retirar o bloqueio.

Timer (Count-down)
O aparelho possui uma fungao de Timer (tempo)

1. Carregue na tecla Stopp.

2. Carregue na tecla Timer

3. Com a ajuda das teclas de numeros indique o tempo
desejado.

4. Para iniciar carregue na tecla Iniciar.

O tempo indicado é contado para tras e quando chegar
ao fim é sinalizado por um sinal acustico.

Atencdo: Também podera utilizar esta fungao durante o
tempo de funcionamento do aparelho.
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Limpeza

Antes de limpar o aparelho retire sempre a ficha de
corrente.

* Limpe o lugar de cozimento apés a utilizacdo com um
pano um pouco humido.

* Limpe a micro-ondas por fora com um pano um
pouco humido.

» As pecas acessoérias deverao ser limpas como habi-
tualmente com agua quente e detergentes.

* O caixilho da porta / vedagao da porta e as pecas
perto dela terdo de ser limpos cuidadosamente com
um pano humido quando estejam sujos.

Caracteristicas técnicas

MOdElO:....oeiiiiee e MWG 1246 H CB
Alimentagéo da corrente:.........ccccoeeeeiieeennen 230V, 50 Hz
ConsumMo de ENergia: ......cccevueerieerierrniee e 1400 W
Consumo de energia ar quente: .......cccceeeeeeeeennee. 1400 W
Consumo de energia grelhador: ........cccccceeeeerieene 1200 W

Poténcia de saida dimensional do microondas:...... 900 W
Capacidade do forno: ......cccccceveviiveeiciee e 25 litros
Categoria de proteCCaA0: .....uevveerirreerieeeeeriiiee e e e eeeeeeee e I

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescri¢des da seguranga
técnica.

Reserva-se o direito de alteracoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a partir da data da compra (talao).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao
gratis - por reparagao, ou, segundo a nossa decisao,

por substituicao - das deficiéncias do aparelho ou dos
acessorios*) que provenham de erros de material ou de
fabricacdo. A prestac@o de servigos relacionados com

a garantia ndo prolongardo a mesma, nem iniciardo um
novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, nao sera possivel proceder-se a qualquer troca
ou reparacao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, jun-
tamente com o taldo de compra, na loja onde 0 mesmo
foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera
efectuada automatica-mente uma substituicao completa
do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotline! Danos
causados por quebras de pecgas de vidro ou de plastico
terao de ser pagos pelo cliente!

Nao estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem (como, por
exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do motor, te-
lecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem
a limpeza, a manutengéo ou a substituicdo de pecas que
se desgastem, devendo tais despesas ser reembolsadas!
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A garantia terminara sempre que tenha havido interven-
¢éo alheia nos aparelhos.

Apdés a garantia

Apo6s a expiracao do prazo de garantia, poderao ser
efectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.

)i

Significado do simbolo
,»contentor do lixo*

Poupe o nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de
aparelhos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo
pretende continuar a utilizar.

Desta forma, contribuird para ajudar a evitar os poten-
ciais efeitos perniciosos que um falso depésito de objec-
tos usados terdo, tanto no que diz respeito ao ambiente,
como a saude humana.

Dara igualmente a sua contribuicao para o reaproveita-
mento de materiais, para a reciclagem e outras formas
de aproveitamento de aparelhos eléctricos e electronicos
usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia,
informacdes sobre os locais onde podera entregar tais
aparelhos.

Em muitos paises da UE, sera proibido depositar aparel-
hos eléctricos e electronicos usados no lixo doméstico a
partir de 13.8.2005.

Na Alemanha, a partir de 23.3.2006.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso e con-
servarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con
la confezione interna.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Ques-
to prodotto non €& stato concepito ai fini di un impiego

in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno
che non sia contemplato un particolare tipo di uso
allaperto nel rispetto di specifiche condizioni). Proteg-
gerlo dal calore, nonché dall'esposizione diretta ai raggi
solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli
affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio,
staccare immediatamente la spina. Evitare il contatto
con l'acqua.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa

(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorché non si
utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli acces-
sori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I apparecchio senza sorvegli-
anza. Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro,
spegnere e disconnettere sempre I" apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che
possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi
che non vi siano cavi pendenti e che i bambini non pos-
sano accedere in alcun modo all’apparecchio stesso.
Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare
che non vi siano danni. Non mettere in funzione
apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi

a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare 'insorgere

di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare il
costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalen-
te.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare
per l'uso futuro.

Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni dello spor-
tello sono danneggiate, il forno non pud essere usato
prima che siano state effettuate riparazioni da una
persona addestrata allo scopo.

Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzato. Tranne che per
I'esperto, per tutti & pericoloso eseguire lavori di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la rimozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell’'energia microonde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosione!

di adulti, a causa delle temperature che persistono.
Nota: La microonde non & adatta per riscaldare ani-
mali vivi.

Attenzione: Ai bambini e a persone fragili &€ permes-
so I' uso dell’ apparecchio senza sorveglianza solo se
dapprima sia stata data un’ informazione adeguata che
consenta a questo gruppo di persone di maneggiare I’
apparecchio in modo sicuro e capire i pericoli di un uso
sbagliato.

Se desiderate alloggiare il vostro microonde in un
armadio, scaffale o simili, fate attenzione che su ogni
lato dell’apparecchio ci sia una distanza di ventilazione
di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

Utilizzare solo stoviglie idonee come:

vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciali per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica,
necessario sorvegliare la microonde per evitare la
possibilita di combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare
la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuali famme.

Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,
soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua) pud
accadere che la temperatura di ebollizione sia raggi-
unta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora non
salgano. Lebollizione non & uniforme. Quando si toglie
il recipiente, questo fenomeno tramite una scossa
leggera pud dar luogo ad un’ebollizione rallentata, pro-
vocando quindi una formazione improvvisa di bollicine
di vapore, percio il liquido pud traboccare. Pericolo di
ustione! Per ottenere un’ebollizione uniforme, mettere
nel recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile,
ma non metallo.

Lapparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall’'utente. Dopo aver tolto il coperchio c’é pericolo di
radiazioni provenienti dall’energia microonde.

Alimenti con guscio o scorza, come uova, salami,
conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere
riscaldati nel forno microonde perché possono esplo-
dere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato.

In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti
accuratamente con un panno umido.

Pulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dallinterno.

La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superficie, cio
che puo influenzare la durata di vita dell’ apparecchio e
causare eventualmente situazioni pericolose.

Descrizione degli elementi di comando

1 Chiusura porta

2 Finestrino*

3 Copertura*

4 Asse motore

5 Anello scorrevole

6 Piatto girevole

7 Pannello di controllo
8 Riscaldamento griglia
9 Griglia

» Attenzione: Se il funzionamento dell’ apparecchio &
impostato in modo combinato, & consigliabile lasciare
usare I’ apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza
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Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
cottura e dal lato interno dello sportello!
Non togliere mai pellicole dall’interno dello sportello!
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Tabella dei tasti di controllo

- g Tasti numerici
00000 , . .
~ |Per impostare I'ora, il tempo di cottura, la
00000 P P

temperatura e il peso

Tasto microonde
Scelta delle posizioni

Tasto griglia
Per cuocere al grill e gratinare

Tasto aria calda
Funzionamento possibile solo con aria
calda, mediante termostato

=Z]%

Tasto microonde/

< o ww griglia modalita combinata
Lavoro alternato di microonda e griglia
" Ta_sto microonda_/ i )
o+ | aria calda modalita combinata

Lavoro alternato di microonda ed aria calda

Tasto per scongelamento
Attiva la funzione di scongelamento unita-
mente all’ impostazione dell’ ora

Tasto orologio
Unitamente all’ impostazione dell’ ora
tramite i tasti numerici

Tasto per programma torte

Tasto Timer (Countdown)

TLLE

Tasto per programma patate

2

o)
%g,’.
&

Tasto per programma popcorn

Tasto per programma bibite

Tasto per programma pizze

Tasto per programma spiedini

Tasto per programma riscaldamento

EE00E

@ Tasto start
Avviare il programma

Tasto Express
Iniziare il programa Express —
Impostare il tempo di cottura express

Tasto stop

* Premere una volta per fermare il
procedimento di cottura oppure per
cancellare un’ impostazione sbagliata.

* Premere due volte per cancellare il
programma.

+ Premere per 3 secondi per bloccare/
sbloccare I apparecchio

@ 8
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Avvertenze per il funzionamento grill
e modalita alternata

Visto che per il funzionamento grill con modalita alter-
nata viene usato calore radiante, € necessario usare
stoviglie resistenti al calore.

Se si desidera usare unicamente il funzionamento
grill, si possono utilizzare stoviglie di metallo o allu-
minio - cio che non & possibile con il funzionamento
microonde con modalita alternata.

Per le opzioni grill, pizza, cottura nel forno e modalita
combinata € consentito solo I’ uso della griglia.

Non appoggiare niente sulla parte superiore della
custodia. Questa si riscalda. Lasciare libere le fessure
della ventilazione.

Usare la griglia per appoggiare i cibi da cuocere sull’
elemento termico.

Messa in funzione

Estrarre tutti gli accessori che si trovano nel vano
cottura, prelevarli dall’ imballaggio ed inserire I' anello
scorrevole in mezzo. Posizionare il piatto di vetro sull’
asse di comando in modo che si incastri e si trovi in
rettilinea.

Controllare I' apparecchio per controllare eventuali
danni visibili, soprattutto intorno alla porta. In caso di
danni di ogni tipo, si raccomanda di non mettere in
funzione I’ apparecchio in nessun caso.

Per evitare, durante il funzionamento, difetti causati
da altri apparecchi, non appoggiare I’ apparecchio
nelle immediate vicinanze di altri apparecchi elettrici.
Allontanare eventualmente dalla custodia qualsiasi
pellicola di protezione.

In nessun caso allontanare pellicole che si trova-
no nella parte interna della porta!

Inserire la spina in una presa di protezione 230 V,

50 Hz montata secondo le norme.

Non togliere alcun oggetto montato dal vano cottura e
dalla parte interiore della portal!

Nozioni importanti sul funzionamento
della microonde

L apparecchio funziona grazie a radiazione a micro-
onde, in grado di riscaldare cibi in brevissimo tempo.
Quindi non & possibile avere irraggiamento di calore e
percid neanche una doratura dei cibi.

In questo apparecchio & possibile riscaldare solo cibi.
L' apparecchio non & adatto per cuocere in grassi
liquidit.

Riscaldare 1-2 porzioni alla volta. Altrimenti I' appa-
recchio perde la sua efficienza.

Per interrompere il procedimento di cottura premere il
tasto stop.

Le microonde forniscono immediatamente energia.
Non € necessario riscaldarle prima.

Non mettere mai in funzione I’ apparecchio se questo
€ vuoto.

La microonde non & una sostuzione per un forno
tradizionale. Serve soprattutto a:

» Scongelare prodotti congelati o ghiacciati
» Riscladamento veloce di cibi e bibite
» Cottura di cibi

Non usare stoviglie di plastica o carta
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Segnale di conferma

Le impostazioni sull’ apprecchio vengono confermati con
un segnale.

* Un segnale dopo aver premuto un tasto:
L impostazione viene accettata.

» Due segnali dopo aver premuto un tasto:
L impostazione viene rifiutata.
Correggere I' impostazione.

Impostare I’ ora

Nota: dopo aver acceso I apparecchio si visualizza un
punto doppio che lampeggia.

1. Premere il tasto per I orologio.
L indicatore cambia su ,,:".

2. Tramite i tasti numerici impostare I' ora ed i minuti
desiderati.

3. Premere nuovamente il tasto orologio. Si attiva cosi il
NuUovo orario.

Uso della microonde

Mettere il cibo da riscaldare in un recipiente adatto. Aprire
la porta e inserire il recipiente nel mezzo sul piatto di
vetro. Chiudere la porta. (Dovuto a motivi di sicurezza, I
apparecchio lavora unicamente se la porta € ben chiusa.

1. Premere il tasto stop.
2. Selezionare la potenza microonde desiderata pre-
mendo una/piu volte il tasto microonde.

tualmente prolungare inseguito la cottura. Alla fine del
tempo impostato, I apparecchio si spegne e sul display
appare ,END”. Estrarre i cibi.

Scongelamento veloce di cibi congelati
Osservare:

» Unaregola da osservare € la seguente:
per 5009 di cibi congelati & necessario ca. scongelare
per 5 minuti.

» Se durante questo tempo il cibo non & completamente
scongelato, procedere impostando I' ora ad intervalli
di un minuto.

Se si desidera, p.e., scongelare cibi ed impostare I' ora
su 5 min.:

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasto per scongelare.
3. Impostare il tempo di cottura desiderato tramite i tasti

numerici.
Stadio Tasto Indicatore
1 Stop
2 Scongelare :
3 500 5:00
4 Start

4. Per avviare premere il tasto start.

Se il cibo congelato & stato conservato in un contenitore
di plastica, si consiglia di scongelare brevemente il cibo

100% corrispondono a 900 W

3. Impostare la durata di cottura desiderata usando i
tasti numerici.

Per esempio: 10:30min di cottura desiderata con
100% di potenza

Stadio Tasto Indicatore
1 Stop
2 Microonde P- HI
3 1030 10:30
4 Start

4. Per avviare premere il tasto start. Il tempo di cottura
dipende dalla quantita e dal tipo del contenuto. Con
un po di pratica si impara presto a decidere il tempo
di cottura.

Osservare:

Cuocere con la microonde € un procedimento molto piu
veloce che con il forno. Se non si € sicuri si consiglia di
scegliere il tempo di cottura impostandolo basso ed even-
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Premere il tasto microonde per scegliere la ed_ in seguito di versarlo poi in un contentore adatto alla
percentuale desiderata microonde.

Premere: Potenza Descrizione Per scongelare si possono impostare 99 min piu 99 se-
1x 100% (P-HI) | A piena potenza|  condi. Trascorso questo tempo vengono emessi segnali
2X 90% (P-90) acustici ed appare nel display la parola ,END* . Premere
3X 80% (P-80) il tasto stop oppure aprire la porta. La parola ,END* si
4x 70% (P-70) alta spegne.
5x 60% (P-60) Nella tabell e i inf .

B 50% (P-50) media coemae :c:n aeslgrgeure:]n ﬁ S||Enosnstono avere informazioni

7x 40% (P-40) 9 anuaimente.

8x 30% (P-30) bassa .

9x 20 % (P-20) Tabella di scongelamento

10x 10 % (P-10) Molto bassa Tempo
11X 0% (P-00) Generi alimentari/Cibo | Quantita (F::u\al\r;:tat (;I: mmﬁg di riposo

min.

Carne, salumi

Carne (manzo, vitello, 500 g 180 14-18 | 10-15
maiale) in un pezzo 1000 g 180 25-30 | 20-25
Bistecche, costolette 2009 180 4-6 5-10
Carne macinata 250 g 180 6-8 5-10
Salsiccia arrostita, wurstel [ 200 g 180 4-6 5-10
Affettato 300¢g 180 4- 5-10

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire parti sensibili; dividere
la carne macinata, rimuovere le parti gia scongelate; Separare le fette di
salame

Volatili

Pollo 1000 g 180 20-25 | 10-15
Pollo in pezzi 500 g 180 12-15 5-10
Anatra 1700 g 180 25-40 | 20-25
Pezzi di oca e tacchina 500 g 180 12-18 10-15

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire ali e cosce
Attenzione: buttare via il liquido dello scongelamento e non portarlo
in contatto con altri alimenti.
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Tempo AT .. ... | Potenza | Tempo .
Generi alimentari/Cibo | Quantita ) Tempo di riposo Generi alimentarl/Cibo | Quantita ca. Watt | ca. min. Coprire
ca. Watt | ca. min. :
min.
Selvaggina Cotolette 200¢g 900 1-2 no
Lombo di capriolo 1000 g 180 20-35 | 20-30 Polpette, 4 pz. 500 g 900 3-4 no
Lombo di leprecken 500 g 180 12-13 10-20 Arrosto, un pezzo 250 g 900 2-3 no

Consiilio: iirare una volta| coirire i iezzi al mariini

Consiglio: spennellare con olio affinché la panata o la crosta non si
ammorbidiscano.

Consiilio: mescolare iiu volte ﬁirare siesso.

Granchi, gamberetti 250g | 180 [ 5-7 [ 5-10
Trota 340 g 180 4-6 5-10 1/2 pollo 450 g 900 35-5 no
Pesce intero 500 g 180 7-10 10-15 Fricassea di pollo 400 g 900 3-45 si
Filetto di pesce 2509 180 5-7 5-10 Consiglio: spennellare con olio, ogni tanto girare.

Consiglio: girare con cautela o distribuire.

Pasta, riso 1 porzione | 1509 900 1-2 si
Lamponi, fragole 2509 180 4-6 5-10 2 porzioni 3009 900 25-35 si
Ciliegie, prugne 250 g 180 5-7 5-10 Patate 500 g 900 3-4 si
Marmellata di mele 500 g 180 9-12 5-10 Consiglio: prima inumidire leggermente

Minestre / Salse

Consiglio: porre pane e dolci su carta per forno che assorba fumidita, per dolci

delicati fare solo uno scongelamento brevissimo.
Prodotti caseari

Burro 250 ¢ 180 5-7 10-15
Ricotta 250 g 180 6-8 5-10
Panna 200g 180 3-5 2-3

Consiglio: togliere la pellicola di alluminio, a meta cottura mescolare,

montare la panna quando & ancora per meta congelata.

Riscaldare

Riscaldare & sicuramente una delle virtu particolari della
microonde. Liquidi e cibi che escono dal frigorifero possono
essere portati faciimente a temperature ambiente o sono
subito commestibili senza dover far uso di molte pentole.

| tempi di riscaldamento indicati nella tabella servono solo
da riferimento, visto che la durata dipende molto dalla tem-
peratura iniziale dei cibi e la loro consistenza. Si consiglia di
verificare di tanto in tanto se la pietanza sia gia abbastanza
calda.

Tabella per riscaldare

- ‘i ... | Potenza | Tempo .
Generi alimentari/Cibo | Quantita ca. Watt | ca. mﬁ n. Coprire
Liquidi
Acqua, 1 tazza 150 ¢ 900 05-1 no
Acqua, 0,51 500 ¢ 900 35-5 no
Acqua, 0,751 750 g 900 5-7 no
Caffg, 1 tazza 150 g 900 05-1 no
Latte, 1 tazza 150 ¢ 900 05-1 no

Attenzione: Mettere nel contenitore una bacchetta di vetro o simile (non
utilizzare a tale scopo oggetti in metallo) al fine di evitare che si verifichino

ritardi di ebollizione. Successivamente, mescolare prima di bere.
Pietanze

Bistecche, patate e verdural 450 g 900 25-35 si
Gulasch con pasta 450 g 900 2-25 si
Carne, gnocchi e salsa 450 g 900 25-35 si

Consiglio: prima inumidire leggermente, ogni tanto mescolare.
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Verdura: Veda ,Tabella di cottura®, ,Scongelare e cuocere verdura® Brodo, 1 piatto 250¢ 900 1-15 sl
Pane e dolci Minestra con pastina .
Panin 4pezzo | 180 | caiB | 5 o 200g | %00 | 15-2 | sl
Pane 1000 g 180 13-15 8-10 Salsa 250 g 900 1-2 si
Pane da toast 500g | 180 | 5-6 | 5-10
Torta 500 g 180 6-8 5-10 Latte 100 ml 540 05-1 no
Torta alla frutta 1 pezzo 180 2-3 2-3 Pappa 2009 540 1-15 no
Torta 1 pezzo 180 05-1 3-5 Consiglio: scuotere o mescolare bene. Gontrollare la temperatural
1200 g 180 10-12 | 30-60

Cottura
Consigli pratici per la cottura

Regolarsi a seconda dei punti di riferimento indicati nelle
ricette e nella tabella per cottura. Osservare il procedi-
mento di cottura in caso di mancanza di pratica.

La porta dell’ apparecchio € sempre apribile. L apparec-
chio si spegne automaticamente.

La funzione ricomincia non appena la porta é chiusa.

Cibi estratti dal refrigeratore necessitano un periodo di
cottura pu prolungato di quelli con temperatura ambien-
tale.

Se i cibi sono piu compatti, necessitano un periodo

di cottura piu prolungato. Un pezzo di carne piuttosto
grosso necessita di un periodo di cottura piu lungo dello
spezzatino. Si consiglia di iniziare la cottura di quantita
maggiori a potenza massima e continuarla con un grado
di potenza uniforme.

Cibi a taglio sottile e quantita minori cuociono piu
facilmente di quantita maggiori accumulate, si consiglia
percio di distribuire gli alimenti spianandoli leggermente.
Porre pezzi piu sottili p.e. cosce di pollo oppure filetti di
pesce all’ interno oppure sovrapporli.

Esiste una regola:

Quantita doppia = durata quasi doppia
Mezza quantita = mezza durata

Se per caso, per una pietanza non ¢’ & I’ indicazione della
durata dei tempi, esiste la regola:

per 100 g ca. 1 min di cottura

Tutti i cibi che vengono coperti normalmente sul fornello
tradizionale, devono essere coperti anche nella micro-
onde.
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ITALIANO

[l coperchio impedisce che i cibi si si secchino. Per cop-
rire si puo anche usare un piatto rovesciato, pergamenta
oppure una pellicola adatta alla microonde. Se si deside-
ra ottenere una crosta, cuocere senza coperchio.

Tabella di cottura

Potenza | Tempo

Generi alimentari/Cibo | Quantita o || e Coprire
Melanzane 500 g 720 7-10 si
Cavolo 500 g 720 8- 11 si
Broccoli 500 g 720 6-9 si
Cicoria 5009 720 6-7 si
Piselli 500 g 720 6-7 si
Finocchio 500 g 720 8-11 si
Fagiolini 3009 720 13-15 si
Patate 500 g 720 9-12 si
Cavolo rapa 500 g 720 8-10 si
Porro 500 g 720 7-9 si
Pannocchie di mais 250 g 720 7-9 si
Carote 5009 720 8-10 si
Peperoni 5009 720 6-9 si
Cavolini di Bruxelles 3009 720 7-10 si
Asparagi 300¢g 720 6-9 si
Pomodori 5009 720 6-7 si
Zucchini 500 g 720 9-10 si

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3 cucchiai di
liquido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5 min., insaporire solo

Erima di servire.

Composta di mele, pere 500 g 720 5-8 si
Marmellata di prugne 250 g 720 4-6 no
Composta di rabarbaro 2509 720 5-8 si
Mele al forno, 4 pz. 500¢g 720 7- si

Consiglio: aggiungere 125 ml di acqua, il succo di limone impedisce che la

frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altri 3 - 5 min.
Carne (Alimenti precotti)

Carne con salsa 400 g 720 10-12 si
Gulasch, spezzatino 500 g 720 10-15 si
Involtini di manzo 250 g 720 7-8 si

Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min.

Volatili (Alimenti precotti)
Fricassea di pollo
Brodo con carni bianche

|
Consiilio: di tanto in tanto iirare| lasciar riiosare 3 - 5 min.
|

2509 720 6-
2009 720 5
m

7
6 si

300 ¢ 720 7-8 Si
4009 720 8-9 si
Consiglio: trascorsa la meta del tempo girare, lasciar cuocere altri,

3 - 5 min.

Scongelare e cuocere verdura

Filetto di pesce

Cavolo rosso-mela 450 g 720 14-16 si
Spinaci in foglia 300¢g 720 11-13 si
Cavolo 2009 720 7-9 si
Fagiolini 2009 720 8-10 si
Broccoli 3009 720 8-9 si
Pisell 300 g 720 7-8 si
Cavolo rapa 300¢g 720 13-15 si
Porri 2009 720 10 - 11 si
Mais 200 g 720 4-6 si
Carote 200 g 720 5-6 si
Cavolini di Bruxelles 300 g 720 7-8 si
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- . .. | Potenza | Tempo .
Generi alimentari/Cibo | Quantita ca. Watt | ca. min. Coprire
Spinaci 450 ¢ 720 12-13 si

P B00g | 720 | 15-17 | s

Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchiai di liquido, di tanto in tanto girare o
dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 3 min. insaporire prima di
servire.

Minestre / Piatti unici (Alimenti precotti)

Piatto unico 500 g 720 13-15 si
Minestra con pastina ;
o simil 3009 720 7-8 si
Vellutata 500¢ 720 13-15 si

Consiglio: di tanto in tanto mescolare, lasciar cuocere altri 3 - 5 min.

Cottura express

Per avviare la cottura express, premere ripetutamente

il tasto express. Il procedimento di cottura inizia subito,
ogni volta che il tasto & premuto il procedimento di cottura
viene prolungato di 30 secondi, e dopo un minuto il tem-
po di cottura si prolunga ancora di un minuto.

La potenza della microonde & del 100%.

Programmi automatici

Grazie al meccanismo automatico e possibile cuoce-
re certe quantita di cibo automaticamente. Il tempo di
cottura e la potenza della microonde sono indicate nel
programma.

Procedere come descritto:

a) Patate

1. Premere il tasto stop.

2. Premere 1 x il tasto ,Patate” per la preparazione di
120-170g oppure premere il tasto ,Patate” 2x per la
preparazione di 140-200g.

3. Per scegliere la durata della cottura premere un tasto
numerico da 1-4.

o » . . . | Durata della
Tasto“Patate” | Tasti numerici cottura

1x 1 3min 50sec.

1X 2 7min 10sec.

1X 3 11min

1X 4 14min

o ” . . . | Durata della
Tasto“Patate” | Tasti numerici cottura

2X 1 5min 40sec.

2X 2 9min

2X 3 13min

2X 4 17min

4. Per avviare premere il tasto start.

L* apparecchio si spegne alla fine del tempo pro-
grammato e nel display appare ,END*.

Si consiglia: per continuare la cottura lasciare riposa-
re le pietanze per ancora 5 0 10 min. nel forno.

b) Popcorn

Usare unicamente popcorn in sacchetti adatto per microonde

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasto ,Popcorn®. Nel display appare ,2:30".
3. Per avviare premere il tasto start.
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L apparecchio si spegne alla fine del tempo programma-
to e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

Nota: E possibile modificare la durata della cottura.

* Premere 2 x il tasto ,Popcorn®.

« Tramite i tasti numerici impostare la durata nuova
della cottura

* Premere il tasto start.

La durata di cottura nuova rimane memorizzata fino a che
viene nuovamente moderata.

c) Pizza

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto ,Pizza“ 1x per riscaldare un pezzo
di 120-1409g oppure premere il tasto ,Pizza“ 2x per
riscaldare un pezzo piu grande.

3. Per avviare premere il tasto start.

L' apparecchio si spegnealla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END”. Estrarre i cibi.

d) Spiedini

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto ,Spiedini” 1x per la preparazione di
piccole quantita oppure premere il tasto ,Spiedini® 2x
per la preparazione di quantita maggiori.

3. Premere il tasto numerico da 1-4, per scegliere una
pietanza da cuocere.

(Tenere premuto il tasto ,Spiedini“ 1x)

. Durata della
Tasto numerico Peso cottura
1 120g 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 6009 23min

(Tenere premuto il tasto ,Spiedini“ 2x )

. Durata della
Tasto numerico Peso cottura
1 170g 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

e) Bevande

1. Premere il tasto stop.

2. Premere 1 x il tasto “Bevande” per riscaldare 140-
200g. Premere 2 x il tasto ,Bevande” per riscaldare
250-310g.

3. Per scegliere il tempo di riscaldamento premere un
tasto numerico da 1-4.

Tasto . Tempo di o
“Bevande” el A riscaldzmento =
2x 1 2min 20sec S

2X 2 4min a'

2X 3 5min 40sec =

2x 4 7min 20sec -

4. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

f) Riscaldare

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto ,Riscaldare”. Nel display appare
»3:40".

3. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

g) Torta

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasto ,Torta“. Nel display appare ,40:00.
3. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.

Nota: € possibile modificare la durata della cottura.

* Premere 2 x il tasto ,Torta”.

« Tramite i tasti numerici impostare la nuova durata
della cottura (fino a 99:99) .

» Premere il tasto start.

La durata della cottura nuovamente impostata rimane
memorizzata fino ad una nuova impostazione.

Griglia
Per cuocere sul grill bisogna utilizzare una griglia, se si
vuole ottenere una doratura uniforme. Utilizzare stoviglie

resistenti al calore oppure mettere i cibi da grigliare diret-
tamente sulla griglia.

Cibi a taglio grosso e spessi vengono cotti direttamente
sul piatto di vetro!

Per cuocere sulla griglia o gratinare proseguire come
descritto:

1. Premere il tasto stop.

2. Premere 1 x il tasto griglia.

3. Tramite i tasti numerici impostare la durata della
cottura ulla griglia.

4. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END". Estrarre i cibi.
Microonde/Grill-modalita combinata

Le opzioni microonde e griglia entrano in funzione alter-

Tasto . Tempo di ; . i
«“Bevande” Tasto numerico riscaldamento natamente entro un tempo desiderato e in rapporto con:
1x 1 1min 20sec L 30% del tempo di | 70% del tempo di
1x 2 2min 30sec Combinazione 1 cottura Microonde| cottura Griglia
1x 3 3min 40sec N 55% del tempo di | 45% del tempo di
1X 4 4min 50sec Combinazione 2 cottura Microonde| cottura Griglia
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Se si desidera una preparazione dei cibi in un apparec-
chio micoonde con modalita alternata griglia, si prega di
osservare le seguenti indicazioni:

Per alimenti spessi e a taglio grosso, p.e. arrosto di mai-
ale, il tempo di cottura nella microonde & di conseguenza
pit lungo che quello per alimenti piu piccoli e a taglio fine.
Questo procedimento & opposto se si usa la griglia. Av-
vicinando il piu possibile il cibo alla griglia, si ottiene una
doratura piu intensa. Questo significa che preparando i
pezzi di arrosto piu grandi in modaita combinata, il tempo
di grigliare € probabilmente piu corto di quello necessario
per pezzi piu piccoli.

Procedere come seguente:

1. Premere il tasto stop.

2. Premere 1 x il tasto ,microonde / Griglia per la
modalita combinatal. Premere 2 x il tasto ,Microonde/
Griglia“ per la modalita combinata 2.

3. Usando i tasti numerici si pud impostare la durata
della cottura.

4. Per avviare premere il tasto start.

L’ apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END*. Estrarre i cibi.

Tabella microonde/
modalita grill combinata

AT . .» | Tempo .
Generi alimentari/Cibo Quantita ca. min. Coprire
Carne, salumi
Carne di manzo, maiale o vitelloinun | 5009 10-12 no
unico pezzo 750 g 12-15 no
Cotoletta di maiale
in salamoia S00g | 12-14 no
Arrosto di carne tritata 5009 13-15 no
Salsiccia 200¢g 2-3 no
Wurstel 200¢g 2-3 no

Consiglio: a meta cottura girare la carne, lasciar cuocere altri 3 —5 min.;
spennellare la carne macinata con albume, pungere la salsiccia con una
forchetta.

Polo per brodo 1000 g 13-15 no
Pezzi di pollo 250 ¢ 4-5 no
Consiglio: lasciar cuocere senza liquidi nel proprio brodo, girare una volta,
lasciar cuocere altri 4 — 5 min.

Trota al blu 3009 5-
Filetto di pesce 3009 3-
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altri 3 - 5 min.

6 no
4 no

Funzione con aria calda

Durante la cottura, I aria calda circola nell’ intero vano
cottura.ln questo modo i cibi prendono una doratura piu
intensa e sono piu croccanti. Con il funzionamento con
aria calda, si possono scegliere 10 temperature differenti.

Cucinare con aria calda

Se si desidera cuocere a 180°C, 40 minuti, procedere
come segue.

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto “aria calda”.

3. Tramite un tasto numerico (p.e. 8) scegliere la tempe-
ratura di cottura desiderata.
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4. Tramite i tasti numerici impostare la durata di cottura
desiderata (p.e. 40min).

Posizione Tasto Indicatore
1 Stop
2 Aria calda
3 8 180
4 40 H:40
5 Start

5. Per avviare premere il tasto start.
Osservare:

» Si possono programmare al massimo 9 ore, 99 minu-
ti. A fine tempo, si sentono segnali acustici e appare
la parola ,END" nel display. Premere il tasto stop per
aprire la porta. La parola ,END" si spegne.

» Durante il procedimento di cottura con aria calda, si
pud controllare la temperatura, tenendo premuto il
tasto per aria calda.

Preriscaldare e cuocere con aria calda

E possibile riscaldare in anticipo la microonde tramite il
funzionamento con aria calda ed in seguito fare uso dell’
aria calda.

Se si desidera preriscaldare I' apparecchio a 170°C ed in
seguito cuocere per 35 min.

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto per I’ aria calda.

3. Tramite un tasto numerico (p.e. 7) scegliere la tempe-
ratura desidera per preriscaldare.

4. Premere il tasto start. Nel display lampeggia I
indicatore ,PREH" (preriscaldare). Quando il forno ha
raggiunto la temperatura programmata, si illumina di
continuo I indicatore ,PREH".

5. Aprire la porta e poggiare i cibi da cuocere nel mezzo
del piatto di vetro.

6. Tramite i tasti numerici impostare il tempo di cottura
desiderato (p.e. 35min).

7. Per avviare premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END”. Estrarre i cibi.

Uso combinato di aria calda e microonde

Per questo sistema I apparecchio ha 4 impostazioni
programmate. Questo facilita sia I’ uso di aria calda che
la funzione microonde.

Premere il tasto microonde/aria calda e poi un tasto
numerico da 1-4, per scegliere la temperatura per I’ aria
calda.

Tasti o
Tasto numerici Temperatura (°C)
Microonde/aria calda 1 150
Microonde/aria calda 2 180
Microonde/aria calda 3 200
Microonde/aria calda 4 230

Se si desidera fare cuocere una torta a 200°C impostare
una durata di 25 min:

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto microonde/aria calda.

3. Tramite il tasto numerico (p.e. 3) scegliere la tempera-
tura desiderata (200°C).
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4. Tramite i tasti numerici scegliere la durata di cottura
desiderata (p.e. 25min) .
5. Per avviare premere il tasto start.

Osservare:

Si possono programmare al massimo 9 ore, 99 min. Alla
fine del tempo impostato vengono emessi segnali acustici
ed appare nel display la parola ,END“ . Premere il tasto
stop oppure aprire la porta. La parola ,END* si spegne.

Durante la cottura con aria calda & possibile controllare la
temperatura, premendo il tasto microonde/aria calda.

Cuocere a piu passi

Si possono impostare i programmi in modo di scegliere
tra 3 possibili funzioni.

Supponiamo di scegliere il seguente programma per
cucinare:

Scongelamento veloce

\/

Preparazione nella microonde

\{

Cuocere con aria calda (senza preriscaldare)

1. Premere il tasto stop.

2. Premere il tasto per scongelare.

3. Tramite i tasti numerici impostare la durata dello
scongelamento desiderata.

4. Premere il tasto microonde.

5. Tramite i tasti numerici impostare la durata della
cottura desiderata con la microonde.

6. Premere il tasto aria calda.

7. Tramite un tasto numerico impostare la temperatura di
cottura desiderata.

8. Tramite i tasti numerici impostare la durata di cottura
desiderata con aria calda.

9. Per avviare, premere il tasto start.

L apparecchio si spegne alla fine del tempo programmato
e nel display appare ,END"“ . Estrarre i cibi.

Funzioni particolari
Ricordo automatico

A termine del procedimento di cottura un segnale emesso
ricordadi estrarre i cibi ogni 2 minuti .

Aprendo la porta o premendo il tasto stop si cancella
questa funzione.

Bloccare

Premere il tasto stop per piu di 3 sec., se si desidera
bloccare I' apparecchio. Il bloccaggio viene indicato nel
display. La funzione dei comandi controllo & bloccata.
Per sbloccarla premere nuovamente per piu di 3 sec. |l
tasto stop.

Timer (Count down)

L' apparecchio dispone di una funzione timer:

1. Premere il tasto stop.
2. Premere il tasto timer.
3. Tramite i tasti numerici impostare il tempo desiderato.
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4. Per avviare premere il tasto start.

Il tempo programmato viene detratto e la fine viene seg-
nalizzata con un segnale sonoro.

Nota: Si puo fare uso di questa funzione anche durante il
funzionamento dell’ apparecchio.

Pulizia
Prima di pulire estrarre sempre la spina.

» Dopo I' uso pulire il vano cottura con un panno legger-
mente umido.

« Pulire la microonde all’ esterno con un panno legger-
mente umido.

« Pulire gli accessori come d’ abitudine con acqua
calda e detergente.

* In caso di sporcizie pulire accuratamente le guarnizi-
oni, le bordature della porta, ed altre parti adiacenti
con un panno umido.

Dati tecnici

Modello: oo MWG 1246 H CB
Alimentazione rete:........cccoovvreevriienieeneeen 230V, 50 Hz
Consumo di energia: .......cooveeeeriieeeiiee e 1400 W
Consumo di energia aria calda:.........ccocoeercveernene 1400 W
Consumo di energia griglia:......cccoevevieeeiiieneennen. 1200 W
Potenza di uscita dimensionale della microonde:....900 W
Volume dello spazio di cottura:.........ccccceeeeriiieeennn. 25 litri
Classe di protezione: ........ccevcveerveerieesei e I

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed
e stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pit moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente i guasti dell’apparecchio o degli accessori*),
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia ¢ sufficiente lo scontrino di acquisto.
Senza questo scontrino non sussiste il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore I'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell’imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente
lo scambio gratuito dell’apparecchio completo. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra centrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.
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La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rientrano nella garanzia e quindi sono a pagamento!

ITALIANO

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni.

)i

Significato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare I’ ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso die
posti di raccolta previsti per questo tipo e porre quegli
elettrodomestici che non sono piu in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazi-
one sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizza-
zione, al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettro-
domestici ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli
appositi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni die
comuni.

In molti paesi della Comunita Europea I' eliminazione di
elettrodomestici oppure apparecchi elettronici & vietata se
eseguita insieme ai rifiuti domestici. Questo vale a partire
dal 13.8.2005.

In Germania a partire dal 23.3.2006.
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Ogoblne wskazdéwki bezpieczenstwa

*  Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz
z kartg gwarancyjng, paragonem i w miare mozIiwosci
réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

»  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu,jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnoSci
gospodarczej.Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnatrz (chyba ze w okre$lonych warunkach).Prosze
trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego
promieniowania stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurzaé w substancjach ptynnych)oraz ostrych
krawedzi.Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtonimi.Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre,prosze
natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

» Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzagdzenia,jezeli chcecie
Panstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria,w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakibcen,prosze zawsze
wylaczyé urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka (prosze
pociagna¢ za wtyczke,nie za przewdd zasilajacy).

» Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawiaé bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Panstwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamietac¢ o wytgczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagnaé za wtyczke, nie za
przewdéd).

»  Aby uchronié dzieci przed niebezpieczeristwem
zwigzanym z elektrycznymi urzadzeniami,prosze zadbaé
o to,aby przewod zasilajacy nigdy nie wisiat luzno,oraz aby
dzieci nie miaty dostepu do urzadzenia.

»  Prosze regularnie kontrolowaé urzgdzenie pod katem
uszkodzenh.Prosze nie uruchamiaé uszkodzonego
urzadzenia.

» W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

» Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

»  Prosimy pamietaé o podanych dalej ,,Specjalnych wska-
zéwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®“.

Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa!

Prosze dokladnie przeczytaé i zachowa¢
do dalszego wykorzystania.

»  Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, to urzgdzenia nie wolno uzywaé, pdki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.

» Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiaé
urzadzenia samemu, lecz zwréci¢ sie z tym do autory-
zowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac
konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia
ostony urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone przed pro-
mieniowaniem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest
niebezpieczne dla wszystkich, oprécz fachowca.

» Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewac ptynéw w
zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

» Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombino-
wanym, dzieciom wolno uzywac go tylko pod nadzorem

Ostrzezenie: Dzieciom i osobom ulomnym zezwala

sie na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po udzieleniu
im odpowiedniej instrukciji, ktdra osobom tym umozliwia
korzystanie z kuchenki w sposob bezpieczny i pozwala
zrozumieé niebezpieczenstwa niewtasciwej obstugi.

Jezeli kuchenke mikrofalowg chcg Panstwo umiesci¢ w
szafce, na péice itp., to prosze pamieta¢ o tym, by ze ws-
zystkich stron urzadzenia zachowaé odstep wentylacyjny
od szafek, $cian itp. na co najmniej 10 cm.

Prosze uzywac tylko odpowiednich naczyn, takich jak:
szkto, porcelana, ceramika, zaroodporne naczynia z
tworzyw sztucznych lub specjalne naczynia do kuchenek
mikrofalowych.

Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w nac-
zyniach z materiatow palnych, takich jak pojemniki z
tworzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki
mikrofalowej nalezy czesto dogladac z powodu mozliwosci
zapalenia.

W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczyé
urzadzenie i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki
prosze zostawi¢ zamknigte, by zdusi¢ ewentualnie
powstajace ptomienie.

Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas gotowania, a
szczegdlnie podczas odgrzewania ptyndw (wody) moze
sie zdarzy¢, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostata
osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unosza sie. Plyn nie wrze réwnomiernie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lekkiego
wstrzagsniecia podczas wyjmowania naczynia do nagtego
tworzenia sie pecherzykow pary i w ten sposoéb do prze-
grzania cieczy. Niebezpieczeristwo oparzenia! By uzyskaé
réwnomiernie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia
pateczke szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.
Zawarto$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkéw z
pozywieniem dla dzieci nalezy wymiesza¢ lub wstrzasnag,
a temperature przed uzyciem sprawdzi¢. Wystepuje
niebezpieczenstwo poparzenia.

Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknigtych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga
eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami
zostato juz zakonczone.

W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz
czesci sasiadujace z nimi nalezy czyscic starannie wilgotng
Sciereczka.

Kuchenke mikrofalowa prosze czyscié regularnie i usuwaé
resztki Srodkéw spozywczych z wnetrza.

W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia

moze doj$¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na
zywotnos$é sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecz-
nych sytuacji.

Opis elementéw obstugi

1 Zamek drzwiczek

2 Wziernik*

3 Ostona*

4 O$ napedowa

5 Pierscien slizgowy

6 Talerz obrotowy

7 Maskownica z elementami obstugowymi
8 Ogrzewanie grilla

9 Ruszt grilla

JEZYK POLSKI

Uwaga: Prosze nie usuwac¢ zadnych zamontowanych czesci
z komory kuchenki i niczego z wewnetrznej strony drzwiczek!
W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

dorostych ze wzgledu na wystepujace temperatury.
«  Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do ogrzewania/ rozgrzewania zywych zwierzat.
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Przeglad przyciskéw obstugowych
o an o |Przyciski numeryczne
ggggg Do ustawiania czasu zegarowego, czasu
' gotowania, temperatury i ciezaru
Przycisk mikrofal
Wyb6r stopnia mocy mikrofal
Przycisk opiekacza
Do opiekania i zrumieniania
LW Przycisk termoobiegu
A Sam termoobieg, sterowany termostatem
7 Przycisk trybu mikrofala
y=21"l |z opiekaczem
Na przemian pracujg mikrofale i opiekacz
" Przycisk trybu mikrofala
i=Fa'd |z termoobiegiem
Na przemian pracujg mikrofale i termoobieg
¥ % Przycisk rozmrazania
é é Uruchamia funkcje rozmrazaniaz ustawia-
niem czasu
Przycisk zegara
@ W potaczeniu z przyciskami cyfrowymi, do
ustawiania czasu zegarowego
Przycisk programu ,,Ciasto*
Przycisk wylgcznika czasowego
(Countdown)
Q
@ Przycisk programu ,,Ziemniaki*
SR Przycisk programu ,,Popcorn®
“i@-gbo (kukurydza prazona)
Przycisk programu ,,Napoje*
Przycisk programu ,,Pizza“
Przycisk programu ,,Szasztyki“
Przycisk programu ,,Odgrzewanie*
Przycisk Start
Start programu
Przycisk Express
Start programu Express — ustawianie
czasu gotowania w trybie Express
Przycisk Stop
* Nacisna¢ jeden raz, aby przerwac
gotowanie lub skasowac btedne wpro-
wadzenie.
» Nacisnag¢ dwa razy, aby skasowac
program.
+  Trzymac wcidniety przez 3 sekun-
dy, aby zablokowac/odblokowaé
urzadzenie.
68

05-MWG 1246 H CB 68

Wskazéwki dotyczace gotowania w
trybie Grill i w trybie kombinowanym

+ Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywac tylko naczyn zaroodpornych.

* Podczas gotowania w samym trybie Grill moga
Panstwo uzywac takze naczyn metalowych lub
aluminiowych — czego nie mozna czynié¢ w trybie kom-
binowanym lub podczas gotowania w trybie Mikrofale.

» Do trybbw pracy ,opiekacz", ,pizza“, ,pieczenie” i
~kombinowany“ moze by¢ uzywany tylko ruszt grilla.

* Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy,
gdyz staje sie ona goraca. Prosze zawsze zostawiaé
wolne szczeliny wentylacyjne.

* Prosze uzywac rusztu grilla, by potrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Uruchomienie

* Prosze wyjaé wszystkie akcesoria znajdujgce sie w
komorze kuchenki, rozpakowac je i posrodku potozyé
pierécien $lizgowy. Szklany talerz prosze tak umiescic¢
na osi napedowej, by wszedt on w zagtebienia watka
napedowego i lezat prosto.

» Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen, szczeg6lnie w okolicy drzwiczek.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzer w zadnym
wypadku nie wolno wigczaé urzadzenia.

» Dla unikniecia zaktécen innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawiaé jej bezposrednio w
poblizu innego sprzetu elektronicznego.

» Ewentualnie prosze usung¢ folie ochronng, przywartg
do obudowy.

* W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

» Prosze wlozy¢ wtyczke do zainstalowanego wtasciwie
gniazdka wtykowego ze zestykiem uziemiajgcym
230V, 50 Hz.

» Prosze nie usuwa¢ zadnych zamontowanych ele-
mentoéw z komory kuchenki i z wewnetrznej strony
drzwiczek!

Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale

» Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, ktére w bardzo krétkim czasie rozgrzewajg
czgsteczki wody w potrawach. W tym przypadku
nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym tez
prawie zadnego zarumienienia.

* Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko $rodki
spozywcze.

» Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w ptynnym
tluszczu.

* Prosze podgrzewaé tylko 1-2 porcje na raz. W prze-
ciwnym razie kuchenka traci na skutecznosci.

» W celu przerwania procesu gotowania prosze
wcisngé przycisk Stop.

* Mikrofale daja natychmiast petng energie. Tak wiec
podgrzewanie wstepne nie jest potrzebne.

» Prosze nigdy nie wtgczaé urzadzenia pustego, ustawi-
onego na tryb Mikrofale lub w trybie kombinowanym.
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+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej
kuchenki. Stuzy ona gtéwnie do:

* rozmrazania mrozonek

» szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub
napojéw

* przyrzadzania potraw

» Prosze nie uzywac¢ naczyn plastykowych czy papie-
rowych.

Potwierdzajacy sygnat dzwiekowy
Wprowadzane dane sg potwierdzane sygnatem dzwigkowym.

» Pojedynczy sygnat dZzwiekowy po nacisnieciu przycis-
ku: wprowadzenie zostato przyjete.

+ Podwojny sygnat dzwiekowy po nacisnieciu przycisku:
wprowadzenie zostato odrzucone.
Nalezy skorygowaé ustawienie.

Ustawienie godziny

Uwaga: po wigczeniu urzgdzenia po raz pierwszy ukazuje
sie migajacy dwukropek.

1. Nacisnij przycisk zegara.
Wskaznik zmieni sig na ,.:".

2. Przyciskami cyfrowymi wprowadz odpowiednig
godzing i minute.

3. Nacisnij jeszcze raz przycisk zegara. Nowy czas
zegarowy zostanie uaktywniony.

Obstuga Mikrofale

Potrawe przeznaczong do podgrzania prosze wtozy¢ do
odpowiedniego naczynia. Prosze otworzy¢ drzwiczki i
postawié¢ naczynie posrodku na szklanym talerzu. Prosze
zamkng¢ drzwiczki (ze wzgledu na bezpieczenstwo
urzadzenie pracuje tylko przy zamknigtych drzwiczkach.)

1. Prosze wcisnaé przycisk Stop.
2. Naciskajgc raz lub kilka razy przycisk mikrofal, wy-
bierz odpowiednig moc mikrofal.

Aby wybra¢ odpowiedni wskaznik procentowy,
naciskaj przycisk mikrofal

Nacisnij: Moc Opis
1x 100% (P-HI) Petna moc
2X 90% (P-90)
3X 80% (P-80)
4x 70% (P-70) Duza moc
5x 60% (P-60)
6X 50% (P-50) Srednia moc
7X 40% (P-40)
8x 30% (P-30) Mata moc
9x 20 % (P-20)
10x 10 % (P-10) |Bardzo mata moc
11X 0% (P-00)

100% odpowiada mocy 900 W

3. Przyciskami cyfrowymi mozna zaprogramowac
pozadany czas gotowania.

Na przykiad:
10:30 min. czas gotowania na 100% mocy

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop
2 Mikrofale P- HI
3 1030 10:30
4 Start
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4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.
Czas gotowania zalezny jest od ilosci i rodzaju
potrawy. Po niedtugiej praktyce szybko sie Panstwo
naucza szacowaé czas gotowania.

Prosze pamietac o jednym:

gotowanie w kuchence mikrofalowej odbywa sie o wiele
szybciej niz na kuchence konwencjonalnej. Jezeli nie sg
Panstwo pewni, to prosze ustawi¢ krétki czas gotowania i
ewentualnie potrawe dogotowaé. Po uptywie ustawionego
czasu urzgdzenie wytaczy sie a na wyswietlaczu zostanie
wyswietlony komunikat ,END”. Wyjmij potrawe.

Szybkie rozmrazanie mrozonek
Pamietaj:

+ Obowigzuje zelazna zasada: na rozmrozenie 500g
mrozonki potrzeba ok. 5 minut.

« Jezeli w tym czasie mrozonka catkowicie sie nie
rozmrozi, przedtuzaj czas w krokach po 1 minucie.

Jezeli chcesz rozmrozi¢ zamrozone produkty spozywcze i
ustawi¢ czas na 5 minut:

1. Prosze wcisna¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk rozmrazania.

3. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas
gotowania.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop
2 Rozmrazanie :
3 500 5:00
4 Start

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Jezeli produkt byt zamrozony w pojemniku z tworzy-
wa sztucznego, radzimy rozmrazac¢ go przez chwile a
nastepnie przetozy¢ do naczynia przystosowanego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Maksymalny czas rozmrazania, jaki mozna ustawi¢, wy-
nosi 99 minut i 99 sekund. Po uptywie tego czasu zosta-
nie wygenerowany sygnat dzwigkowy a na wyswietlaczu
ukaze sie stowo ,END*". Naci$nij przycisk Stop lub otwérz
drzwiczki. komunikat ,END* zga$nie.

W ponizszej tabeli zawarte sg wskazowki dotyczace
recznego rozmrazania.

Tabela Rozmrazanie

JEZYK POLSKI

_ Moc w Przyblizony Cgas

Zywnosc/Potrawa llos¢ watach | €23 dokonczenia
minutach | rozmrazania

Mieso, wedliny

Mieso (wofowina, cielecina, | 500g | 180 14-18 10-15

wieprzowina) w kawatku 1000g [ 180 25-30 20-25

Sznycel, kotlet 200g | 180 4-6 5-10

Mieso siekane 250g | 180 6-8 5-10

Smazona kietbasa, 2009 | 180 4.6 5-10

serdelek

Wedlina réznego rodzaju,

krojona w plasterki 3009 | 180 4-6 5-10

Wskazowka: po uptywie potowy czasu mieso odwrdcic, delikatne czesci
przykry¢; mieso siekane rozdrobnic, czesci juz rozmrozone usunag;
plasterki wedliny rozdzielic.
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Comber sarni 1000g | 180 20-35 20-30
Comber zajeczy 5009 | 180 12-13 10- 20

Wskazowka: odwrdcic raz, irzikrié cziéci na brzeiach.

Kraby, mate krewetki 250g | 180 5-7 5-10
Pstragi 340g | 180 4-6 5-10
Ryby cate 5009 | 180 7-10 10-15
Filety rybne 250g | 180 5-7 5-10

Wskazowka: miesza¢ wielokrotnie, cziécie' odwracag.

Maliny, truskawki 250g | 180 4-6 5-10
Wiénie, Sliwki 250g | 180 5-7 5-10
Przecier jabteczny 500g | 180 9-12 5-10

Wskazéwka: miesza¢ ostroznie, wzg
Warzywa: patrz ,Tabela Gotowanie®, ,Rozmrazanie i gotowanie warzyw"

Chleb i pieczywo

Butki 4 sztuki| 180 ca. 1-3 5
Chleb 1000g | 180 13-15 8-10
Chleb tostowy 500g | 180 5-6 5-10
Ciasto ucierane 5009 | 180 6-8 5-10
Ciasto owocowe 1sztuka| 180 2-3 2-3
Tort 1sztuka| 180 05-1 3-5
12009 | 180 10-12 30 - 60

Wskazowka: chleb i pieczywo potozy¢ na kuchennym papierze krepowym,

wehtaniajacym wilgo¢; delikatne pieczywo tylko lekko rozmrozic.
Produkty mleczne

Masto 250g | 180 5-7 10-15
Twardg 2509 | 180 6-8 5-10
Smietana 200g | 180 3-5 2-3

Wskazowka: usunaé folie aluminiowa, po uptywie pofowy czasu
zamieszag; $mietane ubijac jeszcze na wpdt zamrozona.

Podgrzewanie

Odgrzewanie i podgrzewanie to szczegdélna zaleta
kuchenki mikrofalowej. Zimne ptyny i potrawy z lodéwki
daja sie bardzo fatwo podgrzaé do temperatury pokojowe;j
lub do temperatury spozycia bez koniecznos$ci uzywania
wielu garnkow.

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania moga
mie¢ tylko charakter orientacyjny, poniewaz czas ten

w wysokim stopniu zalezy od temperatury wyjsciowe; i
sktadu potrawy. Z tego wzgledu zaleca sie sprawdzaé od
czasu do czasu, czy danie jest juz wystarczajgco gorace.

Tabela Podgrzewanie

_ Moc w Przyblizony
Zywno$¢/Potrawa llos¢ czasw | Przykrycie
watach .
minutach

Woda, 1 filizanka 1509 | 900 05-1 nie
Woda, 0,51 500g | 900 35-5 nie
70
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. Moc w Przyblizony Czas . | Mocw Przyblizony _
Zywnos¢/Potrawa llos¢ watach | €22 dokonczenia Zywnosc/Potrawa llosé watach | €22V Przykrycie
minutach | rozmrazania minutach
L I [Voda 0.75 7509 | 900 | 5-7 nie
Kurczak 1000g | 180 20-25 10-15 Kawa, 1 filizanka 150g | 900 05-1 nie
(Czedci kurczaka 500g | 180 12-15 5-10 Mleko, 1 filizanka 1509 | 900 05-1 nie
Kaczka 17009 | 180 25-40 20-25 Uwaga: w naczyniu umiescic precik szklany lub inny (nie metalowy) przedmi-
Czesci gesi, ot, zapobiegajacy przegrzaniu cieczy, a przed wypiciem dobrze wymigszag.
oo g | 180 | 218 | 105
Wskazowka: po uptywie potowy czasu dréb odwrécié, skrzydetka i udka Sznycel, ziemniaki i 450
y . o PR R g | 900 2,5-35 tak
przykryé, plyn powstajacy przy rozmrazaniu wylaé i uwazag, by nie miat warzywa
styczno$ci z innymi potrawami. Gulasz z kluskami 4509 | 900 2-25 tak
Mieso, kluska i sos 4509 | 900 25-35 tak

Wskazowka: wczeshiej lekko nawilzy¢, od czasu do czasu zamieszag.

Sznycel, panierowany 2009 | 900 1-2 nie
Zrazy pieczone, 4 sztuki 5009 | 900 3-4 nie
Kawatek pieczeni 250g | 900 2-3 nie

QO
(=3

Wskazowka: posmarowac olejem uzywajac pedzelka, by panierka, wzgl.

skorupka nie zmiekta.

1/2 kurczaka 4509 | 900 35-5 nie
Potrawka z kury 4009 | 900 3-45 tak
Wskazowka: posmarowac olejem uzywajac pedzelka, od czasu do czasu
zamieszac.

Kluski, ryz 1 porcja 150g | 900 1-2 tak
2 porcie. 300g | 900 25-35 tak
Ziemniaki 500g [ 900 3-4 tak

Wskazowka: wczesniej lekko nawilzy¢

Rosot klarowny, 1 talerz 2509 | 900 1-15 tak
Zupa z dodatkami 2509 | 900 15-2 tak
Sos 250 900 -2 tak
Pozywienie dla niemowla —
Mleko 100ml | 540 0,5-1 nie
Papka 2009 | 540 1-15 nig

Wskazowka: dobrze wstrzasnag lub wymieszaé. Sprawdzi¢ temperature!

Gotowanie
Praktyczne wskazowki dotyczace gotowania

Prosze przestrzega¢ danych orientacyjnych, zawartych
z tabeli gotowania i w przepisach. Prosze obserwowac
proces gotowania, dopoki nie majg Parnstwo jeszcze
wystarczajacej praktyki.

Drzwiczki kuchenki moga Panstwo otwiera¢ w kazdej
chwili. Urzadzenie wytacza sie automatycznie.

Zaczyna ono pracowac¢ ponownie dopiero wtedy, gdy
drzwiczki sg zamknigte.

Srodki spozywcze z lodéwki potrzebuja troche dtuzszego
czasu gotowania niz zywno$¢ o temperaturze pokojowe;.

Im bardziej masywna jest potrawa, tym diuzszy jest czas
gotowania. Tak wiec np. wigkszy kawatek miesa potrze-
buje dtuzszego czasu gotowania niz mieso w tej samej
ilosci, pokrojone w cienkie mate plasterki. Zaleca sie, by
wieksze iloéci podgotowaé przy maksymalnej mocy i dla
rébwnomiernego ugotowania potraw kontynuowaé program
na sredniej mocy.

Ptaskie potrawy gotujg sie szybciej niz wysokie. Dlatego
tez zywno$¢ prosze rozktada¢ mozliwie ptasko. Czesci
ciensze, np. udka kurczaka lub filety z ryby, prosze ktas¢
do wewnatrz lub przystoni¢ innymi czeSciami potrawy.
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Obowigzuje zelazna reguta:
Podwdjna ilo$¢ = prawie podwdjny czas.
Pot ilosci = pot czasu.
Jezeli dla jakiego$ dania nie mogg Panstwo znalez¢
odpowiedniego czasu, to obowigzuje zasada:
na 100 g ok. 1 minuta czasu gotowania

Wszystkie potrawy, ktdre przykrywajg Panstwo na zwyktej
kuchence, powinny by¢ przykryte takze w kuchence
mikrofalowe;.

Pokrywka zapobiega wyschnieciu potraw. Do przykrywa-
nia nadaje sie odwrocony talerz, papier pergaminowy lub
folia do kuchenki mikrofalowej. Potrawy, ktére majg mie¢
skorupke, gotowaé bez przykrycia.

Tabela Gotowanie

. Moc w Przyblizony
Zywno$¢/Potrawa llos¢ watach | €23V Przykrycie
minutach

Bakfazany 5009 | 720 7-10 tak
Kalafior 5009 | 720 8- 11 tak
Brokuty 500g | 720 6-9 tak
Cykoria 5009 | 720 6-7 tak
Groszek 5009 | 720 6-7 tak
Koper whoski 5009 | 720 8- 11 tak
Zielona fasolka 300g | 720 13-15 tak
Ziemniaki 5009 | 720 9-12 tak
Kalarepa 5009 | 720 8-10 tak
Szczypiorek 5009 | 720 7-9 tak
Kolby kukurydzy 2500 | 720 7-9 tak
Marchew 500g | 720 8-10 tak
Papryka 5009 | 720 6-9 tak
Bruksela 300g | 720 7-10 tak
Szparagi 3009 | 720 6-9 tak
Pomidory 500g | 720 6-7 tak
Cukinia 500g [ 720 9-10 tak

Wskazowka: warzywa pokroi¢ drobno i gotowac z dodatkiem 2-3 tyzek
stotowych ptynu, od czasu do czasu mieszaé, dogotowac 3-5 minut,

ErzEErawiaé doiiero irzed serwowaniem.

Kompot z jabtek, gruszek | 500g | 720 5-8 tak
Powidta 250g | 720 4-6 nie
Kompot rabarbarowy 2509 | 720 5-8 tak
Pieczone jabtka, 4 sztuki | 500g | 720 7- tak

Wskazowka: dodaé 125 ml wody, sok z cytryny zapobiega zmianie

zabarwienia owocow, dogotowac 3-5 minut.
Mieso (Potrawy wstepnie przyrzadzo

ne)
Mieso z sosem 400g | 720 10-12 tak
Gulasz, migso pokrojone )
w cienkie mate plasterki 500g | 720 10-15 tak
Rolada wotowa 2509 | 720 7-8 tak

Wskazdwka: od czasu do czasu zamigszac, zostawi¢ na 3-5 minut.

Drob (Potrawy wstepnie przyrzadzone)

Potrawka z kury 2500 | 720 6-7 tak
Zupa z drobiu 200g | 720 5-6 tak
Wskazowka: od czasu do czasu zamieszag, zostawi¢ na 3-5 minut.

. 300g [ 720 7-8 tak
Filet 2 ryby 200g | 720 | 8-9 tak

Wskazowka: po uptywie potowy czasu odwrdcic, dogotowac 3-5 minu.
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_ Moc w | Pr2yblizony v
Zywnos¢/Potrawa llos¢é czasw | Przykrycie | ¢)
watach | inutach P~
4
Czerwona kapusta
2 abkion P 4509 | 720 | 14-16 tak §
Szpinak liSciasty 300g | 720 11-13 tak N
Kalafior 200g | 720 7-9 tak uk
Fasola szparagowa 200g | 720 8-10 tak =
Brokuty 300g [ 720 8-9 tak
Groszek 300g | 720 7-8 tak
Kalarepa 300g | 720 13-15 tak
Szczypiorek 2009 | 720 10 - 11 tak
Kukurydza 2009 | 720 4-6 tak
Marchew 200g | 720 5-6 tak
Bruksela 300g | 720 7-8 tak
Szpinak 450 g 720 12-13 tak
600g [ 720 15-17 tak

Wskazowka: gotowac z dodatkiem 1-2 tyzek stotowych ptynu, od czasu
do czasu mieszac, wzglednie rozdrobni¢ ostroznie, dogotowaé 2-3 minuty,

przyprawia¢ dopiero przed serwowaniem.
| Zupy/ Potrawy jednogarnkowe (Potrawy wstepnie przyrzadzone)

Potrawa jednogarnkowa 5009 | 720 13-15 tak
Zupa z dodatkiem 300g | 720 7-8 tak
Zupa kremowa 500g | 720 13-15 tak

Wskazowka: od czasu do czasu zamigszac, dogotowac 3-5 minut.

Gotowanie ekspresowe

Aby uruchomi¢ gotowanie w trybie Express, naciskaj
wiele razy przycisk Express. Gotowanie zacznie sie od
razu, z tym ze kazde kolejne nacisniecie przedtuza czas
gotowania poczatkowo o 30 sekund, a powyzej jednej
minuty - o minute.

Moc mikrofal wynosi przy tym 100%.

Programy automatyczne

Przy pomocy automatyki pewne ilosci potraw moga
Panstwo gotowaé automatycznie. Czas gotowania i moc
mikrofal sg zapisane w programie.

W tym celu prosze postepowac nastepujaco:

a) Ziemniaki

1.

Prosze wcisna¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Ziemniaki“ 1 raz, aby ugotowac

120-170 g ziemniakdw, lub 2 razy, aby ugotowa¢ 140-
200 g ziemniakéw.

3. Nacisnij jeden z przyciskéw cyfrowych 1-4, aby

wybra¢ czas gotowania.

Przycisk Przycisk Czas
“Ziemniaki” cyfrowy gotowania
1Xx 1 3min 50sek.
1x 2 7min 10sek

1X 3 11min

1x 4 14min

Przycisk Przycisk Czas
“Ziemniaki” cyfrowy gotowania
2X 1 5min 40sek.

2X 2 9min

2X 3 13min

2X 4 17min

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, naciénij przycisk Start.
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Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgczy sie a
na wyswietlaczu zostanie wys$wietlony komunikat ,END”.

Rada: pozostaw potrawe jeszcze przez 5-10 minut w
kuchence, aby sie dogotowata.

b) Kukurydza prazona (popcorn)

Uzywaj wytacznie kukurydzy w torebkach przeznaczonej
do prazenia w kuchence mikrofalowe;!

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Popcorn®. Na wyswietlaczu ukaze
sie ,2:30".

3. Aby rozpocza¢ gotowanie, naciénij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sig komunikat ,END®. Wyjmij
potrawe.

Uwaga: czas prazenia mozna zmienic.

* Nacisnij dwa razy przycisk ,Popcorn®.
*  Przyciskami cyfrowymi wprowadz nowy czas prazenia.
* Nacisnij przycisk Start.

Nowy czas prazenia jest zapamigtywany do momentu
jego ponownej zmiany.

c¢) Pizza

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij raz przycisk ,Pizza“, aby podgrza¢ porcje
o wadze 120-140 g lub dwa razy , aby podgrza¢
wiekszg porcje.

3. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytaczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.

d) Szaszlyki

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Szaszlyki“ raz, aby przygotowac
mniejszg porcje i dwa razy, aby przygotowac wiekszg
porcjg

3. Aby wybraé wage przyrzadzanej potrawy, nacisnij
jeden z przyciskéw cyfrowych 1-4.

(Przycisk ,Szasztyki“ wcisniety raz)

Przycisk . Czas
cyf¥owy Cigzar przyrzadzania
1 1209 10min
2 2009 13min
3 4009 17min
4 600g 23min

(Przycisk ,Szasztyki“ wcisniety dwa razy)

Przycisk . . Czas
cyf!owy Cigzar przyrzadzania
1 1709 12min
2 3109 15min
3 5409 23min
4 800g 30min

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.
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e) Napoje

—

Prosze wcisnaé przycisk Stop.

2. Nacisnij raz przycisk ,Napoje“, aby podgrzac¢ 140-
200 g. Nacisnij przycisk ,Napoje“ 2 razy, aby
podgrzaé 250-310 g.

3. Nacisnij jeden z przyciskéw cyfrowych 1-4, aby

wybrac¢ czas podgrzewania.

Przycisk Przycisk Czas
“Napoje” cyfrowy podgrzewania
1X 1 1min 20sek
1X 2 2min 30sek
1x 3 3min 40sek
1X 4 4min 50sek
Przycisk Przycisk Czas
“Napoje” cyfrowy podgrzewania
2X 1 2min 20sek.
2X 2 4min
2X 3 5min 40sek
2X 4 7min 20sek

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.

f) Odgrzewanie

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Odgrzewanie“. Na wyswietlaczu
ukaze sig ,3:40"

3. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.

g) Ciasto

1. Prosze wcisnaé przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk ,Ciasto“. Na wyswietlaczu ukaze sie
,40:00"

3. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.

Uwaga: czas pieczenia mozna zmienic.

» Naciénij dwa razy przycisk ,Ciasto”.

*  Przyciskami cyfrowymi ustaw nowy czas pieczenia
(do 99:99).

* Naciénij przycisk Start.

Nowy czas pieczenia jest zapamietywany do momentu
jego ponownej zmiany.

Grill

Do opiekania nalezy uzywaé specjalnego rusztu, aby
szybko uzyskac réwnomierne przyrumienienie. Prosze
uzywaé odpowiednich naczyn zaroodpornych lub
opiekang zywnosé potozy¢ bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawatki zywnos$ci nalezy opiekaé
bezposrednio na talerzu obrotowym!

W celu grillowania i opiekania prosze postepowac
nastepujgco:
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1. Prosze wcisnaé przycisk Stop.
2. Nacisnij raz przycisk opiekacza.
3. Przyciskami cyfrowymi ustaw pozgdany czas opieka-

nia.

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END*. Wyjmij

potrawe.

Tryb kombinowany mikrofale+opiekacz

W tym ustawieniu mikrofale i grill pracujg na zmiane w
ciggu wybranego czasu wedtug proporcji:

Kombinacja 1

30% czasu
przyrzadzania
mikrofale

70% czasu
przyrzadzania
opiekacz

Kombinacja 2

55% czasu
przyrzadzania
mikrofale

45% czasu
przyrzadzania
opiekacz

Jezeli potrawy przyrzadzajg Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikrofale — Girill, to powinni Panstwo zwr6ci¢
uwage na rzeczy nastepujace:

Dla duzych, grubych $rodkéw spozywczych, jak np.
pieczen wieprzowa, potrzebny jest odpowiednio dtuzszy
czas dziatania mikrofal, niz dla potraw matych i ptaskich.
W przypadku grilla jest jednak na odwr6t. Im blizej grilla
zywnosé sie znajduje, tym szybciej sie ona zarumienia.
Oznacza to, ze jezeli przyrzadzajg Panstwo duze kawafki
pieczeni w trybie kombinowanym, to czas grillowania jest
ewentualnie krotszy niz dla matych kawatkdw pieczeni.

Procedura jest nastepujgca:

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Naciénij raz przycisk ,Mikrofale/Opiekacz", aby
wigczy¢ tryb kombinowany 1. Nacisnij dwa razy
przycisk ,Mikrofale/Opiekacz"”, aby witaczyé tryb
kombinowany 2.

3. Przyciskami cyfrowymi ustaw pozadany czas
przyrzadzania.

4. Aby rozpoczg¢ gotowanie, naciénij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END*. Wyjmij
potrawe.

Tabela trybu kombinowanego
Mikrofale/Opiekacz

. Przyblizony
Zywnos$¢/Potrawa llos¢é czasw | Przykrycie
minutach
Wotowina, wieprzowina lub 500 g 10-12 nie
cielecina w kawatku 750 g 12-15 nie
Wieprzowina peklowana i ) .
wedzona (tzw. Kasseler’) 00 g 12-14 ne
Pieczen rzymska 5009 13-15 nie
Kietbaski .
wiedeniskie 2009 2-3 nie
Serdelek 2009 2-3 nie

Wskazowka: po uptywie potowy czasu migso odwréci¢, dogotowac 3-5
minut; pieczen rzymska posmarowag biatkiem; kietbaski naktu¢ widelcem.
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_ Przyblizony
Zywnos¢/Potrawa llos¢ czasw | Przykrycie
minutach
Kura na zupe 1000 g 13-15 nie
Czescei kurczaka 250 g 4-5 nie
Wskazowka: gotowac bez plynu we wtasnym sosie, odwrécié jeden raz,
dogotowag 4-5 minut.
[Pstrag, blekitny 3009 5-6 nie
Filet rybny 3009 3-4 nie

Wskazowka: odwrdcié po uptywie potowy czasu, dogotowaé 3-5 minut.

Obstuga w trybie termoobiegu

Podczas gotowania w trybie termoobiegu, gorace
powietrze cyrkuluje w komorze kuchenki. Dzigki temu
potraw szybciej sie przyrumieniajg i sg bardziej chrupkie.
W trybie termoobiegu mozna wybra¢ jedng z 10 réznych
temperatur.

Gotowanie z termoobiegiem

Aby gotowaé z termoobiegiem przez 40 minut w tempera-
turze 180°C, wykonaj nastepujace czynnosci:

1. Prosze wcisnaé przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk , Termoobieg“.

3. Jednym z przyciskdw cyfrowych (np. 8) wybierz
pozadang temperature gotowania.

4. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas
gotowania (np. 40 min.).
Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop
2 Termoobieg
3 8 180
4 40 H:40
5 Start

5. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Pamietaj:

* Mozna zaprogramowa¢ maksymalnie 9 godzin, 99
minut. Po uptywie ustawionego czasu generowane
sg sygnaty dzwiekowe i na wy$wietlaczu ukazuje sie
komunikat ,END*. Naciénij przycisk Stop lub otw6rz
drzwiczki. Komunikat ,END* zgas$nie.

» W czasie gotowania z termoobiegiem mozna
kontrolowa¢ temperature, naciskajac przycisk termoo-
biegu.

Rozgrzewanie i gotowanie
z termoobiegiem

Kuchenke mikrofalowg mozna rozgrza¢ w trybie termoo-
biegu a nastepnie gotowac z termoobiegiem.

Aby rozgrza¢ kuchenke do temperatury 170°C a
nastepnie gotowaé przez 35 minut:

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk termoobiegu.

3. Jednym z przyciskow cyfrowych (np. 7) wybierz
pozadang temperature rozgrzania.

4. Nacisnij przycisk Start. Na wyswietlaczu zacz-
nie miga¢ wskaznik ,PREH" (Rozgrzewanie).
Po osiggnieciu zaprogramowanej temperatury w
kuchence , wskaznik ,PREH" $wieci bez przerwy.
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5. Otworz drzwiczki i ustaw gotowang potrawe na srodku
talerza obrotowego.

6. Za pomocg przyciskéw cyfrowych ustaw pozadany
czas gotowania (np. 35 min.).

7. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytaczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END*. Wyjmij
potrawe.

Kombinowane wykorzystanie
termoobiegu i mikrofal

Kuchenka ma cztery zaprogramowane zestawy ustawien
do tego trybu pracy. Utatwia to jednoczesne wykorzysta-
nie termoobiegu i mikrofal.

Nacisnij przycisk Mikrofale/Termoobieg a nastgpnie jeden
z przyciskéw cyfrowych 1-4, aby wybraé temperature
termoobiegu.

Przycisk z;zf}_'g":"; Temperatura (°C)
Mikrofale/Termoobieg 1 150
Mikrofale/Termoobieg 2 180
Mikrofale/Termoobieg 3 200
Mikrofale/Termoobieg 4 230

Aby ustawi¢ 25 minut pieczenia ciasta w temperaturze
200°C:

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk Mikrofale/Termoobieg.

3. Jednym z przyciskéw cyfrowych (np. 3) wybierz
pozadang temperature (200°C).

4. Za pomocg przyciskéw cyfrowych ustaw pozadany
czas gotowania (np. 25 min.).

5. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Pamietaj:

Mozna zaprogramowac¢ maksymalnie 9 godzin, 99 minut.
Po uptywie ustawionego czasu generowane sg sygnaty
dzwiekowe i na wy$wietlaczu ukazuje sie komunikat
»END". Naciénij przycisk Stop lub otwdrz drzwiczki.
Komunikat ,END“ zgas$nie.

W czasie gotowania z termoobiegiem mozna kontrolowaé
temperature, naciskajac przycisk termoobiegu.
Gotowanie wielostopniowe
W jednym programie mozna potaczy¢ 3 rozne funkcje.
Na przyktad mozna wybra¢ nastepujacy program:
Szybkie rozmrazanie

¥

Przygotowanie w mikrofalach

¥

Gotowanie z termoobiegiem (bez rozgrzewania)

—

Prosze wcisnaé przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk rozmrazania.

3. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas
rozmrazania.

4. Nacisnij przycisk mikrofal.
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5. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas
gotowania w mikrofalach.

6. Nacisnij przycisk termoobiegu.

7. Jednym z przyciskow cyfrowych wybierz pozadany
czas gotowania.

8. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas z
termoobiegiem.

9. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Start.

Po uptywie ustawionego czasu der urzadzenie wytgczy
sie a na wyswietlaczu ukaze sie komunikat ,END". Wyjmij
potrawe.

Funkcje specjalne
Automatyczne przypomnienie

Po zakonczeniu procesu przyrzadzania potrawy wysoki
ton przypomina Paristwu co 2 minuty, by wyja¢ danie.

Przez otworzenie drzwiczek lub naci$niecie przycisku
Stop funkcja przypomnienia wytacza sie.

Blokada

Prosze wcisna¢ przycisk Stop na dtuzej niz 3 sekundy,
by zablokowaé urzadzenie. Blokada pokazywana jest w
wys$wietlaczu. Funkcje elementéw obstugi sa zablokowa-
ne. Prosze ponownie wcisng¢ przycisk Stop na dtuzej niz
3 sekundy, by skasowa¢ blokade.

Wytacznik czasowy (Countdown)

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje wytacznika
czasowego:

1. Prosze wcisng¢ przycisk Stop.

2. Nacisnij przycisk wytgcznika czasowego (Timer).

3. Przyciskami cyfrowymi wprowadz pozadany czas.
4. Aby rozpoczg¢ gotowanie, naciénij przycisk Start.

Ustawiony czas bedzie odliczany a po jego uptywie
zostanie wygenerowany sygnat dzwiekowy.

Uwaga: ta funkcja moze by¢ uzyta takze w czasie pracy
urzadzenia.

Czyszczenie

Prosze przed kazdym czyszczeniem wyciggac¢ wtyczke z
gniazdka.

» Komore kuchenki po uzyciu prosze czysci¢ lekko
nawilzong $ciereczka.

« Od zewnatrz kuchenke mikrofalowg nalezy czysci¢
lekko zwilzong szmatka.

« Akcesoria nalezy czysci¢ tak jak inne naczynia, w
cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania.

» Ramy/uszczelki drzwiczek i czesci sasiadujace
po zabrudzeniu muszg by¢ czyszczone doktadnie
wilgotng Sciereczka.
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Dane techniczne

Model: .. MWG 1246 H CB
Napiecie zasilajace:.......ccoocereeviiicieereeeeene, 230V, 50 Hz
PODOr MOCY: ..t 1400 W
Pobor mocy termoobieg: ......cccvveveeieciiiieie e, 1400 W
Pob6r mocy opiekacza: ......cccoeceeiieeiieneiee e, 1200 W
Nominalna moc wyj$ciowa mikrofal:........................ 900 W
Objeto$¢ komory roboCzej: ......ccoceveieieieiiiieeeeeee 251
StOPIEN OCNIONY: ... I

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne;.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzgdzeniu na skutek wady materiatow
lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
karta gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na
witasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

» mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

» uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

» sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zarbdwek, bate-
rii, akumulatoréw,

» uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego
uzytkowania, przechowywania, konserwaciji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,

» roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o
ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieis-
totny wptyw na wartosé lub dziatanie tego urzgdzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustale-
nia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznos$ci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, ktére sg wymieniane konczy sie,
wraz z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

)i

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Prosze oszczedzac nasze srodowisko, sprzet elektryczny
nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzystac¢ z punktow zbiorczych, przewidzia-
nych do zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze
oddawac sprzet elektryczny, ktérego juz nie bedg
Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unikaé potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji
gminy.

W wielu krajach UE usuwanie starego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego do $mieci domowych i/lub
resztkowych jest zakazane od 13.8.2005.

W Niemczech od 23.3.2006.

75

01.12.2005, 12:46:00 Uhr

JEZYK POLSKI



Ubersicht der Bedientasten

Controls

Ziffern-Tasten
Zum Einstellen von Uhrzeit, Gardauer,
Temperatur und Gewicht

Number Buttons
For setting the clock, cooking time,
temperature and weight

Taste Mikrowelle
Wabhl der Leistungsstufen

Microwave Button
For selecting the power level

Taste Girill )
Zum Girillen und Uberbacken

Grill Button
For grilling and browning

LE6

Taste HeiBluft
Reiner HeiBluftbetrieb,
Thermostat gesteuert

L2506

Hot Air Button
Hot air operation, thermostat controlled

Taste Mikrowelle/Grill Kombibetrieb

Microwave/Grill

arbeiten abwechselnd

w w . .

W Mikrowelle und Girill arbeiten abwechselnd =+ W f/l(i)c?:)k\)nllg\?g ;ze;ﬁ'gﬂ::ggn
T Taste Mikrowelle/HeiBluft Kombibetrieb T Microwave/Hot Air

=o'l | Mikrowelle und HeiBluft i=Fo'g (Combined Operation Button

Microwave and hot air alternate

Taste Auftauen
Aktiviert die Auftaufunktion
in Verbindung mit einer Zeiteinstellung

Defrost Button
Activates the defrost function in
conjunction with a time setting

Taste Uhr
In Verbindung mit den Ziffern-Tasten
zum Einstellen der Uhrzeit

Clock Button
For setting the clock in conjunction with the
number buttons

Programmtaste Kuchen

Cake Programme Button

TLE

Taste Timer (Countdown)

TLE

Timer Button (Countdown)

~
~
=~

&

Programmtaste Kartoffel

~
~
=~

&

Potato Programme Button

GEX)
R
Yo

5]

Programmtaste Popkorn

GEX)
2
%

5

Popcorn Programme Button

Programmtaste Getrédnke

Drinks Programme Button

Programmtaste Pizza

Pizza Programme Button

Programmtaste FleischspieBe

Meat Spit Programme Button

Programmtaste Aufwéarmen

Warming Programme Button

E0008

Taste Start
Start des Programms

Start Button
Start of the programme

Taste Express
Start des Expressprogramms —
Setzen der Express-Kochzeit

Express Button
Start of the express programme —
setting the express cooking time

Taste Stopp

« Einmal drlicken zum Stoppen des
Garvorgangs oder zum Léschen einer
falschen Eingabe.

» Zweimal driicken zum L&schen des
Programmes.

» 3 Sekunden halten zum Sperren/
Entsperren des Gerétes

@ BEC0E

Stop Button

» Press once to stop the cooking process
or cancel an incorrect entry.

» Press twice to delete the programme.

* Hold down for three seconds to block/
unblock the device.
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@ BEEREE

Overzicht van de bedieningstoetsen

Apercu des touches de commande

Cijfertoetsen
Voor het instellen van tijd, gaarduur, tem-
peratuur en gewicht

Touches numérotées
Pour régler I'heure, la durée de cuisson,
la température et le poids

Toets magnetron
Keuze van de vermogensstanden

Touche micro-ondes
Sélection des différentes positions

Toets grill
Voor het grillen en gratineren

Touche gril
Pour griller et gratiner

LE6

Toets hete lucht
Alleen heteluchtfunctie,
gestuurd via thermostaat

LE6

Touche chaleur traditionnelle
Fonction chaleur traditionnelle unique-
ment, réglage par le thermostat

Toets magnetron/grill combibedrijf

w
=+ Magnetron en grill werken afwisselend

T Toets magnetron/hete lucht combibedrijf
s =F'gl  (Magnetron en hete lucht werken

afwisselend

Touche micro-ondes/
gril en mode combiné

Toets ontdooien
Activeert de ontdooifunctie in combinatie
met een tijdinstelling

w
+WW Le four a micro-ondes et le gril fonction-
nent en alternance
Touche micro-ondes/
WYY |chaleur traditionnelle en mode combiné
I+ 'y

Le four a micro-ondes et la chaleur traditi-
onnelle fonctionnent en alternance

Toets klok
Voor het instellen van de tijd in combinatie
met de cijfertoetsen

Touche décongélation
Active la fonction décongélation aprés
programmation du minuteur

Programmatoets gebak

Touche horloge
Pour régler I'heure a I'aide des touches
numérotées

Toets timer (countdown)

83

Touche de programmation Gateau

Programmatoets aardappel

Touche minuteur (compte a rebours)

GEX)
2
%

5

Programmatoets popcorn

Touche de programmation
Pommes de terre

Programmatoets dranken

)
2
Y35

5]

Touche de programmation Pop-corn

Programmatoets pizza

Touche de programmation Boissons

Programmatoets vieesspiesen

Touche de programmation Pizzas

Programmatoets opwarmen

Touche de programmation
Brochettes de viande

Toets start
Start van het programma

Touche de programmation Réchauffer

Toets expresse
Start van het expresprogramma - instellen
van de expreskooktijd

Touche Start
Début du programme

Toets stop

» Een keer indrukken om het gaarproces
te stoppen of om een verkeerde invoer
te wissen

» Twee keer indrukken om het program-
ma te wissen

» 3 seconden ingedrukt houden om het
apparaat te blokkeren/deblokkeren

Touche Express
Début du programme express.
Activer le temps de cuisson express
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g EE0EE8

Touche Stop

» Appuyez une fois pour arréter la cuis-
son ou pour effacer une erreur.

» Appuyez deus fois pour effacer un
programme.

» Maintenez enfoncé 3 secondes pour
verrouiller/ déverrouiller 'appareil.
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Vista general de las teclas de manejo

Vista geral das teclas de funcionamento

Teclas numéricas
Para ajustar la hora, el tiempo de coccién,
la temperatura y el peso

Teclas com niumeros
Para regular a hora, o tempo de
cozimento, a temperatura e o peso

Tecla microondas
Seleccion de las etapas de potencia

Tecla de micro-ondas
Escolha dos graus de funcionamento

Tecla parrilla
Para asar a la parrilla y para gratinar

Tecla de grilhar
Para grilhar e para gratinar

LE6

Tecla aire caliente
Funcionamiento exclusivo de aire caliente
Termostato controlado

LE6

Tecla de ar quente
Somente para funcionamento de ar quente
- Comando a termostato

Tecla microondas /
parrilla funcionamiento combinado

Tecla para funcionamento combinado
de micro-ondas / grelha

w w
. . . o .
+WW El microondas y la parrilla trabajan alter- W A micro-ondas e a grelha trabalham
nativamente alternadamente
Tecla microondas / aire caliente Tecla de funcionamento combinado de
%+g‘, funcionamiento combinado %+~‘, micro-ondas / ar quente

El microondas y el aire caliente trabajan
alternativamente

A micro-ondas e o ar quente trabalham
alternadamente

Tecla descongelacion
Activa la funcidén de descongelacién junto
con un ajuste de tiempo

Tecla de descongelar
Activa a funcao de descongelamento em
relacdo com a regulacdo do tempo

Tecla reloj
Junto con las teclas numéricas para la
puesta en hora

Tecla de reldgio
Em relagdo com as teclas de numeros
para regular a hora

E8E

Tecla de programa pastel

Tecla de programa para fazer bolos

Tecla timer / temporizador (Countdown)

TLE

Tecla Timer (Countdown)

Tecla de programa patata

~
=
=

&

Tecla de programa para batatas

)
R
0

G

Tecla de programa palomitas

)
2R
Y

5]

Tecla de programa para Popcorn

Tecla de programa bebidas

Tecla de programa para bebidas

0o

&

Tecla de programa pizza

Tecla de programa para Pizza

Tecla de programa pinchos de carne

Tecla de programa
para espetos de carne

Tecla de programa calentar

Tecla de programa para aquecer

Tecla inicio
inicio del programa

Tecla para iniciar
Inicio do programa

Tecla expres
inicio del programa expres —
Ajuste del tiempo de coccidén expres

Tecla expresso
Inicia 0 programa expresso -
Indica o tempo de cozinhar expresso

@ B8EH

Tecla de parada

» Al presionar una vez se parara el
proceso de coccion o se borrara una
insertacién errénea.

» Al presionar dos veces se borrara el
programa.

* Mantega la tecla 3 segundos presionada
para bloguear / desbloquear el aparato.

@ BEEROE

Tecla de Stopp

» Carregar uma vez para parar o progra-
ma de cozimento ou para anular uma
indicagao falsa

» Carregar duas vezes para anular o
programa.

« Para bloquear ou desbloquear o apa-
relho segurar por 3 segundos.
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EPARANDO « TUTAJ OBCI

S

Tabella dei tasti di controllo

Przeglad przyciskéw obstugowych

Tasti numerici
Per impostare I'ora, il tempo di cottura, la
temperatura e il peso

Przyciski numeryczne
Do ustawiania czasu zegarowego, czasu
gotowania, temperatury i ciezaru

Tasto microonde
Scelta delle posizioni

Przycisk mikrofal
Wybér stopnia mocy mikrofal

Tasto griglia
Per cuocere al grill e gratinare

Przycisk opiekacza
Do opiekania i zrumieniania

LE6

Tasto aria calda
Funzionamento possibile solo con aria
calda, mediante termostato

LEG

Przycisk termoobiegu
Sam termoobieg, sterowany termostatem

Tasto microonde/

Przycisk trybu mikrofala

%—NM griglia modalita combinata %—NM z opiekaczem
Lavoro alternato di microonda e griglia Na przemian pracuja mikrofale i opiekacz
T Tasto microonda/ " Przycisk trybu mikrofala
D—+‘;‘ aria calda modalita combinata T+ § z termoobiegiem

Lavoro alternato di microonda ed aria calda

Na przemian pracuja mikrofale i termoobieg

Tasto per scongelamento
Attiva la funzione di scongelamento unita-
mente all’ impostazione dell’ ora

Przycisk rozmrazania
Uruchamia funkcje rozmrazaniaz ustawia-
niem czasu

Tasto orologio
Unitamente all’ impostazione dell’ ora
tramite i tasti numerici

Przycisk zegara
W potgczeniu z przyciskami cyfrowymi, do
ustawiania czasu zegarowego

Tasto per programma torte

Przycisk programu ,,Ciasto*

Tasto Timer (Countdown)

TLE

Przycisk wytacznika czasowego
(Countdown)

TLLE

Tasto per programma patate

~
=
=

&

Przycisk programu ,,Ziemniaki*

2

o)
ggb
&

Tasto per programma popcorn

G
2
A

5]

Przycisk programu ,,Popcorn*
(kukurydza prazona)

Tasto per programma bibite

Przycisk programu ,,Napoje“

Tasto per programma pizze

00
040
D

Przycisk programu ,,Pizza“

Tasto per programma spiedini

Przycisk programu ,,Szaszlyki“

Tasto per programma riscaldamento

Przycisk programu ,,Odgrzewanie”

EE00E

D

Tasto start
Avviare il programma

o)

Przycisk Start
Start programu

Tasto Express
Iniziare il programa Express —
Impostare il tempo di cottura express

Przycisk Express
Start programu Express — ustawianie
czasu gotowania w trybie Express

@ 8

Tasto stop

* Premere una volta per fermare il
procedimento di cottura oppure per
cancellare un’ impostazione sbagliata.

* Premere due volte per cancellare il
programma.

+ Premere per 3 secondi per bloccare/
sbloccare I apparecchio
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8

Przycisk Stop

» Nacisna¢ jeden raz, aby przerwac
gotowanie lub skasowac btedne wpro-
wadzenie.

» Nacisna¢ dwa razy, aby skasowac
program.

» Trzymac wcisniety przez 3 sekun-
dy, aby zablokowaé/odblokowaé
urzadzenie.
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C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17 - 47906 Kempen
Tel.: 02152/8998-0 - Fax: 02152/89989 11
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