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*) Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Garraum
und von der Innenseite der Tur!

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de gaarru-

imte en niets van de binnenzijde van de deur! CStop 1| ©

Attention: Ne démontez jamais aucun piece de l'intérieur de
'appareil ni de l'intérieur de la porte!

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espacio interior
de coccion o de la parte interior de la puertal
Atencao: Nao retire objectos montados no sitio para cozer e na

parte interior da porta!

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di cottura e dal
lato interno dello sportello!

Obs: Ikke fijern noen monterte deler fra ovnen og ingenting fra innsi-
den av daren!

Caution: Do not remove any installed parts from inside the oven or
anything from the inside of the door!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych czesci z komo-

ry kuchenki i niczego z wewnetrznej strony drzwiczek! =
Pozor: Neodstrariujte z4dné dily namontované v pracovnim prostoru Grafik 3« - y ,
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Méglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.
Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat

ist nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fiir den
bedingten Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie
es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Flussigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Geréat nicht mit feuchten
Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Geréat so-
fort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Wasser greifen.
Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel) wenn Sie das Geréat nicht benutzen,
Zubehorteile anbringen, zur Reinigung oder bei St6-
rung.

Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Geréat
bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).
Um Kinder vor Gefahren elektrischer Geréate zu
schlitzen, sorgen Sie bitte daflir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat
haben.

Prifen Sie Gerat und Kabel regelmaBig auf Schaden.
Ein beschédigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.
Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Ge-
fahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte
nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise...".

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren.

Warnung: Wenn die Tur oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das Kochgerét nicht betrieben
werden, bevor es von einer daflr ausgebildeten
Person repariert worden ist.

Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerét auf keinen
Fall selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten
Fachmann auf. Es ist flir alle anderen, auBer flir einen
Fachmann, geféhrlich, irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeiten auszufihren, die die Entfernung
einer Abdeckung erfordern, die den Schutz gegen
Strahlenbelastung durch Mikrowellenenergie sicher-
stellt.

Warnung: Erwérmen Sie Flissigkeiten oder andere
Speisen nicht in geschlossenen Behaltern. Explosi-
onsgefahr!

Warnung: Kindern darf die Benutzung des Kochge-
rates ohne Aufsicht nur erlaubt werden, wenn eine
angemessene Anweisung gegeben wurde, die das
Kind in die Lage versetzt, das Kochgerat in sicherer
Weise zu benutzen und die Gefahren falscher Bedie-
nung zu verstehen.
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* Médchten Sie Ihre Mikrowelle in einem Schrank, Regal
0. &. unterbringen, achten Sie bitte darauf, dass Sie
an allen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Venti-
lationsabstand zu Schréanken, Wanden u.a. einhalten.

* Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie: - Glas,
Porzellan, Keramik, hitzebestandiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

* Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brenn-
baren Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehal-
ter, muss das Mikrowellenkochgerat hdufig wegen der
Maoglichkeit einer Entzindung Uberwacht werden.

» Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten
und der Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tur
geschlossen, um evil. auftretende Flammen zu ersti-
cken.

* Achtung Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere
beim Nacherhitzen von Flissigkeiten (Wasser) kann
es vorkommen, das die Siedetemperatur zwar er-
reicht ist, die typischen Dampfblasen aber noch nicht
aufsteigen. Die Flussigkeit siedet nicht gleichmaBig.
Dieser sogenannte Siedeverzug kann beim Entneh-
men des GeféBes durch leichte Erschitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum
Uberkochen fiihren. Verbrennungsgefahr! Um ein
gleichméaBiges Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte
einen Glasstab oder etwas Ahnliches, nichtmetalli-
sches in das GefaB.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit
Kindernahrung muss umgerthrt oder geschttelt und
die Temperatur vor dem Verbrauch Uberprift werden.
Es besteht Verbrennungsgefahr.

» Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wirste,
geschlossene Glaskonserven usw. dirfen nicht in
Mikrowellenkochgeraten erwarmt werden, da diese
explodieren kdnnen, selbst wenn die Erwérmung
durch Mikrowellen beendet ist.

» Turrahmen/Tirdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerat regelmaBig
und entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem
Innenraum.

» Bei mangelhafter Sauberkeit des Geréates, kann es zu
einer Zerstérung der Oberflache kommen, welches
die Lebensdauer des Geréates beeinflusst und mogli-
cherweise zu gefahrlichen Situationen flhrt.

Beschreibung der Bedienelemente
Grafik 1: Teilebezeichnung

1 Tirverschluss

2 Sichtfenster

3 Liftungsgitter mit Lampe
4 Antriebsachse

5 Gleitring

6 Drehteller

7 Bedienblende

8 Grillheizung

9 Grillrost

Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tir!
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TIME- / TIME+
START

STOP (Stopp/Sperren)

Grafik 2: Bedienelemente
POWER

Wabhl der Leistungsstufen
(Mikrowelle) und Wahl der
Grill-/Kombi-Funktionen
Grill: Quarzgrill zum Grillen
und Uberbacken

Combi 1 und 2: Mikrowelle
und Grill arbeiten abwech-
selnd

Einstellung der Garzeit

Start des Programms — Ein-
stellen der Express-Kochzeit

Einmal driicken zum Stop-
pen des Garvorgangs

Zweimal drliicken zum
Léschen des Programms

3 Sekunden halten zum
Sperren/Entsperren des
Gerates

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

Da im Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt
wird, benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Ge-
schirr.

Im reinen Grillbetrieb diirfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwenden, nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

FUr die Betriebsarten Grill und Kombi ist nur der
Grillrost geeignet.

Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses.
Diese wird heiB3. Lassen Sie die Liftungsschlitze
immer frei.

Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut
néher an das Heizelement heranzuflhren.

Inbetriebnahme

Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zube-
hor, packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in
die Mitte. Positionieren Sie den Glasteller so auf der
Antriebsachse, dass dieser in die Ausbuchtungen der
Antriebswelle einrastet und gerade aufliegt.
Kontrollieren Sie das Gerat auf sichtbare Schaden,
besonders im Bereich der Tir. Bei Schaden jeglicher
Art darf das Gerat auf keinen Fall in Betrieb genom-
men werden.

Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerate zu
vermeiden, stellen Sie Ihr Gerét nicht in unmittelbarer
N&he von anderen elektronischen Geréaten auf.
Entfernen Sie evil. auf dem Gehause haftende
Schutzfolien.

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der
Innenseite der Tiir!

Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installier-
te Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem Gar-
raum und von der Innenseite der Tr!
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Benutzung des Gerates

Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb

Ihr Gerat arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche
Wasserteilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt.
Hier gibt es keine Warmestrahlung und somit auch
kaum Braunung.

Erwarmen Sie mit diesem Gerat nur Lebensmittel.
Das Gerat ist nicht zum Backen in schwimmendem
Fett geeignet.

Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerét
verliert sonst an Effizienz.

Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die
STOP-Taste.

Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen
ist somit nicht erforderlich.

Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellen- oder Kombi-
betrieb niemals leer.

Der Mikrowellenherd ersetzt nicht lhren herkdmmli-
chen Herd. Er dient hauptsachlich zum:

« Auftauen von Tiefgekihltem/Gefrorenem

» schnellen Erhitzen/Aufwarmen von Speisen oder
Getranken

« Garen von Speisen

Bitte benutzen Sie kein Plastik- bzw. Papier-Geschirr.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes
Geschirr. Offnen Sie die Tur und stellen Sie das GefaB
mittig auf den Glasteller. TUre bitte schlieBen. (Das Gerat
arbeitet aus Sicherheitsgriinden nur mit fest geschlosse-
ner Tdr).

1.

Dricken Sie die STOP-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der

POWER-Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

; Leistung
S;I:hzoluch Gr::::ts Gnlin’ Moy i
é Warmhalten 18 chse;zuegw\./on
ol o | | » [
&g Niedrig 58 Fortkochen
DO | e o e
Wb | o o | s
WWU)) e | o b
BOMIT | it | % ST e
BT | gt | T 30 arviunen

*100% entspricht 800 W

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewlinschte

Gardauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten ein.
5

DEUTSCH
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DEUTSCH

4. Drlcken Sie zum Starten die START Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaf-
fenheit des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie
schnell, die Gardauer einzuschatzen.

Bitte beachten Sie: Das Garen im Mikrowellenherd ge-

schieht sehr viel schneller als in einem Backofen. Stellen
Sie die Gardauer, wenn Sie sich nicht sicher sind, gering
ein und garen Sie ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus. Entneh-
men Sie dann die Speise.

Tabelle Auftauen

. . Leistung [ Zeit | Nachtau-
Lebensmittel/Speise Menge Watt ca. Min. | zeit Min.
Fleisch (Rind, Kalb, 500 g 280 14-18 | 10-15
Schwein) am Stlick 1000 g 280 25-30 | 20-25
Schnitzel, Kotelett 200 g 280 4-6 5-10
Hackfleisch 250 g 280 6-8 5-10
Bratwurst, Bockwurst 2009 280 4-6 5-10
Aufschnitt 300¢g 280 4-6 5-10

Tipp: Nach halber Zeit Fleisch wenden, empfindliche Teile abdecken; Hack-
fleisch zerteilen, bereits aufgetaute Teile entfernen; Wurstscheiben trennen

Hahnchen 1000 g 280 20-25 | 10-15
Hahnchenteile 5009 280 12-15 5-10
Ente 1700 g 280 25-40 | 20-25
Gans-, Putenteile 500 g 280 12-18 10-15

Tipp: Gefliigel nach halber Zeit wenden, Fliigel und Keulen abdecken.
Achtung: Auftaufliissigkeit wegschiitten und nicht mit anderen
Speisen in Beriihrung bringen.

20-35
12-13

20-30
10-20

Rehrlicken 1000 g 280
Hasenrlicken 500 g 280
Tipp: Einmal wenden, Randteile abdecken

Krabben, Shrimps 250 g 280 5-7 5-10
Forelle 340 g 280 4-6 5-10
Fisch im Ganzen 500 g 280 7-10 10-15
Fischfilet 250 g 280 5-7 5-10
Tiis: Mehrmals wenden.
Himbeeren, Erdbeeren 250 g 280 4-6 5-10
Kirschen, Pflaumen 250 g 280 5-7 5-10
Apfelmus 500 g 280 9-12 5-10
Tipp: Vorsichtig umriihren, bzw. zerteilen.
Brotchen 4 Stiick 280 ca. 1-3 5
Brot 1000 g 280 13-15 8-10
Toastbrot 500 g 280 5-6 5-10
Riihrkuchen 500 g 280 6-8 5-10
Obstkuchen 1 Stiick 280 2-3 2-3
Torte 1 Stlick 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Tipp: Brot und Geback auf Kiichenkrepppapier legen, das die Feuchtigkeit
aufnimmt; empfindliches Geback nur antauen.
Milchprodukte

Butter 250 ¢ 280 5-7 10-15
Quark 250¢ 280 6-8 5-10
Sahne 2009 280 3-5 2-3

Tipp: Alufolie entfernen, nach halber Zeit umriihren; Sahne noch halb
gefroren schlagen.

(o]
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Erwarmen

Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Starke
der Mikrowelle. Kiihlschrankkalte Fllissigkeiten und Spei-
sen lassen sich sehr leicht auf Zimmertemperatur oder
Verzehrtemperatur bringen, ohne viele Topfe benutzen
zu mussen.

Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungs-
zeiten kédnnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark
von der Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung
der Speise abhangt. Es empfiehlt sich deshalb, ab und zu
nachzusehen, ob das Gericht schon heiB3 genug ist.

Tabelle Erwarmen
Leistung

Zeit

Lebensmittel/Speise Menge Watt | ca. Min. Abdecken
Wasser, 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein
Wasser, 0,51 5009 800 35-5 nein
Wasser, 0,75 750 g 800 5-7 nein
Kaffee, 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein
Milch, 1 Tasse 150 g 800 05-1 nein

Achtung: Einen Glasstab o. &. (nichts metallisches) gegen Siedeverzug in
das GeféB geben, vor dem Trinken gut umrihren.

Tellergerichte

Schnitzel + Kartoffeln und

Gemiise 450 ¢ 800 2,5-35 ja
Gulasch mit Nudeln 450 g 800 2-25 ja
Fleisch + KloB + SoBe 450 g 800 25-35 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten, zwischendurch umriihren.

Schnitzel, paniert 200 g 800 1-2 nein
Frikadellen, 4 Stiick 500 g 800 3-4 nein
Bratenstlick 250 g 800 2-3 nein
Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht aufweicht.
1/2 Hahnchen 450 ¢ 800 35-5 nein
Hiihnerfrikassee 400 g 800 3-45 ja
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.
Nudeln, Reis 1 Port. 150¢g 800 1-2 ja
2 Port. 3009 800 25-35 ja
Kartoffeln 500 g 800 3-4 ja

Tipp: Vorher leicht anfeuchten.
Suppen / SoBen

Klare Briihe, 1 Teller 250 ¢ 800 1-15 ja
Suppe mit Einlagen 2509 800 15-2 ja
SoBe 250 g 800 -2 ja
Milch 100ml | ca.450 05-1 nein
Brei 2009 ca. 450 1-15 nein

Tipp: Gut durchschiitteln oder umriihren. Temperatur iiberpriifen!

Express Kochen

Zum Starten des Express-Kochens driicken Sie START
wiederholt. Der Garvorgang beginnt sofort, wobei jedes
weitere Driicken der Taste die Garzeit verlangert. Die
Leistung der Mikrowelle betrégt dabei 100%. Die maxi-
male Express-Zeit betragt 3:00 Minuten.
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Grill

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine
schnelle und gleichmaBige Braunung zu erzielen.
Verwenden Sie ein geeignetes hitzebesténdiges Geschirr
oder legen Sie das Grillgut direkt auf den Grillrost.

GroBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Dreh-
teller gegrillt!

Ein ,Vorheizen“ des Girills ist nicht erforderlich, da der
Infrarotgrill unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Zum Grillen und Uberbacken gehen Sie wie folgt vor:

1. Drlicken Sie die STOP-Taste.

2. Dricken Sie die POWER-Taste, bis Sie die Funktion
Grill erreicht haben.

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewlinschte
Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten ein.

4. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

. . Zeit Ab-
Lebensmittel/Speise Menge ca. Min. | decken
Toast mit Kase (iberbacken 2-3 34 nein

Kombibetrieb

In diesen Einstellungen arbeiten Mikrowelle und Giill
abwechselnd innerhalb der vorgewéhlten Zeit nach dem
Verhéltnis:

COMBI 1

Garen und anbraunen
55% Mikrowelle

COMBI 2
Aufwarmen und braunen
30% Mikrowelle

45% Girill

70% Girill

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zube-
reiten, sollten Sie Folgendes beachten:

Far groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten,
ist die Mikrowellenzeit entsprechend l&nger als fur kleine,
flache Lebensmittel. Beim Grill verhélt es sich jedoch
umgekehrt. Je nadher das Lebensmittel an den Grill
gelangt, desto schneller wird es braun. Das heif3t,
wenn Sie groBe Bratenstlicke im Kombibetrieb zuberei-
ten, ist die Grillzeit gegebenenfalls kirzer als fiir kleinere
Bratenstiicke.

Far den Kombibetrieb gehen Sie wie folgt vor:

1. Drlicken Sie die STOP-Taste.

2. Driicken Sie die POWER-Taste, bis Sie die ge-
wilinschte Funktion, COMBI 1 oder COMBI 2, erreicht
haben.

3. Stellen Sie mit den TIME -/+ Tasten die gewlinschte
Grilldauer zwischen 10 Sekunden und 30 Minuten ein.

4. Dricken Sie zum Starten die START-Taste.

Tabelle Kombibetrieb

. . Zeit ca. Ab-
Lebensmittel/Speise Menge Min. decken
Rind-, Schwein oder 500 ¢ 10-12 nein
Kalbfleisch im Stiick 750 g 12-15 nein
Kasseler 5009 12-14 nein
Hackbraten 5009 13-15 nein
Wiener Wiirstchen 200 g 2-3 nein
Bockwurst 200 g 2-3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 5 - 10 Min. nachgaren lassen;
Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wilrstchen mit einer Gabel anstechen.
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. . Zeit ca. Ab-
Lebensmittel/Speise Menge Nin. decken
Suppenhuhn 1000 g 13-15 nein
Hahnchenteile 250 g 4-5 nein

Tipp: Ohne Flissigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal wenden, 4 - 5

Min. nachiaren lassen.

Forelle, blau 300 g 5-6 nein
Fischfilet 300 g 3-4 nein
Tipp: Nach der Hélfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Sonderfunktionen
Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2
Minuten durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu
entnehmen.

Durch Offnen der Tiir oder Driicken der STOP- Taste wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren &

Dricken Sie die STOP- Taste langer als 3 Sek., um

das Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display
angezeigt. Die Funktion der Bedienelemente ist blockiert.
Dricken Sie die STOP- Taste erneut langer als 3 Sek.,
um die Sperrung aufzuheben.

Reinigung

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.
Reinigen Sie den Garraum nach der Benutzung mit
einem leicht feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Mikrowelle von auBen mit einem
leicht feuchten Tuch.

Reinigen Sie das Zubehdr in gewohnter Weise mit
warmem Wasser und Spulmittel.
Tarrahmen/Trdichtung und benachbarte Teile mis-
sen bei Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten
Tuch gereinigt werden.

Garantie

Wir Gbernehmen flr das von uns vertriebene Gerét eine
Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich
die Mangel des Gerates oder des Zubehérs*), die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Repa-
ratur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch.
Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein Anspruch auf
eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen
Nachweis kann ein kostenloser Austausch oder eine
kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in
der Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon
an lhren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen fihren nicht automatisch
zum kostenlosen Umtausch des kompletten Gerates.
Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschaden bzw. Briiche von Kunststoffteilen sind
grundséatzlich kostenpflichtig!

DEUTSCH
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Sowohl Defekte an Verbrauchszubehér bzw. VerschleiB-
teilen (z.B. Motorkohlen, Knethaken, Antriebsriemen,
Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbirsten, S&geblattern
usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch
von VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und
sind deshalb kostenpflichtig!

DEUTSCH

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturen
kostenpflichtig vom entsprechenden Fachhandel oder
Reparaturservice ausgefihrt werden.

Service
Sehr geehrter Kunde,

ca. 95% aller Reklamationen sind leider auf Bedienungs-
fehler zurlick zu fiihren und kénnten ohne Probleme
behoben werden, wenn Sie sich telefonisch oder tber
E-mail mit unserer fiir Sie eingerichteten Service-Hotline
in Verbindung setzen.

Wir bitten Sie daher, bevor Sie Ihr Gerat an den Handler
zurlickgeben, diese Hotline zu nutzen. Hier wird lhnen,
ohne das Sie Wege auf sich nehmen mussen, schnell
geholfen.

Clatronic International GmbH

Industriering Ost 40

D-47906 Kempen/Germany

Far technische Fragen haben wir fir Sie folgende Tele-
fon-Hotline eingerichtet:

02152/20 06 - 888
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Algemene veiligheidsinstructies

* Lees vooér de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en
zo mogelijk de doos met de binnenverpakking.

*  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is
niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht).
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (i
geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe kan-
ten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen.
Bij vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de
stroomtoevoer onderbreken. Niet in het water grijpen.

» Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de
stroomtoevoer (trek aan de steker, nooit aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

» Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de
steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet aan
de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

« Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat
kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

» Controleer regelmatig of het apparaat beschadigin-
gen vertoont. Een beschadigd apparaat mag niet in
gebruik worden genomen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar
een geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en
laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

» Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstruc-
ties" in acht.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren.

* Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdich-
tingen zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet
worden bediend voordat het door daarvoor opgeleid
persoon is gerepareerd.

« Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval
zelf, maar neem contact op met een geautoriseerde
vakman. Het is voor iedereen, behalve voor de
vakman, gevaarlijk onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden uit te voeren die een verwijdering van
de afdekking vereisen. De afdekking waarborgt de
bescherming tegen stralenbelasting door magnetron-
energie.

« Waarschuwing: Verhit de vioeistoffen niet in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

* Waarschuwing: kinderen mogen het kookapparaat
alleen zonder toezicht gebruiken wanneer een voldo-
ende duidelijke instructie werd gegeven waardoor het
kind in staat gesteld wordt, het kookapparaat op een
veilige manier te gebruiken en de gevaren van een
verkeerde bediening te begrijpen.

* Wanneer u uw magnetron in een kas of op een schap
of iets dergelijks wilt plaatsen, dient u erop te letten
dat aan alle zijden van het apparaat een minimale
ventilatieafstand van 10 cm tot kasten, wanden enz.
wordt aangehouden.
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* Gebruik alléén geschikt serviesgoed zoals:
glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

» Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brand-
bare materialen zoals kunststof- of papierbakjes
moet de magnetron vaak worden gecontroleerd
vanwege een mogelijk brandgevaar.

» In geval van rookontwikkeling dient het apparaat
uitgeschakeld en de netsteker uit de contactdoos
getrokken te worden. Houd de deur gesloten om
eventueel optredende vlammen te verstikken.

+ Opgelet -Kookvertraging: bij het koken en vooral
bij het naverwarmen van vloeistoffen (water) kan het
gebeuren dat de kooktemperatuur weliswaar bereikt
is, maar de daarvoor karakteristieke stoombellen
nog niet opstijgen. De vloeistof kookt niet gelijkmatig.
Deze zogenaamde kookvertraging kan bij het ver-
wijderen van de beker of kom door een lichte trilling
tot een plotselinge stoombelvorming en daarmee tot
overkoken leiden. Gevaar voor verbranding! Om een
gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of
kom te plaatsen.

« De inhoud van babyflesjes en potjes met kindervo-
eding moet worden omgeroerd of geschud en de

temperatuur moet voor gebruik worden gecontroleerd.

Er bestaat gevaar voor verbranding!

* Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes,
gesloten conserveren in een glas enz. mogen niet
in magnetronapparaten worden verwarmd omdat ze
kunnen exploderen — zelfs als de verwarming door de
magnetron al is beéindigd.

*  Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-
grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

» Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de
levensmiddelresten uit de binnenruimte.

»  Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt
gereinigd, kan het oppervlak onherstelbaar worden
beschadigd, hetgeen de levensduur van het apparaat
kan verkorten en tot gevaarlijke situaties kan leiden.

Beschrijving van de bedieningselementen
Grafiek 1: Onderdelen

1 Deurslot

2 Kijkraam

3 Ventilatierooster
4 Aandrijfas

5 Glijring

6 Draaibord

7 Bedieningsveld

8 Grilverwarming

9 Grilrooster

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!

Grafiek 2: Bedieningselementen

POWER Keuze van de vermo-
gensstanden (magnetron)
en keuze van de grill-
/combifuncties

Grill: kwartsgril voor het
grillen en gratineren
Combi 1 en 2: magnetron

en gril werken afwisselend

NEDERLANDS
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TIME- / TIME+ Instelling van de gaartijd
START start van het programma —

instellen van de express
kooktijd

STOP (stop/blokkeren) één keer indrukken om het

gaarproces te stoppen

twee keer indrukken om het
programma te wissen

3 seconden ingedrukt
houden om het apparaat te
blokkeren/deblokkeren

Aanwijzingen voor het gril-
en combibedrijf

Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte
wordt gebruikt, mag u alléén hittebestendig servies-
goed gebruiken.

Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook
metalen of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is
echter niet toegestaan bij combi- of magnetronbedrijf.
Voor de bedrijfsmodi grill en combi is alléén het
grilrooster geschikt.

Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de
behuizing. Deze wordt heet. Laat de ventilatieopenin-
gen altijd vrij.

Gebruik het grilrooster om het te grillen product dich-
ter naar het verwarmingselement te voeren.

Ingebruikname

Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak het
uit en plaats de glijring in het midden. Positioneer het
glazen bord zodanig op de aandrijfas dat het in de
uitsparingen van de aandrijfas klikt en recht ligt.
Controleer het apparaat op zichtbare schade, let
hierbij in het bijzonder op het bereik van de deur.
Wanneer u een schade vaststelt, mag het apparaat in
géén geval in gebruik worden genomen.

Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere
apparatuur en plaats de magnetron niet in de buurt
van andere elektrische apparaten.

Verwijder eventueel op de behuizing plakkende
beschermfolie.

Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde
van de deur is aangebracht!

Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde
en geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit de
gaarruimte en van de binnenzijde van de deur!

Gebruiksaanwijzing

Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

10

Uw apparaat werkt met microgolven die de water-
deeltjes in gerechten binnen zeer korte tijd verhitten.
Hier ontstaat géén warmtestraling en dus ook nauwe-
lijks bruinering.

Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!
Het apparaat is niet geschikt voor het bakken in
overvloedig vet.

Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat
verliest in het andere geval aan efficiéntie.

Druk voor de onderbreking van het gaarproces op de
STOP-toets.
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* Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom
komt het voorverwarmen te vervallen.

» Schakel het apparaat in het magnetron- of combibe-
drijf nooit in als het leeg is.

» De magnetron is geen vervanging voor uw normale
fornuis. De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

* het ontdooien van diepgevroren/gevroren levens-
middelen

* het snel verhitten/verwarmen van gerechten of
dranken

* het garen van gerechten

»  Gebruik géén plastic of papieren serviesgoed.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschi-
kt bord. Open de deur en plaats het in het midden op het
glazen draaiplateau. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt
om veiligheidsredenen alléén met correct gesloten deur).

1. Druk op de STOP-toets.
2. Kies het gewenste magnetronvermogen door dieno-
vereenkomstig vaak op de toets POWER te drukken.

Symbool | Waarde | Vermo- | Vermogen _
: gengrill | magnetron | Toepassing
Zie ook grafiek 3 in % in % *
Warm- Smelten van
% 18
houden kaas enz.
>8<%< Ontdooien van
Ontdooien 36 diepvries-
0 0 producten
& Laag 58 Doorkoken
Eg [g Eg Middel 81 Vlees garen
enz.
@ Hoog 100 Snel verwarmen
. Grillen en
m G 100 gratineren
RO Gril + 45 55 Opwarmen en
magnetron bruinen
Gril + Garen en
LONB? magnetron 70 30 bruineren

*100% komt overeen met 800 W

3. Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste gaarduur
tussen 10 seconden en 30 minuten in.

4. Druk op de START-toets om de magnetron te starten.
De gaartijd is afhankelijk van de hoeveelheid en de
aard van de inhoud. Met een beetje oefening leert u
snel de gaartijd goed in te schatten.

Let op: het garen in de magnetron gaat veel sneller
dan in een oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent,
stelt u de gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de
procedure.

Na afloop van de tijd schakelt het apparaat uit. Verwijder
dan het gerecht.
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Tabel Ontdooien

Tabel verwarming

Tip: nadat de helft van de tijd verstreken is: viees omdraaien, kwetsbare delen afdek-
ken; gehakt kleinmaken, reeds ontdooide delen verwijderen; worstplaaties scheiden.

Levensmiddelen/ Hoeveel- [ Vermogen| Tijd | Ontdooitijd Levensmiddelen/ Hoeveel- | Vermogen |  Tijd atdekken
gerechten heid ca. Watt | ca. min. min. gerechten heid Watt ca. min.

Vlees (rund, kalf, varken) | 500 g 280 14-18 | 10-15 Water, 1 kop 150 g 800 0,5-1 nee
aan het stuk 1000 g 280 25-30 | 20-25 Water 0,51 5009 800 35-5 nee
Schnitzel, karbonade 200 g 280 4-6 5-10 Water 0,75 | 750 g 800 5-7 nee
Gehakt 250 g 280 6-8 5-10 Koffie, 1 kop 150 g 800 0,5-1 nee
Braadworst, kookworst 200¢g 280 4-6 5-10 Melk, 1 kop 150 g 800 05-1 nee
Beleg (vleeswaren) 300¢ 280 4-6 5-10 Let op: Doe geen glazen of metalen staven of andere voorwerpen die het

koken vertragen in de beker. Goed roeren voor gebruik.
Bordgerechten

Tip: gevogelte na het verstrijken van de helft van de tijd: omdraaien,
vleugels en bouten afdekken.

Let op: Dooiwater verwijderen en niet met andere gerechten in contact
laten komen.

Reerug 1000 g 280 20-35 | 20-30
Hazenrug 500¢ 280 12-13 10-20

Tip: een keer omdraaien, randdelen afdekken.

Garnalen, shrimps 250 ¢ 280 5-7 5-10
Forel 340 ¢ 280 4-6 5-10
Vis aan het stuk 500 g 280 7-10 10-15
Visfilet 2509 280 5-7 5-10
TiE: meerdere keren omroeren, vaker omdraaien.
Frambozen, aardbeien 250 ¢ 280 4-6 5-10
Kersen, pruimen 250 g 280 5-7 5-10
Appelmoes 5009 280 9-12 5-10
Tip: voorzichtig omdraaien of kleinmaken.
Broodjes 4 stuks 280 ca. 1-3 5
Brood 1000 g 280 13-15 8-10
Toastbrood 5009 280 5-6 5-10
Cake 500 g 280 6-8 5-10
Fruitcake 1 stuk 280 2-3 2-3
Taart 1 stuk 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépepapier plaatsen dat het
vocht opneemt; kwetsbaar gebak slechts heel even laten dooien.

Melkproducten

Boter 250 ¢ 280 5-7 10-15
Kwark 250 g 280 6-8 5-10
Slagroom 200 g 280 3-5 2-3

Tip: aluminiumfolie verwijderen, na de helft van de tijd omroeren; slagroom
nog half bevroren kloppen.

Verwarmen

Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk

punt van de magnetron. Koelkastkoude vloeistoffen en
gerechten kunnen heel eenvoudig op kamertemperatuur
of consumptietemperatuur worden gebracht zonder dat u
daarvoor veel potjes en pannetjes nodig hebt.

De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden
zijn slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate af-
hankelijk is van de uitgangstemperatuur en de samenstel-
ling van het gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe
te controleren of het gerecht al heet genoeg is.
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Gevogelte Schnitzel, aardappelen .
Kip 1000g | 280 | 20-25 | 10-15 | |engroenten 40g | 800 ] 25-35 ) a
Kipdelen 500 ¢ 280 12-15 5-10 Goulash met macaroni 450 g 800 2-25 ja
Eend 1700 g 280 25-40 | 20-25 Vlees, knoedels en saus 450 g 800 25-35 ja
Gans-, kalkoendelen 500¢g 280 12-18 10-15 Tip: eerst iets bevochtigen, tussendoor omroeren.

Schnitzel, gepaneerd 200 g 800 1-2 nee
Gehaktballen, 4 stuks 500 ¢ 800 3-4 nee
Braadvlees 250 g 800 2-3 nee
Tip: met olie bestrijken, zodat de panade of de korst niet zacht wordt.
1/2 haan 450 g 800 35-5 nee
Kipfricassee 400¢g 800 3-45 ja
Tip: met olie bestrijken, tussendoor omroeren.
Macaroni, rijst 1 portie 150 ¢ 800 1-2 ja
2 porties. | 300¢g 800 25-35 ja
Aardappelen 5009 800 3-4 ia
Tip: eerst iets bevochtigen.
Heldere bouillon, 1 bord 250 g 800 1-15 ja
Soep met ingrediénten 250 g 800 15-2 ja

Saus 250 g 800 1-2 ja
Melk 100ml | ca.450 | 05-1 nee
Pap 200 g ca. 450 1-15 nee

Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur controleren!

Express koken

Voor het starten van het express koken druk u meerdere
malen op START. Het gaarproces begint meteen, waarbij
met iedere druk op de toets de gaartijd verlengd wordt.
Het vermogen van de magnetron bedraagt daarbij 100%.
De maximale express-tijd bedraagt 3:00 minuten.

Gril

Gebruik bij het grillen het rooster om een snelle en gelijk-
matige bruinering te bereiken. Gebruik daarvoor geschikt
hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduct direct
op het grilrooster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draai-
bord gegrild!

Het is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de
infraroodgril direct stralingswarmte produceert.

Bij het grillen en gratineren gaat u als volgt te werk:

Druk op de STOP-toets.

Druk op de POWER-toets totdat u de functie “grill”
hebt bereikt.

Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste grillduur
tussen 10 seconden en 30 minuten in.

N —
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4. Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

. Hoeveel- |  Tijd
Levensmiddelen/gerechten heid ca. min. afdekken
Toast met kaas gratineren 2-3 34 nee

Combibedrijf

In deze instelling werken magnetron en gril afwisselend bin-
nen de voorgeselecteerde tijd in onderstaande verhouding:

COMBI 1 COMBI 2
Garen en bruineren Opwarmen en bruinen
55% magnetron 30% magnetron
45% gril 70% gril

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril
wilt toebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfri-
candeau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer
dan voor kleine, vlakke levensmiddelen. Bij het grillen is
dit echter omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel
tegen de gril ligt, hoe sneller het bruin wordt. Dat wil
zeggen: wanneer u grote braadstukken in combibedrijf
toebereidt, is de griltijd eventueel korter dan voor kleinere
braadstukken.

Voor het combibedrijf gaat u als volgt te werk:

Druk op de STOP-toets.

Druk op de POWER-toets totdat u de gewenste func-
tie, COMBI 1 of COMBI 2, hebt bereikt.

Stel met de TIME -/+ toetsen de gewenste grillduur
tussen 10 seconden en 30 minuten in.

Druk op de START-toets om de magnetron te starten.

Tabel combibedrijf

w p

»

. Hoeveel- Tijd
Levensmiddelen/gerechten heid ca. rln in. afdekken
Vlees, worstwaren
Rund-, varkens-, 500 ¢ 10-12 nee
of kalfsvlees aan het stuk 750 ¢ 12-15 nee
Casselerrib 5009 12-14 nee
Gehakt 5009 13-15 nee
Weense worstjes 200 g 2-3 nee
Kookworst 200 g 2-3 nee

Tip: na de helft van de tijd: omdraaien, 5-10 minuten laten nagaren; gehakt

met eiwit bestrijken; met een vork in de worstjes prikken.
Gevogelte

Soepkip 1000 g 13-15 nee
Kipdelen 250 ¢ 4-5 nee
Tip: zonder vloeistof in eigen jus laten garen, een keer omdraaien,
4 — 5 minuten laten nagaren.

Forel, blauw
Visfilet

300¢g 5-6 nee
300¢ 3-4 nee
Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.

Speciale functies
Automatische herinnering

Na afloop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten
door middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het
gerecht uit de magnetron kan worden genomen.

U kunt de herinnering uitschakelen door de deur te ope-
nen of op de STOP-toets te drukken.

12
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Blokkeren £

Druk langer dan 3 seconden op de STOP-toets om het
apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 3 seconden op de
STOP-toets om de blokkade te verwijderen.

Reiniging

» Trek voor de reiniging van het apparaat altijd de
steker uit de contactdoos.

» Reinig de gaarruimte na gebruik met een iets vochtige
doek.

* Reinig de buitenkant van de magnetron met een
lichtvochtige doek.

» Reinig het toebehoren zoals gewoonlijk in een sopje.

»  Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aan-

grenzende delen verontreinigd zijn, dienen deze met
een vochtige doek te worden gereinigd.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment
van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld
elektromagnetische compatibiliteit en laagspannings-
voorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste
veiligheidstechnische voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een
garantie van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toe-
behoren*) die zijn ontstaan door productie- of materi-
aalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door ver-
vanging. Eventuele garantiegevallen verlengen noch de
geldigheidsduur van de garantie, noch begint daardoor
een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs
kan geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de
originele verpakking samen met de kassabon af bij uw
handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot
kosteloze vervanging van het complete apparaat. Neem
in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie van
glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd
berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende
onderdelen (bijv. koolborstels, deeghaken, drijfriemen,
reserveafstandsbediening, reservetandenborstels, zaag-
bladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de ver-
vanging van slijtende delen vallen niet onder de garantie
en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te
vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties
tegen berekening worden uitgevoerd door de betreffende
vakhandelaar of de technische dienst.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre
I'appareil en marche pour la premiere fois. Conser-
vez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec
'emballage se trouvant a l'intérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et
pour les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil
n'est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne l'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que
vous pouvez le faire). Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S’il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation.
Ne touchez pas les parties mouillées.

Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d’alimentation de la prise de courant (tirez sur la
fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil,
si vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou
en cas de panne.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveil-
lance. Arrétez toujours I'appareil ou débranchez le
cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous devez vous absenter.

Pour protéger les enfants des risques engendrés par
les appareils électriques , veillez a ce que le céble ne
pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit pas a
portée des enfants.

Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne
mettez pas I'appareil en marche s'il est endommagé.
Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez
plutét un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en
danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service aprés-vente ou toute personne de qualificati-
on similaire.

N'utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet
appareil” ci-dessous ...

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et a conserver.

Attention: 'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés.
Lappareil doit alors impérativement étre réparé par
une personne qualifiée.

Attention: ne réparez jamais I'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutét a un spécialiste. Il est dangereux
pour toute personne non qualifiée d’effectuer des
travaux d’entretien ou des réparations nécessitant le
démontage du cache de I'appareil qui lui-méme est
une protection contre les irradiations des micro-ondes.
Attention: Ne réchauffez pas les liquides dans des
récipients fermés. Risque d’explosion!

Attention: I'utilisation de cet appareil ne doit étre
autorisée sous surveillance qu’aux enfants ayant
été informés des mesures de sécurité a prendre afin
d’éviter toute erreur d’utilisation

Si vous souhaitez placer votre micro-ondes dans une
armoire, sur une étagére ou dans un meuble similai-
re, veillez a laisser de tous les c6tés de I'appareil au
moins 10 cm de ventilation par rapport aux armoires,
murs et autres meubles.
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« Nutiliser que de la vaisselle appropriée comme:
la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique
résistant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-
ondes.

» Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé
pendant le réchauffement ou la cuisson de nourritures
dans des récipients inflammables, comme le plas-
tique ou le carton, en raison du risque d’'inflammation.

» En cas de formation de fumée, éteindre I'appareil et
retirez la prise. Laissez la porte fermée afin d’étouffer
les éventuelles flammes.

+ Attention aux risques de surchauffe: lors de la
cuisson, en particulier lors de la chauffe de liquides
(eau), il peut arriver que la température d’ébullition
soit atteinte, mais que les bulles de vapeur typiques
ne remontent pas encore a la surface. Le liquide
n’arrive pas a ébullition régulierement. Ce décalage
d’ébullition peut lors du retrait du récipient entrainer
une formation soudaine de bulles de vapeur en raison
d’une légére secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brilure! Afin de parvenir & une
ébullition réguliere, placez un baton en verre ou un
objet similaire non métallique dans le récipient.

» Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé
avec des aliments pour bébé doit étre mélangé et
secoué et leur température doit étre contr6lée avant
gu’ils soient consommeés. Risque de brllure.

» Il est interdit de réchauffer des aliments avec une
coque ou une peau comme des ceufs, des saucisses,
des bocaux fermés, etc. car ils risquent d’exploser,
méme apres avoir été réchauffés dans I'appareil.

* Lencadrement, le joint de la porte et toute piece
avoisinante doivent, s’ils sont sales, étre nettoyés
soigneusement avec un torchon humide.

» Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépbts
de nourriture se trouvant & l'intérieur de I'appareil.

» Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager
la surface des parois, ce qui peut avoir une incidence
sur la durée de vie de I'appareil et éventuellement
étre dangereux.

FRANCAIS

Description des éléments de commande
Schéma 1: description des différentes piéces

1 Fermeture de la porte
2 Fenétre panoramique
3 Grille de ventilation

4 Axe d’entrainement

5 Anneau de guidage

6 Plateau tournant

7 Tableau de commande
8 Giril

9 Grille

Attention: Ne démontez jamais aucun piece de l'intérieur
de I'appareil ni de l'intérieur de la porte!

Schéma 2: éléments de commande

POWER Sélection des positions de
puissance (micro-ondes) et
sélection des fonctions gril/
fonctions combinées
Giril: gril a quartz pour griller
et gratiner
Fonctions combinées 1 et 2:
micro-ondes et gril fonction-
nent en alternance

13
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TIME- / TIME+ Programmation du temps de
cuisson
START début du programme. Début

de la fonction express
STOP (stop/verrouillage) 1 pulsion pour stopper la
cuisson

2 pulsions pour effacer le
programme

touche maintenue enfoncée
pendant 3 secondes pour
verrouiller/déverrouiller
I'appareil

Notes sur le service de grill et combiné

« Du fait gu’en service de grill et combiné de la chaleur
de rayonnement est utilisée, n’utilisez que de la
vaisselle résistante a la chaleur.

* En pur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de
la vaisselle en métal et en aluminium — toutefois pas
dans le service combiné ou micro-ondes.

« Seule la grille peut étre utilisée pour les fonctions gril
et combinées.

* Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier.
Celui-ci chauffe. Laissez les fentes d’aération toujours
dégagées.

» Utilisez la grille de cuisson pour approcher les ali-
ments a cuire pres de I'élément de chauffe.

Mise en service

» Retirez tous les accessoires se trouvant dans
'espace de cuisson, déballez-les et placez la bague
glissante au milieu. Positionnez I'assiette en verre sur
'axe d’entrainement de sorte que celle-ci s’enclenche
dans les courbures de I'arbre d’entrainement et ne
soit pas de travers.

» Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages
apparents, particulierement dans la zone de la porte.
Lappareil ne doit en aucun cas étre mis en service s'il
présente un endommagement quelconque.

« Afin d’éviter lors du service 'endommagement
d’autres appareils, ne placez pas votre appareil a
proximité directe d’autres appareils électroniques.

» Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boi-
tier.

» N’enlevez en aucun cas les feuilles du coété intéri-
eur de la porte!

» Connectez la fiche dans une prise de courant de
sécurité correctement installée 230 V, 50 Hz.

» N’enlevez aucune piece montée de I'espace de cuis-
son et du c6té inférieur de la porte!

Utilisation de I'appareil
Ce qu’il faut savoir sur le service du micro-ondes

» Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-
ondes qui chauffent trés rapidement les particules
d’eau dans les aliments. Vous n'avez ici pas de
rayons de chaleur et donc pas de coloration brune.

* Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

» Lappareil n'est pas approprié pour la cuisson de
graisse flottante.

» Ne faites chauffer qu’1 ou 2 portions a la fois.
Lappareil est autrement moins efficient.

14
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» Pour interrompre I'opération de cuisson, appuyez sur
la touche STOP.

* Les micro-ondes fournissent immédiatement une
pleine énergie. |l n’est ainsi pas nécessaire de pré-
chauffer.

* Ne faites jamais fonctionner I'appareil a vide en mode
micro-ondes ou combiné.

» Le four micro-ondes ne remplace pas le four tradition-
nel. Il sert uniquement a :

« décongeler les aliments surgelés/congelés

+ faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments
ou les boissons

» cuire des mets

* Ne pas utiliser de vaisselle en plastique ou en carton.

Service du micro-ondes

Placez les ingrédients a réchauffer dans un plat ap-
proprié. Ouvrez la porte puis posez le plat au milieu du
plateau en verre. Fermez la porte. (Pour des raisons de
sécurité, I'appareil ne fonctionne que lorsque la porte est
correctement fermée).

1. Appuyez sur la touche STOP.
2. Choisissez la puissance micro-ondes désirée en
appuyant une ou plusieurs fois sur la touche POWER.

Symbole | Valeur Puis- | Puissance
sance |Micro-ondes| Utilisations
Voir également figure 3 | Grilen% | en%
[g Garder 18 Faire fondre du
chaud fromage, etc.
** Décongeler 36 Décongélation
6 0
&g Faible 58 Mijoter
Pour cuire, par
& Moyen 8 ex. de la viande
Réchauffer
@ Fort 100 rapidement
W Gril 100 Griller et gratiner
Gril + Réchauffer et
CONMBYI Micro-ondes 4 % gratiner
Gril + . .
CONMBZ Micro-ondes 70 30 Cuire et gratiner

* 100% correspond a 800 W

3. Programmez le temps de cuisson désiré, entre 10
seocndes et 30 minutes, a I'aide des touches TIME -/+.

4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.
La durée de cuisson dépend de la quantité et de la
nature du contenu. Avec un peu d’entrainement, vous
apprenez rapidement a estimer la durée de cuisson.

Veuillez respecter le fait que la cuisson au micro-ondes
est beaucoup plus rapide que dans un four thermique.
Réglez un temps de cuisson court quand vous n’étes pas
sUrs et continuez la cuisson si nécessaire.
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Une fois la durée écoulée, I'appareil s’éteint. Sortez alors
les aliments.

Tableau de décongélation

Puissance| Durée D: ree )

. » écon-
Aliments/mets Quantité |approx.en| approx. gélation
Watt | enmin. | erioire

Viande, charcuterie

Viande (bceuf, veau, porc) | 500 g 280 14-18 | 10-15
en morceau 1000 g 280 25-30 20-25
Escalope, cotelette 2009 280 4-6 5-10

Viande hachée 250 g 280 6-8 5-10

Saucisses grillées et

saucisses ge Francfort 2009 280 4-8 5-10

Charcuterie en tranches 300¢g 280 4-6 5-10

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, recouvrir les morceaux plus
délicats; répartir la viande hachée, enlever les morceaux décongelés;
séparer les rondelles de saucisse

Poulet 1000 g 280 20-25 | 10-15
Morceaux de poulet 500¢g 280 12-15 5-10
Canard 1700 g 280 25-40 | 20-25
Morceaux d'oie, de dinde 500¢g 280 12-18 10-15

Conseil: tourner la volaille & la mi-temps, recouvrir les ailes et les cuisses.
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans qu’il n’entre en
contact avec d’autres aliments.

280
280

20-35
12-13

20-30
10-20

10004
5009

Selle de chevreuil
Rable de lievre

Conseil: tourner une fois, recouvrir les iarties au bord

Crevettes 250 g 280 5-7 5-10
Truite 3409 280 4-6 5-10
Poisson complet 500¢g 280 7-10 10-15
Filet de poisson 250 g 280 5-7 5-10

Conseil: tourner plusieurs fois

Framboises, fraises 250 g 280 4-6 5-10
Cerises, prunes 250 g 280 5-7 5-10
Compote de pommes 5009 280 9-12 5-10
Conseil: remuer avec précaution voire répartir.
Pains 4 petits 280 ca. 1-3 5
Pain 1000 g 280 13-15 8-10
Pain de mie 500 g 280 5-6 5-10
Géteau a pate mélangée 500 ¢ 280 6-8 5-10
Gateau aux fruits 1 petit 280 2-3 2-3
Tarte 1 petit 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Conseil: placer le pain et les patisseries sur du papier crépé de cuisine qui
absorbe I'humidité; seulement décongeler les patisseries délicates.
Produits laitiers

Beurre 250 ¢ 280 5-7 10-15
Fromage blanc 250 g 280 6-8 5-10
Créeme 200¢g 280 3-5 2-3

Conseil: retirer le papier alu, remuer a la mi-temps; fouetter la créme
quand elle est encore semi-congelée.

Chauffer

La chauffe est une force particuliere du micro-ondes. Les
liquides et les aliments a la température du réfrigérateur
peuvent étre facilement chauffés a la température ambi-
ante ou de consommation, sans avoir a utiliser beaucoup
de casseroles.
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Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant
ne peuvent constituer que des valeurs de référence, car
la durée dépend fortement de la température de départ et
de la composition des mets. Il est donc recommandé de
vérifier de temps en temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

. Durée
Aliments/mets Quantité Puasaat?ce approx. |Recouvrir
en min.
Eau, 1 tasse 150 ¢ 800 05-1 non
Fau, 05| 500 g 800 35-5 non
Eau, 0,751 7509 800 5-7 non
Café, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Lait, 1 tasse 150 ¢ 800 05-1 non

Attention: Placez une baguette en verre ou autre. (pas d’ustensile
métallique) dans le récipient pour éviter une surchauffe. Mélangez avant
de boire.

Escalopes, pommes de

. 450 ¢ 800 25-35 oui
terre et légumes
Goulache avec nouilles 450 g 800 2-25 oui
Viande, boulette et sauce 450 g 800 25-35 oui

Conseil: humidifier [égérement auparavant, tourner de temps a autre.

Escalope, panée 200¢g 800 1-2 non
Fricadelles, 4 500 g 800 3-4 non
Réti 250 ¢ 800 2-3 non
Conseil: enduire d'huile au pinceau, afin que la panure ou la crolte ne

s'amollisse pas.

1/2 poulet 450 g 800 35-5
Fricassée de poulet 400 g 800 3-45 oui
Conseil: enduire d’huile au pinceau, tourner de temps en temps
Accompagnements

Pates, riz, 1 portion 150 ¢ 800 1-2 oui
2portions | 300¢ 800 25-35 oui
Pommes de terre 500 g 800 3-4 oui

Conseil: humidifier légérement auparavant
Soupes / sauces

Bouillon, 1 assiette 250 g 800 1-15 oui
Soupe épaisses 250 ¢ 800 15-2 oui
Sauce 250 g 800 1-2 oui
Lait 100ml | ca.450 05-1 non
Bouillie 200 g ca. 450 1-15 non

Conseil : bien secouer ou remuer. Contréler la température!

Cuisson expresse

Pour démarrer la cuisson expresse, appuyez de nouveau
sur START. La cuisson commence aussitot. Le temps de
cuisson est cependant prolongé a chaque fois que vous
pressez la touche. La puissance du micro-ondes est ici
de 100%. La durée expresse maximale est de

3:00 minutes.

Grill

Pour griller, vous utilisez la grille afin de parvenir a un
doré rapide et régulier. Utilisez de la vaisselle résistante
a la chaleur et placer I'aliment a griller directement sur la
plaque de grill.

Les aliments gros et épais sont grillés directement sur
I'assiette tournante)!

15
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[l n'est pas nécessaire de ,préchauffer” le grill, car le
grill & infrarouge génére immédiatement des rayons de
chaleur.

Pour griller et gratiner, procédez comme suit:

Appuyez sur la touche STOP.

Enfoncez la touche POWER jusqu’a avoir trouvé la
fonction gril.

Programmez entre 10 secondes et 30 minutes la
durée de fonctionnement désirée a 'aide des touches
TIME -/+.

4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.

N —

w

Durée
Aliments/mets Quantité | approx. |Recouvrir
en min.
Toast gratiné au fromage 2-3 34 non

Service combiné

Avec ces réglages, le micro-ondes et le grill fonctionnent
en alternance pendant la durée prédéfinie selon le rapport:

COMBI 1
Cuire et gratiner
55% micro-ondes

COMBI 2
Réchauffer et gratiner
30% micro-ondes

45% grill

70% grill

Si vous voulez préparer des mets en service combiné mi-
cro-ondes/grill, vous devez respecter les points suivants:

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les rétis de
porc, la durée au micro-ondes est par conséquent plus lon-
gue que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le
rapport est inverse. Plus I’'aliment est proche du grill,
plus il dore rapidement. Cela signifie que si vous prépa-
rez des gros rétis en service combiné, la durée de grill est
éventuellement plus courte que pour les petits rétis.

Procédez de la fagon suivante pour le fonctionnement
combiné:

1. Appuyez sur la touche STOP.

2. Enfoncez la touche POWER jusqu’a avoir trouvé la
fonction désirée, COMBI 1 ou COMBI 2.

3. Programmez entre 10 secondes et 30 minutes la

durée de fonctionnement désirée a I'aide des touches

TIME -/+.

Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.

>

Tableau service combiné

Durée
Aliments/mets Quantité | approx. |Recouvrir

en min.
Beeuf, porc ou 500 ¢ 10-12 non
Vleau en morceau 750¢g 12-15 non
Cotelette de porc fumée et salée 500¢g 12-14 non
Roti de viande hachée 5009 13-15 non
Saucisse viennoises 2009 2-3 non
Saucisses de Francfort 200 g 2-3 non

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, poursuivre la cuisson pendant

5 a 10 minutes; Enduire le réti de viande hachée de blanc d'ceuf; piquer les
5auCisses avec une fourchette.

Volaille

Bouillon de volaille 1000 g 13-15 non
Morceaux de poulet 250 g 4-5 non
Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide, tourner une fois,
poursuivre la cuisson pendant 4 a 5 minutes.

16
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Durée

Aliments/mets Quantité | approx. |Recouvrir

en min.
Poissn |
Truite, bleue 3009 5-6 non
Filet de poisson 3009 3-4 non
Conseil: tourner a la mi-temps de cuisson, poursuivre la cuisson pendant
3 a5 minutes.

Fonctions spéciales
Rappel automatique

Une fois I'opération de cuisson terminée, un bipe sonore
vous rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer
les mets.

Ce rappel se désactive quand vous appuyez sur la
touche STOP.

Blocage

Appuyez sur la touche STOP pendant plus de 3 secon-
des pour bloquer I'appareil. Le blocage est affiché dans
le display. La fonction des éléments de commande est
bloquée. Appuyez de nouveau sur la touche STOP pen-
dant plus de 3 secondes pour supprimer le déblocage.

Nettoyage

Retirez toujours la prise avant de procéder au nettoy-
age.

* Nettoyez I'espace de cuisson aprés utilisation a 'aide
d’un chiffon légérement humide.

* Nettoyez I'extérieur de I'appareil a I'aide d’un torchon
légerement humide.

* Nettoyez les accessoires de la maniére habituelle en
les lavant.

* Le cadre/joint d’étanchéité de la porte et les élé-
ments voisins sales sont a nettoyer a fond avec un
chiffon humide.

Cet appareil a été contrblé d’apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la
date d’achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous
vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuite-
ment les défauts de I'appareil ou des accessoires *) dé-
coulant d’un vice de matériau ou de fabrication au moyen
d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen
d’'un remplacement. Les prestations dans le cadre de la
garantie n’entrainent aucune prorogation de la durée de
garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif,
aucun remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite
ne peuvent étre effectués.
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En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné
de votre preuve d‘achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de piéces d’accessoires ne jus-
tifient pas automatiquement I'échange gratuit de I'appareil
complet. Contactez alors notre centrale téléphonique! La
casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous
les cas a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’usure
(p.ex. les charbons de moteurs, crochets, courroies
d’entrainement, télécommande de rechange, brosses a
dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le net-
toyage, I'entretien ou le remplacement de piéces d’usure
ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d’intervention étrangére, la garantie devient
caduque.

Apres la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les répara-
tions peuvent étre effectuées, contre paiement, par le
commerce spécialisé ou le service de réparation.

6...-06-MWG 748 E 17
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea
detenidamente el manual de instrucciones y guarde
este bien incluido la garantia, el recibo de pago y

si es posible también el cartén de embalaje con el
embalaje interior.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y
para el fin previsto. Este aparato no esta destinado
para el uso profesional. No lo utilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al
aire libre). No lo exponga al calor, a la entrada directa
de rayos de sol, a la humedad ( en ninglin caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En
caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar
el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de

la caja de enchufe (tire de la clavija no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que
tenga que dejar su lugar de trabajo, desconecte
siempre el aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable).
Para evitar que los nifios se hagan dafos eléctricos,
siempre tenga atencion, que el cable no cuelgue
hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al
aparato.

Controle regularmente si el aparato o el cable tiene
defectos. No ponga en servicio un aparato defecto.
No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un
establecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje
sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente
0 una similar persona cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-
les de seguridad...” indicadas a continuacion.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente y
guardarlas bien para su posterior utilizacion.

18

Aviso: En caso de que la puerta o la obturacion de
goma de la puerta estén dafiadas, no se puede poner
en marcha el aparato, hasta que una persona especi-
alizada no lo haya reparado.

Aviso: En ningun caso repare el aparato por su
cuenta, sino contacte a un servicio autorizado. Ex-
cepto para la persona especializada, para los demas
significa un peligro realizar trabajos de mantenimiento
o de reparacion, que exijan descubrir la cubierta que
normalmente asegura la proteccion contra la exposi-
cién a la radiacién de la energia por microondas.
Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes
cerrados. jExiste peligro de explosién!

Aviso: Nifios solamente pueden utilizar sin vigilancia
el aparato para cocinar, si han sido instruidos de
forma adecuada de modo que el nifio pueda utilizar

el aparato para cocinar con seguridad y entienda los
peligros de mal uso.
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» Sidesea colocar su microondas en un armario, una
estanteria o algo similar, asegurese que el microon-
das tenga por todos los lados una minima distancia
de ventilacién de 10cm entre otras cosas a los arma-
rios o a la pared.

» Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resis-
tente al calor o vajilla especial para microondas.

» Al calentar o al cocinar alimentos en materiales in-
flamables, como pueden ser recipientes de plastico
o de papel, se tiene que observar con frecuencia el
aparato de microondas para cocinar, causado por la
posibilidad de una inflamacion.

* En caso de emision de humos se ruega desconectar
el aparato y retirar la clavija de la caja de enchufe.
Mantenga la puerta cerrada, para apagar posible
llamas que aparezcan.

« Atension demora en la ebullicion: En la ebullicién,
sobre todo al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir,
que la temperatura de ebullicién se haya alcanzado;
pero que las tipicas burbujas de vapor todavia no
suban. El liquido no hierve de forma uniforme. Esta
llamada demora en la ebullicién puede, al apartar el
recipiente con una leve vibracion, causar una repen-
tina formacién de burbujas de vapor y originar que
rebase el agua. jExiste peligro de quemarse! Para
conseguir una ebullicion uniforme, se ruega colocar
una varilla de vidrio o algo similar, no metalico, en el
recipiente.

» Seruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste peligro de explosién!

» El contenido de biberones y tarros con alimentacion
infantil se debe remover o agitar y revisar la tempera-
tura antes de su uso. Existe peligro de quemarse.

» Alimentos con cascara o piel, como huevos, sal-
chichas, conservas de vidrio cerradas, etc., no se
deben calentar en el microondas, ya que podrian
explotar, aunque el calentamiento haya sido finalizado
por microondas.

» El marco de la puerta y la obturacién, asi como
piezas vecinas, en caso de que estén sucias, deben
ser limpiadas cuidadosamente con un pafo humedo.

» Limpie el microondas con regularidad y retire restos
de alimentos del interior.

» Sise halimpiado mal el aparato puede destruirse
su superficie, lo cual acortaria su duracién y podria
originar situaciones peligrosas.

Indicacion de los elementos de mando
Grafico 1: Descripcion de las piezas

1 Cerradura de puerta

2 Ventana del microondas
3 Rejilla de aire

4 Eje de mando

5 Anillo de rozamiento

6 Plato giratorio

7 Panel de manejo

8 Calefaccion de parrilla
9 Parrilla

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espa-
cio interior de coccion o de la parte interior de la puerta!
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Grafico 2: Elementos de mando

POWER Seleccion de la etapa de
potencia (Microondas) y
seleccién de las funciones
Parrilla/Combi

Parrilla: Parrilla de cuarzo
para asar a la

parrilla y para gratinar
Combi 1y 2: El microondas
y la parrilla trabajan alterna-

tivamente

TIME- / TIME+ Ajuste del tiempo de coccién

START Inicio del programa — poner
el tiempo de coccién ex-
press

STOP (Stop/Bloquear) Presionar una vez para

parar el proceso de coccién

Presionar dos veces para
borrar el programa

Mantener 3 segundos
presionados para bloquear /
desbloquear el aparato

Indicaciones para el funcionamiento
de asar a la parrilla y el funcionamiento
combinado

Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el
funcionamiento combinado se utiliza calor radiante,
se ruega usar solamente vajilla resistente al calor.

Si solamente utiliza el funcionamiento de asar a la
parrilla, también puede utilizar vajilla de metal o de
aluminio — pero no al utilizar el funcionamiento com-
binado o de microondas.

Para los modos de funcionamiento Grill y Combi sé6lo
es apropiada la rejilla de parrilla.

No coloque nada sobre la parte superior de la
carcasa. Esté se calentara. Deje las rejillas de ventila-
cién siempre libres.

Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento
que se quiera asar al elemento calorifico.

Puesta en marcha

Retire todo el accesorio que se encuentre en el es-
pacio interior de coccién, desempaquételo y coloque
el anillo de rozamiento en el centro. Coloque de tal
manera el plato de vidrio sobre el eje de mando que
éste encaje en las hendiduras del eje conductor y de
esta forma poder conseguir una colocacion fija.
Supervise el aparato si tiene algunos defectos visib-
les, sobre todo en la zona de la puerta. Si hubiera
defectos de cualquier tipo, de ninguna forma se
debera poner en marcha el aparato.

Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner
en marcha el microondas, no coloque su aparato
cerca de otros aparatos electrénicos.

Si hubiera, retire el film de plastico de la carcasa.

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de
plastico que hay en la parte interior de la puerta.
Introduzca la clavija en una caja de enchufe con
tomatierra 230 V, 50 Hz y correctamente instalada.
iNo retire ningunas piezas montadas del espacio
interior de coccion o de la parte interior de la puertal
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Uso del aparato

Indicaciones de interés en el funcionamiento
del microondas

~
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* Su aparato trabaja con radiacién de microondas que
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en
los alimentos. En este proceso no hay radiacion calori-
fica y por ello casi nada de tostado en los alimentos.

» Caliente con este aparato solamente alimentos.

» Este aparato no esta apropiado para la coccion de
alimentos bafados en aceite.

* Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no
pierde el aparato en eficacia.

» Para interrumpir el proceso de coccidn presione la
tecla STOP.

» Microondas suministran directamente energia. Por
ello no es necesario precalentar los alimentos.

* Nunca use el aparato en el funcionamiento de microon-
das o combinado de forma vacia, es decir sin alimentos.

» El horno tradicional no se puede reemplazar por el
microondas. El microondas sirve principalmente para:

» Descongelacion de productos congelados
« Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
« Coccion de comidas

* Se ruega no utilizar vajilla de plastico o de papel.

Manejo del microondas

Introduzca la comida a calentar en una vajilla apropiada.
Abra la puerta y coloque el recipiente en el centro sobre
el plato de vidrio. Cierre por favor la puerta. (Por medidas
de seguridad solamente trabaja el aparato con la puerta
bien cerrada).

1. Presione la tecla STOP.
2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
POWER la potencia de microondas deseada.

Simbolo |  Valor Pot:;cla Potencia Campo
Vea también gréfico 3 | asador microonda | aplicacion
Eg Mantener 18 Derretir queso,
caliente etc.

** Descon- Descongelar

olar 36 viveres-

0 0 9 congelados

& Bajo 58 Cocinar
. Para cocinar por

& Medio 81 ejm., carmne

Calentar

@ Alto 100 rapidamente
W Asador 100 Asar y gratinar
COMBY nﬁ\ii?ggr:éra 45 55 Calentar y dorar
Asador + Cocery dorar

EOB2 microonda 70 30 un poco

*100% corresponde a 800 W

3. Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracién de coccién
deseada entre 10 segundos y 30 minutos.
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4. Appuyez sur la touche START pour mettre en marche.
El tiempo de coccidn se orienta segun la cantidad
y el tipo del contenido. Con un poco de practica
aprendera rapido cuanto tiempo supone el tiempo de
coccién de los distintos alimentos.

Por favor preste atencion: La coccion en un microon-
das es mucho mas rapida que en un horno convencional.
Si no esta seguro, es preferible ajustar el tiempo de
coccién mas bajo y si es necesario aumentarla.

Despues de haber transcurrido el tiempo, el aparato se
apagara. Ahora puede apartar la comida.

Tabla descongelacion

Potencia | Tiempo |Tiempo de

Alimento/plato Cantidad | aprox. en | aprox. en | desconge-
vatios | minutos | lacion

Carne (de vaca, 500 g 280 14-18 | 10-15
de ternera, de cerdo) 1000 g 280 25-30 | 20-25
Escalope, chuleta 200 g 280 4-6 5-10
Carne picada 250 ¢ 280 6-8 5-10
Salchicha frita,
salchicha cocida 2009 280 4-6 5-10
Fiambre 300 g 280 4-6 5-10

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, tapar piezas delicadas, trocear la carne picada, retirar piezas ya
descongeladas, separar rodajas de embutido

Carne de ave
Pollo 1000 g 280 20-25 | 10-15
Trozos de pollo 500 g 280 12-15 5-10
Pato 1700 g 280 25-40 | 20-25
Trozos de ganso, 500g | 280 | 12-18 | 10-15
trozos de pavo

Consejo: Dar la vuelta a la carne de ave después de haber transcurrido la
mitad de tiempo, tapar las alas y los muslos.

Atencion: Retirar el liquido que salga de la descongelacion y tener
cuidado que no entre en contacto con los demas alimentos.

Carne de caza
Lomo de corzo
Lomo de liebre

20-35
12-13

20-30
10-20

1000¢ 280
5009 280

Consejo: Dar la vuelta una vez, cubrir los lados

Cangrejos de mar, 250 g 280 5.7 510
gambas

Trucha 340 g 280 4-6 5-10
Pescado entero 5009 280 7-10 10-15
Filete de pescado 250 g 280 5-7 5-10

Consejo: Remover repetidas veces, dar la vuelta con frecuencia

Frambuesas, fresas 250 g 280 4-6 5-10
Cerezas, ciruelas 250 g 280 5-7 5-10
Compota de manzana 500 g 280 9-12 5-10

Consejo: Remover con cuidado es decir trocear con cuidado

Pan y reposteria
Panecillos 4 piezas 280 ca. 1-3 5
Pan 1000 g 280 13-15 8-10
Pan de molde 500 g 280 5-6 5-10
Bizcocho 500 g 280 6-8 5-10
Bizcocho de fruta 1 pieza 280 2-3 2-3
Tarta 1 pieza 280 0,5-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Consejo: Colocar el pan y la reposteria sobre papel de crespén de cocina
para que absorba la humedad, reposteria delicada descongelar muy breve.

N

0
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Potencia | Tiempo |Tiempo de

Alimento/plato Cantidad | aprox. en | aprox. en | desconge-
vatios | minutos | lacion

Mantequilla 250 ¢ 280 5-7 10-15
Requesén 250 g 280 6-8 5-10
Nata 200 ¢ 280 3-5 2-3
Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de haber
transcurrido la mitad de tiempo, batir la nata cuando esté todavia media
congelada.

Calentamiento

El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del mic-
roondas. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifico
se pueden calentar rapidamente a una temperatura de
ambiente o de consumo, sin haber utilizado muchas ollas.
Los tiempos indicados para calentar las comidas son
solamente valores indicativos, ya que el tiempo depende
fundamentalmente de la temperatura de partida y de la
composicion de la comida. Por ello se recomienda revisar
de vez en cuando si la comida ya esta suficientemente
caliente.

Tabla — Calentamiento

.| Tiempo
Alimento/plato Cantidad ::tvea'}fgz aprox.en | Cubrir
minutos
Agua, 1taza 150¢g 800 05-1 no
Agua, 0,51 500 g 800 35-5 no
Agua, 0,751 750 g 800 5-7 no
Café, 1taza 150¢g 800 05-1 no
Leche, 1 taza 150¢g 800 05-1 no

Atencion: Para evitar el retardo de ebullicion, introduzca una varilla de vid-
rio 0 algo similar (nada metalico) en el recipiente. Remueva bien la bebida.

Platos combinados
Escalope, patatas

y verduras 4509 800 | 25-35 si
Estofado de carne .
con pasta 450g 800 2-25 si
Carne, albéndiga de masa 150 800 25.35 S
de patata y salsa

Conse'|o: Humedecer anteriormente un ioco i remover entremedias.

Escalope, empanado 200 g 800 1-2 no
Albdndigas, 4 piezas 500 g 800 3-4 no
Trozo de carne asada 250 g 800 2-3 no

Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado no se
reblandezca.

Carne de ave
1/2 pollo 450 ¢ 800 35-5 no
Fricasé de gallina 400 g 800 3-45 si

Conse'lo: Dar unas iinceladas con aceite i remover entremedias.
s

Pasta, arroz 1 racion 150¢g 800 1-2 i
2raciones | 300g 800 25-35 si
Patatas 500 g 800

Consejo: Humedecer anteriormente un poco.
Sopas / salsas

3-4 Si
i

Galdo claro, 1 plato 250 g 800 1-15 s
qua con trozitos de otros 250 800 15-2 si
alimentos

Salsa 250 g 800 1-2 si
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Potencia Tiempo .

Alimento/plato Cantidad en vatios | 2PTOX- €N Cubrir
minutos

Leche 100ml | ca.450 05-1 no

Papilla 200 g ca.450 | 1-15 no
Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar la temperatura!

Coccion-Express

Para iniciar la coccidn-express presione repetidamente
START. El proceso de coccidn se inicia al instante, en

el cual cada pulsacién de tecla prolongara el tiempo de
coccion. En este proceso la potencia del microondas es
del 100%. El tiempo express maximo es de 3:00 minutos.

Grill

Para asar a la parrilla se recomienda usar la parrilla ya que
de esta forma conseguira un tostado rapido y uniforme.
Utilice una vajilla apropiada y resistente al calor o coloque
los alimentos a asar directamente sobre la parrilla

jAlimentos grandes y gruesos se asan directamente
sobre el plato giratorio!

No es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Para asar a la parrilla y gratinar proceda de siguiente
manera:

1. Presione la tecla STOP.

2. Presione la tecla-POWER, hasta que haya alcanzado
la funcion Grill.

3. Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracion de asado a
la parrilla entre 10 segundos y 30 minutos.

4. Para iniciar el proceso presione la tecla START.

Tiempo
Alimento/plato Cantidad | aprox.en | Cubrir
minutos
Gratinar una tostada con quesoa 2-3 34 no

Funcionamiento combinado

En este ajuste trabajan el microondas y la parrilla
alternativamente dentro del tiempo ajustado en siguiente
proporcion:

COMBI 2
Calentar y dorar
30% microondas

COMBI 1
Cocer y dorar un poco
55% microondas

45% parrilla 70% parrilla

Al preparar comida en el funcionamiento combinado mic-
roondas-parrilla deberia prestar atencién a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de
cerdo, el tiempo de coccién en el microondas es mas
largo que para alimentos pequefios y planos. Sin embar-
go en el funcionamiento de parrilla es al contrario.
Cuanto mas cerca esté el alimento de la parrilla, mas
rapido se asa. Esto significa que si prepara trozos gran-
des de carne con el funcionamiento combinado, puede
ocurrir que el tiempo de coccién sea mas corto que para
trozos pequefos de carne asada.
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Para el funcionamiento combi proceda de siguiente
manera:

Presione la tecla STOP.

Presione la tecla-POWER, hasta alcanzar la funcién
deseada, COMBI 1 o COMBI 2.

Ajuste con las teclas TIME -/+ la duracion de asar a la
parrilla deseada entre 10 segundos y 30 minutos.
Para iniciar el proceso presione la tecla START.

W M

»

Tabla funcionamiento combinado

Tiempo
aprox. en
minutos

Carne, embutidos

Alimento/plato Cantidad Cubrir

Carne de vaca, de cerdo o de ternera | 500 g 10-12 no
en una pieza 750 g 12-15 no
Carne de cerdo cocida y ahumada 500 g 12-14 no
Asado de carne picada 500 g 13-15 no
Salchicha de Viena 2009 2-3 no
Salchicha cocida 200 g 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, recocinar de 5-10 minutos, untar clara de huevo sobre el asado

de carne picada, pinchar la salchicha con un tenedor.
Carne de ave

Pollo para hacer sopa 1000 g 13-15 no
Trozos de pollo 250 g 4-5 no
Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelta una vez,
recocinar de 4-5 minutos.

Pescado

Trucha, azul 3009 5-6 no
Filete

de pescado 3009 8-4 no

Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber transcurrido la mitad
de tiempo, recocinar de 3-5 minutos.

Funciones especiales
Memoria automatica

Después de haber finalizado el proceso de coccion, cada
2 minutos le recordara un tono de piar que debe apartar
su plato del microondas.

Dicha memoria se desconectara al abrir la puerta o al
presionar la tecla STOP.

Bloqueo &

Para bloquear el aparato, presione mas de 3 segundos la
tecla STOP. El bloqueo se indicara en el visualizador. La
funcion de los elementos de mando esta bloqueada. Para
el desbloqueo del aparato, presione de nuevo la tecla
STOP mas de 3 segundos.

Limpieza

Antes de la limpieza retire siempre la clavija de red de
la caja de enchufe.

Después del uso limpie con un pafno levemente
humedecido el espacio interior de coccidn.

Limpie el microondas por afuera con un pafno leve-
mente humedecido.

Limpie el accesorio de forma habitual en un bario
jabonoso.

Marco de la puerta / junta de la puerta y piezas
vecinas deberian, al estar sucias, ser limpiadas
cuidadosamente con un pafo humedo.
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Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como
p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de baja
tensién y se ha construido segin las mas nuevas especi-
ficaciones en razo6n de la seguridad.

ESPANOL

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones
técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos respon-
sabilizamos con una garantia de 24 meses a partir de la
fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuita-
mente de los defectos del aparato y de los accesorios®),
que se hayan originado por defectos del material o de

la fabricacion. Dependiendo de nuestra estimacion se
realizard una reparacion o un cambio. jLos servicios de
garantia no prolangan la garantia, ni se incia por ello un
periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura
de compra. Sin este comprobante no se podra realizar un
cambio 0 una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en
su embalaje original junto con la factura a su agente
comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan au-
tomaticamente el recambio gratuito del aparato completo.
iEn este caso dirijase por favor a nuestra linea de aten-
cién al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de
plastico deben pagarse siempre por el cliente !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de
desgaste (p.ej. escobillas de carbén del motor, varillas
amasadoras, correas de transmision, mando a distancia
de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de
sierra etc.), como también la limpieza, mantenimiento o el
recambio de piezas de desgaste no recaen en la garantia
e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden reali-
zar las reparaciones por el concesionario o por el servicio
de reparaciones. Los gastos iran al cargo del cliente.

22
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Instrucoes gerais de seguranca

+ Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito
atentamente as instrugdes de emprego e guarde-as
muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldao de compra e, tanto quanto possivel, a embala-
gem com 0s elementos interiores.

« Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido.
Este aparelho n&o se destina a fins comerciais. Nao
o0 utilize ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa
ser usado ao ar livre sob determinadas condigdes).
Mantenha-o protegido do calor, de irradiagcao solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma
em quaisquer liquidos) e de arestas agucadas. Nao
utilize o aparelho com as maos molhadas. No caso
de o aparelho ficar hiumido ou molhado, retire imedia-
tamente a ficha da tomada. N&o tocar na agua.

« Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar
montar acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em
caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

« O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No
caso de ter de se ausentar do local onde o aparelho
estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
ficha da tomada (puxe pela ficha e n&o pelo fio).

» Para proteger as criangas dos perigos relaciona-
dos com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios
pendurados e atente em que as criangas ndo possam
chegar a tais aparelhos.

« Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém
alguns danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho
com quaisquer danos.

» Na&o tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico
da especialidade, devidamente autorizado. Para
evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio da-
nificado por um fio da mesma qualidade. Tal devera
ser efectuado pelo fabricante, pelos nossos servicos
de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificacoes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

» E favor observar as seguintes ,Instrucées especiais
de seguranca...”.

Instrucoes de seguranca importantes!

E favor ler com toda a atencdo e guardar para futuras
consultas.

+ Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma ap-
resentarem danos, o aparelho nao podera ser posto
a funcionar antes de ter sido reparado por um técnico
da especialidade.

» Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, a repa-
racao do aparelho por si préprio. Contacte um técnico
da especialidade. Para qualquer outra pessoa, sera
altamente perigoso executar trabalhos de reparacao
ou de manutengéo que exijam a remocao de qualquer
cobertura que assegure a proteccao contra radiagbes
provenientes da energia de microondas.

» Adverténcia: Nao aqueca liquidos em recepientes
fechados. Perigo de exploséo!

+ Adverténcia: o aparelho para cozinhar s6 podera ser
utilizado por criangas sem vigilancia, depois de o funci-
onamento do mesmo lhe ter sido explicado apropriada-
mente, de forma a que o possam utilizar com seguranca
e saibam medir os perigos em que incorrerdo, em
consequéncia de um manuseamento incorrecto.
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* No caso de desejar colocar a sua micro-ondas num
armario, prateleira etc. faga atencao de que todos os
lados do aparelho estejam pelo menos a 10 cm de
distancia dos armarios, paredes etc.

« Utilize sdmente loucas adequadas como:

Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resistentes ao
calor e lougas especiais para a micro-ondas.

* Quando se aquecerem ou cozinharem comidas
em materiais inflamaveis, tais como recipientes
de plastico ou de papel, o microondas tera de ser
vigiado frequentemente, pois tais materiais poderéo
incendiar-se.

+ Em caso de formagao de fumo deve-se desligar o
aparelho e retirar a ficha de corrente. Conserve a por-
ta fechada para extinguir a chama que possa surgir.

« Atencao retardamento da ebulicdo: Ao cozinhar,
especialmente ao aquecer mais uma vez os liquidos
(agua) pode acontecer que a temperatura de ebulicdo
seja atingida, mas que as bolhas tipicas de vapor
ainda nao tenham subido. Os liquidos nao fervem re-
gularmente. Este chamado retardamento de ebulicao
pode ser originado por uma leve vibracao ao se reti-
rar o recipiente, o que leva uma repentina formacao
de bolhas de vapor e com isso podera transbordar
o liquido. Perigo de queimadura! Para se conseguir
um fervimento regular coloque por favor no recipiente
uma vareta de vidro ou semelhante mas que nao seja
metalico.

» O conteudo das garrafinhas para bebés e os frascos
com comida de bebés tera de ser remexido ou agita-
do e a temperatura tera de ser verificada antes de
utilizar. Ha perigo de queimadura.

« Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas,
assim como conservas em boibes fechados, etc. ndo
podem ser aquecidos no microondas, pois poderao
explodir mesmo depois de ter terminado o aqueci-
mento.

» O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades
deveréao ser limpas cuidadosamente com um pano
hamido, no caso de estarem sujas.

» Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

* No caso de se limpar mal o aparelho poderd isto ori-
ginar o estrago da superficie deste e assim influénciar
a durabilidade do aparelho bem como possivelmente
também podera levar a situacbes perigosas.

~

PORTUGUES

Descricao dos elementos de manejo
Grafica 1: Classificacao dos elementos

1 fechadura da porta

2 janela visual

3 grade de ventilagao

4 eixo de accionamento
5 anel escorregadio

6 prato girador

7 lugar de manejo

8 aquecimento da grelha
9 grade da grelha

Atencao: Nio retire objectos montados no sitio para
cozer e na parte interior da portal!
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TIME- / TIME +

START

STOP (parar / bloquear)

Grafica 2: elementos de manejo
POWER

Seleccao dos graus de potén-
cia (microondas) e seleccao
das fungbes do grelhador e
das fungbes combinadas
Grelha: grelha de quartzo
para grelhar e gratinar
Fungbes combinadas 1 e 2:
micro-ondas e grelha funcio-
nam alternadamente

Configuracéo do tempo de
cozedura

inicia o programa - ajus-
tamento do tempo para o
cozer expresso.

carrega-se uma vez para pa-
rar o processo de cozimento,

carrega-se duas vezes para
cancelar o programa,

carrega-se mais de
3 segundos para bloquear /
desbloquear o aparelho.

Indicacoes para utilizacao
de grelhas e de aparelhos combinados

Uma vez que na utilizacao de grelhas e de aparelhos
combinados é utilzado aquecimento de irradiagéao,
utilize sbmente loucas resistentes ao calor.

Em caso de utilizagao s6 para grelhar podera
também utilizar loucas de metal e de aluminio — mas
nunca no caso da utilizacao de aparelhos combina-
dos ou de micro-ondas.

Para os tipos de funcionamento grelhador e com-
binado apenas a grelha é adequada.

Nao coloque nada em cima da carcaga. Esta fica muito
quente! Deixe as fendas de ventilagdo sempre livres.
Utilize a grade da grelha para aproximar mais a
comida a cozinhar do elemento de aquecimento.

Modo de p6r em funcionamento

Retire todas as partes acessorias fornecidas que se
encontrem no sitio de cozimento, desembrulhe-as

e coloque o anel escorregadio no meio. Coloque o
prato de vidro sobre o eixo de accionamento de tal
maneira que este encaixe no empeno da arvore de
accionamnto e que assente bem sobre esta.
Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especialmente na parte da porta. No caso de
estragos nao se devera de qualquer forma pbr em
funcionamento o aparelho.

Para evitar avarias em outros aparelhos existentes,
ndo coloque o seu aparelho muito perto dos outros
aparelhos eléctricos.

Retire todas as folhas de proteccao que eventualmen-
te estejam pegadas a carcaga.

Por favor nao retire de qualquer maneira folhas
que se encontrem pegadas ao interior da porta!
Meta a ficha de corrente numa tomada de contacto
de proteccao para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo)
que esteja instalada correctamente.

N&o retire qualquer parte que esteja montada dentro
do sitio de cozimento ou na parte interior da portal!

24
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Utilizacao do aparelho

Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

O seu aparelho trabalha com irradiagcao de micro-on-
das, a qual aquece em muito pouco tempo particulas
de agua que se encontram nas comidas. Aqui nao
existe qualquer irradiacao de calor e por isso quase
que nenhuma “tostadela”.

Aqueca s6 alimentos neste aparelho.

Este aparelho nédo é a utilizar para fritar com gorduras
liquidas.

Aquega s6 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma
o0 aparelho perdera em eficiéncia.

Para parar o processo de cozimento carregue no
botao de STOP.

A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Assim ndo € necessario um aguecimento antecipado.
Nao ponha nunca a funcionar o aparelho no funciona-
mento a micro-ondas ou combinado quando este esta
vazio.

O forno de micro-ondas ndo podera substituir o seu
forno normal. Este serve principalmente para:

» Descongelar productos congelados / gelados

» Aquecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

+ Cozimento de comidas.

Por favor nao utilize lougas de plastico ou de papel.

Manejo da micro-ondas

Ponha o alimento a aquecer num recipiente adequado.
Abra a porta e coloque o recipiente com o alimento no meio
do prato de vidro. Feche por favor a porta. (Por questdes de
seguranca o aparelho s6 funciona com a porta fechada).

1.

Carregue na tecla STOP.

2. Seleccione premindo uma ou vérias vezes a tecla

POWER o grau de poténcia desejado no microondas.

Simbolo Valor | Poténcia | Poténcia
: - — Grelha | Microondas |  Aplicagéo
Veja também o gréfico 3 | em % em %
Manter 18 Derreter queijo,
% Quente etc.
>8<* Descon- 36 D |
5 6 gelar escongelar
E) [g Baixo 58 Continuar a
cozer
& Médio 81 Cozer camne.,
p. eX..
Aquecimento
@ Allo 100 répido
Grelhar e
YUY creha | 100 ol
@@Mﬂ Mggg]:d; s 45 55 Aquecer e tostar
BOWIB2 Grelas 70 30 Cozer e corar
Microondas

*100% corresponde a 800 W
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3. Com as teclas TIME -/+ seleccione o tempo de
cozedura desejado entre 10 segundos e 30 minutos.
Para iniciar carregue na tecla START. O tempo de
cozimento esta relacionado com a quantidade e a
natureza do conteddo. Com um pouco de pratica
aprende depressa a calcular o tempo de cozimento.

P

Faca atenc¢ao: O cozimento na micro-ondas faz-se muito
mais rapidamente do que num forno. Se nao esta bem
seguro, ajuste o tempo de cozimento mais curto e depois
se necessario continue a cozer.

Apbs o tempo desejado desligue o aparelho. Depois
retire a comida.

Tabela de descongelamento

. Tempo de

Productos alimenticios/ | Quanti- %:pg::g:— c:f:;?m descon-
Comidas dade o ) gelamento

emvatio | minutos R
Carne (Vaca, vitela, porco) | 500 ¢ 280 14-18 | 10-15
em pedaco 1000 g 280 25-30 20-25
Escalopes, Costeletas 200 g 280 4-6 5-10
Carne picada 250 g 280 6-8 5-10
Salsichas para fritar, ) )
Salsicha (Bockwurst) 2009 280 4-6 5-10
Carnes frias 300¢g 280 4-6 5-10

Conselho: Depois de meio tempo virar a came, partes sensiveis devem-se
cobrir. Dividir a carne picada, as partes que ja estao congeladas devem-se
retirar; Separar as fatias das carnes frias.

Frango 1000 g 280 20-25 | 10-15
Partes de frango 500 g 280 12-15 5-10
Pato 1700 g 280 25-40 | 20-25
Partes de ganso e de

peru 500 ¢ 280 12-18 | 10-15

Conselho: Virar a ave depois de meio tempo, as asas e as pernas devem-
se cobrir.

Atencdo: Deitar fora o liquido de descongelamento e nao por em
contacto com outras comidas.

Costeletas de veado 1000 g 280 20-35 | 20-30
Lombo de lebre 500 g 280 12-13 10-20

Conselho: Virar uma vez e cobrir as bordas.

Gamardes, Shrimps 250 g 280 5-7 5-10
Trutas 340¢g 280 4-6 5-10
Peixe completo 5009 280 7-10 10-15
Filetes de peixe 250 g 280 5-7 5-10

Conselho: Remexer muitas vezes, virar muitas vezes.

Framboesa, Morangos 250 g 280 4-6 5-10
Cerejas, Ameixas 250 g 280 5-7 5-10
Compota de maca 500 g 280 9-12 5-10

Conselho: Remexer cuidadosamente ou dividir.
Pao e Pasteis

Paezinhos 4 pecas 280 ca.1-3 5
Péo 1000 g 280 13-15 8-10
Pao de torrada 500 g 280 5-6 5-10
Bolos secos 5009 280 6-8 5-10
Bolo de frutas 1 peca 280 2-3 2-3
Tota 1 peca 280 05-1 3-
1200 g 280 10-12 | 30-60

Conselho: Colocar 0 pao e os hiscoitos sobre papel vegetal de cozinha o qual
absorve a humidade. Pastéis sensiveis s6 se dvem descongelar um pouco.
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. Tempo de

Productos alimenticios / Quanti- %?g::g:' clfcr::p:m descon-
Comidas dade - . gelamento

emvatio [ minutos T
Manteiga 250 g 280 5-7 10-15
Queijo mole 2509 280 6-8 5-10
Natas 200¢g 280 3-5 2-3
Conselho: retirar a folha de aluminio, remexer apds meio tempo; as natas
devem-se bater ainda meio congeladas.

Aquecimento

O reaquecimento e o0 aquecimento é a maior qualidade
da micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no
frigorifico podem-se levar muito facilmente a tempera-
turas do ambiente ou de comer sem se ter de utilizar
muitos tachos e panelas.

Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte
s6 poderao ser valores aproximados, uma vez que o
tempo necessario varia muito e depende da temperatura
original e da constituicdo das comidas. Por isso recomen-
damos verificar de vez em quando se a comida ja esta
suficientemente quente.

Tabela de aquecimento

Productos alimenticios/ | Quanti- Capat;ida- clfgalp:m Cobrir
Comidas dade de vatio minutos

Agua, 1 chévena 150 g 800 05-1 nio
Agua, 0,51 500 g 800 35-5 ndo
Agua, 0,751 750 g 800 5-7 ndo
Café, 1 chavena 150 ¢ 800 05-1 ndo
Leite, 1 chavena 150 ¢ 800 05-1 ndo

Atencao: Contra retardo de ebuligdo devera colocar uma vara de vidro ou
semelhante (nada metalico) no recipiente e mexer bem antes de beber.

Pratos completos

Escalopes, batatas 4504 800 25-35 sim
e legumes

Guisado com massa 450 ¢ 800 2-25 sim
Garne, bolinho de 450 800 25-35 sim

batata e molho
Conselho: molhar levemente antes e mexer de vez em quando.

Escalopes panados 200¢g 800 1-2 ndo
Almdndegas, 4 pecas 5009 800 3-4 nédo
Carne assada 250 g 800 2-3 ndo

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou a crosta
ndo fiquem moles.

no
sim

1/2 frango 450 ¢ 800 35-5
Fricassé de galinha 4009 800 3-45
Conselho: pinselar com dleo e mexer de vez em quando.

Acompanhamentos
Massa, arroz 1 por¢do 150 g 800 1-2 sim

2 porches 300¢g 800 25-35 sim
Batatas 500 g 800 3-4 sim
Conselho: molhar levemente antes.
Caldo 1 prato 250 g 800 1-15 sim
Sopa com .
acgmpanhamento 2509 800 15-2 Sim
Molho 250 g 800 1-2 sim

25

~

PORTUGUES

04.03.2005, 9:36:51 Uhr



~

Para o funcionamento combinado proceda do seguinte
modo:

NN —

Carregue na tecla STOP.
Prima a tecla POWER, até ter alcangado a fungéo

Productos alimenticios/ | Quanti- | Capacida- I .

Comidas dade | devatio | CSrcaem Lo
minutos

Leite 100ml | ca.450 | 05-1 ndo

Puré, papa 200 g ca.450 | 1-15 nao

PORTUGUES

Conselho: Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatura!

Cozinhar rapido

Para iniciar o cozinhar rapido carregue mais uma vez
na tecla START. O processo de cozedura comeca
imediatamente, sendo o tempo de cozedura prolongado
cada vez que se volta a premir a tecla. A capacidade da
micro-ondas € entao de 100%. O tempo rapido maximo

€ de 3 minutos.

Grelha

Para grelhar precisa duma grade afim de obter uma cor
tostada e regular. Utilize loucas resistentes ao calor ou
coloque a comida a grilhar directamente sobre a grelha.

No caso de que os alimentos grandes e grossos forem
grelhados directamente no prato girador!

O aquecimento prévio da grelha nao é necessario uma
vez que a grelha infra-vermelha produz directamente o

calor necessario.

Para grelhar ou para gratinar siga o seguinte:

1. Carregue na tecla STOP.

2. Prima atecla POWER, até alcancar a funcao

grelhador.

3. Com as teclas TIME -/+ seleccione o tempo de
funcionamento do grelhador entre 10 segundos e 30

minutos.
4. Parainiciar carregue na tecla START.
. Tempo
Productos alimenticios / Comidas Q:aa:;" cercaem | Cobrir
minutos
Torrada com queijo gratinado 2-3 34 nao

Funcionamento combinado

Nesta regulacdo trabalham a micro-ondas e a grelha
alternadamente dentro do tempo escolhido numa relagao

de:

COMBI 1
Cozer e corar
55% micro-ondas

COMBI 2
Aquecer e tostar
30% micro-ondas

45% grelha

70% grelha

desejada, COMBI 1 ou COMBI 2.

Com as teclas TIME -/+ seleccione o tempo de
funcionamento do grelhador entre 10 segundos e 30
minutos.

Para iniciar carregue na tecla START.

w

&

Tabela de funcionamento combinado

e . Quanti- G130 .
Productos alimenticios / Comidas dade cercaem | Cobrir
minutos
Carne de vaca, de porco ou de vitela 500 g 10- 12 nao
numa peca 7509 12-15 n&o
Carne de porco fumada 500 g 12-14 ndo
Assado de carne picada 500 g 13-15 ndo

Salsichas de Viena 2009 2-3 nao
Salsichas 2009 2-3 néo
Conselho: Virar a came depois de meio tempo e continuar a cozinhar

mais 5-10 minutos. Pinselar a came assada picada com clara de ovo; as

salsichas devem-se iicar com um iarfo.

Canja 1000 g 13-15 ndo
Partes de frango 250 g 4-5 nao
Conselho: Cozinhar sem outros liquidos além do molho proprio, virar uma
vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Truta ao natural 300¢g 5-6 nao
Filetes de peixe 300¢g 3-4 nao
Conselho: Virar depois de meio tempo, continuar a cozinhar mais

3-5 minutos.

Funcoes especiais
Adverténcia automatica
Apds terminar o processo de cozimento sera advertido

por um apito cada 2 minutos de que devera retirar a
comida.

Ao abrir a porta ou ao carregar na tecla STOP este aviso
sera desligado.

Bloqueamento £

Carregue na tecla STOP mais de 3 segundos para
bloquear o aparelho. O bloqueamento sera indicado no
mostrador. A funcdo dos elementos de servigco estao blo-
queados. Carregue na tecla STOP mais uma vez durante

Quando preparar comidas num funcionamento combina-
do micro-ondas/grelha devera fazer atengao ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exem-
plo assado de porco, sera o tempo na micro-ondas muito
mais longo do que se forem pegas pequenas e chatas.
No caso de grelhar é porém o contrario. Quanto mais
perto estiver o alimento da grelha, mais rapidamente
este ficara tostado. Quer dizer, se preparar um grande
pedaco de assado em funcionamento combinado sera

o tempo de grelhar mais curto do que se for uma pecga
pequena.

26
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mais do que 3 segundos para retirar o bloqueio.

Limpeza

Antes de limpar o aparelho retire sempre a ficha de
corrente.

Limpe o lugar de cozimento ap6s a utilizagdo com um
pano um pouco humido.

Limpe a micro-ondas por fora com um pano um
pouco humido.

Limpe as pecas acessérias na maneira habitual num
banho com detergentes.

O caixilho da porta / vedagéo da porta e as pecas
perto dela terdo de ser limpos cuidadosamente com
um pano humido quando estejam sujos.
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Este aparelho foi controlado nos termos das actuais
directivas da CEE aplicaveis, tais como inocuidade elec-
tromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabricado
de acordo com as mais novas prescricdes da seguranca
técnica.

~

PORTUGUES

Reserva-se o direito de alteragoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garan-
tia de 24 meses a partir da data da compra (taléo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao
gratis - por reparacao, ou, segundo a nossa decisao,

por substituicao - das deficiéncias do aparelho ou dos
acessorios™) que provenham de erros de material ou de
fabricagdo. A prestacé@o de servigos relacionados com

a garantia nao prolongarao a mesma, nem iniciarao um
novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca
ou reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo,
juntamente com o taldo de compra, na loja onde o mes-
mo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera
efectuada automatica-mente uma substituicdo completa
do aparelho. Contacte neste caso a nossa hotline! Danos
causados por quebras de pecas de vidro ou de plastico
terdo de ser pagos pelo cliente!

Nao estao incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pecas que se desgastem (como, por
exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do motor,
telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra,

etc.), nem a limpeza, a manutenc¢ao ou a substituicao
de pecas que se desgastem, devendo tais despesas ser
reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido interven-
¢éo alheia nos aparelhos.
Apdés a garantia

Apobs a expiragao do prazo de garantia, poderdo ser
efectuados arranjos por pessoal especializado, ou pelos
nossos servigos de reparacdes, contra reembolso.
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di
cartone con la confezione interna.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi pti-
vati e conformemente al tipo di applicazione previsto.
Questo prodotto non € stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo al’aperto
(a meno che non sia contemplato un particolare tipo
di uso all’aperto nel rispetto di specifiche condizioni).
Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diret-
ta ai raggi solari e dall’'umidita (non immergerlo mai
in sostanze liquide) e tenerlo a distanza da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Evitare il contatto con I'acqua.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa

(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo
quando si effettua questa operazione) allorché non

si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si
siano manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I’ apparecchio senza sor-
veglianza. Se si dovesse assentarsi dal posto di lavo-
ro, spegnere e disconnettere sempre |" apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).
Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che
possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi
che non vi siano cavi pendenti e che i bambini non
possano accedere in alcun modo all’apparecchio
stesso.

Controllare periodicamente I'apparecchio per verifi-
care che non vi siano danni. Non mettere in funzione
I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi
a un tecnico autorizzato. Al fine di evitare 'insorgere
di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica

o un tecnico ugualmente qualificato per la sostituzi-
one del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.
Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per I’'uso futuro.
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Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, il forno non puo essere
usato prima che siano state effettuate riparazioni da
una persona addestrata allo scopo.

Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzato. Tranne che per
I'esperto, per tutti € pericoloso eseguire lavori di ma-
nutenzione o riparazione che richiedano la rimozione
di un coperchio che garantisce la protezione contro le
radiazioni dell’energia microonde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosione!
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» Attenzione: ai bambini & permesso di usare I' appa-
recchio senza sorveglianza di adulti unicamente se vi-
ene data I’ istruzione adatta che permette al bambino
di usare I’ apparecchio in modo che sia sicuro e che
capisca i pericoli di un uso sbagliato.

» Se desiderate alloggiare il vostro microonde in un
armadio, scaffale o simili, fate attenzione che su ogni
lato dell’'apparecchio ci sia una distanza di ventilazio-
ne di almeno 10 cm da armadi, pareti ecc.

» Utilizzare solo stoviglie idonee come:
vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resis-
tente al calore o stoviglie speciali per microonde.

» Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, €
necessario sorvegliare la microonde per evitare la
possibilita di combustione.

» Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e stac-
care la spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare
eventuali famme.

+ Attenzione ebollizione rallentata: durante la cottura,
soprattutto quando si riscaldano liquidi (acqua)
pud accadere che la temperatura di ebollizione sia
raggiunta ma che le tipiche bollicine di vapore ancora
non salgano. Lebollizione non & uniforme. Quando
si toglie il recipiente, questo fenomeno tramite una
scossa leggera puo dar luogo ad un’ebollizione rallen-
tata, provocando quindi una formazione improvvisa
di bollicine di vapore, percio il liquido puo trabocca-
re. Pericolo di ustione! Per ottenere un’ebollizione
uniforme, mettere nel recipiente una barra di vetro o
qualcosa di simile, ma non metallo.

» Lapparecchio non deve essere assolutamente ripara-
to dall’'utente. Dopo aver tolto il coperchio c’é pericolo
di radiazioni provenienti dall’energia microonde.

» Alimenti con guscio o0 scorza, come uova, salami,
conserve sottovetro chiuse ecc. non possono essere
riscaldati nel forno microonde perché possono esplo-
dere anche quando il riscaldamento da parte delle
microonde & terminato.

* In presenza di sporco il telaio dello sportello, la
guarnizione e le parti limitrofe devono essere ripuliti
accuratamente con un panno umido.

» Pulire accuratamente il forno microonde e togliere
residui di sporco dall'interno.

* La mancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio
ha come conseguenza la distruzione della superficie,
cio che puo influenzare la durata di vita dell’ apparec-
chio e causare eventualmente situazioni pericolose.

Descrizione dei comandi
Grafico 1: Descrizione dei pezzi

1 Chiusura sportello

2 Apertura di controllo
3 Grata di ventilazione
4 Asse motrice

5 Anello scorrevole

6 Piatto girevole

7 Comandi

8 Funzione grill

9 Griglia

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
cottura e dal lato interno dello sportello!
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TIME- / TIME+

START

STOP (Stop/Blocco)

Grafico 2: Comandi
POWER

Scelta dei livelli di potenza
(microonde) e delle funzioni
grill/combi.

Griglia: Grill al quarzo per
grigliare e gratinare

Combi 1 e 2: Microonde e
grill funzionano in alternanza

Impostazione del tempo di
cottura

Avvio del programma — Im-
postazione del programma
Cottura Express.

Premere una volta per
bloccare il procedimento di
cottura.

Premere due volte per
annullare il programma.

Tenere premuto 3 secondi
per bloccare/sbloccare
I'apparecchio.

Avvertenze per I'uso grill e combinato

Nella funzione grill e combinata si sfrutta calore di
radiazione, usare dunque solo stoviglie resistenti.
Nella funzione solo grill si possono usare anche
stoviglie in metallo o alluminio, ma non nella funzione
combinata o microonde.

Per le modalita di cottura grill e combi si presta solo la
griglia.

Non appoggiare nulla sul piano superiore della cus-
todia. Diventa molto caldo. Lasciare sempre libere le
fessure per la ventilazione.

Per avvicinare i cibi al’elemento radiante usare la

griglia.
Messa in funzione

Estrarre tutti gli accessori che si trovano nella camera
di cottura, toglierli dal’imballaggio e porre al centro
'anello scorrevole. Posizionate il piatto di vetro
sullasse di azionamento in modo che si incassi nelle
convessita dell’albero e poggi dritto.

Controllare che I'apparecchio non presenti danni
visibili, soprattutto in prossimita dello sportello. In
presenza di danni di qualsiasi genere I'apparecchio
non deve assolutamente essere messo in funzione.
Per evitare danni ad altri apparecchi durante il
funzionamento, non porre il forno in prossimita di altri
apparecchi elettronici.

Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla
custodia.

Non togliere mai pellicole dall’interno dello spor-
tello!

Infilate la spina in una presa correttamente installata
con contatto di terra da 230 V, 50 Hz.

Non rimuovere pezzi montati dalla camera di cottura e
dall’interno dello sportello!
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Uso dell’apparecchio

Cosa si deve sapere sull’'uso del microonde

[l forno microonde lavora con una radiazione di mic-
roonde che riscalda in brevissimo tempo le particelle
d’acqua nei cibi. Qui non c‘e€ nessuna radiazione di
calore e quindi nemmeno doratura.

Usare questo apparecchio solo per riscaldare generi
alimentari!

Lapparecchio non si presta per la cottura al forno di
alimenti che galleggiano nel grasso.

Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti
I'apparecchio perde la sua efficacia.

Per interrompere la cottura premere il tasto STOP.

Le microonde forniscono subito il massimo di energia,
quindi non & necessario preriscaldare.

Non accendere mai I'apparecchio nella funzione
microonde o combinata se € vuoto.

Il forno microonde non sostituisce il forno tradizionale.
Esso serve principalmente per:

« scongelare alimenti surgelati/congelati
» riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi
 finire di cuocere alimenti

Non utilizzare stoviglie di plastica o carta.

Uso microonde

Versare gli alimenti da riscaldare in un recipiente idoneo.
Aprire lo sportello e porre il recipiente al centro del piatto
di vetro. Chiudere lo sportello. (Per motivi di sicurezza
I'apparecchio funziona solo se lo sportello & del tutto
chiuso).

1.

Premere il tasto STOP.

2. Premendo una volta/piu volte il tasto POWER selezio-

nare la potenza di microonde desiderata.

Simbolo | Valore | potenza mliagrtggzge Campo di
V. anche grafico 3 grillin % in % applicazione
Eg Mantenere 18 Far sciogliere il
caldo formaggio, ecc.
** Far scongelare
Scongelare 36 gli alimenti
0 0 surgelati
Proseguire la
& Basso 58 cottura
Far cuocere
& Medio 81 per esempio la
carne
Riscaldare
@ Alto 100 rapidamente
. Far cuocere al
W Gril 100 grill e gratinare
Grill+ Riscaldare e
@@Mﬂ Microonde 9 % rosolare
Grill+ Cuocere e
EONBZ Microonde 70 30 rosolare un po’

*100% corrisponde a 800 W

3. Conitasti TIME -/+ impostare la durata di cottura

desiderata tra 10 secondi e 30 minuti.
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4. Per avviare premere il tasto START. La durata di
cottura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche
del contenuto. Con un po’ di esercizio si impara
velocemente a valutare la durata di cottura.

Per cortesia osservare: la cottura nel forno microonde &
molto piu rapida che in un forno tradizionale. Se non siete
certi sui tempi di cottura, impostate preferibilmente un tem-
po piu basso ed eventualmente continuate dopo la cottura.

Al termine della cottura I'apparecchio si spegne. Estrarre
quindi gli alimenti.

Tabella scongelamento

Tempo
- . ... | Potenza | Tempo | .. .

Generi alimentari/Cibo | Quantita ca. Watt | ca. min. di rrrll;i)r?so
Carne (manzo, vitello, 500 g 280 14-18 | 10-15
maiale) in un pezzo 1000 g 280 25-30 | 20-25
Bistecche, costolette 200 g 280 4-6 5-10
Carne macinata 250 ¢ 280 6-8 5-10
Salsiccia arrostita, wurstel | 200 g 280 4-6 5-10
Affettato 300¢g 280 4-6 5-10

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire parti sensibili; dividere
la carne macinata, rimuovere le parti gia scongelate; Separare le fette di
salame

Pollo 1000 g 280 20-25 | 10-15
Pollo in pezzi 500 g 280 12-15 5-10
Anatra 1700 g 280 25-40 | 20-25
Pezzi di oca e tacchina 500 g 280 12-18 10-15

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire ali e cosce
Attenzione: buttare via il liquido dello scongelamento e non portarlo
in contatto con altri alimenti.

Selvaggina

Lombo di capriolo 1000 g 280
Lombo di leprecken 500 g 280
Consiglio: girare una volta, coprire i pezzi ai margin

20-35
12-13

20-30
10-20

Granchi, gamberetti 250 g 280 5-7 5-10
Trota 340 g 280 4-6 5-10
Pesce intero 5009 280 7-10 10-15
Filetto di pesce 250 g 280 5-7 5-10

Consiglio: mescolare pil volte, girare spesso.

Lamponi, fragole 250 g 280 4-6 5-10
Ciliegie, prugne 250 g 280 5-7 5-10
Marmellata di mele 500 g 280 9-12 5-10

Consiglio: girare con cautela o distribuire

Pane e dolci
Panini 4 pezzo 280 ca. 1-3 5
Pane 1000 g 280 13-15 8-10
Pane da toast 5009 280 5-6 5-10
Torta 500 g 280 6-8 5-10
Torta alla frutta 1 pezzo 280 2-3 2-3
Torta 1 pezzo 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Consiglio: porre pane e dolci su carta per forno che assorba lumidita, per dolci
delicati fare solo uno scongelamento brevissimo.
Prodotti caseari

Burro 250 g 280 5-7 10-15
Ricotta 250 g 280 6-8 5-10
Panna 2009 280 3-5 2-3

Consiglio: togliere la pellicola di alluminio, a meta cottura mescolare,

montare la panna quando & ancora per meta congelata.

W

0
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Riscaldare

Riscaldare & uno dei punti forti del forno microonde.

E ideale per portare a temperatura ambiente o da con-
sumo liquidi e alimenti dal frigorifero senza dover usare
pentole.

| tempi di riscaldamento riportati nella seguente tabella
sono solo valori indicativi perché il tempo dipende molto
dalla temperatura di partenza e dalla composizione degli
alimenti. Si consiglia percio di controllare se gli alimenti
sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento
Potenza | Tempo

Generi alimentari/Cibo | Quantita ca. Watt | ca. min. Coprire
Acqua, 1 tazza 150¢g 800 05-1 no
Acqua, 0,51 5009 800 35-5 no
Acqua, 0,751 750 g 800 5-7 no
Caffe, 1 tazza 150¢g 800 05-1 no
Latte, 1 tazza 150¢g 800 05-1 no

Attenzione: Mettere nel contenitore una bacchetta di vetro o simile (non
utilizzare a tale scopo oggetti in metallo) al fine di evitare che si verifichino
itardi di ebollizione. Successivamente, mescolare prima di bere.
Pietanze
Bistecche,

I

patate e verdura #0g 800 ] 25-35 S
Gulasch con pasta 450 g 800 2-25 si
Carne, gnocchi e salsa 450 g 800 25-35 si

Consiilio: irima inumidire Ieiﬁermente| oini tanto mescolare.

Cotolette 200 g 800 1-2 no
Polpette, 4 pz. 500 g 800 3-4 no
Arrosto, un pezzo 250 ¢ 800 2-3 no

Consiglio: spennellare con olio affinché la panata o la crosta non si
ammorbidiscano.

Volatili
1/2 pollo 450 ¢ 800 35-5 no
Fricassea di pollo 400 g 800 3-45 si

Consiglio: spennellare con olio, ogni tanto girare.

Pasta,riso  1porzione | 150¢g 800 1-2 si
2 porzioni 300¢g 800 25-35 si
Patate 500 g 800 3-4 si

Consiglio: prima inumidire leggermente
Minestre / Salse

Brodo, 1 piatto 250 g 800 1-15 si
Minestra con pastina 2509 | 800 | 15-2 | s
0 simili

Salsa 250 g 800 1-2 si
Latte 100ml | ca.450 05-1 no
Pappa 200 g ca. 450 1-15 no

Consiglio: scuotere 0 mescolare bene. Controllare la temperatura!

Cottura Express

Per avviare la cottura rapida premere piu volte il tasto
START. La cottura inizia subito, ogni volta che si preme il
tasto il tempo di cottura si allunga. La potenza del micro-
onde & 100%. La cottura Express massima & di

3:00 minuti.
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Grill

Nella funzione grill usare la griglia, per ottenere una dora-
tura rapida e uniforme. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla griglia.

Generi alimentari grossi e spessi vengono grigliati diretta-
mente sul piatto girevole!

Non & necessario “presiscaldare” il forno perché il grill a
infrarossi produce direttamente calore da radiazione.

Per grigliare e gratinare procedere come qui di seguito
descritto:

1. Premere il tasto STOP.

2. Premere il tasto POWER finché si raggiunge la funzi-
one grill.

3. Conitasti TIME -/+ impostare la durata di cottura alla
griglia desiderata tra 10 secondi e 30 minuti.

4. Per avviare premere il tasto START.

- . .. | Tempo :
Generi alimentari/Cibo Quantita ca. min. Coprire
Gratinare toast con il formaggio 2-3 34 no

Funzione combinata

In queste impostazioni il microonde e il grill funzionano in
alternanza nel tempo preselezionato secondo il rapporto:
COMBI 1 COMBI 2
Cuocere e rosolare un po’ Riscaldare e rosolare

55% microonde 30% microonde
45% qgrill 70% grill

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio
arrosto di maiale, il tempo del microonde €& piu lungo che
per cibi piccoli e piatti. Nel grill & viceversa, quanto piu
vicino é il cibo al grill, tanto piu rapidamente diventa
dorato. Questo significa che se preparate arrosti grossi
nella funzione combinata, la durata del grill € piu breve
che per arrosti piccoli.

Per la funzione combi procedere come qui di seguito
descritto:

1. Premere il tasto STOP.

2. Premere il tasto POWER fincheé si raggiunge la funzi-
one desiderata, COMBI 1 o COMBI 2.

3. Conitasti TIME -/+ impostare la durata di cottura alla
griglia desiderata tra 10 secondi e 30 minuti.

4. Per avviare premere il tasto START.

Tabella funzione combinata

- Cs ... | Tempo .
Generi alimentari/Cibo Quantita ca. min. Coprire
Carne di manzo, maiale o vitelloinun | 500 g 10-12 no
unico pezzo 750 g 12-15 no
Cotoletta di maiale in salamoia 5009 12-14 no
Carne 500g | 13-15 | no
macinata
Salsiccia 200g 2-3 no
Wurstel 200 g 2-3 no

Consiglio: a meta cottura girare la carne, lasciar cuocere altri 5-10 min.;
spennellare la carne macinata con albume, pungere la salsiccia con una
forchetta.
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- . .. | Tempo .
Generi alimentari/Cibo Quantita ca. min. Coprire

Volatili

Polo per brodo 1000 g 13-15 no
Pezzi di pollo 250 g 4-5 no
Consiglio: lasciar cuocere senza liquidi nel proprio brodo, girare una volta,
lasciar cuocere altri 4 — 5 min.

ITALIANO

Trota al blu 300 g 5-6 no
Filetto di pesce 300¢g 3-4 no
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altri a 3 - 5 min.

Funzioni speciali
Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acus-
tico segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Aprendo lo sportello o premendo il tasto STOP, questo
segnale viene annullato.

Blocco &)

Premendo il tasto STOP per piu di 3 secondi, si blocca
I'apparecchio. Il blocco viene segnalato nel display. La
funzione degli elementi di comando ¢ bloccata. Premen-
do il tasto STOP di nuovo per oltre 3 sec. si sblocca la
funzione.

Pulizia

» Prima di pulire staccare sempre la spina.

» Dopo I'uso pulire la camera di cottura con un panno
leggermente umido.

« Pulire le pareti esterne dell’apparecchio a microonde
servendosi di un panno leggermente inumidito.

» Lavare gli accessori come sempre in acqua e deter-
gente per stoviglie.

» Il telaio e la guarnizione dello sportello e le zone
vicine devono essere pulite accuratamente da residui
di sporco con un panno umido.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed
e stato costruito conformemente alle norme di sicurezza
pilt moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assu-
miamo una garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto
(scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gra-
tuitamente i guasti dell’apparecchio o degli accessori*),
dovuti a difetti di materiale o di fabbricazione, riparandoli
0, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in
garanzia danno luogo a una proroga della garanzia né
danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto.
Senza questo scontrino non sussiste il diritto né ad una
sostituzione né ad una riparazione gratuita.
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Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al riven-
ditore 'apparecchio completo in ogni sua parte,
nell’imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente
lo scambio gratuito dell’apparecchio completo. Si prega
di mettersi in contatto con la nostra centrale telefonica.
Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia
plastica sono obbligatoriamente a spese del cliente.

ITALIANO

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logora-
mento (cursori, ganci impastatori, cinghie di trasmissione,
telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio, lame di
seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manuten-
zione o la sostituzione di pezzi soggetti a logoramento
non rientrano nella garanzia e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di
terzi.
Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere
eseguite dietro pagamento dal corrispettivo negozio
specializzato o servizio riparazioni.

32

6...-06-MWG 748 E 32 04.03.2005, 9:37:00 Uhr



Generelle sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom bruksanvisningen for du tar
apparatet i bruk. Ta godt vare pa bruksanvisningen,
garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

Apparatet ma bare brukes til private formal og de
formal det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke
ment for industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars
(bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utendars
bruk). Hold det unna varme, direkte solskinn, fuktighet
(senk det aldri ned i vaesker) og skarpe kanter. lkke
bruk apparatet hvis du er fuktig pa hendende. Hvis
apparatet har blitt fuktig eller vatt, ma du trekke ut
stgpselet med en gang. Ikke kom borti vannet.

Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkon-
takten (trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke
bruker apparatet, fest tilbehgrsdeler for rengjering
eller ved feil.

Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater
arbeidsplassen, méa du alltid sla apparatet av eller
trekke stopselet ut av stikkontakten (trekk i stopselet,
ikke i ledningen.

For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske
apparater, ma du alltid sgrge for at ledningen ikke hen-
ger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for barn.
Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og
ledning. Skadede apparater ma ikke brukes.

Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert
fagmann. Hvis en nettledning er defekt, ma du sarge
for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for slik

a unnga farer. Dette ma gjares av produsenten, var
kundetjeneste eller en lignende kvalifisert person.
Bruk bare originaltilbehgr.

Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger”
nedenfor.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den for
senere bruk.

Advarsel: Hvis daren eller darpakningene er skadet,
ma ikke ovnen brukes far den er blitt reparert av en
person som er utdannet til dette.

Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men oppsok
en autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og repara-
sjonsarbeid krever at man ma fierne et deksel som
beskytter mot stralebelastning grunnet mikrobalgeen-
ergi. Slikt arbeid er farlig for alle andre enn fagfolk
Advarsel: Ikke varm opp veesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonsfare!

Advarsel: Barn ma aldri fa tillatelse til & bruke
kokeapparatet uten oppsyn dersom de ikke har fatt
tilstrekkelig veiledning som gjer dem i stand til & bruke
kokeapparatet pa en sikker mate og til & forsta farene
ved & bruke det pa gal mate.

Hvis du gnsker & ha mikrobalgeovnen i et skap, en
hylle e.l., m& du passe pa at det er minimum 10 cm
ventilasjonsavstand til skap, vegger o.a. pa alle sider
av apparatet.

Bruk kun egnet service, som:

glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice
eller spesielt mikrobglgeservice.

Nar du varmer opp eller koker mat i brennbare mate-
rialer, for eksempel plast- eller papirbeholdere, mé& du
sjekke mikrobglgeovnen hyppig pa grunn av faren for
antenning.
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* Ved raykutvikling skal apparatet slas av og stepselet
trekkes ut. Hold daren lukket for & kvele eventuelle
flammer.

+ Obs kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesielt etteroppvarming av vaesker (vann), kan det
forekomme at koketemperaturen er nadd, men at de
typiske dampboblene enna ikke har begynt & stige
opp. Vaesken koker ikke jevnt. Nar du tar ut kokekaret,
oppstar det gjerne sma rystinger. Da kan denne
sakalte kokeforsinkelsen fare til at det plutselig dan-
ner seg dampbobler, og at matvarene eller vaesken
dermed blir overkokt. Det er fare for forbrenning! For
a oppna jevn koking kan du sette en glasstav eller
lignende (ikke noe av metall!) i kokekaret.

* Innholdet i tateflasker og glass med barnemat ma
rares eller ristes, og temperaturen ma kontrolleres far
det forteeres. Det er fare for forbrenning.

+ Matvarer med skall eller skinn, som egg og palser, her-
metiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovn. De kan eksplodere, til og med
etter at oppvarmingen med mikrobglger er avsluttet.

« Dgrramme/darpakning og tilstatende deler ma reng-
jores grundig med en fuktig klut hvis de er tilgriset.

* Rengjor mikrobglgeovnen regelmessig og fiern ma-
trester som legger seg inni ovnen.

» Hvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overflaten
bli skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan
muligens ogsa fare til farlige situasjoner.

NORSK

Beskrivelse av betjeningselementene
Bilde 1: Delebetegnelse

1 Dorlas

2 Gjennomsiktig vindu
3 Luftegitter

4 Drivaksel

5 Glidering

6 Dreietallerken

7 Betjeningsfelt

8 Grillvarme

9 Girillrist

Obs: Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingen-
ting fra innsiden av dagren!

Bilde 2: Betjeningselementer

POWER Valg av effekttrinn (mikrobgl-
gefunksjon) og valg av
grill-’/kombifunksjoner
Grill: Kvartsgrill til grilling og
gratinering
Combi 1 og 2: Mikrobglgene
og grillen arbeider vekselvis.

TIME- / TIME+ Tidsinnstilling

START Start av programmet — inn-
stilling av ekspresskoketiden

STOP (stopp/sperre) Trykk én gang for & stoppe
kokeprosessen.

Trykk to ganger for & slette
programmet

Hold knappen inne i
3 sekunder for & sperre /
lase opp apparatet.
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Veiledning for bruk av grill
og kombinert drift

Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevar-
me. Bruk derfor bare varmefast service.

I ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke i kombinert drift eller mikrobgl-
gedrift.

Det er bare grillristen som egner seg til driftsmoduse-
ne grill og kombi.

Ikke sett noe p& oversiden av huset. Det blir varmt.
Sarg alltid for at luftespalten er fri.

Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge neer-
mere inntil varmeelementet.

Ta i bruk mikrobelgeovnen

Ta ut alt tilbehgret som ligger inne i ovnen, pakk det
ut og legg glideringen i midten. Plasser glasstallerke-
nen pa drivakselen slik at den gar i 1as i utbulingene
pa drivakselen og ligger jevnt pa denne.

Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader,
spesielt i deromradet. Finnes det noen form for
skader, ma ikke apparatet tas i bruk under noen
omstendigheter.

For & unnga forstyrrelser fra andre apparater nar
mikrobalgeovnen er i bruk, ma du ikke sette den i
umiddelbar neerhet til andre elekironiske apparater.
Fjern ev. beskyttelsesfolie fra huset.

Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

Stikk stepselet inn i en korrekt installert jordet kontakt,
230V, 50 Hz.

Ikke fiern monterte deler fra ovnen eller fra innsiden
av daren!

Bruke apparatet

Verdt a vite om bruk av mikrobglgeovn:

Dette apparatet arbeider med mikrobglgestraling, som
varmer opp vannpartikler i matvarer pa sveert kort tid.
Her finnes det ingen varmestraling, og dermed skjer
det heller ingen bruning.

Kun matvarer ma varmes opp med dette apparatet.
Apparatet egner seg ikke til baking i svzemmende fett.
Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers
reduseres apparatets effekt.

For & avbryte tilberedningsprosessen trykker du pa
STOP-knappen.

Mikrobglger gir full energi med en gang. Forhand-
soppvarming er dermed ikke ngdvendig.
Mikrobglgeovnen ma aldri brukes i mikrobglge- eller
grilldrift hvis den er tom.

Mikrobglgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr.
Den kan farst og fremst brukes til:

« tining av dypfrys- og frysevarer
« rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer
» koking av matvarer

Bruk aldri plastikk- eller papirservice.

Betjening av mikrobglgeovnen

Legg det du skal varme opp, pa en passende tallerken
eller i en egnet skal. Apne dgren og sett maten midt pa
glasstallerkenen. Lukk daren. (Av sikkerhetsmessige
arsaker fungerer apparatet bare nar dgren er ordentlig
lukket).
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1. Trykk pa STOP-knappen.
2. Velg gnsket mikrobalgeeffekt ved & trykke én eller
flere ganger pa POWER-tasten.

Symbol | Verdi Effekt
Y E_flflgk:/ mikrobelge | Bruksomrade
Se ogsd illustrasjon 3. | 917 i%
[g Varmhol- 18 smelting av
ding ost osv.
** - opptining av
6 0 Tining % frysevarer
éé; Lav 58 viderekoking
Middels 81 f.eks. til koking
av kjott
@ Hay 100 rask oppvarming
. grilling og
m Grill 100 gratinering
@@Mﬂ Grill + 45 55 Oppvarming og
mikrobglge bruning
Grill + Koking og lett
EONB2 mikrobalge 70 30 bruning

* 100 % tilsvarer 800 W

Still inn gnsket tid mellom 10 sekunder og 30 minut-
ter. Bruk TIME-tastene -/+.

Trykk pad START-knappen for & starte kokingen. Koke-
tiden retter seg etter innholdsmengde og -type. Med
litt oving leerer du raskt & beregne koketiden.

w

&

Legg merke til: Koking i mikrobglgeovn skjer mye
raskere enn i en stekeovn. Still inn lav koketid hvis du er
usikker, og etterkok ved behov.

Etter at tiden er lgpt ut, slar apparatet seg av. Ta da ut maten.

Tabell for tining

. Etterti-
. . Effekt ca. | Tid ca. S

Neeringsmidler/matvarer | Mengde e min. I‘II:%:IId
Kiott (okse, kalv, svin) i 500 ¢ 280 14-18 | 10-15
helt stykke 1000 g 280 25-30 | 20-25
Snitsel, kotelett 200g 280 4-6 5-10
Kigttdeig 2509 280 6-8 5-10
Steikepolse, knakkpglse 2009 280 4-6 5-10
Palegg 3009 280 4-6 5-10

Tips: Snu kjattet etter halve tiden, dekk til mfintlige deler, del opp kjettd-

eig, fiern deler som er ferdigtinte, del palser opp i skiver.

Kylling 1000 g 280 20-25 | 10-15
Kyllingdeler 500 g 280 12-15 5-10
And 1700 g 280 25-40 | 20-25
Deler av gas, kalkun 5009 280 12-18 | 10-15

Tips: Snu figerkre etter halve tiden, dekk til vinger og Iar, hell bort tineveeske.

0BS: F'|ern oiitininisvann oi ikke la andre matvarer komme i berarini med det.

Viltsadel 10004 280 20-35 | 20-30

Haresadel 500 g 280 12-13 10-20

Tips: Snu kjgttet én gang, dekk til kantomrader.
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Bringebaer, jordbeer 280
Kirsebzer, plommer 250 g 280

Eplemos 500 g 280

250 g

'
~ |

Clor|~
—
o
3]
-
=)

. Etterti- . . Effektca.| Tidca. | .

Nezringsmidler/matvarer | Mengde EffvevI;t“ca. T::i:a. ningstid Nzeringsmidler/matvarer | Mengde watt min. Tildekking

S T Fjerkre
1/2 kylling 4509 | 800 | 35-5 | nei
Krabber, reker 250 g 280 5-7 5-10 Honsefrikassé 400 g 800 3-45 ja
Qrret 340 g 280 4-6 5-10 Tips: Pensle kigttet med olje, rar om iblant.
el s00g | a0 | 710 1015
Fiskefilet 250 g 280 5-7 5-10 Pasta, ris 1 porsjon 150 g 800 1-2 ja
Tips: Rer rundt flere ganger, snu ofte. 2 porsjoner| 300 ¢ 800 25-35 ja

Poteter 5009 800 3-4 ja

Tips: Fukte matvarene lett pa forhand.
Supper/sauser

Tips: Rer forsiktig rundt eller del opp frukten.

Klar suppe, 1 tallerken 250¢ 800 1-15 ja
Suppe med biter av kjett, .

Tips: Legg brad og bakevarer pa kjgkkenpapir, slik at fuktigheten reduse-
res, gmfintlige bakevarer bar ikke tines ferdig i mikrobglgeovn.

Smar 250 ¢ 280 5-7 10-15
Ostemasse 250 g 280 6-8 5-10
Krem 200¢g 280 3-5 2-3

Tips: Fjern aluminiumsfolie, rer rundt etter halve tiden, piske krem mens
den fremdeles er halvfrossen.

Oppvarming

Oppvarming er et omrade der mikrobglgeovnen byr pa
seerlige fordeler. Det er sveert lett & fa matvarer og veesker
som kommer rett fra kjoleskapet, opp i romtemperatur eller
spisetemperatur, uten at du trenger & bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under, kan
bare fungere som retningslinjer. Tiden er svaert avhengig
av hva temperaturen er i utgangspunktet, og av matva-
resammensetningen. Det anbefales derfor & av og til se
etter om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

Neeringsmidler/matvarer | Mengde EffvevI;t“ca. T::i:?' Tildekking
Vaesker

Vann, 1 kopp 150 ¢ 800 05-1 nei
Vann, 0,51 500 g 800 35-5 nei
Vann, 0,751 7509 800 5-7 nei
Kaffe, 1 kopp 150 g 800 05-1 nei
Melk, 1 kopp 150 ¢ 800 05-1 nei

OBS: Sett en glasstav e.l. (ikke metall) i beholderen for & forhindre forsinket

oppkoking. Rar godt rundt fer du drikker.
Tallerkenretter

Snitsel, poteter og

aronnsaker 450 g 800 25-35 ja
Gulasj med pasta 450 g 800 2-25 ja
Kjott, raspeball og saus 450 g 800 25-35 ja

TiEs: Fukte maten lett ié forhand, rer om iblant.

Snitsel, panert 200¢g 800 1-2 nei
Kjattkaker, 4 stk. 500 g 800 3-4 nei
Braadvlees 250 g 800 2-3 nei

Tips: Pensle med olje, slik at paneringen eller skorpen ikke blir blgt.
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Brad og bakevarer pasta, grannsaker e.l. 250g 800 15-2 |
Rundstykker 4 stk. 280 ca. 1-3 5 Saus 250 g 800 1-2 ja
Brod 1000g | 280 [ 13-156 | 8-10 ‘
Toastbrad 500 g 280 5-6 5-10 Melk 100ml | ca. 450 05-1 nei
Sukkerbradkake 500 g 280 6-8 5-10 Grot 200 g ca. 450 1-15 nei
Fruktkake 1 stk. 280 2-3 2-3 Tips: Rist godt og rar om. Kontroller temperaturen!
Terte 1 stk. 280 05-1 3-

1200 g 280 10-12 | 30-60 Ekspresskoking

For a starte ekspresskoking trykker du pa START flere
ganger. Kokingen begynner med en gang. Nar du trykker
flere ganger pa tasten, forlenger du koketiden. Mikrobgl-
geeffekten er 100 %. Den maksimale ekspresstiden er
3.00 minutter.

Grill

Bruk risten til grilling for & oppna rask og jevn bruning.
Bruk en egnet, varmefast tallerken eller legg grillmaten
rett pa grillristen.

Store, tykke matvarer grilles rett pa grilltallerkenen!

Det er ikke ngdvendig & varme opp grillen pa forhand.
Infrargdgrillen produserer strdlevarme med en gang.

For & grille og gratinere gar du fram pa falgende mate:

1. Trykk pa STOP-knappen.

2. Trykk pA POWER-tasten og velg grillfunksjonen.

3. Sitill inn gnsket grilltid mellom 10 sekunder og 30
minutter med TIME-tastene -/+.

4. Trykk pa START-knappen for & starte kokingen.

Neeringsmidler/matvarer Mengde T:i:a. Tildekking

Ostesmarbrad 2-3 3-4 nei

Kombinert drift

Pa disse innstillingene arbeider mikrobglgeeffekt og
grill vekselvis innenfor den forhandsinnstilte tiden etter
forholdet:

COMBI 1
Koking og lett bruning
55% mikrobglgeeffekt
45% grill

COMBI 2
Oppvarming og bruning
30% mikrobglgeeffekt
70% grill

Hvis du tilbereder matvarer i kombinert drift mikrobglge—
grill, bar du vaere klar over fglgende:

For store, tykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobgl-
getiden lengre enn for sma, flate matvarer. Med grillen
er det imidlertid motsatt. Jo nsermere matvarene
kommer grillen, desto fortere blir de brune. Det vil si
at nar du tilbereder store kjattstykker i kombinert drift,
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kan grilltiden eventuelt veere kortere enn for mindre
kjottstykker.

For kombimodus gar du fram pé fglgende mate:

1. Trykk pa STOP-knappen.
2. Trykk pA POWER-tasten og velg gnsket funksjon,
COMBI 1 eller COMBI 2.

3. Still inn gnsket grilltid mellom 10 sekunder og 30
minutter med TIME-tastene -/+.
4. Trykk pa START-knappen for & starte kokingen.
Tabell for kombinert drift
Neeringsmidler/matvarer Mengde T::i;a. Tildekking
Kjett, palser
Okse-, svine- eller kalvekjatt 500 ¢ 10-12 nei
i helt stykke 750 g 12-15 nei
Skinke 500 g 12-14 nei
Kigttpudding 500 ¢ 13-15 nei
Wienerpalser 200¢ 2-3 nei
Knakkpgalse 200 g 2-3 nei

Tips: Snu kjattet etter halve tiden, la det etterkoke i 5-10 min., smer

kiottpudding inn med eggehvite, stikk palser med en gaffel.

Hons til suppe 1000g | 13-15 nei
Kyllingbiter 2509 4-5 nei
Tips: La kjottet koke i egen saft uten vaeske, snu det en gang, la det
etterkoke i 4-5 min.

Qrret, au bleu 300¢g 5-6 nei
Fiskefilet 300g 3-4 nei

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke i 3-5 min.

Spesialfunksjoner
Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avsluttet, blir du min-
net om & ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som
hares hvert andre minutt.

Paminningen kobles ut ved at du &pner daren eller
trykker pa STOP-knappen.

Sperre £

Hold STOP-knappen inne i mer enn 3 sekunder for &
sperre mikrobglgeovnen. Sperringen vises i displayet.
Funksjonen til betjeningselementene er da blokkert. Hold
STOP-knappen inne i mer enn 3 sekunder en gang til for
a oppheve sperren.

Rengjoring

Trekk alltid ut stopselet for du skal gjere rent appara-
tet.

Rengjer inne i ovnen med en lett fuktig klut etter bruk.
Rengjer utsiden av mikrobglgeovnen med en fuktig
klut.

Rengjar tilbeharet i vanlig oppvaskvann.
Darrammen/dgrpakningen og tilstatende deler ma
rengjeres grundig med en fuktig klut hvis de har blitt
tilgriset.
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Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle
CE-retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektro-
magnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det
er laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske
forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!

Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi oss en garanti pa
24 maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller
tilbehgr*) uten omkostninger hvis manglene skyldes ma-
terial- eller produksjonsfeil. Dette gjor vi ved reparasjon
eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden,
og det oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa
grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset
kan du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele appara-
tet i originalemballasjen sammen med kassalappen til
din forhandler.

*) Skader pa tilbehgrsdeler farer ikke automatisk til at du
far byttet hele apparatet gratis. | slike tilfeller ber vi deg
om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller sprek-
ker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbehar og slitasjedeler

(for eksempel motorkull, eltekroker, driviemmer, ekstra
fiernbetjening, ekstra tannbgrster, sagblader osv.) eller
rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar
inn under garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfgres
av den aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot
betaling.

04.03.2005, 9:37:05 Uhr



General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not
fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away
from sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or
wet, unplug it immediately. Do not put it in water.
When cleaning or putting it away, switch off the ap-
pliance and always pull out the plug from the socket
(pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If
you should leave the workplace, always switch the
machine off or remove the plug from the socket (pull
the plug itself, not the lead).

To protect children from the dangers posed by
electrical appliances, make sure that the cable is
hanging low and that children do not have access to
the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a re-
gular basis. Do not use the appliance if it is damaged.
Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the expos-
ure to danger, always have a faulty cable be replaced
only by the manufacturer, by our customer service or
by a qualified person and with a cable of the same
type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions®.

Important Safety Information!

Please read carefully and keep for future use.

Warning: When the door or the door seals are dama-
ged, the microwave oven must not be used until it has
been repaired by a qualified specialist.

Warning: Please do not repair the device yourself,
but have it repaired by an authorised specialist. Car-
rying out maintenance or repair work which involves
removal of the cover that protects the surroundings
from microwave radiation is dangerous unless carried
out by an expert.

Warning: Do not heat liquids in closed containers.
Danger of explosion!

Warning: children must only be allowed to use the
oven without supervision if they have been given
adequate instructions enabling them to use the device
safely and informing them of the dangers of misuse.

If you would like to use your microwave in a cupboard,
on a shelf or similar item, please ensure that you
maintain a space of at least 10 cm to cupboards, walls
etc for ventilation purposes on all sides of the machine.
Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or
special microwave tableware.

If food is being heated or cooked in combustible
materials, such as plastic or paper containers, the
microwave oven should be checked frequently due to
the risk of fire.
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« If smoke is produced, turn the device off and remove
the plug. Keep the door closed in order to suffocate
any flames.

+ Delay in boiling: During boiling, particularly during
the reheating of liquids (water), it may happen that the
boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does
not boil evenly. When the vessel is removed this so-
called delay in boiling may result in the sudden forma-
tion of bubbles when the vessel is knocked, causing
the water to boil over. There is a serious danger of
burns! In order to achieve even boiling, please place
a glass rod or similar item, but nothing metallic, in the
vessel.

» The contents of babies' bottles and jars of baby
food must be stirred or shaken and the temperature
checked before use. There is a danger of burns.

» Food with a shell or skin, such as eggs, sausages,
sealed jars etc. must not be heated up in the micro-
wave as they may explode even when heating by the
microwaves is finished.

* Any dirt on the door frame/door seal and neighbou-
ring parts must be carefully cleaned with a damp
cloth.

» Clean the microwave oven regularly and remove any
food residues from the interior.

» If the machine is not clean the surface may be
damaged, affecting its serviceable life and possibly
resulting in hazardous situations.

ENGLISH

Description of the Operating Controls
Diagram 1: Description of Parts

1 Door lock

2 Viewing window
3 Ventilation grille
4 Drive axle

5 Sliding ring

6 Rotating plate
7 Control panel

8 Grill heating

9 Grilling grid

Caution: Do not remove any installed parts from inside
the oven or anything from the inside of the door!

Diagram 2: Operating Controls

POWER Power level selection (mic-
rowave) and selection of the
grill/combi functions
Grill: Quartz grill for grilling
and gratinating
Combi 1 and 2: Microwave
and grill work alternately

TIME- / TIME+ Setting the cooking time

START Start of the programme -
setting the express cooking
time

STOP (stop/disable) Press once to stop the

cooking process.

Press twice to delete the
programme.

Hold down for 3 seconds
to disable/reactivate the
device.

37
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Information on Grilling and
Combined Operation

As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.
When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined
or microwave operation.

For the grill and combi modes only the grilling grid is
suitable.

Do not place anything on top of the housing as this
becomes hot. Always leave the ventilation slits unco-
vered.

Please use the grilling grid to move the food to be
cooked nearer to the heating element.

Initial Operation

After removing all the accessories from inside the
oven, unpack them and place the sliding ring in the
middle. Position the glass plate on the drive axle in
such a way that it locks into the dents of the drive
shafts and is lying flat.

Check the device for any visible damage, particularly
in the area of the door. If any damage is found, the
machine must not be used.

In order to avoid interference to other machines when
the microwave oven is operated, do not place it in the
direct vicinity of other electronic devices.

Remove any protective foils that may be adhered to
the housing.

The foils on the inside of the door must not be
removed!

Insert the mains plug into a properly installed 230 V,
50 Hz power socket.

Do not remove any installed parts from inside the
oven or from inside the door!

Using the Device

What you should know about microwave operation:

38

Your device works with microwave radiation, which
heats up water particles in food in a very short time.
There is no heat radiation and therefore hardly any
browning.

Only food should be heated up with this device.

The device is not suitable for baking in floating fat.
Only 1-2 portions should be heated up at the same
time. Otherwise the microwave will become less
efficient.

If you want to interrupt the cooking process, press the
STOP button.

Microwaves provide their full energy levels immediate-
ly. Pre-heating is therefore not necessary.

Never operate the machine in microwave or combined
mode if it is empty.

The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

» defrosting deep-frozen food
» rapid warming/heating of food or drinks
» cooking meals

Please do not use any plastic or paper tableware.
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Operating the Microwave

Place the food that is to be heated into an appropriate
item of ovenware. Open the door and position the vessel
in the centre of the glass plate. Then please close the
door. (For safety reasons the microwave oven only works

when the door is firmly closed).
1. Press the STOP button.

2. Select the desired microwave power by pressing the
POWER button once or repeatedly.

Symbol | Value Power -
V i Gi:'i(I)IV;’r:a ro/ EEIEE A I:"Iailt(:ia?ifon
See also diagram 3 °l in% pp
Keeping 18 Melting cheese
é warm etc.
. Defrosting
>§<%g< Defrosting 36 frozen - food
Continued
& Low 58 cooking
. Cooking e.g.
& Medium 81 meat
@ High 100 Rapid heating
. Grilling and
WUV il 100 browning on top
Grill + Heating up and
@@Mﬂ microwave 45 % browning
Grill + Cooking and
EOB2 microwave 70 30 initial browning

*100% corresponds to 800 W

3. Use the TIME -/+ buttons to set the desired cooking
time between 10 seconds and 30 minutes.

4. Press the START button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and con-
sistency of the contents. With a little practice you will

soon learn to estimate the cooking time.

Please note: cooking in the microwave oven is very much
faster than in a standard cooker. If you are not sure, set
the cooking time to low and continue cooking afterwards

if necessary.

After the time has elapsed the device switches itself off.

Then you can remove the food.
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Defrosting Table

Approx. | Approx. At(:\:"x;::;al
Food/dish Quantity [ power | timein time in
in watts | minutes e

Meat, Sausages

Meat (beef, veal, pork) 500 ¢ 280 14-18 | 10-15
in pieces 1000 g 280 25-30 | 20-25
Schnitzel, cutlet 2009 280 4-6 5-10

Minced meat 250 g 280 6-8 5-10

Frying sausage,

Fr;nkgfuner 9 2009 | 280 4-6 | 5-10

Slices of cold meat 300¢g 280 4-6 5-10

Tip: turn the meat halfway through and cover sensitive pieces; break up
the minced meat and remove pieces that have already thawed; separate
sausage slices.

Chicken 1000 g 280 20-25 | 10-15
Chicken pieces 500¢g 280 12-15 5-10
Duck 1700 g 280 25-40 | 20-25
Goose and turkey pieces 500¢g 280 12-18 10-15

Tip: turn poultry halfway through, cover wings and legs.
Note: Throw away thawed liquid and do not allow to come into contact
with other foods.

20-35
12-13

20-30
10-20

10004
5009

280
280

Saddle of venison
Saddle of hare

Tip: turn once and cover edges.

Prawns, shrimps 250 g 280 5-7 5-10
Trout 340 ¢ 280 4-6 5-10
Whole fish 500 g 280 7-10 10-15
Fish fillet 250 g 280 5-7 5-10
TiE: stir several times and turn freiuentli.

Raspberries, strawberries | 250 ¢ 280 4-6 5-10
Cherries, plums 250 g 280 5-7 5-10
Stewed apple 500 g 280 9-12 5-10

Tip: stir carefully or break up into pieces
Bread and Pastries

Rolls 4 pieces 280 ca. 1-3 5
Bread 1000 g 280 13-15 8-10
Bread for toasting 500 g 280 5-6 5-10
Stirred cake 500 ¢ 280 6-8 5-10
Fruit cake 1 piece 280 2-3 2-3
Flan 1 piece 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Tip: place the bread and pastries on kitchen crepe paper to take up the
moisture; only defrost sensitive pastry slightly.
Milk Products

Butter 250 ¢ 280 5-7 10-15
Curds 250 ¢ 280 6-8 5-10
Cream 200¢g 280 3-5 2-3

Tip: remove the aluminium foil and stir halfway through; whip the cream
until it is semisolid.

Warming

The warming and heating of food is a particular strength
of the microwave. Liquids and foods that are in the
refrigerator can be easily brought up to room temperature
or the right temperature for consumption without the need
for many pots.
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The heating times contained in the following table are
only rough guides as the time depends very much on the
starting temperature and the composition of the food. You
are therefore advised to check from time to time whether
the dish is already hot enough.
Heating Table
Approx.
Food/dish Quantity I:gv";‘t’trs timein | Cover
minutes
Water, 1 cup 150 g 800 0,5-1 no
Water, 0.51 500 g 800 35-5 no
Water, 0.75 | 7509 800 5-7 no
Coffee, 1 cup 150 g 800 05-1 no
Milk, 1 cup 150 g 800 05-1 no

Note: Place a glass rod or similar item (nothing metal) into the vessel in
order to prevent delayed boiling. Stir well before drinking.

One-Course Meals

Schnitzel, potatoes )

and vegetables A0g 800 25-85 yes
Goulash with noodles 450 g 800 2-25 yes
Meat, dumpling 4509 | 800 |25-35| yes

and sauce
Tip: moisten sli

htly beforehand, stir from time to tim

Schnitzel, coated

with breadcrumbs 2004 800 1-2 no
Meatballs, 4 in total 500 g 800 3- no
Joint 250 g 800 2-3 no

Tip: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do not become soft.

800
800

Half a chicken 450 g
Chicken fricassee 400 g
Tip: brush with oil, stir from time to time

35-5 no
yes

Noodles, rice 1 portion 150 g 800 1-2 yes
2portions | 300¢ 800 25-35 yes
Potatoes 500 g 800 3-4 yes
Tip: moisten slightly beforehand.
Clear soup, 1 plate 250 g 800 1-15 yes
Soup with garnish 250 ¢ 800 15-2 yes
Sauce 250 g 800 1-2 es
Milk 100 ml | approx.450| 0,5-1 no
Mash 2009 |approx.450] 1-15 no

Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Express Cooking

To start express cooking press START again. The
cooking process begins immediately. Every time the but-
ton is pressed the cooking time is extended. The power of
the microwave is then 100%. The maximum express time
is 3:00 minutes.

Grill

Please use the grid for grilling in order to achieve rapid
and even browning. Use suitable heatresistant tableware
or place the food to be grilled directly on the grid.

Large, thick items of food are grilled directly on the
rotating plate!
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It is not necessary to ,pre-heat” the grill as the infrared
grill produces radiation energy immediately.

To grill and gratinate food, proceed as follows:

1. Press the STOP button.

2. Press the POWER button until you have reached the
grill function.

3. Use the TIME -/+ buttons to set the desired grilling
time between 10 seconds and 30 minutes.

4. Press the START button to start the machine.

Approx.
Food/dish Quantity | timein | Cover
minutes
Toast gratinated with cheese 2-3 3-4 no

Combined Operation

When these settings are used the microwave and grill
alternate within the preselected time in the ratio:

Special Functions
Automatic Reminder

After cooking has finished you are reminded every
2 minutes by a beep to remove the food.

This reminder is switched off by opening the door or
pressing the STOP button.

Disabling B

Press the STOP button for more than 3 seconds to disab-
le the machine. The fact that the machine is disabled is
then shown in the display. The function of the operating
controls is now blocked. Press the STOP button again for
more than 3 seconds to reactivate the machine.

Cleaning

« Always remove the mains plug before cleaning the
machine.

COMBI 1

Cooking and initial browning
55% microwave

COMBI 2
Heating up and browning
30% microwave

45% grill

70% grill

Clean the inside of the oven after use with a slightly
damp cloth.

Please clean the microwave from the outside with a
slightly damp cloth.

If you prepare food using the combined microwave-grill
functions you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave
time is correspondingly longer than for small, flat foods.
However, in the case of the grill it is the other way
round. The closer the food is to the grill, the faster

it turns brown. This means that when large joints are
prepared using combined operation the grilling time may
be shorter than for smaller joints.

For combined operation please proceed as follows:

1. Press the STOP button.

2. Press the POWER button until you have reached the
desired function, COMBI 1 or COMBI 2.

Use the TIME -/+ buttons to set the desired grilling
time between 10 seconds and 30 minutes.

Press the START button to start the machine.

o

&

Combined Operation Table

Approx.
Food/dish Quantity | timein | Cover
minutes
Beef, pork or veal in pieces 3009 | 10-12 no
' 750 g 12-15 no
Smoked pork loin 5009 12-14 no
Meat loaf 5009 13-15 no
Wienerwurst 200¢g 2-3 no
Frankfurter 2009 2-3 no

Tip: turn the meat halfway through and continue cooking for 5-10 minutes;

coat the meat loaf with eii white; irick the sausaies with a fork.

Boiling fow! 1000 g 13-15 no
Chicken pieces 250 g 4-5 no
Tip: allow to cook without liquid in its own juice, turn once and continue
cooking for 4 - 5 minutes.

Trout, blue 300¢g 5-6 no
Fish fillet 300¢g 3-4 no
Tip: turn halfway through and continue cooking for 3 - 5 minutes.
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» Clean the accessories in the usual manner in soapy
water.

» The door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned when dirty with a damp
cloth.

This device has been tested according to all relevant
current CE guidelines,

such as electromagnetic compatibility and low voltage
directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

The device supplied by our Company is covered by a
24 month guarantee starting on the date of purchase
(receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or
its accessories *) ascribable to material or manufacturing
defects will be eliminated free of charge by repairing or, at
our discretion, by replacing it. The guarantee services do
not entail an extension of the life of the guarantee nor do
they give rise to any right to a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of
purchase. Without proof of purchase no free replacement
or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please
return the entire machine in the original packaging to
your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free
replacement of the whole machine. In such cases please
contact our hotline. Broken glass or breakage of plastic
parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g.
motor pistons, kneading blades, drive shafts, spare remote
control, spare toothbrushes, saw blades, etc.) as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are
not covered by the guarantee and hence are to be paid!
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The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried
by the competent dealer or repair service against the
payment of the ensuing costs.

ENGLISH
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Ogodlne wskazéwki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi.Prosze
zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i
w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem
wewnetrznym.

Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu,jaki zostat przewidziany dla
urzgdzenia.Urzadzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.Prosze

nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz (chyba ze w
okreslonych warunkach).Prosze trzymaé urzadzenie

z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania
stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurzac
w substancjach ptynnych)oraz ostrych krawedzi.Prosze
nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dionmi.Jezeli
urzgdzenie jest wilgotne lub mokre,prosze natychmiast
wyciggnaé wtyczke.

Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia,jezeli
chcecie Panstwo zamontowagé jakie$ akcesoria,w

celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek
zakiécen,prosze zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka (prosze pociggnaé za wtyczke,nie
za przewdd zasilajacy).

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Parnstwo miejsce pracy,
nalezy zawsze pamietaé o wytaczeniu urzadzenia, wzgl.
wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciggnaé za wtyczke,
nie za przewdd).

Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem
zwigzanym z elektrycznymi urzadzeniami,prosze
zadbac o to,aby przewdd zasilajacy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie miaty dostepu do urzadzenia.
Prosze regularnie kontrolowa¢ urzadzenie pod katem
uszkodzen.Prosze nie uruchamiaé uszkodzonego
urzadzenia.

W razie awarii prosze nie naprawiaé urzadzenia
samemu lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego
specjalisty. Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny
ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony

u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym
albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wska-
z6wkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania®“.

Wazne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa!

Prosze doktadnie przeczyta¢ i zachowa¢ do dalszego
wykorzystania.
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Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywac, poki nie
zostanie ono naprawione przez wyszkolony personel.
Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawiaé
urzadzenia samemu, lecz zwrdcic¢ sie z tym do auto-
ryzowanego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek
prac konserwacyjnych lub naprawczych, wymagajacych
zdjecia ostony urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone
przed promieniowaniem pochodzacym z energii
mikrofalowej, jest niebezpieczne dla wszystkich, oprocz
fachowca.

Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewaé ptyndw w
zamknietych naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!
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« Ostrzezenie: dzieciom wolno pozwoli¢ na uzywanie
kuchenki bez nadzoru tylko wtedy, gdy zostaty odpo-
wiednio pouczone i sg w stanie uzywaé kuchenki w
bezpieczny sposob oraz zrozumie¢ niebezpieczenstwa
niewtasciwej obstugi.

» Jezeli kuchenke mikrofalowg chcg Panstwo umiescic w
szafce, na potce itp., to prosze pamietac o tym, by ze
wszystkich stron urzadzenia zachowac odstep wentyla-
cyjny od szafek, $cian itp. na co najmniej 10 cm.

« Prosze uzywac tylko odpowiednich naczyn, takich jak:
szkto, porcelana, ceramika, zaroodporne naczynia z
tworzyw sztucznych lub specjalne naczynia do kuche-
nek mikrofalowych.

» Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w
naczyniach z materiatéw palnych, takich jak pojemniki
z tworzyw sztucznych czy pojemniki papierowe, ku-
chenki mikrofalowej nalezy czesto doglada¢ z powodu
mozliwosci zapalenia.

* W przypadku powstawania dymu nalezy wytaczy¢
urzadzenie i wyciggnaé wtyczke z gniazdka. Drzwiczki
prosze zostawi¢ zamkniete, by zdusi¢ ewentualnie
powstajace ptomienie.

* Uwaga zahamowanie wrzenia: podczas gotowania, a
szczegolnie podczas odgrzewania ptynow (wody) moze
sie zdarzy¢, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostata
osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unoszg sie. Plyn nie wrze réwnomiernie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lek-
kiego wstrzasniecia podczas wyjmowania naczynia do
nagtego tworzenia sie pecherzykow pary i w ten sposob
do przegrzania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia!
By uzyska¢ rownomiernie wrzenie, prosze wstawi¢
do naczynia pateczke szklang lub podobny przedmiot
niemetalowy.

» Zawartos¢ butelek dla niemowlat i stoiczkéw z
pozywieniem dla dzieci nalezy wymieszac lub
wstrzgsnag, a temperature przed uzyciem sprawdzic.
Wystepuije niebezpieczenstwo poparzenia.

» Potraw ze skorupa lub skérka, takich jak jajka czy
wedliny, oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie
wolno podgrzewac w kuchenkach mikrofalowych, gdyz
moga eksplodowac, nawet gdy podgrzewanie mikrofala-
mi zostato juz zakonczone.

» W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek
oraz czesci sasiadujgce z nimi nalezy czysci¢ starannie
wilgotng Sciereczka.

« Kuchenke mikrofalowg prosze czyscic regularnie i
usuwac resztki Srodkéw spozywczych z wnetrza.

* W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia
moze doj$¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw
na zywotnosc¢ sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebez-
piecznych sytuaciji.

Opis elementéw obstugi
Grafika 1: okreslenie czesci

1 Zamek drzwiczek

2 Wziernik

3 Kratka wentylacyjna
4 O$ napedowa

5 Pierscien slizgowy
6 Talerz obrotowy

7 Panel sterowania

8 Ogrzewanie grilla

9 Ruszt grilla

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych czesci
z komory kuchenki i niczego z wewnetrznej strony drzwiczek!
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Grafika 2: elementy obstugi

POWER Wyb6r stopni mocy
(mikrofale) i wybor funkgji
opiekacza/funkcji combi
Grill: Grill kwarcowy do
grillowania i opiekania
Combi 1i2: Mikrofale i grill
pracujg na przemian

TIME- / TIME+ Ustawianie czasu gotowania

START Rozpoczecie programu —
ustawienie gotowania eks-
presowego

STOP (Stop/Blokada) Wecisngé raz celem zatrzy-
mania gotowania.
Wecisngé dwa razy celem
skasowania programu,
przytrzymaé 3 sekundy
celem zablokowania/
odblokowania urzadzenia.

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie
Grill i w trybie kombinowanym

» Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym wykorzystywane jest promieniowanie
cieplne, prosze uzywag tylko naczyn zaroodpornych.

» Podczas gotowania w samym trybie Grill moga
Panstwo uzywac takze naczyh metalowych lub
aluminiowych — czego nie mozna czynié w trybie kom-
binowanym lub podczas gotowania w trybie Mikrofale.

» Do funkcji opiekacza i funkcji combi nadaje sie tylko
ruszt do opiekania.

» Prosze nie stawia¢ niczego na wierzchu obudowy;,
gdyz staje sie ona gorgca. Prosze zawsze zostawiaé
wolne szczeliny wentylacyjne.

*  Prosze uzywac rusztu grilla, by potrawy przeznaczone
do gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Uruchomienie

* Prosze wyjac wszystkie akcesoria znajdujace sie w
komorze kuchenki, rozpakowac je i posrodku potozy¢
pierscien $lizgowy. Szklany talerz prosze tak umiescic¢
na osi hapedowej, by wszedt on w zagtebienia watka
napedowego i lezat prosto.

* Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocz-
nych uszkodzen, szczegdlnie w okolicy drzwiczek.

W przypadku jakichkolwiek uszkodzen w zadnym
wypadku nie wolno wigczac urzadzenia.

» Dla unikniecia zaktocen innych urzadzen podczas
pracy kuchenki prosze nie stawia¢ jej bezposrednio w
poblizu innego sprzetu elektronicznego.

+ Ewentualnie prosze usunac folie ochronna, przywartg
do obudowy.

+ W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

*  Prosze wiozy¢ wtyczke do zainstalowanego wtasciwie
gniazdka wtykowego ze zestykiem uziemiajacym
230V, 50 Hz.

* Prosze nie usuwaé zadnych zamontowanych ele-
mentéw z komory kuchenki i z wewnetrznej strony
drzwiczek!
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Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacje dotyczace trybu Mikrofale:

» Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, ktére w bardzo krétkim czasie rozgrzewajg
czagsteczki wody w potrawach. W tym przypadku
nie ma promieniowania cieplnego, a tym samym tez
prawie zadnego zarumienienia.

» Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko srodki
spozywcze.

» Urzadzenie nie nadaje sie do pieczenia w ptynnym
tluszczu.

+ Prosze podgrzewac tylko 1-2 porcje na raz. W prze-
ciwnym razie kuchenka traci na skutecznosci.

« W celu przerwania procesu gotowania prosze
wcisngc¢ przycisk STOP.

+ Mikrofale dajg natychmiast petng energie. Tak wiec
podgrzewanie wstepne nie jest potrzebne.

* Prosze nigdy nie wigcza¢ urzadzenia pustego, ustawi-

onego na tryb Mikrofale lub w trybie kombinowanym.

+ Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej

kuchenki. Stuzy ona gtéwnie do:

e rozmrazania mrozonek

» szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub

napojéw
* przyrzadzania potraw
* Prosze nie uzywac¢ naczyn plastykowych czy papie-
rowych.

Obstuga Mikrofale

W16z potrawe przeznaczong do podgrzania do odpo-
wiedniego naczynia. Otwdérz drzwi i ustaw naczynie
centrycznie na talerzu szklanym. Zamknij drzwiczki. (Ze
wzgledu na bezpieczenstwo urzgdzenie pracuje tylko
przy zamknietych drzwiczkach).

1. Prosze wcisng¢ przycisk STOP.
2. Naciskajgc raz lub kilka razy przycisk POWER,
wybierz pozadang moc mikrofal.

Symbol | Wartos¢ Moc Moc K. _
— Grillw % mikrofal. | Zastosowanie
Patrz tez grafika 3 ° W %
Utrzymy-
é wanie state] 18 Topienie sera itp.
temperatury
L Rozmrazanie
>§<>X§k Rozmrazanie 36 orodukiow
. Gotowanie w
& Niska % stafej temp.
@ Srednia 81 Buszenis np.
miesa
Szybkie
& Wysoka 100 podgrzewanie
. Grillowanie i
ﬂﬂm Gril 100 zapiekanie
Grill + Podgrzewanie i
CONBi k.mikrofalowa 4 % zrumienianie
Grill + Gotowanie
EOMB? k.mikrofalowa 70 30 i przyrumienianie

*100% odpowiada mocy 800 W
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w

Przyciskami TIME -/+ ustaw pozadany czas gotowa-
nia od 10 sekund do 30 minut.

W celu rozpoczecia programu prosze wcisnaé przy-
cisk START. Czas gotowania zalezny jest od iloSci i
rodzaju potrawy. Po niedtugiej praktyce szybko sie
Panstwo nauczg szacowac czas gotowania.

»

Prosze pamieta¢ o jednym: gotowanie w kuchence mikro-
falowej odbywa sie o wiele szybciej niz na kuchence kon-
wencjonalnej. Jezeli nie sg Panstwo pewni, to prosze ustawié
krotki czas gotowania i ewentualnie potrawe dogotowac.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgcza sie.
Prosze wtedy wyjaé potrawe.

Tabela Rozmrazanie

_ Przyblizona Przyblizony|  Czas
Zywnosc/Potrawa llos¢ | mocw czasw |dokonczenia
watach | minutach | rozmrazania
Migso (wotowina, cielecina, | 500 g 280 14-18 10-15
wieprzowina) w kawatku 1000 g 280 25-30 20-25
Sznycel, kotlet 2009 280 4-6 5-10
Mieso siekane 250 g 280 6-8 5-10
Smazona kiefbasa, 2009 280 46 510
serdelek
Wedlina rznego rodzaju,
krojona w plasterki 300g 280 4-6 5-10

Wskazowka: po uptywie potowy czasu migso odwrécic, delikatne czesci
przykry¢; mieso siekane rozdrobnié, czesci juz rozmrozone usunag;
lasterki wedliny rozdzielic.

Kurczak 1000 g 280 20-25 10-15
Cze$ci kurczaka 5009 280 12-15 5-10
Kaczka 1700 g 280 25-40 20-25
Czesci gesi, ) ;

indyczki 500 g 280 12-18 10-15

Wskazowka: po uptywie potowy czasu drob odwrdcic, skrzydetka i udka
przykryg.

Uwaga: ptyn powstajacy przy rozmrazaniu wylac i uwazac, by nie miat
stycznosci z innymi potrawami.

. Przyblizona|Przyblizony|  Czas
Zywnos$¢/Potrawa llos¢ | mocw czasw |dokonczenia

watach | minutach | rozmrazania
Masto 250 g 280 5-7 10-15
Twarég 250 g 280 6-8 5-10
Smietana 200 g 280 3-5 2-3
Wskazowka: usunac folie aluminiowa, po uptywie potowy czasu
zamieszad; $mietane ubija¢ jeszcze na wpdt zamrozona.

Podgrzewanie

Odgrzewanie i podgrzewanie to szczegdélna zaleta kuchenki
mikrofalowej. Zimne ptyny i potrawy z lodéwki dajg sie bard-
zo fatwo podgrzaé do temperatury pokojowej lub do tempe-
ratury spozycia bez koniecznosci uzywania wielu garnkéw.

Podane w ponizszej tabeli czasy podgrzewania moga
mie¢ tylko charakter orientacyjny, poniewaz czas ten

w wysokim stopniu zalezy od temperatury wyjsciowej i
sktadu potrawy. Z tego wzgledu zaleca sie sprawdzaé od
czasu do czasu, czy danie jest juz wystarczajgco gorace.

Tabela Podgrzewanie

. Moc w Przyblizony
Zywnos¢/Potrawa llos¢ watach | €ZaSW Przykrycie
minutach

Pyny |
Woda, 1 filizanka 1509 [ 800 05-1 nie
Woda, 0,51 5009 | 800 35-5 nie
Woda, 0,751 7509 | 800 5-7 nie
Kawa, 1 filizanka 1509 | 800 0,5-1 nie
Mieko, 1 filizanka 1509 | 800 0,5-1 nie

Uwaga: w naczyniu umiescic precik szklany lub inny  (nie metalowy) przedmi-

ot, zapobiegajacy przegrzaniu cieczy, a przed wypiciem dobrze wymigszag.
Potrawy na talerz

Sznycel, ziemniaki i

4509 | 800 25-35 tak
warzywa
Gulasz z kluskami 4509 | 800 2-25 tak
Mieso, kluska i sos 4509 | 800 25-35 tak

Wskazowka: wczesniej lekko nawilzié| od czasu do czasu zamieszaé.

wehfaniajacym wilgog; delikatne pieczywo tylko lekko rozmrozic.

Comber sarni 1000 g 280 20-35 20-30

Comber zajeczy 500 g 280 12-13 10-20 Sznycel, panierowany 200g | 800 1-2 nie
Wskazowka: odwrdcié raz, przykry¢ czesci na brzegach. Zrazy pieczone, 4 sztuki 500g | 800 3-4 nie
N <o e[ 2500 [ a0 | 23 | e
Kraby, mate krewetki 250 ¢ 280 5-7 5-10 Wskazowka: posmarowac olejem uzywajac pedzelka, by panierka, wzgl.
Pstragi 3409 280 4-6 5-10 skorupka nie zmiekta.

Ryby cafe 500g | 280 | 7-10 [ 10-15 _
Filety rybne 2509 280 5-7 5-10 1/2 kurczaka 4509 | 800 35-5 nie
Wskazowka: mieszaé wielokrotnie, czesciej odwracag. Potrawka z kury 4009 | 800 3-45 tak
_ Wskazowka: posmarowac olejem uzywajac pedzelka, od czasu do czasu
Maliny, truskawki 250 ¢ 280 4-6 5-10 zamieszag.

Wisnie, Sliwki 2509 | 280 | 5-7 | 5-10
Przecier jableczny 5009 280 9-12 5-10 Kluski, ryz 1 porcja 1509 [ 800 1-2 tak
Wskazowka: mieszaé ostroznie, wzgl. rozdrobni. 2 porcie. 300g | 800 25-35 tak
Ziemniaki 5009 | 800 | 3-4 tak
Butki 4 sztuki 280 ca. 1-3 5 Wskazowka: wezesniej lekko nawilzyé

Chep e [ | o5 [ o0 | FRIRS A
Chleb tostowy 5009 280 5-6 5-10 Rosét klarowny, 1 talerz 2509 | 800 1-15 tak
Ciasto ucierane 5009 280 6-8 5-10 Zupa z dodatkami 2509 | 800 15-2 tak
Ciasto owocowe 1sztuka| 280 2-3 2-3 Sos 250 800 1-2 tak

Tor fsztuka| 280 | 05-1 [ 3-5 —

1200 g 280 10-12 30 - 60 Mieko 100ml | ca.450 | 05-1 nie

Wskazowka: chleb i pieczywo potozy¢ na kuchennym papierze krepowym, Papka 2009 [ca.450| 1-15 nie

Wskazowka: dobrze wstrzasnaé lub wymieszaé. Sprawdzi¢ temperature!
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Gotowanie ekspresowe

Celem rozpoczecia gotowania ekspresowego prosze
wcisnaé powtornie przycisk START. Gotowanie zaczyna
sie od razu, przy czym kazde kolejne nacis$niecie przycis-
ku przedtuza czas gotowania. Moc mikrofal wynosi przy
tym 100%. Maksymalny czas gotowania ekspresowego
wynosi 3:00 minut.

Grill

Do grillowania prosze stosowacé ruszt, by osiggna¢
szybkie i rbwnomierne zarumienienie. Prosze uzywac od-
powiednich naczyn zaroodpornych lub opiekang zywnos$¢
potozyé bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube $rodki spozywcze grilluje sie bezposrednio
na talerzu obrotowym!

Rozgrzewanie wstepne grilla nie jest konieczne,
poniewaz grill dziatajgcy na podczerwien bezposrednio
wytwarza promieniowanie cieplne.

W celu grillowania i opiekania prosze postepowaé
nastepujaco:

1. Prosze wcisng¢ przycisk STOP.

2. Naciskaj przycisk POWER az zostanie wybrana
funkcja opiekacza.

3. Przyciskami TIME -/+ ustaw pozgdany czas gotowa-
nia od 10 sekund do 30 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze wcisngé przy-
cisk START.

. Przyblizony Pray-

Zywnos$¢/Potrawa llos¢ czas w kry g: .
minutach

Tost opiekany z serem 2-3 34 nie

Tryb kombinowany

W tym ustawieniu mikrofale i grill pracujg na zmiane w
ciggu wybranego czasu wedtug proporcii:

COMBI 1 COMBI 2
Gotowanie i przyrumienianie Podgrzewanie i zrumienianie
55% mikrofale 30% mikrofale

45% qgrill 70% grill

Jezeli potrawy przyrzadzajg Panstwo w trybie kombi-
nowanym Mikrofale — Girill, to powinni Panstwo zwroci¢
uwage na rzeczy nastepujace:

Dla duzych, grubych $rodkéw spozywczych, jak np.
pieczen wieprzowa, potrzebny jest odpowiednio dtuzszy
czas dziatania mikrofal, niz dla potraw matych i ptaskich.
W przypadku grilla jest jednak na odwrét. Im blizej
grilla zywnos$¢ sie znajduje, tym szybciej sie ona
zarumienia. Oznacza to, ze jezeli przyrzadzajg Parnstwo
duze kawatki pieczeni w trybie kombinowanym, to czas
grillowania jest ewentualnie krotszy niz dla matych
kawatkéw pieczeni.

Aby uruchomic¢ tryb combi, wykonaj nastepujace
czynnosci:

1. Prosze wcisng¢ przycisk STOP.

2. Naciskaj przycisk POWER az zostanie wybrana
funkcja COMBI 1 lub COMBI 2.

3. Przyciskami TIME -/+ ustaw pozadany czas gotowa-
nia od 10 sekund do 30 minut.

4. W celu rozpoczecia programu prosze wcisngé przy-
cisk START.
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Tabela Tryb kombinowany
_ Przyblizony
Zywno$¢/Potrawa llos¢é czasw | Przykrycie

minutach

Mieso, wedliny
Wotowina, wieprzowina Iub 500 ¢ 10-12 nie
cielecina w kawatku 750 ¢ 12-15 nie
Wieprzowina peklowana i ) .
wedzona (tzw. ,Kasseler’) 00g 12-14 ne
Pieczen rzymska 500 ¢ 13-15 nie
Kietbaski .
wiedenskie 2009 2-3 nie
Serdelek 2009 2-3 nie

Wskazowka: po uptywie potowy czasu migso odwrcic, dogotowag 5-10

minut'| iieczeﬁ rzimski iosmarowaé biaikiem'| kietbaski nakiu¢ widelcem.

Kura na zupe 10009 13-15 nie
Czesci kurczaka 250 g 4-5 nie
Wskazowka: gotowac bez ptynu we wiasnym sosie, odwrdcic jeden raz,
dogotowag 4-5 minut.

Pstrag, btekitny 300¢g 5-6 nie
Filet rybny 300¢g 3-4 nie
Wskazowka: odwréci¢ po uptywie potowy czasu, dogotowaé 3-5 minut.

Funkcje specjalne
Automatyczne przypomnienie

Po zakonczeniu procesu przyrzadzania potrawy wysoki
ton przypomina Panstwu co 2 minuty, by wyjac danie.

Przez otworzenie drzwiczek lub nacisniecie przycisku
STOP funkcja przypomnienia wytgcza sie.

Blokada O

Prosze wcisnaé przycisk STOP na dtuzej niz 3 sekundy,
by zablokowa¢ urzadzenie. Blokada pokazywana jest w
wyswietlaczu. Funkcje elementéw obstugi sa zablokowa-
ne. Prosze ponownie wcisng¢ przycisk STOP na diuzej
niz 3 sekundy, by skasowa¢ blokade.

Czyszczenie

Prosze przed kazdym czyszczeniem wyciggac
wtyczke z gniazdka.

Komore kuchenki po uzyciu prosze czysci¢ lekko
nawilzong $ciereczka.

Od zewnatrz kuchenke mikrofalowa nalezy czyscic¢
lekko zwilzong szmatka.

Akcesoria prosze czysci¢ zwyczajnie, uzywajac ptynu
do mycia naczyn.

Ramy/uszczelki drzwiczek i czesci sasiadujace

po zabrudzeniu muszg byé czyszczone dokfadnie
wilgotng Sciereczka.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetyczne;.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

JEZYK POLSKI
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwacé w terminie
14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg
gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw
lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajgc cate urzadzenie na nowe.

JEZYK POLSKI

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazna
karta gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwos$ci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla
zabezpieczenia przed uszkodzeniem. W razie braku kom-
pletnego opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych
zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym zakresie i na
wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuije:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

» uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmosferyczne,
zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda
zasilania,

* sznurow potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, bate-
rii, akumulatoréw,

« uszkodzenh wyrobu powstatych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwaciji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o
ile sg one zgodne z podanymi przez producenta,

« prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieis-
totny wptyw na wartos¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, zle wypetniona, ze sladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustale-
nia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci
lub cate urzadzenie, ktére sg wymieniane konczy sie,
wraz z koncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszkodowania
sg wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wytacza, nie ogranicza ani

nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.
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VSeobecné bezpeénostni pokyny

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi
pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod
spolu se zaruénim listem, pokladnim blokem a podle
moznosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu
dobfe uschovejte.

Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou
potfebu a pro stanovené Gcely. Tento pfistroj neni
ur€en pro komerc¢ni pouziti. Nepouzivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pfistroju, které jsou
podminéné pouzivani venku ur€eny). Chrante jej
pfed horkem, pfimym slune¢nim zafenim, vlhkosti (v
zadném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem
s ostrymi hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé,
ze mate vlhké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo
namoceni pfistroje, okamzité vytdhnéte zastréku ze
zasuvky. Vyvarujte se styku s vodou.

Pfistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky
(tahejte jen za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouzivat, chcete-li namontovat
prisluSenstvi, pfistroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.
PFistroj nesmi zlstat v provozu bez dozoru. Jestlize
musite pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte,

resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za
zastréku, nikdy ne za kabel).

Abyste ochranili déti pfed riziky spojenymi s elek-
trickymi pfistroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel
dol( a déti na pfistroj nedosahly.

Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z
hlediska poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou
zavadu, neuvadéjte jej do provozu.

Neopravuijte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny privodni kabel nahradit kabelem
se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, nasim
servisem pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou
osobou.

Pouzivejte jen originalni pfislusenstvi.

Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni
bezpecénostni pokyny ...".

Dulezité bezpecnostni pokyny!

Dukladné si prostudujte a uschovejte pro budouci
potiebu.

Vystraha: Jestlize jsou poSkozena dvitka nebo
tésnéni dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena
do provozu dfive, nez je provedena oprava osobou,
ktera je k tomu rfadné vysSkolena.

Vystraha: V Zadném pfipadé neopravujte pfistroj
sami, ale obratte se na autorizovaného odbornika.

S vyjimkou odbornika je pro vSechny ostatni osoby
nebezpetné provadét jakékoliv opravy nebo tdrzbové
prace, které vyzaduji demontéz jakéhokoliv krytu,
zajistujiciho ochranu proti ozafeni mikrovinnou energii.
Vystraha: Neohfivejte tekutiny v uzavienych na-
dobéach. Nebezpeci exploze!

Vystraha: Détem smi byt pouzivani mikrovinné
trouby bez dozoru dovoleno jen tehdy, jestlize jim bylo
dano pfimérené pouceni, které jim umozni pouzivat
pristroj bezpeénym zplisobem a pochopit nebezpedi
vyplyvajici z chybné obsluhy.

Jestlize chcete Vasi mikrovinnou troubu umistit do
skFiniky, poliky apod., dbejte na to, aby za vSech
stran pfistroje byl zachovan minimalni ventilaéni
odstup 10 cm od skfinék, stén apod.
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Pouzivejte jen nadobi z vhodného materialu, jako je:
sklo, porcelan, keramika, zaruvzdorna uméla hmota
nebo specialni nadobi pro mikrovinné trouby.

P¥i ohfivani nebo varfeni pokrm, které jsou v obalech
z hoflavych materialt (napf. plastové nebo papirové
nadobky), musi byt mikrovinna trouba pod stalym
dohledem kvuli nebezpec¢i moznosti vzniceni téchto
materiald.

Objevi-li se kout, pfistroj vypnéte a vytahnéte zastrcku
ze zasuvky. Dvitka nechte zaviena, aby doslo k
uduseni eventualniho plamene.

Pozor, utajeny var: Pfi vareni, a zejména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se muze stat, ze je sice
dosazeno teploty varu, ale typické bublinky pary
jesté nevystupuji. Tekutina se vafi nerovnomerné.
Tento tzv. utajeny var maze pfi vyjimani nadoby a tim
zplUsobeném lehkém otfesu vést k nahlému vytvoreni
bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny. Nebezpedi
popaleni! K dosazeni rovhomérného varu vlozte do
nadoby sklenénou tycinku (nebo z podobného mate-
ridlu, ne vSak kovovou!)

Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyzivou
musi byt pfed pouzitim promichan nebo protfepan

a musi byt zkontrolovana jeho teplota. Nebezpeci
popaleni!

Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako
jsou vejce, vurty, uzaviené sklenéné konzervy atd.,
nesmeji byt v pfistrojich vyuzivajicich energii mikrovin
ohfivany, protoze by mohly explodovat, a to dokonce

i tehdy, jestlize je proces jejich ohfevu mikrovinami
ukoncen.

Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi

byt v pfipadé znecisténi dukladné vycistény pomoci
vihkého hadfiku.

Cistéte mikrovinnou troubu pravidelné a vzdy
odstrante zbytky potravin z vnitfniho prostoru.

V pfipadé, ze pfistroj nebude udrzovan v nalezité
Cistém stavu, maze dojit ke znieni povrchu, coz
ovlivni Zivotnost pfistroje a mize mit za nasledek i
nebezpecné situace.

Popis ovladacich prvku

Obr. 1: Oznaceni dila

1 Uzavér dvirek

2 Priihledové okénko
3 Vétraci mfizka

4 Hnaci osa

5 Kluzny krouzek

6 Otocny talif

7 Ovladaci panel

8 Topny prvek grilu

9 Grilovaci rost

Pozor: Neodstranujte zadné dily namontované v pra-
covnim prostoru ani dily namontované na vnitini strané
dvifek!

Obr. 2: Ovladaci prvky

POWER

Volba vykonového
stupné(mikrovina trouba) a
volba funkce Grill / Kombi
Gril: Kfemenny gril ke grilo-
vani a zapékani

Combi 1 a 2: Mikrovinna
trouba a gril pracu;ji stfidavé
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; TIME- / TIME+
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STOP (Stop/Zablokovani)

Nastaveni doby pfipravy

Spusténi programu — stano-
veni expresni doby vareni

Jedno stisknuti slouzi k
zastaveni procesu pfipravy.

Dvojité stisknuti slouzi k
deaktivaci programu.

Stlac¢eni na dobu 3 sekund
a delSi slouzi k zablokovani/
odblokovani pfistroje.

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

Protoze pfi grilovacim a kombi-provozu je pouzivano
salavé teplo, pouzivejte jen zaruvzdorné nadobi.

Pfi Cisté grilovacim provozu mlzete pouzivat i kovove
nebo hlinikové nadobi — toto nadobi nesmi byt ale
pouzivano pfi mikrovinném nebo kombi-provozu.
Pro druhy provozu Grill a Kombi je vhodny jen grilo-
vaci rost.

Na horni stranu pfistroje nic nestavte, protoze se
zahfiva. Vétraci Stérbiny musi zlstat vzdy volné.
Pouzivejte grilovaci rost, aby se grilovana surovina
nachazela blize k topnému prvku.

Uvedeni do provozu

Vyjméte veskeré pfisludenstvi, které se nachazi uvnitf

mikrovinné trouby, zbavte jej obalového materialu

a vlozte kluzny krouzek do stfedu. Sklenény talif
umistéte na hnaci osu tak, aby zapadl do vybrani
hnaci osy a lezel rovné.

Zkontrolujte pfistroj z hlediska viditelného poskozeni,
zejména v oblasti dvifek. Pfi poSkozeni jakéhokoliv

druhu nesmi byt pfistroj v zadném pfipadé uveden do

provozu.
Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo rudeni jinych
pfistrojli, nestavte Vas pfistroj do bezprostfedni
blizkosti jinych elektronickych pfistroju.

Odstrarite ochrannou folii, ktera mize ulpivat na skfini

pfistroje.

V zadném pfripadé ale neodstranujte folie na
vnitini strané dvirek!

Zastrcte zastrCku do predpisove instalované zasuvky
s ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

Neodstranujte zadné dily namontované v pracovnim
prostoru nebo na vnitini strané dvirek!

Pouzivani pristroje

Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

Vas pfistroj pracuje s mikrovinnym zafenim, pomoci
kterého jsou ve velmi kratké dobé zahfivany ¢astecky
vody v potravinach. Neni zde zadné salani a tim
nedochazi ani k zadnému zhnédnuti.

Pouzivejte tento pfistroj jen k ohfivani potravin.
Pristroj neni vhodny k pe€eni v plovoucim tuku.
Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé
dochazi k poklesu U¢innosti pfistroje.

Chcete-li proces pfipravy prerusit, stisknéte tlaCitko
STOP.

Mikroviny dodavaji okamzité plnou energii.
Pfedehrivani proto neni potfeba.

Nikdy neprovozujte pfistroj na mikrovinny nebo kom-
bi-provoz, jestlize je prazdny.
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« Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni sporak.
Slouzi pfevazne k:

» rozmrazovani hluboce chlazenych/zmrazenych
potravin

» rychlému ohfivani potravin nebo napojd

» dodélavani jidel

* Prosime, nepouzivejte zadné plastové nebo papirové
nadobi.

Ovladani mikrovinné trouby

Potravinu, ur€enou k ohfevu, vlozte do vhodné nadoby.
Otevrete dvifka a postavte nddobu na sklenény talif

tak, aby stala uprostfed. Dvitka zavfete. (Pfistroj z
bezpecnostnich divodu pracuje jen s pevné uzavienymi
dvirky).

1. Stisknéte tlagditko STOP.
2. Jednim nebo nékolika stisknutimi tlacitka POWER
nastavte pozadovany vykon mikrovinné trouby.

Symbol | Hodnota | Vykon | Vykon -
— Gril trouba | Mikrovinna | Oblast pouiti
Viz t6z obr. 3 V% trouba v %*
Udrzovani L
é teploty 18 Taveni syru atd.
>8<>8< Rozmrazo- Rozmrazovani
vani 36 zmrazenych
6 0 potravin
Nizkj 58 Pokravcoyanl
& vafen
22 Zg {; Stiedn 81 Dovafovani napf.
masa
@ Vysoky 100 | Rychlé ohfivani
. Grilovani a
VUL e | o0 2apékani
Gril + Ohfivani a
CONMBYI mikro.trouba 45 % opékani
Gril + Dodélani a
LOMB mikro.trouba 70 30 osmazeni

*100% odpovida 800 W

3. Pomoci tlagitek TIME -/+ nastavte pozadovanou dobu
pfipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.

4. Kzahajeni provozu stisknéte tlacitko START. Doba
provozu se Fidi podle mnozstvi a povahy obsahu. Po
kratké dobé se rychle naucite spravné odhadnout
potfebnou dobu pfipravy.

Méjte, prosim, na paméti nasledujici: Dodélavani
jidel v mikrovinné troubé se déje mnohem rychleji, nez
v bézné tepelné troubé. Nejste-li si jisti spravnou dobou
pfipravy, nastavte si dobu provozu ponékud kratsi a v
pfipadé potreby ji pak prodluzte.

Po uplynuti nastavené doby se pfistroj automaticky
vypne. Jidlo mizete vyjmout.
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Tabulka rozmrazovani

Tabulka ohfivani

Vykon Doba Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl.) | (pfibl.) v |rozmrazo-
Watt | minutach |  vani

Maso, uzeniny

Vykon Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl.) | (pfibl.)v | Zakryti
Watt | minutach

Tekutiny

Tip: Po uplynuti poloviny pozadované doby maso obratte, citlivé Casti
zakryjte; sekanou rozkrajejte, uz rozmrazené Casti odstrante; platky vuitl
od sebe oddélte.

Maso (hovézi, teleci, 500 ¢ 280 14-18 | 10-15 Voda, 1 8alek 150 g 800 05-1 ne
vepfové) veelku 1000 g 280 25-30 | 20-25 Voda, 0,5 litru 500 g 800 35-5 ne
Rizek, kotleta 200 g 280 4-6 5-10 Voda, 0,75 litru 750 g 800 5-7 ne
Sekand pecené 2509 280 6-8 5-10 Kava, 1 §alek 150 g 800 05-1 ne
Vutt, klobasa 200 g 280 4-6 5-10 Miéko, 1 Salek 150 ¢g 800 05-1 ne
Nérez 3004 280 4-6 5-10 Pozor: Do nédoby vlozte sklen nou ty inku nebo pod. (nic kovového) proti

zpozd nému varu, p ed pitim dob e promicheite.
Jidla na talifi
Rizek, brambory a

Tip: Dribez po uplynuti poloviny ¢asu pipravy obratte, kiidélka a stehna zakryjte.
Pozor: Tekutinu vzniklou pfi rozmrazovani vylijte a dbejte na to, aby

neprisla do styku s jinymi potravinami.
Snci hibet 1000 g 280 20-35 20-30
Zajedi hibet 5009 280 12-13 10-20

TiE: Jednou obratte, okrajové ¢asti zakri'te.

Driibez zelenina #0g 800 ] 25-35 | ano
Kurata 1000 g 280 20-25 | 10-15 Gulas$ s téstovinou 450 g 800 2-25 ano
Kusy kurat 5009 280 12-15 5-10 Maso, knedliky a omadka | 450¢ 800 25-35 ano
Kachna 1700 g 280 25-40 | 20-25 Tip: Pred vioZzenim lehce navihéit, béhem piipravy promichat.

sy sy swo | o [ ois [0 ] [

Rizek, smazeny 2009 800 1-2 ne
Masové kuliéky, 4 kusy 500 ¢ 800 3-4 ne
Platek pecené 2509 800 2-3 ne

Tip: Potfit olejem, aby strouhanka, resp. klirCicka ne

N
3
="

Dribez
1/2 kurete 450 g 800 35-5 ne
Drlbezi sekana 4009 800 3-45 ano

Tip: Potfit olejem, obcas otoCit.

Tip: Chléb a pecivo polozte na kuchyrisky krepovy papir, ktery absorbuje

vihkost; kiehké pecivo rozmrazuite jen kratce.
Mlécné vyrobk

Maslo 250 ¢ 280 5-7 10-15
Tvaroh 250 ¢ 280 6-8 5-10
Smetana 2009 280 3-5 2-3

Tip: Odstrante hlinikovou félii, po uplynuti poloviny doby promichejte;
smetanu Slehejte jesSté polozmrazenou.

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimoradné silnou strankou mi-
krovinné trouby. Tekutiny a jidla z lednice Ize velmi snad-

no ohfat na pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k
pozivani, aniz by bylo nutno $pinit mnoho hrncu.

Doby ohfevu, uvedené v nasledujici tabulce, je nutno
povazovat jen za smérné hodnoty, protoZe potfebna
doba velmi silné zavisi na vychozi teploté a slozeni jidla.
DoporucCuje se proto ¢as od ¢asu se podivat, zda je jidlo
uz dostate¢né teplé.
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Krabi, garnati 250 g 280 5-7 5-10

Pstruh 3409 280 4-6 5-10 Téstoviny, ryZe 1 porce 1509 800 1-2 ano
Ryba cela 500 ¢ 280 7-10 10-15 2 porce 3009 800 25-35 ano
Rybi filety 250 g 280 5-7 5-10 Brambory 5009 800 3-4 ano
Tip: Nékolikrat promichejte, Castéji obracejte. Tip: Ped vioZenim lehce navihéit.
owce R
Maliny, jahody 250 280 4-6 5-10 Cisty vyvar, 1 talif 250 g 800 1-15 ano
TreSné, Svestky 250 ¢ 280 5-7 5-10 Polévka se zavarkou 250 ¢ 800 15-2 ano
Jableéné pyré 500 g 280 9-12 5-10 Omack 250 g 800 1-2 ano
Tip: Oali promichefs pipadhé 10268,
Chiéb a pecivo Migko 100ml | ca.450 | 05-1 ne
Zemle 4 kusy 280 - Kasicka 2009 | ca.450 | 1-15 ne
Chiéb _ 10009 280 13-19 8-10 Tip: Dobfe protfepat nebo promichat. Zkontrolovat teplotul

Toastovy chleba 500¢g 280 5-6 5-10

Babovka 500¢g 280 6-8 5-10 , v

Ovocny kolad 1 kus 280 2-3 2-3 Expresni vareni

Dort 1 kus 280 05-1 3-5 K zahajeni procesu expresniho vareni stisknéte

1200 g 280 10-12 | 30-60 opakované tlagitko START. Proces pFipravy zaéne ihned,

pfiCemz kazdé dalsi stisknuti tladitka dobu pfipravy
prodlouzi. Mikrovinnd trouba pracuje na 100% vykonu.
Maximalni doba tohoto expresniho provozu &ini 0:00
minut.

Gril

Pro grilovani pouzivejte rost, abyste tak dosahli rych-
Iého a rovnomérného zhnédnuti. Pouzivejte vhodné
zaruvzdorné nadobi nebo poloZte grilovanou surovinu
pfimo na grilovaci rost.

Velke, silné potraviny se griluji pfimo na oto¢ném talifi!
“Pfedehfivani” grilu neni potfebné, protoze infraerveny
gril vyviji salavé teplot bezprostfedné po zapnuti.

P¥i grilovani a zapékani postupujte nasledujicim
zplsobem:

1. Stisknéte tlacitko STOP.

2. Stiskavejte tlacitko POWER tak dlouho, az se dosta-
nete na funkci Grill.
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3. Pomoci tladitek TIME -/+ nastavte pozadovanou dobu
pfipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.
4. K zahajeni provozu stisknéte tlacitko START.

Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl.)v | Zakryti
minutach
Zapékany toast se syrem 2-3 34 ne
Kombi-provoz

P¥i tomto nastaveni pracuji mikrovinna trouba a gril
stfidavé béhem nastaveného ¢asu v pomeéru:

COMBI 1 COMBI 2
Ohrivani a opékani
30% mikrovinna trouba
70% gril

Dodélani a osmazeni
55% mikrovinna trouba

45% gril

Jestlize pfipravujete pokrmy v kombinovaném provo-
zu mikrovinna trouba — gril, méli byste mit na paméti
nasledujici:

Pro velké, silnéi potraviny, jako je napf. vepfova peceng,
doba mikrovinného zpracovavani odpovidajicim
zpusobem del$i nez pro malé, nepfilis silng potraviny.
P¥i grilovani se vSak véci maji opacné. Cim blize se
potravina dostane ke grilu, tim rychleji zhnédne.

To znamena, ze kdyz pfipravujete velké kusy pecené v
kombi-provozu, je doba grilovani pfipadné kratSi nez pro
mensi kusy pecené.

Pro kombinovany provoz postupujte nasledujicim
zplsobem:

1. Stisknéte tlacitko STOP.
2. Stiskavejte tlacitko POWER, az se dostanete na
pozadovanou funkci, COMBI 1 nebo COMBI 2.
3. Pomoci tlacitek TIME -/+ nastavte pozadovanou dobu
pfipravy mezi 10 sekundami a 30 minutami.
4. K zahajeni provozu stisknéte tlacitko START.
Tabulka kombi-provoz
Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl.)v | Zakryti
minutach
Maso, uzeniny
Hovézi, vepfové nebo teleci maso 500 ¢ 10-12 ne
veelku 750 g 12-15 ne
Nasolené veprové Zebirko 5009 12-14 ne
Sekana pe¢ené 5009 13-15 ne
Videnské parky 200 g 2-3 ne
Klobasa 200¢g 2-3 ne

Tip: Maso po uplynuti poloviny doby obratte, nechte dodélat 5-10 minut;

sekanou potrete bilkem; parky propichnéte vidlickou.

Slepice 1000g | 13-15 ne
Casti kurete 250 g 4-5 ne
Tip: Nechte dodglat ve vlastni §tavé bez pridavani tekutiny, jednou obratte,

nechte dodélat 4 — 5 minut

Ryby
Pstruh modry 3009 5-6 ne
Rybi filety 300¢g 3-4 ne

Tip: Po uplynuti poloviny doby obratte, nechte dodélat 3 — 5 minut.
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Zvlastni funkce
Automatické upominani

Po skon€eni procesu pfipravy budete kazdé 2 minuty
vyzvani prostfednictvim pipnuti, abyste jidlo vyndali.

Otevienim dvifek nebo stisknutim tlagitka STOP se tato
vyzva deaktivuje.

Zablokovani O

Podrzte tlaCitko STOP stlacené po dobu delsi nez

3 sekundy, abyste pfistroj zablokovali. Zablokovani se
zobrazi na displeji. Je zablokovana funkce ovladacich
prvku. Chcete-li zablokovani zrusit, podrzte tlacitko STOP
stlatené opét po dobu delsi nez 3 sekundy.

Cistéeni

» Pfed kazdym ¢isténim vytdhnéte zastrCku ze zasuvky.

» Pracovni prostor po pouziti vytfete lehce navihéenym
hadfikem.

* Vng&jsi povrch mikrovinné trouby Cistéte jen lehce
navih¢enym hadfikem.

» Prislusenstvi Cistéte obvyklym zplisobem v myci
lazni.

+ Ram dvifek/tésnéni dvifek a sousedni ¢asti musi
byt v pfipadé znecidténi peclivé vycistény vihkym
hadfikem.

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v
soucasné dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elek-
tromagneticka kompatibilita a direktiva o nizkonapétové
bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjSich
bezpeénostné-technickych predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24
meésicl od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem zaruéni Ihaty odstranime bezplatné vSechny vady
pfistroje nebo pfislusenstvi*), které vzniknou v dusledku
vad materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo,
podle naseho uvazeni, formou vymeény. Zaru¢ni plnéni
nemaji za nasledek ani prodlouzeni zaru¢ni doby ani tim
nevznika narok na novou zaruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto
dokladu nelze uskutecnit bezplatnou vymeénu nebo
bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni
pfistroj v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem
Vasemu obchodnikovi.

*) Poskozeni pfisluSenstvi neni automaticky diivodem
pro bezplatnou vyménu kompletniho pfistroje. V takovém
pfipadé se obrafte na nasi Hotline! Prasklé sklenéné
resp. plastové dily zasadné podléhaji povinnosti Ghrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech
podléhajicich rychlému opotfebeni (napf. uhliky motoru,
hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové ovladani,
nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na
¢isténi, adrzbu nebo vymeénu dild podléhajicich rychlému
opotfebeni se zaruka nevztahuje a je proto nutno je
uhradit!
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Zaruka zanika v pfipade, ze dojde k zasahu neautorizo-
vanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru¢ni doby je mozno za Uplatu provést
opravy v pfislusném odborném obchodé nebo opravné.
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készilék hasznalatba vétele el6tt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitast, és 8rizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetbleg a
csomagoldkartonnal, ill. az abban Iév6 bélésanyaggal
egyltt!

Kizarélag személyi célra haszndlja a késziléket, és
csupan arra, amire valé! A készilék nem ipari jellegu
hasznalatra készllt. Ne hasznalja a szabadban
(hacsak nem a szabadban vald, meghatarozott kor-
latok k6zotti hasznalatra van szanva)! Ne tegye ki er8s
héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvessé-
gnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az
éles szélekidl! Ne hasznalja a készliléket vizes kézzel!
Ha a készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hlizza ki
a konnektorbdl! Ne nyuljon bele a vizbe!

Kapcsolja ki a készlléket, és amikor nem hasznalja,
tartozékokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel,
mindig hlzza ki a csatlakozé dugaszt a konnektorbdl!
Ne m(kddtesse a késziléket felligyelet nélkal!

Ha elhagyja a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a
készliléket, ill. hlizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédije az
elektromos készllékek okozta veszélyekidl, soha ne
hagyja a kabeleket szabadon légva, és olyan helyre
tegye a készlléket, ahol gyermekek nem férhetnek
hozza!

Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a készliléken
vagy a kabelen sérlilés! Sérlilt készlléket soha ne
helyezzen izembe!

A kockéazatok elkerllése végett ne maga javitsa a
késziiléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett
szakembert! Ha hibas a csatlakoz6 kébel, csak

a gyartétol, a vev8szolgalatunktdl vagy hasonlé
képzettségli személytsl kérjen helyette azonos érték(i
masik kabelt!

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Tartsa be az itt kdvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rends-
zabalyokat” ...

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi
hasznalatra megGdrizni!
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Figyelmeztetés: Ha az ajté vagy az ajtétdmités
megsérllt, a f6z8késziléket mindaddig nem szabad
hasznalni, amig megfelel§ szakképzettségl személy
meg nem javitotta.

Figyelmeztetés: Semmi esetre se prébalja maga ja-
vitani a készliléket, hanem keressen fel hozza enge-
déllyel rendelkezd szakembert! A szakemberen kiviil
mindenki mas szamara veszélyes olyan karbantartasi
és javitasi munkat végezni, amihez el kell tavolitani
azt a boritast, amely védelmet biztosit a mikrohullamu
energia okozta sugarterhelés ellen.

Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban
melegitsen. Robbanasveszély!

Figyelmeztetés: Gyermekeknek csak akkor szabad
megengedni, hogy fellgyelet nélkil hasznéljak s
f6z6készuléket, ha megfeleld eligazitast kaptak, ami
képessé teszi 6ket arra, hogy biztonsagosan hasznal-
jak a készliléket, és megértsék a helytelen kezelésbdl
ered@ veszélyeket.
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Ha a készuléket szekrényben, polcon vagy hasonlo
helyen kivanja elhelyezni, Ggyeljen arra, hogy a kés-
z(lék minden oldalan legalabb 10 cm-nyi szellzési
tavolsag maradjon.

Csak a célnak megfelel6 edényeket, pl.

Uvegbdl, porcelanbdl, keramiabdl, héall6 mianyagbal
készilt edényt, vagy mikrohullamu készulékbe vald
specialis edényt hasznaljon.

Ha éghet6 anyagu, példaul miianyag- vagy papirt-
artoban melegitenek fel, vagy f6znek ételeket a
mikrohullamu sit6ben, a meggyulladas lehetésége
miatt gyakori ellenérzésre van sziikség.

Ha fust keletkezik, kapcsolja le a készlléket, és hizza
ki a halézatbdl. Tartsa a készilékajtot zarva, hogy az
esetleges langokat lefojtsa.

Figyelem! Lassu forras! F6zéskor, kiildnésen
folyadékok (viz) ismételt felforralasakor megtérténhet,
hogy a folyadék ugyan elérte a forrasi h6mérsékletet,
azonban még nem jelennek meg a jellegzetes
g6zgomolyagok. A folyadék nem egyenletesen forr.
Ez az un. lassu forras az edény kivételekor enyhe
razkodas hatasara hirtelen gézkepz6dést okozhat és
a folyadék kifuthat. Egési sérilés veszély! Az egyen-
letes lassu forras érdekében helyezzen egy Uvegrudat
vagy ehhez hasonl6, nem fémbdl készilt rudat az
edénybe.

A cumisilivegek és bébiételes lGivegek tartalmat fel kell
keverni vagy fel kell razni, és az étel h6mérsekletét
fogyasztas el6tt ellendrizni kell. Egési sérllés veszély!
Héjas vagy b6ros élelmiszert, amilyen példaul a tojas
vagy a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb.
nem szabad mikrohullamu siit6ben felmelegiteni,
mert még azutan is felrobbanhat, hogy véget ért a
mikrohullammal valé felmelegités.

Ha az ajtokeret/ajtotémités és vele szomszédos alka-
trészek beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan
meg kell 8ket tisztitani.

Tisztitsa a mikrohullamu sutét rendszeresen, és
tavolitsa el belsé terébdl az ételmaradékokat!

A készllék hianyos tisztantartdsa esetén el6fordulhat,
hogy ténkremegy a feliilete, ami befolyasolja a készu-
lek élettartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is
eredményezhet.

A kezel6elemek leirasa

. abra: Az egyes részek megnevezése

1 Ajtézar

2 Ablak

3 Szellzbracs

4 Meghaijté tengely
5 Forgat6 gyd(ri

6 Forgé tanyér

7 Kezelbmez§

8 Girillf(ités

9 Girillracs

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a készlilék f6zGterébdl
és az ajt6 belsd oldalabdl!
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TIME- / TIME+
START

STOP (Stop/Lezaras)

2. abra: Kezel6elemek
POWER

A teljesitményfokozat meg-
valasztasa (mikrohullam) és
a grill- vagy kombi-funkcio
kijel6lése

Grillezés: kvarcgrill grillezés-
hez és raolvasztashoz
Combi 1 és 2: mikrohullamu
és grill Gzem felvaltva
mUikoédnek

A pérolasi id6 beallitasa
A program inditasa

— Express elkészitési id§
beallitdsa

A f8zési folyamat
ledllitasahoz egyszer kell
lenyomni.

A program térléséhez
kétszer.

A készllék lezarasahoz/
nyitasahoz a gombot

3 masodpercig lenyomva
kell tartani.

Grillez6 és kombinalt izemmaodra
vonatkozo tudnivalok

Mivel a grillezésnél és a kombindlt izem esetén a
készilék sugarz6 h6vel mikodik, csak h6allo edényt
hasznéljon.

Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikro-
hullamu Gzem esetén - hasznalhat fém- vagy alufélia-
edényt.

A grill és a kombi Gzemmaodra csak a sut6rostély
alkalmas.

Ne tegyen semmit a készilékhaz tetejére, mert az
forrd. A szell6z6 nyilasokat mindig hagyja szabadon.
Hasznalja a grillez6 racsot, hogy a grillezendd étel
kdzelebb legyen a flitéelemhez.

Uzembe helyezés

Vegyen ki mindent, ami a sitétérben talalhato,
csomagolja ki a tartozékokat és helyezze be kézépre
a forgato gydirtit. Helyezze az Givegtanyért ugy a
meghajté tengelyre, hogy a tanyér beleilleszkedjen

a meghajt6 tengely kiemelkedéseibe és tokéletesen
rafek(idjon a tengelyre.

Ellendrizze, nincsenek-e lathatd sériilések a készu-
léken, els6sorban az ajté korll. Barmilyen jellegl
sérllést észlel, a késziiléket nem szabad lizembe
helyezni.

Ne tegye a készlléket mas elektronikus készilékek
kdzvetlen kdzelébe, hogy elkerlilje a mas készlilékek
altal kivaltott zavarokat.

Tavolitsa el a készulékhazon esetleg 1évé védéfoliat.
Az ajto fels6 oldalan lévé féliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

A készlilék dugaszat szakszerlen felszerelt érintésvé-
delemmel ellatott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja.
Ne vegyen ki a sit6térbdl vagy az ajté belsé oldalrol
semmilyen beszerelt rész!
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A késziilék hasznalata

Tudnivalék

Az On késziiléke olyan mikrohulldmu sugarral
m(ikddik, amely nagyon révid id6 alatt felmelegiti az
ételben lévé vizrészecskéket. Nincs hékisugarzas, igy
alig barnit a készulék.

Csak élelmiszereket melegitsen a készlilékkel.
Folyékony zsirban térténd sltésre a késziilék nem
alkalmas.

Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, kildnben a
készllék veszit a hatékonysagabol.

A melegitési folyamat megszakitasahoz nyomja le a
STOP gombot.

A késziilék azonnal teljes mikrohullami energiaval
mUiikédik, nincs sziikség elémelegitésre.

Soha ne hasznadlja a készliléket mikrohullamu vagy
kombinalt Gzemben Uresen.

A mikrohullamu készlilék nem helyettesiti a hagyoma-
nyos tlizhelyet. Alapvet&en

« mélyh(toétt/fagyasztott ételek felolvasztasara,

« ételek vagy italok gyors felforrésitasara/
felmelegitésére,

» ételek puhitasara szolgal.

Ne hasznaljon mdanyag-, ill. papiredényt.

A mikrohullamu készilék kezelése

Tegye a felforrésitandé ételt megfelel§ edénybe! Nyissa
ki az ajtét, és helyezze az edényt k6zpontosan az Uvegta-
nyérra! Csukja be az ajtét! (A készlilék biztonsagi okokbdl
csak pontosan bezart ajtoval mikddik).

1.

Nyomja le a STOP gombot.

2. A POWER-gomb egyszeri/tdbbszdri megnyomasaval

valassza meg a kivant mikrohulldmu teljesitményt!

Szimbolum| Ertgk | Grill-tel- | Mikro- -
— jesitmény |  hullam Alkalmazasi
Lasd a 3. szam( grafikontis! |~ o-ban %-ban
Melegen 18 Sait sth.
tartas megolvasztasa
>X<>K Felolvasz- 36 Melyh(itdtt aru -
6 0 tas felolvasztasa
& Alacsony 58 Tovabbfézés
& Kézepes 81 PI. hus. parolasa
Gyors
@ Magas 100 felforrositas
. Grillezés és
U G 100 evd
Grill + Felmelegités és
CONMBY mikrohullam 4 % piritas
Grill + Parolas és
EOB2 mikrohullam 0 30 enyhe piritas

* A 100% 800 W-nak felel meg

3. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc

kdzott allitsa be a kivant parolasi idét!
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4. Az inditashoz nyomja le a START gombot. A puhitas
id6tartama az étel mennyiségétdl és jellegétdl fligg.
Némi gyakorlat megszerzése utan mar gyorsan meg
fogja tudni becsiilni az idét.

Ne feledje, hogy a mikrohullamu Gzemben a puhitas
sokkal gyorsabban toérténik, mint a melegitd tzemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi idére van sziikség, allitsa
be az idét alacsonyabb értékre, és esetleg még puhitsa
tovabb az ételt.

Az id6 lejarta utan a készilék kikapcsol. Vegye ki az ételt.

Felengedés tablazat

- Ismételt

Teljesit- o .

T N 1d6 cca. |felengede-
Elelmiszer/étel Mennyiség | mény cca. e

EIEEi ennylseg y percben | siido cca.

Watt-ban

perchen
Hus, kolbaszaru

Husdarab (marha, borju, 500 g 280 14-18 | 10-15

diszno) 1000 g 280 25-30 | 20-25

Hisszelet, borda 2009 280 4-6 5-10

Egybefasirt 2509 280 6-8 5-10

ﬁutmva}lo kolbasz, 2009 280 4.6 510
urkaféle

Felvagott 300 g 280 4-6 5-10

Tipp: Az adott idd felénél forditsa meg a hust, az érzékeny ételeket fedje le,
az egybefasirt-hist teritse el a tanyéron, a mar felengedett részeket vegye

ki, a kolbaszkarikakat vélassza kiilon eiiméstél.

Csirke 1000 g 280 20-25 | 10-15
Csirkedarabok 500 g 280 12-15 5-10
Kacsa 1700 g 280 25-40 | 20-25
Liba-, pulykadarabok 5009 280 12-18 | 10-15

Tipp: A szamyast félid6ben forditsa meg, a szarnyakat és a combokat
pedig takarja le!
Figyelem: A kiolvasztashol visszamarado folyadékot ontse ki, és ne

hagﬁia érintkezésbe keriilni mas ételekkel!

Ozgerinc 1000 g 280 20-35 | 20-30
Nyulgerinc 500 g 280 12-13 10-20
TiEE: Eiiszer forditsa mei a hast| a széleket fedie le
Rakok, shrimps 250 g 280 5-7 5-10
Pisztrang 340 ¢ 280 4-6 5-10
Egész hal 500 g 280 7-10 10-15
Halfilet 250 g 280 5-7 5-10
TiEE. Tobbszor keverje mei, iiakran forditsa mei a hust.
Malna, eper 250 g 280 4-6 5-10
Meggy, szilva 250 g 280 5-7 5-10
Almapép 500 g 280 9-12 5-10
Tipp: Ovatosan keverje meg, ill. teritse szét.
Kenyér és siitemény
Zsemle 4 darab 280 ca. 1-3 5
Kenyér 1000 g 280 13-15 8-10
Piritoskenyér 500 g 280 5-6 5-10
Kevert siitemény 5009 280 6-8 5-10
Gylimdlcsos siitemény 1 darab 280 2-3 2-3
Torta 1 darab 280 05-1 3-5
1200 g 280 10-12 | 30-60

Tipp: Helyezze a kenyeret és siiteményt konyhai siitopapirra, amelyik
felveszi a nedvességet. Erzékeny siiteményt csak rovid ideig hagyja
felengedni.
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- Ismételt
Teljesit- . ,
Elelmiszer/étel Mennyiség nv1;3nt¥ lt):ca. :)i(:c(;f:ﬁ fseilf; gzg:
aftoan perchen
Vaj 250 g 280 5-7 10-15
Taré 250 g 280 6-8 5-10
Hab 200 g 280 3-5 2-3

Tipp: Tavolitsa el az alufdliat, a megadott idd fele utan keverje meg, a
habot még félig fagyott allapotban verje fel.

Melegités

A melegités és felforrésitas a készulék kilénds eréssége.
H(itészekrény-hideg folyadékokat és ételeket nagyon
kdnnyen szoba- vagy fogyasztasi hémeérsékletlire lehet fel-
melegiteni anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alabbi tablazatban megadott felforrositasi idék csak
iranyértékek, mivel az id8 nagymeértékben fligg az étel
alaph&mérsékletétdl és dsszetételétsl. Ajanlatos ezért,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forr6-e mar.

Melegitési tablazat

Teljesit- .
Elelmiszer/étel Mennyiség ménly cca. G Lefedés
Watt-ban e
Folyadékok
Viz, 1 csésze 150¢g 800 05-1 nem
Viz, 051 500 g 800 35-5 nem
Viz, 0,751 7509 800 5-7 nem
Kavé, 1 csésze 150¢g 800 05-1 nem
Tej, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem

Figyelem: A késleltetett forras megeldzése végett tegyen az edénybe
(vegpalcét vagy hasonld eszkdzt (de ne fémbdl készilltet!), fogyasztés el6tt

pedig [0l keverje fel az italt!
Etelek tanyéron

Husszelet, krumpli

s z6ldséq 4509 800 25-35 igen
Gulyas csipetkével 450 g 800 2-25 igen
Hus, gombéc és szdsz 450 g 800 25-35 igen

TiEE: El6zetesen kicsit benedvesiteni, iddnként meikeverni.

Rantott szelet 2009 800 1-2 nem
Fasirozott, 4 darab 500 g 800 3-4 nem
Slilt hus 250 g 800 2-3 nem
TiEE: Etolajjal be kell kenni| hoii a ianiri ill. a roioi()s bevonat nem &zzon fel.
1/2 csirke 450 g 800 35-5 nem
CsirkebelsGség igen

Tipp: Etolajjal be kell kenni, idénként meg kell forgatni.

4009 800 3-45
1-2

Tészta, rizs  1adag 150 ¢ 800 igen
2 adag 300¢g 800 25-35 igen
Krumpli 500 g 800 3 igen

-4
Tipp: El6zetesen kicsit be kell nedvesiteni.
Er6leves, 1 tnyér 250 g 800 1-15 igen
Leves levesbetéttel 250 g 800 1, igen
1

5-2

Sz0sz 250 ¢ 800 -2 igen

Tej 100ml | ca.450 | 05-1 nem
Piré 2009 ca.450 | 1-15 nem
Tipp: Jol fel kell razni vagy meg kell keverni. Ellendrizni kell a

hémérsékletet!
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Gyors f6zés

A gyors f6zés inditdsdhoz ismét nyomja le a START
gombot. A parolasi folyamat nyomban elkezdédik, a
gomb minden tovabbi megnyomasa viszont csak meg-
hosszabbitja a parolasi id6t. A mikrohullamu késziilék
teljesitménye ilyenkor 100 %-0s. A maximalis gyorsf6zési
id6 3:00 perc.

Grillezés

Grillezéshez hasznalja a racsot, hogy gyors és egy-
enletes legyen a barnulds. Megfelel6 h6allé edényt
hasznaljon vagy a grillezend§ ételt tegye kdzvetlendl a
grill racsra.

Nagy, vastag élelmiszereket kdzvetlendll a forg6 tanyéron
kell grillezni!

A grill ,el6melegitésére” nincs sziikség, mert az infra-
vOrds grillezd azonnal sugérz6 hét Allit elé.

Grillezéshez és raolvasztasos siitéshez a
kévetkez8képpen jarjon el:

1. Nyomja le a STOP gombot.

2. Addig nyomogassa a POWER-gombot, mig el nem éri
a grill-funkciot!

3. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc
kozo6tt allitsa be a kivant grillezési idét!

4. Az inditashoz nyomja le a START gombot.

Kombinalt izemmad tablazat
Lo .| Id6 cca. ,
Elelmiszer/étel Mennyiség erchen Lefedés

| Hus, kolbaszaruk
. o 500 g 10-12 nem
Marha-, diszn6- vagy borjihus-darab 7504 12-15 nem
Hurkaféle 5009 12-14 nem
Egybefasirt 500 g 13-15 nem
Bécsi kolbasz 2009 2-3 nem
Slitnivald hurka 200 g 2-3 nem

Tipp: A hlst a megadott idd felénél meg kell forditani, 5-10 percig hagyni
kell még puhulni, az egybefasirtot tojasfehérjével be kell kenni, a kolbaszt
villaval meg kell szurkalni.

Leveshus 1000g | 13-15 nem

Csirkerészek 2509 4-5 nem

Tipp: Folyadék hozzaadasa nélkiil sajat levében hagyja puhulni, egyszer

forditsa meg, 4-5 percig hagyja még puhulni.
Pisztrang, kék 300¢g 5-6 nem
Halfilet 300¢g 3-4 nem

Tipp: A megadott idd felénél forditsa meg, 3-5 percig hagyja még puhulni.

Lo .| Id6 cca. ,
Elelmiszer/étel Mennyiség perchen Lefedes
Piritdsra sajt rdolvasztasa 2-3 34 nem

Kombinalt izemmod

Ezekkel a beallitasokkal az elére megvalasztott id6n belll
a mikrohulldmu és a grill Gzem:

COMBI 1 COMBI 2
Felmelegités és piritas

30% mikrohullam (izem és

Parolas és enyhe piritas
55% mikrohulldm( {izem és

45% grill Gzem aranyban m(ikddik. | 70% grill Gizem aranyban miikddik.

Ha mikrohullamu/grillez6 kombinalt izemmaodban akar
eteleket késziteni, a kdvetkezbkre kell gyelnie:

Nagy, vastag élelmiszerek, pl. disznésiilt, esetében a
mikrohullamu Gzem idejét aranyosan magasabb értékre
kell beallitani, mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében.
Grillezéskor ez forditva igaz. Minél kézelebb van az
élelmiszer a grillez6h6z, annal gyorsabban barnul.
Ez azt jelenti, hogy ha On nagy darab sulteket kombinalt
Uzemmodban készit, akkor a grillezési idét adott esetben
alacsonyabb értékre kell bedllitania, mint a kisebb darab
slltek esetében.

A kombi lzemmdéd hasznalatahoz a kdvetkez6képpen

jarjon el:

1. Nyomja le a STOP gombot.

2. Addig nyomogassa a POWER-gombot, mig el nem éri
a kivant funkciét, a COMBI 1-et vagy COMBI 2-!

3. A TIME -/+ gombokkal 10 masodperc és 30 perc
kozott allitsa be a kivant grillezési id6t!

4. Az inditashoz nyomja le a START gombot.
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Kiilénleges funkciok
Automatikus figyelmeztetés

A f6zési folyamat befejez8dése utan 2 percenként a
készllék sipolassal jelzi, hogy az ételt ki kell venni.

Az ajto kinyitasaval vagy a STOP gomb lenyomasaval ez
a figyelmeztetésfunkcio kikapcsolhato.

Lezaras ()

Tartsa a STOP gombot 3 masodpercnél hosszabb ideig
lenyomva, ha a késziléket le akarja zarni. A lezarast a
készllék kijelzi. A kezel6elemek nem mikddnek. Ha a
STOP gombot ismét 3 masodpercnél hosszabb ideig
lenyomva tartja, akkor megszinteti a lezarast.

Tisztitas
A készUlék tisztitdsa el6tt mindig hizza ki azt a kon-
nektorbdl.
Hasznalat utan enyhén nedves ronggyal tisztitsa meg
a sutbteret.
A mikrohullamu készulék kilsejét enyhén nedves
ruhaval tisztitsa!
A tartozékokat a szokasos médon mossa el.
Ha beszennyez8dtek, az ajtokereteket/tomitéseket

és kapcsolddo részeket nedves ronggyal gondosan
tisztitsa meg.

Ezt a készUlléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozé ak-
tudlis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik,
és a legujabb biztonsagtechnikai el§irasok szerint készdlt.

Megjegyezzik az esetleges miszaki valtozasokat!
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Garancia

Garancialis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses
kereskeddjéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nél-
kil az igazolas nélkil sem dijmentes csere, sem dijtalan
javitas nem végezhet6.

MAGYARUL

Garancialis esetben eredeti csomagolasaban adja at
az alapkésziiléket a pénztari bizonylattal egytt annak a
kereskeddnek, akitdl a késziiléket vasarolta!

*) A tartozékok hibai nem eredményezik automatikusan
az egész készllék dijtalan cseréjét. llyen esetekben
forduljon ,forr6 vonalunkhoz”! Az Givegtorésbdl, ill. a
mUianyag alkatrészek térésébdl eredd hibak megsziinte-
tése mindenkor téritéskoteles.

Sem az elhasznalddé tartozékokban, ill. kopé alka-
trészekben (pl. szénkefe, dagasztdéhorog, hajtészij,
pottavvezérls, potfogkefe, flirészlap stb.) bekdvetkez6
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kop6 alkatrés-
zek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kdvetkezés-
képp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését ered-
ményezi.

A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utdn a megfeleld szakkereske-
désben vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles
javitasokat.
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O6LwmMe yKa3aHUA NO TeXHUKe
6e3onacHOCTH

« [epea Havyanom akcnnyatauuu npubopa
BHUMATENIbHO NPOYUTANTE NpUnaraeMyto MHCTPYKLUMIO
no SKcnyaTaummn U COXpaHUTe ee B HAAEKHOM
MecTe, BMECTE C rapaHTUAHbIM TalOHOM, KACCOBbIM
UEKOM W, M0 BO3MOXHOCTM, KaPTOHHOM KOPOOKOW C
yNaKkoBOYHbIM Matepuanom.

» [lonbayitecb NPUBOPOM TONBKO YacTHLIM 0Bpa3oM
¥ Mo HasHaueHwuto. Mpubop He NpeaHasHayeH Ang
KOMMEPUYECKOro Mcnosb3oBaHuna. He nonb3yntech
np1OopoM NoA OTKPbITEIM HeBOM (MCKItovan
npuBopsbl, IKCMyaTauna KOTOPbIX MO OTKPLITLIM
Hebom gonycTuma). MpenoxpaHsiTte npudop ot
yKapbl, NPAMbIX COMHEYHBIX NyYer, BNAXKHOCTHU (HU B
KOEM Cilyyae He Morpy)<avTe ero B BOAY) Y yAapoB
06 ocTpble yrnbl. He npukacaitech K npubopy
BRaXXHbIMK pyKamu. Ecnv npubop yBnarkHUIcs
WM HAMOK, TYT XKe BbIHLTE BUIKY U3 PO3ETKU. He
npuKacanTecb K MOKPbIM MeCTam.

» [locne akcnnyataunu, MOHTaXKe NPUHAANEXHOCTEN,
UMCTKE MU MOJSTIOMKe Npubopa Bceraa BbiHUManTe
BUWIIKY M3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIIKY, a He 3a Kabenb).

* He ocTaBnaiTe BKNOYEHHbIE 3NEKTpONpHOOpEI
6e3 npucmoTpa. Ecnv BosHUMKHET He0BX0AWMOCTb
OT/YUYNUTBCA, TO BBIKIOUNUTE INEKTPONPUOOP MK
BbIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKM (TAHUTE 3a BUIIKY, a He 3a
Kabensb).

o [InA 3awmnTthl AETEN OT NOPAXKEHNIN SNIEKTPOTOKOM,
cneauTe 3a TeM, ytoObl Kabenb He BUCeN rae nonano
¥ AeTU He UMenu AocTyna K npudopy.

+ PerynapHo ocmatpusaite npubop v kaberb
Ha NpeAMET BO3MOXXHbIX MOBPeXXAeHuin. Hu B
KOeM criyyae He BKJtoYaiTe npubop, MMEoLLMiA
noBpPEeXAeHuA.

* Hu B KOeMm cnyuyae He peMOHTHpYITe Npubop
CaMOCTOATeNbHO, a oBpallanTech B TaKOM
cnyyae 3a NoMoLLbO K CreunanucTy, UMetoLLeMy
COOTBETCTBYHOLLMIA AonycK. U3 cooBparkeHui
6e30nacHOCTH, 3aMeHa CeTeBOro LHypa Ha
paBHO3HAYHLIA AOMYCKAETCA TONIbKO Yepes 3aBoj-
M3rOTOBMUTENb, HaLLy CEPBUCHYHO MacTepPCKyHo
WK COOTBETCTBYHOLLIErO KBaNMULMPOBAHHOMO
cneunanucra.

*  McnonbayiTe TONbKO OPUrMHANBbHbIE 3anyacTy.

+ TMoxanyicra, cobntoaaiite HKecneayrome
,CreuuarnbHble yKasaHusa no TexHWKe 6e30MacHoCTY ...~

Ba)(Hble YKasaH1A NO TEXHUKe
6e3onacHocTH!

MomanyicTa, TLaTeNbHO NPOYUTANUTe U COXPaHUTE
ANA ganbHeWLWwero nofb30BaHUA.

- MpenynpexaeHune: ecnv asepua um
YNIOTHEHWSA ABEPLbl NOBPEXAEHbI, 3anpeLlaeTcs
JanbHenwas aKcnnyartauma neyu, noka oHa He
6yneT OTpPeMOHTMpOBaHa 0ByYeHHbIM AnA 3TOro
cneunanucTom.

- MpenynpexgeHue: H1 B KOEM Cryuae He
PEMOHTUPY#iTE Neyb CaMOoCTOATENbHO, a 06paTuTech
K aBTOpPUTETHOMY crieumanucTy. Bcem apyrum,
KpOMe creunanucTy, onacHo NpoBOAUTE Kakue-nmbo
PEMOHTHbIE UNU pernamMeHTHble paboThl, Tak Kak 3To
TpebyeT yaaneHua oOLLMBKM, KOTOpas 3alluLLaeT oT
005yYeHNss MMKPOBOHOBbLIM W3TyUYEHUEM.
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MpenynpemaeHue: He pasorpesamnTe XUAKOCTHU B )
3aKpbIThIX BaHKax unu cocynax. OnacHocTs B3pbiBal
MpenynpemaeHue: aeTaM paspeLlaercs
nonb30BaThCA MUKPOBOSIHOBOW Mneubto, 6e3
NPUCMOTPA B3POCHbIX, TOIbKO B TOM Cly4ae, ecnu
OHW NMPOUHCTPYKTUPOBAHHbLI U B COCTOAHWUM YBEPEHHO
nosb30BaTbCA NeYblo, 0CO3HaBaA ONacHOCTH
HenpaBWbHOro oBpaLLeHns C Heil.

Ecnu Bbl >xenaete ycTaHOBWUTb MUKPOBOJSTHOBYHO NeYb
B LUKady, Ha NOJSIKe U T.M., TO yAenuTe BHUMaHue
TOMY, YTO MUHUMASIbHOE PaCCTOAHUE OT CTEHOK
MUWKPOBOJIHOBOW Neun A0 BnnxaiLllen CTeHKU Unu
Lwkada AOMKHO BbITb HEe MeHee 10 cM.

Monb3ynTech TOLKO NOCYAOHN M3 NOAXOAALLMX
MaTepuanoB TaKUX Kak:

cTekno, dapdop, Kepamuka, apocTonkaa
nnacTmacca uiu nonb3ynTecb cneuunanbHON NoCyAou
ANA MUKPOBOJHOBbLIX NEYew.

Pasorpesan unv Bapa nuLLly B yNakoBKe U3 FOPrOYMX
MaTepuanoB, HanpuMep U3 nnactMacckl unu Gymar,
HeoBx0AMMO NOCTOAHHO HabnoaTh 3a NPOLECCOM,
no NPUYMHE BO3MOXKHOIO BO3rOpaHua mX.

Ecnun 13 ayxoBKM HaYHET BbICTYNaTb AblM, TO
BbIK/TIFOUMTE NEeYb U BbIHETE BUIIKY U3 PO3ETKMU.
[Bepua aomkHa ocTaBathCH 3aKpPLITON, UTOOLI
YAyLWUTb O4ar BO3ropaHus.

BHumaHe! 3aTaxHoe 3aKunaHue! Bo Bpemsa Bapku,
0Cc0BEeHHO BO BpeMs pasorpeBaHus XUAKOCTe
(BOAbI) MOXET CNY4YUTLCA, UTO TEMMepaTypa KUneHua
6yaeT AOCTUrHyTa, OZIHAKO TUMWYHBIE ANA 3TOro
npouecca nysbipbKu Napa He noasnaatoTca. XMAKOCTb
KMMUT HE paBHOMEPHO. 370, Tak HasbiBaemMoe
3aTAXKHOE 3aKunaHue, MOXKET NPUBECTU K TOMY,

4TO NOCNE CHATUA NOCYAbl C XXUAKOCTLIO OT JIErKOro
BCTPAXMBAHMA HEOXMAAHHO HauHYT 06pa3oBbLIBaTLCA
naposble Nny3blpy M OHa BCKUNKUT. OnacHOCTb
nonyyeHua oxoros! [Ina JOCTUEHNA PaBHOMEPHOro
KMMEHWUA BCTaBbTE B COCYA CTEKNAHHYIO ManouKy Uu
eV NoA0BHLIA HEe MeTanIMYeckuin npeamer.
Couaeprkumoe AeTckux ByTbinoyek n BaHouek ¢
LIEeTCKMM NuTaHWemM obasatenbHO nepemMeLlarb uim
B3GoNTaTh, @ TAKXKE NPOBEPUTL UX TEMNepaTypy.
OnacHocTb nonyyeHnsa oxoros!

MpoAyKTbl NUTAHUA CO CKOPJYNOW UK B LLKYPKE,

Kak Anua unu konbackl, KOHCEPBbI B 3aKPbITLIX
CTEeKNAHHbIX BaHKax u T.4. 3anpeLLaeTcs pasorpesarb
B MWUKPOBOJSIHOBOM MEYM, TaK KaK OHU MOryT
B30pBaTbCA, AaXKe NOCe OKOHYaHUA pasorpesaHue
MWUKPOBONIHOBOW 3HEPTUEN.

Ecnu pamka asepubl/ynnoTHeHUA ABepLUbl

M cocedHMe K HUM 4acTu 3arpA3HUINCh, UX
HeoBXx0AMMO TLUATENbHO NMPOUYNUCTUTL BIIAXKHOM
TPAMNKOMN.

YncTMTe MUMKPOBOJTHOBYHO NeYb PErynfapHO U
yAananiTe OCTaTKu NULLKM U3 ee BPYTPEHHOCTY.
3anyLleHHble 3arpA3HeHNa MUKPOBOIHOBOW Neyn
MOTYT MPUBECTU K Pa3pyLUEHUIO e€ NOBEPXHOCTEN,
YTO BNKUSET HA CPOK CNY>KObl Neuu, a Npy CTeYEHUH
06CTOATENLCTB CO3AaTb ONACHYHO CUTYaLMIO.
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PYCCUH

OnucaHue $yHKUUN perynupoBOK
Puc. 1: HaumeHoBaHuWe aeTanen

1 3amok asepubl

2 CMOTpOBOE OKOLLKO

3 BetunauunoHHaA pelleTka

4 Ocb npuBoaa

5 Ckonb3ALlee KonbLo

6 Bpaluatouieecn 6ntono

7 MyneT ynpaBnenua

8 HarpeBartenbHble anemMeHTbl rpunsa
9 Pawwnep

BHuUMaHue: Hu B koem cnyyae He yaansite kakue-nmbo
NMPUKPYYEHHbIE feTan U3 AyXOBKU UK C ABepLbl neyn!

Puc. 2: PerynupoBKu

POWER Bbi6op MoLLHOCTH
(MMKPOBOJTHOBKA) M pexxunma
rpunb/KoMOu
lpunb: KBapuesebli rpuib
AN NoJyKapuBaHus u
3aneKaHua
Kombu 1 1 2:
MUWKPOBOMHOBKA U FPUilb
paboTatoT nonepemMeHHo

TIME- / TIME+ 3anaHve BpeMeHH
MPUroToB/IEHNA

START Crapt nporpamMmm 1 3agaHue
BPEMEHHW ANA perxkuma
aKcnpecc

STOP (Cton/BnokupoBKa) OaHOKpaTHOE HaXKatne
- cTON npouecca

JByKkpartHoe Haxatne
- TyLUEHWe NporpamMmbl

3-X CEKYHOHOE Ha)kaTtue -
GnoKMpoBKa/pas3bnoKMpoBKa
KHOMOK neyu

MpuMeuyaHUa K peXumy rpusib U KOMOH

*  Tak Kak B pexxvmax rpunb U KoMOW UCrnonb3yeTcs
TENNI0BOE U3NyYeHue, TO NOMb3yWTeCh NoXKanyncra
apOCTOMKOW NOCYAOW.

e YuncTo B pexkume rpusib JOMycKaeTca npuMeHeH1e
aNtOMUHWEBOW WM APYrOn MeTanInyecKomn nocyasl
- OIHAKO HY B KOEM crlyyae B KOMOUHOPOBaHHOM UK
MWUKPOBOJTHOBOM PEXXMME.

« [lpumeHeHue palunepa AoMnycKaeTca TONbKO B
peXxuvme rpuib U KOMOU.

* He ctaBbTe HMYErO HA MUKPOBOHOBYHO Neyb. OHa
HarpesaeTca. BeHTMNAUMOHHbIE OTBEPCTUA AO/MKHbI
ObITb BCceraa cBo60AHLIMM.

» [onb3yiTtech palunepom, 4tobbl NOLOABUHY T
NPOAYKTHI MnK Bntoaa NobnmKe K HarpeBaTenbHOMY
3NEeMEHTY.

MoaroToBKa K paboTe

+  BbIHbTE M3 AYXOBKM HaxoAsALMecA TamM
NPUHAANEXKHOCTH, pacnakymTe Ux U yCTaHOBUTE
B CepeavHy AyXOBKM KOMbLO. YcTaHoBUTE Bntos0
ZNA NWUbI HA NPYBOAHYHO OCb TaK, YToBbl OHO
3aMKCUpPOBaNoCh B BLICTyNax NpUBOAHOW OCH U
nexano poBHO.
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[MpOKOHTPONMPYHTE NeYb Ha BUAMMbIE NOBPEXAEHUA,
ocoBeHHO B 06nacTi asepubl. [py HANMUMKU KaKKX-
nMBO NOBPEXAEHUI NEYb HU B KOEM Clydae He
BKJIHOYaTh.

YtoBbl NpeaoTBpaTUTL NOMEXM Ha Apyrue
3MEKTPOHHbIE NPUBOPbLI, HE CTaBLTE Neyb B
HenocpeACTBEHHON BIM30CTU OT HUX.

Ynanute ¢ Kopnyca 3alnTHY Gonbry.

Hu B Koem cnyuae He yaananTe 3alUTHYO
¢onbry c BHyTpeHHen CTEHKU ABepLbi!

BcraBbTe BUMKY B 3a3EMJIEHHYIO PO3ETKY C
Hanps>xeHuwem ceTn 230 B, 50 I, ycTaHOBNEHHYIO B
COOTBETCTBUM C NPEANUCAHUAMM.

Hu B koem cnyyae He ynansire Kakue-nmbo
NPUKPYYEHHbIE AeTann U3 AYXOBKKU UK C ABepLbl
neyu!

NopAaaok nonb3oBaHUA

lNMosHaBaTenbHOE K Teme MUKPOBOJIHOBAA NeYb:

Meub paboTaeT ¢ MUKPOBOJIHOBLIM U3yUYEHUEM,

KOTOpPOE B KOPOTKOE BPEMA pa3orpeBaeTt YacTUUKK

BOAbl, HAXOAALWMECH B NULLe. 34eCb HET TENNOBOro

U3Ny4YeHWs U TakuM 06pasoM NoayKapucTan KopouKa

He oBpasyeTcA.

Pasorpesaite B neun TONbKO NPOAYKTbI NUTaHUA.

Meub He npeaHasHayeHa Ana obapuBaHus

NPOAYKTOB B Macne.

3a 0auH pas pasorpeBanTe ToNbKo 1-2 nopumv.

MHaue neyb notepaeT 3PpPeKTUBHOCTD.

[na npepbiBaHMA NpoLecca HAXKMUTE KHOMKY

S TOP“.

MuKpoBonHoBas neys pabotaet ¢ MOMeHTa

BKJTHOYEHMWA Ha MOMHYIO MOLLBbHOCTb.

[MpeaBaputensHoe pasorpesBaHne No3TOMY USMULLHE.

Hun B kOoem cnyyae He BKoYanTe neyb B

MUWKPOBOMHOBOM WM KOMOUHUMPOBAHHOM PEXUMe

MyCTOW.

MuKpoBONHOBasA Neyb He 3aMeHAET 00bIUHOW neuw.

OHa cny>KuT B OCHOBHOM A”1A:

*  pasMOpakMBaHWA MPOAYKTOB

«  ObICTPOro HarpeBaHUA/Pa3orpeBaHuna NULLK 1
HanuTKoB

*  TyLUEHWA NPOAYKTOB

Hun B koem cnyyae He nonb3yrWTech NNacTMacCcoBon

unu BymMarkHOM Nocyaow.

YHpaBneHue MMKpOBO.ﬂHOBOFI neybro

Monoxwute nuLly, npeaHasHaYeHHyo AnA pasorpesaHus,
B noaxoAnALLyro nocyanHy. OTKpoWTe ABepuy v nocTaBbTe
MOCYAMHY Ha CepeanHy CTEKNAHHOM Tapenku. 3akpownTe
aBepuy. (M3 coobparkeHwnit 6e30nacHOCTH, AaHHbI
aneKTponpubop GyHKLUMOHUPYET TONBLKO C 3aKPbITOM
Asepuen.).

1.

Haxxmute kHonky ,STOP®.

2. Haxas kHonky POWER, oavH pas nnn MHOrokparHo,

BbléepMTe H606XO£WIMyIO MOLUHOCTb MUKPOBOJTHOBKM.

Chmgon | HauwenosaHke Howsocrs
M°m"°°:/b MHKPOBORHOBO | OGRACTS MpHMEHEHHR
Cviorpi TaKHe pic. 3 AIRB™ | nowngt

é Mogorpesate 18 (1nasneHe coipa A 1.

Paswiopaxiueatie
>X<>?< Paswoparyizanie 36 P

o 0 TpOZYKTOB
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* 100% cootBeTcTBYtOT 800 W

3. 3aaante npu nomoLun kHonok TIME -/+
HeobxoaMMOoe BpemMs NPUroToBneHua mexay 10
cekyHAamu n 30 MUHyTaMu.

4. [na ctapTta HaxxmuTte kHonky ,START®. Bpewma

MPUrOTOBNEHUA 3aBUCHT OT KOJIMYECTBA U CTPYKTYPHI
nULLKM. HEMHOrO TPEHUPOBKM U Bbl HayuuTECH
NpaBubHO BeIOMPATL BPEMS MPUTOTOBNEHMS.

Momanyncra yutute, B MMKPOBOSTHOBOW NeyYu nuila
npoBapuBaeTcs 3HaYUTENbLHO ObICTpee Yem B TENNOBOM
neun. Moatomy, ecnu Bbl He YBEPEHHEI, TO Belibepute
CcHauana KopoTKoe BpeMA NPUroToB/EHUd, a 3aTeMm
AoBeauTe MULLY [0 FOTOBHOCTY.

Mo ucteueHuu YCTaHOBJIEHHOIoO BpEeMeHHU nevb
BbIK/1lO4aeTCcA. |_|MLLly MOXXHO BbIHYTb 13 Me4u.

Tabnuua peXxuMoB pasmMopar1BaH1a

Bpewn
MpoayKT nuTaHua/ MEEGTy |- RONOTHHTENbHOT0
Honuuectso |  (npum.), | (mpum.),
rotooe 6nt010 BT N

MHH,

Msco, KonbacHble U3fenus

Msco (roBAzmHa,

500 ¢ 280 14-18 | 10-15
TENATUHA, CBUHMHA)
KyCKOM 1000 ¢ 280 25-30 | 20-25
LLIHMLenb, KOTNeTbI 200g 280 4-6 5-10
Qapw 250 ¢ 280 6-8 5-10
Cbipan Konbaca,
CApRETbHH 200 ¢ 280 4-6 5-10
HapesaHas konfaca 300 g 280 4-6 5-10

CoserT: 4epes nonoBuHy BpemeH! MACO NEPEBEPHYThb, KDaA HaKPbITh,

MowHocTe Bpews
| e MOI.I.IHOC:’b WHKPOBOMHORO | OBacTs npHeHeHA MpoAyKT nuTaHHA/ K oubocts | - Speud RononHTensoro
CMoTpH Taoke pic. LELLLI [ rotooe 611070 OTUAECTBO | - (PHIL) | (DAIL) | g
BarT MHH, "
fg:b; Hisas 58 Topeae | [
OneHbA CNuHKa 1000 g 280 20-35 | 20-30
- 6 Tyee iy Silq:: ZnMHKa 500 g 280 12-13 10-20
& vica : O/IMH Pa3 NEPEBEPHYTb, KPas HaKDbITb.
Puiba
KpeBetku, Kpabhl 250 ¢ 280 5-7 5-10
@ Bricoxan 100 BhiCTo0e Harpesatie dopens 340 280 4.6 510
Pbi6a LUennKkom 500 g 280 7-10 10-15
NN e 100 Saapeate Poi6Ho Qe 2500 | 280 | 5-7 | 5-10
JaneKae COBET: MHOrOKpaTHO NepemeLLaTs, YacTo NepeBopaunBaTb.
: —
COMBl b+ 45 55 ONDYMAHABEHHE ManuHa, Kny6Hvka 250 g 280 4-6 5-10
WHpOROTHOBKa KOpOSKH BuLuHs, cnuBbl 250 ¢ 280 5-7 5-10
i Tywene A6nouHbI Myc 500 g 280 9-12 5-10
CON B2 " plgﬂ;; | 70 30 OADyMRHHBAA/E COBeT: 0CTOPOXKHO NOMELLMBATH WK OTAGNATH KYCOUKM APYT OT Apyra.
OBOTHOEKE KOpOUH Xned 1 BynoyHble napenus

Bynouku 4 1WTYKM 280 ca. 1-3 5
Xneb 1000 ¢ 280 13-15 8-10
Toct 500 ¢ 280 5-6 5-10
Muporu 500 ¢ 280 6-8 5-10
[MPOXKK C dPYKTaMK 1wr. 280 2-3 2-3
Topr 1wr. 280 05-1 3-5
12009 280 10-12 | 30-60

Coger: xneb u BynouHble U3nena YNOXHUTb Ha crielnansHyto Bymary ans
BbINEYbKM, KOTOpas BNMTLIBAET BAary; UyCTBUTENbHbIE OynouHbIe M3aenva

TONbKO PA3MOPO3HTb.
MonouHble NPoOAYKTI

Macno cnuBoyHoe 250 ¢ 280 5-7 10-15
TBopor 250 ¢ 280 6-8 5-10
CnuBKu 2009 280 3-5 2-3

Coger: aNOMUHKEBYIO GONBrY YAANUTb, YEPE3 NONOBUHY BPEMEHH
nepemMeLlatb; CIUBKK B36UBATL 10/1yPa3MOPOXEHHBIMU.

PasorpeBaHue

PasorpeBaHue 1 HarpeBaHue ABNATCA 0COObIMU
ZIOCTOMHCTBAMMW MUKPOBOJSIHOBOM Neyn. Hanutkuy v
6ntofa U3 XoNoAWSIbHUKA OUYeHb NErKo pasorpeBatoTcs
J10 KOMHAaTHOW MM HeobxoaAnMOi TeMnepartypsl, 6e3
MCMONb30BaHWA A8 3TOr0 MHOMOUMCIEHHBIX KACTPHONb.

MpuBeneHHbIE B MocneaytoLlen Tabnuue AaHHbIe
AN pas3orpeBaHusa ABNAKTCA NPUONMMKEHHBIMM, TaK
KaKk BPeMs NMPUroTOBNIEHUS OYEHb CUITBHO 3aBUCHUT OT
HayanbHoW TeMneparypbl ¥ cocTasa nuLuu. MNoatomy
pPEeKOMeHAYETCH, BPEMA OT BPEMEHU, MPOBEPATH
AOCTATOYHO N1 Pa3orpeTo 6040 UK HeT.

Tabnuua peXxumoB pasorpeBaHUn

BHUMaHKe: MMAKOCTb NOCNEe pa3MOpaMUBaHUA CNUTb, KOHTAKTa C
JPYrov NHLLen He JONyCKaTb.

dapLL pa3aBuHYTb, MOHOCTBHO PA3MOPOXEHHBIE YACTH YAANMTb, KYCOUKH n Bpems

PORYKT NUTaHUA/ MowuocTs,
KonGackl OTAEMTbL APYr OT Apyra. roToBoe $oa0 Honuyecteo i (n';n):r.), HakpbiTb
Lisnnerox 10009 [ 280 [ 20-26 [ 10-15 | [
L|binneHOK nopumMamu 500¢g 280 12-15 5-10 Boaa, 1 yawka 150 ¢ 800 0,5-1 HeT
YTKa 1700 g 280 25-40 | 20-25 Boga, 0,51 500¢g 800 35-5 HeT
[yCb WM MHAENKa ) ) Boga, 0,75n 750¢ 800 5-7 HeT
NopLMAMHU 500g 280 12-18 10-15 Kode, 1 valika 150 g 800 05-1 HeT
CoBET: NTHLY N0 MCTEYEHNN NONOBUHEI BPEMEHM NEPEBEPHYTh, KPBITbILLKA Monoko, 1 yatka 150 g 800 05-1 Het
1 OKOPOYKA HaKPbITb. BHUMaHHe: onycTuTe B COCYA CTEKNAHHYIO NANOYKy WA T.N. (He

MeTaJ'IﬂVI'-IeCKy}O), 4TOOHI NnpesoTBPaTUTL 3aTAXHOE 3aKkunaHue, nepea
yn0Tpe6neHMeM XOPOLUO nepemeLlarb.
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MpoayKT nuTaHua/ MowHocTs e
poay Honuuectso " (npum), | HakpeiTb
rotoeoe 6ntog0 BaTT i

foToBble Ontoga

LLIHnuens, kapTodens

¢ 0RO 450 ¢ 800 25-35 aa
[ynALLl ¢ MaKapoHamu 450 g 800 2-25 aa
Maco, KneLiku ¢ coycom 450 g 800 25-35 Ja

CoBeT: CHayana cnerxa yBnaxHuTb, BPEMA 0T BPEMEHK NEPEBOPaYMBATE

1-2
3-4 HeT

LLIHMuenb, naHvpoBarHbid | 200 g 800 HeT
Kotnetel, 4 Wryku 500 g 800
Kycok »apkoro 250 g 800 2-3 HeT

Coser: NPX NOMOLLIK KUCTOYKK NOMasatb Maciom, 4yT0Obl HE npomMaKna
KOpPKa.

1/2 ubinnexka 450 g 800 35-5 HeT
KypuHoe dpukace 400 g 800 3-45 aa
CoBeT: npy NOMOLLM KUCTOYKM MOMasaTb MacnoM, BDEMA OT BPeMeHH
nepeBopaym1BaTh.

TapHupeI

MakapoHsl, puc 1 nopuus 150 ¢ 800 1-2 Jif:}
2 nopuyu 300¢g 800 25-35 fa

Kaprodens 500 g 800 3-

CoBET: CHavana cnerxa iBﬂa)KHVITb.

4 Aa
Mpo3payHblit GynboH, 050 800 1-15 a
1 Tapenka g : ;

Cyn 3aBapHoil 250 g 800 1,5-2 aa
Coyc 250 g 800 1-2 fa
Monoko 100ml | ca.450 05-1 HeT
Kawa 200 g ca. 450 1-15 HeT

CoBET: XOPOLLO BCTPAXHYTb MK NepemMellatb. [poBepuTs Temneparypy!

Pexum akcnpecc

UTto6bl CTapTOBaTb PEXKMM SKCMPECC HAXMUTE

kHonKy ,START" Heckonbko pas. lNMpouecc HarpeBaHua
HaunHaeTca cpasy XKe, MpuyeM Karkaoe rnocneayrollee
Ha>kaTne KHOMKK yanuHAeT ero. MoLLHOCTb
MUWKpPOBONHOBOM neun coctasnaeT 100 %. MakcumanbHo
Bpems paboTbl B pexxnme akcnpecc 3:00 MUHYT.

punb

Lna noCcTMKeHWs BbICTPOro U paBHOMEPHOTO
NnoKapuBaHUa B PEXXUME FPUIb NONb3yMTECH
pawnepoM. [lonyckaeTca nonb30BaTbCA XapPOCTOMKON
NMoCyAoW UK NONOXKMUTE NPOAYKTLI NPAMO Ha paLunep.

Bonbwwue, Tonctble NPOAYKTbI NoaXXapmnBaroTCcA
HenocpeACTBeHHO Ha Bpallarwiemca 6ntoae.

B ,npeaBapuTensHOM pasorpeBaHumn” rpuna Het
HeobX0AMMOCTH, TaK Kak MHpPAKPAaCHbI rpunb AaeT
TennoBoe UsnyyeHne cpasy.

[na noaykapvBaHus Ha rpuie Uium 3anexkaHus
nocTynainTe cneayoLwmum o6pasom:

1. Hakmwure kHonky ,STOP“.

2. Haxumante kHonky POWER go tex nop, noka He
nobepetech A0 pexuma rpub.

3. 3agawnte npu nomowm kHonok TIME -/+
HeobxoaMMOoe BpeMs NoayKapuBaHus Ha rpune
mexay 10 cekyHaamu u 30 MUHyTamMm.

4. [na ctapta HaxxmuTe KHoMKy ,START".

60

6...-05-MWG 748 E 60

Bpema
MpoayKT nuTaHua/rotoBoe 6ntogo | HKonuuectso | (npum.), | HakpbiTh
MHH.
Janeyb T0CT C CbIPOM 2-3 34 HeT

KombuH1MpoBaHHOE BKtOUEHHUe

B aTOM pexxnme MUKPOBOSTHO

BanA neyb U rpuib padotatot

nooyepeaHo B NEPUOA YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHHU B

cneayroLlein nponopumu:

COMBI 1
TyweHve u

noApyMAHMBaHWE KOPOUYKHU
55% MUKpPOBONHOBAA Neyb

COMBI 2
PasorpeBaHue u
noApyMAHMBaH1E KOPOYKH
30% MUKpPOBONHOBAA Neyb

45% rpunb

70% rpunb

Ecnu ana NpUroToBJIEHUA MAULLK Bbl NONIb3yeTECh
KOM6MHMpOBaHHbIM pexxXmMomM MUKpPOBO/IHOBAA neys/
rpunb, Bam HeoHXxo0aAUMO yu4nTbiBaTb ClieayroLlee:

Jna npurotoBneHns 6onbLUMX, TONCTLIX KYCKOB, HanpumMep
KyCKa CBUMHMWHbI, B MUKPOBOIHOBOM PEXMMe HeoOXoanMOo
GonbLUe BpeMeHu, YeM AnA ManeHbKKUX, TOHKUX KYCKOB
TOro )Xe Beca. [lnA nogMmapuBaHUa e Ha rpune

BCe NPOUCXOAUT HaoOopoT. Uem 6nnie NPoayKT

K HarpeBaTesibHbIM 3nieMeHTaMm, TeM ObicTpee OH
noarapueaeTtcs. 310 03HAYaAET, €C/M Bbl NPUroTOBNAETE
BorbLUKE KYCKM B KOMOMHUPOBAHHOM PEXUME, TO BPeMs
B PeXX1Me rpuiib Kopoye YeM AnA ManeHbKUX KYCKOB.

YTo6bl NepenT B pexxnm KomMbu noctynante
cneayoLwmMm o6pasom:

1. Haxkmute kHorky ,STOP*.
2. Haxxunmante kHonky POWER ao tex nop, noka He
nosBuTCcA Heobxoanmbli pexxum COMBI 1 unn COMBI 2.

3. 3apawnte npu nomowm kHonok TIME -/+
HeoBxoAMMOe BpeMs NoAXKapuBaHUA Ha rpune
Mexxay 10 cekyHaamu n 30 MuHyTamu

4. [na ctapta HaxxmuTe KHonky ,START".

Tabnuua per<uMoB KOMOMHUPOBAHHOTO

BKNHOUEeHUA
Bpema
MpoayKT nuTaHua/rotoBoe 6ntogo | Honuuectso| (npum.), | HakpbiTh
MUH.
[0BAANHA, CBMHMHA MW TENATMHA 500 ¢ 10-12 HeT
KYCKOM 750 g 12-15 HeT
KonyeHHoe mMaco 5009 12-14 HeT
Py6neHHoe MAaco 500 g 13-15 HeT
BeHckue konbacku 2009 2-3 HeT
Capaenbku 2009 2-3 HeT

CoBeT: Yepes NonoBMHY BPEMEHKU MACO NEPEBEPHYTb, AOBECTH A0
FOTOBHOCTH B TEUEHUH 5-10 MUHYT; pybneHHoe MACO NoMasarb ANYHLIM
BEnKoM; KonBaCck HaZAKONOTb BUTIKOM.

Mtnua
Cynosas Kypuua 1000 g 13-15 HeT
L|bInneHOK nopumMamu 250 g 4-5 HeT

CoBerT: TyLHTb B COBCTBEHHOM COKY, 663 100aBNEHHA MAKOCTH, OAMH Pa3

nepeBepHYTh, J0BECTHU [0 TOTOBHOCTH B TEYEHUM 4-5 MUHYT.
Pb|6a

®openb 300¢g 5-6 HeT
Phi6Hoe pune 3009 3-4 HeT
CoBeT: 4epe3 NONOBHHY BPEMEHM dUne NepeBEPHYTb, AOBECTH A0
TOTOBHOCTY B TEYEHMM 3-5 MUHYT.
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CneuuanbHble GpyHKUUU
ABTOMaTH4YeCKoe HarnoMUHaHue

|_|O OKOH4YaHuUn npouecca I'IpVIFOTOBJ'IeHVI‘Fl (o] VIHTepBaJ'IOM
B 2 MWHYTbI ByAeT pasfaBaTtbCs TOHaNbHbIM CUrHan,
HaI'IOMVIHaI'OLLI,VIVI BaM, 4TO HGOéXO,ElVIMO BblHYTb rotoBoe
611040 U3 Neyu.

OTKpbITHE ABEpLbl UK HaXXaTtve KHomku ,STOP
BbIKNIOYAOT 3TY OYHKUMIO.

3anupanue O

[na sanupanva neun Haxxmute kHonky ,STOP* Ha
Bpems Bonee 3 cekyHa. Ha aucnnee nokaxertcs
cooTBeTcTBYtOWan MHpopmauma. PyHKLMKM BCEX KHOMOK
U perynupoBoK Bnokupytotes. na ux pasdnokuposaHua
Ha)XMUTe NOBTOPHO KHonky ,STOP“ Ha BpemA 6onee 3
CEKyHA.

YucrtKa

« [lepea unCTKOM BCeraa BbIHUMAWUTE BUIIKY U3
PO3ETKM.

« [locne paboTbl NPOTPUTE AYXOBKY MUKPOBOHOBOM
neuun crnerka BnaxKHoM TPAMNKOW.

* [lpoTpute MUKPOBOSTHOBKY CHapY>Xu Clierka BrarkHOM
TPAMNKON.

« [lpoMmoiiTe Bce NPUHAANEXHOCTU, KaK 0BblYHO, B
MOHOLLIEM pacTBOpE.

» Ecnu pamka/npoknaaxka Asepubl Unu
COCEeACTBYIOLLME K HEHN AeTanu 3arpAsHUIUCE, TO
X HeoBX0AMMO TLLATENBbHO MOYUCTUTL BRNAXKHOM
TPAMNKON.

OT0 M3geneHne NpoLLno Bce Heobxoanumble
aKTyanbHble NPOBEPKK, NPeArnUcaHHble AMPEKTUBOWM
CE, K npvM. Ha 3NeKTpOMarHuTHyt0 COBMECTUMOCTb U
cooTBeTcTBUE TPpebOoBaHUAM K HU3KOBOJSILTHOM TEXHUKE,
OHO BbII0 TAKXKe CKOHCTPYMPOBAHO M NOCTPOEHO

C y4YeToM rnocneaHux TpeboBaHuii No TEXHUKe
6e30MacHOCTM.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboii NpaBo Ha TEXHUYECKUe
nsmMeHeHuA!

FapaHTUMiMHOE 06A3aTenbLCTBO

[apaHTUiiHBIN CPOK Ha TeppuTopmmn PoccrincKom
denepaunmn yctaHaBIMBaETCA NOSHOMOYHBIMM
NnpeacTaBUTENAaMMU.

KaccoBbli YeK ABAAETCA rapaHTuiHbIM TanoHoMm. bes
Hero HeBO3MOXXeH BecnnaTHbI PeMOHT UK 3aMeHa
nsaenus.

B cnyyae BO3HUKHOBXHMWA NPUTEH3WI NO rapaHTuu,
NpeabABUTE M3Aenve B NOIHOMKOMMIEKTaL WU,

C OpUrMHaNbHOMW YNaKOBKOMW U KACCOBLIM YEKOM
TOProBOW TOYKE, NPoAABLLEN 3TO U3LENME.

*) JedeKTbl NpUHAANEXHOCTEN HE CRy>KaT NPUYUHOWM
AnA aBTOMaTUYECKOM 3aMeHbl BCcero usaenusa. B atom
cnyyae NO3BOHWUTE HaMm, NOXanymncra, no ropaven nuHum!
PasbuTble CTEKNAHHLIE U NOSIOMaHble NnacTMaccoBble
AeTanu BO3MELLAKTCA TONbKO 3a AOMNONHUTENBHYHO
onnary!

6...-06-MWG 748 E 61

JedpeKTbl 3HaMBaeMbIX NPUHAANEHOCTEN UNK
TpyLuMxCcA AeTanen (HanpuMep KOHTaKTHbIE LLETKM
MOTOPOB, CMECHTENbHbLIE KPHOKM, NMPUBOAHbBIE PEMHM,
3anacHble NynbTbl yNpaBneHus, 3anacHole 3y6Hble
LLETKM, NWUNbHbIE NOJIOTHA U T.4.), & TAKXKE YNCTKa,
Tex00CNy>KMBAHWE WK 3aMeHa TPyLUMXCA AeTanei He
nonazaaroT NoA rapaHTvio, U Mo3TOMY NPOBOAATCA 3a
oTAencHyto onnarty!

rapaHTVIFl TepAeTcA Npu BCKPbITUKU n3aenuda
MOCTOPOHHMMU NULaMMU.

MNocne rapaHTuu

[Mocne okoHuYaHuA CpoOKa rapaHtMu, peEMOHT n3aenun
nponsBoAaMTCA 3a oruiaty, CooTBeTCTBYHOLLMMHU

MaCTeEPCKNUMHU UNKN NYHKTaMKn CepBUCHOIO0 OéCJ’Iy)'KMBaHVIFI.

61

PYCCUH
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Modell:

Technische Daten

Bemessungsspannung/-frequenz:

Bemessungsaufnahme:

Leistungsaufnahme Grill:

Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung:

Garraumvolumen:

Schutzklasse:

MWG 748
230V, 50 Hz
1200 Watt
1000 Watt
800 Watt

20 Liter

1

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffenden, aktuellen
CE-Richtlinien gepriift, wie z.B. elektiromagnetische
Vertraglichkeit und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften

gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte flihren Sie das ausgediente Gerat einer umweltge-
rechten Entsorgung zu.

CiICc

ClA 1 ONC

INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40

Telefon 02152/2006-888

Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de
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