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Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen ¢ Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo  Descricao dos elementos ¢ Elementi di comando
Oversikt over betjeningselementene « Overview of the Components
Przeglad elementéw obstugi « Piehled oviadacich prvku « A kezel6elemek attekintése
O63op aetaneit npubopa

Achtung: Entfernen Sie keine montierten Teile aus dem
Garraum und von der Innenseite der Tir!

Bitte entfernen Sie in keinem Fall Folien auf der Innen-
seite der Tiir!

Let op: Verwijder géén vast gemonteerde onderdelen uit
de gaarruimte en niets van de binnenzijde van de deur!
Verwijder in géén geval folie die op de binnenzijde van
de deur is aangebracht!

Attention: Ne démontez jamais aucun piece de l'intérieur
de l'appareil ni de l'intérieur de la porte!

N’enlevez en aucun cas les feuilles du c6té intérieur de
la porte!

Atencion: jNo retire ningunas piezas montadas del espa-
cio interior de coccidn o de la parte interior de la puerta!

Se ruega no retirar de ninguna manera la hoja de plasti-
co que hay en la parte interior de la puerta.

Atencao: Nao retire objectos montados no sitio para cozer
e na parte interior da porta!

Por favor nao retire de qualquer maneira folhas que se
encontrem pegadas ao interior da porta!

Attenzione: non togliere pezzi montati nella camera di
cottura e dal lato interno dello sportello!
Non togliere mai pellicole dall'interno dello sportello!
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Obs: Ikke fiern noen monterte deler fra ovnen og ingenting
fra innsiden av daren!
Fjern aldri folier pa innsiden av deren!

Caution: Do not remove any installed parts from inside the
oven or anything from the inside of the door!

The foils on the inside of the door must not be
removed!

Uwaga: Prosze nie usuwac zadnych zamontowanych
czesci z komory kuchenki i niczego z wewnetrznej strony
drzwiczek!

W zadnym wypadku prosze nie usuwac folii na
wewnetrznej stronie drzwiczek!

Pozor: Neodstrariujte zadné dily namontované v pracovnim
prostoru ani dily namontované na vnitfni strané dvirek!

V zadném pripadé ale neodstranuijte folie na vnitfni
strané dvirek!

Figyelem: Semmit ne vegyen ki a késziilék f6z6terébdl és
az ajtd belsé oldalabol!

Az ajto felsé oldalan lévo foliat semmiképpen ne
tavolitsa el!

BHumaHHe: Hu B koeM cnyyae He yaansaite Kakue-nmoo
MPUKPYYEHHbIE AeTanu U3 AyXOBKK MW C ABEPUbI neym!
Hu B KoeM cnyyae He yaananTe 3alwuTHYL0 ¢onbry ¢
BHYTpEeHHen CTeHKM AsepLbi!
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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich flir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehbrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stdrung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Arbeitsplatz verlassen, schalten Sie das Gerat bitte
immer aus, bzw. ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
(ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

«  Priifen Sie Gerat und Kabel regelméBig auf Schaden. Ein
beschédigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

*  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise".

Kinder und gebrechliche Personen

«  Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es bestent Erstickungsgefahr!

«  UmKinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Geréate zu schiitzen, beachten Sie, das dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerét ist kein
Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise flr Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren flir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/N ACHTUNG:

Weist auf magliche Geféhrdungen fir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

4
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1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Wichtige Sicherheitsanweisungen!

Bitte sorgfaltig lesen und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren.

«  Mit Kdrnern, Kirschkernen oder Gel gefilite Kissen nicht im
Mikrowellenherd erwérmen. BRANDGEFAHR!!!

«  Warnung: Wenn die T(ir oder die Tlrdichtungen beschédigt
sind, darf das Kochgerét nicht betrieben werden, bevor es
von einer daflr ausgebildeten Person repariert worden ist.

«  Warnung: Bitte reparieren Sie das Gerét auf keinen Fall
selbst, sondern suchen Sie einen autorisierten Fachmann
auf. Es ist flir alle anderen, auBer fiir einen Fachmann,
geféhrlich, irgendwelche Wartungs- oder Reparaturarbeiten
auszufiihren, die die Entfernung einer Abdeckung erfordern,
die den Schutz gegen Strahlenbelastung durch Mikrowellen-
energie sicherstellt.

+ Warnung: Erwdrmen Sie Fllissigkeiten oder andere Spei-
sen nicht in geschlossenen Behéltern. Explosionsgefahr!

«  Warnung: Stellen Sie Ihre Mikrowelle nicht in einen
Schrank. Achten Sie darauf, dass Sie an allen Seiten des
Gerétes mindestens 20 cm Ventilationsabstand zu Schrén-
ken, Wanden u.a. einhalten.

+  Warnung: Kindern und gebrechlichen Personen diirfen
die Benutzung des Kochgerétes ohne Aufsicht nur erlaubt
werden, wenn eine angemessene Anweisung gegeben
wurde, die die Personen in die Lage versetzt, das Kochgerét
in sicherer Weise zu benutzen und die Gefahren falscher
Bedienung zu verstehen.

+  Warnung: Wenn das Gerat im Kombibetrieb betrieben wird,
dirfen Kinder wegen der vorkommenden Temperaturen,
das Gerét nur unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

* Hinweis: Das Mikrowellengerét ist nicht zum Erwérmen/
Erhitzen von lebenden Tieren vorgesehen.

+ Verwenden Sie nur geeignetes Geschirr wie:

Glas, Porzellan, Keramik, hitzebest&ndiges Kunststoff- oder
spezielles Mikrowellengeschirr.

+  Beim Erwarmen oder Kochen von Speisen in brennbaren
Materialien, wie Kunststoff- oder Papierbehélter, muss das
Mikrowellenkochgerét hdufig wegen der Mdglichkeit einer
Entziindung tberwacht werden.

+  Bei Rauchentwicklung ist das Gerat abzuschalten und der
Netzstecker zu ziehen. Halten Sie die Tir geschlossen, um
evil. auftretende Flammen zu ersticken.

«  Warnung, Siedeverzug: Beim Kochen, insbesondere beim
Nacherhitzen von Fliissigkeiten (Wasser) kann es vorkom-
men, das die Siedetemperatur zwar erreicht ist, die typischen
Dampfblasen aber noch nicht aufsteigen. Die Flissigkeit sie-
det nicht gleichmaBig. Dieser sogenannte Siedeverzug kann
beim Entnehmen des GeféBes durch leichte Erschiitterung zu
einer plétzlichen Dampfblasenbildung und damit zum Uber-
kochen flihren. Verbrennungsgefahr! Um ein gleichméaBiges
Sieden zu erreichen, stellen Sie bitte einen Glasstab oder
etwas Ahnliches, nichtmetallisches in das GefaB.

* Der Inhalt von Babyflaschchen und Glasern mit Kindernah-
rung muss umgertihrt oder geschiittelt und die Temperatur
vor dem Verbrauch dberprift werden. Es besteht Verbren-
nungsgefahr.
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«  Speisen mit Schale oder Haut, wie Eier, Wiirste, geschlos-
sene Glaskonserven usw. dirfen nicht in Mikrowellenkoch-
geraten erwérmt werden, da diese explodieren kdnnen,
selbst wenn die Erwarmung durch Mikrowellen beendet ist.

+  Turrahmen/TUrdichtung und benachbarte Teile missen bei
Verschmutzung sorgféltig mit einem feuchten Tuch gereinigt
werden.

+ Reinigen Sie das Mikrowellenkochgerét regelmaBig und
entfernen Sie Nahrungsmittelreste aus dem Innenraum.

+  Bei mangelhafter Sauberkeit des Gerétes, kann es zu
einer Zerstorung der Oberflache kommen, welches die
Lebensdauer des Gerétes beeinflusst und méglicherweise
zu gefahrlichen Situationen fihrt.

Symbole auf dem Gerat!

£\ WARNUNG: HeiBe Oberflache!
Wahrend des Betriebs des Gerates kann die Temperatur der
beriihrbaren Oberflachen sehr hoch sein.

Beschreibung der Bedienelemente
Teilebezeichnung

1 LGftungsschlitze

2 Bedienfeld mit Display
3 Abdeckung

4 Gleitring

5 Grillrost

6 Antriebsachse

7 Tlrverschluss

8 Sichtfenster

Stop.Cancel Stopp/Léschen

Einmal drlicken zum Stoppen des
Garvorgangs

Zweimal drlicken zum L&schen des
Programms

3 Sekunden halten zum Sperren/Entsper-

ren des Geréates

Instant.Start

Start des Programms

9 Drehteller
Die Tasten des Bedienfeldes
MicroPower Leistung:
Wahl der Leistungsstufen der Mikrowelle
Grill.Combi HeiBluft’Kombi Grill/Kombi
Conv.Combi HeiBluft:
Reiner HeiBluftbetrieb, Thermostat
gesteuert
HeiBluft /Kombi:
HeiBluft und Mikrowelle arbeiten
abwechselnd
Grill: )
Zum Grillen und Uberbacken
Grill/Kombi:
Grill und Mikrowelle arbeiten abwechselnd
AutoCooking | Garprogramme:
Auswahl eines Automatikprogramms
durch mehrmaliges Driicken
PresetClock Uhr:
In Verbindung mit den Pfeiltasten zum
Einstellen der Uhrzeit
AutoDefrost A Pfeiltasten
Time.Weight Zum Einstellen der Uhrzeit oder von
V Temperatur- oder Gewichtswerten
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BestimmungsgemaBer Gebrauch
Dieses Gerét dient:

* zum Erwarmen und Garen von festen oder fliissigen
Nahrungsmitteln,
«zum Uberbacken und Grillen von festen Nahrungsmitteln.

Es ist ausschlieBlich flir diesen Zweck bestimmt und darf nur da-

flir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise benutzt
werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.
Sie dirfen das Gerat nicht flir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméaB und
kann zu Sachschéden oder sogar zu Personenschaden filhren.

Die Clatronic International GmbH (ibernimmt keine Haftung flir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch
entstehen.

Inbetriebnahme

+  Sollten sich Fertigungs- oder Olriickstande am Gehause
oder auf dem Heizelement befinden, kann es im Anfang
zu Rauch- oder Geruchsentwicklung kommen. Dies ist ein
normaler Vorgang und wird nach wiederholtem Gebrauch
nicht mehr auftreten.

Es wird dringend geraten, wie folgt zu verfahren:

Stellen Sie das Gerét auf HeiBluft- oder Grillfunktion und
lassen Sie es mehrmals ohne Gargut laufen. Sorgen Sie
bitte flir ausreichende Beluftung.

/\ ACHTUNG:

Die Benutzung ohne Gargut kann nur im HeiBluft- oder
Grilloetrieb durchgefihrt werden, sie ist nicht im Kombi-
oder Mikrowellenbetrieb méglich!

+  Entnehmen Sie alles im Garraum befindliche Zubehér,
packen Sie es aus und legen Sie den Gleitring in die Mitte.
Positionieren Sie den Glasteller so auf der Antriebsachse,
dass dieser in die Ausbuchtungen der Antriebswelle einras-
tet und gerade aufliegt.

«  Kontrollieren Sie das Gerét auf sichtbare Schaden, beson-
ders im Bereich der Tiir. Bei Schaden jeglicher Art darf das
Gerat auf keinen Fall in Betrieb genommen werden.

+  Um beim Betrieb Stérungen anderer Gerate zu vermeiden,
stellen Sie lhr Gerét nicht in unmittelbarer Nahe von ande-
ren elektronischen Geraten auf.

+ Entfernen Sie evtl. auf dem Geh&use haftende Schutzfolien.

+  Stecken Sie den Netzstecker in eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.

27.03.2008 10:50:45 Uhr
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DEUTSCH

Benutzung des Gerates
Wissenswertes zum Mikrowellenbetrieb:

*  |hr Gerét arbeitet mit Mikrowellenstrahlung, welche Wasser-
teilchen in Speisen in sehr kurzer Zeit erhitzt. Hier gibt es
keine Warmestrahlung und somit auch kaum Braunung.

* Erwérmen Sie mit diesem Gerét nur Lebensmittel.

+  Frittieren Sie nicht in der Mikrowelle, denn heiBes Ol kann
den Ofen beschadigen und zu Hautverbrennungen fihren.

+  Erhitzen Sie nur 1-2 Portionen auf einmal. Das Gerat verliert
sonst an Effizienz.

*  Zur Unterbrechung des Garvorgangs driicken Sie die Stop.
Cancel-Taste.

+  Mikrowellen liefern sofort volle Energie. Ein Vorheizen ist
somit nicht erforderlich.

+  Betreiben Sie das Gerat im Mikrowellenbetrieb niemals leer.

*  Der Mikrowellenherd ersetzt nicht Ihren herkémmlichen
Herd. Er dient hauptsachlich zum:

«  Auftauen von Tiefgekiihltem/Gefrorenem

« schnellen Erhitzen/Aufwérmen von Speisen oder
Getranken

+  (Garen von Speisen

Hinweise zum Grill- und Kombibetrieb

+  Daim Grill- und Kombibetrieb Strahlungshitze benutzt wird,
benutzen Sie bitte nur hitzebestandiges Geschirr.

* Imreinem Grillbetrieb dlrfen Sie auch Metall- oder
Alugeschirr verwenden — nicht jedoch bei Kombi- oder
Mikrowellenbetrieb.

«  Stellen Sie nichts auf die Oberseite des Gehauses. Diese
wird heiB. Lassen Sie die Liftungsschlitze immer frei.

+ Verwenden Sie bitte den Grillrost, um das Gargut naher an
das Heizelement heranzufiihren.

Geeignetes Mikrowellengeschirr

* Das ideale Material fir den Gebrauch in einer Mikrowelle
ist durchsichtig und erlaubt der Mikrowellenstrahlung die
Speisen gleichmaBig zu erhitzen.

+  Mikrowellenstrahlen kdnnen kein Metall durchdringen, deshalb
soliten Metallbehélter oder —teller nicht verwendet werden.

+ Benutzen Sie keine Papierschalen aus recyceltem Material,
denn sie kénnen geringe Anteile an Metall enthalten, was zu
Funkenschlag oder Branden flihren kann.

* Runde/ovale Schalen und Teller sind besser geeignet als
eckige, denn die Speisen in den Ecken kdnnten Uberkochen.

Mit der unten aufgefiihrten Liste wird lhnen die Auswahl von
geeignetem Mikrowellengeschirr erleichtert:

Geeignet fiir

Material . . Kombi-

Grill  HeiBluft nation *
Mikrowellengeeigneter . , .
Plastikbehilter | nem | onem Jnem
Kiichenpapier ja nein nein nein
Metall-Tablett nein ja ja nein
Crillrost nein ja ja nein
Aluminiumfolie . , . .
und Folienbehalter nein Ja 3 fein

Geeignet fiir
aterd WO Gl Heipluft < OmO"
oo | B | R | & | &
gilc:;miﬁz;tt;erzsténdiger nein nein nein nein
e | P | B | B | B
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*) Kombination von Grill mit Mikrowelle oder mit HeiBluft.

Einstellen der Uhrzeit

i HINWEIS:
Beim ersten Einschalten leuchten erst alle Displayanzeigen
auf, dann erscheint ein Doppelpunkt blinkend.

+  Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

+  Driicken Sie die PresetClock-Taste. Die Anzeige wechselt
auf ,0:00“. Die erste Ziffer blinkt.

+  Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gew(inschte Stunde ein.

«  Driicken Sie die PresetClock-Taste. Die zweiten Ziffern
blinken.

«  Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewtinschte Minute ein.

+  Driicken Sie ereut die PresetClock-Taste oder warten Sie
einige Sekunden.

Die neue Uhrzeit wird aktiviert.

Bedienung Mikrowelle

Geben Sie die zu erhitzende Speise in ein geeignetes Geschirr.
Offnen Sie die Tlr und stellen Sie das GefaB mittig auf den
Glasteller. Tire bitte schlieBen. (Das Gerét arbeitet aus Sicher-
heitsgriinden nur mit fest geschlossener Tr.)

1. Drlicken Sie die Stop.Cancel-Taste.
2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Micro-
Power-Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Leistung im Display  Leistung

wie gewdhltin % in Watt (ca.) Amwenclngsgeniet

100 800 Schnelles Erhitzen

80 640 Garen

60 480 Fortkochen

Schmelzen von

w0 820 Kéase usw.
Auftauen von

20 160 Gefrorenem

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten stellen Sie die gew(inschte Gardau-
erein.

Zum Beispiel:10:00 Min Gardauer auf 100% Leistung.

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 10:00
4 Instant.Start

27.03.2008 10:50:46 Uhr



4. Drilicken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.
Die Gardauer richtet sich nach Menge und Beschaffenheit
des Inhaltes. Bei etwas Ubung lernen Sie schnell, die
Gardauer einzuschéatzen.

I HINWEIS:

Das Garen im Mikrowellenherd geschieht sehr viel
schneller als in einem Backofen. Stellen Sie die Gardauer,
wenn Sie sich nicht sicher sind, gering ein und garen Sie
ggf. nach.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im
Display erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Garvorgang unterbrechen oder abbrechen

+  Méchten Sie den Garvorgang unterbrechen, drlicken Sie die
Stop.Cancel-Taste oder 6ffnen Sie einfach die Tir.

«  Soll der Garvorgang dann fortgesetzt werden, miissen Sie
die Tir schlieBen und die Instant.Start-Taste dricken.

+ Mdchten Sie den Garvorgang ganz abbrechen, driicken Sie
zweimal die Stop.Cancel-Taste.

Automatisches Auftauen

Zum automatischen Auftauen von gefrorenem Fleisch, Gefliigel
und Meeresfriichten gehen Sie wie folgt vor:

1. Drlicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Driicken Sie eine Pfeiltaste. Sie befinden sich nun im
Auftau-Programm. Durch wiederholtes Driicken der Pfeiltas-
ten-Taste wéhlen Sie eines der Auftauprogramme aus:

d.1 Auftauen von Fleisch von 0,1 —2,0 kg
d.2 Auftauen von Geflligel von 0,2 — 3,0 kg
d.3 | Auftauen von Meeresfrliichten | von 0,1 —0,9 kg

3. Drlicken Sie die Instant.Start-Taste, um lhre Auswahl zu
bestatigen.
4. Wahlen Sie dann mit Hilfe der Pfeiltasten ein Gewicht aus.

Zum Beispiel: 2,0 Kg Gefliigel auftauen.

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 ANV d2
3 Instant.Start
4 /NS 20
5 Instant.Start

5. Driicken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerét aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

In der nachfolgenden Tabelle erhalten Sie Informationen zum
manuellen Auftauen.
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Tabelle Auftauen

Lebensmittel/ Menge Leistung | Zeit | Nachtauzeit
Speise % | watt | caMn. | M.
Fleisch, Wurstwaren

Fleisch (Rind, | 5009 | 160 | 14-18 | 10-15
Kalb, Schwein)

im Sttick 1000 g 160 25-30 20-25
Schnitzel,

Kotelett 200 g 160 4-6 5-10
Hackfleisch 250 g 160 6-8 5-10
Bratwurst, i
Bockwurst 200 ¢ 160 4-6 5-10
Aufschnitt 300¢g 160 4-6 5-10

Tipp: nach halber Zeit Fleisch wenden, empfindliche Teile
abdecken; Hackfleisch zerteilen, bereits aufgetaute Teile
entfernen; Wurstscheiben trennen.

Hahnchen 1000 g 160 20-25 10- 15
Héhnchenteile | 500 g 160 12-15 5-10
Ente 1700 g 160 25-40 20-25
Gans-, 500g | 160 | 12-18 | 10-15
Putenteile g

Tipp: Geflugel nach halber Zeit wenden, Fliigel und Keulen
abdecken.
Achtung: Auftaufliissigkeit wegschitten und nicht mit anderen
Speisen in Berlhrung bringen.

Wild

Rehriicken 1000 g 160 20-35 20-30
Hasenriicken 500 ¢ 160 12-13 10 - 20
TiEE: ginmal wendeni Randteile abdecken.

Krabben, ) )
Shrimps 250 g 160 5-7 5-10
Forelle 340¢g 160 4-6 5-10
Fisch im

Ganzen 500 g 160 7-10 10-15
Fischfilet 2504 160 5-7 5-10
TiEE: mehrmals wenden.

Himbeeren,

Erdbeeren 250 g 160 4-6 5-10
Kirschen, )
Pflaumen 250 g 160 5-7 5-10
Apfelmus 50049 160 9-12 5-10

Tipp: Vorsichtig umriihren, bzw. zerteilen.
Gemiise
Siehe ,Tabelle Garen*, ,GemUse auftauen und garen".

Brotchen 4 Stiick 160 ca.1-3 5
Brot 1000 g 160 13- 15 8-10
Toastbrot 5009 160 5-6 5-10
Riihrkuchen 5009 160 6-8 5-10
Obstkuchen 1 Stiick 160 2-3 2-3
Torte 1 Stlick 160 05-1 3-5
Torte 1200 g 160 10- 12 30-60
Tipp: Brot und Geback auf Kiichenkrepppapier legen, das die
Feuchtigkeit aufnimmt; empfindliches Gebéck nur antauen.
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Lebensmittel/ Leistun Zeit | Nachtauzeit Lebensmittel/ Leistung | Zeit
Speise Menge | Vot | catlin | Min Speise Menge | ~yatt | ca. Min, | Abdecken
Butter 2509 160 5-7 10-15 Nudeln, Reis 1
Quark 250 ¢ 160 6-8 5-10 Port. 150 ¢ 800 1-2 ja
Sahne 2009 160 3-5 2-3 2 Port. 3009 800 |25-35 ja
Tipp: Alufolie entfernen, nach halber Zeit umriihren; Sahne Kartoffeln 5009 800 3-4 ja
noch halb gefroren schlagen. TiEE: Vorher leicht anfeuchten.

Erwirmen T'%‘ﬁe?r“he’ 250g | 800 | 1-15 ja
Das Erwarmen und Erhitzen ist eine besondere Stérke der Mikro- Suppe mit 5 (5.9 .
welle. Kiihlschrankkalte Fliissigkeiten und Speisen lassen sich sehr | Einlagen 09 | 800 9 Ja
leicht auf Zimmertemperatur oder Verzehrtemperatur bringen, ohne  Sofe 250 g 800 1-2 ia
iele Topfe benutzen 2 missen
Die in der folgenden Tabelle angegebenen Erhitzungszeiten '\BA'I‘?h 120000ml 228 (1)51 ; nein
kdnnen nur Richtwerte sein, da die Zeit sehr stark von der i ; LAY . — __Nein

Tipp: Gut durchschiitteln oder umriihren. Temperatur tberpriifen!

Ausgangstemperatur und der Zusammensetzung der Speise
abhangt. Es empfiehlt sich deshalb, ab und zu nachzusehen, ob
das Gericht schon heiB genug ist.

Tabelle Erwarmen

Lebensmittel/ Leistung | Zeit

Sﬁise HEIEE Watt [ ca. Min. LT
Wasser, ) .

1 Tasse 150 ¢ 800 05-1 nein
Wasser, 0,5 | 500¢ 800 35-5 nein
Wasser, 0,751 | 750 g 800 5-7 nein
Kaffee, ) .

1 Tasse 150 ¢ 800 05-1 nein
Milch, 1 Tasse | 150 g 800 05-1

Achtung: Einen Glasstab o. &. (nichts metallisches) gegen Sie-

deverzug in das GefaB geben, vor dem Trinken gut umrihren.
Tellergerichte

Schnitzel,

Kartoffeln 450 ¢ 800 25-35 ja
und Gemiise

Gulasch .
mit Nudeln 450 g 800 2-25 ja
Fleisch, KloB ) .
und SoBe 450 ¢ 800 25-35 ja
TiEE: vorher leicht anfeuchten| zwischendurch umriihren.
Sennitzel, 1 a009 | 800 | 1-2 |  nein
paniert

Frikadellen, ,
4 Stiick 500 ¢ 800 3-4 nein
Bratenstlick 2504 800 2-3 nein
Tipp: Mit Ol bepinseln, damit die Panade bzw. die Kruste nicht
aufweicht.

1/2 Hahnchen | 450 ¢ 800 35-5 nein
Hihner- .
frikassee 400 g 800 3-45 ja
Tipp: Mit Ol bepinseln, zwischendurch umriihren.

o
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Garen
Praktische Tipps zum Garen

Halten Sie sich an die Richtwerte in der Gartabelle und den
Rezepten. Beobachten Sie den Kochvorgang, solange Sie noch
nicht soviel Ubung haben.

Die T(r des Gerates kdnnen Sie jederzeit 6ffnen. Das Geréat
schaltet automatisch ab.

Es arbeitet erst wieder, wenn die Tir geschlossen ist.

Lebensmittel aus dem Kihlschrank, benétigen eine etwas
langere Garzeit als solche mit Raumtemperatur.

Je kompakter eine Speise ist, desto l&nger ist die Garzeit. So
bendtigt z.B. ein gréBeres Stiick Fleisch eine langere Garzeit
als geschnetzeltes Fleisch gleicher Menge. Es empfiehlt sich,
gréBere Mengen bei maximaler Leistung anzukochen und fir
ein gleichm&Biges Garen auf mittlerer Leistung fortzukochen.

Flache Speisen und kleinere Mengen garen schneller als hohe
und groBe Mengen, die Lebensmittel daher mdglichst flach
verteilen. Diinnere Teile, z.B. Hahnchenschenkel oder Fischfilet,
nach innen legen oder Uberlappen lassen.

Es gilt die Faustregel:

Doppelte Menge = fast doppelte Zeit
Halbe Menge = halbe Zeit

Wenn Sie fiir ein Gericht keine passende Zeitangabe finden
kdnnen, gilt die Regel:

pro 100 g ca. 1 Minute Garzeit

Alle Speisen, die Sie am Herd abdecken, sollten Sie auch im
Mikrowellengerat abdecken.

Ein Deckel verhindert, dass die Speisen austrocknen. Zum
Abdecken eignen sich ein umgedrehter Teller, Pergamentpapier
oder Mikrowellenfolie. Speisen, die eine Kruste erhalten sollen,
offen garen.
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Tabelle Garen

Lebensmittel/ Leistung | Zeit

SEise Menge Watt ca. Min. Abdecken
Auberginen 500 g 640 7-10 ia
Blumenkohl 500 g 640 8- 11 ja
Brokkoli 500 g 640 6- ja
Chicoree 500 g 640 6-7 ja
Erbsen 500 ¢ 640 6- ja
Fenchel 5009 640 8-11 ia
Grline Bohnen 3009 640 13-15 ja
Kartoffeln 500 g 640 9-12 ia
Kohlrabi 500 g 640 8-10 ja
Lauch 500 g 640 7-9 ja
Maiskolben 250 ¢ 640 7-9 ja
Mdhren 500 ¢ 640 8-10 ja
Paprika 500 g 640 6-9 ia
Rosenkohl 3009 640 7-10 ia
Spargel 300 g 640 6-9 ia
Tomaten 5009 640 6-7 ja
Zucchini 500 g 640 9-10 ja

Tipp: Gemise kleinschneiden und mit 2 - 3 El Flissigkeit
garen, Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen,
erst vor dem Servieren wiirzen.

Opst |
Apfel-, ) ,
Birnenkompott 5009 640 °-8 1a
Pflaumenmus 250 ¢ 640 4-6 nein
Rhabarberkom- 250 g 640 5.8 ia

pott

Bratépfel, ) ,

4 Stiick 500 ¢ 640 7-9 ja

Tipp: 125 ml Wasser zufiigen, Zitronensaft verhindert, dass
das Obst sich verférbt, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Fleisch

mit SoBe 400 g 640 10-12 ja
Gulasch, .
Geschnetzeltes 500g 640 10-15 1a
Rindsrouladen 2504 640 7-8 ja
Tigﬁ: Zwischendurch umr[]hren| 3 - 5 Min. ruhen lassen.
Hihner- .
frikassee 250g | 640 6-7 ja
Geflligelsuppe 2009 640 5-6 ja

Tipp: Zwischendurch umriihren, 3 - 5 Min. ruhen lassen.

Fischfilet 3009 640 7-8 ja
Fischfilet 4009 640 8-9 a
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen.

Apfelrotkohl 450 g 640 14 -16 ja
Blattspinat 30049 640 11-13 ia
Blumenkohl 200 ¢ 640 7-9 ja
Brechbohnen 200 g 640 8-10 ja
Brokkoli 300 g 640 8-9 ja
Erbsen 3009 640 7-8 ia
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Lebensmittel/ Leistung | Zeit
Speise L3I Watt | ca. Min. Adeckar)
Kohlrabi 3009 640 13-15 ia
Lauch 200 g 640 10-11 ja
Mais 200 g 640 4-6 ja
Mohren 2009 640 5-6 ja
Rosenkohl 300 g 640 7-8 ia

. 4509 | 640 | 12-13 ja
Spinat 600g | 640 | 15-17 | ia

Tipp: mit 1 -2 El Flussigkeit garen, zwischendurch umrhren
bzw. vorsichtig zerteilen, 2 - 3 Min. nachgaren lassen, erst vor
dem Servieren wiirzen.

Suppen / Eintopfe *)

Eintopf 500 g 640 13- 15 ja
Suppe ) .
mit Einlage 300g | 640 ) 7-8 ja
Crémesuppe 500 g 640 13-15 ia

Tipp: Zwischendurch umrihren, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

*) Bereits vorgefertigte Speisen

Automatik-Programme

Mit Hilfe der Automatik kénnen Sie bestimmte Mengen von
Speisen automatisch garen. Gardauer und Mikrowellenleistung
sind im Programm hinterlegt.

Gehen Sie dazu wie folgt vor:

1. Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Driicken Sie die AutoCooking-Taste. Sie befinden sich nun
im Garprogramm.
Durch wiederholtes Driicken der AutoCooking-Taste
wahlen Sie eines der Programme aus:

Code Programm ewicht

Reis/Nudeln | 0,1kg | 02kg | 0,3 kg

Reis,

AC-1 | dazu Wasser 180 ml | 330 ml | 480 ml | Speise abdecken

Nudeln,

dazu Wasser 300 ml | 600 ml 900 ml| Speise nicht abdecken

Gemise,
AC-2 | frisch 02ky | 03kg [0.4kg |05k |06k |0,7kg|08kg

DazuWasser| 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL

Ac3|GEMIse, 1001 03k | 04kg| 05k |08k [07K0 | 08K

gefroren
AC-4 | Popkor 3,00z | 35 0z | Entspricht ca. 80/100 g

Bitte nur Mikrowellen Popcorn im Beutel verwenden

250ml [ 500 ml|

AC-S | Flissigeeten Nicht abdecken! Achtung Siedeverzug!

045 k9065 kg

AG-6 |Kartoffeln | Kartoffeln einstechen, mit Abstand auf den Drehteller

legen.
Pizza
AGT (erwérmen) 0i5kg
. 045kg
A8 Fisch Fisch vorher einschneiden

3. Waéhlen Sie dann in den Programmen AC-1 bis AC-6 mit
den Pfeiltasten ein Gewicht aus.
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Zum Beispiel: 0, 2 kg frisches Gemiise garen.

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /N 0.2
4 Instant.Start

4. Drlcken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

1 HINWEIS: EL entspricht einem Essléffel.

HeiBluft/Kombi Grill/Kombi
HeiBluft und HeiBluft-'Kombibetrieb

Fir den HeiBluft und den HeiBluft-/Kombibetrieb gehen Sie bitte
wie folgt vor:

1. Drlicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Dricken Sie die Grill.Combi/Conv.Combi-Taste.
Durch wiederholtes Driicken der Grill.Combi/Conv.Combi-
Taste wahlen Sie eines der Programme aus:

C. |Nur HeiBluft

C.i HeiBluft und Mikrowelle in Kombination

c2 HeiBluft und Mikrowelle in Kombination

mit hoherem Mikrowellenanteil

3. Stellen Sie anschlieBend mit Hilfe der Pfeiltasten eine
Temperatur zwischen 100°C und 210°C ein.

1 HINWEIS:
Im Kombibetrieb kénnen nur Temperaturen bis 180°C
eingestellt werden.

4. Bestatigen Sie Ihre Eingabe mit Hilfe der Instant.Start-
Taste.

5. Mit Hilfe der Pfeiltasten geben Sie die gewiinschte Gardauer
ein.

Zum Beispiel: Programm C, bei 180°C, 8Min Gardauer.

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /NS 180C
4 Instant.Start
5 /NS 08:00
6 Instant.Start

6. Driicken Sie zum Starten die Instant.Start Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
Fehlermeldungen

+ Wahrend des Betriebs erscheint im Display ,Err2“.

Die Temperatur im Garraum hat den voreingestellten
Temperaturwert dberstiegen.

10
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Mdglicherweise ist die Temperatur flir diese Zubereitung
zu gering gewahlt. Bitte nehmen Sie eine Korrektur der
Einstellung vor.

+ Wahrend des Betriebs erscheint im Display ,Err3".

Der voreingestellte Temperaturwert konnte innerhalb einer
vorgegebenen Zeit nicht erreicht werden.

Bitte nehmen Sie eine Korrektur der Einstellung vor.

Grill und Grill-’'Kombibetrieb

Zum Grillen benutzen Sie bitte den Grillrost, um eine schnelle
und gleichmaBige Braunung zu erzielen. Verwenden Sie ein ge-
eignetes hitzebestandiges Geschirr oder legen Sie das Grillgut
direkt auf den Grillrost.

GroBe, dicke Lebensmittel werden direkt auf dem Drehteller
gegrillt!

Ein ,Vorheizen® des Girills ist nicht erforderlich, da der Infrarotgrill
unmittelbar Strahlungshitze erzeugt.

Wenn Sie Speisen im Kombibetrieb Mikrowelle-Grill zubereiten,
sollten Sie folgendes beachten:

Flr groBe, dicke Lebensmittel, wie z.B. Schweinebraten, ist

die Mikrowellenzeit entsprechend langer als fiir kleine, flache
Lebensmittel. Beim Grill verhélt es sich jedoch umgekehrt.
Je naher das Lebensmittel an den Grill gelangt, desto
schneller wird es braun. Das heift, wenn Sie groBe Bratenst-
cke im Kombibetrieb zubereiten, ist die Grillzeit gegebenenfalls
kirzer als flr kleinere Bratenstlicke.

Ftr den Grill und den Grill-/Kombibetrieb gehen Sie bitte wie
folgt vor:

1. Drlicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Drlcken Sie die Grill.Combi/Conv.Combi-Taste.
Durch wiederholtes Dricken der Grill.Combi/Conv.Combi-
Taste wahlen Sie eines der Programme aus:

G. |Nur Grill

G.1 | Grill und Mikrowelle in Kombination
Grill und Mikrowelle in Kombination

G2| . . . : .

mit hoherem Grillanteil

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten geben Sie die gewiinschte Gardauer
ein.

Zum Beispiel: Programm G2, 10:30Min Gardauer.

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. Drlcken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
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Tabelle Grill/Kombibetrieb
Zeit

Lebensmittel/

Speise Menge ca. Min. Abdecken
Rind-, Schwein 500 g 10-12 nein
oder

Kalbfleisch

im Stiick 750 ¢ 12-15 nein
Kasseler 5009 12-14 nein
Hackbraten 500 ¢ 13-15 nein
Wiener .
Wirstchen 2009 2-3 nein
Bockwurst 2009 2-3 nein

Tipp: Fleisch nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren
lassen; Hackbraten mit Eiklar bestreichen; Wiirstchen mit einer Gabel
anstechen.

Suppenhuhn 1000 g 13-15 nein
H&hnchenteile 250 g 4-5 nein
Tipp: Ohne Flissigkeit im eigenen Saft garen lassen, einmal

wenden| 4 -5 Min. nachiaren lassen.

Forelle, blau 3009 5-6 nein
Fischfilet 3009 3-4 nein
Tipp: Nach der Halfte der Zeit wenden, 3 - 5 Min. nachgaren lassen.

Individuelles Garprogramm

Mdchten Sie flir bestimmte Zubereitungen ein eigenes Gar-
programm eingeben, kénnen Sie dies aus den Programmen,
Leistung der Mikrowelle und Grill/Kombi (G., G.1, G.2) und/oder
HeiBluft/Kombi (C., C.1, C.2) zusammenstellen.

Gehen Sie zum Beispiel so vor:

—_

Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Micro-
Power-Taste die gewiinschte Mikrowellenleistung.

Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewlinschte Gardau-
erein.

Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Grill.
Combi/Conv.Combi-Taste eines der Programme C., C1,
C.2,G., G.1 oder G2 aus.

Mit Hilfe den Pfeiltasten tragen Sie die gew(inschte Gardau-
erein.

Zum Beispiel: 3:00Min Gardauer auf 100% Mikrowellenleis-
tung und anschlieBend 9:00Min Grill

w

o

ol

Schritt Taste Anzeige
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Driicken Sie zum Starten die Instant.Start-Taste.

Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.
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1 HINWEIS:

Auf diese Weise kénnen Sie bis zu 4 unterschiedliche
Garsequenzen hintereinander kombinieren. Sie kdnnen das
Programm auch mit einer Grill/Kombi- oder HeiBluft/Kombi-
Einstellung beginnen.

Sonderfunktionen
Automatischer Start

Sie kdnnen die Mikrowelle oder auch eine Grill/Kombi- oder
HeiBluft/Kombi- Einstellung zu einer vorbestimmten Zeit starten.
Stellen dazu erst die Uhrzeit ein.

Um z.B. die Mikrowelle automatisch zu starten gehen Sie wie
folgt vor:

1. Drlicken Sie die Stop.Cancel-Taste.

2. Wahlen Sie durch ein-/mehrmaliges Driicken der Micro-
Power-Taste die gewlinschte Mikrowellenleistung.

3. Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewiinschte Gardau-
erein.

4. Driicken Sie die PresetClock-Taste langer als 2 Sekunden.
Ein Signal ertént und die Anzeige wechselt auf die aktuelle
Uhrzeit. Die erste Ziffer blinkt.

5. Mit Hilfe der Pfeiltasten tragen Sie die gewlinschte Startzeit
ein.

6. Drlcken Sie die PresetClock-Taste. Ein langeres Signal
ertont.

1 HINWEIS:
Wurde eine andere Funktion programmiert, erscheint die
entsprechende Anzeige im Display.

Zum Beispiel:12:30Min Gardauer auf 100% Leistung,
Startzeit 14:20 Uhr.

Schritt Taste Anzeige

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /N 14:20
6 PresetClock 14:20

1 HINWEIS:

+ M®ochten Sie sich die Startzeit noch einmal ansehen,
driicken Sie die PresetClock-Taste.
*  Zurvoreingestellten Zeit beginnt der Betrieb des Gerates.

/N WARNUNG:

+ Brandgefahr! Betreiben Sie das Gerat grundsétzlich nur
unter Aufsicht. Stellen Sie beim zeitversetzten Garen die
Zeitimmer so ein, dass das Geréat wéhrend des Betriebes
unter geeigneter Aufsicht steht.

+ Betreiben Sie die Mikrowelle nicht leer. Sollten Sie das
Gargut vorzeitig entnehmen, miissen Sie das Programm
durch die Stop.Cancel-Taste stornieren.

11
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Nach Ablauf der Zeit schaltet sich das Gerat aus und im Display
erscheint END. Entnehmen Sie dann die Speise.

Automatische Erinnerung

Nach Beenden eines Garvorgangs werden Sie alle 2 Minuten
durch einen Piepton aufgefordert, die Speise zu entnehmen.

Durch Offnen der Tiir oder Driicken der Stop.Cancel-Taste wird
diese Erinnerung ausgeschaltet.

Sperren

Driicken Sie die Stop.Cancel-Taste langer als 2 Sek., um das
Gerat zu sperren. Die Sperrung wird im Display angezeigt. Die
Funktion der Bedienelemente ist blockiert. Dricken Sie die
Stop.Cancel-Taste erneut I&nger als 2 Sek., um die Sperrung
aufzuheben.

Stérungsmeldungen

Wahrend des Betriebs erscheint im Display ,Err0* oder ,Err1“. In
diesem Fall gibt es ein Problem in der elektronischen Steuerung.

Senden Sie das Gerat mit einer Fehlerbeschreibung an unser
Servicecenter.

Reinigung
Schalten Sie die Mikrowelle aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Innenraum

+ Halten Sie das Ofeninnere sauber. Spritzer und Uberge-
laufene Flissigkeiten an den Ofenwénden kdnnen mit
einem feuchten Tuch entfernt werden. Ist der Ofen sehr
verschmutzt, kann auch ein mildes Reinigungsmittel
verwendet werden. Bitte verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

+ Wischen Sie das Sichtfenster innen und auBen mit einem
feuchten Tuch ab und entfernen Sie regelméaBig Spritzer und
Flecken von Ubergelaufenen Flissigkeiten.

AuBenwéande

+  Die AuBenwénde des Gehauses sollten nur mit einem
feuchten Tuch gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass
kein Wasser in die Gehausedffnungen und damit in das
Gerateinnere gelangt.

+  Fir die Reinigung der Schalter benutzen Sie bitte auch nur
ein feuchtes Tuch. Zur Reinigung der Funktionsschalter
6ffnen Sie vorher die Mikrowellentir, um ein versehentliches
Einschalten des Gerates zu vermeiden.

1 HINWEIS:

Um ein versehentliches Einschalten des Gerates zu vermei-
den, kénnen Sie die Tasten auch sperren. Siehe ,Sperren*
Seite 12.

Zubehor

+  Gelegentlich sollten Sie den Glasteller mit einem Geschirr-
spilmittel oder in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

+ Der Drehring und der innere Ofenboden sollten regelmé&Big
gereinigt werden. Den Drehring kénnen Sie herausnehmen

12
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und von Hand spilen. Hier kénnen Sie mildes Reinigungsmittel
oder Fensterreiniger benutzen. Trocknen Sie gut nach. Achten
Sie darauf, den Ring nachher wieder richtig einzusetzen.

« Spllen Sie den Grillrost von Hand in einem Spiilbad. Diese
Bauteile sind fiir die Reinigung in der Geschirrsplilmaschine
nicht geeignet.

Geruch

« Umunangenehme Geriiche aus der Mikrowelle zu besei-
tigen, stellen Sie eine mit Wasser und Zitronensaft gefiillte
mikrowellengeeignete Schale in den Ofen und erhitzen Sie
diese fir ca. 5 Minuten. Wischen Sie danach den Ofen mit
einem weichen Tuch aus.

Ofenbeleuchtung

«  Zum Auswechseln der Ofenbeleuchtung wenden Sie sich
bitte an eine Fachwerkstatt in lhrer Nahe.

Technische Daten

MOGEIL ..o MWG 769 H
SpPaNNUNGSVErSOIGUNG: .....ceeueerreereeeeseeseeseeeeeenne 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme:

MIKIOWEIIE: ... 1280 W

HEIBIUTL: ..o 1000 W

G 1000 W
Bemessungs-Mikrowellenausgangsleistung:............c..... 800 W
GarraUMVOIUMEN: ...t sseessseerees 22 Liter
SCHULZKIASSE: ... [
NEHOGEWICHL:.......ooereeeeeee et 13,7 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerat MWG 769 H in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européischen Richtlinie fir
elektromagnetische Vertréglichkeit (2004/108/EG) und der Nie-
derspannungsrichtlinie (93/68/EWG und 2006/95/EG) befindet.

Garantie

Wir Gbernehmen fiir das von uns vertriebene Gerét eine Garan-
tie von 24 Monaten ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mén-
gel des Gerates oder des Zubehdrs, die auf Material- oder Her-
stellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder, nach unserem
Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen bewirken weder
eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis
kann ein kostenloser Austausch oder eine kostenlose Reparatur
nicht erfolgen.
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Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerét in der
Originalverpackung zusammen mit dem Kassenbon an lhren
Handler.

DEUTSCH

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehdr bzw. VerschleiBtei-

len, als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von
VerschleiBteilen, fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb
kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf die gesetzlichen
Anspriiche des Kaufers und unterliegt dem geltenden Recht
des Landes, in dem der Ersterwerb des Gerates durch den
Endkunden vom autorisierten Handler der Clatronic International
GmbH erfolgte.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit konnen Reparaturen kostenpflich-
tig vom entsprechenden Fachhandel oder Reparaturservice
ausgefihrt werden.

Service Anschrift

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmuill.

Nutzen Sie die firr die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+  Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, nooit aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht wer-
ken. Schakel het apparaat altijd uit of trek de stekker uit het
stopcontact (trek aan de stekker, niet aan de kabel) voordat
u de werkplek verlaat.

+  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

* Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

«  Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

4\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

14

05-MWG 769 H_Unique.indd 14

/\ OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING: kenmerkt tips en informatie voor u.

Belangrijke veiligheidsinstructies!

A.u.b. zorgvuldig doorlezen en voor verder gebruik
bewaren.

Kussens die met korrels, kersenpitten of gel gevuld zijn, mogen
niet in de magnetron worden verwarmd. BRANDGEVAAR!!!
Waarschuwing: wanneer de deur of de deurafdichtingen
zijn beschadigd, mag het kookapparaat niet worden bediend
voordat het door daarvoor opgeleid persoon is gerepareerd.
Waarschuwing: repareer het apparaat in géén geval zelf,
maar neem contact op met een geautoriseerde vakman.
Het is voor iedereen, behalve voor de vakman, gevaarlijk
onderhouds- en reparatiewerkzaamheden uit te voeren die
een verwijdering van de afdekking vereisen. De afdekking
waarborgt de bescherming tegen stralenbelasting door
magnetronenergie.

Waarschuwing: Verhit de vioeistoffen niet in gesloten
kommen of glazen. Explosiegevaar!

Waarschuwing: plaats uw magnetron niet in een kast.
Houd aan alle zijden van het apparaat minimaal 20 cm
ventilatieafstand tot kasten, wanden e.a. aan.
Waarschuwing: kinderen en gebrekkige personen
mogen het kookapparaat alleen zonder toezicht gebruiken
wanneer een voldoende duidelijke instructie werd gegeven
die de persoon in staat stelt, het kookapparaat op een vei-
lige manier te gebruiken en de gevaren van een verkeerde
bediening te begrijpen.

Waarschuwing: wanneer het apparaat in combibedrijf
wordt bediend, mogen kinderen het apparaat wegens

de optredende temperaturen het apparaat alléén onder
toezicht van volwassenen gebruiken.

Opmerking: de magnetron is niet bedoeld voor het verwar-
men/verhitten van levende dieren.

Gebruik alléen geschikt serviesgoed zoals:

glas, porselein, keramiek, hittebestendig kunststof- of
speciaal magnetronserviesgoed.

Bij het opwarmen of koken van maaltijden in brandbare
materialen zoals kunststof- of papierbakjes moet de ma-
gnetron vaak worden gecontroleerd vanwege een mogelijk
brandgevaar.

In geval van rookontwikkeling dient het apparaat uitge-
schakeld en de netsteker uit de contactdoos getrokken te
worden. Houd de deur gesloten om eventueel optredende
vlammen te verstikken.

Waarschuwing - Kookvertraging: bij het koken en vooral bij
het naverwarmen van vloeistoffen (water) kan het gebeuren
dat de kooktemperatuur weliswaar bereikt is, maar de
daarvoor karakteristieke stoombellen nog niet opstijgen.

De vloeistof kookt niet gelijkmatig. Deze zogenaamde
kookvertraging kan bij het verwijderen van de beker of kom
door een lichte trilling tot een plotselinge stoombelvorming

en daarmee tot overkoken leiden. Gevaar voor verbranding!
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Om een gelijkmatig koken te bereiken dient u een glasstaaf of
een soortgelijk, niet-metalen voorwerp in de beker of kom te
plaatsen.

+  Deinhoud van babyflesjes en potjes met kindervoeding
moet worden omgeroerd of geschud en de temperatuur
moet voor gebruik worden gecontroleerd. Er bestaat gevaar
voor verbranding!

+ Maaltijden met schil of huid zoals eieren, worstjes, gesloten
conserveren in een glas enz. mogen niet in magnetronappa-
raten worden verwarmd omdat ze kunnen exploderen — zelfs
als de verwarming door de magnetron al is beéindigd.

«  Wanneer het/de deurframe/deurafdichtingen en aangren-
zende delen verontreinigd zijn, dienen deze met een
vochtige doek te worden gereinigd.

*  Reinig de magnetron regelmatig en verwijder de levensmid-
delresten uit de binnenruimte.

«  Wanneer het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan
het opperviak onherstelbaar worden beschadigd, hetgeen
de levensduur van het apparaat kan verkorten en tot gevaar-
lijke situaties kan leiden.

Symbolen op het apparaat!

/N WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Tijdens het bedrijf van het apparaat kan de temperatuur van
de aanraakbare opperviakken zeer hoog zijn.

Beschrijving van de bedieningselementen
Onderdelen

1 Ventilatieopeningen

2 Bedieningsveld met display
3 Afdekking

4 Glijring

5 Grilrooster

6 Aandrijfas

7 Deursluiting

8 Kijkraam

9 Draaibord

De toetsen van het bedieningsveld

Klok:
Voor het instellen van de tijd in combina-
tie met de pijltoetsen

PresetClock

Pijltoetsen
Voor het instellen van de tijd of van
temperatuur- of gewichtswaarden

AutoDefrost
Time.Weight A

N/

Stop.Cancel | Stop/wissen

Eén keer indrukken om het gaarproces
te stoppen

Twee keer indrukken om het programma
te wissen

3 seconden ingedrukt houden om het

apparaat te blokkeren/deblokkeren

Instant.Start | Start van het programma

MicroPower Vermogen:
Keuze van de magnetronstanden

Grill.Combi
Conv.Combi

Hete lucht/combi grill/combi

Hete lucht:
Alleen hete luchtfunctie, gestuurd via
thermostaat

Hete lucht/combi:
Hete lucht en magnetron werken
afwisselend

Grill:
Voor het grillen en gratineren

Grill/combi:
Grill en magnetron werken afwisselend

AutoCooking | Gaarprogramma’s:

Het door meerdere malen indrukken

kiezen van een automatisch programma
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Doelmatig gebruik
Dit apparaat is geschikt voor:

* het verwarmen en garen van vaste of vioeibare voedings-
middelen,
* het gratineren en grillen van vaste voedingsmiddelen.

Hij is uitsluitend bestemd voor dit doeleinde en mag alléén
daarvoor worden gebruikt. Hij mag alléén worden gebruikt op
de in de handleiding beschreven wijze. U mag het apparaat niet
voor commerciéle doeleinden gebruiken.

leder ander gebruik geldt als ondoelmatig en kan tot materiéle
schade en zelfs tot persoonlijk letsel leiden.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor schade
die terug te voeren is op ondoelmatig gebruik.

Ingebruikname

+  Wanneer zich productie- of olieresten aan de behuizing of
op het verwarmingselement bevinden, kan dit in het begin
tot rook- of geurvorming leiden. Dit is een normaal proces
en zal na enkele malen gebruik niet meer optreden.

Wij adviseren, als volgt te werk te gaan:

zet het apparaat op hetelucht- of grilfunctie en laat het
meerdere malen zonder gaarproducten lopen. Zorg voor
voldoende ventilatie.

/> OPGELET:

Het gebruik zonder gaarproducten kan alléén in hetelucht-
of grillbedrijf worden uitgevoerd en is niet mogelijk in het
combi- of magnetronbedrijf!

+  Verwijder alle toebehoren uit de gaarruimte, pak het uit en
plaats de glijring in het midden. Positioneer het glazen bord
zodanig op de aandrijfas dat het in de uitsparingen van de
aandrijfas klikt en recht ligt.

«  Controleer het apparaat op zichtbare schade, let hierbij in
het bijzonder op het bereik van de deur. Wanneer u een
schade vaststelt, mag het apparaat in géén geval in gebruik
worden genomen.

+ Voorkom storingen tijdens het bedrijf door andere appara-
tuur en plaats de magnetron niet in de buurt van andere
elektrische apparaten.

15
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+ Verwijder eventueel op de behuizing plakkende beschermfolie.
+  Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde en
geaarde contactdoos 230 V / 50 Hz.

Gebruiksaanwijzing
Wetenswaardigheden over het magnetronbedrijf

«  Uw apparaat werkt met microgolven die de waterdeeltjes in
gerechten binnen zeer korte tijd verhitten. Hier ontstaat géén
warmtestraling en dus ook nauwelijks bruinering.

+ Verwarm alléén levensmiddelen met dit apparaat!

+ Gebruik de magnetron niet voor het frituren want hete olie
kan de oven beschadigen en tot huidverbrandingen leiden.

+  Verwarm slechts 1-2 porties in één keer. Het apparaat
verliest in het andere geval aan efficiéntie.

+ Druk voor onderbreking van het gaarproces op de toets Stop.
Cancel.

*+ Magnetrons werken direct met volle energie. Daarom komt
het voorverwarmen te vervallen.

+  Bedien het apparaat in de magnetronmodus nooit leeg.

+  De magnetron is geen vervanging voor uw normale fornuis.
De magnetron is uitsluitend bestemd voor:

* het ontdooien van diepgevroren/gevroren levensmid-
delen

* het snel verhitten/verwarmen van gerechten of dranken

*+ het garen van gerechten

Aanwijzingen voor het gril- en combibedrijf

+  Omdat voor het gril- en combibedrijf stralingshitte wordt ge-
bruikt, mag u alléén hittebestendig serviesgoed gebruiken.

+  Bij het gebruik van alléén de grilfunctie kunt u ook metalen
of aluminium serviesgoed gebruiken — dit is echter niet
toegestaan bij combi- of magnetronbedrif.

+  Plaats géén voorwerpen op de bovenzijde van de behuizing.
Deze wordt heet. Laat de ventilatieopeningen altijd vrij.

+ Gebruik het grilrooster om het te grillen product dichter naar
het verwarmingselement te voeren.

Geschikt magnetronserviesgoed

+  Het ideale materiaal voor het gebruik in de magnetron is
doorzichtig en zorgt ervoor dat de magnetronstralen de
gerechten gelijkmatig verhitten.

+ Magnetronstralen kunnen niet door metaal dringen, daarom
dienen metalen schalen of borden niet worden gebruikt.

+ Gebruik geen schalen van gerecycled papiermateriaal. Deze
kunnen namelijk geringe aandelen metaal bevatten, hetgeen
tot vonkoverslag of brand zou kunnen leiden.

+ Ronde/ovale schalen en borden zijn beter geschikt dan
hoekige, want het gerecht in de hoeken kan overkoken.

De volgende lijst helpt u bij de keuze van geschikt magnetron-
serviesgoed vereenvoudigd.

Geschikt voor
Materiaal hete  combi-
lucht  natie*
Hittebestendige
schalen, bekers en ja ja ja ja

kommen van glas

16
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Geschikt voor
Materiaal . hete

grill lucht
Niet-hittebestendige
schalen, bekers en nee nee nee nee
kommen van glas
Hittebestendige scha-
len, bekers, kommen, ja ja ja ja
borden van keramiek
Voor magnetronge-
bruik geschikte plastic :
schalen, bekers of A nee nee nee
kommen
Keukenpapier ja nee nee nee
Metalen blad nee ja ja nee
Qrilrooster nee ja ja nee
Aluminiumfolie en . ,
folieschalen of -bekers | "¢ A A nee

*) Combinatie van grill met magnetron of met hete lucht.

De kloktijd instellen

1 OPMERKING:
Bij de eerste inschakeling lichten alle displayweergaven eerst
even op, daarna verschijnt een knipperende dubbele punt.

* Druk op de Stop.Cancel-toets.

+  Druk op de PresetClock-toets. De weergave schakelt over
naar “0:00”. Het eerste cijfer knippert.

+  Met behulp van de pijltoetsen voert u het gewenste uur in.

+  Druk op de PresetClock-toets. De volgende twee cijfers
knipperen.

«  Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste minuut
in.

+  Druk opnieuw op de PresetClock-toets of wacht enkele
seconden.

De nieuwe tijd wordt geactiveerd.

Bediening magnetron

Plaats het te verwarmen gerecht op een daarvoor geschikt
bord. Open de deur en plaats het in het midden op het glazen
draaibord. Sluit de deuren. (Het apparaat werkt om veiligheids-
redenen alléén met correct gesloten deur.)

1. Druk op de Stop.Cancel-oets.
2. Kies het gewenste magnetronvermogen door dienovereen-
komstig vaak op de toets MicroPower te drukken.

Het vermogen wordt
volgens keuze in Vermogen

in Watt (ca,) Toepassingsgebied

% op het display

100 800 Snel verhitten
80 640 Garen
60 480 Doorkoken
Smelten van kaas
40 320 enz.
Ontdooien van bev-
20 160 roren levensmiddelen

27.03.2008 10:50:55 Uhr



3. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur in.
Bijvoorbeeld: tijidsduur 10:00 min op 100% vermogen

Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 YANVA 10:00
4 Instant.Start

4. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.
De gaartid is afhankelijk van de hoeveelheid en de aard van
de inhoud. Met een beetje oefening leert u snel de gaartijd
goed in te schatten.

1 OPMERKING:

het garen in de magnetron gaat veel sneller dan in een
oven. Wanneer u niet helemaal zeker bent, stelt u de
gaartijd lager in en herhaalt dan eventueel de procedure.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en
verschijnt er END in het scherm. Verwijder dan het gerecht.

Onderbreken of be€indigen van het gaarproces

+  Wanneer u het gaarproces wilt onderbreken, drukt u op de
Stop.Cancel-toets of opent gewoon de deur.

+ Wanneer u het gaarproces wilt voortzetten, moet u de deur
sluiten en op de toets Instant.Start drukken.

+ Wanneer u het gaarproces helemaal wilt beéindigen, drukt u
twee keer op de Stop.Cancel-toets.

Automatisch ontdooien

Voor het automatisch ontdooien van ingevroren viees, gevogelte
en zeevruchten gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-oets.

2. Druk op een pijltoets. U bevindt zich nu in het ontdooipro-
gramma. Door het herhaald indrukken van de pijltoets kiest
u een van de programma’s:

d.1 Vlees ontdooien van 0,1 - 2,0kg
d.2 Gevogelte ontdooien van 0,2 — 3,0kg
d.3 Zeevruchten ontdooien van 0,1 - 0,9%g

Druk op de Instant.Start-toets om uw keuze te bevestigen.
Kies vervolgens het gewicht met behulp van de pijltjestoetsen.

H~w

Bijvoorbeeld: 2,0 kg gevogelte ontdooien.

Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel
2 AV d.2
3 Instant.Start
4 /NS 20
5 Instant.Start

5. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.

In onderstaand tabel vindt u informatie over het handmatig
ontdooien.
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Tabel Ontdooien

Levensmiddelen/ | Hoeveel-| Vermogen |  Tijd Ontdooitijd
gerechten heid Watt | ca. min. min.
Vlees, worstwa

Viees (rund, | 500g | 160 | 14-18 | 10-15
kalf, varken)

aan het stuk 1000 ¢ 160 25-30 20-25
Schnitzel,

karbonade 200 g 160 4-6 5-10
Gehakt 250 ¢ 160 6-8 5-10
Braadworst, ) )
Kookworst 200 g 160 4-6 5-10
Beleg ) )
(Vieeswaren) 300¢g 160 4-6 5-10

Tip: nadat de helft van de tijd verstreken is: vlees om-
draaien, kwetsbare delen afdekken; gehakt kleinmaken,

reeds ontdooide delen verwijderen; worstplaatjes scheiden.

Kip 1000 g 160 20-25 10-15
Kipdelen 500 g 160 12-15 5-10
Eend 1700 g 160 25-40 20-25
Gans-,

kalkoendelen 500 ¢ 160 12-18 10-15

Tip: gevogelte na het verstrijken van de helft van de tijd:
omdraaien, vieugels en bouten afdekken.
Let op: Dooiwater verwijderen en niet met andere gerechten in
contact laten komen.

Wild

Reerug 1000 g 160 20-35 20-30
Hazenrug 500 ¢ 160 12-13 10-20
TiE: een keer omdraaien| randdelen afdekken.

Gamalen, | o500 | 160 | 5-7 | 5-10
shrimps

Forel 34049 160 4-6 5-10
voanet | so0g | 60 | 7-10 | 10-15
Visfilet 2504 160 5-7 5-10
TiE: meerdere keren omroeren| vaker omdraaien.
Frambozen, ) )
aardbeien 250 g 160 4-6 5-10
Kersen,

oruimen 250 g 160 5-7 5-10
Appelmoes 50049 160 9-12 5-10
Tip: voorzichtig omdraaien of kleinmaken.

Groenten

zie ,Tabel garen®, ,Groenten ontdooien en

Broodies 4 stuks 160 ca.1-3 5
Brood 1000 g 160 13-15 8-10
Toastbrood 5009 160 5-6 5-10
Cake 500 ¢ 160 6-8 5-10
Fruitcake 1 stuk 160 2-3 2-3
Taart 1 stuk 160 05-1 3-5
Taart 1200 g 160 10- 12 30-60

Tip: brood en gebak op absorberend keukencrépepapier
plaatsen dat het vocht opneemt; kwetsbaar gebak slechts heel
even laten dooien.
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Levensmiddelen/ | Hoeveel-| Vermogen |  Tijd Ontdooitijd Levensmiddelen/ | Hoeveel-| Vermogen |  Tijd afdekken
gerechten heid Watt | ca. min. min. gerechten heid Watt | ca. min.
Boter 250 g 160 5-7 10-15 Macaroni, rijst
Kwark 250 g 160 6-8 5-10 1 portie 150 ¢ 800 1-2 ja
Slagroom 200 g 160 3-5 2-3 2 porties 300 ¢ 800 [25-35 ja
Tip: aluminiumfolie verwijderen, na de helft van de tijd om- Aardappelen 500 g 800 3-4 ja
roeren; slagroom nog half bevroren kloppen. Tip: eerst iets bevochtigen.
Heldere
Verwarmen bouillon, 250 g 800 1-15 ja
Het verwarmen en verhitten is een bijzonder sterk punt van de 1 bord
magnetron. Koelkastkoude vloeistoffen en gerechten kunnen Soep met 9 15-2 ;
heel eenvoudig op kamertemperatuur of consumptietemperatuur  |ingrediénten 509 800 o Ja
worden gebracht zonder dat u daarvoor veel potjes en panneties  |Saus 250 g 800 1-2 ia
nodig hebt.
De in onderstaande tabel aangegeven verwarmingstijden zijn l;/lelk 120000ml 328 (1)51 ; nee
slechts richtwaarden omdat de tijd in grote mate afhankelijk .aP g — nee
Tip: goed schudden of omroeren. Temperatuur controleren!

is van de uitgangstemperatuur en de samenstelling van het
gerecht. Het is dan ook raadzaam, af en toe te controleren of het
gerecht al heet genoeg is.

Tabel verwarming
Levensmiddelen/ | Hoeveel-| Vermogen |  Tijd
gerechten heid Watt | ca.min. afdekken

Vloeistoffen

Water, 1 kop 150 ¢ 800 05-1 nee
Water 0,5 500 g 800 35-5 nee
Water 0,75 | 750 ¢ 800 5-7 nee
Koffie, 1 kop 150 g 800 05-1 nee
Melk, 1 kop 150 g 800 - nee
Let op: Doe geen glazen of metalen staven of andere

voorwerpen die het koken vertragen in de beker. Goed roeren

voor gebruik.

Bordgerechten

Schnitzel,

aardappelen 450 g 800 |[25-35 ja
en groenten

Goulash met .
macaroni 450 g 800 2-25 ja
Vlees, kno-

edels 450 g 800 |[25-35 ja
en saus

TiE: eerst iets bevochtiien| tussendoor omroeren.
Schnitzel,

gepancerd 2009 800 1-2 nee
Gehakiballen, 4

stuks 500 ¢ 800 3-4 nee
Braadvlees 2504 800 2-3 nee

Tip: met olie bestrijken, zodat de panade of de korst niet zacht
wordt.

1/2 haan 450 g 800 35-5 nee
Kipfricassee 4009 800 3-45 ja
Tip: met olie bestrijken, tussendoor omroeren.
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Garen
Handige tips voor het garen

Volg de richtwaarden in de gaartabel en de recepten op. Con-
troleer het kookproces zolang u nog niet over genoeg ervaring
beschikt.

U kunt de deur van het apparaat te allen tijde openen. Het
apparaat schakelt automatisch uit.

Het apparaat functioneert pas weer nadat u de deur hebt
gesloten.

Levensmiddelen uit de koelkast hebben een iets langere gaartijd
dan die op kamertemperatuur.

Hoe compacter een gerecht, hoe langer de gaartijd. Een groot
stuk vlees heeft bijvoorbeeld een langere gaartijd dan dezelfde
hoeveelheid in reepjes gesneden vlees. Het is raadzaam, grotere
hoeveelheden bij maximaal vermogen even te koken en voor een
gelijkmatig gaarproces op de middelste stand door te koken.

"Lage” gerechten garen snellen dan hoge. Verdeel daarom
de levensmiddelen zo gelijkmatig mogelijk. Dunnere delen
zoals bijv. kippenboutjes of visfilet kunt u het best naar binnen
plaatsen of laten overlappen.

Kleiner hoeveelheden worden sneller gaar dan grote.
Hier geldt de vuistregel:

dubbele hoeveelheid = ongeveer twee keer zoveel tijd
halve hoeveelheid = half zoveel tijd

Wanneer u voor een gerecht geen passende tijdaanduiding kunt
vinden, geldt de regel:

per 100 g ongeveer 1 minuut gaartijd

Alle gerechten die u op het fornuis afdekt, dient u ook in de
magnetron af te dekken.

Een deksel voorkomt dat de gerechten uitdrogen. U kunt
voor het afdekken een omgedraaid bord, perkamentpapier of
magnetronfolie gebruiken. Gerechten die een korstje moeten
krijgen, moet u open garen.
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Tabel garen Levensmiddelen/ [Hoeveel-| Vermogen| Tijd
. .| afdekken

Levensmiddelen/ [Hoeveek Vermogen|  Tid [ .\ 0\ - |gerechten heid | Watt | ca. min. _

erechten heid | Watt | ca.min. Mais 2009 | 640 | 4-6 a
Groenen = === A 009 [ 60 [ 56 | &
Aubergines 5009 | 640 7-10 ja Spruities 300g | 640 7-8 a
Bloemkool 500g | 640 [ 8- ja Spinazie 450g | 640 | 12-13 ja =
Broccoli 5009 | 640 6- ia : 600g | 640 | 15-17 la =
Witlof 500 g 640 6-7 i Tip: met 1 -2 eeltlepels vioeistof garen, tussendoor omroeren | &g
Erwten 500 g 640 6- ia of voorzichtig kleinmaken, 2-3 minuten laten nagaren, pas kort | &3
Venkel 500 g 640 8- 11 ia vOor het serveren kruiden. -
Groene bonen 3009 640 13-15 ja OEpel / eenpansgerecnie :
Aardappelen 500 q 640 9-12 I'a EenpansqereCht 500 9] 640 13-15 |a
Koolrabi 500g | 640 [ 8-10 ja Soep met 300 60 | 7-8 i
Pre 5000 | 640 | 7.9 | ingrediénten ’ :
Maiskolven 250 g 640 7-9 ia Crémesoep 500 g 640 13-15 ja
Wortels 500 g 640 8-10 ia Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten nagaren.
Paprika 5009 640 6-9 ia *) reeds voorbereide gerechten
Spruities 300 g 640 7-10 ja
Asperges 3009 | 640 6-9 ja Automatisch programma
Tomaten 5009 640 6-7 ja . .
Courgettes 500 g 640 9-10 ia Met behulp van de automatische functie kunt u bepaalde

hoeveelheden voedsel automatisch koken. Tijdsduur en magnet-

Tip: groenten Klein snijden en met 2-3 eetlepels vioeistof garen, o )
ronvermogen zijn in het programma geintegreerd.

tussendoor omroeren, 3-5 min laten nagaren, pas kort voor het

serveren kruiden. Doe dit als volgt:
Appel- . 1. Druk op de Stop.Cancel-toets.
perencompote 500g | 640 5-8 ja 2. Druk op de AutoCooking-toets. Het gaarprogramma is nu
Pruimenmoes 250 g 640 4-6 nee actief. Door meerdere keren op de Authqoking-toets te
Rabarbercom- 250 640 5 g . drukken, kunt u een van de programma’s kiezen:
pote g i . Code Programma ewicht
Sssélidinstuks 5009 | 640 7.9 ja E?J:si/noedels 01kg | 0.2kg [ 0,3kg
, ijs
Tip: 125 ml water toevoegen (een beetje citroensap voorkomt AC mlet water | 180 M| 330 ml 1480 mi Voedsel afdekien
dat het fruit verkleurt), 3 — 5 minuten laten nagaren. Noedels .
el waler 300 ml | 600 ml {900 ml| Voedsel niet afdekken
\élgﬁlsag?]etinsaus 4009 | 640 | 10-12 la \c.o | Groentevers| 02kg | 03kg |04 kg |05 kg [08kg |07 kg 0B Kg
reapies éesne- 500 640 10-15 ia l(\illf;evrv]zta;er 2EL | 2EL | 2EL [ 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
den vlees AC-3 die evr,oren 02k [03kg [04kg|05kg[06kg|0,7kg|0,8kg
Runderrollade 250 ¢ 640 7-8 ja 2 3002135 0z Ko ———
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten. AC-4 Popcom 0 V2 | 9,0 U2 | ROML OVereen et circa g
Gevogelte *) Gebruik alleen magnetronpopcorn
Kipfricassee 250q | 640 6-7 a AC5 | Viosistfien 250l [500ml|
Kippensoep 200q 640 5-6 ja Niet afdekken! Pas op voor kookvertraging!
Tip: tussendoor omroeren, 3 — 5 minuten laten rusten. 0459|085 kg
is AC-6 | Aardappels | Prik gaatjes in de aardappels.
¥IS;I:GT 3009 | 640 7-8 a Leq ze met voldognde tussenruimte op het draaiplateau.
isfilet 400 g 640 8-9 a Pizza
Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten ACT (opwarmen) 0i5kg
nagaren. Al 045kg
5 Ej k. I" UL E S e o Sniclt de vis eerst in stukken.
m(;t nggl 450 g 640 14 -16 ja 3. Kies vervolgens met de pijltjestoetsen een gewicht uit de
Bladspinazie | 300 | 640 | N1-13 | Ja programma’s AC-1 tot AC-6.
Bloemkool 200 g 640 7-9 ja
Sperziebonen 200 g 640 8-10 ja
Broccoli 30049 640 8-9 [a
Erwten 3009 640 7-8 ja
Koolrabi 300 g 640 13-15 ja
Prei 200 g 640 10 - 11 ia

19
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Bijvoorbeeld: 0,2 kg verse groenten koken.

Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 YANVA 0.2
4 Instant.Start

4. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.

1 OPMERKING: EL komt overeen met een eetlepel.

Hete lucht/combi, grill/combi
Hete lucht en hete lucht/combiwerking

Voor de hete lucht en hete lucht/combiwerking gaat u als volgt
te werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-oets.

2. Druk op de hete Grill.Combi/Conv.Combi-toets.
Door het herhaald indrukken van de hete Grill.Combi/Conv.
Combi-toets kiest u een van de programma’s:

C. |Alleen hete lucht

C.1 |Hete lucht en magnetron samen

c.2 Hete lucht en magnetron met hoger magnetronver-
" [mogen

3. Vervolgens stelt u met de pijltoetsen een temperatuur in
tussen 100°C en 210°C.

i OPMERKING:
Voor het combibedrijf kunt u maximaal een temperatuur
van 180°C instellen.

Bevestig uw keuze met de Instant.Start-toets.
5. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur in.

R

De vooraf ingestelde temperatuur kan niet binnen de
opgegeven tijd worden gehaald.

Verander de instelling.

Grill en grill/combiwerking

Gebruik het grilrooster voor het grillen. Gebruik daarvoor
geschikt hittebestendig serviesgoed of plaats het grilproduct
direct op het grilrooster.

Grote, dikke levensmiddelen worden direct op het draaiplateau
gegrilld!

Het is niet nodig de gril voor te verwarmen omdat de infrarood-
gril direct stralingswarmte produceert.

Wanneer u gerechten in het combibedrijf magnetron-gril wilt
toebereiden, dient u op het volgende te letten:

Voor grote, dikke levensmiddelen, zoals bijv. varkensfrican-
deau is de magnetrontijd dienovereenkomstig langer dan voor
kleine, viakke levensmiddelen. Bij het grillen is dit echter
omgekeerd. Hoe dichter het levensmiddel tegen de gril ligt,
hoe sneller het bruin wordt. Dat wil zeggen: wanneer u grote
braadstukken in combibedrijf toebereidt, is de griltijd eventueel
korter dan voor kleinere braadstukken.

Voor de grill en de grill/combiwerking gaat u als volgt te werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-toets.

2. Druk op de hete Grill.Combi/Conv.Combi-toets.
Door het herhaald indrukken van de hete Grill.Combi/Conv.
Combi-toets kiest u een van de programma’s:

G. |Alleen grill

G.1 |Grill en magnetron samen

G.2 [Grill en magnetron met hoger grillvermogen

3. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur in.
Bijvoorbeeld: programma G2, tijdsduur 10:30 minuten.

Bijvoorbeeld: programma C, bij 180 °C, tijdsduur 8 minuten. Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel
St - Tots | Scherm 2 Grill.Combi/Conv.Combi G2
op.Cance
2 Grill.Combi/Conv.Combi C2 3 AV, 10:30
3 AV 180C 4 Instant.Start
1 instant.Start 4. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.
. Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
v :00 h > ,
° A 08:0 schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.
6 Instant.Start

6. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.
Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.
Foutmeldingen

+ Wanneer bij de bereiding ‘Err2’ in het scherm komt.

De temperatuur in de doorkookruimte is hoger dan de vooraf
ingestelde temperatuur.

Waarschijnlijk is de temperatuur voor deze bereiding te laag
gekozen. Verander de instelling.

+ Wanneer bij de bereiding ‘Err3’ in het scherm komt.
20
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Tabel grill/combiwerking

Levensmiddelen/ . Tijd

T Hoeveelheid o afdekken
Vlees, worstwaren

Rund-, 500 10- 12 nee
varkens-, of

kalfsvlees aan

het stuk 750 g 12-15 nee
Casselerrib 50049 12-14 nee
Gehakt 5009 13- 15 nee
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Levensmiddelen/ . Tijd

gerechten Hoeveelheid AT afdekken
Weense 200 g 2-3 nee
worstjes

Kookworst 200 ¢ 2-3 nee

Tip: na de helft van de tijd: omdraaien, 3- 5 minuten laten
nagaren; gehakt met eiwit bestrijken; met een vork in de
worsties prikken.

Soepkip 1000 g 13-15 nee

Kipdelen 250 ¢ 4-5 nee
Tip: zonder vloeistof in eigen jus laten garen, een keer om-

draaien| 4 — 5 minuten laten naﬂaren.

Forel, blauw 300 ¢ 5-6 nee
Visfilet 3009 3-4 nee
Tip: na de helft van de tijd omdraaien, 3- 5 minuten laten nagaren.

Individueel doorkookprogramma

Indien u voor bepaalde bereidingen een eigen doorkookpro-
gramma wilt samenstellen, kan dat door een keuze te maken uit
de programma’s van de magnetron en grilllcombi (G., G.1, G.2)
en/of hete lucht/combi (C., C.1, C.2).

U kunt als volgt te werk gaan:

Druk op de Stop.Cancel-toets.
. Door één of meerdere keren de MicroPower-toets in te
drukken, kunt u het gewenste magnetronvermogen kiezen.
Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur
in.
Door het herhaald indrukken van de hete Grill.Combi/Conv.
Combi-toets kiest u een van de programma’s C., C.1, C.2,
G.,G.1of G2.
Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur
in.

D —

w

>

(S

Bijvoorbeeld: tijdsduur 3 minuten op 100% magnetronver-
mogen en aansluitend 9 minuten grillen.

Stap Toets Scherm
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /NS 09:00
6 Instant.Start

6. Druk op de Instant.Start-toets om de magnetron te starten.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.

1 OPMERKING:

Op deze manier kunt u tot vier verschillende kookseries
achtereenvolgend combineren. U kunt het programma ook
met een grill/combi of hete lucht/combi-instelling laten starten.
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Speciale functies
Automatisch starten

U kunt de magnetron of de grill/combi of hete lucht/combi-in-
stelling ook op een bepaalde tijd laten starten. Daarvoor dient u
eerst de klok in te stellen.

Om de magnetron automatisch te starten, gaat u als volgt te
werk:

1. Druk op de Stop.Cancel-toets.

2. Door één of meerdere keren op de MicroPower-toets te
drukken, kunt u het gewenste magnetronvermogen kiezen.

3. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste gaarduur
in.

4. Druk de PresetClock-toets langer dan 2 seconden in. U
hoort een toon en de huidige tijd wordt ingeschakeld. Het
eerste cijfer knippert.

5. Met behulp van de pijltoetsen voert u de gewenste starttijd
in.

6. Druk op de PresetClock-toets. U hoort een langer signaal.

1 OPMERKING:

Wanneer een andere functie is geprogrammeerd, ver-
schijnt de desbetreffende melding op het display.

Bijvoorbeeld: tijdsduur 12:30 minuten op 100% vermogen,
starttijd 14:20 uur.

Stap Toets Scherm

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20

1 OPMERKING:

+ Indien de starttijd nog op het scherm zichtbaar is, drukt u
nogmaals op de PresetClock-toets.

+  Op hetingestelde tijdstip start de magnetron het gekozen
programma.

/N WAARSCHUWING:

+  Brandgevaar! Gebruik de magnetron in principe alleen onder
toezicht. Bij vooraf ingestelde starttijd, kiest u een tijdstip
waarop er iemand thuis is en toezicht kan houden.

+  Zet de magnetron niet aan als de ruimte leeg is. Wanneer
u het te garen product eerder uit de magnetron wilt
nemen, moet u het programma door het indrukken van de
Stop.Cancel-toets annuleren.

Als de tijd om is, schakelt het toestel automatisch uit en ver-
schijnt er END in het scherm. Neem het voedsel uit het toestel.
Automatische herinnering

Na afloop van een gaarproces wordt u om de 2 minuten door
middel van een piepgeluid gewaarschuwd dat het gerecht uit de
magnetron kan worden genomen.

21
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U kunt deze herinnering uitschakelen door de deur te openen of
op de Stop.Cancel-toets te drukken.

Blokkeren

Druk langer dan 2 seconden op de Stop.Cancel-toets om

het apparaat te blokkeren. De blokkade wordt op het display
weergegeven. De functie van de bedieningselementen is
geblokkeerd. Druk opnieuw langer dan 2 seconden op de Stop.
Cancel-toets om de blokkade op te heffen.

Storingen

Tijdens het in werking zijn van de magnetron verschijnt de code
‘ErrQ’ of ‘Err1’ op het scherm. In dit geval, is er een probleem in
het elektrische besturingsapparaat.

Reiniging
Schakel de magnetron uit en trek de netsteker uit de contact-
doos.

Binnenruimte

*Houd de binnenzijde van de oven schoon. Spatten en
overgekookte vloeistoffen aan de ovenwanden kunnen met
een vochtige doek worden verwijderd. Wanneer de oven
ernstig verontreinigd is, kunt u ook een mild reinigingsmiddel
gebruiken. Gebruik géén agressieve reinigingsmiddelen.

+Veeg het kijkraam van binnen en buiten af met een vochtige
doek en verwijder regelmatig spatten en viekken van
overgekookte vloeistoffen.

Buitenwanden

+  De buitenwanden van de behuizing dienen alléén met een
vochtige doek te worden gereinigd. Let op dat géén water in
de behuizingsopeningen en zo in het apparaat kan dringen.

+ Voor de reiniging van de schakelaar gebruikt u ook alléén
een vochtige doek. Voor de reiniging van de functieschake-
laars opent u eerst de magnetrondeur om een abusievelijk
inschakelen van het apparaat te voorkomen.

i OPMERKING:
U kunt de toetsen blokkeren om een abusievelijk inschakelen
van het apparaat te voorkomen. Zie “Blokkeren” pagina 22.

Toebehoren

+ Afentoe moet u het glazen bord met een afwasmiddel of in
de vaatwasmachine reinigen.

+  De draairing en de binnenste ovenboden moeten regelmatig
gereinigd worden. De draairing kunt u eruit nemen en met
de hand afwassen. Hier kunt u reinigingsmiddel of een
glasreiniger gebruiken. Droog alles goed af. Let op dat u de
ring weer correct terugplaatst.

*  Reinig het grillrooster handmatig in een sopje. Deze onder-
delen zijn niet geschikt voor reiniging in de vaatwasmachine.

22
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Geur

+ Om onaangename geuren uit de magnetron te verhelpen,
zet u een met water en citroensap gevulde en voor het
gebruik in magnetrons geschikte schaal in de oven en verhit
deze gedurende ca. 5 minuten. Veeg daarna de oven uit
met een zachte doek.

Ovenverlichting

+ Neem voor het vervangen van de ovenverlichting a.u.b.
contact op met een vakman in uw omgeving.

Technische gegevens

MOGEL. ..o MWG 769 H
SPaNNINGSIOBVOEY: ..ot 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen:

MAGNEITON: ..ottt 1280 W

NELE TUCKL: ... 1000 W

O e 1000 W
Gemeten uitgangsvermogen magnetron:..........coecveeens 800 W
VoIUME QAAIMUIMIE: .......veveeeeerieeesereeieei e 22 liter
BeschermingsKIasse: ........cuiureeemeereririreeseeieeseesesseeeees |
NEHOGEWICHL:.......ooereeeeeie e 13,7 kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-ichtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie
van 24 maanden vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren

die zijn ontstaan door productie- of materiaalfouten verhelpen
wij binnen deze periode kosteloos door middel van reparatie of,
naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele garantiegevallen
verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan
geen kosteloze reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele
verpakking samen met de kassabon af bij uw handelaar.

Niet alleen defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende
onderdelen, maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging
van slijtende delen vallen niet onder de garantie en geschieden
altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.
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Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen ber-
ekening worden uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of

de technische dienst.

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

NEDERLANDS

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

23
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

« Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne l'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+  Anrétez I'appareil et débranchez toujours le cable
d’alimentation de la prise de courant (tirez sur la fiche, pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

*  Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveil-
lance. Arrétez toujours 'appareil ou débranchez le cable
d'alimentation (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable)
si vous devez vous absenter.

+  Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagé.

*  Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires dorigine.

+ Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur
portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Iy a
risque d’étouffement!

«  Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d’accident ou d’endommagement de
I'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

24
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/ ATTENTION:
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Importantes mesures de sécurité!

A lire avec attention et a conserver.

Ne pas chauffer au four & micro-ondes les coussins remplis
de graines, de noyaux de cerises ou de gel. RISQUE
D'INCENDIE!!!

Attention: I'appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
lorsque la porte ou le joint de la porte sont détériorés.
Lappareil doit alors impérativement étre réparé par une
personne qualifiée.

Attention: ne réparez jamais 'appareil vous-méme.
Adressez-vous plutot a un spécialiste. Il est dangereux
pour toute personne non qualifiée d'effectuer des travaux
d’entretien ou des réparations nécessitant le démontage du
cache de I'appareil qui lui-méme est une protection contre
les irradiations des micro-ondes.

Attention: Ne réchauffez pas les liquides dans des récipi-
ents fermés. Risque d'explosion!

Attention: Ne placez pas votre four a micro-ondes dans
un placard. Veillez & avoir une distance de ventilation d'au
moins 20 cm entre toutes les parois de 'appareil et les
placards, murs, etc. environnants.

Attention: Les enfants ainsi que les personnes séniles
ne sont autorisés a utiliser cet appareil sans surveillance
que s'ils ont été correctement informés sur une utilisation
slre de l'appareil et s'ils sont capables de comprendre les
risques d’'une mauvaise utilisation.

Attention: Les enfants ne peuvent utiliser lappareil que
sous la surveillance d’un adulte, en raison des fortes
températures produites, si I'appareil est utilisé en fonction
combinée.

Remarque: Le four a micro-ondes n’est pas prévu pour
chauffer/réchauffer des animaux vivants.

N'utiliser que de la vaisselle appropriée comme:

la vaisselle en verre, porcelaine, céramique, plastique résis-
tant a la chaleur ou la vaisselle spéciale micro-ondes.

Cet appareil a micro-ondes doit souvent étre surveillé pen-
dant le réchauffement ou la cuisson de nourritures dans des
récipients inflammables, comme le plastique ou le carton,
en raison du risque d'inflammation.

En cas de formation de fumée, éteindre 'appareil et retirez
la prise. Laissez la porte fermée afin d'étouffer les éventu-
elles flammes.

Danger aux risques de surchauffe: lors de la cuisson, en
particulier lors de la chauffe de liquides (eau), il peut arriver
que la température d’ébullition soit atteinte, mais que les
bulles de vapeur typiques ne remontent pas encore a la
surface. Le liquide n'arrive pas a ébullition réguliérement.
Ce décalage d'ébullition peut lors du retrait du récipient
entrainer une formation soudaine de bulles de vapeur en
raison d'une légere secousse et ainsi un débordement en
bouillant. Risque de brdlure! Afin de parvenir & une ébullition
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réguliére, placez un baton en verre ou un objet similaire non
métallique dans le récipient.

+ Le contenu des petits biberons et petits pots de bébé avec
des aliments pour bébé doit étre mélangé et secoué et leur
température doit étre contrdlée avant qu'ils soient consom-
més. Risque de brdlure.

Il estinterdit de réchauffer des aliments avec une coque ou
une peau comme des ceufs, des saucisses, des bocaux
fermés, etc. car ils risquent d’exploser, méme apres avoir
été réchauffés dans I'appareil.

+ Lencadrement, le joint de la porte et toute piéce avoisinante
doivent, s'ils sont sales, étre nettoyés soigneusement avec
un torchon humide.

+  Nettoyez régulierement 'appareil et retirez les dépbts de
nourriture se trouvant a l'intérieur de 'appareil.

+  Un mauvais entretien de I'appareil peut endommager la
surface des parois, ce qui peut avoir une incidence sur la

durée de vie de 'appareil et éventuellement étre dangereux.

Pictogrammes sur I'appareil!

£\ DANGER: Surface trés chaude!
Lorsque I'appareil est en marche, la température des surfaces
en contact avec les mains peut étre trés élevée.

Description des éléments de commande
Description des différentes pieces

1 Fentes d’aération

2 Pupitre de commande avec écran
3 Chape

4 Anneau de guidage

5 Grille

6 Axe d'entrainement

7 Verrouillage de la porte

8 Fenétre panoramique

9 Plateau tournant

Les touches du panneau de commande

PresetClock | Horloge:
Pour le réglage de I'heure en combinai-

son avec les touches fléchées

AutoDefrost A Touches fléchées
Time.Weight Pour le réglage de I'heure ou des
V valeurs de température ou de poids

Arrét/Annuler

Appuyer une fois pour arréter la
cuisson; appuyer deux fois pour annuler
le programme;

maintenir pendant 3 secondes pour
verrouiller / déverrouiller I'appareil

Stop.Cancel

Instant.Start Démarrage du programme

MicroPower Puissance:
Sélection des niveaux de puissance du
four a micro-ondes

Grill.Combi
Conv.Combi

Air chaud/combiné/grill/combiné

Air chaud:
Fonctionnement par air chaud exclusi-
vement, thermostat controlé

Air chaud /combiné:
Lair chaud et la fonction micro-ondes
fonctionnent en alternance

Grill:
Pour les grillades et les gratins

Grill/combiné:
Le grill et la fonction micro-ondes
fonctionnent en alternance

AutoCooking | Programmes de cuisson:
Sélection d’'un programme automatique

en appuyant plusieurs fois sur la touche
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Utilisation conforme
Cet appareil sert:

« A chauffer et & cuire des denrées alimentaires solides ou
liquides,
« Agratiner et & griller des denrées alimentaires solides.

Il est destiné uniquement a cet usage a I'exclusion de toute
autre utilisation. Son utilisation est réservée au seul mode décrit
dans la notice d’emploi. Vous ne devez pas exploiter 'appareil a
des fins commerciales.

Toute autre utilisation est considérée comme non conforme et
risque de provoquer des dommages matériels voire méme des
blessures.

La Clatronic International GmbH décline toute responsabilité
pour les dommages résultant d'une utilisation non conforme.

Mise en service

«  Sides dépbts d'huile ou dus a la production se trouvent sur
les parois de I'appareil ou sur la résistance, une émanation
de fumée et d'odeur est au début possible. Ceci est tout a
fait normal et ne se reproduira plus apres quelques utilisa-
tions.

Il est vivement conseillé de procéder de la fagon suivante:

choisissez la fonction chaleur traditionnelle ou gril et laissez
I'appareil fonctionner plusieurs fois a vide. Veillez a une
ventilation suffisante.

/\ ATTENTION:

Lutilisation a vide n'est possible qu'en position chaleur
traditionnelle ou gril. Elle n’est pas possible en fonction
combinée ou micro-ondes!

+ Retirez tous les accessoires se trouvant dans I'espace de
cuisson, déballez-les et placez la bague glissante au milieu.
Positionnez I'assiette en verre sur I'axe d’entrainement de
sorte que celle-ci s’enclenche dans les courbures de I'arbre
d’entrainement et ne soit pas de travers.

+  Vérifiez que 'appareil ne présente pas de dommages appa-
rents, particulierement dans la zone de la porte. Lappareil
ne doit en aucun cas étre mis en service s'il présente un
endommagement quelconque.

25
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«  Afin déviter lors du service 'endommagement d’autres
appareils, ne placez pas votre appareil a proximité directe
d’autres appareils électroniques.

+ Enlevez les éventuelles feuilles collantes sur le boitier.

+ Connectez la fiche dans une prise de courant de sécurité
correctement installée 230 V, 50 Hz.

Utilisation de I'appareil
Ce qu'il faut savoir sur le service du micro-ondes

+ Votre appareil fonctionne par rayonnement de micro-ondes
qui chauffent tres rapidement les particules d’eau dans les
aliments. Vous n'avez ici pas de rayons de chaleur et donc
pas de coloration brune.

+  Ne faites chauffer avec cet appareil que des aliments.

* Ne pas frire dans le four a micro-ondes, car I'huile chaud ris-
querait d’endommager le four et de provoquer des brllures
sur la peau.

+  Ne faites chauffer qu'1 ou 2 portions a la fois. Lappareil est
autrement moins efficient.

+ Pour interrompre la cuisson, enfoncez la touche Stop.Cancel.

*  Les micro-ondes fournissent immédiatement une pleine
énergie. Il n'est ainsi pas nécessaire de préchauffer.

+  Nutilisez jamais 'appareil & vide en position micro-ondes.

+  Le four micro-ondes ne remplace pas le four traditionnel. Il
sert uniquement a:

* décongeler les aliments surgelés/congelés

« faire chauffer/réchauffer rapidement les aliments ou les
boissons

*  cuire des mets

Notes sur le service de grill et combiné

+ Dufait qu'en service de grill et combiné de la chaleur de
rayonnement est utilisée, n'utilisez que de la vaisselle
résistante a la chaleur.

+  Enpur service de grill, vous pouvez aussi utiliser de la
vaisselle en métal et en aluminium - toutefois pas dans le
service combiné ou micro-ondes.

* Ne placer rien sur la partie supérieure du boitier. Celui-Ci
chauffe. Laissez les fentes d'aération toujours dégagées.

«  Utilisez la grille de cuisson pour approcher les aliments a
cuire pres de I'élément de chauffe.

Vaisselle allant au four a micro-ondes

+ Le materiel ideal a utiliser dans un four a micro-ondes est
transparent et permet aux micro-ondes de chauffer équitab-
lement les aliments.

+  Les micro-ondes ne peuvent pénétrer le métal, c’est pour-
quoi ne pas utiliser de récipients ou d’assiettes en métal.

« Ne pas utiliser de barquettes en carton recyclé, car elles
pourraient contenir de faibles pourcentages de métal ce
qui risquerait alors de provoquer des étincelles ou des
incendies.

+ Lesbols et les assiettes ronds/ovales conviennent mieux
que les bols et assiettes carrés, car les aliments dans les
coins risqueraient de déborder.

La liste ci-dessous vous facilite le choix de la vaisselle con-
venant au four a micro-ondes:

26

05-MWG 769 H_Unique.indd 26

Convient au
Matére L |
grill  traditi- combi-

onnelle  née*
Récipient en verre . . , .
résis?ant a la chaleur oul ou ol ou
Récipient en verre
ne résistant pas a la non non non non
chaleur
Récipient / assiette en
céramique résistant a oui oui oui oui
la chaleur
Récipient en plastique
convenant au four a oui non non non
micro-ondes
Papier de cuisine oui non non non
Plateau en métal non oui oui non
Grille non oui oui non
Aluminium ou récipient , .
enfilm d’aIuminiurFr)] fon ot ot non

*) Gombinaison du grill avec la fonction micro-ondes ou air chaud.

Réglage de I'heure

i REMARQUE:
Lors de la premiére mise en marche, 'écran affiche toutes les
fonctions, ensuite, il affiche un double point clignotant.

+ Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

* Appuyez sur la touche PresetClock. Lécran affiche alors
,0:00% Le premier chiffre clignote.

*  Entrez 'heure désirée a 'aide des touches fléchees.

* Appuyez sur la touche PresetClock. Les deuxiémes chiffres
clignotent.

«  Entrez la minute désirée a l'aide de la touche fléchée.

«  Appuyez de nouveau sur la touche PresetClock ou pati-
entez pendant quelques secondes.

La nouvelle heure est activée.

Service du micro-ondes

Placez les mets a réchauffer dans la vaisselle adaptée. Ouvrez
la porte et placez le récipient au milieu sur I'assiette en verre.
Refermer la porte. (Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne
fonctionne que quand la porte est bien fermée.)

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.
2. Sélectionnez en appuyant une ou plusieurs fois sur la touche
MicroPower la puissance de micro-ondes souhaitée.

Performance Puissance .
affichée comme en Watt d’?] ?i?:a'aﬁn
sélectionnéeen%  (environ)

100 800 Chauffe rapide

80 640 Cuisson

60 480 Poursuite de cuisson

40 320 Fonte de fromage ec.
Décongélation

20 160 d’alimentssJ surgelés
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3. Entrez la durée désirée de la cuisson a I'aide des touches
fléchées.

Par exemple: 10:00 min de durée de cuisson par une
puissance a 100%

Etape Touche Affichage
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /N 10:00
4 Instant.Start

4. Appuyez sur la touche Instant.Start pour mettre en marche.
La durée de cuisson dépend de la quantité et de la nature
du contenu. Avec un peu d'entrainement, vous apprenez
rapidement a estimer la durée de cuisson.

(]

1 REMARQUE:

le fait que la cuisson au micro-ondes est beaucoup plus

rapide que dans un four thermique. Réglez un temps de

cuisson court quand vous n'étes pas srs et continuez la
cuisson si nécessaire.

Lappareil s'arréte a la fin du temps programmé et END
apparait sur I'écran. Sortez alors les aliments.

Interrompre ou arréter la cuisson

*  Lorsque vous souhaitez interrompre la cuisson, appuyez sur
la touche Stop.Cancel ou ouvrez tout simplement la porte.

+ Lorsque la cuisson doit alors continuer, vous devez fermer
la porte et appuyer sur la touche Instant.Start.

«  Lorsque vous souhaitez arréter définitivement la cuisson,
appuyez deux fois sur la touche Stop.Cancel.

Décongélation automatique

Pour la décongélation automatique de poissons, de volaille et de
fruits de mers congelés, procédez de la maniere suivante:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.
2. Appuyez sur une touche fléchée. Vous vous trouvez alors
au programme de décongélation. En appuyant plusieurs fois

5. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'arréte et I'écran affiche
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Vous trouverez des informations relatives & la décongélation
dans le tableau ci-joint.

Tableau de décongélation

Puissance | Durée | Durée de dé-

Aliments/mets |Quantité | approx.en | approx. | congélation
Watt | enmin. | ultérieure

Viande, charcu
Viande (bceuf, | 5009 | 160 | 14-18 | 10-15
veau, porc) en
morceau 1000 g 160 25-30 20-25
Escalope, ) )
chielette 200 ¢ 160 4-6 5-10
Viande hachée | 250 g 160 6-8 5-10
Saucisses
grillées et ) )
saucisses de 200 ¢ 160 4-6 5-10
Francfort
Charcuterie en
iranches 3009 160 4-6 5-10

Conseil: tourner la viande & la mi-temps, recouvrir les
morceaux plus délicats; répartir la viande hachée, enlever les

morceaux déconieIéS'| séiarer les rondelles de saucisse.

Poulet 1000 g 160 20-25 10-15
Morceaux de

ooulet 500 ¢ 160 12-15 5-10
Canard 1700 g 160 25-40 20-25
Morceaux d'oie, )

de dinde 500 g 160 12-18 10-15

Conseil: tourner la volaille a la mi-temps, recouvrir les ailes et
les cuisses.
Attention: Jetez le liquide de décongélation sans qu'il n’entre
en contact avec d'autres aliments.

Gibier

Selle d
sur les touches fléchées, sélectionnez un des programmes cf?e\?reﬁil 1000g | 160 | 20-35 20 - 30
de decongelation: Réble de lievre | 500 | 160 | 12-13 | 10-20

d.1 Déconggélation de viande de 0,1 -2,0kg Conseil: tourner une fois, recouvrir les parties au bord.
d2 | Décongélation de volaile | de 0,2-3,0kg _
d.3 | Décongélation de fruits de mer | de 0,1 0,9 kg Crevettes 250 g 160 5-7 5-10
3. Appuyez sur la touche Instant.Start pour confirmer votre Truite 3409 | 160 4-6 5-10
sélection. Poisson 500g | 160 | 7-10 | 10-15
4. Ensuite, sélectionnez le poids a 'aide des touches fléchées.  |complet
Filet de poisson| 250 g 160 5-7 5-10

Par exemple: décongeler 2,0 kg de volaille.

Etape Touche Affichage
1 Stop.Cancel
2 /NS d.2
3 Instant.Start
4 /NS 20
5 Instant.Start
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Conseil: tourner ilusieurs fois.

Framboises, ) )
fraises 250 ¢ 160 4-6 5-10
Cerises, prunes| 250 g 160 5-7 5-10
Compote de

DOMIMeS 500 g 160 9-12 5-10

Conseil: remuer avec précaution voire répartir.

Voir ,Tableau Cuisson“, ,Décongeler et cuire des légumes".
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Conseil: placer le pain et les patisseries sur du papier crépé

Puissance | Durée | Durée de dé- Puis- | Durée Recouv-

Aliments/mets |Quantité | approx. en | approx. | congélation Aliments/mets Quantité| sance | approx. fir
Watt enmin. | ultérieure Watt | en min.

Pain et patisseries
Pains 4 petits 160 ca. 1-3 5 Escalope, panée 200 ¢ 800 1-2 non
Pain 1000 g 160 13- 15 8-10 Fricadelles, 4 5009 800 3-4 non
Pain de mie 5009 160 5-6 5-10 Roti 25049 800 2-3 non
Géteau a pate Conseil: enduire d’huile au pinceau, afin que la panure ou la
mélangée 5009 160 6-8 °-10 crolite ne s'amollisse pas.
Gateau aux . mm_
frits Tpetit | 160 ) 2-3 2-3 12 poulet 4509 | 800 | 35-5 | non
Tarte 1 petit 160 05-1 3-5 Fricassée de poulet 4009 800 3-45 oui
Tarte 1200 g 160 10-12 30-60 Conseil: enduire d’huile au pinceau, tourner de temps en

temps.

de cuisine qui absorbe 'humidité; seulement décongeler les Accompagnements

patisseries délicates. Pétes, riz, 1 portion | 150 ¢ 800 1-2 oui

2portions| 300g | 800 [25-35] oui

Beurre 250 g 160 5-7 10-15 Pommes de terre 500 g 800 3-4 oui

Fromage blanc | 250 g 160 6-8 5-10 Conseil: humidifier Iégérement auparavant.

Ceme 1 2000 | 160 | 3.5 | 23

Conseil: retirer le papier alu, remuer a la mi-temps; fouetter la Bouillon, 1 assiette 250 ¢ 800 | 1-15 oui

creme quand elle est encore semi-congelée. Soupe épaisses 250 g 800 15-2 oui
Sauce 250 g 800 1-2 oui
AIiments pour bébé

Chautfer La 100ml | ca.480 | 05-1 | non
La chauffe est une force particuliere du micro-ondes. Les Bouillie 200g | ca.480 | 1-15 [ non

liquides et les aliments a la température du réfrigérateur peuvent
étre facilement chauffés a la température ambiante ou de
consommation, sans avoir a utiliser beaucoup de casseroles.

Les durées de chauffe indiquées dans le tableau suivant ne
peuvent constituer que des valeurs de référence, car la durée
dépend fortement de la température de départ et de la compo-
sition des mets. I est donc recommandé de vérifier de temps en
temps si le mets est assez chaud.

Tableau de chauffe

Puis- | Durée
Aliments/mets Quantité| sance |approx. Recpuv—

Watt | en min. fir
Eau, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Eau, 0,51 5009 800 35-5 non
Fau, 0,75 750 g 800 5-7 non
Café, 1 tasse 150 g 800 05-1 non
Lait, 1 tasse 150 g 800 -

Attention: Placez une baguette en verre ou autre. (pas
d'ustensile métallique) dans le récipient pour éviter une
surchauffe. Mélangez avant de boire.

Mets

Escalopes, pommes ) .
de terre et légumes 409 800 125-35) ou
Goulache avec :
nouilles 450 g 800 | 2-25 | oui
Viande, boulette et ;
sauce 450 ¢ 800 [25-35| oui
Conseil: humidifier Iégérement auparavant, tourner de temps
a autre.
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Conseil: bien secouer ou remuer. Controler la température!

Cuisson
Conseils pratiques de cuisson

Respectez les valeurs de référence données dans le tableau de
cuisson et dans les recettes. Observez I'opération de cuisson
tant que vous n'avez pas encore beaucoup d’entrainement.

Vous pouvez ouvrir a tout moment la porte de I'appareil.
Lappareil, s'arréte automatiquement.

Lappareil ne fonctionne a nouveau que lorsque la porte est
fermée.

Les aliments sortant du réfrigérateur demandent une durée de
cuisson un peu plus longue que ceux a température ambiante.
Plus le mets est compact, plus la durée de cuisson est longue. Un
gros morceau de viande demande par ex. une plus longue durée de
cuisson que de la viande coupée en languettes d'une méme quanti-
tée. Il est conseillé de faire cuire les grandes quantités a la puissance
maximale et de poursuivre la cuisson a une puissance moyenne.

Les mets plats cuisent plus rapidement que les aliments hauts,
donc répartissez le plus possible en largeur. Placez les pieces
plus minces, comme par ex. les cuisses de poulet ou les filets

de poisson vers lintérieur ou les faisant se chevaucher.

Les plus petites quantités cuisent plus rapidement que les
grandes qualités. On applique les régles suivantes:

Quantité double = presque durée double
Moitié de la quantité = moitié du temps
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Si vous ne trouvez pas d'indication de temps adaptée pour un
mets, appliquez la regle suivante:

Environ 1 minute de temps de cuisson pour 100 ¢

Tous les mets que vous recouvrez sur la cuisiniére, sont égale-
ment a recouvrir dans le micro-ondes.

Un couvercle empéche que les mets se desséchent. Une
assiette retournée, du parchemin ou de la feuille micro-ondes
sont appropriés a cet effet. Cuire sans couvercle les mets qui

Puis- | Durée
Aliments/mets Quantité | sance | approx. Reﬁ:uv-
Watt | en min.
Poisson |
Filet de poisson 300¢g 640 7-8 oui
Filet de poisson 400 g 640 8-9 oui

Conseil: tourner apres la moitié du temps, poursuivre la cuisson
pendant 3 a 5 minutes.

- - . Chou rouge 450 g 640 14 -16 oui
doivent obtenir ne crotte. Epinards enfeulles | 300g | 640 | 11-13 | ou
. Chou-fleur 200 g 640 7-9 oui
Tableau de cuisson Haricots verts 2009 640 8-10 oui
Puis- | Durée Recouv- Brocoli 300 g 640 8-9 oui
Aliments/mets Quantité | sance | approx. fir Petits poix 3009 640 7-8 oui
Watt | en min. Chou-rave 3009 640 13-15 oui
Poireau 2009 | 640 [ 10-11 | ou
Aubergines 5009 640 7-10 oui Mais 2009 640 4-6 oui
Chou-fleur 5009 640 8- 11 oui Carottes 200 g 640 5-6 oui
Brocoli 5009 640 6-9 oui Choux de Bruxelles 300g 640 7-8 oui
Endives 500 g 640 6-7 oui Eninard 450 g 640 12-13 oui
Petits poix 500g | 640 | 6-7 | ou pinards 600g | 640 | 15-17 | ou
Fenouil 500 ¢ 640 8- 11 oui Conseil: faire cuire avec 1 a 2 cuillers a soupe de liquide, tourner
Haricots verts 300g | 640 | 13-15 | oui de temps a autre ou répartir avec précaution, poursuivre la cuisson
Pommes de terre 5009 640 9-12 oui pendant 2 a 3 min., n'épicer qu’'avant de servir.
Chou-rave 5009 640 8-10 oui ‘ e et de lég
Poireau 5009 640 7-9 oui Plats composés 5009 640 13-15 oui
Epis de mais 250 g 640 7-9 oui Soupes légumes -
Carottes 500g | 640 | 8-10 oui et vigndesg 300g | 640 7-8 oul
Poivrons 5009 640 6-9 oui Potages 5009 640 13-15 oui
Choux de Bruxelles 300¢ 640 7-10 oui Conseil: remuer de temps a autre, poursuivre la cuisson pendant
Asperges 300¢g 640 6-9 oui 3 a5 minutes.
Tomates 5009 640 6-7 oui *) Mets déja précuits
Courgettes 5009 640 9-10 oui

Conseil: couper les Iégumes en petits morceaux et faire cuire avec
2 a 3 cuillers a soupe d'eau, tourner de temps en temps, faire cuire

ensuite 3 a5 minutesl n’éiicer iu’avant de servir.

Cqmpote de pommes, 500 g 640 5.8 oli
poires

Compote de prunes 250 g 640 4-6 non
Compote de rhubarbe | 250 g 640 5-8 oui
Pommes cuites, 4 500 g 640 7-9 oui

Conseil: ajouter 125 ml d’eau, le jus de citron empéche que les

fruits se décolorent| ﬁoursuivre la cuisson ﬁendant 335 min.

Viande avec de la 4009 | 640 | 10-12 | au
sauce

Goulache, .
viande en lamelles 500 640 | 10-15 oul
Rouleaux de bosuf 2509 640 7-8 oui
Conseil: tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 min.
Fricassée de poulet 250 g 640 6-7 oui
Soupe de volaille 2009 640 5-6 oui

Conseil: tourner de temps en temps, laisser reposer 3 a 5 min.
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Programmes automatiques

La fonction automatique permet de faire cuire automatique-
ment certaines quantités de mets. La durée de la cuisson et
la puissance du four & micro-ondes sont mémorisées dans le
programme.

Procédez a cet effet de la maniére suivante:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

2. Appuyez sur la touche AutoCooking. Vous vous trouvez
alors au programme de cuisson. Par 'actionnement répété
de la touche AutoCooking vous sélectionnez 'un des
programmes:

Code Programm Poids
Rizlpates | 0,1 kg | 0,2kg | 0,3kg
Riz, .
AC-1 | plus de Feay 180 ml | 330 ml |480 ml| Couvrir le plat
Pétes, .
olus de feay 300 ml| 600 ml {900 ml{Ne pas couvrir le plat
Légumes,
202 |fais 02k 03k [04kg|05kg[06kg|0,7ky|0,8kg
Plusdeleau | 2EL | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
A3 |LE9MES 10010 | 03kg | 04kg | 05kg | 08kg | 07kg | 081kg
COﬂqe|éS y 3 ) ) ) ’ ’
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Code Programm Poids Etape Touche Affichage
3,0 0z | 35 0z | Correspond & env. 801100 g 1 __Stop.Cancel
AC-4|Pop-com | Priére d'utiliser uniquement du pop-cor en sachet et 2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
convenant au four & micro-ondes 3 AV 180C
AC-5 |Liquides 20 m||500m ] . . — 4 Instant.Start
Ne pas couvrir ! Attention, ralentissement de I'ebulltion! AV 06:00
ommesdo 11204085 Kg] g -
AC-6 torre Piquer les pommes de terre, les placer sur la plague 6 Instant.Start
. tournante, écartées les unes des autres. 6. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.
AC-7 (Pclégiﬁer) 015kg Aprés écoulement du temps, 'appareil s'arréte et I'écran affiche
' 045 kg END. Sortez-en alors le produit alimentaire.
AC-8 | Poisson — . -
Cisailler le poisson au préalable

3. Sélectionnez ensuite un poids dans le programme AC-1 a
AC-6 a l'aide des touches fléchées.

Par exemple: Cuire 0,2 kg de légumes frais.

Etape Touche Affichage
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /NS 02
4 Instant.Start

4. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.
Une fois le temps écoulé, I'appareil s'étend et I'écran affiche
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

1 REMARQUE: EL correspond & une cuiller & soupe.

Air chaud/combiné grill/combiné
Fonctionnement par air chaud et par air chaud combiné

Pour le fonctionnement & air chaud et par air chaud combiné,
veuillez procéder de la maniere suivante:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

2. Appuyez sur la touche Grill.Combi/Conv.Combi. Vous
sélectionnez 'un des programmes en appuyant plusieurs
fois sur la touche Grill.Combi/Conv.Combi:

C. |Air chaud uniguement

C.1 |Combinaison d'air chaud et micro-ondes

C.2 Combinaison d'air chaud et micro-ondes
"™ |avec une proportion plus importante en micro-ondes

3. Ensuite, réglez une température entre 100°C et 210°C a
I'aide des touches fléchées.

i REMARQUE:
Dans le fonctionnement combiné, il est possible de régler
des températures jusqu'a 180°C au maximum seulement.

Confirmez votre saisie a 'aide de la touche Instant.Start.
Vous entrez la durée désirée de la cuisson a l'aide des
touches fléchées.

o &~

Par exemple: Programme G, & 180°C, 8 min. de durée de
cuisson.
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Messages d’erreur
+ Pendant le fonctionnement, I'écran affiche ,Err2“.

La température dans 'espace de cuisson a dépassé la
valeur de température réglée.

Il est possible que la température sélectionnée pour cette
préparation soit insuffisante. Veuillez procéder a une correc-
tion du réglage.

+ Pendant le fonctionnement, I'écran affiche ,Err3“.

Il 'a été impossible d'atteindre la valeur de température
préréglée pendant le lapse de temps défini.

Veuillez procéder a une correction du réglage.

Fonctionnement du grill et du grill combiné

Pour griller, veuillez utiliser la plaque de grill. Utilisez de la
vaisselle résistante a la chaleur et placer 'aliment a griller
directement sur la plaque de grill.

Les grands produits alimentaires épais sont grillés directement
sur la plague tournante!

Il n'est pas nécessaire de ,préchauffer” le grill, car le grill a
infrarouge génére immédiatement des rayons de chaleur.

Si vous voulez préparer des mets en service combiné micro-
ondes/grill, vous devez respecter les points suivants:

Pour les aliments gros et épais, comme par ex. les rétis de
porc, la durée au micro-ondes est par conséquent plus longue
que pour les aliments petits et minces. Pour le grill, le rapport
est inverse. Plus I'aliment est proche du grill, plus il dore
rapidement. Cela signifie que si vous préparez des gros rotis
en service combiné, la durée de grill est éventuellement plus
courte que pour les petits rotis.

Pour le fonctionnement du grill et le grill combiné, veuillez
procéder comme suit:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

2. Appuyez sur la touche Grill.Combi/Conv.Combi.
Vous sélectionnez un des programmes par I'actionnement
répété de la touche Grill.Combi/Conv.Combi:

G. |[Grill uniguement

G.1 |Combinaison de grill et de micro-ondes

G.2 Grill et de micro-ondes combinés
" |a une proportion plus élevée en grill

27.03.2008 10:51:09 Uhr



3. Vous entrez la durée désirée de la cuisson a l'aide des
touches fléchées.

Par exemple: Programme G2, durée de cuisson 10:30 min.

Etape Touche Affichage
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'arréte et I'écran affiche
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Tableau service combiné

Durée

Aliments/mets Quantité approx.en | Recouvrir
min.

Viande, charcuterie
Beeuf, porc ou 500 ¢ 10-12 non
Veau en morceau 750 g 12-15 non
Cotelette de porc | g5 12-14 non
fumée et salée
Roti de viande 500 ¢ 13-15 non
hachée
Saucisse vien- 2009 5.3 non
noises
Saucisses de
Francfort 2009 2-3 non

Conseil: tourner la viande a la mi-temps, poursuivre la cuisson
pendant 3 & 5 minutes; Enduire le réti de viande hachée de blanc

d’oeuf'E iiiuer les saucisses avec une fourchette.

Bou!llon de 1000 g 13-15 non
volaille
Morceaux de 250 g 4-5 non
poulet

Conseil: faire cuire dans le propre jus sans liquide, tourner une

fois! Eoursuivre la cuisson iendant 4 3 5 minutes.

Truite, bleue 3004 5-6 non
Filet de poisson 300¢g 3-4 non
Conseil: tourner a la mi-temps de cuisson, poursuivre la cuisson
pendant 3 a 5 minutes.

Programme de cuisson individuel

Lorsque vous désirez entrer un programme de cuisson person-
nalisé pour des préparations bien déterminées, il est possible
de combiner celui-ci avec des programmes Performances du
four & micro-ondes et du grill/combiné (G., G.1, G.2) et/ou air
chaud/combiné (C., C.1,C.2).

Procédez par exemple de la maniére suivante:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.
2. Sélectionnez la puissance désirée du four a micro-ondes en
appuyant une / plusieurs fois sur la touche MicroPower.
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3. Vous entrez la durée de cuisson a l'aide des touches fléchées.

4. Sélectionnez un des programmes C., C.1,C.2, G., G.1 ou
G.2 en appuyant une ou plusieurs fois sur la touche Grill.
Combi/Conv.Combi.

5. Les touches fléchées vous permettent d’entrer la durée
désirée de la cuisson.

Par exemple: Durée de cuisson de 3:00 min. par une puissance
du four & micro-ondes & 100% et a la suite 9:00 min. de grill.

Etape Touche Affichage
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 YAVA 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Pour démarrer, appuyez sur la touche Instant.Start.

Une fois le temps écoulé, 'appareil s'arréte et I'écran affiche
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

1 REMARQUE:

Ainsi, il est possible de combiner un maximum de 4
séquences de cuisson consécutives. Vous pouvez également
commencer le programme par un réglage grill/combiné ou air
chaud/combiné.

Fonctions spéciales
Démarrage automatique:

Vous pouvez également démarrer le micro-ondes ou un réglage
grilllcombiné ou air chaud/combiné a une heure prédéterminée.
A cet effet, réglez d'abord 'heure.

P. ex. pour démarrer automatiquement le four & micro-ondes,
procédez comme suit:

1. Appuyez sur la touche Stop.Cancel.

2. Sélectionnez la puissance désirée du four a micro-ondes en
actionnant une ou plusieurs fois sur la touche MicroPower.

3. Entrez la durée de cuisson désirée a 'aide de la touche
fléchée désirée.

4. Appuyez pendant plus de 2 secondes sur la touche Pre-
setClock. Un signal sonore retentir et I'écran affiche I'heure
actuelle. Le premier chiffre clignote.

5. Vous entrez 'heure de démarrage désirée a l'aide des
touches fléchées.

6. Appuyez sur la touche PresetClock. Un signal prolonge
retentit.

1 REMARQUE:
Lorsqu’une autre fonction a été programmée, I'écran
affiche alors le message correspondant.

Par exemple: Durée de cuisson de 12:30 min. par une
puissance a 100%, heure du démarrage 14h20.
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Etape Touche Affichage

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 /N7 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /N 14:20
6 PresetClock 14:20

1 REMARQUE:

*  Lorsque vous désirez visualiser encore une fois 'heure du
démarrage, appuyez sur la touche PresetClock.
L'appareil se met en marche a I'heure préréglée.

/N DANGER:

+ Risque d’'incendie! Faites toujours fonctionner I'appareil
sous surveillance uniquement. Pour la cuisson a retarde-
ment dans le temps, toujours régler le temps de sorte que
I'appareil soit sous surveillance adéquate pendant son
fonctionnement.

*Ne pas faire fonctionner le four a micro-ondes a vide.

Si vous en sortez les articles a cuire avant 'heure, vous
devez appuyer sur la touche Stop.Cancel.

Une fois le temps écoulé, I'appareil s'arréte et I'écran affiche
END. Sortez-en alors le produit alimentaire.

Rappel automatique

Une fois l'opération de cuisson terminée, un bipe sonore vous
rappelle toutes les 2 minutes que vous devez retirer les mets.

Ce rappel est annulé par l'ouverture de la porte ou par
I'actionnement de la touche Stop.Cancel.

Blocage

Appuyez sur la touche Stop.Cancel pendant plus de 2
secondes pour verrouiller I'appareil. Le blocage est affiché dans
le display. La fonction des éléments de commande est bloquée.
Appuyez de nouveau sur la touche Stop.Cancel pendant plus
de 2 secondes pour déverrouiller 'appareil.

Messages d’erreur

Lécran affiche ,Err0“ ou ,Err1* pendant le fonctionnement.
Dans ce cas le probleme se situe au niveau du systeme de
commande électronique.

Nettoyage

Arrétez le four & micro-ondes et débranchez la fiche du secteur.

Espace intérieur

+ Maintenez l'intérieur du four propre. Les éclaboussures et
les liquides ayant débordé sur les parois du four peuvent
étre enlevés a 'aide d'un chiffon mouillé. Lorsque le four est
trés encrassé, on peut aussi se servir d'un détergent doux.
Priere de ne pas utiliser des détergents agressifs.
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+  Essuyez la fenétre a l'intérieur et a I'extérieur avec un chiffon
mouillé et enlevez régulierement les éclaboussures et les
taches en provenance de liquides débordés.

Parois extérieurs

*  Les parois extérieures du four ne doivent étre nettoyées
quavec un chiffon mouillé. Veillez a ce qu'il 'y a pas d'eau
qui pénétre par les ouvertures dans le four.

* Veuillez n'utiliser qu'un chiffon mouillé pour le nettoyage du
four. Pour nettoyer les touches des fonctions, ouvrez d’abord
la porte du four a micro-ondes pour éviter une mise en
marche intempestive de I'appareil.

i REMARQUE:
Pour éviter toute mise en marche intempestive, vous pouvez
également bloquer les touches. Voire ,Blocage” page 32.

Accessoires

+ Il convient de nettoyer occasionnellement I'assiette en verre
a l'aide d'un liquide pour vaisselle ou dans le lave-vaisselle.

*  Nettoyer régulierement I'anneau de rotation et le fond a
lintérieur du four. Vous pouvez dter I'anneau de rotation
et le rincer a la main. Ici, vous pouvez utiliser un détergent
doux ou un produit pour laver les vitres. Bien sécher apres.
Veillez a correctement remettre I'anneau apres.

*+ Rincez la grille a la main dans un bain de ringage. Ces
éléments constitutifs ne conviennent pas au lavage au lave-
vaisselle.

Odeur

«  Pour enlever les odeurs désagréables du four a micro-
ondes, placez une écuelle remplie d’eau et de jus de citron
allant au four & micro-ondes dans le four et chauffez-la
pendant env. 5 minutes. Essuyez ensuite le four avec un
chiffon mouillé.

Eclairage four

+  Pour remplacer 'éclairage du four, veuillez-vous adresser a
un magasin spécialisé prés de chez vous.

Données techniques

MOGBIE ...t MWG 769 H
AlIMENERLION: .o e 230V, 50 Hz
Consommation:

MICTO-ONAES: 1..vvveveereereriesieeies st 1280 W

chaleur traditionnelle: ... 1000 W

O e 1000 W
Puissance MICro-0NdES:........vurererneerernrenerseeseeseesseeeenns 800 W
VOIUME AU FOUF: oo 22 litres
Classe de ProteCtion: ..........reereeesnserssssssessessesesssesieees [
POIAS NEL: ..o 13,7kg
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Cet appareil a été controlé d’apres toutes les directives europé-
ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la
compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil
a été fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date
d’achat (ticket de caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les
défauts de I'appareil ou des accessoires découlant d'un vice de
matériau ou de fabrication au moyen d’une réparation ou, selon
notre estimation, au moyen d’un remplacement. Les prestations
dans le cadre de la garantie n'entrainent aucune prorogation

de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle
garantie !

FRANGAIS

Le justificatif de garantie est le regu. Sans ce justificatif, aucun
remplacement gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent
étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil
complet, dans son emballage d‘origine, accompagné de votre
preuve d'achat, a votre revendeur.

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d'usure ainsi que
le nettoyage, I'entretien ou le remplacement de piéces d'usure
ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d'intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Aprés écoulement de la durée de garantie, les réparations
peuvent étre effectuées, contre paiement, par le commerce
spécialisé ou le service de réparation.

)i

Signification du symbole ,,Elimination*

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communautgé.
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ESPANOL

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ninglin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (tire de la clavija no del cable), cuando no quiera
utilizar el aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga
que dejar su lugar de trabajo, desconecte siempre el
aparato o retire la clavija de la caja de enchufe (por favor tire
de la clavija y no del cable).

«  Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

*  No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+  Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifos no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance.

/N aviso!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

«  Para proteger a nifios 0 personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato sélo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningun
juguete. No deje jugar a nifios pequefios con ello.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.
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1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

ilmportantes indicaciones de seguridad!

Se ruega leer estas indicaciones cuidadosamente
y guardarlas bien para su posterior utilizacion.

No calentar en el microondas cojines rellenos de granos,
huesos de cereza o gel. jPELIGRO DE INCENDIO!

Aviso: En caso de que la puerta o la obturacion de goma
de la puerta estén danadas, no se puede poner en marcha
el aparato, hasta que una persona especializada no lo haya
reparado.

Aviso: En ninglin caso repare el aparato por su cuenta,
sino contacte a un servicio autorizado. Excepto para la
persona especializada, para los demas significa un peligro
realizar trabajos de mantenimiento o de reparacion, que
exijan descubrir la cubierta que normalmente asegura la
proteccion contra la exposicion a la radiacién de la energia
por microondas.

Aviso: Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerra-
dos. jExiste peligro de explosion!

Advertencia: No coloque el microondas en ningun armario.
Observe que mantenga una distancia minima de por lo
menos 20 cm de todos lados del equipo entre armarios,
paredes, etc. para contar con una ventilacion apropiada.
Aviso: Nifios y personas decrépitas solamente podran
utilizar el aparato de coccidn sin vigilancia, si se ha
realizado una instruccion adecuada por la persona que
normalmente vigila el proceso. La instruccién debe hacer
posible que las personas puedan utilizar el aparato de
coccion de forma segura y que entiendan los peligros del
uso incorrecto.

Aviso: Si se hace uso del aparato en el modo de funciona-
miento combinado, los nifios deberan usar el aparato sdlo
bajo la vigilancia de una persona adulta. Esto se debe a las
altas temperaturas que origina el aparato.

Nota: EI microondas no esta previsto para calentar/cocer a
animales vivos.

Solamente utilice vajilla apropiada como:

Vidrio, porcelana, ceramica, vajilla de plastico resistente al
calor o vajilla especial para microondas.

Al calentar o al cocinar alimentos en materiales inflamab-
les, como pueden ser recipientes de plastico o de papel, se
tiene que observar con frecuencia el aparato de microondas
para cocinar, causado por la posibilidad de una inflamacién.
En caso de emision de humos se ruega desconectar el apa-
rato y retirar la clavija de la caja de enchufe. Mantenga la
puerta cerrada, para apagar posible llamas que aparezcan.
Aviso demora en la ebullicion: En la ebullicidn, sobre todo
al recalentar liquidos (agua) puede ocurrir, que la tempera-
tura de ebullicién se haya alcanzado; pero que las tipicas
burbujas de vapor todavia no suban. El liquido no hierve de
forma uniforme. Esta llamada demora en la ebullicién puede,
al apartar el recipiente con una leve vibracion, causar una
repentina formacion de burbujas de vapor y originar que
rebase el agua. |Existe peligro de quemarse! Para conseguir
una ebullicién uniforme, se ruega colocar una varilla de
vidrio o algo similar, no metélico, en el recipiente.

27.03.2008 10:51:12 Uhr



Se ruega no calentar liquidos en recipientes cerrados.
iExiste peligro de explosion!

El contenido de biberones y tarros con alimentacion infantil
se debe remover 0 agitar y revisar la temperatura antes de
su uso. Existe peligro de quemarse.

Alimentos con cascara o piel, como huevos, salchichas,
conservas de vidrio cerradas, etc., no se deben calentar en
el microondas, ya que podrian explotar, aunque el calenta-
miento haya sido finalizado por microondas.

El marco de la puerta y la obturacién, asi como piezas
vecinas, en caso de que estén sucias, deben ser limpiadas
cuidadosamente con un pafio himedo.

Limpie el microondas con regularidad y retire restos de
alimentos del interior.

Si se ha limpiado mal el aparato puede destruirse su
superficie, lo cual acortaria su duracion y podria originar
situaciones peligrosas.

iSimbolos en el aparato!

PresetClock Reloj:
En relacién con las teclas de flecha

para ajustar la hora

AutoDefrost A Teclas de flecha
Time.Weight Para ajustar la hora o para ajustes de
V temperatura y peso

Stop.Cancel Stop/Borrado

Una pulsacién para parar el proceso
de coccion

Dos pulsaciones para borrar el

programa

bloguear el aparato

Pulsar 3 segundos para bloquear/des-

Instant.Start Inicio del programa

AN avIso: iSuperficie caliente!
Durante el funcionamiento del aparato pueden estar las
superficies tactiles muy calientes.

Description de los elementos de mando
Descripcion de las piezas

1 Rejillas de ventilacion

2 Panel de control con display
3 Cubierta

4 Anillo de rozamiento

5 Parrilla

6 Eje de mando

7 Cerradura de puerta

8 Ventana del microondas

9 Plato giratorio

Las teclas del panel de manejo

MicroPower

Potencia:
Seleccion de los grados de potencia del
microondas

Grill.Combi
Conv.Combi

Aire caliente/Combinado Parrilla/
Combinado

Aire caliente:
Exclusivo funcionamiento de aire
caliente, controlado por termostato

Aire caliente /Combinado:
Aire caliente y microondas trabajan
alternativamente

Parrilla:
Para asar a la parrilla y gratinar

Parrilla/Combinado:
Parrilla y microondas trabajan alternati-
vamente

Empleo conforme al uso presctrito
Este aparato sirve:

+ para calentar y cocer alimentos sélidos o liquidos,
* paragratinar y asar a la parilla alimentos sdlidos.

Solamente esta destinado para esta finalidad y tan sélo se
puede utilizar para esto. Se puede utilizar Gnicamente de la

manera descrita en el manual de instrucciones. El aparato no se

debe usar para fines comerciales.

Todas las demas aplicaciones se consideran como no con-
formes al uso prescrito y pueden originar dafios materiales o
incluso darios personales.

Clatronic International GmbH no se responsabiliza por los
darios que se originen a causa de un empleo no conforme al
uso presctito.

Puesta en marcha

+ Encaso de que hubiera restos de fabricacion o de aceite
en la carcasa o sobre el elemento de calefaccion, puede

formarse al inicio humo u olor. Esto es un proceso normal y

desaparecera después de varios usos.
Se aconseja seriamente proceder de siguiente manera:

Ajuste el aparato en la funcion de aire caliente o de parrilla

y deje que funcione varias veces sin alimento de coccion.
Ocupese de que haya suficiente aireacion.

/\ ATENCION:
iEl uso sin alimento sélo se puede realizar en la funcion

de aire caliente o de parrilla, no es posible en el funciona-

miento combinado o de microondas!
+ Retire todo el accesorio que se encuentre en el espacio

AutoCooking

Programas de coccion:
Seleccion de un programa automatico
pulsando repetidamente
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interior de coccion, desempaquételo y coloque el anillo de
rozamiento en el centro. Coloque de tal manera el plato de
vidrio sobre el eje de mando que éste encaje en las hen-
diduras del eje conductor y de esta forma poder conseguir
una colocacion fija.

Supervise el aparato si tiene algunos defectos visibles,
sobre todo en la zona de la puerta. Si hubiera defectos

de cualquier tipo, de ninguna forma se debera poner en
marcha el aparato.
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+ Para evitar perturbaciones de otros aparatos al poner en
marcha el microondas, no coloque su aparato cerca de
otros aparatos electronicos.

Con la siguiente lista le facilitamos la seleccion de vajilla apropi-
ada para el microondas:

Lo . : - Apropiado para
«  Sihubiera, retire el film de plastico de la carcasa.. . . prop p' .
- . , Material micro- . aire  combi-
+ Introduzca la clavija en una caja de enchufe con tomatierra ondas parrilla caliente nacion*
230V, 50 Hz y correctamente instalada. -~ —
Recipiente de vidrio s s g o
resistente al calor
Uso del aparato - —
o o _ _ Recipiente de vidrio no 0 o - -
Indlcqmones de interés en el funcionamiento resistente al calor
del microondas Recipiente -/plato de
+ Su aparato trabaja con radiacion de microondas que ceramica resistente sl i Si Sl
calienta en muy corto tiempo las particulas de agua en los al calor
alimentos. En este proceso no hay radiacion calorifica y por Recipiente de plastico
ello casi nada de tostado en los alimentos. apropiado para el Si no no no
= * Caliente con este aparato solamente alimentos. microondas
,cz’ + Nofriaenel m_icroondas ya que el aceite caliente podr(a Papel de cocina Si no no no
= estropear el microondas y originar quemaduras en la piel. Bandeja de metal no Si S no
& - Solamente caliente de 1-2 raciones a la vez. Si no pierde el . . .
i o Parrilla no Si Si no
aparato en eficacia. Lamina de alumin
«  Parainterrumpir el proceso de coccidn pulse la tecla Stop. dmina de aluminio y no Si Si no
Cancel recipiente de lamina

« Microondas suministran directamente energia. Por ello no *) Combinacion de parrilla con microondas o con aire caliente.

es necesario precalentar los alimentos.

+ Nunca ponga el aparato en marcha en vacio y en servicio
de microondas.

+  Elhorno tradicional no se puede reemplazar por el microon-
das. El microondas sirve principalmente para:

Ajuste de la hora

[ ] e

1 INDICACION:

En la primera conexion se encenderan primero todas las
indicaciones de display, a continuacion apareceran dos

+  Descongelacion de productos congelados
+  Calentamiento rapido de alimentos o bebidas
«  Coccion de comidas

puntos parpadeando.

* Pulse la tecla Stop.Cancel.
+ Pulse la tecla PresetClock. La indicacion cambia a ,0:00".

Indicaciones para el funcionamiento de asar a la parrilla y La primera ciffa parpadea. :
. ; : Con ayuda de las teclas de flecha puede insertar la hora
el funcionamiento combinado q
eseada.

+ Como en el funcionamiento de asar a la parrilla y el funcio- + Pulse la tecla PresetClock. Las segundas cifras parpade-

namiento combinado se utiliza calor radiante, se ruega usar an.

solamente vajilla resistente al calor. + Con ayuda de las teclas de flecha puede insertar el minuto
+  Sisolamente utiliza el funcionamiento de asar a la parrilla, deseado.

también puede utilizar vajilla de metal o de aluminio — pero + Pulse de nuevo la tecla PresetClock o espere unos

no al utilizar el funcionamiento combinado o de microondas. segundos.

+ No coloque nada sobre la parte superior de la carcasa. Esta
se calentard. Deje las rejillas de ventilacion siempre libres.

«  Se ruega utilizar la parrilla para acercar el alimento que se
quiera asar al elemento calorifico.

La hora nueva se activa.

Manejo del microondas

Coloque la comida que quiera calentar en la vajilla apropiada.
Abra la puerta y ponga la vajilla en el centro del plato de vidrio.
Se ruega cerrar la puerta. (Por razones de seguridad, el aparato
sblo se activara al estar cerrada la puerta).

Vajilla apropiada para el microondas

+  El'material ideal para el uso en un microondas es transpa-
rente y permite a la radiacion de microondas calentar los
alimentos de forma homogénea. 1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Presionando una o varias veces la tecla MicroPower, podra
regular la potencia del microondas.

+ Laradiacién de microondas no puede penetrar por metal,
por ello, no se debe utilizar recipientes o platos de metal.
+ No utilice cuencos de papel de material reciclado, ya que

! : | Potencia en el Potencia Camoo
puedgn colntlener pequenas cantujades de metal que visualizador como  en vatios mpo
podrian originar chispas o incendios. . o de aplicacion
C | dondos/ovalad . ad elegido en % (aprox.)

+ Cuencos o platos redondos/ovalados son mas apropiados 100 800 Calentamiento rapido
que cuadrados ya que en los cantos los alimentos podrian 80 640 el
rebosar hirviendo. 5 450 Continuacion

de la coccidn

36

05-MWG 769 H_Unique.indd 36 27.03.2008 10:51:14 Uhr



3.

Potencia en el Potencia
. : Campo
visualizador como  en vatios de aplicacion
40 320 Derretir queso etc.
Descongelacion de
20 160 productos conge-
lados

Con ayuda de las teclas de flecha ajusta la duracion de
coccidn deseada.

Paso Tecla Indicacion
1 Stop.Cancel
2 /NS d.2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Start

5. Parainiciar el proceso presione la tecla Instant.Start.

Por ejemplo: Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
10:00 minutos de coccion en 100% de potencia. el display aparecera END. Ahora retire el alimento.
Paso Tecla LCIEMI  En la tabla a continuacion se suministra informacion para la
1 Stop.Cancel descongelacién manual.
2 MicroPower 10 0P
3 /N 10:00 Tabla descongelacion
4 Instant.Start . . | Tiempo | Tiempo de
o _ Alimento / plato Cant Potengla aprox. en| descongela-
Para iniciar el proceso presione la tecla Instant.Start. El dad | envatios | . o cion
tiempo de coccion se orienta segun la cantidad y el tipo Carne, embutido
del contenido. Con un poco de practica aprendera rapido Came
cuanto tiempo supone el tiempo de coccion de los distintos (de vaca, de 5004 160 14-18 10-15
alimentos.
. Leélzrf&o) 1000g | 160 | 25-30 | 20-25
1 INDICACION: Escalope
La coccion en un microondas es mucho mas rapida que chuleta ’ 2009 160 4-6 5-10
enun hornp convenmonall; Si no esta seguro, es prefgrlble Came picada 2504 160 6.8 510
ajustar el tiempo de coccion mas bajo y si es necesario Salchicha frita
aumentarla. salchicha cocida| 209 | 160 4-6 °-10
Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato Fiambre 3009 160 4-6 5-10

y en el display aparecerd END. Ahora puede apartar la
comida.

Interrumpir o cortar el proceso de coccion

Si desea interrumpir el proceso de coccion, pulse la tecla
Stop.Cancel o abra simplemente la puerta.

Si después se quiere continuar con el proceso de coccidn,
debe cerrar la puerta y pulsar la tecla Instant.Start.

Si desea cortar el proceso de coccion por completo, pulse
dos veces la tecla Stop.Cancel.

Descongelacion automatica

Para la descongelacion automatica de carne congelada, aves

congeladas y marisco congelado, proceda de siguiente manera:

1.
2.

P w

Pulse la tecla Stop.Cancel.

Pulse una tecla de flecha. Ahora se encuentra en el progra-

ma descongelacion. Pulsando repetidamente las teclas de

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido

la mitad de tiempo, tapar piezas delicadas, trocear la came picada,

retirar piezas ya descongeladas, separar rodajas de embutido.
Carne de ave

Pollo 1000 g 160 20-25 10-15
Trozos de pollo | 500 ¢ 160 12-15 5-10
Pato 1700 g 160 25-40 20-25
Trozos de

ganso, 500 ¢ 160 12-18 10-15
trozos de pavo

currido la mitad de tiempo, tapar las alas y los muslos.

Atencion: Retirar el liquido que salga de la descongelacion y tener

cuidado que no entre en contacto con los demas alimentos.

Consejo: Dar la vuelta a la carne de ave después de haber trans-

Carne de caza
Lomodecorzo | 1000 ¢ 160 20-35 20-30
Lomo de liebre | 500 g 160 12-13 10 - 20

Consejo: Dar la vuelta una vez, cubrir los lados.
Pescado

flecha, seleccione uno de los programas de descongelaci- Cangrejos de

on: mar. qambas 250 ¢ 160 5-7 5-10
d.1 Descongelacion de carne de 0,1 —2,0kg Trucha 340 g 160 4-6 5-10
d.2 Descongelacion de aves de 0,2 - 3,0kg Pgscado entero | 500 ¢ 160 7-10 10-15
d.3 | Descongelacion de Marisco de 0,1 —I9,9kq Filete de 250 g 160 5.7 510

Pulse la tecla Instant.Start, para confirmar su seleccion. pescado

Seleccione un peso con las teclas de flecha.
Por ejemplo: 2,0 kg de aves para la descongelacion.
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Frambuesas,

fresas 2509 160 4-6

5-10

Conse'|o: Remover reietidas veces| dar la vuelta con frecuencia.
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,Descongelacion y coccidn de verdura”.

4 piezas

. .. | Tiempo | Tiempo de % . | Tiempo

Alimento / plato C: : ;' :: tveant;:;g aprox.en| descongela- Alimento / plato C::(:' :: tvear:%: aprox.en|  Cubrir
minutos cion minutos

Cerezas, Estofado de ) :
Giruelas 250 g 160 5-7 5-10 came con pasta 450 g 800 2-25 si
Compota Carne, albondi-
de manzana 5009 160 9-12 5-10 gademasade | 450¢ 800 |25-35 si
Consejo: Remover con cuidado es decir trocear con cuidado. patata y salsa

Consejo: Humedecer anteriormente un poco y remover entreme-
dias.

Carne

Consejo: Colocar el pan y la reposteria sobre papel de crespon
de cocina para que absorba la humedad, reposteria delicada

descongelar muy breve.
Productos lacteos

Panecillos 160 ca.1-3 5 Escalope,

Pan 1000g | 160 | 13-15 | 8-10 empanado | 209 | 80 | 1-2 no
Pande molde | 500¢ 160 5-6 5-10 Albondigas, )

Bizcocho 5000 | 160 | 6-8 | 5-10 4 piezas g | 80 ] 34 no
Bizcocho de Trozo de

fruta 1 obra 160 2-3 2-3 came asada 250 ¢ 800 2-3 no
Tarta 1 obra 160 05-1 3-5 Consejo: Dar unas pinceladas con aceite, para que el empanado
Tarta 1200 g 160 10-12 30-60 no se reblandezca.

Carne de ave

1/2 pollo 450 g 800 35-5 no
Fricasé de 400g | 800 | 3-45 s
gallina

Mantequilla 250 ¢ 160 5-7 10-15 Consejo: Dar unas pinceladas con aceite y remover entremedias.
Fequesin | 2500 | 60| 6.8 [ 510 | [
Nata 200 g 160 3-5 2-3 Pasta, arroz
Consejo: Apartar el papel de aluminio, remover después de haber 1 racion 150 ¢ 800 1-2 si
transcurrido la mitad de tiempo, batir la nata cuando esté todavia 2 raciones 3009 800 25-35 Si
media congelada. Patatas 5009 800 3-4 Si
Calentamiento Sopas | salsas
- - - Caldoclaro, T} 5o | 800 | 1-15 s
El calentamiento de alimentos es un punto fuerte del microon- plato 9 '
das. Liquidos o comidas con temperatura de frigorifico se Sopa con
pueden calentar rapidamente a una temperatura de ambiente o trozitos .
de consumo, sin haber utilizado muchas ollas. de otros 2509 | 800 15-2 S|
. o . alimentos
\I;glsc,) :gesrqﬁgisé ;r;ic\i/g::dos para fglentar las comidas son soIarr_1ente Salsy 503 800 = 5
 Yaque ol fempo dapenda fuiamenta
mente de la temperatura de partida y de la composicion de la Imentacion para beoes
comida. Por ello se recomienda revisar de vez en cuando sila Leche 100ml | 480 | 05-f no
Papilla 200 g 430 1-15 no

comida ya esta suficientemente caliente.

Tabla - Calentamiento

. . | Tiempo
. Canti- | Potencia ,
Alimento / plato . |aprox.en|  Cubrir
dad | en vatios minutos
Agua, 11taza 150 g 800 05-1 no
Agua, 05| 500 g 800 35-5 no
Agua, 0,751 75049 800 5-7 no
Café, 1 taza 150 g 800 05-1 no
Leche, 1 taza 150 ¢ 800 05-1 no

Atencion: Para evitar el retardo de ebullicion, introduzca una varilla
de vidrio o algo similar (nada metalico) en el recipiente. Remueva

bien la bebida antes de beberla.

Escalope, pata-

tas y verduras 25-35 si

38

05-MWG 769 H_Unique.indd 38

Consejo: Agitar o remover bien. jComprobar la temperatura!

Coccion
Consejos utiles para la coccion

Oriéntese en los valores indicativos de la tabla de coccion y
de las recetas. Observe el proceso de coccion, hasta que vaya
tomando préctica.

Puede abrir en cada momento la puerta del aparato. El aparato
se desconectara de forma automatica. Se conectara de nuevo
al cerrar la puerta.

Alimentos del frigorifico, necesitan un poco mas de tiempo para
la coccion que aquellos con temperatura de ambiente.

Cuanto mas compacta sea una comida, mas tiempo necesita para
su coccion. Por ello un trozo de carne més bien grande necesita
mas tiempo de coccion que un asado de carne trozeada, aunque
tengan el mismo peso. Para grandes cantidades se recomienda
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iniciar la coccion con la potencia maxima y después seguir con la
potencia media conseguiendo de esta forma una coccion uniforme.

Comidas planas cuecen antes que comidas altas, por ello

se deberia repartir los alimentos en el plato de forma plana.
Piezas més finas, p.ej, muslos de pollo o filetes de pescado, se
deberian colocar hacia el interior y dejar que se solapen.

Cantidades pequerias cuecen antes que cantidades grandes.
Es vélida siguiente regla general:

Cantidad doble = casi el doble de tiempo
Mitad de cantidad = mitad de tiempo

Si para un plato no encuentra la indicacion de horario adecua-
da, es valida siguiente regla:

cada 100 g aprox. 1 minuto de tiempo de coccion
Todos los alimentos que tape en el horno, también deberia
tapar en el microondas.

Una tapadera evita que se sequen los alimentos. Para tapar
los alimentos puede utilizar un plato dado de vuelta, papel de

. .. | Tiempo
. Canti- | Potencia .
Alimento / plato . |aprox.en| Cubrir

dad | en vatios LI
Carne con salsa 400 ¢ 640 10-12 Si
Estofado de carne,
asado de 500 ¢ 640 10-15 Si
carne frozeada
Filetes de vaca ;
rellenos 250 ¢ 640 7-8 Si

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
| Carne de ave *)

Fricasé de gallina | 250 g 640 6-7 si
Sopa de gallina 200 g 640 5-6 Si

Consejo: Remover entremedias, reposar de 3-5 minutos.
Pescado

Filete de pescado 3009 640 7-8 i
Filete de pescado 400 ¢ 640 8-9 Si
Consejo: Después de haber pasado la mitad de tiempo dar la
vuelta al pescado, recocinar de 3-5 minutos.

| Descongelacion y coccion d

pergamino o laminas para microondas. Col lombarda 4504 540 r
‘s Espinacas de hoja | 300 g 640 1-13 Si
Tabla Coccion Colflor 200g | 640 | 7-9 s
, .| Tiempo Alubias verdes .
Alimento / plato C: : ;" :: tve:t::;: aprox.en| Cubrir cortadas 2009 640 8-10 S
minutos Brécol 300 g 640 8-9 Si
Guisantes 3009 [ 640 | 7-8 s
Berenjenas 5009 640 7-10 si Colinabo 3009 640 13-15 si
Coliflor 500 g 640 8- si Puerro 200 g 640 10- 11 si
Brécol 500 g 640 6 - Si Maiz 200 g 640 4-6 Si
Achicoria 5009 640 6-7 si Zanahorias 200 ¢ 640 5-6 si
Guisantes 5009 640 6-7 Si Col de Bruselas 3009 640 7-8 si
Hinojo 500 g 640 8-11 si Espinacas 450 ¢ 640 12-13 Si
Alubias verdes 3009 640 13-15 si 6009 640 15-17 si
Patatas 500 ¢ 640 9-12 Si Consejo: Cocer con 1-2 cucharas soperas de liquido, remover en-
Colinabo 5009 640 8-10 si tremedias es decir trozear con cuidado, recocinar de 2-3 minutos,
Puerro 500 g 640 7-9 si condimentar primero al servir la comida.
Mozarca 2509 | 640 [ 7-9 si
Zanahorias 5009 640 8-10 si Potaje 5009 640 13-15 si
Pimiento 500 g 640 6-9 Si Sopa con trocitos .
ColdeBruselas | 300 | 640 | 7-10 S de ofros alimentos | 209 | 640 | 7-8 s
Esparrago 3009 640 6-9 si Sopa de crema 5009 640 13-15 Si
Tomates 500 g 640 6-7 si Consejo: Remover entremedias, recocinar de 3-5 minutos.
Zucchini 5009 | 640 9-10 i *) Alimentos precocinados

Consejo: Cortar la verdura en trozos pequefios y cocer con 2-3
cucharas soperas de liquido. Entremedias remover, recocinar de

3-5 minutos| condimentar irimero al servir la comida.

Compota de
manzana, Compo-
ta de pera
Mermelada

de ciruela
Compota

de ruibarbo
Manzanas asadas, -
4 piezas 500 ¢ 640 7-9 si
Consejo: Adadir 125 ml de agua, zumo de limén evita el cambio de
color de la fruta, recocinar de 3-5 minutos.

5009 640 5-8 i

2509 640 4-6 no

2509 640 5-8 i
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Programas automaticos

Con ayuda de la automaticidad puede cocinar de forma
automatica determinadas cantidades de comida. El tiempo de
coccion y la potencia de microondas estan programados.

Para ello proceda de la siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Presione la tecla AutoCooking. Ahora se encuentra en el
programa de coccion. Presionando repetidamente la tecla
AutoCooking seleccione uno de los siguientes programas:

39
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AC-8 | Pescado

Entallar el pescado con anterioridad

3. A continuacion seleccione en los programas AC-1 a AC-6
un peso con ayuda de las teclas de flecha.

Por ejemplo: Cocinar 0,2 kg de verdura fresca.

Paso Tecla Indicacion
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /N 0.2
4 Instant.Start

4. Parainiciar el proceso presione la tecla Instant.Start.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectard el aparato y en
el display aparecerd END. Ahora retire el alimento.

1 INDICACION: CG corresponde a una cucharada.

Aire caliente/Parrilla combinada/
Funcionamiento combinado

Aire caliente y Funcionamiento aire caliente/combinado

Para el modo aire caliente y aire caliente/funcionamiento combi-
nado proceda de siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Pulse la tecla Grill.Combi/Conv.Combi.
Pulsando repetidamente la tecla Grill.Combi/Conv.Combi
seleccione uno de los programas:

C. |Solamente aire caliente

C.1 |Aire caliente y microondas en combinacion

c2 Aire caliente y microondas en combinacion con
" |factor superior de microondas

40
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Cidigo Programa Peso 3. Acontinuacion regule con ayuda de las teclas de flecha una
ArozPasta | 0 kg | 02kg [03kg temperatura entre 100°C y 210°C.
Arroz - :
y . . 1 INDICACION:
o avemas | 180l 330 m 480 ml)cuorr la comic En el funcionamiento combinado s6lo se podran regular
E’qasztaa temperaturas hasta 180°C.
ademas 1300 mi 600 mi 1900 miIno cubri a comida 4. Confirme su insertacion con ayuda de la tecla Instant.Start.
5. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la duracién de
agua a
Verdura,fresca| 0,2k | 03kg | 04kg|05kg|0,6kg|07kg|08kg coccion deseada.
AC-2 | Ademas Por ejemplo:
206 | 206 | 2CG |4CG | 4CG | 4CG | 4CG jemp’o:
agua Programa C, en 180°C, Tiempo de coccion 8 minutos.
43| Ve 01| 03kg | 04kg |05k | 06K | 07k |08k Paso Tecla Indicacion
congelada
3002]350 daa pror. 80100 ! Stop.Cancel
| V2] 99 V2 | COesponda & aprok, SR 2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
AC-4 |Palomitas | Se ruega utlizar exclusivamente palomitas en bolsas
para mictoondas 3 A:; 180C
s |20 100 4 Instant.Start
: iNo cubrir ! jAtencion con el retardo de ebullicion! 5 AV 08:00
045kg]0,65kg| : 5
AC-6 |Patatas | No pincharlas patatas, b st
colocarlas con distancia sobre el plato giratorio. 6. Parainiciar el proceso presione la tecla Instant.Start.
A7 Pizza 015 kg Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
(calentar) T el display aparecerd END. Ahora retire el alimento.
20 Kg

Avisos de error
*  Durante el funcionamiento aparece en el display «Err2».

La temperatura en el espacio de coccidn ha soprepasado el
valor de temperatura preajustado.

Posiblemente se ha seleccionado una temperatura muy
baja para esta preparacion. Se ruega corregir el ajuste.

+  Durante el funcionamiento aparece en el display «Err3».

El valor de temperatura preajustado no se pudo alcanzar
durante el tiempo previsto.

Se ruega corregir el ajuste.

Parrilla y Funcionamiento parrilla/combinado

Para asar a la parrilla se ruega utilizar la parrilla. Utilice una
vajilla apropiada y resistente al calor o coloque los alimentos a
asar directamente sobre la parrilla.

iAlimentos grandes y gruesos se asan directamente sobre el
plato giratorio!

No es necesario “precalentar” la parrilla, ya que la parrilla
infrarroja genera inmediatamente calor radiante.

Al preparar comida en el funcionamiento combinado microon-
das-parrilla deberia prestar atencion a lo siguiente:

Para alimentos grandes y gruesos, como p.ej. asado de cerdo,
el tiempo de coccion en el microondas es mas largo que para
alimentos pequefos y planos. Sin embargo en el funciona-
miento de parrilla es al contrario. Cuanto mas cerca esté
el alimento de la parrilla, mas rapido se asa. Esto significa
que si prepara trozos grandes de carne con el funcionamiento
combinado, puede ocurrir que el tiempo de coccion sea mas
corto que para trozos pequefios de carne asada.
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Para el funcionamiento parrilla y parrilla/combinado proceda de
siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Pulse la tecla Grill.Combi/Conv.Combi.
Pulsando repetidamente la tecla Grill.Combi/Conv.Combi
seleccione uno de los programas:

G. [Solamente parrilla

G.1 |Parrilla y microondas en combinacion

G2 Parrilla y microondas en combinacion
"~ |con factor superior de parrilla

3. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la duracion de
coccion deseada.

Por ejemplo:
Programa G2, Tiempo de coccion 10:30 minutos.
Paso Tecla Indicacion
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. Parainiciar el proceso presione la tecla Instant.Start.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

Tabla funcionamiento parrilla/combinado

Tiempo
Alimento/ plato | Cantidad aprox. en Cubrir
minutos
Carne de vaca, de 5009 10-12 no
cerdoodeterneral . g 0-15 o
en una pieza
Carne de
cerdo cocida y 500 g 12-14 no
ahumada
Asado de 500 ¢ 13-15 o
carne picada
Salchicha
de Viena 2009 2-3 no
Salchicha cocida 2009 2-3 no

Consejo: Dar la vuelta a la carne después de haber transcurrido
la mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos, untar clara de huevo
sobre el asado de carne picada, pinchar la salchicha con un
tenedor.

Carne de ave

ol para 1000 g 13-15 o
acer sopa
Trozos de pollo 250 g 4-5 no

Consejo: Dejar cocinar sin liquido en su propio jugo, dar la vuelta
una vez, recocinar de 4-5 minutos.

05-MWG 769 H_Unique.indd 41

Tiempo
Alimento/ plato | Cantidad aprox. en Cubrir
minutos
Trucha, azul 3009 5-6 no
Filete
de pescado 300g 3-4 no
Consejo: Dar la vuelta al pescado después de haber transcurrido
la mitad de tiempo, recocinar de 3-5 minutos.

Programa de coccion individual

Si desea insertar un propio programa de coccion para
determinadas preparaciones, puede hacerlo con ayuda de los
programas Potencia del microondas y Parrilla/Combinado (G.,
G.1, G.2) y/o Aire caliente/Combinado (C., C.1, C.2).

Proceda de siguiente manera:

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla-
MicroPower la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la duracion de
coccion deseada.

4. Seleccione pulsando una o varias veces la tecla Grill.
Combi/Conv.Combi uno de los programas C., C.1, C.2,
G..G1o0G.2.

5. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la duracion de
coccion deseada.

Por ejemplo: 3:00 minutos de tiempo de coccidn con el
100% de potencia de microondas y a continuacion 9:00
minutos de parrilla.

Paso Tecla Indicacion
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /N 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Para iniciar el proceso presione la tecla Instant.Start.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

1 INDICACION:

De este modo podra combinar hasta 4 diferentes secuencias
de coccidn una tras otra. También puede iniciar el programa
con un ajuste parrilla/combinado o aire caliente/combinado.

Funciones especiales
Inicio automatico

Puede iniciar el microondas o también un ajuste parrilla/combi-
nado o aire caliente/combinado a un horario determinado. Para
ello, ajuste primero la hora.

Para conectar p.ej. el microondas de forma automética, proceda
de siguiente manera:

M
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ESPANOL

1. Pulse la tecla Stop.Cancel.

2. Seleccione presionando una o varias veces la tecla
MicroPower la potencia de microondas deseada.

3. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la duracion de
coccion deseada.

4. Presione la tecla PresetClock méas de 2 segundos. Suena
un tono de sefial y la indicacion cambia a la hora actual.
Parpadea el primer digito.

5. Con ayuda de las teclas de flecha inserte la hora de inicio
deseada.

6. Pulse la tecla PresetClock. Suena una sefial mas larga.

1 INDICACION:
Si se ha programado otra funcion, aparecera la indicacion
correspondiente en el display.

Por ejemplo: 12:30 minutos de tiempo de coccidn con el
100% de potencia de microondas, hora de inicio: 14 :20h.

Paso Tecla Indicacion

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 YANVA 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20

1 INDICACION:

+  Sidesea ver la hora de inicio nuevamente, presione la
tecla PresetClock.

+ Alahora preajustada se iniciara el funcionamiento del
aparato.

I\ AVISo:

+ iPeligro de incendio! Ponga el aparato fundamental-
mente bajo vigilancia en marcha. En el caso de la coccion
con diferencia de hora ajuste siempre el tiempo de tal
manera que esté vigilado a la hora de funcionamiento.

+ Nunca ponga el microondas en marcha estando vacio. Si
retira el alimento a cocer con antelacion, debe anular el
programa con la tecla Stop.Cancel.

Al haber transcurrido el tiempo, se desconectara el aparato y en
el display aparecera END. Ahora retire el alimento.

Memoria automatica

Después de haber finalizado el proceso de coccion, cada 2
minutos le recordara un tono de piar que debe apartar su plato
del microondas.

Abriendo la puerta o pulsando la tecla Stop.Cancel se descon-
ectard esta memoria.

Bloqueo

Pulse la tecla Stop.Cancel més de 2 segundos, para bloquear
el aparato. El bloqueo se indicara en el visualizador. La funcién
de los elementos de mando esta bloqueada. Pulse de nuevo
la tecla Stop.Cancel més de 2 segundos, para suprimir el
bloqueo.

42
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Indicaciones de fallos

Durante el funcionamiento aparece en el visualizador “Err0” o
“Err1”. En este caso existe un problema en el control electré-
nico.

Limpieza
Desconecte el microondas y retire el enchufe.

Espacio interior

+  Mantenga limpio el espacio interior del horno. Salpicaduras
y liquidos derramados en las paredes del horno se pueden
quitar con un pafio humedo. Si el horno esta muy sucio
también se puede usar un detergente suave. Por favor no
utilice detergentes agresivos.

+ Limpie la ventana por afuera y por adentro con un pafo
humedo y elimine con regularidad las salpicaduras y las
manchas de los liquidos derramados.

Paredes exteriores

* Las paredes exteriores de la carcasa solo se deberian
limpiar con un paiio himedo. Tenga atencién de que no
entre ninglin agua en las aberturas de la carcasa y con ello
en el interior del aparato.

+ Para lalimpieza de los interruptores por favor también utilice
s6lo un pafio humedo. Para la limpieza de los interruptores
de funcién abra con anterioridad la puerta del microondas
para evitar una conexion por descuido del aparato.

i INDICACION:
Para evitar una conexion por descuido del aparato, puede
bloquear también las teclas. Véase ,Bloqueo” pagina 42.

Accesorios

+  De vez en cuando deberia limpiar el plato de vidrio con un
liquido lavavajillas o en el lavavajillas.

+ Elanillo giratorio y el suelo interior del horno deberian
ser limpiados con regularidad. El anillo giratorio se puede
extraer y limpiar a mano. Para ello, puede utilizar detergente
suave o liquido para limpiar ventanas. A continuacion seque
todo bien. También preste atencidn de que a continuacion el
anillo sea colocado correctamente.

+ Lave la parrilla a mano en un bafio jabonoso. Estas piezas
no son apropiadas para la limpieza en el lavavajillas.

Olor

+ Para eliminar olores desagradables del microondas, colo-
que en el horno un cuenco apropiado para el microondas
conteniendo agua y zumo de limdn, calentado esto aprox. 5
minutos. A continuacion limpie el horno con un pafo suave.

lluminacion de horno

+  Para recambiar la iluminacion del horno dirijase por favor a
un taller especializado en su cercania.

27.03.2008 10:51:20 Uhr



Datos técnicos

MOEIO:......eeeeeeeeeeeeeee s MWG 769 H
SUMINIStro de teNSION ..o 230V, 50 Hz
Consumo de energia:

MICTOONAAS: ....vvvevrrrrreeresreesessssessesss s eeessees 1280 W

AN CAIBNTE. ..vvvveeeceereee e 1000 W

AR .ot 1000 W
Potencia asignada de salida de microondas:...........c.c....... 800 W
Volumen espacio de COCCION: ........c..eeereeerreereermeesersenens 22 Litros
Clase de ProteCCioN: ........ocueeeereeeeeneereereeeeeeseeeeessseesessseeeees I
PESO NBIO: .o 13,7kg

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tensién y se ha
construido segun las mas nuevas especificaciones en razon de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabi-
lizamos con una garantia de 24 meses a partir de la fecha de
compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente
de los defectos del aparato y de los accesorios, que se hayan

originado por defectos del material o de la fabricacion. Depen-
diendo de nuestra estimacion se realizara una reparacion o un
cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni
se incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de
compra. Sin este comprobante no se podra realizar un cambio o
una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su
embalaje original junto con la factura a su agente comerciante.

iDefectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste,
como también la limpieza, mantenimiento o el recambio de
piezas de desgaste no recaen en la garantia e iran al cargo del
cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.

Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las
reparaciones por el concesionario o por el servicio de reparaci-
ones. Los gastos iran al cargo del cliente.
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)i

Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
0n de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos
que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal.

43

27.03.2008 10:51:21 Uhr

ESPANOL



PORTUGUES

Instrucoes gerais de seguranca

Antes de pér este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrucoes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
0 aparelho a disposicéo de terceiros, entregue-lhes também as
Instrucdes de Utilizagéo.

«  Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a
finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este aparelho
ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao ar livre.
Mantenha-o protegido do calor, de irradiacao solar directa,
da humidade (n&o o imergir de forma alguma em quaisquer
liquidos) e de arestas agucadas. Nao utilize o aparelho com
as maos molhadas. No caso de o aparelho ficar himido ou
molhado, retire imediatamente a ficha da tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de
avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe
pela ficha e n&o pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso
de ter de se ausentar do local onde o aparelho estiver a
funcionar, desligue-o sempre ou retire a ficha da tomada
(puxe pela ficha e ndo pelo fio).

+ Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+ Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos Nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificacdes.

+  Utilize apenas acessorios de origem.

+ E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranca’“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranca dos seus filhos, n&o deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papelao, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

/N aviso!
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+ Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengao a que este aparelho
s6 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho néo é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrucoes de uso

Indicagdes importantes para a sua seguranca estdo marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atencéo a estas
indicacdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

I\ AVISo:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

44
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/\ ATENGHO:
Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICACAO: Realca sugestdes e informagcées para si.

Instrucoes de segurancga importantes!

E favor ler com toda a atencdo e guardar para futuras
consultas.

N&o aquecer travesseiros recheados com graos, cereijas
com carogo ou gelatina no forno microondas. PERIGO DE
INCENDIO!

Adverténcia: se a porta ou as juntas da mesma apresen-
tarem danos, o aparelho n&o podera ser posto a funcionar
antes de ter sido reparado por um técnico da especialidade.
Adverténcia: ndo proceda, de modo nenhum, a reparagao
do aparelho por si proprio. Contacte um técnico da especi-
alidade. Para qualquer outra pessoa, sera altamente peri-
goso executar trabalhos de reparagdo ou de manutengao
que exijam a remogao de qualquer cobertura que assegure
a protecgdo contra radiagdes provenientes da energia de
microondas.

Adverténcia: Nao aqueca liquidos em recepientes fecha-
dos. Perigo de explosao!

Aviso: Nao coloque o microondas num armario. Preste
atencéo a que sejam mantidos de todos os lados do
aparelho pelo menos 20 ¢cm de distancia para ventilagao até
aos armarios, paredes ou outros.

Aviso: O aparelho s6 podera ser usado sem vigilancia (e
apenas com a fungdo de cozedura) por criangas € pes-
soas enfraquecidas, depois de se ter instruido as mesmas
de maneira a ficarem aptas a utiliza-lo de forma segura

e a compreenderem 0s perigos de um manuseamento
incorrecto.

Aviso: Sempre que 0 aparelho trabalhe no modo de funcio-
namento combinado e tendo-se em conta as temperaturas
que persistirdo, 0 mesmo nao podera ser utilizado por
criangas, excepto se estiverem sob vigilancia de pessoas
adultas.

Nota: O microondas nao se destina a aquecer animais vivos.
Utilize sémente lougas adequadas como:

Vidro, porcelana, ceramica, plasticos resistentes ao calor e
lougas especiais para a micro-ondas.

Quando se aquecerem ou cozinharem comidas em
materiais inflamaveis, tais como recipientes de plastico ou
de papel, 0 microondas tera de ser vigiado frequentemente,
pois tais materiais poderdo incendiar-se.

Em caso de formagéo de fumo deve-se desligar o aparelho
e retirar a ficha de corrente. Conserve a porta fechada para
extinguir a chama que possa surgir.

Aviso retardamento da ebulicéo: Ao cozinhar, especial-
mente ao aquecer mais uma vez os liquidos (agua) pode
acontecer que a temperatura de ebulicdo seja atingida, mas
que as bolhas tipicas de vapor ainda ndo tenham subido.
Os liquidos n&o fervem regularmente. Este chamado
retardamento de ebulicdo pode ser originado por uma leve
vibracéo ao se retirar o recipiente, 0 que leva uma repentina
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formagao de bolhas de vapor e com isso podera trans-
bordar o liquido. Perigo de queimadura! Para se conseguir
um fervimento regular coloque por favor no recipiente uma
vareta de vidro ou semelhante mas que né&o seja metalico.
O conteudo das garrafinhas para bebés e os frascos com
comida de bebés tera de ser remexido ou agitado e a tem-
peratura tera de ser verificada antes de utilizar. Ha perigo
de queimadura.

Alimentos com casca ou pele, como ovos, salsichas, assim
como conservas em boides fechados, etc. ndo podem ser
aquecidos no microondas, pois poderao explodir mesmo
depois de ter terminado 0 aquecimento.

O caixilho/a junta da porta e as suas proximidades deveréao
ser limpas cuidadosamente com um pano himido, no caso
de estarem sujas.

Limpe regularmente o microondas e remova restos de
alimentos do seu interior.

No caso de se limpar mal o aparelho podera isto originar o

estrago da superficie deste e assim influénciar a durabilida-

AutoCooking

Programas de cozedura:
Selecgdo de um programa automatico
premindo vérias vezes

PresetClock

Reldgio:
Em ligagdo com as teclas com setas
para configurar as horas

AutoDefrost
Time.Weight A

N/

Teclas de setas

Para configurar as horas ou valores de

temperatura ou de peso

Stop.Cancel

Stopp/Apagar

Premir uma vez para parar o procedi-
mento de cozedura

Premir duas vezes para apagar o
programa

Manter 3 segundos premido para
bloquear/desbloquear o aparelho

Instant.Start

Start do programa

de do aparelho bem como possivelmente também podera
levar a situaces perigosas.

Simbolos no aparelho!

£\ avIso: Superficie quente!
A tempreratura pode, durante o funcionamento do aparelho,
ser muito elevada nas superficies expostas.

Descricao dos elementos de manejo
Classificagcao dos elementos

1 Ranhuras de ventilagdo

2 Gampo de comando com ecra
3 Cobertura

4 Anel escorregadio

5 Grade da grelha

6 Eixo de accionamento

7 Fecho da porta

8 Janela

9 Prato girador

As teclas do painel de comando

MicroPower Poténcia:
Selecgao dos graus de poténcia do
microondas
Grill.Combi Ar quente/misto Grelha/misto
Conv.Combi

Ar quente:
Funcionamento exclusivo de ar quente,
comandado por termostato

Ar quente /misto:
Ar quente e microondas trabalham
alternadamente

Grelha:
Para grehar e gratinar

Grelha/misto:
Grelha e microondas trabalham
alternadamente

05-MWG 769 H_Unique.indd 45

Utilizacao conforme a sua finalidade

Este aparelho serve para:

aquecer e cozer géneros alimentares solidos e liquidos,
para gratinar e grelhar géneros alimentares solidos.

Apenas foi concebido para esta finalidade e s6 pode ser usado
para tal. S deve ser utilizado como descrito nas Instrugées de
utilizagdo. Nao pode utilizar este aparelho para fins industriais.

Qualquer outra utilizagao é considerada como contraria a finali-
dade e pode levar a danos materiais ou mesmo pessoais.

A Clatronic International GmbH néo se responsabiliza por danos
causados pela utilizagao indevida do aparelho.

Modo de p6r em funcionamento

Se se encontrarem residuos do acabamento ou de 6leo na
caixa de revestimento ou na componente de aquecimento,
pode no inicio dar-se o caso de formagao de fumo e de
odores. Trata-se aqui de um processo normal, que deixara
de ocorrer depois de repetida utilizacéo.

Aconselha-se urgentemente a proceder da seguinte forma:

Coloque o aparelho em ar quente ou na fungéo grelhar e
deixe-o funcionar variadas vezes sem viveres. Atenda a que
haja ventilagao suficiente.

/\ ATENGAO:

A utilizagdo sem viveres so pode ser executada com o
funcionamento do ar quente ou do grelhador, no funcion-
amento combinado ou no funcionamento de microondas
néo é possivel!

Retire todas as partes acessorias fornecidas que se encon-
trem no sitio de cozimento, desembrulhe-as e cologque o
anel escorregadio no meio. Coloque o prato de vidro sobre
0 eixo de accionamento de tal maneira que este encaixe
no empeno da arvore de accionamnto e que assente bem
sobre esta.

Controle o aparelho com respeito a estragos visiveis,
especialmente na parte da porta. No caso de estragos
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n&o se devera de qualquer forma pér em funcionamento o
aparelho.

+ Para evitar avarias em outros aparelhos existentes, ndo
coloque o seu aparelho muito perto dos outros aparelhos
eléctricos.

+ Retire todas as folhas de proteccao que eventualmente
estejam pegadas a carcaga.

+ Meta a ficha de corrente numa tomada de contacto de pro-
teccéo para 230 V, 50 Hz (ciclos por segundo) que esteja
instalada correctamente.

Utilizacao do aparelho
Curiosidades sobre o funcionamento de micro-ondas

+ O seu aparelho trabalha com irradiagdo de micro-ondas, a
qual aguece em muito pouco tempo particulas de agua que
se encontram nas comidas. Aqui ndo existe qualquer irradi-
acao de calor e por isso quase que nenhuma “tostadela”.

+ Aquega s6 alimentos neste aparelho.

+ Néo frite no forno microondas, porque 0 6leo quente pode
danificar o forno e dar origem a queimaduras de pele.

+ Aqueca s6 1-2 porgdes de cada vez. De outra forma o
aparelho perdera em eficiéncia.

+ Parainterrupgdo do procedimento de cozedura prima a
tecla Stop.Cancel.

+ A micro-ondas fornece imediatamente toda a energia.
Assim ndo € necessario um aquecimento antecipado.

+Nunca ponha o aparelho a funcionar no modo de microon-
das, quando estiver vazio.

+ O forno de micro-ondas n&o podera substituir o seu forno
normal. Este serve principalmente para:

+  Descongelar productos congelados / gelados

+ Aquecimento ou fervimento rapido de comidas e
bebidas

+  Cozimento de comidas.

Indicagdes para utilizacao de grelhas e de aparelhos
combinados

« Uma vez que na utilizagdo de grelhas e de aparelhos
combinados € utilzado aquecimento de irradiagao, utilize
soémente lougas resistentes ao calor.

+  Emcaso de utilizagdo so6 para grelhar podera também
utilizar lougas de metal e de aluminio — mas nunca no caso
da utilizagdo de aparelhos combinados ou de micro-ondas.

+ Nao coloque nada em cima da carcaga. Esta fica muito
quente! Deixe as fendas de ventilagao sempre livres.

«  Utilize a grade da grelha para aproximar mais a comida a
cozinhar do elemento de aquecimento.

Loica adequada para microondas

+ O material ideal para usar no microondas € transparente e
permite a radiagdo das microondas de aquecer os alimen-
tos regularmente.

+ Asradiacdes de microondas ndo podem infiltrar-se no metal,
n&o se devendo por isso usar recipientes ou pratos de metal.

+ Nao utilize recipientes de papel reciclado, pois estes podem
conter pequenas particulas de metal, que podem dar
origem a fagulhas e a fogos.
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* Recipientes e pratos redondos ou ovais sao mais ade-
quados do que os com cantos, pois 0s alimentos podem
aquecer demais nos cantos e sair para fora dos mesmos.

Com a lista abaixo ajuda-mo-la a seleccionar a loiga adequada
para o forno microondas:

Adequado para

Material micro-  grelha- ar combi-

ondas dor quente nacao*
Recipiente de vidro , . . ,
resisFt)ente ao calor sim sim sim sim
Recipiente de vidro « - « .
nao Pesistente a0 calor | "% 1140 a0 a0
Recipiente ou prato
ceramico resistente sim sim sim sim
ao calor
Recipiente de
plastico adequado ao sim nao nao nao
microondas
Papel de cozinha sim nao nao nao
Bandeja de metal nao sim sim nao
Grade da grelha nao sim sim nao
Folha de aluminio ou
recipiente de folha de nao sim sim nao
aluminio

*) Combinagao de Grelha com microondas ou com ar quente.

Ajustamento do tempo

i INDICAGAO:
Ao ligar brilham primeiro todas as indicagdes do ecra, depois
visualizam-se dois pontos.

+  Prima a tecla Stop.Cancel.

+  Prima a tecla PresetClock. A indicagédo muda para ,0:00°.
O primeiro algarismo pisca.

+ Com ajuda das teclas de seta marque a hora desejada.

+ Prima a tecla PresetClock. Os segundos algarismos
piscam.

«  Com ajuda das teclas de seta marque os minutos deseja-
dos.

+ Volte a premir a tecla PresetClock ou espere alguns
segundos.

A hora nova é activada.

Manejo da micro-ondas

Coloque a comida a aquecer numa louga adequada. Abra a
porta e coloque o recipiente no centro do prato de vidro. Fechar
a porta. (Por motivos de seguranca o aparelho s6 funciona com
a porta fechada).

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Escolha por meio do carregar uma ou muitas vezes a tecla
de MicroPower a capacidade desejada para a micro-on-
das.
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3.

A capacidade es- A capacidade

colhidaapareceno  emVatio  Lugar de emprego

mostrador em % (cerca)
100 800 Aqguecimento rapido
80 640 Cozimento
60 480 Continuar a cozer
Derretimento de
o S queijo etc.
Descongelamento
de pecas congela-
20 160 das s6 no caso de
tempo ajustado

Com ajuda das teclas de seta marque o tempo de cozedura
desejado.

Por exemplo: 10:00 min de duragd@o de cozedura a 100%
de poténcia.

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 10:00
4 Instant.Start

Para iniciar carregue na tecla Instant.Start. O tempo de
cozimento estd relacionado com a quantidade e a natureza
do contetido. Com um pouco de prética aprende depressa a
calcular o tempo de cozimento.

1 INDICAGAO:

O cozimento na micro-ondas faz-se muito mais rapida-
mente do que num forno. Se ndo esta bem seguro, ajuste
0 tempo de cozimento mais curto e depois se necessario
continue a cozer.

Depois de decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no
ecrd visualiza-se END. Depois retire a comida.

Interromper ou parar procedimento de cozedura

Se desejar interromper o procedimento de cozedura, prima
a tecla Stop.Cancel e abra simplesmente a porta.

Se quiser entdo dar continuagéo ao procedimento de coze-
dura, tem de fechar a porta e premir a tecla Instant.Start.
Se quiser parar o procedimento de cozedura de vez, prima
duas vezes a tecla Stop.Cancel.

Descongelar automaticamente

Para descongelar automaticamente carne congelada, aves ou
marisco proceda do seguinte modo:

1.
2.

w

Prima a tecla Stop.Cancel.

Prima uma tecla de seta. Encontra-se agora num programa
de descongelamento. Premindo repetidamente as teclas de
setas, seleccione um dos programas de descongelamento:

d.1 Descongelar carne de 0,1 -2,0kg
d.2 Descongelar aves de 0,2-3,0kg
d.3 Descongelar marisco de 0,1 -0,9kg

Prima a tecla Instant.Start, para confirmar a sua selecgao.
Seleccione entdo com ajuda das teclas de setas um peso.
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Por exemplo: descongelar 2,0 kg de aves.

Passo Tecla Indicacéo
1 Stop.Cancel
2 /N d.2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Start

5. Prima para iniciar a tecla Instant.Start.

Depois de decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no ecra
visualiza-se END. Retire entdo a comida.

Na tabela seguinte obtem informagdes sobre o descongelamen-
to manual.

Tabela de descongelamento

Producios Quani. | cdsde | ™2 | Gopon
alimenticios / dade |cerca em|CEC@ €M | oimento
Comidas minutos |

vatio posterior
Carne e salsichas

Carne (Vaca, vitela, 500 ¢ 160 | 14-18 | 10-15
porco) em pedaco 1000 g 160 25-30 | 20-25
Escalopes, Costeletas | 200 g 160 4-6 5-10

PORTUGUES

Carne picada 250 g 160 6-8 5-10
Salsichas para fritar, ) )

Salsicha (Bockwurst) | 2209 | 160 | 4-6 | 5-10
Carnes frias 300¢g 160 4-6 5-10

Conselho: Depois de meio tempo virar a carne, partes sensiveis
devem-se cobrir. Dividir a carne picada, as partes que ja estao

congeladas devem-se retirar'| Seiarar as fatias das carnes frias.

Frango 10009 | 160 | 20-25 | 10-15
Partes de frango 5004 160 | 12-15 | 5-10
Pato 17009 | 160 | 25-40 | 20-25
Partes de ganso e de ) )

berua 500 ¢ 160 | 12-18 | 10-15

Conselho: Virar a ave depois de meio tempo, as asas e as pernas
devem-se cobrir.

Atencao: Deitar fora o liquido de descongelamento e n&o pdr em
contacto com outras comidas.
| Animais de caca

Costeletas de veado 1000 g 160

Lombo de lebre 500 g 160 12-13 | 10-20
Conselho: Virar uma vez e cobrir as bordas.

Camardes, Shrimps 250 g 160 5-7

Trutas 3409 160 4-6 5-10
Peixe completo 500¢ 160 7-10 | 10-15
Filetes de peixe 2509 160 5-7 5-10

Conselho: Remexer muitas vezes, virar muitas vezes.

Framboesa,
Morangos
Cerejas, Ameixas 250 g 160 5-7 5-10
Compota de maca 5009 160 9-12 | 5-10
Conselho: Remexer cuidadosamente ou dividir.

2509 | 160 | 4-6 | 5-10

27.03.2008 10:51:24 Uhr



PORTUGUES

Conselho: Colocar 0 pao e os biscoitos sobre papel vegetal de

Productos | Cepe Tempo Tempode| o ductos Quanti- | SaPa- | Tempo .
alimenticios / Quanti- | cidade || descon- alimenticlos/Comidas | dade | ©ldade |cercaem/ Cobrir
Comidas dade |cercaem minutos gelamento vatio | minutos

vatio nosterior
1/2 frango 450g | 800 [ 35-5 | ndo
Péezinhos 4 pecas 160 ca.1-3 5 Fricassé de galinha 400 ¢ 800 3-45 sim
Pao 1000 g 160 13-15 ] 8-10 Conselho: pinselar com 6leo e mexer de vez em quando.
Phodeiomas | 5009 | 160 | 5-5 | 510
Bolos secos 5009 160 6-8 | 5-10 Massa, arroz 1 porcao | 150 ¢ 800 1-2 sim
Bolo de frutas 1 peca 160 2-3 2-3 2porcdes| 3009 800 |25-35] sim
Torta 1 peca 160 05-1 3-5 Batatas 5009 800 3-4 sim

1200 g 160 10-12 | 30-60 Conselho: molhar levemente antes.

Sopas / Molhos

as natas devem-se bater ainda meio congeladas.

cozinha o qual absorve a humidade. Pastéis sensiveis so se dvem Caldo 1 prato 250 ¢ 800 1-15 sim
descongelar um pouco. Sopa com

scompantameno | 209 | 80 | 15-2 | sim
Manteiga 250 ¢ 160 5-7 10-15 Molho 250 ¢ 800 1-2 sim
Queio mole 2500 | 160 | 6-8 [ 5-10
Natas 200 ¢ 160 3-5 2-3 Leite 100 ml 480 05-1 nao
Conselho: retirar a folha de aluminio, remexer apds meio tempo; Puré, papa 2009 480 1-15 nao

Conselho: Agitar bem ou remexer. Verificar a temperatura!

Aquecimento

O reagquecimento e 0 aquecimento é a maior qualidade da
micro-ondas. Liquidos e comidas que estao frias no frigorifico
podem-se levar muito facilmente a temperaturas do ambiente ou
de comer sem se ter de utilizar muitos tachos e panelas.

Os tempos de aquecimento indicado na tabela seguinte s6
poderdo ser valores aproximados, uma vez que o tempo
necessario varia muito e depende da temperatura original e da
constituicao das comidas. Por isso recomendamos verificar de
vez em quando se a comida ja esta suficientemente quente.

Tabela de aquecimento

. | Capa- | Tempo

Productos Quanti- | ,
; . . cidade [cercaem| Cobrir

alimenticios/Comidas | dade N I
Liquidos
Agua, 1 chavena 150 g 800 05-1 nao
Agua, 0,51 5009 800 35-5 ndo
Agua, 0,751 750 g 800 5-7 nao
Café, 1 chavena 150 g 800 05-1 nao
Leite, 1 chavena 150 g 800 05-1 ndo

Atencao: Contra retardo de ebuligdo devera colocar uma vara de
vidro ou semelhante (nada metalico) no recipiente e mexer bem
antes de beber.
Pratos completos
Escalopes, batatas

e lequmes 450 ¢ 800 |25-35| sim
Guisado com massa 450 g 800 2-25 sim
Garne, bolinho de .

batata e molho 450 ¢ 800 |25-35| sim
Conselho: molhar levemente antes e mexer de vez em ﬁuando.
Escalopes panados 2009 800 1-2 nao
Almondegas, 4 pecas 500 ¢ 800 3-4 nao
Carne assada 250 g 800 2-3 nao

Conselho: pinselar com dleo afim de que a cobertura panada ou a
crosta ndo figuem moles.
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Cozimento

Conselhos praticos para o cozimento

Siga os valores de orientagdo da tabela de cozimento bem
como das receitas. Observe o decorrimento do cozimento
enquanto nao tiver muita pratica.

Podera sempre abrir a porta do aparelho. Este desliga-se
automaticamente.

S6 recomegara a funcionar, depois de a porta estar fechada.

Os productos alimenticios que sairem do frigorifico precisam
de mais tempo para cozer do que aqueles que estdo a uma
temperatura de ambiente.

Quanto mais compacta € a comida, quanto mais tempo leva a
cozer. Por exemplo necessita um grande pedago de carne um
tempo de cozimento maior do que carne cortada em pequenos
pedacos na mesma quantidade. Recomenda-se comegar a
cozer grandes quantidades com uma capacidade maxima e
depois continuar a meia capacidade para um cozimento regular.

Comidas chatas cozem mais rapidamente que comidas altas.
Por isso devem-se cortar os alimentos se possivel em fatias
chatas. Partes magras como por exemplo pernas de galinha ou
filetes de peixe devem-se colocar mais no meio ou até sobrepor.

Quantidades pequenas cozem-se mais depressa do que
grandes. Deve-se seguir a regra de experiéncia:

Quantidade dupla = quase o dobro do tempo
Meia quantidade = meio tempo

Se n&o encontrar um tempo certo para uma comida, aqui tem a regra:
Para 100 gramas cerca de 1 minuto de cozimento

Todas as comidas que se cobrem no forno também se deverao
cobrir na micro-ondas.

Uma tampa evita que as comidas sequem. Para cobrir &
adequado um prato virado ao contrario, papel vegetal ou uma
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folha para a micro-ondas. Comidas que devam criar uma crosta
devem-se cozinhar destapadas.

Tabela de cozimento

. | Capa- | Tempo
Productos Quanti- | .
; . . cidade |cercaem| Cobrir

alimenticios/Comidas | dade vatio | minutos
Legumes

Beringela 500 g 640 7-10 sim
Couve flor 500 g 640 8- 11 sim
Bréculos 500 g 640 6-9 sim
Endivias 500 g 640 6-7 sim
Ervilhas 500 g 640 6-7 sim
Funcho 5009 640 8- 11 sim
Feijdo verde 3009 640 13-15 sim
Batatas 5009 640 9-12 sim
Rabano 500 g 640 8-10 sim
Alho-porro 500¢ 640 7-9 sim
Espiga de milho 250 ¢ 640 7-9 sim
Cenouras 5009 640 8-10 sim
Pimento 5009 640 6-9 sim
Couve de Bruxelas 300 ¢ 640 7-10 sim
Espargos 3009 640 6-9 sim
Tomate 5009 640 6-7 sim
Zucchini 500¢ 640 9-10 sim

Conselho: Cortar os legumes em partes e deixar cozer lentamente
com 2-3 colheres de sopa de liquido. Remexer de vez em quando,

deixar cozer mais 3-5 minutos e 0 temierar antes de servir.

Compota de maga ,

ou de pera 500 ¢ 640 5-8 sim
Doce de ameixa 250 ¢ 640 4-6 nao
Compota de ruibarbo 250 ¢ 640 5-8 sim
Magca assada, 4 pecas | 500¢ 640 7- sim

Conselho: juntar 125 ml de &gua, 0 sumo de lim&o evita que a

fruta se tin'a| deixar cozer mais 3-5 minutos.

Carne com molho 400 g 640 10-12 sim
Guisado 500 g 640 10-15 sim
Rolo de carne devaca | 250 640 7-8 sim
Conselho: Mexer de vez em quando, deixar ficar 3 — 5 minutos.
Fricassé de galinha 250 g 640 6-7 sim
Sopa de aves 200 g 640 5-6 sim
Conselho: Mexer de vez em ﬂuando| deixar ficar 3-5 minutos.

. . 3009 640 7-8 sim
Filetes de peixe 400 640 8.9 Sim

Conselho: Virar depois de meio tempo, deixar cozinhar
3-5 minutos.

Descongelar e cozer de legumes

Couve roxacommaca | 450 ¢ 640 14 -16 sim
Espinafre de folhas 3009 640 11-13 sim
Couve de Bruxelas 2009 640 7-9 sim
Feijdo verde 2009 640 8-10 sim
Bréculos 3009 640 8-9 sim
Ervilhas 3009 640 7-8 sim
Rébano 3009 640 13-15 sim
Alho-porro 2009 640 10 - 11 sim
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. | Capa- | Tempo

Productos Quanti- | . .
: . , cidade |cercaem| Cobrir

alimenticios/Comidas | dade vatio | minutos
Milho 2009 640 4-6 sim
Cenouras 200 g 640 5-6 sim
Couve flor 300¢g 640 7-8 sim
) 450 g 640 12-13 sim
Espinafra 600g | 640 | 15-17 | sim

Conselho: Cozinhar com 1-2 colheres de sopa de liquido, remexer
de vez em quando ou separar com cuidado, deixar cozer mais 2-3

minutos e s temperar antes de servir.
Sopas / Prato unico *

Refeicéo de um s6 -
orato 500 g 640 | 13-15 | sim
Sopa com acompan-

hamento de carne ou 300¢ 640 7-8 sim
verduras

Sopa de creme 500 ¢ 640 13-15 | sim

Conselho: Remexer de vez em quando, deixar cozer ainda 3-5
minutos.

*) Comidas ja prontas antes

Programas automaticos

Com a ajuda do automatico podera deixar cozinhar comple-
tamente certas quantidades de comidas. Tempo de cozedura
e poténcia do microondas encontram-se memorizados no
programa.

Siga como indicado:

1. Prima a tecla Stop.Cancel.
2. Prima a tecla AutoCooking. Encontra-se agora no progra-
ma de cozedura.

Seleccione um dos programas premindo repetidamente a
tecla AutoCooking:

Codigo Programma Peso
Arroz/Massa | 0,1 kg | 0,2kg [ 0,3kg
Arroz,
acrescentar | 180 ml { 330 m! {480 ml| Cobrir 0 alimento
AC-1 [4qua
Massa,
acrescentar | 300 ml| 600 ml {900 ml {Né&o cobrir o alimento
dgua
LTS, 09kg |03kg |04 |05k 0549|071 08ig
AC2 /;escos :
égﬁe;%”ar 205 | 2CS | 2CS | 4CS | 40 | 4CS [4CS
Legumes,
AG-3 conoelades 02kg 03k [04kg|0,5kg[06ky|0,7kg |08k
ACA Popcom 3,00z 350z | Corresponde aprox. a 80/100 g
(pipocas) ~ |Por favv|or $0 Usar popcorn em saco para microondas
N 250 ml | 500 ml|
ACS | Liquidos N&o cobrir! Atencdo atrazo da ebuli¢do!
045kg|065 kg |
AC-6 |Batatas Golpear as hatatas, coloca-las distanceadas no prato
rotativo.
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Codigo Programma Peso
Pizza
AC-7 (aquece) 0,15kg
Ao [pae (ool .
Golpear primeiramente 0 peixe

3. Seleccione depois um peso nos programas AC-1 até AC-6
com as teclas seta.

Por exemplo: cozer 0,2 kg de legumes frescos.

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /NS 02
4 Instant.Start

4. Parainiciar prima a tecla Instant.Start.

O aparelho desliga-se depois de passado o tempo e no ecra
visualiza-se END. Retire entdo o alimento.

i INDICACAO: CS corresponde a uma colher de sopa.

Ar quente/misto Grelhador/misto
Funcionamento com Ar quente e com Ar quente/misto

Proceda do seguinte modo para o funcionamento com Ar
quente e para o funcionamento com Ar quente/misto:

1. Prima a tecla Stop.Cancel.
2. Prima a tecla Grill.Combi/Conv.Combi.

Seleccione um dos programas seguintes premindo repetida-

mente a tecla Grill.Combi/Conv.Combi.

C. |Apenas Ar quente

C.1 |Ar quente em combinacdo com microondas

.2 Ar quente em combinag&o com microondas com
" |maior percentagem de microondas

3. Coloque de seguida com ajuda das teclas de setas a
temperatura entre 100°C e 210°C.

1 INDICAGAO:
No funcionamento misto as temperaturas s6 podem ser
configuradas até 180°C.

4. Confirme a sua introdugao com ajuda da tecla Instant.
Start.

5. Com ajuda das teclas de setas introduza a duragéo da
cozedura.

Por exemplo: Programa C, a 180°C, 8 min de duracdo de
cozedura.

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 YANVA 180C
4 Instant.Start
5 /NS 08:00
6 Instant.Start

6. Prima para iniciar a tecla Instant.Start.
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Decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
END. Retire entdo o alimento.

Avisos de erros
+ Durante o funcionamento visualiza-se no ecra ,Err2“.

A temperatura no forno de cozedura ultrapassou o valor da
temperatura configurado previamente.

A temperatura seleccionada para esta preparagéo é
possivelmente demasiado baixa. Proceda por favor a uma
correcgao da configuragao.

+  Durante o funcionamento visualiza-se no ecra ,Err3".

Nao foi possivel alcangar dentro do periodo de tempo
configurado o valor da temperatura introduzido previamente.

Proceda por favor a uma correcgao da configuracéo.

Para grelhar precisa duma grade de grilhar. Utilize lougas resistentes
ao calor ou cologue a comida a grilhar directamente sobre a grelha.

Alimentos grandes, espessos séo grelhados directamente no
prato rotativo!

O aquecimento prévio da grelha ndo é necessario uma vez que
a grelha infra-vermelha produz directamente o calor necessario.

Quando preparar comidas num funcionamento combinado
micro-ondas/grelha devera fazer atengéo ao seguinte:

No caso de comidas grandes e grossas como por exemplo assado
de porco, sera o tempo na micro-ondas muito mais longo do que
se forem pegas pequenas e chatas. No caso de grelhar é porém
o contrario. Quanto mais perto estiver o alimento da grelha,
mais rapidamente este ficara tostado. Quer dizer, se preparar
um grande pedago de assado em funcionamento combinado sera
o tempo de grelhar mais curto do que se for uma pega pequena.

Para o funcionamento do Grelhador e do Grelhador/misto
proceda por favor do seguinte modo:

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Prima a tecla Grill.Combi/Conv.Combi.
Seleccione um dos programas premindo repetidamente a
tecla Grill.Combi/Conv.Combi:

G. |Apenas grelhador

G.1 |Grelhador e microondas em combinacdo

G.2 Grelhador e microondas em combinag&o com maior
"~ |percentagem de grelhador

3. Com ajuda das teclas de setas introduza o tempo de
cozedura desejado.

Por exemplo: Programa G2, 10:30 min duragdo de cozedura

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /N7 10:30
4 Instant.Start

4. Parainiciar prima a tecla Instant.Start.

Decorrido o0 tempo o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
END. Retire entdo o alimento.
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Tabela de funcionamento combinado

Productos
. ‘s . Tempo cerca .
allmgntlcws / Quantidade em minutos Cobrir
Comidas
Carne, Salsichas
Carne de vaca, de 500 ¢ 10-12 nao
porco ou de vitela 750 1915 -
numa peca
Carne de porco 500 g 014 -
fumada
Assado de carne 500 g 13-15 n0
picada
pasichas de 2009 2-3 néo
iena
Salsichas 200¢g 2-3 nao

Conselho: Virar a carne depois de meio tempo e continuar a
cozinhar mais 3-5 minutos. Pinselar a carne assada picada com

clara de ov0'| as salsichas devem-se iicar com um iarfo.

Canja 1000 g 13-15 ndo
Partes de frango 2509 4-5 ndo
Conselho: Cozinhar sem outros liquidos além do molho préprio,
virar uma vez, continuar a cozinhar mais 4-5 minutos.

Truta a0 natural 300¢g 5-6 nao
Filetes de peixe 300g 3-4 nao

Conselho: Virar depois de meio tempo, continuar a cozinhar mais
3-5 minutos.

Programa de cozedura individual

Se desejar introduzir um programa de cozedura especial
para determinadas preparacdes, pode comp6-lo a partir dos
programas Poténcia do Microondas e do Grelhador/misto (G.,
G, G.2) e/ou Ar quente/misto (C., C.1, C.2).

Proceda, por exemplo, do seguinte modo:

—_

Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Premindo vérias vezes a tecla MicroPower seleccione a
poténcia do microondas desejada.

Com ajuda das teclas de setas introduza a duragéo de
cozedura desejada.

Premindo varias vezes a tecla Grill.Combi/Conv.Combi
seleccione um dos programas C., C.1,C.2, G., G.1 ou G.2.
Com ajuda das teclas de seta introduza a duragao de
cozedura desejada.

> w

ol

Por exemplo: 3:00 min de duragdo de cozedura a poténcia
de 100% do microondas e de seguida 9:00 min grelhador.

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N7 09:00
6 Instant.Start

»

Para iniciar prima a tecla Instant.Start.

05-MWG 769 H_Unique.indd 51

Decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
END. Retire entao o alimento.

1 INDICAGAO:

Deste modo pode combinar até 4 sequéncias de cozedura
consecutivas. Também pode iniciar 0 programa com uma
configuragdo de Grelhador/misto ou Ar quente/misto.

Funcoes especiais
Inicio automatico

Pode iniciar 0 microondas ou também uma configuragao Grel-
hador/misto ou Ar quente/misto a uma hora pré-estabelecida.
Para tal configure primeiro o reldgio.

Para iniciar automaticamente o microondas proceda do seguinte
modo:

1. Prima a tecla Stop.Cancel.

2. Premindo vérias vezes a tecla MicroPower seleccione a
poténcia do microondas desejada.

3. Com ajuda das teclas de setas introduza a duracéo de
cozedura desejada.

4. Prima a tecla PresetClock durante mais do que 2
segundos. Ouve-se um sinal e a imagem muda para a hora
actual. O primeiro algarismo pisca.

5. Com ajuda das teclas de setas configure a hora de inicio
desejada.

6. Prima a tecla PresetClock. Ouve-se um sinal prolongado.

1 INDICAGAO:
Se uma fungao foi programada, visualiza-se a indicagao
correspondente no ecra.

Por exemplo: 12:30 min de duragdo de cozedura a potén-
cia de 100%, hora de inicio 14:20.

PORTUGUES

Passo Tecla Indicacao
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /N 14:20
6 PresetClock 14:20
1 INDICACAO:
+  Se desejar ver mais uma vez ver a hora de inicio, prima a
tecla PresetClock.
+ O funcionamento do aparelho inicia-se na hora pré-confi-
gurada.
I avIso:

+ Perigo de fogo! Utilize 0 aparelho basicamente apenas
sob vigilancia. Configure o tempo para cozedura em
diferido sempre de modo a que o aparelho esteja sob
vigilancia adequada durante o funcionamento.

+ Né&o ponha o microondas a funcionar vazio. Se retirar
os alimentos a cozer antes do tempo, tem de parar o
programa com a tecla Stop.Cancel.
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PORTUGUES

Decorrido o tempo o aparelho desliga-se e no ecra visualiza-se
END. Retire entdo o alimento.

Adverténcia automatica

Apos terminar o processo de cozimento sera advertido por um
apito cada 2 minutos de que devera retirar a comida.

Esta meméria € apagada com a abertura da porta ou premindo
a tecla Stop.Cancel.

Bloqueamento

Prima a tecla Stop.Cancel durante mais de 2 segundos, para
bloquear o aparelho. O bloqueamento serd indicado no mostra-
dor. A fungao dos elementos de servigo estéo bloqueados.

Se premir de novo a tecla Stop.Cancel durante mais de 2
segundos, desbloqueia o bloqueamento do aparelho.

Avisos de avaria

No ecra aparece durante o funcionamento “Err0” ou “Err1”.
Neste caso ha um problema com o comando electrdnico.

Limpeza
Desligue o forno microondas e tire a ficha da tomada.

Espaco interior do forno

+Mantenha o interior do forno limpo. Salpicos e liquidos
derramados sobre as paredes interiores do forno podem ser
retiradoscom um pano himido. Se o forno esta muito sujo,
também podeser utilizado um produto de limpeza suave.
Por favor ndo utilize produtos de limpeza agressivos.

+ Limpe a janela para visualizag@o por dentro e por fora com
um pano himnido e retire com regularidade salpicos e man-
chas de liquidos que transbordaram ou foram derramados.

Lados exteriores

+  As paredes exteriores da caixa do microondas devem ser
limpas com um pano hamido. Preste aten¢é&o a que nehuma
agua entre para o interior do forno microondas através das
aberturas da caixa.

+ Paraa limpeza dos botdes utilize por favor também um
pano himido. Para a limpeza do interruptor das fungées
abra primeiro a porta do forno microondas para evitar uma
ligac&o n&o intencionada do aparelho.

1 INDICAGAO:
Para evitar a ligacéo do aparelho por descuido, também pode
bloquear os botdes. Veja em ,Bloqueamento pagina 52.

Acessorios

+  Ocasionalmente dever lavar o prato de vidro com um
produto de lavagem de loica ou na maquina de lavar loiga.

+  Oanelrotativo e o fundo interior do forno devem ser limpos
com regularidade. O anel rotativo pode ser retirado e lavado
amao. Para tal pode utilizar um produto de limpeza suave
ou produto limpa-vidros. Enxuge bem de seguida. Preste
atencdo a que o anel fique de novo bem colocado.

52
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* Lave a grelha de grelhar @ mao com agua e detergente
suave. Esta componente n&o é adequada para limpeza na
maquina de lavar loiga.

Cheiro

+ Para eliminar cheiros desagradaveis do microondas, colo-
que uma tijela adequada para forno microondas com agua
e sumo de limao no forno e aqueca-a durante aprox.
5 minutos. Limpe depois o forno com um pano macio.

lluminagao de forno

+  Para mudar a iluminagéo ao forno, dirija-se por favor a uma
oficina da especialidade nas suas imediages.

Caracteristicas técnicas

MOEIO:.......eeeeeieeceri e MWG 769 H
Alimentacao da Cormente: ..........cvvveeenerereeereerneinens 230V, 50 Hz
Consumo de energia:

MICTOONAAS: ....vvvevrerserrersessesies s esaees 1280 W

AN QUENEE ..ot 1000 W

QrelNadOor ... 1000 W
Poténcia de saida dimensional do microondas:................. 800 W
Capacidade do forn0:........cc.reeeeermeerneeneiserireeseeieeieeens 22 litros
Categoria de ProtECGAD: ... wuurrereereereirereeeeseeseeeseessesseeeees I
PESO lHQUIAO: ..o 13,7kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tensao, e fabricado de acordo com as mais
novas prescri¢des da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragoes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de
24 meses a partir da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis
- por reparacao, ou, segundo a nossa decisao, por substituicao -
das deficiéncias do aparelho ou dos acessérios que provenham
de erros de material ou de fabricagdo. A prestacéo de servigos
relacionados com a garantia ndo prolongarao a mesma, nem
iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistira prova desta garantia. Sem o
mesmo, ndo sera possivel proceder-se a qualquer troca ou
reparagao gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamen-
te com o taldo de compra, na loja onde 0 mesmo foi comprado.

Nao estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de
acessorios ou de pegas que se desgastem, nem a limpeza, a
manuten¢do ou a substituicdo de pecas que se desgastem,
devendo tais despesas ser reembolsadas!
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A garantia terminarg sempre que tenha havido intervengéo
alheia nos aparelhos.

Apos a garantia

Apbs a expiragdo do prazo de garantia, poderéo ser efectuados
arranjos por pessoal especializado, ou pelos nossos servigos de
reparagdes, contra reembolso.

)i

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que nao pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terao,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

PORTUGUES

Daré igualmente a sua contribuic&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electrénicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre 0s locais onde podera entregar tais aparelhos.

53

05-MWG 769 H_Unique.indd 53 27.03.2008 10:51:30 Uhr



Norme di sicurezza generali A\ AVISO:
Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni- di ferite.
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate /\ ATTENZIONE:

I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso. Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggett.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo 1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

ITALIANO

prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (si raccomanda di afferrare il connettore e
non il cavo quando si effettua questa operazione) allorché
non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano
manifestate anomalie.

Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Se si dovesse assentarsi dal posto di lavoro, spegnere e
disconnettere sempre I apparecchio, (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo).

Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il nos-
tro servizio di assistenza tecnica 0 un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

N AWVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non & un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all” apparecchio:
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Importanti avvertenze di sicurezza!

Leggere attentamente e conservare per I'uso futuro.

| cuscini riempiti con miglio, gel oppure noccioli di ciliegia non
vanno scaldatinella microonde. PERICOLO DI USTIONI!
Attenzione: se lo sportello o le guarnizioni dello sportello sono
danneggiate, il forno non puo essere usato prima che siano state
effettuate riparazioni da una persona addestrata allo scopo.
Attenzione: non riparare mai il forno direttamente,
contattare un esperto autorizzato. Tranne che per 'esperto,
per tutti & pericoloso eseguire lavori di manutenzione o
riparazione che richiedano la rimozione di un coperchio che
garantisce la protezione contro le radiazioni dell'energia
microonde.

Attenzione: Non riscaldare liquidi in recipienti chiusi.
Pericolo di esplosione!

Attenzione: Non poggiare la microonde in un armadio.
Osservare che I apparecchio abbia al minimo 20 cm di
distanza dovuta alla ventilazione, da tutti i lati da armad,
pareti, eccetera.

Attenzione: Ai bambini e a persone fragili &€ permesso I
uso dell” apparecchio senza sorveglianza solo se dapprima
sia stata data un’ informazione adeguata che consenta a
questo gruppo di persone di maneggiare I apparecchio in
modo sicuro e capire i pericoli di un uso sbagliato.
Attenzione: Se il funzionamento dell’ apparecchio &
impostato in modo combinato, & consigliabile lasciare usare
" apparecchio ai bambini solo sotto sorveglianza di adulti , a
causa delle temperature che persistono.

Nota: La microonde non € adatta per riscaldare animali
Vivi.

Utilizzare solo stoviglie idonee come:

vetro, porcellana, ceramica, materiale sintetico resistente al
calore o stoviglie speciali per microonde.

Se si desidera riscaldare o cuocere cibi in contenitori
combustibili come di carta o di materia plastica, & neces-
sario sorvegliare la microonde per evitare la possibilita di
combustione.

Se si sviluppa fumo, spegnere I'apparecchio e staccare la
spina. Tenere chiuso lo sportello per soffocare eventuali
fiamme.

Avviso ebollizione rallentata: durante la cottura, soprat-
tutto quando si riscaldano liquidi (acqua) puo accadere che
la temperatura di ebollizione sia raggiunta ma che le tipiche
bollicine di vapore ancora non salgano. Lebollizione non &
uniforme. Quando si toglie il recipiente, questo fenomeno
tramite una scossa leggera puo dar luogo ad un’ebollizione
rallentata, provocando quindi una formazione improvvisa di
bollicine di vapore, percio il liquido puo traboccare. Pericolo
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di ustione! Per ottenere un'ebollizione uniforme, mettere nel
recipiente una barra di vetro o qualcosa di simile, ma non
metallo.

* Lapparecchio non deve essere assolutamente riparato
dall'utente. Dopo aver tolto il coperchio c'é pericolo di
radiazioni provenienti dall'energia microonde.

+  Alimenti con guscio 0 scorza, come uova, salami, conserve
sottovetro chiuse ecc. non possono essere riscaldati nel
forno microonde perché possono esplodere anche quando il
riscaldamento da parte delle microonde € terminato.

+ Inpresenza di sporco il telaio dello sportello, la guarnizione
e le parti limitrofe devono essere ripuliti accuratamente con
un panno umido.

+  Pulire accuratamente il forno microonde e togliere residui di
sporco dall'interno.

« Lamancanza di sufficiente pulizia dell’ apparecchio ha
come conseguenza la distruzione della superficie, cio che
puo influenzare la durata di vita dell’ apparecchio e causare
eventualmente situazioni pericolose.

Simboli sull’ apparecchio!

&N AVVISO: Superficie calda!
Durante il funzionamento dell‘apparecchio la temperatura
delle superfici esterne puo essere molto alta.

Descrizione dei comandi
Descrizione dei pezzi

1 Fessure per ventilazione

2 Superficie di comando con display
3 Copertura

4 Anello scorrevole

5 Griglia

6 Asse motrice

7 Sistema di chiusura della porta

8 Finestra di ispezione visiva

9 Piatto girevole

| tasti del pannello di comando

PresetClock | Orologio:
in collegamento con i tasti freccia per

impostare I'ora

AutoDefrost A Tasti freccia
Time.Weight V Per impostare i valori di ora, temperatura
0 peso.

Stop.Cancel Stop/Cancellare

Per arrestare la cottura premere una
volta.

Per cancellare il programma premere
due volte

Per bloccare/sbloccare I'apparecchio

tenere premuto 3 secondi

Instant.Start | Inizio del programma

MicroPower Potenza:
selezione dei livelli di potenza del
microonde

Grill.Combi
Conv.Combi

Aria calda/Combi Grill/Combi

Aria calda:
funzionamento solo ad aria calda,
termostato regolato

Aria calda/Combi:
aria calda e microonde funzionano in
alternanza

Grill:
Per grigliare e gratinare

Grill/Combi:
grill e microonde funzionano in alternanza

AutoCooking | Programmi di cottura:
selezione di un programma automatico

premendo piu volte
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Utilizzo conforme alla destinazione
Questo apparecchio serve:

*  per riscaldare e cuocere cibi solidi o liquidi,
*  per gratinare e e cuocere al grill cibi solidi.

E' destinato esclusivamente a questo scopo e puo essere
impiegato solo a questo fine. Pud essere utilizzato solo nelle
modalita descritte in queste istruzioni per I'uso. Non & permesso
usare l'apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego & considerato non conforme alla destina-
zione e puod causare danni alle cose o addirittura alle persone.

Clatronic International GmbH declina qualsiasi responsabilita
per danni causati da utilizzo non conforme alla destinazione.

Messa in funzione

«  Se si dovessero trovare residui di olio o di fabbricazione
nella custodia oppure sugli elementi riscaldanti, pud suc-
cedere che all’ inizio si formino fumo e odore. Questo & un
procedimento normale che non si ripetera pit dopo un uso
ripetuto.

Si consiglia urgentemente di procedere come segue:

impostare | apparecchio sul funzionamento con aria calda
o funzione forno a griglia e farlo funzionare piu volte senza
alimentari. Arieggiare sufficientemente.

/\ ATTENZIONE:

L' uso dell apparecchio senza alimentari pud essere
effettuato unicamente con funzionamento aria calda o
forno a griglia, non € possibile con il funzionamento a
combinazione o a microonde!

«  Estrarre tutti gli accessori che si trovano nella camera di
cottura, toglierli dallimballaggio e porre al centro 'anello
scorrevole. Posizionate il piatto di vetro sull'asse di aziona-
mento in modo che si incassi nelle convessita dell'albero e
poggi dritto.

«  Controllare che I'apparecchio non presenti danni visibili,
soprattutto in prossimita dello sportello. In presenza di danni
di qualsiasi genere I'apparecchio non deve assolutamente
essere messo in funzione.
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* Per evitare danni ad altri apparecchi durante il funziona- Adatto per
mento, non porre il forno in prossimita di altri apparecchi Materiale aia  combi-
elettronici.

micro- .
riglia .
onde grig calda nazione*

+  Rimuovere eventuali pellicole protettive incollate sulla , ,
custodia P P Contenitore di vetro o o o o
) o . istente al calor
* Infilate la spina in una presa correttamente installata con geswtte .:e a ;a ote
contatto di terra da 230 V, 50 Hz. ANl el N no no no
non resistente al calore 0
Uso dell’apparecchio Contenitore/piatto di
. _ ceramica resistente al Si si Si si
Cosa si deve sapere sull’'uso del microonde: calore
+ Il forno microonde lavora con una radiazione di microonde Contenitore di plastica | - . -
che riscalda in brevissimo tempo le particelle d'acqua nei adatto alla microonde
cibi. Qui non c¢‘e nessuna radiazione di calore e quindi Carta assorbente da s o o o
nemmeno doratura. cucina
. Usgre questo apparecchio solo per riscaldare generi alimen- | \assoio di metallo no Si Si no
taril , , .y | Griglia no si si no
+Non friggere mai nella microonde, perché I’ olio bollente puo Carta argentata e
danneggiare il forno e causare ustioni alla pelle. S - no i Si no
+ Riscaldare solo 1-2 porzioni alla volta, altrimenti - —— — . .
lapparecchio perde la sua efficacia. ) Combinazione di grill con microonde o aria calda.
+  Perinterrompere il procedimento di cottura premere il tasto ,
Stop.Cancel. Impostare I'ora
Le microonde forniscono subito il massimo di energia, i NOTA:

quindi non & necessario preriscaldare.

o . . Quando si accende il forno per la prima volta, tutti i display si
+  Non mettere main in funzione la microonde senza contenuto

(@) : : .
= -« |[Iforno microonde non sostituisce il forno tradizionale. Esso acceniono ? poi lampeggia un doppio punto.
= serve principalmente per: +  Premere il tasto Stop.Cancel.
| princip per. ! . )
=T N . . *+  Premere il tasto PresetClock. Il display passa a ,0:00". La
= *  scongelare alimenti surgelati/congelati orima cifra lampeggia.
* riscaldare rapidamente alimenti solidi o liquidi «  Con laiuto dei tasti freccia impostare I'ora desiderata.
* finire di cuiocere alimenti +  Premere il tasto PresetClock. Le cifre al secondo posto
, . . lampeggiano.
Avvertenze per l'uso grill e combinato » Con l'aiuto dei tasti freccia impostare i minuti desiderati.
* Nellafunzione grill e combinata si sfrutta calore di radiazio- ~ *  Premere di nuovo il tasto PresetClock o attendere alcuni
ne, usare dunque solo stoviglie resistenti. secondi.

+ Nella funzione solo grill si possono usare anche stoviglie
in metallo o alluminio, ma non nella funzione combinata o
microonde. - _ . _ Uso microonde

+ Non appoggiare nulla sul piano superiore della custodia. S . o _
Diventa molto caldo. Lasciare sempre libere le fessure per Mettere gII alimenti da scaldare in un reCIplente idoneo. Aprlre lo

La nuova ora viene attivata.

la ventilazione. sportello e porre il recipiente al centro del piatto di vetro. Chiude-

«  Per awicinare i cibi all'elemento radiante usare la griglia. re o sportello. (Per motivi di sicurezza 'apparecchio lavora solo

se lo sportello & ben chiuso.)

Stoviglie adatte alla microonde 1. Premere il tasto Stop.Cancel.

+  limateriale ideale per I' uso della microonde & trasparente e~ 2. Premendo una o pit volte il tasto MicroPower selezionare
permette percio ai raggi di riscaldare i cibi in modo uniforme. la potenza microonde desiderata.

+ |raggi della microonde non possono penetrare nessun tipo Potenza nel display
di metallo, percio si consiglia di non usare mai contenitori o come selezionato . "orenza . Campo
piatti di metallo. in% in Watt (ca.)  d’applicazione

*  Non usare mai ciotole di_ oa_rtpne ripiclabile, pg‘rché quqsti 100 800 Riscaldare
possono contenere parti minime di metallo, cio che puo rapidamente
causare scintille o incendi. . 80 640 Cuocere

+ Ciotole lrotpnde 0 gvali Sono piu adatﬁe di qgelle angolari, 60 480 Finire di cuocere
perche i cibi che si accumulano negli angoli potrebbero 40 390 Fondere formaggi
eventualmente ribollire. ecc.

La lista qui sotto indicata facilita la scelta di stoviglie adatte all’ 20 160 Scongelarelal[mentl

uso della microonde: congelatl
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3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: 10:00 minuti per la durata di cottura a una
potenza pari al 100%.

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP

3 /NS 10:00

4 Instant.Start

4. Per awviare premere il tasto Instant.Start. La durata di
cottura si basa sulla quantita e sulle caratteristiche del
contenuto. Con un po’ di esercizio si impara velocemente a
valutare la durata di cottura.

1 NOTA:

la cottura nel forno microonde & molto pit rapida che

in un forno tradizionale. Se non siete certi sui tempi di
cottura, impostate preferibilmente un tempo piu basso ed
eventualmente continuate dopo la cottura.

Una volta trascorso lintervallo di tempo impostato,
I'apparecchio si disattiva automaticamente e sul display
viene visualizzato “END”. Estrarre quindi gli alimenti.

Interrompere o terminare la cottura

* Se sidesidera interrompere la cottura, premere il tasto
Stop.Cancel o semplicemente aprire lo sportello.

+ Se la cottura poi deve continuare, richiudere lo sportello e
premere il tasto Instant.Start.

+  Se sidesidera terminare del tutto la cottura, premere due
volte il tasto Stop.Cancel.

Scongelamento automatico

Per impostare lo scongelamento automatico di carne, pesce, pollame
e frutti di mare surgelati, & necessario procedere nel seguente modo:

1. Premere il tasto Stop.Cancel.

2. Premere un tasto freccia. Ora siete nel programma di scon-
gelamento. Premendo piu volte i tasti freccia selezionare
uno dei programmi di scongelamento:

d.1 Scongelamento della carne da 0,1 a2,0kg
d.2 | Scongelamento del pollame da 0,2 a 3,0kg
d.3 | Scongelamento dei frutti di mare | da 0,1 a 0,9kg

Per confermare la selezione premere il tasto Instant.Start.
Servendosi dei tasti direzionali, selezionare un parametro di
peso.

o

Per esempio: scongelamento di un pollo dal peso di 2,0 kg.

2?::::- Tasto VlSzl;ca)gzza-
1 Stop.Cancel
: AV a2
3 Instant.Start
X AV 20
5 Instant.Start
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5. Per awviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorso l'intervallo di tempo impostato, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END”. Prelevare quindi gli alimenti.

La tabella riportata di sequito fornisce informazioni in merito alla
procedura di scongelamento manuale.

Tabella scongelamento
Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo | Tempo di
tari/Cibo tita Watt | ca. min. | riposo min.
Came (manzo, | 500g | 160 | 14-18 | 10-15
vitello, maiale)
in un pezzo 1000 ¢ 160 25-30 20-25
Bistecche, ) )
costolete 200 g 160 4-6 5-10
Carne
macinata 250 ¢ 160 6-8 5-10
Salsiccia arros-
tita, wurstel 2009 160 4-6 5-10
Affettato 300¢g 160 4-6 5-10

Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire parti sensibili;
dividere la carne macinata, rimuovere le parti gia scongelate;
Separare le fette di salame.

Pollo 1000 g 160 20-25 10-15
Pollo in pezzi 500 ¢ 160 12-15 5-10
Anatra 1700 g 160 25-40 20-25
Pezzi di oca

e tacchina 500 ¢ 160 12-18 10-15
Consiglio: a meta cottura girare la carne, coprire ali e cosce.

Attenzione: buttare via il liquido dello scongelamento e non
portarlo in contatto con altri alimenti.

| Selvaggina

Lombo di

capriolo 1000 ¢ 160 20-35 20-30
Lombo di

leprecken 500 g 160 12-13 10-20
Consiilio: iirare una volta| coirire i iezzi ai mariini.
Granchi,

qamberett 250 g 160 5-7 5-10
Trota 340 g 160 4-6 5-10
Pesce intero 500 ¢ 160 7-10 10-15
Filetto di pesce | 250 g 160 5-7 5-10

Consiilio: mescolare iiu volte| iirare siesso.

Lamponi,

Pl 2509 | 160 | 4-6 | 5-10
Ciiegie, prugne| 250q | 160 | 5-7 | 5-10
Marmelladi | 5009 | 160 | 9-12 | 5-10
mele

Consiglio: girare con cautela o distribuire.

Verdura

veda ,Tabella cottura“, ,Scongelare e cuocere verdura'“.
Pane e dolci

Panini 4 pezzo 160 ca.1-3 5
Pane 1000 g 160 13-15 8-10
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Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo | Tempo di Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo Cobrire
tari/Cibo tita Watt | ca. min. | riposo min. tari/Cibo Watt P
Pane datoast | 500g 160 5-6 5-10
Torta 5009 160 6-8 5-10 1/2 pollo 450 g 800 35-5
Torta alla frutta | 1 pezzo 160 2-3 2-3 Fricassea .
Torta 1pezzo| 160 05-1 3-5 di pollo 4009 800 3-45 S|
Torta 1200 g 160 10-12 30-60 Consiglio: spennellare con olio, ogni tanto girare.
Consiglio: porre pane e dolci su carta per forno che assorba M
I'umidita, per dolci delicati fare solo uno scongelamento Pasta, riso
brevissimo. 1 porzione 150 ¢ 800 1-2 si
2 porzion 300g | 800 [25-35 si
Burro 2509 160 5-7 10-15 Patate 500 g 800 3-4 si
Ricotta 2509 160 6-8 5-10 Consiglio: prima inumidire leggermente.
Pama 1 2000 | 160 | 8.5 |23
Consiglio: togliere la pellicola di alluminio, a meta cottura mes- Brodo, 1 piatto | 250 g 800 1-15 Si
colare, montare la panna quando & ancora per meta congelata. Minestra
con pastina 250 ¢ 800 15-2 si
; 0 simili

Riscaldare Salsa 2%50q | 800 | 1-2 5
Riscaldare & uno dei punti forti del forno microonde.
E ideale per portare a temperatura ambiente o da consumo liquidi Latte 100 ml 480 05-1 no
e alimenti dal frigorifero senza dover usare pentole. Pappa 200 g 480 1-15 no
| tempi di riscaldamento riportati nella seguente tabella sono g?;:ﬂgm scuotere 0 mescolare bene. Controllare la tempe-

solo valori indicativi perché il tempo dipende molto dalla tempe-
ratura di partenza e dalla composizione degli alimenti. Si consig-
lia percio di controllare se gli alimenti sono gia abbastanza caldi.

Tabella tempi di riscaldamento

Generi alimen-| Quan- | Potenza | Tempo .
tari/Cibo iy | Watt | camin| COPre
Liquidi

Acqua,

1 tgzz : 150g | 800 | 05-1 no
Acqua, 0,5 500 g 800 35-5 no
Acqua, 0,751 7509 800 5-7 no
Caffe, 1tazza | 150 ¢ 800 05-1 no
Latte, 1 tazza 150 g 800 05-1

Attenzione: Mettere nel contenitore una bacchetta di vetro o
simile (non utilizzare a tale scopo oggetti in metallo) al fine di
evitare che si verifichino ritardi di ebollizione. Successivamente,
mescolare prima di bere.

Pietanze

Bistecche, pa- ) .
tate e verdura 450 g 800 25-35 Si
Gulasch con .
pasta 450 ¢ 800 2-25 Si
Carne, gnocchi ) .

e salsa 450 g 800 25-35 si
Consiilio: irima inumidire Ieiiermentei oini tanto mescolare.
Cotolette 2009 800 1-2 no
Polpette, 4 pz. | 5004 800 3-4 no
Arrosto, un )

06270 250 ¢ 800 2-3 no
Consiglio: spennellare con olio affinché la panata o la crosta
non si ammorbidiscano.
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Cuocere
Consigli pratici per cuocere

Orientarsi ai valori indicativi nella tabella di cottura e nelle ricette.
Osservare la cottura finché non avete molta esperienza

Lo sportello dell'apparecchio si pud aprire in qualsiasi momento.
Lapparecchio si spegne automaticamente.

Si riaccende solo quando lo sportello & chiuso.

Generi alimentari provenienti dal frigorifero hanno bisogno di
tempi di cottura un po’ piti lunghi rispetto agli alimenti a tempe-
ratura ambiente.

Se gli alimenti sono piu compatti, i tempi di cottura sono pit
sono lunghi. Un pezzo di carne grosso richiede una cottura

pil lunga rispetto alla stessa quantita di carne sotto forma di
spezzatino. Per quantita di carne piu grosse si consiglia quindi
una precottura alla potenza massima, proseguendo poi cottura a
potenza media per ottenere un risultato uniforme.

| cibi piatti cuociono piu rapidamente di quelli spessi, quindi
distribuire i generi alimentari possibilmente piatti. Disporre
allinterno o sovrapporre i pezzi piu sottili, per esempio cosce di
pollo o filetto di pesce.

Quantita di carne piu piccole cuociono piti rapidamente di
quantita grandi. Vale la regola:

quantita doppia = tempo quasi doppio
quantita dimezzata = tempo dimezzato

se per una pietanza non trovate un'indicazione adatta, vale la
regola
pro 100 g. ca. 1 minuto di cottura
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Tutti gli alimenti sopra i quali viene posto un coperchio durante
la cottura tradizionale, devono essere coperti anche nel
microonde.

Il coperchio impedisce che i cibi si asciughino. Per coprire si pud
usare un piatto girato, carta pergamenata o carta per microon-
de. Cucinare senza coperchio se si desidera una crosta.

Tabella cottura

Generi alimenta-| Quan- | Potenza | Tempo .
rilCibo fta | Watt |ca min, | COPIre
Melanzane 5009 640 7-10 si
Cavolo 500 ¢ 640 8-11 Si
Broccoli 5009 640 6- si
Cicoria 500 g 640 6-7 Si
Piselli 5009 640 6-7 si
Finocchio 5009 640 8-11 si
Fagiolini 3009 640 13- 15 si
Patate 5009 640 9-12 si
Cavolo rapa 500 g 640 8-10 Si
Porro 5009 640 7-9 si
ramocehie | p50g | s40 | 7-9 | s
i mais
Carote 500 g 640 8-10 Si
Peperoni 5009 640 6-9 si
ga"o"”' a 300g | 640 | 7-10 sl
ruxelles

Asparagi 300 g 640 6-9 Si
Pomodori 500¢g 640 6-7 si
Zucchini 500 g 640 9-10 Si

Consiglio: tagliare la verdura a pezzi e cuocere con 2 - 3
cucchiai di liquido, ogni tanto mescolare, lasciar cuocere 3 - 5

min.E insaﬁorire solo irima di servire.

Composta di 500 g 640 5-8 si
mele, pere .

Marmellata di 250 g 640 4-6 no
prugne .

Composta di 250 | 640 5.8 sl
rabarbaro

Mele al forno, i
4oz 500 g 640 7-9 Si

Consiglio: aggiungere 125 ml di acqua, il succo di limone
impedisce che la frutta perda il suo colore, lasciar cuocere altri
3 - 5 min.

Camne consalsa | 400g 640 10- 12 si
Gulasch, 500g | 640 | 10-15 s
spezzatino

Involtini di manzo | 250 g 640 7-8 si

Consiﬁlio: di tanto in tanto iirare| lasciar riiosare 3 -5 min.

Fricassea di pollo| 250 g 640 6-7 Si

Brodo con 200g | 640 | 5-6 si
carni bianche

Consiglio: di tanto in tanto girare, lasciar riposare 3 - 5 min.
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Generi alimenta-| Quan- | Potenza | Tempo .
ri/Cibo tita Watt | ca. min. Coprire
Filetto di pesce 300 ¢g 640 7-8 si
Filetto di pesce 4009 640 8-9 si

Consiglio: trascorsa la meta del tempo girare, lasciar cuocere
altri, 3 - 5 min.

Scongelare e cuocere verdura

Cavolorosso- | ysoq | 640 | 14-16 | s
mela
Spinaciin foglia | 300 g 640 11-13 si
Cavolo 200 g 640 - si
Fagiolini 200 ¢ 640 8-10 Si
Broccoli 300 g 640 8-9 Si
Piselli 300¢g 640 7-8 si
Cavolo rapa 300 g 640 13-15 Si
Porri 200 ¢g 640 10- 11 si
Mais 200 g 640 4-6 Si
Carote 200 g 640 5-6 si
Cavolini di .
Bruxelles 300¢ 640 7-8 Si
Spinaci 450 g 640 12-13 Si
600 g 640 15-17 Si

Consiglio: cuocere con 1 -2 cucchiai di liquido, di tanto
in tanto girare o dividere con cautela, lasciar cuocere altri 2 - 3

min. insaporire prima di servire.

| Minestre / Piatti unici *

Piatto unico 500 ¢g 640 13-15 si
Minestra con |
pastina o simili 3009 640 7-8 S
Vellutata 500 ¢ 640 13-15 si

Consiglio: di tanto in tanto mescolare, lasciar cuocere altri
3 - 5 min.
*) Alimenti precotti

Programmi automatici

Servendosi del sistema automatico € possibile far cuocere
automaticamente determinate quantita di alimenti. La durata
del programma e la potenza microonde sono indicate nel
programma.

Procedere come qui di seguito indicato:

1. Premere il tasto Stop.Cancel.

2. Premere il tasto AutoCooking. In questo modo si accedera
al programma di cottura. Premendo ripetutamente il tasto
AutoCooking, si seleziona uno dei programmi:

Codi-

@ Programma Peso
Riso /pasta 0,1 kg|0,2kg|03kg
Riso, con -

A1 |acqua 180 ml|330 ml| 480 ml| Coprire gli aliment
Pasta, —
con acaua 300 ml|600 ml{ 900 ml|Non coprire gli alimenti
Verdure

AC-2 |fresche 02kg |0:3kg| 04kg |0.5kg|06kg|07kg|08Kg
Con acqua 2EL | 2EL | 2EL |4EL | 4EL|4EL|4EL
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" Programma

A3 m‘lfte 02k |03k | 04kg |05 K| 06 k|07 ko[ 08Kg
3,00z {35 0z| Corrisponde a ca. 80/100 g

AC-4 |Popcom Utilizzare esclusivamente il popcomn in sacchetti per
microonde
250 ml {500 m |

AC-5 | Liquid Non coprire! Attenzione: rischio di ritardo di
ebollizione!
045k |085kg

AC-6 |Patate Perforare le patate e disporle sul piatto girevole,
distanziandole le une dalle altre.

Pizza

AT (riscaldare) U5k

AC-8 |Pesce 0,45kg —
Intagliare dapprima il pesce

3. Successivamente, selezionare un parametro di peso nei
programmi da AC-1 ad AC-6, servendosi dei tasti direzionali.

Per esempio: far cuocere 0,2 kg di verdure fresche.

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione

1 Stop.Cancel

2 AutoCooking AC-2

3 /NS 0.2

4 Instant.Start

4. Per avviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascoro l'intervallo di tempo in oggetto, I'apparecchio
si disattiva e sul display viene visualizzato il messaggio “END”.
Prelevare quindi gli alimenti.

i NOTA:
labbreviazione EL corrisponde all'unita di misura di ‘un cucchiaio’

Aria calda / modalita grill combinata /
modalita combinata

Opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda/modalita combinata”

Per le opzioni ‘aria calda’ e ‘aria calda/modalita combinata’, &
necessario procedere come indicato di seguito:

1. Premere il tasto Stop.Cancel.

2. Premere il tasto Grill.Combi/Conv.Combi.
Premendo piu volte il tasto Grill.Combi/Conv.Combi
selezionare uno dei programmi:

C. |Solo aria calda

C.1 |Abbinamento di aria calda e microonde
C.2 Abbinamento di aria calda e microonde
"~ |con elevata percentuale di microonde

3. Infine con l'aiuto dei tasti freccia impostare una temperatura
tra 100°C e 210°C.

i NOTA:
Nel funzionamento combinato si possono impostare solo
temperature fino a 180°C.
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4. Confermare Iimpostazione servendosi del tasto Instant.
Start.

5. Con l'aiuto dei tasti freccia inserire la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: programma C, a una temperatura pari a 180 °C
e con una durata di cottura corrispondente a 8 minuti.

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione

1 Stop.Cancel

2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2

3 /NS 180C

4 Instant.Start

5 /NS 08:00

6 Instant.Start

6. Per avviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorso l'intervallo di tempo impostato, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“‘END”. Prelevare quindi gli alimenti.

Messaggi d’errore

*  Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “Err2”.

La temperatura all'interno del vano di cottura ha superato il
parametro di temperatura impostato come predefinito.

Probabilmente & stato selezionato un valore di temperatura
troppo basso per questo tipo di preparazione. Correggere
limpostazione.

*  Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “Err3”.

Non € stato possibile raggiungere il parametro di tempe-
ratura impostato come predefinito nell'intervallo di tempo
precedentemente impostato.

Correggere I'impostazione.

Opzioni ‘grill’ e “grill/modalita combinata’

Per grigliare usare la griglia. Usare stoviglie idonee resistenti al
calore o porre gli alimenti direttamente sulla griglia.

Gli alimenti spessi e di grandi dimensioni devono essere cotti al
grill direttamente sul piatto girevole!

Non & necessario “presiscaldare” il forno perché il grill a infraros-
si produce direttamente calore da radiazione.

Quando si preparano alimenti nella funzione combinata
microonde-grill, ricordare che:

per cibi in pezzi grandi e spessi, come per esempio arrosto di maiale,
il tempo del microonde € pii lungo che per cibi piccoli € piatti. Nel
grill & viceversa, quanto piu vicino ¢ il cibo al grill, tanto piu
rapidamente diventa dorato. Questo significa che se preparate
arrosti grossi nella funzione combinata, la durata del grill € piti breve
che per arrosti piccoli.

Per le opzioni ‘grill e ‘grillimodalita combinata’, & necessario
procedere come indicato di seguito:
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1. Premere il tasto Stop.Cancel.

2. Premere il tasto Grill.Combi/Conv.Combi.
Premendo piu volte il tasto Grill.Combi/Conv.Combi
selezionare uno dei programmi:

G. |Solo grill

G.1 |Abbinamento di grill e microonde

Abbinamento di grill e microonde
G.2 X . )
con elevata percentuale di funzione grill

3. Con l'aiuto dei tasti freccia inserire la durata di cottura
desiderata.

Per esempio: programma G2, con una durata di cottura
corrispondente a 10:30 minuti.
Opera-
zione

Visualizza-
zione

Tasto

1 Stop.Cancel

2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /N 10:30
4 Instant.Start

4. Per awviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorso l'intervallo di tempo impostato, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
‘END”. Prelevare quindi gli alimenti.

Tabella relativa all’opzione grill/
modalita combinata

Generi alimen- - Tempo .
tari/Cibo s ca. min. Coprire
Carne, salumi

Carne di manzo, 500 g 10-12 no
maiale o vitello in

un unico pezzo 7509 12-15 no
Cotoletta di mai-

ale in salamoia 5009 12-14 no
Came 500 g 13-15 no
macinata

Salsiccia 200 g 2-3 no
Wurstel 200 g 2-3 no

Consiglio: a meta cottura girare la carne, lasciar cuocere altri
3 -5 min.; spennellare la carne macinata con albume, pungere
la salsiccia con una forchetta.

Volatili
Polo per brodo 1000 g 13- 15 no
Pezzi di pollo 250 g 4-5 no

Consiglio: lasciar cuocere senza liquidi nel proprio brodo,

Eirare una voIta| lasciar cuocere altri 4 — 5 min.

Trota al blu 300¢g 5-6 no
Filetto di pesce 3009 3-4 no
Consiglio: a meta cottura girare, lasciar cuocere altri 3 - 5 min.

Programma di cottura personalizzato

Nel caso in cui si desideri definire un proprio personale pro-
gramma di cottura per la preparazione di determinate pietanze,
e possibile abbinare i programmi relativi alla potenza microonde
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e le opzioni ‘grill/modalita combinata’ (G., G.1, G.2) e/o ‘aria
calda/modalita combinata’ (C., C.1, C.2).

Procedere, per esempio, nel seguente modo:

—_

Premere il tasto Stop.Cancel.

Premendo una o piu volte il tasto MicroPower, selezionare

la potenza microonde desiderata.

3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

4. Premendo una o piu volte il tasto Aria Calda/Combi Grill/
Combi selezionare uno dei programmi C., C.1,C.2,G.,G.1 0
G.2.

5. Con I'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura

desiderata.

r

Per esempio: durata di cottura pari a 3 minuti, con una
potenza microonde del 100%, e successivamente funzione
grill per 9 minuti.

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 0P

3 /N 03:00

4 Grill.Combi/Conv.Combi G.

5 YANVA 09:00

6 Instant.Start

6. Peravviare premere il tasto Instant.Start.

Una volta trascorso l'intervallo di tempo impostato, I'apparecchio
si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END”. Prelevare quindi gli alimenti.

1 NOTA:

in questo modo ¢ possibile abbinare fino a 4 differenti
sequenze di cottura. Il programma puo inoltre essere iniziato
anche con limpostazione ‘grill/modalita di cottura’ oppure ‘aria
calda/modalita combinata’.

Funzioni speciali
Avvio automatico

I'opzione microonde oppure le stesse impostazioni ‘grill/modalita
combinata’ oppure ‘aria calda/modalita combinata’ possono
essere avviate anche a una determinata ora precedentemente
impostata. A tale scopo, impostare dapprima l'ora.

Per esempio, per avviare il microonde automaticamente, proce-
dere come qui di seguito descritto:

—_

Premere il tasto Stop.Cancel.

Premendo una o piu volte il tasto MicroPower, selezionare

la potenza microonde desiderata.

3. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare la durata di cottura
desiderata.

4. Tenere premuto per piu di due secondi il tasto PresetClock.
Risuona in questo modo un segnale acustico e il display
visualizza l'ora attuale. La prima cifra lampeggia.

5. Con l'aiuto dei tasti freccia impostare I‘ora di avvio desidera-

ta.

n
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6. Premere il tasto PresetClock. Suona un segnale prolungato.

i NOTA:
Se ¢ stata programmata un‘altra funzione, il corrispettivo
visore appare nel display.

Per esempio: durata di cottura pari a 12:30 minuti, con una

potenza del 100%. Ora di attivazione: h. 14:20.

Opera- Visualizza-
zione Tasto zione
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20
1 NOTA:

* Nel caso in cui si desideri visualizzare nuovamente 'ora di

attivazione, € sufficiente premere il tasto PresetClock.
*  Alfora preimpostata inizia il funzionamento
dell‘apparecchio.

A\ Awiso:

* Pericolo di incendio! Mantenere sempre 'apparecchio
sotto controllo quando € in funzione. Nel caso in cui si
definisca un‘ora di inizio cottura posticipata, & necessario
impostare sempre l'ora in modo tale per cui I'apparecchio
possa essere mantenuto costantemente sotto controllo
durante il suo funzionamento.

+  L'apparecchio non deve essere vuoto quando si utilizza la
funzione microonde. Se si estraggono gli alimenti prima
del tempo, annullare il programma con il tasto Stop.
Cancel.

Una volta trascorso l'intervallo di tempo impostato, I'apparecchio

si disattiva automaticamente e sul display viene visualizzato
“END”. Prelevare quindi gli alimenti.
Memoria automatica

Al termine di un procedimento di cottura un segnale acustico
segnala ogni 2 minuti di togliere gli alimenti.

Questo promemoria viene disattivato aprendo lo sportello 0
premendo il tasto Stop.Cancel.

Blocco

Per bloccare I'apparecchio, premere il tasto Stop.Cancel per pil

di 2 secondi. Il blocco viene segnalato nel display. La funzione
degli elementi di comando é bloccata. Per disattivare il blocco,
premere il tasto Stop.Cancel per pit di 2 secondi.

Messaggi di anomalia

Durante il funzionamento dell'apparecchio, sul display viene
visualizzato il messaggio “Err0” oppure “Err1”. In questo
caso sussiste un problema a livello del sistema di comando
elettronico.
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Pulizia

Spegnere la microonde e estrarre la spina.

Spazio interno

Tenere pulito I interno del forno. Eliminare gli spruzzi ed i
liquidi traboccati sulle pareti del forno con un panno umido.
Se il forno risulta molto sporco, & possibile usare anche un
detergente. Per favore non usare detergenti agressivi.
Pulire il finestrino dentro e fuori con un panno umido e
togliere regolarmente spruzzi e liquidi traboccati.

Pareti esterne

Le pareti esterne del supporto devono essere pulite con
un panno umido. Fare attenzione che non subentri mai
acqua nelle fessure del supporto e quindi nell’ interno dell’
apparecchio.

Per pulire gli interruttori usare anche un panno umido. Per
pulire gli interruttori delle funzioni aprire dapprima la porta
della microonde, per evitare di accendere per sbaglio I
apparecchio.

i NOTA:
Per evitare un‘accensione accidentale dell‘apparecchio, si
possono anche bloccare i tasti. V. ,Blocco®a v. 62.

Accessori

Di tanto in tanto & necessario lavare il piatto di vetro con un
detergente oppure metterlo nella lavastoviglie.

Lavare regolarmente | anello girevole ed il suolo del forno. L
anello girevole ¢ estraibile ed € da lavare a mano. Qui si pud
usare un detergente mite oppure un detergente per pulire

le finestre. In sequito asciugare bene. Fare attenzione di
inserire | anello correttamente.

Lavare la griglia @ mano in acqua e detersivo per stoviglie.
Questi pezzi non sono adatti alla pulizia nella lavastoviglie.

Odore

Per eliminare odori sgradevoli dalla microonde, poggiare nel
forno una ciotola adatta alla microonde riempita di acqua

e succo di limone e riscaldare per ca. 5 minuti. In seguito
lavare con un panno morbido.

llluminazione per forno

Per eseguire un ricambio dell’ illuminazione del forno,
rivolgersi ad un’ officina specializzata nelle vicinanze.
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Dati tecnici

MOEIIO: ... MWG 769 H
AlIMentazione rete: ...t 230V, 50 Hz
Consumo di energia:

MICTOONAE: ..ot esaes 1280 W

ANA CAlOA: ..o 1000 W

OHGHAT e 1000 W
Potenza di uscita dimensionale della microonde................ 800 W
Volume dello spazio di COUTa: .........vverrererererieeirerieens 22 litri
Classe di ProtEZIONE:.........cueureereerreereeseeserseeesessseesseessssseeseees I
PESO NBHO: v 13,7kg

Questo apparecchio é stato controllato sulla base di tutte le
direttive GE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e

la direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per 'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una
garanzia di 24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuita-

mente i guasti dell'apparecchio o degli accessori, dovuti a difetti
di materiale o di fabbricazione, riparandoli o, a nostra discrezio-
ne, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia danno luogo a una
proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garanzia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza
questo scontrino non sussiste il diritto né ad una sostituzione né
ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore
I'apparecchio completo in ogni sua parte, nell'imballaggio
originale unitamente allo scontrino.

La riparazione di pezzi d’'uso ovvero soggetti a logoramento
come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostituzio-
ne di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia
e quindi sono a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite
deitro pagamento dal corrispettivo negozio specializzato o
servizio riparazioni.
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Significato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I' eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono piul in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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NORSK

Generelle sikkerhetsanvisninger

Les ngye gjennom bruksanvisningen for du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+  Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det m& ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i vaesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig p& hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stapselet med en gang.

+  Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontak-
ten (trekk i stapselet, ikke i ledningen) nér du ikke bruker
apparatet, fest tilbeharsdeler for rengjering eller ved feil.

+ Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeids-
plassen, ma du alltid sl& apparatet av eller trekke stopselet
ut av stikkontakten (trekk i stapselet, ikke i ledningen).

« Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

« Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, m& du sgrge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette m&
gjores av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

* Bruk bare originaltiloeher.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrepelige personer
* La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).

/N ADVARSEL!
lkke la sm& barn leke med plast. De kan kveles!

+ Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stat.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet, er merket spesielt.
Falg alltid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader
pa apparatet:

/N ADVARSEL:
Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko.

/\ 0BS:

Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

1 TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Viktige sikkerhetsanvisninger!

Les grundig gjennom teksten og ta vare pa den
for senere bruk.

+  Ikke varm opp puter som er fylt med granulater, kirsebzer-
steiner eller gelé i mikrobglgeovnen. BRANNFARE!!!
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«  Advarsel: Hvis daren eller dorpakningene er skadet, ma
ikke ovnen brukes fer den er blitt reparert av en person som
er utdannet til dette.

+  Advarsel: Reparer aldri apparatet selv, men oppsek en
autorisert fagmann. Mye vedlikeholds- og reparasjonsarbeid
krever at man ma fierne et deksel som beskytter mot strale-
belastning grunnet mikrobalgeenergi. Slikt arbeid er farlig for
alle andre enn fagfolk.

+  Advarsel: Ikke varm opp veesker i lukkede beholdere.
Eksplosjonsfare!

+  Advarsel: Mikrobglgeovnen mé ikke plasseres inne i et
skap. Overhold en ventilasjonsavstand pa minst 20 cm til
skap, vegger o.l. pa alle sider av ovnen.

+  Advarsel: Barn og skrapelige personer ma bare bruke ov-
nen uten oppsikt dersom de har fatt tilstrekkelige instrukser,
slik at de vet hvordan ovnen brukes pa en sikker mate, og
forstar hvilke farer det medfarer a bruke den galt.

«  Advarsel: Nar apparatet brukes i kombidrift, ma det bare
brukes av barn under oppsikt av voksne, dette grunnet de
haye temperaturene.

* Merk: Mikrobalgeovnen er ikke beregnet il oppvarming av
levende dyr.

*  Bruk kun egnet service, som:
glass, porselen, keramikk, varmefast plastservice eller
spesielt mikrobglgeservice.

« Nar du varmer opp eller koker mat i brennbare materialer,
for eksempel plast- eller papirbeholdere, ma du sjekke
mikrobalgeovnen hyppig pa grunn av faren for antenning.

+ Ved roykutvikling skal apparatet slas av og stepselet trekkes
ut. Hold daren lukket for a kvele eventuelle flammer.

+  Advarsel kokeforsinkelse: | forbindelse med koking,
spesielt etteroppvarming av vaesker (vann), kan det
forekomme at koketemperaturen er nadd, men at de typiske
dampboblene enna ikke har begynt a stige opp. Vaesken
koker ikke jevnt. Nar du tar ut kokekaret, oppstar det gjerne
sma rystinger. Da kan denne sékalte kokeforsinkelsen fore
til at det plutselig danner seg dampbobler, og at matvarene
eller veesken dermed blir overkokt. Det er fare for forbren-
ning! For & oppna jevn koking kan du sette en glasstav eller
lignende (ikke noe av metall!) i kokekaret.

* Innholdet i tateflasker og glass med barnemat mé rares eller
ristes, og temperaturen ma kontrolleres fer det forteeres. Det
er fare for forbrenning.

«  Matvarer med skall eller skinn, som egg og palser,
hermetiske matvarer i lukkede glass osv. ma ikke varmes
opp i mikrobglgeovn. De kan eksplodere, til og med etter at
oppvarmingen med mikrobalger er avsluttet.

+  Darramme/darpakning og tilstatende deler ma rengjeres
grundig med en fuktig klut hvis de er tilgriset.

* Rengjer mikrobglgeovnen regelmessig og fiern matrester
som legger seg inni ovnen.

* Hvis ovnen ikke holdes ordentlig ren, kan overflaten bli
skadet. Dette kan pavirke ovnens levetid og kan muligens
ogsa fore til farlige situasjoner.

Symboler pa ovnen!

& ADVARSEL: Varm overflate!
De berarbare overflatene kan bli sveert varme under bruk.
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Beskrivelse av betjeningselementene

Delebetegnelse

1 Luftslisse

2 Betjeningsfelt med display
3 Deksel

4 Glidering

5 Girillrist

6 Drivaksel

7 Dorlas

8 Vindu

9 Dreietallerken

Tastene i betjeningsfeltet

MicroPower

Yielse:
Velg mikrobalgeovnens ytelsesniva

Grill.Combi
Conv.Combi

Varmluft/Kombi Grill/Kombi

Varmluft:
Ren varmluftsdrift, termostatstyrt

Varmluft/Kombi:
Varmluftsdrift og mikrobglgedrift arbei-
der vekselvis

Grill:
Til grilling og gratinering

Grill/Kombi:
Grill og mikrobglgedrift arbeider
vekselvis

AutoCooking

Kokeprogrammer:
Velg et automatisk program ved a trykke
pé tasten gjentatte ganger

PresetClock

Klokke:
| forbindelse med piltastene for & stille
inn klokkeslettet

AutoDefrost
Time.Weight A

N/

Piltaster
Til innstilling av klokkeslettet, tempera-
turer eller vektverdier

Stop.Cancel

Stopp/slett

Trykk en gang pa tasten for & avbryte
kokingen

Trykk to ganger pa tasten for & slette
programmet

Hold tasten inne i 3 sekunder for & sette
sperre p&/oppheve sperre pa apparatet

Instant.Start

Start programmet

Hensiktsmessig bruk
Dette apparatet er ment for:

*+ oppvarming og koking av faste og flytende naeringsmidler,
*  gratinering og grilling av faste naeringsmidler.

Det er utelukkende ment for dette formal og ma bare brukes il

dette. Det ma kun brukes pa den maten som er beskrevet i den-

ne bruksanvisningen. Apparatet ma ikke brukes kommersielt.

Enhver annen bruk gjelder som ikke hensiktsmessig, og kan
fare til skader pa apparatet og 0ogsa pa personer.
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Clatronic International GmbH overtar ikke ansvar for skader som

oppstar pa grunn av ikke hensikismessig bruk.

Ta i bruk mikrobglgeovnen

*  Huvis det er koke- eller oljerester pa huset eller varmeele-
mentet, kan det utvikle seg rayk og lukt i begynnelsen. Dette

er normalt og vil forsvinne nér ovnen brukes igjen.

Vi anbefaler pa det sterkeste a ga fram pa falgende mate:

Still inn varmluft- eller grillfunksjonen og sett ovnen pa flere
ganger uten mat inni. Sgrg for tilstrekkelig ventilasjon.

/\ 0BS:

Ovnen kan bare settes pa uten mat inni i varmlufts- eller
grilmodus, dette er ikke mulig i kombi- eller mikrobalgemo-

dus!

« Taut alt tiloeharet som ligger inne i ovnen, pakk det ut
og legg glideringen i midten. Plasser glasstallerkenen pé
drivakselen slik at den gér i Ias i utbulingene pa drivakselen

og ligger jevnt pa denne.

+  Kontroller at apparatet ikke har noen synlige skader, spesielt
i deromradet. Finnes det noen form for skader, ma ikke

apparatet tas i bruk under noen omstendigheter.

+  For & unnga forstyrrelser fra andre apparater nar mikrobgl-
geovnen er i bruk, ma du ikke sette den i umiddelbar naerhet

til andre elektroniske apparater.
*  Fjern ev. beskyttelsesfolie fra huset.

«  Stikk stepselet inn i en korrekt installert jordet kontakt,

230V, 50 Hz.

Bruke apparatet
Verdt & vite om bruk av mikrobglgeovn:

+  Dette apparatet arbeider med mikrobglgestraling, som

NORSK

varmer opp vannpartikler i matvarer pa sveert kort tid. Her
finnes det ingen varmestraling, og dermed skijer det heller

ingen bruning.

*  Kun matvarer ma varmes opp med dette apparatet.

*  |kke bruk mikroovnen til fritering, for varm olje kan skade

ovnen og fere til hudforbrenninger.

+ Varm bare opp 1-2 porsjoner om gangen. Ellers reduseres

apparatets effekt.

«  For & avbryte kokeprosessen trykker du pa Stop.Cancel-

knappen.

+  Mikrobalger gir full energi med en gang. Forhandsoppvar-

ming er dermed ikke nadvendig.

*  Apparatet ma aldri brukes i mikrobglgedrift nar det er tomt.
+ Mikrobglgeovnen erstatter ikke en tradisjonell komfyr. Den

kan forst og fremst brukes til:
+ tining av dypfrys- og frysevarer

+  rask oppvarming av matvarer eller drikkevarer

*  koking av matvarer

Veiledning for bruk av grill og kombinert drift

* Ved bruk av grill og kombinert drift brukes stralevarme. Bruk

derfor bare varmefast service.

* |ren grilldrift kan du ogsa bruke service av metall eller
aluminium — men ikke i kombinert drift eller mikrobalgedrift.
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+  Ikke sett noe pa oversiden av huset. Det blir varmt. 1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

Serg alltid for at luftespalten er fri. 2. Velg ansket mikrobglgeeffekt ved a trykke én eller flere
+ Bruk grillristen hvis du vil at matvarene skal ligge naermere ganger pa MicroPower-knappen.
inntil varmeelementet. eae | :
Valgt _effekten_\zlses i Effekt i watt Bruksomrade
Servise som egner seg i mikroovn displayet i % (ca.)
. g _ g o . o 100 800 Hurtig oppvarming
* Detideelle materialet for bruk i mikroovn er gjennomsiktig 80 640 Koking
0g gjer at mikrobglgestralingen kan varme maten jevnt opp. 60 480 Viderekoking
+  Mikrobglgestraler kan ikke trenge gjennom metall. Derfor 40 320 Smeli t
kan det ikke brukes metallbeholdere eller -tallerkener. Mmetling av oSt OSV.
*  |kke bruk papirskaler av resirkulert materiale. De kan 20 160 Opptining av
inneholde sma mengder metall, og dette kan gi gnister eller frysevarer
fare til brann. 3. Bruk piltastene for a stille inn @nsket koketid.

*Runde/ovale skaler og tallerkener er bedre egnet enn
firkantede, for maten i hjornene kan bli overkokt.

For eksempel: 10:00 min koking med 100 % ytelse.

_ _ L . Trinn Tast Anvisning
Listen under hjelper deg & avgjare hva slags servise som egner 1 Stop.Cancel
seg i mikrobglgeovn: D) MicroPower 10 0P
Egnet ti 3 /NS 10:00
Materiale mikrobgl- : kombi-
geovn grill  varmluft nasjon* 4 Instant.Start
lldfaste glassbeholdere | ja ja ja ja 4. Trykk pa Instant.Start-knappen for a starte kokingen.
lkke ildfaste glassbe- I | | | Koketiden retter seg etter innholdsmengde og -type. Med litt
holdere L2 L2 L7 L2 aving leerer du raskt a beregne koketiden.
lldfaste keramikk-be- ia ia ia ia i TiPs:
holdere/-tallerkener CS : .
Plastbehold Koking i mikrobglgeovn skjer mye raskere enn i en steke-
s ja nel nel nel ovn. Still inn lav koketid hvis du er usikker, og etterkok
taler mikrobglgeovn el sl
l\K/fatkI;Enp;pw Jal qel qel ne: Nar tiden er lapt ut, slar ovnen seg av. P4 displayet star det
e [ElaTOre L5 Jd a Lo ,END*. Ta da ut maten.
@B | Grillrist nel ja ja nel
Cz> Aluminiumsfolie og nel a ja el Avbryte eller avslutte kokingen
beholdere i aluminium . .
— : : ) +  Dersom du @nsker & avbryte kokingen, kan du enten trykke
*) Kombinasjon av grill med mikrobglgedrift eller varmluft. pa Stop.Cancel-tasten, eller simpelthen &pne daren.
. +  Skal du fortsette med kokingen, ma du lukke daren og
Stille inn klokken trykke pa Instant.Start-tasten.
i TIPs: +  Dersom du @nsker & avslutte kokingen, ma du trykke pa
Nar du slar pa apparatet farste gang, lyser forst alle displayan- Stop.Cancel-tasten to ganger.
visningene opp, deretter ser du et blinkende dobbeltpunkt.
«  Trykk pa Stop.Cancel-tasten. Automatisk tining

+ Trykk pa PresetClock-tasten. Anvisningen bytter til ,0:00".

Det forste tallet blinker. G4 fram pa felgende mate for & tine frossent kjott, fjserkre eller

*  Bruk piltastene for & taste inn @nsket timetall. sjpmat automatisk:

«  Trykk pa PresetClock-tasten. De neste tallene blinker. 1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

*  Bruk piltastene for 4 taste inn gnsket minuttall. 2. Trykk pa en piltast. Du befinner deg nd i tineprogrammet.

+  Trykk pa PresetClock-tasten igjen eller vent i noen sekun- Ved & trykke pa piltasten gjentatte ganger, velger du et av

der. tineprogrammene:

Det nye klokkeslettet er aktivert. d. Tining av kjott fra 0,1 —2,0 kg
d.2 Tining av figerkre fra 0,2-3,0 kg

Betjening av mikrobglgeovnen d.3 Tining av sjgmat fra 0,1 — 0,9 kg

3. Trykk pa Instant.Start-tasten for & bekrefte valget.

Legg maten som skal varmes opp, i et egnet kokekar. Apne 4. Bruk s pitasten for 4 velge en vekt

daren og sett kokekaret midt pa glasstallerkenen. Lukk daren.
(Av sikkerhetsmessige arsaker virker apparatet bare nér daren
er ordentlig lukket.)
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For eksempel: Tining av 2,0 kg fjeerkre. . . . Etterti-

. — Neeringsmidler/mat- Effekt | Tidca. | . ° ..
Trinn Tast Anvisning varer Mengde | "ot | min. |Mingstid
: e Fruktkak istk. | 160 | 2-3 I2mn3
ruktkake stk. - -

: A, d.2 . ist. | 160 | 05-1] 3-5
3 Instant.Start 12009 | 160 | 10-12 | 30-60
4 AV 20 Tips: Legg bred og bgkgvarer pa kjrakkenpgpir, glik at fuktig-
5 nstant Start heten reduseres, gmfintlige bakevarer bar ikke tines ferdig i

5. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte tiningen.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa
displayet. Ta da ut matvaren.

| tabellen under finner du informasjon for manuell tining.

Tabell for tining
. . . Etterti-
Neeringsmidler/mat- Effekt | Tidca. | . ° ..
varer Mengde ca.watt| min. nlngstld
min.
Kjatt (okse, kalv, svin) | 500 g 160 | 14-18 | 10-15
i helt stykke 1000g | 160 | 25-30 | 20-25
Snitsel, kotelett 200 g 160 4-6 | 5-10
Kigttdeig 250 ¢ 160 6-8 | 5-10
Steikepalse, knak-
kpolse 200 ¢ 160 4-6 | 5-10
Palegg 3009 160 4-6 | 5-10

Tips: Snu kjgttet etter halve tiden, dekk til emfintlige deler, del

mikrobglgeovn.
| Melkeprodukter

Smar 250 g 160 5-7 110-15
Ostemasse 25049 160 6-8 5-10
Krem 200 g 160 3-5 2-3

Tips: Fjern aluminiumsfolie, rar rundt etter halve tiden, piske
krem mens den fremdeles er halvfrossen.

Oppvarming

Oppvarming er et omrade der mikrobglgeovnen byr pa seerlige
fordeler. Det er svaert lett & fa matvarer og veesker som kommer
rett fra kjoleskapet, opp i romtemperatur eller spisetemperatur,
uten at du trenger & bruke mange gryter.

Oppvarmingstidene som er angitt i tabellen under, kan bare
fungere som retningslinjer. Tiden er sveert avhengig av hva tem-
peraturen er i utgangspunktet, og av matvaresammensetningen.
Det anbefales derfor & av og til se etter om retten er varm nok.

Tabell for oppvarming

bort tinevaeske.
OBS: Fjern opptiningsvann og ikke la andre matvarer komme i
bergring med det.

opp kjottdeig, fiern deler som er ferdigtinte, del palser opp i Nzeringsmidler/mat- Menade Effekt | Tidca. | Tildek-
skiver. varer 9% | ca. watt | min. kin
Kylling 1000g | 160 | 20-25] 10-15 Vann, 1 kopp 150 g 800 | 05-1 nei
Kyllingdeler 500¢g 160 | 12-15 | 5-10 Vann, 0,5 5004 800 | 35-5 nei
And 1700 g 160 | 25-40 | 20-25 Vann, 0,75 750 ¢ 800 5-7 nei
Deler av gas, kalkun | 500 g 160 [ 12-18 | 10-15 Kaffe, 1 kopp 150 g 800 | 05-1 nei
Tips: Snu fjaerkre etter halve tiden, dekk til vinger og Iar, hell Melk, 1 kopp 1509 800 | 05-1 nei

OBS: Sett en glasstav e.l. (ikke metall) i beholderen for & forhindre

forsinket oppkoking. Rar godt rundt far du drikker.
Tallerkenretter

Vilt Snitsel, poteter og ) .

Viltsadel 10009 | 160 | 20-35 | 20-30 | |aronnsaker 4509 | 800 125-35| ja

Haresadel 500 ¢ 160 12-13 |1 10-20 Gulasj med pasta 450 g 800 2-25 ja
Kiott, raspeball og saus | 450 g 800 [25-35 ia

Tips: Snu kigttet én gana, dekk til kantomrader.

TiEs: Fukte maten lett ié forhénd| ror om iblant.
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Krabber, reker 250 ¢ 160 5-7 5-10

Drret 3409 160 4-6 5-10 Snitsel, panert 2009 800 1-2 nei
Hel fisk 500 g 160 7-10 | 10-15 Kiottkaker, 4 stk. 5009 800 3-4 nei
Fiskefilet 2504 160 5-7 5-10 Braadvlees 250 g 800 2-3 nei
TiEs: Rar rundt flere iamieri snu ofte. TiEs: Pensle med oI'|e| slik at ianerinien gller skorien ikke blir blgt.
Bringebaer, jordbaer 2509 160 4-6 5-10 1/2 kylling 450 g 800 35-5 nei
Kirsebaer, plommer 2509 160 5-7 5-10 Honsefrikassé 400 g 800 3-45 ia
Eplemos 500 g 160 9-12 | 5-10 Tips: Pensle kjgttet med olie, rar om iblant.

Tins. Ror forskig randt eller el opp run
Pasi,fo | porgon | |_1500 | 800 | T2 | @
Rundstykker 4 stk. 160 | ca.1-3 5 2 porsjoner 300¢g 800 [25-35 ia
Brad 1000 g 160 13-15 | 8-10 Poteter 5009 800 3-4 ia
Toastbrgd 5009 160 5-6 5-10 Tips: Fukte matvarene lett pa forhand.

Sukkerbrgdkake 500 g 160 6-8 5-10

27.03.2008 10:51:44 Uhr

NORSK



NORSK

Koking
Praktiske tips om koking

Hold deg til retningslinjene i koketabellen og oppskriftene. Falg
med pa kokeprosessen hvis du ikke har sa mye gvelse enna.

Du kan alltid &pne daren til mikrobalgeovnen. Ovnen slas da
automatisk av.

Det fortsetter ikke far daren er lukket og du har trykket en gang
il p& Instant.Start-tasten.

Matvarer som kommer rett fra kjaleskapet, trenger lengre koketid
enn matvarer med romtemperatur.

Jo mer kompakt en matvare er, desto lengre er koketiden. Der-
med trenger f.eks. et stort kjottstykke lengre koketid enn strimlet
kjott i samme mengde. For starre mengder anbefales det &
begynne med maksimal effekt og s& ga over til middels effekt for
at maten skal bli kokt sa jevnt som mulig.

Flate matvarer kokes raskere enn haye, prav derfor & fordele
matvarene utover sa flatt som mulig. Legg tynnere biter, f.eks.
kyllinglér eller fiskefilet, innover eller la dem overlappe hverandre.

Mindre mengder kokes raskere enn store.
Folgende tommelfingerregel gjelder:

Dobbel mengde = nesten dobbel tid
Halv mengde = halv tid

Hvis du ikke finner noen passende tidsangivelse for en rett,
gjelder regelen:
per 100 g ca. 1 minutt koketid

Alle matvarer som du dekker til pa komfyren, ber du ogsa dekke
til i mikrobglgeovnen.

Et lokk forhindrer at matvarene tarker ut. En tallerken snudd
opp ned, bakepapir eller mikrobglgefolie egner seg til & dekke til
med. Matvarer som skal ha en skorpe, ma kokes uten tildekning.

Koketabell
Neeringsmidler/mat- Effekt Tid | Tildek-
varer Mengde watt | ca.min. | king
Auberginer 500 ¢g 640 7-10 ia
Blomkél 5009 640 8- 11 ja
Brokkoli 500 ¢g 640 6-9 ia
Sikori 500 g 640 6-7 ja
Erter 500¢g 640 6-7 ia
Fennikel 5009 640 8- 11 ja
68
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Nzeringsmidler/mat- Effekt | Tidca. | Tildek- Neeringsmidler/mat- Effekt Tid | Tildek-
varer e ca. watt | min. kin varer ot watt | ca.min. | king |
m_ Aspargesbanner 3009 | 640 | 13-15| Ja
Klar suppe, 1 tallerken | 250 g 800 1-15 ja Poteter 5009 640 9-12 ja
Suppe med biter av kjott, , Kalrabi 500 g 640 8-10 ja
pasta, grannsaker e.l. 2509 800 15-2 Ja Purrelok 500 g 640 7-9 ja
Saus 250 ¢ 800 1-2 ja Maiskolber 2509 640 7-9 ia
Gulrotier 500g | 640 | 8-10 | Ja
Melk 100 ml 480 05-1 nei Paprika 500 ¢ 640 6-9 ja
Grot 2009 480 1-15 nei Rosenkél 3009 640 7-10 ia
Tips: Rist godt og rar om. Kontroller temperaturen! Asparges 300¢g 640 6-9 ja
Tomater 500 g 640 6-7 ia
Squash 5009 640 9-10 ja

Tips: Skjeer grannsaker opp i sma biter og kok dem med 2-3 ts.
vaeske, rar om iblant, la dem etterkoke i 3-5 min., ikke krydre for

like for serverini.

Eple-, paerekompott 5009 640 5-8 ja
Plommemos 250 ¢ 640 4-6 nei
Rabarbrakompott 250 ¢ 640 5-8 ja
Stekte epler, 4 stk. 5009 640 7- ia

Tips: Tilsett 125 ml vann, sitronsaft forhindrer at frukten misfarges,
la frukten etterkoke i 3-5 min.

Kiott med saus 400 ¢ 640 10-12 ia
Gulasj, strimlet kigtt 500 g 640 10-15 ja
Okserullade 2509 640 7-8 ia
TiEs: Rar om iblant| la kigttet etterkoke i 3-5 min.
Honsefrikassé 250 g 640 6-7 ja
Fiserkresuppe 2009 640 5-6 ja
TiEs: Rar om ibIant| la det sté i 3-5 min.

Fiskefilet 300¢g 640 7-8 ia
Fiskefilet 400 g 640 8-9 ja

Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke i 3-5 min.

Radkal 450 g 640 14-16 ia
Bladspinat 300¢g 640 11-13 ja
Blomkal 200¢g 640 7-9 ia
Brekkbanner 200 ¢ 640 8-10 ja
Brokkoli 3009 640 8-9 ja
Erter 3009 640 7-8 ia
Kalrabi 3009 640 13-15 ja
Purrelgk 200¢g 640 10 - 11 ia
Mais 200 g 640 4-6 ja
Gulrgtter 2009 640 5-6 ia
Rosenkal 3009 640 7-8 ia

. 450 g 640 12-13 ja
Spinat 600g | 640 | 15-17 | Ja

Tips: Kok med 1-2 ts. vaeske, rer om iblant, del ev. forsiktig opp, la

grannsakene etterkoke i 2-3 min., ikke krydre far like fgr servering.
Supper/gryteretter *

Gryterett 500 g 640 13-15 ja
Suppe med biter av

kjott, pasta, grennsaker | 300 ¢ 640 7-8 ja
e.l.

Kremet suppe 500 g 640 13-15 ja

Tips: Rar om iblant, 1a retten etterkoke i 3-5 min.
*) Prefabrikkerte matvarer
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Automatiske programmer

Du kan f& hjelp av automatikken til & fa kokt ferdig bestemte
mengder matvarer. Koketid og mikrobalgeovnens ytelse ligger i

programmet.

Géa da fram pa felgende mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.
2. Trykk p& AutoCooking-tasten. Du befinner deg na i koke-

programmet.

Ved a trykke gjentatte ganger pa AutoCooking-tasten

velger du et av programmene:

Kode Program Vekt

Risiasta | 0,1kg | 0.2kg | 0,3 kg
Ris, .
461 | med vam 180 ml | 330 ml|480 ml| Dekk tl retten
Pasta, o ol | 60 ml |900 | ke deke reten
med vann
Grannsaker,
AC2 fersee 02kg {03k [04kg|05kg[06kg|0,7ky|08kg
Med vann 255 | 255 | 255 | 4ss | 4ss | 4ss | 4ss
A3 ﬁg‘gggsake“ 02kg | 03kg 0449 | 05kg | 06kg| 07k |08Kg

AC-4|Popkorn

300z 3,50z |Tilsvarer ca. 80100 g

Bruk kun mikrobalgeovn-popkorn i pose

AC-5 | Vaesker

250 ml {500 ml|

lkke dekk till Forsiktig: kokeforsinkelse!

AC-6 | Poteter

045kg|0,65 k|

Prikk potetene, plasser dem med avstand pa
dreietallerkenen.

Pizza
BT | s o) |05
AC-8| Fisk 045k

Snitt fisken pa forhdnd

3. Bruk piltastene for & velge en vekt i programmene AC-1 til

AC-6.
For eksempel: Koke 0,2 kg ferske grannsaker.
Trinn Tast Anvishing
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /N
4 Instant.Start

4. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.
Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-

et. Ta da ut matvaren.

1 TIPS: ss tilsvarer en spiseskje.

Varmluft/Kombi Grill/Kombi

Varmluft og varmluft-’kombidrift

For varmluft og varmluft-/kombidrift gar du fram pa felgende

mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.
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2. Trykk pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten.

Ved & trykke pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten gjentatte

ganger, velger du et av programmene:

C. |Kun varmluft

C.1 |Varmluft og mikrobglgeovn i kombinasjon

C.2

Varmluft og mikrobglgeovn i kombinasjon med
hgyere andel mikrobglgeovn

3. Bruk til slutt piltastene for a stille inn temperaturen pa
mellom 100° C og 210° C.

i TIps:

| kombidrift kan du kun stille temperaturen opp til 180° C.
4. Bekreft inntastingene med Instant.Start-tasten.

5. Bruk piltastene for & angi ansket koketid.

For eksempel: Program C, ved 180° C, 8 min koketid.

Trinn Tast Anvisning
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /N 180C
4 Instant.Start
5 /N 08:00
6 Instant.Start

6. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-

et. Ta da ut matvaren.

Feilmeldinger

*  Det star ,Er2“ pa displayet under koking.

Temperaturen inne i ovnen har oversteget den forhandsinn-

stilte temperaturen.

NORSK

Det er mulig at den valgte temperaturen er for lav for denne
kokingen. Foreta korrekt innstilling.

*  Det star ,Err3“ pa displayet under koking.

Den forhandsinnstilte temperaturen kunne ikke oppnas
innenfor en forhandsoppgitt tid.

Foreta korrekt innstilling.

Grill og grill-’kombidrift

Bruk grillristen til grilling. Bruk en egnet, varmefast tallerken eller
legg grillmaten rett pa grillristen.

Store, tykke matvarer blir grillet direkte pa dreietallerkenen!

Det er ikke ngdvendig & varme opp grillen pa forhand. Infrargd-

grillen produserer stralevarme med en gang.

Hvis du tiloereder matvarer i kombinert drift mikrobalge—grill, bar
du veere klar over falgende:

For store, tykke matvarer, f.eks. svinesteik, er mikrobglgetiden
lengre enn for sm@, flate matvarer. Med grillen er det imidlertid
motsatt. Jo naermere matvarene kommer grillen, desto

69
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fortere blir de brune. Det vil si at nér du tilbereder store
kjottstykker i kombinert drift, kan grilltiden eventuelt veere kortere
enn for mindre kjottstykker.

For grill og grill-/kombidrift gar du fram pa falgende mate:

Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

. Trykk pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten.

Ved & trykke pa Grill.Combi/Conv.Combi-tasten gjentatte
ganger, velger du et av programmene:

G. |Kun grill

G.1 |Grill og mikrobglgeovn i kombinasjon

G.2 Grill og mikrobglgeovn i kombinasjon med hayere
™ |andel grill

Bruk piltastene for & angi @nsket koketid.

N =

w

For eksempel: Program G2, 10:30 min koketid.

Trinn Tast
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi

3 VANV
4 Instant.Start
4. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.

Anvisning

G.2
10:30

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ut matvaren.

Tabell for kombinert drift

Neeringsmidler/ . . . .
matvarer Mengde Tid ca. min. | Tildekking
Okse-, svine- eller 5009 10- 12 nei
kalvekjott ,

| hel stykke 7509 12-15 nei
Skinke 500 g 12-14 nei
Kiettpudding 500 g 13-15 nei
Wienerpalser 2009 2-3 nei
Knakkpalse 200 g 2-3 nei

Tips: Snu kjattet etter halve tiden, la det etterkoke i 3-5 min., smor

kiottoudding inn med eggehvite, stikk palser med en gaffel.

Hans til suppe 1000 g 13-15 nei
Kyllingbiter 250 g 4-5 nei
Tips: La kjottet koke i egen saft uten vaeske, snu det en gang, la
det etterkoke i 4-5 min.

@rret, au bleu 300 ¢ 5-6 nei
Fiskefilet 300 g 3-4 nei
Tips: Snu fisken etter halve tiden, la den etterkoke i 3-5 min.

Individuelt kokeprogram

Dersom du @nsker & angi et eget kokeprogram for koking av
bestemte ting, kan du sette dette sammen ut fra programmene
mikrobglgeovnens ytelse, Grill/Kombi (G., G.1, G.2) og/eller
Varmluft/Kombi (C., C.1, C.2).
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G4 for eksempel fram slik:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

2. Velg ensket mikrobalgeovninnstilling ved & trykke en eller
gjentatte ganger pa MicroPower-tasten.

3. Bruk piltastene for & angi @nsket koketid.

4. Velg et av programmene C., C.1, C.2, G., G.1 eller G.2 ved
a trykke en eller flere ganger pa Grill.Combi/Conv.Combi-
tasten.

5. Bruk piltastene for & angi @nsket koketid.

For eksempel: 3:00 min koketid med 100 % ytelse, deretter
9:00 min grilling.

Trinn Tast Anvisning
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Trykk pa Instant.Start-tasten for & starte kokingen.

Nér tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ut matvaren.

iTps:

Pa denne maten kan du kombinere opp til 4 forskjellige koke-
sekvenser etter hverandre. Du kan ogsa starte programmet
med en grill’/kombi- eller varmluft/kombi-innstilling.

Spesialfunksjoner
Automatisk start:

Du kan starte mikrobalgeovnen eller en grill’kombi- eller varm-
luft/kombi-innstilling pa et forhdndsbestemt tidspunkt. Da ma du
forst stille inn klokkeslettet.

For & f.eks. starte mikrobglgeovnen automatisk gar du fram pa
falgende mate:

1. Trykk pa Stop.Cancel-tasten.

2. Velg ansket ytelse ved & trykke en eller gjentatte ganger pa
MicroPower-tasten.

3. Bruk piltastene for & angi @nsket koketid.

4. Hold PresetClock-tasten inne i over 2 sekunder. Et signal
lyder, og anvisningen bytter til det aktuelle klokkeslettet. Det
forste tallet blinker.

5. Bruk piltastene for & angi ensket starttid.

6. Trykk pa PresetClock-tasten. Et lengre signal lyder.

iTps:
Dersom en annen funksjon ble programmert, blir den
tilsvarende anvisningen vist pa displayet.
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For eksempel:12:30 min koketid med 100 % ytelse, starttid
kl. 14.20.

Trinn Tast Anvisning

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP

3 /N7 12:30

4 PresetClock 10:00

5 /NS 14:20

6 PresetClock 14:20
1 Tps:
«  Onsker du a se pa starttiden igjen, trykker du pa Preset-

Clock-tasten.

*  Apparatet starter til forhandsinnstilt tid.

/N ADVARSEL:

+  Brannfare! Bruk apparatet prinsipielt kun under oppsikt.
Ved tidsforskjevet koking ma du alltid stille tiden inn slik at
apparatet er under egnet oppsikt under kokingen.

+  Ikke bruk en tom mikrobglgeovn. Dersom du tar ut det du
koker for tiden er gatt ut, ma du avbryte programmet med
Stop.Cancel-tasten.

Nar tiden har gatt ut, slas apparatet av og END vises pa display-
et. Ta da ut matvaren.

Automatisk paminning

Etter at en tilberedningsprosess er avsluttet, blir du minnet om &
ta ut matvarene ved hjelp av en pipetone som hares hvert andre
minutt.

Nar du &pner daren eller trykker pa Stop.Cancel-tasten, slas
paminningen av.

Sperre

Hold Stop.Cancel-tasten inne i over 2 sek. for & sperre appa-
ratet. Sperringen vises i displayet. Funksjonen til betjeningsele-
mentene er da blokkert. Hold Stop.Cancel-tasten inne i over 2
sek. igjen for & oppheve sperringen.

Feilmeldinger

Mens ovnen gar, stér det ,Err0" oder ,Err1* pa displayet. | dette
tilfellet er det en feil i den elektroniske styringen.

Rengjering
Sl& av mikroovnen og trekk ut stepselet.

Inni ovnen

*Hold ovnen ren inni. Vaeske som har kokt over og sprutet pa
ovnsveggene, kan fiernes med en fuktig klut. Hvis ovnen er
sterkt tilgriset, kan du ogsa bruke et mildt rengjeringsmiddel.
lkke bruk sterke rengjaringsmidler.

« Tork av vinduet pa innsiden og utsiden med en fuktig klut
og fiern skvetter og flekker fra vaeske som har kokt over,
regelmessig.
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Yiterveggene

*  Ytterveggene pa ovnen ber bare rengjeres med en fuktig
klut. Pass pa at det ikke kommer vann inn gjennom &pnin-
gene pa huset og dermed inn i selve ovnen.

+ Bruk ogsa bare en fuktig klut til & rengjere bryterne. Nar
du skal rengjare funksjonsbryterne, ma du farst apne
ovnsdaren for & unnga at du slar ovnen pa utilsiktet.

1 TIPs:
For & forhindre at apparatet slas pa utilsiktet, kan du ogsa
sperre knappene. Se ,Sperre*, side 71.

Tilbehor

+  Glasstallerkenen bar rengjeres av og til med oppvaskmiddel
eller i oppvaskmaskinen.

«  Ogsa dreieringen og ovnsbunnen bar rengjeres regelmes-
sig. Dreieringen kan tas ut og vaskes for hand. Her kan du
bruke et mildt rengjeringsmiddel eller et vindusvaskemiddel.
Tark godt av den. Serg for & sette ringen korrekt inn igjen.

+ Vask grillristen for hand i vanlig oppvaskvann. Denne delen
er ikke egnet for rengjering i oppvaskmaskinen.

Lukt

«  For a fierne ubehagelig lukt fra mikroovnen kan du sette
en skal med vann og sitronsaft i ovnen (bruk en skél som
egner seg for mikroovn) og varme dette opp i ca. 5 minutter.
Deretter tarker du ut av ovnen med en myk klut.

Ovnlys

*  Hvis du ma skifte lyset i ovnen, ma du henvende deg il et
lokalt spesialverksted.

Tekniske data

MOGEIL ..o e MWG 769 H
SpenningsforsyNing: ........oeeeeeeeneeneeeneeeseeiseesenens 230V, 50 Hz
Inngangsstrem:

MIKIODBIGEOVN: ... 1280 W

VAU oo 1000 W

I e 1000 W
Beregnet mikrobglgeutgangseffekt:.........cconninvrirnennne. 800 W
OVNENS VOIUM: ..ottt 22 liter
BeskyttelSeSKIASSE: ... v [
NEHOVEKL: ..ottt 13,7kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold il alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold il
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For apparat som vi har solgt, patar vi 0ss en garanti pa
24 maneder fra kjgpsdato (kassalapp).

Innenfor garantitiden fjerner vi mangler pa apparat eller tiloehar
uten omkostninger hvis manglene skyldes material- eller
produksjonsfeil. Dette gjar vi ved reparasjon eller — etter var
vurdering — bytting.

Garantiytelser medfarer ingen forlengelse av garantitiden, og det
oppstar heller ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan
du ikke fa byttet eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i ori-
ginalemballasjen sammen med kassalappen til din forhandler.

Verken defekter pa forbrukstilbehar og slitasjedeler eller rengjo-
ring, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gar inn under
garantien. Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgar ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utfares av den
aktuelle faghandelen eller reparasjonsservice mot betaling.

NORSK
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+  When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull on the
plug, not the cable) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

Do not operate the machine without supervision. If you
should leave the workplace, always switch the machine off
or remove the plug from the socket (pull the plug itself, not
the lead).

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

* Use only original spare parts.

«  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions*.

Children and Frail Individuals

* Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

* Inorder to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/N CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.
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1 NOTE: This highlights tips and information.

Important Safety Information!
Please read carefully and keep for future use.

+ Do not heat cushions or pillows filled with grains, cherry pits
or gel in the microwave oven. DANGER OF FIRE!!!

+ Warning: When the door or the door seals are damaged,
the microwave oven must not be used until it has been
repaired by a qualified specialist.

+  Warning: Please do not repair the device yourself, but have
it repaired by an authorised specialist. Carrying out main-
tenance or repair work which involves removal of the cover
that protects the surroundings from microwave radiation is
dangerous unless carried out by an expert.

+ Warning: Do not heat liquids in closed containers. Danger
of explosion!

+ Warning: Do not place your microwave in a cupboard.
Please ensure that there is a minimum ventilation gap of
20 cm from cupboards, walls etc. on all sides of the machine.

+  Warning: Children and frail individuals may only use the
oven without supervision if they have been instructed in its
use in such a way that they are able to use the device safely
and understand the dangers of incorrect operation.

+ Warning: If the device is operated using combined mode
children may use the device only when supervised by
adults due to the temperatures that are produced.

+ Note: The microwave oven is not suitable for warming/hea-
ting up living animals.

+  Only suitable tableware should be used such as:
glass, porcelain, ceramics, heat-resistant plastic or special
microwave tableware.

+ Iffood is being heated or cooked in combustible materials,
such as plastic or paper containers, the microwave oven
should be checked frequently due to the risk of fire.

+ If smoke is produced, turn the device off and remove the
plug. Keep the door closed in order to suffocate any flames.

+  Warning, delay in boiling: During boiling, particularly
during the reheating of liquids (water), it may happen that
the boiling temperature has been reached but the typical
bubbles have not yet started to rise. The liquid does not boil
evenly. When the vessel is removed this so-called delay
in boiling may result in the sudden formation of bubbles
when the vessel is knocked, causing the water to boil over.
There is a serious danger of burns! In order to achieve even
boiling, please place a glass rod or similar item, but nothing
metallic, in the vessel.

+  The contents of babies' bottles and jars of baby food must
be stirred or shaken and the temperature checked before
use. There is a danger of burns.

+  Food with a shell or skin, such as eggs, sausages, sealed
jars etc. must not be heated up in the microwave as they
may explode even when heating by the microwaves is
finished.

*  Any dirt on the door frame/door seal and neighbouring parts
must be carefully cleaned with a damp cloth.

+  Clean the microwave oven regularly and remove any food
residues from the interior.
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« Ifthe machine is not clean the surface may be damaged,
affecting its serviceable life and possibly resulting in
hazardous situations.

Symbols on the device!

£\ WARNING: Hot surface!
While the device is in operation the temperature of the expo-
sed surfaces may be very high.

Description of the Components
Description of Parts

1 Ventilation slits

2 Control panel with display
3 Cover

4 Sliding ring

5 Grilling grid

6 Drive axle

7 Door lock

8 Viewing window

9 Rotating plate

The buttons of the control panel

MicroPower Power:
For selecting the power levels of the
microwave

Grill.Combi
Conv.Combi

Hot Air/Combi Grill/Combi

Hot Air:
Exclusive hot air operation, thermostat-
controlled

Hot Air/Combi:
Hot air and microwave work alternately

Grill:
For grilling and scolloping

Grill/Combi:
Grill and microwave work alternately

AutoCooking | Cooking Programmes:
Selection of an automatic programme

by repeated pressing

Clock:
For setting the time together with the
arrow keys

PresetClock

AutoDefrost A Arrow Keys
Time.Weight V For setting the time,temperatures or
weights

Stop.Cancel | Stop/Clear

Press once to stop the cooking process
Press twice to delete the programme
Hold down for 3 seconds to lock/unlock

the device

Instant.Start | Start of the Programme

74
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Intended Use
This device is used:

+ for heating up and cooking solid or liquid foods,
+ for browning and grilling solid foods.

It is intended exclusively for this purpose and may only be
used as such. It may only be used in the manner described
in these instructions for use. The device must not be used for
commercial purposes.

Any other use of this device is considered to be contrary to the
intended use and may result in damage to materials or even
personal injury.

The firm Clatronic International GmbH does not accept any
liability for damage caused as a result of the use of this device
contrary to its intended use.

Initial Operation

* Ifthere are any oil or other residues from the manufacturing
process on the housing or heating element, smoke or
odours may initially be produced. This is normal and will not
occur after the oven has been used a few times.

The following procedure is strongly recommended:

Turn the oven to the hot air or grill function and operate it se-
veral times without any food inside. Please ensure adequate
ventilation.

/\ CAUTION:

The oven can only be used without food inside with the
hot air or grill function; this is not possible during com-
bined or microwave operation!

+  After removing all the accessories from inside the oven, un-
pack them and place the sliding ring in the middle. Position
the glass plate on the drive axle in such a way that it locks
into the dents of the drive shafts and is lying flat.

+ Check the device for any visible damage, particularly in the
area of the door. If any damage is found, the machine must
not be used.

* Inorder to avoid interference to other machines when the
microwave oven is operated, do not place it in the direct
vicinity of other electronic devices.

+  Remove any protective foils that may be adhered to the
housing.

* Insert the mains plug into a properly installed 230 V, 50 Hz
power socket.

Using the Device
What you should know about microwave operation:

* Your device works with microwave radiation, which heats up
water particles in food in a very short time. There is no heat
radiation and therefore hardly any browning.

+ Only food should be heated up with this device.

Do not fry food in the microwave as hot oil may damage the
oven and lead to skin burns.

+ Only 1-2 portions should be heated up at the same time.
Otherwise the microwave will become less efficient.
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* Inorder to interrupt the cooking process, press the Stop.
Cancel button.

* Microwaves provide their full energy levels immediately.
Pre-heating is therefore not necessary.

+ Never operate the microwave function when the oven is
empty.

+  The microwave oven does not replace your traditional
cooker. It is used mainly for:

« defrosting deep-frozen food
« rapid warming/heating of food or drinks
*+  cooking meals

Information on Grilling and Combined Operation

* As heat radiation is used during grilling and combined
operation, please use only heat-resistant tableware.

+ When food is only being grilled, metal or aluminium
tableware may also be used -but not during combined or
microwave operation.

+ Do not place anything on top of the housing as this becomes
hot. Always leave the ventilation slits uncovered.

*+  Please use the grilling grid to move the food to be cooked
nearer to the heating element.

Suitable Microwave Tableware

+ The ideal material for use in a microwave is transparent and
allows the microwave radiation to heat the food evenly.

+  Microwaves are not able to penetrate metal, so that no metal
vessels or plates should be used.

Do not use any paper dishes made of recycled material as
these may contain small amounts of metal, which may result
in sparks or fires.

+  Round/oval dishes and plates are more suitable than
rectangular ones as the food in the corners may overcook.

The list below is intended to help you select suitable microwave
tableware:

Suitable for
Material combi-

AFLELy nation*

grill

Heat-resistant glass
vessel 9 yes yes yes yes
Non-heat-resistant o o o o
glass vessel
Heat-resistant ceramic
vessel/plate yes yes yes yes
Plastic vessels suitable

: n n n
for microwave use yes 0 0 0
Kitchen roll yes no no no
Metal tray no yes yes no
Grilling grid no yes yes no
Aluminium foil and foil

, n n
containers 0 yes yes 0

*) Combination of grill with microwave or hot air
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Setting the Time

1 NOTE:
When the device is switched on all display messages initially
light up followed by a flashing colon.

+  Press the Stop.Cancel button.

+  Press the PresetClock button. The display changes to
,0:00°. The first figure flashes.

+  Enter the desired hour figure with the help of the arrow keys.

+  Press the PresetClock button. The second figures flash.

*  Enter the desired minute figure with the help of the arrow
keys.

+  Press the PresetClock button again or wait a few seconds.

The new time is activated.

Operating the Microwave

Place the food to be heated up into suitable tableware. Open the
door and place the vessel in the middle of the glass plate. Then
close the door. (For safety reasons the device only works when
the door is firmly closed.)

1. Press the Stop.Cancel button.
2. Select the desired microwave power by pressing the Micro-
Power button once or several times.

Power in the Power
display as selected inwatts  Field of application

in % (approx.)

100 800 Rapid heating

80 640 Gooking

60 480 Continued cooking
40 320 Melting cheese etc.

Defrosting deep-

20 160 frozen food

3. Set their desired cooking time with the help of the arrow
keys.

For example: 10:00 min length of cooking at 100% power.
Step Button Displa
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /N 10:00
4 Instant.Start

4. Press the Instant.Start button to start the machine. The
length of cooking depends on the quantity and consistency
of the contents. With a little practice you will soon learn to
estimate the cooking time.

i NOTE:

cooking in the microwave oven is very much faster than
in a standard cooker. If you are not sure, set the cooking
time to low and continue cooking afterwards if necessary.

After the time has elapsed the oven switches itself off
and the word ,END* appears in the display. Then you can
remove the food.
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Interrupting or Stopping the Cooking Process
+ If you would like to interrupt the cooking process, press the

Stop.Cancel button or simply open the door.

+ I you would like to continue cooking, close the door and

press the Instant.Start button.

+ If you would like to stop cooking completely, press the Stop.

Cancel button twice.

.| Approx. | Additional
Food/dish Qtli’f fi- P?NV:{S'" time in |thawing time
y minutes | in minutes
Duck 1700 g 160 25-40 20-25
Goose and
turkey pieces 500 ¢ 160 12-18 10-15
Tip: turn poultry halfway through, cover wings and legs.

Caution: throw away thawed liquid and do not allow to come
into contact with other foods.

Automatic Defrost Game
For automatic defrosting of frozen meat, poultry and seafood Saddle ) )
please proceed as follows: of venison 10009 160 20-35 20-30
f. Press the Stop.Cancel bution. gfﬁgr'g 500g | 160 | 12-13 | 10-20
2. Press an arrow key. You are now in the defrost programme. e
Select one of the defrost programmes by pressing the arrow _
key repeatedly: Prawns
d.1 Defrosting meat from 0,1 — 2,0kg shrimps’ 2509 160 5-7 5-10
d.2 Defrosting poultry from 0,2 — 3,0kg Trout 340 g 160 4-6 5-10
d.3 Defrosting seafood from 0,1 - 0,9kg Whole fish 500 g 160 7-10 10-15
3. Press the Instant.Start button to confirm your selection. Fish fille 2504 160 5-7 5-10
4. Then select a weight with the help of the arrow keys. Tip: stir several times and turn frequently.
For example: Defrosting 2.0 kg of poultry. Ras i
pberries, ) )
Step Button Displa strawberries 250¢ 160 4-6 5-10
1 Stop.Cancel Cherries, plums| 250 g 160 5-7 5-10
Stewed apple | 500 g 160 9-12 5-10
v d.2 ——
2 A Tip: stir carefully or break up into pieces.
3 Instant.Start Vegetables
4 AV 20 see ,Cooking Table", ,Defrosting and Cooking Vegetables®.
5 Instant.Start . Bread and Pastries
5. Press the Instant.Start button to start the machine. Rolls 4 pieces| 160 ca.1-3 5
After the time has expired the device switches off and the word Bread 10009 | 160 | 13-15 8-10
,END* appears in the display. You can then take out the food. tBreid for 500g | 160 5-6 5-10
oasting
The following table provides information on manual defrosting. Stirred cake 500 g 160 6-8 5-10
] Fruit cake 1 piece 160 2-3 2-3
Defrosting Table Flan ipiece| 160 | 05-1 3-5
. Approx. Additional FI_an 1200 a .160 . 10- 12 30-60
Food/dish Ql_lan' Power in time in | thawing time Tip: place the pread and pastries on kl'gqhen crepe paper to
tity | watts | .oies | inminutes take up the moisture: only defrost sensitive pastry slightly.
sat Sausage Milk Products
Butter 250 g 160 5-7 10-15
Meat (beef, 5009 | 160 | 14-18 | 10-15 Curds 2500 | 160 6.8 510
veal, pork)in Cream 200g | 160 | 3-5 2-3
pieces 1000g| 160 |25-30) 20-25 Tip: remove the aluminium foil and stir halfway through; whip
Schnitzel, cutlet| 2009 160 4-6 5-10 the cream until it is semisolid.
Minced meat 250 g 160 6-8 5-10
Frying sau- :
sage, 200g | 160 | 4-6 | 5-10 Warming
Frankfurter The warming and heating of food is a particular strength of the
Slices of cold | 45, 160 4.8 5-10 microwave. Liquids and foods that are in the refrigerator can be
meat 9 easily brought up to room temperature or the right temperature
Tip: turn the meat halfway through and cover sensitive pieces; for consumption without the need for many pots.
blrealéupt)hthe ngjl.nced T?at and remol\(e pieces that have The heating times contained in the following table are only
mba ready Nawed, separale sausage Sces, rough guides as the time depends very much on the starting
: temperature and the composition of the food. You are therefore
Chicken 1000 g 160 20-25 10-15 ! . . L
Chicken pieces | 500 160 1215 510 advised to check from time to time whether the dish is already
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Heating Table
.| Approx.

Food/dish Qtl:tan- Pccvv;i_\trsm time in Cover

y minutes
Water, 1 cup 150 g 800 05-1 no
Water, 0.5 1 500 ¢ 800 35-5 no
Water, 0.75 | 750 g 800 5-7 no
Coffee, 1 cup 150 g 800 05-1 no
Milk, 1 cup 150 g 800 - no
Caution: Place a glass rod or similar item (but nothing made
of metal) into the vessel to prevent delayed boiling. Stir well
before drinking.
One-Course Meals
Schnitzel,
potatoesand | 450 ¢ 800 |[25-35 yes
vegetables
Goulash with
noodles 450 ¢ 800 2-25 yes
Meat, dumpling )
and sauce 450 g 800 25-35 yes
Tip: moisten slightly beforehand, stir from time to time.
Schnitzel,
coated with 2009 800 1-2 no
breadcrumbs
Meatballs,
4in total 500 ¢ 800 3-4 no
Joint 250 ¢ 800 2-3 no
Tip: brush with oil so that the breadcrumbs or crust do not
become soft.
Poulry |
Half a chicken | 450¢ 800 35-5 no
Chicken
fricassee 400 g 800 3-45 yes

Tip: brush with oil, stir from time to time.

Noodles, rice

1 portion 150 g 800 1-2 yes
2 portions 300 g 800 25-35 yes
Potatoes 500 g 800 3-4 yes
Tip: moisten slightly beforehand.

Clear soup,

{ plate 250 ¢ 800 1-15 yes

Soup with
gamish 250 ¢ 800 1,5-2 y
00 1-2

es
Sauce 250 @ 8 - es

Milk 100 ml 480 05-1 no

Mash 200 g 480 1-15 no
Tip: shake well or stir. Check the temperature!

Cooking
Practical Cooking Tips

Please keep to the recommended values in the cooking table
and the recipes. Keep an eye on the cooking process until you
have more experience.
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The door of the microwave can be opened at any time. The
machine switches off automatically.

It starts again when the door is closed.

Foods taken directly from the refrigerator require a slightly longer
cooking time than those at room temperature.

The more compact a food is, the longer is the cooking time. For
example, a large piece of meat has to be cooked longer than
the same quantity of sliced meat. It is advisable to start cooking
sizeable quantities on maximum power and then to continue
cooking evenly on medium power.

Flat dishes cook faster than thick ones. Therefore it is advisable
to spread the food as thinly as possible. Thinner pieces, e.g.
chicken legs or fish fillets should be placed towards the inside or
allowed to overlap.

Smaller quantities cook faster than large ones.
The following rule of thumb applies:

Double the quantity = almost double the time
Half the quantity = half the time

If you are not able to find a suitable time for a dish, the following
rule applies:

approx. 1 minute cooking time for each 100 g.

All dishes which are covered up on a normal cooker should also
be covered in the microwave oven.

A'lid prevents the food from drying out. Suitable covers are an
inverted plate, parchment paper or microwave foil. Dishes which
are to be given a crust should not be covered when cooked.

Cooking Table
.| Approx.

Food/dish Qtli’ta n- P?NV:{S'" timein | Cover

y minutes 5
=
Aubergines 500 g 640 7-10 yes S
Cauliflower 500 g 640 8-11 yes E
Broccoli 500 ¢ 640 6- yes
Chicory 500 g 640 6-7 yes
Peas 500 g 640 6-7 yes
Fennel 500 ¢ 640 8-11 yes
Green beans 300 g 640 13-15 yes
Potatoes 500 g 640 9-12 yes
Turnip cabbage 500 ¢ 640 8-10 yes
Leek 500 g 640 7-9 yes
Maize cob 250 g 640 7-9 yes
Carrots 500 g 640 8-10 yes
Paprika 500 ¢ 640 6-9 yes
Sprouts 300 g 640 7-10 yes
Asparagus 3009 640 6-9 yes
Tomatoes 500 ¢ 640 6-7 yes
Courgettes 500 g 640 9-10 yes
Tip: Cut the vegetables into small pieces and cook with
2 - 3 tablespoons of liquid, stir from time to time, continue
cooking for 3 - 5 minutes, season just before serving.
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Tip: cook in 1 - 2 tablespoons of liquid, stir from time to time or
divide carefully into pieces. Continue cooking for

2 - 3 minutes and season '|ust before servini.
J

Stew 5009 640 13- 15 yes
Soup with garnish| 300 g 640 7-8 yes
Créme soup 5009 640 13- 15 yes

Tip: stir from time to time and continue cooking for 3 - 5
minutes.

*) Ready-made meals

Automatic Programmes

With the help of the automatic control you can cook certain
quantities of food automatically. The length of cooking and
microwave power level are included in the programme.

78
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. | Approx. Please proceed as follows:
- Quan- | Powerin | ;" "
Food/dish tity | watts timein | Cover 1. Press the Stop.Cancel button.
minutes 2. Press the AutoCooking button. The oven is now in the
cooking programmes. Select one of the programmes by
S;Z";’ed apple, | 5qg g | 640 5-8 ves pressing the AutoCooking button repeatedly:
Plum jam 2509 | 640 4-6 no Code Programme Weight
Stewed rhubarb | 2509 | 640 5-8 yes Rice/noodles | 01kg | 0,2kg | 0,3 kg
4 baked apples | 500 g 640 7- yes Rice,
Tip: add 125 ml water. Lemon juice prevents the fruit from AC-1 |with water 1801ml 330 i} 480 mi)Cover e food
chanﬁmﬁ colour. Cook for a further 3 - 5 minutes. v,\\jﬁl?(yvfa?er 300 ml 1600 11900 mil Do ot cover the food
Meat with sauce | 400 g 640 10-12 yes Vegetables, 02kg | 03kg | 04kg | 05kg| 06kg| 07k |08Kg
Coulash, stewed | ¢ 640 10-15 es AC-2 |fresh
strips of meat 9 y With water | 2thsp | 2tbsp | 2tosp | 4 tosp | 4 tosp | 4 tosp | 4 tbsp
Roulade of beef | 250 g 640 7-8 yes Vegetables,
Tip: stir from time to time, allow to stand for 3 - 5 minutes. AC315 zen 02k 03k | 04kg| 0.5kg | 06kg 07kg | 08Kg
Eﬁ_ : AC4 | Paocom 3,00z | 3,5 0z | Corresponds to approx. 80/100 g
Chicken fricassee| 250 g 640 6-7 yes P Please only use microwave popcorn in a bag.
Poultry soup 200 g 640 5-6 ___Yes — 280 ml 500 ml]
TIEI stir from time to tlme| allow to stand for 3 - 5 minutes. AC-5 [ Liguids Do notcover|Cauton - delayed b
oh 045 kg 065 k|
Fish fillet 300 640 7-8 es ’
Fish fillet 4008 640 8-9 ;Ies AC-6 |Potatoes | Prick the potatoes and place spaced out on the rotating
Tip: turn halfway through, continue cooking for 3 - 5 minutes. : plafe.
Defrosting and C : s 015kg
Apple and (warming)
450 ¢ 640 14-16 yes 045k
red cabbage olp 4 Kg
: AC-8 | Fish , ,
Leaf spinach 3009 640 11-13 yves Cut into the fish beforshand
ifl 2 4 7- .
I(:)rael:]lghmt/)v:arms 288 g 248 8- 1% zgz 3. Then use the arrow keys to select a weight in the pro-
Broccoli 300g | 640 8-9 yes grammes AC-1to AC-6.
Peas 3009 640 /-8 yes For example: Cook 0.2 kg fresh vegetables.
Turnip cabbage | 3009 640 13-15 yes o~
Leek 2009 | 640 | 10-11 yes Steg Button Displa
1 Stop.Cancel
Corn 2009 640 4-6 yes -
2 AutoCooking AC-2
Carrots 2009 640 5-6 yes
Sprouts 3000 | 640 | 7-8 | yes 3 /NS 0.2
. 450 g 640 12-13 yes 4 Instant.Start
Spinach 600g | 640 | 15-17 | yes

4. Press the Instant.Start button to start the machine.
After the time has elapsed the oven switches off and the word
LEND* appears in the display. Then take out the food.

1 NOTE: tosp refers to a tablespoon.

Hot air/Combi Grill/Combi

Hot air and hot air/combined operation

For the hot air and the hot air/combined operation please
proceed as follows:

1.

Press the Stop.Cancel button.

2. Press the Grill.Combi/Conv.Combi button.

Select one of the programmes by pressing the Grill.Combi/
Conv.Combi button repeatedly:

C. [Hot air only

C.1 [Hot air and microwave in combination

C2 Hot air and microwave in combination with an increa-
"~ |sed microwave share
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3. Then use the arrow keys to set a temperature between
100°C and 210°C.

1 NOTE:
In combi operation it is only possible to set temperatures
up to 180°C.
4. Confirm what you have entered with the help of the Instant.
Start button.

5. Use the arrow keys to enter the desired cooking time.
For example:
Programme C, 180°C, cooking length 8 minutes.
Step Button Displa

1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /N7 180C
4 Instant.Start
5 /NS 08:00
6 Instant.Start

6. Press the Instant.Start button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND* appears in the display. Then remove the food.

Error Messages

*  During operation “Err2” appears in the display.

The temperature in the cavity has exceeded the pre-set
temperature.

Itis possible that the selected temperature is too low for this
preparation. Please correct the setting.

*  During operation “Err3” appears in the display.

The pre-set temperature could not be reached within the
given time.

Please correct the setting.

Grill and Grill/Combi Operation

For grilling please use the grilling grid. Use suitable heatresistant
tableware or place the food to be grilled directly on the grid.

Large, thick food is grilled directly on the rotating plate!

It is not necessary to ,pre-heat” the grill as the infrared grill
produces radiation energy immediately.

If you prepare food using the combined microwave-grill functions
you should note the following:

For large, thick foods such as roast pork the microwave time is
correspondingly longer than for small, flat foods. However, in
the case of the grill it is the other way round. The closer the
food is to the grill, the faster it turns brown. This means that
when large joints are prepared using combined operation the
grilling time may be shorter than for smaller joints.

For grill and grill/combi operation please proceed as follows:
1. Press the Stop.Cancel button.
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2. Press the Grill.Combi/Conv.Combi button.
Select one of the programmes by pressing the Grill.Combi/
Conv.Combi button repeatedly:

G. |Grill only

G.1 | Grill and microwave in combination
G.2 Grill and microwave in combination
"~ |with an increased grill share

Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys.

w

For example: Programme G2, 10:30 minutes cooking time.

Step Button Displa
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 YANVA 10:30
4 Instant.Start

4. Press the Instant.Start button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND* appears in the display. Now take out the food.

Grill/Combi Operation Table

. . Approx. time
Food/dish Quantity in minutes Cover
Meat, Sausages
500 ¢ 10-12 no
Beef, pork or
veal in pieces
750 g 12-15 no
E?;Oked pork 500 g 2- 14 no
Meat loaf 5009 13- 15 no
Wienerwurst 2009 2-3 no
Frankfurter 200 g 2-3 no

Tip: turn the meat halfway through and continue cooking for
3 - 5 minutes; coat the meat loaf with egg white; prick the
sausages with a fork.

Boiling fow! 13-15 no

1000 g

4-5 no

2509

Chicken pieces

Tip: allow to cook without liquid in its own juice, turn once and

continue cookini for 4 - 5 minutes.

Trout, blue 3009 5-6 no

Fish fillet 300 g 3-4 no

Tip: turn halfway through and continue cooking for 3 - 5
minutes.

Individual Cooking Programme

If you would like to enter your own cooking programme for certa-
in preparations you can put this together from the programmes
,Power of the Microwave" and ,Grill/Combi (G., G.1, G.2)“ and/or
,Hot Air/Combi (C., C.1, C.2)".
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Examples of the above:

1. Press the Stop.Cancel button.

2. Select the desired microwave power by pressing the Micro-
Power button once or repeatedly.

3. Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys.

4. Press the Grill.Combi/Conv.Combi button once or several
times to select one of the C., C.1,C.2, G., G.1 or G.2
programmes.

5. Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys.

For example: 3:00 minutes cooking time at 100% and
microwave power and then 9:00 minutes grilling.

Step Button Displa
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Press the Instant.Start button to start the machine.

After this time has expired the oven switches off and the word
LEND* appears in the display. Then take out the food.

1 NOTE:

In this way it is possible to combine up to 4 different cooking
sequences one after the other. You can also begin the pro-
gramme with a grill/combi or hot air/combi setting.

Special Functions
Automatic Start

You can start the microwave or also a grill/combi or hot air/combi
setting at a predetermined time. To do so, first set the clock.

In order to start the microwave automatically, for example,
please proceed as follows:

1. Press the Stop.Cancel button.

2. Press the MicroPower button once or repeatedly to select
the desired microwave power.

3. Enter the desired cooking time with the help of the arrow
keys.

4. Press the PresetClock button for more than 2 seconds. A
signal is heard and the display changes to the current time.
The first figure flashes.

5. Enter the desired starting time with the help of the arrow
keys.

6. Press the PresetClock button. A long buzzer signal is
heard.

i NOTE:
If another function has been programmed, the correspon-
ding message appears in the display.

For example: 12:30 minutes cooking time at 100% power,
start time 14:20.

80
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Step Button Displa
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 ANVA 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20
1 NOTE:
+  If you would like to see the start time again, press the
PresetClock button.

+  The device begins operation at the preset time.

/N WARNING:

+ Danger of fire! The device must never be left unattended
during operation. When setting a delayed cooking time
always ensure that when the device is operating it is not
left unattended.

* Do not operate the microwave oven when it is empty.

If you take the food out earlier than the set time it is
important to cancel the programme by means of the Stop.
Cancel button.

After the time has expired the device switches off and the word
‘END” appears in the display. Now remove the food.

Automatic Reminder

After cooking has finished you are reminded every 2 minutes by
a beep to remove the food.

This reminder is switched off when the door is opened or the
Stop.Cancel button pressed.

Disabling

Press the Stop.Cancel button for more than 2 seconds to lock
the device. The fact that the machine is disabled is then shown
in the display. The function of the operating controls is now
blocked. Press the Stop.Cancel button again for longer than 2
seconds to cancel the lock.

Error Messages

During operation ,Err0* or ,Err1* appears in the display. In this
case there is a problem with the electronic control unit.

Cleaning
Turn the microwave off and remove the mains plug.

Interior

+  Keep the interior of the oven clean. Splashes and overflow-
ing liquids on the walls of the oven can be removed with a
damp cloth. If the oven is very dirty a mild detergent can
also be used. Please do not use any abrasive detergents.

* Wipe off the viewing window on the inside and outside
with a damp cloth and remove splashes and stains from
overflowing liquids regularly.

27.03.2008 10:52:02 Uhr



External Walls

+  The external walls of the microwave should only be cleaned
with a damp cloth. Please ensure that no water enters the
openings in the housing and therefore inside the device.

+ The switches should also only be cleaned with a damp
cloth. In order to clean the function switch, first open the
microwave door to avoid switching on the device so acciden-
tally.

i NOTE:
In order to avoid switching on the device accidentally, you can
also disable the buttons. See ,Disabling” on page 80.

Accessories

+ The glass plate should occasionally be cleaned with
washing-up liquid or in the dishwasher.

+ The rotating ring and the inside floor of the oven should be
cleaned regularly. The rotating ring can be removed and
cleaned by hand. You may use a mild detergent or window
cleaner for this. Please dry thoroughly afterwards. Ensure
that the ring is put back in the correct position afterwards.

*  Rinse the grilling grid by hand in soapy water. These parts
are not suitable for cleaning in the dishwasher.

Odours

* Inorder to remove any unpleasant odours that may emanate
from the microwave, place a dish filled with water and lemon
juice that is suitable for microwave use in the oven and heat
it for approximately 5 minutes. Then wipe out the oven with
a soft cloth.

Oven light

+ If you need to replace the lighting in the oven, please
contact a specialist workshop near you.

Technical Data

MO MWG 769 H
POWET SUPPIY: vt 230V, 50 Hz
Power consumption:

MICTOWAVE. ..o veveeseseesessessessesssssssssssssssssssssssssssssssses 1280 W

DOL @M oo 1000 W

NI e 1000 W
Rated microwave poWer OULPUL:...........cceeeeeeeeeeereeereerieeene 800 W
CaVity VOIUME: ..ot 22 litres
Protection Class: ..o eeeeseens [
NEEWEIGNT oo 13,7 kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!
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Guarantee

The device supplied by our company is covered by a 24-month
guarantee starting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its
accessories ascribable to material or manufacturing defects will
be eliminated free of charge by repairing or, at our discretion, by
replacing it. The guarantee services do not entail an extension
of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to a
new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase.
Without proof of purchase no free replacement or repair will be
carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return
the entire machine in the original packaging to your dealer
together with the receipt.

Defects to consumables or parts subject to wearing as well as
cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not
covered by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the Expiry of the Guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the
competent dealer or repair service against the payment of the

ensuing costs.

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg,
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez kar-
tonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci
gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnarz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zakiocen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka (prosze
pociagnat za wtyczke, nie za przewdd zasilajacy).

*  Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Jezeli opuszczajg Panstwo miejsce pracy, nalezy
zawsze pamietaC o wytgczeniu urzadzenia, wzgl. wyjeciu
wtyczki z gniazda (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za
przewod).

+ Prosze regularnie kontrolowaé urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzgdzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

«  Prosimy pamietaé o podanych dalej ,Specjalnych wska-
z6wkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

+ Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepetnosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elektry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewnic¢ nalezyty nadzor. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwol dzieciom bawic sie
nim.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych wska-
z6wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.
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/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwal

Prosze doktadnie przeczytac i zachowa¢ do dalszego
wykorzystania.

« W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewac podus-
zek napetnionych ziarnem, pestkami wisni lub zelem.
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU!

+  Ostrzezenie: Jezeli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg us-
zkodzone, to urzadzenia nie wolno uzywaé, pdki nie zostanie
ono naprawione przez wyszkolony personel.

*  Ostrzezenie: Prosze w zadnym wypadku nie naprawia¢
urzadzenia samemu, lecz zwrécic sie z tym do autoryzowa-
nego specjalisty. Wykonywanie jakichkolwiek prac konser-
wacyjnych lub naprawczych, wymagajacych zdjecia ostony
urzadzenia, ktéra gwarantuje ochrone przed promieniowa-
niem pochodzacym z energii mikrofalowej, jest niebezpieczne
dla wszystkich, oprécz fachowca.

+  Ostrzezenie: Prosze nie podgrzewa¢ ptynéw w zamknigtych
naczyniach. Niebezpieczenstwo wybuchu!

+  Ostrzezenie: nie wstawiaj kuchenki mikrofalowej do szafy.
Pamietaj o zapewnieniu co najmniej 20-centymetrowego
odstepu wentylacyjnego ze wszystkich stron urzadzenia od
szafek, $cian itd.

*  Ostrzezenie: Dzieciom i osobom utomnym zezwala sie
na uzywanie kuchenki bez nadzoru tylko po udzieleniu im
odpowiednigj instrukgji, ktéra osobom tym umozliwia korzys-
tanie z kuchenki w sposéb bezpieczny i pozwala zrozumie¢
niebezpieczenstwa niewtasciwej obstugi.

+  Ostrzezenie: Gdy urzadzenie pracuje w trybie kombino-
wanym, dzieciom wolno uzywa¢ go tylko pod nadzorem
dorostych ze wzgledu na wystepujace temperatury.

+  Wskazowka: Kuchenka mikrofalowa nie jest przewidziana
do ogrzewania/ rozgrzewania zywych zwierzat.

+ Podczas podgrzewania lub gotowania potraw w naczyniach
z materiatéw palnych, takich jak pojemniki z tworzyw
sztucznych czy pojemniki papierowe, kuchenki mikrofalowe;
nalezy czesto dogladac z powodu mozliwosci zapalenia.

« Wprzypadku powstawania dymu nalezy wytaczy¢ urzadzenie
i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Drzwiczki prosze zostawi¢
zamkniete, by zdusié¢ ewentualnie powstajace ptomienie.

+  Ostrzezenie zahamowanie wrzenia: podczas gotowania,

a szczegolnie podczas odgrzewania ptynow (wody) moze
sie zdarzy¢, ze wprawdzie temperatura wrzenia zostata
osiggnieta, jednak typowe pecherzyki pary jeszcze nie
unoszg sie. Plyn nie wrze rownomiernie. To tak zwane
zahamowanie wrzenia moze prowadzi¢ w wyniku lekkiego
wstrzasniecia podczas wyjmowania naczynia do nagtego
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tworzenia sie pecherzykéw pary i w ten sposob do przegr-
zania cieczy. Niebezpieczenstwo oparzenia! By uzyska¢
rownomiernie wrzenie, prosze wstawi¢ do naczynia pateczke
szklang lub podobny przedmiot niemetalowy.

+  Zawarto$¢ butelek dla niemowlat i stoiczkow z pozywieniem
dla dzieci nalezy wymieszaé lub wstrzasnaé, a temperature
przed uzyciem sprawdzi¢. Wystepuje niebezpieczenstwo
poparzenia.

*  Potraw ze skorupa lub skorka, takich jak jajka czy wedliny,
oraz zamknietych szklanych konserw itd., nie wolno
podgrzewac¢ w kuchenkach mikrofalowych, gdyz moga
eksplodowaé, nawet gdy podgrzewanie mikrofalami zostato
juz zakoriczone.

W razie zabrudzenia ramy (uszczelnienie) drzwiczek oraz
czesci sasiadujace z nimi nalezy czyscic starannie wilgotng
Sciereczka.

+ Kuchenke mikrofalowg prosze czyscic regularie i usuwac
resztki Srodkow spozywczych z wnetrza.

« W przypadku niedostatecznej czystosci urzadzenia moze
doj$¢ do zniszczenia powierzchni, co ma wptyw na zywotnos¢
sprzetu i ewentualnie prowadzi do niebezpiecznych sytuacii.

Symbole na urzadzeniu!

4N OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
W trakcie pracy urzadzenia temperatury powierzchni, ktorych
mozna dotkna¢, moze by¢ bardzo wysoka.

Opis elementow obstugi
Okreslenie czesci

1 Szczeliny wentylacyjne

2 Panel obstugowy z wy$wietlaczem
3 Ostona

4 Pierscien $lizgowy

5 Ruszt grilla

6 O$ napedowa

7 Blokada drzwiczek

8 Okienko

9 Talerz obrotowy

Przyciski na panelu sterowniczym

MicroPower Moc:
Wybor pozioméw mocy mikrofal

Grill.Combi
Conv.Combi

Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi

Termoobieg:
Sam termoobieg, sterowany termostatem

Termoobieg/kombi:
Na zmiane pracuje termoobieg i
mikrofale.

Opiekacz:
do opiekania i zapiekania

Opiekacz/kombi:
Na zmianeg pracuje opiekacz i mikrofale.

AutoCooking | Programy gotowania:
Wybdr programu automatycznego przez

wielokrotne naciskanie.
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PresetClock Zegar:
Do ustawiania zegara, razem z klawisza-

mi strzatkowymi.

Przyciski strzatkowe
Do ustawiania zegara oraz wartosci
temperatury i ciezaru.

AutoDefrost
Time.Weight A

N/

Stop.Cancel Stop/Kasuj

Naciénij raz, aby zatrzymac gotowanie.
Naci$nij dwukrotnie, aby skasowac
program.

Przytrzymaj przez 3 sekundy, aby
zablokowac/

odblokowaé urzadzenie.

Instant.Start | Start programu

Uzycie zgodne z przeznaczeniem
To urzadzenie stuzy:

* do podgrzewania i gotowania statych lub ptynnych pro-
duktow spozywczych,
* do zapiekania i opiekania statych produktéw spozywczych.

Jest przeznaczone tylko do tego celu i tylko do tego celu moze
by¢ uzywane. Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko w sposéb
opisany w instrukcji obstugi. Nie wolno uzywa¢ go do celéw
zarobkowych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne z przeznaczeniem
i moze spowodowaé szkody materialne a takze szkody osobowe.

Clatronic International GmbH nie odpowiada za szkody spowo-
dowane uzyciem urzadzenia niezgodnym z przeznaczeniem.

Uruchomienie

* Jezeli na obudowie lub grzafce pozostaty resztki poproduk-
cyjne lub resztki oleju, poczatkowo moze wystapi¢ dymienie
I nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko i nie
powtorzy sie przy ponownym uzyciu.

Radzimy wykona¢ nastepujaca procedure.

Ustaw urzadzenie na termoobieg z opiekaczem i wigcz go
kilka razy bez wktadania do kuchenki produktéw. Zapewnij
odpowiednig wentylacje.

/N UWAGA:

Uzycie kuchenki bez produktu jest mozliwe tylko w trybie
termoobiegu i opiekacza. Nie jest mozliwe w trybie kombi-
nowanym i w trybie mikrofal!

+  Prosze wyja¢ wszystkie akcesoria znajdujace sie w komorze
kuchenki, rozpakowac je i posrodku potozy¢ pierscien $lizgowy.
Szklany talerz prosze tak umiescié na osi napedowej, by
wszedt on w zagtebienia watka napedowego i lezat prosto.

*  Prosze sprawdzi¢ urzadzenie pod wzgledem widocznych
uszkodzen, szczegdlnie w okolicy drzwiczek. W przypadku
jakichkolwiek uszkodzen w zadnym wypadku nie wolno
wigczac urzadzenia.

«  Dla unikniecia zaktécen innych urzadzen podczas pracy
kuchenki prosze nie stawiaé jej bezposrednio w poblizu
innego sprzetu elektronicznego.
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«  Ewentualnie prosze usung¢ folie ochronna, przywarta do
obudowy.

+  Prosze wiozy¢ wtyczke do zainstalowanego wiasciwie
gniazdka wtykowego ze zestykiem uziemiajgcym
230V, 50 Hz.

Uzycie urzadzenia
Pozyteczne informacije dotyczace trybu Mikrofale:

+ Kuchenka pracuje z wykorzystaniem promieni mikro-
falowych, ktére w bardzo krotkim czasie rozgrzewajg
czasteczki wody w potrawach. W tym przypadku nie ma pro-
mieniowania cieplnego, a tym samym tez prawie zadnego
zarumienienia.

*  Urzadzeniem tym prosze podgrzewac tylko Srodki
Spozywcze.

« W kuchence mikrofalowej nie nalezy smazy¢ na
oleju, poniewaz goracy olej moze uszkodzi¢ kuchenke i
spowodowaé oparzenia skory.

+  Prosze podgrzewaé tylko 1-2 porcje na raz. W przeciwnym
razie kuchenka traci na skutecznosci.

+  Aby przerwaé gotowanie, nacisnij przycisk Stop.Cancel.

+  Mikrofale dajg natychmiast petng energie. Tak wiec podgrze-

wanie wstepne nie jest potrzebne.

+  Prosze nigdy nie wigczac urzadzenia pustego w trybie
mikrofale.

+  Kuchenka mikrofalowa nie zastepuje konwencjonalnej
kuchenki. Stuzy ona gtéwnie do:

*  rozmrazania mrozonek

*  szybkiego podgrzewania/ odgrzewania potraw lub
napojow

*  przyrzadzania potraw

Wskazowki dotyczace gotowania w trybie Grill i w trybie
kombinowanym

+  Poniewaz podczas gotowania w trybie Grill i w trybie kom-
binowanym wykorzystywane jest promieniowanie cieplne,
prosze uzywac tylko naczyn zaroodpornych.

+ Podczas gotowania w samym trybie Grill moga Panstwo
uzywaé takze naczyn metalowych lub aluminiowych — czego
nie mozna czynic¢ w trybie kombinowanym lub podczas
gotowania w trybie Mikrofale.

+  Prosze nie stawiaé niczego na wierzchu obudowy, gdyz sta-
je sie ona goraca. Prosze zawsze zostawia¢ wolne szczeliny
wentylacyjne.

+  Prosze uzywaé rusztu grilla, by potrawy przeznaczone do
gotowania przyblizy¢ do elementu grzejnego.

Naczynia nadajace si¢ do kuchenki mikrofalowej

* |dealny materiat na naczynia przeznaczone do uzywania
w kuchence mikrofalowej to materiat przezroczysty,
umozliwiajacy rownomierne podgrzewanie potraw promieni-
owaniem mikrofalowym.

+  Promienie mikrofalowe nie przenikajg przez metal. Dlatego
nie nalezy uzywac pojemnikéw lub talerzy metalowych.

*+  Nie uzywaj tacek papierowych z recyklingu, poniewaz moga
one zawiera¢ niewielkie ilosci metali, co moze spowodowac
iskrzenie lub pozar.
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+  Okragte/owalne miski i talerze sg lepsze niz kanciaste,
poniewaz w naroznikach potrawy moga wykipiec.

Ponizsza lista utatwi dobdr naczyn odpowiednich do kuchenki
mikrofalowe:

Nadaje sie do trybow

Materiat mikro- . termoo-  kombi-

fale grill bieg  nacja*
Naczynia ze szkfa
3ar0 o}; 00Mego tak tak tak tak
Naczynia ze szkfa nie : , . ,
zaroo):ipornego nie nie nie nie
Naczynia/talerze
z zaroodpornych tak tak tak tak
materiatow ceramicznych
Pojemniki plastikowe z
atestem do kuchenek tak nie nie nie
mikrofalowych
Pergamin tak nie nie nie
Tace metalowe nie tak tak nie
Ruszt grilla nie tak tak tak
Folia aluminiowa
i naczynia z folii nie tak tak nie
aluminiowej

*) Kombinacja opiekacza z mikrofalg lub termoobiegiem.

Ustawienie godziny

1 WSKAZOWKA:

Po wigczeniu kuchenki po raz pierwszy zapalajg sie wszystkie
wskazniki wySwietlacza a nastepnie zaczyna migaé
dwukropek.

* Naciénij przycisk Stop.Cancel.

+  Naciénij przycisk PresetClock. Na wyswietlaczu ukaze sie
wskaznik ,0:00”. Bedzie migac pierwsza cyfra.

+  Zapomocg klawiszy strzatkowych wpisz pozadang godzine.

* Naciénij przycisk PresetClock. Bedzie miga¢ druga i trzecia
cyfra.

+  Zapomocg klawiszy strzatkowych wpisz pozadang minute.

«  Ponownie naciénij przycisk PresetClock albo poczekaj kilka
sekund.

Nowo ustawiony czas zostanie uaktywniony.

Obstuga kuchenki mikrofalowej

Umie$¢ podgrzewang potrawe w odpowiednim naczyniu. Otworz
drzwi i ustaw naczynie posrodku szklanego talerza. Zamknij
drzwi. (ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie dziata tylko,
gdy drzwi sg zamkniete.)

1. Naciénij przycisk Stop.Cancel.
2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk MicroPower
wybierz pozadang moc mikrofal.
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Moc na

. Moc w wa- :
wyswietlaczu Przeznaczenie
o — tach (ok.)
Szybkie podgrze-
100 800 wanie
80 640 Gotowanie
60 480 Dogotowywanie
40 320 Stapianie seraitp.
Rozmrazanie
20 160 mrozonek
3. Zapomocg klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

Na przyktad: czas gotowania 10:00 min. na 100% mocy.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 /NS d.2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Start

5. Aby rozpocza¢ rozmrazanie, nacisnij przycisk Instant.Start.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytacza sie a na
wySwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Ponizsza tabela zawiera informacje dotyczace recznego
rozmrazania.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 YANVA 10:00
4 Instant.Start

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start.
Czas gotowania zalezy od iloSci i wtaciwosci gotowanych
produktow. Na podstawie praktyki mozna szybko nauczy¢
sie szacowac potrzebny czas gotowania.

1 WSKAZOWKA:

gotowanie w kuchence mikrofalowej odbywa sie znacznie
szybciej niz w zwyklym piekarniku. W razie watpliwosci
ustaw krotki czas gotowania i w razie potrzeby dogotuj
potrawe.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytacza sie a na
wySwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Przerwanie lub zakoriczenie gotowania

+  Aby przerwac gotowanie, nacisnij przycisk Stop.Cancel lub
po prostu otworz drzwiczki.

*  Aby kontynuowac gotowanie, zamknij drzwiczki i nacisnij
przycisk Instant.Start.

+  Aby zakoniczy¢ gotowanie, nacisnij dwukrotnie przycisk
Stop.Cancel.

Automatyczne rozmrazanie

Aby automatycznie rozmrozi¢ zamrozone migso, dréb lub owoce
morza, wykonaj kolejno nastepujace czynnosci:

1. Naciénij przycisk Stop.Cancel.

2. Naci$nij jeden z klawiszy strzatkowych. Otwarty jest teraz
program rozmrazania. Naciskajac wielokrotnie klawisze
strzatkowe, wybierz odpowiedni program rozmrazania.

Tabela rozmrazania
Produkt
: .. Moc Czas | Czas dodat-
spozywczy/ llosé - .
. w ok. min. | kowy min.
Migso
(Wolfowina’ 500 g 160 14-18 10-15
cielecina,
wieprzowina)
w jednym 1000 g 160 25-30 20-25
kawatku
Sznycel, kotlet | 200 g 160 4-6 5-10
Mieso mielone | 250 g 160 6-8 5-10
Kietbasa do
smazenia, 2009 160 4-6 5-10
serdelek
Krajanka 300 g 160 4-6 5-10

Rada: po uptywie potowy czasu rozmrazania obrici¢ migso,
delikatne czesci przykry¢; mieso mielone rozdzieli¢, wyjmujac

czEéci '|u2 rozmroione'| rozdzielié ilasterki wid.

Kurczak 1000 g 160 20-25 10-15
Czesei

kurczaka 500 ¢ 160 12-15 5-10
Kaczka 1700 g 160 25-40 20-25
Czescei gesi, . .
indvka 500 ¢ 160 12-18 10-15

Rada: po uptywie potowy czasu rozmrazania obrucic drub,
skrzydetka i udka przykry.
Uwaga: ptyn powstajacy przy rozmrazaniu wylac i nie
dopuszczaé do jego kontaktu z innymi potrawam
Dziczyzna

[Comber sarni | 1000 q 160 20-35 20-30

Comber

zajeczy 500 g 160 12-13 10-20

d.1 Rozmrazanie miesa z01-20kg

d.2 Rozmrazanie drobiu 20.2-3,0kg

d.3 | Rozmrazanie owocdw morza z0,1-09kg

Rada: raz obrtcic, przykr brzegi.

w

Nacisnij przycisk Instant.Start, aby potwierdzi¢ wybor.
4. Nastepnie przyciskami strzatkowymi wybierz cigzar.

Na przyktad: aby rozmrozic 2,0 kg drobiu.
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Kraby, krewetki | 250 g 160 5-7 5-10
Pstrag 340 g 160 4-6 5-10
Ryba w catosci | 500 g 160 7-10 10-15
Filet rybny 2509 160 5-7 5-10
Rada: wielokrotnie obracag.
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Przetwory mleczne

Produkt Produkt
. » Moc Czas | Czas dodat- ; . Moc Czas .
spozywczy/ llos¢ W ok. min. | kowy min. spozywczy/ llos W ok. min. Przykrycie
otrawa potrawa
owoe
Maliny, trus- ) Sznycel,
kawki 2509 | 160 ) 4-6 ) 5-10 zemniakii | 4509 | 800 |25-35| tak
Wisnie, Sliwki 2509 160 5-7 5-10 warzywa
Mus jabtkowy | 500 g 160 9-12 5-10 Gulasz z )
Rada: delikatnie wymieszac lub rozdzieli kluskami #0g 800 2-23 tak
|Ms|§:0 Y&y 1 4509 | 800 |25-35 tak
Rada: przed odgrzewaniem lekko zwilzyé, od czasu do czasu
Buteczki 4 szt. 160 |ca.1-3 5 zamiesza.
Chleb 1000g [ 160 | 13-15 | 8-10 Mieso . .
Pieczywo ) ) Sznycel ) ,
ostowe 500 g 160 5-6 5-10 canierowany 200 g 800 1-2 nie
Biszkopt 500 g 160 6-8 5-10 Klopsy, 4 sztuki| 500 g 800 3-4 nie
Placek z Porcja pieczeni | 250 g 800 2-3 nie
: 1szt. 160 2-3 2-3 : = ; - . .
owocami Rada: posmarowac pedzelkiem zwilzonym olejem, aby panier-
Tort 1 szt. 160 05-1 3-5 ka lub przypieczona skurka nie rozmiekaty.
Tor 200 | 60 [ 1012 | 20-60 | [T
Rada: pieczywo i wypieki uktada¢ na karbowanym papierze 1/2 kurczaka | 4509 800 35-5 nie
kulinarnym, wchtaniajacym wilgoc; delikatne wypieki tylko lekko Potrawka z 400 g 800 3-45 tak
r0zmroz. kurczaka

Rada: posmarowac pedzelkiem zwilzonym olejem, od czasu do

Podgrzewanie

Podgrzewanie i ogrzewanie to specjalno$¢ kuchenki mikrofa-
lowej. Ptyny i potrawy $wiezo wyjete z lodéwki mozna bardzo
tatwo ogrzaé do temperatury pokojowej lub do temperatury, w
jakiej majg by¢ spozywane, bez konieczno$ci uzywania duzej
liczby garnkow.

Czasy ogrzewania podane w ponizszej tabeli nalezy traktowacé
jako orientacyjne, poniewaz w znacznym stopniu zalezg one

od temperatury wyjsciowej i skfadu potrawy. Dlatego wskazane
jest sprawdzanie od czasu do czasu, czy potrawa jest juz
dostatecznie goraca.
Tabela podgrzewania
Produkt
! . Moc Czas -

spozywczy/ llos W P Przykrycie
Eotrawa

Woda, 1 filizanka| 150 g 800 05-1 nie
Woda, 051 500 g 800 35 nie
Woda, 0,75 | 750 g 800 5-7 nie
Kawa, .

1 filizanka 150 g 800 05-1 nie
Mieko, .

1 filizanka 150 ¢ 800 05-1 nie

Uwaga: aby zapobiec efektowi opliznionego wrzenia wiozy¢ do

naczynia precik szklany lub podobny przedmiot (nie moze byé
' piciem dobrze wymiesz.
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Masto 2509 160 5-7 10-15 czasu zamiesza.

Twardg 2500 | 160 | 6-8 5-10

Smietana 200 g 160 3-5 2-3 Kluski, ryz

Rada: zdja¢ folie aluminiowa, po uptywie potowy czasu 1 porcja 150 ¢ 800 1-2 tak

zamigszagé; Smietane ubija¢ nie catkiem rozmrozo. 2 porcje 3009 800 |25-35 tak
Ziemniaki 500 g 800 3-4 tak

Rada: Erzed odﬂrzaniem lekko zwilzié.

Bulion, 1 talerz | 250 g 800 1-15 tak
Zupa z dodat-

kami 250 ¢ 800 1,5-2 tak
Sos 250 g 800 1-2 tak
Mleko 100 ml 480 05-1 nie
Przecier 200 ¢ 480 1-15 nie

Rada: dobrze wstrzasna¢ lub wymiesza Sprawdzi¢
temperature.

Gotowanie
Praktyczne rady dotyczace gotowania

Trzymaj si¢ orientacyjnych wartosci podanych w tabeli goto-
wania i w przepisach. Dopdki nie zdobedziesz doswiadczenia,
obserwuj proces gotowania.

Drzwi urzadzenia mozna w kazdej chwili otworzy¢. Spowoduje
to automatyczne wytgczenie urzadzenia.

Urzadzenie bedzie kontynuowac prace dopiero po zamknieciu
drzwi.

Produkty spozywcze wyjete z lodowki wymagaja nieco
diuzszego czasu gotowania niz produkty o temperaturze
pokojowe;.

Im gestsza jest potrawa, tym diuzszy czas gotowania. Na
przyktad duzy kawatek migsa trzeba gotowac diuzej niz tg sama
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ilos¢ pokrojonego miesa. Duze ilosci nalezy zagotowywaé
na maksymalnej mocy a nastepnie kontynuowac gotowanie
rownomiernie na mniejszej mocy.

Ptaskie potrawy i mniejsze ilosci gotujg sie szybciej niz wysokie
potrawy lub duze ilosci. Dlatego produkty nalezy rozprowadzac
maksymalnie ptasko. Ciensze kawatki, np. udka kurczaka Iub file-
ty rybne nalezy wktada¢ do $rodka lub uktadac jedne na drugich.

Obowigzuje nastepujaca zelazna reguta:

podwajna ilos¢ = prawie dwukrotny czas
potowa ilosci = potowa czasu

Jezeli nie mozna znalez¢ informacji o czasie gotowania danej
potrawy, nalezy stosowac nastepujaca ogélng regute:

ok. 1 minuty gotowania na kazde 100 g.
Wszystkie potrawy, ktdre przykrywasz do gotowania na zwyklej

kuchence, powinny by¢ przykrywane takze w kuchence
mikrofalowej.

Pokrywka zapobiega wysuszaniu potraw. Do przykrywania
nadaje sie odwrdcony talerz, pergamin lub folia do kuchenek
mikrofalowych. Potrawy, ktére maja sie przyrumienic, nalezy
gotowac bez przykrycia.

Tabela gotowania

Produkt Czas

spozywczy/ llo§ | MocW ok. min Przy-krycie
potrawa o

Jabtka pieczone,

4 s7iuki 500 g 640 7-9 tak

Rada: dodac 125 ml wody, sok z cytryny zapobiega przebarwi-

aniu Sii owocm]w| doiotowiwaé 0 3-5 minut.

Mieso z sosem 400 g 640 10-12 tak
Gulasz, Cyna-

derki 500 ¢ 640 10-15 tak
Rolada wotowa 250 g 640 7-8 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszag, zostawi¢ bez mieszania
na 3-5 minut.

|Potrawka z
kurczaka
Zupa drobiowa

250 g
200 g

640
640

6-7 tak
5-6 tak

Rada: od czasu do czasu zamieszac, zostawi¢ bez mieszania
na 3-5 minut.

Filet rybny 3009 640 7-8 tak
Filet rybny 400 ¢ 640 8-9 tak
Rada: po uptywie potowy czasu gotowania obrdcic,
dogotowywac przez 3-5 minut.

| Rozmrazanie i go
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Produkt Kapusta czerwo-
spozywczy/ llos | MocW ol? 2:1?“ Przy-krycie| |na z jabtkami 409 640 4-16 tak
otrawa T Szpinak lisciowy | 300 g 640 1-13 tak

_ Kalafior 2009 | 640 | 7-9 tak
Baktazany 500 ¢ 640 7-10 tak Fasola szpara-

Kalafior 500 | 640 | 8-1 tak gowa 200g | 640 | 8-10 ) tak
Brokuty 500 g 640 6- tak Brokuty 3009 640 8-9 tak
Cykoria 500 g 640 6-7 tak Groch 30049 640 7-8 tak
Groch 500 g 640 6-7 tak Kalarepa 3009 640 13-15 tak
Koper wtoski Pory 200 g 640 10-11 tak
(fenkul) 500g | 640 | 8-t ) tak Kukurydza 200 | 640 | 4.6 | tak
Fasolka szpara- Marchewka 200 g 640 5-6 tak
qowa 300g | 640 | 13-15 ) tak Brukselka 3000 | 640 | 7-8 | tak
Ziemniaki 500 g 640 9-12 tak Szpinak 450 g 640 12-13 tak
Kalarepa 500 g 640 8-10 tak 600 g 640 15-17 tak
Pory 500 g 640 7-9 tak Rada: gotowac z dodatkiem 1-2 tyzek stotowych ptynu, od czasu
Kolby kukurydzy | 2509 640 7-9 tak do czasu zamieszac lub delikatnie rozprowadza¢, dogotowywac
Marchewka 500 g 640 8-10 tak 2-3 minuty, przyprawiaé bezposrednio przed poda.

Papryka 500¢g 640 6-9 tak arnkowe

Brukselka 3009 640 7-10 tak Potrawa jedno-

Szparagi 3009 640 6-9 tak garnkowa 5009 640 13-15 tak
Pomidory 500 g 640 6-7 tak Zupa z dodatkami| 300 g 640 7-8 tak
Cukinia 500 g 640 9-10 tak Zupa krem 5009 640 13-15 tak
Rada: warzywa pokroi¢ na mate kawatki i gotowac z dodatkiem Rada: od czasu do czasu zamieszac, dogotowywac bez

2-3 tyzek stotowych wody, od czasu do czasu zamieszaé, mieszania przez 3-5 minut.

dogotowywac przez 3-5 minut, przyprawia¢ bezpo$rednio *) Potrawy podgotowane.

Erzed Eoda.

Kompotabkowy | g0 ” s » | Programy automgtyczpe |

gruszkowy g Wykorzystujac automatyczne sterowanie, mozna niektdre potra-
Mus $liwkowy 250 g 640 4-6 nie wy ugotowa¢ automatycznie. Czas gotowania i moc mikrofal sg
Kompot rabar- zapisane w programie.

barowy 250 g 640 5-8 tak

Procedura wyglada nastepujaco:
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1. Naciénij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciénij przycisk AutoCooking. Otwarty jest teraz program
gotowania. Naciskajac wielokrotnie przycisk AutoCooking,
wybierz odpowiedni program gotowania.

Code Program Ciezar
Ryzklusk ] 01kg [ 02kg {03 kg
Ryz,
zdodatkiem | 180 ml| 330 ml {480 ml { Przykry¢ potraw
AC-1 | wody
Kluski, z
dodatkiem | 300 ml { 600 ml {900 ml|Nie przykrywa¢ potrawy
wody
Ce - 02kg | 03kg |04kg|05kg |05kg |07k |08k
AC2 Z dodatki
Wod"ya M| 2L | 2EL | 2EL | 4EL | 4EL | 4EL | 4EL
Warzywa
AC-3 rodone 02kg | 03kg [04kg [05kg[0,6kg|0,7kg|08kg
3,00z | 3,50z | Odpowiada ok. 80/100 g.
AC-4 Kukyrydza Uzywaj tylko kukurydzy w torebkach, przeznaczonej do
prazona .
kuchenel|< m|krofalc|)wych.
250 ml {500 ml
AG-S Phry Nie przykrywa¢ Uwaga na opliznienie wrzenial
045kg]0,65kg|
AC-6 | Ziemniaki | Ziemniaki naklu¢ i ulozyc na talerzu obrotowym tak, aby nie
dotykaly sie wzajemni
Pizza
ACT (podgrzewanie) 015kg
T Y

Przed podgrzewaniem ryby nalezy ponacinaé

3. Nastepnie w programach AC-1 do AC-6 wybierz cigzar
przyciskami strzatkowymi.

Na przyktad: ugotowanie 0,2 kg Swiezych warzyw.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /NS 0.2
4 Instant.Start

4. Aby rozpocza¢ rozmrazanie, nacisnij przycisk Instant.Start.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgcza sie a na
wySwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

T WSKAZOWKA: EL = lyzka stolowa.

Termoobieg/kombi Opiekacz/kombi
Termoobieg i termoobieg/kombi
W trybach termoobiegu i termoobiegu/kombi nalezy postepowaé
W nastepujacy sposob.

1. Naciénij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciénij przycisk Grill.Combi/Conv.Combi. Naciskajac
wielokrotnie przycisk Grill.Combi/Conv.Combi, wybierz
odpowiedni program.

88
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C. |Tylko termoobieg

C.1 |Kombinacja termoobiegu z mikrofalami

Kombinacja termoobiegu z mikrofalami
C.2 ) . .
Z Wyzszym udziatem mikrofal

3. Zapomocg przyciskow strzatkowych wybierz temperature w
zakresie od 100°C do 210°C.

1 WSKAZOWKA:
W trybie kombi mozna wybiera¢ tylko temperatury do
180°C.

4. PotwierdZ wprowadzone dane, naciskajac przycisk Instant.
Start.

5. Zapomocg klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

Na przykiad:
Program C, temp. 180°C, czas gotowania 8 min.
Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /NS 180C
4 Instant.Start
5 /N 08:00
6 Instant.Start

6. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start.
Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgcza sie a na
wysSwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.
Komunikaty o biedach

*  Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuije sig komunikat
JEr2".

Temperatura w komorze roboczej przekroczyta ustawiong
temperature.

Prawdopodobnie dla gotowanej potrawy zostata wybrana za
niska temperatura. Skoryguj ustawienie.

+  Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat ,Err3",

W zaprogramowanym czasie nie mogta zosta¢ osiagnieta
wybrana temperatura.

Skoryguj ustawienie.

Tryby pracy: opiekacz i opiekacz/kombi

Do opiekania uzyj rusztu opiekacza, aby zapewnic szybkie i
rownomierne zrumienienie. Uzyj odpowiedniego zaroodpornego
naczynia lub potdz opiekany produkt bezposrednio na ruszcie.

Duze, grube kawatki Zzywnosci nalezy opiekac bezposrednio na
talerzu obrotowym!

,Wstepne rozgrzewanie” opiekacza jest zbedne, poniewaz
opiekacz na podczerwien wytwarza bezposrednio promieniowa-
nie ciepine.

Przygotowujac potrawy w kombinowanym trybie
mikrofale+opiekacz nalezy pamietac o nastepujacych zasadach.
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Dla duzych, grubych kawatkéw zywnosci, np. pieczeni
wieprzowej, nalezy wybra¢ odpowiednio dtuzszy czas dziatania
mikrofal niz dla matych, ptaskich kawatkow. Odwrotnie wyglada
sytuacija przy opiekaniu. Im blizej opiekacza znajduje sie pro-
dukt, tym szybciej sie zrumieni. Oznacza to, ze przygotowujac
duze kawatki pieczeni w trybie kombi nalezy wybra¢ odpowiednio
krotszy czas opiekania niz dla matych kawatkdw.

W trybach opiekacza i opiekacza/kombi nalezy postepowac w
nastepujacy sposdb.

Nacisnij przycisk Stop.Cancel.

. Naciénij przycisk Grill.Combi/Conv.Combi. Naciskajac
wielokrotnie przycisk Grill.Combi/Conv.Combi, wybierz
odpowiedni program.

D —

G. |Tylko opiekacz

G.1 |Kombinacja opiekacza z mikrofalami
G.2 Kombinacja opiekacza z mikrofalami
" |z wyzszym udziatem opiekacza

Za pomocg klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

w

Na przykfad: program G2, czas pieczenia 10:30 min.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. Aby rozpocza¢ gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wyfgcza sie a na
wysSwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Tabela trybu opiekacz/kombi

Produkt

spozywczy/ llos Cza§ Przykrycie
ok. min.

Potrawa

Wolowina, g5 4 10-12 nie

wieprzowina

lub cielecina w ) .

iednym kawatku 750g 12-15 ne

Schab wedzony {500 g 12-14 nie

Pieczen rzymska |500 g 13-15 nie

Pardwki 2009 2-3 nie

Serdelki 2009 2-3 nie

Rada: po uptywie potowy czasu gotowania obrucic,
dogotowywac przez 3-5 minut; pieczen rzymska posmarowac

biatkiem 'a'|ka'| Earﬁwki iozak’ruwaé widel.

Kura narostt {1000 g 13-15 nie
Czesci kurczaka {250 g 4-5 nie
Rada: gotowac bez dodatku ptyntw, we wiasnym sosie, jeden

raz obrﬂciél doiotowwaé irzez 4-5 min.

Pstrag teczowy |300 g 5-6 nie
Filet rybny 3009 3-4 nie
Rada: po uptywie potowy czasu gotowania obrdcic,
dogotowywag przez 3-5 minut.
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Indywidualny program gotowania

Jezeli dla niektérych potraw chcesz zestawi¢ wiasny program
gotowania, mozesz to zrobi¢, zestawiajac go z programéw: moc
mikrofal i opiekacz/kombi (G., G.1, G.2) i/lub termoobieg/kombi
(C.,C1,C2).

Opis przyktadowego programu

1. Naci$nij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk MicroPower
wybierz pozadang moc mikrofal.

3. Zapomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozagdany czas
gotowania.

4. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk Grill.Combi/
Conv.Combi, wybierz jeden z programéw C., C.1, C.2,
G.G.11ubG.2.

5. Zapomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

Na przyktad: czas gotowania 3:00 min. na 100% mocy
mikrofal a nastepnie 9:00 min. opiekania.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /N 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Aby rozpoczaé gotowanie, nacisnij przycisk Instant.Start.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytacza sie a na
wysSwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

1 WSKAZOWKA:

w ten sposdb mozna potaczy¢ maks. 4 kolejne, rézne sekwen-
cje gotowania. Program mozna rozpocza¢ takze od ustawienia
trybu opiekacz/kombi lub termoobieg/kombi.

Funkcje specjalne
Automatyczny start:

Mikrofale albo tryb opiekacz/kombi lub termoobieg/kombi moga
by¢ uruchomione o zaprogramowanym czasie. W tym celu
najpierw wybierz czas.

Aby kuchenka mikrofalowa zostata automatycznie wigczona,
wykonaj nastepujace czynnosci.

1. Naciénij przycisk Stop.Cancel.

2. Naciskajac jedno- lub wielokrotnie przycisk MicroPower
wybierz pozadang moc mikrofal.

3. Zapomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
gotowania.

4. Nacisénij przycisk PresetClock i przytrzymaj wcisniety
przez ponad 2 sekundy. Zabrzmi sygnat dzwiekowy i na
wyswietlaczu ukaze sie aktualny czas. Bedzie migac pierws-
za cyfra.

5. Zapomoca klawiszy strzatkowych wpisz pozadany czas
startowy.
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6. Naciénij przycisk PresetClock. Zabrzmi dtuzszy sygnat
dzwigkowy.

i WSKAZOWKA:
Jezeli zostata zaprogramowana inna funkcja, odpowiedni
wskaznik ukaze sie na wyswietlaczu.

Na przyktad: czas gotowania 12:30 min. na 100% mocy,
start 0 godz. 14:20.

Krok Przycisk Wskaznik
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20
1 WSKAZOWKA:
*  Aby jeszcze raz obejrze¢ czas startu, nacisnij przycisk
PresetClock.

+ O ustawionym czasie urzadzenie wigczy sie.

/N OSTRZEZENIE:

*  Niebezpieczenstwo pozaru! W zasadzie urzadzenie
powinno by¢ uzywane tylko pod nadzorem. W razie
programowania automatycznego wtaczenia kuchenki o
okre$lonym czasie, wybierz taki czas, w ktérym kuchenka
bedzie mogta by¢ odpowiednio nadzorowana.

+  Nie wigczaj pustej kuchenki mikrofalowej. Jezeli wyjmiesz
gotowang potrawe przed uptywem zaprogramowanego cz-
asu, zakoricz program, naciskajac przycisk Stop.Cancel.

Po uptywie ustawionego czasu urzadzenie wytgcza sie a na
wySwietlaczu ukazuje sie komunikat END. Wyjmij potrawe.

Automatyczne przypominanie:

po zakonczeniu gotowania co 2 minuty generowany jest sygnat
dzwiekowy przypominajacy o konieczno$ci wyjecia potrawy.

Funkcja przypominania jest wytaczana po otwarciu drzwi lub
nacisnieciu przycisku Stop.Cancel.

Blokada

Naciénij przycisk Stop.Cancel i przytrzymaj wcisniety przez
ponad 2 sekundy, aby zablokowac urzadzenie. Informacja o
blokadzie ukazuje sie na wySwietlaczu. Elementy obstugowe sg
zablokowane (nie dziataja). Naciénij jeszcze raz przycisk Stop.
Cancel i przytrzymaj wcisniety przez ponad 2 sekundy, aby
odblokowac urzadzenie.

Komunikaty o zaktéceniach

Podczas pracy na wyswietlaczu ukazuje sie komunikat ,Err0* lub
,Err1”. Te komunikaty oznaczajg zaktdcenie w pracy sterownika
elektronicznego.

90

05-MWG 769 H_Unique.indd 90

Czyszczenie

Wytacz kuchenke mikrofalowa i wyciagnij wtyczke z gniazda
sieciowego.

Whnetrze

*  Utrzymuj w czysto$ci wnetrze kuchenki. Rozlane ptyny i za-
cieki mozna usuna¢ ze $cianek kuchenki wilgotng szmatka.
Jezeli kuchenka jest bardzo brudna, mozna uzyc¢ tagodnego
$rodka czyszczacego. Nie uzywaj zadnych agresywnych
$rodkow czyszczacych.

+  Zewnetrzng i wewnetrzng powierzchnig szybki przeciera
wilgotng szmatka i regularnie usuwaj zacieki i plamy,
powstajace wskutek wykipienia potrawy.

Scianki zewnetrzne

« Zewnetrzne $cianki obudowy nalezy czyscic tylko wilgotng
Sciereczka. Uwazaj, aby woda nie dostata sie do otworéw w
obudowie i w konsekwencji do wnetrza urzadzenia.

* Do czyszczenia przetgcznikow uzywaj tylko wilgotnej
Sciereczki. Aby oczysci¢ przetacznik funkcji, otworz najpierw
drzwi kuchenki mikrofalowej, aby unikna¢ przypadkowego
wigczenia kuchenki w trakcie czyszczenia.

1 WSKAZOWKA:
Aby unikna¢ przypadkowego wigczenia urzadzenia, przyciski
mozna zablokowaé. Patrz ,Blokada“ strona 90.

Akcesoria

+ Talerz szklany umyj od czasu do czasu za pomocg ptynu do
mycia naczyn lub w zmywarce.

*  Pierécien obrotowy i dno wewnatrz kuchenki nalezy regular-
nie czyscic. Pierscien obrotowy mozna wyjac i umyé recznie.
Mozna przy tym uzyé tagodnego $rodka czyszczacego lub
ptynu do mycia szyb. Nastepnie dobrze wysuszy¢. Zwrocié
uwage na prawidtowe zatozenie pierscienia obrotowego.

Ruszt umyj rekg w kapieli wodnej. Ta cze$¢ nie nadaje sie
do mycia w automatycznej zmywarce do naczyn.

Zapach

* Aby usunac z kuchenki mikrofalowej nieprzyjemne zapachy,
wstaw do kuchenki odpowiednie naczynie napetnione wodg
z sokiem cytrynowym i wigcz kuchenke na ok. 5 minut.
Nastepnie wytrzyj kuchenke migkka Sciereczka.

Oswietlenie wnetrza kuchenki

+ Wyrazie potrzeby wymiany przepalonej zarowki oSwietlajacej
wnetrze kuchenki zwrd¢ sie do pobliskiego warsztatu
specjalistycznego.
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Dane techniczne

MOGEL:. ... MWG 769 H
NapieCie zasilajace: .......couwvreerererrrerrnernerirerisenens 230V, 50 Hz
Pobér mocy:

Ko MIKFOAL: s 1280 W

EEIMOODIEY: .. vvvvereereceiere s 1000 W

NI e 1000 W
Nominalna moc wyjsciowa mikrofal: ..........ccccemeevrerennnns 800 W
ODbjetoSE KOMOrY rODOCZEY:.......oucvvvereecrieeireeieeieisseeieeseeens 22|
SLOPIEN OCHIONY: ..ottt I
MaSA NEHO . ... ettt 13,7kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapieciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzagdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng
do sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

*  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
g0, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

*  sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

*  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,
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*  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

*  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, kiére majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktore sg wymieniane konczy sie, wraz z korncem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wyfgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodno$ci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskie;.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywaé.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Pafstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim lis-
tem, pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

«  Pouzivejte tento pfistroj vylutné pro soukromou potiebu a
pro stanovené Ucely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite
jej pfed horkem, pfimym slune¢nim zafenim, vihkosti (v
Z&dném piipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namodeni
piistroje, okamzité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Pistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky (tahe-

jte jen za zastrCku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
pfistroj pouZivat, pokud chcete namontovat pfislusenstvi
pfistroje, pfi Cisténi nebo v pfipadé poruchy.

«  Pfistroj nesmi zistat v provozu bez dozoru. Jestlize musite
pracovisté opustit, vzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte
zastréku ze zasuvky (vzdy tahejte za zastrcku, nikdy ne za
kabel).

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. JestliZe pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

* Neopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny piivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, naSim servisem pro zékazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ Pouzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

+ Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpeénostni
pokyny*.

Déti a slabé osoby

+  Zdivodu zajiSténi bezpe€nosti Vasich déti neponechavejte
v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrante tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpec¢i uduseni!

+ ZaUcelem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpe¢im
elektrickych pfistroji dbejte na to, aby byl tento piistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

Symboly v tomto navodu k obsluze

Dilezita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou specialné
oznacena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistroji.

I\ VSTRAHA:
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozoriiuje na
mozna rizika zranéni.
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/\ POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro pfistroj Ci jiné pfedméty.

1 UPOZORNENI: Upozoriiuje Vas na tipy a informace.

Dulezité bezpecnostni pokyny!
Dukladné si prostuduijte a uschovejte pro budouci potrebu.

v vy

« Sacky pinéné zrnim, tresnovymi peckami nebo gelem
neohfivejte v mikrovinné troubé. NEBEZPECI POZARU!

+ Vystraha: Jestlize jsou poskozena dvitka nebo tésnéni
dvifek, nesmi byt mikrovinna trouba uvedena do provozu
dfive, neZ je provedena oprava osobou, kterd je k tomu
fadné vyskolena.

+ Vystraha: V Zadném pfipadé neopravuite pfistroj sami,
ale obrafte se na autorizovaného odbornika. S vyjimkou
odbornika je pro vSechny ostatni osoby nebezpeéné
provadét jakékoliv opravy nebo Udrzbové prace, které
vyZaduiji demontaz jakéhokoliv krytu, zajistujiciho ochranu
proti oz&feni mikrovinnou energi.

+  Vystraha: Neohfivejte tekutiny v uzavienych nadobach.
Nebezpeti exploze!

«  Vystraha: Vasi mikrovinnou troubu nestavte do skfiné.
Dbejte nato, aby na vech strandch spotfebice byla vici
skiinim, sténam apod. dodrzena minimélni vzdalenost pro
ventilaci 20 cm.

+ Vystraha: Déti a nemocné osoby mohou spotfebiC pouzit
bez dohledu, pokud obdrzi nélezité pokyny, které jim
umozni, aby spotfebi€ pouZili bezpenym zplsobem a byli si
védomi nebezpecCi nespravného zachazeni.

«  Vystraha: Pokud by se spotebiC provozoval v kombinova-
ném provozu smi ho déti z divodu vysSich teplot pouzivat
pouze pod dohledem dospélych.

*  Upozornéni: Mikrovina trouba neni urCena pro ohfivani/
zahfivani zivych tvor.

*  PouZivejte jen nadobi z vhodného materidlu, jako je:
sklo, porcelan, keramika, Zaruvzdorna uméla hmota nebo
specialni nédobi pro mikrovinné trouby.

«  P¥i ohfivani nebo vafeni pokrmd, které jsou v obalech
z horlavych material( (napf. plastové nebo papirové
nadobky), musi byt mikrovinna trouba pod stalym dohledem
kvili nebezpeci moznosti vzniceni téchto materiald.

+ Objevi-li se kou, pfistroj vypnéte a vytahnéte zastrcku
ze zasuvky. Dvitka nechte zaviend, aby do$lo k uduseni
eventudlniho plamene.

+ Vystraha, utajeny var: Pfi vafeni, a zejména pak pfi
ohfivani tekutin (voda), se mize stat, Ze je sice dosazeno
teploty varu, ale typické bublinky pary jesté nevystupuii.
Tekutina se vafi nerovnomérné. Tento tzv. utajeny var mize
pfi vyjimani nadoby a tim zptsobeném lehkém otfesu vést k
nahlému vytvofeni bublinek pary a tim i k pfekypéni tekutiny.
NebezpeCi popaleni! K dosazeni rovnomémého varu viozte
do nadoby sklenénou ty&inku (nebo z podobného materialu,
ne vSak kovovou!)

+  Obsah kojeneckych lahvi a sklenic s détskou vyZivou musi
byt pfed pouZitim promichan nebo protfepan a musi byt
zkontrolovana jeho teplota. Nebezpeci popéleni!
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+  Potraviny se skofapkou nebo slupkou apod., jako jsou
vejce, vutty, uzaviené sklenéné konzervy atd., nesméji byt
v pristrojich vyuZivajicich energii mikrovin ohfivany, protoze
by mohly explodovat, a to dokonce i tehdy, jestlize je proces
jejich ohfevu mikrovinami ukoncen.

+ Ram dvirek/tésnéni dvifek a sousedici dily musi byt v pfipadé
zneCisténi dukladné vycisteny pomoci vihkého hadfiku.

«  Cistéte mikrovinnou troubu pravidelné a vzdy odstrarite
zbytky potravin z vnitfniho prostoru.

+  Vpfipadé, Ze pfistroj nebude udrzovan v nalezité Cistém
stavu, mdze dojit ke zni¢eni povrchu, coz ovlivni Zivotnost
pfistroje a mUze mit za nasledek i nebezpecné situace.

Symboly na pristroji!

&N VYSTRAHA: Horky povrch!
Béhem provozu piistroje miZe teplota dotykového
povrchu dosahnout vysokych hodnot.

Ovladaci prvky
Oznaceni dilG

1 Vétraci Stérbina

2 QOvladaci panel s displejem
3 Kryt

4 Kluzny krouzek

5 Grilovaci rost

6 Hnaci osa

7 Uzavér dvifek

8 Okénko

9 OtoCny talif

Tladitka ovladaciho panelu

MicroPower Vykon:
Navoleni vykonovych stupiit mikrovinné
trouby

Grill.Combi
Conv.Combi

Horky vzduch/Kombi gril/Kombi

Horky vzduch:
Cisty rezim horkého vzduchu, fizeno
termostatem

Horky vzduch /Kombi:

Horky vzduch a mikrovinng trouba
pracuiji stfidavé

Gril:

Pro grilovani a zapékani

Gril/Kombi:

Gril a mikrovinna trouba pracuji stfidavé

AutoCooking | Varné programy:
Vybér automatického programu opako-

vanym stisknutim tlaéitka

PresetClock | Hodiny:
Ve spojeni s tlacitky se Sipkou pro

nastaveni ¢asu

AutoDefrost
Time.Weight

Tlacitka se Sipkou
Pro nastaveni asu ¢i hodnot teploty Ci
hmotnosti

AN
N/
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Stop.Cancel | Stop/Zruseni

Pro zastaveni prubéhu vafeni stisknéte
jednou

Pro zruSeni programu stisknéte dvakrat
Nechte stisknuté 3 vtefiny pro zabloko-

vani/odblokovani pfistroje

Instant.Start

Spusténi programu

Pouziti odpovidajici uréeni
Tento pristroj slouzi:

* kohfivani a vafeni potravin v pevném ¢i kapalném sku-
penstvi.
*  kzapékani a grilovani potravin v pevném skupenstvi.

Je uren vyhradné pro tento ucel a smi byt pouZivan rovnéz
pouze pro tento Uéel. Smi byt pouzivan jen zpisobem pop-
sanym v tomto ndvodu k pouZiti. Tento pfistroj nesmite pouZivat
pro pramyslové Ucely.

Kazdé jiné pouZiti se poklada za pouZiti neodpovidajici urceni a
mUze vést k poskozeni véci Ci dokonce k poranéni osob.

Clatronic International GmbH neruci za Skody vznikié pouZitim,
jez neodpovida urceni, pro které je pistroj uren.

Uvedeni do provozu

+  Pokud by se na plasti ¢i na topném Clanku nachazely
zbytky vafeni i oleje, mize na zaCatku Sifit kouf Ci zapach.
Jednd se 0 normélni situaci a pfi opakovaném poutziti se jiz
nevyskytne.

Diirazné doporucujeme, abyste postupovali nasledujicim
zpusobem:

Nastavte pfistroj na funkci horkého vzduchu ¢i funkci grilo-
vani a nechte ho nékolikrat pracovat bez pouZziti potravin.
Dbejte prosim na dostatecné vétrani.

/\ POZOR:

Pouzivani pfistroje bez potravin |ze provadét pouze

v rezimu horkého vzduchu ¢i v rezimu grilovani, pouziti
neni mozné v kombinovaném rezimu &i v rezimu mikrovin-
né trouby!

«  Vyjméte veskeré pfisluSenstvi, které se nachazi uvnitf
mikrovinné trouby, zbavte jej obalového materiélu a viozte
kluzny krouzek do stfedu. Sklenény talif umistéte na hnaci
osu tak, aby zapadl do vybrani hnaci osy a leZel rovné.

«  Zkontroluijte pfistroj z hlediska viditelného poskozeni, zejmé-
na v oblasti dvifek. Pri poskozeni jakéhokoliv druhu nesmi
byt pfistroj v Zadném pfipadé uveden do provozu.

*  Aby se pfi provozu pfistroje zamezilo rueni jinych pfistroju,
nestavte VAs pfistroj do bezprostiedni blizkosti jinych
elektronickych pfistroju.

+  Odstrarite ochrannou f6lii, ktera mize ulpivat na skfini
pfistroje.

«  Zastrte zastréku do predpisové instalované zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.
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Pouzivani pfistroje
Co je dobré védét o mikrovinném provozu:

V&3 piistroj pracuje s mikrovinnym z&fenim, pomoci kterého
jsou ve velmi kratké dobé zahfivany ¢astecky vody v
potravinach. Neni zde zadné salani a tim nedochazi ani k
Zadnému zhnédnuti.

+ Pouzivejte tento pfistroj jen k ohfivani potravin.

« V mikrovinné troubé nefritujte, nebot horky olej mize troubu
poskodit a zpusobit popaleni kize.

+  Ohfivejte najednou jen 1-2 porce. V jiném pfipadé dochazi k
poklesu U¢innosti pristroje.

* Pro pferuSeni procesu pfipravy pokrmu stisknéte tlaCitko
Stop.Cancel.

* Mikroviny dodavaji okamZité plnou energii. Pfedehfivani
proto neni potfeba.

+  Pfistroj nikdy neprovozujte prazdny v rezimu mikrovinné trouby.

* Mikrovinna trouba nenahrazuje Vas normalni sporak. SlouZi
prevazné k:

*  rozmrazovani hluboce chlazenych/zmrazenych potravin
*  rychlému ohfivani potravin nebo ndpoj
*  dodélavani jidel

Pokyny ke grilovacimu a kombi-provozu

+  Protoze pfi grilovacim a kombi-provozu je pouzivano salavé
teplo, pouzivejte jen zaruvzdorné nadobi.

« P Cisté grilovacim provozu mizete pouzivat i kovové nebo
hlinikové nadobi — toto nadobi nesmi byt ale pouzivano pii
mikrovinném nebo kombi-provozu.

« Na horni stranu pfistroje nic nestavte, protoze se zahfiva.
Vétraci Stérbiny musi zUstat vzdy volné.

« Pouzivejte grilovaci rost, aby se grilovana surovina nacha-
zela blize k topnému prvku.

Nadobi vhodné pro mikrovinou troubu

* |dedlni materidl pro pouzivani v mikrovinné troubé je
prahledny, ktery umoZniuje mikrovinnému zéfeni ohfivat
pokrmy stejnomérné.

+ Mikrovinné zéafeni nemze proniknout kovem, proto by se
nemély pouZivat kovové nadoby Ci talife.

+  NepouZzivejte zadné misy z recyklovaného papiru, nebot
mohou obsahovat drobné kovové ¢asti, coz mize vést ke
vzniku jisker a poZaru.

«  Kulaté/ovalné misy a talife jsou vhodnéj$i nez hranaté,
nebot pokrmy v rozich se mohou prevarit.

NiZe uvedeny seznam by Vam mél ulehéit volbu vhodného
nadobi pro mikrovinou troubu:

Vhodné pro

mikro-
vinnou gril
troubu

kombi-
nace*

Material horky

vzduch

Vhodné pro
Materidl VT::I::; gil Mok komb
vzduch  nace*
troubu

Nadoby z umélé hmoty
vhodné pro mikrovinné |  ano ne ne ne
trouby
Kuchyrisky papir ano ne ne ne
Kovové tacy ne ano ano ne
Grilovaci rost ne ano ano ne
Hiinikova folie a

. ” ne ano ano ne
nadoby z félie

*) Kombinace grilu s mikrovinnou troubou ¢i s horkym vzduchem.

Nastaveni ¢asu

i UPOZORNENi:
Pfi prvnim zapnuti se nejdfive rozsviti vSechny ukazatele na
displeji, poté se objevi blikajici dvojity bod.
+  Stisknéte tlacitko Stop.Cancel.
+  Stisknéte tlacitko PresetClock. Ukazatel se zméni na
,0:00°. Prvni islice blika.
Pomoci tlaCitek se Sipkou vloZte poZzadovanou hodinu.
Stisknéte tlacitko PresetClock. Druhé Cislice blikaj.
Pomoci tlaCitek se Sipkou vloZte pozadovanou minutu.
Opét stisknéte tlacitko PresetClock nebo vyckejte nékolik
vtefin.

Dojde k aktivaci nového Casu.

Ovladani mikrovinné trouby

Jidlo, které ma byt ohfato, viozte do vhodné nadoby. Otevfete
dvitka a postavte nadobu do stfedu na sklenény talif. Dvifka
zaviete. (Z bezpeénostnich divodu pfistroj pracuje jen tehdy,
jestlize jsou dvifka pevné zaviena.)

1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.
2. Jednim nebo nékolikerym stisknutim tlaCitka MicroPower si
zvolte poZadovany mikrovinny vykon.

Vykon ve

Vykon na displeji

0 wattech Oblast pouziti
podle volby v % oviblisny
100 800 Rychly ohfev
80 640 Dodélani
60 480 Dovareni
40 320 Rozpousténi syrd atd.
Rozmrazovani
20 160 zmrazenych potravin

3. Pomoci tladitek se Sipkou nastavte pozadovanou dobu trvani
vareni.

Napfiklad: 10:00 min. - doba pfipravy pokrmd na 100%
vykonu.

Zgruvzdorne sklenéne ano ano ano ano Krok Tlacitko/a Ukazatel
nadoby
Sklenéné nadoby, které ! St_op.CanceI

L Vi ne ne ne ne 2 MicroPower 10 OP
nejsou Zaruvzdomé
Zaruvzdorné kera- a0 a0 a0 a0 3 AC 10:00
mické nadoby/talife 4 Instant.Start
94
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4. Pro zahgjeni stisknéte tladitko Instant.Start.
Doba pfipravy pokrmu se nastavi podle mnozstvi a povahy
obsahu. Pfi troSe praxe se dobu pfipravy pokrmd naucite
rychle odhadovat.

1 UPOZORNEN:
Pfiprava pokrmd v mikrovinné troubé probiha mnohem
rychleji neZ v pecici troubé. Kdyz si nejste jisti, nastavte
dobu pfipravy pokrmd na malou hodnotu a poté popf. ve
vareni pokracujte.
Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se obje-
vi END. Poté pokrm vyjméte.

Preruseni ¢i ukonceni prabéhu vareni

+  Pokud byste chtéli prbéh vareni prerusit, stisknéte tlacitko
Stop.Cancel Ci pouze oteviete dvitka.

+  Pokud by pribéh vafeni poté dale pokraCoval, musite dvitka
zaviit a stisknout tlaitko Instant.Start.

«  Pokud byste chtéli pribéh vareni zcela ukoncit, stisknéte
dvakréat tlacitko Stop.Cancel.

Automatické rozmrazeni

Pro automatické rozmrazeni zmrzlého masa, dribeze a plodu
mofe postupuijte nasledujicim zplsobem:

1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.

2. Stisknéte tlacitko se Sipkou. Nyni se nachazite v programu
rozmrazeni. Opakovanym stisknutim tlaCitka se Sipkou si
vyberte jeden z rozmrazovacich programa:

d.1 Rozmrazeni masa 0,1 —2,0kg
d.2 Rozmrazeni drlbeze 0,2 - 3,0kg
d.3 Rozmrazeni plodil more 0,1 -0,9g

3. Pro potvrzeni VaSeho vybéru stisknéte tladitko Instant.
Start.
4. Poté pomoci tlaCitek se Sipkou navolte hmotnost.

Napfiklad: rozmrazeni 2,0 kg dribeZe.

Krok Tlacitko/a Ukazatel
1 Stop.Cancel
2 /N d2
3 Instant.Start
4 /NS 20
5 Instant.Start

5. Pro zahgjeni stisknéte tlaCitko Instant.Start.

Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

V nasledujici tabulce najdete informace pro ruéni rozmrazeni.
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Tabulka rozmrazovani

Vilon | [r’l‘t’)??v Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl.) P mi: rozmra-
Watt nutach | 2ovan!
Maso, uzeniny |
Maso (hovézi, teleci, 5009 160 | 14-18 | 10-15
vepfove) veelku 1000g | 160 | 25-30 | 20-25
Rizek, kotleta 2009 160 4-6 | 5-10
Sekana pecené 250 ¢ 160 6-8 | 5-10
Vuit, klobésa 2009 160 4-6 | 5-10
Narez 300 g 160 4-6 | 5-10

Tip: Po uplynuti poloviny pozadované doby maso obratte, citlivé
Casti zakryjte; sekanou rozkrajejte, uz rozmrazené ¢asti odstrarte;

platky vuftt od sebe oddélte.
‘

Kurata 1000g | 160 [20-25] 10-15
Kusy kufat 5009 160 12-15 ] 5-10
Kachna 1700 g 160 | 25-40 | 20-25
Kusy husy, kriity 5009 160 12-18 | 10-15

Tip: Drlibez po uplynuti poloviny ¢asu prfpravy obratte, kiidélka a
stehna zakryjte.

Pozor: Tekutinu vzniklou pfi rozmrazovani vylijte a dbejte na
to, aby nepfisla do styku s jinymi potravinami.

Divocina

Sinéi hibet 1000 g 160 | 20-35] 20-30
ZajeCi hibet 5009 160 12-13 1 10-20
Tie: Jednou obrat’te| okrajové Casti zakri'te.

Krabi, garnati 250 ¢ 160 5-7 5-10
Pstruh 3409 160 4-6 5-10
Ryba celd 500 g 160 7-10 [ 10-15
Rybi filety 2509 160 5-7 5-10
TiE: Nékolikrat iroml’che'te| Castgji obrace'|te.

Maliny, jahody 250 ¢ 160 4-6 5-10
Tie$né, Svestky 250 g 160 5-7 5-10
Jablecné pyré 500 g 160 9-12 | 5-10

ip: Opatrné promichejte, pripadné rozdélte.
Zelenina
Viz ,Tabulka — Pfiprava pokrmu*, ,Rozmrazeni a pfiprava

zeleniny”.

4 kusy 160 |ca.1-3 5
Chiéb 1000 g 160 13-15 | 8-10
Toastovy chleba 500 ¢ 160 5-6 5-10
Babovka 5009 160 6-8 5-10
Ovocny kolac 1 kus 160 2-3 2-3
Dort 1 kus 160 0,5-1 3-5
Dort 1200 g 160 10-12 | 30-60

Tip: Chiéb a pecivo polozte na kuchynisky krepovy papir, ktery

absorbuie vihkost: kiehké pedivo rozmrazuite jen kratce.
| MIécné vyrobk

Maslo 250 g 160 5-7 110-15
Tvaroh 250 g 160 6-8 5-10
Smetana 2009 160 3-5 2-3

Tip: Odstrarite hlinikovou f6lii, po uplynuti poloviny doby promiche-
ite; smetanu Slehejte jeSté polozmrazenou.
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CESKY

Ohfivani
Rozehfivani a ohfivani je mimofadné silnou strankou mikrovinné
trouby. Tekutiny a jidla z lednice Ize velmi snadno ohiat na

pokojovou teplotu nebo na teplotu vhodnou k poZivani, aniz by
bylo nutno $pinit mnoho hrnca.

Doby ohfevu, uvedené v nasledujici tabulce, je nutno povazovat
jen za smérné hodnoty, protoZe potfebné doba velmi silné zavisi
na vychozi teploté a sloZeni jidla. Doporucuje se proto ¢as od
Casu se podivat, zda je jidlo uz dostate¢né teplé.

Tabulka ohfivani

Vykon | Doba
Potraviny/jidla Mnozstvi| (pfibl.) | (pfibl.)v | Zakryti

Watt | minutach
Voda, 1 Salek 150 g 800 05-1 ne
Voda, 0,5 litru 5009 800 35-5 ne
Voda, 0,75 litru 750 g 800 5-7 ne
Kéva, 1 Salek 150 g 800 05-1 ne
Miéko, 1 Salek 1509 800 05-1 ne

Pozor: Do nadoby viozte sklenénou tyCinku nebo pod. (nic kovové-
ho) proti zpoZzdénému varu, pred pitim dobie promicheite.
Jidla na talifi

Dvitka pfistroje mizete kdykoliv oteviit. Pfistroj se automaticky
vypne.

Spotfebic je v provozu teprve tehdy, kdyZ jsou dvifka zaviena a
tlaCitko Instant.Start je znovu uvedeno do provozu.

Potraviny z chladnicky potfebuiji pro dodélani o néco delSi dobu
nez potraviny, které maji pokojovou teplotu.

Cim kompakinéjsi je jidlo, tim delsf je doba pipravy. Tak

napt. vétsi kus masa potrebuje delSi dobu pfipravy nez stejné
mnozstvi masa nakrajeného na fizky. Doporucuje se proto vetsi
mnozstvi zacit vafit na maximaini vykon a pro rovnoméme
dodélani pak dovafit na stfedni vykon.

Plocha jidla se dodélavaji rychleji nez jidla vysoka, potraviny
proto pokud mozno rozloZte tak, aby vrstva nebyla vysoka.
Tenkeé ¢asti, napf. kufeci stehynka nebo rybi filety, vioZte dovnitf
nebo nechte prekryvat.

Mensi mnoZstvi se dodélavaji rychleji nez mnozstvi velka.
Plati jednoduché zakladni pravidlo:
Dvojité mnozstvi = téméf dvojnasobna doba pripravy
Polovi¢ni mnozstvi = polovi¢ni doba pfipravy
Jestlize nemUzete pro V8$ pokrm najit Zadny vhodny ¢asovy
udaj, pak pouzijte nasledujici pravidlo:

;iellz:rlﬁ,ngrambory a 450 ¢ 800 |25-35| ano na kazdych 100 gramu piblizné 1 minuta pfipravy
Gulas s téstovinou 450 g 800 2-25 ano VSechna jidla, které pfi pfipravé na sporaku zakryvate, by méla
(l;/l;zgi(lgnedllky a 450 800 |25-35| ano b),/t zakrytaiv nlwvlkrovlnne tro%Jbe. ) )
Tip: Pred vioZenim lehce navihCit, béhem pipravy promichat. Viko, resp. po‘f“Ck,?’ zamezuje tomu, ap y seidlo vysu3|!o. K .
zakryti se hodi talif oto€eny dnem vzhUru, pergamenovy papir
Rizek, smazeny 200 800 1.0 ne Egt{qvfliedpr(;)v?]ikrpvlgné trOth}tl.’ Jidla, ktera by si méla uchovat
Masové kulicky, 4kusy | 5009 | 800 | 3-4 | ne Urcicku, dodelavejte bez zakrytl
Platek peCené 2509 800 2-3 ne N
Tip: Potfit olejem, aby strouhanka, resp. kircicka nezmekly. Tabulka dodelavani
Tiion | Doba
1/2 kurete 4509 | 800 | 35-5 | ne Potraviny/jidla Mnozstvi| (pfibl.) | (pfibl)v | Zakryti
Drlibezi sekand 400 g 800 3-45 ano Watt | minutach
Tip: Potit olejem, obcas otodit Zelepina |
_ Lilek 5009 | 640 | 7-10 | ano
Téstoviny, ryze 1 porce | 150 g 800 1-2 ano Kviitak 500 g 640 8-1 ano
2porce | 3009 800 |25-35| ano Brokolice 500 g 640 6 - ano
Brambory 5009 | 800 3-4 ano Cekanka 5009 | 640 6-7 ano
Tip: Pred viozenim lehce navihéit. Hrach 500 g 640 6 - ano
Fenykl 5009 | 640 | 8-11 | ano
Cisty vyvar, 1 talif 2509 800 | 1-15 | ano Zelené fazolové lusky | 300g | 640 | 13-15| ano
Polévka se zavarkou 250 g 800 15-2 ano Brambory 500 g 640 9-12 ano
Omack 250 ¢ 800 1-2 ano Brukev, kedlubna 500g | 640 | 8-10 | ano
o 0o | o0 76 | o
Miéko 100 ml 480 05-1 ne Kukuricny klas 250 g 640 7-9 ano
Kasicka 200 g 480 1-15 ne Mrkev 500 g 640 8-10 ano
Tip: Dobre protiepat nebo promichat. Zkontrolovat teplotu! Paprika 5009 640 6-9 ano
R0zickova kapusta 3009 640 7-10 ano
AlAvani Chest 300 g 640 6-9 ano
Dodelavani RajCata 500 g 640 6-7 ano
Prakticke tipy k dodélavani Cukina 500 g 640 9-10 ano
Drzte se smérnych hodnot v tabulce a v receptech. Sleduite Tip: Zeleninu nakrajejte na malé kousky a nechte povatit se 2 -3
proces pripravy, pokud jesté neméte dostatek zkusenosti. polévkovymi Izicemi tekutiny, obcas promichejte, nechte 3 5 minut
dodélat, a okorente az pred podavanim.

[{e]

6
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Vykon ( [F)i%tl)?v Doba Kod Pgram Hmotnost
Potraviny/jidla Mnozstvi | (pfibl) | P i | rozmra- EY%e/ nude | 01kg | 0.2kg | 0.3kg
Watt | - isch | ZOvani 104 km g | 1801|330 11480 ml|Pokom zekcyfe
Oovoce .. Nudle
&ny ’ 300 ml| 600 ml {900 ml { Pokrm nezakryvejte
Jabletry 500g | 640 | 5-8 | ano koo voda yJ
hrUSkOVY kompot Cerstva
Svestkova povidia 2509 | 640 | 4-6 | ne 0co|zclenina | 0240 | 03k | 04kg|05kg 106kg| 0.7kg |08k
Rebarborovy kompot | 2509 | 640 | 5-8 | ano Ktomuvodu | 2PL | 2PL | 2PL [ 4PL | 4PL | 4PL | 4PL
Pedena jablka, 4 kusy | 500 g 640 7-9 ano Mrazena
Tip: Pfidejte 125 ml vody, citronova $tava zabrariuje tomu, aby se AC3) ening | 02ka| 03kg | 04kg|05kg| 0B kg | 07k | 0.8kg
ovoce zabarvilo, nechte dodglat 3 — 5 minut. 30 | 35 -~
predem pripravene AC4|Pogiom | unce | unce Odpovida cca 801100 g
Maso s omackou 4009 640 | 10-12 x
= = PouZite pouze popcornu v sacku
Gulas, nakrajené maso | 5009 640 10-15 ano 2501l | 500 |
Hovézi rolada 250 g 640 7-8 ano AC-5 | Kapaliny — ——
Tip: ichejte, nechte 3 — 5 minut odpo&inout. Nezakrjveite! Pozor na wiajeny var
v- 045 k9085 kg
Dribesi sekana 250 g 640 6-7 ano AC-6 |Brambory | Brambory propichnéte a pfi dodrZeni vzdalenosti mezi
Slepici polévka 2009 | 640 | 5-6 | ano _ [nimije polozte na ofocnj taf
Tip: Obcas promichejte, nechte 3 — 5 minut odpocinout. AC-7 |Pizza (ohfev) | 0,15 kg
iy
Rybi flety 300g | 640 | 7-8 | ano Y [Ryoy pledtim nafiznéte
Rybi filety 400 g 640 8-9 ano 3. Poté v programech AC-1 az AC-6 pomoci tlaGitek se Sipkou
'I"i : Po uplynuti poloviny dob o.brat’te nechte 3 — 5 minut dodélat. ' zvoltev r?mc?tnost. P P
Cervené zeli s jablkem | 450 g 640 14 -16 ano Napfiklad: pfiprava 0,2 kg erstvé zeleniny.
Listovy Spenat 300g | 640 | 11-13 | ano Krok Tladitko/a Ukazatel
KVéték 200 g 640 7-9 ano 1 Stop_Cancel
Eaz‘g'?,vé lusky 388 9 228 % - g) ano 2 AutoCooking AC-2
rokolice g - ano
Hrach 300g | 640 | 7-8 | ano 3 AV, 0.2
Brukev, kedlubna 3009 640 13-15 ano 4 Instant.Start
Gesnek 2009 | 640 | 10-11 | ano 4. Pro zahdjeni stisknéte tlacitko Instant.Start.
Kukurice 2009 | 640 4-6 ano o o o
Mrkev 200 g 640 5-6 ano Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
RUzickova kapusta 300g | 640 | 7-8 | ano END. Poté pokrm vyjméte.
“ 4 640 12-13 o .
Spendt Gggg o0 | 1617 | an 1 UPOZORNENI: PL odpovida polévkové Izici.
Tip: Nechte povarit se 1 -2 polévkovymi IZicemi tekutiny, obcas
promichejte, pfip. Opatrné oddélte, nechte 2 — 3 minuty dodélat, a Horky vzduch/Kombi gril/Kombi
okoferite az pred podavanim.

Horky vzduch a rezim horkého vzduchu/kombi

jidla z jedno
Jidloz jednohohrnce | 5009 | 640 | 13-15 | ano Pro nastaveni horkého vzduchu a rezimu horkého vzduchu/kom-
Polévka se zavatkou | 3009 | 640 | 7-8 | ano bi postupuijte prosim nasledujicim zpisobem:
Krémova polévka 5009 640 13- 15 ano

1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.

2. Stisknéte tladitko Grill.Combi/Conv.Combi.
Opakovanym stisknutim tlaCitka Grill.Combi/Conv.Combi
si vyberte jeden z program(:

Tip: Obdas promicheijte, nechte dodélat 3 — 5 minut.
*) Jiz pfedpfipravené pokrmy

CESKY

Automaticke programy C. |Pouze horky vzduch
Pomoci automatizaCni techniky mizete automaticky pfipravovat C.1 |Kombinace horkého vzduchu a mikrovinné trouby
ur¢ita mnozstvi pokrmd. Doba pfipravy a vykon mikrovinné 2 Kombinace horkého vzduchu a mikrovinné trouby s
trouby jsou ulozeny v programu. "~ |vy88im podilem mikrovinné trouby

Postupuite proto nasledujicim zptisobem: 3. Poté pomoci tladitek se Sipkou nastavte teplotu v rozmezi

e mezi 100°C a 210°C.
1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.

2. Stisknéte tlacitko AutoCooking. Nyni se nachazite v 1 UPOZORNENi:
programu Upravy pokrm0. Opakovanym stisknutim tlagitka V rezimu Kombi Ize nastavit pouze teploty do
AutoCooking si vyberete jeden z program(: hodnoty 180°C.
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CESKY

4. Pomoci tlacitka Instant.Start potvrdte Vase zadani.
5. Pomoci tladitek se Sipkou zadejte poZzadovanou dobu trvani
vareni.

Napfiklad: Program C2 pfi 180°C, doba pfipravy 8 minut.

Krok Tlacitko/a Ukazatel
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /NS 180C
4 Instant.Start
5 /NS 08:00
6 Instant.Start

6. Pro zahgjeni stisknéte tlaCitko Instant.Start.

Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

Hlaseni chyby

+ Nadispleji se béhem provozu objevi Err2”. Teplota ve
varném prostoru prekroCila pfedem nastavenou hodnotu
teploty.

Pravdépodobné byla pro tuto pfipravu navolena pfilis nizka
teplota. Provedte prosim opravu nastaveni.

+ Na displeji se béhem provozu objevi ,Err3".

Béhem urené doby nebylo dosazeno pfedem nastavené
hodnoty teploty.

Provedte prosim opravu nastaveni.

Gril a rezim grilu/kombi

Aby bylo dosazeno rychlého a rovnomémého opeceni,
pouzivejte prosim pro grilovani grilovaci rost. PouZivejte vhodné
Z&ruvzdorné nadobi nebo grilovanou potravinu polozte pfimo na
grilovaci rost.

Velké, objemné potraviny je mozné grilovat pfimo na oto¢ném
talifi!

,Predehrivani“ grilu neni nutné, nebot infracerveny gril vytvari
bezprostfedni sélavé horko.

KdyzZ pfipravujete pokrmy v reZimu kombi mikrovinna trouba-gril,
méli byste dbat na nasledujici:

Pro velké, objemné potraviny jako napf. vepiova pecené je doba
piipravy v mikrovinné trouby odpovidajicim zpisobem del$i nez
pro malé, nizke potraviny. Pfi grilovani reaguje vSak opacné.
Cim blize je potravina grilu, tim rychleji se opece. To zna-
mena, pokud budete pfipravovat velké pecené v reZzimu kombi,
je doba grilovani pfipadné kratsi nez pro mensi pecené.

Pro praci s grilem a pro reZim grilu/kombi postupuijte prosim
nasledujicim zplsobem:
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1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.

2. Stisknéte tlaCitko Grill.Combi/Conv.Combi. Opakovanym
stisknutim tlacitka Grill.Combi/Conv.Combi si vyberte
jeden z program(:

G. |Pouze gril

G.1 [Kombinace grilu a mikrovinné trouby

G2 Kombinace grilu a mikrovinné trouby s vy$§im

"~ |podilem grilu

3. Pomoci tlacitek se Sipkou zadejte poZzadovanou dobu trvani
vareni.

Napfiklad: Program G2, doba pfipravy 10:30 min.

Krok Tlacitko/a Ukazatel
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. Pro zahgjeni stisknéte tladitko Instant.Start.

Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

Tabulka - Rezim grilu/kombi

Potravina/

sokrm Mnozstvi |Cas ccamin.| Zakryt
Hovézi, vepiové 5009 10-12 he
Ci teleci

v kusech 750 g 12-15 ne
Uzena veprova )

kotleta 500 g 12-14 ne
Sekana 500 ¢ 13-15 ne
Videniské

pérky 2009 2-3 ne
Spekacek 2009 2-3 ne

Tip: Po uplynuti poloviny doby maso obratte, nechte povafit 3-5

minut: sekanou potrete bilkem: parky napichnéte vidlickou.

Slepice na )
oolévku 1000 ¢ 13-15 ne
Casti kurete 250 g 4-5 ne

Tip: Nechte vafit ve viastni Stavé bez piilévani vody, jednou
obratte, nechte povafit 4-5 min.

Pstruh na modro 3009 5-6 ne
Rybi filé 300 g 3-4 ne
Tip: Po uplynuti poloviny doby obratte, nechte povarit 3-5
minut.

Jednotlivé programy Upravy pokrmu

Pokud byste chtéli urité pfipravy jidel zadat do vlastniho progra-
mu Upravy pokrml, mUzete to sestavit programového vykonu
mikrovinné trouby a grilukombi (G., G.1, G.2) a/nebo horkého
vzduchu/kombi (C., C.1,C.2).
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Postupujte napfiklad takto:

1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.

2. Stisknutim tlacitka MicroPower jednou/vicekrat zvolite
pozadovany vykon mikrovinné trouby.

3. Pomoci tlacitek se Sipkou vlozte poZadovanou dobu trvani
vareni.

4. Jednim/Vicenasobnym stisknutim tlaCitka Grill.Combi/
Conv.Combi navolte jeden z programu C., C.1, C.2, G., G.1
¢iG.2.

5. Pomoci tladitek se Sipkou vioZte pozadovanou dobu trvani
vareni.

Napfiklad: doba pfipravy pokrmd 3:00 min. pfi 100%
vykonu mikrovinné trouby a poté grilovani 9:00 min.

Krok Tlacitko/a Ukazatel
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Pokud se cheete jeste jednou podivat na dobu zahajeni,
stisknéte tlacitko PresetClock (CAS).

Pfedem nastaveny ¢as zahaji provoz mikrovinné trouby.

i UPOZORNENi:

Pozor, nebezpeci pozaru! S pfistrojem manipulujte zasadné
pod dohledem. Pfi Casové odlozené pfipravé pokrm( nastavte
vzdy Cas tak, aby byl pfistroj béhem provozu pod vhodnym
dohledem.

Specialni funkce
Automaticky start

Mikrovinnou troubu nebo dokonce i nastaveni gril’lkombi &i horky
vzduch/kombi mzete uvést do provozu k pfedem stanovenému
Casu. K tomu Ucelu nejdfive nastavte ¢as.

Napf. pro automatické spusténi mikrovinné trouby postupujte
prosim nasledujicim zpisobem:

1. Stisknéte tlaCitko Stop.Cancel.
2. Stisknutim tlacitka MicroPower jednou/vicekrat zvolite
pozadovany vykon mikrovinné trouby.

w

4. Stisknéte tlacitko PresetClock na déle jak 2 vtefiny. Zazni

signél a ukazatel se zméni na aktualni ¢as. Prvni Cislice blika.
5. Pomoci tlacitek se Sipkou vloZte pozadovanou dobu spusténi.

6. Stisknéte tlacitko PresetClock. Zazni delSi signél.

1 UPOZORNENI:
Pokud byla naprogramovana jina funkce, na displeji se
zobrazi piislusny ukazatel.

Napfiklad: 12:30 min. doby pfipravy pokrmd na 100%
vykonu, dobu zahajeni 14:20 hod.
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Pomoci tlaCitek se Sipkou viozte pozadovanou dobu trvani vafeni.

Krok Tlacitko/a Ukazatel

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20

1 UPOZORNENi:

+ Pokud se chcete jeste jednou podivat na dobu zahajeni,
stisknéte tlacitko PresetClock (CAS).
+  Pfedem nastaveny Cas zahdji provoz pfistroje.

/N VYSTRAHA:

+  Pozor, nebezpeti pozaru! S pfistrojem manipulujte
zasadné pod dohledem. Pfi asové odloZené pfipravée
pokrmi nastavte vzdy Cas tak, aby byl pfistroj béhem
provozu pod vhodnym dohledem.

+  Pokud je mikrovinna trouba prazdna, tak ji neuvadéjte
do provozu. Pokud byste museli potravinu pfedéasné
vyjmout, musite program zrusit pomoci tlacitka Stop.
Cancel.

Po uplynuti ¢asu doby se pfistroj vypne a na displeji se objevi
END. Poté pokrm vyjméte.

Automaticka pfipominka

Po ukonéeni pribéhu vareni budete pipnutim kazdé 2 minuty
vyzvani, abyste pokrm vyjmuli.

Otevfenim dvifek Ci stisknutim tlacitka Stop.Cancel se tato
pfipominka vypne.

Zablokovani

Stisknutim tlacitka Stop.Cancel na déle jak 2 vtefiny se pfistroj
zablokuje. Aktualni zablokovani se zobrazi na displeji. Funkce
ovladacich prvku je zablokovana. Opétovnym stisknutim tlaCitka
Stop.Cancel na déle jak 2 vtefiny se zablokovani zrusi.

Hlaseni o poruchach

Na displeji se béhem provozu objevi ,Err0” Ci Err1”. V tomto
piipadé je problém v elektronickém Fizeni.

Cisténi
Mikrovinnou troubu vypnéte a vytahnéte zastrcku.

Vnitini prostor

«  Udrzujte vnitfek trouby Cisty. Tekutiny, které postikaly a
vytekly na stény trouby mizete odstranit vihkou latkou.
Pokud je trouba velmi zne€isténa, je mozné pouZit i jemny
Cistici prostfedek. NepouZivejte prosim zadné agresivni
Cistici prostredky.

«  Sklenény prihled otirejte z vnitini a vnéjSi strany
navlhéenou latkou a pravidelné odstrafujte postfikané
plochy a skvrny od tekutin, které vytekly.
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CESKY

Vnéjsi stény

+ Vngjsi stény plasté by mély Cistény pouze navihéenou
latkou. Dbejte na to, aby se voda nedostala do otvort plasté
atimi do vnittku spotfebice.

+  Spinac prosim Cistéte také pouze navihéenou latkou. Pro
¢isténi spinace funkei otevfete nejdfive dvifka mikrovinné
trouby, aby omylem nedoslo k zapnuti spotebice.

i UPOZORNENI:
Aby se nedopatfenim piistroj nezapnul, mizete tlaCitka také
zablokovat. Viz ,Zablokovani“ strana 99.

Pfislusenstvi

+  Pilezitostné byste méli oCistit sklenény oto¢ny talif pomoci
prostfedku na myti nédobi Ci v mycce.

+ Otocny vénec a vnitini dno trouby by mély byt Cistény
pravidelné. Otoény vénec muzete vyjmout a oplachnout
ruéné. MlZete na néj pouzit jemny Gistici prostfedek Ci
prostiedek na ¢isténi oken. Poté dobfe osuste. Dbejte na to,
abyste vénec potom opét spravné nasadili.

+  Omyjte grilovaci ro$t ruéné v oplachovaci 1azni. Tyto
soucasti nejsou vhodné pro myti v mycce nadobi.

Zapach

+ Abyste mohli z mikrovinné trouby odstranit nepfijemné zapa-
chy, postavte misu vhodnou pro mikrovinné trouby, naplrite
vodou a citrénovou $tavou a polozte do trouby, které poté
nechte hfat cca 5 minut. Nakonec troubu vytfete navihéenou
latkou.

Osvétleni trouby

* Pro vyménu osvétleni trouby se prosim obratte na odborny
servis v blizkosti Vaseho bydlisté.

Technickeé udaje

MOGEL:. ..o MWG 769 H
POKIYL NAPELT: ... 230V, 50 Hz
Pfikon:

MIKIOVING TrOUDY: ..o 1280 W

hOTKY VZAUCN: ..ot 1000 W

MU oo 1000 W
Stanoveni rozmérl — vychozi vykon mikroviné trouby: ......800 W
Objem varného ProStorU: ..........cceeereeeereneeeseeeeeseesenenes 22 litr
THida OCRIANY: .ot [
CiSt NMONOSE: w..vvvveveeeseeeeeesseseeresessese s 13,7 kg

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smérnic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpeénostné-technickych
predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zéruku v trvani 24 mésicu
od data prodeje (pokladni doklad).

Béhem z&ruéni Ihity odstranime bezplatné vSechny vady
piistroje nebo prislusenstvi, které vzniknou v dusledku vad
materialu nebo vyrobnich vad, a to opravou nebo, podle naseho
uvazeni, formou vymeény. Z&ruéni pinéni nemaji za nasledek
ani prodlouZeni zarucni doby, ani tim nevznika narok na novou
z&ruku!

Jako zaruéni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu
nelze uskute¢nit bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predejte prosim kompletni pfistroj
v originalnim obalu spolu s pokladnim dokladem Va$emu
obchodnikovi.

Jak na vady na spotfebnim pfislusenstvi, resp. dilech podiéha-
jicich rychlému opotfebent, tak i na Cisténi, udrzbu nebo vyménu
dild podiéhajicich rychlému opotfebeni se zéruka nevztahuje a
je proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, Ze dojde k zasahu neautorizovanou
osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaruéni doby je mozno za Uplatu provést opravy v
pfislusném odborném obchodé nebo opravné.

Vyznam symbolu ,,Popelnice®

Chrante naSe Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistroji pouzijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropiistroje, jestlize je uz nebudete pouZivat.

PomUZete tak pfedejit moznym negativnim dopadiim na Zivotni
prostiedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v disledku
nespravné likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dalSim formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroju.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrzite prostfednictvim zemné spravnich celkli nebo
obecniho ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készillék hasznalatba vétele eltt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitast, és Grizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehetdleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

lévé bélésanyaggal egyUtt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati itmutatét is adja a
kész(ilékhez.

«  Kizérlag személyi célra hasznalja a készilléket, és csupén
arra, amire vald! A készilék nem ipari jellegli hasznalatra
késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s
héhatasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektdl! Ne haszndlja a készliléket vizes kézzell Ha a
készillék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnek-
torbol!

+  Kapcsolja ki a késziléket, és amikor nem hasznalja, tartozé-
kokat helyez ra, tisztitja, vagy ha zavart eszlel, mindig huzza
ki a csatlakoz6 dugaszt a konnektorbdl!

* Ne m(kadtesse a készUléket felligyelet nélkil! Ha elhagyja
a munkahelyet, mindig kapcsolja ki a késziiléket, ill. huzza ki
a dugaszt a konnektorbdl (a dugasznal, és nem a kabelnél
fogva)!

* Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérilés! Sérlilt késziléket soha ne helyezzen
Uzembe!

+ A kockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a kés-
zlléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakozé kabel, csak a gyarttol, a
vevdszolgalatunktdl vagy hasonld képzettségl személytd|
kérjen helyette azonos érték(i masik kabelt!

+  (Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kévetkezd ,Specialis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszelye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengiilt
személyeket védje az elektromos aramUités veszelyétdl,
vegye figyelembe, hogy a keszUiléket csak feliigyelet mellett
szabad hasznalni. A készillék nem jatek. Ne engedje, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati utmutatdban talalhato szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kllénbdztetve. Kérjik, mindenképpen dgyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkerilje a baleseteket és a kész(ilék
karosodasat:

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségeét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sérlilési lehetdsegekre.
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/N VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informAciokat emel ki

Fontos biztonsagi utasitasok!

Sziveskedjék gondosan végigolvasni és tovabbi hasznalat-
ra megdrizni!

« A maggal, cseresznyemaggal vagy zselével toltott
parnat nem szabad a mikrohullamd stit6ben melegiteni.
TUZVESZELY!

*  Figyelmeztetés: Ha az ajtd vagy az ajtotémités megsérlilt,
a f6z6késziléket mindaddig nem szabad hasznalni, amig
megfelel6 szakképzettségli személy meg nem javitotta.

*  Figyelmeztetés: Semmi esetre se prébalja maga javitani a
kész(léket, hanem keressen fel hozza engedéllyel rendelkezé
szakembert! A szakemberen kivill mindenki mas szamara
veszélyes olyan karbantartasi és javitasi munkat végezni,
amihez el kell tavolitani azt a boritast, amely védelmet biztosit
a mikrohullamu energia okozta sugarterhelés ellen.

*  Figyelmeztetés: Folyadékokat ne zart tartalyban melegit-
sen. Robbanasveszely!

+  Figyelmeztetés: ne tegye a mikrohullamu siit6t a
szekrénybe! Ugyelien ra, hogy a szekrényekhez, falakhoz,
stb, viszonyitva a kész(ilék mindegyik oldalatél szamitva
legalabb 20 cm szell6zési tavolsag legyen.

*  Figyelmeztetés: gyermekeknek és legyengiilt egyéne-
knek csak akkor engedheté meg a kész(ilék hasznalata, ha
megfeleld modon elmagyaraztak nekik a miikddést, tgy, hogy
az adott személyek a késziléket biztosan tudjak hasznalni és
tisztaban legyenek a hibas hasznalatbol eredd veszélyekkel.

+ Figyelmeztetés: Ha a késziléket kombinalt izemmaddban
hasznaljuk, a magas hémérséklet miatt gyermekek csak
felnétt feligyelete mellett hasznalhatjak a kész(iléket.

« Megjegyzés: a mikros(it6t ne hasznaljuk él6 allatok melegi-
tésére.

+  Csak a célnak megfelel6 edényeket, pl.

Uvegbdl, porcelanbdl, keramiabdl, héallo miianyagbol
kesz(lt edényt, vagy mikrohullamu készulékbe valo specialis
edényt hasznaljon.

*  Ha éghetd anyagu, példaul miianyag- vagy papirtarto-
ban melegitenek fel, vagy f6znek ételeket a mikrohullamd
sitében, a meggyulladas lehetdsége miatt gyakori
ellendrzésre van szikség.

« Ha flst keletkezik, kapcsolja le a késziiléket, és hlizza ki a
halézatbdl. Tartsa a kész(ilékajtot zarva, hogy az esetleges
langokat lefojtsa.

*  Figyelmeztetés! Lassu forras! F6zéskor, killdndsen foly-
adékok (viz) ismételt felforralasakor megtérténhet, hogy a
folyadék ugyan elérte a forrasi hémérsékletet, azonban még
nem jelennek meg a jellegzetes gézgomolyagok. A folyadék
nem egyenletesen forr. Ez az Un. lassu forras az edény
kivételekor enyhe razkodas hatasara hirtelen g6zképzodést
okozhat és a folyadék kifuthat. Egési sértilés veszély! Az
egyenletes lassu forras érdekében helyezzen egy (vegrudat
vagy ehhez hasonld, nem fémbél kész(ilt rudat az edénybe.
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MAGYARUL

«  Acumisiivegek és bébiételes tivegek tartalmat fel kell ke-
verni vagy fel kell razni, és az étel homeérsékletét fogyasztas
el6tt ellendrizni kell. Egési serilés veszely!

+  Héjas vagy béros elelmiszert, amilyen példaul a tojas vagy
a virsli, tovabba zart dobozos konzervet stb. nem szabad
mikrohullamu siitében felmelegiteni, mert még azutan is
felrobbanhat, hogy véget ért a mikrohulldmmal valé felme-
legités.

+ Ha az ajtokeret/ajtotomités és vele szomszédos alkatrészek
beszennyezddtek, nedves ruhaval gondosan meg kell Gket
tisztitani.

+  Tisztitsa a mikrohullama s(itét rendszeresen, és tavolitsa el
belsd terébdl az ételmaradékokat!

+  Akészilék hianyos tisztantartasa esetén el6fordulhat,
hogy ténkremegy a fellilete, ami befolyasolja a késziilék
élettartamat, és esetleg veszélyes helyzeteket is eredmeény-
ezhet.

A jelek a késziiléken talalhatok!

A Vigyazat: a fellilet forr6!
A készlilek (izemelése kdzben az érinthetd felliletek nagyon
felhevilhetnek.

A kezel6elemek leirasa
Az egyes részek megnevezése

1 Szell6zényilasok

2 Kijelz8s kezeléfellilet
3 Lefedés

4 Forgat6 gydird

5 Grillracs

6 Meghajto tengely

7 Ajtozar

8 Ablak

9 Forgd tanyér

A kezelémez6 gombjai

MicroPower Teljesitmény:
a mikrohullam teljesitményfokozatainak
kivalasztasa

Grill.Combi
Conv.Combi

Légkeverés/kombi grill/kombi

Légkeveres:
csak légkeveréses lizemelés, termosztat-
tal vezérelt

Légkeverés/kombi:

a légkeverés és a mikrohullam felvaltva
mUikédik

Grill:

grilezéshez és atsitéshez

Grill/kombi: a grill és a mikrohullam
felvaltva mikadik

AutoCooking | Melegitési programok:

tobbsz6ri megnyomasaval automata

program kivalasztasa
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Ora:
A nyilgombokkal egytt az 6ra
bedllitdsahoz

PresetClock

AutoDefrost A Nyilgombok
Time.Weight Az ¢ra vagy a h6- és sulyértékek
; ; bedllitasahoz

Stop.Cancel | Megallitas/Torlés

Egyszer kell megnyomni a melegitési
folyamat megéllitasahoz

Kétszer kell megnyomni a program
megallitdsahoz

3 masodpercig kell lenyomva tartani a
késziilék zarjanak be- és kikapcsolasahoz

Instant.Start | A program inditasa

Rendeltetésszer( hasznalat
A késziilék az alabbi célokra alkalmas:

+ szilard és folyékony élelmiszerek megmelegitésére és
f6zésére

+ szilard élelmiszerek atsiitésére és grillezésére

Kizarélag erre a célra készilt és csak erre szabad felhasznalni.

Csak a leirds szerinti modon szabad hasznalni. A készlléket
nem szabad kereskedelmi célokra hasznaini.

Minden masfajta hasznalat rendeltetésellenesnek minGsil,
anyagi kart, vagy akar még személyi kart is okozhat.

A Clatronic International GmbH nem vallal felelésséget a rendel-
tetésellenes hasznalatbol eredd karokért.

Uzembe helyezés

«  Amennyiben a burkolaton vagy a f(itérészen a gyartasbol
visszamaradt darabok vagy olajfoltok lennének, eléfordulhat,
hogy kezdetben kellemetlen szagot észleliink. Ez termés-
zetes jelenség és tobbszori hasznalat utdn mar nem fog
fellépni.

Mindenképpen ajanlatos az alabbi modon eljarni:

Allitsa a késziiléket hdlégkeveréses vagy grillez8s funkciora
és tobbszér mlikddtesse dresen, anélkil, hogy tenne bele
élelmiszert. Gondoskodjon megfeleld szelldztetésrdl.

/N VIGYAZAT:

A kész(ilék élelmiszer nélkiil csak hélégkeveréses vagy
grillez8s funkcioban hasznélhatd, ez azonban nem lehet-
séges kombi- vagy mikrohullamt Gizemmodban!

+ Vegyen ki mindent, ami a stt6térben talalhatd, csomagolja
ki a tartozékokat és helyezze be kdzépre a forgatd gydr(it.
Helyezze az (ivegtanyért gy a meghaitd tengelyre, hogy a
tanyér beleilleszkedjen a meghajto tengely kiemelkedéseibe
és tokéletesen rafekidjon a tengelyre.

*  Ellendrizze, nincsenek-e lathatd serillések a készlléken,
elsGsorban az ajto kordl. Barmilyen jellegd seérilést észlel, a
kész(léket nem szabad Gizembe helyezni.

+ Ne tegye a készliléket mas elektronikus késziilékek kbzve-
tlen kdzelébe, hogy elkerlilie a més kész(ilékek altal kivaltott
zavarokat.
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+  Tavolitsa el a kész(ilekhazon esetleg 1évé védofoliat. Alkalmas
mikro-

+  Akészilék dugaszat szakszer(en felszerelt érintésvédelem-

mel ellétott 230 V, 50 Hz-es konnektorba dugja. : : holeg-  kom-
gj notam- - 0rINeZ. fivas  bincie
A keészulék hasznalata HGallo keramiaede- o | cen | oo | icen
Tudnivalok ny/l g g g g
« Az On készililéke olyan mikrohullamd sugérral mkadik, AT ol i igen nem nem nem
amely nagyon rovid id6 alatt felmelegiti az ételben I6v6 viz- mianyagedény _ .
részecskéket. Nincs hdkisugarzas, igy alig bamnit a késziilék. Konyhai papirt6rid Igen nem nem nem
«  Csak élelmiszereket melegitsen a késziilékkel. Fémtalca nem igen igen nem
+ Ne siissén olajjal a mikrohullamu sit6ben, mert a forr6 olaj Qrillrgcs nem igen igen nem
kart tehet a kész(ilékben és égési sériléseket okozhat. Aluminiumfélia és , ,
+  Egyszerre csak 1-2 adagot melegitsen, killonben a késziilék | fgliatanyér L

veszit a hatékonysagabol.
«  Af6zési folyamat megszakitadsahoz nyomja meg a Stop.
Cancel-gombot.

*) grill és mikrohullam vagy Iégkeverés kombinacidja.

+ Akdszilék azonnal teljes mikrohullam energidval mikgik, |00 pedllitasa
nincs szlkség elémelegitésre. 1 TAJEKOZTATAS:

* Mikrohullamd Gzemmadban soha ne miikodtesse a készlléket  Ha elsg alkalommal kapcsoljuk be a késziléket, a kijelz6n
Uresen! valamennyi felirat vilagit, majd kett6spont villog.

« A mikrohullamu késziilék nem helyettesiti a hagyomanyos

tlizhelyet, Alapvetéen + Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

+  Nyomja meg a PresetClock gombot. A kijelzés ,0:00° valt at.

«  mélyh(itétt/fagyasztott ételek felolvasztasara, Az elsd szam villog.
«  ételek vagy italok gyors felforrositaséara/felmelegitésére,  « A nyilgombok segitségével lehet beadni az 6rak kivant
«  ételek puhitasara szolgal. szamat.
+  Nyomja meg a PresetClock gombot. A masodik szam
Grillez és kombinalt lizemmédra vonatkozo tudnivalok villog.

+  Anyilgombok segitségével adja be a percek kivant szamat.

«  Mivel a grillezésnél és a kombinalt (izem esetén a kész(ilék ; . Y
* Ismét nyomja meg a PresetClock gombot és varjon par

sugarz6 hével mikadik, csak hGallo edényt hasznaljon.

+  Csak grillezéshez — és nem kombinalt vagy mikrohullamu masodpercet.
lizem esetén - hasznalhat fém- vagy alufélia-edényt. Az (j id6pont all be.
+  Ne tegyen semmit a késziilékhaz tetejére, mert az forrd. A
szelléz6 nyilasokat mindig hagyja szabadon. A mikrohullamu késziilék kezelése

* Haszndlja a grillez8 racsot, hogy a grillezendd étel kdzelebb

lagyen a fitGelemhez. Tegye a felmelegitendd ételt a megfeleld edénybe. Nyissa ki

az ajtot és helyezze az edényt az lvegtanyér kdzepére.Csukja

. s , be az ajtot. (A készlilék biztonsagi okokbol csak jol bezart ajtd

Mikrohullamu sutobe alkalmas edény mellett mkédik )

A mikrohulldmu s(it6ben valé hasznalatra olyan anyag a
legalkalmasabb, amely atlatszd és atengedi a mikrohullamo-
kat, hogy azok egyenletesen melegitsék fel az ételt.

A mikrohulldmok nem tudnak &thatolni a fémen, ezért ne

hasznaljon fémes edényeket vagy tanyérokat. A kijelzoben megje-

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.
2. A MicroPower gomb egyszeri/tobbszéri lenyomasaval
valassza ki a kivant teljesitményt.

*  Ne hasznéljon tjrahasznositott anyagbdl gyartott papirtan- lenik a teljesitmény Te‘:\';:l?t'f{)nainy Felhasznalasi teriilet
yért, mert az csekély mértékben fémrészeket tartalmazhat, a valasztott %-o0s (ca)
ami szikrazashoz vagy égéshez vezethet. formaban ’
+  Akerek/ovalis edények és tanyérok sokkal inkabb 100 800 Gyors felforrésitas
alkalmasak mint a szégletesek, mert utébbiakban az étel a 80 640 Puhitas
sarkokban kifuthat. " 60 480 Tovabbfézeés -
Az alabbi listaval megkdnnyitjlik Onnek az alkalmas 40 30 Olvasztas, pl. sajte, =
mikros(itSedény kivalasztasat: stb. %
Alkalmas Fagyasziott ételek | =
20 160 felolvasztasara | =

mikro-
CCLI 3 A nyilgombok segitségével allitsa be a kivant
fuvas binacio

melegitési id6t.

hullam-  grillhez
hoz

HGallo tvegedény igen igen igen igen Példaul:10:00 perc melegitési id6 100% teljesitménnyel.

Nem h6allo livegedény | nem nem nem nem
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Lépés Gomb Kijelzés
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 10:00
4 Instant.Start

4. Az inditashoz nyomja le a Instant.Start gombot. A puhitas
id6tartama az étel mennyiségétdl és jellegétdl fligg. Némi
gyakorlat megszerzése utan mar gyorsan meg fogja tudni
becstilni az iddt.

1 TAJEKOZTATAS:

Ne feledje, hogy a mikrohullamu izemben a puhitas
sokkal gyorsabban torténik, mint a melegitd zemben.
Ha nem tudja biztosan, mennyi idGre van sziikség, allitsa
be az id6t alacsonyabb értékre, és esetleg még puhitsa
tovabb az ételt.

Ha lejart az id6, a kész(ilék kikapcsol és a kijelz6n ,END*
jelenik meg. Vegye ki az ételt.

A melegitési id6 megszakitasa vagy megallitasa

+ Ha meg szeretné szakitani a melegitési folyamatot, nyomja
meg a Stop.Cancel gombot vagy egyszer(ien csak nyissa ki
az ajtot.

*Ha ezutén folytatni szeretné a melegitést, be kell csukni az
ajtot és meg kell nyomni a Instant.Start gombot.

+ Ha teljesen meg szeretné allitani a melegitést, nyomja meg
kétszer a Stop.Cancel gombot.

Automatikus kiolvasztas
Fagyasztott hus, szarnyas és tengeri gytimélcsdk automatikus
kiolvasztashoz az aldbbiak szerint jarjon el:

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. Nyomjon meg egy nyilgombot. Ekkor a kiolvasztd program-
ban talalja magat. A nyilgombok ismételt megnyomasaval
vélasszon az alabbi kiolvaszté programok kozil:

d.1 Hus kiolvasztasa 0,1 -2,0kg
d.2 Szarnyas kiolvasztasa 0,2-3,0kg
d.3 | Tengeri gylimolcsdk kiolvasztasa 0,1-0,9%qg

3. Nyomja meg a Instant.Start gombot kivalasztasanak
igazolasaként.

4. Ezutan valassza ki a nyilgombok segitségével a megfelel
sUlyt.
Példaul: 2,0 kg szarnyas kiolvasztasa.

Felengedés tablazat

. | Teljesit- . Ismételt felen-

Elelmiszer/étel Men,nyl- mény cca. Ii? cc;:ﬁ gedeési idd cca.

564 Watt-ban P perchen
Husdarab 500 g 160 | 14-18 | 10-15
(marha, borju,
diszno) 1000 g 160 25-30 20-25
Husszelet, borda] 200 g 160 4-6 5-10
Eqybefasirt 250 g 160 6-8 5-10
Siitnivalo
kolbasz, 200 ¢ 160 4-6 5-10
hurkaféle
Felvagott 300 g 160 4-6 5-10

Tipp: Az adott idG felénél forditsa meg a hist, az érzékeny ételeket
fedje le, az egybefasirt-hust teritse el a tanyéron, a mar felengedett

részeket veiie ki| a kolbaszkarikakat valassza kilon eiiméstél.

Csirke 1000 g 160 20-25 10-15
Csirkedarabok | 500 g 160 12-15 5-10
Kacsa 1700 g 160 25-40 20-25
Liba-, pulykadar- ) )

abok 500 ¢ 160 12-18 10-15

Tipp: A szamyast félid6ben forditsa meg, a sz&myakat és a combo-
kat pedig takarja le!
Figyelem: A kiolvasztashol visszamarado folyadékot dntse ki,
és ne hagyja érintkezésbe keriilni mas ételekkel!

Vadhus

Ozgerinc 1000 g 160 20-35 20-30
Nyulgerinc 500 g 160 12-13 10-20
TiEE: Eiiszer forditsa mei a hL’Jst| a széleket fed'|e le.

Rakok, shrimps | 250 g 160 5-7 5-10
Pisztrang 340 g 160 4-6 5-10
Egész hal 500 g 160 7-10 10-15
Halfilet 250 g 160 5-7 5-10
TiEE. Tobbszor keverje mei| iiakran forditsa mei a hust.
Malna, eper 250 g 160 4-6 5-10
Megay, szilva 250 ¢ 160 5-7 5-10
Almapép 500 g 160 9-12 5-10

TiEE: Ovatosan keverje mei| ill. teritse szét.
0

Lasd a ,Melegitési tablazatot’, ,A z6ldség kiolvasztasa és

melegitése” részt.
Kenyér és siitemén

Lépés Gomb Kijelzés Zsemle 4 darab 160 ca. 1-3 5
1 Stop.Cancel Kenyér 1000 g 160 13-15 8-10
\ ; V4 Piritdskenyér 500 ¢ 160 5-6 5-10
2 I % St e Kevert stitemény| 500 g 160 6-8 5-10
nstant.otar Gylimolcsos
4 CV 20 siitermény 1 darab 160 2-3 2-3
5 Instant.Start Torta 1 darab 160 05-1 3-5
nsant.odr Torta 12009 | 160 | 10-12 | 30-60

5. Az inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombot.

Az idg eltelte utan a készilék kikapcsol és a kijelz6n END jelenik
meg. Ezutén vegye ki az ételt.

Az alabbi tablazatban a kézi kiolvasztashoz taldl informaciokat.
104
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Tipp: Helyezze a kenyeret és siitemenyt konyhai siitGpapirra,
amelyik felveszi a nedvességet. Erzékeny siiteményt csak révid

ideig hagyja felengedni.
Tejtermékek
Vai 250 g 160 5-7 10-15
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Melegités

A melegités és felforrositas a készlék kildnds eréssége.
H(it6szekrény-hideg folyadékokat és ételeket nagyon kdnnyen
szoba- vagy fogyasztasi hémérsékletiire lehet felmelegiteni
anélkil, hogy sok labast kellene hasznalnunk.

Az alabbi tablazatban megadott felforrésitasi idék csak
iranyértékek, mivel az id6 nagymértékben fligg az étel
alaphémérsékletétdl és dsszetételétdl. Ajanlatos ezért,
ellendrizni, hogy az étel eléggé forrd-e mar.

Melegitési tablazat
Teljesit-
meény cca.
Watt-ban

Ido cca.

Mennyi-
: perchen

ség Lefedeés

Elelmiszer/étel

Folyadékok

Viz, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem
Viz,051 500 g 800 35-5 nem
Viz, 0,751 750 g 800 5-7 nem
Kavé, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem
Tej, 1 csésze 150 g 800 05-1 nem

Figyelem: A késleltetett forras megel6zése végett tegyen az edé-
nybe (vegpalcat vagy hasonld eszkdzt (de ne fémbdl késziiltet!),
fogyasztas el6tt pedig jol keverje fel az italt!

Etelek tanyéron
Husszelet, krumpli

i 450 ¢ 800 |25-35| igen
és z6ldséq

Gulyas csipetkével 450 g 800 2-25 igen
Hus, gombdc és szdsz | 450 g 800 [25-35] gen

Tipp: El6zetesen kicsit benedvesiteni, id6nként megkeverni.

Rantott szelet 200 ¢ 800 1-2 nem
Fasirozott, 4 darab 500 g 800 3-4 nem
S(lt hus 250 g 800 2-3 nem

Tipp: Etolajjal be kell kenni, hogy a panir, ill. a ropogds bevonat nem
azzon fel.

1/2 csirke 450 g 800 35-5
Csirkebels6ség 400 g 800 3-45
Tipp: Etolajjal be kell kenni, idénként meg kell forgatni.
Koretek

nem
igen

Tészta, rizs 1 adag 150 ¢ 800 1-2 igen
2 adag 300 ¢ 800 25-35]| igen
Krumpli 500 ¢ 800 3-4 igen

Tipp: El6zetesen kicsit be kell nedvesiteni.
Levesek/Szoszok
Er6leves, 1 tanyér 2509 800 1-15 igen
Leves leveshetéttel 250 ¢ 800 igen

Sz6sz 250 g 800 1-2 igen
Bébiétel
Tej 100 ml 480 05-1 nem
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. | Teljesit- " Ismételt felen- .| Teljesit- | |«
Elelmiszeriétel | MENMY- mény cca. 5 c;)ca. gedésiidd cca.|  |Elelmiszer/étel ELU mény cca. . ct:; % | Lefedés
59 | Watt-ban | PErCO€N perchen 569 | Watthan | PETO0€N
Taro 250 g 160 6-8 5-10 Piré 200 g 480 1-15 | nem
Hab 200 g 160 3-5 2-3 Tipp: Jol fel kell razni vagy meg kell keverni. Ellendrizni kell a
Tipp: Tavolitsa el az alufdliat, a megadott id fele utan keverje meg,|  |hémérsékletet!
a habot méq felig fagyott &llapotban verie fel.

Puhitas
Gyakorlati tippek a puhitashoz

Tartsa be a puhitasi tblazatban megadott irdnyértékeket és
kdvesse az ételrecepteket. Amig nem rendelkezik elegendd
gyakorlattal, kévesse figyelemmel a f6zési folyamatot.

A készilék ajtajat barmikor kinyithatja. A kész(lék automatiku-
san kikapcsol.

Csak akkor mikodik Ujra, ha az ajtd zarva van, és ismét megn-
yomték a Instant.Start-gombot.

A hiit6szekrénybdl kivett élelmiszerhez kicsivel hosszabb puhita-
si id6 szikséges, mint a szobahémérséklet( ételhez.

Minél toményebb az étel, annél hosszabb a puhitasi ids. igy p!.
nagyobb darab hlishoz hosszabb puhitési idd kell, mint ugya-
nannyi hirtelen siilt hushoz. Ajanlatos nagyobb mennyiségeket
maximalis teljesitménnyel felf6zi és kdzepes teljesitménnyel
egyenletesen tovabb puhitani.

A lapos ételek gyorsabban puhulnak, mint a magasak,

ezert lehetdleg az ételt Ugy ossza el, hogy az lapos legyen. A
vékonyabb részeket, pl. csirkecomb vagy halfilet bellil vagy akér
egymast fedve legyen elhelyezve.

A kisebb mennyiségek gyorsabban puhulnak, mint a nagyok.
Altalanos szabaly:

Dupla mennyiség = csaknem dupla id6
Fél mennyiség = fele annyi idé
Ha valamely ételhez nem tudja megtalalni a megfelel6 idét,
akkor az a szabaly érvényes,
hogy 100 grammonként kb. 1 perc f6zési id6 sziikséges.

Azokat az ételeket, amelyeket a tlizhelyen is fedével lefed, a
mikrohullam( készlilékben is le kell fedni.

A fedél megakadalyozza az étel kiszéradasat. Lefedésre
hasznélhat6 a lefelé forditott tAnyér, pergamenpapir vagy
mikrohullamu kész(lékben alkalmazhaté folia. Az olyan ételeket,
amelyeket ropogdsra akar elkésziteni, fedél nélkl kell puhitani.

Puhitasi tablazat
.| Teljesit- .
Elelmiszer/étel Al mény cca. ldo cea. || oroiés
69 | \yatt-pan | PErCOEN
Zoldseg |
Padlizsan 500 g 640 7-10 igen
Karfiol 500¢ 640 8-11 igen
Brokkoli 5009 640 6-9 igen
Chicoree 500 g 640 6-7 igen
Borsd 500 g 640 6-7 igen
Anizskapor 5009 640 8-11 igen
105
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| Teljesit- |, . *) mar el6re elkészitett ételek

Elelmiszer/étel Sl mény cca. ldo cea. || oteas

Se0 | \att-han | PErC0EN Automata programok
Z6ldbab 300 g 640 13-15 | igen Az automatika segitségével bizonyos mennyiségi élelmiszert
Krumpli 500 g 640 9-12 igen automatikusan lehet melegiteni. A melegitési id6 és a
Karalabé 500 g 640 8-10 igen mikrohullam teljesitménye a programban vannak szabalyozva.
Péréhagyma 500 ¢ 640 7-9 igen ok A
Csoves kukorica 250 ¢ 640 7-9 igen Az alabbiak szerint jarjon el
Sérgarépa 500 g 640 8-10 igen 1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.
Paprika 500 g 640 6-9 igen 2. Nyomja meg az AutoCooking gombot. Ekkor a melegitési
Kelbimbd 300¢g 640 7-10 igen programban talalja magéat. Az AutoCooking gomb ismételt
Spérga 300¢g 640 6-9 igen megnyomasaval valasszon az alabbi programok kézdl:
Pemism SRRt
Cukddri 2004 L 2 \gen rizshészta | 01 kg | 02kg | 03kg
Tipp: A z6ldséget kicsire kell vagni és 2-3 evGkanal folyadekot s : : :
hozzaadva puhitani, idonként meg kell keverni, 3-5 percig kell ACA hoz’zé iz 180 ml [ 330 ml {480 ml|Az ételt le kell takarni

hagéni méi iuhulniI és csak a talalas el6tt kell fliszerezni. b
hozzéyviz 300 ml {600 ml {900 ml|Az ételt nem kel letakamni

Alma-, kortekompdt 500 g 640 5-8 igen ——

Szilvalekvar 2504 640 4.6 nem AC2 friss z0ldség | 0,2kg | 0,3kg [04kg [05kg|06kg|0,7kg|08kg

Rebarbarakompét 250q 640 5-8 iqen hozz4 viz 2BK | 2EK | 2EK | 4EK | 4EK | 4EK | 4EK

Siltalma, 4darab | 5009 [ 640 | 7-9 [ igen AC3 290N 451q1 031 |04k 05K | 0619 |07k | 08Kg

Tipp: Ontson hozza 125 ml vizet. A citromlé megakadalyozza, hogy 20ldseq

a qyiimélcs elszinez6dion, 3-5 percig hagyja még puhulni. 3,002{3,50z [Kb. 80/100 g-nak felel meg.

pattogatott : L . —

AC-4 Kkorica Csak mikrohullamd siit6be vald zacskés pattogatnivald

Hus szésszal 400 g 640 | 10-12 | igen kukoricat hasznljon.

Gulyas, hirtelensiilt 500 g 640 10-15 | igen 250 ml | 500 mi |

Marhahis et 2500 | 640 | 7-8 | lgen ACS | fovadbk 1y o Vigyezal Kiosapod gf
Tipp: ld6nként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell pihenni. 045 kg|0,65 ky
Szarnyasok (Korabban elkészitett étel AC-6 |burgonya | Szlirjon bele a burgonyaba, és egymastdl kisebb

Calkebelsosey 20g | 640 | 6-7 | igen tavolsagra helyezze el Gket,
Szémyashus-leves 2009 640 5-6 igen pizza (felme-
Tigi: |dGnként mei kell keverni| 3-5 ﬁercii haiini kell iihenni. ACT leateni) 015k
: , ] 045kg
:Z:I::g} 288 g 228 573 g :ggg o El6te vagdossa be a halat.
Tipp: A megadott idd felénél meg kell forditani, 3-5 percet hagyni 3. Ezutan valassza ki a nyilgombok segitségével az AC-1-dl

kell puhulni. AC-6-ig terjedd programokban a megfeleld stlyt.

S Példaul: 0,2 kg friss z6ldség melegitése.

Voroskaposzta 450 g 640 14-16 | igen Lénés Gomb Kiielzés
Szaras spentt 3009 640 | 11-13 | igen ] Ston.Cancel
Karfiol 2009 | 640 | 7-9 | igen > e o
Feiteni val6 bab 2009 640 8-10 igen !
Brokkol 3000 | 640 | 8-9 | igen 3 /NS 0.2
Borsofélek 3009 | 640 7-8 | igen 4 Instant.Start
Eg:glr?:qey na 288 g 238 11 g _'11? :ggg 4. Nyomja meg az inditdshoz a Instant.Start gombot.
Kukorica 2009 640 4-6 igen Az idé lejarta utan a késziilék kikapcsol és a kijelz6n END jelenik
Sérgarépa 2009 640 5-6 igen meg. Vegye ki ezutan az ételt.
Kelbimbd 300¢g 640 7-8 igen . . . ) o

= [Soenst 450 g 640 | 12-13 | igen 1 TAJEKOZTATAS: EK egy ev6kanalnak felel meg.

— I 600 | 640 | 15-17 | igen
Tipp: Ontsdn hozza 1-2 evékanal folyadékot, iddnként keverje ; ; e H

ST | lipp:On [N ) 50 Tosh e Légkeverés/Kombi Grill/Kombi

¢ | meg, ill. vatosan teritse szét az edényben, hagyja 2-3 percig még ) T ) . )

g puhulni, csak talalas elbt fliszerezze. Legkeveres es legkeveres /kombi izemmod

sek/Egytal-etelek (Korabban elkésztett tel : Légkeveréshez és légkeverés/kombi tizemmadhoz az aldbbiak

Eqytal-étel 500g | 640 | 13-15 | igen szerint jarjon el:
Leves leveshetéttel 3009 640 7-8 igen
Krémleves 5009 | 640 [ 13-15 [ igen 1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

Tipp: ld6nként meg kell keverni, 3-5 percig hagyni kell még f6ni.
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2. Nyomja meg a Grill.Combi/Conv.Combi gombot.
A Grill.Combi/Conv.Combi gomb ismételt megnyomasaval
valasszon az alabbi programok koz(l:

C. |csak légkeverés

C.1 |légkeverés és mikrohullam keveréke

c.2 légkeverés és mikrohulldm keveréke
"™ [nagyobb mikrohullam résszel

3. Ezutan allitsa be a héfokot a nyilgombok segitségével
100°C és 210°C kdzdttire.

1 TAJEKOZTATAS:
Kombi lizemmadban legfeliebb 180°C-ra lehet beallitani
a héfokot.

4. A beadott értéket igazolja a Instant.Start gomb segitsé-
gevel.
5. A nyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési id6t.

Példaul: C program, 180°C-on, 8 perces melegitési idd.

Lépés Gomb Kijelzés
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 YANVA 180C
4 Instant.Start
5 /NS 08:00
6 Instant.Start

6. Inditdshoz nyomja meg a Instant.Start gombot.

Az id6 lejarta utan a késziilék kikapcsol es a kijelz6n END jelenik
meg. Ezutén vegye ki az ételt.

Hibajelentések

«  Uzemelés kdzben a kijelz6n ,Err2 jelenik meg.

A f6zési térben lévé hémérséklet tlllépte az elére beallitott
héfokot.

Eléfordulhat, hogy ehhez az elkészitési mddhoz tul alacsony
héfokot vélasztott. A beadott értéket az alabbi mddon
javitsa.

«  Uzemelés kdzben a kijelz6n ,Er3" jelenik meg.

Az el6re bedllitott héfokot a megadott id6n bellil nem lehet
elémi.

Javitsa a beadott értéket.

Grill és Grill-’'Kombi izemmod

Grillezéshez hasznélja a grill racsot. Megfeleld héallo edényt
hasznaljon vagy a grillezendd ételt tegye kdzvetlentl a grill
racsra.

Nagy és vastag élelmiszereket kdzvetlendl a forgétanyéron kell
grillezni!

A grill ,elémelegitésére” nincs sziikség, mert az infravords
grillezé azonnal sugarzo hét allit eld.

Ha mikrohullamu/grillezé kombinalt izemmaodban akar ételeket
késziteni, a kdvetkezGkre kell tigyelnie:

Nagy, vastag élelmiszerek, pl. disznésilt, esetében a mikro-
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hullamu Gizem idejét aranyosan magasabb értékre kell beallitani,
mint a kicsi, lapos élelmiszerek esetében. Grillezéskor ez
forditva igaz. Minél kézelebb van az élelmiszer a grillez6hdz,
annal gyorsabban barnul. Ez azt jelenti, hogy ha On nagy
darab slilteket kombinalt izemmaddban készit, akkor a grillezési
idét adott esetben alacsonyabb értékre kell bedllitania, mint a
kisebb darab siiltek esetében.

Grill és Grill-/Kombi izemmodhoz az alabbiak szerint jarjon el:

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. Nyomja meg a Grill.Combi/Conv.Combi gombot.
A Grill.Combi/Conv.Combi gomb ismételt megnyomasaval
valasszon az alabbi programok kézl:

G. |csak grill

G.1 [qrill és mikrohullam keveréke

G2 grill és mikrohullam keveréke
"~ |nagyobb mikrohulldmu résszel

3. Anyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési id6t.

Példaul: G2 program, 10:30 perc melegitési id6.

Lépés Gomb Kijelzés
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 YANVA 10:30
4 Instant.Start

4. Inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombot.

Az id6 lejarta utan a késziilék kikapcsol és a kijelz6n END jelenik
meg. Ezutan vegye ki az ételt.

Kombinalt (izemmod tablazat

Elelmiszer/étel Mennyiség 1‘: cct:::r; Lefedés
| Hus, kolbaszaruk

Marha-, disznd- 500 g 10-12 nem
vagy )

borjuhus-darab 709 1215 nem
Hurkaféle 500 g 12-14 nem
Eqybefasirt 500 g 13-15 nem
Bécsi kolbasz 200¢g 2-3 nem
Siitnivald hurka 200¢g 2-3 nem

[Leveshis

Tipp: A hlst a megadott idd felénél meg kell forditani, 3-5 percig
hagyni kell még puhulni, az egybefasirtot tojasfehérjével be kell

kennii a kolbaszt villaval mei kell szurkalni.

1000 g 13-15 nem

Csirkerészek 250 g 4-5 nem

Tipp: Folyadék hozzaadasa nélkiil sajat levében hagyja puhulni,

eiﬁszer forditsa mei| 4-5 ﬁercii haii'a méi iuhulni.
Pisztrang, kék 3009 5-6 nem
Halfilet 300 ¢ 3-4 nem

Tipp: A megadott idd felénél forditsa meg, 3-5 percig hagyja még

puhulni.
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Egyéni melegitési program

Ha bizonyos elkészitési mddokhoz sajat melegitési programot
szeretne beadni, szabadon dsszeéllithatja a mikrohullam
teljesitményébdl és grill’kombi (G., G.1, G.2) és/vagy Légkeve-
rés/Kombi (C., C.1, C.2) programokbol.

Példaul az alabbi modon is eljarhat:

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. A MicroPower gomb egy- vagy tébbszéri megnyomasaval
adja be a kivant mikrohullamu teljesitményt.

3. Anyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési id6t.

4. A Légkeverés/kombi grill/kombi gombok egy- vagy tébbszéri
megnyomasaval valasszon a C., C.1, C.2, G., G.1 vagy G.2
programok kdzdl.

5. A nyilgombok segitségével adja be a kivant melegitési id6t.

Példaul: 3:00 perc melegitési id6 100%-0s mikrohullamd
teljesitményen, majd 9:00 perc grill.
Lépés Gomb Kijelzés
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 0P
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. Inditashoz nyomja meg a Instant.Start gombot.

Az idé eltelte utan a készilék kikapcsol és a kijelz6n END jelenik
meg. Vegye ki ezutan az ételt.

1 TAJEKOZTATAS:

lly médon akar 4 kilénbdzé melegitési szakaszt is kombinal-
hat egymas utan. A programot Grill/Kombi- vagy Légkeverés/
Kombi bedllitassal is kezdheti.

Kiilonleges funkciok

Automatikus inditas:

A mikrohulldmot vagy a Grill/Kombi- vagy Légkeverés/Kombi
bedllitast elére meghatérozott idében is indithatja. Enhez el6szor
az idépontot kell beallitani.

A mikrohulldam automatikus inditasahoz példaul az alabbi médon
kell eljarni:

1. Nyomja meg a Stop.Cancel gombot.

2. Valassza ki a MicroPower gomb egy- vagy tobbszéri
megnyomasaval a kivant mikrohullamu teljesitmenyt.

3. Anyilgombok segitségével adja be a kivant melegitesi id6t.

4. Nyomja meg a PresetClock gombot 2 masodpercnél to-
vabb. Hangjelzés hallhaté és a kijelzés az aktualis idpontra
valt at. Az els6 szam villog.

5. A nyilgombok segitségével adja be a kivant inditési id6t.

6. Nyomja meg a PresetClock gombot. Hosszabb hangjelzés
hallatszik.

i TAJEKOZTATAS:
Ha mas funkcidt programozott be, a kijelz6n a megfeleld
kijelzés jelenik meg.

MAGYARUL
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Példaul: 12:30 perc melegitési idé 100% teljesitményen,
inditasi id6 14 dra 20 perc.

Lépés Gomb Kijelzés

1 Stop.Cancel

2 MicroPower 10 OP
3 /N 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /NS 14:20
6 PresetClock 14:20

1 TAJEKOZTATAS:

+ Hamég egyszer meg szeretné nézni az inditasi idét,
nyomja meg a PresetClock gombot.
Az el6re beallitott idGben kezddd a kész(ilék izemelni.

/N FIGYELMEZTETES:

+ Egésveszély! A késziiléket csak felligyelet mellett
m(ikddtesse! Elére beprogramozott melegités esetén ugy
allitsa be, hogy a készilék lizemelés kdzben megfeleld
feliigyelet alatt alljon.

*  Ne hasznélja a mikrohulldmu s(itét Gresen. Ha id6 el6tt
veszi ki a melegitett élelmiszert, a Stop.Cancel gombbal
kell tordlIni a programot.

Az id6 lejarta utén a késziilék kikapcsol és a kijelz6n END jelenik
meg. Vegye ki ezutén az ételt.

Automatikus figyelmeztetés

A f6zési folyamat befejezGdése utan 2 percenkeént a készilék
sipolassal jelzi, hogy az ételt ki kell venni.

Az ajté felnyitasaval vagy a Stop.Cancel gomb megnyomésaval
kikapcsol az emlékeztetd.

Lezaras

Nyomja meg a Stop.Cancel gombot 2 mé&sodpercnél hosszabb
ideig a kész(ilék lezarasahoz. A lezérast a keszUlek kijelzi. A
kezel6elemek nem mikddnek. Ismét nyomja meg a Stop.Can-
cel gombot 2 masodpercnél hosszabb idére a zar feloldasahoz.

Hibajelentések

Uzemelés kdzben a kijelzén ,Err0* vagy ,Erri* jelenik meg.
Ebben az esetben hiba van az elektronikus vezérlésben.

Tisztitas
Kapcsolja ki a mikrostit6t és huzza ki a csatlakozot.

A mikrosiito belseje

+ Tartsa tisztan a mikrositd belsejét. A siitd oldalara frccsent
és kifutott folyadékot nedves kendével le lehet tordini. Ha a
s(t6 nagyon be van szennyez@dve, gyenge tisztitdszert is
hasznalhat. Kérjlk, ne hasznaljon mar¢ hatsu tisztitoszert.

+  Tordlje le a mikros(t6 ablakat kivilrél és belllrél egy nedves
kenddvel és rendszeresen tavolitsa el a kifutott folyadék altal
okozott foltokat.
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Kiilsé oldal

«  Ahaz kills6 oldalat csak nedves kendével tisztitsa. Ugyeljen
arra, hogy ne keriljon viz a haz nyilasaiba, nehogy befoly-
jon a nedvesség a haz belsejébe.

«  Kérjik, a kapcsolo tisztitasahoz is csak nedves kendét hasz-
naljon. A funkciokapcsold tisztitdsahoz elészor nyissa ki a
mikrositd ajtajat, nehogy véletlendl bekapcsolja a késziiléket.

1 TAJEKOZTATAS:
A késziilék véletlen bekapcsolasa ellen le is lehet zami a
gombokat. Lasd a ,Lezaras" részt a 108. Oldalon.

Tartozékok

+  Alkalmanként mossa el az ivegtanyért mosogatoszerrel
vagy a mosogatogépben.

+ Aforgogy(rdt és a mikrositd belsé aljat rendszeresen tisztit-
sa. A forgogydir(it kiveheti és kézzel moshatja. Hasznélhat
hozza gyenge tisztitoszert vagy ablaktisztitot. Jol szaritsa
meg. Ugyeljen ra, hogy utana rendesen helyezze vissza a
gydirdit.

+  Mosogatdszeres vizben mossa el a grillez6 racsot. Ez a tar-
tozékrész nem alkalmas mosogatogépben vald tisztitasra.

Szagok

+  Helyezzen a mikrosiitébe egy vizzel és citromlével toltott
mikros(itéhoz alkalmas edényt és melegitse kb. 5 percig,
hogy elizze a kellemetlen szagokat a mikrostit6bdl. Ezutan
torélje ki a mikros(itét egy puha kendével.

A mikrohullamu siit6 vilagitasa

« A mikros(it6 lampajanak cserejével forduljon a kdzelében
levé szakszervizhez.

Miiszaki adatok

MOTEIL ..o MWG 769 H
FESZUNSEGElIAAS: ... 230V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel:
MIKIONUIAM: ..o 1280 W
NBIEGIAVAS: ... 1000 W
NI e 1000 W
Méretezési teljesitmény/
Mikros(itd kimeneti teljesitménye:..........coccovrvnrinerinenens 800 W
Parolasi/f6zesi terfogat:........coourrrerreeneererneeireeireeieenne 22 liter
VEAEIMi OSZEAIY: ..ot |
NEHO SUIY:. .ot 13,7kg

Ezt a készlléket az Europa Tanacs minden vonatkozo aktualis
irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisel6 képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztilk, és a legujabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint kész(lt.

A miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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Garancia

Garancidlis igényeivel forduljon, kérem, a szerz6déses
kereskedGjéhez!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkiil az
igazolas nélkiil sem dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem
végezhetd.

Garancidlis esetben eredeti csomagolasaban adja at az alap-
készilléket a pénztari bizonylattal egy(tt annak a kereskeddnek,
akitl a késziiléket vasarolta!

Sem az elhasznalodé tartozékokban, ill. kopé alkatrészekben
bekdvetkezd hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopd
alkatrészek cseréje nem esik a garancia hatalya ala, kévetke-
zésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.

A garancialis id6 utan

A garancidlis id6 eltelte utan a megfeleld szakkereskedésben
vagy javitdszolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélie kdrnyezetiinket, az elektromos készillékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos kész(ilékek &rtalmatlanitasara kijelolt
gyijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készlléketit,
amelyeket tdbbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nydijt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas” gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elekiromos és elektronikus készillékek értékesitesé-
nek egyéb formaihoz.

Az dnkorményzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
kész(ilékeket.

MAGYARUL
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PYCCKUH

OO0LMe YKasaHUA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH

Mepen Hayanom akcnnyataumu npubopa BHUMATENbHO
NPOYKTANTE NPUNAraeMyro MHCTPYKLMIO MO SKCyaTaLum 1
COXpaHHTe ee B HaIEXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTUiHbIM
TaNoHOM, KaCCOBbIM YEKOM U, N0 BOIMOXHOCTH, KAPTOHHOM
KOPOOKO# C ynakoBOuHbIM MaTtepuanom. Ecnu paete
Komy-11B0 nononb3oBarbcA Npubopom, 06A3aTenbHO AaiTe
Bnpnaavy AaHHyK MHCTPYKLMIO NO SKCnyarauuu.

+  [lonb3yittech NPUOBOPOM TONBKO YaCTHBIM 06pa3oM
¥ N0 Ha3HaueHwto. Mpnbop He npeaHasHaueH anA
KOMMEPYECKOro UCnob30BaHKA. He nonb3yintech
npubopom noa oTkpbITeIM Hebom. Mpeaoxparsiite npubop
OT XKapbl, NPAMbIX CONHEYHbIX TTy4ei, BNAXKHOCTH (HU B
KOEM Cryyae He NorpyxaiTe ero B BOAY) M yAapoB 00
0CTpble Yrnbl. He npukacaiteck K npubopy BnaHbIMK
pykamu. Ecnu npubop yBRaKHUACA K HAMOK, TYT e
BbIHbTE BUJIKY M3 POSETKN.

+  [locne aKcrnyaraunn, MOHTaXe NPUHAZANEKHOCTEH, YACTKE
WM NonomMKke npubopa Beeraa BbHAMANTe BUNKY M3
PO3ETKM (TAHMTE 3a BUNKY, a He 3a Kabenb).

* He octaBnsiite BKItOYEHHbIE 3n1eKTponprbops! 6e3
np1cmoTpa. Ecnu BO3HUKHET HeOBX0AMMOCTb OT/YYHTLCA,
TO BbIK/IOYMTE ANEKTPONPUOOP UMK BbIHBTE BUAKY U3
PO3ETKM (TAHMTE 3a BUNKY, a He 3a Kabenb).

+ PerynapHo ocmarpuBaiite npuéop v kabenb Ha npeaMet
BO3MOXHbIX NOBPEXAEHUA. HY B KOeM cnyyae He
BK/ItOualiTe NprOp, MMEHOLLMI MOBPEMXAEHHA.

*  Hv B Koem cnyyae He pemoHTMpYiiTe Npubop
CaMOCTOATENbHO, @ 0BpaLLaitTeCh B TaKoM cryuae 3a
MOMOLLIbIO K CMeLManicTy, MMeroLLEMY COOTBETCTBYHOLLIMA
nonyck. M3 cooBpakeruit 6e3onacHocTy, 3aMeHa CETeBOro
LIHYpa Ha PaBHO3HAYHbIM JONYCKAETCA TONMBKO Yepes
3aBOA-M3rOTOBUTENb, HALLy CEPBUCHYHO MACTEPCKYIO MK
COOTBETCTBYHOLLIEr0 KBANMQULIMPOBAHHOTO CreLmanmera.

*  Mcnonb3yiTte TONbKO OPUrMHaNbHBIE 3an4acTy.

«  Toxanyiicta, cobntonaite HxecneayrLme
,CrieumanbHble yKasaHusa Mo TeXHUKe 6e30nacHoCTH".

JeTn ¥ nMua HywAaaroLLKUeca B NpUCMoTpe

* U3 cooBpaxeHuit beonacHocTi Ana AeTelt He OCTaBNANTE
NIEXaTh YNaKoBKY (MNAaCcTUKOBLIE MELLIKM, KAPTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

N NPEOYNPEOEHHUE!
He nossonaite AetAM urpatb C NOAUSTUAEHOBON
nnexkon. OnacHoCTb yayLbA!

¢ YroBbl 3aLLMTUTL ZETEN M APYTMX JIALL, HYKAAKOLMXCA
B YXOZE ¥ MPUCMOTPE, OT MOPAXKEHHA SNEKTPOTOKOM,
cneaute 3a Tem, ytobbl nprbop He BKtouancA bes
np1cmoTpa. J1oT Npubop — He urpyLika. He donyckaiite K
HeMy fieTex.

CumBonbl npuMeHAaemMble B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarenf

BaxxHble pexoMeHaaunm ana obecneyenms Ballei
BesonacHocTv 0603HayeHsl Mo ocobeHHoMy. OBszaTensHo
cneayiTe 3TUM PEKOMEHZALMAM, YTOOLI NPEOTBPATUTL
HECYaCTHbIM CNy4an UK NoNOMKY U3AENNS:
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Ay NPEAYNPEXOEHUE:
MpedynpexaaeT 06 onacHoCTH ANA 340P0BLA U BOSMOXHOM
PUCKE MONy4YeHNs TDaBMbl.

/\ BHUMAHME:
yKa3b|BaeT Ha BO3M0)KHYI'O 0nacHOCTb And u3genud u ﬂperX
OKPY)KAIOLLMX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHME: [laet coBeTbl 1 MHOPMALMIO.

BaMHble YKa3aHUA MO TeXHUKe Ge3onacHocTH!

I'IomanyilcTa, TLLaTeNlbHO npquTaﬁTe U CoXpaHuTe and
AanbHeHLero nNoNb3oBaHuA.

*  He pasorpeBaite B MUKPOBONMHOBOM Neym NOAYLLKK,
HanosHEHHbIE 3EPHAMM, BULLIHEBBLIMM KOCTOUKAMM UK
renem. OMACHOCTb MOXXAPAI!!

+ lpenynpenaeHue: ecnu ABepua in ynnoTHeHNA AsepLibl
MOBPEMAEHDI, 3anpeLLaeTca AabHenLan aKennyarauus
neyn, Noka oHa He ByaeT 0TPEMOHTUPOBaHA 0BY4EHHbLIM
ANd 3T0r0 Creuuan1cToMm.

+ [peaynpempeHue: H1 B KOEM Cilyyae He PEMOHTUPYHTE
neyb CamMOCTOATENBHO, a 06PATUTECH K aBTOPUTETHOMY
cneuuanucty. Becem apyrim, Kpome cneumanicTy, onacHo
NPOBOANTb Kakue-TMBO PEMOHTHBIE MM PErNaMeHTHbIE
paboThl, TaK Kak 1o TpebyeT yaaneHua o6LLIMBKM, KOTOPas
3aLumLLaeT ot 061y4YeHUs MUKPOBOHOBLIM M3NYYEHHEM.

+ lpenynpexaeHue: He pasorpesanTe XUaKoCTH B
3aKpbITbiX BaHKax nu cocyaax. OnacHocTb B3pbiBal

+ [penynpemaeHue: H1 B KOEM Cryyae He CTaBbTe
MMKPOBOIHOBYIO Neub B Lkad. Cneaute 3a TeM, uTo0b!
paccToAH1e Mexay CTEHKaM1 MUKPOBOMHOBKM W
Bnusnexalumm LWKkahamu, CTeHaM U T.M., CO BCEX CTOPOH
COCTaBNANO Kak MUHUMYM 20 CM ANA BEHTUIALMA.

+ TpeaynpemnaeHue: AeTH 1 cnabble 300pOBbEM
NFOAM JonycKaloTes K paboTe ¢ aTM u3nenvem Ges
MPUCMOTPA TONBKO B TOM Cilyyae, ECu OHWU NMOMYYMUIN
COOTBETCTBYIOLLMIA MHCTPYKTAXK, KOTOPbI MO3BONUT UM
€3 OnacHOCTU NONb30BATLCA U3AENMEM, 0CO3HABAA
MoCNeACTBIA HEMPaBUNbHOM SKCTNyaTaLm.

+ [peaynpemneHune: ecnv BaLLW AETU 3aXOTAT BKNKOUUTL
u3aenve B pexxume KoMOU, TO 3T0 LOMyCKAETCA TONBKO
NOA MPUCMOTPOM B3POCAbIX, NO NPUYMHE 06pa3oBaHks
BBICOKMX TEMMeparyp.

+  [pumeyaHue: 3anpeLLaeTca CyLIMTL/COrpeBarb B
MWKPOBOHOBOW NMEYN MMBbIX HUBOTHbIX, OHA ANA 3T0r0
He npeJycMOTpeHa.

*  [lonb3yiTech TONbKO NOCYAOH U3 NOAXOAALLMX MaTepHanos
TaKuX KaK: CTeKno, dapdop, Kepammka, apocTomkas
nnactMacca unu nonb3yrrech CneumansHoM nocy Aok And
MUKPOBOSHOBbIX NEYen.

* Pasorpesad w1 BapA NULLY B yNaxkoBKE 13 FOPHOUMX
MaTepuanoB, Hanpumep 13 nnactMaccsl unu Bymar,
Heo6X0AMMO NOCTOAHHO HabnoaaTk 3a MPOLECCOM, No
MPHUYMHE BOIMOXKHOIO BO3rOPaHHA uX.

*  Ecnv 13 fyxoBKKM HauHeT BbICTyNaTb AbM, TO BEIKKOYUTE
Meyb 1 BbIHLTE BUNKY 13 PO3ETKM. [lBepua omKHa
0CTaBaTbCA 3aKPLITON, YTOBLI YAYyLIMTL O4ar BO3ropaHus.
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* Mpenynpenaenue! 3atamHoe 3akunanue! Bo Bpems KHonku naHenu ynpaeneHus
BapKK, 0COOEHHO BO BPEMA Pa3OrpeBaHms XUAKOCTeN MicroPower MoOLLHOCTS:
(BOAKI) MOXET CNy4UTLCA, UTO TEMMNEpaTypa KUNeHus BLI60p CTeneH MOLLHOCTH
ByZeT AOCTUrHYTa, OAHAKO TUMMYHBIE ANIA STOTO Npouecca MVKDOBOTIHOBO/ Ny,
ny3bIpbKK Napa He NoABAATCA. UAKOCTb KUMNT He Grill.Combi KoHBexTop/KoméyHawwA ¢ rpunew
PaBHOMEPHO. 3T0, TaK HA3blIBAEMOE 3aTAXKHOE 3aKunaHue, Conv.Combi |KomGmiaun
MOXET NPUBECTH K TOMY, YTO NOCAE CHATUA NOCYAbl C

KMIKOCTBHO OT NETKOro BCTPAXMBAHUA HEOXKMAAHHO HoHBexTop:
HauHyT 06pa30BLIBATLCA NAPOBLIE My3bIPW 1 OHA BCKMUMHT. ACKMouMTENBHO PEMKUM KOHBEKTOPA,
OnacHocTb nonyyeHnsa oxoros! [na A0CTUKEHNA PErynmpyemMoro TepmMocTarom
PaBHOMEPHOTO KUMEHHA BCTaBbTE B COCYA CTEKNAHHYIO HoHgexTop /KomGHauHs:
nanoyKy Unm el noaoGHbIA He METaNNMYECKUi NpeameT. KOHBEKTOD # MHKDOBOTHOBAA ek

+  Copepx1moe eTckux ByTbinouek 1 6aHOUeK C AETCKUM 0a6OTAIOT 0TIEPEMEHHO
nuTaHWeM obs3aTenbHo nepemeLLaTh ik B3OoNTaTb, a Takke
npoBEPUTHL WX Temnepatypy. OnacHOCTb NOMYYEHUA OXOroB! lpunb:

*  [TpoayKTbl NUTaHKA CO CKOPNYMON MK B LLKYPKe, Kak fiila [nA nomxapusaxuA Ha rpune u
WK konbackl, KOHCEPBI B 3aKPbITLIX CTEKNAHHLIX BaHKax 3aneKaHms
W T.0. 3anpeLLaeTca pa3orpeBarb B MAKPOBOHOBOM MEYH, pnb/KomHHauMs:
TaK KaK OHU MOTYT BIOPBATECA, Xe NOCNE OKOHUaHHA I D7l ¥ MHKDOBOTHOBEA N pABOTAOT
pa3orpeBaHue MUKPOBONHOBOW SHeprie. ONEPEMEHHO

+  Ecnv pamka aBepubl/ynnoTHeHMA ABepLbl U COCEAHNE
K HUM YacTu 3arpAsHUIMCh, UX HEOBX0AMMO TLLATENbHO
MPOYUCTUTL BNAXKHOM TPAMKON.

* YucTute MUKPOBONHOBYHO NEYb PErYNAPHO W yaanAanTe

AutoCooking | MporpamMmbl AnA AYXOBKK:
BriGop aBTOMaT4eCKoi Nporpammbl
MyTéM MHOTOKPATHOrO HaXKMMaHHa

0CTaTKi MLV U3 68 BPYTPEHHOCTH. PresetClock | Yacbl:
*  3anyLueHHble 3arpA3HEHMA MUKPOBOMHOBOW NeYn MOryT B KOMOUHALK C KHOMKAMM CO CTPEnKamM
MPUBECTH K pPaspyLUEHMIO ee NOBEPXHOCTEN, UTO BAUAET ANA PEry/IMPOBKM NMOKasaHA Yacos
Ha CPOK CyGbi Neuw, a Npy CTeueH!n 00CTOATENLCTB AutoDefrost A KHonku co cTpenkamu
CO37aTb OMaCHYH0 CUTYaLMH. Time.Weight [nA perynupoBKY NoKasaHWA 4acos,
V TemMneparypbl U Beca
CumBoni Ha kopnyce! Stop.Cancel | CTon/OTmeHuTb

OnHo Haxkatve - [nd 0CTaHOBKM
npoLiecca NpUroToBMeHN

[1Ba Haxkats - Zns OTMEHbI MPOrpamMbl
3 CeKyHIbl iepxaTb KHOMKY Haxartol ana
BnOKMPOBKM/PA3BNOKMPOBKM MpKBOPa

Instant.Start | Crapt nporpaMmbl

A OCTOPOMHO: ropsyan NoBEPXHOCT!

Bo Bpems paboTbl nprBopa ero noBEpXHOCTH, 40 KOTOPLIX
Bbl MOXETE AOTPOHYTLCA, MOTYT HarpeBaTbCa 40 04eHb
BbICOKOW TEMMepaTypbl.

Onucanue getaneii npubopa

HaumeHosaHwe aetanei WUcnonb3oBaHKe No HasHauYeH!Ho
1 BeHTUnAumMoHHOE 0TBEpCTHE. 910t npubop NpeaHasHayeH:
2 [NaHenb ynpasnexua ¢ aucnneem .
3 MokpbiTne *  ANA NOAOTPEBAHA 1 TyLUEHUA TBEPABLIX W KUAKUX
4 CKoNb3ALLEE KOMbLO MPOAYKTOB MUTaHNA, .
5 Pawnep *  ANA 3aMeKaH1A 1 KapeHbs Ha rpune TBEPALIX NPOAYKTOB
6 Ocb npvBoAa MUTAHNA.
7 3amoK ABepubl OH npeHasHayeH UCKNIOUUTENBHO ANA STOM LEAU U MOXKET
8 CMOTpOBOE OKOLLKO MCNONb30BATLCA TOMBKO ANA 370r0. OH MOXET UCNONb30BATHCA
9 Bpawaroweecn 6ntoao TONBKO TaKMM 0Bpa3oM, KaK 3T0 YKasaHo B JaHHOM MHCTPYKLMK

no oBcny)xuBaHuto. Bbl He MeeTe npasa Uenonb3osaTb
NPU6OP B NPOMBILLNIEHHBIX LIENSAX.

Nio6oe Apyroe NPUMEHEHNE CYMTAETCA MCMOb30BAHNUEM HE
N0 HA3HAYEHMIO U MOXET HaHECTH MaTepHanbHbli yLepd i
LaXKe TenecHble MOBPEMAEHHA.

KomnaHua Knatporuk UxtepHeiweren MvoX /Clatronic Interna-
tional GmbH He HeCET OTBETCTBEHHOCTH 3a yLLepd, HaHECEHHBI
B pe3ynbTarte UCMoNb30BaHUA HE MO HA3HAYEHHIO.

PYCCKMHA
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PYCCKUH

MoaroToBKa K paboTe

+ Ecnv Ha kopnyce uin HarpesatenbHbIX anemMeHTax
OCTaN1Cb 3arpA3HEHUA UMK CNedbl CMasKu, NonasLUne
Ha H1X B MPOLIECCE W3TOTOBMNEHMA, TO MPK NEPBOM
BK/KOYEHWM MOXKET MOABUTCA AbIM W MOCTOPOHHUM 3anax.
310 HOpMabHOE ABNEHKE, KOTOPOE UCYEHET B npoLiecce
[ianbHewLLen 3KCnyaraLmy.

HactosTenbHo pekoMeHAyeTca nocTynath CneayroLLmum
obpasom:

Heckonbko pa3 nporoHuTe U3aenue BXONoCTyo B PeXumMe
rpuib unu 06paboTky ropaumMm Bozayxom. ObecneysTe
LOCTATOUHYH) BEHTUIALMIO.

/\ BHAMAHME:

OKcnnyarauua U3Lenua BXONOCTYH) BO3MOMHA TONbKO

B pPeXUMaXx rpunb nn 06paboTki ropayMM BO3AYXOM U
HEBO3MOMHA B PEXMMAaX MUKPOBONHOBAS Neyb 1 KoMOwu!

*  BblHbTe 13 AyX0BKY HAXOAALLMECA TaM NPUHAANEKHOCTH,
pacnaxywTe ux 1 YCTaHOBMTE B CEPEAMHY AyXOBKM KOMbLO.
YcTaHouTe 6n10A0 ANA NULbI HA MPUBOZAHYHO OCh Tak, YT0BbI OHO
3aMKCMPOBANOCH B BLICTYNAX MPMBOAHOM OCH 1 NEAN0 POBHO.

*  [IpOKOHTPONMPYHTE NEYb HA BUAUMBIE NOBPEKAEHMA,
0cobeHHo B 0BnacTy ABepubl. Mpy Hanuumm Kakux-nméo
MOBPEMAEHMA NEYb HU B KOEM CNyyae He BKKYaTb.

* Yro0bl NpesoTBpaTUTL NOMEXU Ha APYrHe 3NEKTPOHHbIE
npubopsl, He CTaBbTE NeYb B HENOCPEACTBEHHON BnM30CTH
OT HUX.

* Ypanute ¢ Kopnyca 3aLuuTHyt0 Gonbry.

+  BcraBbTe BUNKY B 3a3eMIIEHHYIO PO3ETKY C HAMPAXKEHWEM
cetn 230 B, 50 U, ycTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBIM C
npeanucaHnamMK.

MopAnoK nonb3oBaHKA
Mo3HaBaTenbHOe K TeMe MUKPOBOMIHOBAA Neyb:

*  [leyb paboTaeT ¢ MUKPOBOMHOBLIM U3Ny4YeHUEM, KOTOPOE
B KOPOTKOE BPEMA pasorpeBaeT YacTuKi BOAHI,
HaX0AALLMECA B NULLE. 3AECh HET TENNOBOrO U3NYYEH!s U
Takum 06pa3om nomxapucTas Kopouka He obpasyertcs.

+  Pasorpesaite B neuu TONbKO NPOAYKTbI NMUTAHKS.

* He ncnonb3yite MMKPOBOMHOBYHO NEYb Kak QpUTIOp, Tak
KaK pacKaneHHoe Macno Macno MOXeT NoBpeauTb Neyb U
MPUYMHUTD OXKOTU.

+  3a04uH pa3 pasorpesanTe TobKo 1-2 nopumu. MHave nevb
notepAeT 3GHEKTUBHOCTb.

* Yrobbl npepBath NpoLece Haxmute KHorky Stop.Cancel.

* MuKpoBOnHOBas neyb paBotaeT ¢ MOMEHTa BKAKOYEHHA
Ha MOMHY0 MOLLBbHOCTb. [MpeaBapuTeNnbHOe pasorpesaxme
MO3TOMY M3MULLHE.

* Hv1 B Koem ciyyae He BKITKoYaiATe M KPOBOHOBYHO MYk MyCTOM.

* MuKpoBONHOBasA Nneyb He 3ameHsAeT 0BbIYHOM neun. OHa
CNYXXUT B OCHOBHOM AN1A:

*  pa3MOpaKMBaHWA NPOAYKTOB
* BbICTPOro HarpeBaHna/pasorpeBaHA MULLM W HAMUTKOB
*  TyLUEHA NPOAYKTOB

112
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MprUMeyaHHA K peruMy rpUib U KOMOH

+ TaKKaK B pexumaXx rpub 1 KOMOK MCrONb3yeTes TEMNnoBoe
W3MyYeHIe, TO MOMb3yUTECH NOXaNyHCTa MapOCTOUKOM NOCYLON.

* YucTo B pexxuMe rpunb A0MYCKAETCA NPUMEHEH!e
AIOMUHUEBON UMK JPYrOM METaNIMYECKON NOCyAbl
- OZIHAKO HU B KOEM Cnyyae B KOMOMHOPOBAHHOM K
MUKPOBONHOBOM PEXHUME.

*  He craBbTe HUYero Ha MMKPOBONHOBYHO Neyb. OHa
HarpeBaeTca. BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA AOMKHbI BbiTb
BCeraa cBoB0AHbIMM.

*  [lonb3yittech pawnepoM, Ytobbl NOAOABKMHYTH NPOAYKTHI
unu 6ntoaa nobnnKe K HarpeBaTenbHOMY NEMEHTY.

I'Iocyna ana MMKpOBOHHOBOﬁ ne4yu

*  MpeanbHon NocyAon AnA MAKPOBOMHOBOW Neyu ABNAETCA
nocyaa 13 Npo3payHoro Matepuana, KOTopbii KO BCemy eLle
Y NO3BONAET MUKPOBOHAM PaBHOMEPHO NMPOrpeBaTh MHLLY.

* MWKpPOBOAHbI HE MOTYT NPOHUKHYTH Yepe3 MeTann, no 3Toi
MPUYMHE HENbB3A MPUMEHATE METANNMYECKYHO MOCYAY.

*  He npumeHsinTe TakKe pasoByto KAPTOHHYO NOCyAy,
CAENaHHYH M3 MaKKynaTypbl, OHa MOXET COAePKaTb
METaNNMYECK1e BKPAMNEHUA, YTO MOXET MPUBECTH K
UCKPOOBPA30BaHNHO 1 BO3rOPaHHIO.

«  [pyrnble/oBarnbHble 61104a NOAXOAAT BOMbLUE ANA 3TOW LenH,
YeM YrnoBarble, TaK KaK B yriax nuLa MOXET NOAropeTh.

Hwxe npuBeaeHHbIl CIMCOK NOMOXET BaM noaobpatb
MOAXOAALLYO NOCYAy ANd MUKPOBONHOBOW NEyM:

loauTcA AnA pemumos
Matepuan nocyabl MuKpo- lopAumi
P v P rownp ' OP Komou*
BO/HOBKA BO3AYX
YKapocroiikan
CTEKNAHHAA nocyda A A A A
Hewapocronkas HeT HeT HeT HeT
CTEKNAHHAA nocyaa
XapocToiikaa
KepamMuUyecKan nocyaa ha A A A
MnactMaccosas
nocyaa anA
HeT HeT HeT

MMKPOBOSHOBBIX & ¢ ¢ ¢
neyen
KyXOHHbIA neprameHT fa HeT HeT HeT
Metannnyeckuit

HeT HeT
- e fa na e
Paiunep HeT Aa fa HeT
AntomuHueBas donbra

HeT a a HeT
W nocyAa 13 ¢ponbru . :

*) KomBuHaums rpuns ¢ MMKPOBOSHOBOM MeYbto UK ¢
KOHBEKTOPOM.

MporpaMm1poBaH1e 4acoB neuu

1 NMPUMEYAHME:

an I'IepBOM BKKOYEHUU CHaYana SGFOpaFOTCFI BCe
fnoKasarenu aucnned, 3atem noaBnaeTca MuraroLLee
JBOETOYHe.
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Haxxmure KHonky Stop.Cancel.
Haxxmure kHonky PresetClock. Mokasarens samensetca
Ha ,0:00%. Muraet nepsan undpa.

pY NOMOLLIM KHOMOK CO CTpENKamu Bl BuiOpagTe HyyHi Yac.
Haxxmute Ha kHorky PresetClock. Muratot BTopbie LMdpbI.

Mpu NOMOLLIM KHOMOK CO CTpenkamu Bel ycTaHaBnuBaeTe
HY)XXHbIE MUHYTbI.

CHoBa HaxxmuTe Ha kHonky PresetClock unu nogoxaute
HECKOMbKO CEKYHA.

HoBoe nokasaHue yacos aKTMBMPOBAHO.

YHpaBHEHMe MMKpOBOﬂHOBOﬂ ne4ybro

MonoxuTe pasorpeBaemyto MuLLy B NOAXOAALLYHO NOCYAY.
OTKpo¥iTe ABEpLLY NEeYm U YCTAHOBMTE NOCYAUHY B CEPeanHY
CTEKNAHHON Tapenku. 3akpoiite aBepLly. (M3 coobpaxeHuit
6e30MaCcHOCTH Neyb BKIKOYAETCA TONBKO C 3aKPbITOM ABEPLON.)

1.
2.

3.

4.

Haxxmute Ha kHonky Stop.Cancel.
MHoropartHbIM HaxateM Ha kHonky ,MicroPower*
3afiaiTe HeoBX0AMMYH MUKPOBOSTHOBYO MOLLHOCTb MEYM.

MokasaHna
MI(-)IOK::::: :a LI O6nacts
ulcl:.‘nnee B % B BarTax NpHMEHeHHA
f ° (npumepHo)
BbicTpoe
0 800 HarpeBaHue
80 640 TylueHue
60 430 BapuTb fanblue
40 390 MnasneHue cbipa
MT.0.
PasmopaxvBaHue
? 160 NpOAyKTOB

|_|pl4 MOMOLLIM KHOMOK CO CTPENKaMK YCTaHOBUTE HYXXHOE
BPEMA NPUrOTOBJIEHKA.

Hanpumep: spema npurotosnenuna 10:00 mun npu 100%
MOLLIHOCTH.

LWar KHonKa Mokasarenb
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /AN 10:00
4 Instant.Start

Ina cTapta HaxxmuTe KHonky Instant.Start”. Bpema
MPUrOTOBNEHNA 3aBUCHT OT KONMYECTBA U CTPYKTYPbI
MULLK. HEMHOr0 TPEHMPOBKY 1 Bbl HAYUHTECH NPABMILHO
BbIBMPaTL BpEMS NPUrOTOBEHHS.

1 MPUMEYAHME:

MoxanyincTa yutuTe, B MUKPOBOMHOBOW NEYM NULLA
NPOBaPMBAETCA 3HAUUTENLHO BLICTPEE YEM B TEMNOBOM
neyn. Moatomy, ecnv Bbl HE YBEPEHHBI, TO BhibepuTe
CHavana KopoTKoe BPeMA NPUrOTOBAEHHA, a 3aTeM
LOBEANTE MULLY 0 FOTOBHOCTM.

Mo MCTeYEeHUM 3a4aHHOI0 BPEMEHM U3AENUE BBIKHOUMTCA
W Ha amcnnee noseutcs coobuerme ,END*. MLy MOXHO
BbIHYTb M3 NEYM.
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MpepbiBaHKe UK NONHOE NpeKpaLLeHre Npolecca

Ecnv Bbl x0TUTE NPMOCTAHOBMTL NPOLIECC NPUTOTOBAEHNS,
HaxMuTe Ha KHonky Stop.Cancel unn npocTo oTkpoiTe
ABEpLY.

Ecnu npouecc npurotoBneHms AOMKeH 6biTb NPOAOMKEH,
Bam Hazno 3aKkpbiTb ABEpLY U HAXaTb KHOMKY Instant.Start.
Ecnv Bbl xoT1Te NONHOCTLIO NpepsaTh NpoLece
MPUroTOBNEHNA, ABXKAbI HAXXMMUTE HA KHOMKY Stop.
Cancel.

AsTOMaTHYecKoe pa3mopaxuaHue

JlnA aBTOMATMYECKOr0 PasMOPaXKMBaHHA 3aMOPOMKEHHOTO
Mfca, MWLl UMK MOPENpPOZYKTOB Bl nocTynaeTe cneaytoLmm
o6pasom:

1.
2.

Haxmure Ha kHonky Stop.Cancel.

HaxxmuTe Ha OZIHY U3 KHOMOK CO CTpenkamu. Bbl
HaxX0AWTECh B NPOrpamMme pasMopakuBaHus. [oBTOPHbIM
HaXKaTWeM KHOMKM CO CTPENKoi Bbl BoiBMpaeTe 0aHy 13
nporpaMm pasMopaKuBaHua:

d.1 PasmopaxkuBaHue Maca 01 0,1 10 2,0 kr

d.2 Pa3mopaxuBaH1e nvubl 01 0,2 20 3,0 Kr
Pasamoparkusane

d.3 MODENDOAYKTOB 010,01 10 0,9 kr

HaxmuTe Ha kHonky Instant.Start, uto6sl noaTsepauTs Baww
BbIGOp.
3aTem npy1 NOMOLLYM KHOMOK CO CTPENKamy BriGupaiiTe Bec.

Hanpumep: pasmoposuts 2,0 Kr NTuubl.

Lar KHonka Moxa3zartenb
1 Stop.Cancel
2 /N d.2
3 Instant.Start
4 /N 20
5 Instant.Start

5. [na nycka HaxmuTe KHONKy Instant.Start.

Mo ucTeueHUM BpeMeHu Npubop BbIKMIOYAETCS U Ha Aucnnee
nossnaercd END. BblHbTe MUrotosneHHoe 6mozo.

B nocneaytoLueit Tabnuue CoAEPHUTCA MHDOPMALKA O
PasMopaXKMBaHWK B PYYHOM PEIKUME.

Tabnuua pemumoB pasmopamnBaHma

Bpens
MpoAyKT nuTaHus/ — M((:I ";:;‘;Tb (ﬁ;ﬁm HONOTHHTENBHO
rotosoe 6ntogo o L
' AHHR MK,
| Maco, KonbacHble ©3genus
Msco (roAanHa, 500 160 | 14-18 [10-15
TENATUHA, CBUHIHA)
KyCKOM 10001 160 |25-30 |20-25
LLIH1Lenb, KoTneThl 200r 160 4-6 5-10
Gapw 250r 160 6-8 |[5-10
Ceipan konbaca, ) )
capaenbi 2001 160 4-6 | 5-10
113
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PYCCKUH

Bpens
Motwnocts | Bpema
MpoayKT nuTaHua/ HONOTHHTENbHO
Konwuecteo | (mpum.), | (npwm.),
rotooe 6no0 B | ToPENopaKe
AHHR M.
Hapesatas konbaca 300r 160 4-6 | 5-10

Coger: Yepes nosoBuHy BPEMEHU MACO NEepPeBEPHYTh, Kpad
HaKpbITb, GapLL PasABUHYTb, NOAHOCTLIO PASMOPOXKEHHbIEe YaCTy
[1a7UTh, KYCOYKM KONGACH! OTAENUTb APYT OT APYra.

L|binneHok 10001 160 120-25 | 10-15
LbinneHok nopLmaAMm 500r 160 12-15 | 5-10
YTKa 1700r 160 [ 25-40] 20-25
['yCb UK MHAENKA

ODLIMAMA 500T 160 12-18 | 10-15

KOHTaKTa C npyroﬁ NULLEH He AonycKaTtb.

CoBeT: MWLl NO MCTEYEHUM NONOBUHbI BPEMEHH NEPEBEPHYTb,
KDbINBILIKK 4 OKOPOYKA HAKDbITb.
BHMMaHHe: MBKOCTb NOCNE pa3MopaMBaHuA CAUTD,

Inub
OneHbA CNnHKa 1000T 160 20-35120-30
3aA4bA CMUHKA 5001 160 12-13 1 10-20

0BET: 0AWH Pa3 NePEBEPHYTh, KDaA HaKPbITh.
Pbiba

KpeBeTk, kpabbl 250r 160 5-7 | 5-10
dopenb 340r 160 4-6 5-10
Pbiba Lienvkom 500r 160 7-10 | 10-15
PbiBHOE dune 250t 160 5-7 | 5-10

Coger: MHOFOKiaTHO neiememaTb| 4acTo ﬂeieBOEal-WIBaTb.
J

ManuHa, KnyOH1Ka 250r 160 4-6 | 5-10
BLLIHA, CvBbI 250t 160 5-7 5-10
BuLLHg, cnvBbl 500r 160 9-12 | 5-10

apyra.
OBoLuu

CmoTpy , Tabnuuia pexumoB TyweHus“, ,OBOLLK

DA3MOPAXKMBATH 1 TYLLNTB".
Xne6 1 6ynouHble uaaenua

CoBeT: 0CTOPOXHO NOMELLMBATb WK OTAENATL KYCOUKH APyT OT

Bynouku 4urykn | 160 ca. 1-3

Xneb 1000r 160 13-15 | 8-10

Toct 500r 160 5-6 5-10
Muporu 500r 160 6-8 5-10
[TMPOXKM C DPYKTAMK 1wr. 160 2-3 2-3

Topr 1w, 160 05-1 3-5

Topr 1200r 160 10-12 [ 30-60

Coger: xn1e0 1 BynoYHbIe M3LENHUA YOKHTL Ha CrieLManbHyH
Gymary Ans BbiNeYbkw, KOTOPas BNUTLIBAET BRary; YyCTBUTENbHbIE

ByN0YHbIE M3 TONBKO PA3MOPO3HTb.
MonouHble NPOAYKTbI

Macno cnuBoyHoe 250r 160 5-7 | 10-15
Teopor 250r 160 6-8 5-10
CnuBkK 200r 160 3-5 2-3

CoBerT: anoM1H1EBYH GOMbrY yAANUTb, YEPE3 NONOBUHY BPEMEHH
nepemeLLaTh; CAIMBKY B3BUBATL NONYPA3MOPOKEHHBIMM.
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PasorpeBaHue

PasorpeBaHive v HarpeBatve ABNAKTCA 0COBLIMM AOCTOMHCTBAMM
MWKDPOBOMHOBO# Neuw. HanTku v 6ntoaa 13 XonoaunbHKa O4eHb
1IErKO Pa30rpEBatOTCA 10 KOMHATHOM Uik HeOOXOAMMON Temneparypbl,
63 UCTION30BAHHA A STOTO MHOTOYMCTIEHHBIX KACTPHOMb.

MpuBEAEHHbIE B NOCNeayHoLLei TabnuLe AaHHble And
Pa3orpeBaHusa ABNAIOTCA MPUONUKEHHBIMM, TaK KaK Bpems
MPMrOTOBNEHNA 0YEHb CHBHO 3aBUCHT OT HauanbHOM TeMnepaTypbl
v cocTaBa nuLu. MoaToMy peKoMeHayeTcs, BPems OT BpeMeHH,
MPOBEPATL AOCTATOYHO M PA30rPeTo GO0 UM HeT.

Tabnuua pemuMoB pa3orpeBaHus

Ll Konuecteo UL (ﬁpﬁm HaxpbiTh
rotosoe 6noa0 BATT nﬁuul ’ P
Boaa, 1 vallka 150t 800 05-1 HeT
Boza, 051 500r 800 35-5 HeT
Boaa, 0,751 7501 800 5-7 HeT
Kode, 1 yaLlka 1501 800 05-1 HeT
Monoko, 1 yaluxa 1501 800 05-1 HeT

BHumaHue: onycTuTe B COCYA CTEKNAHHYHO Man0oyKy WK T.n. (He
MeTaﬂﬂMl-leCKy}O), 4yT0BbI MPEAOTBPATUTL 3aTAXHOE 3aKUNaHue,
nepes ynotpebneHmem XopoLIo nepemMelLarb.

loToBble Onrofa

LLIHnuens, kapTooenb )

S 450t 800 |[25-35 na
['ynaLL ¢ MaKapoHaMu 4501 800 2-25 aa
Meco, KneLku ¢ coycom 450 800 [25-35 Ja

CoBeT: cHavana cnerxka YBNaXHUTb, BPEMA OT BPEMEHU
NepeBopaynBaTb.

LLIHnuens,

aHHDOBAHHbI 200T 800 1-2 HeT
Kotnetbl, 4 WTyKu 500r 800 3-4 HeT
Kycok xapkoro 2501 800 2-3 HeT

Coser: MPX NMOMOLLIM KUCTOYKM nomasaTtb MacioMm, 4100kl HE
NPOMAK/A KOPKA.

1/2 UbinneHka 4501 800 35-5
KyprHoe dpukace 400T 800 3-45
CoBeT: npy NOMOLLM KUCTOYKM NOMa3aTb MacnomM, Bpema ot
BPEMEHH nepeBopayuBaThb.

HeT
Ad

MakapoHbl, puc 1 nopuna | 1501 800 1-2 aa
2nopumr | 300r1 800 |25-35 Aa

Kaprodens 500T 800 3-4 4a

CoBeT: CHayana cnerka iBJ‘Ia)KHVITb.

Mpo3pauHbiil ByNboH, 050+ 800 115 na

1 Tapenka '

Cyn 3aBapHo# 250 800 15-2 JiE!

Coyc 250r 800 1-2 ik}

Monoko 100 mn 480 05-1 HeT

Kawa 200r 480 1-15 HeT

CoBeT: XOpoLLO BCTPAXHYTL UAK nepemeLLarb. [posepuTs
TemMneparypy!
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TylueHWe NpoAyKTOB
npaKTVILIHbIe COBeThbl K Teme TyLLUeHWe NPOoAYKTOB

MpUAEPKMBANTECH MPUMEPHBIX AaHHbIX TABMMLb! X PELEMTOB.
HabntogaiiTe 3a npoLeCCOM NpUrOTOBNEHHS, MOKa Y Bac He
HaBpanocb A0CTATo4HOrO OMbiTa.

LIBepuy Me4n A0nyCKaeTCA OTKPbIBATL B noBoe BpemA. Meyb
ABTOMaTU4eCKu BbIKNKOYaeTca.

Owa 3apaBoTaer onATb TONLKO MOCAE TOro, Kak ByeT 3aKpbiTa
[IBEpLa 1 NOBTOPHO HaxxaTa kHomka Instant.Start.

MPOAYKTHI M3 XONOAMNbHMKA TPEBYHOT HECKOMBKO BONbLIETO BPEMEHH
Ha NPUrOTOBNEHME, YEM NPOAYKTHI KOMHATHOW TeMneparypbl.

Yem KOMNaKTHeN nuLLa, Tem ANUTENbHER BPEMA NPUTOTOBNEHMS.
Tak HanpvmMep BonbLLOI Kycok MrAca Tpedyet BonbLue BpeMeHH Ha
MPUrOTOBMIEHNE YeM Mope3aHHbIi TOro e Beca. Pekomenayercs,
60MbLLIOE KONMUYECTBO NPOZYKTOB CHaYana roToBHTb Ha
MaKCHMa/bHOM MOLLHOCTH, & 3aTeM J0BECTU 10 FOTOBHOCTH Ha
CpeaHen.

MnoCKwe NPOAYKTHI FOTOBATCA BbICTPEE YEM BHICOKHUE, MOITOMY
pacnpeaensiTe NPOAYKTbI Kak MOXHO NNoLLe. TOHKKe YacTy,
KaK Hanp1Mep Kyp1Hble OKOPOUKa Wik phiBHOE Gune, NoMwTe B
CepeauHy Wi Apyr Ha Apyra.

Manoe Konu4ecTso rotosucs GbicTpee, cem BonbLIOE;
Ipy6oe npaswno:

[lBoiHaA nopuma = yABOEHHOE BPeMA
Mon nopuuu = NonoB1Ha BpeMeHH

Ecnv Bbl He HailaeTe B Tabnuue NoAXOAALLMX JaHHBIX HA BaLl
MPOAYKT, AeACTBYET CReaytoLLee NpaBuno:

Ha Kaable 100 r npumepHo 1 MUHyTa

Bee 6n+ona, KOTOPbIE Bbl HAKPLIBAN B 00bluHOM feyu, HeoOXoanmo
HaKkpbiBatb 1B MVIKpOBOJ'IHOBOVI.

HakpblBaHue KpbILLKOV MpeoTBpaLLaeT NoACkIXaHue Muu. B
KaueCcTBe KPbILLKM MOAXOAMT NEpEBEpHyTan Tapenka, nepraMeHTHan
Gymara wnu Gonbra An MUKPOBOMHOBLIX Neyedt. MPoaYKTbI KoTopble
LOXHbI MONyYMTb KOPOUKY HE HAKpPbIBaTb.

Tabnuua pemumoB TyLIeHHA

Bpewma
Poﬁ%?c’:&"&?ﬂ/ Konuecteo Mou;:;cm, (nz:r.), Haxpeite
BaknaxaHs! 500T 640 7-10 aa
L|BetHan kanycta 500r 640 8- 11 Aa
Bpokkonv 500T 640 6-9 Ja
Yukopeit 500r 640 6-7 aa
[opox 500r 640 6-7 4a
DeHxenb 500r 640 8- 11 ha
3enetble 600kl 300r 640 13- 15 fa
Kaprodenb 500r 640 9-12 4a
Konbpadu 500r 640 8-10 a
3enexblit vk 500r 640 7-9 JiE!
[oyaTky KyKypyabl 250r 640 7-9 4a
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Bpewma
MpoayKT nuTaHuA/ MowwocTs,
foToBoe Gniogo Honuuecrso o (nhr::r.), HakpbiTb
MopKoBb 500r 640 8-10 aa
Bonrapckuit nepeL 5001 640 6-9 fa
Bproccenbckan
kanyera 300r 640 7-10 [a
Cnapxa 300T 640 6-9 it
Tomarl 500r 640 6-7 fa
Kabauku 5001 640 9-10 na

CoBer: 0BOLLY N0Pe3aTb MENKO U TYLUKTb C 2-3 CTONOBbIMM
NOXKAMM XUAKOCTH, BPEMSA OT BPEMEHM NepeMeLLnBaTb, A0BECTU
[0 FOTOBHOCTH B TEYEHHN 3-5 MUHYT, Nepea noaayen Ha cTon

ﬂ?MﬂEaBMTb

ABNOYHbIN MNK

rPYLLEBbIA KOMMOT 500r

CnvBoBbIH MyC 250T 640 4-6 HeT
Komnot 13 peBHs 250r 640 5-8 fa
3aneyeHHble ABnoKH,

4 LYK 5001 640 7-9 fa

CogerT: 100aBKTb 125 Mn BOAI, COK JIMMOHA NPeA0TBpaLLAET

OKPACKy GPYKTOB, AOBECTH 10 FOTOBHOCTH B TEYEHMM 3-5 MUHYT.
| Maco (I'otoBble 6ntoaa

Msco ¢ coycom 400r 640 10-12
ynaw 500r 640 10-15 na
[OBAXbM pynasbl 250r 640 7-8 aa

CoBeT: BpemA OT BpeMeH! NepeMeLLnBaTh, AaTb 3-5 MUHYT
nonexare.

Mrua (Forosvie bmoga) . |
KypuHoe ¢pukace 250r 640
Cyn 13 Kypuubl 2001 640 5 6 na
CoBeT: BpemA OT BpeMEH! NepeMeLLnBaTh, AaTb 3-5 MUHYT
NOCTOATb.

PbiOHOE une 300r 640

PbiBHOE dune 400r 640 8 9 na

CogeT: nonyrotoBoe qwme NepeBepHyTb, A0BECTU 0 FOTOBHOCTH

B TEYEHWH 3-5 MUH

KpacHas kanycra

¢ AbnoKamu 40r 14-16

JlucTba LWNMHATA 300r 640 11-13 Ja

L|BeTHanA Kanycta 2001 640 7-9 fa

Bobbl 2001 640 8-10 fa

Bpokkomm 300r 640 8-9 Ja

[opox 300r 640 7-8 a

Konbpadu 300r 640 13-15 JiE!

3eneHbln nyK 200r 640 10 - 11 i}

Kykypysa 200r 640 4-6 Jif:|

MopKoBb 200r1 640 5-6 fa

Bproccensekan

Kanyera 300r 640 7-8 it
450r 640 12-13 Jif:|

Lilniar 600r | 640 | 15-17 | pa

CoBeT: TyLmTb C 1-2 CTONOBLIMM NOXKAMM XUAKOCTH, BPEMA OT
BPEMEHU NepeMeLLIMBaTh UK OCTOPOXHO Pa3beanHATL, A0BECTH
[0 FOTOBHOCTH B TEYEHMM 2-3 MUHYT, Nepea noaayen Ha cTon
Np1NpaBuTb.
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Bpema
MpoayKT nuTaHuA/ MotuHocTs,
foTooe Sniono Honuecteo o (nz:r.), HaKpbiTb
Cynbi/6ntona B ropuoykax (Iotosble 6n10aa
Bntofio B ropLuoykax 500r 640 13-15 Ja
Cyn 3aBapHoi 300r 640 7-8 hif:}
Kpem-cyn 500r 640 13- 15 Ja

CoBeT: BpemaA 0T BpeMEHH nepemeLLrBark, J0BECTU A0
[OTOBHOCTH B TEYEHMM 3-5 MUHYT.

*) yXKe NpeaBapuTENbHO NPUroTOBNEHHbIE Bnoaa

ABTOMaTHYECKHE NPOrpaMMbl

Mpu NOMOLLM aBTOMaTUKM Bbl MOXETE rOTOBUTL ONpeaenéHHoe
KONMMYECTBO NULLM aBTOMATUYECKK. Bpema npurotoBneHus u
MOLLHOCTb MUKPOBOMHOBOW MEYY 3aN0XeHbl B porpammy.

[ins aT0r0 AEHCTBYIATE CREdyHoLLMM 00pa3oM:

1. Haxmure kHonky Stop.Cancel.
2. Haxwmurte kHonky AutoCooking. Ceityac Bbl Haxoautech B
nporpaMMe NpUroTOBNEHUA MULLK.

MoBTOpHLIMK HaXkaTMAMK KHonk1 AutoCooking Bbl
BblGMpaeTe 0AHy U3 Nporpamm:

Koa Mporpamma Bec

Pric/Makaporsl| 01 kr { 0.2kr | 0,3 kr
Puc, .
AC-t | soza 180w | 330 wn | 480 mn | BNIOAO HAKDLITH KPBILLKOH
MaxapoHl, Briogo He HaxpbiBaTh
B0z 300mn { 600 mn | 900 wn OBLLKGH
Ootuu,
1C-2 | caene 02Kr| 03k | 04kr |05k |06k |0,7kr |08k
Bonaananux | 2cn| 2cn | 2¢n | den | den | den | 4en
OBoLLK,
AC-3 CMOHCHE 024 | 0,3k [04kr [05kr |06k |07k |08k
300z| 350z |Coorgercrayer npum. 80/100T.

AC-4 | MomkopH MowanyicTa, NPUMEHAITE TONBKO NOMKOPH B NaKeTe
[11A MVKDOBONHOBOH Ney

0] 500 |

He HaKpbiBaTb KpbILLKOW! BHUMarue, 3anepiKa
KuneHua!

04510065 |

apTodens HaKONOTb BATKOH, YNOMMTL Ha PACCTORHMH
LDy 0T Apyra Ha BpaLaIoLLeecA 6niono.

AC-5 | uakocu

AC-6 | Kanmogens

Miua
ACT (pasorpesakie) 0o
AC-8|Piba Ll

PriBy npeZBapHTENbHO HaZpesatb

3. 3atem Bribupaitte B nporpammax ot AC-1 1o AC-6 Bec ¢
MOMOLLIbIO KHOMOK CO CTPENKamM.

Hanpumep: npurotosuts 0, 2 Kr CBEXMX OBOLLEN.
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LLlar KHonKa MoKasartenb
1 Stop.Cancel
2 AutoCooking AC-2
3 /N 02
4 Instant.Start

4. [Ina nycka HaxxmuTe kHomKy Instant.Start.

Mo MCTEUEHUM NONOXKEHHOMO BPEMEHH NPUOOP BLIKOYAETCA U
Ha aucnnee nosensetcs END. Tenepb BbiHbTE BAHOA0 M3 NEuM.

i MPUMEYAHUE: cn o3HauaeT cTonoBas NoKa.

KoHBekTop/KomouHauusa Mpuns/KombuHaums
Pemum KoneekTop 1 KoHBeKTop-/KoM6uHauus

B pexume Korsektop 1 KoHaekTop-/Kom6uHauua aeicTayiite
CnesytoLLMM 06pasom:

1. Haxwmure kHonky Stop.Cancel.

2. Haxwmure kHonky Grill.Combi/Conv.Combi.
MosTOpHLIMK HaXkaTuAMK KHonky Grill.Combi/Conv.Combi
Bbl BbIBMpaETe 0aHY M3 Nporpamm:

C. |TonbKo KOHBEKTOP

C.1 [KOHBEKTOP M MMUKPOBONHOBAA NeYb B KOMOMHALIMK

c. KOHBEKTOP 1 MMKDPOBOSHOBAA NeYb B KOMOUHALIMK C
"™ |6onbLUMM Y4aCTUEM MUKPOBOMHOBOW NEYM

3. 3arem BbibepuTe NPY NOMOLLM KHOMOK CO CTPENKamu
Temneparypy mexay 100°C u 210°C.

1 NPUMEYAHKE:
B pexume komOrHaumuM BeIBop TeMneparypbl BOSMOXEH
TonbKO A0 180°C.

4. ToarsepauTe Baw Bbi6op Npu nomoLLu kHonku Instant.
Start.

5. C nomMoLLbto KHOMOK €O CTpenkamu Bul BbibupaeTe
HeoBx0a1MOoe BPEMSA NPUrOTOBAEHMA.

Hanpumep: Mporpamma C, npu 180°C, Bpems
MPUrOTOBNEHNA 8 MMH.

LWar KHonKa Mokasatenb
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi C.2
3 /NS 180C
4 Instant.Start
5 /N7 08:00
6 Instant.Start

6. [na nycka HaxmuTe kHomKy Instant.Start.

Mo UCTEYEHUM NONIOXKEHHOTO BPEMEHH MPHBOP BLIKKOYAETCA U

Ha aucnnee nosenaetca END. Tenepb BbiHbTe O11040 13 neum.

CurHanusaums cooes

*  Bo Bpems pabortsl npubopa Ha aucnnee nosensetca ,Err2”.

Temneparypa B AyX0BKe NpeBLICHNa 3aAaHHbIi NoKasatenb
Temneparypsl.
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Bo3MoXHO BbIOpaHa CIMLIKOM HU3Kas TeMneparypa
ANA NPUroToBAEH¢!A 3toro 6ntoaa. NMoxanyicra,BHecuTe
WCTPaBNEHHA B YCTAHOBOYHbIE AAHHBIE.

*  Bo Bpema pabotbl npubopa Ha aucnnee nosensaetcs ,Err3”.

3afaHHbIA NoKasatenb TemMneparypbl He CMor BbITh
AOCTUrHYT B TEYEHUE YCTAHOBJIEHHOTO BPEMEHM.

I'IomanyQCTa,BHecme ncnpasneHna B yCTaHOBOYHbIE AaHHbIE.

Ipunb 1 Mpunb-/KombuHauma

[na nogapneanua Ha rpune nonb3yuTech noxanyincra
paLunepom. [lonycKaeTca nonb3oBaTbCe apoCTOUKON NOCY 0K
WK NONOXHUTE NPOAYKTEI MPAMO Ha paLunep.

BonbLume, TONCTLIE KyCKW MPOAYKTOB NUTAHNA
MPUroTaBNMBAIOTCA HA rpUAe MPAMO Ha BpaLatoLemcs 6nioze!

B ,npesBapuTenbHOM pasorpeBaHui’” rpuna Het
HE0BX0AMMOCTH, Tak Kak MHQPAKPACHBIA rPUNb AAET TENNOBOE
u3nyyeHue cpasy.

Ecnu ans npuroTOBNEHNs NULLYM Bbl NONb3yeTeCh
KOMBMHUPOBAHHbBIM PEXMMOM MUKPOBONHOBAA NeYb/rpusb,
BaM He00X0ANMMO YUHTLIBATL CreayHoLLee:

[nA npuroToBnexna GonbLUMX, TONCTBIX KYCKOB, Hanpumep
KyCKa CBMHWHbI, B MUKPOBONTHOBOM PeuMe HeobXoanMOo
BonbLLe BPeMeHH, YeM ANA ManeHbKIX, TOHKUX KYCKOB TOO e
Beca. [inA nofap1BaHKA #e Ha rpune BCe NPOUCXOAUT
HaoBopoT. Yem 6nnme NPOAYKT K HarpeBaTenbHbIM
anemeHTaM, TeM ObicTpee OH NofMapHBaeTca. 310
03Ha4aeT, ECM Bbl NPUroTOBAAETE BOMbLLME KYCKM B
KOMGUHMPOBAHHOM PEXWUME, TO BPEMA B PEXUME PHIb
KOpOUe YeM ANA ManeHbKUX KyCKOB.

B pexxume IMpunb 1 Mpunb-/KomBuHauKs aeictsyite
CneaytoLmMm 06pasom:

1. Haxwmure kHonky Stop.Cancel.

2. Haxwure kHonky Grill.Combi/Conv.Combi.
MosTopHbIMK HaxkaTuamm KHonku Grill.Combi/Conv.Combi
Bbi BbIGMpaeTe 04HY M3 Nporpamm:

Mo UCTEYEHMM MONOXKEHHOTO BPEMEHH NPHBOP BLIKNKOYAETCA U
Ha aucnnee nosenaetca END. Tenepb BbiHbTE 611080 13 neuM.

Tabnuua pemumMoB KOMOMHUPOBAHHOTO

BKNTHOYEHUA
Mpoaykr
nuTaHuA/rotoBoe|  Honuuectso Ht HaxpbiTh
6niogo (MpUM.), MUH.
VIACO, KOJ1I0ACHbIE [1€ -
[‘oBAAKHa, 500r 10- 12 HeT
CBHHWHA MU
TENATMHA KYCKOM 750r 12-15 HeT
KonuyeHHoe mMAco 500r 12-14 HeT
Py6neHHoe MACo 500t 13-15 HeT
BeHckue
Konbacks 200r 2-3 HeT
Capaenbku 200r 2-3 HeT

CoBeT: uepe3 NoNOBHHY BPEMEHM MACO NEPEBEPHYTh, J0BECTU
[0 TOTOBHOCTY B TEUYEHUN 3-5 MUHYT; pyBrneHHOe MACO nomasarb
ANYHBIM BENKOM; KONOACKM HAAKONOTb BUTKOM.

|Cynosas kypuua 10007 13-15 HeT
LibinneHok )
n— 250r 4-5 HeT

CoBeT: TyLuMTb B COBCTBEHHOM COKY, 663 100aBNEHMA WUAKOCTH,
OLMH pa3 NepeBepHYTh, JOBECTH 10 FOTOBHOCTH B TEUEHMM 4-5

dopernb 300T 5-6 HeT

MWHYT.

PLiBHoe Gune 300r 3-4 HeT

CoBeT: yepe3 nonoBKHy BpEMEH! Qune NepeBepHyTh, AOBECTU A0
FOTOBHOCTM B TEYEHUM 3-5 MUHYT.

G. |Tonbko rpunb

G.1 [[puib M MMKPOBONHOBAA NEYb B KOMOUHALMK

6.2 [Purb U MUKPOBONHOBASA NeYb B KOMOMHALMK
" |c 60M1bLIMM yyacTUEM rpurs

3. C nomoLLbto KHOMOK €O CTpenkamu Bl Bbibupaete
HeoBx0a1MOe BPEMS NPUrOTOBNEHHS.

Hanpumep: Mporpamma G2, Bpemsa NpurotoBaeHm1A
10:30MuH.

LWar KHonKa MoKasatenb
1 Stop.Cancel
2 Grill.Combi/Conv.Combi G.2
3 /NS 10:30
4 Instant.Start

4. [na nycka HaxmuTe KHOMKy Instant.Start.
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WHauBMAayanbHaa nporpaMmma NPUroTOBNEHHA

Ecnu Bbl xotuTe Ans onpeaenéHHbix 6104 yCTaHOBITL CBOK
nporpammy, Bel MoxeTe CKoMBMHMpOBaTL €€ M3 Nporpamm
MoLUHOCTb MMKPOBONHOBOM neym U punb/KombrHauua
(G.,.G.1, G.2) w/mnu KonsekTop/KombuHaums (G., G.1, G.2).

Monpo6yitTe, HanpuMep, AEACTBOBATL CleayHOLLIMM 06pa3oMm:

Haxmute kHonky Stop.Cancel.

OAaHOpa3s0BbIM UM MHOTOPA30BbIM HAXATUEM KHOMKM
MicroPower Bl BbiOMpaeTe Hy)HYH MOLLHOCTb
MWKPOBOHOBOW MEYM.

C NOMOLLIbHO KHOMOK CO CTpenkamu Bel ycTaHasnueaete
HY)XXHOe BpeMs NPUroTOB/EHHS.

4. OAHOPA30BbIM MM MHOTOPA30BbIM HaXKATUEM KHOMKM
Grill.Combi/Conv.Combi Bt Bbi6upaete oaHy 13
nporpamm C., C1,C.2, G., G unn G.2.

C NOMOLLIbHO KHOMOK CO CTpenkamu Bel ycTaHaBnuBaeTe
HY)XXHOe BpeMS NPUroTOBEHHS.

Hanpumep: spems npurotosnenmna 3:00 MuH npn100%
MOLLHOCTM MUKPOBOJHOBOW NEYn U B KOHLE 9:00MMH.
noJxap1saHue Ha rpune.

N —

w

o
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LLlar KHonka I IEREV NS
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 03:00
4 Grill.Combi/Conv.Combi G.
5 /N 09:00
6 Instant.Start

6. [na nycka HaxmuTe KHOMKY Instant.Start.

Mo UCTEYEHUM NONOXKEHHOTO BPEMEHH NPUBOP BLIKMKOYAETCA U
Ha aucnnee nosenaetcA END. Tenepb BbiHbTe On1040 13 neum.

i MPUMEYAHME:

Takum 06pasom, Bl MoxeTe KOMOMHMPOBATH 4 PasnnUHbIX
croco6a NpuroTOBNEHNS, CEYHOLLMX OZUH 3a ApYriM. Bl
MOXXETE HauuHaTb NPOrpaMMy TaK e ¢ Bbibopa pexmma
[punb/KombrHauna unn Koxsektop/KomBuHauma.

CneuuanbHble GYHKLMK

ABTOMaTMYECKUN CTapT:

Bl MOXeTe 3anporpamupoBarth BKIOYEHHE MUKPOBOSHOBOM
NeyYm Unu BKNKOYEHUE pexxumMa Ipunb/KomBuHauma unm
KonsekTop/KomOuHaumsa Ha onpeaenéHHoe Bpems.

[ing 37010 yCTAHOBKTE CHAYaNa NOKa3aH!e Yacos.

Uro6bl, Hanpumep, 3anporpaM1poBaTb aBTOMATUYECKMI CTapT
MMKDOBONHOBOM Neun, Bl AelicTByeTe creytoLmm 06pasom:

1. Haxmure kHonky Stop.Cancel.

2. OnHopasoBbIM UMM MHOrOPa3oBbIM HaxkarkeM KHorki Micro-
Power Bbl BuiBupaeTe Hy»Hy MOLUHOCTb MUKDOBONHOBO MEYM.

3. C noMOLLbtO KHOMOK CO CTpenkamu Bel yctaHasnusaete
HY)XHOE BpPEeMA MPUroTOBNEHMA.

4. Haxumante kHonky PresetClock fonblue, e 2 CekyHAbI.
[p03ByYHT 3BYKOBOW CUHaN M NOKA3aHUEe U3MEHUTCA Ha
aKTyasnbHOe nokasawme yacos. Muraet nepsan Ldpa.

5. TTp1 noMOLLM KHOMOK CO CTpenkamu Bbl BbibupaeTe HyxHoe
Bam Bpema crapra.

6. Haxwmure kHornky PresetClock. Pasgaetbca AnvHHbIM
curHan.

1 NPUMEYAHHUE:
Ecnu GyaeT sanporpamupoBaHa apyras ¢pyHKUMA, TO Ha
AMCriniee NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLIEE NOKA3aHHe.

Hanpumep: spems npurotosnerua 12:30muH npu 100%
MOLLHOCTH, Bpema cTapra 14:20.

LLlar KHonka MoKaszarenb
1 Stop.Cancel
2 MicroPower 10 OP
3 /NS 12:30
4 PresetClock 10:00
5 /N7 14:20
6 PresetClock 14:20
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1 NPUMEYAHME:

Ecnv Bl xotuTe eLwé pas npoBepuTb Bpems CTapTa,
HaxxmuTe KHonKy PresetClock.

* B 3anporpamupoBaHHoe BpemMs npubop HaunHaet
paborarb.

/N IPEYNPEMEHVE:

*  OnacHocTb nomapa! Monb3yiteck Npubopom
MPMHLMIMANBHO TONKO NOA NPMCMOTPOM. Mpu
NpOrpamMupOBaHM NPUTOTOBNEHNS MULLW YCTAHABMBaNTE
BPEMA TaK, uTo6bl Nprbop Bo Bpems paboTsl Obin Noa
LOMKHBIM MPUCMOTPOM.

*  He BKntoYanTe MUPOBOSHOBYHO Nevb BXoNocTyro. Ecnu Bel
BbIHYM 611040 paHbLLE NPeayCMOTPEHHOTO NPOrpaMMoii
BPEMeHH, OTMeHTe nporpammy kHonko Stop.Cancel.

Mo UCTEYEHUM NONIOXKEHHOTO BPEMEHH MPHBOP BLIKKOYAETCA U
Ha aucnnee noasnaetca END. BuiHbTe 671100 13 neuw.

AsTOMaTHYECKOE HanoMUHaH1e

Mo OKOHYaHMM NPOLIECCa NPUrOTOBNEHNA C MHTEPBANIOM B 2
MMHyTbl By€T pa3aaBaThCA TOHAbHbIA CUrHa!, HAMOMMHAOLLIMIA
BaM, YT0 HEOBX0AMMO BbIHYTbL FOTOBOE 6100 M3 NEuM.

3ByKOBOE HaMOMUHAHME BLIKOYAETCA OTKPbIBAHWEM ABEPLIbI
unu HaxxatreM kHonku Stop.Cancel.

3anupaHnue

Haxuwvarite kHonky Stop.Cancel-zonbLue yem 2 cex.,

yto6bl 3a6n10KMpoBaTL NpuBOP. Ha avcnnee nokaxetca
COOTBETCTBYHOLLAA MHPOPMALKA. DYHKLMM BCEX KHOMOK U
PErynMpoBOK BnokupytoTes. CHoBa HaXKMMaTe KHomKy Stop.
Cancel 1onbLue YeM 2 ceK., YTo6bl OTMEHNTL BIIOKMPOBKY.

Co00LLEHHA 0 HEUCNIPABHOCTAX Ha Aucnee

B npouecce akcnnyaraumi Ha aucrnee MoryT NoABUTLCA
coobiuenus: ,Err0* unu Err1”. OHu curHanuaupytot noABnexue
NPOBNEMMbI B ANEKTPOHHKE.

UucTHa/Yxon 3a npubopom
Bbikntouunte MWKPOBONHOBYHO NEYb U BbIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKK.

BHyTPEHHAA eMKOCTb Neyn

* BHyTpeHHOCTb Neun A0MKHa BbiTb Beeraa YucToi. MatHa
0T 6PbI3r M BLITEKLLIMX XKMAKOCTEN Ha CTEHKAX NeYn MOXHO
yAANWTb NPU NOMOLLIM BNAXHOW TPANKK. ECn neyb cunbHO
3arpAsHUnack, T0 AN ee OYACTKM JONYCKAETCA NPUMEHATL
HECW/bHbIE MOIOLLIME CPEACTBA. HY B KOEM Cyuae He
NPUMEHANTE arpecCUBHbIE MOLLME CPEACTBA.

*  [poTpuTE CMOTPOBOE OKOLLKO CHYTPH M CHAPYXW BNXKHOM
TPAMKOM, PErYNAPHO yAANA|TE CO CTEKNA MATHA OT BPbI3r 1
BBITEKLLWX XUAKOCTEN.

HapymHble CTeHKH

¢ Hapy)Hble CTEHKM Kopnyca neyn paspeLuaeTca npotuparb
TONBKO BNaXKHOM TpANKOA. CMoTpuTe, UToBLI BOAA He
ronasna B 0TBEPCTMA KOPMyca U He MPOHUKNA BO BHYTPb €ro.
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*  JInA 04MCTKM Nepekoyarenei nonb3ynTech TakKe
TONBKO BNXKHOW TPAMKOW. [NA 0UMCTKM GYHKUMOHANBHOTO
nepexnoyaTena OTKPOnTe CHavana AsepLy
MWKDPOBOHOBOM MeuM, YTOBLI 3TUM CaMbIM NPEA0TBPaTHTL
ee CnyyanHoe BKNIOYEHHE.

i MPYMEYAHUE:
Bo n3bexaHue cnyyainHoro BrtoueHUs npubopa, MOXHO
3a6nok1poBatb KHoMkK. CMoTpy ,3anupaHue” cTp 118.

MpuHaanemHocTH

*+  Bpem# 0T BpeMeH peKOMEHAYETCA YACTUTb TaKKe
CTEKNAHHOE 6Mi0Z0, MCMIONb3yA MOIOLLEE CPEACTBO ANA
nocyAbl UMK MPOMOWTE ero B NOCYA0MOEYHON MaLLIMHe.

*  BpawaroLLeecs KonbLO W BHYTPEHHHA NON neyw
PEKOMEHZYETCA YACTUTb PerynapHO. KonbLo MOXHO
BbIHYTb M NMPOMbITb BPY4HYH0. [Ind 3T0ro MOXHO
MCnonb30BaTh Cnadble MOKLLME CPEACTBa AN NOCYAb
WK CPEeACTBa ANA OYUCTKW OKOHHBIX CTeKoA. Mocne 31oro
XOPOLLO NPOCYLWMTb. ByAbTe BHAMATENbHbI MK BCTABNEHUH
KonbLia 06paTHO, OHO AOMKHO CHAETL MPABMIBHO.

*  BbImoiiTe peLwétky BpyuHyt B pacTBope ¢ JoBaBneHunem
KMOKOCTU ANA MbITbA NOCYAbl. 3Ta AeTaNb He
npeaHasHayeHa Ana MbiTbf B MOCYAOMOEYHON MaLLUHE.

3anaxu

* YroBbl yaanuTb HEMpuATHbIE 3anaxu U3 MUKPOBONHOBO
Meyw, NOCTaBbTe B HEe Yallly 13 NOAXOAALLEro Marepuana
HaMOHEHHYIO BOAOM C IMMOHHBIM COKOM U BKIIOYMTE ee
MPUMEPHO Ha 5 MUHYT. locne 3Toro NPOTpUTE NeYb MArKOM
W YUCTOM TPAMNKOM.

BHyTpeHHee ocBeLleHre

* ECnv BO3HUKHET HEOBXOAMMOCTbL NOYMHUTL BHYTPEHHE
OCBELLEHHe Neyn, 0BpaTUTECh 3a MOMOLLbO B BixaiiLLyto
PEMOHTHYO MaCTePCKy!o.

TexHUYeCKHe AaHHbIe

MOLEIIB: ..ottt MWG 769 H
ONEKTPOMUTAHNE: ...veveerseveeeseeseeeseeessesssesssseens 230B,50u
Motpebnaeman MOLIHOCTb:

MUKPOBOMHOBAA MEUD: ...oovvvrviiisieieiseisisiiais 1280 Barr

TOPAUMA BOBAYX: . vvrrvrernreresresesseesasssessasssessssssnssanes 1000 Barr

TPUIIAL ot 1000 Bart
OueHeHHan-BbIX. MOLLHOCTb
MUKPOBOSTHOTOTO UBMYUEHUA: ..o 800 arr
EMKOCTD JYXOBKM:..c.ovvveercrneeeeriseeieeseeisesssessessenens 22 nTpoB
KNACC BALLMTBL ..ottt [
BEC HETTO: ottt 13,7 Kr
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910 M3aeneH1e NpoLLNo BCe HEOBXOAUMbIE U aKTyasbHblE
NPOBEPKH, NpeAn1canHsle anpekteoi CE, K npum. Ha
ANEKTPOMArHUTHYHO COBMECTUMOCTb M COOTBETCTBME
TpeboBaHUAM K HU3KOBOMBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TaKXKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCNEAHUX
Tpe6oBaHwit o TexHUKe Be30MacHOCTH.

Mbl ocTaBnsem 3a coB0# NPaBo Ha TEXHUYECKME U3MEHEHHUS!

[apaHTHIHOE 00A3aTeNbCTBO

["apaHTHiHbIA CPOK Ha TeppuTopun Poccuidckon Gesepaumu
yCTaHaBAMBAETCA NOMHOMOYHBIMM MPEACTABUTENAMM.

Kaccosbli ek ABNAETCA rapaHTuitHbIM TanoHoM. bes Hero
HEBO3MOMEH BecnnaTHblit PEMOHT MW 3aMeHa 3LV,

B cnyyae BO3HUKHOBMHWA NPUTEH3MA NO rapaHTUu, NPeabABUTE
u3genve B NONHOMKOMMAEKTALMH, C OPUTrMHANIbHOM
YNaKOBKOM ¥ KACCOBLIM YEKOM TOPrOBOM TOUKE, MPOAABLLEH
370 M3aenve.

JledeKTbl 3HALLMBAEMbIX NPUHAANEKHOCTEN MK TPYLLMXCA
LeTanei, a TakKe YnCTKa, TEXOBCNY)KUBaHME UK 3aMeHa
TPYLUMXCA AeTarnei He NonazatoT NOA rapaHTUio, U NOSTOMY
MPOBOAATCA 3a OTAENbHYIO onnary!

rapaHTMFI TEPAETCA NPW BCKPbLITUM U3AeNnA NOCTOPOHHUMHU
nuuamu.

Mocne rapaHTuu

locne OKoHYaHKA CpOKa rapaHtuun, PEMOHT U3aenuii
npou3BoAnTCA 3a onnary, COOTBETCTBYHOLLUMA MAaCTePCKUMHU
WK NyHKTaMKU CepBUCHOTO OéCHY)KVIBaHVIFI.
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