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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewor-
denem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Priifen Sie Gerat und Kabel regelmé&Big auf Schaden. Ein
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel-
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicher-
heitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren
elektrischer Gerate zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerat
ist kein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit
spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/> WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

4
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1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise

+  Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, feuchtigkeits- und
warmebestandige Flache. Bei empfindlichen Oberflachen
legen Sie bitte eine hitzebestandige Platte unter.

+  Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist.

* Nur an den dafiir vorgesehenen Griffen und Kndpfen anfas-
sen.

+  Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze
und der D&mpfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30cm)
zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mébel, Vorhan-
ge, etc.! Bauen Sie das Gerét auf keinen Fall in Schranke
ein.

+  Erhitzen Sie kein leeres Kochgeschirr auf der Kochzone,
dies kann zu geféhrlichen Ubertemperaturen fihren.

+ Liiftung: Halten Sie die Liftungsschlitze immer frei.

£\ WARNUNG:

+  Glaskeramikflache! Ist die Oberfléche beschédigt oder
gerissen, ist das Gerét abzuschalten, um einen mdglichen
elektrischen Schlag zu vermeiden.

+ Induktionshitze! Gegenstande aus Metall, wie z. B.
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel, sollten nicht auf der
Kochebene abgelegt werden, da sie heil werden kdnnen.

+ HeiBe Oberfléache! Beim Induktionskochfeld wird erst nur
der Boden des Kochgeschirrs erhitzt, nicht aber die Koch-
zone selbst. Nach dem Kochvorgang kann es aber durch
die abgestrahlte Hitze auch zu gefahrlichen Temperaturen
an der Kochzone kommen. Verbrennungsgefahr!

¢ Gesundheitsschaden! Personen mit Herzschrittmacher
diirfen diese Kochplatte nicht verwenden.

Ubersicht der Bedienelemente
Bedienfeld

1 TIMER Taste (Zeiten einstellen)
2 TIMER CANCEL (l6schen)
3 Display
4 ,°C" (Temperatur) und
,W* (Leistungsanzeige) Kontrolllampen
5 Kontrolllampe (ON OFF)
6 “ON/OFF” (Ein-/Austaste)
7 “KEEP WARM” Taste und Kontrolllampe
8 ,-“ Taste (Temperatur/Leistung niedriger)
,+" Taste (Temperatur/Leistung hGher)
9 ,POWER" Taste fiir leistungsgesteuertes Kochen
10 “TEMP” Taste fiir temperaturgesteuertes Kochen

Allgemeines
Kochen mit Induktion

Beim Kochen mit Induktion entsteht die Hitze mittels magne-
tischer Kréfte erst dann, wenn ein Topf oder eine Pfanne mit ma-
gnetisierbarem Boden auf eine eingeschaltete Kochzone gestellt
wird. Dabei wird nur der Boden des Kochgeschirrs erhitzt, nicht
aber die Kochzone selbst. Unterhalb der Glaskeramik befindet
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sich die Induktionsspule. Wird sie mit Strom versorgt, entsteht
ein Magnetfeld, das im Topfboden Wirbel erzeugt. Hierdurch
wird eine Erhitzung des Bodens bewirkt. Das spart Energie, da
die Warme ausschlieBlich dort entsteht, wo sie gebraucht wird.

Welches Kochgeschirr kann ich verwenden?

Fiir Induktionskochplatten werden Tdpfe bzw. Topfbdden aus
magnetisierbarem Material bendtigt. Kochgeschirr wird heutzu-
tage mit dem Hinweis Induktionsherd geeignet versehen.

Grundsatzlich kdnnen Sie alle eisenhaltigen Kochgeschirre
verwenden, ob diese auch magnetisierbar sind, zeigt Ihnen ein
kurzer Versuch:

Stellen Sie den fraglichen Topf auf. Ertdnt ein Signal nachdem
die Kochfunktion gewahlt und das Gerat eingeschaltet wurde, ist
der Topf untauglich.

1 HINWEIS:
Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Gerat nach wenigen
Sekunden in den Bereitschaftszustand.

Diese Materialien konnen Sie als Kochgeschirr nicht
verwenden:
Ton, Glas oder Aluminium.

Diese Topfe kdnnen Sie nicht verwenden:

N o

()
XXX

Tépfe mit rundem  Tépfe deren Durch- Tépfe die auf FiiBen
Boden. messer am Boden stehen.
kleiner als 12cm ist.

Elektrischer Anschluss
Anschlusswert

Ingesamt kann die Kochplatte eine Leistung von 2000 W
aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert empfiehlt sich eine
getrennte Zuleitung mit einer Absicherung iiber einen 16A
Haushaltsschutzschalter.

/\ WARNUNG VOR UBERLASTUNG!
Benutzen Sie keine Verldngerungsleitungen oder Mehrfach-
steckdosen, da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

+ SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorschriftsmaBig
installierte Schutzkontak-Steckdose, 230V/50Hz an.
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Anwendungshinweise
Displayanzeige
niedrige Temperatur

ca.70°C ca.100°C ca.140°C ca.200°C ca.240°C

500 W 1400 W 1600 W 1800W 2000 W
kleine Leistung/ hohe Leistung

hohe Temperatur

1 HINWEIS:

Je nach Menge des Gargutes, der Art des Topfes und der
Garzeit kann es zu Abweichungen von den genannten Tempe-
raturwerten kommen.

Inbetriecbnahme

1. Bereitschaftszustand: Nachdem Sie den Stecker einge-
steckt haben, geht die Kochplatte in den Bereitschaftszu-
stand. Die Kontrolllampe ON OFF (5) blinkt.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Kochzone.

3. Driicken Sie die Ein-/Austaste ON/OFF (6), um den Koch-
betrieb zu starten. Die Kontrolllampe ON OFF (5) leuchtet
kontinuierlich.

4. Stellen Sie mit den Tasten ,POWER" (9) oder “TEMP” (10)
die gewtinschte Kochfunktion ein.

Kochfunktionen

Driicken Sie die Tasten +/- (8) wiederholt, um eine Leistungs-
oder Temperaturstufe auszuwahlen. Die Lampe fiir die entspre-
chende Funktion (4), ,°C* (Temperatur) oder ,W* (Leistungsan-
zeige), leuchtet.

a) Leistungsgesteuertes Kochen ,POWER"
«  Das Gargut wird auf der von Ihnen eingestellten Stufe
sténdig fortgekocht.

I HINWETS:
Sie kdnnen die Stufe nach dem Einschalten jederzeit mit
den Tasten (8) verander.

b) Temperaturgesteuertes Kochen ,TEMP“
+  Das Gargut wird auf die von Ihnen eingestellte Tempe-
ratur erwdrmt und durch automatische Regelung bei
dieser Temperatur gehalten.

1 HINWEIS:

+  Die voreingestellte Temperatur kdnnen Sie nach dem
Einschalten jederzeit mit den Tasten (8) verandern.

+  Diese Funktion eignet sich bei Temperaturen von
200°C auch zum frittieren. Bitte nur hoch hitzebestén-
diges Fett verwenden!

Abschaltzeit eingeben
Alle Kochfunktion kénnen zeitlich begrenzt werden.

+  Drlicken Sie die ON/OFF (Ein-/Austaste 6) und wahlen Sie
eine beliebige Funktion aus.

+ Drlicken Sie dann die Taste TIMER (1). Stellen Sie mit den
Tasten +/- eine Abschaltzeit zwischen 1 und 120 Minuten
ein. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit wird die Kochplat-
te automatisch ausgeschaltet.
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DEUTSCH

i HINWEIS:

Das Ende der Kochzeit wird Ihnen nach Ablauf der Zeit
durch einen Signalton angezeigt.

Zeit I6schen: Machten Sie die voreingestellte Zeiten
[6schen, driicken Sie die Taste TIMER CANCEL (2), die
Kontrollleuchte erlischt.

Automatische Abschaltung: die Kochplatte schaltet
sich nach 120 Minuten selbststandig ab, wenn in dieser
Zeit am Bedienfeld keine Eingabe gemacht wurde. Diese
Schaltung dient Ihrer Sicherheit.

Mit der ,KEEP WARM* Funktion kdnnen Sie Ihre zuberei-
teten Speisen warm halten. Dazu driicken Sie einmal die
Taste (7) wahrend des Kochvorgangs. Die Temperatur ist
auf 70°C voreingestellt. Zum Ausschalten driicken Sie die
ON/OFF (Ein-/Austaste 6).

Ausschalten

Driicken Sie die ON/OFF (Ein-/Austaste 6).

Die Kochplatte wird aus jedem Betriebszustand in den
Bereitschaftszustand zur(ickgeschaltet. Die Betriebsanzeige
(5) blinkt.

Ziehen Sie anschlieBend den Netzstecker.

Bevor Sie das Gerét wegrdumen, lassen Sie es abkiihlen.

Das Gerat verfiigt iber eine Topferkennung. Die Platte wird
nachdem der Topf weggenommen wurde in den Bereitschafts-
zustand zuriickgeschaltet.

Bitte beachten Sie hierzu folgende Hinweise:

/\ WARNUNG:

Nach dem Gebrauch ist die Kochplatte durch ihre Regel-
und Steuereinrichtungen auszuschalten und nicht allein
durch die Topferkennung.

Verbrennungsgefahr! Nach dem Kochvorgang kann
es durch die abgestrahlte Hitze zu geféhrlichen Tem-
peraturen an der Kochzone kommen.

Reinigung
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker und
warten Sie ab, bis das Gerat abgekiihlt ist.
Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungs-

mittel.
Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen.

Keramik-Kochfeld

Beseitigen Sie Speisertickstdnde noch im warmen Zustand
mit einem feuchten Tuch oder einem Papiertuch.

Waschen Sie das Kochfeld mit einem weichen Schwamm
und etwas Wasser ab und trocknen Sie mit einem weichen
Tuch griindlich nach.

Reinigungsmittel fiir Glaskeramikflachen: Bei einge-
brannten Resten bedienen Sie sich bitte mit Produkten aus
den Fachabteilungen der Warenhduser.
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Gehéuse

Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit in Gehausedff-
nungen dringt. Dies kdnnte das Gerat beschéadigen oder zu
einem elektrischen Schlag fiihren.

Storungsbehebung
Gerit ist ohne Funktion, ohne Anzeige.

Abhilfe:
Uberpriifen Sie den Netzanschluss.

Es ertént ein Signal nachdem die Kochfunktion gewéhit
und das Gerat eingeschaltet wurde.

Mégliche Ursache:
Es wurde kein oder ein untauglicher Topf aufgesetzt.

1 HINWEIS:
Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Gerét nach wenigen
Sekunden in den Bereitschaftszustand.

Abhilfe:
Stellen Sie einen fiir Induktionskochfelder geeigneten Topf
auf.

Die Kochplatte schaltet sich plétzlich wéhrend des
Betriebes aus.

Mégliche Ursache:

Der Ubertemperaturschutz hat angesprochen.

Abhilfe:

Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz und lassen Sie es
filr ca. 20 min. abk(ihlen. Nehmen Sie dann den Betrieb
wieder auf.

Weitere Ursache:
Die Luftungsschlitze sind verdeckt.

Abhilfe:
Befreien Sie die Liftungsschlitze von Fremdkdrpern.

Beim Warmhalten wird die Temperatur am Topf nicht
gehalten.

Mégliche Ursache:
Der Topfboden ist uneben oder gebogen.

Abhilfe:
Stellen Sie einen geeigneten Topf auf.
Storungsmeldungen

Wahrend des Betriebs erscheinen im Display folgende
Meldungen:

Eto.E2

In diesem Fall gibt es ein Problem in der
elektronischen Steuerung. Senden Sie das
Geréat mit einer Fehlerbeschreibung an unser
Servicecenter.
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E30.E4 |Ubertemperatur. Siehe weiter unter Storungs-
behebung.
E5 Unterspannung. Uberprtifen Sie das Strom-
netz!
E6 Uberspannung. Uberpriifen Sie das Strom-
netz!
Technische Daten
o OSSO EKI 551 CB
SpaNNUNGSVErSOTGUNG:.....eeermueeessmeresmeeresneeees 220-240 V, 50 Hz

...2000 W

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma C. Bomann GmbH, dass sich das Gerét
EKI 551 CB in Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anfor-
derungen, der europdischen Richtlinie fir elektromagnetische
Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(93/68/EWG und 2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gert eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragsh&nd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.
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5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verléngert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung, Rucktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte hr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist die Anmeldung
{ber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
lhrer Anmeldung per E-Mail Gbermittelt wird, kénnen Sie den
Bearbeitungsablauf lhrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@bomann.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Inren Namen, Vornamen, StraBe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Wei-
teren bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerétes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und
den Handler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefiillten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen
Aufkleber nur noch auf die Verpackung lhres gut verpackten Ge-
rétes zu kleben und das Paket bei der nachsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann Ihre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17
D-47906 Kempen/Germany
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Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in den
Hausmidll.

DEUTSCH

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
{iber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vadr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (pla-
sticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.
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/\ OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies

+  Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig

werkvlak. Gebruik bij gevoelige opperviakken a.u.b. een
hittebestendige plaat als onderlegger.

+  Beweeg het apparaat niet zolang het in bedrijf is.
+ Alleen vastpakken bij de daarvoor bestemde handgrepen en

knoppen.

+  Gebruik het apparaat vanwege de opstijgende hitte en de

dampen niet onder hangkasten.

+Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht

ontvlambare voor
werpen zoals meubels, gordijnen enz. (30cm). Monteer het
apparaat in géén geval in kasten.

+ Verwarm geen leeg kookgerei op de kookzone, dit kan tot
gevaarlijke overtemperaturen leiden.

+ Verluchting: Houd de verluchtingsgleuven altijd vrij.

/N WAARSCHUWING:

+  Oppervlak van glaskeramiek! Indien het opperviak be-
schadigd of gescheurd is, moet het toestel uitgeschakeld
worden om een mogelijke elektrische schok te vermijden.

+ Inductiehitte! Metalen voorwerpen, zoals messen, vor-
ken, lepels en deksels mogen niet op het kookvlak gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

+ Heet oppervlak! Bij het inductiekookveld wordt eerst de
bodem van het kookgerei verwarmd, maar niet de kookzo-
ne zelf. Na het koken kan het echter door de afgestraalde
hitte tot gevaarlijke temperaturen aan de kookzone komen.
Gevaar voor brandletsels!

+ Gezondheidsschade! Personen met pacemakers mogen
deze kookplaat niet gebruiken.

Overzicht van de bedieningselementen
Bedieningspaneel

1 TIMER knop (tiiden instellen)
2 TIMER CANCEL (wissen)
3 Display
4 ,°C* (temperatuur) en
,W* (vermogensindicator) controlelampjes
5 Controlelampje (ON OFF)
6 “ON/OFF” (Aan-/uit-toets)
7 Toets “KEEP WARM” en controlelampje
8 ,-" toets (temperatuur/vermogen lager)
,+" toets (temperatuur/vermogen hoger)
9 Toets “POWER” voor vermogensgeregeld koken
10 Toets “TEMP” voor temperatuurgeregeld koken
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Algemeen
Koken met inductie

Tijdens het koken met inductie ontstaat de hitte door middel van
magnetische krachten pas wanneer een ketel of een pan met
magnetiseerbare bodem op een ingeschakelde kookzone ge-
plaatst wordt. Daarbij wordt enkel de bodem van het kookgerei
verwarmd, maar niet de kookzone zelf. Onder het glaskeramiek
bevindt zich de inductiespoel. Indien zij met stroom verzorgd
wordt ontstaat een magneetveld dat in de bodem van de ketel
wervelingen genereert. Hierdoor wordt de bodem verwarmd.

Dat bespaart energie omdat de warmte uitsluitend daar ontstaat
waar zij nodig is.

Welke kookgerei kan ik gebruiken?

Voor inductiekookplaten zijn ketels resp. ketelbodems uit ma-
gnetiseerbaar materiaal nodig. Kookgerei wordt vandaag met de
indicatie ,geschikt voor inductiefornuis” uitgerust.

In principe kunt u alle ijzer bevattende pannen en potten gebru-
iken. Of deze wel degelijk magnetiseerbaar zijn wordt tijdens
een korte test duidelijk gemaakt.

Plaats de ketel in kwestie op de kookzone. Wanneer na de
selectie van de kookfunctie en de inschakeling van het toestel
een signaal weerklinkt dan is de ketel niet geschikt.

1 OPMERKING:
Omwille van veiligheidsredenen schakelt het toestel na enkele
seconden naar de stand-by modus.

Deze materialen mogen evenmin als kookgerei gebruikt
worden:
Klei, glas of aluminium.

Deze ketels mag u niet gebruiken:
(@]

N o
= W ’r
Ketels metronde  Ketels wiens dia-  Ketels die op voeten
bodem meter op de bodem staan.

kleiner is dan 12cm.

Elektrische aansluiting
Aansluitingswaarde

De kookplaat kan in totaal een vermogen van 2000 W opnemen.
Bij deze aansluitingswaarde is een gescheiden toevoerleiding
met een beveiliging via een 16A veiligheidsschakelaar voor
huishoudelijk gebruik aanbevolen.

/N WAARSCHUWING VOOR OVERBELASTING!
Gebruik geen verlengleidingen of meervoudige contactdozen
omdat het apparaat hierdoor teveel vermogen krijgt.

10

05-EKI 551 CB.indd 10

Aansluiting

+ Controleer, voordat u de stekker in het stopcontact steekt, of
de netspanning die u wilt gebruiken, overeenstemt met die
van het apparaat. De gegevens m.b.t. de spanning staan
vermeld op het typeplaatje.

+ Sluit het apparaat alleen aan op een volgens de voor-
schriften geinstalleerd geaard stopcontact, 230 V/50 Hz.

Gebruiksaanwijzingen

Display
lage temperatuur hoge temperatuur
ca.70°C ca. 100°C ca.140°C ca.200°C ca.240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
laag vermogen hoog vermogen
1 OPMERKING:

Atfhankelijk van de hoeveelheid van het te koken voedsel, het
type kookpot en de kooktiid kunnen er afwijkingen ontstaan
van de genoemde temperatuurwaarden.

Inbedrijfstelling

1. Stand-by: Nadat u de stekker ingestoken heeft gaat de
kookplaat naar de stand-by modus. Het controlelampje ON
OFF (5) knippert.

2. Plaats een passende ketel op de kookzone.

3. Druk op de Aan-/uit-toets (ON/OFF) (6) om het kookbedrijf
te starten. Het controlelampje ON OFF (5) brandt constant.

4. Stel de gewenste kookfunctie in met de toetsen “POWER”
(9) of “TEMP” (10).

Kookfuncties

Druk de toetsen +/- (8) herhaalde malen in om een vermo-
gens- of temperatuurstand te selecteren. Het lampje voor de
dienovereenkomstige functie (4) “°C” (temperatuur) of “W”
(vermogensindicator) brandt.

a) Vermogensgestuurd koken ,POWER"
+ Het eten wordt op het door u ingestelde niveau constant
verder klaargemaakt.

1 OPMERKING:
U kunt het niveau na de inschakeling op elk ogenblik met
de knoppen (8) veranderen.

b) Temperatuurgestuurd koken ,TEMP*
+ Het eten wordt op de door u ingestelde temperatuur
opgewarmd en door automatische regeling op deze
temperatuur gehouden.

1 OPMERKING:

+  De vooringestelde temperatuur kunt u na de inschake-
ling op elk moment met de toetsen (8) veranderen.

+  Deze functie is bij temperaturen van 200°C ook ge-
schikt om te frituren. Gelieve alleen nog hittebestendig
vet te gebruiken!
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De uitschakeltijd ingeven
Alle kookfuncties kunnen tijdelijk begrensd worden.

Druk op de Aan-/uit-toets (ON/OFF) (6) en selecteer een
willekeurige functie.

Druk vervolgens op de toets TIMER (1). Stel met behulp van
de toetsen +/- een uitschakeltijd tussen 1 en 120 minuten

in. Na afloop van de vooringestelde tijd wordt de kookplaat
automatisch uitgeschakeld.

1 OPMERKING:

Het einde van de kooktijd wordt na afloop van de tijd door
middel van een signaalgeluid weergegeven.

Tijd wissen: Wanneer u de vooringestelde tijden wilt
wissen, drukt u op de toets TIMER CANCEL (2), het
controlelampje dooft.

Automatische uitschakeling: De kookplaat schakelt zich
na 120 minuten zelfstandig uit als er gedurende deze tijd
geen gebruik gemaakt is van het bedieningsveld. Deze
schakeling bevordert uw veiligheid.

Met de functie “KEEP WARM” kunt u maaltiiden warm
houden. Druk daarvoor tijdens het kookproces een keer
op de toets (7). De temperatuur is vooringesteld op 70 °C.
Druk op de toets ON/OFF (aan-/uitschakeltoets 6) om het
apparaat uit te schakelen.

Uitschakelen

Druk op de Aan-/uit-toets (ON/OFF) (6).

De kookplaat wordt uit elke bedrijfsstatus naar de stand-by
modus teruggeschakeld. De bedriffsindicatie (5) knippert.
Trek daarna de netstekker uit.

Vooraleer het apparaat op te bergen moet u het laten afkoe-
len.

Het apparaat beschikt over een ketelherkenning. Na het wegne-
men van de ketel wordt de plaat terug naar de stand-by modus
geschakeld.

Neem in dit verband de volgende aanwijzingen in acht:

/N WAARSCHUWING:

Na het gebruik moet de kookplaat door haar regel- en
stuurinrichtingen uitgeschakeld worden, en niet alleen
door de ketelherkenning.

Gevaar voor brandletsels! Na het koken kan het door
de afgestraalde hitte tot gevaarlijke temperaturen aan
de kookzone komen.

Reiniging
Trekt u vaor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.
Gebruik géén draadborstel of andere schurende voorwer-
pen.
Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
Dompel het apparaat voor de reiniging niet onder water.
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Keramische kookplaat

Verwijder etensresten nog in warmte toestand met een
vochtige doek of een papieren doek.

Was het kookveld met een zachte spons en een beetje
water af en droog met een zachte doek grondig na.
Reinigingsmiddelen voor glaskeramieken opperviak-
ken: bij ingebrande resten moet u producten uit de gespe-
cialiseerde afdelingen van de grootwarenhuizen gebruiken.

Behuizing

Reinig de behuizing na gebruik met een lichtjes bevochtigde
doek.

Verzeker dat geen vloeistof in openingen van de behuizing
dringt. Dit zou het apparaat kunnen beschadigen of tot een
elektrische schok kunnen leiden.

Verhelpen van storingen
Het toestel werkt niet, geen indicatie.
Oplossing:
Controleer de netaansluiting.

Er weerklinkt een signaal nadat de kookfunctie gese-
lecteerd en het toestel ingeschakeld werd.

Mogelijke oorzaak:
Er werd geen of een ongeschikte ketel opgezet.

1 OPMERKING:
Omwille van veiligheidsredenen schakelt het toestel na
enkele seconden naar de stand-by modus.

Oplossing:
Gebruik een voor inductiekookplaten geschikte ketel.

De kookplaat schakelt zich plots tijdens het bedrijf uit.

Mogelijke oorzaak:

De overtemperatuurveiligheid is aangesprongen.
Oplossing:

Ontkoppel het toestel van het stroomnet en laat het onge-
veer 20 min. afkoelen. Hervat daarna het bedrijf.

Andere oorzaak:

De verluchtingsgleuven zijn bedekt.

Oplossing:

Ontdoe de verluchtingsgleuven van vreemde voorwerpen.

Bij het warm houden wordt de temperatuur aan de pot
niet gehouden.

Mogelijke oorzaak:

De ketelbodem is oneffen of gebogen.
Oplossing:

Plaats een passende ketel.
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+  Storingsmeldingen
Tijdens de werking verschijnen de volgende meldingen op

het display:
E10.E2 [Inditgevalis er een probleem in de elekiro-
nische sturing.
E30.E4 |Overtemperatuur. Zie verder onder storing-
verhelping.
E5 Onderspanning. Controleer het stroomnet!
E6 Overspanning. Controleer het stroomnet!
Technische gegevens
EKI 551 CB
Spanningstoevoer: ........... 220-240 V, 50 Hz
OpgenomEN VEIMOGEN: .......uvvermmeresmmerssnseesssseesssssessens 2000 W
BesChermingskIasse: ........cccureeeceenmreeseeeeeeessesesssssesnnas il
NEHOGEWICHE:.......orvveereierrirr e 2,8kg

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-
schriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

12
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez 'appareil & des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable
d'alimentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagg.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-
dessous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) & leur
portée.

/\ DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez & bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.
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ATTENTION:

Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques

Posez I'appareil sur une surface plane, résistant a 'humidité

et & la chaleur. Pour les surfaces fragiles, placez une plaque sy
résistant a la chaleur sous 'appareil. <<
Ne bougez jamais I'appareil pendant le fonctionnement. g’
Ne touchez que les poignées et les boutons prévus a cet effet. E
En raison de la montée d'air chaud et de vapeur, n'utilisez [
jamais I'appareil sous un élément haut de cuisine.

Prévoyez un espace de sécurité suffi sant, a l'écart des

objets facilement infl ammables tels que les meubles, les

rideaux, etc. (30cm). Ne fi xez en aucun cas votre appareil

dans un meuble.

Ne pas chauffer des ustensiles de cuisson vides sur la

zone de cuisson, vous risqueriez alors de provoquer un
surchauffement dangereux.

Aération: Toujours maintenir les fentes d'aération dégagées.

/\ DANGER:

Zone vitro-céramique! Lorsque la surface est endomma-
gée ou fissurée, il y a lieu d'éteindre I'appareil pour éviter
tout risque d'électrocution.

Chaleur a induction! Ne pas poser sur la plaque de cuisson
des objets, tels que des couteaux, des fourchettes, des cuil-
leres et des couvercles, ceux-ci pouvant devenir tres chauds.
Surface chaude! Une plaque de cuisson a induction ne
chauffe dans un premier temps que le fond de 'ustensile
de cuisson et non pas la zone de cuisson elle-méme.
Mais apreés la cuisson, la chaleur dégagée peut également
provoquer des températures élevées dangereuses au
niveau de la zone de cuisson ! Risque de brilure.
Avertissement des risques pour la santé! Les perso-
nnes portant des stimulateurs cardiaques ne doivent pas
utiliser cette plaque de cuisson.

Liste des différents éléments de commande

Zone de commande

1 Touche TIMER (régler la durée - minuterie)
2 TIMER CANCEL (supprimer)
3 Ecran
4 Voyants de controle ,°C* (température) et
,W* (affichage de puissance)
5 Voyant de contrdle (ON OFF)
6 “ON/OFF” (touche marche/arrét)
7 Touche et voyant de contrle “‘KEEP WARM”
8 Touche ,-* (baisser la température/a puissance)
Touche ,+* (augmenter la température/
la puissance)
9 Touche ,POWER" pour une cuisson
a la puissance controlée
10 Touche “TEMP” pour une cuisson
a la température controlée

13
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FRANGAIS

Généralités
La cuisson a induction

La chaleur induite par des forces magnétiques pendant la
cuisson a induction n'est générée qu'au moment qu'un fait-tout
ou une poéle ayant un fond pouvant étre magnétisé est posé sur
la plaque de cuisson mise en marche. Seul le fond de l'ustensile
de cuisson est alors chauffé, non pas la zone de cuisson elle-
méme. La bobine d'induction se trouve en dessous de la plaque
vitrocéramique. Lorsque celle-ci est alimentée en électricité,

elle génere un champ magnétique créant des tourbillons dans
le fond du fait-tout, provoquant ainsi un chauffement dudit fond.
Ceci économise de I'énergie, étant donné que la chaleur est
générée exclusivement a 'endroit ou elle est nécessaire.

Quels ustensiles de cuisine puis-je utiliser?

Pour les plaques de cuisson a induction, il faut des fait-tout voire
des fonds de fait-tout en un matériau pouvant étre magnétisé.
Aujourd’hui, les ustensiles de cuisine sont munis d'une infor-
mation sur leur aptitude a I'emploi sur des fours a plaques de
cuisson & induction.

Par principe, vous pouvez utiliser tous les ustensiles de cuisson
contenant du fer, un test rapide vous montrant si ceux-ci peuvent
étre magnétisés ou pas:

Posez le fait-tout en question sur la plaque. Lorsqu’un signal
sonore retentit aprés la sélection de fonction de cuisson, le fait-
tout est inadapté.

1 REMARQUE:
Pour des raisons de sécurité, l'appareil se met en état de
veille apres quelques secondes.

Les matériaux suivants ne sont pas adaptés en tant
qu’ustensiles de cuisson:

Le gres, le verre ou I'aluminium.

Les fait-tout suivants sont inadaptés:
(@]

\ o
2 W or
Les fait-tout au fond  Les fait-tout dont  Les fait-tout repo-
rond. le diamétre dule  sant sur des pieds.

fond est inférieur &
12.cm.

Branchement électrique

Puissance du branchement

Au total, la plaque de cuisson peut accepter une puissance

de 2000 W. Face a une telle puissance du branchement, nous
recommandons un fil amenée séparé comprenant une sécuri-
sation par un disjoncteur de protection domestique de 16A.

14
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A DANGER, SURCHARGE!
Ne pas utiliser des cébles de rallonge ou des prises multiples
étant donné que ces appareils sont trop puissants.

Branchement

+ Avant de brancher I'appareil, vérifi ez que la tension du
réseau que vous voulez utiliser convient & I'appareil. Les
informations a cet égard fi gurent sur la plaque signalétique.

+ Branchez I'appareil uniquement dans une prise de courant
230 V/50 Hz en bon état.

Informations pour I'utilisation
Affichage a I'écran

Température basse Température élevée
env. 70°C env. 100°C env. 140°C env.200°C env. 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
Puissance faible Puissance élevée

i REMARQUE:

Des écarts des températures indiquées ci-dessus peuvent
apparaitre en fonction de la quantité des articles a cuire, du
type du fait-tout et de la durée de la cuisson.

Mise en service

1. Etat de veille: Aprés avoir enfiché la fiche, la plaque de
cuisson se met en état de veille. Le voyant de contrle ON
OFF (5) clignote.

2. Posez un fait-tout adapté sur la zone de cuisson.

3. Actionnez la touche marche/arrét (ON/OFF) (6), pour lancer
la cuisson. Le voyant de controle ON OFF (5) est allumé en
continu.

4. Réglez la fonction de cuisson désirée & 'aide des touches
,POWER" (9) ou “TEMP” (10).

Les fonctions de cuisson

Appuyez a plusieurs reprises sur les touches +/- (8) pour sélec-
tionner un niveau de puissance ou de température. La lampe
pour la fonction correspondante (4), ,°C* (température) ou ,W*
(affichage de puissance) s'allume.

a) Cuisson en fonction de la puissance désirée ,POWER*
+ Lacuisson des aliments continue en permanence au
niveau réglé.

1 REMARQUE:
Aprés la mise en marche, vous pouvez modifier e niveau
a l'aide des touches (8) a tout moment.

b) Cuisson en fonction de la température désirée ,TEMP“
+ Les aliments a cuire sont chauffés a la température réglée
qui est maintenue grace au réglage automatique.
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i REMARQUE:

+ Il est possible de modifier a tout moment la tempéra-
ture réglée a I'aide des touches (8).

+  Par des températures de 200°C, cette température
convient également pour la friture. Priere de n'utiliser
que des huiles supportant des températures tres
élevées!

Entrer I'heure de I'arrét
Toutes les fonctions de cuisson peuvent étre limitées dans le
temps.

+  Actionnez la touche marche/arrét (ON/OFF) (6) et sélection-
nez la fonction désirée.

+ Appuyez ensuite sur la touche TIMER (1). Réglez a 'aide
des touches +/- un temps d'arrét entre 1 et 120 minutes.
Aprés écoulement de la durée préréglée, la plaque de
cuisson s'éteint automatiquement.

1 REMARQUE:
+ Une fois la durée de la cuisson passée, un signal sonore
retentit.

+  Supprimer la durée: Lorsque vous souhaitez supprimer
les heures préréglées, appuyez sur la touche TIMER
CANCEL (2) et le voyant de contréle s'éteint..

+ Arrét automatique: La plague de cuisson s'arréte au-
tomatiquement apres 120 minutes, faute de saisie sur le
pupitre pendant ce laps de temps. Cette configuration est
prévue pour votre sécurité.

+ Lafonction ,KEEP WARM* vous permet de maintenir au
chaud vos plats préparés. Pour ce faire, vous appuyez
une fois sur la touche (7) pendant la cuisson. La tempé-
rature est préréglée a 70°C. Pour l'arréter, vous appuyez
sur la touche ON/OFF (touche marche / arrét 6).

Arréter

+ Appuyez sur la touche marche/arrét (ON/OFF) (6).

+ Laplaque de cuisson est remise en veille & partir de tous
les états de fonctionnement.
Le voyant du mode de fonctionnement (5) clignote.

+ Retirez ensuite la fiche de contact.

+ Laissez refroidir 'appareil avant de le ranger.

L'appareil dispose d'une détection de la présence d'un fait-tout.
Aprés enlévement du fait-tout, la plaque se remet en état de
veille.

Veuillez-vous conformer aux informations suivantes:

/N DANGER:

+  Apres ['utilisation, il convient d'arréter la plaque de cuisson
par ses dispositifs de réglage et de commande et non pas
par la détection de la présence d'un fait-tout.

+ Risque de brdlures! Aprés la cuisson, la chaleur
dégagée risque de provoquer des températures
dangereuses au niveau de la zone de cuisson.
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Entretien

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-
le également refroidir.

N'utilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile abrasif.
N'utilisez jamais de détergent abrasif.

Ne plongez jamais 'appareil dans I'eau pour le laver.

Plaque de cuisson en céramique

Enlevez les résidus d’aliments quand ceux-ci sont encore
chauds a l'aide d'un chiffon mouillé ou d’un mouchoir en
papier.

Lavez la plaque vitrocéramique a l'aide d'une éponge douce
et d'un peu d'eau et séchez-la ensuite soigneusement
moyennant un chiffon doux.

Produit de nettoyage pour les surfaces vitrocéramique: En
présence de résidus incrustés, priére de bien vouloir vous ser-
vir de produits des rayons spécialisés des grandes surfaces.

Boitier

Nettoyez le boitier apres I'utilisation a 'aide d'un chiffon
légerement mouillé.

Veillez & ce qu'aucun liquide ne pénétre dans les ouvertures
du boitier qui risqueraient alors d’'endommager I'appareil ou
de provoquer une électrocution.

Dépannage
Lappareil ne fonctionne pas, n’affiche rien.

Reméde:
Vlérifiez son branchement au secteur.

Un signal sonore retentit aprés la sélection de la fonc-
tion de cuisson et la mise en marche de I'appareil.

Cause possible:
Il n'a été posé aucun fait-tout sur la plaque ou bien un fait-
tout inadapté.

1 REMARQUE:
Pour des raisons de sécurité, I'appareil se remet en état
de veil le aprés quelques secondes.

Reméde:
Posez-y un fait-tout adapté aux plaques de cuisson a
induction.

Subitement, la plaque de cuisson s’éteint pendant la
cuisson.

Cause possible:
La protection anti-surchauffement a été sollicitée.

Remede:
Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le refroidir pen-
dant env. 20 min.. Ensuite, remettez-le en marche.

Autre cause:
Les fentes d’aération sont obstruées.

Remede:
Dégagez les fentes d'aération de tout corps étranger.

15
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+  Lors du maintien au chaud, la température n’est pas
maintenue au nouveau du fait-tout.

Cause possible:
Le fond du fait-tout n'est pas plan ou est tordu.

Remede:
Posez-y un fait-tout adapté.
+ Alarmes
Pendant le fonctionnement, les messages suivants appa-

%’ raissent a I'écran:
g' 9
E E10.E2 |Dans ce cas, ily a un probleme au niveau de
i la commande électrique.
E30.E4 |Température surélevée. Cf. ci-dessous sous
dépannage.
E5 Sous-tension. Vérifiez le réseau du secteur!
E6 Surtension. Vérifiez le réseau du secteur!
Données techniques

Alimentation:
Consommation: ..
Classe de protection
POIAS NBL: ..o 2,8kg
Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives europé-

ennes actuelles applicables, comme par exemple concernant la

compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet appareil

a été fabriqué en respect des réglementations techniques de
sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Signification du symbole ,,Elimination*

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usageés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes
d’élimination des appareils auprés de votre commune ou de
I'administration de votre communauté.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-

mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la

garantia, el recibo de pago y si es posible también el carton de

embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a

terceros, también entregue el manual de instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin

previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de

que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la

clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja

de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de

limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec-
tos. No ponga en servicio un aparato defecto.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-

blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el

fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje

(Bolsas de pléstico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

A aviso!
No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro
de asfixia!

Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato s6lo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ningln
juguete. No deje jugar a nifios pequefios con ello.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ aviso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.
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o z
1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad

Coloque el aparato sobre una superfi cie plana, resistente
ala humedad y al calor. En caso de tener una superfi cie
delicada, por favor ponga por debajo una tabla resistente al

calor.

No mueva el aparato, si esta en funcionamiento.

Tomar solamente por las asas y botones previstos.

No utilice el aparato, por el calor ascedente y los vapores,
debajo de armarios suspendidos.

Mantenga sufi ciente distancia de seguridad contra objetos
facilmente infl amables como muebles, cortinas, etc.

(30cm). En ninglin caso aloje el aparato en armarios.

No caliente baterias de cocina vacias en la zona de cocci-
6n, ya que esto puede conllevar a peligrosas sobretempera-
turas.

ESPANOL

Ventilacion: Mantenga las ranuras de ventilacion siempre

libres.

AVISO:

Superficie de vitroceramica! Desconecte el equipo si

la superficie esta dafada o rota, para evitar un posible
choque eléctrico.

Calor por induccion! No coloque sobre la placa de
coccion objetos de metal como p.e. cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas, porque se pueden calentar.

La superficie esta caliente! En el caso de la placa de
coccion por induccion sélo se calienta primero el fondo
de la bateria de cocina y no la propia zona de coccion.
Después del proceso de coccion pueden haber peligrosas
temperaturas en la zona de coccion debido al calor irradi-
ado. iPeligro de quemadura!

jAdvertencia de perjuicios para la salud! Personas con
marcapasos no deben emplear esta placa de coccion.

A

Indicacion de los elementos de manejo
Panel de control

1 Tecla TIMER (ajustar horas)
2 TIMER CANCEL (borrar)
3 Pantalla
4 ,°C" (Temperatura) y
,W* (Indicacion de potencia) LAmparas de control
5 Lampara de control (ON OFF)
6 “ON/OFF” (tecla de conexion/ desconexion)
7 Tecla “KEEP WARM" y Idmpara de control
8 Tecla,* (reducir temperatura/potencia)
Tecla ,.+* (aumentar temperatura/potencia)
9 Tecla ,PFOWER" para un cocinado
dirigido por potencia
10 Tecla “TEMP” para un cocinado
dirigido por temperatura

17
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ESPANOL

Aspectos generales
Coccidn con induccion

Cuando se cocina con induccion se produce primero un calor
por medio de las fuerzas magnéticas al colocar una cazuela

0 un sartén con fondo magnetizable sobre la zona de coccion
conectada. Durante esto sélo se calienta el fondo de la bateria
de cocina, pero no la zona de coccion. Debajo de la placa de
vitroceramica se encuentra la bobina de induccién. Tan pronto
se alimente la misma con corriente se produce un campo
magnético que genera un remolino en el fondo de la cazuela
o0 del sartén. De esta forma se consigue calentar el fondo.
Esto ahorra energia, porque el calor sélo se produce donde
realmente se necesita.

¢Qué tipo de bateria de cocina se puede emplear?

Para las placas de coccion por induccion se requieren cazuelas
y fondos de cazuela de un material magnetizable. Las baterias

de cocina se proveen hoy en dia con la indicacién que se apro-
pian para la cocina de induccién.

De principio se pueden emplear todas las baterias de cocina
ferruginosas. Si estas son magnetizables se puede comprobar
con un corto experimento:

Coloque la cazuela correspondiente sobre la placa de coccion.
Si después de haber seleccionado la funcién de coccion y co-

nectado el equipo suena una sefial no es apta la cazuela para
la coccién por induccion.

1 INDICACION:
Por razones de seguridad conmuta el equipo después de
pocos segundos al estado de reserva.

Los siguientes materiales no se pueden emplear como
baterias de cocina para la coccion por induccion:

Arcilla, cristal o aluminio.

Las siguientes cazuelas no se pueden emplear:
\ (-]

(=) P ——
XXX
VAN

P ———
Cazuelas con fondo Cazuelas cuyo did- Cazuelas con pies.

redondo. metro en el fondo
sea menor de 12cm.
Conexion eléctrica
Potencia conectada

La placa de coccion puede absorber una potencia total de
2000 W. Para esta potencia conectada se recomienda una
linea de alimentacion separada con una proteccion por fusible
a través de un interruptor de proteccion doméstico de 16A.

18
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/N AVISO DE SOBRECARGA!
No emplee lineas de prolongacion ni cajas de enchufe mltip-
les, ya que este equipo es muy potente.

Conexion

+ Antes de colocar la clavija en la caja de enchufe verifi que
que la tension de red que desea utilizar coincide con el
aparato. Las indicaciones para ello las encontrara en la
placa de caracteristicas.

+ Conecte el aparato solamente a una caja de enchufe con
contacto de proteccion, 230 V/50 Hz, instalada reglamenta-
riamente.

Indicaciones para el uso
Indicacion de display

Temperatura baja Temperatura alta
aprox. aprox. aprox. aprox. aprox.
70°C 100°C 140°C 200°C 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W

baja potencia alta potencia

1 INDICACION:

Los valores de temperatura pueden variar en dependencia de
la cantidad de productos a cocinar, el tipo de la cazuela y el
tiempo de coccion.

Puesta en servicio

1. Estado de reserva: Después de enchufar la clavija se pone
la placa de coccion en el estado de reserva. La lampara de
control ON OFF (5) parpadea.

2. Coloque una cazuela apropiada sobre la zona de coccion.

3. Pulse la tecla de conexion/ desconexion (ON/OFF) (6) para
iniciar el servicio de coccion. La lampara de control ON OFF
(5) esta iluminada continuamente.

4. Ajuste con las teclas ,POWER" (9) o “TEMP” (10) la funcién
de coccion deseada.

Funciones de coccion

Pulse repetidamente las teclas +/- (8), para seleccionar un
grado de potencia o temperatura. La lémpara para la corre-
spondiente funcion (4), ,°C* (Temperatura) o ,W* (Indicacion de
potencia), se ilumina.

a) Coccidn con regulacion de potencia ,POWER"
+  Los ingredientes se siguen cocinando al escalon ajusta-
do por Vd.

1 INDICACION:
Después de la conexion se puede modificar el escalén en
cada momento con las teclas (8).

b) Coccion con regulacion de la temperatura ,TEMP“

+ Los ingredientes se calientan a la temperatura ajustada
por Vd. y se mantienen a esta temperatura a través de una
regulacion automética.
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1 INDICACION:

+ Después de la conexion se puede modificar en cada
momento la temperatura preajustada con las teclas
(8).

+  Esta funcion sirve a temperaturas de 200°C también
para freir. Emplee s6lo grasas que se apropien para
temperaturas altas!

Entrada del tiempo de desconexion
Para todas las funciones de coccién se puede limitar el tiempo.

+ Pulsala tecla de conexion/ desconexion (ON/OFF) (6) y
seleccione la funcion deseada.

+ Pulse entonces la tecla TIMER (1). Ajuste con las teclas +/-
un tiempo de desconexion entre 1y 120 minutos. Después
de transcurrir el tiempo previamente ajustado se desconecta
automaticamente la placa de coccion.

1 INDICACION:

+  Elfinal del tiempo de coccion se le indica por un tono de
sefial después de haber transcurrido el tiempo.

+ Borrado del tiempo: El final del tiempo de coccion se le
indica por un tono de sefial después de haber transcurrido
el tiempo.

+ Desconexion automatica: La placa de coccion se
desconecta automaticamente después de 120 minutos si
en este tiempo no se hizo ninguna entrada en el campo
de mando. Esta desconexion sirve para su seguridad.

+  Con lafuncion ,KEEP WARM® puede mantener caliente
los alimentos preparados. Para €llo, pulse una vez la tecla
(7) durante el proceso de coccion. La temperatura esta
preajustada a 70°C. Para la desconexion pulse la tecla
ON/OFF (conectado/desconectado 6).

Desconexion

+Pulse la tecla de conexion/ desconexion (ON/OFF) (6).
+ Laplaca de coccién se conmuta de cualquier estado de
servicio al estado de reserva.
El indicador de servicio (5) parpadea.
+Saque a continuacion la clavija de la red.
+ Antes de guardar el equipo déjelo enfriar.

El equipo reconoce automéaticamente si se encuentra una
cazuela en la placa de coccion. La placa se conmuta al estado
de reserva después de quitarse la cazuela.

Tenga en cuenta para esto las siguientes indicaciones:

I\ AvISO:

+ Desconecte la placa de coccion después del uso a través
de sus elementos de regulacion y de mando. No es
suficiente con el reconocimiento automatico.

+ iPeligro de quemadura! Después del proceso de
coccion pueden haber temperaturas peligrosas en la
zona de coccion por el calor irradiado.
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Limpieza
Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.
No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos que rayen
el aparato.
No utilice detergentes agresivos o que rayen.
Para su limpieza, en ninglin caso sumerja el aparato bajo
agua.

Placa de coccion vitroceramica

Elimine los restos de comida atin calientes con un pafio
hiimedo o un pafiuelo de papel.

Limpie la placa de coccion con una esponja suave y un poco
de agua y séquela minuciosamente con un pafio suave.
Detergentes para las superficies de vitroceramica: En
caso que se hayan quemado restos de comida en la placa
compre los productos para eliminar estos en los departa-
mentos especializados de los comercios.

ESPANOL

Carcasa

Limpie la carcasa después del uso con un pafio algo himedo.
Tenga en cuenta que no entre liquido en las aberturas de

la carcasa. Esto puede dafiar el equipo o conllevar a un
choque eléctrico.

Eliminacion de fallos
El equipo no funciona, no procede ninguna visualizacion.

Accidn correctora:
Compruebe la conexion de red.

Después de seleccionar la funcion de coccion y
conectar el equipo suena una sefial.

Posible causa:
No se ha colocado ninguna cazuela o se ha colocado una
cazuela no apta.

1 INDICACION:
Por razones de seguridad se conmuta el equipo después
de pocos segundos al estado de reserva.

Accidn correctora:
Coloque una cazuela apropiada para placas de coccion por
induccion.

La placa de coccion se desconecta de inmediato
durante el servicio.

Posible causa:
Se activo el protector de sobretemperatura.

Accidn correctora:
Separe el equipo de la red de corriente y déjelo enfriar unos
20 minutos. Ponga después de nuevo el equipo en servicio.

Otra causa:
Las ranuras de ventilacion estan cubiertas.

Accidn correctora:
Elimine los cuerpos extrafios de las ranuras de ventilacion.

19
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+ Durante la conservacion del calor no se mantiene la
temperatura en la cazuela.

Posible causa:
El fondo de la cazuela no es plano o esta arqueado.

Accion correctora:
Coloque una cazuela apropiada.
+ Mensajes de fallo
Durante el servicio aparecen en la pantalla los siguientes

mensajes:
E10.E2 |En este caso hay un problema en el control
electrénico.
pry E30.E4 |Sobretemperatura. Véase bajo Eliminacion
(=) de fallos.
E E5 Subtension. Compruebe la red de corriente.
35 E6 Sobretension. Compruebe la red de corriente.
wl
Datos técnicos

Suministro de tension:.

Consumo de energia:

Clase de proteccion: .......
PESO NELO: oottt 2,8kg
Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales

y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha

construido seglin las méas nuevas especificaciones en razoén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la eliminaci-
6n de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos eléctricos
que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuird a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.
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Instrucoes gerais de seguranga

Antes de pdr este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrucdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizacao.

+  Utilize 0 aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Néo utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+ Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificacdes.

+ Utilize apenas acessorios de origem.

+  Efavor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plésticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ aviso!
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+ Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengdo a que este aparelho
s0 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho ndo € um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrugdes de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estao marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

A\ aviso:
Chama a atengao para perigos existentes para a sua satide e
para possiveis riscos de ferimento.
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/N ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

Instrucdes especiais de seguranga

+ Coloque o aparelho numa superfi cie plana, resistente a
humidade e ao calor. No caso de superfi cies delicadas por
favor coloque por baixo uma placa resistente ao calor.

+ Nao mova o aparelho quando este esteja a trabalhar.

+ Pegar apenas nos puxadores € botdes previstos para tal.

+ Nao utilize o aparelho por baixo de armérios, devido ao
calor e ao vapor que formam durante o funcionamento.

+  Manter distancia sufi ciente de objectos facilmente infl
amaveis como moveis, cortinados, etc. (30 cm). Nao monte
o aparelho, de forma alguma, dentro de armarios.

+ Nao aqueca panelas ou semelhantes vazias, isto poderia
gerar perigosas temperaturas excessivas.

+ Ventilagdo: Sempre mantenha as aberturas de ventilagéo
desobstruidas.

/N AvISO:

+ Superficie vitroceramica! Se a superficie estiver danifi-
cada ou rachada, o aparelho deve ser desligado, afim de
evitar que ocorra choque eléctrico.

+ Calor de indugao! Objectos de metal, como p.ex. facas,
garfos, colheres e tampas, nao devem ser colocados so-
bre a superficie de cozimento, visto que irdo aquecer-se.

+ Superficie quente! No caso do fogéo por indugéo,
incialmente aquece-se apenas o fundo da panela etc.,
enquanto a superficie de cozimento permanece fria.
Porém, apos o processo de cozimento, o calor irradiado
pode elevar a temperatura da zona de cozimento a niveis
perigosos. Perigo de queimadura!

¢+ Cuidado com riscos de satde! Pessoas com marca-
passo nao devem utilizar este tipo de fogao.

Descricao dos elementos de servico
Campo de comando

1 Tecla TIMER (ajustar intervalos de tempo)
2 TIMER CANGEL (eliminar)
3 Display
4 ,°C" (temperatura) e
,W* (indicador de poténcia) lampadas de controlo
5 Lampada de controlo (ON OFF)
6 “ON/OFF” (tecla liga/desliga)
7 Tecla e lampada de controlo “KEEP WARM”
8 Tecla ,-* (temperatura/ rendimento mais baixo)
,Jecla +* (temperatura/rendimento mais alto)
9 ,POWER* tecla para cozinhar
com ajustamento da poténcia
10 “TEMP” tecla para cozinhar
com ajustamento da temperatura
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PORTUGUES

Geral
Cozinhar com inducéo

Ao cozinhar com indugéo o calor é gerado através de forgas
magnéticas, esta funcdo somente é iniciada depois que uma
panela ou frigideira com fundo capaz de ser magnetizado é
disposta sobre a zona de cozimento. Este processo aquece tdo
somente o fundo da panela/frigideira, e n&o a zona de cozimen-
to como um todo. Abaixo da vitro-ceramica ha uma bobina de
indugéo. Quando esta bobina é alimentada com corrente eléctri-
ca, é gerado um campo magnético, que produz um remoinho no
fundo da panela. Isto gera o aquecimento do fundo. Deste modo
é economizada energia, visto que o calor somente é gerado no
local onde ele é necessitado.

Que tipo de panela etc. posso usar?

Para os fogdes por indugéo tem de ser utilizadas panelas

etc. cujo fundo seja fabricado em uma material capaz de ser
magnetizado. Este tipo de panela hoje em dia é produzido
com a indicacao de que o produto é adequado para fogdes por
indugao.

Basicamente podem ser utilizadas todas as panelas de ferro;
para saber estas podem ser magnetizadas, faga um pequeno
teste:

Cologue a panela no fog&o. Soando um sinal, depois que a
fungdo de cozimento foi seleccionada e o aparelho ligado, a
panela é adequada.

1 INDICACHO:

Por questdes de seguranca, o aparelho desliga de modo
automético apds alguns segundos no modo de espera.

Estes materiais ndo podem ser utilizados no fogao:
ceramica, vidro ou aluminio.

Estes panelas ndo podem ser utilizadas no fogao:

2
(o)
%®ﬁ
Panelas com o
fundo abaulado.

=
%G
Panelas cujo did-  Panelas com pés.

metro no fundo for
inferior a 12cm.

Conexao eléctrica
Valor de conexao
No total o fogéo tem uma capacidade de rendimento de
2000 W. Com este valor de conexdo, recomenda-se uma rede

em separado com dispositivo de seguranga por intermédio de
um interruptor doméstico de seguranga 16A.

/\ AVISO COM SOBRECARGA!
Nao utilize fios de extenséo ou tomadas mdltiplas de corrente,
visto que este é um aparelho de alta poténcia.

22
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Conexao

+  Antes de se introduzir a fi cha na tomada, verifi car se a
tensdo que se vai utilizar corresponde a do aparelho. As
respectivas indicagdes encontram-se na placa indentifi
cadora.

+ Ligar o aparelho apenas a uma tomada de 230 V, 50 Hz,
com protecgdo de contacto, instalada devidamente.

Indicacoes de utilizagéo
Painel de controlo

Temperatura baixa Temperatura alta
aprox. aprox. aprox. aprox. aprox.
70°C 100°C 140°C 200°C 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W

Rendimento baixo Rendimento alto

1 INDICAGAO:

Dependendo do tamanho da carne que vai ser assada, do
tipo de panela, e do tempo de cozimento podem ocorrer
alteragdes do valores exactos de temperatura.

Tomada em funcionamento

1. Estado de espera: Depois que inseriu a ficha, a superficie
de cozimento esta modo de espera. A lampada de controlo
ON OFF (5) pisca.

2. Coloque uma panela adequeda da zona de cozimento.

3. Com auxilio da tecla liga/desliga (ON/OFF) (6) ajuste a
funcéo de cozimento desejada. A lampada de controlo ON
OFF (5) pisca continuamente.

4. Regule com as teclas ,POWER" (9) ou “TEMP” (10) a
funcéo de cozinhar desejada.

Funcoes de cozimento

Prima as teclas +/- (8) repetidamente para definir um nivel

de poténcia ou temperatura. A lampada para as respectivas
fungdes (4), ,°C* (temperatura) ou ,W* (indicador de poténcia)
pisca.

a) Conzinhar com ajuste de rendimento ,,POWER"
+No nivel ajustado 0 bem a ser cozinhado continua
sendo cozinhado de modo continuo.

1 INDICAGAO:
Vocé pode alterar o nivel de cozimento a qualquer mo-
mento, com auxilio das teclas (8).

b) Cozinhar com ajuste de temperatura ,,TEMP*
+  Obem a ser cozinhado é esquentado na temperatura
que voceé ajustou e é mantido nesta temperatura através
de um ajuste automatico.

1 INDICAGAO:

+Vocé pode alterar a temperatura pré-ajustada a qual-
quer momento, depois de ligar o fogdo, com auxilio
das teclas (8).

+ A uma temperatura de 200°C esta fungao também é
adequada para frituras. Queira fazer uso somente de
6leo altamente resistente a calor!
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Entrar hora de desligamento
Todas as fungdes de cozimento podem ser limitadas em termos
de tempo de cozimento.

+  Prima a tecla liga/desliga (ON/OFF) (6) e seleccione uma
funcao pretendida.

+ Prima em seguida a tecla TIMER (1). Regule com as teclas
+/- uma hora de desligamento entre 1 e 120 minutosUma
vez decorrido 0 tempo pré-ajustado a chapa de cozimento é
desligada de modo automatico.

1 INDICACAO:
+  Depois do tempo da cozedura ter passado um sinal
sonoro disparara.

+ Apagar o ajuste de tempo: Se quiser eleminar o tempo
prédefinido, prima a tecla TIMER CANCEL (2), a lampada
de controlo desaparece.

+ Desligamento automatico: a boca de fogao desliga
apoés 120 minutos de modo automatico, se durante este
periodo de tempo n&o ocorrer nenhuma entrada no cam-
por de operagéo. Este desligamento automatico garante a
sua seguranca.

+  Com a fungéo ,KEEP WARM* pode manter a sua comida
quente. Prima uma vez a tecla (7) durante a cozedura. A
temperatura esta prédefinida em 70°C. Para desligar o
fogao prima a tecla ON/OFF (ligar/desligar 6). 6).

Desligamento

+  Pressione a tecla liga/desliga (ON/OFF) (6).

+ Independente do modo de funcionamento, no qual a chapa
de cozimento se encontra, ela pode ser alternada para o
modo de espera. A indicagdo de funcionamento pisca (5).

+ Emseguida, retire a ficha de rede.

+ Antes de guardar o aparelho, deixe que ele arrefega.

0O aparelho dispde de um dispositivo de reconhecimento de
panela. Depois que a panela foi retirada, a chapa de cozimento
é alternada para o modo de espera.

Queira observar as seguinte indicagdes:

A\ aviso:

+  Apbs a utilizagao a chapa de cozimento deve ser
desligada através dos seus dispositivos de regulagao e
comando, e nao apenas pela funcéo de reconhecimento
de panela.

+  Perigo de queimadura! Apds o processo de cozi-
mento, o calor que irradia pode gerar temperaturas
perigosas na zona de cozimento.

Limpeza

+ Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre a
ficha da tomada e esperar até que arrefega.

+Nao utilize escovas de arame, nem outros objectos semel-
hantes.

+ Nao use detergentes corrosivos nem abrasivos.

+ Nao imergir, de forma alguma, o aparelho em agua para o
lavar.
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Area de cozimento em ceranica

Elimine restos de alimentos com um pano Gmido ou papel,
enquando a chapa ainda estiver morna.

Lave a chapa de cozimento com uma esponja macia e agua
€ seque cuidadosamente com um pano macio.

Produtos de limpeza para vitro-ceramica: No caso de
restos queimados, escolha um dos produtos especificos
oferecidos pelo comércio especializado.

Carcaca

Apés a utilizagdo, limpe a carcaga com um pano ligeira-
mente himido.

Certifique-se de que liquidos ndo podem penetrar nas aber-
turas da carcaga. Isto poderia danificar o aparelho e causar
um choque eléctrico.

Eliminagao de falhas
Aparelho sem fungao e sem indicacao.
Solugao:
Verifique a conexao de rede.

Soa um sinal, depois que a fungéo de cozimento foi
seleccionada e o aparelho ligado.

PORTUGUES

Possivel motivo:
Nao foi colocada uma panela no fogéo, ou a panela é
inapropriada.

1 INDICAGAO:
Por questdes de seguranca, apés alguns segundos o
aparelho vai para 0 modo de espera.

Solugo:
Cologue no fogdo uma panela apropriada para o fogao por
indugao.

A chapa de cozimento desliga inesperadamente
durante o funcionamento.

Possivel motivo:
O dispositivo de proteccéo contra temperatura excessiva
disparou.

Solugo:
Tire a ficha da tomada e deixe que arrefega por aprox. 20
minutos. Em seguida retome o funcionamento.

Outro motivo:
As aberturas de ventilagéo estéo obstruidas.

Solugo:

Livre as aberturas de ventilagdo de corpos estranhos.
Ao manter aquecido a temperatura na panela nao é
mantida constante.

Possivel motivo:
0O fundo da panela é irregular ou abaulado.

Solugo:
Utilize uma panela adequada para o fogao.
Avisos de falha
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Durante o funcionamento surgem no display as seguintes
indicagbes:

Indicacéo

E10.E2 |Neste caso ha um problema com o comando
electrénico.

E30.E4 |Temperatura excessiva. Vide as indicagdes no
capitulo eliminagdo de falhas

E5 Temperatura inferior. Verifique a rede
eléctrical

E6 Temperatura excessiva. Verifique a rede
eléctrical

Caracteristicas técnicas

MOTEIO:.....vveoooerrreeesreeeessecrsnsesrssses s EKI551 CB
Alimentagdo da corrente:...........ccoevvveverevvnennnens 220-240 V, 50 Hz
CONSUMO A€ BNETGIAL wvvvvvvvverreeversreeesenesessessesssssessessens 2000 W,
Categoria de proteCGao:...........rrvmmmmrresmmssnsrssssssseesssssesaans I
PESO lIQUITO:.....eeeveeeereeeeereeni s eesssneeseans 2,8kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricdes da seguranga técnica.

PORTUGUES

Reserva-se o direito de alteragdes!

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparel-
hos eléctricos e entregue ai os aparelhos que ndo pretende
continuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como & salide humana.

Daré igualmente a sua contribuigo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informagdes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per 'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione I'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/N awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non € un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ avwviso:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.
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/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Speciali norme di sicurezza relative

Porre 'apparecchio su una superfi cie piana e resistente
allumidita e al calore. Nel caso di superfi ci delicate mettere
sotto 'apparecchio una piastra resistente al calore.

Non muovere |'apparecchio mentre € in funzione.

Toccare solo i manici ed i tasti previsti.

Data la fuoriuscita di calore e vapori, non mettere in funzio-
ne I'apparecchio sotto armadi pensili.

Tenere I'apparecchio a una distanza suffi ciente dagli oggetti
facilmente infi ammabili, quali per esempio i mobili, le tende,
ecc. (30 cm). Non montare assolutamente I'apparecchio
allinterno di armadi.

Non riscaldate una pentola vuota sulla zona di cottura, cio
pud provocare pericolose sovratemperature.

Ventilazione: tenete sempre libere le feritoie di ventilazione.

I\ AwIso:

Superficie di ceramica in vetro! Se la superficie &
danneggiata o crepata, 'apparecchio deve venire spento
ai fini di evitare un'eventuale scossa elettrica.

Calore da induzione! Si consiglia di non posare oggetti
in metallo come per es. coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi, in quanto potrebbero diventare bollenti.
Superficie bollente! Nel piano di cottura ad induzione
viene dapprima riscaldato solo il fondo del recipiente di
cottura, ma non la zona di cottura stessa. Dopo il pro-
cesso di cottura e pero possibile che si generino a causa
del calore irradiato pericolose temperature sulla zona di
cottura. Pericolo di ustioni!

Pericolo di danni alla salute! Alle persone con bypass
cardiaci e vietato utilizzare questo piano di cottura.

ITALIANO

Elementi di comando

Campo di comando

1 Tasto TIMER (impostare i tempi)

2 TIMER CANCEL (cancellare)

3 Display

4 Indicatori luminosi ,°C* (Temperatura) e
,W* (Visore potenza)

5 Spia di controllo (ON OFF)

6 “ON/OFF” (Tasto di on/off)

7 Tasto e indicatore luminoso “KEEP WARM”

8 Tasto - (temperatura/potenza minore)
Tasto ,+* (temperatura/potenza maggiore)

9 Tasto ,POWER" per la cottura
a potenza comandata

10 Tasto ,TEMP* per la cottura

a temperatura comandata
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Generalita
Cucinare con induzione

Nella cottura con induzione il calore si genera mediante forze
magnetiche solo quando una pentola o una padella con fondo
magnetizzabile viene collocata su una zona di cottura accesa.
Cio che si riscalda & solo il fondo, ma non la zona di cottura
stessa. Sotto la vetroceramica si trova la bobina di induzione.
Quando essa viene alimentata con energia elettrica si forma un
campo magnetico che genera vortici nel fondo della pentola.

In tal modo viene provocato un riscaldamento del fondo. Cio
permette di risparmiare energia, in quanto il calore si forma solo
dove esso & necessario.

Che tipo di pentolame posso impiegare?

Per i piani di cottura ad induzione sono necessari pentole
ossia fondi di pentola in materiale magnetizzabile. Oggigiorno
il pentolame viene in tali casi munito della dicitura “fornello ad
induzione”.

Fondamentalmente potete utilizzare tutti i recipienti di cottura
contenenti ferro; se essi sono effettivamente magnetizzabili lo
potete constatare con un piccolo esperimento:

mettete la pentola in questione sul piano. Se dopo che avete
selezionato la funzione di cottura e acceso I'apparecchio viene
emesso un segnale acustico, la pentola non & idonea.

i NoTA:
Per motivi di sicurezza 'apparecchio passa dopo pochi secon-
di nella condizione di pronto per 'uso.

ITALIANO

Come pentolame non si possono utilizzare recipienti com-
posti dei seguenti materiali:

argilla, vetro o alluminio.

E vietato utilizzare i seguenti tipi di pentola:
\ (-]
Pentole con fondo  Pentole il cui fondo  Pentole sorrette da
rotondo. ha un diametro piedini

o
(=) P —
/\
inferiore a 12cm.

Allacciamento elettrico
Potenza allacciata

Complessivamente il piano di cottura puo assorbire una potenza
di 2000 W. Con questa potenza allacciata si consiglia una linea
di alimentazione separata con una protezione mediante un
interruttore automatico domestico da 16 A.

/\ AVVISO DI SOVRACCARICO!
Non utilizzate prolunghe di cavi o prese multiple, in quanto
questo apparecchio ha una potenza troppo elevata.
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Collegamento

+ Prima di infi lare la spina nella presa, controllare che la ten-
sione di rete richiesta coincida con quella dell apparecchio.
| dati sono riportati sulla targhetta di identifi cazione.

+ Collegare I apparecchio solo ad una presa con contatto di
terra regolarmente installata 230 V / 50 Hz.

Indicazioni relative all’applicazione

Display
bassa temperatura alta temperatura
ca. 70°C ca. 100°C ca.140°C ca.200°C ca.240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
piccola potenza elevata potenza
i NoTA:

A seconda del volume dei cibi da cuocere, del tipo di tegame
e del tempo di cottura vi possono essere degli scostamenti dai
valori di temperatura indicati.

Messa in esercizio

1. Condizione di pronto: dopo che avete infilato la spina la
zona di cottura passa alla condizione di pronto. L'indicatore
luminoso ON OFF (5) lampeggia.

2. Mettete sulla zona di cottura una pentola idonea.

3. Premete il tasto di on/off (6) per avviare il processo di cottu-
ra. L'indicatore luminoso ON/OFF (5) lampeggia di continuo.

4. Conitasti ,POWER"(9) o ,TEMP* (10) impostare la funzio-
ne di cottura desiderata.

Funzioni di cottura

Premere ripetutamente i tasti +/- (8) per impostare un livello di
potenza o temperatura. L'indicatore per la corrispettiva funzione
(4), ,°C* (temperatura) o ,W* (indicatore di potenza), lampeggia.

a) Cottura con controllo della potenza ,,POWER"
+ La cottura dei cibi prosegue al livello da Voi impostato.

i NoTa:
Dopo l'accensione potete modificare tale livello in ogni
momento con i tasti (8).

b) Cottura con controllo della temperatura ,TEMP*
+ | cibi da cuocere vengono riscaldati alla temperatura
da Voi impostata, la quale viene mantenuta grazie alla
regolazione automatica.

i NoTa:

+ Dopo I'accensione potete modificare in ogni momento
la temperatura preimpostata con i tasti (8).

+  Atemperature di 200° C questa funzione & adatta
anche per friggere. Si prega di utilizzare solo grasso
con elevata resistenza ad alte temperature!
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Immissione dell’ora di spegnimento
la durata di tutte le funzioni di cottura pud venire limitata.

+  Premete il tasto ON/OFF (6) e selezionate la funzione
desiderata.

+ Premere quindi il tasto TIMER (1). Con i tasti -/+ impostare
un’ora di spegnimento tra 1 e 120 minuti ein. Alla scadenza
del tempo reimpostato il piano di cottura viene spento
automaticamente.

i NoTA:

+ Lafine della cottura sara segnalata al termine con un
segnale acustico.

+  Cancellare la durata: Se si desidera cancellare gli orari
impostati in precedenza, premere il tasto TIMER CANCEL
(2), lindicatore luminoso di controllo si spegne.

+ Spegnimento automatico: la piastra di cottura si spegne
automaticamente dopo 120 minuti se entro questo lasso
di tempo non sono stati immessi comandi sul relativo pan-
nello. Questo spegnimento automatico serve alla Vostra
sicurezza.

+ Con la funzione ,KEEP WARM* si possono tenere calde
le pietanze preparate. A tal fine premere una volta il tasto
(7) durante la cottura. La temperatura € preimpostata su
70°C. Per spegnere premere il tasto ON/OFF (6).

Spegnimento

+  Premete il tasto di ON/OFF (6).
+ II'piano di cottura viene riportato da qualsiasi condizione di
funzionamento in cui si trova attualmente allo stato di pron-

to. Lindicazione di funzionamento sul display (5) lampeggia.

+ Dopo di cio staccate la spina.
+ Prima di ritirare I'apparecchio lasciatelo raffreddare.

L'apparecchio dispone di una funzione di riconoscimento della
presenza di pentole. Dopo che la pentola ¢ stata rimossa il
piano ritorna alla condizione di pronto.

A tale riguardo siete pregati di osservare le seguenti avvertenze:

I aviso:

+ Dopo l'uso il piano di cottura deve venire spento mediante
i suoi dispositivi di regolazione e di comando € non solo
togliendo la pentola e sfruttando cosi la funzione di ricono-
scimento della stessa.

+ Pericolo di ustioni! Al termine del processo di cottura
il calore irradiato puo generare temperature perico-
lose sulla zona di cottura.

Pulizia

+ Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, staccare
sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.

+ Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

+ Non immergere assolutamente I'apparecchio nell'acqua per
pulirlo.
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Piano di cottura in ceramica

+  Eliminate resti di cibi quando sono ancora caldi con un
panno umido o un panno di carta.

+ Lavate il piano di cottura con una spugna morbida e un po’
di acqua e asciugate poi a fondo con un panno morbido.

+ Detergenti per superfici in vetroceramica: nel caso di
resti bruciati siete pregati di servirVi di prodotti reperibili
presso gli appositi reparti specializzati nei grandi magazzini
specializzati.

Carcassa

+ Dopo l'uso pulite la carcassa con un panno leggermente
inumidito.

+  Fate attenzione che non penetrino liquidi nei fori della car-
cassa. Gio potrebbe danneggiare 'apparecchio o provocare
una scossa elettrica.

Eliminazione dei guasti
+ Lapparecchio non funziona e il display non si accende.

Rimedio:
controllate I'allacciamento alla rete.

+ Dopo che é stata selezionata la funzione di cotture e
I'apparecchio é stato acceso viene emesso un segnale
acustico.

Possibile causa:
non & stata messa sul piano nessuna pentola o € stata
collocata su di esso una pentola non idonea.

i NoTa:
Per ragioni di sicurezza I'apparecchio in tali casi passa
dopo pochi secondi allo stato di pronto.

Rimedio:
utilizzate una pentola adatta per piani di cottura ad induzione.

« Il piano di cottura si spegne improvvisamente durante il
funzionamento.

Possibile causa:

la protezione contro le sovratemperature € intervenuta.
Rimedio:

separate 'apparecchio dalla rete di alimentazione di energia
elettrica e fatelo raffreddare per ca. 20 min. Rimettetelo poi
in funzione.

Ulteriore causa:
le feritoie di ventilazione sono coperte.

Rimedio:
liberate le feritoie di ventilazione da corpi estranei.

+ Nella funzione scaldavivande la temperatura sulla
pentola non viene mantenuta.

Possibile causa:
il fondo della pentola non & in piano o & piegato.

Rimedio:
utilizzate una pentola adeguata.

27
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+  Segnalazione dei guasti

Durante il funzionamento vengono visualizzati sul display i
seguenti messaggi:

E10.E2 |Inquesto caso vié un problema nel comando
elettronico.

E30.E4 |Sovratemperatura. Vedi al capitolo
sull'eliminazione dei guasti.

E5 Sottotensione. Controllate la rete di alimenta-
zione elettrica!
E6 Sovratensione. Controllate la rete di alimenta-
zione elettrical
Dati tecnici
MOGEIO:.....oooevveereeees s ssenesseens EKI 551 CB
AlIMEntazione rete: ......uvvreeereermreernressesseseneenns 220-240 V, 50 Hz

Consumo di ENergia: ..........oueeveeeeeven

Classe di protezione:..
PESO NEMO: ...cveeceeeeeeeieeii i

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed ¢ stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza piti moderne.

ITALIANO

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Significato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione shagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Generelle sikkerhetsanvisninger

Les naye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk.
Ta godt vare pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen
og helst ogsa esken med innvendig emballasje. Gis apparatet

videre til en tredjeperson, ma bruksanvisningen ogsa falge med.

+  Apparatet m& bare brukes til private formal og de formal
det der er beregnet pa. Dette apparatet er ikke ment for
industriell bruk. Det ma ikke benyttes utendars. Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned
i veesker) og skarpe kanter. lkke bruk apparatet hvis du er
fuktig pa hendende. Hvis apparatet har blitt fuktig eller vatt,
ma du trekke ut stapselet med en gang.

+ Sla av apparatet og trekk alltid stapselet ut av stikkontakten
(trekk i stapselet, ikke i ledningen) nar du ikke bruker appa-
ratet. Fest tilbeharsdeler for rengjaring eller ved feil.

+  Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater rommet,
mé du alltid sla av apparatet. Trekk stapselet ut av stikkon-
takten.

+ Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning.
Skadede apparater ma ikke brukes.

+  Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann.
Hvis en nettledning er defekt, ma du serge for at den kun
skiftes ut med en lik ledning, for slik & unnga farer. Dette ma
gjeres av produsenten, var kundetjeneste eller en lignende
kvalifisert person.

+ Bruk bare originaltilbehar.

+ Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Barn og skrapelige personer

+ Laaldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde
(plastposer, kartong, styropor, osv.).
/N ADVARSEL!

Ikke la sma barn leke med plast. De kan kveles!

+  Pass pa at apparatet kun brukes under oppsikt for & besky-
tte barn og skrapelige personer mot faren for elektrisk stat.
Apparatet er ikke et leketay. Ikke la sma barn leke med det.

Symboler i denne bruksanvisningen

Informasjon som er viktig for din sikkerhet er merket spesielt.
Falg alltid denne informasjonen for & unnga ulykker og skader
pa apparatet:

£\ ADVARSEL:
Advarer mot helsefarer og viser mulig skaderisiko.

/\ oBs:

Viser til mulige farer for apparatet eller andre gjenstander.

i TIPS: Uthever tips og informasjon for deg.

Spesielle sikkerhetsanvisninger

+  Sett apparatet pa et jevnt underlag som taler fuktighet og
varme. Hvis overfl aten er gmfi ntlig, legger du en varmebe-
standig plate under.

¢ Ikke fl ytt p& apparatet mens det er i bruk.
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+ Ikke ta pa noe annet enn handtakene og knappene.

Fordi det stiger opp varme og damp, ma apparatet ikke
brukes under hengeskap.

+ Overhold en sikkerhetsavstand pa 30 cm til lett antennelige
gjenstander som mabler, gardiner osv. Apparatet ma aldri
bygges inn i skap.

+ Du ma ikke varme opp tomme kokekar p& kokesonen. Dette
kan fore til farlige overtemperaturer.

+  Ventilasjon: Du m4 alltid holde ventilasjonsslissen fri.

/N ADVARSEL:

+ Glasskeramikkflate! Hvis overflaten er skadet eller spruk-
ket, ma apparatet slés av for & unnga mulig elektrisk stet.

+ Induksjonsvarme! Gjenstander av metall, som f.eks. kni-
ver, gafler, skieer og lokk, ber ikke legges pa kokenivaet,
for de kan varmes opp.

+ Varm overflate! Ved induksjonskokefelt varmes ferst kun
bunnen av kokekarene, men ikke selve kokesonen, men
etter kokeforlapet kan det fere il farlige temperaturer pa
kokesonen, pga. den avstralte varmen. Fare for forbren-
ning!

+ Advarsel mot helseskader! Personer med pacemakere
far ikke bruke kokeplaten.

Oversikt over betjeningselementene
Betjeningsfelt

1 TIMER tast (stille inn tider)
2 TIMER CANCEL (slett)
3 Display
4 ,°C* (temperatur) og
,W* (ytelsesanvisning) kontrollamper
5 Kontrollampe (ON OFF)
6 “ON/OFF” (p&/av tast)
7 "KEEP WARM" tast og kontrollampe
8 ,-"tast (temperatur/effekt lavere)
,+" tast (temperatur/effekt hayere)
9 ,POWER* tast for ytelsesstyrt koking
10 “TEMP” tast for temperaturstyrt koking

NORSK

Generelt
Koke med induksjon

Ved koking med induksjon oppstar varmen med hjelp av magne-
tiske krefter forst nér en kasserolle eller en panne med magneti-
serbar bunn settes pa en innkoplet kokesone. Ved dette varmes
kun bunnen til kokekaret opp, men ikke selve kokesonen. Under
glasskeramikken er induksjonsspolen. Hvis den forsynes med
stram, oppstar et magnetfelt som produserer virvel i kasserolle-
bunnen. Slik bevirkes en oppvarming av bunnen. Det sparer
energi, for varmen oppstar kun der hvor den behoves.

Hvilke kokekar kan jeg bruke?

For induksjonskokeplater behaver du kasseroller eller koke-
karbunner med magnetiserbart materiale. Kokekar blir i dag
markert med henvisningen egnet for induksjonsstekeovn.

Prinsipielt kan du bruke alle kokekar med jern. Om disse ogsa
kan magnetiseres, vil et kort forsgk vise:
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Sett pa den gjeldene kasserollen. Hvis du harer et signal etter
at kokefunksjonen ble valgt og apparatet ble slatt pa, er kasse-
rollen ubrukelig.

iTps:
Av sikkerhetsgrunner slar apparatet seg i beredskapstilstand
etter fa sekunder.

Disse materialene kan du ikke bruke som kokekar:
Leire, glass eller aluminium.

Disse kasserollene kan du ikke bruke:

‘&
o
T]@ﬁ
Kasseroller med  Kasseroller med di-

rund bunn. ameter mindre enn
12 cm pa bunnen.

[

WU o'y

Kasseroller som
star pa fotter.

Elektrisk tilkobling
Tilkoblingsverdi

Totalt kan kokeplaten ta opp en ytelse pa 2000 W. Ved denne
tilkoblingsverdien anbefales en atskilt tilforsel med en avsikring
over en 16 A husholdningsvernebryter.

/\ ADVARSEL MOT OVERBELASTNING!
lkke bruk skjgteledninger eller multi-stikkontakter, for dette
apparatet har for sterk ytelse.

Tilkobling

+  For du stikker stopselet inn i stikkontakten, ma du kon-
trollere om stremspenningen du @nsker a bruke stemmer
overens med apparatets spenning. Opplysninger om dette
finner du pa merkeplaten.

+ Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert
jordet kontakt, 230 V / 50 Hz.

Brukshenvisninger
Displayanvishing
lav temperatur hoy temperatur
ca. 70 °C ca. 100 °C ca. 140 °C ca. 200 °C ca. 240 °C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
liten effekt hay effekt
iTps:

Alt etter mengde mat, type kasserolle og steiketid kan det
komme til avvik fra de nevnte temperaturverdiene.

Igangsetting

1. Beredskapstilstand: Etter at du har plugget inn stopselet,
gar kokeplaten i beredskapstilstand. Kontrollampen ON OFF
(5) blinker.

30
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2. Sett en egnet kasserolle p& kokesonen.

3. Trykk pa p&/av (ON/OFF) tasten (6) for & starte kokedriften.
Kontrollampen ON OFF (5) lyser kontinuerlig.

4. Stillinn gnsket kokefunksjon med tasten ,POWER" (9) eller
“TEMP” (10).

Kokefunksjoner

Trykk pa tastene +/- (8) gjentatte ganger for & velge et ytelses-
eller temperaturtrinn. Lampen for tilsvarende funksjon (4), ,°C*
(temperatur) eller W (ytelses) lyser.

a) Effektstyrt koking ,,POWER"
+ Maten fortsetter & koke pa det trinnet du har stilt inn.

iTps:
Etter innkopling kan du endre trinnet til enhver tid med
tastene (8).

b) Temperaturstyrt koking ,,TEMP

+ Maten oppvarmes pa den temperaturen du har stilt inn og
holdes pa denne temperaturen ved hjelp av en automatisk
regulering.

i Tps:

+  Den forhandsinnstilte temperaturen kan du endre il
enhver tid med tastene (8).

+  Denne funksjonen er ogsa egnet til frityrkoking ved
temperaturer pa 200 °C. Bruk kun varmebestandig
fett!

Taste inn utkoplingstid
Alle kokefunksjonene kan begrenses tidsmessig.

+ Trykk p& pa/av (ON/OFF) tasten (6) og velg @nsket funksjon.

+ Trykk deretter p4 tasten TIMER (1). Bruk tastene +/- for &
stille inn en utkoblingstid p4 mellom 1 og 120 minutter. Etter
at den forhandsinnstilte tiden er forlapt blir kokeplaten slatt
av automatisk.

i Tps:

+  Avsluttet koketid blir anvist med en signaltone etter utlgpt
tid.

+  Slette tid: @nsker du a slette forhandsinnstilt tid, trykker
du pa tasten TIMER CANCEL (2). Kontrollampen slukker.

+ Automatisk utkopling: Kokeplaten slar seg av auto-
matisk etter 120 minutter, hvis det ikke tastes inn noe pa
betjeningsfeltet i lopet av denne tiden. Dette er for din
egen sikkerhet.

+  Med ,KEEP WARM"funksjonen kan du holde tilberedt
mat varm. Trykk en gang pa tasten (7) under kokeproses-
sen. Temperaturen er forhandsinnstilt pa 70 °C. For a sla
av funksjonen trykker du pa ON/OFF (av-/pa-tasten 6).

Utkopling

+ Trykk pa pa/av (ON/OFF) tasten (6).

+ Kokeplaten koples tilbake til beredskapstilstand fra enhver
driftstilstand. Driftsangivelsen (5) blinker.

+ Trekk til slutt ut stepselet.

+  La apparatet kjgle seg ned fer du rydder det bort.

Apparatet har en kasserollegjenkjenning. Platen koples tilbake til
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beredskapstilstand etter at kasserollen fiernes.
Vaer oppmerksom pa falgende henvisninger til dette:

£\ ADVARSEL:

+  Etter bruk skal kokeplaten slas av med regulerings- og
styreinnretningene og ikke kun ved hjelp av kasserolleg-
jenkjenningen.

+  Fare for forbrenning! Etter kokeforlopet kan det fare
til farlige temperaturer pa kokesonen pa grunn av den
avstralte varmen.

Rengjering
+ Trekk alltid stepselet ut for rengjering og vent til apparatet er
avkiglt.
+  Ikke bruk stalbarste eller andre gjenstander som lager riper.
+  |kke bruk sterke rengjeringsmidler eller rengjaringsmidler
som lager riper.
+  Apparatet m& aldri legges ned i vann for & rengjares.

Keramikkokefelt

+ Fjern matrester med en fuktig kiut eller et tarkepapir mens
det fortsatt er varmt.

+ Vask kokefeltet med en myk svamp og litt vann og terk
grundig med et mykt torkle.

+ Rengjoringsmiddel for glasskeramikkflater: Ved inn-
brente rester bruker du produkter fra fagavdelingen som du
finner i varehus.

Kapsel

+Rengjor kapselen etter bruk med en lett, fuktet klut.
+  Pass pa at det ikke kommer fuktighet inn i kapselapningene.
Dette kan skade apparatet eller fare til elektrisk stot.

Feilutbedring
+ Apparatet er uten funksjon, uten angivelse.
Hjelp:
Kontroller stramforbindelsen.

+ Det hares et signal etter at kokefunksjonen ble valgt og
apparatet ble slatt pa.

Mulig arsak:
Det ble ikke satt en kasserolle pa, eller det ble brukt en
ubrukelig kasserolle.

i Tps:
Av sikkerhetsgrunner koples apparatet i beredskapstil-
stand etter fa sekunder.

Hielp:
Sett pa en kasserolle som er egnet for induksjonskokefelt.
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+  Kokeplaten slar seg plutselig av under bruk.

Mulig arsak:
Overtemperaturvernet har slatt seg pa.

Hielp:
Skill apparatet fra stramnettet og la det kjale seg ned i ca.
20 min. Ta s& opp driften igjen.

VYtterligere arsaker:
Ventilasjonsslissen er tildekket.

Hielp:
Fjern fremmedlegemer fra ventilasjonsslissen.

+ Temperaturen i kasserollen holdes ikke i varmefunks-
jonen.

Mulig arsak:
Kasserollens bunn er ujevn eller bayd.

Hielp:
Sett pa en egnet kasserolle.
+ Feilmeldinger
Under bruk vises falgende meldinger pa displayet:

E1el. E2 |l dette tilfellet er det et problem i den elek-
troniske styringen. Send apparatet til vart
servicesenter med en feilbeskrivelse.

E3 el. E4 [Overtemperatur. Se feilfierning lenger nede.

E5 Underspenning. Kontroller stremnettet!

E6 Overspenning. Kontroller strgmnettet!

Tekniske data
Model............... EKI 551 CB
Spenningsforsyning: .............. 220-240 V, 50 Hz
[NNGANGSSITAM: .eovvreercereeeieees e 2000 W,
BESKYHEISESKIASSE: .ovvvvvveeereeeereiireriisecesse s Il
NEHOVEKL: .vvvvvvecvvecrircsiceees st sssssees 2.8kg

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-
retningslinjer som det rammes av, f.eks. elektromagnetisk
toleranse og direktiver om lavspenning. Det er laget i henhold til
dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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ENGLISH

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you lea-
ve the room you should always tumn the device off. Remove
the plug from the socket.

+  Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

«  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

£\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+ Inorder to protect children or frail individuals from the ha-
zards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:

This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.
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Special safety instructions

+  Place the appliance on an even, moisture and heat-resistant
surface. Use a heatresistant plate when placing on sensitive
surfaces.

+ Do not move the device when it is in operation.

+ Only touch the machine by using the handles and buttons
provided.

+ Due to the rising heat and vapours the device should not be
operated under wall cupboards.

+ Keep the unit at a safe distance from easily infl ammable
objects such as furniture, curtains, etc. (30cm). Under no
circumstances should the device be installed in cupboards.

+ Do not heat empty pots on the cooking zone as this may
lead to dangerous overheating.

+  Ventilation: Always keep the ventilation slots free from any
obstructions and dirt.

/N WARNING:

+  Glass-ceramic surface! If the surface is damaged or has
cracks the device must be switched off to avoid the hazard
of electrical shocks.

+ Induction heat! Metal objects as, e.g., knifes, forks,
spoons and pot lids should not be placed on the cooking
zone as they may get hot.

+ Hot surface! The induction cooker initially heats only the
base of the cooking utensils used, not the cooking zone
itself. However, because of the heat radiated during coo-
king, dangerously high temperatures may also occur at
the cooking zone after the cooking cycle. Hazard of burns!

+ Potential damage to your health!

People wearing pacemakers must not use this cooker.

Overview of the Components
Control panel

1 TIMER key (set the time)

2 TIMER CANCEL

3 Display

4 ,°C" (temperature) and
W (power display) control lamps

5 Control lamp (ON OFF)

6 “ON/OFF” button

7 “KEEP WARM” button and control lamp

8 ,-“ push button (temperature/performance lower)
,+" push button (temperature/performance higher)

9 ,POWER" button for power-controlled cooking

10 “TEMP” button for temperature-controlled cooking

General information
Cooking with induction technology

When cooking with induction technology, heat is only generated
by means of magnetic power, if a pot or pan with a magnetisable
base is placed on a switched-on cooking zone. The induction
cooker heats only the base of the cooking utensils used, not the
cooking zone itself. Under the glass-ceramics surface, the in-
duction coil is located. If the coil is supplied with electrical power
a magnetic field develops generating whirls in the pot’s base.
This results in the heating of the base material. The induction
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process saves energy as heat is solely produced where it is
needed.

What cooking utensils may | use?

Induction cookers require pots, i.e., pot bases made of magneti-
sable material. Today, cooking utensils appropriate for induction
cooking usually bear a note saying ,Suitable for induction hob’
or similar.

But principally you may use any iron-based cooking utensils; to
find out whether a pot or pan is suitable, i.e., magnetisable just
try the following:

Put the respective pot on the hob. If you hear an alarm sound
after selecting the cooking function and switching the device on,
the pot is not suitable.

i NOTE:
For reasons of safety, the device automatically switches to the
standby mode after a few seconds.

Cooking utensils made of the following materials are not
suitable for induction hobs:

Clay, glass or aluminium.

Do not use the following types of pots:

_

N o

(=) P ——
X X
Z/\

Pots with bended ~ Potswithabase  Pots standing on
(convex/parabolic)  diameter of less feet.
bases. than 12 cm.
Mains supply

Connected load/wattage

The hob can take up an overall load of 2000 W. Because of
this high connected load it is recommended to use a separate
connection protected over a 16A safety switch.

/N WARNING: AVOID OVERLOADING!
Do not use extension cables or multiple sockets as the power
consumption of this device is too high for these.

Connection

+ Before inserting the mains plug into the socket check
whether the voltage which you intend to use corresponds to
that of the machine. Please see the label on the machine for
details.

+ Only connect the machine to a correctly installed safety
socket, 230 V/50 Hz.
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Operating instructions

Display
low temperature high temperature
approx.  approx.  approx.  approx.  approx.
70°C 100°C 140°C 200°C 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
low performance high performance
1 NOTE:

Depending on the quantity of the food to be cooked, the kind
of the pot, and the cooking time the temperature can deviate
from the indicated values.

Initial operation

1. Standby mode: After you have connected the device’s plug
to the mains supply, the hub is in standby mode. The ON
OFF (5) control lamp flashes.

2. Puta suitable pot on the cooking zone.

3. Push the ON/OFF button (6) to start the cooking process.
The ON OFF (5) control lamp stays on all the time.

4. Set the desired cooking function with the ,FOWER" (9) or
“TEMP” (10) buttons.

Cooking function

Press the +/- (8) buttons repeatedly in order to select a power or
temperature level. The lamp for the corresponding function (4),
,°C" (temperature) or ,W* (power display) lights up.

a) Performance-controlled cooking ,,POWER"
+The food to be cooked is continuously simmering on the
power setting which has been selected by you.

i NOTE:
After the cooking zone has been switched on the selected
power setting can be changed at any time with the keys

(8).

b) Performance-controlled cooking ,TEMP*
+ The food to be cooked will be heated up to the tempera-
ture selected by you and kept warm on this temperature
by automatic regulation.

1 NOTE:

+  After the cooking zone has been switched on the pre-
selected temperature can be changed at any time with
the keys (8).

+ In case of temperatures up to 200 °C this function
is suitable also for frying. Please do use only highly
heat-resistant fat!

Enter stop time
All cooking functions may be assigned a time limit.

+ Press the ON/OFF key (6) and select any desired function.

+ Then press the TIMER (1) button. Set a switch-off time
between 1 and 120 minutes with the +/- buttons. After the
set time has been counted down, the hob is automatically
switched off.

33
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i NOTE:

+ The end of the cooking time is indicated when the time
has elapsed by means of a buzzer.

+  Delete the time: If you would like to delete the preset
times, press the TIMER CANCEL (2) button, so that the
control lamp goes off.

+ Automatic shut-off: the hot plate turns off automatically
after 120 minutes, if no input was given over the operator
control panel during this time. This switching serves as
security for you.

+  With the ,KEEP WARM" function you can keep the meals
you have prepared warm. For this you should press the
button (7) once during the cooking process. The tempe-
rature is preset to 70°C. To switch this off, press the ON/
OFF button (6).

Switching off

¢ Push the ON/OFF button (6).
+ The hob changes back to the standby mode from whatever

operating mode. The operating mode indication (5) flashes.

+  Pullthe plug.
+  Letthe device cool down, before you put it away.

The device has a pot recognition function. After the pot has
been taken from the hob, it switches back to the standby mode.

In this context, please pay attention to the following:

£\ WARNING:

+  After use, the hob must be switched off using the provided
controls — not over its automatic pot recognition function
only!

+ Hazard of burns! Because of the heat radiated during
cooking, dangerously high temperatures may occur at the
cooking zone after the cooking cycle.

Cleaning

« Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

+ Under no circumstances should the device be immersed in
water for cleaning.

ENGLISH

Ceramic Hob

+ Clean the surface from food remains when it's still warm
using a moist cloth or tissue.

+ Wash the hob using a soft sponge and some water, then
wipe dry with a soft cloth.

+ Cleaning agent for glass-ceramics surfaces: In case of
stubborn, baked-in remains, use suitable cleaning products
available at special departments of department stores.

34
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Housing

.

Clean the housing after use using a slightly moist cloth.
Make sure that no fluid matter gets into any of the openings
of the housing. This might damage the device or result in an
electric shock.

Troubleshooting
Device does not function, no indication on the display.
Remedy:
Check the mains connection
There is a sound after | have selected a cooking
function and switched the device on.
Possible cause:
You put no or an unsuitable pot on the hob.

i NOTE:
For reasons of safety, the device automatically switches to
the standby mode after a few seconds.

Remedy:
Put a pot on the hob that is suitable for induction hobs.

The hob suddenly switches off during operation.

Possible cause:
The overheating protection (cutout switch) has been
activated.

Remedy:
Pull the plug and let the device cool down for about 20 min.
Then start operating the device again.

Further cause:
The ventilation slots are obstructed.

Remedy:

Free the ventilation slots from any obstructions.

When keeping food warm the pot is not maintaining the
temperature.

Possible cause:
The pot's base is not level or bended (convex/concave).

Remedy:
Put a suitable pot on the hob.
Error messages

During the operation the display shows the following security
instructions:

instruction

E10.E2 [Inthis case, there is a problem with the
electronic control.

E30.E4 |Overheating. See below remedy of the fault.

E5 Undervoltage. Check the power supply
system!

E6 Overvoltage. Check the power supply system!
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Technical Data

NEEWEIGNL: ..o 2,8kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisati-
on of electrical and electronic equipment.

Information conceming where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.

ENGLISH
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwoéci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziafalnosci
gospodarczej. Prosze nie korzystaé z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnat
za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktécen, prosze zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wytaczaé i wyciagaé wtyczke sieciowa z
gniazda.

+ Prosze regulamie kontrolowaé urzadzenie pod katem
uszkodzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego
urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzystaé z pomocy autoryzowanego specjalisty.
Jezeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie usz-
kodzeniu, to powinien on byé wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowag tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania”“.

Dzieci i osoby niepeinosprawne
+  Dla bezpieczenistwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych cze$ci opakowania (torby plastikowe, kartony,
B

styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

+  Aby zabezpieczy¢ dzieci i osoby niepeinosprawne przed
zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elekiry-
cznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzér. To
urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwdl dzieciom bawi¢ sie
nim.
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Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczerstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sie do tych wska-
z6wek, aby unikng¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

2\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzgdzenia lub
innych przedmiotéw.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa obstugi

+ Ustawi¢ garnek na pfaskiej, odpornej na zwilgocenie i
zaroodpornej ptaszczyznie. Przy wrazliwych ptaszczyznach
nalezy podtozy¢ ptyte zaroodporna.

+ Prosze nie porusza¢ urzadzenia, gdy jest wiaczone.

+ Urzadzenie nalezy chwyta¢ tylko za przeznaczone do tego
uchwyty i gatki.

+ Zuwagi na unoszace Si¢ opary i gorace powietrze prosze
nie uzywac urzadzenia pod wiszacymi szafkami.

+ Utrzymywaé bezpieczng odleglosé od tatwopalnych przed-
miotw jak meble, zastony itp. (30 cm). W zadnym wypadku
prosze nie instalowaé urzadzenia w szafkach.

+Nigdy nie nalezy ogrzewaé pustych naczyn na polach
grzejnych, moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznych nad-
miernych temperatur.

+  Wentylacja: Szczelina wentylacyjna musi by¢ zawsze
wolna.

/N OSTRZEZENIE:

+  Powierzchnia z ceramiki szklanej! Jesli powierzchnia
zostanie uszkodzona lub zarysowana, urzadzenie nalezy
wytaczy¢, aby unikna¢ potencjalnego porazenia pradem.

+ Ciepto indukcyjne! Przedmioty z metalu, jak noze,
widelce, tyzki czy pokrywki, nie powinny by¢ odktadane na
polach grzejnych, poniewaz moga sie sta¢ gorace.

+  Gorace powierzchnie! W przypadku indukcyjnego pola
grzejnego najpierw jest ogrzewane tylko dno naczy-
nia, a nie samo pole grzejne. Po zakoriczeniu procesu
gotowania pole grzejne w wyniku promieniowania ciepta
takze moze ogrzaé sie do niebezpiecznych temperatur.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

+  Ostrzezenie przed czynnikami szkodliwymi dla zdro-
wia! Osoby z rozrusznikiem serca nie moga korzysta¢ z
tej piyty grzejnej.
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Przeglad elementéw obtsugi
Pole obstugi

1 Przycisk TIMER (ustawianie czasu)
2 TIMER CANCEL (kasowanie)
3 Wyswietlacz
4 Lampki kontrolne ,,°C” (temperatura) i
W’ (wskaznik mocy)
5 Lampka kontrolna (ON OFF)
6 “ON/OFF” (przetacznik wiaczania/wytaczania)
7 Przycisk i lampka kontrolna ,KEEP WARM”
8 Przycisk ,-* (zmniejszenie temperatury/mocy)
Przycisk ,+* (zwigkszenie temperatury/mocy)
9 Przycisk ,FOWER” do gotowania z kontrola mocy
10 Przycisk ,TEMP” do gotowania z
kontrolg temperatury

Informacje ogoine
Gotowanie z zastosowaniem indukcji

Podczas gotowania z zastosowaniem indukcji ciepto powstaje
za pomocg sit magnetycznych dopiero wtedy, gdy na wigczone
pole grzejne ustawi sie garnek lub patelnie z dnem odpowie-
dnim do magnetyzowania. Nastepnie ogrzewane jest tylko

dno naczynia, a nie sama pole grzejne. Pod plyta ceramiczng
znajduje sig cewka indukcyjna. Jesli doprowadzany jest do niej
prad, powstaje pole magnetyczne, ktére wywoluje w dnie garnka
zawirowania. W ten sposéb dochodzi do ogrzewania dna.
Oszczedza to energie, poniewaz ciepto powstaje wytacznie tam,
gdzie jest ono potrzebne.

Jakich naczyn moge uzywac do gotowania?

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywa sie garnkéw (dna
garnkow) z materiatu odpowiedniego do magnetyzowania.
Obecnie garnki zaopatrywane sa we wskazowke, ze nadaja sig
do gotowania na indukcyjnych polach grzejnych.

Zasadniczo uzywa¢ mozna wszystkich naczyn kuchennych
zawierajacych zelazo, czy mozna je magnetyzowaé, pokazuje
krétka proba.

Ustawi¢ dany garnek. Jesli po wybraniu funkcji gotowania
rozlegnie sie sygnat i urzadzenie zostanie wigczone, gamnek sie
nie nadaje.

1 WSKAZOWKA:
Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie przetacza sie po
kilku sekundach w stan gotowosci.

Tych materiatow nie wolno uzywac jako naczyn do goto-
wania:

glina, szkfo lub aluminium.
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Tych garnkow nie wolno uzywac:

N o

(o)
XX

garnki z okragtym garnki, ktérych  garnki na ndzkach.

dnem. $rednica na dnie
jest mniejsza niz
12.cm.
Podtaczenie do pradu
Wartos¢ przytaczowa

W sumie plyta grzejna moze pobra¢ prad o mocy 2000 W. W
przypadku takiej warto$ci zaleca sie oddzielny przewdd z bezpi-
ecznikiem w sieci domowej 16 A.

/N OSTRZEZENIE PRZED PRZECIAZENIEM!
Nie nalezy uzywac zadnych przedtuzaczy lub gniazd dzielony-
ch, poniewaz to urzadzenie pobiera zbyt duzo mocy.

Podtaczenie

+  Zanim wtyczka zostanie wiozona do kontaktu, nalezy
sprawdzié, czy napiecie sieci, ktére ma by¢ uzyte, zgadza
sie z napieciem urzadzenia. Potrzebne dane znajduja sie na
tabliczce z typem urzadzenia.

+  Urzadzenie wolno podtaczyc¢ tylko i wytacznie do przepi-
sowo zamontowanego gniazdka wtykowego ze stykiem
ochronnym z pradem 230 V, 50 Hz.

Wskazowki dotyczace uzycia

Wyswietlacz
niska temperatura wysoka temperatura
ok.70°C  ok.100°C ok. 140°C ok.200°C ok. 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
mata moc duza moc
1 WSKAZOWKA:

W zaleznosci od objetosci potrawy, rodzaju garka oraz
czasu gotowania moze doj$¢ do odchylen podanych wartosci
temperatur.

Uruchomienie

1. Stan gotowosci: Po wiozeniu wtyczki do gniazda, plyta
grzejna przechodzi w stan gotowosci. Miga lampka kontrol-
na ON OFF (5).

2. Odpowiedni garnek ustawi¢ na pole grzejne.

3. Wcisnaé przycisk wiaczania/wytaczania (ON/OFF) (6), aby
rozpoczag gotowanie. Lampka kontrolna ON OFF (5) $wieci
w sposéb ciagly.

4. Ustaw odpowiednig funkcje gotowania za pomoca przy-
ciskow ,POWER” (9) lub ,TEMP” (10).
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Funkcje gotowania

Naciskaj wielokrotnie przyciski +/- (8), aby wybra¢ poziom mocy
lub stopnie temperatury. Zaswieci si¢ lampka odpowiedniej
funkcji (4): ,°C* (temperatura) lub ,W* (wskaznik mocy).

a) Gotowanie sterowane mocg ,,POWER"
+ Przyrzadzany produkt jest dalej gotowany na ustawio-
nym poziomie.

1 WSKAZOWKA:
W kazdej chwili po wiaczeniu mozna zmienic stopien za
pomoca przyciskow (8).

b) Gotowanie sterowane temperatura ,TEMP“
+  Przyrzadzana potrawa jest ogrzewana do usta-
wionej temperatury i utrzymywana w cieple przez
automatyczna regulacje w tej temperaturze.

1 WSKAZOWKA:

+  Ustawiona temperature mozna po wigczeniu zmieni¢
w kazdej chwili przyciskiem (8).

+ Tafunkcja nadaje sie rowniez przy temperaturze
200°C do smazenia w gtebokim tuszczu. Prosze
wytacznie stosowaé tuszcz odporny na bardzo wyso-
kie temperatury!

Wprowadzenie czasu wytaczania
Wszystkie funkcje gotowania moga by¢ czasowo ograniczone.

+ Wecisna¢ przycisk wiaczania/wytaczania (ON/OFF) (6) i
wybra¢ dowolng funkcje.

+  Nastepnie nacisnij przycisk TIMER (1). Za pomoca przy-
ciskw +/- wybierz czas wytaczenia z zakresu 1-120 minut.
Po uptywie ustawionego czasu plyta grzejna jest automaty-
cznie wytaczana.

1 WSKAZOWKA:

+ Po uptywie czasu gotowania zostanie wygenerowany
sygnat dzwigkowy.

+ Kasowanie ustawien czasu: Aby usuna¢ ustawione
czasy, nacisnij przycisk TIMER CANCEL (2). Lampka
kontrolna zgasnie.

+ Automatyczne wylaczanie: plyta grzejna wytacza sie
automatycznie po 120 minutach, jesli w tym czasie na
polu obstugi nie wprowadzono zadnych danych. Dla
zapewnienia bezpieczenistwa.

+  Zapomocg funkcji ,KEEP WARM” mozna podgrzewaé
przygotowane potrawy. Aby skorzystac z tej funkcii,
nacisnij raz przycisk (7) w trakcie gotowania. Wstepnie
ustawiona temperatura to 70°C. Aby wytaczy¢, nacisnij
przycisk ON/OFF (wytacznik gtéwny 6).

JEZYK POLSK]

Wylaczanie

« Weisna¢ przycisk wigczania/wytaczania (ON/OFF) (6).

«  Plyta grzejna z kazdego stanu roboczego przefacza sig z
powrotem do stanu gotowosci. Miga wskazanie robocze (5).

+  Nalezy nastepnie wyja¢ wtyczke sieciowa z gniazda

+ Przed odstawieniem urzadzenia, nalezy je ochtodzic.
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Urzadzenie posiada funkcje rozpoznawania garnka. Jesli garnek
zostanie zdjety z piyty, jest ono przetaczane w stan gotowosci.

Prosimy przestrzegac przy tym nastepujacych wskazéwek:

/\ OSTRZEZENIE:

Po uzyciu ptyte nalezy wytaczy¢ za pomoca urzadzen re-
gulacyjnych i sterowniczych, a nie tylko za pomocg funkcji
rozpoznawania garnka.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Po zakoriczeniu
gotowania moga wystapic niebezpieczne temperatury w
wyniku dziatania wypromieniowywanego ciepta na ptycie
grzejnej.

Czyszczenie urzadzenia

Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnaé wtyczke z
gniazdka i odczekaé az urzadzenie ostygnie.

Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych przedmi-
otdw szorujacych.

Prosze nie uzywa¢ ostrych lub szorujacych $rodkéw
czyszczacych.

W zadnym wypadku nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w
celu czyszczenia.

Ceramiczna plyta grzejna

Resztki potraw usunag jeszcze w cieplym stanie za pomoca
wilgotnej szmatki lub Sciereczki papierowej.

Pole grzejne my¢ migkka gabka i odrobing wody i osuszy¢
miekka $ciereczka.

Srodki czyszczace do powierzchni ceramicznych: W
przypadku przypalonych resztek nalezy postugiwac sie
produktami z dziatéw fachowych sklepdw.

Obudowa

.

Obudowe po uzyciu czyscié lekko zwilzong Sciereczka.
Nalezy uwazag, aby nie dostata sie zadna ciecz do otworéw
obudowy. Moze to uszkodzi¢ urzadzenie lub doprowadzi¢ do
porazenia pradem.

Usuwanie awarii
Urzadzenie nie dziala, brak wskazan.

Usuwanie:
Sprawdzi¢ podtaczenie do pradu.

Po wybraniu funkciji gotowania rozlega sie sygnat, a
urzadzenie jest wiaczone.

MoZliwa przyczyna:
Nie postawiono zadnego lub postawiono nieodpowiedni
garnek.

1 WSKAZOWKA:
Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie przetacza sig
po kilku sekundach w stan gotowosci.

Usuwanie:
Ustawi¢ garnek odpowiedni do kuchenek indukcyjnych.
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+ Plyta grzejna nagle sie wylacza podczas pracy.
MoZliwa przyczyna:
Zadziatata ochrona przed przegrzaniem.
Usuwanie:
Urzadzenie odiaczy¢ od pradu i pozostawi¢ na ok. 20 min
do ochtodzenia. Nastepnie ponownie je wiaczy¢.
Inna przyczyna:
Szczeliny wentylacyjne sa przykryte.

Usuwanie:
Usunaé ciata obce ze szczelin wentylacyjnych.

+ W funkcji utrzymywania w cieple nie jest zachowywana
temperatura garnka.

MoZliwa przyczyna:
Dno garnka jest nieréwne lub wygiete.

Usuwanie:
Ustawi¢ odpowiedni garnek.
+ Komunikaty o zakldceniach

Podczas pracy na wyswietlaczu pojawiajg sie nastepujace
komunikaty:

E10.E2 W tym wypadku jest problem ze sterowaniem
elektronicznym.
E30.E4 |Przekroczenie temperatury Patrz dalej usuwa-
nie zaktocen.
E5 Niedomiar napiecia. Sprawdzic sie¢
elekiryczng!
E6 Nadmiar napiecia. Sprawdzi¢ sie¢ elektryczna!
Dane techniczne
MOGEL:.....o oottt eeees EKI 551 CB
NapigCie zasilajaCe: ........couwwrmeeervererrmernerreenens 220-240 V, 50 Hz
Pobor mocy: ... ..2000 W

Stopient ochrony: .........

Ninigjsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenistwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrekty-
wy niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetyczne;.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub wadliwego wyko-
nania, haprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng Karta gwarancyjna
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z migjsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu | wywotanych nimi wad,

+  uszkodzen powstalych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidlowego ustawienia wartoéci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw potaczeniowych, sieciowych, Zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowy-
wania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytulu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidiowego zuzycia i uszkodzen, ktdre maja nieistotny
wplyw na wartos¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwo$ci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére s wymieniane koriczy sie, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych
z niezgodnosci towaru z umowa.
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Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, kiérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Parstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych wplyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.

JEZYK POLSK]
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Vseobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné
prectéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarunim i-
stem, pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfinim
vybavenim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj
predavat tfetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a
pro stanovené Géely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni
pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite
jej pfed horkem, piimym sluneénim z&fenim, vihkosti (v
z&dném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s
ostrymi hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate
vihké ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni
piistroje, okamZité vytahnéte zastréku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouzivat, pokud chcete namontovat pfisluSenstvi
piistroje, pfi ¢isténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi z{stat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vZdy vypnéte. Vytahnéte
z8stréku ze zasuvky.

+  Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska
poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zékazniky
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+ Respekiujte prosim nasledujici ,Specialni bezpecnostni
pokyny“.

Déti a slabé osoby

+ Zdlvodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechévejte
v jejich dosahu zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
karton, styropor atd.).

/N VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folif.
Hrozi nebezpeci uduseni!

+ Za(celem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpecim
elektrickych pfistroju dbejte na to, aby byl tento piistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabrarite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

Symboly v tomto navodu k obsluze

DuleZita upozoréni pro Vasi bezpeénost jsou specialné
oznagena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby
nedoslo k nehodam a Skodam na pfistroji.

£\ VVSTRAHA:
Varuje pfed nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na
mozna rizika zranéni.

/\ POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro piistroj ¢i jiné predméty.
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1 UPOZORNENi: Upozorfuje Vias na tipy a informace.

Specialni bezpe¢nostni pokyny
pro tento pfistroj

+  Postavte pfistroj na rovnou plochu, odolnou viéi plsobeni
vihkosti a tepla. U citlivych povrchti pouZzijte Zaruvzdornou
podlozku.

+ Nehybejte pfistrojem, kdyz je v provozu.

+  Piistroj uchopte pouze za nélezité drzadla a knofliky.

+ Neprovozujte pfistroj, vzhledem k vystupujicimu teplu a
param, pod zavésnymi skiifkami.

+ Instalujte tento pfistroj v dostateéné vzdalenosti od snadno
vznétlivych pfedmét, jako je napf. nabytek, zaclony atd.
(30cm). V zadném piipadé nesmi byt pfistroj zabudovavan
do skfinék.

+  Neohfivejte na varné plotynce prazdné kuchynské nadobi -
mUze to vést ke vzniku nebezpecného prehfati..

+ Vétrani: Vétraci drazky musf byt vzdy volné.

N\ VYSTRAHA:

+  Sklokeramicky povrch! V piipadé poskozeného povrchu
anebo povrchu s trhlinami pfistroj vypnéte, zabranite tak
moznému elektrickému tderu.

+ Indukeni ohfev. Piedméty z kovu, napF. noze, vidiicky,
|Zice a poklicky by se nemély odkladat na droveri varné
plochy, protoZe se mohou zahfat.

+ Horky povrch. U indukéni plotynky se nejdrive zahfeje
pouze dno kuchyriského nadobi, a ne samotna varna
plocha. Po ukonéeni vareni v§ak mize plotynka v
dusledku vyzafovaného zaru také vykazovat nebezpecné
vysokou teplotu. Nebezpeti popaleni!

+  Vystraha! Skody na zdravi! Osoby s kardiostimulatorem
nesméji tento vafic pouzivat.

Prehled ovladacich prvku
Ovléadaci pole

1 Tlacitko TIMER (nastavit ¢as)

2 TIMER CANGEL (zrugeni)

3 Displej

4 ,°C" (teplota) a ,W* (ukazatel vykonu) kontrolky

5 Kontrolka (ON OFF)

6 “ON/OFF” (tlagitko zap/vyp)

7 Tlacitko ,KEEP WARM" a kontrolka

8 Tlacitko ,-* (snizit tepoltu/vykon)

Tladitko ,+* (zvysit teplotu/vykon)

9 Tlagitko ,POWER" pro vafeni fizené vykonem

10 Tlacitko ,TEMP* pro vafeni Fizené teplotou

Vseobecné
Vareni s indukci

Pfi vafeni indukei vznika teplo v disledku magnetickych sil az
kdyZ se hmec nebo panev s magnetizovatelnym dnem postavi
na zapnutou plotynku. Pfitom se zahfiva pouze dno nadobi,
ale ne plotynka. Pod sklokeramickym povrchem plotynky je
umisténa indukéni civka. Pri dodani proudu vznik& magnetické
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GESKY

pole, které ve dnu hrce vytvari vifivé pohyby. V disledku toho
se dno hrnce zahfiva. Toto Setfi energii, protoze teplo vznika
vyhradné tam, kde je ho tfeba.

Jaké kuchynské nadobi mohu pouzit?

K vareni na indukénim varici potfebujete hrnce resp. dna hmcli
z magnetizovatelného materidlu. Kuchyriské nadobi dnes byva
vybaveno informaci ,vhodné pro indukéni sporak".

Zasadné Ize pouzivat jakékoliv kuchyriské nadobi obsahujici
zelezo, zda je toto téZ magnetizovatelné, zjistite na zakladé toho
kratkého pokus:

Postavte dotyény hrec na plotynku. Pokud se poté, co jste
zvolili varnou funkci a zapnuli pfistroj, ozve signdl, je tento hrce
nevhodny.

1 UPOZORNEN:
Pfistroj se z bezpe¢nostnich divodd prepne po nékolika
vtefinach do stavu pohotovosti.

Tento material nemizete jako kuchyiské nadobi pouzivat:
hlinéné, sklenéné nebo hlinikové nadoby

Tyto hrnce nemuizete pouzivat:

(e}
%@ﬁ

Hrnce s kulatym

N o
%G
Hrnce, které stoji na
dnem. nozkach.

Hrnce, jgjichz
prdmér je na dné
mensi neZ 12cm.

Elektricky pfipoj
Pfipojna hodnota
Indukéni plotynka miZe pfijmout celkovy vykon 2000 W. U
této pipojné hodnoty se doporucuje oddéleny pfivod zajistény
domécim ochrannym spinaem 16A.

/N VYSTRAHA NA PRETIZENi!
Nepouzivejte prodiuzovaci el. $iidiry anebo vicenasobné
zasuvky, protoze tento pfistroj ma pili§ vysoky vykon.

Pfipoj

+  Pred zapnutim pfistroje do zasuvky skontroluite, jestli
je sit'ové napéti, které chcete pouZit, shodné s napétim
pfistroje. Potfebni Uidaje najdete na typové znadce.

+  Pristroj zapnéte jenom do zasuvky 0 230 V /50 Hz, s
ochrannim kontaktem, instalované podle pedpisd.
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Pokyny k pouziti
Ukazatel na displeji
nizka teplota vysoka teplota
cca. 70°C cca. 100°C cca. 140°C cca. 200°C cca. 240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W
maly vykon vysoky vykon
1 UPOZORNENi:

V zavislosti od vareného pokrmu, typu hmce a varné doby
mUze dojit k odchylkdm od jmenovanych teplotnich hodnot.

Uvedeni do provozu

1. Stav pohotovosti: Po zasunuti zastréky do zasuvky se
vafi¢ dostava do stavu pohotovosti. Kontrolka ON OFF (5)
blika.

2. Postavte na plotynku vhodny hrnec.

3. Stisknéte tlacitko zap/vyp (ON/OFF) (6). Zahajite tak proces
vareni. Kontrolka ON OFF (5) nepfetrZité sviti.

4. Pomoci tlacitek ,POWER* (9) nebo ,TEMP* (10) nastavte
pozadovanou funkci vafeni.

Funkce vareni

Opakované stisknéte tlaéitka +/- (8), abyste zvolili stupefi vykonu
nebo teploty. Sviti kontrolka pro pfislu§nou funkci (4), ,°C*
(teplota) nebo ,W* (ukazatel vykonu).

a) Vykonoveé vareni ,POWER"
+  Pfipravovany pokrm se po celou dobu dale vafi na Vami
nastaveném stupni.

1 UPOZORNEN:
Stuper vafeni mizete po zapnuti kdykoli zménit tlacitkem

8).

b) Teplotni vafeni ,TEMP*
+ Vareny pokrm se ohfeje na Vami nastavenou teplotu a
automatickou regulaci se udrzuje na této teploté.

1 UPOZORNEN:

+  Plvodné nastavenou teplotu miiZete po zapnuti
kdykoliv zménit tiacitkem (8).

¢ Tato funkee je u teploty 200°C vyuZitelna téZ k frito-
vani. Pouzijte, prosim, vyhradné tuk vysoce odolny
proti Zaru!

Zadat Cas vypnuti
VSechny funkce vareni Ize ¢asové vymezit.

+  Stisknéte tlacitko zap/vyp (ON/OFF) (6) a zvolte
pozadovanou funkci.

+ Poté stisknéte tlacitko TIMER (1). Pomoci tlaéitek +/-
nastavte dobu vypnuti mezi 1 a 120 minutami. Po uplynuti
prednastaveného ¢asu se plotynka automaticky vypne.
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1 UPOZORNEN:

+ Konec doby vareni se Vam po uplynuti ¢asu oznami
prostrednictvim signalniho tonu.

+  Smazat ¢as: Chcete-li pfedem nastavené ¢asy zrusit,
stisknéte tlacitko TIMER CANCEL (2), kontrolka zhasne.

+ Automatické vypnuti: Vafi¢ se samostatné vypne po
120 minutach v pfipadé, Ze po tuto dobu nebyla na
obsluzném poli zadana zadna funkce. Toto vypnuti je
uréeno pro Vasi bezpecnost.

¢ Pomoci funkce ,KEEP WARM* mUizete Vase pfipravené
pokrmy udrZovat teplé. Za timto Gcelem stisknéte jednou
tlacitko (7) béhem pribéhu vareni. Teplota je pfedem
nastavena na 70°C. Pro vypnuti stisknéte tlacitko ON/
OFF ().

Vypnuti

+  Stisknéte tlacitko zap/vyp (ON/OFF) (6).

¢ Plotynka se z kazdé provozni funkce pfepne zpét do stavu
pohotovosti. Indikace provozu (5) blika.

¢ Poté vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+ Nez pristroj odklidite, nechte jej vychladnout.

Pfistroj disponuje schopnosti rozeznat hrnec. Plotynka se po
sejmuti hrnce piepne zpét do stavu pohotovosti.

Dbejte, prosim, na nasledujici pokyny:

£\ VYSTRAHA:

+ Po pouziti plotynku vypinejte pomoci regulacniho a ov-
ladaciho zafizeni a ne- spoléhejte se jen na rozeznavaci
zafizeni.

+  Nebezpeci popaleni! Po ukonéeni vafeni mize byt
plotynka v dusledku vyzafovaného zaru nebezpecné
zahfata.

Cisténi
+  Pfed isténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky a
vyCkejte, aZ pfistroj vychladne.
+  Nepouzivejte zZ4dné draténé kartace nebo jiné drsné
predméty.
+ Nepouzivejte z4dné agresivni nebo drsné €istici prostfedky.
+ V zadném pfipadé pfistroj neponofuijte do vody.

Keramické varné pole

+  Odstrarite zbytky jidla jesté za tepla pomoci vihkého hadfiku
nebo papirového ubrousku.

+ Cistéte plotynku vihkou houbou a trochou vody a dikladné ji
pak osuste mékkym hadfikem.

+  Cistici prostfedky pro sklokeramické plotynky: u
pfipalenych zbytkl pouZijte, prosim, vyrobky prodavané ve
specializovanych prodejnach.

Korpus

+ Po pouZiti oistéte korpus lehce navihéenym hadfikem.
+  Dbejte na to, aby do korpusu nevnikala otvory tekutina. To
by mohlo poskodit pfistroj nebo vést k elektrickému Uderu.

05-EKI 551 CB.indd 43

Odstranéni zavad
Pristroj je bez funkce, bez indikace.
Pomoc:
Provéfte napojeni do sité.
Poteé co byla zvolena funkce vareni a pistroj zapnut,
zazni signal.
Mozna piicina:
Na varné plotynce neni hrec anebo tam je nespravny
hmec.

1 UPOZORNENi:
Pfistroj se z bezpeénostnich dlivodli prepne po nékolika
vtefinach do stavu pohotovosti.

Pomoc:

Postavte na plotynku hrnec vhodny pro indukéni varice.
Varna plotynka se béhem provozu nahle vypne.
Mozna pficina:

Je aktivovana ochrana proti nadmérné teploté.

Pomoc:
Odpoite pristroj ze sité a nechejte jej ca. 20 min. vychladn-
out. Poté jej opét uvedte do provozu.

Vétraci drazky jsou zakryté.

Pomoc:

Odstrarite nezadouci predméty z blizkosti vétracich drazek.
Pfi udrzovani teploty se neudrzuje teplota na hrnci.
Mozna pficina:

Dno hrnce je nerovné nebo prohnuté.

Pomoc:

Postavte na plotynku vhodny hrnec.

Hiaseni poruch

Béhem provozu se na displeji objevi hlaseni:

E10.E2 |V tomto pfipadé se jednd o poruchu v elek-
trickém ovladani.

E30.E4 [Nadmérna teplota. Viz dale kap. Odstrariovani
poruch.

E5 PFilig nizké napéti. Zkontrolujte elektrickou sif!

E6 Prilis vysoké napéti. Zkontrolujte elektrickou
si!
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Technické udaje

EKI 551 CB

220-240 V, 50 Hz

PHKON: oottt sssssseees 2000 W
THdA OCHIANY: ..ot 11
CISEA NMOMNOSE w.vvreeeeeeeeeeeeessseeenes e eeeesessse 2.8kg

Tento pfistroj byl testovan podle v8ech pfislusnych, v souéasné
dobé platnych smérnic CE, jako je napF. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpecnosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
predpist.

Vlyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nade Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropiistroji pouzijte uréenych sbérnych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uZ nebudete pouzivat.
PomUzete tak pedejit moZnym negativnim dopadim na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dusledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocent, recyklaci a dal$im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci,
obdrZite prostfednictvim (izemné spravnich celkd nebo
obecniho Ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok A\ ViGYAzAT:

A kész{ilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas
hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, apénztari targyakban kart tehet.
nyugtéval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban

1évd bélésanyaggal egyutt! Amennyiben a késziléket harmadik 1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécidkat emel ki.

személynek adja tovabb, a hasznélati Utmutatét is adja a
készilékhez.

¢ Kizéarélag személyi célra hasznalja a készUléket, és csupan
arra, amire valé! A készillék nem ipari jellegl hasznéla-
tra késziilt. Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s
héhatasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles
szélektl! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnek-
torbdl!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig huzza ki a csatlakozét
a dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hlzza), ha nem hasznalja a készilléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket feligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a készUléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki
a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol!

+Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy
a kabelen sérillés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen
zembe!

+  Akockazatok elkertilése végett ne maga javitsa a kés-
zliléket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakem-
bert! Ha hibas a csatlakoz6 kabel, csak a gyartétdl, a
vev@szolgalatunktdl vagy hasonld képzettségi személytdl
kérjen helyette azonos értékii masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabaly-
okat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoléelemeket (mianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengilt
személyeket védje az elektromos aramiités veszélyétdl,
vegye figyelembe, hogy a késziiléket csak felligyelet mellett
szabad hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati Gitmutatoban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjiik, mindenképpen iigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkeriiljie a baleseteket és a készilék

A késziilékre vonatkozo specialis
biztonsagi szabalyok

Allitsa a késziiléket sima, nedvesség- és h6allé feliiletre! Ha
érzékeny fellletrdl van sz, tegyen héallé lapot a kész(ilék
ala!

Ne mozgassa a kész(iléket, ha (izemben van!

Kizarélag az erre a célra szant fogok és gombok segitsé-
gével fogja meg.

A felszall6 hd és para miatt ne mikddtesse a készuléket
faliszekrények alatt!

Kénnyen tiizet fogd targyaktol, pl. butoroktdl, fliggdnydktdl
stb. megfelel tavolsagban tartandé. (30cm). Semmi esetre
se épitse be a készilléket szekrénybe!

Ne melegitsen lres f6z6edényt a f6z6terlileten, mert az
edény veszélyes mértékben felforrésodhat.

Szellézés: Hagyja mindig szabadon a szell§z6nyilasokat.

/\ FIGYELMEZTETES:

Uvegkeramia feliilet! Az esetleges aramiités elkerlilése
érdekében kapcsolja ki a késziléket, ha a felilet megsé-
riilt vagy megrepedt.

Indukcids h6! Ne helyezzen a f6z6felliletre fémtargyakat,
mint pl. kés, villa, kanal vagy fedd, mert azok felforrésod-
hatnak.

Forro feliilet! Az indukciés f6zGfellleten csak a
f6z6edény fenéklapja melegszik fel, maga a f6z6terllet
nem. Miutan a f6zés befejezddtt, a sugarzott hé is
veszélyes felmelegedést idézhet el6 a f6z6teriileten.
Egésveszély!

Egészségkarosodas veszély! Szivritmus-szabalyozéval
rendelkezék nem hasznélhatjak a fézdlapot!

A kezel6elemek attekintése

Kezel6mez6

1 TIMER gomb (id6k bedllitasa)

2 TIMER CANGEL (ttrlés)

3 Kijelz6

4 ,°C* (hémérséklet) és
,W* (teljesitménykijelzés) ellen6rzélampak

5 Kontroll IAmpa (ON OFF)

6 “ON/OFF” (be-ki kapcsolo)

7 “KEEP WARM’ gomb és ellendrzélampa

8 ,-" (gomb (hémérséklet/teljesitmény csdkkentése)
L+ gomb (hémérséklet/teljesitmény ndvelése)

9 ,POWER" gomb a teljesitményszabalyozta

karosodasat: f6zéshez
A ; 10 “TEMP” gomb a hémérsékletszabalyozta
FIGYELMEZTETES: f6zéshez

Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sériilési lehetGségekre.
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Altalanos tudnivalok
Az indukcios f6zésrol

Az indukcios f6zésnél magneses er6k hozzak létre a f6zéshez
szllkséges hét, de csak akkor, ha egy magnesezhetd fenéklap-
pal rendelkezd edényt vagy serpeny6t helyeznek a bekapcsolt
f6z6terlletre. llyenkor a f6z6edénynek csak a fenéklapja
melegszik fel, maga a f6z6tertilet nem. Az Gvegkeramia alatt
talalhatd az indukcids tekercs. Ha a tekercs aram alé kerdil,
mégneses tér keletkezik, amely az edény aljgban orvénylést
idéz eld. Ez az 6rvény a fenéklap felmelegedéséhez vezet. Ez-
zel energiat takaritunk meg, mivel a hé kizarélag oft keletkezik,
ahol sz{lkség van ra.

Milyen f6z6edényt hasznalhatok?

Az indukcids f6z6lapokhoz magnesezhetd anyaghdl készdlt ll.
méagnesezhetd fenéklappal rendelkezd edény hasznélhatd. Az
ilyen f6z6edényen fel szoktak tiintetni, hogy indukcids tlizhelyen
hasznalhato.

Tulajdonképpen minden vastartalmd f6z6edény hasznélhat, azt
pedig hogy az edény ténylegesen magnesezhetd is, egyszerii
prébaval lehet meghatarozni:

Helyezze az edényt a féz6teriiletre. Ha a f6z6funkcit kivalaszta-
sa és a kész(ilék bekapcsolasa utan megszolal egy hangjelzés,
az edény nem hasznalhat6 indukcids f6zésre.

1 TAJEKOZTATAS:
A kész(ilék biztonsagi okokbdl néhany masodperc utan kés-
zenléti llapotba kapcsol.
A kdvetkezo anyagok nem hasznalhatok f6z6edényként:
Agyag, iveg vagy aluminium.

A kovetkezo edények nem hasznalhatok:

&
_ N o
Vg g
%ﬁﬁ
GOmbolyd fenekli  Olyan edények, me-  Labakon allo

edények. lyek fenékatmérdje

12 cm-nél kisebb.

edények.

Elektromos csatlakozas
Csatlakozasi érték

A f6z6lap egytittesen felvett teljesitménye elérheti az 2000 W-ot.
Ennél a teljesitményértéknél ajanlatos kilén kabelt hasznalni,
amely 16 A-es haztartasi megszakitoval van biztositva.

/\ FIGYELMEZTETES, TULTERHELES!
A késziilék nagy teljesitményfelvétele miatt ne hasznaljon
hosszabbitd kabelt vagy csatlakozo eloszt6t!
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Csatlakoztatas

+ Mielétt On bedugna a csatlakozét a konnektorba, kérjikk
ellendrizze, hogy a halézati fesziiltség, amelyet On hasz-
nélni szeretne megegyezik a berendezés feszilltségével. A
megfeleld informécié megtalalhaté a berendezés tajékoztatd
tablazataban.

+  Keérjlk, hogy a berendezést kizardlag foldelt, 230 V/ 50 Hz
megfeleléen felszerelt konnektorba kapcsolja be.

Hasznalati utmutato

Kijelz6 jelzései
alacsony hémérséklet magas hémérséklet
kb.70°C  kb.100°C kb. 140°C kb.200°C kb.240°C
500 W 1400W  1600W  1800W 2000 W

kis teljesitmény nagy teljesitmény
1 TAJEKOZTATAS:

A parolandd étel mennyiségétdl, az edény fajtajatol és a
parolasi id6tdl fliggben eltérések adodhatnak a megadott
hémérséklet értékektdl.

Uzembe helyezés

1. Készenléti allapot: Miutan a halézati dugét a csatlakozd
aljzatba helyezte, a f6z6lap készenléti allapotba keril. Az
ON OFF (5) ellendrzélampa villog.

2. Helyezzen megfelel§ edényt a f6zéteriiletre.

3. Af6z6 lzemmdd elinditdsahoz nyomja meg a Be-ki
kapcsol6t (ON/OFF) (6). Az ON OFF (5) ellendrzélampa
folyamatosan vilégit.

4. Allitsa be a ,POWER" (9) vagy “TEMP” (10) gombokkal a
kivant f6zési funkciot.

F6z6funkciok

Ismételten nyomja meg a +/- (8) gombokat, ha ki szeretné valas-
ztani a teljesitmény- vagy hémérsékletfokozatot. A megfeleld
fokozat (4), ,°C* (hémérséklet) vagy ,W" (teljesitménykijelzés)
gombja vilagit.

a) Teljesitményvezérelt f6zés ,,POWER"
+  Af6znivalét az On altal bedllitott fokozaton folyamato-
san f6zi tovabb.

1 TAJEKOZTATAS:
A fokozatot bekapcsolas utan barmikor médosithatja a
gombokkal (8).

b) Homérsékletvezérelt {6zés ,TEMP“
+ Af6znivalét felmelegiti az On &ltal bedllitott
hémérsékletre, és automatikus szabalyozassal ezen a
hémérsékleten tartja.

1 TAJEKOZTATAS:

Az eldzbleg bedllitott hdmérsékletet bekapesolds utén
béarmikor mddosithatja a gombokkal (8).

+  Ez afunkcié 200 °C-os hémérsékleten b6 zsirban
(olajban) siitéshez is alkalmas. Kérjiik, hogy csak
nagyon h6allé zsirt hasznaljon!

25.08.2008 9:46:26 Uhr



A kikapcsolasi id6 beadasa
A f6z6funkcidknak idébeli hatart szabhat.

+ Nyomja meg a be-ki kapcsolét (ON/OFF) (6) és valasszon
egy tetszéleges funkciét! ;

+ Ezutan nyomja meg a TIMER (1) gombot. Allitsa be a
+/- gombokkal a kikapcsolési id6t 1 és 120 perc kdzétt.
Az el6re beallitott idd letelte utan a f6z6lap automatikusan
kikapcsolodik.

1 TAJEKOZTATAS:

+  Af6zésiidd végét az idd lejarta utan hangjelzés jelzi.

+ 1do torlése: Ha tordIni szeretné a beallitott id6t,
nyomja mega TIMER CANCEL (2) gombot, ekkor az
ellendrzélampa kialszik.

+ Automatikus kikapcsolas: a f6z6lap 120 perc utén 6nal-
l6an kikapcsol, ha ez idd alatt a kezelémezén nem tortént
bevitel. Ez a kapcsolés az On biztonsagat szolgalja.

+ A KEEP WARM® funkciéval melegen tarthatja az
el6készitett ételeket. Ehhez nyomja meg egyszer f6zés
kdzben a (7) gombot. A hémérséklet 70°C-ra van
beallitva. A kikapcsolashoz nyomja meg az ON/OFF (be-/
kikapcsolé gomb 6) gombot.

Kikapcsolas

+ Nyomja le a be-ki kapcsoldt (ON/OFF) (6).

+ A f6z6lap mindegyik lizemallapotbol készenléti allapotba
kapcsol vissza. Az izem-kijelz6 (5) villog.

+ Hlzza ki ezutén a halézati dugét.

+  Mieltt elrakodna a f6z6laprol, varja meg, amig lehl.

A késziilék edény-felismerd funkciéval rendelkezik. Amint leveszi
az edényt, a f6z6lap készenléti allapotba kapcsol.

Kérjiik, vegye figyelembe ezzel kapcsolatban a kévetkezdket:

/N FIGYELMEZTETES:

+ Hasznalat utan a szabalyozo és vezérl6 eszkdzokkel is
kapcsolja ki a f6z6lapot, és ne bizza ezt csupan az edény-
felismerd funkcidra.

+  Egésveszély! Miutan a fozés befejezodott, a
sugarzott hd is veszélyes felmelegedést idézhet el6 a
fézéteriileten.

Tisztitas
+  Tisztitas el6tt mindig hizza ki a halézati csatlakozo dugét,
és varjon, mig le nem hil a készilék.
+  Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb srold eszkozt!
+ Ne hasznaljon maré vagy karcolé hatasu tisztitészert!
+  Semmi esetre se martsa a késziiléket tisztitas céljabol
vizbe!
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Keramia f6z6lap

Haz

Nedves rongy vagy papirkendd segitségével még meleg
allapotban tavolitsa el az ételmaradvanyokat a f6z6laprol.
Puha szivaccsal és kevés vizzel mossa le a f6z6mez6t,
majd puha ronggyal t6rolje alaposan szarazra.
Uvegkeramia feliiletekhez hasznalhato tisztitoszerek:
A raégett maradékokhoz vegye igénybe az aruhazak
megfelel§ osztalyain kaphatd termékeket.

A késziilék hazanak tisztitdsahoz enyhén benedvesitett
rongyot hasznéljon.

Ugyelien arra, hogy a készilékhaz nyilasain keresztil ne
hatolhasson be folyadék. Ez ugyanis karosithatja a kés-
zliléket vagy akar aramiitést is elGidézhet.

Hibaelharitas
A késziilék nem miikodik, semmilyen kijelzés nem
lathato.
Elharitas:
Ellendrizze a halézati csatlakozast.

A fozofunkcio kivalasztasa és a késziilék bekapcsolasa
utan megszolal egy hangjelzés.

Lehetséges ok:

Nincs a f6z6lapra helyezve edény, vagy nem megfelelé
edényt helyeztek ra.

1 TAJEKOZTATAS:
A készilék biztonsagi okokbol néhany masodperc utan
készenléti allapotba kapcsol.

Elhéritas:
Helyezzen a f6z6lapra indukcids f6zésre alkalmas edényt.

A f6z6lap lizem kdzben varatlanul kikapcsol.

Lehetséges ok:
Miikddésbe Iépett a tlimelegedés védelem.

Elharitas:
Valassza le a kész(iléket az dramellatd halézatrdl, és hagyja
kb. 20 percig leh(ilni. Ezutan hasznélja tovabb a késziiléket

Egyéb lehetséges ok:

Le vannak fedve a szellgzdnyilasok.

Elharitas:

Tavolitsa el a nem odavald targyakat a szell6z6nyilasokrol.

Melegen tartasnal nem tartja meg a fazék belsd =
hémérsékletét. E

, <
Lehetséges ok: o
Az edény feneke nem sima vagy ivelt g
Elharitas:

Helyezzen megfeleld edényt a f6z6lapra.
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«  Uzemzavar jelzések
Hasznélat kdzben a kijelzn a kdvetkez6 jelentések jelennek

meg:

Jelentés

E1o.E2 [llyen esetben az elekironikus vezérléssel van
valami baj.

E30.E4 |TUI magas hémérséklet. Lasd tovabb a hibael-
héritas cimszo alatt!

E5 Alacsony feszliltség. Ellendrizze a halozati
dramot!

E6 Tul magas feszliltség. Ellendrizze a halézati
aramot!

Miiszaki adatok

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkoz aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisel§ képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legljabb
biztonsagtechnikai el6irasok szerint készi.

A miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

A ,kuka“ piktogram jelentése

Kimélie kdrmyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artaimatlanitasara kijelolt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elekiromos késziilékeit,
amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyljt ahhoz, hogy elkerilhet6k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus kész(ilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.

MAGYARUL
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O61wme yKasaHuA No TexHUKe 6esonacHoCTy

Mepen Hayanom aKcnnyarauuu npuéopa BHAMATENbHO
NpoYMTANTE NpUNaraeMyto MHCTPYKLMIO MO SKCyaTaUnv u
COXPaHHTE ee B HAZEKHOM MECTE, BMECTE C FrapaHTUiHbIM
TanoHoM, KACCOBbIM YEKOM H, N0 BO3MOMHOCTH, KapTOHHOM
KopoBKo#i C ynakoBOuHbIM Matepuanom. Ecnu aaete
KOMy-1160 Nononb30BaTbCA MPUOOPOM, 06A3aTENLHO AaliTe
Bp1aayy AaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKCMyaTaLmH.

+ Tonb3yiitech NpUBOPOM TOMBKO YaCTHEIM 00pasom
W 1o HasHaueHuto. Mpubop He npeaHasHaueH Ana
KOMMEPYECKOro CMoNb30BaH!A. He nonb3yitech
npUOOPOM NoA OTKPbITHIM HeBOM. Mpesoxpansitte npubop
OT Xapbl, MPAMBIX COTHEYHbIX NTy4eH, BNAXHOCTH (HK B
KOeM Cyuae He norpyxaie ero B Boay) 1 yAapos 06
ocTpbie yrmbl. He npukacaitech k npubopy BRaxHbIMMU
pykamu. Ecnu npubop yBRaKHWICA Wik HAMOK, TYT e
BbIHbTE BUIKY M3 PO3ETKM.

+  Tlocne aKcnnyaTauuu, MOHTXKeE NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKE
WIM NONOMKe NpuBopa BCerAa BbIHUMANTe BITIKY U3
PO3ETKY (TAHUTE 3a BANKY, a He 3a Kabenb).

*  He ocrasnsiiTe BKMtOYEHHLIE 3neKTpONpHGOpbI B3
np1cmMoTpa. Beixoas 13 NOMeLLeHHA BCEraa Bikntoyaite
NpHBop. BbiHbTe LUTEKEP U3 PO3ETKH.

+  PerynapHo ocMartpuBaiite npubop v kaberb Ha npeamet
BO3MOMHbIX NOBPEMAEHHHA. H1 B Koem cnyyae He
BK/THOYAiTE NPUGOP, MMEIOLLMI NOBPENAEHHUA.

* Hu B Koem cnyuae He pemoHTUpyiiTe Npubop
CaMOCTOATENbHO, a 06paLLaiTeCh B TaKOM Cryyae 3a
MOMOLLIbHO K CTIELIManKCTy, UMEIoLLEMY COOTBETCTBYHOLLIMI
zonyck. 13 coobpakenuii 6e3onacHoCT, 3ameHa CETEBOr0
LUIHYpa Ha PaBHO3HaYHbI 0MYCKAETCA TONMLKO Yepes
3aBOA-M3rOTOBUTENb, HaLLly CEPBIUCHYH MACTEPCKYHO UK
COOTBETCTBYIOLLErO KBaNM(ULMPOBAHHOMO CrieuManmeTa.

*+ Vcnonb3yiite TOMbKO OPUTMHATBHBIE 3anYacTy.

+  ToxanyicTa, codnoaaiTe HuKecneayoLwme
,CneuvanbHble yKasaHua no TexHuke 6e3onacHoCcTH,

et ¥ nuua HyHaaroLueca B npucmotpe

* W3 cooBpaenuit BesonacHocTi AnA Aetei He ocTaBnAiTe
NIEXaTh yNakoBKy (MNacTUKOBBIE MELLIKH, KapToH,
nexonnacr 1 1.4.) 6e3 npucmotpa.

PN NPEAYNPEOEHUE!
He nosBsonaitTe AETAM MrpaTh C NOAUITUIEHOBON
nneHKoi. OnacHocTb yayLwbA!

¢ YroBbl 3aLLMTUTL AETEN W APYTUAX JIUL, HYMAAIOLLMXCA
B yX0Ze 1 NPUCMOTPE, OT MOPAXKEHNA SNEKTPOTOKOM,
cneauTe 3a Tem, uTo6bl Npubop He BKlodanca 6es
npUCMoTpa. SToT NpuBop — He UrpyLika. He aonyckaiire k
HeMy fieTed.
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CumBonbI npuMeHAeMble B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oearensa

BakHble pekoMeHzauu1 Ans obecneyeHua BaLuei
BesonacHocTH 0603HaueHbl Mo 0codeHHoMy. OBs3aTensHo
cnenyvTe 3TMM PEKOMEHAALMAM, UToBbI NPEOTBPATUTL
HECYaCTHbI Cnyyait Mnn NONOMKY U3AEHA:

A NPEAYNPEAEHKE:
Mpenynpeszaaer 00 0nacHOCTH ANA 370POBLA M BOSMOMHOM
pHCKe NoMy4eHUA TpaBmbl.

/\ BHUIMAHUE:
YKasblBaeT Ha BO3MOMHYHO ONAacHOCTb ANA U3LEMMS U ADYTUX
Opr)'Ka}OLLlVIX ﬂpeﬂMeTOB.

1 NPUMEYAHME: [laeT coBeTh M MHpOPMALMIO.

CneunanbHule TpebosaHna 6esonacHocTH
AnA 31070 nprbopa

+  YcTaHoBwTe M3aenMe Ha POBHYHO, BOAO- M KAPOCTOMKYIO
MOBEPXHOCTb. ECNN NOBEPXHOCTb He apocToikan,
MOANOMMTE NOA HETO XapOCTONKYIO MPOKNAAKY.

+ He nepemetuaitte yctpoiicTso, kora? Na oHo pabotaer.

*+  MpUKacanTech TOMLKO K NPEAYCMOTPEHHbIM ANA 3TOr0
PY4KaM K1 KHOMKaM.

+ M3-3270r0, 4TO M3 U3AENHA BLIXOANT FOPAYMA BO3AYX U
napl, 3anpeLUaeTcA ycTaHaBnMBaTh ero oA HaBeCHsIMK
LUKadamu.

+  Cobniogaitte 6e3onacHoe paccTonAH1e A0 Nerko
BOCTINIAMEHSIOLLMXCA NPEAMETOB, TaKUX Kak: MeGerb,
3aHasecv 1 T.n. (30 cm). Hu B Koem cnyyae He BCTpanBsaite
u3aenve B LUKabl UK NONKA.

*  He HarpesaitTe nycTyto nocyay Ha naute, 3T0 MOXET
MPMBECTH K ONACHO BLICOKMM TeMnepaTypam.

+  BeHTMRAUMA: HYKOrAa He 3aKpbIBaiTE BEHTUNALMOHHbIE
0TBEPCTHA.

/N MPEQYNPEMUEHME:

+ ToBepxHOCTb U3 CTEKNOKepaMuKu! B cnyyae ecnu
MOBEPXHOCTL NOBPEXAEHA UM PasopBaHa, HeoBXxoAUMOo
BBIKITHOYMTb MPUBOP, Aabbl M3BeNaTh BO3MOXKHOTO
MEKTPUYECKOTO YAapa.

*  MHAYKuvoHHoe Tenno! He ocrasnalite Ha naute
npeaMEThl U3 MeTanna, Kaxk HanpuMep HOMH, BUMKH,
TIOXKM M KPBILLKW, Tak Kak OHW MOTYT HarpeTbCA.

*  ropAYan NoBepxHOCTb! Mpy ucronb30BaHNH
WHAYKUMOHHO NAMTBI BHAYaNE HarpeBaeTcs TONbKO
HUYKHAA MOBEPXHOCTL KYXOHHOM NOCYAbI, a He cama
nnuta. OAHAKO N0 OKOHYaHMM NPOLECca NPUroTOBEHNA
MALLM TEMNEpPATYpa Camon MinTLl MOXKET AOCTUYb ONacHO
BbICOKOO YPOBHA BCAEACTBHE M3Ny4aemoro Tenna.
Beperuteck oxoros!

+ OcTopoHHO! Bo3MOXHO HaHECeHHe YLuep6a 340poBbO!
Nuam ¢
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0630p getanei npubopa
MaHenb ynpaenenua

1 Knonka TIMER (ycTanoBwTb Bpems)

2 TIMER CANCEL (cTepetb nokasaHus Taiimepa)

3 Oucnneit

4 ,°C* (Temneparypa) u
,W* (MoKa3atenb MOLLHOCTH) KOHTPOMbHBIE
NaMnoyKv

5 KontponbHaa namnouka (ON OFF)

6 “ON/OFF” (kHonka BK./BbIKN.)

7 "KEEP WARM” KHOMKa NOAREPMKH
TEMNEPATYPHOrO PEXMMA U KOHTPOMBHAA
namnouka

8 ,-“ KHOMKa yMeHbLUEHNA Temneparypbl/MOLHOCTH
,+* KHomKa yBennuerua Temneparypbl/MOLLHOCTH

9 ,POWER" KHonka Ans NpuroToBNEH!A NULLM C
PEerynupoBKO# MOLLHOCTH

10 “TEMP” KHonka AnA npuroToBREHNS MULLK C
PerynupoBKoi Temneparypel

Obwee
anFOTOBHeHMe MULLK C NOMOLLIbIO UHAYKLUKK

[Tpy NPUrOTOBAEHNM NULLKM C NOMOLLIKO MHAYKLIMM TEnno
CO3/2€ETCA C NOMOLLBIO MarHUTHO! CHAbl TONBKO B TOM Cllyyae,
€CIM KacTpIonA Nk CKOBOPOAA C HaMarHuuMBaroLLenca
HIKHE NOBEPXHOCTBIO CTABMTBCA HA BKAKOYEHHYHO nAauTy. Mpu
3TOM HarpeBaeTca TOMbKO HUKHAA NOBEPXHOCTb NOCY A, & He
cama naura. oA CTeKNoKepamuKOi HaxoauTCA MHAYKTOP. Mpn
CHaBEHNW MHAYKTOPA ANEKTPOSHEPrMEN CO3AAETCA MarHUTHOE
none, Co3AaroLLee MarHuTHbIE BOMHEHUA B AHE NOCYALI. Takum
06pa3soM, HIKHAA NOBEPXHOCTb NMOCYALI HArPEBAETCA. TaKoil
METOA Harpesa SKOHOMMT 3HEPHI0, TaK Kak Temnno cosaaetca
UCKTKOUMTENBHO TaM, TZe OHO HEOBX0AUMO.

Kaxyto KyXoHHYLO NOCYAY MOMHO MUCMIONb30BaTL?

Z[NA MHAYKUMOHHOM NNMTBI HEOOX0AMMA NOCYAa, HUMKHAA
MOBEPXHOCTL KOTOPOI! COCTOMT M3 MaTepuana, noanexalliero
HamarHuuMBaHuio. Ha HoBOI KyXOHHOW NOCyAe YacTo
YKa3bIBAETCA, NPUrOAHA N OHA ANA MHAYKLUMOHHOA NANTBI.

B npuHuMne Bel MoXeTe cnonb3osark BCIO NOCYAY,
COAEPMALLIYIO Xenes3o, C MOMOLLbHO MPOCTOM NPOBEPKM Bl
CMOXETe y3HaTb, NOANEXUT M OHa HaMarHUYMBaHHUIO:

loctasbTe nocyay Ha nnuty. B cnyyae ecnn nocne Toro, kax Bel
BbIOPan GYHKUMIO MPUrOTOBAEHUA MALLM U BKIOYUNIA MIUTY,
MPO3BYYMT aKyCTUYECKHA CUrHaN, TO NOCYAA HE MOAXOANT ANA
UHAYKLUMOHHOA NAUTBI.

.
1 NPUMEYAHHUE:

Mo np1unHam 6e30nacHOCTH NiuTa aBTOMATUUECKH
OTK/IKOYAETCA B PEIKMM FOTOBHOCTH YEPE3 HECKOMBKO CEKYHA.

Cnenyiou.me MaTepuanbl He NpUroA4Hbl B Ka4eCcTee NoCyabl

ANA NPUrOTOBNEHNA NULLK:
[MWHa, CTEKNO MK ANOMMUHHUIA.
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Cnep.yiou.wle KacCTPHOJIK UCNONb30BaTb HENb3A:

<03
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Kactptonu Kactptonu ¢ Kactptonu Ha
C Kpyrnbim AnameTpom HOXKaX.
OCHOBAHMEM.  OCHOBaHMA MeHblLe
yem 12 cm.
OneKTpryecKoe NOAKNOUEHHEe
BenuunHa noaxntoueHuA

Mnuta paccuntaqa Ha moLuHocTs A0 2000 B. IMpu Takow
BE/MYMHE NOAKMIOYEHNA PEKOMERAYETCA OTAENbHbIA MUTAKOLLMA
NPOBOA C NPEAOXPAHUTENBHON 3ALLUMTON B BUAE AOMALLHENO
aBapwitHoro BhIKoYarend Ha 16 A.

A NPEOYNPEMOEHUE, NEPETPY3KA!

He ucnonb3yire yAnMHATENEA UMM MHOTOKPATHbIX
LUTENCENbHBIX POSETOK, TaK KaK nnuta 06naaaeT CULIKOM
00NbLLIOH MOLLHBCTbIO.

MoakntoueHue

*  nepea BKIKYEHWEM Nprbopa B PO3ETKY MpoBepbTe
COOTBETCTBHE HANPAXKEHUA UCTIONL3YEMON CETH C
HanpsxeHWeM npudopa, HHPOPMALIMA K STOMY HAXOAMTCA
Ha Tabnuuke npubopa.

* BK/IKOYaiiTe NPHOOP TONBKO B PO3ETKY C 3aLLMTHBIMI
KOHTaKTamu W HanpseHnem 230 B, 50 'y, yctaHoBAEHHYHO
B COOTBETCTBUM C NPEANMCAHUAMM.

YKa3zaHua no NPUMEHEeHHU0

Moka3aHue Ha Aucnnee

HU3Kan Temneparypa BbICOKaA Temneparypa
0KOmo oKono oKono oKono oKono
70°C 100°C 140°C 200°C 240°C
500 B 1400 B 1600 B 1800B  2000B

ManeHbKas MOLUHOCTb GonbLLas MOLLHOCTb
3

1 MPUMEYAHHUE:

B 3aB/CMMOCTH OT KONMYECTBA NPOAYKTA, TMNa KacTpHoNu

Y1 BPEMEHH MPUTOTOBIIEHHA 3HAUYEHHA TEMMEPATypbl MOTyT
OTMYATLCA OT yKa3aHHIX.

BBepneHue B akcnnyatauuto

1. Pemum rotoBHOCTH: [10Crne BKNIOYEHHA B PO3ETKY NauTa
HaXOAMTCA B PEMUME FOTOBHOCTH. MuraeT KOHTpONbHasA
namnouxa ON OFF (5).

2. TocTaBbTe Ha NAMTY NOAXOAALLYHO NOCYAY.
3. Yrobbl HauaTb NPOLIECC NPUTOTOBNEHUA MULLM, HAXMMUTE Ha

kHonky BKn./Bbikn (ON/OFF) (6). KoHTponbHaA namnouka
ON OFF (5) cBetutCS NOCTOAHHO.
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4. BbibepuTe Hy)XHYH GYHKUMIO NPUTOTOBNIEHHA MULLM NpH
nomolLuy kHonok ,POWER" (9) unu “TEMP” (10).

¢yHI(L|VIVI NPUroTOBNEHUA NULLK

TOBTOPHLIMU HAXKATUAMM Ha KHOMKM +/- (8) BEIGEPHUTE PEXUM

MOLLHOCTH 1 TeMnepaTypHbIi pexum. CBETUTCA nammnouka (4),

COOTBETCTBYHOLLAA BbIOPaHHOM QYHKUMK: ,° C* (TemMneparypa)
unm ,W* (NoKa3a1e MOLUHOCTH).

a) anrOTOBﬂeHMe MHULLK NpU ycTaHOBHeHHOﬁ MOLLUHOCTH

,POWER*®
+ TpuroToBnseman NuiLa NOCTOAHHO FOTOBMTCA Ha
yCTaHOBNIEHHOM YPOBHE.

.
1 MPUMEYAHMUE:

Mocne BKM0YEHKA B K060 MOMEHT MOYKHO U3MEHHTH
YPOBEHb C MOMOLLIbIO KHOMOK (8).

b) MpurotoBneHue N1LLM NP1 YyCTaHOBNEHHOH
Temnepatype ,TEMP“
+  [lpuroToBnaeman nuLLa Harpesaetca Ao

yCTaHOBMNIEHHOW TEMMEpaTyphl, 3aTeM 31a Temneparypa

MOAAEPHMBAETCA C MOMOLLIbK aBTOMATHYECKON
PErynMpOBKM.

]

1 NPUMEYAHHUE:

+  YcTaHOBNEHHYHO 3apaHee TeMnepatypy MOXHO
3MEHUTb B N10O0M MOMEHT NOCAE BK/KOYEHHS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (8).

+  Tpu Temneparype 200°C 3Ta GyHKUMA TaK xe
MOAXOAWT M ANA XapKi Bo dpuTiope. Cneayet
MCMONb30BaTL UCKMKOUUTENBHO MAcno, NOAXOAALLEe
ANA BbICOKNX TeMneparyp!

3apaTb BpeMA BbIKIHOUEHH:
Bce (yHKLUMK MPUTOTOBNEHNA MALLK MOTYT BbiTb OrpaHUyeHs!
BO BPEMEHH.

+ Haxwmwte Ha kHomky Bi./Beikn (ON/OFF) (6) 1 BbibepuTe
Kenaemy'o QyHKUMIO.

+ 3arem Haxxmure kHonky TIMER (1). Mpu nocoLum KHomok
+/- Bolbepute Bpems oTkoueHUs Mexay 11 120

MUHYyTamK. o ncteyeHuu YCTaHOB/IEHHOr0 BPEMEHH NnnnuTa

ABTOMATUYECKM OTKNIKOHaeTCA.

1 NPUMEYAHKE:

+ 06 OKOHYaHWM BPEMEHH MProTOBNEHHA NULLW Bbl Gyaete
OMOBELLEHbI N0 UCTEYEHNH YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHN
nocpeACcTBOM 3BYKOBOIO CUrHasa.

+ Crepertb Bpema: Ecnv Bul 3axotuTe ctepetb
3anporpam1poBaHHOE paHee BPEMA, HAMUTE Ha
kHonky TIMER CANCEL (2), koHTponbHas namnoyka
noraHer.

+ ABTOMaTH4YECKOE BbIKNFOYEHHE: BapOyHaA NaHesb
BbIK/HO4AETCA aBTOMATUUECKM Yepes 120 MUHYT ¢

MOMEHTa NOCNEAHeN BbINONHEHHON ONepaumi Ha naHenu

ynpaBreHna. 310 BLIKMIOUEHUE CRYMKUT ANA BalLei
0e30MacHoCTH.
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1 NPUMEYAHMKE:

Mpn nomoLLy yHKumm KEEP WARM® Bel moxeTe
MOAAEPMBATb MPUrOTOBEHHYHO NULLY B TENOM
COCTOAHNK. [InA 3TOr0 HAXKMKTE CHaYana BO
BPEMA MPUroToBAEHKA KHOMKY (7). Temnepatypa
npeABapuTenbHO yctaHosnera Ha 70°C. [na
BbIK/KOYeHNA HaxxmuTe kHonky ON/OFF (kHonka
6-BKMHOYEHHE/BLIKIIOYEHNE).

BbIKnounTL

Haxmute Ha kHonky Bkn./Bbikn (ON/OFF) (6).

13 ntoGoro pexmma padoTbl NuTa NepeKnioyaeTc B
PEXWM FOTOBHOCTH. HauMHaeT — MuraTtb MHAMKATOP
pabouero pexuma (5).

3atem BLIKMKOUMTE MANUTY U3 CETH.

Mepes TeM Kak y6paTb ATy, CNeayeT AaTb eil 0CThiTb.

Mnuta 06nanaeT GyHKUMENH pacnosHaHuA HaMUMA KyXOHHON
nocyal. Mocne Toro, Kak nocyda CHATA C NAuTHI, NuTa
NEPEKIIOYAETCA B PEXUM FOTOBHOCTH.

MpuMKTE BO BHAMAHHE CrEAYHOLLME YKa3aHHA:

A NPEOYNPEMIEHUE:

Mocne nonb3oBaHUA HEOBXOAUMO BEIKIKUUT MAMTY
MOCPEACTBOM YCTPOWCTBA PErYNMPOBKY W yNPaBNEHHs, a
He C MOMOLLIbIO GYHKLIMM PACMO3HAHMA HANMYMA NOCYAbl.
Beperuteck oxoros! Mocne npouecca
NPUroTOBIEHMA NULLIM NNIUTa MOMET HarpeThCA A0
ornacHo# Temneparypbl BC/IeACTBUE M3Ny4aeMoro
Tenna.

Yxop 3a yCTPOMCTBOM

[epea unCTKOM BCErAa BbIHUMANTE BUIKY M3 PO3ETKM 1
KAUTE MOKa NPUBOP OCTHIHET.

He npvMeHaAiTe NPOBONOYHBLIE LLETKM UK NPEAMETHI
aBpasnBHbIM NOKPLITHEM.

He npumensiite cunbHble WK aBpasuBHble MOHOLLME
CcpeacTBa.

Hu B Koem cnyuae He norpyxaiite anextponpuéop B BOAY.

Kepamuueckan KoH¢popHa

Ocrtatku ezibl cnefyeT youparb eLLie B TENOM COCTORHUN C
MOMOLLIbIO BNAKHOI TPAMKH Wk ByMaXKHOM CandeTkou.
CMoiiTe NAUTY MATKOH MOYaNKO# C HEGONbLLIMM
KONMMYECTBOM BOZbI M OCHOBATENBHO NPOTPUTE €€ Hacyxo
MATKON TPAMKOA.

MotoLLme cpeacTBa AnA NOBEPXHOCTEN U3
CTEKNOKepam1KK: B cryyae npuropesLUMX 0CTaTKoB

eqbl CeayeT UCnonb3oBaThb NPOAYKTLI, Npeanaraemble
cneunanbHbIMY OTAENaMK MarasuHoB.

Kopnyc

locne nonb3oBaHUA NPOTPUTE KOPMYC Crerka BAaKHOM
TPANKOA.

CneavTe 3a Tem, yToBbl BOZA He nlonasna B 0TBEPCTUA
Kopnyca. 310 MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHHIO NANTLI UK
K QMEKTPUYECKOMy yAapy.
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YcTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN
Mnuta He paéoTaeT, Ha Aucnnee HeT NOKa3aHHM.

Cnocof ycTpaHeHus:
[poBepbTe NOAKMOUEHHE K CETH.

Mocne Toro, Kax ¢yHKI.WIH NPUroToBNeHUA NULLK
BblépaHa W NNUTa BKNKOYEHa, 3BY4UT auycmqecuuﬁ
CUrHan.

Bo3moxHan npuanHa:
He nocrasneHa nocyaa, a1 nocyaa He noaxoaut anda
MNnTbI.

.
1 NPUMEYAHUE:

W3 cooBpaeHnit 6e30MacHOCTH NNHTa NEPEKHYaeTCA
B PEMVM FOTOBHOCTH 4EPE3 HECKONBKO CEKYHA.

Cnocof ycTpaHeHus:
MocTaBbTe NOCYAY, MPUTOAHYO ANA MHAYKUMOHHOR NAMTbI.

Bo Bpems paﬁOTbI nynuTa pesKko OTHNKYaeTCA.

BoamoxHas npuumHa:
Cpaborana 3awuura ot neperpesa.

Cnocob ycTpaHeHus:
BbIkntounTe NAMTY U3 CETU W AaitTe il OCTHITh B TeyeHHe
20 MMHYT. 3aTem CHOBA BKHOUUTE MAKTY.

[Jpyras npuumHa:
BeHTMNALMOHHLIE OTBEPCTUA 3aKPbITH.

Cnocod ycTpaHeHus:
OcB0BoaHTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA OT MOCTOPOHHUX
npeaMeToB.

an noaaepmaH1u B ropayem COCTOAHMU TemnepaTypa
KacTPHONU He COXPaHAETCA.

Bo3amoxHan npuumHa:
HiKHAA NOBEPXHOCTH NOCY/AbI HEPOBHA WM M3OTHYTA.

Cnocof ycTpaHeHms:
MocTasbTe NOAXOAALLYIO NOCYAY.
CHrHan o HeucnpaBHOCTAX

Bo Bpewms paboTsl Ha AuCTNee NOABNAITCA CreaytoLLmMe
coo0LLeHus:

E10.E2 (B aTom cnyyae umeetca npodnema ¢
9NEKTPOHHbIM YNPaBNEHUEM.

E30.E4 |Meperpesanve. Cm. nanee B passene
Yctparenve HencnpasHocTew.

E5 [MoHmxeHHoe HanpsxeHue. MposepsTe
3NeKTPOCeTb!

E6 MoBbilerHoe HanpaxeHwe. MposepbTe
3NeKTpoCceTh!

05-EKI 551 CB.indd 52

TexHn4ecK1e AaHHbIe
MOZBIIB: 1ot sesre st tenssssans EKI 551 CB
ONEKTPOMUTAHME: c...oveverreresreseesessesesssseeees 220-240 B, 50 'y
MOTPEBAAEMAR MOLUHOCTD: evvvvveersssnrresessssnrsessssssneesees 2000 BatT
KNBCC BALUMTBL: . vvveeverecesseessse st seseesseesssesssse s ssssessssessssenssees il
BEC HETTO! .ottt 2,8 kr

310 U3LeneHue NPoLLNo BCE HEOBXOAUMBIE U aKTyaNbHbIE
NpOBePKY, NpeanucanHble avpexTueoii CE, k npum. Ha
9NEKTPOMArHUTHYK0 COBMECTUMOCTb ¥ COOTBETCTBHE
TpeBOBaHMAM K HU3KOBOTBTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TaKKe
CKOHCTPYMPOBAHO W MOCTPOEHO C YYETOM NOCNEAHHUX
TpeBoBaHwi No TeXHWKe 6e30MNacHOCTH.

Mtl ocTaBnsem 3a coBoit npaeo Ha TeXHAYECKHe U3MeHeHus!
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BOMANN’

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17 - 47906 Kempen
Tel.: 02152/8998-0 - Fax: 02152/89989 11
e-mail: mail@bomann.de - Internet: www.bomann.de

Stiinings Medien, Krefeld + 08/08
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