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DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinwei-
se unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerat
zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf magliche Gefahrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Aligemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Maglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsan-
leitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschliellich fiir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerét ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Storung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschédigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerét nicht mehr benutzt
werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defek-
tes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen
lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

* Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.



/\ WARNUNG! * Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie- Sicherheitshinweise".
len. Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise flr Induktionskochplatten

Auf dem Produkt finden Sie Symbole mit Warn- oder
Informationscharakter:

0 WARNUNG: HeiRe Oberflache!

Verbrennungsgefahr!
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berihrbaren Ober-
flache sehr hoch sein.

& WARNUNG:

CERAN°®-Glaskeramikfliche! Ist die Oberflache beschadigt oder
gerissen, ist das Gerat abzuschalten, um einen moglichen elekiri-
schen Schlag zu vermeiden.

* Induktionshitze! Gegenstande aus Metall, wie z. B. Messer, Ga-
beln, Loffel und Deckel, sollten nicht auf der Kochebene abgelegt
werden, da sie heif® werden konnen.

* HeiRe Oberflache! Beim Induktionskochfeld wird erst nur der
Boden des Kochgeschirrs erhitzt, nicht aber die Kochzone selbst.
Nach dem Kochvorgang kann es aber durch die abgestrahlte
Hitze auch zu gefahrlichen Temperaturen an der Kochzone kom-
men. Verbrennungsgefahr!

* Gesundheitsschaden! Personen mit Herzschrittmacher dirfen
diese Kochplatte nicht verwenden. Sie sollten einen Mindestab-
stand von 60 cm zum Gerat halten, wenn es in Betrieb ist.

DEUTSCH
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AACHTUNG

Stellen Sie keine rauen oder unebenen Gegenstande auf der
CERAN®-Flache ab, um es nicht zu beschadigen.

Vermeiden Sie das Herabfallen von harten oder spitzen Utensilien
auf die CERAN-Flache.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe von Gegenstanden, die
empfindlich auf Magnetfelder reagieren (z. B. Radio, TV).

Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feuchtigkeits- und
warmebestandige Flache.

Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebestandige
Platte unter.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30 cm) zu
leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mobel, Vorhange, etc.!
Bauen Sie das Gerat auf keinen Fall in Schranke ein.

Halten Sie 10 cm Abstand zu Wanden.

Erhitzen Sie kein leeres Kochgeschirr auf der Kochzone, dies kann
zu gefahrlichen Ubertemperaturen fiihren.

Liiftung: Halten Sie die Luftungsschlitze immer frei.

Achten Sie wahrend und nach der Benutzung darauf, dass das
Netzkabel nicht in Kontakt mit der heien Flache des Gerates
kommt.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen



Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren

DEUTSCH

Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und

werden beaufsichtigt.

+ Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der

Anschlussleitung fernzuhalten.

« Esist fur den Gebrauch im Haushalt und ahnlichen Anwendungs-

bereichen vorgesehen.

BestimmungsgeméRer Gebrauch

Dieses Gerat dient zum Zubereiten von Speisen in
Induktionskochgeschirr.

Es darf nur in der Art und Weise benutz werden,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben
ist. Sie diirfen das Gerét nicht fur gewerbliche
Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaR und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschaden fiihren.

Der Hersteller ibemimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemalien
Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

1 Bedienungsanleitung
1 Induktions-Doppelkochplatte

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

3.

Uberpriifen Sie das Gerat auf eventuelle Trans-
portschaden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

i HINWEIS:

Am Gerét konnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung" beschrieben zu
saubern.

o Ok W -~
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Teilebeschreibung

Luftauslass

Netzstecker

Gehause

CERAN®-Fliche

() ON/STANDBY (Ein-/ Bereitschaftstaste)
Funktionstasten

) HEAT

O TEMP.

MOTIMER

Einstellung der Leistung / Temperatur /
Abschaltzeit

@ héher

© niedriger

Kontrollleuchten HEAT / TEMP. / TIMER
Display

10 Lufteinlass
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Allgemeines

Kochen mit Induktion

Beim Kochen mit Induktion entsteht die Hitze mit-
tels magnetischer Kréfte erst dann, wenn ein Topf
oder eine Pfanne mit magnetisierbarem Boden auf
eine eingeschaltete Kochzone gestellt wird. Dabei
wird nur der Boden des Kochgeschirrs erhitzt, nicht
aber die Kochzone selbst. Unterhalb der Glaske-
ramik befindet sich die Induktionsspule. Wird sie
mit Strom versorgt, entsteht ein Magnetfeld, das
im Topfboden Wirbel erzeugt. Hierdurch wird eine
Erhitzung des Bodens bewirkt. Das spart Energie,
da die Wérme ausschlielich dort entsteht, wo sie
gebraucht wird.

Welches Kochgeschirr kann ich verwenden?
Fur Induktionskochplatten wird Kochgeschirr aus
magnetisierbarem Material ben6tigt. Kochgeschirr
wird heutzutage mit dem Hinweis Induktionsherd
geeignet versehen.

Grundsatzlich kdnnen Sie alle eisenhaltigen
Kochgeschirre verwenden, ob diese auch magne-
tisierbar sind, zeigt Ihnen ein kurzer Versuch:
Stellen Sie das fragliche Kochgeschirr auf. Erténen
mehrere Warnsignale und im Display erscheint die
Anzeige ,— — -, ist das Geschirr ungeeignet.

1 HINWEIS:
Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Gerat nach
ca. 15 Sekunden in den Bereitschaftszustand.

Diese Materialien konnen Sie als Kochgeschirr
nicht verwenden:
Ton, Glas oder Aluminium.

Diese Tdpfe konnen Sie nicht verwenden:

=2
_ A
X X T
AN
Topfe mit Topfe deren Topfe die auf

rundem Boden. Durchmesser am Fiiften stehen.
Boden Kleiner als
12 cm ist.

Elektrischer Anschluss

Anschlusswert

Es empfiehlt sich eine getrennte Zuleitung mit einer
Absicherung tber einen 16 A Haushaltsschutz-
schalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

Benutzen Sie keine Verlangerungsleitungen
oder Mehrfachsteckdosen, da dieses Gerat zu
leistungsstark ist.

Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken, priifen Sie, ob die Netzspannung,
die Sie benutzen wollen, mit der des Gerates
ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

+ SchlieRen Sie das Geréat nur an eine vorschrifts-
mafig installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

Anwendungshinweise
Leistungsaufnahme

der linken Kochplatte: max. 1400 W
Leistungsaufnahme
der rechten Kochplatte: max. 1900 W

+ Die beiden Kochplatten arbeiten unabhangig
voneinander.

+ Machten Sie Ihre Speise schnell erhitzen,
wahlen Sie die rechte Kochplatte.

Folgende Beschreibung wenden Sie fiir beide
Kochplatten an:

Bedienung

+ Das Gerat verfligt tiber einen feinen Sensor.
Eine leichte Beriihrung des Bedienfeldes mit
dem Finger ist ausreichend. Benutzen Sie die
Fingerkuppe, nicht die Fingerspitze.

+ Jede registrierte Berlihrung wird durch einen
Signalton bestatigt.

+ Sollte das Geréat auf Ihren Tastendruck nicht
reagieren, reinigen Sie das Bedienfeld mit ei-



nem weichen, trockenen Tuch. Auch ein diinner
Film aus Wasser kann die Bedienung schwierig
machen.

+ Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld immer
sauber und trocken ist, und dass es nicht von
irgendwelchen Gegenstanden abgedeckt wird.

Bereitschaftszustand

Nachdem Sie den Stecker eingesteckt haben,

geht die Kochplatte in den Bereitschaftszustand.

Es ertont ein Signal. Das Display zeigt ,L* fir

,,LOW“ (niedrige Temperatur).

Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Koch-
zone.

+ Drlicken Sie die Taste () ON/STANDBY (5),
um den Kochbetrieb zu starten. Die Anzeige
L erlischt. Die Kontrollleuchten HEAT und
TEMP. blinken. Die Kontrollleuchte Uber der
Taste () ON/STANDBY leuchtet.

i HINWEIS:

Sie mussen nun innerhalb von 30 Sekunden
eine Funktionstaste drlicken, sonst schaltet
die Kochplatte in den Bereitschaftszustand
STANDBY zuriick.

Temperatur oder Leistung als Funktion aus-

wabhlen

+ Dricken Sie die Taste (») TEMP., wenn Sie
eine der 10 Temperatureinstellungen wahlen
machten.

+ Driicken Sie die Taste (®) HEAT, wenn Sie eine
der 10 Leistungsstufen wahlen mdchten.

Temperatur bzw. Leistung der Kochplatte

wahlen

« Wahlen Sie mit den Tasten @ oder © eine
Temperatur zwischen 60°C und 240°C bzw.
eine Leistungsstufe zwischen 1 und 10.

i HINWEIS:

+ Die Kochplatte startet immer bei der Tempe-
ratur 120°C bzw. bei der 5. Leistungsstufe.

+ Das Display zeigt die gewahlte Einstellung
an. Es leuchtet auferdem die jeweilige
Kontrollleuchte neben dem Display.

i HINWEIS:

+ Beachten Sie, dass das Kochverhalten in
den Topfen verschieden ist. Es ist abhan-
gig von der Beschaffenheit und der Qualitat
des Kochgeschirrs.

Abschaltzeit eingeben

Mit der Taste (© TIMER kénnen Sie die Kochzeit

begrenzen.

1. Schalten Sie das Gerat ein und wahlen Sie eine
beliebige Stufe oder Temperatur aus.

2. Driicken Sie die Taste (® TIMER. Das Display
zeigt ,0". Die Kontrollleuchte neben dem Dis-
play leuchtet.

3. Stellen Sie mit den Tasten & oder © eine
Abschaltzeit zwischen 1 und 180 Minuten ein.

i HINWEIS:

» Driicken Sie die Tasten @® oder © kurz,
um die Zeit in Schritten von einer Minute
einzustellen. Das Display zeigt die gewahl-
te Einstellung an.

+ Haben Sie die Zeit eingestellt, bleibt die
Anzeige wenige Sekunden erhalten. Da-
nach wird wieder die Funktion angezeigt,
die Sie zuvor gewahlt haben.

+ Machten Sie die Abschaltzeit tiberpriifen,
driicken Sie emeut die Taste TIMER. Das
Display zeigt fiir ein paar Sekunden die
Restlaufzeit an.

+ Sie kdnnen die voreingestellte Abschaltzeit
jeder Zeit verandern. Die anderen Einstel-
lungen (HEAT und TEMP.) bleiben erhalten.

¢ Nach Ablauf der voreingesteliten Zeit wird
die Kochplatte automatisch ausgeschaltet
und ein Signal ertont. Das Gerat ist wieder
im Bereitschaftszustand.

+ Um die Abschaltzeit vorab zu léschen,
stellen Sie den TIMER unter den Wert ,1“.
Die Kochplatte schaltet sich ab und in den
Bereitschaftszustand zurtick. Oder Sie
schalten das Gerét direkt mit der Taste
() ON/STANDBY aus.

DEUTSCH
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Automatische Abschaltung

Die Kochplatte schaltet sich nach 120 Minuten
selbststandig ab, wenn in dieser Zeit am Bedien-
feld keine Eingabe gemacht wurde. Diese Schal-
tung dient Ihrer Sicherheit.

Ausschalten
1. Driicken Sie die Taste (1) ON/STANDBY (5).

i HINWEIS:

+ Die Kochplatte wird aus dem Betriebszu-
stand in den Bereitschaftszustand zuriick-
geschaltet. Ggf. lauft der Liifter noch eine
Zeit nach.

+ Die Kontrollleuchten neben dem Display
erldschen.

+ Das Display zeigt die Anzeige ,H" fiir ,Hot"
(heil%), solange die Temperatur der Koch-
flache grofer als 50°C ist.

+ Das Display zeigt die Anzeige ,L*, wenn
die Temperatur der Kochflache kleiner als
50°C ist.

2. Ziehen Sie anschlieRend den Netzstecker.
3. Bevor Sie das Gerat wegrdumen, lassen Sie es
abkhlen.

Topferkennung

Das Gerat verfiigt Uiber eine Topferkennung. Es
signalisiert durch mehrere Warntone, dass das
Kochgeschirr entfernt wurde. Im Display erscheint
die Anzeige ,— ——". Aus Sicherheitsgriinden
schaltet das Gerét nach ca. 15 Sekunden in den
Bereitschaftszustand. Der Lifter lauft ggf. nach.

Bitte beachten Sie hierzu folgende Hinweise:
/\ WARNUNG:

Nach dem Gebrauch ist die Kochplatte durch
ihre Regel- und Steuereinrichtungen [()) ON/

STANDBY Taste (5)] auszuschalten und nicht
allein durch die Topferkennung.

/N WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Nach dem Kochvorgang kann es durch die
abgestrahlte Hitze zu gefahrlichen Temperaturen
an der Kochzone kommen.

10

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie immer den Netzstecker vor der
Reinigung!

+ Warten Sie bis das Gerat vollstandig abge-
kihlt ist!

+ Das Gerat auf keinen Fall zum Reinigen in
Wasser tauchen. Es konnte zu einem elekiri-
schen Schlag oder Brand filhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

CERAN°-Glaskeramik-Kochfeld

+ Beseitigen Sie Speiseriickstande noch im
warmen Zustand mit einem feuchten Tuch oder
einem Papiertuch.

+ Waschen Sie das Kochfeld mit einem weichen
Schwamm und etwas Wasser ab und trocknen
Sie mit einem weichen Tuch griindlich nach.

* Reinigungsmittel fiir Glaskeramikfldchen:
Bei eingebrannten Resten bedienen Sie sich
bitte mit Produkten aus den Fachabteilungen
der Warenh&user.

Gehduse

* Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung
mit einem leicht feuchten Tuch.

« Achten Sie darauf, dass keine Fliissigkeit in
Gehausedffnungen dringt. Dies konnte das
Gerat beschadigen oder zu einem elektrischen
Schiag flihren.

Aufbewahrung

+ Stellen Sie das Gerat nur im abgekiihlten und
sauberen Zustand weg.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es Uber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.



+ Lagern Sie das Gerat immer auRerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut bellifte-
ten und trockenen Ort.

/\ ACHTUNG: Bruchgefahr!

Bedenken Sie, dass die CERAN®-Flache durch
schwere oder herabfallende Gegenstande
beschadigt werden kann.

Stoérungsbehebung
¢ Gerat ist ohne Funktion, ohne Anzeige.

Abhife:
Uberprifen Sie den Netzanschluss.

* Es erténen mehrere Warnsignale, nachdem

das Gerét eingeschaltet und die Kochfunkti-

on gewdhlt wurde

Mégliche Ursache:
Es wurde kein oder ein ungeeignetes Kochge-
schirr aufgesetzt.

1 HINWEIS:

Aus Sicherheitsgriinden schaltet das Geréat
nach ca. 15 Sekunden in den Bereitschaftszu-
stand.

Abhilfe:
Stellen Sie einen flir Induktionskochfelder
geeigneten Topf auf.

+ Die Kochplatte schaltet sich plotzlich
wahrend des Betriebes aus.

Mégliche Ursache:
Der Ubertemperaturschutz ist akfiviert.

Abhilfe:

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
lassen Sie es fiir ca. 20 Minuten abkihlen.
Nehmen Sie dann den Betrieb wieder auf.

Weitere Ursache:
Die Luftungsschlitze sind verdeckt.

Abhilfe:
Befreien Sie die Liftungsschlitze von Fremd-
kérpern.

Weitere Ursache:
Die Kochplatte wurde nach 120 Minuten auto-
matisch abgeschaltet.

DEUTSCH

Storungsmeldungen

Waéhrend des Betriebs konnen im Display folgende
Meldungen erscheinen:

Meldung
EO01

Die Spannung ist kleiner als 160 V.
Uberpriifen Sie das Stromnetz!

Die Spannung ist hoher als 270 V.
Uberpriifen Sie das Stromnetz!

In diesem Fall gibt es ein Problem in
E03 |der elektronischen Steuerung. Senden
bis  [Sie das Gerat mit einer Fehlerbeschrei-
E08 |bung an unser Servicecenter. Oder
wenden Sie sich an einen Fachmann.

E02

Technische Daten

MOGEIL. oo PC-DKI 1035
Spannungsversorgung.......... 220-240 V~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme:..........c..coueceennee. 3200 - 3400 W
SCHULZKISSE: .....ovvvvvviceiceieeeiciesiesis Il
NettogewiCht:. .......occeeerecrireieiinnee, ca. 4,85 kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das

Gerat PC-DKI 1035 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der européaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.
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Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fur Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemaler Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Gerats
beruhen. Garantieanspriiche sind femer
ausgeschlossen fir leicht zerbrechliche Teile,
wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieR3-
lich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbei-
ten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch kein
Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese
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Garantieerkl@rung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetz-
lichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Rickritt, Schadensersatz und Minderung)
werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerét innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Méglichkeit der Reklamationsan-
meldung tiber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail an Sie tbermit-
telt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs
auf unserem Serviceportal www.sli24.de online
verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung lhres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzu-
geben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Ko-

pie Ihres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen konnen.



Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

+ FAQs, die Innen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-
Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
Ihnen damit erhebliche Kosten.

)i

Stand 06 2012

Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie tiber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen
dat u er veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid
en toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud

Locatie van Bedieningselementen .............ccoc...... 3
Algemene Veiligheidsinstructies...............coe..enen. 14
Speciale veiligheidsinstructies voor

inductiekookplaten.............cc.veeeeevenereeineeiieenns 15
GEDIUIK ..vovvvveeei e 17
Meegeleverde onderdelen...........coc.ovvvererrernrenne. 17
Het apparaat uitpakken.............coocoveverereererirnnnenne, 17
Beschrijving van onderdelen............ccccccovevvrnnenns 17
AGEMEEN. ... vt 17
Elekirische aansluiting............ccc.veeeerneeeeneeeennnnns 18
Gebruiksaanwijzingen...........ccceeeeeneeeeneeernseeenns 18
BedieniNg........vvvvreeeereeee e 18
REINIGING ....cvvveevrer et 20
OPSIA@N. ... 20
Probleemoplossing...........occeereeerreeernneeenseeernnenns 20
StoringSMEIdiNgeN. ........ovveeeeererereriserereeenns 21
Technische Gegevens..........c.oovvenernerennerennan. 21
VEIWIHAEIING ...vvvvvveereeieceieeeseeese e 21
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Algemene Veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar
deze goed, samen met het garantiebewijs, de kas-
sabon en zo mogelijk de doos met de binnenver-
pakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u
de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker
uit de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelma-
tig op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of
een eender gekwalificeerd persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.



/A WAARSCHUWING! * Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-

Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. siructies” in acht.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor inductiekookplaten
Het product is voorzien van waarschuwings- en informatiesymbolen:

ﬁ WAARSCHUWING: Heet opperviak!

Gevaar voor verbranding!
Tijdens het bedriff kan de temperatuur van de aanraakbare opper-
vlakken zeer hoog zijn.

/N\ WAARSCHUWING:

»  CERAN®- Oppervlak van glaskeramiek! Indien het opperviak
be-schadigd of gescheurd is, moet het toestel uitgeschakeld wor-
den om een mogelijke elektrische schok te vermijden.

* Inductiehitte! Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels
en deksels mogen niet op het kookvlak gelegd worden omdat ze
heet kunnen worden.

* Heet oppervlak! Bij het inductiekookveld wordt eerst de bodem
van het kookgerei verwarmd, maar niet de kookzone zelf. Na het
koken kan het echter door de afgestraalde hitte tot gevaarlijke
temperaturen aan de kookzone komen. Gevaar voor brandletsels!

» Gezondheidsschade! Personen met pacemakers mogen deze
kookplaat niet gebruiken. Tijdens gebruik een minimum afstand
van 60 cm van het apparaat aanhouden.

/\ LET OP:
+  Om schade te voorkomen geen harde of puntige voorwerpen op
het opperviak van de CERAN® plaatsen.
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/\ LET OP:

16

Voorkom dat hard of scherp keukengerei op het opperviak van de
CERAN® valt.

Plaats het apparaat niet in de nabijheid van apparatuur die gevoe-
lig is voor magnetische velden (b.v. Radio, TV).

Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe schakel-
klok of een separate afstandsbediening.

Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig werkvlak.
Gebruik bij gevoelige opperviakken a.u.b. een hittebestendige plaat
als onderlegger.

Beweeg het apparaat niet zolang het in bedrijf is.

Gebruik het apparaat vanwege de opstijgende hitte en de dampen
niet onder hangkasten.

Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht ont-
vlambare voor werpen zoals meubels, gordijnen enz. (30 cm).
Monteer het apparaat in géén geval in kasten.

Houd voor de veiligheid 10 cm afstand tot de muur.

Verwarm geen leeg kookgerei op de kookzone, dit kan tot gevaar-
lijke overtemperaturen leiden.

Verluchting: Houd de verluchtingsgleuven altijd vrij.

Zorg ervoor dat het netsnoer tijdens en na gebruik niet in contact
komt met hete opperviakken van het apparaat.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen in de leeftijd vanaf
8 jaar en ouder en personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis
als zij onder toezicht staan of worden geinstrueerd over het veilige
gebruik van het apparaat en de betrokken gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.



* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid

worden.
* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger

dan 8 jaar.

Gebruik 3 Behuizing
4 CERAN® opperviak
Dit apparaat is bedoeld voor het bereiden van 5 (1) ON/STANDBY toets (aan-/stand-by)
Het is bestemd voor privé, huishoudelijk gebruik (®) HEAT
en dergelijke toepassingen. Het apparaat mag (O TEMP.
uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in (OTIMER
de gebruikshandleiding. Gebruik het apparaat niet 7 Instellen van vermogen / Temperatuur /
voor andere doeleinden. Uitschakeltijd
Elk ander gebruik is onbestemd gebruik en kan tot D verhogen
beschadigingen of persoonlijk letsel leiden O vertagen
' 8 Indicatorlampjes HEAT / TEMP. / TIMER

De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadi- 9 Display

gingen veroorzaakt door onjuist gebruik.

Meegeleverde onderdelen

1 Gebruikershandleiding
1 Dubbele inductiekookplaat

Het apparaat uitpakken

1. Haal het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals
films, vulmateriaal, kabelbinders en karton.

3. Controleer het apparaat op transportschade
om mogelijk gevaar te voorkomen.

i OPMERKING:

Er is eventueel wat productieresidu of stof op het
apparaat te vinden. Wij raden aan het apparaat
schoon te maken zoals is beschreven in hoofd-
stuk “Reiniging”.

Beschrijving van onderdelen

1 Luchtuitlaat
2 Stekker

10 Luchtinlaat

Algemeen

Koken met inductie

Tiidens het koken met inductie ontstaat de hitte
door middel van magnetische krachten pas wan-
neer een ketel of een pan met magnetiseerbare
bodem op een ingeschakelde kookzone geplaatst
wordt. Daarbij wordt enkel de bodem van het
kookgerei verwarmd, maar niet de kookzone zelf.
Onder het glaskeramiek bevindt zich de induc-
tiespoel. Indien zij met stroom verzorgd wordt
ontstaat een magneetveld dat in de bodem van
de ketel wervelingen genereert. Hierdoor wordt de
bodem verwarmd. Dat bespaart energie omdat de
warmte uitsluitend daar ontstaat waar zij nodig is.

Welke kookgerei kan ik gebruiken?

Voor inductiekookplaten is kookgerei gemaakt van
magnetiseerbaar material nodig. Kookgerei wordt
vandaag met de indicatie “geschikt voor inductie-
fornuis” uitgerust.
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In principe kunt u alle ijzer bevattende pannen en
potten gebruiken. Of deze wel degelijk magneti-
seerbaar zijn wordt tijdens een korte test duidelijk
gemaakt:

Gebruik van pannen. Als waarschuwingstonen
klinken en de melding “——-" verschijnt, is de
gebruikte pan niet geschikt.

i OPMERKING:
Het apparaat schakelt om veiligheidsredenen na
ongeveer 15 seconden in de standby-modus.

Deze materialen mogen evenmin als kookgerei
gebruikt worden:

Klei, glas of aluminium.

Deze ketels mag u niet gebruiken:

(=) Pr———
X7 7
AN
Ketels met Ketels wiens Ketels die op
ronde Bodem. diameteropde voeten staan.

bodem kleiner is
dan 12 cm.

_

A o

Elektrische aansluiting

Aansluitingswaarde

De dubbele inductiekookplaat heeft een maximaal
vermogen van 3300 W (bij 230 V). Bij deze aan-
sluiingswaarde is een gescheiden toevoerleiding
met een beveiliging via een 16 A veiligheidsscha-
kelaar voor huishoudelijk gebruik aanbevolen.

/\ LET OP: Overbelasting!

Gebruik geen verlengleidingen of meervoudige
contactdozen omdat het apparaat hierdoor teveel
vermogen krijgt.

Aansluiting

+ Controleer, voordat u de stekker in het stopcon-
tact steekt, of de netspanning die u wilt gebrui-
ken, overeenstemt met die van het apparaat.
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De gegevens m.b.t. de spanning staan vermeld
op het typeplaatje.

+ Sluit het apparaat alleen aan op een volgens de
voorschriften geinstalleerd geaard stopcontact.

Gebruiksaanwijzing

Vermogen van linker

kookplaat: max. 1400 W (bij 230 V)

Vermogen van rechter

kookplaat: max. 1900 W (bij 230 V)

+ De twee kookplaten werken onafhankelijk van
elkaar.

+ Gebruik de recht kookplaat als u voedsel snel
wilt klaarmaken.

De onderstaande beschrijving is op beide
kookplaten van toepassing:

Bediening

+ Het apparaat heeft een gevoelige sensor. Een
licht aanraking van het bedieningspaneel met
de vinger is voldoende. Gebruik de vinger, niet
de tip van de vinger.

+ Elke aanraking is bevestigd met een geluids-
toon.

+ Als het apparaat niet reageert wanneer u een
toets aanraakt, het bedieningspaneel reinigen
met een zachte, droge doek. Zelfs een dun
laagje water kan invloed hebben op de sensor.

+ Zorg ervoor dat het bedieningspaneel altijd
schoon en droog is en niet afgedekt is met
voorwerpen.

Stand-by modus

Nadat u de stekker ingestoken heeft gaat de

kookplaat naar de stand-by modus. Een geluids-

signaal is te horen. Het display toont “L” voor

‘LOW’” (lage temperatuur).

+ Plaats een passende ketel op de kookzone.

+ Druk op de toets () ON/STANDBY (5) om het
kookbedriff te starten. De melding “L” gaat uit.
De indicator HEAT en TEMP. gaan knipperen.
De indicator boven de (1) ON/STANDBY-toets
gaat branden.



i OPMERKING:

Nu moet u binnen 30 seconden een functie-
toets indrukken. Anders schakelt de kookplaat
terug in de STANDBY-modus.

Selecteer Temperatuur of Vermogen als Functie
+ Druk op de @ TEMP-toets als u een van de
10 temperatuurinstellingen wilt selecteren.
+ Druk op de ®) HEAT-toets als u een van de
10 vermogen-instellingen wilt selecteren.

Selecteer Temperatuur of Vermogenniveau

voor de Kookplaat

+ Selecteer een temperatuur tussen 60 °C en
240 °C, of een vermogen-instelling tussen 1 en
10 met de @ of de © toets.

i OPMERKING:

+ De kookplaat start altijd op 120 °C of ver-
mogensniveau 5.

+ Het display toont de geselecteerde instel-
ling. De betreffende indicator naast het
display gaat ook branden.

+ Leterop dat het koken in de pan verschil-
lend kan zijn. Het hangt af van het soort en
de hoeveelheid in de pan.

Uitschakeltijd instellen

U kunt de kooktijd instellen met de (© TIMER-

toets.

1. Schakel het apparaat aan en selecteer het
gewenste vermogen of de temperatuur.

2. Druk op de (® TIMER-toets. Het display toont
“0”. De indicator naast het display gaat branden.

3. Zet de uitschakeltijd tussen de 1 en 180 minu-
ten met de @ of de O toets.

i OPMERKING:

+ Druk kort op de @ of de © toets om de
tijd in stappen van een minuut in te stellen.
Het display toont de gewenste instelling.

+ Nadat u de tijd hebt ingesteld, blijft het dis-
play enkele seconden aan. Daara wordt
de eerder door u geselecteerd functie weer
getoond.

i OPMERKING:

* Druk opnieuw op TIMER om de ingestelde
uitschakeltijd te controleren. Het display
toont de resterende tijd gedurende enkele
seconden.

+ U kunt de eerder ingestelde uitschakeltijd
op elk gewenst moment veranderen. De
andere instellingen (HEAT en TEMP.)
blijven ongewijzigd.

+ Nadat de ingestelde tijd is verstreken,
wordt de kooktijd automatisch uitgescha-
keld en een geluidstoon is te horen. Het
apparaat schakelt weer in de standby-
modus.

¢ Zetde TIMER op minder dan “1” om de
uitschakeltijd eerder uit te schakelen. De
kookplaat wordt uitgeschakeld en keert
terug in de standby-modus. U kunt het
apparaat ook direct uitschakelen met de
() ON/STANDBY-toets.

NEDERLANDS

Automatische uitschakeling

De kookplaat schakelt zich na 120 minuten zelf-
standig uit als er gedurende deze tijd geen gebruik
gemaakt is van het bedieningsveld. Deze schake-
ling bevordert uw veiligheid.

Uitschakelen
1. Druk op de toets (1) ON/STANDBY (5).

i OPMERKING:

+ De kookplaat wordt van de bedrijfstoe-
stand naar de standby-toestand terugge-
zet. Eventueel loopt de ventilator nog even
door.

+ De indicator naast het display gaat uit.

* Het display toont de melding “H” voor “Hot”
(heet) zolang de temperatuur van de
kookplaat boven de 50 °Cis.

* Het display toont de melding “L”, wanneer
de temperatuur van de kookplaat lager dan
50 °Cis.

2. Trek daarna de netstekker uit.
3. Vooraleer het apparaat op te bergen moet u het

laten afkoelen.
19



NEDERLANDS

Panherkenning

Het apparaat beschikt over een ketelherkenning.
Het geeft verschillende waarschuwingen om aan
te geven dat de kookpan is verwijderd. De melding
“——-"verschijnt op het display. Het apparaat
schakelt om veiligheidsredenen na ongeveer

15 seconden in de standby-modus. De ventilator
kan blijven draaien.

Neem in dit verband de volgende aanwijzingen in
acht:

£\ WAARSCHUWING:

Na gebruik moet de kookplaat worden uitgescha-
keld via de regel- en besturingsinrichtingen

[) ON/STANDBY-toets (5)] en niet alleen door
middel van de panherkenning.

£\ WAARSCHUWING:

Gevaar voor brandletsels!

Na het koken kan het door de afgestraalde hitte
tot gevaarlijke temperaturen aan de kookzone
komen.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:

+ Trek vaor de reiniging van het apparaat altijd
de steker uit de contactdoos!

+ Wacht totdat het apparaat volledig is afgekoeld!

¢ Dompel het apparaat voor de reiniging niet
onder water. Dit zou tot een elektrische schok
of brand kunnen leiden.

/\ LET OP:

+ Gebruik géén draadborstel of andere schu-
rende voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reini-
gingsmiddelen.

CERAN®-Glas Keramische kookplaat

+ Verwijder etensresten nog in warmte toestand
met een vochtige doek of een papieren doek.

+ Was het kookveld met een zachte spons en
een beetje water af en droog met een zachte
doek grondig na.
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* Reinigingsmiddelen voor glaskeramieken
oppervlakken: bij ingebrande resten moet u
producten uit de gespecialiseerde afdelingen
van de grootwarenhuizen gebruiken.

Behuizing

* Reinig de behuizing na gebruik met een lichtjes
bevochtigde doek.

* Verzeker dat geen vioeistof in openingen van
de behuizing dringt. Dit zou het apparaat kun-
nen beschadigen of tot een elektrische schok
kunnen leiden.

Opslaan

+ Berg het apparaat alleen op nadat het gereinigd
en afgekoeld is.

+Wij raden aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als u het voor langere
tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geven-
tileerde en droge plek op, buiten bereik van
kinderen.

/\ LET OP: Risico op breuken!

Vergeet a.u.b. niet dat het CERAN® opperviak
beschadigd kan raken door zware of vallende
voorwerpen.

Probleemoplossing
* Het toestel werkt niet, geen indicatie.

Oplossing:
Controleer de netaansluiting.

+ Een aantal waarschuwingstonen is te horen
nadat het apparaat is ingeschakeld en nadat
de kookfunctie is geselecteerd

Mogelijke oorzaak:
Er is geen of geen geschikte pan op de kook-
plaat gezet.

1 OPMERKING:

Het apparaat schakelt om veiligheidsredenen
na ongeveer 15 seconden in de standby-
modus.



Oplossing:
Gebruik een voor inductiekookplaten geschikte
ketel.

+ De kookplaat schakelt zich plots tijdens het
bedrijf uit.

Mogelijke oorzaak:
De hittegevoelige veiligheidsschakelaar is
geactiveerd.

Oplossing:

Ontkoppel het apparaat van het stroomnet en
laat het ongeveer 20 minuten afkoelen. Hervat
daarna het bedrif.

Andere oorzaak:

De verluchtingsgleuven zijn bedekt.
Oplossing:

Ontdoe de verluchtingsgleuven van vreemde
voorwerpen.

Andere oorzaak:
De kookplaat werd na 120 minuten automatisch
uitgeschakeld.

Storingsmeldingen

Tijdens het gebruik kunnen de volgende foutmel-
dingen getoond worden:

Melding

Het voltage is lager dan 160 V.

S Controleer de netspanning!

Het voltage is hoger dan 270 V.

EL Controleer de netspanning!

In dit geval is er een probleem met de
£03 electrische bedieningselementen. Stuur
ot het apparaat naar ons servicecenter
E08 met een beschrijving van het probleem.

U kunt ook een gespecialiseerd techni-
cus raadplegen.

Technische Gegevens

MOGEL: -.eeoreeeeeeeee e PC-DKI 1035
Spanningstoevoer: ............... 220-240 V~ 50/60 Hz
Opgenomen VErmogen:................... 3200 - 3400 W
Beschermingsklasse: ..........eeeeeeeeeenneevsnnecennnns Il
NettogewiCht. .........cveerereerereieriienenns ong. 4,85 kg

NEDERLANDS

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit mo-
ment van toepassing zijnde CE-richtlijnen zoals
bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en
laagspanningsvoorschriften en is gecon strueerd
volgens de nieuwste veiligheidstechnische voor-

schriften.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorko-
men.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische ap-
paraten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inza-
melingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons
que vous saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d’endommagement de I'appareil :

£\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Table des matiéres

Situation des commandes ...........cco.ouveeereernrerrneenn. 3
Conseils généraux de SECUrté ............ovvrvrerrrns 22
Informations spéciales de sécurité relatives

aux plaques de cuisson de sécurité..................... 23
Utilisation prévue.........cc.cvveeeeeveneeeeneeeeneseineenns
Piéces Incluses.......
Déballer l'appareil

Description des PIECES ... rvermreerneeeenereirineens 25
GENETAIItES ......ooooveevreeiereeiree i 26
Branchement €lectrique...........c..vevvenereernereenennns 26
Consignes d'UtiliSation...............eeeeeeerneeerreeenns 26
FonctionNeMENt..........cvvevereerereeerreseeeeeseieenns 27
NEHOYAGE ...vvveveerrrereree et 28
StOCKAGE ... vvvveeeereeieeieicre e 29
DEPANNAGE .......cveveeerere e 29
AlAIMES ..o ensens 29
Données teChNiQUES .........ccvvververeeeerieeeeereiieenns 29
EMiINGtoN ......ccvoevecieriseeieseseseseeseessesseeseonns 30
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre I'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.

Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de

la chaleur, des rayons directs du soleil, de
Ihumidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas
cet appareil avec des mains humides. S'il arrive
que de 'humidité ou de l'eau atteignent 'appa-
reil, débranchez aussitdt le cable d’alimentation.

+ Arrétez lappareil et débranchez toujours le
céble d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piéce,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Il'yalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'ali-
mentation réguliérement en vue d'éventuels
signes d'endommagements. Lorsqu'un endom-
magement est détecté, l'appareil ne doit plus
étre utilisé.

* Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contac-
tez plutdt un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants,
ne laissez pas les emballages (sac en plas-
tique, carton, polystyréne) a leur portée.



/\ AVERTISSEMENT ! * Respectez les “Conseils de sécurité spéci-

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec fiques" cidessous.
le film. Il'y a risque d’étouffement !

Informations spéciales de sécurité relatives aux
plaques de cuisson de sécurité

Vous trouverez sur le produit des symboles au caractere d'avertisse-
ment ou d’information :

. AVERTISSEMENT : Surface chaude !
A& Risque de brilure !

Pendant le fonctionnement, la température de la surface de I'appareil
peut étre brilante.

@ AVERTISSEMENT :

CERAN®- Zone vitro-céramique ! Lorsque la surface est endom-
mageée ou fissurée, il y a lieu d’éteindre I'appareil pour éviter tout
risque d'électrocution.

+ Chaleur ainduction ! Ne pas poser sur la plague de cuisson des
objets, tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et
des couvercles, ceuxci pouvant devenir tres chauds.

+ Surface chaude ! Une plaque de cuisson a induction ne chauffe
dans un premier temps que le fond de l'ustensile de cuisson et
non pas la zone de cuisson elle-méme. Mais aprés la cuisson, la
chaleur dégagée peut également provoquer des températures
élevées dangereuses au niveau de la zone de cuisson ! Risque
de brdlure.

 Avertissement des risques pour la santé ! Les personnes
portant des stimulateurs cardiaques ne doivent pas utiliser cette
plague de cuisson. Laissez une distance minimale de 60 cm entre
I'appareil et vous lorsque vous ['utilisez.
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/\ ATTENTION :

24

Pour ne pas I'endommager, ne placez pas d'objets irréguliers ou
rapeux sur la surface CERAN®.

Evitez de faire tomber un ustensile pointu ou dur sur la surface
CERAN®,

Ne placez pas I'appareil prés d’'objets sensibles aux champs ma-
gnétiques (p.ex. radio, TV).

Ne pas faire fonctionner 'appareil sur une minuterie externe ou un
systeme de télécommande sépareé.

Posez 'appareil sur une surface plane, résistant a 'humidité et a la
chaleur.

Pour les surfaces fragiles, placez une plaque résistant a la chaleur
sous l'appareil.

Ne bougez jamais 'appareil pendant le fonctionnement.

En raison de la montée d'air chaud et de vapeur, n'utilisez jamais
I'appareil sous un élément haut de cuisine.

Prévoyez un espace de sécurité suffi sant, a I'écart des objets faci-
lement infl ammables tels que les meubles, les rideaux, etc.

(30 cm). Ne fixez en aucun cas votre appareil dans un meuble.
Conservez une distance de sécurité de 10 cm par rapport aux murs.
Ne pas chauffer des ustensiles de cuisson vides sur la zone de
cuisson, vous risqueriez alors de provoquer un surchauffement
dangereux.

Aération : Toujours maintenir les fentes d’aération dégagées.
Pendant et apres utilisation, assurez-vous que le cordon d’alimen-
tation ne touche pas la surface chaude de I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de 8 ans et plus et les
personnes atteintes de handicap mental, physique ou sensoriel ou
les personnes qui manquent d’expérience ou de connaissances



s'ils sont supervisés ou s'ils ont regu des instructions a propos de
Iutilisation de 'appareil d'une maniére slre et s'ils en comprennent

les dangers.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
+ Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne peuvent pas étre
effectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8

ans et supervisés.

+ Conservez 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de

moins de 8 ans.

Utilisation prévue

Cet appareil est destiné a la préparation de nourri-
ture a l'aide d'ustensiles & induction.

Il est congu pour une utilisation par les ménages
privés et ne s'adresse qu’aux usages similaires.
Vous ne devez utiliser 'appareil que comme il
est décrit dans le mode d’'emploi. N'utilisez pas
I'appareil pour tout autre but.

Toute autre utilisation n’est pas prévue et peut
causer des dégats ou des blessures personnelles.

Le fabricant n'est aucunement responsable des
dégéts liés a une mauvaise utilisation.

Pieces Incluses

1 Mode d’emploi
1 Double plaque a induction

Déballer I'appareil

1. Enlevez l'appareil de son emballage.

2. Enlevez tout le matériel d’'emballage tel que les
films, le matériau de remplissage, les colliers
de fixation et le carton.

3. Afin d'éviter tout risque, vérifiez que 'appareil
ne présente aucun dégat lié au transport.

o Ok WwN -
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i NOTE :

L'appareil peut garder des restes de production
ou de poussiére. Nous vous conseillons de
nettoyer I'appareil conformément au chapitre
“Nettoyage”.

Description des piéces

Sortie de ventilation

Fiche électrique

Boitier

Surface CERAN®

Touche (1) ON/STANDBY (Marche/Veille)
Touches de fonction

) HEAT

O TEMP.

MOTIMER

7 Réglage de I'alimentation/de la température/

d'un temps d'arrét
@ monter
© baisser

8 Témoins HEAT / TEMP./ TIMER
9 Affichage
10 Entrée de ventilation
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Généralités
La cuisson a induction
La chaleur induite par des forces magnétiques
pendant la cuisson a induction n'est générée qu'au
moment qu’un fait-tout ou une poéle ayant un fond
pouvant étre magnétisé est posé sur la plaque de
cuisson mise en marche. Seul le fond de 'ustensile
de cuisson est alors chauffé, non pas la zone de
cuisson elleméme. La bobine d'induction se trouve
en dessous de la plaque vitrocéramique. Lorsque
celle-ci est alimentée en électricité, elle génére un
champ magnétique créant des tourbillons dans le
fond du fait-tout, provoquant ainsi un chauffement
dudit fond. Ceci économise de I'énergie, étant
donné que la chaleur est générée exclusivement a
I'endroit ou elle est nécessaire.

Quels ustensiles de cuisine puis-je utiliser?
Pour les plaques de cuisson a induction, il est
nécessaire d'utiliser des ustensiles faits de maté-
riaux magnétisables. Aujourd’hui, les ustensiles
de cuisine sont munis d’une information sur leur
aptitude a 'emploi sur des fours a plaques de cuis-
son a induction.

Par principe, vous pouvez utiliser tous les usten-
siles de cuisson contenant du fer, un test rapide
vous montrant si ceux-ci peuvent étre magnétisés
oupas:

Positionnez 'ustensile de cuisine. Si plusieurs
signaux d’avertissement retentissent et que le
message “— - -" apparatit, lustensile de cuisine
n'est pas adapté.

i NOTE :
Pour des raisons de sécurité, I'appareil passera
en mode veille apres 15 secondes environ.

Les matériaux suivants ne sont pas adaptés
en tant qu’ustensiles de cuisson :

Le gres, le verre ou l'aluminium.
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Les fait-tout suivants sont inadaptés :
o

_

A o
= WV T
X7
Les fait-tout au Les fait-tout dont Les fait-tout
fond rond. le diametre dule reposant sur

fond est inférieur des pieds.
al2cm.

Branchement électrique

Puissance du branchement

La double plaque a induction a une consomma-
tion électrique max. totale de 3300 W (4 230 V).
Face a une telle puissance du branchement, nous
recommandons un fil d'amenée séparé com-
prenant une sécurisation par un disjoncteur de
protection domestique de 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge !

Ne pas utiliser des cables de rallonge ou des
prises multiples étant donné que ces appareils
sont trop puissants.

Branchement

+ Avant de brancher l'appareil, vérifi ez que la
tension du réseau que vous voulez utiliser
convient a I'appareil. Les informations a cet
égard fi gurent sur la plaque signalétique.

+ Branchez I'appareil uniquement dans une prise
de courant en bon état.

Consignes d‘utilisation

Puissance nominale de

la plaque de gauche : max. 1400 W (a 230 V)

Puissance nominale de

la plaque de droite : max. 1900 W (a 230 V)

+ Les deux plaques s'utilisent indépendamment
l'une de l‘autre.

« Si vous souhaitez chauffer vos aliments a la
hate, utilisez la plaque de droite.



La description suivante s’applique aux deux
plaques:

Fonctionnement

+ L'appareil dispose d'un capteur délicat. Un léger
contact du panneau de commande avec le
doigt suffit. Utilisez le doigt, non son extrémité.

+ Chaque contact enregistré se confirme par un
signal sonore.

+ Silappareil ne réagit pas lorsque vous appuyez
sur les boutons, nettoyez le panneau de com-
mande avec un tissu sec et doux. Méme un
film épais d’eau peut rendre le fonctionnement
difficile.

+ Assurez-vous que le panneau de commande
est toujours propre et sec et qu'il n’est pas
couvert d'objets de toute sorte.

Etat de veille

Apres avoir enfiché la fiche, la plaque de cu-isson

se met en état de veille. Un signal retentit.

L'affichage indique “L” pour “LOW” (température

basse).

+ Posez un fait-tout adapté sur la zone de cuisson.

+ Appuyez sur la touche (1) ON/STANDBY (5),
afin de lancer la cuisson. Le message “L”
disparait. Les témoins HEAT et TEMP. cli-
gnotent. Le témoin au-dessus du bouton () ON/
STANDBY s'allume.

i NOTE:

Vous devez maintenant appuyer sur un
bouton de fonction dans les 30 secondes,
sinon la plaque de cuisson revient en mode
STANDBY.

Sélectionner la Température ou la Puissance

de fonctionnement

+ Appuyez sur le bouton () TEMP si vous
souhaitez sélectionner 'une des 10 gammes de
température.

« Appuyez sur le bouton &) HEAT, si vous
souhaitez sélectionner 'une des 10 plages de
puissance.

Sélectionner la Température ou la Puissance

de la plaque de cuisson

+ Sélectionnez une température entre 60°C et
240°C, ou une plage de puissance entre 1 et
10 & l'aide du bouton @ ou ©.

i NOTE:

+ La plaque de cuisson se met toujours en
route a une température de 120°C ou une
puissance niveau 5, respectivement.

+ Laffichage indique le réglage sélectionné.
Le témoin correspondant a c6té de I'affi-
chage s'allume également.

+ Veérifiez que la cuisson dans les casseroles
est différente. Elle dépend de la nature et
de la qualité des récipients de cuisson.

Entrer le temps d’arrét

Vous pouvez déterminer le temps de cuisson a

l'aide du bouton ( TIMER.

1. Allumez I'appareil et sélectionnez une gamme
de température.

2. Appuyez sur le bouton (O TIMER. L'affichage
indique “0”. Le témoin a coté de l'affichage
sallume.

3. Réglez un temps d'arrét entre 1 et 180 minutes
en utilisant le bouton @ ou ©.

i NOTE:

« Appuyez briévement sur le bouton @ ou
© pour régler le temps par palier d'une
minute. L'affichage indique le réglage
souhaité.

+ Une fois le temps réglé, I'affichage reste
quelques secondes. Puis, la fonction
précédemment sélectionnée s'affiche a
nouveau.

+ Sivous souhaitez vérifier le temps d'arrét,
appuyez sur TIMER une nouvelle fois.
L'affichage indique le temps de fonctionne-
ment restant pendant quelques secondes.

+Vous pouvez modifier le temps d'arrét pré-
cédent a tout moment. Les autres réglages
(HEAT et TEMP.) restent.
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i NOTE :

+ Une fois le temps réglé écoulé, le temps
de cuisson s'éteint automatiquement et
un signal sonore retentit. L'appareil est a
nouveau en mode veille.

+ Pour annuler le temps d'arrét plus t6t,
réglez TIMER sur moins de “1”. La plaque
de cuisson s'éteint et revient en mode
veille. Vous pouvez également éteindre
I'appareil directement a l'aide du bouton
() ON/STANDBY.

Arrét automatique

La plague de cuisson s'arréte automatiquement
aprés 120 minutes, faute de saisie sur le pupitre
pendant ce laps de temps. Cette configuration est
prévue pour votre sécurité.

Arréter
1. Appuyez sur la touche () ON/STANDBY (5).

i NOTE:

+ La plaque de cuisson retourne du mode de
fonctionnement au mode veille. Il se peut
que le ventilateur continue a fonctionner
pendant un certain temps.

+ Les témoins a coté de l'affichage dispa-
raissent.

+ Laffichage indique le message “H” pour
“Hot” (chaud) tant que la température da
la surface de cuisson est supérieure a
50°C.

+ Laffichage indique le message “L”, lorsque
la température de la plaque de cuisson est
inférieure a 50°C.

2. Retirez ensuite la fiche de contact.
3. Laissez refroidir 'appareil avant de le ranger.

Détection du récipient

L'appareil dispose d'une détection de la présence
d'un fait-tout. Elle donne plusieurs avertissements
pour indiquer que l'ustensile de cuisine a été
enlevé. Le message ‘-~ —-" s'affiche. Pour des
raisons de sécurité, 'appareil passe en mode
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veille aprés 15 secondes environ. Il se peut que le
ventilateur continue de tourner.

Veuillez-vous conformer aux informations sui-
vantes :

/\ AVERTISSEMENT :

Apreés son utilisation, il y a lieu d'arréter la plaque
de cuisson a l‘aide de ses dispositifs de réglage
et de commande [touche () ON/STANDBY (5)] a
I'exclusion de la seule détection du récipient.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de brulures !
Aprés la cuisson, la chaleur dégageée risque de
provoquer des températures dangereuses au
niveau de la zone de cuisson.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours I'appareil avant le net-
toyage !

+ Attendez que I'appareil ait complétement
refroidi !

+ Enaucun cas plonger I'appareil dans de 'eau
pour le nettoyer. Vous risqueriez de provoquer
une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :

* Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou
autres objets abrasifs.

* Ne pas utiliser de détergents agressifs ou
abrasifs.

CERAN®-Vitro plaque de cuisson en céramique

+ Enlevez les résidus d’aliments quand ceux-ci
sont encore chauds a l'aide d'un chiffon mouillé
ou d’'un mouchoir en papier.

+ Lavez la plaque vitrocéramique a I'aide d'une
éponge douce et d'un peu d'eau et séchez-la
ensuite soigneusement moyennant un chiffon
doux.

+ Produit de nettoyage pour les surfaces
vitrocéramique : En présence de résidus
incrustés, priére de bien vouloir vous servir de
produits des rayons spécialisés des grandes
surfaces.



Boitier

+ Nettoyez le boitier aprés I'utilisation a 'aide d'un
chiffon légérement mouillé.

+ Veillez a ce qu'aucun liquide ne pénétre dans
les ouvertures du boitier qui risqueraient alors
d’endommager I'appareil ou de provoquer une
électrocution.

Stockage

+ Ne rangez 'appareil une fois nettoyé et refroidi.

+ Pendant de longues périodes d'inactivité,
nous conseillons de ranger I'appareil dans son
emballage d'origine.

+ Rangez toujours I'appareil dans un lieu sec et
bien ventilé hors de portée des enfants.

/\ ATTENTION : Risque de fissure !
N'oubliez pas que la surface CERAN® peut
s'endommager si vous posez un objet lourd ou
que vous faites tomber un objet.

Dépannage
* L’appareil ne fonctionnepas, n’affiche rien.

Remede :
Vérifiez son branchement au secteur.

* Plusieurs avertissements retentissent dés la
mise en marche de I'appareil et aprés avoir
sélectionné la fonction de cuisson

Cause possible :
Aucun ustensile de cuisine ou ustensile non
adapté n'était placé sur la plaque.

i NOTE:

Pour des raisons de sécurité, l'appareil passe
en mode veille aprés 15 secondes environ.

Remede :
Posez-y un fait-tout adapté aux plaques de
cuisson a induction.

+ Subitement, la plaque de cuisson s’éteint
pendant la cuisson.

Cause possible :
La coupure thermique est activée.

Reméde :

Débranchez I'appareil du secteur et laissez-le
refroidir pendant environ 20 minutes. Ensuite,
remettez-le en marche.

Autre cause :
Les fentes d'aération sont obstruées.

Reméde :
Dégagez les fentes d'aération de tout corps
étranger.

Autre cause :
La plaque de cuisson a été arrétée automati-
quement apres 120 minutes.

Alarmes

Pendant le fonctionnement, il se peut que les mes-
sages d'erreur suivants soient affichés :

Message

La tension est inférieure a 160 V.

=0 Vérifiez I'alimentation !
£02 La t.elnsion _est sup.érieure a2ro\V.
\/érifiez |'alimentation !
Dans ce cas, il y a un probleme avec
E03 |les commandes électroniques. En-

a voyez l'appareil a notre service apres-
E08 |vente avec une description du défaut.
Sinon, contactez un expert.

Données techniques

MOGBIE ..o PC-DKI 1035
Alimentation :........cccevvevenn. 220-240 VV~ 50/60 Hz
Consommation :.......ccceeereeeereeriens 3200 - 3400 W
Classe de protection :...

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.
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Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les
directives européennes actuelles applicables,
comme par exemple concernant la compatibilité
électromagnétique et la basse tension. Cet appa-
reil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménagéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération muni-
cipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Instrucciones de servicio

Le agradecemos la confianza depositada en este
producto y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias in-
condicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

£\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u
otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Contenidos
Ubicacidn de 0s controles...........vvvvereererenrreneens 3
Indicaciones generales de seguridad.................. 31
Indicaciones especiales de seguridad para
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y

guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de

pago y si es posible también el cartén de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningun caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija
y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red
se deben controlar regularmente para garan-
tizar que no estén dafiados. En caso de que
se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

* No repare el aparato por su cuenta, sino vaya
a un establecimiento autorizado. Para evitar pe-
ligros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, cartdn, polies-
tireno etc.) a su alcance.
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A AVISO! + Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
No deje jugar a los nifios con la [amina. jExis- espeF:liales de seguridad...” indicadas a conti-
te peligro de asfixia! nuacion.

Indicaciones especiales de seguridad para
placas de cocina por induccion
En el producto encontrara simbolos con el fin de advertir o informar:

. AVISO: Superficie caliente!

A& iExiste riesgo de quemaduras!

Durante la puesta en marcha la temperatura de la superficie que
esta directamente en contacto con el usuario puede estar muy alta.

/\ AVISO:

» CERAN®- Superficie de vitroceramica! Desconecte el equipo
si la superficie esta dafiada o rota, para evitar un posible choque
eléctrico.

« Calor por induccién! No coloque sobre la placa de coccion ob-
jetos de metal como p.e. cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
porque se pueden calentar.

+ Lasuperficie esta caliente! En el caso de la placa de coccidn
por induccion sélo se calienta primero el fondo de la bateria de
cocina y no la propia zona de coccion. Después del proceso de
coccion pueden haber peligrosas temperaturas en la zona de
coccion debido al calor irradiado. jPeligro de quemadural

* jAdvertencia de perjuicios para la salud! Personas con marca-
pasos no deben emplear esta placa de coccion. Deberia mante-
ner una distancia minima de 60 cm con el aparato cuando lo use.

/\ ATENCION:
+ Para evitar dafiarla, no ponga objetos rugosos o irregulares sobre
la superficie CERAN®.

32



/\ ATENCION:

Evite que caigan utensilios rigidos o puntiagudos sobre la superfi-
cie CERAN®.

No ponga el aparato cerca de objetos sensibles a campos mag-
neticos (como radio, TV).

No utilice el aparato a través de un temporizador externo o un
sistema de telecontrol separado.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, resistente a la hu-
medad y al calor.

En caso de tener una superficie delicada, por favor ponga por
debajo una tabla resistente al calor.

No mueva el aparato, si esta en funcionamiento.

No utilice el aparato, por el calor ascedente y los vapores, debajo
de armarios suspendidos.

Mantenga suficiente distancia de seguridad contra objetos facil-
mente inflamables como muebles, cortinas, etc. (30 cm). En nin-
gun caso aloje el aparato en armarios.

Mantenga una distancia de seguridad con respecto a las paredes
de 10 cm.

No caliente baterias de cocina vacias en la zona de coccidn, ya
que esto puede conllevar a peligrosas sobretemperaturas.
Ventilacion: Mantenga las ranuras de ventilacion siempre libres.
Durante y después del uso, asegurese de que el cable de alimenta-
cién no entre en contacto con las superficies calientes del aparato.
Este aparato puede ser usado por nifios de 8 0 mas afios de
edad y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben super-
vision o instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y
comprenden los riesgos implicados.
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+ Los nifles no deben jugar con el aparato.

+ Lalimpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afos, y en este caso con supervision.

+ Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-

res de 8 anos.

Uso para el que esta destinado

Este aparato esta disefiado para preparar comi-
das en utensilios de cocina de induccién.

El aparato esta destinado al uso doméstico y
aplicaciones similares. Sélo se utilizara tal como
se describe en el manual de usuario. No utilice el
aparato con ningun otro fin.

Cualquier otro uso no esta aceptado y podria
provocar dafios materiales o lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad
por los dafios que se puedan producir por un uso
incorrecto.

Piezas suministradas

1 Manual de usuario
1 Doble fogdn de induccion

Desembalaje del aparato

1. Extraiga el aparato del embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales
como peliulas, material de relleno, bridas de
cable y carton.

3. Para evitar riesgos, compruebe que el aparato
no tenga dafios de transporte.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la
produccion o polvo en el aparato. Se recomien-
da limpiar el aparato tal como se indica en €l
capitulo “Limpieza’”.

Descripcion de las partes

Salida de aire
Enchufe de corriente
Carcasa
Superficie CERAN®
Tecla () ON/STANDBY (encendido/en espera)
Teclas de funcién
W HEAT
@O TEMP.
OTIMER
7 Posicion de potencia / temperatura / tiempo de
apagado
@ aumentar
© reducir
8 Testigos HEAT / TEMP./ TIMER
9 Pantalla
10 Toma de aire

o Ok WwN -

Aspectos generales

Coccion con induccién

Cuando se cocina con induccion se produce
primero un calor por medio de las fuerzas magné-
ticas al colocar una cazuela o un sartén con fondo
magnetizable sobre la zona de coccion conectada.
Durante esto sélo se calienta el fondo de la bateria
de cocina, pero no la zona de coccion. Debajo de
la placa de vitroceramica se encuentra la bobina
de induccion. Tan pronto se alimente la misma con
corriente se produce un campo magnético que
genera un remolino en el fondo de la cazuela o
del sartén. De esta forma se consigue calentar el
fondo. Esto ahorra energia, porque el calor sélo se
produce donde realmente se necesita.



¢Qué tipo de bateria de cocina se puede em-
plear?

Para placas de induccidn, es necesario utilizar
utensilios de cocina de material imantable. Las
baterias de cocina se proveen hoy en dia con

la indicacion que se apropian para la cocina de
induccion.

De principio se pueden emplear todas las baterias
de cocina ferruginosas. Si estas son magnetiza-
bles se puede comprobar con un corto experimen-
to:

Cologue el recipiente. Si se emiten sefiales de ad-
vertencia y aparece el mensaje - - -“, el recipiente
es inadecuado.

i NOTA:

Por motivos de seguridad, el aparato se pondra
en modo espera pasados aproximadamente
15 segundos.

Los siguientes materiales no se pueden em-
plear como baterias de cocina para la coccion
por induccién:

Arcilla, cristal o aluminio.

Las siguientes cazuelas no se pueden em-

plear:
o ‘_ﬁé -
AN
Cazuelascon Cazuelas cuyo  Cazuelas con
fondo redondo. diametroenel pies.
fondo sea menor

de 12 cm.

(@)

_

A

Conexion eléctrica

Potencia conectada

El doble fogon de induccidn tiene un consumo
maximo de 3300 W (a 230 V). Para esta potencia
conectada se recomienda una linea de alimen-
tacion separada con una proteccidn por fusible a
través de un interruptor de proteccidn doméstico
de 16 A.

/\ ATENCION: Sobrecarga!

No emplee lineas de prolongacion ni cajas de
enchufe mdltiples, ya que este equipo es muy
potente.

Conexion

+ Antes de colocar la clavija en la caja de enchu-
fe verifi que que la tension de red que desea
utilizar coincide con el aparato. Las indicacio-
nes para ello las encontrara en la placa de
caracteristicas.

+ Conecte el aparato solamente a una caja de
enchufe con contacto de proteccion, instalada
reglamentariamente.

Instrucciones de uso

Potencia nominal del

fogén izquierdo: max. 1400 W (a 230 V)

Potencia nominal del

fogon derecho: max. 1900 W (a 230 V)

+ Los dos fogones funcionan independientemen-
te.

+ Si quiere calentar alimentos rapidamente, use
el fogdn derecho.

Esta descripcion es aplicable a ambos fogo-
nes:

Utilizacion

+ El aparato tiene un sensor de precision. Basta
con tocar levemente el panel de control con el
dedo. Use el dedo, no la punta.

+ Cada toque se confirma con un pitido.

+ En caso de que el aparato no reaccione cuan-
do pulse los botones, limpie el panel de control
CcOoN Una gamuza suave y seca. Hasta una
ligera capa de agua puede dificultar el funcio-
namiento.

+ Asegurese de que el panel de control esté
siempre limpio y seco, y de que no esté cubier-
to por objetos de ningun tipo.

35

ESPANOL



ESPANOL

Estado de reserva

Después de enchufar la clavija se pone la placa

de coccion en el estado de reserva. Se emitira una

sefial. La pantalla mostrara “L” para “LOW” (baja

temperatura).

+ Coloque una cazuela apropiada sobre la zona
de coccion.

+ Pulse la tecla () ON/STANDBY (5), para iniciar
el funcionamiento de coccion. El mensaje
“L” se apagara. Los testigos HEAT y TEMP.
parpadearan. El testigo sobre el boton () ON/
STANDBY se encendera.

i NOTA:

Tendra que pulsar un botén de funcién antes
de 30 segundos, o la placa volvera al modo
STANDBY.

Seleccionar la temperatura o la potencia como

funcion

+ Pulse el boton () TEMP si quiere seleccionar
una de las 10 posiciones de temperatura.

» Pulse el boton &) HEAT si quiere seleccionar
una de las 10 posiciones de potencia.

Seleccionar la temperatura o la potencia para

la placa de coccion

+ Seleccione una temperatura entre 60°C y
240°C, o una potencia entre 1y 10 con los

botones ® 0 ©.

i NOTA:

+ Laplaca de coccion siempre comienza a
una temperatura de 120 °C o un nivel de
potencia de 5 respectivamente.

* La pantalla mostraré la posicién selecciona-
da. El indicador correspondiente al lado de
la pantalla también se encendera.

+ Tenga en cuenta que el comportamiento de
coccion de los recipients varia. Depende de
la naturaleza y calidad de los recipientes.
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Introduzca el tiempo de apagado

Puede limitar el tiempo de coccidn con el boton (5

TIMER.

1. Encienda el aparato y seleccione la potencia o
temperatura.

2. Pulse el boton (O TIMER. La pantalla mostrara
“0”. El indicador al lado de la pantalla se encen-
dera.

3. Establezca un tiempo de apagado entre 1y
180 minutos usando los botones @ 0 ©.

i NOTA:

+ Pulse brevemente los botones @ 0 ©
para establecer el tiempo en incrementos
de un minuto. La pantalla mostrara la
posicion deseada.

+ Cuando haya establecido el tiempo, la pan-
talla permanecera encendida unos segun-
dos. A continuacion se mostrara de nuevo
la funcion seleccionada previamente.

+ Si quiere comprobar el tiempo de apagado,
pulse otra vez TIMER. La pantalla mos-
trara el tiempo de funcionamiento restante
unos segundos.

+ Puede cambiar el tiempo de apagado
anterior en cualquier momento. Las otras
configuraciones (HEAT y TEMP.) perma-
neceran.

¢ Cuando haya transcurrido el tiempo, el
tiempo de coccidn se apagara automati-
camente y se emitira un pitido. El aparato
volveré a estar en modo espera.

+ Para cancelar el temporizador, ponga
TIMER en menos de “1”. La placa se apa-
garay volvera al modo espera. También
puede apagar directamente el aparato con
el boton (1) ON/STANDBY.

Desconexion automatica

La placa de coccidn se desconecta automatica-
mente después de 120 minutos si en este tiempo
no se hizo ninguna entrada en el campo de man-
do. Esta desconexion sirve para su seguridad.



Desconexion
1. Pulse la tecla () ON/STANDBY (5).

i NOTA:

+ La placa de cocina cambia del modo de
funcionamiento al modo de disposicion.
Dado el caso, puede ser que el ventilador
marche en inercia.

* Los indicadores al lado de la pantalla se
apagaran.

* La pantalla mostrara el mensaje “H” para
“Hot” (caliente) mientras la temperatura de
la superficie sea superior a 50°C.

* La pantalla mostrara el mensaje “L”
cuando la temperatura de la superficie sea
inferior a 50°C.

2. Saque a continuacion la clavija de la red.
3. Antes de guardar el equipo déjelo enfriar.

Reconocimiento de olla

El equipo reconoce automaticamente si se
encuentra una cazuela en la placa de coccion.
Emite diversas advertencias para indicar que se
ha retirado el recipiente. El mensaje “- - -“ aparece
en pantalla. Por motivos de seguridad, el aparato
se pondra en modo espera pasados aproximada-
mente 15 segundos. Es posible que el ventilador
siga girando.

Tenga en cuenta para esto las siguientes indica-
ciones:

I\ AVISO:

Después del uso se debe desconectar la placa
de cocina por los dispositivos de regulacién y
mando [tecla () ON/STANDBY (5)] y no sélo por
el reconocimiento de olla.

/\ AVISO: jPeligro de quemadura!

Después del proceso de coccion pueden haber
temperaturas peligrosas en la zona de coccién
por el calor irradiado.

Limpieza

I\ AVISO:

+ jAntes de la limpieza retire siempre la clavija
de red de la caja de enchufe!

+ jEspere hasta que el aparato se haya enfria-
do por completo!

+ Para la limpieza, en ninglin caso sumergir el
aparato en agua. Podria causar un electro-
choque o un incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambre u objetos
abrasivos.

+ No utilice detergentes agresivos o0 abrasivos.

ESPANOL

Cristal CERAN® placa de coccion vitroceramica

Elimine los restos de comida aun calientes con
un pafio humedo o un pafiuelo de papel.
Limpie la placa de coccion con una esponja
suave y un poco de agua y séquela minuciosa-
mente con un pario suave.

Detergentes para las superficies de vitroce-
ramica: En caso que se hayan quemado restos
de comida en la placa compre los productos
para eliminar estos en los departamentos espe-
cializados de los comercios.

Carcasa

Limpie la carcasa después del uso con un pafio
algo himedo.

Tenga en cuenta que no entre liquido en las
aberturas de la carcasa. Esto puede dafar el
equipo o conllevar a un choque eléctrico.

Almacenamiento

Almacene el aparato Unicamente cuando esté
limpio y se haya enfriado.

Cuando no utilice el aparato durante largos
periodos de tiempo, se recomienda almacenar
el aparato en su embalaje original.

Mantenga siempre el aparato en un lugar seco
y bien ventilado y fuera del alcance de los nifios.
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/\ ATENCION: jPeligro de ruptura!
Recuerde que la superficie de CERAN® se pue-
de romper si caen sobre ella objetos pesados.
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Resolucion de problemas

El equipo no funciona, no procede ninguna
visualizacion.

Accion correctora:
Compruebe la conexion de red.

Se emitiran diversas advertencias cuando el
aparato se haya encendido y tras seleccio-
nar la funcion de coccion.

Posible causa:
No se ha colocado un recipiente o se ha colo-
cado un recipiente inadecuado sobre la placa.

i NOTA:

Por motivos de seguridad, el aparato se
pondra en modo espera pasados aproximada-
mente 15 segundos.

Accion correctora:
Coloque una cazuela apropiada para placas de
coccion por induccion.

La placa de coccion se desconecta de inme-
diato durante el servicio.

Posible causa:
Se ha activado el corte térmico.

Accion correctora:

Desconecte el aparato del suministro eléctrico
y deje que se enfrie durante aprox. 20 minutos.
Ponga después de nuevo el equipo en servicio.

Otra causa:
Las ranuras de ventilacion estan cubiertas.

Accion correctora:
Elimine los cuerpos extrafios de las ranuras de
ventilacion.

Ofra causa:
La placa de cocina se desconectd automatica-
mente después de 120 minutos.

Mensajes de fallo

Durante el uso del aparato, se pueden mostrar los
siguientes mensajes de error:

Mensaje
EO1

Tension inferior a 160V.
Compruebe la alimentacion.
Tension superior a 270 V.

E02 , P

Compruebe la alimentacion.

En este caso existe un problema con
E03 |los controles electrénicos. Envie el apa-

a rato a nuestro centro de servicio con
EO08 [una descripcion de la averia. Alternati-
vamente, consulte con un especialista.

Datos técnicos

MOGEIO: ... PC-DKI 1035
Suministro de tension............ 220-240 VV~ 50/60 Hz

......................... Il
ca.4,85kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y
de disefio en el curso del desarrollo continuo del
producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las norma-
tivas actuales y vigentes de la Comunidad Euro-
pea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y
directiva de baja tension y se ha construido segun
las mas nuevas especificaciones en razén de la
seguridad.



Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion munici-
pales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacién de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.
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Istruzioni per 'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi augu-
riamo un buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I
uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

£\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri
oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Posizione dei comandi.............covveereerereenneenerirenins 3
Norme di sicurezza generali............cooeceenevvenenens 40
Norme speciali di sicurezza per piastre di

cottura ad iINdUZIONE .........cccoreermeeereeerrerereeeenns 41
USO PreVISIO....vvvvurereierressriesesssssssssssssesssessenns 43
Pezzi in dotazione ...........ooevereermrenreeeseresisesinnn, 43
Disimballaggio dellapparecchio ............cccccceneeees 43
Descrizione dei PeZzi ........cc.ceveerveeeerneeeerneeeinnenns 43

Generalita

USO oottt sanes
Pulizia..............

Conservazione

Eliminazione dei guasti...........cc.ovvvvernmrrerneerirnnenns 47
Segnalazione dei guasti............coocereeenreeenreeenns 47
Dati tBCNICH .....vveeveeeeeee et 47
SMAIIMENtO. ..o, 48
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,

leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di

garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola

di cartone con la confezione intera. Se passate

I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzio-

ni per l'uso.

+ Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di appli-
cazione previsto. Questo prodotto non € stato
concepito ai fini di un impiego in ambito indu-
striale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dallesposizione diretta ai raggi solari

e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con
le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano
la spina, non tirando il cavo) allorché non si
utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione | apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve piu essere
utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare linsorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.



+ Utilizzare esclusivamente accessori originali. A AWISO!
* Per sicurezza tenere imballaggio (sacchetto Non lasciar giocare i bambini piccoli con la

di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla pelicola. Pericolo di soffocamento!

ortata dei bambini. ) ) . .y
P + Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-

rezza’.

Norme speciali di sicurezza per piastre di
cottura ad induzione
Sul prodotto si trovano simboli di carattere informativo e di avvertenza:

ﬁ AWISO: Superficie calda!
Pericolo di ustione!

Quando I'apparecchio & in funzione la temperatura della superficie
che si puo toccare pud essere molto alta.

/\ AVVISO:

CERAN® Superficie di ceramica in vetro! Se la superficie &
danneggiata o crepata, I'apparecchio deve venire spento ai fini di
evitare un'eventuale scossa elettrica.

+ Calore da induzione! Si consiglia di non posare oggetti in metal-
lo come per es. coltelli, forchette, cucchiai e coperchi, in quanto
potrebbero diventare bollenti.

+ Superficie bollente! Nel piano di cottura ad induzione viene
dapprima riscaldato solo il fondo del recipiente di cottura, ma non
la zona di cottura stessa. Dopo il processo di cottura € pero possi-
bile che si generino a causa del calore irradiato pericolose tempe-
rature sulla zona di cottura. Pericolo di ustioni!

+ Pericolo di danni alla salute! Alle persone con bypass cardiaci &
vietato utilizzare questo piano di cottura. Mantenere una distanza
minima di 60 cm dal dispositivo quando in uso.

4
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/\ ATTENZIONE:
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Per evitare di danneggiarlo, non mettere oggetti irregolari o ruvidi
sulla superficie CERAN®.

Evitare che utensili duri 0 appuntiti cadano sulla superficie CE-
RAN®.

Non mettere il dispositivo accanto ad oggetti che sono sensibili a
campi magnetici (ad es. radio, TV).

Non usare 'apparecchio con un timer esterno oppure con un siste-
ma di telecomando esterno.

Porre 'apparecchio su una superficie piana e resistente all'umidita
e al calore.

Nel caso di superfi ci delicate mettere sotto 'apparecchio una pia-
stra resistente al calore.

Non muovere |'apparecchio mentre € in funzione.

Data la fuoriuscita di calore e vapori, non mettere in funzione I'ap-
parecchio sotto armadi pensili.

Tenere 'apparecchio a una distanza sufficiente dagli oggetti
facilmente infiammabili, quali per esempio i mobili, le tende, ecc.
(30 cm). Non montare assolutamente 'apparecchio allinterno di
armadi.

Tenere una distanza di sicurezza di 10 cm dalle pareti.

Non riscaldate una pentola vuota sulla zona di cottura, cid puo
provocare pericolose sovratemperature.

Ventilazione: tenete sempre libere le feritoie di ventilazione.
Durante e dopo 'uso, assicurarsi che il cavo di alimentazione non
sia a contatto con la superficie calda del dispositivo.

Questo dispositivo pud essere usato da bambini di eta dagli 8 anni
in su e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali
0 con mancanza di esperienza e conoscenze se in presenza di



persone che controllano e sanno usare il dispositivo in modo sicuro

e capiscono i pericoli coinvoli.

* |l bambini non devono giocare con I'apparecchio.
+ Lapulizia e la manutenzione utente non devono essere eseguiti
da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.

+ Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta

inferiore agli 8 anni.

Uso previsto
Questo apparecchio € destinato alla preparazione
di alimenti con cottura a induzione.

E destinata all'uso domestico e applicazioni simil.
L'apparecchio deve essere utilizzato soltanto

come descritto nel manuale istruzioni. Non utilizza-

re l'apparecchio per altri scopi.

E proibito utilizzare 'apparecchio per scopi diversi
da quelli previsti; in questo caso possono insorge-
re anni allapparecchio o lesioni personali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni dovuti a uso improrpio.

Pezzi in dotazione

1 Manuale istruzioni
1 Ripiano a doppia induzione

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti | materiali dell'imballaggio
come pellicole, material di riempimento, clip
cavi e cartone.

3. Per evitare pericoli, controllare se il dispositivo
presenta danni dovuti al trasporto.

i NOTA:

Sull'apparecchio possono raccogliersi residui

di produzione o polvere. Si consiglia di pulire
I'apparecchio come indicato nel capitolo “Pulizia”.

Descrizione dei pezzi

Uscita aria
Spina di corrente
Alloggiamento
Superficie CERAN®
Tasto (1) ON/STANDBY
(accensione/disponibilita all'uso)
6 Tasti funzione
® HEAT
TEMP.
(OTIMER
7 Impostazione dellalimentazione / temperatura /
orario di spegnimento
@ aumento
©riduzione
8 Spie luminose HEAT / TEMP./ TIMER
9 Display
10 Ingresso aria

(&2 I SN SO RN NS I
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Generalita

Cucinare con induzione

Nella cottura con induzione il calore si genera me-
diante forze magnetiche solo quando una pentola
o una padella con fondo magnetizzabile viene
collocata su una zona di cottura accesa. Cio che si
riscalda & solo il fondo, ma non la zona di cottura
stessa. Sotto la vetroceramica si trova la bobina
diinduzione. Quando essa viene alimentata con
energia elettrica si forma un campo magnetico che
genera vortici nel fondo della pentola. In tal modo
viene provocato un riscaldamento del fondo. Cio
permette di risparmiare energia, in quanto il calore
si forma solo dove esso & necessario.

Che tipo di pentolame posso impiegare?

Per le piastre a induzione, adottare pentole in
materiale magnetizzabile. Oggigiorno il pentolame
viene in tali casi munito della dicitura “fornello ad
induzione”.

Fondamentalmente potete utilizzare tutti i recipienti
di cottura contenenti ferro; se essi sono effettiva-
mente magnetizzabili lo potete constatare con un
piccolo esperimento:

Posizione delle stoviglie. Se i segnali di avverti-
mento suonano e se il messaggio “— ——" compare,
le stoviglie non sono idonee.

i NOTA:
Per ragioni di sicurezza, il dispositivo passera
alla modalita di standby dopo circa 15 secondi.

Come pentolame non si possono utilizzare
recipienti composti dei seguenti materiali:
Argilla, vetro o alluminio.

E vietato utilizzare i seguenti tipi di pentola:

=2

_ A o

X XX
VAN

Pentole con  Pentole il cui fon-  Pentole sorret-

fondo rotondo. do ha un diametro te da piedini

inferiore a 12 cm.
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Allacciamento elettrico

Potenza allacciata

II ripiano a doppia induzione prevede un consumo
di alimentazione totale max. di 3300 W (a 230 V).
Con questa potenza allacciata si consiglia una
linea di alimentazione separata con una protezio-
ne mediante un interruttore automatico domestico
da 16 A.

/\ ATTENZIONE: Sovraccarico!

Non utilizzate prolunghe di cavi o prese multiple,
in quanto questo apparecchio ha una potenza
troppo elevata.

Collegamento

¢ Prima di infilare la spina nella presa, controllare
che la tensione di rete richiesta coincida con
quella dell* apparecchio. | dati sono riportati
sulla targhetta di identifi cazione.

+ Collegare I apparecchio solo ad una presa con
contatto di terra regolarmente installata.

Istruzioni per l'uso

Alimentazione della

piastra sinistra: max. 1400 W (a 230 V)

Alimentazione della

piastra destra: max. 1900 W (a 230 V)

+ Le due piastre funzionano indipendentemente
l'una dall‘altra.

+ Se si devono riscaldare alimenti velocemente,
usare la piastra destra.

La descrizione segue si applica ad entrambe le
piastre:

Uso

+ Il dispositivo presenta un sensore delicato. Un
tocco leggero del pannello di controllo con il dito
é sufficiente. Usare il dito, non la punta del dito.

+ Ogni tocco registrato & confermato da un bip.

+ Nel caso in cui il dispositivo non reagisce alla
pressione dei tasti, pulire il pannello di controllo
con un panno morbido e asciutto. Anche una



pellicola sottile di acqua pud rendere difficile il
funzionamento.

+ Assicurarsi che il pannello di controllo &€ sem-
pre pulito e asciutto e che non sia coperto da
oggetti di nessun tipo.

Condizione di pronto:

Dopo che avete infilato la spina la zona di cottu-
ra passa alla condizione di pronto. Un segnale
suonera. |l display mostrera “L” per “LOW” (bassa
temperatura).

* Mettete sulla zona di cottura una pentola idonea.

+ Peravwviare la cottura, premere il tasto () ON/
STANDBY (5). Il messaggio “L” scomparira. Le
spie luminose lampeggeranno HEAT e TEMP.
lampeggeranno. La spia luminosa sopra il tasto
() ON/STANDBY si accendera.

i NOTA:

Bisogna premere un tasto funzione entro
30 secondi, altrimenti la piastra di cottura
ritornera alla modalita di STANDBY.

Selezione di temperatura o potenza come

funzione

* Premere il tasto (&) TEMP se si desidera
selezionare una delle 10 impostazioni della
temperatura.

* Premere il tasto () HEAT, se si desidera sele-
zionare uno dei 10 intervalli di alimentazione.

Selezione temperatura o potenza per la piastra

di cottura

+ Selezionare una temperatura trai 60°C e
240°C, o un intervallo di alimentazione tra 1 e
10 conil tasto @ 0 ©.

i NOTA:

+ Lapiastra di cottura si avvia sempre alla
temperatura di 120°C o al livello di potenza
3

* Il display mostra limpostazione selezionata.
La spia luminosa relative accanto display si
accende.

i NOTA:

+ L'andamento di cottura differisce nelle sin-
gole padelle. Questo dipende dalla natura e
dalla qualita dei contenitori di cottura.

Inserimento del tempo OFF

E possibile limitare il tempo di cottura con il tasto
OTIMER.

1.

2.

Accendere il dispositivo e selezionare un qual-
siasi intervallo di temperatura.

Premere il tasto (© TIMER. Il display mostra 0"
La spia luminosa accanto al display si accende-
ra.

. Impostare 'orario di spegnimento tra 1 e

180 minuti usando il tasto @ 0 ©.

i NOTA:

* Premere per breve tempo il tasto @ 0 ©
per impostare 'orario in incrementi di un
minuto. Il display mostrera limpostazione
desiderata.

+ Dopo aver impostato l'ora, il display restera
per qualche secondo. Poi la funzione la
funzione selezionata in precedenza sara
mostrata di nuovo.

+ Se si desidera verificare I'orario di spegni-
mento, premere TIMER ancora una volta.
II display mostrera l'orario di funzionamen-
to rimasto per qualche secondo.

+ E possibile cambiare l'orario di spegnimen-
to precedente in qualsiasi momento. Le
altre impostazioni (HEAT e TEMP.) reste-
ranno.

+ Dopo che l'orario impostato é trascorso,
l'orario di cottura sara disattivato automati-
camente e sara emesso un bip. Il dispositi-
vo € di nuovo in modalita di standby.

+ Per annullare prima l'orario di spegnimen-
to, impostare il TIMER su meno di “1”. La
piastra di cottura si spegne e passera in
modalita standby. Spegnere il dispositivo
direttamente con il tasto (1) ON/STANDBY.

ITALIANO
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Spegnimento automatico

La piastra di cottura si spegne automaticamente
dopo 120 minuti se entro questo lasso di tempo
non sono stati immessi comandi sul relativo pan-
nello. Questo spegnimento automatico serve alla
Vlostra sicurezza.

Spegnimento
1. Premere il tasto () ON/STANDBY (5).

i NOTA:

* La piastra di cottura viene riportata in
standby. Eventualmente la ventola conti-
nua a funzionare ancora per un po’.

* Le spie luminose accanto il display si
spegnera.

+ |l display mostra il messaggio “H” per
“Hot” (caldo) finché la temperature della
superficie di cottura & superiore di 50°C.

+ |l display mostra il messaggio “L”, quando
la temperature della superficie di cottura &
inferiore a 50°C.

2. Dopo di cio staccate la spina.
3. Prima di ritirare 'apparecchio lasciatelo raffred-
dare.

Selettore presenza pentole

L'apparecchio dispone di una funzione di ricono-
scimento della presenza di pentole. Da diversi
avvertimenti per indicare che le stoviglie sono state
rimosse. Il messaggio “— —-" compare il display.
Per motivi di sicurezza, il dispositivo passera in
modalita di standby dopo 15 secondi. La ventola
pud rimanere accesa.
Aftale riguardo siete pregati di osservare le se-
guenti avvertenze:

/N AWISO:

Dopo l'uso la piastra di cottura ad induzione deve
essere spenta selezionando gli appositi [tasto

(1) ON/STANDBY (5)] e non solo con il selettore
presenza pentole.
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/\ AVWVISO: PERICOLO DI USTIONI!

Al termine del processo di cottura il calore irra-
diato pud generare temperature pericolose sulla
zona di cottura.

Pulizia

/N AWISO:

+ Staccare sempre la spina prima della pulizial

+ Attendere finché I'apparecchio & completa-
mente raffreddato!

* In nessun caso immergere |'apparecchio in
acqua per la pulizia. Ne potrebbe conseguire
un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:
+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+ Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

Vetro CERAN® Piano di cottura in ceramica

+ Eliminate resti di cibi quando sono ancora caldi
con un panno umido o un panno di carta.

+ Lavate il piano di cottura con una spugna mor-
bida e un po’ di acqua e asciugate poi a fondo
€on un panno morbido.

+ Detergenti per superfici in vetroceramica:
nel caso di resti bruciati siete pregati di servirvi
di prodotti reperibili presso gli appositi reparti
specializzati nei grandi magazzini specializzati.

Carcassa

+ Dopo l'uso pulite la carcassa con un panno
leggermente inumidito.

+ Fate attenzione che non penetrino liquidi nei
fori della carcassa. Cid potrebbe danneggiare
I'apparecchio o provocare una scossa elettrica.

Conservazione

+ Rimessare 'apparecchio dopo averlo lasciato
raffreddare e averlo pulito.

+ Se non si utilizza I'apparecchio per periodi
prolungati, conservare 'apparecchio nellimbal-
laggio originale.



+ Conservare sempre I'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato lontano dalla portata dei
bambini.

/\ ATTENZIONE: Pericolo di rottura!
Ricordare che la superificie CERAN® pud essere
danneggiata da oggetti pesanti o dalla caduta di
oggetti.

Eliminazione dei guasti

¢ L’apparecchio non funziona e il display non
si accende.

Rimedio:
Controllate I'allacciamento alla rete.

Saranno emessi avvertimenti dopo che il
dispositivo é stato acceso e dopo che la
funzione di cottura é stata selezionata

Possibile causa:
Sulla piastra & stata messa stoviglia non idonea
0 nessuna stoviglia.

i NOTA:
Per ragioni di sicurezza, il dispositivo passera
in modalita di standby dopo circa 15 secondi.

Rimedio:
Utilizzate una pentola adatta per piani di cottura
ad induzione.

Il piano di cottura si spegne improvvisa-
mente durante il funzionamento.

Possibile causa:
E scattata la termica.

Rimedio:

Scollegare I'apparecchio dall'alimentazione di
rete e lasciarlo raffreddare per circa 20 minuti.
Rimettetelo poi in funzione.

Ulteriore causa:
Le feritoie di ventilazione sono coperte.

Rimedio:
Liberate le feritoie di ventilazione da corpi estra-
nei.

Ulteriore causa:
La piastra di cottura € stata spenta automatica-
mente dopo 120 minuti.

Segnalazione dei guasti

Quando la piastra & in funzione, possono essere
visualizzati | seguenti messaggi:

Messagio
E01

La tensione ¢ inferiore a 160 V.
Controllare I'alimentazione!

La tensione & superiore a 270 V.
Controllare I'alimentazione!

In tal caso, c’'¢ un problema con i
E03  |controlli elettrici. Spedire il disposi-
a tivo al centro assistenza con una
E08  |descrizione del guasto. In alternati-

va, consultare un tecnico.

E02

Dati tecnici
10T =Y o N PC-DKI 1035
Alimentazione rete................. 220-240 V~ 50/60 Hz
Consumo di energia:...........coueeeennee. 3200 - 3400 W
Classe di protezione:.........cc.oeeeverrevnereereesissreenns Il

Pes0o NEtt0:.......eveveeeeeeeee e ca.4,85kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche
e di design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio € stato controllato sulla base
di tutte le direttive CE attuali in vigore in questo
settore, quali per esempio la normativa in materia
di compatibilita elettromagnetica e la direttiva in
materia di bassa tensione, ed & stato costruito con-
formemente alle norme di sicurezza pill moderne.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire framite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you
will enjoy using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use
Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent
damage to the machine:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Location of CONtrolS ..........cccveeeerernerennerenneiennne 3
General Safety Instructions..............coeeeeverereriennnns 49
Specific safety notes for induction hot plates...... 50
INteNded USE ..o 52
SUPPlIEd PaMS.......veerreeeeereeereeeeeeeen s 52
Unpacking the applianCe............ooeeeermereenereennnnns 52
Description Of Parts...........ccceeeeeeneeeeneeeeneseeneeens 52
General information............oe.ereermeermrenersesiennnns 52
Electrical CONNECion...........coovvermrevreeereeeniernsennn, 53
INSEruUCtionS fOr USE ......vvevvevrvvrreeiieneisesierisniens 53
OPEration ........cveereeeeeeereeeseeereessessssesssseeenns 53
Cleaning.......ocvueveeeeereeeeeeseseseeessesenns 55
SEOMAGE .o 55
TroubleShOOtING ........veermreerrrerererererse e 55
EITOr MESSAGgES .....cvvvreereerereeeereeee e 56
Technical Data.........coovvvvvereernrerrerineresiesesseniens 56
DiISPOSAl ..ovevvveeereeeieeesi s 56

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for
private use and for the envisaged purpose. This
appliance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip itinto any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

+ The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have
faulty cable be replaced only by the manufac-
turer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, poly-
styrene etc.) out of their reach.

£\ WARNING!
Don't let small children play with foils for
danger of suffocation!

« Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.
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Specific safety notes for induction hot plates

On the products you will find symbols that indicate warnings or provide
information:

0 WARNING: Hot surface!

Danger of burns!
During operation the temperature of the exposed surface may be
very hot.

WARNING

CERAN® Glass-ceramic surface! If the surface is damaged or
has cracks the device must be switched off to avoid the hazard of
electrical shocks.

* Induction heat! Metal objects as, e.g., knives, forks, spoons and pot
lids should not be placed on the cooking zone as they may get hot.

* Hot surface! The induction cooker initially heats only the base of
the cooking utensils used, not the cooking zone itself. However,
because of the heat radiated during cooking, dangerously high
temperatures may also occur at the cooking zone after the cook-
ing cycle. Hazard of burns!

* Potential damage to your health! People wearing pacemakers
must not use this cooker. You should keep a minimum distance of
60 cm to the appliance when it is in use.

/\ CAUTION:

+ To avoid damaging it, do not place any rough or uneven objects
onto the CERAN® surface.

* Prevent any hard or pointy utensils from falling onto the CERAN®
surface.

* Do not place the appliance near objects which are sensitive to
magnetic fields (e.g. radio, TV).
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Please do not operate the device with an external timer or a sepa-
rate remote control system.

Place the appliance on an even, moisture and heat-resistant sur-
face.

Use a heat resistant plate when placing on sensitive surfaces.

Do not move the device when it is in operation.

Due to the rising heat and vapours the device should not be oper-
ated under wall cupboards.

Keep the unit at a safe distance from easily inflammable objects
such as furniture, curtains, etc. (30 cm) Under no circumstances
should the device be installed in cupboards.

Keep a safety distance of 10 cm to the walls.

Do not heat empty pots on the cooking zone as this may lead to
dangerous overheating.

Ventilation: Always keep the ventilation slots free from any ob-
structions and dirt,

During and after use, ensure that the power cord does not come
into contact with the hot surface of the appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

It is intended for the use in private households and similar
applications.

ENGLISH
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Intended Use

This appliance is intended for preparing foodstuffs
in induction cookware.

The appliance is only to be used as described in
the user manual. Do not use the appliance for
any other purpose.

Any other use is not intended and can result in
damages or personal injuries.

The manufacturer assumes no liability for dam-
ages caused by improper use.

Supplied parts

1 User Manual
1 Double induction hob

Unpacking the appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials such as fims,
filler material, cable clips and carton.

3. To prevent hazards, check the appliance for
any transport damage.

i NOTE:

Production residue or dust may have collected
on the appliance. We recommend cleaning the
appliance according to chapter “Cleaning”.

Description of parts

Air outlet

Mains plug

Housing

CERAN® surface

() ON/STANDBY button
Function buttons

) HEAT

®TEMP.

®OTIMER

7 Setting the power / temperature / turn-off time
@ increase

© reduce

[o> T4, I N SV TN G E
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8 Indicator lights HEAT / TEMP. / TIMER
9 Display
10 Airinlet

General information

Cooking with induction technology

When cooking with induction technology, heat is
only generated by means of magnetic power, if a
pot or pan with a magnetisable base is placed on
a switched-on cooking zone. The induction cooker
heats only the base of the cooking utensils used,
not the cooking zone itself. Under the glass-ceram-
ics surface, the induction coil is located. If the coil
is supplied with electrical power a magnetic field
develops generating whirls in the pot's base. This
results in the heating of the base material. The
induction process saves energy as heat is solely
produced where it is needed.

What cooking utensils may | use?

For induction cooking plates cookware made from
magnetisable material is needed. Today, cooking
utensils appropriate for induction cooking usually
bear a note saying, Suitable for induction hob or
similar.

But principally you may use any iron-based cook-
ing utensils; to find out whether a pot or pan is suit-
able, i.e., magnetisable just try the following:
Position the cookware. If several waming signals
sound and if the message “——-" appears, the
cookware is unsuitable.

i NOTE:
For safety reasons, the appliance will switch to
standby mode after about 15 seconds.

Cooking utensils made of the following materi-
als are not suitable for induction hobs:

Clay, glass or aluminium.



Do not use the following types of pots :

> =
X I
VAN
Pots with Pots with a base Pots standing
bended (con-  diameter of less on feet.

vex/parabolic) than 12 cm.
bases.

o

_

A

Electrical Connection

Connected load/wattage

It is recommended to use a separate connection
protected over a 16 A safety switch.

/\ CAUTION: Overload!

Do not use extension cables or multiple sockets
as the power consumption of this device is too
high for these.

Connection

+ Before inserting the mains plug into the socket
check whether the voltage which you intend to
use corresponds to that of the machine. Please
see the label on the machine for details.

+ Only connect the machine to a correctly
installed safety socket.

Instructions for use
Power rating of the left hob: max. 1400 W
Power rating of the right hob: ~ max. 1900 W

+ The two hobs work independently of one
another.

+ Ifyou want to heat up your food in a hurry, use
the right hob.

The following description applies to both hobs:

Operation

+ The appliance has a fine sensor. A light touch
of the control panel with the finger is sufficient.
Use the finger, not the tip of the finger.

+ Each registered touch is confirmed by a beep.

+ Inthe event that the appliance does not react
when you press the buttons, clean the control
panel with a soft, dry cloth. Even a thin film of
water can make the operation difficult.

+ Ensure that the control panel is always clean
and dry and that it is not covered by objects of
any kind.

Standby mode

After you have connected the device’s plug to

the mains supply, the hub is in standby mode. A

signal will sound. The display will show “L” for

‘LOW” (low temperature).

+ Puta suitable pot on the cooking zone.

+ Press the () ON/STANDBY button (5), to start
cooking. The message “L” will go out. The
indicator lights HEAT and TEMP. will flash. The
indicator light above the (1) ON/STANDBY
button will light up.

i NOTE:

You now have to press a function button
within 30 seconds, otherwise the cooking
plate will switch back to STANDBY mode.

Select Temperature or Power As Function

* Press the ® TEMP button if you want to select
one of the 10 temperature settings.

* Press the & HEAT button, if you want to select
one of the 10 power ranges.

Select Temperature or Power For The Cooking
Plate
+ Select a temperature between 60°C and
240°C, or a power range between 1 and
10 with the @ or the © button.

i NOTE:
+ The cooking plate always starts on temper-
ature 120°C or power level 5 respectively.
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i NOTE:

+ The display shows the selected setting. The
relevant indicator light next to the display
will also light up.

* Please observe that the cooking behavior
in the pots differs. It depends on the nature
and the quality of the cooking vessels.

Enter Off Time

You can limit the cooking time with the (5 TIMER

button.

1. Turn the appliance on and select any range or
temperature.

2. Press the (© TIMER button. The display shows
“0”. The indicator light next to the display will
light up.

3. Set a turn-off time between 1 and 180 minutes
by using the @ or the © button.

i NOTE:

* Briefly press the @ or the © button to set
the time in increments of one minute. The
display will show the desired setting.

¢ Once you have set a time, the display will
remain for a few seconds. Then the func-
tion that you had selected previously will
be shown again.

« If you would like to verify the turn-off time,
press the TIMER one more time. The dis-
play will show the remaining running time
for a few seconds.

+ You may change the previous turn-off time
at any time. The other settings (HEAT and
TEMP.) will remain.

+ Atfter the set time has elapsed, the cooking
time will automatically be tumned off and a
beep will sound. The appliance is in stand-
by mode again.

+ To cancel the turn-off time early, set the
TIMER to less than “1”. The cooking plate
will turn off and will switch back to standby
mode. You may also tumn the appliance off
directly with the (1) ON/STANDBY button.

Automatic shut-off

The hot plate turns off automatically after

120 minutes, if no input was given over the opera-
tor control panel during this time. This switching
serves as security for you.

Switching off
1. Press the () ON/STANDBY button (5).

i NOTE:

+ The hot plate is reset from its operational
state to standby mode. The fan may con-
tinue to run for a period of time.

+ The indicator lights next to the display will
go out.

+ The display shows the message “H” for
“Hot” as long as the temperature of the
cooking surface is higher than 50°C.

+ The display shows the message “L”, when
the temperature of the cooking surface is
lower than 50°C.

2. Pull the plug.
3. Let the device cool down, before you put it
away.

Pan recognition
The device has a pot recognition function. It gives
several warnings to indicate that the cookware has
been removed. The message “— —-" appears on
the display. For safety reasons, the appliance will
switch to standby mode after about 15 seconds.
The fan may continue running.

In this context, please pay attention to the follow-
ing:

/N WARNING:

After use, the hot plate is to be switched off by
means of its regulation and control devices

[) ON/STANDBY button (5)] and not just by pan
recognition.

/\ WARNING: Hazard of burns!

Because of the heat radiated during cooking,
dangerously high temperatures may occur at the
cooking zone after the cooking cycle.



Cleaning

/\ WARNING:

+ Always remove the mains lead before clean-
ing!

+ Wait until the machine has cooled down
completely!

+Under no circumstances should you immerse
the device in water for cleaning purposes.
Otherwise this might result in an electric shock
or fire.

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or any abrasive items.
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

CERAN®-Glass ceramic Hob

+ Clean the surface from food remains when it's
still warm using a moist cloth or tissue.

+ Wash the hob using a soft sponge and some
water, then wipe dry with a soft cloth.

+ Cleaning agent for glass-ceramics surfaces:

In case of stubborn, baked-in remains, use
suitable cleaning products available at special
departments of department stores.

Housing

+ Clean the housing after use using a slightly
moist cloth.

+Make sure that no fluid matter gets into any of
the openings of the housing. This might dam-
age the device or result in an electric shock.

Storage

+ Only store the appliance clean and after it has
cooled down.

+ During longer periods of non-use we recom-
mend storing the appliance in its original
packaging.

+ Always store the appliance in a well-ventilated
and dry place out of reach of children.

/\ CAUTION: Risk of breakage!
Please remember that the CERAN® surface can
be damaged by heavy or falling objects.

Troubleshooting

 Device does not function, no indication on

the display.

Remedy:
Check the mains connection.

Several warnings will sound after the ap-
pliance has been turned on and after the
cooking function has been selected

Possible cause:
No cookware or unsuitable cookware was
placed onto the plate.

i NOTE:
For safety reasons, the appliance will switch to
standby mode after about 15 seconds.

Remedy:
Put a pot on the hob that is suitable for induc-
tion hobs.

ENGLISH

The hob suddenly switches off during
operation.

Possible cause:
The thermal cut-off is activated.

Remedy:

Disconnect the appliance from mains power
supply and let it cool down for approx. 20 min-
utes. Then start operating the device again.

Further cause:
The ventilation slots are obstructed.

Remedy:
Free the ventilation slots from any obstructions.

Further cause:
The hot plate was automatically switched off
after 120 minutes.
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Error messages

During operation the following error messages can
be displayed:

Message

The voltage is lower than 160 V.

U Check the power supply!

The voltage is higher than 270 V.

EL Check the power supply!

In this case, there is a problem with the

EO3  |electronic controls. Send the appliance
to  |toour service center with a descrip-

E08 |tion of the fault. Alternatively, consult a

specialist.

Technical Data

MOTEL: ...t PC-DKI 1035
Power supply: .....ccceoeeeenreeeees 220-240 V~ 50/60 Hz
Power consumption:............coeceeen. 3200 - 3400 W

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product develop-
ment remains reserved.

This device has been tested according to all
relevant current CE guidelines, such as electro-
magnetic compatibility and low voltage directives,
and has been constructed in accordance with the
latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.



Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybdr naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze korzystanie z urzadzenia sprawi
Panstwu radosc.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa
uzytkownika sg specjalnie wyréznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypad-
kow i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i
wskazuje na potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urza-
dzenia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzyt-
kownika.

Spis tresci
Lokalizacja kontrolek............cooeeeereerenserenneiennn. 3
Ogdine wskazowki bezpieczenstwa.................... 57
Specjalne wskazdéwki dotyczace bezpieczenstwa
indukcyjnych ptyt grzejnyeh ........oceveveveerneeeeennns 58
Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem............. 60
DoStarczone CZeSCi..........vvverereerneeeerneeeenereerneenns 60
Wypakowanie urzgdzenia.............ccocceneeveneerennne. 60
OPIS CZESCi ..vvvvvreerrereeesseeeseesssessssesssseeenns 60
Informacje 0gOINE..........cccervererreeeriieereseerenanes 60
Podtaczenie do pradu .......c..veeeeveeeeneeeeneeeennenns 61
Instrukcje UZytkowania............ooeceeneeverneereneerennne. 61
DZIAtaNi€ .....vovvereeerciiesisrieseiesesesssssesse s
Czyszczenie
PrzechOwywani€ ............oouevevereeneeeerneeeeneseineenns 63
USUWaNIE WA .....vvvereereerereeeeseeees s 63
Komunikaty o zaktoceniach ..........cc.coveveenereennnens 64
Dane teChniCzne.........ccccevveveneeeeneeeeseseiseeeieenns 64
Warunki gwarancji............ooeeeeeeeeerenserennerennne. 64
USUWENIE .....vvvvereeeseeee s ssesssssssnenes 65

Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze za-
chowac jg wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i
w miarg mozliwo$ci réwniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie inne;
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywac¢ urzadzenie jedynie
dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarcze;.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnafrz.
Prosze trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke
(nalezy ciagnag za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Pafistwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Panstwo zamontowat jakies ak-
cesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wyta-
czy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka.

* Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozo-
stawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wy-
taczac i wycigga¢ wtyczke sieciowa z gniazda.

* Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i
kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszko-
dzenia nalezy przesta¢ korzystac z urzadzenia.

W razie awarii prosz¢ nie naprawia¢ urzadze-
nia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autory-
zowanego specialisty. Jezeli przewdd zasilajacy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien
on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zakladzie naprawczym albo przez wykwa-
lifikowang osobg w celu uniknigcia zagrozenia.

* Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zosta-
wia¢ swobodnie dostepnych czesci opakowania
(torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
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/\ OSTRZEZENIE! * Prosimy pamigtac o podanych dalej ,Specjal-
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig folig. Nie- nych wskazowkach dotyczacych bezpiecznego
bezpieczenstwo uduszenia! uzytkowania”

Specjalne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa
indukcyjnych plyt grzejnych
Na produkcie umieszczone sg symbole ostrzegawcze i informacyjne:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

& Niebezpieczenstwo poparzenia!

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych
przedmiotow.

@ OSTRZEZENIE:

CERAN®- powierzchnia z ceramiki szklanej! Jesli powierzchnia
zostanie uszkodzona lub zarysowana, urzagdzenie nalezy wyta-
czy¢, aby unikna¢ potencjalnego porazenia pradem.

+ Ciepto indukcyjne! Przedmioty z metalu, jak noze, widelce, tyzki
czy pokrywki, nie powinny by¢ odktadane na polach grzejnych,
poniewaz moga sie stac gorace.

+ Gorace powierzchnie! W przypadku indukcyjnego pola grzejne-
go najpierw jest ogrzewane tylko dno naczynia, a nie samo pole
grzejne. Po zakonczeniu procesu gotowania pole grzejne w wyni-
ku promieniowania ciepta takze moze ogrzac sie do niebezpiecz-
nych temperatur. Niebezpieczenstwo poparzenial

« Ostrzezenie przed czynnikami szkodliwymi dla zdrowia! Oso-
by z rozrusznikiem serca nie moga korzystac z tej ptyty grzejnej.
Nalezy zachowa¢ minimalng odlegtos¢ 60 cm od urzadzenia,
kiedy jest uzytkowane.
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A UWAGA:

* Aby unikng¢ uszkodzenia, nie ustawia¢ zadnych ostrych ani nie-
réwnych przedmiotdw na powierzchni CERAN®.

* Nie dopuscic, aby jakiekolwiek twarde lub ostre przedmioty upadty

na powierzchnie CERAN®.

* Nie ustawiaC urzadzenia w poblizu przedmiotow wrazliwych na

pole magnetyczne (np. radio, TV).

* Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora czaso-
wego ani systemu zdalnego sterowania.

+ UstawiC garnek na ptaskiej, odpornej na zwilgocenie i zaroodpornej
ptaszczyznie.

*  Przy wrazliwych ptaszczyznach nalezy podtozy¢ ptyte zaroodporna.

* Prosze nie porusza¢ urzadzenia, gdy jest wigczone.

* Zuwagi na unoszace sie opary i gorace powietrze prosze nie uzy-
wac urzadzenia pod wiszacymi szafkami.

+  Utrzymywac bezpieczng odlegtos¢ od tatwopalnych przedmiotow
jak meble, zastony itp. (30 cm). W Zadnym wypadku prosze nie
instalowa¢ urzadzenia w szafkach.

+ Zachowac bezpieczng odlegtos¢ 10 cm od Scian.

+ Nigdy nie nalezy ogrzewac pustych naczyn na polach grzejnych,
moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznych nadmiernych temperatur.

+ Wentylacja: Szczelina wentylacyjna musi by¢ zawsze wolna.

* Podczas i po uzyciu, sprawdzic, czy kabel nie styka sie z goracq
powierzchnig urzadzenia.

* Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolnosciami lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli s nad-
zorowane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny
sposob i rozumiejg ewentualne ryzyko.

JEZYK POLSKI
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+ Dzieciom nie wolno bawi€ sie urzadzeniem.

+ Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacja
urzadzenia, chyba, ze ukonczyly 8 lat i sg nadzorowane.

 Trzymac urzadzenie i jego przewod z dala od dzieci ponizej 8 roku

zycia.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie przeznaczone jest do przygotowy-
wania potraw w zestawach indukcyjnych.

Jest ono przeznaczone do uzytku w prywatnych
gospodarstwach domowych i podobnych miej-
scach. Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w
sposa6b opisany w instrukcji uzytkowania. Urzadze-
nia nie nalezy uzywac do zadnego innego celu.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg
zamierzone i mogg prowadzi¢ do uszkodzenia lub
obrazen ciafa.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia spowodowane niewlasciwym uzytko-
waniem.

Dostarczone czgsci

1 Instrukcje uzytkowania
1 Podwdjna indukcyjna ptyta grzewcza

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie
jak folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli
i karton.

3. Aby unikna¢ zagrozen, sprawdzi¢ urzadzenie
pod katem ewentualnych uszkodzen powsta-
tych podczas transportu.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowac osad pro-
dukeyjny lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.
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Opis czesci
Wylot powietrza
Wityczka sieciowa
Obudowa
Powierzchnia typu CERAN®
Przycisk (1) ON/STANDBY (W!./Czuwanie)
Przyciski funkcyjne
® HEAT
O TEMP.
(OTIMER
7 Ustawianie mocy / temperatury / czasu
wylaczania
@ zwiekszenie
© zmnigjszenie
8 Wskazniki wietine HEAT / TEMP. / TIMER
9 Wyswietlacz
10 Wylot powietrza

ook WwN -~

Informacje ogdine

Gotowanie z zastosowaniem indukcji

Podczas gotowania z zastosowaniem indukgji
ciepto powstaje za pomoca sit magnetycznych
dopiero wtedy, gdy na wigczone pole grzejne usta-
wi sie garnek lub patelnie z dnem odpowiednim
do magnetyzowania. Nastepnie ogrzewane jest
tylko dno naczynia, a nie sama pole grzejne. Pod
ptyta ceramiczng znajduje sie cewka indukcyjna.
Jesli doprowadzany jest do niej prad, powstaje
pole magnetyczne, ktére wywotuje w dnie garnka
zawirowania. W ten sposdb dochodzi do ogrzewa-
nia dna. Oszczedza to energie, poniewaz ciepto
powstaje wytgcznie tam, gdzie jest ono potrzebne.



Jakich naczyn moge uzywac¢ do gotowania?
Do indukeyjnych plyt grzewczych wymagane

s naczynia kuchenne wykonane z materiatéw
magnetyzowanych. Obecnie gamki zaopatrywane
sq we wskazowke, ze nadajq sie do gotowania na
indukcyjnych polach grzejnych.

Zasadniczo uzywa¢ mozna wszystkich naczyn
kuchennych zawierajacych zelazo, czy mozna je
magnetyzowac¢, pokazuje krétka proba.

Ustawi¢ naczynie kuchenne. Jesli rozlegnie si¢
kilka sygnatow ostrzegawczych i je$li pojawi sie
komunikat ,— ——" 0znacza to, ze naczynie jest
nieodpowiednie.

i WSKAZOWKA:
Z przyczyn bezpieczenstwa, urzadzenie przelaczy
sie do trybu czuwania po okoto 15 sekundach.

Tych materiatéw nie wolno uzywac jako naczyn
do gotowania:

Glina, szkfo lub aluminium.

Tych garnkéw nie wolno uzywac:

> =
VAN
garnki z okra-  gamki, ktérych  garnki na
glymdnem.  $rednica na dnie nézkach.

jest mniejsza niz
12 cm.

(@)

_

A

Podtaczenie do pradu
Warto$¢ przytaczowa
Maks. catkowite zuzycie mocy podwaojnej indukcyj-
nej ptyty grzewczej wynosi 3300 W (przy 230 V).
W przypadku takiej wartosci zaleca sie oddzielny
przewdd z bezpiecznikiem w sieci domowej 16 A.

/\ UWAGA: Przeciazenie!

Nie nalezy uzywa¢ zadnych przedtuzaczy lub
gniazd dzielonych, poniewaz to urzadzenie
pobiera zbyt duzo mocy.

Podtaczenie

+ Zanim wtyczka zostanie wlozona do kontaktu,
nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieci, ktore ma
by¢ uzyte, zgadza sie z napieciem urzadzenia.
Potrzebne dane znajdujg sie na tabliczce z
typem urzadzenia.

+ Urzadzenie wolno podtaczy¢ tylko i wylacznie
do przepi-sowo zamontowanego gniazdka
wtykowego ze stykiem ochronnym z pradem.

Instrukcje uzytkowania
Zakres mocy w lewej

plycie: maks. 1400 W (przy 230 V)
Zakres mocy w prawej
plycie: maks. 1900 W (przy 230 V)

+ Obie plyty dziatajg niezaleznie od siebie.

+ Jesli chcemy szybko podgrzac jedzenie, nalezy
uzy¢ prawej piyty.

Nastepujacy opis odnosi sie do obu plyt:

Dziatanie

+ Urzadzenie posiada czujnik o wysokiej czuto-
§ci. Wystarcza delikatny dotyk palcem panelu
kontrolnego. Uzy¢ palca, nie korcowki palca.

+ Kazdy zarejestrowany dotyk potwierdzony jest
sygnatem typu beep.

+ W razie, gdy urzadzenie nie reaguje na naci-
skanie przyciskdw, wyczysci¢ panel kontrolny
sucha, miekkg szmatka. Nawet cienka warstwa
wody moze utrudni¢ prace.

+ Sprawdzi¢, czy panel kontrolny jest zawsze
czysty i suchy, i nie jest przykryty zadnymi
przedmiotami.

Stan gotowosci:

Po wioZeniu wtyczki do gniazda, ptyta grzejna

przechodzi w stan gotowo$ci. Rozlega sie sygnat.

Wyswietlacz pokazuje ,L” w przypadku ,LOW”

(niska temperatura).

¢ Odpowiedni garnek ustawi¢ na pole grzejne.

+ Prosze wcisna¢ przycisk () ON/STANDBY (5),
by rozpocza¢ gotowanie. Komunikat ,L” gasnie.

61

JEZYK POLSKI



JEZYK POLSKI

Migac beda wskazniki Swietine HEAT oraz
TEMP. Zapala sie wskaznik $wietiny powyzej
przycisku (1) ON/STANDBY.

i WSKAZOWKA:

Nalezy teraz nacisna¢ przycisk funkcyjny w
przeciggu 30 sekund, w przeciwnym razie
ptyta grzewcza przetaczy sie z powrotem do
trybu STANDBY.

Wyb6ér temperatury lub mocy jako funkcji

+ Nacisnag przycisk () TEMP, jesli chcemy
wybra¢ jedno z 10 ustawier temperatury.

+ Nacisna¢ przycisk @ HEAT, je$li chcemy
wybra¢ jeden z 10 zakreséw mocy.

Wybor temperatury lub mocy dla plyty grzew-

czej

* Wybra¢ temperature miedzy 60°C a 240°C, lub
zakres mocy miedzy 1 a 10 za pomoca przyci-
sku@® lub ©.

i WSKAZOWKA:

* Plyta grzewcza zawsze rozpoczyna prace
na poziomie temperatury 120°C lub odpo-
wiednio na poziomie mocy 5.

+ Wyswietlacz pokazuje wybrane ustawie-
nia. Odpowiedni wskaznik $wietiny obok
wyswietlacza rowniez sie zapali.

* Prosimy sprawdzac, czy zachodza rozne
reakcje podczas gotowania w danych gamn-
kach. Zalezy to od natury i jakosci naczyn
do gotowania.

Wprowadzenie czasu

Mozna zmniejszy¢ czas gotowania za pomocq

przycisku (® TIMER.

1. Wiaczy€ urzadzenie i wybra¢ dany zakres lub
temperature.

2. Nacisna¢ przycisk (® TIMER. Wyswietlacz
pokazuje ,0". Wskaznik Swietiny obok wyswie-
tlacza zapali si¢.

3. Ustawi¢ czas wytaczania miedzy 1 a 180 minut
za pomoca przycisku @ lub ©.
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i WSKAZOWKA:

+ Szybko nacisnag przycisk @ lub ©, aby
ustawi¢ czas rosnaco o jedng minute.
Wyswietlacz pokaze zadane ustawienie.

+ Po ustawieniu czasu wyswietlacz pozosta-
je widoczny przez kilka sekund. Nastepnie
funkcja, ktéra poprzednio wybralismy
ponownie Sie pojawi.

+ Jesli chcemy sprawdzi¢ czas wytgczania,
nacisna¢ TIMER jeszcze jeden raz. Wy-
Swietlacz pokaze pozostaty biezacy czas
przez kilka sekund.

+ W kazdym momencie mozna zmieni¢ po-
przedni czas wytgczania. Inne ustawienia
(HEAT oraz TEMP.) pozostana.

+ Po uptywie ustawionego czasu, czas
gotowania automatycznie sie wytaczy i
rozlegnie si¢ sygnat typu beep. Urzadzenie
ponownie jest w trybie czuwania.

+ Aby wczesnie anulowaé czas wytgczania,
ustawi¢ TIMER na mnigj niz ,1”. Plyta
grzewcza wyltgezy sie i przetaczy do trybu
czuwania. Mozna réwniez wytaczy¢ urza-
dzenie bezposrednio za pomoca przycisku
() ON/STANDBY.

Automatyczne wylaczanie

Plyta grzejna wylacza sie automatycznie po

120 minutach, jesli w tym czasie na polu obstugi
nie wprowadzono zadnych danych. Dla zapewnie-
nia bezpieczenstwa.

Wylaczanie
1. Prosze wcisnag przycisk () ON/STANDBY (5).

i WSKAZOWKA:

* Plyta grzejna przetacza sie z powrotem z
trybu praca do stanu gotowosci. Ewentu-
alnie przez pewien czas pracuije jeszcze
wentylator.

+ Wskaznik Swietiny obok wyswietlacza
wyltaczy sie.

+ Wyswietlacz pokazuje komunikat ,H”
dla ,Hot” (goracy) dopoki temperatura
powierzchni grzewczej przekracza 50°C.



i WSKAZOWKA:

+ Wyswietlacz pokazuje komunikat ,L",
kiedy temperatura powierzchni grzewczej
jest nizsza niz 50°C.

2. Nalezy nastepnie wyja¢ wtyczke sieciowa z
gniazda.

3. Przed odstawieniem urzadzenia, nalezy je
ochtodzi¢.

Rozpoznanie naczynia

Urzadzenie posiada funkcje rozpoznawania
garnka. Wysyta kilka ostrzezen wskazujacych, ze
zdjeto naczynie. Na ekranie pojawia sig komunikat
——— Z przyczyn bezpieczenstwa urzadzenie
zostanie przetaczone do trybu czuwania po okoto
15 sekundach. Wentylator moze wcigz pracowac.
Prosimy przestrzega¢ przy tym nastepujacych
wskazdwek:

/\ OSTRZEZENIE:

Po uzyciu ptyte grzejng nalezy wytaczyé przy
pomo-cy urzadzenia regulujaco-sterujgcego
[przycisk () ON/STANDBY (5)], a nie tylko wyko-
rzystujac funkcje rozpoznania naczynia.

/\ OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo poparzenia!

Po zakoriczeniu gotowania moga wystapi¢
niebezpieczne temperatury w wyniku dziatania
wypromieniowywanego ciepfa na ptycie grzejnej.

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia prosze
zawsze wyciggac wtyczke z gniazdkal

* Prosze poczekaé, az urzadzenie zupetnie si¢
ochtodzi!

+ Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia
zanurza¢ w wodzie. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elektrycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:
+ Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych
podobnych przed-miotow.

[\ UWAGA:

* Nie uzywaj ostrych lub ciernych Srodkow
czyszczacych.

CERAN®-szklana ceramiczna plyta grzejna

Resztki potraw usunag jeszcze w cieptym sta-
nie za pomoca wilgotnej szmatki lub $ciereczki
papierowe;.

Pole grzejne my¢ miekka gabka, i odrobing
wody i osuszy¢ migkka Sciereczka,

Srodki czyszczace do powierzchni cera-
micznych: W przypadku przypalonych resztek
nalezy postugiwac sie produktami z dziatow
fachowych sklepdw.

Obudowa

Obudowe po uzyciu czyscic lekko zwilzong
Sciereczka,

Nalezy uwazac, aby nie dostata sie zadna ciecz
do otworéw obudowy. Moze to uszkodzi¢ urza-
dzenie lub doprowadzi¢ do porazenia pradem.

Przechowywanie

Urzadzenie mozna schowa¢ dopiero po wy-
czyszczeniu i ostygnieciu.
W przypadku dtuzszych okreséw nieuzywania
zalecane jest przechowywanie urzadzenia w
oryginalnym opakowaniu.
Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé w
odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu
poza zasiggiem dzieci.
/\ UWAGA: Ryzyko peknigecial
Nalezy pamietac, ze ciezkie lub spadajace
przedmioty mogg uszkodzi¢ powierzchnie
CERAN®.

JEZYK POLSKI

Usuwanie awarii

¢ Urzadzenie nie dziata, brak wskazan.

Usuwanie:
Sprawdzi¢ podtaczenie do pradu.
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* Rozlegnie si¢ kilka sygnatow ostrzegaw-
czych po wiaczeniu urzadzenia i po wyborze
funkcji gotowania

Mozliwa przyczyna:
Na ptycie postawiono nieodpowiednie naczynie
lub nie ma go w ogdle.

i WSKAZOWKA:

Z przyczyn bezpieczenstwa urzadzenie prze-
taczy sie do trybu czuwania po okoto

15 sekundach.

Usuwanie:
Ustawic¢ garnek odpowiedni do kuchenek induk-
cyjnych.

+ Plyta grzejna nagle sie wytacza podczas
pracy.
Mozliwa przyczyna:
Aktywny jest termiczny wytacznik.
Usuwanie:
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego i
pozwoli¢ na jego ostudzenie przez ok. 20 minut.
Nastepnie ponownie je wiaczy¢.
Inna przyczyna:
Szczeliny wentylacyjne sa przykryte.
Usuwanie:
Usung¢ ciata obce ze szczelin wentylacyjnych.
Inna przyczyna:
Plyta grzejna wylgczona zostata automatycznie
po 120 minutach.

Komunikaty o zaktdceniach

Podczas pracy moga wyswietlac sie ponizsze
komunikaty o btedzie:

Komunikat

W tym przypadku istnieje problem z
elektronicznymi kontrolkami. Nalezy
odesta¢ urzadzenie do naszego
centrum serwisowego z opisem
usterki. Mozna tez skonsultowaé sie

E03
do
E08

Komunikat

Napiecie jest nizsze niz 160 V.

i Sprawdzi¢ zasilanie!

£02 Napiecie jest wyzsze niz 270 V.

Sprawdzic zasilanie!

z wyspecjalizowanym fachowcem.

Dane techniczne
MOGEL: ..o PC-DKI 1035
Napiecie zasilajace:............... 220-240 V~ 50/60 Hz
20]010 1110163 3200 - 3400 W
Stopien ochrony: ........ccccoeevvecins

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciggtego
rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom
normy bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia
wymagania dyrektywy niskonapieciowej i kompa-
tybilnosci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatéw lub wadliwego wy-
konania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe
cze$ci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabryczne-
go, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.



Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wltasnym
zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

¢ nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia
elekirycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaré-
wek, baterii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
wiasciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego
uzytkowania, przechowywania, konserwaciji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych
wyrobu, 0 ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg,
nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty waznos$ci gwarancii.
Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane konczy sig, wraz z korcem gwarancji
na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszko-
dowania s wykluczone chyba, ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg,
umowe nie sg uwzgledniane przez tq gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzu-
ja na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

i

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdro-
wia i srodowiska poprzez nieprawidtowe metody
utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbiorki znajduijg sie
na terenie danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Koszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Re-
méljuk, elégedetten hasznélja majd a késziléket.

A hasznalati utmutatéban talalhaté szimbdlu-
mok
Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifeje-
zetten meg vannak kildnbdztetve. Kérjlik, minden-
képpen Ugyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkeriilje a baleseteket és a kész(ilék karosodasat:
/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségeét karosito veszélyforrasokra figyel-
meztet és ramutat a lehetséges sérilési lehetd-
ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan
olvassa végig a hasznalati utasitast, és 6rizze
meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetSleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban Iévé
bélésanyaggal egyutt! Amenynyiben a készilléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutat6t is adja a kész(ilékhez.

+ Kizarélag személyi célra hasznalja a késziilé-
ket, &s csupan arra, amire valo! A kész(ilék nem
ipari jellegli hasznélatra készilt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kozvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznalja
a késziileket vizes kézzell Ha a késziilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektor-
bal.

+ Kapcsolja ki a készilléket és mindig htizza ki
a csatlakoz6t a dugaszold aljzatbdl (a csatla-
koz6t, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem
hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel fel
ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket felligyelet nélkul!
Mindig kapcsolja ki a készlléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozot a dugaszold
aljzatbol.

+ Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele.
Ha sérlilést lat rajta, a késziléket nem szabad
hasznaini.

+ Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa
a késziileket, hanem keressen fel egy erre
kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozd
kébel, csak a gyartotol, a vevészolgalatunktl
vagy hasonl6 képzettségli személytdl kérjen
helyette azonos érték(i masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoloelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).



/\ FIGYELMEZTETES! + Tartsa be az itt kvetkezG “Specialis biztonsag

Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatsza- rendszabalyokat'.

ni. Fulladas veszélye allhat fenn!

Kulonleges biztonsagi tudnivalok
indukcids tlizhelyekhez

A terméken az alabbi figyelmeztetd és tajekoztatd jellegli jelzések
talalhatoak:

ﬁ IfIGYELMEZTETES: Forro feluilet!
Egési sérulés veszély!

Mukodes kozben az érinthet6 felulet nagyon atforrésodhat.

& FIGYELMEZTETES:

CERAN®-Uvegkeramia feliilet! Az esetleges aramiités elkerii-
lése érdekében kapcsolja ki a készuléket, ha a felllet megsérult
vagy megrepedt.

* Indukciés hé! Ne helyezzen a f6z6fellletre fémtargyakat, mint pl.
kés, villa, kanal vagy fedd, mert azok felforrésodhatnak.

* Forrd feluilet! Az indukcios fézGfellleten csak a f6zGedény fenék-
lapja melegszik fel, maga a féz6tertlet nem. Miutan a f6zés befe-
jezO6dott, a sugarzott hé is veszelyes felmelegedést idézhet el6 a
féz6teriileten. Egésveszély!

« Egészségkarosodas veszély! Szivritmus-szabalyozdval ren-
delkezék nem hasznalhatjak a f6zGlapot! Hasznalat kozben mini-
mum 60 cm tavolsagot kell tartania a készuléktol.

/\ VIGYAZAT:

* Akarosodas elkerilése érdekében ne helyezzen durva vagy in-
stabil targyakat a CERAN® feliiletre.

» Kerllie el, hogy kemény vagy hegyes eszkdz essen a CERAN®
fellletre.

MAGYARUL

67



MAGYARUL

/\ VIGYAZAT:
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Ne helyezze a készUléket olyan targyak kozelébe, melyek érzéke-
nyek a magneses mezékre (pl. radio, TV).

Ne Uzemeltesse a késziléket kils6 id0zitd oraval vagy kulon tav-
iranyitasos rendszerrel.

Allitsa a késziiléket sima, nedvesség- és héallo feliiletre!

Ha érzékeny feluletrél van szd, tegyen héallo lapot a késziilék ala!
Ne mozgassa a készuléket, ha izemben van!

Afelszallb hé és para miatt ne miikodtesse a késztléket faliszekré-
nyek alatt!

Konnyen tiizet fogd targyaktdl, pl. butoroktdl, fliggonyoktél stb.
megfeleld tavolsagban tartando. (30 cm). Kénnyen tlzet fogé tér-
gyaktol, pl. butoroktal, fliggonyoktél stb. megfeleld tavolsagban
tartando.

Tartson biztonsagos 10 cm-es tavolsagot a falaktol.

Ne melegitsen Ures f6zéedényt a fézéterlleten, mert az edény
veszélyes mértékben felforrésodhat.

Szell6zés: Hagyja mindig szabadon a szell6zényilasokat.

A hasznalat soran és utan Ugyelien ra, hogy a tapkabel ne érjen
hozzé a készlilék forr felileteihez.

A készilléket nem hasznalhatjak 8 évesnél fiatalabb gyerekek,
valamint csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességi sze-
meélyek, vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez;
kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy a késziilék hasznala-
tara megtanitja, vagy hasznalat kozben felligyeli 6ket.

Gyerekek ne jatsszanak a készUlékkel.

Atisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idésebbek és a mvelet kozben fellgyelik dket.



+ Tartsa a készlléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekektél

tavol.

Rendeltetésszerii hasznalat

Akészilék alkalmas ételek indukcids edényekben
val6 elkészitésére.

A készllék maganhéaztartdsokban és méas hasonlo
helyeken hasznalhaté. A késziilék csak a hasz-
nalati Utmutatonak megfelelden leirtakra hasznal-
hat6. Ne hasznalja a kész(iléket semmilyen mas
célra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszer( és
karosodast vagy személyi sértilést eredményez-
het.

Agyartd nem vallal felelésséget a helytelen hasz-
nalatbdl eredd kérokért.

A csomag tartalma

1 Hasznalati Utmutato
1 Kétlapos indukcids f6z6lap

A készulék kicsomagolasa

1. Vegye ki a késziléket a csomagolasbal.

2. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot,
Ugymint a foliakat, toltéanyagot, kabelrogzite-
ket és a kartonpapirt.

3. Aveszélyek elkerilése érdekében ellenérizze
a készliléket a lehetséges széllitasi sérilések
tekintetében.

i MEGJEGYZES:

A gyartasi maradékok vagy a por 6sszegy(ilhe-
tett a készuléken. Javasoljuk, hogy a “Tisztitas”
részben leirtak szerint tisztitsa meg a készuléket.

Alkatrészek leirasa

1 Légkimenet
2 Tapcsatlakozd
3 Burkolat

4 CERAN®felillet

5 () ON/STANDBY gomb (be/készenlét)
6 Funkciogombok
® HEAT
@O TEMP.
®OTIMER
7 Teliesitmény / hdmérséklet / kikapcsolasi idd
bedllitdsa
@ novelés
© csokkentés
8 HEAT/TEMP./TIMER jelz6lampak
9 Kielzo
10 Légbemenet

Altalanos tudnivalok

Az indukciés fézésrél

Az indukciés f6zésnél magneses erék hozzak létre
a fézéshez szilkséges hét, de csak akkor, ha egy
magnesezheté fenéklappal rendelkezd edényt
vagy serpeny6t helyeznek a bekapcsolt f6z6teri-
letre. llyenkor a f6z6edénynek csak a fenéklapja
melegszik fel, maga a fézéterlet nem. Az Gveg-
keramia alatt talélhatd az indukcios tekercs. Ha a
tekercs aram ala keril, magneses tér keletkezik,
amely az edény aljaban 6rvénylést idéz elé. Ez az
orvény a fenéklap felmelegedéséhez vezet. Ezzel
energiat takaritunk meg, mivel a hé kizarélag ott
keletkezik, ahol sziikség van ra.

MAGYARUL

Milyen f6z6edényt hasznalhatok?

Az indukciés f6zélapokhoz magnesezhett
anyagbol kész(ilt edények szilkségesek. Az ilyen
f6z8edényen fel szoktak tiintetni, hogy indukciés
tlizhelyen hasznlhato.

Tulajdonképpen minden vastartalmu f6z6edény
hasznélhatd, azt pedig hogy az edény ténylegesen
magnesezhetd is, egyszer( probaval lehet megha-
tarozni:

Helyezze el a f6z8edényt. Ha figyelmeztetd hang-
jelzés hallhat, illetve a kijelzén a “— - —" lizenet
jelenik meg, az edény nem megfeleld.
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i MEGJEGYZES:
Biztonsagi okokbdl a készilék 15 mésodperc
mulva készenléti izemmaddba kapcsol at.

A kovetkez6 anyagok nem hasznalhatok f6z6-
edényként:
Agyag, tveg vagy aluminium.

A kovetkezé edények nem hasznalhatok:
o

_ AN
AN

GOmbolyd fe-  Olyan edények, Labakon allo

nekl edények. melyek fenék-  edények.

atmérdje 12 cm
-nél kisebb.

Elektromos csatlakozas

Csatlakozasi érték

Akétlapos indukcios f6z6lap maximalis 6ssztelje-
sitménye 3300 W (230 V feszliltségen). Ennél a
teljesitményértéknél ajanlatos kilén kabelt hasz-
nalni, amely 16 A-es héztartasi megszakitéval van
biztositva.

A\ VIGYAZAT: Tulterhelés!

Akészlilék nagy teljesitményfelvétele miatt ne
hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy csatlakozé
elosztot!

Csatlakoztatas

+ Mielétt On bedugna a csatlakozét a konnektor-
ba, kérjuk ellendrizze, hogy a haldzati feszlilt-
ség, amelyet On hasznalni szeretne megegye-
zik a berendezés feszliltségével. A megfeleld
informacié megtalélhat6 a berendezés tajékoz-
taté tablazataban.

*  Keérjlk, hogy a berendezést kizarolag foldelt,
megfelel6en felszerelt konnektorba kapcsolja
be.
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Hasznalati atmutaté

Abal oldali f6z6lap
teliesitménye: max. 1400 W (230 V feszliltségen)

A jobb oldali f6z6lap
teliesitménye: max. 1900 W (230 V feszliltségen)

+ Akét f6z6lap egymastdl fliggetlentil mikadik.
* Ha gyorsan szeretné felmelegiteni az ételt,
hasznélja a jobb oldali f6z8lapot.

A kovetkezd leiras mindkét f6zdlapra vonatko-
zik:

Kezelés

+ Akeész(lék finom érzékelével van ellatva. A
kezel6panel enyhe megérintése az ujjaval elég-
séges. Az ujjat és ne az ujja hegyét hasznélja.

+ Minden regisztralt megérintést egy hangjelzés
kisér.

+ Abban az esetben, ha a kész(ilék nem reagél
a gombnyomasokra, egy puha, sz&raz ruhaval
tisztitsa meg a kezelépanelt. Még egy vékony
filmrétegnyi viz is okozhat nehézkes mikddést.

« Ugyelien ra, hogy a kezelépanel mindig tiszta
és széraz legyen, és ne legyen letakarva sem-
milyen targgyal.

Készenléti allapot

Miutan a halézati dugét a csatlakoz6 aljzatba

helyezte, a f6z6lap készenléti allapotba keril. Egy

hangjelzés lesz hallhaté. A kijelz6n a “L” lizenet
fog megjelenni: “LOW” (alacsony hémérséklet).

* Helyezzen megfeleld edényt a fézéterlletre.

+ Nyomja meg az () ON/STANDBY (5) gombot,
ha el szeretné inditani a f6z8 Uzemelést. Az
“L” Uzenet eltlinik. AHEAT és a TEMP.
jelz6lampak villognak. Az (Yy ON/STANDBY
gomb feletti jelz6lampa kigyullad.

i MEGJEGYZES:

Nyomjon meg egy funkciégombot 30 masod-
percen beliil; maskilonben a f6zélap visszaall
STANDBY (izemmddba.



Valassza ki a hdmérséklet vagy bekapcsolas

funkciot

+ Nyomja meg a @ TEMP gombot., ha ki
szeretné valasztani a 10 hémérséklet-beallitas
egyikét.

+ Nyomja meg a @) HEAT gombot., ha ki sze-
retné valasztani a 10 teljesitménytartomany
egyikét.

Hémeérséklet vagy teljesitmény kivalasztasa a

féz6laphoz

¢ Vélaszon egy hémérsékletet 60 °C és 240 °C
kézott, vagy egy teljiesitménytartomanyt 1 és
10 kozott a @ vagy © gombbal.

i MEGJEGYZES:

+ Aféz6lap mindig 120°C-on vagy a 5 teljesit-
ményfokozaton kapcsol be.

* Akijelz6n lathatok a kivalasztott beallitasok.
Akijelz6 mellett a megfeleld jelzélampa
szintén kigyullad.

+ Vegye figyelembe, hogy a f6zési folyamat
az egyes edényekben eltérd lehet. Fligg az
edények jellegétdl és mindsegétdl.

A f6zés befejezése id6 megadasa

Korlatozhatja a f6zési id6t a (® TIMER gombbal.

1. Kapcsolja be a készilléket, és valassza ki egy
tartomanyt vagy hdmérsékletet.

2. Nyomja meg a (® TIMER gombot. A kijelzén
megjelenik a “0” felirat. A kijelzé melletti jelz6-
lampa ki gyullad.

3. Allitsa be a kikapcsolasi idét 1 és 180 perc
k6zott a @ vagy © gomb segitségével.

i MEGJEGYZES:

+ Roviden nyomja meg a @ vagy a ©
gombot az idd egyperces |épésekben
val6 bedllitasahoz. A kijelz6n megjelenik a
kivant beallitas.

+ Amikor bedllit egy idét, a kijelz6n az latsza-
ni fog néhany masodpercig. Ezutan Ujra az
el6zbleg kivalasztott funkcio lesz lathato.

i MEGJEGYZES:

+ Ha meg szeretné er6siteni a kikapcsolasi
idét, nyomja meg még egyszer a TIMER
gombot. Akijelz6n néhény masodpercig
lathatd lesz a még fennmaradt miikédeési
idé.

+ Barmikor modosithatja az elére beallitott
kikapcsolasi idét. A tobbi bedllitas (HEAT
és TEMP.) megmarad.

+ Abedllitott idd letelte utan a f6zési automa-
tikusan kikapcsol és egy hangjelzés hallha-
16. Akészlilék Ujra készenléti izemmodba
kapcsol.

* Akikapcsolasi id6 id6 el6tti torléséhez allit-
sa a TIMER bedllitasat kevesebb, mint “1”
értékre. Af6z6lap kikapcsol és készenléti
uzemmadba valt. Kikapcsolhatja a ké-
szilléket kozvetlentil az (1) ON/STANDBY
gombbal is.

Automatikus kikapcsolas

Af6z6lap 120 perc utan 6nalléan kikapcsol, ha ez
idé alatt a kezelémez6n nem tortént bevitel. Ez a
kapcsolés az On biztonsagat szolgalja.

Kikapcsolas
1. Nyomja meg az () ON/STANDBY (5) gombot.

i MEGJEGYZES:

+ Af6z6lap az lizemi allapotbol készenléti
allapotban kapcsol vissza. El6éfordulhat,
hogy a ventilator még egy ideig forog.

+ Akijelz6 melletti jelz6lampak kialszanak.

+ Akijelz6n a “H” lizenet lathat6 a “Hot”
(forrd) jelzésére, amig a fézési feliilet
hémérséklete 50 °C folotti.

¢ Akijelz6n a “L” izenet lathat6, amikor a
f6zési felulet hémérséklete 50 °C ala esik.

2. Huzza ki ezutan a halézati dugoét.
3. Mielétt elrakodna a fézélaprdl, vérja meg, amig
lehil.
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Edényfelismerés

Akésziilék edény-felismerd funkcioval rendelkezik.
Néhany figyelmeztetd hangjelzés hallhatd, jelezve,
hogy a f6z6edényt eltavolitottak. A kijelzén a - - -
Uzenet jelenik meg. Biztonségi okokbdl a készi-
lék 15 masodperc mulva készenléti izemmaodba
kapcsol at. A ventilator to-vabb foroghat.

Kérjlik, vegye figyelembe ezzel kapcsolatban a k-
vetkezoket:

/\ FIGYELMEZTETES:

Hasznélat utén a féz6lapot szabalyzo- és vezér-
|6berendezéseivel [(1) ON/STANDBY gomb (5)]
és nem csak az edényfelismerésen keresztil kell
kikapcsolni.

/\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!
Miutan a f6zés befejez6dott, a sugarzott hé is ve-
szélyes felmelegedést idézhet el6 a fézbteriileten.

Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES:
+ Tisztitas el6tt mindig hlizza ki a készuléket a
konnektorbal!

+ Varjon, amig a készlilék teliesen le nem hilt!
+  Akeészliléket semmiképpen ne meritse vizbe
tisztitas kozben. Ez elektromos aramuitést

vagy tlizet okozhat.

A\ VIGYAZAT:

¢ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas strol6
hatasu targyat.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy surolé hatasu
tisztitoszert.

CERAN’-iiveg keramia f6z6lap

+ Nedves rongy vagy papirkendd segitségével
még meleg allapotban tavolitsa el az ételma-
radvanyokat a f6z6laprol.

+ Puha szivaccsal és keveés vizzel mossa le a
6z6mezét, majd puha ronggyal tordlje alapo-
san szérazra.

+ Uvegkeramia feliiletekhez hasznalhato
tisztitdszerek: A raégett maradékokhoz vegye
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igénybe az aruhazak megfelel6 osztalyain
kaphato termékeket.

Haz

Akészlilék hazanak tisztitasahoz enyhén
benedvesitett rongyot hasznaljon.

Ugyelien arra, hogy a késztilékhaz nyilasain ke-
resztlil ne hatolhasson be folyadék. Ez ugyanis
kérosithatja a készliléket vagy akar aramiitést
is elidézhet.

Tarolas
Akésziiléket csak tisztén és lehilése utan térol-
jael.
Ha hosszabb ideig nem hasznalja, javasolt az
eredeti csomagolasba tenni.
Mindig egy jol szell6ztetett és széraz, gyerekek
altal nem elérheté helyiségben tarolja a készi-
eket.

/\ VIGYAZAT: Torésveszély!
Jegyezze meg, hogy a CERAN® felillet a nehéz
vagy raes6 targyaktol megseérilhet.

Hibaelharitas

* Akésziilék nem miikodik, semmilyen kijel-

zés nem lathato.
Elhéritas:
Ellendrizze a halozati csatlakozast.

+ Néhany figyelmeztet6 hangjelzés hallhaté a

késziilék bekapcsolasa és a fozési funkcio
kivalasztasa utan.

Lehetséges ok:
Nincs vagy nem megfeleld f6z6edény lett rahe-
lyezve a f6z6lapra.

i MEGJEGYZES:
Biztonsagi okokbdl a késziilék 15 masodperc
mulva készenléti izemmaddba kapcsol at.

Elhéritas:
Helyezzen a féz6lapra indukcios fézésre alkal-
mas edényt.



+ Aféz6lap iizem kdzben varatlanul kikapcsol.

Lehetséges ok:

AhG6védo relé aktivalodott.

Elharitas:

Valassza le a késztiléket a halozatrol és kb.

20 percig hagyja lehdilni. Ezutan hasznalja
tovabb a készUléket.

Egyéb lehetséges ok:

Le vannak fedve a szelléz6nyilasok.
Elhéritas:

Tavolitsa el a nem odavalo targyakat a szell6-
z6nyilasokrol.

Egyéb lehetséges ok:
Aféz8lap 120 perc mulva magétdl kikapcsol.
Uzemzavar jelzések
A hasznalat soran a kdvetkez6 hibalizenetek
jelenhetnek meg:
Jelentés
Afesziiltség kisebb 160 V-nal.
EO1 s . "
Ellendrizze az aramellatast!
E02 Afesziiltség magasabb 270 V-nal.
Ellendrizze az dramelltast!
Ebben az esethen probléma adédott az
E03  |elektronikus kezelGszervekkel. Kiildje
- |elakészileket a hiba leirasaval egyiitt
E08 |a szervizkozpontunkba. Esetleg konzul-
taljon egy szakemberrel.

Miiszaki adatok

.................................................. PC-DKI 1035
220-240 V~ 50/60 Hz
Teljiesitményfelvétel: ... 3200 - 3400 W
VEdeIMi 0SZEIY: .......covvreeerceeieeeeeeeeiiesiieens Il
kb. 4,85 kg

A mdiiszaki és kivitelezési modositasok jogat a
folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanécs minden
vonatkozo aktudlis iranyelve szerint (pl. elektro-
magnesesség-elviseld képesség vagy kisfesziilt-
ség-elviseld képesséq) ellendriztlk, és a legujabb
biztonsagtechnikai eléirasok szerint készilt.

i

Hulladékkezelés
A “kuka” piktogram jelentése

Ovja a kéryezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készilékeket.

Afélosleges vagy hibas elektromos készillékeket
a helyi gy(jtdpontokban adja le.

Segitsen elkeriilni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kormyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzéjarulhat a régi elektromos és elektronikus
készilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
val6 hasznositasahoz.

Agydijtdpontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvi-
lagositast.
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IHCTPYKUiA 3 ekcnnyaTauii

[skyemo, o subpany Haww Bupi6. Crogisaemocs,
Lo BK ByzeTe 3a[0BONEH 10r0 MOXIMBOCTAMMU.

CuvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTauji
Baxnusi BkasiBku Ans Bavuoi 6e3neku cnewjansHo
BigMiueHi. [1ns 3anobiraHHs HeLacHUX BUMaaKie
Ta NOLLKOKeHb Npuragy 060B'S3K0BO NpUTpU-
MYMTECH LX BKA3IBOK.

/\ TIONEPEMKEHHSA.
[Monepemxye npo 3arposu Ans Balworo 300poB's
Ta BKa3ye Ha MOXIUBI PU3NKL TPABM.

/\YBATA,
Bkasye Ha MOXrvBi 3arpo3n Ans npunagy abo
iHLLVX NpeaMeTiB.

i MPUMITKA.
Buninse nigkasku Ta iHchopmaLiiio ans Bac.

3mict
PoataluyBaHHs OpraHiB KepyBaHHS . ...........eveene. 3
3ararbHi BKasiBKM LOAO BE3MNEKN ......oovvverrneenne 74
CnevjanbHa iHCTPYKLUiS 3 Be3nekw npavj
ANS HOYKUAHUX TN oo 75

BukopucTaHHst 3@ NPU3HAYEHHSIM . .
YacTuHW, SKi LOAAKTBCS. .....cvevvvreecrecreeresreneans
P0o3nakoByBaHHS MPUCTPOKD .......ouevermrrererrernenes
ONMUC YACTUH.....vcvvveereeeeeee st
3aranbHi gaHi

EneKTpryHe MBKITHOYEHHS .......vvvrvereeeereeeereeens 78
[HCTPYKLi 3 BUKOPUCTAHHS ....covvcvernrererererennaes 78
EKCIAYATALIS. covvvveveve e 79
UMILEHHS «..ceovoveereeeeeeneeesenssesssessssesssnesenns 80
BBEPIFAHHS ...vvvvreeereeieeseees s 81
YCYHEHHS! HECTIPABHOCTEM. ...evvvvvvvrerernarerssrenanes 81

CwvrHanu npo Henonaakm. .
TEXHIYHI NAPAMETPU...ovvvvevracerrrerererereseresanes
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3aranbHi BKa3iBKu W00 be3neku

Mepen NPUAHATTAM B eKCryaTaLito LUsoro npu-
nagy oyxe yBaXHO YnTanTe iHCTPYKLo 3 exc-
nnyarauji Ta 3bepiraite ii pa3om 3 rapaHTiHIM
TanoHoM, KacoBIM YEKOM Ta, MO Mipi MOXTMBOCTI,
3 KAPTOHHOKO KOPOBKOH) | BHYTPILLHBOH YNaKoB-
kot0. ¥ paai, Wwo npunap byae nepefaHo TpeTiM
ocobawm, cnig nepeaasaTit MOro pasoM 3 Liieto
IHCTPYKUj€t0 3 ekcnnyataLlji.

* BukopucTaiite npunag BUKIOYHO B MPUBATHNX
Linsx Ta 3a nepeabayeHinM NPU3HaYeHHsIM.
[Mpunag He NPU3HaYeHo ANs NPOMIUCIIOBOMO
BVKOPUCTaHHS.

He BukopucToByiTe 1oro Ha Bynuuj. Obe-
piraiTe 1oro Bif, CNekw, MPSIMOr0 COHSYHOTO
OMPOMIHIOBaHHS, BOMOM (B XOLHOMY pai

He oryckalTe y piauHy) Ta rocTpux kyTis. He
KOPMCTYITECSA NPUaAOM 3 BONIOTMM pyKamm.
FAkwo npunag 3BONOXMBCA abo 3MOKpIB, HEBIg-
KagHO BUTSHITB LUTEMNCENbHY BUAMKY.

* BuMKkHITb npunag, Ta 060B'S3KOBO BUTAMHITH
BIIKY 3 LUTENCENBHOT PO3ETKU (TArHIT 3a
LUTeKep, He 3a kaberb), KoM He KOPUCTYETECH
npunagom, abo MOHTYETE KOMMNEKTYHONI feTa-
ni, abo nig Yac unieHHs abo npu aedektax.

* He excnnyaryiite npunag 6es ornsgy. O6o-
BSI3KOBO BUMKHITb MpWnag, Ko BY NOKWAAeTe
NPUMILLEHHS. BUTATHIT LUTENCenbHy BUMKY 3
LUTENCENbHOT PO3ETKN.

* [punag Ta kabenb X1BMEHHS Crig perynsipHo
0BCTEXNTM Ha 03HaKM NMOLLIKOmKeHb. Mpy Y-
SBMNEHHI NOLLKOLLKEHb NPMIiagoM 3aB0poHEHO
KOpMCTYBaTMCb.

* He pemoHTyiiTe npunag cami, ane 3BepHIThCS
[0 aBTOPU30BaHOro paxisus. [1ns 3anobiraHHst
3arpo3i MOLLKOMKEHNI Kabenb XUBMNEHHS Cnif
3aMIHITV Ha eKBIBaNEHTHUI BUKITHOYHO BUPOD-
HUKOM, ab0 HaLLOK CEPBICHOI Cryx6oto abo
iHLLIOIO KBarichikoBaHOK 0COBOH.

+ KopucTyitecs BUKMIOYHO OpyriHarnsHAMIA KOMI-
NeKTyBanbHUMW AeTansamu.

+ [Insa 6e3neku cBOIX AiTEN He 3anuLaiiTe ao-
CTYMHUMK NaKyBarbHi MaTepiank (NnacTukoBi
NaKeTy, KAPTOHHI KOPOOKY, MEHONMACT TOLLO).



/N TONEPEMXEHHSA. * 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrieLjjansHi Bra-
He no3sonsiiTe Manim fiTsiM rpatuch i3 3iBKM WOA0 Besnexn”.
nnvBekoto. IcHye 3arposa 3agyxu!

CneuianbHa iHCTPYKLUiA 3 6e3neku npaui
ANA iHAYKWIWHWUX NAWT
Ha Bupobi Bu 3HanaeTe cuMBOnm 3 nonepemkeHHaMmM Ta
IH(hopmaLlieto:

0 NOMEPEMXEHHSA. Mapsiya noBepxHs.
He6e3neka onikis!

Mig Yac npavyi Temnepartypa noBepPXoHb, A0 AKX Bu LOTOpKyeTecs,
MOXe ByTI ayxe BUCOKOH.

@ MONEPEMKEHHS.

MoBepxHs i3 cknokepamiky CERAN®! SkLL10 MOBEpXHS MOLLIKO-
[pxeHa abo Mae TPILLMHY, TO MPUag Chif HeranHo BUKITHOYUTH,
1106 3anobirTn MOXIMBOMY ENEKTPUYHOMY Yaapy.

*  |HAyKuinHuK Harpis! [MpeameTy i3 MeTasny, Takv SiK HOXi, BUaen-
Ki, TIOXKKY | KDULLIKW, HE MOXHA KIacTu Ha MOBEPXHIO NANTKH, TOMY
LLIO BOHW MOXYTb HarpiTucs.

+ [apsaya nosepxHsa! IHOyKLiMHA NnWTa HarpiBae cnoYaTky AHO
nocyay, ane He camy nnuty. OgHak nicns 3akiHYeHHs npoLecy
MPUrOTYBaHHS CTPaBW MOXe TPanuTUCS, LLO BiabuTa xapa Moxe
POSIrpiTK TaKOX | NIUTY 40 HebesneyHol Temnepatypu. Hebesne-
ka onikis!

*  YwkopxeHHs 3gopos’sa! Ocobam, Lo MatoTb eNEKTPOCTAMYIS-
TOPY cepLst, 3a00POHAETLCS KOPUCTYBAHHS IHAYKLIMHUMM NinTa-
MW. Takum ocobam nig yac poboTv npunagy cig TpMaTics Ha
BiACTaHi He MeHLL K 60 cM.

YKPAIHCBKA
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/\ YBATA.

76

LL{o6 He noLuKkopwTY Npunag, He cTasTe Ha nosepxHio CERAN®
XOOHUX NPEOMETIB 3 rpybOot0 Y HEPIBHOK NMOBEPXHELO.

He pnonyckante nagiHHS Byab-IKOro TBEPAOrO Yy rocTporo npu-
nanas Ha nosepxHio CERAN®.

He po3TaLLoByiTe npunag nopyd 3 npeameTamu, YyTrMBuMmn 4o
MarHiTHUX NOniB (HanpuKnag, pagio Y1 Tenesiaopa).

He BukopucTamnTe Ans ynpaeniHHS BUPOOOM 30BHILLHIN TanMep
abo BiOOKPEMIEHY CUCTEMY YNPaBMiHHSI.

CraBTe npunag Ha piBHy NOBEPXHIO, LLO CTilKa 10 BOMOMH i BICO-
KWX Temneparyp.

FAKLLO NOBEPXHS € YYTIIMBO O BUCOKMX TEMMepaTyp, Niaknagits
Mig, NAUTY XapOCTINKY MigKnaaKy.

He pyxaitTe BUpiB, KOnm BiH NpaLltoe.

He craBTe npunag nig wadu, Wo BUCATb Ha CTiHi, TOMY LLO i3
KacTpyrb MOXe niginMaTtics xapa i napw.

[onepxymnTe HanexHy BigctaHb Ans 6e3nekw (30 cm) ao npea-
METiB, L0 Nerko 3anantorTses (Mebni, wropu Ta iHwe)! Cysopo
3abOPOHSETLCA BCTABNATY NpUnag, B LUadm.

3abesneuyte BiacTaHb 10 ¢M 4O CTiH.

He HarpiBaiTe nycTuii Nocya Ha NinTi, TOMY LLO Lie MOXe Mnpu-
3BECTM [0 HehEe3MNeYHOro NepeBuLLEHHS TeMnepaTypu.
BeHTunauia: 3agxan yTpumymnTe Npopiav Ans BEHTUNALII BiaKpu-
TUMMN.

[ig yac Ta nicns KOPUCTYBaHHS He JONyCKauTe, OB LLUHYP XB-
INEHHs! TOPKABCA rapsiol NOBEPXHI Npunagy.

Llen npucTpiin Moxe BUKOPUCTOBYBATUCH AITbMU, CTAPLLIMMY

8 pokis, i ocobamu 3 0OMEXEHMU (I3UHUMI, CEHCOPHUMM ab0
PO3YMOBMMM 30i6HOCTAMM, UM 0cobamu 6e3 4OCTaTHLOrO 4OCBIAY



| 3HaHb, SKLLO BOHM BUKOPWUCTOBYIOTL NPUCTPIiA Mg Harnsaom abo
By NPOIHCTPYKTOBAHI LLOAO BUKOPUCTAHHS NPUCTPOLO B 6e3ney-
HUIA croci6 | 3po3yMinv 11oro Hebeaneky

*  [liTV He NOBMHHI rpaTCA 3 NPUCTPOEM.

*  YnLeHHs Ta TeXHIYHe 06CNYroBYBaHHSA MPUCTPOKO HE MOBUHHI
BMKOHYBATUCb AITbMMU, HaBITb SKLLO BOHM CTapLui 8 pokiB i nepe-

OyBatoTb Mg HarnsaoM.

+  TpumaiiTe NpUCTPIit Ta Oro Kaberb XMUBMEHHS M03a 30HOK [0-
CSDKHOCTI Z1iTeid, MOMOALUMX 8 POKiB.

BuKkopuCTaHHS 33 NpU3HAYEHHAM

Llen npunag npusHadeHo Ans NpuroTyBaHHs npo-
BYKTIB Ha iHOYKLiAHIA NOBEPXHI.

[MpuCTPIN NPU3HAYEHO ANs KOPUCTYBAHHS Y Mpu-
BaTHWX MOMELLKaHHAX ToLLO. [NpucTpilt cnig BiKo-
PUCTOBYBATU TaK, Ik OMCAHO B L{OMY NOCIOHMKY
KopucTyBaya. He BUKOPUCTOBYITE NPUCTpIl Ans
iHLLOT MeTH.

BuKopmcTaHHS MPUCTPOLO 3 IHLLIOK METOH He Me-
penbayeHo i MoXe MPU3BECTY O NOLLKOMKEHHS
MPUCTPOIO YK TPABMYBaHHS KOPMCTyBaya.

Bupo6Hyk He Hece BiANOBIAANBHOCTI 3@ MOLLKO-
[PKEHHS, CIPUYMHEH] HEMPaBUMbHUM KOPUCTYBaH-
HAM.

YacTuHu, siki gogarotbes

1 TMocibHuk kopucTyBava
1 IHOyKUiHa NnuTa Ha ABi KOHAOPKK

POSHaKOByBaHHﬂ MPUCTPOIO
1. BUAMITb NpUCTpilt 3 yNakoBKM.

2. BuimiTb yBech nakyBarbHWI Matepiar, Hanpu-
Knag nniBKy, HANOBHIOBAY, pikcaTopy i KAPTOH.

3. LWob yHukHyTW Hebeanek, NepeBipTe, Ym He
MOLUKOZpKEHWUA MpUNag, nif Yac TpaHCnopTy-
BaHHS.

i MPUMITKA.

Ha npucTpoi MOXyTb HAKOMMYNUTUCS 3amNLLIKIA
BMPOBHI4Oro MpoLieCy Yu nurtoka. PekomeHo-
BaHO MOYMCTMTI MPUCTPIN BiAMOBIAHO A0 PO3AiNy
“UnwweHHs”.

Onuc yacTuH

Bwxig ons nosiTps
Bunka xmBneHHs
Kopnyc
MosepxHs CERAN®
Knonka (1) ON/STANDBY (YBiMKHeHHs/Pexum
OuiKyBaHHS1)
6  OyHKUiOHaNbHI KHOMKM
® HEAT
TEMP.
OTIMER
7 HanaltyBaHHs NOTYXXHOCTI, TemnepaTypu Ta
yacy BYMKHEHHS
@ - 3BinbLueHHs
©) - 3MeHLLEHHs
8 IHankatopn HEAT / TEMP. / TIMER
9 [Jucnnen
10 Bxig ans nositps

(&2 I SN SO RN |G I
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3aranbHi gaHi

MpuroTyBaHHA cTpaB 3a iHAYKLINHOK TEXHO-
norieto

[Tpy NpUroTyBaHHI CTPaB i3 3aCTOCYBaHHAM iHAYK-
LiMHOI TEXHOMOTIT apa BUHUKAE Yepe3 MarHiTHi
CUNW TirnbKy TOA, KONKM KacTpyns abo ckosopoga 3
AHULLEM, LLIO NifaaeTbCs MarHeTh3auji, CToiTb Ha
MAVTI B 30Hi MArHITHOrO BMAMBY i NAUTA BKMIOYEHA.
[Mpy LOMY HarpiBa€TLCA TifbKW AHO KacTpyIi,
arne He cama 30Ha MarHeTu3aLlii. Mig noBepxHeto
i3 CKIToKepaMikv 3HaXOAUTLCS HAYKLHA LUNynS.
FAKLLO Yepes LNy NPOXOAUTL ENEKTPUHHIA
CTPYM, TO BUHUKAE MarHiTHe none, sike BUKNUKae
Y OHULL KacTpyni 3aBUXPEHHS. TakuM YMHOM HO
kacTpyni HarpiaeTbcs. Lie 3bepirae eHeprito,
OCKirbKy TENO BUHUKAE Tirbky B TOMY MicLi, Ae
BOHO MOTPI6HE.

Fkuin nocyn s MoXy BUKopUcTaTu?

[nst iHYKLUiHUX NOBEPXOHb HEObXiaHMIA nocys, i
HamarHi4eHoo 0CHOBO. Ha cyyacHomy nocyay
AAETLCS NPUMITKA NPO MOrO NPMAATHICTL ANS Bu-
KOPWUCTaHHS Ha IHAYKLAHIA nnwTi.

IMpuHLMNOBO B1 MOXeTe BUKOPUCTOBYBATY BC
BMOM nocyay, ski MICTATb 3ani3o, a Npo ix BnacTu-
BOCTi nigaaBatucsa MarHeTuaaLi Bu gisHaetecs 3a
[0MOMOrO0 MPOCTONO EKCNEPUMEHTY:
Posraluyiite nocys. SIKLLO Npo3By4mTb AeKirbka
3BYKOBUX CUrHaniB Ta 3'IBUTLCS NOBIJOMITEHHS
“———", BaHuiA NOCyA BUKOPUCTOBYBATUA HE MOXHA.

i MPUMITKA.
3aans 3bepexerHs 6esnekn Yepes 15 cekyHA
npunag nepenae B YEProBuil PEXUM.

Taki maTepianu He MOXYTb BUKOpUCTaTUCA
ANA iHAYKUIRHNX NAUT.
['nMnHa, ckno abo antoMiHii.
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Kactpyni Takux BugiB Bu He MoxeTe BuKopuc-
TaTu.
o

_

A o
x =
X X
Kactpyni 3 Bu-  Kactpyni, y skux  Kactpyni, o

NYKNAM JHOM.  [iaMeTp AHWLLA  MatoTb Ha
MEHLLU HiX 12 CM. AHWLL HXKWA.

EnektpuyHe nigknioyeHHs

XapakTepucTuKu 4ns eneKkTPUYHOro NigKm-
YeHHst

[HOYKLUiAHa nnuTa Ha [8i KOHKOPKW MaEe MaKcy-
MarbHy 3ararnbHy MOTYXHICTb CNOXMBAHHS

3300 Br (npw 230 B). lMpu Takomy 3HaueHHi pe-
KOMEHAYETLCA po3AirnbHa NPOBOAKA i3 3aXMCTOM
yepe3 3anobiKHUK 4N LOMALLHBOrO0 rocrogap-
ctBa 16 A.

/\ YBATA. lNepeBaHTaxeHHs!

He BykopucTaiiTe LWHYPX A4S NPOLOBXEHHS
€NeKTPUYHOrO kabento abo po3eTki 3 baraTbMa
rHi3gamu, TOMy LLO NOTYXKHICTb L{bOro npunagy
3aHaATO BenvKa Ans LsOro.

MipknioyeHHs

* [lepen TM 5K BCTaBUTM BUIKY B PO3ETKY,
nepeKoHanTEeCs B TOMY, LLO Hanpyra B Mepei,
siky Bu 3Bnpaetecs 3acTocoByBaTH, Bignosigae
BUMOraMm npunagy. TexHivHi aaxi Bu 3HanpeTe
Ha iHhopMaLiiHin Tabrmu.

+ [MigkntoyariTe Npunag A0 PO3ETKH, LIO 06-
nagHaHa 3axVICHMM KOHTaKTaMm1 HarneXHUM
YMHOM.

IHCTPYKUii 3 BUKOPUCTaHHSA

HomiHanbHa noTyxHICTb NiBOT KOHGOPKM:
makc. 1400 Bt (npu 230 B)

HomiHarbHa noTyXHiCTb NpaBoi KOHGOPKM:
makc. 1900 Br (npw 230 B)

+ [1Bi Kamchopu NpaLtooTb He3anexHo ofHa Bid
OfHOI.



* o6 wewako nigirpitv CTpasy, BUKOPUCTOBYMTE
npaBy KOH(OPKY.
Onuc Hk4e cTocyeTbe 060X KOHGHOPOK:

Ekcnnyarauis

* [lpunag mae YyTrvemiA ceHcop. [loctatHbo
TNErkoro AOTMKY [0 MaHeni nanbLem. Topka-
TICA 10 KHOMOK CIiA MyYKOI0 NarbLg, ane He
KIHYMKOM MarbLs.

¢ KoxHe CpuiHsITE IOTOPKAHHS! O KHOMKM
CYNPOBOKYETHCS 3BYKOBUM CHrHAMOM.

¢ FAKWo Npunag He pearye Ha HaTUCKaHHS! KHO-
MOK, O4MCTITb NaHeMb KEPYBaHHS CyXOH M'SIKOK
TKaHWHOH. HaBiTb TOHKA BOASHA NniBka MOXe
YCKITaAHUTW KOPUCTYBaHHS MPUNAgoM.

* [epekoHaTecs, LU0 NaHenb KepyBaHHs 3a-
BKOM 3aNULIAETHCS YYCTOH 11 CYXOH Ta He
nokpuTa Byab-sSKkuMW NpeaMeTamu.

Pexum roToBHOCTi

[icns Toro sk By BCTaBUNM BUANKY B PO3ETKY,

nnTa BKITKYAETLCA B PEXMM FOTOBHOCTI 0

npaui. Mpo3By4nTb 3ByKOBWI CurHan. Ha

pvennel 39BUTbCS NoBigOMMEHHs “L”, Lo

osHavae “LOW” (Hu3bka Temnepatypa).

+ [locTaBTe Ha NAMTY B 30HY HarpiBaHHs kacTpy-
Mo, WO NpuaaTHa Ans iHAYKLiHOT TeXHoNorii.

+HamucHitb knasiw (1) ON/STANDBY (5), wo6
noYaTi MpOLEC MPUroTyBaHHs cTpasm. Mo-
BigomneHHst “L” 3HukHe. MepexTitumyTb
iHavkaTopu HEAT Ta TEMP. 3aroputsest
iHavkaTop Haa kHorkoto (1) ON/STANDBY.

i MPUMITKA.

Mpotsrom 30 cexyHa nicns Lboro HeobXigHo
HaTWUCHYTYW (PYHKLIOHAMbHY KHOMKY, iHaK-

LLie BapoYHa MOBEPXHS Meperae B pexmm
STANDBY.

BuGip Temnepatypy 4m NOTYKHOCTI, K YHK-

Lin

¢ fAkwo notpibHo BrbpaTi oaHe 3 10 MoXIMBMX
HanaluTyBaHb TeMnepaTypy, HATUCHITb KHOMKY
O TEMP.

¢ fAkwo notpibHo BubpaTH oaHe 3 10 MoXMBMX
HanaLTyBaHb NOTYXHOCTi, HATUCHITb KHOMKY
® HEAT.

BuoGip Temneparypu abo notyxHocTi ans

nauTn

* Hatuckatoun kronky @ umn ©, oBepiTb Temne-
patypy B Mexax Big 60°C 1o 240°C abo pieHb
noTyxHocrTi Big 1 go 10.

i MPUMITKA.

* [nvTa 3aB%au no4mHae poboTy 3a Temne-
patypu 120°C um piBHA NOTYKHOCTI 5.

¢ ObpaHe HanaLLTyBaHHs BigobpaxaTumeTb-
s Ha aucnnei. CBITUTUMETLCS BignoBiaHNNA
iHOVIKaTOP MOPSA 3 AMCTINIEEM.

+ Marite Ha yBasi, LLIO y PisHMX KacTpynsix ika
rOTYETHCS MO-pi3HOMY. Lle 3anexuTb Bif
matepiany Ta SKoCTi KyXOHHOTO nocyay.

BBeaeHHs Yyacy BUMKHEHHS!

Kronka (O TIMER 103B0nsie 06MeXuTI Yac npu-

rOTYBaHHS iXi.

1. YBIMKHITb Npunag Ta 0bepiTb NOTPIOHY Temne-
parypy.

2. HamucHits kHonky (O TIMER. Ha auennei
BinobpaxatumeTbes “0”. IHaukaTop nopyd i3
LVCTIEEM CBITUTUMETHCS.

3. Hatuckatoun kHonky @ um (O, BCTAHOBITL Yac
BUMKHeHHs BiA 1 0o 180 XBunuH.

i MPUMITKA.

+ KopoTkouacHe HaTuckaHHsS KHOMKY (D) un
©) 3MiHIOE HaMaLLITYBaHHS Yacy Ha OfHY
XBUNKHY. [OTOYHE HanaLLTyBaHHS! Bifo-
OpaxatumeTbes Ha aucnrei.

+ [licns HanalTyBaHHs Yacy NPOTAroM
KinbKOX CEKYHA Ha Aucnrei CBITUTUMETLCS
BBeeHe 3HaueHHs. [licns Lsoro Ha auc-
nnei BinobpasnTbCs nonepenHLo BubpaHa
yHKLiS.

¢ $Kwo noTpibHO NepeBipUTY Yac BUMKHEH-
Hsl, LLie pa3 HaTucHiTb kHonky TIMER. Ha
AVCTnei Ha Kinbka CekyHz Binobpasutbes
3aMnLLIKOBUI Yac poboTH.

YKPAIHCBKA
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i MPUMITKA.

* Y Byab-gKuil Yac MOXHa 3MIHUTY nonepe-
[IHbO BCTAHOBMEHMI Yac BUMKHEHHS. [HLLI
HanawTyBaHHs (HEAT i TEMP.) sanvwwate-
cs1 6e3 3MiH.

* Mo 3aKiH4YeHHs BCTAHOBMEHOTO Yacy Yac
MPUroTyBaHHS aBTOMATUYHO BUMKHETHCS
Ta NPo3BY4MTb 3BYKOBUI curHan. Mpunag
MOBEPHETLCS B YEPrOBUIA PEXIM.

* LLlo6 nepenyacHo ckacyBaty Yac npuroTy-
BaHHs1, BCTaHOBITb TIMER MeHLU Hix Ha “1”.
BapoyHa noBepxHst BAMKHETLCS Ta MOBEP-
HETHCS B YEProBui pexiim. MoxHa Takox
0pasy BUMKHYTU MOBEPXHIO, HATUCHYBLLM
kHorky () ON/STANDBY.

ABTOMaTHYHE BiOKIIOUYEHHSA

lNnuTa camocTilHO BigkmtounTbes nicns 120 xau-
TVH, SIKLLO Ha MynbTi ynpaeniHHs He 6yno 3pobre-
HO HOBWX KOMaHZ,. Lle Biakno4eHHs nprusHadeHe
Ans Baluoi 6eaneku.

BumMukaHHs
1. Haucits knagiww (D) ON/STANDBY (5).

i MPUMITKA.

+ [lnuTa nepekntoYmMTLES i3 peXuUMy npaLli
Ha3af B PeX1M rOTOBHOCTI. BeHTunsiTop
MOXe LLie MpaLtoBaTh AeKirbka yacy.

¢ |HAVKaTOp NOPSiA 3 ANCTIIIEEM 3racHe.

+ Konu Temnepatypa Bapo4HOi NOBEPXHI
nepesuLye 50°C, Ha aucnnei Bigobpaxa-
TUMETbLCS MOBIgOMMEHHS “H”, Lo 03Ha4ae
“Hot” (rapsua).

+ Konu Temnepatypa Bapo4HOi NOBEPXHI
nepesuLye 50°C, Ha aucnnei Bigobpaxa-
TUMETLCS MOBiAOMMEHHs “L”.

2. HanpuKiHLi BUTAHITb BUMKY 3 PO3ETKM.
3. Mepen M sk yopaTvt Npunag Ans 30epiraHHs
B iHLLe MiCLle, JanTe oMY OXOMOHYTH.

Pozni3HaBaHHA kacTpyni

[Npunag Mae dyHKLio po3ni3HaBaHHS KacTpyrii.
BiH Moxe B1aaBaTt Aekirbka noBigoOMEHb, L0
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BKa3yHTb Ha Te, Lo Nocyz 3HsATo. Ha guennei
3ABUTLCA NOBIZOMIEHHS “— ——". 3aans 36epe-
XeHHs 6e3neku yepes 15 cekyHa npunapg nepenae
B YEProBuiA PEXUM. BEHTUNATOP MOXe NMPOLOBXKY-
BaTn poboTy.

Mpocumo Bac npuitHaTY 4o yBarv HacTynHy
iHcbopmaLLito:

A\ NONEPEMKXEHHS.

[icns Toro sk By 3akiHumnm npawytoBaty 3
MAUTOLO, CAif, BUMKHYTY i 32 JOMOMOTOH) KIaBiLL!
[) ON/STANDBY (5)], ToMy L0 HEAOCTATHEO
BUMKHEHHS! Tirbku yOupaHHsM KacTpyni.

/\ TIONEPEMXEHHS. Hebe3neka onikis!
[Ticns 3akiH4eHHS NPOLIECY NPUroTyBaHHs CTpa-
BV kapa Bif KaCTpyIi MOXe HarpiTu NoBepXHto
MAUTK B 30Hi HarpiBaHHsi 40 HebeaneyHoi Temne-

patypu.

YuwweHHs

/N IONEPEMKEHHSA.

* [lepep TM Sk NOYaTV OUMLLEHHS Mpacky,
cnip 060B'A3KOBO BUTSTHYTY BUITKY 3 po3eTku!

* [loyekaiTe, NOKV Npwnaz He LOCATHe HOp-
manbHoi Temneparypu!

+ KateropnyHo 3ab0poHSETLCS OMycKkaTy Mpu-
nag, B Bogy, o6 ounctuty ioro. Lie moxe
MPU3BECTI [0 Yapy eNeKTPUYHAM CTPYMOM
ab0 [0 NoXeXi.

/\YBATA.

¢ [N O4YMLLEHHS HEe 3aCTOCOBYIATE LLITKM 3
ApoTy abo iHLLi MaTepiany, Lo MOXYTb Mo-
LUKOANTI MOBEPXHEO.

* He 3acTocoByiiTe 3acobu Anst OYNLLIEHHS, Siki
MICTSTb iaki 860 abpaavBHi CKITaaoBi YacTu-
HU.

CERAN®-ckno KepamiuHa nnuta

* Bupansiite 3anuLk1 CTpaB i3 NnUTY e B
TENMOMY CTaHi, 3a JONOMOrOH BOMOrO| TKAHWHM
abo KyxoHHOTO nanepy.



¢ OunwLyinTe NAUTY M'SKOKO ryOKOI0 3 HEBEMMKOH
KInbKICTI0 BOAW, MICMS LOro PETENsHO MpoTy-
paiiTe NAUTy M'SKOK TKAHMHOK HacyXo.

¢+ 3aco0u ounLLyBaHHSA ANs KepaMiYHUX NNUT:
SO Ha NAKMTi 3anMLLMACS NPUTopIni 3anuLu-
K CTpaBM, TO BUKOPUCTaITE NS i O4MLLEHHS]
cneLiarnbHi BUpo6Y N O4NLLIEHHS KepaMiqHuX
MAWT i3 CeLlianiaoBaHNX MaraauHis.

Kopnyc

¢ [licns 3akiHYeHHS MpaLli O4MLLYITe Kopnyc
3r1erka Bororot TKaHUHOK.

+ 3BepraliTe yBary Ha Te, 06 B 0TBOPM KOPMyCy
He noTpanuna piguHa. Lie moxe npussectn 1o
LuKkoam npunagy abo [0 yaapy enekTpudHuM
CTPYMOM.

36epiraHHs

+ Binknapaitte npucTpiit Ha 30epiraHHs, Ko BiH
YNCTWI | BUCTMI.

* Y pasi TpKBanoro HeBUKOPUCTAHHS PEKOMEH-
[0BaHo 36epirati NPUCTPIl B OpUriHanbHii
ynakoBLj.

«  3aBxau 30epiranTe NpUCTpii No3a 30HOH
JOCSDKHOCTI AiTelt y cyxomy, LoGpe NpoBITpio-
BaHOMY MiCLj.

/\ YBATA. Puauk nonomku!

Mam'siTaiiTe, Lo noepxHio CERAN® MoxyTb
MOLLKOAWUTYW Baxkki NpeaMeTn abo npeameTy, siki
nafatoTh.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN
¢ [lpunap He npauoe i He noaae curHanis.

[lonomoza:
MepesipTe NIAKNIOYEHHS [0 ENEeKTPUYHOT
Mepexi.

* Micns BBIMKHEHHs Ta BUOOPY (hyHKLi npu-
roTyBaHHS NPO3BYyYano AeKinbKa curHanis
nonepeKeHHs

Moxnusa npuduHa:
Ha noBepxHIo He BCTAHOBIEHMIA KOLHMI MOCYL,
Y XKOAHWA NPUAHSITHWI NOCyA.

i MPUMITKA.
3anns 3bepexeHHs besneky vepes 15 cekyHp,
npunag nepemae B YeproBuii PeXMM.

Lonomoza:
[MocTaBTe Ha NNKTY KaCTPyIHo, LU0 NpuaaTHa
AN iHOYKLMHOTO HarpiBaHHS.

Mnuta panToBO BUKNIOYAETLCA Nif Yac
npadi.

Moxrnusi nidcmasu:

BMuKaeTbCA QyHKLiS TENOBOTO BUMKHEHHS.

Lonomoza:

Bin'egHariTe npunag Big Mepexi i faiTe nomy
OXOMOHyTY ynpoaoBx 20 XBunuH. Micns Lsoro
MOXeTe NPOLOBXATY NMpaLlio.

Modanbwi nidcmasu:
3akpuTi OTBOPM ANs BEHTUNALT.

[lonomoea:

3BiMbHITL OTBOPU AN BEHTUNALT Bif npeame-
TiB, LLO X 3aKPWBAIOTb.

odankLui nidcmasu:

[nnTa aBTOMATUYHO BiAKNKOYMIACH NiCHS
120 xBUnuH npawli.

CvrHanu npo Henonagku

Mig yac pobotu Ha aucnnei BigoBpaxatoTses
OMMCaHI HYKYe NOBIZOMIIEHHS MPO NOMMITKM:

MoBigo-
MIEHHs1

Hanpyra Hwkua Big 160 B.

EO1 ;
[NepesipTe xuBneHHs!

Hanpyra Buwa Big 270 B.

E02 ;
[NepeBipTe vBreHHs!

YKPAIHCBKA

Lli noBigomneHHs BkasytoTb Ha He-
CMPaBHICTb ENEKTPOHHOT CUCTEMM
KepyBaHHs1. Hagilwnite npunag [o
CEPBICHOrO LIEHTPY 3 OMCOM HeCrpaB-
HocTi. MoXHa Takox 3BepHyTMCS [0
crevuianicra.

E03

E08

81



YKPAIHCbKA

TexHi4Hi napameTpu

MOETIB: ..o PC-DKI 1035
[lopgaHHs XVBMEHHS: ............. 220-240 B~ 50/60 'y
CnOXMBaHHS NOTYXKHOCTI: ....vvvveveee. 3200 - 3400 Bt
[Tpyna enekTPOBE3NEUHOCTI . .v.vvuvrevrevreesareesseeenns I
Bara HETTO: .......ccoverereeess npu6bn. 4,85 kr

[MpaBOo Ha TEXHIYHi 3MiHK Ta 3MiHW Y An3aiHi 36epi-
raeTbCs MPOJOBXK MPOLECY PO3POBKI MPOAYKTY.

Llen npunag Byno nepesipeHo 3rigHo BCiX Bif-
noBiAHMX, akTyanbHux aupektus CE, Hanpuknag
LLIOJI0 ENEKTPOMArHITHOT CyMICHOCTi Ta HU3bKO-
BONbTHOI AMPEKTVBY, Ta 30Y40BAHO 3 @ HOBITHIMM
MOMOXEHHAMM TEeXHiK1 Oe3neku.
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PykoBoACTBO Mo 3KCNAyaTaLmumn

Cnacu6o 3a BbIBOp HaLLero npogaykTa. Hageemcs,
OH BaM NOHPaBUTCA.

CuMBONbI NpUMeHsieMble B JaHHOM PyKOBOA-
CTBe nonb3oBatens

BaxHble pekomeHaaLmm ans obecnevyeHns BaLlen
BesonacHocTn 0603HaueHbI o ocobeHHomy. Obst-
3aTenbHO CreayiTe 3TUM pekoMeHaaLMsM, YTobb
NPeoTBPaTUTL HECHYACTHBIN CIyYail Ui MOSIOMKY
u3nenwst:

A\ TIPEAYNPEXAEHUE:
Mpenynpexaaet 06 onacHoCTY 1S 300POBbS U
BO3MOXHOM PUCKE NONy4eHUs TPaBMblI.

/\ BHUMAHUE:
YKa3blBaeT Ha BO3MOXHY!O OMacHOCTb NSl 13-
Aenus 1 Apyrvx OKpYXatoLLWX NpeaMeToB.

i NPUMEYAHUA:
[LlaeT coBeTbI M MHopMaLmio.
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O6LLe ykasaHUs N0 TEXHUKE
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VIHCTPYKUWMM 1O 3KCMYATALMM ..o, 88
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O6wwme ykazaHWUs NO TeXHUKE
Ge3onacHocTy

Mepen Havarnom akcnmyatawmm npubopa BHUMa-
TenbHO NPOYUTANTE NpUraraeMylo MHCTPYKLMLO Mo
aKCnyaTaLmm 1 COXpaHNUTE ee B HAAEXHOM Me-
CTe, BMECTE C rapaHTUIHBLIM TanoHOM, KacCOBbIM
YEKOM W, MO BO3MOXHOCTH, KapTOHHOM KOPOBKON
C yNakoBOYHbIM MaTepuariom. Ecrin aaete komy-
nmbo nonons30BaTsCs NPUGopPoM, 0653aTeNsHO
JaiTe Bnpuaady AaHHYK MHCTPYKLIMIO MO aKCny-
atauum.

* [Monb3yiTecs NprbOPOM TOMBKO YacTHbIM 06-
pa3oMm 1 Mo HasHaueHwto. IMpubop He npeaHa-
3HaYeH Ans KOMMEPYECKOTO UCMOMb30BaHNS.
He nonb3yiitect npubopom noA OTKPbITbIM
Hebowm. penoxpaHsiiTe npubop oT xapbl, Nps-
MbIX CONTHEUHBIX JTy4Yei, BNAXHOCTM (HW B KOEM
Cryyae He norpya¥Te ero B Bogy) U yAapos
06 ocTpble yrrbl. He npukacaritecs k npubopy
BraxHbIMU pykamu. Ecriv npubop yBnaxHmcs
VR HAMOK, TYT Xe BbIHBTE BUNKY 13 PO3ETKM.

+ [locrie akcnnyaraLym, MOHTaxe NpuHaanex-
HOCTEW, YACTKE Nk NonomKe npubopa Bceraa
BbIHUMaWTe BUNKY 13 PO3ETKM (TAHWUTE 3a
BIIIKY, & He 3a kaberb).

* He ocraBnsiite BKIOUEHHbIE 3nekTponpubo-
pbl 6e3 npucmoTpa. Bbixoas 13 nomeLLeHns
BCeraa BblkrtovaiiTe npubop. BoiHbTe LWTekep
13 PO3ETKN.

+ [pubop 1 kabernb ceTeBOrO NUTaHNs HeoBbXo-
AMMO perynsipHo obcrnenosaTth Ha Hannine
crnenos nospexaenus. Mpu obHapyxeHnn
MOBPEXOEHNS MONb30BaTLCA NPMBOPOM 3arnpe-
LUSeTCs.

*Hv B KoeM criyyae He peMoHTUpYITe Npubop
CaMOCTOSTENBHO, & 06paLLANTECH B TaKOM
Cryyae 3a MOMOLLBIO K CIeLManiCTy, UMeloLLe-
My COOTBETCTBYHOLLMIM Aonyck. A3 coobpae-
Hui1 6e30MacHOCTK, 3aMeHa CETEBOrO LUHYpa
Ha PaBHO3HAYHbIV [OMYCKAETCs TONLKO Yepes
3aBOAM3rOTOBMUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MacTep-
CKYH0 1M COOTBETCTBYHLLErO KBANMMLIMPO-
BaHHOrO creLyanmcera.
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* Kcnonb3yiTe TONbKO OpUrHaribHble 3an4acTu. A NPEOYNPEXOEHVE!
* /13 coobpaeHuin 6e30nacHOCTY 151 AETEN He He noasonsiiTe AETAM UpaTh ¢ nonvaTume-

OCTaBIANTE NEXaTb YMAKOBKY (M1aCTUKOBbIE HOBOV NNEHKOi. ONacHoCTb yaywbS!
MELLIKW, KapTOH, NeHonNacT v T.4.) 6e3 npucmo-

Toa + [Moxanyicta, cobriopainte HkecneayroLme

“CrieumanbHble ykasaHus no TexHuke 6esonac-
HocTw”.

Ocobble npuMeYaHusa No TeXHMKe 6e3onacHoCTH Ana
WHAYKUMOHHbIX NANT

Ha ycTponcTtee ecTb CMMBOIbI, MOKa3bIBAOLLME MPeaynpexaeHns
Wy JaroLLme UHGOPMAaLMIO:

NMPEOYNPEXOEHUE: Iopsiyas noBepxHOCTb!
AA& OnacHocTb oxoral

[Bo Bpems paboTbl YCTPOACTBA TEMNepaTypa OTKPbITbIX NOBEPXHO-
CTe MOXeT ObITb O4EHb BbICOKOM.

A MPEQYNPEXOEHUE:

CERAN®- CTeknsiHHO-Kepammyeckast noBepXHocTb! Ecnv no-
BEPXHOCTb NOBPEXAEHa U UMEET TPELLMHbI, ero crnesyeT Bbl-
KMKOYNUTb BO M30EXaHKE ONaCHOCTY NMOPAXEHUS AMEKTPOTOKOM.

*  UHaykumoHHoe Tenno! MeTtannnyeckue npeameTsl, Tak1e Kak
HOXW, BUTTKW, NIOXKW UINN KPbILLKA KACTPHOMb He JOIMKHbI HAaXo-
OUTLCA B 30HE MIUTKK, TaK KaK OHW MOTYT pa3orpeThbCs.

+ [opsayvas noBepxHOCTb! /HOYKUMOHHASA KOH(POPKA CHavana
pasorpeBaeT TOMbKO OCHOBAHWE UCMOSb3yeMOoi MoCyabl, a He
camy nnuTky. OgHaKo, BO BpEMSI MpoLiecca M3nyyaeTes Tenso, u
KOHJpOpKa B KOHLIE LIMKITa TaKke MOXET pa3orpeBaTbcs [0 ornac-
HO BbICOKUX TemnepaTtyp. OnacHocTb oxoral



MPEQYNPEXAEHUE:

MoTeHuManbHas yrpo3a Bawemy 3a0po-Bbto! Jlioau, HocsLme
KapaUOCTUMYNATOPbI HE AOSMKHbI NOSb30BATLCS STOM MIUTKOM.
[epxuTeck Ha paccTosHUm He MeHee 60 cM OT yCTpoCTBa BO
BPEMS! €r0 UCMONb30BaHNS.

/\ BHUMAHME:

Bo nsbexarne nospexaeHist nosepxHoctn CERAN®, He cTaBbTe
Ha Hee NpeaMETbI € rpyObIMY UMM HEPOBHBLIMU KpasiMu.,
MpenoxpaHsitte nosepxHocTb CERAN® ot nageHus Ha Hee Ts-
XenbIX 1 OCTPbIX NPeAMETOB NOCY/b!.

He ycTaHaBnvBaiTe yCTPOMCTBO OKOIO NPEAMETOB, YyBCTBY-
TeSbHbIX K ANEeKTPOMarHUTHbIM nonsam (Hanp., paguo, TB).

He ynpaensuTe 3TUM YCTPOUCTBOM C MOMOLLbHO BHELLHEMO Tanume-
pa Unn OTAENBHON CUCTEMBI AUCTAHLMOHHOIO YNpaBneHusI.
[locTaBbTe YCTPOWCTBO HA POBHYHO, BIArOCTOMKYHO U Kaporpoy-
HY0 MOBEPXHOCTb.

Vcnonb3aymTe XaponpoyHyto NPOKIaaKy, v CTaBuTe YCTPOM-
CTBO Ha YyBCTBUTENbHbIE MOBEPXHOCTM.

He nepemeLLainTe yCTPOMCTBO BO BPEMS €10 paboThl.

V3-3a NOOHMMAIOLLIErocs Xapa 1 UCrapeHnin YCTPOUCTBO He Crie-
OYeT CTaBUTb MO KYXOHHbIMU LLKachamm.

YCTpOMCTBO AOMKHO paboTaTh Ha 6e30MacHOM pacCTOsHUM

(30 cm) OT nerkoBOCMNaMEHSILOLLMXCS MPEAMETOB, TaKuX Kak Me-
6enb, 3aHaBecku, 1 T.N. H1 Npu Kakux 06CTOATENBCTBAX €r0 He
Ccneayet yCTaHaBnMBaTh BHYTPU KYXOHHOTO LKadba.
CobntopanTe goctatouHo 6esonacHoe pacctosiHue, 10 e, Ao
CTEH.

He pasorpeBate nycTble eMKOCTW Ha KOH(DOPKE, Tak Kak 9T0 MO-

JKET NPUBECTM K OMaCHOMY Neperpesy.
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*  BeHTMNAUMA: BEHTUNSALMOHHbIE LLENN BCEr-aa A0IMKHbI ObITb CBO-
00aHbI, N He 3aKPbITbI KAKUMW-NMOO NPENSTCTBUSMM UMK MPA3LIO.

+ Bo Bpemsi 1 nocne 1cnonb30BaHus, yoeamTeCh, YTO CETEBOM
LIHYP HE COMpUKacaeTcst C ropsueit NOBEPXHOCTbIO Nprbopa.

*  3TO YCTPOMCTBO MOXET MCMOMb30BaTLCS AETbMU C 8 NET U Noab-
MW C OrPaHNYEHHbIMY (PU3NYECKIMIA, OCA3ATENBHBIMM 1 YMCTBEH-
HbIMU CIOCOBHOCTAMM, a TaKke NioabM1 6e3 onbiTa U 3HaHUM,
€CINN OHM HAXOAATCA NOA MPUCMOTPOM UMK BbINK NPOUHCTPYKTH-
poBaHbl 06 UCNONb30BaHWUK YCTpoMCTBA He30nacHbIM 0Bpasom

N NOHNMAOT BO3MOXHbIE Yrpo3bl.

+ [letam He paspeLLaeTcs urpath C YCTPOMCTBOM.
* YucTka n obcnyxmBaHue He JOIPKHO BbINONHATLCA AETbMU, 3a
UCKMOYEHEM AeTen cTapLue 8 neT 1 nog HabnaeHnem B3poc-

JbIX.

+ Pacnonarante neyb v CETEBOW LLIHYP BHE AOCAraeMOCTM JeTei

MnagLe 8 ner.

HasHauyeHue

[laHHoe YCTPOWCTBO NpeAHa3HaqeHo Ans npuro-
TOBIEHNSI MULLY B MHOYKLMOHHON NOCYeE.

OHo npeaHa3Ha4eHo A4S UCToNb30BaHWS B [O-
MaLLHUX 1N NOSOGHBIX YCIOBMSIX. YCTPONCTBO
MOXHO WUCMOMb30BaTb TOMbBKO Tak, kak OMMCaHo B
AaHHOM PYKOBOACTBE Norb3oBatens. He nenons-
3yiATe AaHHOe YCTPOWCTBO B KaKUX-MGO Apyrux
Lensix.

NioBoe Apyroe ncnonb3osaHne CHMTaeTCaA 1c-
NONb30BaAHMEM HE M0 Ha3Ha4YEeHU0, 1 MOXET
NPUBECTU K NOp4e UMYLLIECTBA UI TpaBMe.

I'Ipomaso,quenb He HECET HWKaKOM OTBETCTBEHHO-

CTV 3a yLepB, BOSHMKLLMIA 13-3a HEMPaBUITBHOTO
MCTIONb30BaHMS! YCTPOIACTBA.
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KomnnekT

1 PykoBOACTBO NoMb3oBaTens
1 [1BOiHas MHOYKUMOHHas nnuTa

PacnakoBka ycTponcTea

1. M3BnekuTe YCTPOCTBO 13 KOPOOKN.
2. YpanuTe BCe yNakoBOYHbIE MaTepuarbl, Takve

KaK NoNnMaTuneHoBasd nNnexHka, Mmatepmnan Ha-
MONHUTENS, KABENbHbIE CTSHKKN 1 K0p06KVI.

3. Bo usbexaHue pucka TpaBMaTM3ma, NMpoBepb-

Te OTCYTCTBME Y NpMBOopa NOBPEXIEHUI nocre
TPAHCMOPTMPOBKM.

1 NPUMEYAHUA:

Ha ycTpolicTBe BCe elLle MOryT 0cTaBaThCs Menkue
YacTuLbl ¥ Mbirb, OCTABLUMECS NOCHE NPOM3BOA-
CTBEHHOrO npoLiecca. PekoMeHayeTcs nouncTuTb
YCTPOICTBO, Kak OMCaHo B pasaene “Yuctka’.



Onu1caHue KOMNOHEHTOB

BbixonHoe oTBepcTve Ang Boayxa
CeteBoi pasbem
Kopnyc
MosepxHocts CERAN®
Kronka (1) ON/STANDBY (Bkri/[exypHbii
pexum)
6 ®yHKUMOHANbHBIE KNaBULLK
@) HEAT
O TEMP.
®OTIMER
7 HacTpoiika MOLHOCTM / TeMnepaTypbl / Bpe-
MEHU OTKITOYEHNSI
@ yBenuyerme
© ymeHblueHe
8 Caetosble nHaukatopsl HEAT / TEMP. /
TIMER
9 OxpaH
10 BxopHoe oTBepcTve Ans BO3LyXa

[S2 I N SR \ S

O6wwasn nHopmaums

MpuroToBreH e NULWM C NOMOLLLIO MHAYKLM-
OHHOM TEXHOMNOrMK

Bo Bpemst NpUroTOBEHNS MULLY C MOMOLLBIO
NHAYKUMOHHOM TEXHOMOMUM, TENTO reHepupyeTes
TOrbKO NOCPEACTBOM MarHUTHBIX BOMH, €CI M0-
CTaBUTb Ha KOHCHOPKY KACTPIONIHO MM CKOBOPOAY
C HamarHu4MBaeMbIM OCHOBaHIEM. VIHAYKLIVOH-
Has KOHChopKa pa3orpeBaeT TOMbKO OCHOBaHIE
MCTIONb3yemoii Nocyabl, a He camy nnuTky. Mop
CTEKINSAHHO-KePaMUYECKOiA OBEPXHOCTBIO HAaX0-
[ANTCA MHAYKUMOHHaA KaTyluka. Ecnn Ha kaTyLu-
Ky noaaTh aneKTponuTaHue, byaeT co3nasarbCs
MarHWTHOE Nofie, reHepUPYIOLLEE MarHuTHble
BVXPY B OCHOBaHIM KacTproni. 3To MpusoawT K
Pa-30rpeBaHmio MaTepuana oCHOBaHMS. VHayKuy-
OHHBbIiA MPOLIECC 3KOHOMMT SHEPIUHO, TaK Kak Tenno
BbIPabaTLIBAETCS TOMBKO TaM, TZIe OHO HYXXHO.

Kakyto nocyay MOXHO UCrnonb3oBaTth?

[INS MHAYKUMOHHBIX KyXOHHBIX NnT TpeByeTcs
Mocy/ia, BbINOSTHEHHAs M3 HAMarHM4YMBAEMbIX
Matepuanos. Ha ceroaHsiLLHMi AeHb, KyXOH-

Hasl yTBapb, NOAXOAALLAS 415 UHAYKLUMOHHOTO
pasorpeBa, 00bI4HO HeceT Ha cebe nomeTky, Ha
KOTOPOW HanucaHo “TloaxoanT Ans MHOYKUMOHHOM
KOHCpOpKK” MNn NOAOBHYI0 HAAMMCb.

OpHako, MOXHO V1CMOoNb30BaTh MPAKTYECKM M-
Oyt KyXOHHYHO yTBapb Ha OCHOBE Xenesa; YTobbl
BbISICHUTbL MOAXOAMT Ta UMK MHAS KacTPoNS Ui
CKOBOPOLA, TO €CTb SABMSIOTCS JIM OHU HAMArHN4M-
BaeMbIMW, MPOCTO nonpobyiiTe caenatb creayto-
Lee:

[MomecTnTe Mocyay Ha NOBEPXHOCTb. Ecrm Bbl
CrbILLIMTE HECKOMBKO 3BYKOBbIX CUrHAMOB M OTO-
BparaeTtcs coobLeHne “——-", T Takas nocyaa
He NOAXOAMNT.

i MPUMEYAHUA:

[ins Bawwen 6e30macHoCTy, YCTPOCTBO aBTOMa-
TYECKI MEPEXOANT B PEXXVM OXMOAHNS CMyCTS
15 cekyHa.

KyxoHHas yTBapb, cAenaHHas 13 cnegyowmx
MaTtepuanos, He MOAXOAUT ANs NHAYKLMOH-
HbIX KOH(HOPOK:

[MWHa, CTEKMO 1 antoMUHUIA

He VICI10]1b3yl7ITe cnegyrowme TUNbl KaCTPHONb:
o

_

A o
XY X
Kactprormc  Kactptonm, gua-  Kactpronm Ha
BbIrHyTbIM (Bbl- METP OCHOBAHWS HOXKaX.
nyKnbIM/Mapa-  KOTOPbIX MEHb-

Gonuueckum)  Lwe 12 cm.
OCHOBaHVEM.

MoakntoyeHune

Harpyska / notpe6nsiemasi MOWHOCTb
[1BOMHAs MHAYKUMOHHAS NnTa UMEET MaKc.
0buyto notpebnsiemyto MowHocTb 3300 BT (mpu
230 B). B Buay 3100 BbICOKOrO 3Ha4eHs no-
TpeBnsieMon MOLLHOCTY, PEKOMEHIYETCS NCMOb-
30BaTh OT-AENbHOE NOAKIOYEHNE, 3aLLULLEHHOE
npenoxpa-HuTenem Ha 16 A.
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/\ BHUMAHUE: Meperpys3ka!

He vcnionbayiiTe yanuHUTENN Ui TPOMHKY, Tak
Kak MOLLHOCTb, MoTpednsemas AaHHbIM yCTpoit-
CTBOM, CITMLLKOM BbICOKA ArIst HIX.

MopgknioyeHne

Mepen Tem kak BCTaBNATH LUTENCENb B PO3eT-
Ky, ybeauTech, 4To HanpshkeHe, KOTOpoe Bbl
cobupaeTech 1CMonb3oBaTh, COOTBETCTBYETHA-
NPSYKEHIO, HY)XXHOMY L8 YCTpoiCTBa. Bonee
noapOBHYH0 MHAOPMALIMIO MOXHO YBUAETb Ha
3TUKETKe YCTPONCTBA.

[MoaKmtoyaiiTe YCTPONCTBO TOMBKO K MCTIPABHOM
po3eTke.

WHCcTpykumm no akcnnyataumm

HomuHanbHas MOLLHOCTb

NeBOM KOH(OPKM:

makc. 1400 Bt (npw 230 B)

HomuHarnbHas MOLLIHOCTb

MpaBoWi KOHOPKK:

makc. 1900 B (npv 230 B)

[1Be KOH(OPKI paboTaKoT HE3aBUCUMO JpPYT OT
Apyra.

Ecrv HyxxHO BbICTPO NOZOrpeTh MuLLy, nyyLle
MICIONb30BaTh MPaByto KOHAOPKY.

lMpuBeOeHHOE HYKe onvcaH1e NPUMEHUMO
Ans 06enx KOHOpPOK:

8

Pabota

YCTpoIcTBO 060pY0BaAHO YyBCTBUTENBHBIM
CceHcopoM. [loctaTouHO Nerkoro NpUKOCHo-
BEHWS K KOHTPONbHOM naHenu. KacanTech
nanbLieM, HO HE HOrTeM.

Kaxnoe 3aper1cTpupoBaHHOE NpUKOCHOBEHME
MOATBEPXKAAETCS 3BYKOBLIM CUTHAIOM.

B cnyyae, ecnu npubop He pearupyeT Ha
Balum npukocHOBEHMS K KHOMKamu, NpoTpuUTe
naHenb YpaBneHns MATKOM CyXOM TPSINOUKON.
[axe TOHKWA CMOV BOLbI MOXET 3aTPyOHUTb
ynpaBneHve.

Crepute 3a Tem, YToObI NaHernb yNpaeneHns
Bcerza Oblria Y1CTON 1 He Oblna HiYeM 3aKpbi-
Ta.

8

[exypHbIi pexvum

[Nocne NoAKIYEHNs YCTPOMCTBA K CETMW 3MEKTPO-

MUTaHWNS, KOH(OPKa NEPEXOANT B [AEXKYPHbI

pesxum. [1po3By4mMT 3ByKOBOW CurHan. Ha akpaHe

Bynet otobpaxatbes ‘L’ ans “LOW” (Hn3kas

Temneparypa).

+ TlocTaBbTe Ha NNNUTKY MOAXOASLLYIO KyXOHHYHO
nocygy.

+ Haxmure kHorky () ON/STANDBY (5), yto6bi
HavaTb HarpesaHue. CoobLleHue “L” ne-
yesHeT. MHankaTopHble namnbl HEAT n TEMP.
ByayT MuraTh. 3aropuTcs MHAMKATOpHast
namna Hap kHorkoit (1) ON/STANDBY.

i MPUMEYAHUA:

Tenepb Bam B TeueHme 30 CekyHA Hy»XHO
HaxaTb (YHKLMOHAMbHYHO KMaBHLLY, B MPO-
TUBHOM CITyyae npubop CHoBa NepeiiaeT B
pexum oxvaaHns STANDBY.

BbiGepuTe ynpaBneHue TemMnepatypoi unu

MOLLHOCTbH0 KaK hyHKLMIO

+ Haxmure kHorky (&) TEMP, ecnin Bbl xotute
BbIOpaTh 0fHY 13 10 TeMnepaTypHbIX HACTpo-
ek

* Haxmure kHonky &) HEAT, ecnm Bbl xotuTe
BbIOpaThb 0avH 13 10 AManasoHoB MOLLIHOCTY.

Bbi6epuTe gnsi kKOHhOPKM TemnepaTypy nu

MOLYHOCTb

* Bubibepute Temnepatypy mexay 60°C n 240°C
nn gmanasoH mowHoctn ot 1 go 10 ¢ nomo-
L0 KHOMOK D 1 ©.

i NPUMEYAHUSA:

+ KoHdhopka Bceraa BKIo4aeTes ¢ HacTpoi-
koit Temnepatypsl 120°C unm ypoBHeM
MOLLHOCT 5. COOTBETCTBEHHO.

¢ OkpaH oTobpakaeT BoIOPaHHbIE YCTaHOBKM.
3aropuTcst COOTBETCTBYHOLLIN MHAMKATOP
OKOMO 3KpaHa.

+ [loxanyicta, UMeltTe B BUAY pasnnyns B
npoLiecce roToBki. OHY 3aBUCAT OT TvNa 1
ka4ecTBa M1Cronb3yemoit Nocyab!.



Beepgute Bpemsi BbIKNOYEHUS

Bbl MOXeTe orpaHn4mTL BpeMsi FOTOBKM C MOMO-

Wwto kHorku (5 TIMER.

1. Bkrtoumte npubop v BbiBepuTe ntoboit auana-
30H UnK Temneparypy.

2. Haxwure kronky (O TIMER. SkpaH nokasbiga-
eT “0”. 3aroputcs MHAMKATOP OKOMO SKpaHa.

3. YcTaHoBuTe BpeMs OTKIOYEHUS B AnanasoHe

ot 1 a0 180 MUHYT, Ucromnb3ys KHomku @ u .

i MPUMEYAHUA:

* BbICTPO HaxmuTe kHomky @D i & ans
YCTAHOBKV BPEMEHM C LIArOM B 1 MUHYTY.
Ha gucnnee Gynet otobpaxarsest HacTpo-
€HHOE 3HayeHve.

+ [locne yCTaHOBKI BPEMEHM AuCheN
OygeT NpoaomKaTh FopeTb HECKOMBKO
CekyHA. 3aTem 3aHOBO 0TOOPA3NTCS Bbl-
OpaHHas GoyHKLYS.

+ Ecrnu Bbl xotuTe npoBepuTb Bpems 0
OTKItodeHus, Haxmute TIMER elue pas.
OKpaH B TEYEHME HECKOIBKIX CEKYHE,
Oymet oTobpaxaTb OCTaBLLEECS BPEMS]
paboTb.

*  Bbl MOXETE M3MEHNTL OCTATOK BPEMEHM B
nro6oit MomeHT. [pyrve yctaHoBkv (HEAT
1 TEMP.) ocTaHyTCs HEU3MEHHBIMM.

+ [lo ncTeyeHnn yCTaHOBMEHHOTO BPEMEHN,
0TOBPaXEHNE BPEMEHN FOTOBKI NCYE3HET,
11 MPO3BYYMT 3BYKOBOM curHan. Mpubop
MEPENHET B PEXXUM OXIAHMS.

* [Insi OTMEHbI YCTAHOBMEHHOTO BPEMEH,
ycraHosuTe TIMER meHee, 4em Ha “1”. Ba-
POYHast NaHesb OTKIKYNATCS W NepenaeT
B PEXVM OXugaHus. Bbl Takke MoxeTe
OTKITKOYUTB NMprGop npsmo kHorkoi (1) ON/
STANDBY.

ABTOMaTHU4YeCKOe OTKNHOYeHne

KoHdhopka aBTOMAaTMYECK! BbIKITOYAETCS Yepes
120 MUHYT, €Crn 3a 3T0 Bpemst He ObIrno BBEAEHO
HUKaKWX AaHHbIX C MaHenu ynpasneHus. 310 oT-
KIKOYEHMe SBNSIETCS Mepoit 6e30nacHoCTU.

BbIkntoyeHue
1. Haxmure kHonky (D ON/STANDBY (5).

i MPUMEYAHUA:

+ KoHdhopka nepeiigeT 13 paboyero pexuva
B JEXYPHbIA. BEHTUNATOP MOXET eLLe
KpYTUTBCS HEKOTOPOE BPEMSI.

¢ /HavkaTopbl OKOMO AMCTINES MOracHyT.

¢ [ncnnen otobpaxaet coobLyeHve “H
ans “Topsumit” (ropsyo), kak TOMbKO
TEMnepaTypa NoBEPXHOCTV MOAHUMETCS
BbiLLe 50°C.

+ [ncnnen otobpaxaeT coobLueHne “L”,
Korza TemnepaTypa NoBepXHOCTY Ony-
ctutes Hwke 50°C.

2. BblaepHuTe LUTENeCh 13 PO3ETKY.
3. [aiTe yCTPOWCTBY OCTbITh NEPe TeM, Kak
YHOCHTb €r0.

Onpepenexve Hanuyus nocyabl

YCTPOICTBO UMEET (hYHKLMIO ONpefeneHns Ha-
nM4Ks MocyAbl Ha koHdopke. Mpubop BbIgacT He-
CKOMbKO MPEYNPEXAEHNIA, YKa3bIBAKOLLYX, YTO Ha
MOBEPXHOCTU HET nmocybl. Ha akpaHe nosisutcs
cooblueHue “——-". [ins Bawwe GesonacHocTh,
YCTPOIICTBO aBTOMATUHECKN NEPEXOLNT B PEXUM
oxmaaHus cnycts 15 cekyHa. BeHTunatop Moxet
eLL|e KpYTUTLCS HEKOTOPOe BPEMSI.

B 3TOM OTHOLLEHNM 0BpaTUTE, NOXanyncTa,
BH/MaHe Ha CrefytoLLee:

/\ NPEAYNPEXOEHUE:

[Nocre ncnonb3oBanms, KOHGOpKa LOMmKHa
ObITb BbIKITHO4EHA MOCPEACTBOM €€ PEryNsTOpoB
[kHorka (1) ON/STANDBY (5)], a He nocpef-
CTBOM (PYHKLW OMPEeAENeHns Hammumus Nocyabl.

/N IPEAYNPEXAEHMUE: OnacHocTb oxoral
Bo Bpems npoLiecca HarpeBaHIs 13ny4yaeTcs
TENmo, ¥ KOHOPKA B KOHLIE LKA TaKKe MOXeT
Pa3orpeBaThCs 10 ONacHo BbICOKIX Temnepa-

Typ.
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Yucrtka

A\ NPEAOYNPEXOEHVE:
+ [lepep Y1CTKOI BCEraa OTCOEANHANTE LUHYP

aneKTponuTaHns!

[MopoxauTe, noka YCTPOMCTBO NONHOCTbIO HE
OCTbIHET.

Hu npy kakux 0BeToATENLCTBAX HE MOTPYXaii-
T€ YCTPOCTBO B BOLY, YTOObI MOUUCTUTH EFO.
B NpoTMBHOM Criy4ae 3TO MOXET NPUBECTM K
YAapy SMEeKTPOTOKOM Wi NoXapy.

/\ BHUMAHUE:
* He ncnonb3ayiiTe MPOBOMNOYHYHO LLETKY it

kakve-m1bo apyrve abpasviBHbIE BELLECTBA.
He ncrnonb3ayiite kakve-nbo KuCroTHbIe i
abpaaviBHble MOIOLLE CPEeACTBa.

CERAN?®-Crekno kepamnyeckas koHgopka

MoBEPXHOCTb KOHKHOPKM CreyeT OumLLaTh OT
OCTaTKOB MWL MOKa OHa eLLie Tennas ¢ no-
MOLL{bHO B@KHON BETOLLM U candeTku.
MoliTe KOHOPKY, UCTONB3ys MAKYH0 ryoky

11 HeBOMbLLOE KONMYECTBO BOAbI, NOCTE Yero
BbITPUTE €€ HaCyX0 MArKoii BETOLLbIO.
YucTawee cpeacTBo Ans CTEKNAHHOKepa-
MUYECKMX NOBEPXHOCTEN: €CIIM ECTb NPUTo-
perble, 3aCOXLLME OCTaTKW ML, UCTONb3YITe
noaxoasiLiee YnCTSLLME CPEACTBA, NMeloLLe-
CS1 B CeLanu3npoBaHHbIX OTAenax yH1Bep-
Maros.

Kopnyc

90

Mocre MCronb30BaHIs YCTPOIICTBA YUCTUTE Er0
KOPMYC C MOMOLLbHO CFIETka BIaKHOM BETOLLM.
Y6enuTech, YTo HUKAKIE XUAKOCTM He nona-
[Al0T BHYTPb KOpryca Yepes ero 0TBEPCTHS.
3710 MOXeT NOBPEANTD YCTPOICTBO UMK CTaTb
MPUYKHOI Yapa SMEKTPOTOKOM.

XpaHeHue

+ CTaBbTe yCTPOICTBO Ha XPaHEHNE TOMbKO No-
Crie TOro, Kak OHO OCTbINO 1 BbINO NOYMLLEHO.

*  PexomeHayeTcs XpaHuTb YCTPOMCTBO B €r0
OpUrMHArBLHOM YNakoBKe, €Cr OHO HE UCMOMb-
3yeTCs ANMTENbHOE BPeMS.

* Bcerna xpaHuTe yCTpPONCTBO B CYXOM, XOPOLLO
BEHTUNMPYEMOM MECTE, HELOCTYNHOM A
neten.

/\ BHUMAHUE: OnacHocTb noBpexaeHus!
MomHuTe, yTo nosepxHocT CERAN® MoxeT
ObITb MOBPEXKEHA TKENbBIMIA I NaAALOLLMN
npeaMeTamm.

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN

* YCTponcTBO He (hyHKLMOHMPYET, Ha AuC-
M1ee HUYEro HeT.

[Jeticmeusi:
[MpoBepbTE, NOAKMHYEHO NN SMEKTPONUTAHME.

+ ByayT CNbIWHBLI HECKONLKO CUTHANOB NpK
BKII0YeHUM npubopa 1 nocne BbiGopa
pexuMa roToBKku

BosmoxHasi npuduHa:

Ha noBepxHOCTI HET MOCyAbl UK Nocyaa He-
noaxoasLas.

i MPUMEYAHUS:

[ns Bavuei 6e3onacHocTy, YCTPOICTBO aB-
TOMaTUYECK MEPEXOAMT B PEXMM OXIOaHNS!
cnycts 15 cekyHa.

Lelicmaus:
[MocTaBbTe Ha KOHGOPKY KacTptorio,
NOAXOAS LU0 ANSt MHAYKUMOHHBIX NANT.

+ KoHdpopka BHe3anHo BLIKNHOYaeTCs BO Bpe-

M paboThbl.

BosmoxHas npuyuHa:
AKTMBMpPOBANCS TEPMOBbIKITOYATENb.



Leticmeus:

OTCOEAMHITE YCTPOICTBO OT CETI ANEKTPONK-
TaHWS 1 [JaiiTe eMy OCTbITb B TEYEHMe, Npu-
mepHo, 20 MuHYT. Mocne 3Toro CHOBA BKIKOYM-
Te YCTPOWCTBO.

Ewe odHa npuduHa:
3aCnoHeHb! BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTHS.

[eticmsusi:
OcBoboanTe BEHTUNSLMOHHBIE LLENN OT KaKMX-
nmbo NpensTCTBUIA.

Ewe o0Ha npuyuHa:
KoHdopka BbIKIoumUIac aBTOMaTUYECKN
yepes 120 MuHyT.

CoobLeHus 06 owumnbdKax

Bo Bpems paboThbl Ha Aucnnee MOryT BbICBEYM-
BaTbCs crieaytoLme coobueHns ob owmbkax:

Kon
OLUMOKM

E01 Hanpshxerue Hixe 160 B.
[pOBEPLTE UCTOYHMK NUTaHMS!

£02 HanpsokeHue Boiwwe 270 B.
[poBepbTe UCTOYHIK MUTaHNS!
B aaHHoM crnyyae npobriema 3akrio-

E03 |4aeTcs B aneKTPOHHOM YnpaBneHnm.

po  |OTnpasbTe NpUBOP B HaLL CEPBUCHI

EO8  |LeHTp C onncaHMeM HeMCnpPaBHOCTMW.
Vinn obpatutech K cneupanucry.

TexHuyeckue AaHHbIe

BEC HETTO: oot npumepHo 4,85 kr

CoXpaHeHo NMpaBo Ha TeXHUYECKUE U KOHCTPYKLM-
OHHbIE M3MEHEHIs! B paMKaXx MpoLoImKatoLLeiics
pa3paboTky NpofyKTa.

[laHHOe yCTPOWCTBO BbINO NPOTECTUPOBAHO B
COOTBETCTBUM CO BCEMM TEKYLLMU AVPEKTUBAMM
EC, TakuMm KaK IMpeKTVBbI MO AMEeKTPOMarHuT-
HOI1 COBMECTUMOCTU 1 H3KOMY HanpsPKEHUIO, U
CKOHCTPYMPOBAHO B COOTBETCTBIM C NOCTIEAHIMM
npaewramm o TexHyke 6e3omacHoCTy.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartdo de garantia * Guarantee card
[apaHTiliHmii TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list » Garancia lap * FapaHTuitHas kapTouka

PC-DKI 1035

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig  schriftelijke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie ¢ 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia + 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia * 24 months guarantee according to guarantee declaration * MapanTisi
TEPMIHOM Ha JBa POK 3riAHO rapanTivHoi Aexnapalii « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesic podle prohlaSeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « FapaHTuiiHble 06si3aTensCTBa — CMOTPM PYKOBOACTBO Nofnb3oBaTens

Kaufdatum,  Handlerstempel, ~ Unterschrift +  Koopdatum, ~Stempel van de leverancier, Handteken-
ing + Date dachal, cachet du revendeur, sgnatre + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dell'aquisto, timbro del commerciante, fi rma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [lara npwaGaris, nevaka npoasys, manwe + Data kupna, Pieczatka skiepu, Podpis + Datum
koupé, Razitko prodeice, Podpis * A vasartasi datum, a vasarlasi hely belyegzdje, aliras * faTa nokyni, nesars ToproeLa,
nognHes
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