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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fir den privaten und den dafiir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auB3er es ist fir den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und
scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Geréat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins
Wasser greifen.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Geréat nicht
benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

Lassen Sie das Geréat niemals unbeaufsichtigt. Um Kinder vor Gefahren
elektrischer Gerate zu schiitzen, sorgen Sie bitte dafiir, dass das Kabel nicht
herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben.

Prifen Sie Gerat und Kabel regelméaBig auf Schaden. Ein beschadigtes Gerat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen autori-
sierten Fachmann auf. Um Geféahrdungen zu vermeiden, ein defektes Netzkabel
bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Beachten Sie bitte die nachfolgenden "Speziellen Sicherheitshinweise...”.

Spezielle Sicherheitshinweise filir dieses Gerat

e Das Gerét nur unter Aufsicht betreiben!
¢ Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter!
e VORSICHT! Beruhren Sie keine sich bewegenden Teile.
e Benutzen Sie zum Stopfen nur den Stopfer.
Darstellung der Einzelteile
Fleischwolf Raspel-/Schnetzelwerk
1 Fulltablett 7 Wendel 12 Stopfer
2 Einfullstutzen 8 Messer 13 Einfullstutzen
3 Gehause Antrieb 9 Sieb 14 Raspel-/
4 Netzkabel 10 Verschluf3 Schnetzelscheiben
5 Stopfer Fleischwolf 11 Siebe grob und fein
6 Wendelgehduse



Entsafter Wurstaufsatz

15 SaftauslaB 18 Formaufsatz diinne Wurst
16 Antriebstange 19a Adapter zu 19b

17 PreBkegel 19b Formaufsatz dicke Wurst
Spritzgebackaufsatz

20a Scheibe fir Platzchenaufsatz
20b Adapter zu 20a
20c Spritzgebéackvorsatz

Bedienung
Allgemein

1. Setzen Sie die Teile laut entsprechender Abbildung so auf, daf3 diese fest inein-
ander sitzen.

Stellen Sie einen Behalter unter den Auslaf.

Stellen Sie sicher, das der Funktionsschalter auf ,0/AUS" steht.

SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose 230V/50Hz an.

Kurzzeitbetrieb
Benutzen Sie das Gerat nicht langer als 15 Minuten. Lassen Sie das Gerat vor
erneuter Benutzung fiir min. 30 Minuten abkuhlen.

Rl S

Zitruspresse (siehe Abb.1)
1. Schalten Sie ,EIN“ und driicken Sie eine Zitrushélfte auf den Kegel.

Schnetzelwerk (siehe Abb.2)

1. Schneiden Sie das Gut in Stiicke, stecken Sie es in den Fllschlot, und schie-
ben Sie mit dem Stopfer nach dem Einschalten nach.
2. Schalten Sie das Gerat ,EIN“.

Fleischwolf (siehe Abb.3)

1. Schneiden Sie das Gut in Stiicke, stecken Sie es in den Fllschlot, und schie-
ben Sie mit dem Stopfer nach dem Einschalten nach.
2. Schalten Sie das Gerat ,EIN“.

Waurstbereitung (siehe Abb.4)

1. Setzen Sie einen Wurstkopf laut Abb. 4- ohne Messer und Gitter auf. Der lange
ist fir diinne, der dicke Aufsatz fir dicke Wirste.

2. Weichen Sie die Pelle ein, verknoten Sie ein Ende und schieben Sie die Pelle
Uber den Wurstkopf.

3. Fullen Sie Hackfleisch in den Einflllstutzen. (nach Belieben auch gewlirzt)

4. Schalten Sie das Gerat ,EIN“.



Platzchenbereitung (siehe Abb. 5)

1. Befestigen Sie die Scheibe fiir den Platzchenaufsatz — ohne Messer.

2. Den vorbereiteten Platzchenteig zu einer Rolle formen (Durchmesser ca.
4 mm).

3. Die Teigrolle in die Einflll6ffnung geben.

4. Schalten Sie das Gerat ,EIN“.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker aus der Steckdose.

Zur &uBeren Reinigung des Geréates benutzen Sie nur ein feuchtes Spultuch.
Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Die Aufsétze kénnen Sie in einem Spulbad reinigen.

Garantie

Wir Gibernehmen flir das von uns vertriebene Geréat eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich Mangel des Gerates, die auf
Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch Reparatur oder Umtausch.

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein
Austausch oder eine Reparatur nicht kostenlos erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das vollstdndige Gerat in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an lhren Handler.

Glasbruchschaden und Defekte an Zubehorteilen fiihren nicht zum Umtausch des
Gerates, sondern werden kostenlos im Austausch zugesendet. In diesem Fall nicht
das Gerat einschicken, sondern nur das jeweilige defekte Zubehorteil bestellen!

Reinigung, Wartung oder der Austausch von VerschleiBteilen fallt nicht in den
Rahmen der Garantie und ist deshalb kostenpflichtig.

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit konnen Reparaturen vom entsprechenden
Fachhandel oder Reparaturservice kostenpflichtig ausgefiihrt werden.



Algemene veiligheidsinstructies

Lees v6dr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvuldig
door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo
mogelijk de doos met de binnenverpakking.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het
water grijpen.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het apparaat nooit ingeschakeld zonder toezicht. Bescherm kinderen tegen
gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag hangen en dat het apparaat
buiten het bereik van kinderen blijft.

Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde vak-
man. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de fabrikant,
onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken!

Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen!
VOORZICHTIG! Geen bewegende delen aanraken!
Gebruikt voor het instoppen altijd de stopper!

Beschrijving van de onderdelen

Vieesmolen Rasp-/snijwerk

1. Vulplateau 7. Schroef 12. Stopper

2. Trechter 8. Mes 13. Trechter

3. Kast aandrijving 9. Zeef 14. Rasp- en snijschijven
4. Voedingskabel 10. Sluiting

5. Stopper vileesmolen 11. Zeven, grof en fijn

6. Schroefkast



Vruchtenpers Worstkop

15. Sapafvoer 18  Hulpstuk voor dunne worst
16. Drijfstang 19a. Adapter voor 19b
17. Perskegel 19b. Hulpstuk voor dikke worst

Spritshulpstuk

20a Schijf voor koekjeshulpstuk
20b Adapter voor 20a
20c Spritshulpstuk

Bediening
Algemeen

1. U plaatst de hulpstukken zoals op de afbeelding staat aangegeven en wel
zodanig, dat zij goed in elkaar sluiten.

U plaats een schaal onder de afvoer

Let u op dat de functieschakelaar op “0/UIT” staat.

U sluit het apparaat aan op een 230V/50Hz stopcontact.

H oD

* Kortstondig gebruik
Gebruikt u het apparaat niet langer dan 15 minuuten. Laat u het apparaat voor
hernieuwd gebruik tenminste 30 minuten afkoelen.

Vruchtenpers (zie afb. 1)
1. U schakelt het apparaat in (“AAN”) en drukt de vruchtenhelft op de kegel.

Hakwerk (zie afb. 2)

1. U snijdt het materiaal in stukken, vult het in de trechter en schuift het (na het
inschakelen) door met de stopper.
2. U schakelt het apparaat in (“AAN”).

Vleesmolen (afb. 3)

1. U snijdt het materiaal in stukken, vult het in de trechter en schuift het (na het
inschakelen) door met de stopper.
2. U schakelt het apparaat in (“AAN”).

Worst bereiden (zie afb. 4)

1. U plaatst een worstkop (zie afb. 4) zonder mes en rooster. Het lange hulpstuk is
voor dunne, het dikke hulpstuk voor dikke worst.

2. U weekt het vel voor, knoopt een uiteinde dicht en schuift het vel over de
worstkop.

3. U vult het gehakte vlees in de trechter (al naar gelang uw voorkeur ook
gekruid).

4. U schakelt het apparaat in.
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Koekjesbereiding (zie afb. 5)

1. Bevestig de schijf voor het koekjeshulpstuk - zonder mes.

2. Vorm een rol van het voorbereide deeg (diameter ca. 4 mm).
3. Voer de deegrol in de vulopening.

4. Schakel het apparaat in (,AAN").

Reiniging
Voordat u het apparaat reinigt, trekt u altijd eerst de stekker uit het stopcontact.
Voor de reiniging van de buitenkant gebruikt u alleen een vochtige doek.
Gebruikt u nooit scherpe voorwerpen of schuurmiddelen.
Beide opzetten kunt u met een afwasmiddel reinigen.
Dit apparaat is in overeenstemming met de CE-richtlijnen t.a.v. ontstoring en lage

volt-veiligheid en is geconstrueerd conform de allerlaatste veiligheidstechnische
voorschriften.

Garantie

Wij verlenen op het door ons verkochte apparaat een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Gedurende de garantieperiode verhelpen wij defecten aan het apparaat kosteloos
door middel van reparatie of vervanging, voor zover deze defecten voortvioeien uit
materiaal- of fabricagefouten.

Uw koopbewijs is tevens het garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

In geval van garantieverlening dient u het complete apparaat in de originele verpak-
king samen met de kassabon bij uw handelaar af te geven.

Glasbreuk of defecten aan accessoires leiden niet tot vervanging van het apparaat,
maar worden kosteloos als vervanging toegezonden. In dit geval niet het apparaat
opsturen, maar alleen het defecte accessoire bestellen!

Reiniging, onderhoud en/of vervanging van slijtende delen vallen niet onder de
garantiebepalingen en worden dus in rekening gesteld.

De garantie vervalt bij eigenhandige reparaties of ingrepen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden uit-
gevoerd door de desbetreffende vakhandel of reparatieservice.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garantie,
votre ticket de caisse et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a
Fintérieur.

N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation professionnelle. Ne
I'utilisez pas en plein air (sauf s'il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plon-
gez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que de I'humidité ou de l'eau att-
eignent l'appareil, débranchez aussit6t le cable d’alimentation. Ne touchez pas
les parties mouillées.

Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n'utilisez pas l'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

Ne laissez en aucun cas I'appareil fonctionner sans surveillance. Pour protéger
les enfants des risques engendrés par les appareils électriques , veillez a ce
que le cable ne pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit pas a portée
des enfants.

Contrélez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en mar-
che s’il est endommage.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutdt un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

N’utilisez que les accessoires d’origine.

Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

¢ Ne laissez fonctionner I'appareil que sous la surveillance de quelqu'un!

¢ Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité!

e ATTENTION! Ne touchez aucun des éléments pendant le fonctionnement.

* Nutilisez que le poussoir pour appuyer sur les aliments.
Description des différents éléments

Hache-viande Raper / trancher

1 plateau 7 spirale 12 poussoir

2 orifice de remplissage d’entrainement 13 orifice de remplissage

3 bloc moteur 8 couteau 14 raper/trancher

4 céable électrique 9 filtre

5 poussoir hache-viande 10 fermeture

6 boitier de la spirale 11 filtres épais et fin



Presse-agrumes Accessoire a saucisses

15 verseur 18 accessoire saucisses fines

16 axe d’entrainement 19a adaptateur pour 19b

17 cbne 19b accessoire saucisses épaisses

Accessoire pour biscuits formés a la poche
20a Disque pour accessoire a biscuits

20b Adaptateur pour 20a

20c Embout pour biscuits formés a la poche

Utilisation
Généralités
1. Installez les éléments comme indiqué sur la figure, de fagon a ce qu'’ils s’em-
boitent bien les uns dans les autres.
Placez un récipient la ou sortent les aliments hachés.

Assurez-vous que linterrupteur est sur la position arrét.
Branchez I'appareil dans une prise de courant de 230V/50Hz.

Eal S

Utilisation de courte durée
Ne laissez pas fonctionner 'appareil plus 15 minutes. Laissez-le ensuite refroidir
au moins 30 minutes avant de le remettre en marche.

Presse-agrumes (voir fig. 1)
1. Mettez 'appareil en marche et pressez la moitié d’un agrume sur le cone.
Trancher (voir fig. 2)

1. Coupez l'aliment désiré en morceaux. Introduisez les morceaux dans la fente
de remplissage et appuyez avec le poussoir, apres avoir mis I'appareil en mar-
che.

2. Mettez 'appareil en marche.

Hache-viande (voir fig. 3)

1. Coupez I'aliment désiré en morceaux. Introduisez les morceaux dans la fente
de remplissage et appuyez avec le poussoir, apres avoir mis I'appareil en mar-
che.

2. Mettez 'appareil en marche.

Préparation des saucisses (voir fig. 4)

1. Installez un embout a saucisses comme indiqué fig. 4, sans couteau ni grille.

2. Laccessoire long fait des saucisses fines, le gros accessoire fait des saucisses
épaisses.

3. Faites ramollir la peau, faites un noeud a une extrémité et placez la peau sur
'embout.

4. Introduisez de la viande hachée dans l'orifice de remplissage (avec des épices,
si désiré).

5. Mettez I'appareil en marche.
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Préparation des biscuits (voir fig. 5)

1. Fixez le disque pour 'accessoire a biscuits (sans le couteau).

2. Formez un rouleau avec la pate a biscuits (diametre d’env. 4 mm).
3. Introduisez le rouleau de pate dans l'ouverture.

4. Mettez I'appareil en marche.

Nettoyage

e Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

e Pour nettoyer l'extérieur, utilisez un torchon humide.

* N'utilisez jamais de produits abrasifs ou corrosifs.

e Vous pouvez laver les deux récipients a I'eau savonneuse.

Cet appareil satisfait aux directives CE pour I'antiparasitage et pour la sécurité
basse tension et a été congu selon les toutes récentes prescriptions techniques de
sécurité.

Sous réserve de modifications techniques.

Garantie

Nous fournissons une garantie de 24 mois a partir de la date d’achat (ticket de
caisse) pour tous les appareils de notre marque.

Nous assurons les réparations ou le remplacement des appareils pour toutes les
pannes et tous les défauts de matériau ou de fabrication, apparus pendant la durée
de la garantie.

Le ticket de caisse est votre certificat de garantie. Sans cette preuve d’achat, aucun
remplacement ni aucune réparation ne seront faits gratuitement.

Si vous devez avoir recours a la garantie, rapportez tout votre appareil dans 'em-
ballage original avec le ticket de caisse a votre vendeur.

Les débris de verre et le mauvais fonctionnement des accessoires ne peuvent justi-
fier le remplacement de tout 'appareil mais seront remplacés individuellement et
gratuitement. Il n’est donc pas nécessaire, dans ce cas, de renvoyer tout I'appareil.
Il vous suffit de commander les accessoires défectueux !

Le nettoyage, la maintenance et le remplacement des pieces résistantes a 'usure
ne font pas partie de la garantie et ne sont donc pas proposés gratuitement.

La garantie est annulée lorsque I'appareil est utilisée par une tierce personne.

Aprés la garantie

Apres expiration de la garantie, les réparations peuvent étre effectuées, moyennant
paiement, par des commerces spécialisés ou des services de réparations qualifiés.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual de
instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si es
posible también el carton de embalaje con el embalaje interior.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre

(en excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo expon-
ga al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las
manos humedas. En caso de que el aparato esté humedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

Nunca deje el aparato sin supervision de una persona. Para evitar que los
nifios se hagan dafos eléctricos, siempre tenga atencion, que el cable no cuel-
gue hacia abajo y que los nifilos no tengan acceso al aparato.

Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en ser-
vicio un aparato defecto.

No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autorizado.
Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma calidad
solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

Solamente utilice accesorios originales.

Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Consejos especiales de seguridad

No deje funcionar el aparato sin la presencia de una persona!

No toque ninguin boton de seguridad!

PRECAUCION! No toque ningun de los elementos durante el funcionamiento.
Utilice solo el empujador para empuijar los alimentos.

Descripcion de los diferentes elementos

Picar carne Rallar / cortar en lonjas
1 bandeja 6 caja de la espiral 12 empujador
2 abertura para el llenado 7 espiral 13 abertura para el llenado
3 blogue motor 8 cuchilla 14 rallar/ cortar en lonjas
4 cable eléctrico 9 filtro
5 empujador para 10 cierre

maquina de picar 11 filtros grueso y fino
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Exprimelimones Accesorio para salchichas

15 vertedor 18 accesorio salchichas finas

16 eje de funcionamiento 19a adaptador para 19b

17 cono 19b accesorio salchichas gruesas

Aditamento para churros

20a Disco para el aditamento para galletas
20b Adaptador para 20a

20c Aditamento para churros

Instrucciones
Generalidades

1. Instale los elementos como esta indicado en la figura, para que se encajen
todos, los unos en los otros.

Coloque un recipiente donde salen los alimentos picados.

Tenga cuidado que el conmutador esté en posicion parada.

Conecte el aparato en un enchufe de 230V/50Hz.

AN

e Utilizacion rapida
No utilice el aparato mas de 15 minutos. Déjelo después enfriar por lo menos
30 minutos antes de volver a utilizarlo.

Exprimelimones (véa la fig. 1)
1. Ponga el aparato en marcha y apriete la mitad de una fruta agria en el cono.

Cortar en lonjas (véa la fig. 2)

1. Corte el alimento deseado en pedazos. Coloque los pedazos en la abertura
para el llenado y apriete con el empujador, después de haber puesto el aparato
en marche.

2. Ponga el aparato en marcha.

Maquina de picar carne (véa la fig. 3)

1. Corte el alimento deseado en pedazos. Coloque los pedazos en la abertura
para el llenado y apriete con el empujador, después de haber puesto el aparato
en marche.

2. Ponga el aparato en marcha.

Preparacion de las salchichas (véa la fig. 4)

1. Coloque un accesorio para salchichas como esta indicado en la fig. 4, sin
cuchilla ni filtro.

2. El accesorio largo hace salchichas finas, el mas grueso hace salchichas mas
gruesas.

3. Deje la piel ablandar, haga un nudo a una extremidad y coloque la piel alrede-
dor del accesorio.

4. Coloque carne picada en la abertura para el llenado (con especias, si Ud. lo
desea).

16



5. Ponga el aparato en marcha.

Preparacion de las galletas (ver ilustra. 5)

1. Apriete el disco para el aditamento para galletas - sin cuchillo.

2. Moldear en forma de rodillo la masa para galletas previamente preparada (dia-
metro de aprox. 4 mm).

3. Introducir el rodilo de masa en la apertura de llenado.

4. Encienda el aparato.

Limpieza

¢ Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

e Para limpiar el exterior, utilice un trapo humedo.

¢ No utilice nunca productos abrasivos o corrosivos.

¢ Elboly el vaso se pueden limpiar en agua de fregar.

Este aparato responde a las directivas de CE para la supresion de interferencias y
la seguridad de baja tension y ha sido construido segun las ultimas prescripciones
de seguridad técnica.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Este producto esta garantizado por nosotros durante 24 meses a partir de la fecha
de adquisicion (factura de compra).

En el tiempo de garantia nos hacemos cargo de eliminar gratuitamente mediante
reparacion o cambio todos los defectos del aparato debidos a una imperfecta fabri-
cacion o a los materiales.

La garantia tendra validez con la factura de compra. Si no dispone de la factura no
se podra realizar el cambio o la reparacion de forma gratuita.

En caso de garantia debe llevar el producto completo con el embalaje original y la
factura de compra a su establecimiento de adquisicion.

En caso de rotura de cristal y defectos en los accesorios no se cambia el aparato,
sino se recambian los accesorios en envio gratuito. jEn este caso no envie todo el
aparato, sino encargue solamente la pieza defectal

La limpieza, el mantenimiento o el cambio de piezas que se desgastan no entran
en la garantia y deben ser abonados por usted.

La garantia no tendra validez si el defecto es ocasionado por tercera personas.

Después de la garantia

Cuando se haya expirado la garantia las reparaciones se realizan por el comercio
especializado o el servicio al cliente y seran abonados por usted.
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Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrugdes
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos inte-
riores.

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho nao se destina a fins comerciais.
Nao o utilize ao ar livre (a ndo ser que o mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condi¢des). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao
solar directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em quaisquer liqui-
dos) e de arestas agucgadas. Nao utilize o aparelho com as maos molhadas. No
caso de o aparelho ficar humido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada. Nao tocar na agua.

Sempre que nao utilizar o aparelho, ou desejar montar acessorios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia. Para proteger as criancas dos perigos
relacionados com aparelhos eléctricos, nunca deixe os fios pendurados e aten-
te em que as crian¢as ndo possam chegar a tais aparelhos.

Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade, devida-
mente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um fio danifi-
cado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as mesmas
qualificacdes.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de seguranga...“.

Instrucoes de seguranca especiais

¢ Nao sair das proximidades quando o aparelho estiver em funcionamento!

¢ N&o manipular os interruptores de seguranca!

e CUIDADO! Nao tocar nas pegas que estejam em movimento.

e Para encher, usar apenas a pega propria, ou seja, o bujao.
Elementos do aparelho

Maquina de picar carne Raladora/lascadora

1. Tabuleiro 7. Rosca 12. Bujao

2. Bocal de enchimento 8. Laminas 13. Bocal de enchimento

3. Caixa do motor 9. Crivo 14. Pecas para ralar

4. Fio 10. Tampa e lascar

5. Bujao para encher 11. Crivos: grosso e fino

6. Caixa da rosca



Espremedora Peca para enchidos _
15. Saida do sumo 18. Forma para salsichas finas

16. Haste de accionamento 19a Adaptador para 19b

17. Cone 19b Forma para salsichas grossas

Peca para biscoitos de seringa
20a Disco para a peca de biscoitos
20b Adaptador para 20a

20c Ponta para biscoitos de seringa

Manuseamento
Generalidades

1. Montar as pecgas da forma indicada na figura correspondente e de maneira que
figuem bem fixas.

Colocar um recipiente por baixo da saida.

Verificar se o interruptor esta desligado(,0/AUS").

Ligar a maquina a uma tomada de 230V/50Hz.

Eal S

Funcionamento de curta duracao
Nao utilizar o aparelho por mais de 15 minutos. Deixa-lo arreferecer durante
30 minutos antes de se voltar a utiliza-lo.

Espremedora (fig. 1)
1. Ligar e pressionar a metade do fruto sobre o cone.

Raladora/lascadora (fig. 2)

1. Cortar os alimentos aos bocados, introduzi-los no bocal préprio e, depois de a
maquina estar ligada, empurra-los com o.
2. Ligar o aparelho.

Maquina de picar carne (fig. 3)

1. Cortar os alimentos aos bocados, introduzi-los no bocal préprio e, depois de a
maquina estar ligada, empurra-los com o bujao.
2. Ligar o aparelho.

Salsichas (fig. 4)

1. Montar a cabeca para fazer salsichas da forma apresentada na fig. 4, sem
lAminas nem crivo. A cabega comprida destina-se a fazer salsichas finas, a
mais curta serve para salsichas grossas.

2. Amolecer a pele em agua, dar um né numa extremidade e enfiar a pele pela
parte de fora da cabeca.

3. Introduzir carne picada no bocal; a carne pode ser temperada.

4. Ligar a maquina.
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Confeccao de biscoitos (vide fig. 5)

1. Fixe o disco para a peca de biscoitos - sem laminas.

2. Enrole a massa para biscoitos de maneira a formar um rolo com cerca de 4
mm de didmetro.

3. Introduza o rolo na abertura da maquina.

4. Ligue o aparelho (,EIN,).

Limpeza
¢ Retirar a ficha da tomada antes de proceder a limpeza do aparelho.
e Para limpar a parte exterior da maquina, usar apenas um pano humido.
¢ Na&o utilizar detergentes corrosivos ou que risquem.
* A batedeira e o espremedor podem ser lavados em &gua com detergente.

Este aparelho obedece as normas da CE para eliminacéo de interferéncias e
segurancga de baixa tensao e foi fabricado de acordo com os regulamentos mais
recentes da técnica de seguranca.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (taldo).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - quer por repa-
racao, quer por substituicdo - de todas as deficiéncias do aparelho que provenham
de erros de material ou de fabricacao.

O taldao de compra consistira prova desta garantia. Sem o mesmo, néo sera pos-
sivel proceder-se a qualquer troca ou reparagéo gratis.

No caso de querer fazer valer a garantia, é favor entregar o aparelho completo na
embalagem original, juntamente com o taldo de compra, na loja onde aquele tenha
sido comprado.

Em caso de danos em pecas de vidro ou de defeitos em quaisquer acessorios,
nao serd efectuada a substituicao do aparelho. Os mesmos serao trocados e expe-
didos gratuitamente. Nao enviar neste caso o aparelho para a fabrica; bastara
encomendar o acessorio em questao!

Nao estdo incluidas na garantia a limpeza, a manutencgéo ou a troca de pegas que
se desgastem, devendo tais despesas ser reembolsadas.

A garantia deixara de ter validade, sempre que tenha havido interveng¢ao alheia no
aparelho.

Apés a garantia
Apds a expiragédo do prazo de garantia, poderéo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.

20



Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente le
istruzioni per I'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di garanzia,
allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione interna.
Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non & stato concepito ai fini di un
impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno che non sia
contemplato un particolare tipo di uso allaperto nel rispetto di specifiche
condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai raggi sola-
ri e dall’'umidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con le mani umide.
Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I'apparecchio, staccare immediatamente
la spina. Evitare il contatto con l'acqua.

Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa (si
raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua questa
operazione) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si applicano degli
accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

Non lasciare mai 'apparecchio incustodito. Allo scopo di proteggere i bambini
contro i pericoli che possono derivare dagli apparecchi elettrici, accertarsi che
non vi siano cavi pendenti e che i bambini non possano accedere in alcun
modo allapparecchio stesso.

Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che non vi siano danni.
Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autorizzato.
Al fine di evitare I'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare
il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...“.

Speciali norme di sicurezza relative
a questo apparecchio

Quando si usa I'apparecchio, € indispensabile tenerlo sempre sotto sorveglianza.
Non manipolare gli interruttori di sicurezza.

ATTENZIONE! Non toccare le parti in movimento.

Per riempire I'apparecchio, si raccomanda di usare esclusivamente I'apposito
pressino.
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- Raffigurazione dei singoli componenti

Tritacarne Grattugia

1 Vassoio di riempimento 6 Alloggiamento della spirale 12 Pressino

2 Tubo per il iempimento 7 Spirale 13 Tubo per il

3 Alloggiamento del 8 Lama riempimento
sistema di azionamento 9 Setaccio 14 Dischi di

4 Cavo di alimentazione 10 Dispositivo di chiusura grattugia

5 Pressino del tritacarne 11 Setaccio grossolano e fine

Centrifuga Forme per salsicciotti
15 Fuoriuscita del succo 18 Forma per salsicciotti sottili
16 Barra di azionamento 19a Adattatore per il dispositivo di cui al punto 19b

17 Cono di compressione 19b Forma per salsicciotti spessi

Dispositivo per la preparazione di paste

20a Disco per il dispositivo di preparazione dei pasticcini
20b Adattatore per 'accessorio di cui al punto 20a
20c Dispositivo per la preparazione delle paste

Utilizzo
Generalita

1. Montare i componenti conformemente a quanto indicato dall’illustrazione corris-
pondente, operando in modo che essi si innestino correttamente 'uno dentro
laltro.

2. Posizionare un contenitore al di sotto del dispositivo di uscita.

3. Accertarsi che il selettore funzioni sia regolato in corrispondenza del valore
~O/OFF*.

4. Collegare I'apparecchio a una presa da 230 V/50Hz.

¢ Modalita di esercizio breve
Non utilizzare 'apparecchio per intervalli di tempo superiori a 15 minuti. Prima
di mettere nuovamente in funzione 'apparecchio, attendere almeno 30 minuti
affinché esso si possa raffreddare completamente.

Spremiagrumi (cfr. Fig. 1)

1. Regolare 'apparecchio sul valore ,ON" e premere una porzione di limone sul
cono di spremitura.

Grattugia (cfr. Fig. 2)

1. Tagliare a pezzetti il cibo, quindi disporli nel vano di riempimento e utilizzare poi
il pressino dopo aver messo in funzione I'apparecchio.
2. Attivare I'apparecchio regolandolo sul valore ,ON*.
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Tritacarne (cfr. Fig. 3) _
1.

Tagliare a pezzetti il cibo, quindi disporli nel vano di riempimento e utilizzare poi
il pressino dopo aver messo in funzione I'apparecchio.
2. Attivare 'apparecchio regolandolo sul valore ,ON*.

Preparazione dei salsicciotti (cfr. Fig. 4)

1. Applicare una testina per salsicciotti operando conformemente a quanto illustra-
to dalla Fig. 4 e senza utilizzare la lama e la griglia. La forma allungata & ideale
per ottenere salsicciotti sottili, mentre la forma piu spessa & adatta per ottenere
salsicciotti con maggiore spessore.

2. Mettere a bagno la pelle, annodare I'estremita e inserire la pelle sull’apposita
testina per salsicciotti.

3. Disporre la carne tritata nel dispositivo di riempimento (eventualmente insapo-
rendola a piacere).

4. Attivare 'apparecchio regolandolo sul valore ,ON*.

Preparazione dei pasticcini (cfr. Fig. 5)

1. Fissare il disco per il dispositivo di preparazione dei pasticcini - senza lama.

2. Arrotolare la pasta ottenuta per la preparazione dei pasticcini (il rotolo di pasta
deve avere un diametro di ca. 4 mm).

3. Inserire il rotolo di pasta cosi ottenuto nell’apertura di riempimento.

4. Attivare I'apparecchio (,ON").

Pulizia

* Prima di procedere a qualunque operazione di pulizia, & necessario staccare
dapprima la spina dalla presa.

* Per la pulizia delle superfici esterne dellapparecchio, si raccomanda di utilizza-
re esclusivamente un panno umido.

* Non utilizzare detergenti abrasivi né strumenti affilati per effettuare la pulizia.

e | vari componenti possono essere puliti in un apposito bagno di lavaggio.

Questo apparecchio corrisponde alle norme CE per i disturbi radio e la sicurezza
contro le correnti a basso voltaggio ed & stato costruito in base alle piu recenti
norme tecniche di sicurezza.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

A partire dalla data di acquisto, questo prodotto € garantito dal produttore per un
periodo di 24 mesi (scontrino).
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Durante la durata della garanzia, il produttore eliminera gratuitamente difetti dell-
apparecchio dovuti a imperfezioni di produzione o di materiale, eventualmente cam-
biando I' unita oppure procedendo con le dovute riparazioni.

La garanzia ¢ valida solo con lo scontrino. Senza ' esibizione dello scontrino non &
possibile fare svolgere le riparazioni gratuitamente.

In caso di riparazioni con garanzia, & necessario ritornare al produttore I' appa-
recchio intero, nell'imballaggio originale, accompagnato dallo scontrino.

In caso di rottura di vetro e difetti agli accessori, i pezzi necessari verranno spediti
in cambio gratuitamente. In questo caso & necessario di non spedire I' intero appa-
recchio, ma ordinare solo I' accessorio difettoso!

Pulizia, manutenzione e scambio non fanno parte della garanzia e sono perciod
sono soggetti a spese.

La garanzia perde la sua validita se I'apparecchio € sottomesso all' intervento di
terzi.
Dopo la garanzia

Quando la garanzia & scaduta, le riparazioni devono essere effettuate da un nego-
zio od un servizio specializzato, contro pagamento.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into ope-
ration and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possi-
ble, the box with the internal packing.

The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged pur-
pose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors (except
if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of heat, direct
sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it immediate-
ly. Do not put it in water.

When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

Never leave the appliance unsupervised. To protect children from the dangers
posed by electrical appliances, make sure that the cable is hanging low and that
children do not have access to the appliance.

Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

Use only original spare parts.

Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions®.

Special Safety Instructions for this Machine

e The machine should only be used under supervision!
e Do not manipulate any of the safety switches!
e Warning! Do not touch any moving parts!
¢ Only use the feeder piece to push food into the mincer.
lllustration of the individual parts
Meat mincer Grater / Liquidiser
1 Filling tray 6 Spiral 12 Feeder piece
2 Feeder nozzle 7 Case for spiral 13 Feeder nozzle
3 Drive motorcase 8 Cutter 14 Grater / Shredder disks
4 Power cable 9 Mincer disk
5 Meat mincer 10 Lock
feeder piece 11 Fine and coarse mincer disks
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Juicer Sausage maker

15 Juice outlet 18 Forming set for thin sausages
16 Drive rod 19a Adapter for 19b

17 Pressing cone 19b Forming set for thick sausages

Attachment for Fancy Shortbread Biscuits

20a Disc for biscuit attachment
20b Adapter for 20a
20c Adapter for fancy shortbread biscuits

Operation
General
1. Set up the parts as shown in the illustration and ensure that they are firmly in
place.
2. Put a container under the outlet.
3. Ensure that the function switch is set to "0/OFF”.
4. Connect the appliance to a mains socket for 230 V / 50 Hz.

e Short Time Operation
Do not use the machine for more than 15 minutes. Before using it again please
let it cool down for at least 30 minutes.

Lemon squeezer
1. Turn the switch to “ON” and press a lemon half onto the cone.

Liquidiser (see Fig. 2)
1. Cut the food into pieces, put them in the filler slot, and push them in with the

feeder piece after switching the appliance on.
2. Turn the switch to “ON”.

Meat mincer (see Fig. 3)

1. Cut the food into pieces, put them in the filler slot, and push them in with the
feeder piece after switching the appliance on.
2. Turn the switch to “ON".

Making sausages (see Fig. 4)

1. Install the sausage-maker head as per Fig. 4 - without the cutter and grating. he
long one is used to make thin sausages, and the thick one is used to make
thick sausages.

2. Soak a sausage skin, tie the end of it, and draw it over the sausage-maker
head.

3. Fill the feeder nozzle with minced meat (add spices or herbs as desired).

4. Turn the switch to “ON”.
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Biscuit Preparation (see illustration 5) m

Affix the disc for the biscuit attachment - without knives.

Shape the prepared biscuit mixture into a roll (diameter approx. 4 mm).
Insert the mixture roll into the filler opening.

Switch the machine ,ON“.

PO~

Cleaning

Before cleaning remove the mains lead from the socket.

For cleaning the outside of the machine use only a damp washing-up cloth.
Do not use any sharp or abrasive detergents.

Both accessories can be cleaned in soapy water.

This appliance conforms with the CE directives for radio interference suppression
and low-voltage safety and has been built to meet current safety requirements.
Subject to technical changes without prior notice!

Guarantee

We undertake to guarantee the appliance sold by our company for 24 months as of
the date of purchase (cash receipt).

During the life of the warranty we shall provide for the repair or replacement of the
appliance owing to material or manufacturing defects absolutely free of charge.

Proof for the warranty is provided by the purchase document. The replacement and
repair will not be performed free of charge without this proof of purchase.

Should the warranty be valid, please consign the complete appliance in its original
packing together with the cash receipt to your local dealer.

You are not entitled to the replacement of the appliance owing to broken glass parts
and faulty accessories. However, said parts will be replaced free of charge. In this
case only the faulty accessory needs to be ordered without sending back the whole
appliance!

The cleaning, servicing and replacement of wear parts are not covered by this war-
ranty and hence are to be paid for.

The warranty is terminated in case of handling on the part of Third parties.

After the warranty

Once the warranty has expired, repairs can be carried out by specialized technici-
ans or repair services against the payment of the service.
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Ogodlne wskazéwki bezpieczenstwa

* Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

+ Prosze wykorzystywac urzgdzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat
przewidziany dla urzgdzenia. Urzgdzenie to nie zostato przewidziane do
uzytku w ramach dziatalnosci gospodarczej. Prosze nie korzysta¢ z
urzadzenia na zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach). Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania
stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzgdzenia
wilgotnymi dtonmi. Jezeli urzgdzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciggng¢ wtyczke. Nie siegga¢ do wody.

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka (prosze pociagna¢ za wtyczke, nie zas za kabel).

+ Prosze nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru. Aby uchroni¢ dzieci
przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi urzgdzeniami, prosze
zadbac o to, aby kabel nigdy nie wisiat luzno, oraz aby dzieci nie miaty
dostepu do urzadzenia.

+ Prosze regularnie kontrolowac urzgdzenie pod kgtem uszkodzen. Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzgdzenia.

+ Prosze nie naprawia¢ urzgdzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy
autoryzowanego specijalisty. Aby unikng¢ niebezpieczenstw, prosze dopilno-
wac, aby jedynie producent, nasz serwis firmowy lub osoba o podobnych
kwalifikacjach zastgpita uszkodzony kabel kablem o takiej samej jakoSci.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych przepisach
bezpieczenstwa...”.

Uwagi dotyczgce bezpieczenstwa
+ Uzytkowanie urzgdzenia tylko pod nadzorem!
+ Prosimy o niemanipulowanie przy wytgcznikach zabezpieczajgcych!
+ UWAGA! Nie dotyka¢ czesci bedgcych w ruchu.
+ Do popychania nalezy uzywa¢ wytacznie ttok popychajgcy.

Wykaz poszczegolnych czesci:
Maszynka do mielenia migsa
1 podstawka do napetniania 5 ttok popychajgcy maszynki 8 nozyk

2 krécce wlotowe do mielenia miesa 9 sitko

3 obudowa silnika 6 obudowa spirali 10 zamek

4 kabel sieciowy 7 spirala 11 sitko grube
i drobne

28



Mechanizm tracy/krojacy  Nasadka do robienia kietbasek m

12 ttok popychajgcy 18 nasadka do formowania cienkich kietbasek

13 krocce wlotowe 19a adapter do 19b

14 ptytki trace / krojgce 19b nasadka do formowania grubych kietbasek

Element odprowadzajacy soki Nasadka do wypiekéw wyciskanych

15 odptyw sokéw 20a Tarcza do nasadki dla ciasteczek

16 drazek napedowy 20b Adapter do 20a

17 stozek naciskowy 20c Przystawka do wypiekow wyciskanych
Obstuga

Ogdlnie

1. Czesci nalezy osadzi¢ zgodnie z odpowiednim rysunkiem w taki sposob, by
byty one mocno natozone na siebie.

2. Pod wylot urzgdzenia nalezy podstawi¢ pojemnik.

3. Nalezy upewnic sig, czy wtgcznik ustawiony jest w pozycji "0/AUS*.

4. Nalezy podtaczy¢ urzgdzenie do kontaktu 230 V / 50 Hz.

Krétkotrwata praca
Prosze nie uzywac urzgdzenia dfuzej niz przez 15 minuty. Przed ponownym
uzyciem nalezy przez 30 minuty pozostawi¢ urzgdzenie do schtodzenia.

Wyciskarka do owocéw cytrusowych (patrz rys. 1)
1. Nalezy wcisna¢ "EIN“ i przycisng¢ potowke owocu cytrusowego do stozka.

Mechanizm krojacy (patrz rys. 2)

1. Produkty pokroi¢ na kawatki, wtozy¢ do otworu oraz popychac po wtgcze-
niu przy pomocy ttoka popychajacego.
2. W celu wtgczenia urzadzenia nalezy wcisng¢ "EIN“.

Urzadzenie do mielenia migsa (patrz rys. 3)

1. Produkty pokroi¢ na kawatki, wtozy¢ do otworu oraz popycha¢ po wtgcze-
niu przy pomocy ttoka popychajacego.
2. W celu wtgczenia urzadzenia nalezy wcisng¢ "EIN“.

Przyrzadzanie kietbas (patrz rys. 4)

1. Nalezy natozy¢ odpowiednig koncowke zgodnie z rys. 4 — bez naktadania
nozyka i kratki. Dfuga nasadka przeznaczona jest do kietbasek cienkich, a
gruba nasadka przeznaczona jest do kietbasek grubych.

2. Namoczy¢ skorke, zwigzac¢ jeden koniec i naciggng¢ skorke na koncowke.

3. Krociec wlotowy napetni¢ mielonym miesem (dowolnle takze przyprawy).

4. W celu wtaczenia urzgdzenia nalezy wcisng¢ "EIN“.
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Przygotowanie ciasteczek (patrz rys. 5)

1. Prosze zamocowac tarcze do nasadki dla ciasteczek — bez noza.
2. Przygotowane ciasto na ciasteczka prosze zwing¢ w rulon ($rednica ok.
4 mm).
3. Rulon z ciasta prosze wsung¢ w otwor napetniania.
4. Prosze wtaczy¢ urzgdzenie przy pomocy przycisku "EIN" (,WEACZONY?”).

Czyszczenie

+ Przed rozpoczeciem czyszczenie nalezy zawsze wyjgC wtyczke z gniazdka.
+ Do czyszczenia z zewnatrz uzywac jedynie wilgotnej szmatki.

+ Nie uzywa¢ ostrych przedmiotéw lub mleczek sciernych.

+ Obie czesci obudowy mozna czysci¢ pod biezgcg woda.

Niniejsze urzgdzenie odpowiada normom CE sieci tradiowo-telewizyjnej i
bezpieczenstwa niskonapieciowego oraz zbudowane jest wedtug najnowszej
techniki bezpieczenstwa pracy.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

Gwarancja
Na oferowane przez nas urzadzenie udzielamy gwarancji 24 miesiecy od daty
zakupu (paragon kasy).

W okresie gwarancyjnym bezptatnie usuwamy usterki urzgdzenia obejmujgce
wady materiatowe i produkcyjne, naprawiajgc urzgdzenie lub wymieniajac je na
nowe.

Dokumentem gwarancyjnym jest dowod zakupu. Bez takiego dokumentu nie
zapewniamy ani bezptatnej naprawy ani wymiany urzgdzenia.

Jezeli chcg, Panstwo skorzysta¢ z gwaranciji, prosze przekaza¢ kompletne

urzgdzenie w oryginalnym opakowaniu, razem z paragonem kasy w miejscu,
gdzie dokonali Panstwo zakupu.

Szkody i usterki szklanych akcesoriow nie powodujg wymiany catego urzgdze-
nia, a tylko bezptatng wymiane uszkodzonych akcesoriow. W takim przypadku
prosimy nie przesytac¢ catego urzgdzenia, a tylko zamowic okreslony element!

Gwarancja nie obejmuje czyszczenia, konserwacji lub wymiany czesci zuzywa-
jacych sie, dlatego tez ustugi te ofiarowane sg odptatnie.

Gwarancja wygasa w przypadku ingerencji oséb trzecich.

Po zakornczeniu gwarancji

Po uptywie okresu gwarancyjnego naprawy przeprowadzane przez odpowied-
nich fachowcow lub serwis dokonywane sg odptatnie.
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VSeobecné bezpecnostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobre uschovejte.
PouZivejte tento pristroj vylutné pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucCely. Tento pfistroj neni ur€en pro komercni pouZiti. NepouZivejte jej v
otevieném prostoru (s vyjimkou pfistroju, které jsou podminéné pouZivani
venku urceny). Chrarite jej pred horkem, pfimym slune¢nim zafenim, vihko-
sti (v Zadném pfipadé jej neponotujte do kapalin) a stykem s ostrymi hrana-
mi. NepouZzivejte pfistroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize dojde k navl-
h€eni nebo namocCeni pfistroje, okamZzité vytahnéte zastrCku ze zasuvky.
Vyvarujte se styku s vodou.

Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za zastr¢-
ku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfistroj pouZivat, chcete-li
namontovat prisluSenstvi, pristroj vycistit nebo v pfipadé poruchy.

Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, jestlize je v provozu. Abyste ochra-
nili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pristroji, postarejte se o to, aby
kabel nevisel dolll a déti na pristroj nedosahly.

Pravideln& kontrolujte pfistroj a privodni kabel z hlediska poSkozeni. Jestlize
pristroj vykazuje n&jakou zavadu, neuvadeéjte jej do provozu.

Neopravuijte pristroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poSkozeny pfivodni kabel
nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, naSim servisem
pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

PouZzivejte jen originalni pfisluSenstvi.

Respektujte, prosim, nasledujici ,Specialni bezpe¢nostni pokyny ...“.

Specialni bezpe€nostni pokyny pro tento pristroj
Pristroj smi byt v provozu jen v pfitomnosti VaSi nebo jiné osoby, ktera je
schopna jeho ¢innost kontrolovat !

Nemanipulujte se Zadnymi bezpecnostnimi spinaci !

POZOR ! Nedotykejte se pohybujicich se dil(.

K pfitlaCovani zpracovavané suroviny pouzivejte jen pfislusny pritlacovaci
pripravek.

Vyobrazeni jednotlivych dilt

Miynek na maso 6  Skrin Sroubovice (8neku)

1 Tablet pro umisténi zpracovavané 7  Sroubovice (8nek)
suroviny pfi pinéni mlynku 8 Nuz

2 Plnici hrdlo 9 Sito

3  Pohonna jednotka 10 Uzavér

4  Sitovy kabel 11 Hrubé a jemné sitko

5 Pripravek pro pritlaCovani zpracova-

vané suroviny do mlynku na maso
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Nastavec pro strouhani a krajeni Nastavec pro vyrobu klobas

12 Pripravek pro pfitlaCovani 18 Tvarovaci nastavec pro vyrobu
zpracovavané suroviny tenkych klobas

13 Plnici hrdlo 19a Adaptér pro dil 19b

14 Strouhaci / krajeci kotoucCe 19b Tvarovaci nastavec pro vyrobu silnych

Odst’avovac klobas

15 Hubice pro vytékani §t'avy Nastavec pro vyrobu stfikaného peciva

16 Hnaci ty¢ 20a Kotou¢ pro nastavec na vyrobu pla-

17 Lisovaci kuzel ciCek

20b Adaptér pro 20a
20c Hlavice na vyrobu placicek

Obsluha

VSeobecné

1. Jednotlivé dily sestavte podle pfislusného vyobrazeni tak, aby do sebe zap-
adly a navzajem pevné drZely.

Pod vystupni hubici postavte nadobu na zachycovani zpracované suroviny.
Ujistéte se, Ze vypinak je v poloze "0/AUS" (vypnuto).

Pristroj pripojte do zasuvky 230 v / 50 Hz.

Eal S

+ Kratkodoby provoz
Nenechavejte pristroj v provozu déle nez 15 minuty. Pfed opétovnym
pouZitim jej nechte minimalné 30 minuty vychladnout.

Odst’avovac citrusovych plod (viz obr. 1)

1. Zapnéte pristroj pomoci tladitka "EIN" a pfitlaCte polovinu citrusového plodu
na kuzel.

Krajeci nastavec (viz obr. 2)

1. Nakrajejte surovinu na kousky, viozte ji do plniciho hrdla a po zapnuti pristro-
je ji posunujte pomoci pfipravku pro pritlacovani.
2. Pistroj zapnéte pomoci tlacitka "EIN".

Milynek na maso (viz obr. 3)

1. Nakrajejte surovinu na kousky, viozte ji do plniciho hrdla a po zapnuti pristro-
je ji posunujte pomoci pfipravku pro pritladovani.

2. P¥istroj zapnéte pomoci tlacitka "EIN".

Vyroba klobas (viz obr. 4)

1. Nasad'’te hlavici pro vyrobu klobas podle obr. 4 - bez noZe a m¥izky. Dlouhy
nastavec je uréen pro vyrobu tenkych klobas, tlusty nastavec pak pro pfipra-
vu silnych klobas.

2. Strivko zmék&ené namacenim na jednom konci zauzlujte a pretahnéte ho
pres hlavici pro vyrobu klobas.
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3. Do plniciho hrdla napliite mleté maso (podle libosti i koreni).
4. Pristroj zapnéte pomoci tlagitka "EIN".

Priprava placi€ek (viz obr. 5)

Upevnéte kotou€ pro nastavec na vyrobu placiCek — bez noze.
Pripravené tésto na placicky vytvaruje do rolicky (priimér pribl. 4 mm).
Rolicku tésta vlozte do plniciho otvoru.

Pristroj zapnéte pomoci spinace "EIN" ("ZAPNUTQO").

Pon~

Cisténi
+ Pred kazdym tisténim vytahnéte zastrt’ku ze zasuvky.
« K tisténi vnéjSiho povrchu pfistroje pouZivejte jen vihky hadfik.
NepouZivejte Zadné ostré nebo drsné tistici prostredky.
+ Oba nastavce miZete normalné myt v myci lazni.

Tento pristroj odpovida smérnicim Evropské spolecnosti pro odrudeni a
nizkovoltovou bezpecnost a je sestaven podle nejnovéjSich predpist bezpec-
nostni techniky.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Zaruka
Na nami prodavany pristroj poskytujeme zaruku 24 mésict ode dne prodeje
(pokladni doklad).

Po dobu trvani zaru¢ni doby odstranime bezplatné zavady pfristroje, které vzni-
knou v dasledku vyrobnich ¢i materialovych vad, a to bud'to formou opravy
nebo vyménou.

Jako zaruéni list plati doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nem(ze byt vyména
nebo oprava bezplatné provedena.

V pripadé spadajicim do zaruky odevzdejte plny pfistroj v originalnim obalu a s
pokladnim dokladem VaSemu odchodnikovi.

Poskozeni skla nebo zavady na pfislusenstvi nejsou divodem k vyméneé pristro-
je, ale tyto dily budou bezplatn& vyménény. V tomto pripadé nezasilejte cely
pristroje, ale objednejte si pouze poSkozenou soucast prisluSenstvi!

Cisténi, udrzba nebo vyména opotfebovanych &asti nespadaji do rozsahu
zéruky a budou proto provedeny jen oproti Uhradé.

Zéruka zanika v pfipadé neopravnéného zasahu do pristroje.
Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zau€ni doby mohou byt opravy provadény pfislusnym obchodem
nebo servisem jen za uhradu.
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OO0OLwWwume yka3aHusa No TeXHUKe 0e30nacHoOCTH

Mepepn Havanom akcnnyataumy npubopa BHUMATESIbHO NnpoYnTaiTe
npunaraemMyto MHCTPYKLUMIO NO 3KCrJlyaTauym U COXpaHUTe ee B HaAeXHOM
MeCTe, BMECTE C rapaHTUAHbIM TaJIOHOM, KACCOBbIM YEKOM U, NO
BO3MOXHOCTW, KAPTOHHON KOPOOKO C yNakoBOYHBIM MaTepmasiom.
Monb3yiTecb NPMGOPOM TONbKO YaCTHBIM 06Pa30M 1 MO Ha3HAYEHWUIO.
Mpnbop He npegHa3HaYeH 411 KOMMEPYECKOro UCMOosb30BaHuA. He
Nnonb3ymnTechb NPUOOPOM NOA, OTKPbLITEIM HEGOM (MCKoYasa NPMbopPsI,
3KCrnyaTaums KOTopbiX No4, OTKPbITEIM He6oM aonyctuma). MpenoxpaHsaiTe
npudop OT Xapbl, NPAMbIX COJIHEYHbIX JTy4elt, BNaXHOCTW (HU B KOEM cllydae
He norpyxarTe ero B BOAy) 1 yaapoB 06 ocTpble yrmbl. He npukacanTecs K
npudopy BRaxHbIMM pykamun. Ecnvm npnbop yBRaxkHWICS AU HAMOK, TYT Xe
BbIHbLTE BUJIKY N3 PO3eTKU. He npukacanTecb K MOKPbIM MECTaM.

[Mocne akcnnyaTauyn, MOHTaXe NPUHAONIEXHOCTEN, YACTKE UK NOSIOMKE
npudopa Bcerga BblHMUMaNTE BUIIKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUJIKY, a He 3a
kabenb).

Hukoraa He ocTtaBnsanTe npubop 6e3 npucmMoTpa. Ansa 3amTsl AeTen oT
nopaxkeHni aneKTPoTOKOM, crieauTe 3a TeMm, 4TobObl kabesb He Bucen rae
rnonaso v AeTn He UMenu AoCTyna K npnodopy.

PerynapHo ocmatpuBaiite npubop 1 kabesnb Ha NpeaMeT BO3MOXHbIX MOBPEX-
neHuii. Hn B koem cnyyae He BKtoyariTe Npruoop, MMEIOLLMIA NOBPEXAEHMS!.
Hu B koem cnyyae He PeMOHTUPYITE NPUOOP CaMoCTOATENbHO, a
obpallaiiTechb B TaKOM Cilydae 3a NOMOLLbIO K CreuuanucTy, UMeoLL,eMy
COOTBETCTBYIOLLMI gonyck. 13 coobpaxkeHunii 6e3onacHoCTU, 3aMmeHa
CETEeBOro LUHypa Ha paBHO3HAYHbIM AOMYCKAETCS TOSIbKO YEPE3 3aBOA-
M3roTOBUTESb, HALLY CEPBUCHYIO MaCTEPCKYIO MM COOTBETCTBYIOLLETO
KBaNM@PUUMPOBAHHOIO cneupanmcTa.

Mlcnonb3yiTe TONbKO OPUrMHAsIbHBIE 3an4yacTu.

MoxanyricTa, cobnioparite HKecnenyowme "CneumanbHble ykadaHus rno
TexHuKe 6esonacHocTu ...".

CneuuanbHble Mepbl 6€30NacHOCTU

He ocTaBnsainTe npmubop Bo Bpems paboThl 6e3 Haazopa!
He maHunynupyiite npenoxpaHuTeNbHbIE BbiktovaTenn!
OCTOPO>XHQ! He npukacanTech K ABMXYLLMMCS 4aCTSM.
[Monb3ynTech TObKO NPeAYyCMOTPEHHbLIMU TONIKATENSMNA.

CocTaBHble YacTu uaaenus

MsicopyOka

1 TMNpWéMHBIN nogHoC 5 Barnywka - Tonkatens 9  POOPMOBOYHBIN AUCK
2 3arpysouHbii natpybok 6 Kopnyc wHeka 10 3anop

3 Kopnyc asurarens 7 LWHek 11 ®DopMOBOYHbIE AMCKM
4 CeTteBoli kabesnb 8 Hox rpyboro 1 TOHKOro
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Tépka/LUMHKOBKA Hacapgka onsa konb6ac

12 3arnywka-Tonkaresnb 18 ®dopmoBoyHas Hacaaka AJf1s TOHKOW konbachl
13 3arpy3ouHsblit naTpybok 19a MepexonHuk onst 19b

14 Ouckn pna Tépkun/winHkoskn  19b dopmMoBoyHas Hacaaka ans ToNCTol konbachl
CokoBbbDKMMasnkKa Hacapka-wnpuuy gns nevyeHbs

15 CnuBHoe oTBepcTue ans coka 20a [MCK Hacaakm ONns neyveHbs

16 LTok npvBoga 20b MepexopHuk ons 20a

17 HaXumHON KOHYC 20c Hacagka-wwnpu,

dkcnnyaTauma / nopaaoK padoTbl
OO6wume TpeGoBaHua

1. TIpo4HO COeanHUTE COCTaBHbIE YaCTM COMMacHO COOTBETCTBYIOLLEN
VANIOCTPaLMN.

2. YcTaHOBUTE KOHTEWHEP MOA, BbilMyCKHOE OTBEPCTUE.

3. Ybeoutech, 4TO (pyHKLMOHANBbHbIN NepekiodaTesis CTOUT B MOSIOXEHUN
"0/AUS".

4. TpucoeamHUTe YCTPOMCTBO K LWTencensHo po3eTtke 230 B / 50 Iu.

+  9KcnnyaTtauus B KOPOTKOM pexume
Monb3yiTeck Npnbopom He Bonee 15 MUHYTLI HenpepbiBHO. [MNepen, kaxabiM
HOBbIM BKJIIOYEHNEM JainTe eMy kKak MUHUMYM 30 MUHYTbI OCTbIHYTb.

CokoBbbkumanka (cm. Puc. 1)
1. BKAOYMTE COKOBBIXUMASIKY N HOXMNTE NOSIOBUHKOM PpPyKTa Ha KOHYC.

LluvHkoBka (cm. Puc. 2)

1. PaspexbTe NpoaykT Ha Kycku, MOMECTUTE UX B HaKOMUTESlb, U Nocie
BKJIOYEHNSI IPUB0OPa NPOTaNKMBaNTE KX TONIKATENEM.
2. BxuounTe npmbop (BKI).

Mscopy6ka (cm. Puc. 3)

1. PaspexbTe NpoayKT Ha KyCKu, MOMECTUTE UX B HAKOMUTENb, U NOCHe
BKJIIOYEHUSI Npnbopa NpoTanikMBaiTe UX TONKATENEM.
2. Bkntounte npubop (BKJ1).

Mpurotoenexnue kondacsbl (cM. Puc. 4)

1. YcrtaHoBuTe konbacHyto Hacaaky cornacHo Puc. 4 - 6e3 Hoxa r
dOPMOBOYHOM peweTkn. JnvHHaa Hacagka ans TOHKUX, a ToncTas - ang
TONCTbIX konbac.

2. Paamsruynte 060/104Ky, 3aBAXUTE Y3/IOM KOHEL, M HaTSHUTE e€ Ha KobacHyo
Hacaoky.

3. HanonHuTte 3arpy304Hblii NaTpyboK MSCHbLIM dapLuemM (NPSHOCTU-MO
YCMOTPEHMIO).

4. Bxnounte npmbop (BKJT).
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MpurotoBneHne nevyeHbs (CMOTpU puc. 5)

1. 3akpenuTe B MsacopyOke OVCK HAacaaku 415 nevyeHbs, 6e3 cekava.

2. CdopmumpyiiTe N3 NpUroToBAEHHOIO TECTA BaNVK (TOLLMHON NPUM. 4 CM)
3. BcraBbre Banvk U3 TeCTa B HAMOMHUTENBHOE OTBEPCTUE.

4. Bxniounte npnbop, Haxas "EIN" ("BKJ1").

Yxon 3a npubéopom

+ [Nepepn 4ncTKOM BCEraa BbIHUMAMTE BUMKY N3 PO3ETKM.

+ Ons Hapy>XHOW YMCTKM Nprbopa Nosib3ynTech BAaXKHOM TPSNKOWA.

+ He nonb3yiTeck nactamu 4ss YACTKM NOCYAbl UAN CUSILHOMOIOLLMMN
cpencresamu.

+ N9 YNCTKM crTa LEHTPUDYrY NONb3YATECH KNCTOYKOM.

910T Nnpnbop cooTBeTCcTBYET AMpekTMBaM CE no nckposawmTe n TeXHUKE
0e30MacHOCTY 419 HN3KOBOJIBTHbIX MPMOOPOB; OH CKOHCTPYMPOBAH B
COOTBETCTBMM C HOBEMLUUMUN NMPEANNCaHUSMU MO TEXHNKE 6e30nacHOCTH.
Mbl ocTaBnsieM 3a co60ii NpaBo Ha TEXHUYECKME N3MEHEHUS!

MapaHTua

lapaHTWiAHLIA CpoK Ha TeppuTopun Poccuiickorn depepaumm ycTtaHaBnMBaeTCs
MOAHOMOYHbBIMW MPEACTaBUTENAMU.

JOoKyMEHTOM ons rapaHTUKM CNYXMT KaCCOBBIN Yek. bes npeabasneHns aToro
DOKyMeHTa 6ecrnnaTHbIii PEMOHT UM 3aMeHa NPUbopa HEBO3MOXHBbI.

B cnyyae nosiomku npubopa Npocum BEPHYTb €ro B MaraauiH B roJsiHowm
KOMIMJIEKTALLMN W OPUTrMHAIBHOW YAKOBKE, MPUIOXMB KACCOBbIN YeK.

Pa3butoe cTekno nnm aedekTHble NPUHaAIEXHOCTU He SBASIIOTCS NOBOLOM 415
3ameHbl npubopa, a OyayT 6ecnnaTtHo NpucnaHbl B3amMeH Ha aedekTHble. B Takmx
cryyasx Heo6xoaMMo 3akasbiBaTb TOSIbKO AedEKTHbIE MPMHAONIEXHOCTH, a He
nocbinaTte BECb NpMBOP Ha 3aMeHy!

Mop, rapaHTMIO HE NOMAAAIOT: YNCTKA, TEXOCMOTP MW 3aMeHa TPYLUMXCS AeTanemn
npubopa, OHW AeNatTCs 3a JOMNONHUTENBHYIO OnaTy.

lapaHTVa TepseTcs Npu BCKPbITUM Nprbopa NOCTOPOHHMMN INLAMMA.

Mo OKOHYaHUU rapaHTUm

Mo ncTeyeHnn cpoka rapaHTUm NPUGOP MOXHO CAATL HA PEMOHT B
CNeUMann3npoBaHHbIA MarasuH UM PEMOHTHYIO MAaCTEPCKYIO 3a ornnary.
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FevikEg odnyisg aopaAeiag

AlaBAcTe Pe PHeEYAAN TIPOCOXT AUTEG TIG 0dNYIEQ XEIPIOUOU TNG CUCKEUNG
0ag, PoToU aKOua Tn BECETE yia MPWTN Popd oe Aettoupyia. DUAAETE TIQ
0dnyieg auTtég padl he to deAtio eyyunong, Tnv arodel&n ayopdg Kat,
KATa duvaTtoTnTa, TO XAPTOKIBMTIO e TNV ECWTEPIKI) CUCKEUAOIA TNG
OUOKEUNG.

XPNOLUOTIOIEITE TN CUOKEUT 0AG ATIOKAEIOTIKA KAl OVO YIa IBIWTIKOUG
okoroUg Kat KaTtd appolovta Tpomo. H cuokeur) autn dev mpoopileTal yia
smxmpnleKr'] xpnon. Mn xpnomonomeirs TN OUOKEUN 0ag oTov eAeUBepO
XWPOo (E:KToq avn OUOKsun auTn npoB)\snsral Yla €QAPOYT KAl OTOV
aAauespo XWPO KATW ard OPIOUEVEG npounoesosu;) MpootateUeTe TN
OUOKEUN 00g arod UYPNAEC BepuoKpaacieg, AUeoN NALOKT akTivoBoAiq,
uypaocia (un BuBileTe TN CUOKEUT 0Ag KATA KAVEVA TPOTIO WECA OE UYPA)
Kal amo alXUNPES AKPEG. Mn XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUN 0aG HE uypd
XEpla. Otav n cuokeun oag Bpaxei 1 umooTel enmidpaon uypaciag, BYAATE
AUECWGS TO PEUMATOANTTN TNG ard TV Mpifa Tou NAeKTPIKOU pelUATOG.
Mn Bdlete Ta XEpla oag YETa O VEPO.

OETETE TN OUOKEUT 0AG EKTOG AEITOUPYIag Kal BYAleTe TIAVTOTE TO
PEUUATOANTITN TNG Ao TNV Mpila Tou NAEKTPIKOU peUNATOG (TIAvovTag
Y10 TO OKOTIO AUTO TO PEUMATOANTITY, XWPIG TPARNYHA aATIO TO KAA®WDL0),
OTav deV XPNOIUOTIOIEITE TIAEOV TN CUCKEUN 0ag, N 0Ttav BEAETE va
£QApPUOOETE dlAPopa aEeooudp, N 0Tav BEAETE va TNV KabaploeTe, N
otav mpokUYPel pia BAAPN.

Mnv a@rveTe TOTE va AEITOUPYEL N CUCKEUT| 0ag XWPIC ouyxpovn
erutpenon. Ma va npootareUosTe TA MALSLA A0 TOUG KIvdUVOUG
NAEKTPIKWV CUOKEUWYV, PPOVTI(ETE WOTE TO KAAMDIO HIAg CUOKEUNC va
UNV KPEUETAL KATW eAeUBEPO, KABWG EMIONG KAL WOTE VA Un Yropouyv Ta
nadid va AcouV Tn CUCKEUN.

EAEYXETE TN OUOKEUT) 0AG KAl TO NAEKTPIKO TNG KAAMDIO KATA TAKTIKA
Sla0TNHATA, YIa VA dlAMOTWVETE £yKalpa Tieaveg BAABeS. Mn BETeTe
OUOKEUN 00G 0g AelToupyia, OTav £Xel UTIOOTEL hia BAARN.

Mn mipoBaiveTe arno Povol 0ag o eMSIOPOWOELS TNG CUCKEUNG 0aG, AAAA
MapadideTE TNV O MEPIMTWOELS BAABWYV Ot £va eIBIKEUPEVO TEXVITN. Ma
va Pnv npokUYouv Kivduvol, TPEMEL va YIVETAL N AVTIKATACTAOT EVOG
XOAAOPEVOU NAEKTPIKOU KAAWDIOU HOVO Pe €va AAAo KATAAANAO KaA®dlo,
OTIOU TNV £pYAOia AUTH TIPETIEL VA TNV KAVEL HOVO TO EPYOOTACLO
KATAOKEUNG 1) N UTMpEeaTia Jag oepPIg MeAATeiag, 1 Evag eI0IKEUIEVOG
Texvitng.

XpnolUoTIOLEITE ATTOKAELOTIKA Kal OVO Yvnola agecoudp Tou
€PYOOTACIOU KATAOKEUNG.

AwOoTE, 0ag TTAPAKAAOULE, TIPOCOXT| OTIG aKOAouBeg "EIBIKEG 0dNYieg
aopaleiag ...".
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EI3IKEG 0dNYieg AOPAAEIAG YI' AUTH Th OCUOKEUN

AQNVETE va AEITOUPYEI ] GUOKEUT 0aG HOVO UTIO GUVEXH eTiuThHpPnon!
Mnv ekTeAeite XEIpLOPOUC OTOUG SIAKOTITEG ACPAAELAC!

MPOZOXH! MnVv akoUuMATE e TA XEPLA 0AG EEAPTNMATA, TIOU BploKovTal
oe Kivnon.

e XPnNOIUOTIOIEITE YIA TNV CUUTIEOT TOU KPEATOS HOVO TO €EAPTNHA
npeoapionartog.

MNepiypa®n TWV HEHOVWHEVWV EEAPTNHATWV

Kpearopnxavn
1 AIOKOG yla TNV €l0aywyn UALKOU 7 EEAaptnua yia to yuplopa
2  3TOMIO YA TNV £l0AYWYN UAIKOU TOU UAIKOU
3  KéAugog, KivnTrpag 8 Mayxaipt
4 HAeKTPIKO KAAWDLO 9 TpurmTod
5 E&aptnua npecapiopatog 10 KAAuppa
yla TNV KPEATOUNXAVN 11 TpurnTd, XOVTPA Kal AeTTd
6 KE&AUPOG TOU EEQPTNMATOG

yla TO YUPLOWA TOU UALKOU

Mnxaviopog yia TPiPIMo/TEHAXIOHO EKXUMWTAG

12 EEQpTNUA TIPECAPIOUATOC 15 'EE0d0G TOU XUHOoU

13 ZTOMIO YA TNV €10AYWYN UALKOU 16 Kivntpla paBdog

14 Aiokol yia To Tpiyipo/Tepdaxioua 17 Kwvog mpeocapiopatog

MNpocBeTo £EAPTNHA YIO AOUKAVIKA

18 [MMpdoBeTO EEAPTNUA YIA TO POPUAPIOUA AETITWV AOUKAVIKWY
19a ZuvdeTnpag yla To eEaptnua 19b

19b MpdoBeTO EEAPTNUA YIA TO POPUAPIOUA XOVOPWY AOUKAVIKWV

MNpocBeTO £EAPTNHA VIO UTTIOKOTAKIA TIPECAG

20a AloKOG TOU TPOCOETOU EEAPTAATOG YIA UITIOKOTAKIA
20b Mpoocappoyeag yla 1o dioko 20a

20c MNpoBeTO €EAPTNMA VIO UITIOKOTAKIA TIPECAG

Xeipiopog
FevIKEG UTTOBEIEEIG

1. E@QapuOOTE OTN CUCKEUN 0aG TA £EAPTNHATA TNG CUUPWVA HE TIQ
eVOEIEEIG TNG OXETIKNG £IKOVAG, KAl KATA TETOLO TPOTIO, WOTE TA
eEaptnuata autd va eival HeTa&l Toug oTabepd ouvdedepEva.

2. TormoBeTtnote €va doxeio KATW aro TNV ££0d0 TOU ETOLUOU UALKOU.

3. BeBawwbeite, av o AeITOUPYIKOS SIAKOTITNG TNG CUCKEUNG 0ag BpioKkeTal
puBbuIouEVOG OoTn BEon "0/ekTdg Acttoupyiag” ("0/AUS").

4. SuvdECTE TN GUOKEUT 00G He Wia mpila nAeKTplKoU peUPATOC e TAON
230 V/50 Hz.
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e AciToupyia yia oUVTOLO XPOVIKO S1A0TNHA
Mn XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT] 0AG YIA XPOVIKO dlA0TNUA HeEYAAUTEPO
and 15 Aenra. Mptv arno pia véa XenolPoToinon TnG CUCKEUYG TIPETIEL Va
MePACOUV TOUAAXIOTOV 30 AETITA, VIO VA KPUWOEL.

Mp£oa yia KITpIKa ¢pouTa (BAEME eikoval)

1. ©¢&oTe og AelToupyia TNG OUOKEUN 04G, TIATWVTAG TO TANKTPO "EIN" Kat
TIEOCTE TO HIOO KITPIKO PpPoUTO EMAV®W OTOV KWVO TNG CUCKEUNG.

Mnxaviopog TepayiopoU (BAERE sikova 2)

1. Tepayiote To TpOG eMe€epyacnia UAIKO, BAATE TO UECA OTO EL0AYWYIKO
OTOWIO TNG CUOKEUNG KAl CUUTIIECTE TO € TO EEAPTNHA TIPECAPIOUATOG,
agoU TIPONYOUNEVWG BECTE O AlToupyia TN MnXavn.

2. ©¢oTe Ot AelTOUPYIA TN CUOKEUN 0AG, MATWVTAG TO TANKTPO EIN".

Kpeatounxavn (BAéne sikova 3)

1. Tepayiote To TpOG eMe€epyaania UAIKO, BAATE TO UECA OTO EL0AYWYIKO
OTOMIO TNG CUOKEUNG KAl CUMTIECTE TO HE TO EEAPTNLA TIPECAPIONATOC,
agoU TIPONYOUUEVWG BECTE O ASITOUPYIA TN UNXavn.

2. ©&ote og AelToupyia TN OUOKEUT| 04g, TIATWVTAG TO MANKTPO EIN".

®TIAEIMO AoUKAVIKWYV (BAETIE €IKOVa 4)

1. TomoBeTNOTE OTN UNXAvY) 0ag Hia KeQaAr| ene€epyaoiag AOUKAVIKWY
oUuPWVA JE TNV EIKOVA 4, XWPIG Haxaipl Kal TIAEya.
To POoBeTO €EAPTNUA HE EYANO UNKOG TIPETIEL VA XPNOLoTIoINOEL yia
AETTA AOUKAVIKQ, EVW TO XOVOPO €EAPTNHA TIPETEL VA EPAPHUOOTEL yia
XovdpA AoUKAVIKA.

2. MaAak®oTe To MePIBANUA Tou AOUKAVIKOU, SEOTE €va KOUTIO OTO £va
AKPO TOU Kal TIEPACTE TO MAVW Ao TN pnxavr] ene&epyaciag AOUKAVIKWV.

3. TomoBeTNOTE TO KPEAG UEDA OTO OTOUIO TNG UNXAVNG. (Av BEAETE,
Mropeite va BAAETE HECA OTO OTOMIO Kal SLAPopa UMaXaAPLKA)

4. ©&ote og AelToupyia TN CUOKEUN 0AG, MATWVTAG To TANKTPOo "EIN".

EToipacia pmokoTakiov (BAEme gikova 5)

1. 3ZTepewoTe TO SIOKO TOU TIPOCGOETOU EEAPTNHATOC YIA UMIOKOTAKLA -
XWpIg paxaipt.

2. OTIAETE PE TNV MPOETOIUACHEVN CUUN €va KUALVEpO (SIAUETPOG TEpiToU 4
XIAlooTA).

3. BaAte ™ KUAIVOPLKA CUMN HECA OTNV EL0AYWYIKT| OT.

4. Avoi€Te TOV NAEKTPIKO BLAKOTITN TNG ouokeung ("EIN").

Ka@apiopa

e Bydlete nplv ano kabe KaBAPLOUA TO PEULATOANTITN TNG CUCKEUNG ATt
Vv npifa Tou NAeKTPIKOU PpeUPATOG.
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m e [a To eEWTEPIKO KABAPLONA TNS CUCKEUTG XPNOLomoote povo éva
Bpeyuévo mavi.
* Mn XPNOLIOTIOLEITE KAUCTIKA AMOPPUTAVTIKA KAl AMopPUTAVTIKA TToU
dnuioupyoUv ypatoouviouara.
e Tamnpdobeta eEaptnUaATa UMOPEITE va Ta KaBapileTe PEoa Og Wia Aekavn
JE oanouvovepo.

H ouokeun autn avTtioTolXel oToug LoXUoVTEG MPOTUTIOUG KavoviopoUg CE
KOl €XEL KATAOKEUAOTEL CUMPWVA HE TIG VEOTATEG 0dNYIEG, TTIOU £XOUV OXEODN
HE TNV TEXVIKI AOPAANEI] CUCKEU®V.

To £pYOOTACIO KATAOKEUNG dlATNPEL TO JIKAIWUA SIEVEPYELAC TEXVIKWV
peTatponwv!

Eyyunon
AvVaAQUBAVOULE YIa TNV EK HEPOUG HAG OTO EUMOPLO TIPOOPEPOUEVN
OUOKeUN diav eyyunon d1apkelag 24 unvaov Je evapén .oxuog v
nUepoUNVvia e ayopdg (arodelEn Taueiou).

Kata t didpkela Tng taxUog autng Te eyyUnong anokatacToUUe dwpeav
BAABEG OTN CUOKEUN, OL OTIOIEG OPEIAOVTAL O EAATTWHATA UAIKOU I OF
KATAOKEUAOTIKA OQAAUATA, SIEVEPYWVTAG OXETIKEG TIIOIOPOWOEIG I e
AVTIKOTAOTAON TNC CUCKEUNG.

Q¢ amnodeIKTIKO OTOLXEIO TNG £yyUNong oxUel ) anodel&n ayopds. Xwpig mv
anoddelén autn dev unopei va dievepynbel dwpedv pia emudlopdwon i
AVTIKATAOTAON TNG CUCKEUNG.

S MePIMTWOon ePApUOYNS TNG £yyUNoNg oag MapaKaloUUE va TIAPAdWOETE
OTO APUOBIO EUMOPLKO KATACTNHA TN CUCKEUT 0a¢ HECA OTN YVhold
ouoKkeuaoia TNG Hadi He TO AMOKOUUA TOU TaEiou.

BAABeg und pop®r) Bpalong YUAAlVwY eEQPTNUATWY Kal BAABEG Tl TWV
OUUMANPWHATIK®OV EAPTNUATWY TNG CUOKEUNG dev dikatohoyouv pia
AVTIKATAOTAON OANG TNG CUOKEUNG, AAAA ETILOTPOPN TOU APOPOUEVOU
€€apTNUATOG YIa dWPEAV AVTIKATACGTAOY TOU. ZTIG TIEPIMTWOEIG AUTEG deV
ETIOTPEPETAL OAN N CUCKEUTN, AAAA JOVO TO APOPOUUEVO CUUTANPWHATIKO
e€aptnua pe mapayyehia evog véou eEaptnuatog!

To KaBaplopa, N CUVINENON KAl N avTikataoTaon eEapTnUATwy, Mou
UTIOKELVTAL O QUOLKN PBopd, deV UTIOKELVTAL OTNV €yyUNoN Kal TIPETEL va

dlevepynBoUv e £€08a TOU LOIOKTNTN TNG GUOKEUNG.
H gyyUnon nalel va 1oxUel og MePIMTWON eMeUPACEWV EML TNG CUOKEUNG.

MeTa Tnv gyyunon
MeTd ToV TEPUATIONO TNG 1oXU0G TNG £yyUnong mpEmnel va dlevepyoUvTal ol

eMudloOPOWOEIG [,e £E0DA TOU IBIOKTITN TNG CUCKEUNG O ELOIKA EUMOTPIKA
KATAOTNUATA 1} OTO TUNUA CEPRIG ETISIOPOWOEWV.
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Genel Emniyet Uyarilari

Cihaziniz icin gerekli olan dnemli kullanma talimatlarini cihazin kullanma kilavu-
zundan dikkatlice okuyunuz ve cihazin garanti belgesini, kasa fisini, cihaz
ambalajini igindeki gerecler ile birlikte saklayiniz.

Cihazinizi sadece 6zel gereksinimler icin kullanma kilavuzunda belirtildigi sekil-
de kullaniniz. Cihazinizi ticari amaglar icin kullanmayiniz. Cihazinizi digarda ve
yiksek hava akimi olan yerlerde kullanmayiniz. (Kullanim kulavuzunda yazdig
takdirde kullanma misaadesi verilmistir). Cihazinizi yiksek isidan, direkt ola-
rak giines 1sigindan, nemden (Cihazinizi asla sivi maddelere daldirmayiniz)
sivri ve keskin kenarlardan koruyunuz. Cihazinizi nemili elleriniz ile kullanma-
maya 6zen gosteriniz. Cihaziniz 1slak veya nemli ortamlarda bulunuyor ise
hemen cihaz fisini prizden c¢ekiniz.Cihazinizi asla su icinde kullanmayiniz.
Cihazinizi kullanmadiginiz zamanlarda, yedek parcalarini degistirirken, cihaz
temizlerken veya herhangi bir bozukluk meydana geldiginde cihazi kapatiniz
ve daima cihaz fisini prizden cekiniz. (Cihaz fisini asla kablosundan ¢cekmeyi-
niz).

Cihazinizi asla gbzetiminiz altinda olmadan calistirmayiniz. Elektrikli cihazlar
cocuklar icin cok tehlikelidir. Cihaz kablosunun ¢ocuklarin erisebilecegi sekilde
asagiya dogru asil olmamasina 6zen gdsteriniz.

Cihazinizi ve cihaz kablosunu herhangi bir bozukluga karsi sik sik kontrol edi-
niz. Herhangi bir bozukluk hissettiginizde cihazinizi asla kullanmayiniz.
Cihazinizi herhangi bir bozukluk karsisinda higbir zaman igin kendiniz tamir
etmeye kalkismayiniz, bunun icin litfen cihaz hakkinda bilgisi olan bir elemna
gosteriniz. Bozuk kablolar tehlike arzederler, bu kablolari yenisi ile ancak
saticilar, musteri servisleri ve cihaz ile ilgili bilgisi olan bir eleman degistirebilir.
Cihazinizda sadece cihaza ait kendi 6zel ve orjinal yedek parcalarini kullan-
maya 6zen gdsteriniz.

Cihaziniz icin gerekli olan emniyet uyarilarina gerektigi sekilde uyunuz.

Bu alet icin 6zel emniyet uyarilan

+ Aleti dikkatsiz barikmayip devamli g6z 6nunde kullaniniz!
+ Emniyet tuslarina el stirtip kanstirmayiniz!

+ Dikkat! Harekette bulunan parcalara el sirmeyiniz.

+ Dodurmak icin sadece tapayi kullaniniz.

Parcalarinin gekillendiriligi

Kiyma makinasi

OO N =

Doldurma tepsisi 7 Helezon

Dodurus borusu 8 Bicak

Isletme dis kapadi 9 Sizgec

Kablo 10 Kilit

Kiyma makinasi tapasi 11 Ince ve kalin stizgeg

Helezonlu dis kapak
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Rende/Ufak dograma parcasi Meyva suyu icin Sosislik baslik

12 Tapa 15 Meyva suyu cikintisi 18  Ince sosis icin baglhk
13 Dodurus borusu 16 Isletme Kolu 19a 19b icin ek parca
14 Rebde/ Ufak dogramalik 17 Pres Konisi 19b Kalin sosis icin

Sekilli kurabiye yapmak icin gerekli parcalar
20a Biskuvi parcalari icin gerekli olan yuvarlak disk
20b Cihaz Adaptori 20 a igin

20c Cihazinizin 6n gévde parcasi

Kullanisi
Genel bilgi

1. Pargalarn sekildeki birbirine sikibvir sekilde oturana kadar takiniz.

2. Cikinti yerinin altina bir kova koyunuz.

3. Fonksiyon tusunun "0/ AUS" (Kapali) posisyonunun oldugundan emin olunuz.
4. Aletin figini bir 230V/ 50Hz bir prize takiniz.

+ Kisa zaman kullanilisi

Aleti bir dakikadan fazla kullanmayiniz. Tekrar kullanim igin Gg dakika sogutunuz.
Narenciye presi (sekil No.1)
1. "EIN" (Acilig) tusuna basiniz ve bir narenciye yarimini koninin tsttine bastiriniz.

Ufak dilimlik icin (sekil No.2)

1. Gida maddesini ince kisimlara diliniz, giris borusundan doldurup tapa ile aletin
icine dogru itiniz.

2. Acilig tusuna "EIN" basiniz.

Kiyma makinasi (sekil NO.3)

1. Etiince kisimlara diliniz, giris borusundan doldurup tapa ile aletin igine dogru
ititniz.
2. Acilig tusuna "EIN" basiniz.

Sosis hazirlanisi (sekil No.4)

1. Sosislik kafalardan bir tanesini sekil No.4 deki gibi bigaksiz ve parmakliksiz
takiniz. Uzun olan parca ince sosis, kalin olan parca kalin sosisler igindir.

2. Sosis torbaligini yumusatiniz, bir ucunu baglayiniz ve acik olan ucunu aletin
agizhgina gegciriniz.

3. Girig borusuna kiymayi dodurunuz (baharath da olabilir)

4. Aleti aciniz "EIN".

Biskiivi ve Kurabiye yapimi icin (Sekil 5-e bakiniz)

1. Cihazinizin yuvarlak kurabiye diskini sekilli pargalar icin bicaksiz olarak cihazin
yuvasina yerlesmesini saglayiniz.

42



2. Hazirlamig oldugunuiz bisktivi hamurunu rulo haline getiriniz (yaklasik olarak 4
mm kalini§inda olamasina dikkat ediniz).

3. Rulo halindeki biskiivi hamurunu cihazin dolum yuvasina koyunuz.

4. Daha sonra cihazinizi "Ein" devre tusuna basarak calistiriniz.

Temizlenisi
+  Temizlikten evvel figini ¢cekiniz.
Dis kisminin temizligi icin sadece nemli bir bez kullaniniz.
+ Kati suretle sivri aletler ve cizici deterjanlar ile silmeyiniz.
+ Parcalarnni suda yikayabilirsiniz.

Bu cihaz, parazit giderici teknigi ve algak voltaj emniyeti ile ilgili CE yonetmeliklere
uygundur ve emniyet tekniginin en yeni hukiimlerine gore uretilmigtir.
Teknik hususlarn degistirme hakki sakiidir.

Garanti

Garanti surresi, cihazin alis faturasi veya baska belgelerle belirlenecek satis tarihin-
den baglamak uzere 24 aydir (Alis faturasi).

Cihazin garanti suresi icerisinde meydana gelebilecek malzeme veya imalat
hatalarina bagl ariza ve kusurlarin giderilmesini kapsar.

Garanti gostergesi olarak Alis faturaniz gecerlidir ve bu alis faturayr saklamanizi
tavsiye ederiz. Cihazin garantisuresi icerisinde degistirmeniz veya tamir ettirmeni-
zolur ise bu alig faturanizi ibraz etmeniz gerekecektir. Aksi halde cihazin tamiri veya
degismesi Ucretsiz (garanti stresi icerisinde) miimkin olamaz.

Garanti suresi icerisinde cihazi kendi orjinal ambalaji ile ve alis faturasi ile birlikte
almig bulunduguz bayisine geri veriniz.

Cam kirikliklar ve yedek parcalarin hatah olusu tim cihazin degismesini 6nler,
bugibi olaylarda sadece cihazin 6ziirli parcalari sizlere gonderilerek degismesi
saglanir. Cihazin 6zirlii olan parcalarinin yenisi ile degisebilmesi icin yeni parcalari
siparis etmeniz gerekir!

Garanti disi hizmetler (temizlemek, ayarlamak ) ve asinma parcalari garanti kap-
sami disindadir ve masraflari musteriye fatura edilir.

Usulline uygun olarak yapilmayan baglantilar, amaca uymayan kullanimlar, monta-
jve kullanma talimatina uyulmamasindan dogacak kusur ve arizalar garanti kap-
samina girmez.

Garanti sonrasi

Garanti siiresinin dolmasindan sonra cihazda yapilan tamir veya hizmet, yetkili
bayi veya yetkili servis tarafindan musteriye fatura edilir. Yapilan garanti dahili bir
hizmet, cihazin garanti siiresinin uzamasini veya bu strenin yeni bir tarihten
baslamasini gerektirmez.
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Technische Daten

Modell: CB 423
Spannungsversorgung: 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme:

Pn: 70W

Pmax: 250w
Schutzklasse: I
Kurzbetriebszeit: 15 Min.

Dieses Geréat wurde nach allen zutreffenden,
aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie z.B.
elektromagnetische Vertréglichkeit und
Niederspannungsdirektive und wurde nach den
neuesten sicherheitstechnischen Vorschriften
gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte fiihren Sie das ausgediente Gerét
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

BOMANN

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Strasse 17 - 47906 Kempen
Tel.:02152/89 98-0 - Fax: 02152/89 98-911
e-mail: mail@bomann.de - Internet: www.bomann.de

Stinings, Krefeld « 03/02



Garantie-Urkunde

Wir liibernehmen fiir dieses Gerat 24 Monate Garantie
zu den nachstehenden Bedingungen.

. Innerhalb der Garantiezeit, die mit dem Tage der Lieferung an den End-
abnehmer beginnt, werden wir Méngel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehler zurlickzufiihren sind, unentgeltlich beheben. Weitergehende
und andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des
Gerates entstandener Schaden, sind ausgeschlossen, soweit eine Haftung
nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist.

. Festgestellte Mangel, deren Behebung im Rahmen unserer Garantie-
bedingungen gefordert werden, missen unverziglich unter Vorlage der
ordnungsgeman ausgefiillten Garantie-Urkunde oder des Kaufbelegs
angezeigt werden.

. Das Gerét ist frachtfrei in ausreichender Verpackung an uns einzusenden.
Die Rucksendung erfolgt im Garantiefall frachtfrei.

. Die Behebung von uns als garantiepflichtig anerkannter Méngel geschieht
in der Weise, dass die mangelhaften Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum uber.

. Garantieleistungen bewirken keine Verlangerung der Garantiefrist.

. Keine Garantieleistungen kénnen erbracht werden,
— wenn die Bedingungen It. Punkt 2 nicht erfillt sind,
— bei Eingriffen nicht autorisierter Personen,
— bei unsachgeméBer Bedienung, falschem Netzanschluss oder anderen
Einflissen (z. B. Bruch),
— bei Transportschaden durch unzureichende Verpackung.

Kaufdatum und Firmenstempel
(Bitte sorgfaltig aufbewahren und im Reklamationsfall
unbedingt einsenden.)

C. Bomann GmbH - Logistik-Center
Heinrich-Horten-Str. 17 - D-47906 Kempen
Germany




