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Instrukcje bezpieczenstwa

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kar-
ta gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez kar-
tonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci
gospodarczej.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych krawe-
dzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dtorimi.

Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natych-
miast wyciagnac¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie
za przewod).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakies$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze
wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka.

¢ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nad-
zoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie na-
lezy zawsze wytaczac i wycigga¢ wtyczke sieciowg z gniaz-
da.

+ Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel siecio-
wy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy prze-
staC korzysta¢ z urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Je-
zeli przewod zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

¢ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wska-
zOwkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sq
specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazo-
wek, aby unikng¢ wypadkoéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na po-
tencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub in-
nych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA: Wyréznia porady i informacje wazne dla
uzytkownika.

Dzieci i 0soby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych cze$ci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) 0 ograniczonych mozliwosciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
doswiadczenia i/lub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania urza-
dzenia.
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.
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Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Nie podiaczac urzadzenia do zasilania przed zamocowa-
niem wszystkich potrzebnych akcesoriow.

+ Nie dotykac¢ czesci bedacych w ruchu; zaczekaé, az
wszystkie elementy przestana sie poruszac.

+ Podczas uzytkowania nie wolno trzyma¢ zadnych przed-
miotow, np. tyzeczek lub mieszadet do ciasta, w misie.

+ Nie manipulowa¢ przy wigcznikach bezpieczenstwa.

+ Podczas czyszczenia i montazu maszynki do miesa, ko-
rzysta¢ z noza (16) z odpowiednig ostroznoscia!

+  Korzystac wytacznie z popychacza, aby napetni¢ ma-
szynke (11).

/\ UWAGA: Ryzyko przeciazenia!

Uzywac urzadzenia wytgcznie w charakterze miksera lub
maszynki do mielenia, lecz nie wolno korzystac z obu funkiji
jednoczesnie.

+  Urzadzenie umiesci¢ na ptaskiej, rownej i stabilnej po-
wierzchni.

+  Urzadzenie stuzy wytacznie do obrdbki produktow spozyw-
czych.

+  Urzadzenie nie powinno pracowat bez przerwy przez okres
dtuzszy niz 10 minut. Przed ponownym uruchomieniem na-
lezy pozostawi¢ je do ostygniecia na ok.10 minut.

+ Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy; najpierw nalezy
je wytaczy¢ i odiaczy€ zasilanie. Urzadzenie nalezy przeno-
si¢ trzymajac oburgcz!

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Urzadzenie przeznaczone jest do

*  przygotowania ciasta, Smietany, bitej Smietany, piany z bia-
tek;

* rozdrabniania (mielenia) zywnoSci;

*  wyrabiania ciasta za pomocg réznych koncowek.

Przeznaczone jest tylko do tego celu i moze by¢ uzyte wytacz-

nie zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w ninigjszej instrukcji

uzytkowania.

Urzadzenia nie wolno uzywa¢ w celach komercyjnych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone i moze prowadzié
do uszkodzen mienia lub nawet obrazen ciafa.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wyni-
kajace z uzytkowania innego niz zamierzone.

Lokalizacja Kontrolek

Pokrywa napedu slimakowego
Obrotowe ramie

Panel kontrolny

Dzwignia podnoszenia ramienia
Obudowa silniczka

Miska

o O W N —

7a Koncowka do ugniatania

7b Koricéwka do mieszania

7c Trzepak do ubijania jajek

8 Tarcza ochronna

9 Watek napedowy

10 Ostona przed rozpryskiwaniem na misie miksujacej

Rysunki na ostatniej stronie:

11 Popychacz

12 Tacka przy wlewie

13 Szyjka wlewu na obudowie $limaka
14 Slimak

15 Silikonowe ztacze

16 Noz

17 Plyta (3 rézne rozmiary otwordw)
18 Nakretka piercienia

19 Rozdzielacz do ciasta

20 Koncowka do kietbasy

21 Koncowka do ciasta orientalnego (2 czesci)
22 Urzadzenie do ciastek

23 N6z do ciastek

Wiaczanie/wytaczanie
+  Wiaczanie: Wybra¢ ustawienie predkosci miedzy 1 a6 na
panelu sterujacym.
+ Wylaczanie: Nacisna¢ przycisk OFF.

1 WSKAZOWKA:

Silnik posiada wytacznik bezpieczenstwa. Wytacza on silnik
wtedy, gdy ramie (2) obraca sie.

Przed pierwszym uzyciem

+ Wyja¢ z pudetka urzadzenie i wszystkie dotaczone akceso-
ria.

+  Aby usungC wszelkie pozostatosci produkcyjne, nalezy
oczysci¢ akcesoria przed pierwszym uzyciem opisanym
jako ,Czyszczenie”.

Elektryczne potaczenia
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji po-
danej na etykiecie urzadzenia.

Urzadzenie do wyrabiania ciasta

Montaz i praca

1. Docisna¢ dzwignie (4) na dot. Ramie (2) obraca sie.

2. Aby uzy¢ miksera (7c), najpierw nalezy zamocowac osto-
ne przed rozpryskami (10): Przytrzymac ostone za pomoca
kotnierza skierowanego do gory.

1 WSKAZOWKA:
W dolnej koricdwce ramienia wida¢ dwa zagtebienia po
prawej i lewej stronie (v o).



Wepchnag ostone we wgtebienia za pomoca nacie¢ w pro-

wadnicy i zatrzasna¢ na miejscu, obracajac ja w prawo.

1 WSKAZOWKA:
Podczas przygotowania ciasta za pomoca haka do

ugniatania lub mieszania niepotrzebna jest ostona przed

rozpryskami. Zapewnia to opcje dodawania sktadnikéw
podczas przygotowania ciasta.

3. Jesli chcemy uzy¢ haka do ugniatania (7a), najpierw na-
lezy zainstalowac tarcze ochronng (8). Zapobiega to stycz-

nosci rosnacego ciasta z watkiem napedowym.
Przytrzymac tarcze tak jak mise. Zainstalowac hak do

ugniatania ciasta od spodu poprzez wgtebienia w tarczy i

dokreci¢, wykonujac jedng czwartg obrotu.

4. Na gomej czesci korncowki wi-
da¢ wgtebienie na watek nape-
dowy oraz przetyczke. Zamoco-
wac¢ wymagana korcowke po-
przez wiozenie gomej czesci do
watka napedowego (9).
Docisng¢ i obroci¢ koncowke

jednoczesnie w lewo, tak, aby przetyczka zablokowata sie

na miejscu w watku napgdowym.

5. Umiesci¢ mise mieszajacq w pojemniku i obrocié mise w
kierunku LOCK; jak najdalej jest to mozliwe.

6. Ateraz dodac sktadniki.

/\ UWAGA:

Nie przepetnia¢ urzadzenia, maks. ilos¢ sktadnikow to 2

kg lub 1 litr pynw.

7. Docisng¢ ramig, az zatrza$nie si¢ na miejscu.

8. Wiozy¢ wtyczke sieciowq do prawidlowo zainstalowanego

gniazda Schuko 230 V ~ 50 Hz. Status roboczy wskazy-

wany jest za pomoca niebieskiego wskaznika LED ponizej

przycisku OFF .
9. Docisng¢ ustawienie predkosci (przycisk 1-6) na panelu

sterujacym (3), aby wiaczy¢ urzadzenie. Wybrane ustawie-

nie wskazywane jest za pomoca btekitnej diody LED.

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj ciasta Nasadka Ustawie- llos¢
nia

Ciezkie ciasto  Koncéwka do 1-2 maks. 2 kg

(np. chleb lub ugniatania

kruche ciasto)

Ciasto $redniej  Koncéwka do 3-4 maks. 2 kg

gestosci (np. mieszania

nalesniki typu

crepe)

Lekkie ciasto Trzepak do 5-6 min. 200 ml

(np. $mietana, ubijania jajek maks. 11

biatka jajek,

pudding)

1 WSKAZOWKA:

* Podczas wyboru ustawienia predkosci sprawdzi¢ rowniez
instrukcje w przepisie.

* Praca krotkookresowa: mieszajac ciezkie ciasto urza-
dzenie nie powinno pracowac przez okres diuzszy, niz 10
minut. Po tym czasie nalezy je wytaczy€ i pozostawic¢ do
schtodzenia przez kolejne 10 minut.

Przerwij prace

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+  Zawsze dociskac przycisk OFF, nawet gdy tylko na krétko
chcemy przerwac proces przygotowania ciasta/miesza-
nia.

* Poczekac na catkowite zatrzymanie korncowki!

+ Jesli uruchamiamy dzwignie (4) podczas pracy, aby pod-
nie$¢ ramig, przetacznik bezpieczenstwa dezaktywuije sil-
nik. Koncowka wciaz sie obraca przez krétki czas.

Po opuszczeniu ramienia, cata operacja moze trwac dalej, jesli
ponownie naci$niemy ustawienie predkoSci.

Koniec pracy i demontaz misy

1. Nacisna¢ przycisk OFF jesli wyrabiane jest ciasto. Odfa-
czy¢ od sieci.

2. Docisng¢ ramig (4) na dét. Ramie podnosi sie.

3. Obroci¢ mise do mieszania jednym szybkim ruchem w pra-
wo, aby jq zdjac.

4. Wyjaé ukoriczone ciasto z misy.

5. Aby zwolni¢ koncowke z watka napedowego, wypchnaé ja
na gére i obroci¢ jednym krétkim ruchem w prawo. Nastep-
nie ja wyjac.

6. Wyczysci¢ zuzyte czesci jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie*.

Maszynka do migsa

Przygotowanie
Prosimy sprawdzi¢ nasz ogélny opis na stronie 3 oraz 74.

1. Dostep do obudowy $limaka jest chroniony pokrywa (1) na
urzadzeniu. Obréci¢ pokrywe w prawo, aby ja zdja.

2. Docisng¢ silikonowe ztacze (15) na watku $limaka (14).

3. Ustawi¢ najpierw zebatke Slimaka w czesci poziomej obu-
dowy $limaka.

Montaz akcesoriow opisany jest w ponizszych dziatach. Przy-

gotowa¢ maszynke zgodnie z wymaganiami.

Montaz maszynki (patrz rys. A)

1 WSKAZOWKA:

+ Zaleznie od tego, jak drobno chcemy mieli¢, nalezy wy-
brac ptyte do mielenia drobnego lub grubszego.

+  Weczesniej nalezy delikatnie nattusci¢ ptyte do mielenia
olejem stonecznikowym
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Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygotowanie".

4. Ustawi¢ n6z (16) na watku Slimaka ostrg strong na ze-
wnatrz.

5. Wybra¢ ptyte do mielenia (17). Uzy¢ zagtebien na piyte,
aby wstawi¢ jg do obudowy $limaka.

Wiecej szczegotow znalez¢ mozna w rozdziale ,Mocowanie

wstepnie ztozonej obudowy $limaka"“.

Montaz koricowki do kietbasy (patrz rys. B)
Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygotowanie®.

+ Uzy€ przygotowane mieso do kietbasy, Postepowaé zgod-
nie z ponizszym opisem:

4. Najpierw utozy¢ rozdzielacz do ciasta (19) na watku $li-
maka. Aby to zrobi¢, uzy¢ zagtebien na rozdzielaczu
ciasta.

5. Ustawi¢ koricowke do kietbasy (20) na rozdzielaczu
ciasta. Aby to zrobi¢, uzyC zagtebien na koricowce do
kietbasy.

+Jesli chcemy zmieli¢ kawatki migsa i zrobi¢ kietbase w
jednej czynnosci, najpierw nalezy ustawi¢ néz oraz ptyte

mielac jak opisano w dziale ,Montaz maszynki“ punkty 4

oraz 5. Nastepnie docisna¢ koricwke kietbasy na nakretke

pierscienia.
Wiecej szczego6tow znalez¢ mozna w dziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy $limaka®“.

Montowanie koricowek do kulek z ciasta orientalnego
(patrzrys. C)
1 WSKAZOWKA:
Uzy¢ koncowki do kulek z ciasta orientalnego w celu wykona-
nia kulek z migsa lub ciasta.

Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygotowanie®.
4. Ustawic¢ koficdwke 2 czesci na kuleczki z ciasta orientalne-

go (21) na watku slimaka. Uzy¢ zagtebien, aby to wykonac.

5. Wiecej szczegdtow znalez¢ mozna w dziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy $limaka“.

Montaz koncowki do ciastek (patrz rys. D)
Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygotowanie”.

4. Najpierw umiesci¢ rozdzielacz do ciasta (19) na watku $li-
maka. Uzy¢ zagtebien na rozdzielaczu.

5. Ustawi¢ urzadzenie do ciastek (22) na rozdzielaczu ciasta.
Uzy¢ zagtebien na urzadzeniu do ciastek.

Wiecej szczegotow znalez¢ mozna w dziale ,Mocowanie
wstepnie ztozonej obudowy $limaka”“.

Mocowanie wstepnie ztozonej obudowy $limakowe;j

6. Zakreci¢ nakretke pierscienia (18) w prawo na obudowie
$limaka.

7. Zamontowa¢ na urzadzeniu wstepnie ztozong obudowe
$limakowa. Ustawi¢ obudowe Slimakowa ze strzatkg
(») dopasowana do znaku (e) na urzadzeniu. Obrocic do
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pozycji pionowej. Strzatka na obudowie $limakowej musi
byC przeciwna do strzatki na urzadzeniu. (Sprawdzi¢ na ry-
sunku.)

/\ UWAGA:

Jesli ponownie otwieramy i zamykamy nakretke pierscie-
nia po jej zamocowaniu, przytrzyma¢ mocno obudowe
$limaka jedna reka, na szyjce wlewu (13), w przeciwnym
razie obudowa moze przypadkowo rozluznic sie.

8. Ustawic tacke wlewu (12), tak aby wgtebienie tacki znajdo-
wato sig powyzej ramienia (2).

Praca i instrukcje uzytkowania

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Po wigczeniu urzadzenia watek napedowy (9) obraca sie. Nie
dotyka¢ obracajacego sie watka podczas pracy!

1 WSKAZOWKA:

+ Pokroi¢ migso na kawatki ok. 2,5 cm. Sprawdzic, czy nie
ma w nim kosci ani Sciegien.

+ Praca w krotkim czasie: Nie korzysta¢ z urzadzenia
przez duzej niz 10 minut i umozliwi€, aby wystygto przez
10 minut.

9. Utozy¢ kawatki miesa (pasztet/ mieso do kietbasy lub cia-
sto) na tacce wlewu i nastepnie w szyjce wlewu. Jesli mie-
limy mieso umiesci¢ naczynie pod wylotem.

10. Whozy€ wtyczke sieciowa do prawidtowo zainstalowanego
gniazda Schuko 230 V ~ 50 Hz. Status roboczy wskazy-
wany jest za pomoca niebieskiego wskaznika LED ponize
przycisku OFF .

11. Docisnag ustawienie predkosci (przycisk 1/2/3/4) na pane-
lu sterujgcym (3), aby wigczy¢ urzadzenie. Wybrane usta-
wienie wskazywane jest za pomoca btekitnej diody LED.

12. W razie koniecznosci docisng¢ mieso lub ciasto za pomo-

cq popychacza (11).

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Nie dociska¢ migsa ani ciasta palcamil

Robienie kietbasek

* Mozna uzy¢ naturalnych jak i sztucznych ostonek na
kietbase.

+  Jesli zdecydujemy sie na ostonki naturalne, najpierw nalezy
je zmigkczy¢ przez chwile w wodzie.

+ Zawigzac jedna koricdwke ostonki na kietbase.

+ Docisnag¢ ostonke na koricéwce do kietbasy.

+ Mieso do kietbasy dociskane jest przez koricowke do kie-
basy i w ten sposob ostonka jest napetniana.



+  Sprawdzi¢, czy w wypetnionej ostonce jest troche luzu, jako
ze kietbasa ronie podczas gotowania czy smazenia, a
ostona moze pekac.

+ Jesli pierwsza kietbasa osiggnie wymagang dtugo$¢, doci-
sna¢ palcami kietbase na koncu korcodwki do kietbasy.

+ Obroécic kietbase raz albo dwa razy.

+ Dopdki nie opracujemy sobie rutynowej czynnosci, mozna
wyltaczac urzadzenie po wykonaniu kazdej kietbasy.

Formowanie ksztaftow ciasteczek

1 WSKAZOWKA:
Jesli wyrobilismy ciasto na ciasteczka, mozna stworzy¢ z nie-
go rézne ksztalty za pomocg noza (23).

+ Po zainstalowaniu wstepnie ziozonej obudowy Slimaka na
urzadzeniu, docisng¢ n6z na urzadzeniu do ciastek.

+  Ustawi¢ wybrany ksztatt ciastka.

*  Przytrzymac ciasto na wylocie reka i obcigé je na wybrang
dtugosé

Koncowa praca

1. Nacisna¢ przycisk OFF, aby wylaczy¢ urzadzenie.

2. Odtaczy¢ wtyczke sieciowa,

3. Zdemontowac czesci maszynki.

4, Wyczysci¢ zuzyte czesci jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie‘.

5. Zamkng¢ dostep do obudowy $lima-
ka za pomocg pokrywy (1). Obréci¢
pokrywe przeciwnie do ruchu wska-
zOwek zegara. Strzatka na pokry-
wie musi by¢ przeciwna do strzatki na

urzadzeniu. (Patrz rysunek po prawej
stronie.)

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

¢ Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odtaczy¢
urzadzenie od sieci zasilania.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to spowodo-
wac porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie stosowac do czyszczenia drucianej szczotki ani in-
nych sciernych przyborow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych $rodkdw czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czy$ci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka z
dodatkiem niewielkiej ilosci Srodka do mycia naczyn.

Misa mieszajaca z ostong przed rozpryskami, koricowkami
do wyrabiania ciasta/mieszania i czeSciami maszynki do
miesa

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
N6z do mielenia jest bardzo ostry.

/\ UWAGA:

Konicdwek nie mozna my¢ w zmywarce. Goraco oraz zrace
$rodki czyszczace mogg spowodowac wykrzywienie lub od-
barwienie korcowek.

+ Czesci, ktore miaty stycznos¢ z jedzeniem nalezy optukaé
woda,

*  Pozostawi¢ czesci do doktadnego wysuszenia przed po-
nownym montazem.

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe (przepis podstawowy)

Poziom predkosci 3 - 4
Sktadniki:
250g masta lub margaryny, 250g cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500g maki pszennej, 1 opakowanie prosz-
ku do pieczenia, ok. 1/8 litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make i pozostate sktadniki do miski, uruchomi¢ robot z
koncowka do mieszania na 30 sekund z predkoscig 1, a potem
na ok. 3 minuty z predkoscig 3. Nattusci¢ forme do pieczenia
lub wytozy€ jg papierem do pieczenia, wla¢ ciasto i piec. Przed
wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzic, czy jest goto-
we. Nakiu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na $rodku
formy. Jedli ciasto nie przykleja sie do patyczka — jest gotowe.
Wyjaé ciasto na krate piekarska i pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: Piekarnik elektryczny: grzatka dolna i gor-

na 175-200°, piekarnik gazowy: tryb 2-3
50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wediug wiasnych upodoban, np. do-
dac 100g rodzynek, 100g orzechow lub 100g startej czekolady.
Ograniczeniem jest wylgcznie wyobraznia.

Czas pieczenia:

Buteczki z siemieniem Inianym

Poziom predkosci 1 - 2
Sktadniki:
500-550g maki pszennej, 50g siemienia Inianego, 3/8 litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli.
Do posmarowania: 2 tyzki wody
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Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ w 1/8 litra letniej wody. Pozostatg let-
nig wode (1/4 litra) wia¢ do miski robota, wkruszy¢ do niej droz-
dze, dodac twardg i doktadnie wymiesza¢ koncéwka do ugnia-
tania z predkoscig 2. Drozdze muszg catkowicie sig rozpuscic.
Make, namoczone siemie Iniane i sol, wsypac do miski. Ugnia-
tac¢ z predkoscig 1, nastepnie zmieni¢ predkos¢ na 2 i ugnia-
ta¢ jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w cie-
pte migjsce na 45-60 minut. Ponownie zagnie$¢, wyja¢ z miski i
uformowac 16 buteczek. Blache do pieczenia wylozy¢ zmoczo-
nym papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odsta-
wi¢ na 15 minut, posmarowac letnig wodg i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: Piekamik elektryczny: grzatka gorna i dol-

na 200-220° (Rozgrzewac przez 5 minut),
Piekarnik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia: 3040 minut

Krem czekoladowy Poziom predkosci 5 - 6

Sktadniki:

200 ml $mietany, 150 g pdtstodkiej polewy czekoladowej, 3 jaj-
ka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 lyzka stotowa brandy lub rumu, widrki czekoladowe.

Przygotowanie:

W misie ubi¢ $mietane trzepakiem do ubijania jajek, wyjac z
misy i odstawi¢ w chtodne migjsce.

Roztopi¢ polewe czekoladowg zgodnie z zaleceniami na opa-
kowaniu, lub wstawiajac do kuchenki mikrofalowej na 3 minu-
ty przy mocy 600W. Tymczasem trzepakiem do ubijania jajek
w misie ubi¢ na piane jajka z cukrem, cukrem waniliowym, solg,
i brandy lub rumem. Dodac roztopiong, polewe czekoladowg
i wymieszac przy predkosci 5-6 az do uzyskania jednorodnej
masy. Zachowac cze$¢ ubitej Smietany na przybranie. Doda¢
reszte bitej $mietany do mieszanki i wymieszac ja, korzystajac
z ustawienia 1. Krem czekoladowy przybraé. Podawa¢ schto-
dzony.

Techniczne specyfikacje

MOTEL: ... KM 3414
ZaSIANIE:........cooeveeeeeeieeee e, 220-240 V~ 50 Hz
PODOI MOCY: ..veoeeveeereeeeeeseeeseeesseesssesseess st ssseseeees 1000 W
KIaSa OChIONY: .....covvveeriieciseeires e Il
Praca KrotkOOKreSOWa: ...........cevvecverveeenesiesensessesssnseanes 10 minut
MaSSA NEHO: ... 5,25kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadomienia!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, doty-
czacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia
i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami bezpie-
czenstwa.
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WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyj-
ng do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ry-
zyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca
zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych w
instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzyt-
kownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia za-
silania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartoSci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub
niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przechowywa-
nia, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz wszel-
kich przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,

¢ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktore majq nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprze-
dazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urza-
dzenie, kiére sg wymieniane koriczy sig, wraz z koncem gwa-
rancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajgce poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.



Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikaja-
cych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie

Rzeczpospolitej Polskiej.

[ |
Usuwanie- Znaczenie
symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Nalezy zadbac o srodowisko i nie wyrzuca¢ urzadzen elek-
trycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢
do miejskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowi-
ska poprzez nieprawidiowe metody utylizacji odpadow.
Przyczyniasz si¢ do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajdujg sie na terenie da-
nego miasta.
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