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Übersicht der Bedienelemente
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 UWAGA:

 

Ogólne uwagi

-

-

-

-

 ENIE!
-

stwo uduszenia!

 

 

-

-
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Przygotowanie
 

 

0
3. Otwieranie ramienia obrotowego: . 

4. Ustaw 

.

6. 

 

7. 

 

-

-
dzenia

 UWAGA:
-
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. 

-

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki 

Rodzaj ciasta Nasadka 
Ustawie-

nia 
Maks. czas 

pracy

ciasta 
1 - 2

-

3 - 4

ubijania jajek 
5 - 6

ubijania jajek 
7 - 8 2 - 10

  

 w 

0

-

Praca krótkookresowa: -

 

Ustawienie P dla pracy pulsacyjnej: -

 ENIE: 

0
 

  

-

0

Funkcja elektronicznego timera

-

.

  

-

0

0

.

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe 

Przygotowanie:

-
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Piekarnik tradycyjny:

 

-

Przygotowanie:

Piekarnik tradycyjny:

 

-

Przygotowanie:

-

Czyszczenie

 ENIE: 

-

 UWAGA: 

Obudowa silnika 
 

ciasta 

 UWAGA: 
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Przechowywanie

-

waniu.

Dane techniczne
 .............................................................................

 ..........................................................220-240 V~ 50 Hz

 ....................................................................... 600 W

 ............................................................................. II

 .....................................................

 ......................................................................

-

Warunki gwarancji

-

Gwarancja nie obejmuje:

-

-

-

-

Usuwanie

-

-


