ere| Cl4 |[LONC

Keukenmachine ¢ Robot de cuisine * Robot de cocina
Robot da cucina « Kitchen machine ¢ Urzadzenie kuchenne
Konyhai robotgép * KyxoHHuit KoMBalH ¢ gedasliZisle

Bedienungsanleitung/ Garantie

Gebruiksaanwijzing « Mode d’emploi * Instrucciones de servicio

c € Istruzioni per 'uso « Instruction Manual ¢ Instrukcja obstugi/ Gwarancja
Hasznalati utasitas * PykoBoacTBo no akcnmyaraumy « Slexdaill Jala
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Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen « Liste des différents éléments de commande
Indicacién de los elementos de manejo ¢ Elementi di comando « Overview of the Components
Przeglad elementdw obisugi * A kezeléelemek attekintése

0630p petaneit npubopa * <l Sall e ddle 3 yla
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Montage des MixgefaRes

Installatie van de mengkan ¢ Installation de la carafe du mixeur « Montaje de la licuadora
Installare il bricco ¢ Installation of the mixing jug * Instalacja dzbanka mieszajacego
Akever6edény hasznalata * YctaHoBka yalum 6nerpepa  Llall ol a5
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze jego uzytkowanie bedzie ze sobg niosto wiele korzysci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa sg wyrazne
zaznaczone. Nalezy wzig€ je pod szczegdlng uwage, aby
unikng¢ wypadkow i uszkodzen urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:

Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz potencjalne ryzyko
obrazer ciata.

/\ UWAGA:

Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych
obiektow.

1 WSKAZOWKA:
Podswietlone wskazowki oraz informacje.

Ogodlne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie

przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowacé jq wraz z
kartg gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci rowniez

kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urza-
dzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.
* Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego

celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie
to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-
$ci gospodarcze;.

* Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze

trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku
nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi
dtonmi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciggna¢ wtyczke (nalezy ciagnag za
wtyczke, nie za przewdd).

* Nalezy regularnie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel

sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowac tylko oryginalne akcesori.
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-

bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE:

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa zwigza-
ne z niniejszym urzadzeniem

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ruszajg

sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczyc i odtaczy¢ od sieci.

* Nie dotykac czesci ruchomych.

JEZYK POLSKI

» Noze w naczyniu do mieszania sg ostre.
* Przed wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki ak-
cesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie umiesz-

cZone.

« Zawsze odigczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawione
bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

» Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

» Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

KM3636_IM
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

» Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz bez
doswiadczenia | wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli znajdujq sie
pod nadzorem lub zostaty poinstruowane odno$nie uzytkowania
urzadzenia w bezpieczny sposob i rozumiejg zwigzane z tym ry-
zyko.

* Nie prébowaé naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymienic u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikngé
zagrozenia.

/N UWAGA:
Nie zanurzac urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

» Nie manipuluj przetacznikami bezpieczenstwa.
» Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktow zywnosciowych.

* Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.
Przeglad elementoéw obstugi/Zakres dostawy 16 Pierscien uszczelniajacy
Rys. A 17 Blok ostrzy

, . . 18 Przykrecana podstawa
1 Naczynie do mieszania

2 Pokrywa chronigca silnik malaksera

3 Obrotowe ramie Przygotowanie

4 Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia * Wyjac z pudetka urzadzenie i wszystkie dotaczone

5 Przelacznik akcesoria. . . .

6 Obudowa silnika * Aby usunac wszelkie pozostatosci produkcyjne, nalezy
7 Miska oczyscic akcesoria przed pierwszym uzyciem opisanym
8 Ostona przed chlapaniem jako ,Czyszczenie”.

9 Trzepaczka
10 Koncowka do mieszania
11 Ostona na hak przeciw rozchlapaniu Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji

12 Koricéwka do ugniatania podanej na etykiecie urzadzenia.

Elektryczne pofaczenia

Rys. B: Instalacja dzbanka mieszajacego

13 Naktadka w pokrywie (miarka)
14 Pokrywa
15 Szklany pojemnik
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Urzadzenie do zagniatania ciasta
Instalacja i obstuga

/N UWAGA:

+ Nigdy nie wychylaj dzwigni (4), jesli podtaczano naczy-
nie do mieszania! Naczynie do mieszania przewrdci sie.

+ Nigdy nie korzystaj z maszyny do ugniatania ciasta, jesli
podtaczno naczynie do mieszania.

1 WSKAZOWKA:
Wytacznik bezpieczenistwa zapobiega pracy bez pokrywy
chronigcej silnik malaksera.

Po uzyciu malaksera, przykryj wat silnika malaksera pokrywa
ochronna.

1. Otwieranie uchylnego ramienia: Nacisnij dzwignie (4).
Manualnie unie$ ramie w gére.

2. Jesli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, zamontu;
ja teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostone przed
rozchlapaniem (8) w taki sposob, aby otwor do napet-
niania byt umieszczony przed toba. Na spodzie ramienia
uchylnego sg dwa wgtebienia: z przodu i z tytu. Wsun w te
wgtebienia prowadnice ostony przed rozchlapaniem. Ob-
ro¢ ostone w kierunku <mmmm LOCK, aby jq zablokowaé.

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

9.

Jesli chcesz uzy¢ haka do zagniatania ciasta (12) lub
koAcéwka do mieszania (10), najpierw dotacz ostone
przed rozchlapaniem (11). Zapobiegnie dostaniu sie
ciasta na watek napedowy.

Trzymaj ostone jak miske. Wt6z hak do zagniatania ciasta
lub koncdwka do mieszania od dotu poprzez wgtebienie
w ostfonie, a nastepnie zablokuj nasadke, obracajac jg o
jedng czwartg obrotu.

Montaz nasadek:

Na gérnym koncu nasadek,
znajduje sie wgtebienie na
watek napedowy i szyne.
Nasun nasadke na watek
napedowy. Wcisnij i jednocze-
$nie przekre¢ nasadke w lewo,
aby szyny watka napedowego jq

zablokowaly.

Misa do mieszania: Umies¢ miske w jej uchwycie. Prze-
kre¢ miske do korica w kierunku < LOCK.

Wt6Z sktadniki do misy do mieszania.

Sprawdz, czy przetacznik jest ustawiony na 0.

Nacisnij dzwignie (4), aby opusci¢ ramie. Musisz docisnaé
ramie od gory, az zablokuje sie w najnizszym ustawieniu.
Wi6Z wtyczke do sprawdzonego kontaktu.

10. Wybierz predkos¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

Rodzaj ciasta Nasadka Ust:i\;vne- llos¢ Maks. czas pracy
o . Koncowka do 30sec. ustawienie 1
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) ugniatania 1-3 maks. 2,5kg 4%, min. ustawienie 2-3
Ciasto $redniej gestosci (np. nalesniki typu Koqcowkq do 3.4 maks. 3,0kg 5 minut
crepe) mieszania =
(72}
. . . e —_
Lekkp ciasto (np. ciasto na wafle lub nalesniki, Trzepaczka 4.5 maks. 3.5 litra 10 minut o
pudding) =
. N
Smietana Trzepaczka 6 min. 200.ml 10 minut =
maks. 2 litry
Biatek jajek Trzepaczka 6 3-10 biatek 10 minut
1 WSKAZOWKA: /N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Praca krétkookresowa: mieszajac ciezkie ciasto
urzadzenie nie powinno pracowac przez okres dtuzszy,
niz 5 minut. Po tym czasie nalezy je wytaczy¢ i pozosta-
wic do schtodzenia przez kolejne 10 minut.

+ Ustawienie P do pracy pulsacyjnej: Na krotko wiacz
najwyzsze ustawienie silnika trzymajac pokretto w tej

pozyciji.

Przerwij prace

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
+ Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnos¢,
ustaw przetgcznik na ,0%.

KM3636_IM

+  Wyjmij wtyczke z gniazdka, jesli chcesz zmieni¢

koncowke.

+ Poczekac na catkowite zatrzymanie koricowki!
+ Jesli uruchamiamy dzwignie (4) podczas pracy, aby

podnies¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezakty-
wuje silnik.

« Silnik ponownie zacznie pracowaé natychmiast po

obnizeniu ramienia malaksera!

Koniec pracy i demontaz misy
+ Po uzyciu ustaw przetacznik na ,0%. Wyjmij wtyczke z

gniazdka.

+ Nacisna¢ dzwignie (4), co umozliwi uniesienie ramienia.
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+ Wyjac nasadke.

* Przekre¢ miske w lewo, aby jg zdjac.

+ Postugujac sie fopatkg odklei¢ wymieszane ciasto od
Scianek misy, po czym je wyjac.

+ Umyc¢ wszystkie uzyte elementy zgodnie z zaleceniami
zawartymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Proponowane Przepisy

Ciasto biszkoptowe (przepis podstawowy)

Poziom predkosci 3-4
Sktadniki:
2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. s litra mleka.

Przygotowanie:

Wsypa¢ make i pozostate sktadniki do miski, uruchomic¢

robot z koncdwka do mieszania na 30 sekund z predkoscig
1, a potem na ok. 3 minuty z predkoscig 3. Nattusci¢ forme
do pieczenia lub wylozy¢ ja papierem do pieczenia, wlaé
ciasto i piec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzi¢, czy jest gotowe. Naktu¢ ciasto ostrym drewnianym
patyczkiem na $rodku formy. Jesli ciasto nie przykleja sie do
patyczka — jest gotowe. Wyjac ciasto na krate piekarskg i
pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura: ~ Piekarnik elektryczny: grzatka dolna i gbrna

175-200°, piekarnik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia:  50-60 minut
Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.
dodac 100g rodzynek, 100 g orzechdw lub 100 g startej
czekolady. Ograniczeniem jest wytgcznie wyobraznia.

Buteczki z siemieniem Inianym

Poziom predkosci 1-2
Skfadniki:
500-550 g maki pszennej, 5g siemienia Inianego, %zlitra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli.
Do posmarowania: 2 tyzki wody

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ w Y&litra letniej wody. Pozostatg,
letnig wode (V4litra) wlaC do miski robota, wkruszy¢ do niej
drozdze, dodac twardg i doktadnie wymieszac koricowka do
ugniatania z predkoscig 2. Drozdze muszg catkowicie sie
rozpusci¢. Make, namoczone siemi¢ Iniane i sol, wsypac¢ do
miski. Ugniata¢ z predkoscig 1, nastepnie zmieni¢ predko$¢
na 2 i ugniatac jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢ ciasto

i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut. Ponownie
zagnies¢, wyja¢ z miski i uformowac 16 buteczek. Blache
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do pieczenia wylozy¢ zmoczonym papierem do pieczenia.
Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na 15 minut, posmaro-
wac letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Poziom: 2
Temperatura:  Piekamik elektryczny: grzatka géma i dolna

200-220° (Rozgrzewa¢ przez 5 minut),
Piekarnik gazowy: tryb 2-3
Czas pieczenia:  30-40 minut

Krem czekoladowy
Sktadniki:

200 ml $mietany, 150g pdtstodkiej polewy czekoladowej, 3
jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru wanilio-
wego, 1 tyzka stotowa brandy lub rumu, wiérki czekoladowe.

Poziom predkosci 4 - 5

Przygotowanie:

W misie ubi¢ $mietane trzepakiem do ubijania jajek, wyja¢ z
misy i odstawi¢ w chtodne miejsce.

Roztopi¢ polewe czekoladowg zgodnie z zaleceniami na
opakowaniu, lub wstawiajac do kuchenki mikrofalowej na

3 minuty przy mocy 600 W. Tymczasem trzepakiem do
ubijania jajek w misie ubi¢ na piang jajka z cukrem, cukrem
waniliowym, solg i brandy lub rumem. Doda¢ roztopiong
polewe czekoladowa i wymieszac przy predkosci 4-5 az

do uzyskania jednorodnej masy. Zachowac cze$¢ ubite;
Smietany na przybranie. Doda¢ pozostatg czes$¢ ubitej
$mietany i wymiesza¢ korzystajac z funkcji pulsacyjnej. Krem
czekoladowy przybra¢. Podawac schtodzony.

Mikser

Uwagi dotyczace uzytkowania miksera

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

* Ostrza w mikserze s ostre! Podczas obstugi ostrzy
miksera, szczegdlnie przy oproznianiu lub czyszczeniu
dzbanka mieszajacego, nalezy zachowac ostroznosc!

+ Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna sie obracac.
Podczas pracy nie nalezy dotyka¢ obracajacego sie
watka silnikal

+ Dla swojego bezpieczenstwa zawsze zamontuj miske.

/\ UWAGA:

* Nigdy nie nalezy uzywa¢ miksera w tym samym czasie
co urzadzenia do zagniatania ciastal

+ Nigdy nie wychylaj dzwigni (4), jesli podtaczano naczy-
nie do mieszania! Naczynie do mieszania przewrdci sie.

* Nie uruchamiaj urzadzenia bez zywnoscil

+ Jesli temperatura bedzie zbyt wysoka, szkto moze
peknag! Nie napetniaj ptynami o temperaturze powyzej
60°C.

* Nie przepetniaj naczynia do mieszania! Napetnij maksy-
malnie do pojemnosci 1500 ml (owoce i ptyn).
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/\ UWAGA:

+ Piana posiada duzg objetos¢. Zmniejsz ilo$¢ ptynu, jesli
produkuje on duzo piany.

* Przed mieszaniem pokrdj jedzenie na mate kawatki.

W dzbanku mieszajacym nie wolno umieszczac twar-
dych produktow, takich jak orzechy lub ziarna kawy.

1 WSKAZOWKA:

Ostrza dzbanka mieszajacego nadajq sie takze do
kruszenia niewielkich ilosci czystego lodu. Moze to jednak
prowadzi¢ do stepienia ostrzy.

Zalecenie:

Aby przygotowac napdj z kruszonym lodem, kostki lodu
nalezy dodac podczas miksowania ptynnej zawarto$ci. Lod
zostanie rozdrobniony podczas miksowania.

W celu napetnienia dzbanka mieszajacego nalezy postawi¢
go na stabilnej i rownej powierzchni roboczej. Utatwi to
pdzniejsze zamocowanie pokrywy.

Instalacja dzbanka mieszajacego
Zapoznaj sie takze z informacjami na stronie 3 i 4.

Sprawdz wstepnie zamontowane elementy! Pierscien
uszczelniajacy (16), blok ostrzy (17) i przykrecana podstawa
(18) muszg zosta¢ zamocowane w odpowiedniej kolejnosci.

/N UWAGA:

+ Wystep bloku ostrzy musi zosta¢ umieszczony we
wgtebieniu przykrecanej podstawy.

+ Nie nalezy nigdy zapomina¢ o zatozeniu pierscienia
uszczelniajacego na blok ostrzy; w przeciwnym razie
dzbanek mieszajacy bedzie przeciekat.

+ Nalezy uwaza¢, aby nie dokreci¢ krzywo przykrecane;
podstawy.

Dziatanie

1. Umies$¢ pokrojone sktadniki w dzbanku mieszajacym.
2. Doci$nij lekko pokrywe na dzbanku mieszajacym.

3. Zamknij otwdr do napetniania za pomocg naktadki.

8.

9.

Umies¢ naktadke w otworze do napetniania i dokrec ja,
przekrecajac przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara.
Ustaw pokretto w pozycji ,0".

Upewnij sie, Ze ramig zostato opuszczone i zabezpieczo-
ne na miejscu.

Zdejmij pokrywe zabezpieczajaca (2) z watu napedowego
miksera. Docisnij i przesun Zlobkowang powierzchnig.
Umies¢ dzbanek mieszajacy na wale napedowym mikse-
ra. Dopasuj strzatke W dzbanka mieszajacego do kroki @
na podstawie urzadzenia. Przekre¢ dzbanek mieszajacy
zgodnie z ruchem wskazowek zegara do momentu
zatrzymania. Dwie strzatki ¥ i A musza znajdowac sie
jedna nad druga.

Podigcz wtyczke zasilajacg do odpowiedniego gniazda
elektrycznego.

Wybierz predkos¢.

1 WSKAZOWKA:

Praca przez krétka chwile: Podczas mieszania nie
pozwdl urzadzeniu pracowac dtuzej niz przez 2 minut.
Przed ponownym uzyciem pozwol mu ostygnac przez
okofo 1 minute.

Aby dodaé sktadniki wytacz urzadzenie. Wyjmij zatycz-
ke lub zdejmij pokrywke. Uruchom ponownie dopiero po
ponownym natozeniu pokrywki lub wlozeniu zatyczki w
otwér do napetiania.

Konczenie pracy

Rk wh =

6.

1 WAZNA UWAGA:
Nigdy nie przechowuj soku z owocow cytrusowych lub

Po uzyciu ustaw pokretto na “0”.

Wyciagnij wtyczke z kontaktu.

Zdejmij naczynie do mieszania.

Zdejmij pokrywke przed wylaniem sktadnikdw.

Wyczy$¢ uzywane czesci w sposob opisany w rozdziale
zatytutowanym “Czyszczenie”.

Przykryj wat silnika miksera pokrywa ochronna.

JEZYK POLSKI

kwasnego jedzenia w metalowych pojemnikach.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

* Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odtgczy¢ urzadzenie

od sieci zasilania.

* Nie zanurzac urzadzenia w wodzie. Moze to spowodowac poraze-

nie pradem elektrycznym lub pozar

* Noze w naczyniu do mieszania sg ostre. Ryzyko obrazen!

KM3636_IM
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/N UWAGA:

+ Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej szczotki ani
innych $ciernych przyborow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszcza-
cych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka z
dodatkiem niewielkiej ilosci Srodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, koncowki mieszajace oraz do wyrobu
ciasta

/\ UWAGA:

Koricowek nie mozna my¢ w zmywarce. Gorgco oraz zrace
Srodki czyszczace mogaq spowodowac wykrzywienie lub
odbarwienie koncowek.

+ Czesci, ktore mialy stycznosc z jedzeniem nalezy optukaé
woda.

+ Pozostawic¢ czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

Akcesoria do miksera

1 WSKAZOWKA: Wstepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i uruchomic¢
urzadzenie na ok. 10 sekund. Wyla¢ ptyn.

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

Ostrza w bloku sg ostre. Podczas wyjmowania, czyszcze-
nia i montazu poszczegdlnych czesci nalezy zachowaé
ostroznos¢.

+ Aby doktadnie wymy¢ naczynie do mieszania, zdejmij go.

+ Dzbanek mieszajacy nalezy demontowa¢ po kazdym
uzyciu.

+ Nalezy odkreci¢ przykrecang podstawe od dzbanka
mieszajacego.

+ Nalezy wyjag blok ostrzy i pierscien uszczelniajgcy z
przykrecanej podstawy.

+  Szklany pojemnik dzbanka mieszajacego oraz pokrywe
mozna czysSci¢ w cieptej kapieli ptuczacej. Nastepnie
nalezy optukac je czystg woda i wysuszyc.

PierScieri uszczelniajacy. blok ostrzy i przykrecana podstawa

+ Elementy te mozna jedynie przeptukac krotko goraca
woda.

+ Po wyczyszczeniu i wysuszeniu wszystkich czesci,
dzbanek mieszajacy nalezy ponownie ztozy¢, wykonujac
czynno$ci w odwrotnej kolejnosci. W tym celu nalezy
takze zapoznac¢ sie z rysunkiem na stronie 4.

48

KM3636_IM

Rozwiazywanie probleméw
Urzadzenie nie wigcza sie lub przestaje dziataé.

MoZliwa przyczyna:
Brak zasilania urzadzenia.

Rozwigzanie:
- Sprawdz gniazdko elektryczne za pomocg innego
urzadzenia.
- Solidnie wtéz wtyczke do kontaktu.
- Sprawdz bezpiecznik sieciowy.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest wyposazone w wytaczniki bezpieczenstwa.
Zapobiegaja one niezamierzonemu uruchomieniu silnika.

Rozwigzanie:

Nalezy sprawdzi¢ prawidtowe ustawienie
- ramienia obrotowego (3),
- dzbanka mieszajacego (1) lub
- pokrywy zabezpieczajacej (2)

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Rozwigzanie:
Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta lub ekspertem.

Dane techniczne

MOGEL: ..o KM 3636
ZaSIANIE: ..o 220-240V~, 50Hz
PODOT MOCY: ... 1200W
Klasa 0ChrONY: ... I
MasSa NEttO:.........ceeevieeceee e ca. 5,00kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapigciowej i kompatybilno$ci elektromagnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatdw lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z
miejsca zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukciji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napiecia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznurow potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatorow,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
Sg one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cate urzadzenie, ktére sq wymieniane koAczy sie, wraz z
koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tg
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Nalezy zadbaé o srodowisko i nie wyrzucaé¢
urzadzen elekirycznych razem z odpadami
gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
B nalezy odstawic do migjskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla
zdrowia i srodowiska poprzez nieprawidtowe metody utylizaciji
odpaddw.

Przyczyniasz sig do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktdw zbidrki znajduja sie na terenie
danego miasta.
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