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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,

ze uzytkowanie urzadzenia przyniesie Pafstwu rado$c.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Konieczne jest stosowanie sie
do tych zalecen w celu unikniecia wypadkéw i nie dopusci¢
do uszkodzenia maszyny.

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ OSTRZEZENIE:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia lub innych
obiektow.

I UWAGA: Podswietione wskazowki oraz informacje.

Ogélne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy doktadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowac go wraz z gwarancja,
paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajagcym wewnetrzne elementy. Jesli
dasz tego urzadzenia do innych ludzi, réwniez z instrukgji
obstugi.

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie do celow
prywatnych i zgodnie z przeznaczeniem. Urzadzenie to
nie jest przewidziane do uzytku w ramach dziatalnoSci
gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Trzymac z
dala od goraca, bezposredniego nastonecznienia, wilgoci
(nigdy nie zanurza¢ w ptynach) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi dtorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natych-
miast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnac za wtyczke, nie
za przewdd).

Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane, montowane sg
akcesoria, urzadzenie jest czyszczone lub jego dziatanie
jest wadliwe, nalezy je wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od sieci
(ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

Nie pozostawiaj wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Wychodzac z pomieszczenia, nalezy wytaczyé urzadze-
nie. Wyjmij wtyczke z gniazdka.

Regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i przewdd zasilania
nie posiadajq oznak uszkodzenia. W przypadku stwierdze-
nia uszkodzenia, urzadzenia nie nalezy uzywac.

Nalezy stosowac tylko oryginalne czesci.

Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymac czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.) poza
ich zasiegiem.

/N OSTRZEZENIE:
Nie pozwala¢ dzieciom bawic sie folia. Istnieje niebez-
pieczenstwo uduszenial

Specjalne informacje zwigzane z bezpieczna obstuga
tego urzadzenia

OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ruszajg
sie podczas pracy urzadzenie nalezy wylaczy¢ i odtgczy¢ od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wigczeniem nalezy sprawdzic, czy wszystkie koncowki ak-
cesoriow zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie umiesz-

cZone.

» Zawsze odtaczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawione
bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.
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OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie, lecz skontaktowac sie z
autoryzowanym specjalistg. Aby unikng¢ zagrozenia, uszkodzony
kabel zasilania powinien wymieni¢ producent, pracownik naszego
punktu obstugi klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.

» Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

» Dzieciom nie nalezy pozwalac gra¢ tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograniczone;
sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie majace do-
Swiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy zostana prze-
szkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania i gdy rozumiejg
zagrozenia wynikajgce z uzytkowania.

/\ OSTRZEZENIE:

* Nie zanurzac urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazowkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpieczenstwal

* Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktow zywnoscio-

wych.
» Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.

Przeglad elementow obisugi 9 Wat napedowy wraz z zatrzaskiem
10 Kabel zasilania wraz z wtyczkg

11 Stopka przyssawna
12 Uchwyt misy do mieszania

1 Przezroczysta pokrywa przeciwrozbryzgowa z otworem
do napetniania

2 Obrotowe ramie

3 Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia .

4 Pokretto sterowania Przygotowanle

5 Obudowa silnika + Wyjac¢ z pudetka urzadzenie i wszystkie dotaczone

6 Tarcza ochronna akcesoria.

7a Mieszadto do ciasta + Aby usuna¢ wszelkie pozostatosci produkcyjne, nalezy

7b Trzepaczka oczysci¢ akcesoria przed pierwszym uzyciem opisanym w
7¢ Hak do mieszania rozdziale ,Czyszczenie’.

8 Misa do mieszania
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Podtaczenie elektryczne
+ Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z
napieciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat
sq podane na tabliczce znamionowe;.

Dziatanie

1. Odchylanie ramienia obrotowego (2): Pchnaé dzwignie
do gory (3) i przytrzymac ja w tym potozeniu. Reka prze-
sungé ramie obrotowe (2) do gornego potozenia i zwolni¢
dzwignie (3).

2. W przypadku uzycia haka do zagniatania ciasta (7a) czy
haka do mieszania (7¢) najpierw nalezy zamontowac
tarcze ochronng (6). Zapobiega ona przed kontaktem
ciasta z watem napedowym (9).

Przytrzymac tarcze, tak jak mise. Wsuna¢ koncowke
haka do wyrabiania ciasta (7a) lub haka mieszania (7¢)
od dotu w zagtebienie w otworze tarczy i unieruchomic ja,
obracajac o ¢wier¢ obrotu w lewo.

3. Uzytkowanie akcesoriow: W gornej czesci koncowki
kazdego z akcesoriow jet wgtebienie na watek napedowy
(9) oraz zatrzask. Wcisna¢ koncowke w watek napgdowy
(9). Weisnaé korcowke, obracajac jg w prawo az do
oporu, tak aby zatrzaska watka napedowego (9) zabloko-
wat mieszadto.

4. Miska do mieszania (8): Miske do

mieszania (8) umiescié w jej uchwy- <>

cie. Obraca¢ miska (8) w kierunku jaj == L2 ﬁ

zatrzasku === | OCK” pokazanym M
na obudowie.

5. Wiozy¢ sktadniki do miski do mieszania (8).

. Sprawdzié, czy pokretto sterowania (4) jest w pozycji ,0”.

7. Trzymac nieruchomo ramie obrotowe. Pchna¢ dzwignie
(3) w gore, jednoczesdnie rekg wolno opuscic ramie (2).
Zwolni¢ dzwignie (3).

8. Aby zatozy¢ pokrywe przeciwrozbryzgowa (1), nie nalezy
catkowicie opusci¢ dzwigni (2). Pokrywe przeciwroz-
bryzgowa (1) trzymac tak, aby otwér do napetniania
znajdowat sie przed uzytkownikiem. Nastepnie ustawi¢
ja na misie (8), aby krawedz misy znalazta sie wewnafrz
trzech wrebow. Uzy¢ dzwigni (3), aby catkowicie opusci¢
ramie (2).

9. Wsuna¢ wtyczke (10) do gniazda sieciowego.

10.Wybra¢ predko$c¢, korzystajac z ponizszej tabeli.

o

. Maks.
R.°°'tza‘ Nasadka | Y% | jlog¢ | czas
ciasta wienia pracy
Cigzkie ciasto
(np. chleb Mieszak do| , maks. .
lub kruche ciasta 1-4 1,75kg 3 minuty
ciasto)
clasto et | Koricowka min. 500 g

)¢ domiesza-| 3-4 maks.  [2- 4 minuty
(np. ciasto .
. nia 3,0kg
nalesnikowe)

. Maks.
Rodzaj | Nasadka | US| llog¢ | czas
ciasta wienia pracy
Lekkie
ciasta (np. Trzenacz- min. 500 g
do gofra lub P 4-5 maks.  |2-4 minuty

s ka
nalesnikéw, 3,0kg
pudding)
- Trzepacz- min. 200 ml .
Smietana ka 6 maks. 1 litr 4 minuty
Biatka jajek T”ek‘;acz' 6 |4-10jajek |3-4 minuty

1 UWAGA:

* Praca krétkookresowa: W przypadku ciezkiego ciasta
uzytkowac urzadzenia nie diuzej niz 5 minut, a nastep-
nie pozostawi¢ na 10 minut, aby wystygto.

+ Ustawienie w pozycji ,,P” do impulsowego trybu pra-

cy: Wiaczy¢ silnik na chwile do pracy przy najwyzszych
obrotach poprzez przytrzymanie pokretta sterujgcego w
tym potozeniu.

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE: Istnieje niebezpieczenstwo

skaleczenia sie!

 Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnos$c¢,
ustaw przetacznik na ,0".

+ Wyciagna¢ wtyczke zasilania (10) przed wymiang,
akcesoriow.

+ Poczekaé na catkowite zatrzymanie koricowki!

+ Jesli uruchamiamy dzwignie (3) podczas pracy, aby
podnie$¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezakty-
wuije silnik.

+  Silnik zostanie ponownie wiaczony tylko wtedy, gdy
ramie obrotowe (2) jest ponownie opuszczone, a po-
kretto regulacii (4) jest ustawione na ,0” przed powrotem
do swojego pierwotnego potozenial

Koniec pracy i wyjecie misy

+ Na koniec pracy ustawi¢ pokretto sterujace (4) w pozyciji
,0”. Wyciagna¢ wtyczke zasilania (10).

+ Obréci¢ dzwignie (3) w kierunku strzatki i przytrzymaé jq.
w tym potozeniu. Reka przesunaC ramig obrotowe (2) do
gornego potozenia i zwolni¢ dzwignie (3).

+ Wyjac koncowke mieszadta.

+ Lekko obréci¢ misg do mieszania (8) w kierunku ruchu
wskazowek zegara (w prawo) w celu jej wyjecia.

+ Postugujac sie skrobakiem lub topatkg odklei¢ wymiesza-
ne ciasto od Scianek misy (8), po czym je wyjac.

+ Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawarty-

mi w rozdziale ,Czyszczenie”.
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Przepisy

Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)

Skfadniki:

250 g masta lub margaryny, 250 g cukru, 1 opakowanie cukru
wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back’,
szczypta soli, 4 jaja, 500 g maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. 1/8 litra mleka.

Predkos¢ 3 - 4

Przygotowanie:

Wsypa¢ make pszenng wraz z pozostatymi sktadnikami do
misy do mieszania (8) i zmiesza¢ to hakiem przez pierwsze
30 sekund przy predkosci 2, a nastepnie przez ca. 3 minuty
na predkosci 3. Przesmarowac forme lub wytozy¢ jg papie-
rem do pieczenia, wla¢ do niej ciasto i upiec. Przed wyjeciem
ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢, czy jest upieczone:
Nakiu¢ ciasto ostrym drewnianym patyczkiem na $rodku
formy. Ciasto jest gotowe, jesli nie przylega do wykataczki.
Upieczone ciasto wyjg¢ do schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie

gbrne i dolne 175-200 °C,
piekarnik gazowy: Predkos¢ 2-3
50-60 minut.

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wtasnych upodoban, np.
dodac¢ 100 g rodzynek, 100 g orzechéw lub 100 g startej
czekolady. Niech poniesie Was wyobraznia!

Czas pieczenia:

Bulki z siemieniem Inianym
Skfadniki:

500-550 g maki pszennej, 50 g siemienia Inianego, 3/8 litra
wody, 1 kostka drozdzy (40 g), 100 g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 fyzeczki wody

Predkos¢ 1 -2

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemie Iniane w 1/8 litra letniej wody. Pozostatg,
letnig wode (1/4 litra) wla¢ do misy do mieszania, wkruszy¢

do niej drozdze, dodac twardg i doktadnie wymiesza¢
koAcdwka do ugniatania z predkoscig 2. Drozdze muszg
catkowicie sie rozpusci¢. Doda¢ make, namoczone siemie
Iniane i s6l. Ugniata¢ z predkoscig 1, nastepnie zmieni¢
predkos¢ na 2 i ugniatac jeszcze przez 3-5 minut. Przykry¢
ciasto i odstawi¢ w ciepte miejsce na 45-60 minut, aby urosto.
Ponownie zagnies¢, wyja¢ z miski i uformowac 16 buteczek.
Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym papierem do
pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢ na 15 minut,
aby urosty, posmarowac letnig woda, i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i

dolne ogrzewanie 200-220 °C
(wstepne nagrzewanie przez
5 minut), piekarnik gazowy:
Poziom 2 -3

Czas pieczenia: 30-40 minut.

Krem czekoladowy

Sktadniki:

200 ml stodkiej Smietany, 150 g ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 tyzka stotowa koniaku lub rumu, wiérki czekoladowe.

Predkos¢ 4 - 5

Przygotowanie:

Ubi¢ $mietane na sztywno w misie do mieszania (8)
trzepaczka (7b), wyjac z misy (8) i trzymaé w chiodzie.
Roztopi¢ czekoladg zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub
podgrzewac przez 3 minut w mikrofaléwce ustawionej na
600 W. W migdzyczasie ubi€ jajka, cukier, cukier waniliowy,
koniak lub rum i s6l w misie do mieszania (8) trzepaczka,
(7b) na predkosci 4, do uzyskania pianki. Doda¢ roztopiong
czekolade i wymieszac réwnomiernie z predkoscig 4-5.
Zachowaé nieco bitej Smietany do dekoracji. Doda¢ pozostatg
cze$¢ ubitej Smietany | wymieszac korzystajac z funkcii
pulsacyjnej (predkos¢ ,P”). Przybra¢ krem czekoladowy.
Podawa¢ schtodzony.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

» Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke (10) z gniazdka.

* Nie nalezy nigdy zanurzac urzgdzenia w wodzie w celu jego umy-
cia. Moze to doprowadziC do porazenia elektrycznego lub pozaru.
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/\ OSTRZEZENIE:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywac drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowac zracych ani $cierajacych Srodkdw
czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czysci¢ wytacznie wilgotng Sciereczka z
dodatkiem niewielkiej ilosci Srodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, koncéwki mieszajace oraz do wyrobu
ciasta

/\ OSTRZEZENIE:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajg sie do mycia w zmywar-

ce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace mogq spowodo-

wac wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+ Czesci, ktére miaty stycznos¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

* Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyé.

Eliminowanie usterek i zaktécen
Urzadzenia nie mozna wiaczy¢ lub przestaje dziatac.

MoZliwa przyczyna:
Urzadzenie nie ma zasilania.

Co nalezy zrobic:
- Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.
- Podtacz prawidtowo wtyczke (10).
- Sprawdz bezpieczniki.

Mozliwa przyczyna:

Ramie obrotowe (2) nie jest zablokowane w swoim najniz-
szym potozeniu.

Whytacznik bezpieczenstwa uniemozliwia dziatanie.

Co nalezy zrobic:
Jednoczesnie popchna¢ dzwignie (3) i ramig obrotowe (2) az
do zablokowania ramienia.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest zbyt gorace. Uruchomito si¢ zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Co nalezy zrobic:
Zaczekac, az urzadzenie wystygnie.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Co nalezy zrobic:
Skontaktowac sie z centrum serwisowym lub wykwalifikowa-
nych fachowcem specjalista.

Dane techniczne

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Ogdlne warunki gwaranc;ji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwaranciji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzgdzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie spetia
funkcji okreslonych w instrukciji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, che-
miczne, termiczne, powstate w wyniku dziafania sit zewnetrz-
nych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rdwniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu
gotéwki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego
urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi

i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i
prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjng (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytgcza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz 0 zmianie kodeksu cywilnego
(Dz. U.z2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa
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Utylizacja
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Prosze oszczedza¢ nasze Srodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.
Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktéw zbiérki.

I Prosimy unikac potencjalnych zagrozen dla
zdrowia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe
metody utylizacji odpadow.

Tq droga przyczyniajq sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymajg Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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