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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Zyczymy zadowole-
nia z uzytkowania urzadzenia.

Symbole uzyte w instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sg wyraznie
oznakowane. Nalezy postepowa¢ $cisle z tymi instrukcjami w
celu unikniecia obrazen ciafa i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:

Stowo to ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na istnienie ryzyka uszkodzenia ciafa.

/\ UWAGA:

Wskazuje na niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia
lub innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Podswietlone wskazowki oraz informacje.

Spis tresci
Przeglad elementow ObISUQi .......coveereesnesessmesessesnessessnes 3
Montaz miski do MieSzania .......c.ccoeeereereereeseeseesernseenes 4
Montaz maszynki do mielenia migsa...........couuesmessersnessesees 5
(070 111 T T LT T 60
Specjalne wskazowki zwigzane z
bezpieczng obstuga tego urzadzenia...........ccoveererenrecnnes 61
Przeznaczenie ... 62
Przeglad elementow obstugi/Zawarto$¢ opakowania... 62
Rozpakowanie urzadzenia..........commmnesessmssessssssesenns 62
Podtaczenie do sieci elektryczngj.........c.oveereereurersessensenss 62
Urzadzenie do wyrabiania ciasta ..........c.ceereressenessesnennes 63
Instalacja i dziatanie zagniatarki ...........cccoocoveveninininne. 63
Tabela ciast i NArZedzi.........cccooeveereerineenienirnseiees 63
Przerwanie pracy ........c.cocoeeveveneinensenssssssssesesesennn, 63
Zakonczenie pracy i demontaz miski..............ccceveveinnn. 64
Przepisy ... 64
Maszynka do mielenia migsa..........ourneeresesessessessessenes 65
Uwagi praktyczne dotyczace
maszynki do mielenia Migsa..........cocveveenenenininieinnnn, 65
Przygotowani€. .........ccoveeenrenrineireineeeere e 65
Zestaw maszynki do mielenia miesa...........oouvvrrereninnns 65
Zestaw przystawki do robienia kietbas ............cocvveennee. 65
Zestaw przystawki do robienia ,Kebbe”............ccccvvuence 66
Zestaw przystawki do robienia ciastek .............coovrenne. 66
Zestaw przystawki do robienia makaronu ............c..c....... 66
Praca maszynki do mielenia miesa ...........oocovvieieennnne. 66
ZaKONCZENIE PrACY ..evvreeerrerrereeeesresseeseesseesesssesaseesssesees 66
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Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera ..............c...... 66
Zespot miski dO MIESZANIA...........oceeeeerreereerereneereereeereis 67
Dziatanie MIKSEra........c.cuuevirrerieeneireneieeeesereseseieens 67
ZaKONCZENIE PrACY ...vevereerreeeeeseesreeseeseeeseeessseesesseseseennes 67
CZYSZCZENIC ...ervrsressressessesssrssesssssssssessssssesssssssssessssssssssssssanes 67
Obudowa SilNIKA........c.oeveeereeeeeireeneeeeeese e 68
Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia miesa ...... 68
AKCESOrA MIKSErA.......cvevreeeerrerereirireiseeeeseesseesseessseeseseenes 68
PrzechOWywanie ...........ccconmmmmmmessssssssssssenss 68
Eliminowanie usterek i zaklocen ...........coconeneeniersernnenns 68
Dane techniCzne........coinennimnnmnssssssesssenns 68
Warunki gWarancji ... reesessessessesssssssssssssssssssessessenss 68
LT T 69
Znaczenie symbolu ,kosza na $mieci”..........cccocverervenes 69

Ogodlne uwagi

Przed przystgpieniem do uzytkowania tego urzadzenia

nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obstugi i zachowac jg

pod reka, facznie z gwarancjg odbioru i, jesli to mozliwe, w

pudetku z opakowania. W przypadku przekazania urzadzenia

innej osobie, nalezy je przekaza¢ wraz z tg instrukcja.

+ Urzadzenie uzytkowac tylko prywatnie, zgodnie z jego
przeznaczeniem. Urzadzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarcze;.

* Nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Urzadzenie
przechowywac z dala od ciepta, bezposrednich promieni
stonecznych, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
cieczach) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac
urzadzenia wilgotnymi diorimi. Wyja¢ wtyczke urzadzenia
z gniazdka elektrycznego, jesli jest ono narazone na
dziatanie wilgoci czy cieczy.

+ Urzadzenie i przewod zasilajacy nalezy sprawdzaé
regularnie pod katem wystepowania $ladéw uszkodzenia.
Jezeli uszkodzenia sg widoczne, urzadzenia nie nalezy juz
dalej uzytkowac.

+ Uzywac wytgcznie oryginalnych akcesoridw.

+ W rosce o bezpieczenstwo dzieci nie zostawia¢ zadnych
elementy opakowania (plastikowych toreb, kartonéw,
elementow polistyrenowych itp.), lezacego w poblizu.

/N OSTRZEZENIE:

Nie pozwala¢ dzieciom bawic si¢ folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!
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Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczna obstuga
tego urzadzenia

OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub koncowek, ktore przesunety sie
podczas pracy urzadzenie nalezy wytaczy¢ i wyjac wtyczke z
gniazdka sieciowego.

* Nie dotykac zadnych czesci ruchomych.

» Noze w misce do mieszania i maszynce do mielenia miesa sg
ostre!

* Przed wigczeniem maszyny upewnic sig, ze mocowanie akceso-
riow jest prawidtowo przeprowadzone i mocno osadzone.

» Zawsze odfgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozostawione
bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

» Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewod poza zasiegiem dzieci.

» Dzieci nie moga bawic sie tym urzadzeniem.

» To urzadzenie moga uzytkowac osoby z ograniczeniami fizyczny-
mi, ruchowymi czy umystowymi, z brakiem wiedzy czy doswiad-
czenia, 0 ile sg one pod nadzorem lub instruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z
tym zagrozenia.

* Nie probowac naprawiac urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac
sie z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasi-
lania jest uszkodzony, nalezy go wymieniC u producenta, przedsta-
wiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikngc
zagrozenia.

/N UWAGA:
Nie zanurzac urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
korzystac z instrukcji podanych w rozdziale ,Czyszczenie”.

JEZYK POLSKI
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* Prosimy nie manipulowac¢ wytgcznikami bezpieczenstwa.
» Uzywac tego urzadzenia tylko do przetwarzania zywnosci.
» Nieuprawnione uzywanie do innych celow moze spowodowac obra-

Zenia ciata.

Przeznaczenie

Urzadzenie to stuzy jako

+ zagniatarka ciasta/mikser w celu przygotowywania ciasta,
kremdw, ubijania $mietany czy piany z biafek;

+ mikser do przecierania, ubijania, miksowania;

+ maszynka do mielenia miesa do rozdrabniania sktadnikow
pozywienia. Mozna je wykorzysta¢ do formowania maka-
ronu lub ciasta przy uzyciu réznych akcesoriéw.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do tych celow i

moze byC¢ uzywane jedynie zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji

uzytkowania.

Urzadzenie uzytkowa¢ jako zagniatarke / mieszadto lub

mikser lub maszynke do mielenia miesa. Nigdy nie uzywaé

kilku funkcji jednoczesnie.

Urzadzenia nie mozna wykorzystywac w celach komercyj-

nych.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania sg niewtadciwe i mogg

prowadzi¢ do uszkodzenia czy nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za uszkodze-

nia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

Przeglad elementéw obstugi/
Zawarto$¢ opakowania

Strona 3:
1 Miska do mieszania
2 Pokrywa ochrona silnika do mieszania
3 Ramie odchylane
4 Przycisk zwalniajgcy do opuszczania/podnoszenia
ramienia
5 Pokretto
6 Obudowa silnika
7 Miska do mieszania
8 Ostfona przeciwrozbryzgowa
9 Pokrywa napedu maszynki do mielenia miesa
10 Maszynka do mielenia migsa wraz z tackg do napetniania
i popychaczem
11 Trzepaczka
12 Mieszadto hakowe
13 Hak do ciasta
14 Ostona zabezpieczajgca
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Strona 4: Zestaw miski do mieszania

1 Dzbanek szklany

1a Naktadka w pokrywie (miarka)
1b Pokrywa

1c Pierscien zabezpieczajacy

1d PierScien uszczelniajacy

1e Blok nozy

1f Nakretka

Strona 5: Montaz maszynki do mielenia migsa

15 Korpus $limaka

16 Slimak

17 Nozyk

18 3 sitka (drobne, $rednie, grube)

19 PierScien blokujacy

20 Ztacze do przystawki do robienia kietbas

21 Zestaw do napychania kietbas

22 2-czesciowa przystawka do sporzadzania ,Kebbe”

23 Zitgcze do przystawki do formowania ciastek

24 Przystawka do formowania ciastek

25 Forma do wycinania ciastek

26 4 przystawki do formowania makaronu
(réznych ksztattow makaronu)

Rozpakowanie urzadzenia

1. Urzadzenie wyjac z jego opakowania.

2. Wyja¢ wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
wypetniacz, uchwyty kabli i tektura.

3. Sprawdzi¢, czy w opakowaniu znajduja sie wszystkie
czesci sktadowe.

4. Jesli zawarto$¢ opakowan nie jest kompletna lub sg
uszkodzenia, takiego urzadzenia nie nalezy uzytkowac.
Nalezy je niezwlocznie zwrdciC sprzedawcy.

1 WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze znajdowac sie oraz pozostatosci
po produkcji. Zaleca sie umycie czeSci robota zgodnie z
informacjg podana w czesci ,Czyszczenie”.

Podtaczenie do sieci elektrycznej

Sprawdzi€, czy napiecie miejscowej sieci zasilania elektrycz-
nego jest zgodne z napieciem roboczym urzadzenia. Infor-
macja ta jest podana na tabliczce znamionowej urzadzenia.
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Urzadzenie do wyrabiania ciasta
Instalacja i dziatanie zagniatarki

/\ UWAGA:
Nigdy nie wciskac przycisku zwalniajgcego (4) po ustawie-
niu miski do mieszania! Miska do mieszania przechyli sie.

1 WSKAZOWKA:
Wytacznik bezpieczenistwa zapobiega pracy bez pokrywy
chronigcej silnik do mieszania.

O ile wezesniej byt uzywany mikser lub maszynka do miele-
nia miesa, nalezy przykry¢ watek napedowy silnika miksera
oraz korpusu $limaka odpowiednig pokrywa ochronna.

1. Otworzy¢ ramie odchylane: Wcisna¢ przycisk zwalnia-
jacy (4). Przesuna¢ reka do najwyzszego potozenia.

2. W razie potrzeby uzycia ostony przeciwrozbryzgowe;j,
nalezy jq teraz zamocowa¢ od spodu ramienia odchy-
lanego. Ustawi¢ ostone przeciwrozbryzgowa (8) tak,
aby otwor wlewowy znalazt si¢ przed uzytkownikiem.
Wecisng¢ ostone tak, aby przymocowacé jg do ramienia
odchylanego.

3. W przypadku potrzeby uzycia haka do zagniatania ciasta
(13) lub haka do mieszania (12), najpierw zamontowac
ostone zabezpieczajaca (14). Zapobiega to stycznosci
ciasta z watkiem napedowym.

Przytrzymac tarcze tak jak miske. Wtozy¢ hak do ciasta
lub hak do mieszania od dotu poprzez wgtebienie w
tarczy i obréci¢ go o Ewier¢ obrotu.

Tabela ciast i narzedzi

9.

Uzy¢ narzedzie:
W gérnej czesci koncowki

i przetyczke. Wsuna¢ narzedzie
w watek napedowy.

Miska do mieszania: Miske
umiesci¢ w jej uchwycie. Ob-
rocié miske w kierunku s
LOCK, az do jej zablokowania.
Whozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

1 WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikéw na raz. Zaczac¢
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj. W
trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

Sprawdzi¢, czy przetacznik jest ustawiony na ,0".
Weisnag przycisk zwalniania (4), aby opusci¢ ramie.
Nalezy docisna¢ ramie od gory, az zablokuje si¢ w
najnizszym ustawieniu.

Podtaczy¢ wtyczke do prawidtowo zainstalowanego
gniazdka sieciowego.

10. Wybra¢ predkos$¢, postugujac sie ponizsza tabela.

. Nasadka . .
Ciasta (narzedzie) Poziomy llosé Maks. czas pracy
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Hak do ciasta 1-4 Maks. 1,75kg 4 minuty

. e - . Mieszadto min. 0,5kg .
Ciasta o sredniej gestosci (np. ciasto omletowe) hakowe 3-4 maks. 30kg 2-4 minuty
C_|asta lekkie (np. waflowe, omletowe, budy- Trzepaczka 4.5 min. 0,5kg 2-4 minuty
niowe) maks. 3,0kg
- min. 200 m| .
Smietana Trzepaczka 6 maks. 1 litr 4 minuty
Jajeczna pianka biatkowa Trzepaczka 6 4-10 3-4 minut

jecznap P biatek kurzych y

1 WSKAZOWKA:

Przerwanie pracy

+ Dziatanie krétkotrwate: Operowac urzadzeniem w
przypadku ciezkich ciast nie dtuzej niz 4 minuty, a
nastepnie pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia na

okres 10 minut.

* Poziom P dla trybu impulsowego: Wiaczy¢ silnik i
ustawi¢ jego prace na najwyzszych obrotach poprzez

utrzymywanie pokretta w tym potozeniu.

KM3648_all translation@2016.05.30_new

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

Aby przerwac wykonywang czynno$¢, nalezy ustawic

przetacznik na ,0”.

Przed zmiang narzedzia nalezy wyciggna¢ wtyczke z

gniazdka zasilania.
Odczekac¢ do catkowitego zatrzymania narzedzia!

01.06.16
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ W przypadku naciéniecia przycisku zwalniajacego w
trakcie pracy urzadzenia (4), aby odchylic ramie, wytacz-
nik bezpieczenstwa wytgczy silnik.

+ Kontynuacja pracy mozliwa jest wtedy tylko po uprzed-
nim ustawieniu pokretta na ,0”.

Zakonczenie pracy i demontaz miski

1. Po zakoniczeniu pracy pokretto ustawi¢ na ,0”. Odtaczy¢
wtyczke zasilania.

2. Wecisnag przycisk zwalniania (4), aby unie$¢ ramie.

Wyja¢ nasadke.

4. Obrdci¢ miska z krotkim ruchem w prawo w celu jgj
wyjecia.

5. Gotowe ciasto mozna wyja¢ z miski do mieszania, postu-
gujac sie skrobakiem do ciasta.

6. Wyczysci€ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z
opisem zawartym w czesci ,Czyszczenie”.

w

Przepisy

Rzadkie ciasto (przepis podstawowy) Poziom 3-4
Sktadniki:

2509 migkkiego masta lub margaryny, 2509 cukru,

1 opakowanie. Cukier waniliowy lub 1 saszetka aromatu
cytrynowego, szczypta soli, 4 jajka, 500 g maki, 1 torebka
proszku do pieczenia soda, ok. ¥l mleka.

Przygotowanie:

Do miski do mieszania wsypa¢ make pszenng wraz z
pozostatymi sktadnikami, mieszac przez 30 sekund hakiem
do mieszania przy ustawieniu na poziomie 2, a nastepnie
przez 3 minuty na poziomie 3. Na blache do pieczenia
natozy¢ cienkg warstwe ttuszczu lub wylozy¢ jg papierem do
pieczenia, wla¢ do niej ciasto i piec. Przed wyjeciem ciasta
z piekarnika sprawdzic, czy ciasto si¢ upiekto. Przekiuc je
ostro zakoriczonym drewnianym patyczkiem posrodku ciasta.
Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, oznacza to, ze jest
upieczone. Ciasto przewroci¢, wyktadajac je na druciang
podstawke i pozostawi¢ do ostygniecia.

Piekarnik tradycyjny:

Wysoko$¢ wkiadania

do piekarnika: 2

Grzanie: gbra i dot piekarnika elektrycznego:

175-200 °,piekarnik gazowy:
poziom 2-3
Czas pieczenia: 50-60 minut

Ten przepis mozna modyfikowa¢ w zalezno$ci od upodoban,
np. dodajac 100 g rodzynek, orzechdw lub startej czekolady.
Nie istniejg zadne granice Twojej wyobrazni.
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Butki z siemieniem Inianym Poziom 1-2

Sktadniki:

500-5509 maki pszennej, 50 g siemienia Inianego, %!
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100 g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli.

W celu nadania potysku: 2 fyzki wodly.

Przygotowanie:

Siemie Iniane namoczy¢ Y4l letniej wody. Pozostatg czes¢
letniej wody (%41) wla¢ do miski do mieszania, wsypa¢ do niej
pokruszone drozdze, doda¢ twardg i dobrze wymieszac, uzy-
wajac do tego mieszadta hakowego do ciasta, przy predkosci
obrotowej ustawionej na poziomie 1. Teraz cata zawartos¢
powinna by¢ rozpuszczona. Doda¢ make wraz z namoczo-
nym siemieniem Inianym oraz sol. Ugniatac z predkoscia 1,
nastepnie zmieni¢ predko$¢ na 2 i ugniatac jeszcze przez
3-5 minut. Przykry¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte miejsce, aby
urosto, na 45-60 minut. Zagnies¢ ciasto jeszcze raz, wyjac je
z iski i uformowac z niego 16 buteczek. Blache do pieczenia
wytozy¢ wilgotnym papierem do pieczenia. Utozy¢ butki na
arkuszu, pozostawi¢ do wyro$nigcia na 15 minut, nastepnie
skropi¢ je letnig woda i upiec.

Piekarnik tradycyjny:

Wysoko$¢ wktadania

do piekarnika: 2

Piec: piekarnik elektryczny: ogrzewanie

gome i dolne 200-220 ° (nagrzewac

wstepnie przez okoto 5 minut),

piekarnik gazowy: poziom 2-3
Czas pieczenia: 30-40 minut

Pianka czekoladowa: Poziom 4-5

Skiadniki:

200 ml stodkiej Smietany, 150 g pétstodkiej polewy czeko-
ladowej, 3 jajka, 50-60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka
cukru waniliowego, 1 tyzka stotowa brandy lub rumu, widrki
czekoladowe.

Przygotowanie:

Smietane ubi¢ w misce do mieszania trzepaczka do sztywno-
§ci, usuna¢ z miski i przechowa¢ w chfodnym miejscu.
Czekolade stopi¢ wedtug instrukciji na jej opakowaniu lub w
mikrofaléwce, nastawiajac na moc 600 W i na okres 3 minut.
W miedzyczasie ubi¢ jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak
lub rum waz z solg w misce, uzywajac trzepaczki i ustawiajac
obroty urzadzenia na poziomie 4, az do uzyskania piany. Do-
dac roztopiong czekolade w postaci kuwertury i wymieszac¢
dobrze z predkoscig ustawiong na poziomie 4-5. Odtozy¢
nieco bitej Smietany do ozdoby. Doda¢ pozostatg czes¢

ubitej Smietany i wymiesza¢ korzystajac z funkcji pulsacyjnej.
Przybra¢ kremem czekoladowym. Deser podawa¢ dobrze
schiodzony.
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Maszynka do mielenia migsa
Uwagi praktyczne dotyczace maszynki do mielenia migsa

/N OSTRZEZENIE:

Nozyk maszynki do mielenia miesa (17) jest ostry!
Obchodzi¢ sie z nozykiem do mielenia miesa z niezbedng
ostroznoscia, szczegolnie podczas montazu i czyszczenia
maszynki do mielenia migsa. Zachodzi ryzyko uszkodze-
nia ciata!

+ Nie uzywac do kruszenia twardych obiektow, takich jak
kosci czy muszle.

+ Mieso pokroi¢ na kawatki o diugo$ci okoto 2,5cm. Spraw-
dzi¢, czy nie ma w nim ko$ci czy ciegien.

+ Do zgrubnego rozdrabniania migsa uzyc¢ sitka o najwiek-
szych otworach.

+ W drugim kroku zatozy¢ sitko o mniejszych otworach.
Zalezy to od tego, jak drobno ma by¢ zmielone migso.

* Przed rozpoczeciem pracy sitka maszynki lekko powlec
warstwa tuszczu roslinnego.

Do mielenia migsa nalezy pod wylotem maszynki umie$cic
naczynie.

+ Zapomoca przystawki ,Kebbe” (22) mozna formowaé
rurki miesne lub z ciasta.

+ Maszynke do mielenia miesa mozna wykorzysta¢ do
sporzadzania makaronu. Nalezy tu jednak pamieta¢ o
przygotowaniu miejsca do pézniejszego uktadania uformo-
wanych nitek makaronu.

Formowanie kietbas

+ Mozna uzy¢ zaréwno prawdziwych flakow jak i sztucznych
osfonek.

+ Jesli zdecydowalismy sie na naturalne jelita, przed uzy-
ciem nalezy je przez pewien czas namoczy¢ w wodzie.

+ ZawigzaC wezet na koncu flaka.

+ Nasuna¢ flak na przystawke do wyrobu kietbas.

+ Gdy kietbaska osiggnie zadang dtugo$c¢, nalezy ja uchwy-
ci¢ palcami tuz przy przystawce i raz lub dwa razy obréci¢
wokot jej osi.

+ Sprawdzi¢, czy migso kietbasy jest ,Juzno” nadziane w jej
flaku, gdyz podczas gotowania lub pieczenia zwigkszy
swojg objetos¢, co moze spowodowac rozerwanie flaka
czy ostonki.

+ Jesli pierwsza kiethasa osiggnie wymagang dtugosc,
Scisnag¢ palcami kietbase na koricu przystawki do sporza-
dzania kiethas.

* Raz lub dwa razy okrec kietbase wokdt jej wiasnej osi.

+ Dopdki nie opracujemy sobie rutynowej czynnos$ci, po
osiggnieciu zadanej diugosci formowanej kietbasy urza-
dzenie mozna wytgczy€.

Formowanie ciastek

+ Najpierw przygotowac¢ powierzchnig, na ktérej bedg
uktadane uformowane ciastka.

+ Zapomoca nozyka do wycinania ciastek (25) mozna
wyrabia¢ rézne ich ksztatty.
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+ Po ztozeniu obudowy $limaka wraz z przystawka do
formowania ciastek (24), do przystawki wsuna¢ nozyk do
wycinania ciastek.

+ Wybra¢ zadang forme ciastka.

* Przytrzyma¢ dtonig wstege ciastka przy wylocie i odetnij jg
po uzyskaniu odpowiedniej dtugosci.

Przygotowanie

Prosimy zapoznac si¢ z naszymi uwagami ogélnymi na

stronie 31 5.

1. Zamocowac miske bez narzedzi.

2. Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronng (2).

3. Wyjscie obudowy $limakowej na urzadzeniu jest zamknie-
te pokrywka ochronng (9). Zdja¢ pokrywe, obracajac nig,
w kierunku OPEN.

4. Tacke napetniania na krd¢cu napetniania zamocowaé
w taki sposdb, aby tacka znajdowata sie powyzej bloku
silnika.

5. Wsuna¢ $limak (16) w poziomg cze$¢ obudowy $limaka,
az 0§ mechanicznie sie zazebi.

Montaz akcesoriow opisany jest w ponizszych dziatach.

Maszynke do mielenia migsa przygotowac do zadanego

zastosowania.

Zestaw maszynki do mielenia migsa (patrz Rys. A)

Postepowac zgodnie z opisem w czeéci ,Przygotowanie”

6. Nozyk do mielenia (17) zamontowa¢ ostrzami na
zewnafrz, na osi $limaka.

7. Wybrac sitko (18). Podczas zaktadania sitka zwrdcié
uwage na wyciecia w obudowie $limaka.

8. Zakrecic pierscien blokujacy (19) w prawo na obudowie
Slimaka.

Przeczytac dalsze instrukcje w czesci Praca maszynki do

mielenia migsa’.

Zestaw przystawki do robienia kietbas (patrz Rys. B)
Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.
+Uzy¢ przygotowang wcze$niej mase do wypetnienia
kietbas:
6. Najpierw nalezy zatozy¢ ztacze (20) na 0$ Slimaka.
7. Nastepnie do pierscienia mocujacego nalezy wiozy¢
przystawke (21).
8. Zakreci¢ pierscien blokujacy (wraz z przystawka do
napychania kietbas) w prawo na obudowie Slimaka.

* Aby zmieli¢ kawatki migsa w celu przygotowania nadzienia
kietbasianego, nalezy najpierw zamontowac nozyk i sitko
wedtug opisu przedstawionego w czesci ,Zestaw do
mielenia migsa”, punkty 6 i 7. Nastepnie do piercienia
mocujacego nalezy wiozy¢ przystawke.

8. Zakreci¢ pierscien blokujacy (wraz z przystawka do
napychania kietbas) w prawo na obudowie Slimaka.

Przeczytac dalsze instrukcje w czesci ,Praca maszynki do

mielenia migsa".
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Zestaw przystawki do robienia ,,Kebbe” (patrz Rys. C)

Postepowac zgodnie z opisem w czesci ,Przygotowanie”.

6. Nasadke ,Kebbe” (22a) wsuna¢ na 0$ Slimaka. Zwréci¢
uwage na wyciecia w obudowie $limaka.

7. Nastepnie do pierscienia mocujacego (19) nalezy wtozy¢
przystawke ,Kebbe” (22b).

8. Zakreci¢ pierscien blokujacy (wraz z przystawka ,Kebbe”)
w prawo na obudowie $limaka.

Przeczyta¢ dalsze instrukcje w czesci ,Praca maszynki do

mielenia migsa”

Zestaw przystawki do robienia ciastek (patrz Rys. D)

Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.

6. Najpierw nalezy zatozy¢ zlacze (23) na o$ $limaka.
Zwroci¢ uwage na wyciecia w obudowie $limaka.

7. Wsuna¢ w ztacze przystawke do formowania ciastek (24).

Zwroci¢ uwage na wyciecia w obudowie $limaka.

8. Zakreci¢ pierscien blokujacy (19) w prawo na obudowie
$limaka.

9. Przesunag¢ néz do formowania ciastek (25) w szczeliny w
przystawce formowania do ciastek.

Przeczytac dalsze instrukcje w czesci ,Praca maszynki do

mielenia migsa".

Zestaw przystawki do robienia makaronu (patrz Rys. E)

Postepowac zgodnie z opisem w cze$ci ,Przygotowanie”.

6. Wybra¢ przystawke do formowania makaronu (26).

7. Nasadke wsunag¢ na o0$ $limaka. Zwréci¢ uwage na
wyciecia w obudowie $limaka.

8. Zakrecic pierscien blokujacy (19) w prawo na obudowie
$limaka.

PrzeczytaC dalsze instrukcje w czesci ,Praca maszynki do

mielenia migsa”.

Praca maszynki do mielenia migsa

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna si¢ obracac. Nie
dotykaC obracajgcego sie watka napedowego podczas
pracy!

+ Dla bezpieczenstwa zawsze mocowac miske.

+ Zawsze korzystac¢ z dotaczonego popychacza. Nigdy nie
wkfadac palcéw ani narzedzi do szyjki podajnika.

/\ UWAGA:

Nigdy nie uzywa¢ zestawu maszynki do mielenia migsa
przy zamocowanej misce! Przykry¢ watek napedu miksera
pokrywka ochronnag (2).

9. Kawatki migsa (pasztet/ mieso do kietbasy lub ciasto)
wkfada¢ na tacke napetniania i nastepnie do w szyjki
zasypowe;j.

10. Kabel zasilania podtaczy¢ do prawidtowo zamontowane-
go gniazdka sieciowego.
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11. Predko$¢ obrotowg mozna wybra¢ w zakresie od
poziomu 3 do 5.
12. Napetni¢, jesli konieczne, migsem lub wygniatac ciasto
$limakiem.
1 WSKAZOWKA:
Dziatanie krétkotrwate: Operowa¢ urzadzeniem w
konfiguracji maszynki do mielenia migsa nie dtuzej niz 15

minut, a nastepnie pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia
na okres 10 minut.

Zakonczenie pracy

1. Po zakonczeniu pracy pokretto ustawic na ,0”.

2. Odtaczy¢ wtyczke zasilania.

3. Rozmontowaé wszystkie czesci maszynki do mielenia
miesa.

4. Wyczysci€ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z
opisem zawartym w cze$ci ,Czyszczenie”.

5. Przykry¢ przykrywka (9) gniazdo mocowania zestawu
Slimaka.

Mikser

Instrukcja uzytkowania dotyczaca miksera

/N\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ N6z w blenderze jest ostry! Obchodzi¢ sie nozykiem
miksera z wiasciwg ostroznoscig szczegdlnie przy
oproznianiu i czyszczeniu dzbanka miksera.

+ Natychmiast po wigczeniu urzadzenia, watek silnika
maszyny do urabiania ciasta zaczyna si¢ obracaé. Nie
dotykac¢ obracajacego sie watka napedowego podczas
pracy!

+ Dla bezpieczenstwa zawsze mocowac miske.

/\ UWAGA:

* Nigdy nie wciskac przycisku zwalniajacego (4) po
ustawieniu miski do mieszania! Miska do mieszania
przechyli sie.

* Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia!

W przypadku wysokich temperatur moze doj$¢ do
pekniecia szkta! Nie wiewac ptynéw o temperaturze
powyzej 60 °C.

+ Nie napetnia¢ nadmiernie dzbanka miksera! Napetiac¢
maksymalnie do pojemnosci 1500 ml (owocami i
plynem).

+ Piana zajmuje duzg objetos¢. W przypadku silnie
pienigcych sie cieczy nalezy znaczaca zmniejszy¢ ich
objetos¢.

* Przed zastosowaniem maszyny sktadniki zywnosci
nalezy pokroi¢ na mate kawatki.

* Do pojemnika mieszania nie wktada¢ twardych sktadni-
kéw, takich jak orzechy czy ziarna kawy.
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1 WSKAZOWKA:

Nozyki w pojemniku miksera takze sq przystosowane
do kruszenia matych iloci czystego lodu. Nalezy jednak
pamietac, ze operacja moze stepi¢ nozyki.

Zalecenia:

W celu przygotowania napojéw z kruszonym lodem, kostki
lodu nalezy doda¢ do ptynu w trakcie procesu miksowania.
L6d pokruszy sie podczas miksowania.

Naczynie do miksowania na czas napetniania nalezy posta-
wic na stabilnej powierzchni. Nastepnie nalezy je przykry¢
pokrywka.

Zespot miski do mieszania

Prosimy zapoznac sie z naszymi uwagami ogélnymi na
stronie 3 i 4.

Sprawdzi¢ prawidtowos¢ montazu! Pierscien uszczelnienia
(1d), blok nozykow (1e) oraz $ruba (1f) muszg by¢ zamonto-
wane w prawidtowej kolejnosci.

/\ UWAGA:

+ Nigdy nie nalezy zapomina¢ o zatozeniu uszczelki na
blok nozykow. W przeciwnym razie dzbanek bedzie
przeciekat.

+ Srube nalezy prawidtowo dokrecié, sprawdzajac, czy nie
wkreca sie krzywo.

Dziatanie miksera

1. Rozdrobnione sktadniki wiozy¢ do dzbanka miksera.

2. Docisng¢ mocno pokrywke na dzbanku miksera.

3. Korkiem zamknaC otwor napetniania. Korek wiozy¢ w
otwor napetniania i zakreci¢, obracajac w prawo.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

i

Pokretto ustawi¢ na ,0".

Sprawdzic, czy ramie jest opuszczone i zablokowane.
Zdja¢ pokrywe ochronng (2) z watu napedowego miksera.
Nacisna¢ na zebrowang powierzchnie.

N wale napedowym miksera zamontowa¢ dzbanek
miksera.

Podiaczy¢ wtyczke zasilania do prawidtowo zainstalowa-
nego gniazdka sieciowego.

Wybra¢ poziom predko$ci obrotowej.

WSKAZOWKA:

Dziatanie krétkotrwate: Urzadzenie moze pracowac
nie jest dtuzszy niz 2 minuty, miksujac. Przed ponownym
uzyciem nalezy odczeka¢ 1 minute, aby urzadzenie
ostygto!

Aby dodaé sktadniki, najpierw nalezy wytaczy¢
urzadzenie. Wykreci¢ korek lub zdja¢ pokrywke. Kon-
tynuowac prace tylko z prawidtowo zatozong pokrywa i
zamknietym otworem do napetniania.

Zakonczenie pracy

SN

6.
i

Pokretto ustawi¢ na ,0”.

Odtgczy¢ wtyczke zasilania.

Zdja¢ dzbanek miksera.

Unies¢ pokrywe przed wylaniem zawartoSci.
Wyczysci¢ i umy¢ wszystkie uzywane czesci zgodnie z
opisem zawartym w cze$ci ,Czyszczenie”.

Przykry¢ watek napedu miksera pokrywka ochronna,

WAZNA UWAGA:

Nigdy nie przechowywac sokéw z owocow cytrusowych
czy kwasnych produktoéw zywno$ciowych w metalowych
pojemnikach.

JEZYK POLSKI

* Przed czyszczeniem zawsze wyjmowac wtyczke z gniazdka zasi-

lania.

* Nigdy nie zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Mogtoby to byC przyczyng porazenia pradem lub pozaru.

* Nozyki w dzbanku miksera i w maszynce do mielenia miesa sg
ostre! Zachodzi ryzyko uszkodzenia ciata! Postepowac ostroznie
podczas demontazu, czyszczenia i montazu poszczegolnych ele-

mentow.
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/N UWAGA:

+ Nie stosowa¢ czyscikéw drucianych lub innych drapia-
cych przedmiotow.

+ Nie nalezy uzywac ostrych narzedzi ani silnie $ciernych
Srodkéw czyszczacych.

Obudowa silnika

Do czyszczenia obudowy uzywac tylko wilgotnej Scierki i
tagodnych detergentow.

Akcesoria zagniatarki i maszynki do mielenia miesa

/\ UWAGA:
Czesci sktadowych nie nalezy my¢ w zmywarce do naczyn.
Pod wptywem ciepfa i silnych srodkéw powierzchniowo
czynnych moga ulec deformacji lub odbarwieniu.
+ (Czesci, ktdre miaty stycznos¢ z jedzeniem nalezy my¢
woda z odrobing detergentu.
+ Pozostawi¢ czesci do doktadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

Akcesoria miksera

1 UWAGA: Wstepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy wodg i uruchomié
urzadzenie na ok. 10 sekund. Nastepnie wyla¢ ciecz.

+ Do gruntownego czyszczenia nalezy zdemontowaé
dzbanek miksera.

+ Po kazdym uzyciu dzbanka miksera nalezy go rozmon-
towac.

+  Odkrecic zakretke dzbanka miksera.

+ Wymontowac blok nozykéw i pierécien uszczelniajacy ze
Sruby.

+ Szklany dzbanek i pokrywke wraz z zakretkg mozna
umy¢ w cieptej wodzie z mydtem. Optukac czystg wodg i
doktadnie osuszy¢.

Pierscien uszczelnienia, blok nozykdw i zakretka

+  Szybko optukac te czesci w goracej wodzie.

+Po umyciu i wysuszeniu wszystkich czesci nalezy ponow-
nie ztozy¢ dzbanek miksera w porzadku odwrotnym. Patrz
rysunek na stronie 4.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez diuzszy czas,
zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym opako-
waniu.

+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.
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Eliminowanie usterek i zakiécen

Problem Mozliwa przyczyna | Rozwigzanie
Urzadzenie | Brak zasilania Sprawdzi¢ gniazdko
nie wlacza | urzadzenia. zasilania za pomocg
sie lub innego urzadzenia.
przestaje Prawidtowo
dziatac. podtaczy¢ wtyczke
sieciowa.
Sprawdzi¢ bez-
piecznik instalacji
domowe;j.
Urzadzenie jest Sprawdzi¢ prawidto-
wyposazone we pofozenie
w wytaczniki - ramienia odchyla-
bezpieczenstwa. nego (3)
Zapobiega to - miski do mieszania
przypadkowemu (1) lub
W’fa_CZGHiU silnika. - pokrywy Qchronnej
(2)
Urzadzenie jest Skontaktowac sie z
wadliwe. dziatem sprzedazy
lub specjalista.
Dane techniczne
MOGEL ..o KM 3648
ZaSIlaNIE: ... 220-240V~, 50/60Hz
PODOr MOCY: ...t 1000W
StOPIEN OCHIONY: ..o II
Waga Netto: ... ok. 6,75kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych
i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne;.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-
niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z
miejsca zakupu ponosi reklamujacy.
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Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukciji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wtasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

* uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

* sznurdw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majg nieistotny
wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczaki sklepu, daty sprzedazy, nie

wypetiona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczy-

telna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uply-
wie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére sq wymieniane koriczy sie, wraz z koficem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg
wykluczone chyba, ze prawo prze-widuje inaczej. Roszcze-
nia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane przez
tq gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylgcza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajgcych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Dystrybutor:
CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,kosza na $mieci”
Nalezy chroni¢ nasze srodowisko naturalne;
urzadzenia elektryczne nie nalezg do odpadéw
komunalnych.

Nalezy skorzysta¢ z punktdw zbidrki sprzetu
HE  c'ckirycznego do utylizacji i odda¢ swoj

zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny do tych

punktow.

Tym sposobem pomagajq Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtadciwego usuwania odpaddw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Tq droga przyczyniajg sie Panstwo do recyklingu i do
innych form wykorzystania starego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Informacje dotyczace utylizacji urzadzen mozna uzyskac od
wiadz lokalnych lub miejskich.

JEZYK POLSKI
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Hasznalati utasitas

Koszonjik, hogy megvasarolta a termékiinket. Reméljtik, sok
orémét leli a termék hasznalataban.

A hasznalati Gtmutatéban talalhato jelzések
A fontos biztonsagi informaciok kifejezetten meg vannak
kilénbdztetve. Pontosan kdvesse ezeket az utasitasokat,
hogy elkertilje a sérlléseket és a készilék kdrosodasat:
/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyekre figyelmeztet, és jelzi a
lehetséges sériilésveszélyt.

/\ VIGYAZAT:

Akészlilek vagy mas targy lehetséges sériilésenek
lehetbségét jelzi.

i MEGJEGYZES: Javaslatokat, informaciot kozol.

Tartalom
A kezelGelemek atteKinteSe .......oucmrnemsrnsessesssssessssssessessns 3
A keverdedény 0SSZeSzZErelése........coummmmessmrsmessmrssessessas 4
A husdarald felhelyezése........c.omnnminrnsensnsesisnsesens 5
Altalan0s MEgjEgYZESEK ........vvvvvveresssssssssssssssssssssssssssssssenns 70
A késziilékre vonatkozo specialis biztonsagi szabalyok .. 70
Rendeltetésszerii hasznalat ........c..coceorersnemerseessessesneseens 72
A kezel6elemek attekintése/A csomag tartalma............. 72
A késziilék kicSomagolasa .........coceveereereereeressessessessessensenss 72
Csatlakoztatas a halozatra.........cconrenrmessessesssrssessesssesensas 72
(D10 A (o To 1] o 72
A dagasztogép 0sszeszerelése és haszndlata ............... 72
Tésztatipusok és eszkdzok tablazata..............cccvrervennens 73
Ahasznélat megszakitadsa.........ccccovvreririneenieninininnns 73
Ahasznalat befejezése és az edény eltavolitasa............ 73
RECEPLEK ...t s s sseenns 73
HUSAArAI0.......oooneuermessesssrsesssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssseens 74
Hasznélati megjegyzések a husdaraldval kapcsolatban.. 74
EIBKESZITES ... 75
Ahusdarald 6SSzeSzerelése ..........omnrneneurreneereiseees 75
Akolbaszfeltét 0SSZESZErEIESE........vvvrrrrrrririrrrrireisrenns 75
A Kebbe” feltét 0sszeszerelése..........covvmvvvnevnrennne. 75
A sltemény feltét 6sszeszerelése ..........oovvvvvininirninnn. 75
Atésztafeltétek Osszeszerelése.........covnminnrinnenns 75
Ahusdarald hasznélata............cccccvvrerererininisisinins 75
Ahasznalat befeJezESE .......vvvvvrrerirerese s 75

N 111 R 76
Hasznalati utasitdsok a mixerhez............cccccovvvvvevrnnnns 76
Akeveredény GSSzeSzerelése...........ounrrnieneineneennns 76
Amixer hasznalata...........cccoeeeeveccreeieieeeeeee s 76
Ahasznalat befejez€Se ..o 76

741 T 76
Amotor burkolata...........cceeeeeeeeeeieeieeeeesee e 77
A dagasztdgép és a hisdaralé tartozékai........................ 77
A miXer tartozekai...........cocoveveevereiesieees e 77

- (o] T3 77

Hibaelharitas.........cocverrvemennrennsnennsresnsresesesessssessssessssessenes 77

Miiszaki adatok ..........ccovererererereremererersssreressssssesessseseseseans 77

HUIIQdEKKEZEIES ......cereerrerrrerreresreresreessesssesssesssssssassasenss 78
A kuka” szimbdlum jelentése .........covvrereererrcireireinn, 78

Altalanos megjegyzések

Akésziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa végig a hasz-
nalati utasitast, és érizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban
lévd bélésanyaggal egyiitt! Ha egy harmadik félnek adja a
késziiléket, adja at a hasznalati utasitast is.

+ Akésziiléket személyes célra és csak rendeltetésenek
megfeleléen hasznélja. A készilék nem kereskedelmi
hasznélatra késziilt.

+ Akészilék nem alkalmas kltéri hasznalatra. Ne tegye ki
erés héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedves-
ségnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az
éles szélektél! Ne hasznalja a késziiléket vizes kézzel!
Huzza ki a késziiléket, ha nedvesség vagy folyadék érte.

+ Akésziiléket és a tapkabelt sérlilések jeleit keresve
rendszeresen ellendrizni kell. Ha sértilést észlel, ne
hasznélja a készliléket.

+ Csak eredeti kiegészitoket hasznaljon.

+ Agyerek biztonsaga érdekében ne hagyja szét a csoma-
goloanyagokat (mlianyag zacskok, kartonpapir, polisztirol
stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:

Ne engedje, hogy a kisgyerekek jatsszanak a foliaval.
Fulladasveszély!

A készulékre vonatkozo specialis biztonsagi szabalyok

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Miel6tt lecserélné a miikodés kdzben mozgo feltéteket vagy tarto-
zekokat, a késziléket kapcsolja ki, €s huzza ki a konnektorbdl.

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.
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