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KNETMASCHINE

Kneedmachine • Machine a petrir • Maquina de amasado

Macchina impastatrice • Kneading machine • Zagniatarka do ciasta
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 !"#$%&'()*+,"-%./
K%&]2$3+U^)%1)9^4#1(&+)(1!%+6')*#'T$2"$_)01U^)(1T%&+3]`)
a+)$a^"2'91(&+)$#%ST%+(&1)*#%^(&+!&+)R1b!"9$)#1T'cd_

012,+34*%51#4*6*/!"#$%&'(/*%51#&+6)!/)
e1a(+)&(f'#U1/3+)T'"^/%S/+)4+%*&+/%+b!"91)$a^"2'9(&21)
3+!")!*+/31,(&+)'%(12'91( _̂)g'(&+/%(+)3+!")!"'!'91(&+)!&])
T')"^/h)%1,+/+b)9)/+,$)$(&2(&]/&1)9^*1T2L9)&)(&+)T'*$c/&d)
do uszkodzenia maszyny.

* 7089:;<ENIE:
i!"#%+61)*#%+T)%16#'a+(&1U&)T,1)%T#'9&1)&)9!21%$3+)(1)
*'"+(/31,(+)#^%^21)'4#1a+b_

 UWAGA:
e!21%$3+)(1)*'"+(/31,(+)%16#'a+(&1)T,1)$#%ST%+(&1),$4)
innych przedmiotów.

* =0>?:@=>?A
e^#La(&1)*'#1T^)&)&(f'#U1/3+)91a(+)T,1)$a^"2'9(&21_

Ogólne uwagi
R#%+T)$a^/&+U)$#%ST%+(&1`)(1,+a^)T'251T(&+)*#%+/%^"1d)
*'T#]/%(&2)$a^"2'91(&1)&)%1/h'91d)6')9#1%)%)691#1(/3S`)
*1#16'(+U)'#1%)9)#1%&+)U'a,&9'c/&)9#1%)%)'#^6&(1,(^U)
'*12'91(&+U)%19&+#13S/^U)9+9(]"#%(+)+,+U+(" _̂)j+c,&)
T1!%)"+6')$#%ST%+(&1)T')&((^/h),$T%&`)#L9(&+a)%)&(!"#$2/3&)
'4!5$6&_

• R#'!%])9^2'#%^!"^91d)$#%ST%+(&+)3+T^(&+)T,1)*#^91"(+6')
/+,$`)312&)%'!"15)*#%+9&T%&1(^)T,1)$#%ST%+(&1_)k#%ST%+(&+)
"')(&+)%'!"15')*#%+9&T%&1(+)T')$a^"2$)9)#1U1/h)T%&151,('-

c/&)6'!*'T1#/%+3_)
• R#'!%])(&+)2'#%^!"1d)%)$#%ST%+(&1)(1)%+9(S"#%_)R#'!%])

"#%^U1d)$#%ST%+(&+)%)T1,+21)'T)/&+*51`)4+%*'c#+T(&+6')
*#'U&+(&'91(&1)!5'(+/%(+6'`)9&,6'/&)l9)a1T(^U)9^*1T-

2$)(&+)%1($#%1d)9)!$4!"1(/31/h)*5^((^/hm)'#1%)'!"#^/h)
2#19]T%&_)R#'!%])(&+)'4!5$6&91d)$#%ST%+(&1)9&,6'"(^U&)
T5'bU&_)j+a+,&)$#%ST%+(&+)3+!")9&,6'"(+),$4)U'2#+`)*#'!%])
(1"^/hU&1!")9^/&S6(Sd)9"^/%2]_

• j+a+,&)(&+)2'#%^!"1/&+)R1b!"9')%)$#%ST%+(&1`)3+a+,&)
/h/+/&+)R1b!"9')%1U'("'91d)312&+c)12/+!'#&1`)9)/+,$)
9^/%^!%/%+(&1),$4)9)*#%^*1T2$)312&/h2',9&+2)%125L/+b`)
*#'!%])%19!%+)9^5S/%^d)$#%ST%+(&+)&)9^3Sd)9"^/%2])%)
6(&1%T21)l(1,+a^)/&S6(Sd)%1)9"^/%2]`)(&+)%1)*#%+9LTm_

• R#1/$3S/+6')$#%ST%+(&1)nie)(1,+a^)*'%'!"19&1d)4+%)
(1T%'#$_)R#%+T)'*$!%/%+(&+U)*'U&+!%/%+(&1)$#%ST%+(&+)
(1,+a^)%19!%+)9^5S/%1d)&)9^/&S61d)9"^/%2])!&+/&'9S)%)
gniazda.

• n1,+a^)#+6$,1#(&+)!*#19T%1d`)/%^)$#%ST%+(&+)&)214+,)
!&+/&'9^)(&+)!S)$!%2'T%'(+_)e)#1%&+)$!%2'T%+(&1)(1,+a^)
*#%+!"1d)2'#%^!"1d)%)$#%ST%+(&1_

• R#'!%])!"'!'91d)"^,2')'#^6&(1,(+)12/+!'#&1_
• K,1)4+%*&+/%+b!"91)T%&+/&)*#'!%])(&+)%'!"19&1d)!9'-

4'T(&+)T'!"]*(^/h)/%]c/&)'*12'91(&1)l"'#4^)*,1!"&2'9+`)
kartony, styropian itp.).

* 7089:;<ENIE:
n&+)*'%91,13)T%&+/&'U)419&d)!&])f',&S_)B/4,4CD/4'C4E-
stwo uduszenia!

0D4'()3!4*6"&)CF6&/*C6/GC)!4*C*,4CD/4'C!G* 
+,"-%.G*#4.+*%$CGHC4!/)

* 7089:;<;B ;A*91C1&+*+,$)54EI
• R#%+T)9^U&1(S)12/+!'#&L9),$4)/%]c/&)T'T1"2'9^/h`)2"L#+)#$!%13S)

!&])*'T/%1!)*#1/^)$#%ST%+(&+)(1,+a^)9^5S/%^d)&)'T5S/%^d)'T)!&+/&o
• n&+)T'"^21d)/%]c/&)#$/h'U^/h_
• R#%+T)95S/%+(&+U)(1,+a^)!*#19T%&d`)/%^)9!%^!"2&+)2'b/L92&)12-

/+!'#&L9)%'!"15^)*#19&T5'9')%1&(!"1,'91(+)&)4+%*&+/%(&+)$U&+!%-

czone.

• p19!%+)'T5S/%1d)$#%ST%+(&+)'T)%1!&,1(&1`)2&+T^)3+!")*'%'!"19&'-

(+)4+%)(1T%'#$)&)*#%+T)U'("1a+U`)T+U'("1a+U),$4)/%^!%/%+-

niem.
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* 7089:;<;B ;A*91C1&+*+,$)54EI
• K%&+/&)(&+)U'6S)2'#%^!"1d)%)$#%ST%+(&1_
• q#%^U1d)$#%ST%+(&+)&)*#%+9LT)*'%1)%1!&]6&+U)T%&+/&_
• K%&+/&'U)(&+)(1,+a^)*'%91,1d)6#1d)"^U)$#%ST%+(&+U_
• q')$#%ST%+(&+)U'a+)4^d)$a^"2'91(+)*#%+%)'!'4^)')'6#1(&/%'(+3)

!*#19('c/&)r%^/%(+3`)/%$/&'9+3)/%^)$U^!5'9+3),$4)(&+)U13S/+)T'-

c9&1T/%+(&1)1(&)9&+T%^̀ ),+/%)*'T)(1T%'#+U),$4)6T^)%'!"1(S)*#%+-

szkolone w C)&$4"/4*,4CD/4'C!4.+*%51#&+6)!/))&)6T^)#'%$U&+3S)
%16#'a+(&1)9^(&213S/+)%)$a^"2'91(&1_

• n&+)*#L4'91d)(1*#19&1d)$#%ST%+(&1)!1U'T%&+,(&+_)s2'("12"'91d)
!&])%)*#1/'9(&2&+U)1$"'#^%'91(+6')!+#9&!$_)j+c,&)*#%+9LT)%1!&-
,1(&1)3+!")$!%2'T%'(^̀ )(1,+a^)6')9^U&+(&d)$)*#'T$/+("1`)*#%+T-

!"19&/&+,1)!+#9&!$),$4)*'T'4(&+)9^291,&r2'91(+3)'!'4^̀ )14^)
$(&2(Sd)%16#'a+(&1_

 UWAGA:
n&+)%1($#%1d)$#%ST%+(&1)9)9'T%&+)9)/+,$)/%^!%/%+(&1_)R#'!%])
*'!"]*'91d)%6'T(&+)%+)9!21%L921U&)%191#"^U&)9)#'%T%&1,+)
„Czyszczenie”.

• R#'!&U^)(&+)U1(&*$,'91d)*#%^)9^5S/%(&21/h)4+%*&+/%+b!"91o
• k#%ST%+(&+)!5$a^)9^5S/%(&+)T')'4#L42&)*#'T$2"L9)a^9('c/&'9^/h_
• ka^91(&+)$#%ST%+(&1)9)&((^U)/+,$)U'a+)!*'9'T'91d)'4#1a+(&1_

J$C4.3GH*43424!#F6*+,"-%./*K* 
:)&$4"*H+"#)61

t) i4#'"'9+)#1U&]
u) Kv9&6(&1)'*$!%/%1(&1)7)*'T('!%+(&1)#1U&+(&1
w) R'2#]"5')!"+#'91(&1
4 Obudowa silnika

5 Trzepaczka

6 Misa do mieszania

7 Tarcza ochronna

x) e15)(1*]T'9^)9#1%)%)%1"#%1!2&+U
9 Przezroczysta pokrywa przeciw rozbryzgowa z otworem 

T')(1*+5(&1(&1

10 Hak do mieszania

tt) 0&+!%1T5')T')/&1!"1

=1D)&+6)!/4*%$CGHC4!/)
1. pT3Sd)'*12'91(&+)%)$#%ST%+(&1_
2. k!$(Sd)/15^)U1"+#&15)'*12'91(&'9^̀ )"12&)312)*,1!"&2'9+)

91#!"9^̀ )9^*+5(&1/%+`)%1/&!2&)T')214,&)'#1%)'*12'91(&+)
%)*$T51_)

3. s*#19T%&d`)/%^)9!%^!"2&+)/%]c/&)%(13T$3S)!&])*$T+52$_
4. j+c,&)%191#"'cd)'*12'91(&1)3+!")(&+*+5(1),$4)3+!")%1$91-

a1,(&+)$!%2'T%'(1`)(&+)9',(')2'#%^!"1d)%)$#%ST%+(&1_)
n1"^/hU&1!"'9')(1,+a^)%9#L/&d)3+)T')!*#%+T19/ _̂
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 =0>?:@=>?A*
n1)$#%ST%+(&$)9/&Sa)%(13T$3+)!&])2$#%)'#1%)*'%'!"15'c/&)
*')*#'T$2/3&_)p1,+/1U^)/%^!%/%+(&+)$#%ST%+(&1)"12`)312)
opisano w rozdziale „Czyszczenie“.

J+H-G'C4!/4*434&#$1'C!4
s*#19T%&d`)/%^)(1*&]/&+)!&+/&)%1!&,1(&1)%61T%1)!&])%)
(1*&]/&+U)#'4'/%^U)$#%ST%+(&1_) (f'#U1/3+)(1)"+()"+U1")!S)
podane na tabliczce znamionowej.

LC/)-)!/4
1. Odchylanie ramienia obrotowego:)R#%+!$(Sd)Tv9&6(&])

w kierunku )&)*#%^"#%^U1d)3S)9)"^U)*'5'a+(&$_)y]2S)
*#%+!$(Sd)#1U&])'4#'"'9+)T')6L#(+6')*'5'a+(&1)&)%9',z
(&d)Tv9&6(&]_

2. e)*#%^*1T2$)$a^/&1)h121)T')%16(&1"1(&1)/&1!"1)lttm)/%^)
h121)T')U&+!%1(&1)lt{m)(13*&+#9)(1,+a^)%1U'("'91d)
#)$'CM*+'N$+!!G. Zapobiega ona przed kontaktem ciasta 

%)915+U)(1*]T'9^U_
R#%^"#%^U1d)"1#/%]`)"12)312)U&!]_)e!$(Sd)2'b/L92])
haka do wyrabiania ciasta (11) lub haka mieszania (10) 

'T)T'5$)9)%165]4&+(&+)9)'"9'#%+)"1#/%^)&)$(&+#$/h'U&d)3S`)
'4#1/13S/)')d9&+#d)'4#'"$)9),+9'_

3. O51#&+6)!/4*)&'4"+$/F6A 
e)6L#(+3)/%]c/&)2'b/L92&)21aT+z
6')%)12/+!'#&L9)3+")965]4&+(&+)(1)
915+2)(1*]T'9^)'#1%)%1"#%1!2_)
e/&!(Sd)2'b/L92])9)915+2)
(1*]T'9 _̂)e/&!(Sd)2'b/L92]`)
'4#1/13S/)3S)9)*#19')1a)T')'*'#$`)"12)14^)%1"#%1!21)
91521)(1*]T'9+6')%14,'2'915)U&+!%1T5'_

4. Miska do mieszania:)0&!2])T')U&+!%1(&1)$U&+c/&d)9)3+3)
$/h9^/&+_)i4#1/1d)U&!2S)9)2&+#$(2$)313)%1"#%1!2$)|)  

P7Q>*” pokazanym na obudowie.

5. e5'a^d)!251T(&2&)T')U&!2&)T')U&+!%1(&1_
6. s*#19T%&d`)/%^)*'2#]"5')!"+#'91(&1)3+!")9)*'%^/3&)|0”.

7. q#%^U1d)(&+#$/h'U')#1U&])'4#'"'9+_)R#%+!$(Sd)
Tv9&6(&])9)2&+#$(2$) )&)*#%^"#%^U1d)3S)9)"^U)*'5'a+(&$_)
j+T('/%+c(&+)#]/%(&+)'*$c/&d)#1U&]_)p9',(&d)Tv9&6(&]_

8. R'2#^9])*#%+/&9)#'%4#^%6'9S)"#%^U1d)"12`)14^)'"9L#)
T')(1*+5(&1(&1)%(13T'915)!&])*#%+T)$a^"2'9(&2&+U_)
n1!"]*(&+)$!"19&d)3S)(1)U&!&+`)14^)2#19]Tv)U&!^)%(1,1%51)
!&])9+9(S"#%)"#%+/h)9#]4L9_

9. e!$(Sd)9"^/%2])T')6(&1%T1)!&+/&'9+6'_
10. e^4#1d)*#]T2'cd`)2'#%^!"13S/)%)*'(&a!%+3)"14+,&_

Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki

Rodzaj ciasta Nasadka Ustawienia  3+RS Maks. czas pracy

}&]a2&+)/&1!"')l(*_)/h,+4),$4)2#$/h+)/&1!"'m 0&+!%1T5')T')/&1!"1 1 - 4 maks. 2,3 kg 5 minuty

}&1!"')c#+T(&+3)6]!"'c/&)l(*_)/&1!"')(1,+c(&2'9+m Hak do mieszania 3 - 4
min. 500 g

maks. 3,0 kg
2 - 4 minuty

~+22&+)/&1!"1)l(*_)T')6'f#1),$4)(1,+c(&2L9`)*$TT&(6m Trzepaczka 2 - 4
min. 500 g

maks. 3,0 kg
2 - 4 minuty

�U&+"1(1 Trzepaczka 5 - 6
min. 200 ml

maks. 1 litr
3 - 5 minuty

�&1521)313+2 Trzepaczka 5 - 6 3 - 10 jajek 4 - 5 minuty

* =0>?:@=>?A
• Praca krótkookresowa:)e)*#%^*1T2$)/&]a2&+6')/&1!"1)

$a^"2'91d)$#%ST%+(&1)(&+)T5$a+3)(&a)�)U&($"`)1)(1!"]*z
(&+)*'%'!"19&d)(1)t{)U&($"`)14^)9^!"^65'_

• Ustawienie w pozycji „P” do impulsowego 
trybu pracy:)e5S/%^d)!&,(&2)(1)/h9&,])T')*#1/^)*#%^)
(139^a!%^/h)'4#'"1/h)*'*#%+%)*#%^"#%^U1(&+)*'2#]"51)
!"+#$3S/+6')9)"^U)*'5'a+(&$_

Przerwanie pracy

* 7089:;<ENIE: 
 "#!/4(4*!/4,4CD/4'C4E"#6+*"&)34'C4!/)*"/MI
• p19!%+`)6T^)/h/+!%)*#%+#91d)9^2'(^91(S)/%^(('cd`)

$!"19)*#%+5S/%(&2)(1)|0”.

• e^/&S6(Sd)9"^/%2])%1!&,1(&1)*#%+T)9^U&1(S)12/+!'z
riów.

* 7089:;<ENIE: 
 "#!/4(4*!/4,4CD/4'C4E"#6+*"&)34'C4!/)*"/MI
• R'/%+21d)(1)/152'9&"+)%1"#%^U1(&+)2'b/L92&o
• j+c,&)$#$/h1U&1U^)Tv9&6(&]m)*'T/%1!)*#1/^̀ )14^)

*'T(&+cd)#1U&]`)*#%+5S/%(&2)4+%*&+/%+b!"91)T+%12"^z
wuje silnik.

• s&,(&2)%'!"1(&+)*'('9(&+)95S/%'(^)"^,2')9"+T^̀ )6T^)
#1U&])'4#'"'9+)3+!")*'('9(&+)'*$!%/%'(+`)1)*'2#]"5')
regulacji jest ustawione na „0” przed powrotem do 

!9'3+6')*&+#9'"(+6')*'5'a+(&1o

>+!/4'*D$)'1*/*61(M'/4*2/"1
1. n1)2'(&+/)*#1/^)$!"19&d)*'2#]"5')!"+#$3S/+)9)*'%^/3&)|0”. 

e^/&S6(Sd)9"^/%2])%1!&,1(&1_
2. R#%+T)*'T(&+!&+(&+U)#1U&+(&1)'4#'"'9+6')%T3Sd)*'2#^9])

*#%+/&9)#'%4#^%6'9S_
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3. R#%+!$(Sd)Tv9&6(&])9)2&+#$(2$) )&)*#%^"#%^U1d)3S)9)"^U)
*'5'a+(&$_)y]2S)*#%+!$(Sd)#1U&])'4#'"'9+)T')6L#(+6')
*'5'a+(&1)&)%9',(&d)Tv9&6(&]_

4. e^3Sd)2'b/L92])U&+!%1T51_
5. ~+22')'4#L/&d)U&!S)T')U&+!%1(&1)9)2&+#$(2$)#$/h$)

9!21%L9+2)%+61#1)l9)*#19'm)9)/+,$)3+3)9^3]/&1_
6. R'!5$6$3S/)!&])!2#'412&+U),$4)5'*1"2S)'T2,+&d)9^U&+!%1z

(+)/&1!"')'T)c/&1(+2)U&!^̀ )*')/%^U)3+)9^3Sd_
7. kU^d)9!%^!"2&+)+,+U+("^)%6'T(&+)%)%1,+/+(&1U&)%191#"^z

mi w rozdziale „Czyszczenie”.

Przepisy
Ciasto biszkoptowe 
TD$C4D/"*D+H"#)6+61U* J$MH&+RS*V*W*X
 !"#$%&!&'

u�{)6)U1!51),$4)U1#61#^(^̀ )u�{)6)/$2#$`)t)'*12'91(&+)/$2#$)
wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki „Citro-Back”, 

!%/%^*"1)!',&`)�)3131`)�{{)6)US2&)*!%+((+3`)t)'*12'91(&+)
proszku do pieczenia, ok.   litra mleka.

Przygotowanie:

e!^*1d)US2])*!%+((S)9#1%)%)*'%'!"15^U&)!251T(&21U&)T')
U&!^)T')U&+!%1(&1)&)%U&+!%1d)"')h12&+U)*#%+%)*&+#9!%+)
w{)!+2$(T)*#%^)*#]T2'c/&)u`)1)(1!"]*(&+)*#%+%)/1_)w)U&($"^)
(1)*#]T2'c/&)w_)R#%+!U1#'91d)f'#U]),$4)9^5'a^d)3S)*1*&+z
#+U)T')*&+/%+(&1`)9,1d)T')(&+3)/&1!"')&)$*&+/_)R#%+T)9^3]/&+U)
/&1!"1)%)*&+21#(&21)(1,+a^)!*#19T%&d`)/%^)3+!")$*&+/%'(+�)
n125$d)/&1!"')'!"#^U)T#+9(&1(^U)*1"^/%2&+U)(1)c#'T2$)
f'#U _̂)}&1!"')3+!")6'"'9+`)3+c,&)(&+)*#%^,+61)T')9^2151/%2&_)
k*&+/%'(+)/&1!"')9^3Sd)T')!/h5'T%+(&1_

Piekarnik tradycyjny:

s%/%+,&(1)(1)4,1/h]�) u
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie 

górne i dolne 175 - 200 °C, 

*&+21#(&2)61%'9^�)R#]T2'cd)u)z)w
Czas pieczenia: 50 - 60 minut

R#%+*&!)U'a(1)%U&+(&1d)9+T5$6)951!(^/h)$*'T'41b`)(*_)
T'T1d)t{{)6)#'T%^(+2`)t{{)6)'#%+/hL9),$4)t{{)6)!"1#"+3)
/%+2',1T _̂)n&+/h)*'(&+!&+)91!)9^'4#1v(&1_

Y%-&/*C*"/42/4!/42*3!/)!12* J$MH&+RS*Z*W*[
 !"#$%&!&'

�{{)z)��{)6)US2&)*!%+((+3`)�{)6)!&+U&+(&1),(&1(+6'`)! litra 

9'T^̀ )t)2'!"21)T#'aTa^)l�{)6m`)t{{)6)/h$T+6')'T!S/%'(+6')
"91#'6$`)t)5^a+/%21)!',&_)K')!%/%'"2'91(&1�)u)5^a+/%2&)9'T^

Przygotowanie:

n1U'/%^d)!&+U&]),(&1(+)9) ),&"#1),+"(&+3)9'T _̂)R'%'!"15S)
,+"(&S)9'T])l¼),&"#1m)9,1d)T')U&!^)T')U&+!%1(&1`)92#$!%^d)T')
(&+3)T#'aTa+`)T'T1d)"91#L6)&)T'251T(&+)9^U&+!%1d)2'b/L92S)
T')$6(&1"1(&1)%)*#]T2'c/&S)u_)K#'aTa+)U$!%S)/152'9&/&+)
!&])#'%*$c/&d_)K'T1d)US2]`)(1U'/%'(+)!&+U&]),(&1(+)&)!L,_)
k6(&1"1d)%)*#]T2'c/&S)t`)(1!"]*(&+)%U&+(&d)*#]T2'cd)(1)u)&)
$6(&1"1d)3+!%/%+)*#%+%)w)z)�)U&($"_)R#%^2#^d)/&1!"')&)'T!"19&d)
9)/&+*5+)U&+3!/+)(1)��)z)�{)U&($"`)14^)$#'!5'_)R'('9(&+)
%16(&+cd`)9^3Sd)%)U&!2&)&)$f'#U'91d)t�)4$5+/%+2_)�,1/h])
T')*&+/%+(&1)9^5'a^d)%U'/%'(^U)*1*&+#+U)T')*&+/%+(&1_)
k5'a^d)4$5+/%2&)(1)4,1!%+`)'T!"19&d)(1)t�)U&($"`)14^)$#'!5^̀ )
*'!U1#'91d),+"(&S)9'TS)&)*&+/_

Piekarnik tradycyjny:

s%/%+,&(1)(1)4,1/h]�) u
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Górne i dolne 

'6#%+91(&+)u{{)z)uu{)�})l9!"]*(+)
nagrzewanie przez 5 minut), 

*&+21#(&2)61%'9^�)R#]T2'cd)u)z)w
Czas pieczenia: 30 - 40 minut

>$42*'C4&+3)H+61* J$MH&+RS*X*W*\
 !"#$%&!&'

u{{)U,)!5'T2&+3)cU&+"1(^̀ )t�{)6)/&+U(+3)/%+2',1T^̀ )w)31321`)
50 - 60 g cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego, 

t)5^a21)!"'5'91)2'(&12$),$4)#$U$`)9&L#2&)/%+2',1T'9+_

Przygotowanie:

k4&d)cU&+"1(])(1)!%"^9(')9)U&!&+)T')U&+!%1(&1)"#%+*1/%2S`)
9^3Sd)%)U&!^)&)"#%^U1d)9)/h5'T%&+_)y'%"'*&d)/%+2',1T])%6'Tz
(&+)%)&(!"#$2/3S)(1)'*12'91(&$),$4)*'T6#%+91d)*#%+%)w)U&($")
9)U&2#'f1,L9/+)$!"19&'(+3)(1)�{{)e_)e)U&]T%^/%1!&+)$4&d)
jajka, cukier, cukier waniliowy, koniak lub rum i sól w misie do 

U&+!%1(&1)"#%+*1/%2S)(1)*#]T2'c/&)�`)T')$%^!21(&1)*&1(2&_)
K'T1d)#'%"'*&'(S)/%+2',1T])&)9^U&+!%1d)#L9('U&+#(&+)%)
*#]T2'c/&S)�)z)�_)p1/h'91d)(&+/')4&"+3)cU&+"1(^)T')T+2'#1/3&_)
K'T1d)*'%'!"15S)/%+cd)$4&"+3)cU&+"1(^)&)9^U&+!%1d)2'#%^z
!"13S/)%)f$(2/3&)*$,!1/^3(+3)l*#]T2'cd)|P�m_)R#%^4#1d)2#+U)
/%+2',1T'9 _̂)R'T191d)!/h5'T%'( _̂

Czyszczenie

* 7089:;<;B ;A
• R#%+T)#'%*'/%]/&+U)/%^!%/%+(&1)%19!%+)(1,+a^)(13*&+#9)9^3Sd)

9"^/%2])%)6(&1%T21_
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* 7089:;<;B ;A
• n&+)(1,+a^)(&6T^)%1($#%1d)$#%ST%+(&1)9)9'T%&+)9)/+,$)3+6')$U^-

/&1_)0'a+)"')T'*#'91T%&d)T')*'#1a+(&1)+,+2"#^/%(+6'),$4)*'a1#$_
 UWAGA:

• K')/%^!%/%+(&1)(&+)(1,+a^)$a^91d)T#$/&1(+3)!%/%'"2&)
1(&)!%'#!"2&/h)U1"+#&15L9_

• n&+)!"'!'91d)a#S/^/h)1(&)c/&+#13S/^/h)c#'T2L9)
/%^!%/%S/^/h_

Obudowa silnika
i4$T'9])!&,(&21)/%^c/&d)9^5S/%(&+)9&,6'"(S)c/&+#+/%2S)%)
T'T1"2&+U)(&+9&+,2&+3)&,'c/&)c#'T21)T')U^/&1)(1/%^b_

]/")*H+*2/4"C)!/)^*&+E'F6&/*2/4"C)(G'4*+$)C*H+*61$+,%*
ciasta

 UWAGA:
0&+!%1T51)&)"#%+*1/%2&)nie)(1T13S)!&])T')U^/&1)9)%U^91#-
/+_)8'#S/')'#1%)a#S/+)c#'T2&)/%^!%/%S/+)U'6S)!*'9'T'-

91d)9^2#%^9&+(&+),$4)'T41#9&+(&+)2'b/L9+2_

• }%]c/&`)2"L#+)U&15^)!"^/%('cd)%)3+T%+(&+U)*')$U^/&$)
(1,+a^)'*5$21d)9'TS_

• Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy 

(1,+a^)T'251T(&+)9^!$!%^d_

;3/2/!+6)!/4*%"#4$4&*/*C)&-F'4E

Problem ]+53/6)*D$C1'C1!) Q+*!)3451*C$+,/S

k#%ST%+(&1)(&+)U'a(1)
95S/%^d),$4)*#%+!"13+)
T%&151d_

k#%ST%+(&+)(&+)U1)%1!&,1(&1_ s*#19T%&d)6(&1%T2')%1)*'U'/S)&((+6')
$#%ST%+(&1_

R'T5S/%)*#19&T5'9')9"^/%2]_

s*#19Tv)4+%*&+/%(&2&_

y1U&])'4#'"'9+)(&+)3+!")%14,'2'91(+)9)!9'&U)
(13(&a!%^U)*'5'a+(&$_) 
e^5S/%(&2)4+%*&+/%+b!"91)$(&+U'a,&9&1)T%&151(&+_

j+T('/%+c(&+)*'*/h(Sd)Tv9&6(&])&)#1U&])
'4#'"'9+)1a)T')%14,'2'91(&1)#1U&+(&1_

k#%ST%+(&+)3+!")%4^")6'#S/+_)k#$/h'U&5')!&])%14+%*&+-

czenie przed przegrzaniem.

p1/%+21d`)1a)$#%ST%+(&+)9^!"^6(&+_

k#%ST%+(&+)3+!")$!%2'T%'(+_ s2'("12"'91d)!&])%)/+("#$U)!+#9&!'9^U)
,$4)9^291,&r2'91(^/h)f1/h'9/+U)
!*+/31,&!"S_

Dane techniczne
Model:..........................................................................KM 3663

n1*&]/&+)%1!&,1(&1� ................................uu{)z)u�{)��`)�{)7)�{):%
Pobór mocy: .................................................................. 1000 W

Klasa ochrony: ........................................................................

Waga netto: ..............................................................ok. 5,60 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych 

&)*#'3+2"'9^/h)9)"#12/&+)/&S65+6')#'%9'3$)*#'T$2"$_

n&(&+3!%+)$#%ST%+(&+)'T*'9&1T1)9^U161(&'U)('#U^)4+%-

*&+/%+b!"91)$a^"2'91(&1)'#1%)!*+5(&1)9^U161(&1)T^#+2"^9^)
(&!2'(1*&]/&'9+3)&)2'U*1"^4&,('c/&)+,+2"#'U16(+"^/%(+3_

Warunki gwarancji
R#%^%(13+U^)u�)U&+!&S/+)691#1(/3&)(1)*#'T$2"),&/%S/)'T)T1"^)
zakupu.

e)"^U)'2#+!&+)4]T%&+U^)4+%*51"(&+)$!$91d)9)"+#U&(&+)t�)T(&)
'T)T1"^)T'!"1#/%+(&1)91T,&9+6')!*#%]"$)%)21#"S)691#1(/^3(S)

T')U&+3!/1)%12$*$)9!%^!"2&+)$!%2'T%+(&1)*'9!"15+)9)"^U)
$#%ST%+(&$)(1)!2$"+2)91T^)U1"+#&15L9),$4)91T,&9+6')9^2'-

(1(&1`)(1*#19&13S/)'#1%)9^U&+(&13S/)91T,&9+)/%]c/&),$4)l3+c,&)
$%(1U^)%1)!"'!'9(+m)9^U&+(&13S/)/15+)$#%ST%+(&+)(1)('9+_

s*#%]")T')(1*#19^)*'9&(&+()4^d)T'!"1#/%'(^)9)2'U*,+/&+)
9#1%)%)T'9'T+U)%12$*$)'#1%)%)91a(S)21#"S)691#1(/^3(S)T')
!*#%+T19/^)9)U&1#])U'a,&9'c/&)9)'#^6&(1,(^U)'*12'91(&$)
lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodze-

niem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, 

#^%^2')$!%2'T%+(&1)!*#%]"$)*'T/%1!)"#1(!*'#"$)T')&)%)
U&+3!/1)%12$*$)*'('!&)#+2,1U$3S/ _̂

n1*#191)691#1(/^3(1)(&+)T'"^/%^)/%^(('c/&)*#%+9&T%&1(^/h)
9)&(!"#$2/3&)'4!5$6&`)T')9^2'(1(&1)2"L#^/h)%'4'9&S%1(^)3+!")
$a^"2'9(&2)9+)951!(^U)%12#+!&+)&)(1)951!(^)2'!%"_

Gwarancja nie obejmuje:
• U+/h1(&/%(^/h`)"+#U&/%(^/h`)/h+U&/%(^/h)$!%2'T%+b)

!*#%]"$)&)9^9'51(^/h)(&U&)91T`)
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• $!%2'T%+b)*'9!"15^/h)9)9^(&2$)T%&151(&1)!&5)%+9(]"#%-

(^/h)"12&/h)312)9^51T'91(&1)1"U'!f+#^/%(+`)%U&1(1)
(1*&]/&1)%1!&,1(&1)&)&((^/h)%T1#%+b),'!'9^/h`

• (&+*#19&T5'9+6')$!"19&+(&1)91#"'c/&)(1*&]/&1)+,+2"#^/%-

nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania, 

• !%($#L9)*'5S/%+(&'9^/h`)!&+/&'9^/h`)a1#L9+2`)41"+#&&`)
akumulatorów, 

• $!%2'T%+b)9^#'4$)*'9!"15^/h)9)9^(&2$)(&+951c/&9+6')
,$4)(&+%6'T(+6')%)&(!"#$2/3S)3+6')$a^"2'91(&1`)*#%+/h'-

wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb 

oraz wszelkich przeróbek i zmian konstrukcyjnych doko-

(1(^/h)*#%+%)$a^"2'9(&21),$4)'!'4^)(&+*'9'51(+`)
• #'!%/%+b)%)"^"$5$)*1#1U+"#L9)"+/h(&/%(^/h)9^#'4$`)')&,+)

!S)'(+)%6'T(+)%)*'T1(^U&)*#%+%)*#'T$/+("1`)
• *#19&T5'9+6')%$a^/&1)&)$!%2'T%+b`)2"L#+)U13S)(&+&!"'"(^)

9*5^9)(1)91#"'cd),$4)T%&151(&+)"+6')$#%ST%+(&1_)

g1#"1)691#1(/^3(1)4+%)*&+/%S"2&)!2,+*$`)T1"^)!*#%+T1a^̀ )(&+)
9^*+5(&'(1`)v,+)9^*+5(&'(1`)%+)c,1T1U&)*'*#19+2`)(&+/%^-

"+,(1)9!2$"+2)%(&!%/%+(&1`)4+%)U'a,&9'c/&)$!"1,+(&1)U&+3!/1)
!*#%+T1a^)'#1%)T'5S/%'(+6')T'9'T$)%12$*$)3+!")(&+91a(1_

g'#%^!"1(&+)%)$!5$6)691#1(/^3(^/h)(&+)3+!")U'a,&9+)*')
$*5^9&+)T1"^)91a('c/&)691#1(/3&_)891#1(/31)(1)/%]c/&),$4)
/15+)$#%ST%+(&+`)2"L#+)!S)9^U&+(&1(+)2'b/%^)!&]`)9#1%)%)
2'b/+U)691#1(/3&)(1)"')$#%ST%+(&+_

e!%^!"2&+)&((+)#'!%/%+(&1`)9,&/%13S/)9)"')'T!%2'T'91(&1)!S)
9^2,$/%'(+)/h^41`)a+)*#19')*#%+9&T$3+)&(1/%+3_)y'!%/%+(&1)
9^2#1/%13S/+)*'%1)"S)$U'9])(&+)!S)$9%6,]T(&1(+)*#%+%)"S)
691#1(/3]_)

891#1(/31)(1)!*#%+T1(^)"'91#)2'(!$U*/^3(^)(&+)9^5S/%1`)
(&+)'6#1(&/%1)1(&)(&+)%19&+!%1)$*#19(&+b)2$*$3S/+6')
9^(&213S/^/h)%)(&+%6'T('c/&)"'91#$)%)$U'9S_

891#1(/31)'#1%)%191#"+)9)(&+3)91#$(2&)'4'9&S%$3S)(1)
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z o.o

ul. Opolska 1 a karczów

��)z)tu{)KS4#'91

Usuwanie
:!)'C4!/4*"12,+3%*_J+(42!/&*!)*R2/4'/`*

n1,+a^)%1T41d)')c#'T'9&!2')&)(&+)9^#%$/1d)
$#%ST%+b)+,+2"#^/%(^/h)#1%+U)%)'T*1T1U&)
gospodarstwa domowego.

s"1#+),$4)$!%2'T%'(+)$#%ST%+(&1)+,+2"#^/%(+)
(1,+a^)'T!"19&d)T')U&+3!2&/h)*$(2"L9)%4&L#2&_)

R#'!&U^)$(&21d)*'"+(/31,(^/h)%16#'a+b)T,1)%T#'9&1)&)c#'T'-

9&!21)*'*#%+%)(&+*#19&T5'9+)U+"'T^)$"^,&%1/3&)'T*1TL9_

R#%^/%^(&1!%)!&])T')#+/^2,&(6$)&)&((^/h)f'#U)$"^,&%1/3&)%$a^-

"^/h)$#%ST%+b)+,+2"#^/%(^/h)&)+,+2"#'(&/%(^/h_

 (f'#U1/3+)(1)"+U1")*$(2"L9)%4&L#2&)%(13T$3S)!&])(1)"+#+(&+)
danego miasta.


