PRDI-_ICEPBCIDI(@)

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi « Instrucciones de servicio ¢ Istruzioni per 'uso
Instruction Manual « Instrukcja obstugi/Gwarancja « Hasznalati utasitas * IHcTpyKkLis 3 ekcnnyatadji
PYKOBOACTBO M0 3KCTIyaTaLm ® pasissdl fuds

Kompaktkiichenmaschine pc-km 1025

Compacte keukenmachine ¢ Robot culinaire compact ¢ Procesador de alimentos compacto
Robot da cucina compatto « Compact food processor « Kompaktowy robot kuchenny
Kompakt konyhai robotgép * KomnakTHWiA KyxoHHMi KoMGaiH * KOMNaKTHb I KyXOHHbI KOMOAIH  gee alxks L3l

C€



LU 0 Seite 7

I
(&)
(72
NEDERLANDS ... srreesesessensnsesessessensnseseses s st sesssseseseses st senseseeetes sttt bz 13 B
(1N}
(]

FRANGALS ..o.ceoeeeeestsssissssessssssssss s ssssss s s s s s s SESRS R S R R RS EER SRR ARERR SRR S R R R page 19
2
ESPANOL......ccsseeccusssseeeessesssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss AR RS RRRRR R R RRRRRR R RRRRRRR R pagina 25 =
—
o
ITALIANO v e e ersessesseeesessessesseeesessessesseeseseses e seeesesses e seesessessesseeseseesses s seseses e sesssesesses pagina 31 2
=
L P page 37 o
<
JEZYK POLSKI ..ottt stona 42 %’"
IMAGYARUL ..o ererrseesesessrsrsesesessessssesesesses et sessessesesesosssseseees sttt oldal 48
YKPATHCIKA oottt crop 54 2'
. =
PYCCKUM oo sesrsesess s sssesesesessesseeet s ssseseessessessesseet st cp. 60 &
L
7T dsyrdl =
=
<
-
-
I
®
|
(O)
=
Ll

v

PYCCKUA  YKPAIHCbKA MAGYARUL JEZYK POLSKI

pone



Ubersicht der Bedienelemente

Locatie van bedieningselementen ¢ Situation des commandes
Ubicacion de los controles « Posizione dei comandi « Location of Controls
Lokalizacja kontrolek « A Kezelészervek Elhelyezkedése
PoartalLyBaHHs opraHiB kepyBaHHs * PacnonoXeHNe 3NEMEHTOB © @Sl uobic LS

==
. . X

10

= Lo =

16

17
18



Montage Arbeitsschiissel und Zubehor

Werkkommen en toebehoren van het toestel « Accessoires et bols de travail de I'appareil
Recipientes de trabajo y accesorios del electrodoméstico « Contenitori e accessori
Appliance working bowls and accessories * Misy i koricowki do pracy z urzadzeniem
Akészillék edényei és tartozékai » Pobova yalla i npunagns npucTpor
PaBouve yaluu 1 npucrnocobrieHns komBaitHa * cilialall s jleall Jee dpe







Montage Mixbehalter

Montage mengkom * Montage du récipient a mélanger » Montaje del vaso de la batidora
Assemblaggio del contenitore per miscelare  Assembly Mixing Container
Zespdt pojemnika mieszajacego « Keverdedény dsszeszerelése » CknagaHHst EMHOCTI Anst 3MiLLyBaHHS!
C60pKa eMKOCTY st CMeLmMBaHms « Bl sle 5 s

®




Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben. Wir
wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerét.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeichnet.
Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerét
zu vermeiden:

£\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche Verletzungsri-
siken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerét oder andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen flir Sie hervor.
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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr

sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon

und nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das

Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Geréat ausschlieflich flir den privaten und den dafiir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direk-
ter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fllissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit
feuchten Handen. Bei feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das Gerét
nicht benutzen, Zubehérteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stdrung.

+ Betreiben Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Raum
verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Geréat und das Netzkabel missen regelmaRig auf Zeichen von Be-
schadigungen untersucht werden. Wird eine Beschadigung festgestellt,
darf das Geréat nicht mehr benutzt werden.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen auto-
risierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer &hnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastik-
beutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieflich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen benutzt zu
werden, es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise
fur dieses Gerat

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die
Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den
Schneid- bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharf! Verwen-
den Sie dieses Zubehdr deshalb mit der nétigen Sorgfalt, um Verletzun-
gen zu vermeiden.

+ Greifen Sie nicht in den Mixbehalter, da das untenliegende Messer zu
Verletzungen fiihren kann!

« Schiitten Sie keine Flussigkeiten in den Mixbehalter oder die Schiissel,
die heiRer sind als 60°C! Verbrennungsgefahr!

+ Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

+ Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass der Zubehdraufsatz kor-
rekt angebracht ist und fest sitzt.

+ Wahrend des Betriebes diirfen sich niemals Gegenstande, wie z.B.
Loffel oder Teigschaber, in der Schiissel befinden.

* Benutzen Sie zum Andriicken der Lebensmittel immer nur den mitge-
lieferten Stopfer und nicht Ihre Finger, eine Gabel oder andere Gegen-
stande, um Verletzungen bzw. Gefahrdungen zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:

Fllen Sie keine harten Speisen wie z.B. Kaffeebohnen, Muskatniisse
oder grolRe Stiicke Blockschokolade in die Behalter! Die Messer konnen
dadurch zerstért werden!
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+ Das Gerat ist mit Sicherheitsschaltern ausgestattet. Betreiben Sie das
Gerat nicht, wenn ein Fehler vorliegt oder die Sicherheitsschalter mani-
puliert wurden!

+ Stellen Sie das Gerét auf eine glatte, ebene und standfeste Arbeitsflache.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

* Verarbeiten Sie mit diesem Gerat nur Nahrungsmittel.

+ Schalten Sie das Gerét nie durch Drehen des Mixbehalters oder der
Schiissel oder des Deckels der Schiissel aus. Benutzen Sie zum Aus-
schalten des Geréates immer den Drehschalter bzw. eine der Tasten.

+ Tragen oder heben Sie das Geréat nicht wahrend des Betriebs, sondern
schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den Netzstecker.
Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerét dient als

¢ Knet-/ Riihrmaschine zum Zubereiten von Teig, Cremes, Sahne, Ei-
schnee;

* Multizerkleinerer zum Zerkleinern von schneidfahigen Lebensmitteln;

* Zitruspresse zum Entsaften von Zitrusfrlichten;

+Mixer zum Pdrieren, Schlagen, Mixen.

Es ist ausschlieflich fiir diese Zwecke bestimmt und darf nur dafiir verwen-
det werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in dieser Ge-
brauchsanleitung beschrieben ist.

Sie durfen das Gerat nicht flir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR und kann zu
Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht be-
stimmungsgemalien Gebrauch entstehen.

Teilebeschreibung / Lieferumfang

Ubersicht der Bedienelemente auf Seite 3:
2-teiliger Stopfer

Deckel der Arbeitsschiissel mit Einftillschacht
Knet- / Riihrwerkzeug

Arbeitsschiissel

Fuhrungsdom

Antriebswelle

Bedienfeld

Motorgehause

Schneebesen-Einsatz

10 Schlagmesser

11 Pommes-Frites-/Julienne-Scheibe

12 Kartoffelreibscheibe

13 Raspel-/Schneidscheibe fein

14 Raspel-/Schneidscheibe grob

15 Presskegel

16 Filtersieb

17 Verschluss des Mixbehalters

18 Deckel des Mixbehalters mit Einfiilléffnung
19 Mixbehalter

20 Messerblock

Ohne Abb.: Teigschaber
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Auspacken des Gerates

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharfl
1. Nehmen Sie das Geréat aus seiner Verpackung.
2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie Folien, Fillmaterial,
Kabelhalter und Kartonverpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

i HINWEIS:

Am Gerat konnen sich noch Staub oder Produktionsreste befinden. Wir
empfehlen Ihnen, das Geréat wie unter ,Reinigung* beschrieben zu sau-
bern.

Allgemeine Anwendungshinweise

Funktionsweise des Gerates

+ Das Gerat ist mit Schutzschaltern ausgestattet. Die Bedienung des Gera-
tes ist nur méglich, wenn Sie Folgendes beachten:

- Bei der Montage auf das Motorteil miissen die Arbeitsschiissel oder
der Mixbehalter mit Messerblock horbar eingerastet sein.

- Bei Verwendung der Arbeitsschiissel muss entweder der Deckel oder
das Filtersieb auf der Schiissel horbar eingerastet sein.

+ Die Bedienung erfolgt entweder mit den Funktionstasten (SMOOTHIE,
ICE, TURBO) oder / und mit dem stufenlosen Drehregler.

+ Mit dem Drehregler stellen Sie die Geschwindigkeit stufenlos ein. Be-
ginnen Sie immer mit einer niedrigen Geschwindigkeit. Erhohen Sie die
Geschwindigkeit langsam.

+ Die Funktionstasten sind auler Funktion, wenn Sie das Gerat mit dem
Drehregler eingeschaltet haben.

+ Mit den Funktionstasten schalten Sie die Standard-Programme ein. Die
Programme schalten nicht automatisch ab.

+ Wahrend ein Standard-Programm aktiv ist, konnen Sie in ein anderes
Programm umschalten oder mit dem Drehregler die Geschwindigkeit
verandern.

Bedeutung der Tasten

Tasten Funktion

POWER Betriebsbereitschaft

SMOOTHIE |Maximale Geschwindigkeit, keine automatische Abschaltung

ICE Automatischer Pulsbetrieb, keine automatische Abschaltung

TURBO Manueller Pulsbetrieb: Solange Sie diese Taste gedriickt
halten, lauft das Gerat mit max. Geschwindigkeit.

/\ ACHTUNG:
Benutzen Sie das Gerat konstant nicht Ianger als 5 Minuten. Lassen sie es
vor erneutem Gebrauch 10 Minuten abkuhlen.

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der des Ge-
rates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem Typenschild.

Ein-/ Ausschalten

SchlieBen Sie das Geréat an eine vorschriftsmaRig installierte Schutzkontakt-
Steckdose an. Die LED der Taste POWER blinkt blau.

1. Stellen Sie sicher, dass der Drehregler auf Position OFF steht.

2. Driicken Sie die Taste POWER. Das Gerét ist betriebsbereit. Die LED
der Taste leuchtet dauerhaft blau. Die LEDs der Funktionstasten blinken
rot.

Ein- /Ausschalten mit dem Drehregler

- Einschalten: Drehen Sie den Regler im Uhrzeigersinn in Richtung
MAX auf die gewiinschte Geschwindigkeit. Die blauen LED’s zwi-
schen MIN und MAX zeigen die Geschwindigkeitsstufe (1 - 5) an.

- Ausschalten: Drehen Sie den Regler entgegen dem Uhrzeigersinn
auf Position OFF. Die blauen LED’s erldschen.

Ein- /Ausschalten mit den Funktionstasten

- Einschalten: Driicken Sie einmal auf die gewtinschte Taste. Die LED
der Taste leuchtet dauerhaft rot.

- Ausschalten: Driicken Sie emeut auf die jeweilige Taste. Die LED
der Taste blinkt wieder.




3. Machten Sie den Betrieb beenden, driicken Sie die Taste POWER. Die
LED’s der Funktionstasten erldschen. Die LED in der Taste POWER
blinkt.

4. Ziehen Sie den Netzstecker.

Betrieb mit der Arbeitsschiissel

Montage der Arbeitsschiissel und des Zubehors
Bitte beachten Sie hierzu die Abbildungen 1 bis 5 auf den Seiten 4 und 5.

£\ WARNUNG:

Die Raspel- und Schneidscheiben, die Kartoffelreibscheibe, die Pommes-
Frites-/Julienne-Scheibe und das Schlagmesser sind an den Schneid-
bzw. Raspelflachen und an den Kanten sehr scharfl Verwenden Sie dieses
Zubehor deshalb mit der nétigen Sorgfalt, um Verletzungen zu vermeiden.

Tabelle Verwendung des Zubehors

1. Setzen Sie den Filhrungsdorn auf die Antriebswelle des Motorteils.

2. Abb. 3: Setzen Sie die Arbeitsschiissel so auf das Motorteil, dass die
Markierung (a) am unteren Rand der Schissel auf die Markierung (b) des
Motorteils zeigt. Drehen Sie die Arbeitsschiissel im Uhrzeigersinn, bis sie
horbar einrastet. Die Markierung (a) auf der Schiissel und die Markierung
(c) auf dem Motorteil miissen genau (ibereinander stehen.

3. Wahlen Sie ein Werkzeug. Setzen Sie es auf den Fihrungsdom.

4. Schlieflen Sie die Arbeitsschiissel mit dem Deckel. Drehen Sie ihnim
Uhrzeigersinn fest, bis er horbar in die Verriegelung des Giriffs einrastet.

Verwendung des Gerétes als Zitruspresse

Montieren Sie die Arbeitsschissel wie zuvor beschrieben.

3. Setzen Sie das Filtersieb auf den Fihrungsdorn. Drehen Sie es im Uhr-
zeigersinn, bis es hdrbar in die Verriegelung des Griffs einrastet.

4. Setzen Sie den Presskegel auf den Fiihrungsdorn.

. Geschwindigkeits- Max.
Produkt / Zubereitungsart Werkzeug Stufe | Taste Betriebszeit
. . Knet-/ .
Schwerer Teig (z. B. Hefeteig) Max. 1,0 kg Rihrwerkzeug 1 2 Min.
TS . Max. 1,5 kg Knet- / .
Rihrteig (Biskuitteig oder Waffelteig) (1 Liter) Riihrwerkzeug 1-2 2 Min.
. Min. 2 Eiweil3 Knet-/ .
Eischnee Max. 8 EiweiR Rilhwerkzeug 3-4 4Min.
o Min. 2 Eier Knet- / .
Rihre Max. 7 Eier Riihrwerkzeug -4 1 Min.
Sahne Min. 200 ml Knet- / 1 2 Min.
Max. 800 ml Rihrwerkzeug 2-3 4 Min.
. Min. 2 Eiweil3 .
Eischnee Max. 8 Eiweil Schneebesen 3-4 4 Min.
Min. 200 ml 1 Min.
Sahne Max. 800 mi Schneebesen 3-4 AMin
. Min. 100 ml 2-4 30 Sek.
0,
Milchschaum (3,5% Fettgehalt) Max. 250 mi Schneebesen 3_4 2 Min.
. . A . Min. 125 ml 1-2 1 Min.
Dressing, Pudding, Crépes-Teig Max. 750 mi Schneebesen 1 30 Sek.
. Min. 100 ml
Flissigkeiten, Shakes Max. 750 m Schneebesen 1 30 Sek.
. . . Min. 200g
Obst, Gemiise, Krauter zerkleinern Schlagmesser ICE oder TURBO 30 Sek.
Max. 700g
Gemdise plirieren Max. 700g Schlagmesser 2-3 1 Min.
. . Min. 100g SMOOTHIE oder .
Nusse zerkleinern Max. 700 Schlagmesser TURBO 1 Min.
Min. 100g SMOOTHIE oder
Blockschokolade raspeln Max. 500g Schlagmesser TURBO 30 Sek.
Fleisch schnetzeln Min. 200g Schlagmesser ICE oder TURBO 30 Sek.
Max. 500g
Eiswirfel zerkleinern Min. 200g Schlagmesser ICE oder TURBO 20 Sek.
Max. 500g
Gurken, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter Schneidscheibe 1 5 Min.
Karotten, Rettich, Kase raspeln Max. 1,2 Liter Raspelscheibe 1 5 Min.
Kartoffeln, Hartkase reiben Max. 1,2 Liter Kartoffelreibscheibe 1 5 Min.
Kartoffeln, Kohlrabi, Karotten schneiden Max. 1,2 Liter qumes-Fnte_s-/ 1 5 Min.
Julienne-Scheibe
Zitrusfriichte pressen Max. 1,2 Liter Filtersieb und Presskegel 1 5Min.
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Wichtige Hinweise fiir die einzelnen Anwendungen

A

ACHTUNG:

Zerkleinern Sie mit dem Gerat keine harten Speisen wie z.B. Kaffee-
bohnen, Muskatnisse, Kurkuma oder groRe Stiicke Blockschokolade!
Das Messer konnte dadurch zerstort werden!

Uberschreiten Sie nicht die in der Tabelle angegebenen Mengenanga-
ben und Betriebszeiten.

Setzen Sie immer das Knet- / Riihrwerkzeug oder das Schlagmes-
ser in die Schissel, bevor Sie die Zutaten einfiillen. Driicken Sie das
Werkzeug bis auf den Boden der Schiissel.

Wenn Sie schwere Teige kneten, geben Sie nicht alle Zutaten auf
einmal in die Arbeitsschiissel. Beginnen Sie den Knetvorgang nur
mit Mehl, Zucker und Eiern. Geben Sie Flissigkeiten wahrend des
Knetvorgangs durch den Einfilllschacht langsam hinzu.

Schneiden Sie die Lebensmittel, die Sie zerkleinern wollen, vorab in
kleine Stiicke.

Wenn Zutaten am Knet- / Rilhrwerkzeug oder Schiagmesser kleben
oder sich an der Innenwand der Schiissel absetzen, gehen Sie wie

folgt vor:
1. Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Werk-
zeuges ab.

2. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab.
3. Benutzen Sie den Teigschaber, um die Zutaten vom Werkzeug
oder der Innenwand der Schiissel zu entfernen.

Wenn Sie Eischnee schlagen, achten Sie darauf, dass die Schiissel

und die Schneebesen trocken und vollkommen fettfrei sind. Das

Eiweil} sollte Zimmertemperatur haben.

Um Schokolade zu raspeln, verwenden Sie nur das Schlagmesser,

keine Raspelscheibe. Die Schokolade muss gut gekihlt sein.

Wenn Sie Hartkase oder Schokolade zerkleinern, lassen Sie das

Gerat nicht zu lange laufen. Diese Zutaten kdnnten durch die Erwér-

mung des Gerates schmelzen und klumpig werden.

Beim Schneiden und Raspeln fiillen Sie die Zutaten in den Ein-

filllschacht. Benutzen Sie den Stopfer, um die Lebensmittel in der

Einfiillfinung herunterzudriicken. Uben Sie nicht zu viel Druck auf

den Stopfer aus.

Der Stopfer besteht aus zwei Teilen. Drehen und ziehen Sie den

oberen Teil ab, erhalten Sie einen kleineren Einfiillschacht. Driicken

Sie dann die Zutaten mit dem inneren Stopfer nach unten.

Benutzen Sie das Gerét als Zitruspresse, beachten Sie Folgendes:

- Der Presskegel beginnt sich zu drehen, sobald Sie das Gerat ein-
schalten.

- Schalten Sie das Gerat nur mit dem Drehregler ein. Arbeiten Sie nur
mit der kleinsten Geschwindigkeitsstufe.

- Halbieren Sie die Zitrusfrlichte. Driicken Sie die halbierte Frucht auf
den Presskegel.

- Unterbrechen Sie den Vorgang von Zeit zu Zeit, um das Fruchtfleisch
aus dem Filtersieb zu entfernen.

- Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie die Schiissel mit Filtersieb
und Presskegel entnehmen.

- Lagern Sie Zitrussafte kiihl und nicht langer als einen Tag.

- Bewahren Sie Zitrusséfte niemals in Metallgefalen auf. Die Saure
des Saftes greift die Metalloberfléache an. Es bilden sich Metallionen,
die den Geschmack des Saftes beeintrachtigen.

Betrieb beenden und Schiissel entnehmen

1.

10

Schalten Sie das Gerat aus. Warten Sie den Stillstand des Werkzeu-
ges ab.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Drehen Sie den Deckel bzw. das Filtersieb entgegen dem Uhrzeiger-
sinn aus der Verriegelung, um die Schiissel zu 6ffnen.

Entnehmen Sie das Werkzeug.

5. Drehen Sie die Arbeitsschiissel entgegen dem Uhrzeigersinn aus der
Verriegelung. Heben Sie die Schiissel nach oben vom Motorteil ab.
Achten Sie auf den Fiihrungsdorn.

6. Den Inhalt der Schiissel entnehmen Sie mit Hilfe des Teigschabers.

7. Reinigen Sie alle verwendeten Teile wie unter ,Reinigung” beschrie-
ben.

Der Mixer
Anwendungshinweise fiir den Mixer

/N WARNUNG: Das Messer im Mixer ist scharf!

+ Greifen Sie niemals mit den Handen in den fertig montierten Mixbehalter!

+ Handhaben Sie das Messer des Mixers mit der ndtigen Sorgfalt! Insbe-
sondere beim Herausnehmen des Messers aus dem Mixbehalter, beim
Entleeren des Mixbehalters und beim Reinigen besteht Verletzungsge-
fahr!

+ Schiitten Sie keine Fliissigkeiten in den Mixbehalter, die heiler als
60°C sind! Verbrennungsgefahr!

/N ACHTUNG:

+ Fillen Sie keine harten Zutaten wie Niisse oder Kaffeebohnen in den
Mixbehélter.

+ Das Messer im Mixbehélter ist nicht geeignet, pures Eis zu zerkleinern.

i EMPFEHLUNG:

+ Machten Sie Getranke mit zerkleinertem Eis zubereiten, fligen Sie
die Eiswiirfel beim Mixen hinzu. Das Eis wird beim Mixen zerkleinert.
Benutzen Sie dafir nur die Taste TURBO.

+ Benutzen Sie den Mixer nicht ohne Mixgut!

+ Uberschreiten Sie nicht die auf dem Mixbehélter angegebene Hochst-
menge (1500 ml)!

+ Wenn Sie leicht schdumende Fliissigkeiten (z.B. Milch) verwenden, fillen
Sie max. 900 ml in den Mixbehélter.

+ Schalten Sie den Mixer nur mit Deckel und eingestecktem Verschluss
ein. Der Deckel sitzt fest auf dem Mixbehalter, wenn er mit einer kleinen
Drehbewegung im Uhrzeigersinn hdrbar eingerastet ist.

+ Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs! Warten Sie den
Stillstand des Messers ab, bevor Sie den Deckel 6ffnen.

+ Sollten Sie mit dem Mixergebnis nicht zufrieden sein, gehen Sie wie folgt
vor:

. Schalten Sie das Gerét aus.

. Nehmen Sie den Deckel von dem Mixbehalter.

. Lésen Sie evil. anhaftende Zutaten mit dem Teigschaber. Rihren

Sie die Zutaten mit dem Teigschaber um. Achten Sie dabei auf einen
Abstand von ca. 2 cm zu dem Messer.

4. Entnehmen Sie einen Teil des Inhalts. Verarbeiten Sie kleinere Men-

gen oder fligen Sie etwas Flussigkeit hinzu.
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Montage des Mixbehélters
Bitte beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen 6 und 7 auf Seite 6.

1. Setzen Sie den Dichtungsring in den Messerblock.

2. Schrauben Sie den Mixbehalter auf den Messerblock.

3. Abb. 7: Setzen Sie den vormontierten Mixbehalter so auf das Motorteil,
dass die Markierung (a) am unteren Rand des Messerblocks auf die Mar-
kierung (b) des Motorteils zeigt. Drehen Sie den Mixbehélter im Uhrzei-
gersinn, bis er horbar einrastet. Die Markierung (a) auf dem Messerblock
und die Markierung (c) auf dem Motorteil miissen genau Ubereinander
stehen.

/N ACHTUNG:

+ Vergessen Sie nie, den Dichtungsring auf den Messerblock zu legen,
der Mixbehalter ist sonst undicht.

+ Der Schraubverschluss darf nicht schief aufgedreht sein.



Vorbereitung

1. Zerkleinern Sie vorab alle Zutaten in kleinere Stiicke.

2. Geben Sie die Mixzutaten in den Mixbehalter. Beachten Sie die maxi-
male Fillmenge.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Mixbehalter. Drehen Sie ihn fest, bis er
horbar einrastet.

4. \VerschlieRen Sie den Deckel mit dem Verschluss (17).

Bedienung des Mixers

Schalten Sie das Gerat mit einer Standard-Programmtaste SMOOTHIE /
ICE / TURBO oder mit dem Drehregler ein.

Mixzutaten nachfiillen

1. Schalten Sie das Geréat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ab.

2. Zutaten oder Gewiirze kénnen Sie durch die Verschlussoffnung nach-
fillen.

3. Schliefen Sie den Deckel wieder mit der Verschlussoffnung.

4. Setzen Sie den Betrieb fort.

Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Geréat aus. Warten Sie den Stillstand des Messers
ab.

2. Ziehen Sie den Netzstecker.

3. Drehen Sie den Mixbehalter entgegen dem Uhrzeigersinn vom Motor-
teil ab.

4. Nehmen Sie den Deckel ab, bevor Sie den Inhalt ausgiefRen.

5. Reinigen Sie die verwendeten Teile wie unter ,Reinigung* beschrie-
ben.

/N WICHTIGER HINWEIS:
Bewahren Sie Zitrussafte bzw. sdurehaltige Speisen niemals in Metall-
gefalen auf.

Reinigung

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Zubehdr entfernen!

+ Das Motorteil auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser tauchen. Es
kénnte zu einem elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

+ Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharf. Es besteht Verletzungsge-
fahr!

/\ ACHTUNG:
+ Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde Gegensténde.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Motorgehause

+ Zur auBeren Reinigung des Gehauses benutzen Sie nur ein feuchtes
Spliltuch mit ein wenig Handspilmittel. Trocknen Sie mit einem Tuch
nach.

Zubehor der Kiichenmaschine

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Einige Teile des Zubehdrs sind sehr scharfl

/\ ACHTUNG:

+ Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilmaschine geeignet.
Unter Einwirkung von Hitze und scharfen Reinigern kdnnten sie sich
verziehen oder verfarben.

+ Reinigen Sie den Schneebesen-Einsatz nicht im Spiilbad oder unter
flieBendem Wasser. Wenn Wasser ins Innere des Einsatzes eindringt,
lasst es sich nicht mehr entfernen.

+ Alle anderen Bauteile die mit Lebensmitteln in Berlihrung gekommen
sind, kdnnen Sie in einem Spiilbad reinigen.

+ Splilen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie die Teile ab.

+ Die beiden Schneebesen lassen sich von dem Einsatz einfach abziehen.
Nach dem Reinigen und Trocknen stecken Sie sie wieder in den Einsatz.
Prifen Sie den Halt der Schneebesen.

DEUTSCH

Zubehor des Mixers

Vorreinigung
Fiillen Sie den Mixbehalter zur Halfte mit Wasser und schalten Sie das Ge-
rat fiir ca. 10 Sekunden an. Schiitten Sie die Fllssigkeit anschlielend aus.

Gesamitreinigung
+ Zur griindlichen Reinigung nehmen Sie den Mixbehalter ab.

/N WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Messer am Messerblock sind scharf. Gehen Sie vorsichtig vor beim
Auseinandernehmen, Reinigen und Zusammensetzen der Einzelteile.

+ Zerlegen Sie den Mixbehalter nach jedem Gebrauch.

+ Drehen Sie den Messerblock von dem Mixbehalter ab.

+ Nehmen Sie den Dichtungsring aus dem Messerblock.

+ Den Messerblock und den Dichtungsring spulen Sie nur kurz mit heilem
Wasser ab.

+ Den Mixbehélter und den Deckel mit Verschluss kdnnen Sie in einem
warmen Spiilbad reinigen. Spilen Sie mit klarem Wasser nach und trock-
nen Sie die Teile ab.

+Nach dem Reinigen und Trocknen aller Teile montieren Sie lhren Mixbe-
hélter in umgekehrter Reihenfolge wieder zusammen.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Lassen Sie das Zubehdr voll-
standig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung aufzubewahren,
wenn Sie es Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulierhalb der Reichweite von Kindern an
einem gut beliifteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Das Gerét ist ohne Funktion

Mégliche Ursache:
Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Abhilfe:

+ Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen Gerét.
+ Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

+ Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Mégliche Ursache:
Das Gerét ist defekt.

Abhilfe:
+ Wenden Sie sich an unseren Service oder an einen Fachmann.

Weitere mégliche Ursachen:
Ihr Gerat ist mit Sicherheitsschaltern versehen.
Sie verhindern das unbeabsichtigte Anlaufen des Motors.

Abhilfe:
+ Kontrollieren Sie den richtigen Sitz
- der Arbeitsschiissel
- des Deckels der Arbeitsschiissel oder
- des Filtersiebs oder
- des Mixbehalters.



DEUTSCH

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedienperson (LpA)
in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 78 - 85 dB(A) (kein Limit)

Technische Daten

MOGEIL ..ot PC-KM 1025
220-240 V~, 50/60 Hz

........................ 820- 1100 W

Leistungsaufnahme maximal: ..........cccc..vrevemeernnrrenmseenesssssssssssesanes 1200 W

SCHUZKIASSE: ....oovvvvvrrrirriiesiiee s Il
Nettogewicht (Grundgerat mit Schiissel und Knetwerkzeug): ......ca. 3,51 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger Produktent-
wicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat PC-KM 1025 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforderungen, der europaischen
Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen
1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung des Geréats
eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren wir beim
Kauf durch Unternehmer flir das Gerét eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Monate, sofern
sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf des Gerats
in Deutschland bei einem unserer Vertragshandler sowie die Ubersen-
dung einer Kopie des Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im Ausland,
muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbringung der Garantieleis-
tungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit uns gegen-
uber schriftlich angezeigt werden. Besteht der Garantieanspruch zu
Recht, entscheiden wir, auf welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwer-
tigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht flir Mangel erbracht, die auf der Nicht-
beachtung der Gebrauchsanweisung, unsachgemaRer Behandlung
oder normaler Abnutzung des Geréts beruhen. Garantieanspriiche sind
ferner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schliellich sind Garantieanspriiche ausgeschlos-
sen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Gerat
vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlangert. Es be-
steht auch kein Anspruch auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung, Rucktritt, Scha-
densersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berhrt.

Stand 06 2012
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Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufweisen, steht
Ihnen die schnellste und komfortabelste Mglichkeit der Reklamationsan-
meldung Uber unser SLI - Internet-Serviceportal zur Verfigung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online Service-
portal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss der
Anmeldung ein kostenloses Versandticket per E-Mail ibermittelt. Zusétzlich
erhalten Sie weitere Informationen zur Abwicklung lhrer Reklamation.

Mit Ihren persdnlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer Anmeldung per
E-Mail an Sie Ubermittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vorgangs auf
unserem Serviceportal www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die Verpackung
Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt
fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!
1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen, da wir
sonst keine kostenlosen Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet hnen weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates

« FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

*Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengiinstige Repara-
turen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres Gerétes

vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgesehenen Sam-
melstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benut-
zen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Entsorgung,
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling und zu
anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie tiber Ihre
Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. We hopen dat het toestel u veel
uren plezier geeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal gekenmerkt. Neem
deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en schade aan het apparaat
te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont mogelijk letselri-
sico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van bedieningselementen 3
Montageschema’s voor werkkommen en toebehoren...........cocceneennae 4
lllustratie montage mengkom 6
Algemene veiligheidsinstructies 13
Kinderen en gebrekKige PErSONEN ...........ccuceveeeemerimersserssseessneeenns 13
Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat ..........ccooceemeeennseene 13
Beoogd gebruik 14
Beschrijving van de onderdelen / Meegeleverde onderdelen............... 14
Het apparaat uitpakken 14
Algemeen gebruik instructies 14
Functionaliteit van het apparaat............ooeeeeeereerneeeneeennresneeeneeesseeeneeennes 14
Elekirische aansIUItiNg............ccueeeeemeeemerieeeisneeieesesssessssessseeenns 14
ABN T Uit oot ssssss s ssss st sssssssssssssnsns 14
De werkkom gebruiken 15
Assemblage van de werkkom en de acCeSSOIrES .........rwereerrerrreesneeens 15
Tabel van gebruik van de aCCESSOIMES ........rvemrvrreerrereeerrneesseeeseeeenens 15
Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen................ 16
Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom.................. 16
De blender
GebruiksaanWijzing BIENTET ...
Montage MENGKOMS ........vuerrerreemsnerrseesseesseessesssessssessssessssssseens
VOOIDEIEIAING. .....cvvvevereerieeri et

De mixer bedienen ..........ccooceeevverveeiieennns

Ingrediénten bijvullen...........coccneeenereenne.

StOP DEAIBNING......cvvvreerreieeeieieei s
Reinigen

MotorbehUIZING .....vvvrverceiceiecreeciennes

Accessoires van de keukenmachine

BIENAEraCCESSOIMES .....vveveerrrerreereeeeeeseeeseseseesseessssesssssssssesssasssesssnns
Opslaan
Probleemoplossing
Technische speciicaties
Verwijdering

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voér de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvul-
dig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschre-
ven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik.
Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe
zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek
aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel
het apparaat altijd uit voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit de
contactdoos.

+ Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zichtbare schade
worden gecontroleerd. Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautori-
seerde vakman. Vioorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of een eender gekwalificeerd
persoon vervangen door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in acht.

Kinderen en gebrekkige personen
+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos,
piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat gevaar voor
verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door personen (inclusief kinderen)
met beperkte fysieke, sensorische of geestelijke vermogens of gebrekki-
ge ervaring en/of kennis, tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke
persoon toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor het
gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met het appa-
raat spelen.

Speciale veiligheidsmaatregelen voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

* Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
Julienneblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en raspvlak-
ken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om verwon-
dingen te verhinderen.

+ Grijp niet in het toestel omdat het blad aan de onderkant verwondingen
tot kan leiden!

+ Giet geen vloeistoffen heter dan 60 °C in de mengcontainer of in de
kom! Gevaar voor brandwonden!

« Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact alvorens de
accessoires of verbindingsstukken, die tijdens het gebruik bewegen, te
verwisselen.

+ Zorg dat het accessoire goed is bevestigd alvorens het apparaat in te
schakelen.

+ Tijdens het gebruik mogen zich geen voorwerpen, zoals lepels of deeg-
schrapers, in de kom bevinden.

+ Bij het omlaag duwen van het voedsel, gebruik altijd de meegeleverde
duwer en niet uw vingers, een vork of andere objecten om verwondin-
gen of gevaren te voorkomen.

/\ LET OP:

Vul de container niet met hard voedsel zoals koffiebonen, nootmuskaat
of grote stukken kookchocolade! De messen kunnen hierdoor worden
beschadiga!

+ Hetapparaat is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Gebruik het toestel
niet als er een defect is of als met de veiligheidsschakelaars is geknoeid!

+ Plaats het apparaat op een viak, horizontaal en stevig opperviak.

+ Gebruik niet het toestel zonder inhoud.

+ Bewerk alleen levensmiddelen met dit apparaat.

+ Zetnooit het toestel uit door aan de mengcontainer of de kom of het dek-
sel van de kom te draaien. Gebruik altiid de knop of één van de knoppen
bij het uitschakelen van het toestel.
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+ Verplaats het apparaat niet wanneer het in bedrijf is. Schakel het altijd
eerst uit en haal de stekker uit het stopcontact. Draag het apparaat altijd
met beide handen!

Beoogd gebruik
Dit apparaat is ontworpen als een

+ Kneedmachine / -mixer voor het bereiden van deeg, crémes, room,
geklopte eiwitten;

+ Alles-hakker voor het hakken van gemakkelik te snijden voedsel;

« Citruspers voor het extraheren van het sap van citrusvruchten;

+ Mixer om te pureren, kloppen of mixen.

Het is uitsluitend voor deze doeleinden ontworpen en mag alleen daarvoor
gebruikt worden.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing.
Het toestel mag niet voor commerciéle doeleinden worden gebruikt.

Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan beschadiging van
het toestel of zelfs persoonlijke verwondingen veroorzaken.

De fabrikant kan geen verantwoordelijkheid nemen voor schade als gevolg
van oneigenlijk gebruik.

Beschrijving van de onderdelen /
Meegeleverde onderdelen

Overzicht bedieningselementen op pagina 3:
Tweedelige duwer

Deksel van de werkkom met voedselopening
Kneed / roerhulpstuk

Werkkom

Geleidepen

Aandrijfas

Bedieningspaneel
Motorbehuizing

Garde-hulpstuk

10 Hakblad

11 Franse frietjes/Julienneblad

12 Aardappelraspblad

13 Fijn rasp/snijblad

14 Grof rasp/snijblad

15 Citrusperskegel

16 Filterzeef

17 Mengbekerdop

18 Mengbekerdeksel met vulopening
19 Mengbeker

20 Messenblok

Niet afgebeeld: Deegschraper

o N Ol WwhN -
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Het apparaat uitpakken

/N WAARSCUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

1. Verwijder de verpakking van het apparaat.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen zoals de plastic film, het vulmateri-
aal, de kabelbinders en de doosverpakking.

3. Controleer of de doos alle onderdelen bevat.

i OPMERKING:

Er is mogelijk wat stof of productieresidu op het apparaat te vinden. Wij
raden u aan het apparaat schoon te maken zoals beschreven onder “Rei-
nigen”.
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Algemeen gebruik instructies

Functionaliteit van het apparaat
+ Hettoestel is uitgerust met veiligheidsschakelaars. Het toestel mag alleen
worden gebruikt als het volgende in acht wordt genomen:
- Bij het monteren op de motorbehuizing, moet de werkkom of de
mengbeker hoorbaar met het messenblok vastklikken.
- Bij gebruik van de werkkom, moet ofwel het deksel of de filterzeef
hoorbaar in de kom op zijn plaats vastklikken.
* Het toestel wordt bediend met ofwel de functietoetsen (SMOOTHIE, ICE,
TURBO) of / en met de variabel instelbare bedieningsknop.
+ U kunt de snelheid met de bedieningsknop variabel aanpassen. Begin
altijd langzaam met een lage snelheid. Verhoog langzaam de snelheid.
+ De functietoetsen worden uitgeschakeld wanneer u het toestel met de
bedieningsknop hebt ingeschakeld.
+ U kunt de standaard programma’s met de functietoetsen inschakelen.
De programma’s schakelen niet automatisch uit.
+ Terwijl een standaard programma actief is, kunt u naar een ander pro-
gramma overschakelen of de snelheid met de bedieningsknop wijzigen.

Betekenissen van de toetsen

Toetsen Functies

POWER Klaar om te gebruiken

SMOOTHIE |Maximale snelheid, geen automatische uitschakeling

ICE Automatische pulswerking, geen automatische uitschakeling
Handmatige pulswerking: Zolang u deze toets ingedrukt

TURBO . . .

houd, zal het toestel op maximale snelheid draaien.

/\ LET OP:
Gebruik het apparaat niet langer dan 5 minuten aaneen. Laat het eerst
10 minuten afkoelen.

Elektrische aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de speciicaties op het
typeplaatje.

Aan/ Uit
Sluit het toestel aan op een correct geinstalleerde stopcontact. De LED van
de “POWER"-knop zal blauw knipperen.

1. Controleer of de bedieningsknop op de “OFF"-positie is ingesteld.

2. Druk op de “POWER"-knop. Het toestel is gebruiksklaar. De LED van
de knop zal permanent blauw branden. De LED’s van de functietoetsen
zullen rood knipperen.

Aan- en uitzetten met de bedieningsknop

- Inschakelen: Draai de knop rechtsom in de richting van MAX naar de
gewenste snelheid. De blauwe LED's tussen MIN en MAX geven de
snelheidsinstelling (1 - 5) weer.

- Uitschakelen: Draai de knop linksom naar de “OFF-positie. De
blauwe LED’s zullen uit gaan.

Aan- en uitzetten met de functietoetsen

- Inschakelen: Druk eenmaal op de gewenste toets. De LED van de
toets zal permanent blauw branden.

- Uitschakelen: Druk nog een keer op de desbetreffende toets. De
LED van de toets zal weer knipperen.

3. Als u de werking wilt annuleren, druk op de “POWER"-knop. De LED’s
van de functietoetsen zullen uit gaan. De LED in de “POWER’-knop zal
knipperen.

4. Haal de stekker uit het stopcontact.




De werkkom gebruiken 3. Selecteer een hulpstuk. Plaats het op de geleidepen.

4. Sluit de werkkom met het deksel. Draai het vast door het rechtsom te
draaien totdat het hoorbaar in het vergrendelingsmechanisme van de
handgreep vastklikt.

Assemblage van de werkkom en de accessoires
Raadpleeg voor dit doel de afbeeldingen 1 tot 5 op pagina’s 4 en 5.

£\ WAARSCHUWING:

Het rasp- en de snijbladen, het aardappelraspblad, het Franse frietjes/
soepgroentenblad en het hakblad zijn zeer scherp aan de snij- en rasp-
viakken! Gebruik deze accessoires daarom met de nodige zorg om
verwondingen te verhinderen.

1. Plaats de geleidepen op de aandrijfas van het motorgedeelte.

2. Afb. 3: Plaats de werkkom op de motorbehuizing zodat de markering (a)
op de onderste rand van de kom naar de markering (b) van de motor-
behuizing wijst. Draai de werkkom rechtsom totdat het hoorbaar op zijn
plaats vastklikt. De markering (a) op de kom en de markering (c) op de
motorbehuizing moeten precies boven elkaar worden geplaatst.

Het toestel als een citruspers gebruiken

Assembleer de werkkom zoals hierboven beschreven.

3. Plaats de filterzeef op de geleidepen. Draai het rechtsom totdat het hoor-
baar in het vergrendelingsmechanisme van de handgreep vastklikt.

4 Plaats de citruspers op de geleidepen.

Tabel van gebruik van de accessoires

- S Maximale
Product/ Type van bereiding Aantal Hulpstuk Snelheidsniveau / toets bedrifstijd
Zware deeg (bijv. gistdeeg) Max. 1,0 kg Kneed/roerhulpstuk 1 2 minuten
Deeg mengen (Biscuitdeeg of wafeldeeg) Mez>1<."1t§)kg Kneed/roerhulpstuk 1-2 2 minuten
Opgeklopt eiwit l\h//ll::( iii\:/vvlit:tz: Kneed/roerhulpstuk 3-4 4 minuten
Roerei l{\/l/l;r)]( 27(:;(22 Kneed/roerhulpstuk 1-4 1 minuut
Min. 200 ml 1 2 minuten
Room Max. 800 mi Kneed/roerhulpstuk 9.3 4 minuten
Opgeklopt eiwit I\'\//ll;r; éii\:/vvlittttzrr: Eierengarde 3-4 4 minuten
Min. 200 ml . 1 minuut
Room Max. 800 ml Eierengarde 3-4 4 minuten
. Min. 100 ml . 2-4 30 seconden
0,
Melkschuim (3,5% vetgehalte) Max. 250 mi Eierengarde 3_4 2 minuten
. . Min. 125 ml . 1-2 1 minuut
Dressing, pudding, pannenkoekbeslag Max. 750 ml Eierengarde 1 30 seconden
. Min. 100 ml .
Vloeistoffen en shakes Max. 750 ml Eierengarde 1 30 seconden
. . Min. 200 g
Fruit, groenten en kruiden hakken Max. 700 g Hakblad ICE of TURBO 30 seconden
Puree groenten Max. 700 g Hakblad 2-3 1 minuut
Noten hakken mg)‘( 17%%% Hakblad SMOOTHIEof TURBO | 1 minuut
Min. 100 g
Kookchocolade raspen Max. 500 g Hakblad SMOOTHIE of TURBO 30 seconden
Vlees in blokjes snijden ,\'\/’l';’; %%%% Hakblad ICE of TURBO 30 seconden
ljsblokjes breken m;:( %%%% Hakblad ICE of TURBO 20 seconden
Komkommers en wortelen versnipperen Max. 1,2 liter Snijblad 1 5 minuten
Wortelen, radijs en kaas raspen Max. 1,2 liter Raspblad 1 5 minuten
Aardappelen en harde kaas raspen Max. 1,2 liter Aardappelraspblad 1 5 minuten
Aardappelen, koolraap en wortelen snijden Max. 1,2 liter Frar)se friefies/ 1 5 minuten
Julienneblad
Citrusvruchten persen Max. 1,2 liter Filterzeef en perskegel 1 5 minuten
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Belangrijke opmerkingen voor de afzonderlijke toepassingen De blender

/\ LET OP: Gebruiksaanwijzing blender
+ Hak geen hard voedsel ;gals koffiebonen, nootmuskaat of grote /A WAARSCHUWING:
stukken kookchocolade fijn! De zaag kan als gevolg daarvan worden ) A
Het mes in de blender is vlijmscherp!

beschadigal Rei . .
S o . * Reik nooit met uw handen in de gemonteerde mengkom!
+ Overschrijd niet de hoeveelheden en werkingstijden weergegeven in de . H ; bt Ric ,
tabel. anteer Pet blendermes wters_t voorzichtig! Risico op letsel, lvc.)oral bij
het verwijderen van het mes uit de mengkom, het legen en reinigen van

*  Plaats altijd het kneed / roerhulpstuk of het hakblad in de kom de mengkom!
voordat u de ingrediénten toevoegt. Duw het hulpstuk naar de bodem + Giet geen vioeistoffen warmer dan 60 °C in de mengkom! Gevaar op
van de kom. brandwonden!

+ Als uzware deeg kneedt, voeg niet alle ingrediénten tegelijk in de
werkkom toe. Start het kneedproces alleen met bloem, suiker en /\ LET OP;
eieren. Voeg tijdens het kneedproces langzaam vloeistoffen via de * Plaats geen harde ingrediénten zoals noten of koffiebonen in de meng-
vulopening toe. kom.

+ Snij eerst het voedsel dat u wilt hakken in kleine stukjes. * Het mes van de mengkom is niet geschikt voor het fijnmalen van

+  Als ingrediénten tegen het kneed / roerhulpstuk of het hakmes vastzit- ijsblokjes.
ten of als ze zich tegen de binnenwand van de kom afzetten, ga dan
als volgt verder: i AANBEVELING:

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt. * Bij het bereiden van drankjes met vermalen is, de ijsblokjes uitsluitend
2. Verwiider het deksel van de kom. toevoegen tijdens het mixen. De ijsblokjes zullen worden vermaald
3. Gebruik de deegschraper om de ingrediénten van het hulpstuk tijdens het mixen. Gebruik alleen de “TURBO’-knop voor dat doel.

of de binnenkant van de kom te verwijderen. + Gebruik de blender niet zonder ingrediénten!

+  Als u het eiwit klopt, zorg ervoor dat de kom en de garde droog en + Overschrijd de maximale capaciteit (1500 ml), zoals aangegeven op de
volledig vrij van vet zijn. Het eiwit moet op kamertemperatuur zijn. mengkom!

+ Om chocolade te raspen, gebruik alleen het hakblad en geen rasp- + Als u licht schuimende vioeistoffen (bijv. melk) gebruikt, vul en giet het in
blad. De chocolade moet goed gekoeld zijn. de mengbeker tot maximaal 900 ml.

+  Wanneer u harde kaas of chocolade snijdt, laat het toestel niet te + Schakel de mixer alleen in met het deksel en de dop geplaatst. Het
lang draaien. Deze ingrediénten kunnen door het opwarmen van het deksel zal strak op de mengbeker vastzitten wanneer het met een kleine
toestel smelten en klonterig worden. draai rechtsom, hoorbaar op zijn plaats wordt vastgeklikt.

+  Bij het hakken en raspen, vul de ingrediénten via de vulopening. + Verwijder de deksel niet tijdens gebruik! Wacht tot het blad tot stilstand
Gebruik de duwer om het voedsel door de vulopening te duwen. Pas komt voordat u het deksel opent.
niet te veel druk op de duwer toe. + Bent u niet tevreden met de mixresultaten, ga als volgt verder:

+ De duwer bestaat uit twee delen. Als u het bovenste gedeelte draait 1. Schakel het toestel uit.
en eraf trekt, zult u een kleinere vulopening vinden. Duw vervolgens 2. Verwijder het deksel van de mengbeker.
de ingrediénten met de binnen-duwer naar beneden. 3. Maak eventuele vastzittende ingrediénten met de deegschraper los.

+ Als u het toestel als een citruspers gebruikt, houd u aan het volgen- Roer de ingrediénten met de deegschraper. Handhaaf een afstand
de: van ten minste ca. 2 ¢cm tot het blad terwijl u dat doet.

- De perskegel zal beginnen te draaien zodra u het toestel inschakelt. 4. Verwijder een beetje van de inhoud. Verwerk Kleinere hoeveelheden
- Schakel alleen het toestel in met de bedieningsknop. Werk alleen op of voeg wat vloeistof toe.

de laagste snelheidsinstelling.

- Snij de citrusvruchten in tweeén. Duw de vruchthelft op de perskegel.  Montage mengkoms

- Onderbreek van tijd tot tijd het proces om de pulp van de filterzeefte  Raadpleeg hiervoor ook de afbeeldingen 6 en 7 op pagina 6.
verwijderen.

- Schakel het toestel uit voordat u de kom met de filterzeef en de
perskegel verwijdert.

- Koel het sap van citrusvruchten niet langer dan één dag.

- Bewaar nooit het sap van citrusvruchten in een metalen container.
Het zuur van het sap zal het metalen opperviak corroderen. Metaali-
onen zullen gevormd worden die de smaak van het sap bederven.

1. Pas de pakking in het messenblok.

2. Schroef de mengbeker op het messenblok.

3. Afb. 7: Plaats de vooraf geassembleerde mengbeker op de motorbehui-
zing zodat de markering (a) op de onderste rand van het messenblok
naar de markering (b) van de motorbehuizing wijst. Draai de mengbeker
rechtsom totdat het hoorbaar op zijn plaats vastklikt. De markering (a)
op het messenblok en de markering (c) op de motorbehuizing moeten

Beéindiging van het gebruik en het verwijderen van de kom precies boven elkaar worden utgefjnd.

1. Schakel het toestel uit. Wacht tot het hulpstuk met draaien stopt. A LETOP: . .
2. Haal de stekker it het stopcontact + Vergeet nooit de verzegelring op het mesassemblage to plaatsen,
3. Draai het deksel of de filterzeef linksom van de vergrendeling om de anders zal de schaal lekken. .
kom te openen. * Let erop dat de schroefkoppeling niet scheef bevestigd wordt.
4. Verwijder het hulpstuk.
5. Draai de werkkom linksom uit de vergrendeling. Til de kom omhoog Voorbereiding
weg van de motorbehuizing. Kijk uit voor de geleidepen. 1. Snijd alle ingrediénten in kleine stukjes.
6. Gebruik de deegschraper om de inhoud uit de kom te verwijderen. 2. Plaats de ingrediénten in de mengkom. Neem de maximale capaciteit
7. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals beschreven onder “Reinigen”. in acht.

3. Plaats het deksel op de mengbeker. Draai het vast totdat het hoorbaar
op zijn plaats vastklikt.
4. Sluit de deksel met de stop (17).
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De mixer bedienen
Schakel het toestel met een standaard programmeringstoets “SMOOTHIE /
ICE / TURBO’ of met de bedieningsknop in.

Ingrediénten bijvullen

1. Zet het apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.
2. Voeg de ingrediénten of kruiden bij door de stopperopening.
3. Sluit de deksel en de stopopening.

4. Ga verder met de handeling.

Stop bediening

Zet het apparaat uit. Wacht totdat het blad tot stilstand komt.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Draai de mengbeker linksom van de motorbehuizing.

Verwijder de deksel voordat u de inhoud van de mengkom leegt.
5. Reinig alle gebruikte onderdelen zoals omschreven bij “Reinigen”.

/\ BELANGRIJKE OPMERKING:
Bewaar citrusvruchtensap of zuurhoudend voedsel niet in metalen bakjes.

Ea e

Reinigen
£\ WAARSCHUWING:
+ Trek altiid de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires
verwijdert!

+ Dompel het motorgedeelte in geen enkel geval in water om te reinigen.
Dit kan leiden tot elektrische schokken of brand.

+  Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp! Er bestaat risico
op letsel!

/\ LET OP:

+ Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei voor het reini-
gen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen.

Motorbehuizing
* Reinig de behuizing alleen met een vochtige doek en een scheutje
afwasmiddel. Droog met een doek.

Accessoires van de keukenmachine

£\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
Sommige delen van het accessoire zijn erg scherp!

/\ LET OP:

* De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en agressieve
schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstukken krom laten trekken of
laten verkleuren.

Spoel het garde-hulpstuk niet in een kom met warm water of onder stro-
mend water. Als water in het hulpstuk binnendringt, kan het niet worden
verwijderd.

+ U mag alle onderdelen die met voedsel in contact zijn gekomen met de
hand in een kom met warm water reinigen.

+ Spoel met schoon water en droog goed.

+ De twee gardes kunnen eenvoudig van het hulpstuk worden getrokken.
Plaats ze na het schoonmaken en drogen terug in het hulpstuk. Contro-
leer of de garde goed vastzit.

Blenderaccessoires

Voor-reiniging
Vul de mengkom voor de helft met water en laat het apparaat voor ongeveer
10 seconden draaien. Gooi het water weg.

Algemene reiniging
+ Verwijder de mengkom voor grondige reiniging.

/\ WAARSCHUWING: Risico op letsel!
Mes en mesassemblage zijn vlijmscherp. Hanteer met uiterste zorg
tiidens demontage, reiniging en montage.

+ Demonteer de mengkom altijd na gebruik.

+ Ontkoppel het messenblok van de mengbeker.

+ Verwijder de pakking van het messenblok.

+ Spoel het messenblok en de pakking kort met warm water.

¢ U kunt de mengbeker en het deksel met dop in een kom met warm water
reinigen. Spoel daarna met schoon water en droog de onderdelen af.

+ Monteer uw mengkom in omgekeerde volgorde na het reinigen en dro-
gen.

Opslaan

+ Reinig het apparaat volgens de instructies. Zorg ervoor dat alle accessoi-
res geheel droog zijn.

+ Wij raden aan het apparaat in de originele verpakking op te bergen wan-
neer u het voor langere tijd niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altiid op buiten bereik van kinderen en op een droge,
goed geventileerde plek.

Probleemoplossing
Het apparaat werkt niet

Mogelijke oorzaak:
Het apparaat ontvangt geen voeding.

Oplossing:

+ Controleer het stopcontact met een ander apparaat.
+ Steek de stekker correct in het stopcontact.

+ Controleer de hoofdcircuitbreker.

Mogeliike oorzaak:
Het apparaat is defect.

Oplossing:
+ Neem contact op met ons servicecentrum of een specialist.

Andere mogelijke redenen:
Uw apparaat is voorzien van veiligheidsschakelaars.
Zij voorkomen incidentele start van de motor.

Oplossing:
+ Controleer de positie van de
- de werkkom
- het deksel van de werkkom, of
- de filterzeef, of
- de mengbeker.

Technische speciicaties

MOTEL oot eeet st ses s ssssss st PC-KM 1025

SPANNINGSLOBVOET: ......eveeerreerrereeeseeeseeesseessseeeessnees 220-240 V~, 50/60 Hz
820- 1100 W

MaxX. ENErgieVErDIUIK: ... 1200 W

BeSChermingSKIASSE: .........ccuu et sssseneens Il

Netto gewicht (basisapparaat met mengkom

€N KNEEAACCESSOINE): .....uvvreerererireerisee st ong. 3,51 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in de loop van
voortdurende productontwikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de richtlijn elektro-
magnetische compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd
volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.
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i

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet weg bij het
huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elekirische apparaten naar gemeentelijke
inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren door onverantwoordelijk
wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude elektrische en
elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que 'appareil vous offrira
de nombreuses heures de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulierement
indiquées. Veillez a bien respecter ces indications afin d’éviter tout risque
d’accident ou d’endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels de bles-
sure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Contenu

Situation des commandes 3
Schémas sur le montage des accessoires et bols de travail ................ 4
Montage du récipient a mélanger 6
Conseils généraux de sécurité 19

Enfants et personnes fragiles ... 19
Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil ..........cooccueessseenne 19
Utilisation prévue 20
Description des piéces / Piéces fournies 20
Déballer I‘appareil 20
Consignes générales d'utilisation 20

Fonctions de l'appareil

Branchement électrique

AlUMET [ BBINGATE ..ot
Utilisation du bol de travail 21

Montage du bol de travail et des aCCeSSOIrES........erwerrermrerreerareerreenns 21

Tableau sur I'utilisation deS aCCESSOIMES. ........rverrrrreerrerrmrerrmresressreenees 21

Notes importantes pour les utilisations individuelles...........c..oveenrrerreene. 22

Terminer I'utilisation de I'appareil et enlever le Dol .........ccccoveverneriennne. 22

Mélangeur
Consignes d'utilisation du mélangeur
Montage du récipient & mélanger
Préparation ............ccoueenneevnneeeene.
ULiliSation dU MIXEUF .........vvererreenreeeeesseeesneseseessssssssessssssssssessassssesesnns
Verser de nouveaux iNGrédientS ...........occ.eeeereerenereneerenseseseeeenes
Arréter le foncioNNEMENL..........ovvereerreererereeeneesereseeeseeesenssesesesssesens

Nettoyage
BOTHEr AU MOEUI ..ot
Accessoires de appareil de CUISIN .........cc..veevmeeenneernneeeneeessseesnneens
Accessoires du MEIANGEUN ...........wewreevreerieeesieeesseesssseessssessssesssseens

Stockage

Dépannage

Caractéristiques techniques

Elimination

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage

se trouvant a l'intérieur. Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le

remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches aux-
quelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs
du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans l'eau) et des

objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides.
S'il arrive que de 'humidité ou de I'eau atteignent 'appareil, débranchez
aussitot le cable d’alimentation.

+ Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d'alimentation de la
prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si vous
n'utilisez pas I'appareil, si vous installez les accessoires, pour le net-
toyage ou en cas de panne.

* Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans surveillance. Lorsque vous
quittez la piece, toujours arréter I'appareil. Débranchez la fiche de la
prise.

+ ll'y alieu d'inspecter 'appareil et le bloc dalimentation régulierement en
vue d'éventuels signes d'endommagements. Lorsqu'un endommage-
ment est détecté, 'appareil ne doit plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plut6t un technicien
qualifié. Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable
défectueux que par un cable équivalent et que par le fabricant, notre
service apres-vente ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cidessous.

Enfants et personnes fragiles
+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les embal-
lages (sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a risque
d’étouffement !

+ Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants) aux facultés mentales, sensorielles ou physiques
limitées ou n'ayant pas I'expérience et/ ou les connaissances requises,
amoins d'étre sous la surveillance d’'une personne responsable de leur
sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le maniement de
l'appareil.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Précautions de sécurité spéciales pour cet appareil

/N AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

+ Larape et la lame tranchante, la rape a pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper
en dés sont trés tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de
la rape ! Ainsi, utilisez ces accessoires avec l'attention nécessaire afin
d'éviter toute blessure.

+ Ne mettez pas la main dans 'appareil car la lame placée au fond peut
entrainer des blessures !

+ Ne versez pas du liquide dont la chaleur est supérieure a 60°C dans le
récipient a mélanger ou le bol ! Risque de brdlures !

+ FEteignez 'appareil et débranchez I'alimentation avant de changer un
accessoire ou une fixation en mouvement pendant utilisation.

+ Avant d’allumer 'appareil, assurez-vous que l'accessoire est correcte-
ment fixé.

+ Sivous utilisez I'appareil, ne placez aucun objet, p.ex. une cuillere ou
un racleur a pate dans le bol.

+ Lorsque vous placez les aliments, utilisez toujours le poussoir fourni,
et non vos doigts, une fourchette ou un autre objet afin d'éviter toute
blessure ou tout risque.

/\ ATTENTION :

Ne remplissez pas les récipients d'aliments durs tels que les grains de
café, les noix de muscade ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! Les
lames peuvent ainsi s'abimer !

+ Lappareil est équipé de boutons de sécurité. N'utilisez pas I'appareil en
cas d'erreur ou si les boutons de sécurité ont été modifiés !
+ Disposez I'appareil sur une surface plane, horizontale et stable.
+ Nutilisez pas 'appareil s'il ne contient aucun aliment.
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+ Nutilisez cet appareil que pour traiter des aliments.

+ Néteignez jamais 'appareil en tournant le récipient & mélanger, le bol ou
le couvercle du bol. Utilisez toujours le bouton de commande ou I'un des
boutons lorsque vous éteignez I'appareil.

* Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne. Eteignez-le systématique-
ment avant et débranchez-le de sa prise d'alimentation. Transportez-le
toujours en le tenant avec les deux mains !

Utilisation prévue
Cet appareil est congu comme

+ pétrin/machine a mélanger pour préparer la pate, la creme, les blancs
d'ceufs battus ;

+ hachoir multiple pour hacher des aliments faciles a couper ;

* presse-agrumes pour extraire le jus d’agrumes ;

+ mélangeur pour écraser, fouetter ou mélanger ;

Il est exclusivement congu a ces fins et ne s'utilise que pour répondre a ces
fins.

Utilisez-le uniquement conformément a la description donnée dans ce mode
d’emploi.

L'appareil ne doit pas étre utilisé a des buts commerciaux.

L'appareil n'est pas prévu pour toute autre utilisation qui peut causer des
dommages aux biens ou méme des dommages corporels.

Le fabricant ne sera pas responsable des dommages causés par une utili-
sation autre que le celle prévue.

Description des piéces / Piéces fournies

Apergu des commandes de la page 3 :

Poussoir en deux parties

Couvercle du bol de travail avec tube d’alimentation
Accessoire pour pétrir/mélanger

Bol de travail

Tige d'orientation

Arbre de transmission

Panneau de commande

Boitier moteur

Fouet

10 Lame pour découper en dés

11 Lame pour faire des frites/des lamelles fines (Julienne)
12 Répe a pommes de terre

13 Lame tranchante/Répe pour lamelles fines

14 Lame tranchante/Répe pour lamelles épaisses

15 Cone du presse-agrumes

16 Passoire

17 Bouchon du récipient a mélanger

18 Couvercle du récipient a mélanger avec orifice de remplissage
19 Récipient & mélanger

20 Bloc alames

O N Ol WwNhN -

©

Sans illustration : Raclette a pates

Déballer I'appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

1. Retirez I'appareil de 'emballage.

2. Retirez tous les matériaux d'emballage comme le film plastique, le
rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Vérifiez que toutes les piéces sont bien dans la boite.

i NOTE:

II' se peut de la poussiére ou des résidus de fabrication demeurent dans
I'appareil. Nous vous recommandons de nettoyer I'appareil comme il est
décrit dans le chapitre “Nettoyage”.
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Consignes générales d'utilisation

Fonctions de I'appareil
+ Lappareil est équipé de boutons de sécurité. Il ne s'utilise que si vous
respectez les points suivants :
- Lorsque vous le fixez au boitier moteur, le bol de travail ou le récipient
a mélanger avec le bloc a lames doit s'emboiter en émettant un clic.
- Lorsque vous utilisez le bol de travail, le couvercle ou la passoire doit
se fixer au bol en émettant un clic.
+ Lappareil fonctionne a l'aide de I'une des touches de fonction (SMOO-
THIE, ICE, TURBO) ou/et du bouton de commande réglable en continu.
+ Vous pouvez régler en continu la vitesse a l'aide du bouton de com-
mande. Commencez toujours lentement a vitesse basse. Augmentez
doucement la vitesse.
+ Les touches de fonction sont désactivées lorsque vous allumez I'appareil
a l'aide du bouton de commande.
+ Activez les programmes standards a 'aide des touches de fonction.
Les programmes ne se désactivent pas automatiquement.
+ Lorsqu'un programme standard est activé, basculez sur un autre pro-
gramme ou modifiez la vitesse a I'aide du bouton de commande.

Significations des touches

Touches Fonctions

POWER Prét a 'emploi

SMOOTHIE |Vitesse maximale, aucun arrét automatique

ICE Fonction_nement par impulsion automatique, aucun arrét
automatique
Fonctionnement par impulsion manuel. Tant que vous

TURBO maintenez cette touché enfoncée, I'appareil fonctionnera a
vitesse maximale.

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas I'appareil plus de 5 minutes en continu. Laissez-le refroidir
pendant 10 minutes.

Branchement électrique

Assurez-vous que I'alimentation sur secteur corresponde aux spécifications
indiquées sur l'appareil.

Allumer / éteindre

Branchez I'appareil a une prise de courant correctement reliée a la terre. Le
voyant LED du bouton POWER clignote en bleu.

1. Assurez-vous que le bouton de commande est réglé sur OFF.

2. Appuyez sur le bouton POWER. L'appareil fonctionne. Le voyant LED du
bouton s’allume toujours en bleu. Le voyant LED des touches de fonction
clignote en rouge.

Allumer et éteindre a l'aide du bouton de commande

- Allumer : DTournez le bouton de commande dans le sens des
aiguilles d'une montre vers MAX a la vitesse souhaitée. Le voyant
LED bleu entre MIN et MAX indique la vitesse (1 - 5).

- Eteindre : Tournez le bouton de commande dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre sur OFF. Le voyant LED bleu disparait.

Allumer/Eteindre & l'aide des touches de fonction

- Allumer : Appuyez une fois sur la touche souhaitée. Le voyant LED
de la touche s'allume toujours en rouge.

- Eteindre: Appuyez sur le bouton respectif une nouvelle fois. Le
voyant LED du bouton clignote a nouveau.

3. Pour annuler le fonctionnement, appuyez sur le bouton POWER. Le
voyant LED des touches de fonction disparait. Le voyant LED du bouton
POWER clignote.

4. Débranchez 'appareil de la prise.



jusqu'a ce qu'il sSemboite en émettant un clic. La marque (a) sur le bol et
la marque (c) sur le boitier moteur doivent se placer exactement 'un au-
dessus de l'autre.

3. Sélectionnez un accessoire. Placez-le sur la tige d'orientation.

4. Fermez le bol de travail avec le couvercle. Fixez-le en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il S'emboite dans le
mécanisme de verrouillage de la poignée en émettant un clic.

Utilisation du bol de travail

Montage du bol de travail et des accessoires
Veuillez consulter les figures 1 & 5 des pages 4 et 5 a cette fin.

/\ AVERTISSEMENT :

La répe et la lame tranchante, la rape @ pommes de terre, la lame pour
faire des frites/des lamelles fines (Julienne) et la lame pour découper en
dés sont tres tranchantes au niveau des surfaces de la lame et de la rape !
Ainsi, utilisez ces accessoires avec I'attention nécessaire afin d'éviter toute
blessure.

Utilisation de I'appareil comme presse-agrumes
Montez le bol de travail comme décrit ci-dessus.

3. Placez la passoire sur la tige d'orientation. Tournez-la dans le sens des
1. Placez la tige d'orientation sur I'arbre de transmission de la partie moteur. aiguilles d’'une montre jusqu'a ce qu'elle s'emboite dans le mécanisme

2. Fig. 3: Placez le bol de travail sur le boitier moteur pour que la marque de Verrouillage dela poignée en émettant un clic.
(a) sur le bord inférieur du bol se dirige vers la marque (b) sur le boitier 4. Placez le presse-agrumes sur la tige d'orientation.

moteur. Tournez le bol de travail dans le sens des aiguilles d’'une montre

Tableau sur l'utilisation des accessoires

Produit / Type de préparation

Quantité

Accessoire

Niveau de vitesse/

Touche

Durée de fonction-
nement maximum

Pate lourde (p.ex. pate levée) Max. 1,0 kg Accesso[r © pour petir 1 2 minutes
mélanger
Pétrissage (Pate & biscuits ou a gaufres) Max. .1 kg Accesso[r © pour petrir 1-2 2 minutes
(1 litre) mélanger
Blanc d'oeuf fouetté Min. 2 blancs d ’oeufs Accesso[re pour pétrir/ 3.4 4 minutes
Max. 8 blancs d’ceufs mélanger
CEufs brouillés Min. 2 ceufs Accesso[re pour pétrir/ 1-4 1 minute
Max. 7 ceufs mélanger
Créme Min. 200 ml Accessoire pour pétrir/ 1 2 minutes
Max. 800 ml mélanger 2-3 4 minutes
Blanc d'ceuf fouetté Min. 2 blancs d ’oe ufs Fouet 3-4 4 minutes
Max. 8 blancs d'ceufs
. Min. 200 ml 1 minute
Créme Max. 800 ml Fouet 3-4 4 minutes
. - Min. 100 ml 2-4 30 secondes
0,
Mousse de lait (3,5% de matiére grasse) Max. 250 mi Fouet 3_4 2 minutes
Sauce, créme-dessert, pate a crépe Min. 125 mi Fouet -2 1 minute
' P P Max. 750 ml 1 30 secondes
Liquides, boissons frappées |\I\//||£( 17%% r:qll Fouet 1 30 secondes
Découper des frults, légumes, Min. 200 g Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 30 secondes
plantes aromatiques Max. 700 g
Purée de légumes Max. 700 g Lame pour découper en dés 2-3 1 minute
. Min. 100 g . . SMOOTHIE ou .
Hacher des noix Max. 700 g Lame pour découper en dés TURBO 1 minute
. . Min. 100 g , . SMOOTHIE ou
Réper du chocolat a cuire Max. 500 g Lame pour découper en dés TURBO 30 secondes
. . . Min. 200 g . .
Découper la viande en dés Max. 500 g Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 30 secondes
Min. 200 g . .
Broyer des glagons Max. 500 g Lame pour découper en dés ICE ou TURBO 20 secondes
Hacher des concombres, carrottes Max. 1,2 litre Lame tranchante 1 5 minutes
Réper des carottes, des radis, du fromage Max. 1,2 litre Rape 1 5 minutes
Réper des pgm[nes de terre, Max. 1.2 litre Disque pour raper les 1 5 minutes
du fromage a pate dure pommes de terre
Couper des pommes de terre, Max. 1.2 lire Lame pour fglre des frltes/ 1 5 minutes
du chou-rave, des carottes des lamelles fines (Julienne)
Presser des agrumes Max. 1,2 litre Passoire et cone du presse- 1 5 minutes
agrumes
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Notes importantes pour les utilisations individuelles

A

ATTENTION :

Ne hachez pas les aliments durs tels que les grains de café, les noix
de muscade, le curcuma ou les gros morceaux de chocolat a cuire ! La
lame peut alors s'abimer !

Ne dépassez pas les quantités et durées de fonctionnement indiquées
dans le tableau.

Fixez toujours I'accessoire pour pétrirfmélanger ou la lame pour

découper en dés au bol avant d'ajouter les ingrédients. Appuyez sur

l'accessoire au fond du bol.

Si vous pétrissez la pate lourde, n'ajoutez pas tous les ingrédients a

la fois dans le bol de travail. Commencez uniquement le pétrissage

avec la farine de blé, le sucre et les ceufs. Ajoutez doucement le

liquide dans le tube d’alimentation pendant le pétrissage.

Coupez d’abord les aliments que vous souhaitez hacher en petits

morceaux.

Si les ingrédients restent collés a I'accessoire pour pétrir/mélanger, a

la lame pour découper en dés ou a la paroi interne du bol, effectuez

les points suivants :

1. Eteignez I'appareil. Attendez que 'accessoire arréte de fonctionner.

2. Retirez le couvercle du bol.

3. Utilisez la raclette a pates pour enlever les ingrédients de

I'accessoire ou de la paroi interne du bol.

Sivous battez les blancs d’ceufs, assurez-vous que le bol et le fouet

sont secs et entierement débarrassés de graisse. Le blanc d'ceuf doit

étre a température ambiante.

Pour réper le chocolat, n'utilisez que la lame pour découper en dés,

pas une rape. Le chocolat doit étre bien refroidi.

Lorsque vous coupez du fromage a pate dure ou du chocolat, n'uti-

lisez pas I'appareil trop longtemps. Ces ingrédients peuvent fondre

sous la chaleur de I'appareil et devenir grumeleux.

Lorsque vous pétrissez et hachez, versez les ingrédients dans le

tube d'alimentation. Utilisez le poussoir pour introduire les aliments

dans l'orifice de remplissage. N'appuyez pas trop sur le poussoir.

Le poussoir se compose de deux parties. En tournant et enlevant la

partie supérieure, vous découvrirez un tube d’alimentation plus petit.

Puis, appuyez sur les ingrédients avec le poussoir intérieur.

Si vous utilisez 'appareil comme presse-agrumes, veuillez suivre les

points suivants :

- Le cone du presse-agrumes commence a tourner des que vous
allumez 'appareil.

- Nallumez 'appareil qu'avec le bouton de commande. Travaillez
uniquement a la vitesse la plus basse.

- Coupez les agrumes en deux. Pressez une moitié contre le cone du
presse-agrumes.

- Arrétez le processus de temps en temps pour retirer la pulpe de la
passoire.

- Eteignez 'appareil avant d'enlever le bol avec la passoire et le cone
du presse-agrumes.

- Réfrigérez le jus d'agrumes pas plus d'un jour.

- Nerangez jamais le jus d’agrumes dans un récipient en métal. L'acide
du jus endommage le métal. Les ions métalliques se forment et
affectent le godt du jus.

Terminer l'utilisation de I'appareil et enlever le bol

1.
2.
3.
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Eteignez I'appareil. Attendez que I'accessoire arréte de fonctionner.
Débranchez I'appareil de la prise.

Tournez le couvercle ou la passoire dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre pour libérer le bol.

Enlevez 'accessoire.

Faites pivoter le bol de travail pour le déverrouiller en le tournant dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Soulevez le bol en I'éloi-
gnant du boitier moteur. Surveillez la tige d'orientation.

Utilisez la raclette a pates pour enlever le contenu du bol.

7. Nettoyez toutes les pieces utilisées comme décrit sous “Nettoyage”.

Mélangeur

Consignes d’utilisation du mélangeur
/\ AVERTISSEMENT :

Les lames du mélangeur sont tranchantes !

Ne mettez jamais les mains dans le récipient @ mélanger monté !
Manipulez les lames du mélangeur avec grand soin ! Risque de bles-
sures, particulierement lorsque vous enlevez les lames du récipient a
mélanger, videz et nettoyez le récipient a mélanger !

Ne versez pas d'ingrédients liquides dont la température est supérieure
a60°C dans le récipient a mélanger ! Danger de brlures !

/\ ATTENTION :
* Ne placez pas des ingrédients durs tels que des noix ou des grains de

café dans le récipient a mélanger.

* Leslames dans le récipient @ mélanger ne servent qu'a écraser des

glagons.

1 CONSEILS :
+ Lorsque vous préparez des boissons a base de glace pilée, ajoutez uni-

quement des glagons au cours du mélange. Les glacons seront écrasés
pendant le mélange. N'utilisez que le bouton TURBO 3 cette fin.

N'utilisez pas le mélangeur sans ingrédients !

Ne dépassez pas la capacité maximale (1500 ml) comme indiqué sur le

récipient 8 mélanger !

Si vous utilisez du liquide légérement moussant (p. ex. le lait), versez-le

dans le récipient a mélanger jusqu'a 900 ml maximum.

N’allumez le mixeur qu'avec le couvercle et le bouchon fixé. Le couvercle

s'emboite bien sur le récipient a mélanger en émettant un clic avec un

petit tour dans le sens des aiguilles d’'une montre.

N’enlevez pas le couvercle pendant utilisation ! Attendez I'arrét complet

de la lame avant d'ouvrir le couvercle.

Si le mélange ne vous satisfait pas, suivez les points suivants :

1. Eteignez l'appareil.

2. Enlevez le couvercle du récipient a mélanger.

3. Libérez les ingrédients collés a l'aide de la raclette & pétes. Remuez
les ingrédients avec la raclette tout en gardant une distance par rap-
port a la lame d’au moins 2 cm environ.

4. Enlevez une faible quantité d'ingrédients. Procédez a des quantités
plus petites ou ajoutez du liquide.

Montage du récipient a mélanger
Pour cela, consultez également les figures 6 et 7 de la page 6.

1.
2.

Fixez le panier au bloc a lames.
Vissez le récipient a mélanger sur le bloc a lames.

3. Fig. 7 : Fixez le récipient @ mélanger preassemblé sur le boitier moteur

pour que la marque (a) sur la partie inférieure du bloc a lames se dirige
vers la marque (b) sur le boitier moteur. Tournez le récipient a mélanger
dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'il s'emboite en
émettant un clic. La marque () sur le bloc a lames et la marque (c) sur le
boitier moteur doivent s'aligner exactement 'un sur l'autre.

/\ ATTENTION :
+ N'oubliez jamais de placer la bague d'étanchéité sur I'assemblage de

lames ; sinon le récipient @ mélanger fuira.

* Ne fixez pas le raccord & vis de travers.

Préparation

1.
2.

Coupez tous les ingrédients en petits morceaux.

Versez les ingrédients dans le récipient a mélanger. respectez la
capacité maximale.

Fixez le couvercle sur le récipient a mélanger. Serrez-le jusqu'a ce qu'l
s'emboite en émettant un clic.



4. Fermez le couvercle a l'aide du bouchon (17).

Utilisation du mixeur

Allumez l'appareil a l'aide d’'une touche de programmation standard SMOO-
THIE /ICE / TURBO ou du bouton de commande.

Verser de nouveaux ingrédients

Eteignez I'appareil. Attendez I'arrét complet de la lame.

2. Versez les ingrédients ou les épices au retrait du bouchon.
3. Fermez le couvercle et mettez & nouveau le bouchon.

4. Le fonctionnement continue.

—_

Arréter le fonctionnement

1. Eteignez l'appareil. Attendez I'arrét complet de la lame.

2. Débranchez I'alimentation électrique.

3. Tournez le récipient @ mélanger dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et enlevez-le du boitier moteur.

4. Enlevez le couvercle avant de versez le contenu.

5. Nettoyez toutes les piéces utilisées comme décrit dans “Nettoyage”.

/\ NOTE IMPORTANTE :
Ne rangez pas les jus d'agrumes ou les aliments acides dans les réci-
pients métalliques.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours 'appareil de la prise avant de retirer les acces-
soires !

* Quoi quiil arrive, ne plongez pas la partie moteur dans I'eau. Ceci peut
occasionner des électrocutions ou des incendies.

+ Certaines parties des accessoires sont tres tranchantes. Il y a un
risque de blessures !

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou d'autres types d'ustensiles
abrasifs pour le nettoyage.

+ Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou abrasifs.

Boitier du moteur

+ Nettoyez le boitier uniquement avec un chiffon humide et une goutte de
liquide vaiselle. Séchez avec un tissu.

Accessoires de I'appareil de cuisine

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Des parties de I'accessoire sont trés tranchantes !

/\ ATTENTION :

+ Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vaisselle. La chaleur et
les produits de nettoyage agressifs peuvent les déformer ou les décolo-
rer.

+ Nerincez pas le fouet dans un bol d'eau chaude ou sous I'eau cou-
rante. Si l'eau s'infiltre dans I'accessoire, vous ne pouvez pas l'enlever.

+ Vous pouvez nettoyer tous les autres composants qui ont touché les
aliments dans un bol d'eau chaude.

* Rincez al'eau pure et séchez bien.

+ Vous pouvez simplement enlever les deux batteurs de I'accessoire.
Fixez-les a nouveau sur l'accessoire aprés les avoir nettoyés et séchés.
Vérifiez que les batteurs sont bien fixés.

Accessoires du mélangeur

Prénettoyage
Remplissez d’eau la maitié du récipient & mélanger et faites fonctionner
I'appareil pendant 10 secondes environ. Jetez le liquide.

Entretien général
+ Enlevez le récipient 8 mélanger pour bien le nettoyer.

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Les lames et l'assemblage de lames sont tranchants. Manipulez avec
grand soin pendant le démontage, le nettoyage et le montage.

+ Démontez toujours le récipient a mélanger apres utilisation.

+ Détachez le bloc a lames du récipient a mélanger.

+ Enlevez le panier du bloc a lames.

+ Rincez légérement le bloc a lames et le panier avec de I'eau chaude.

+ Vous pouvez nettoyer le récipient a mélanger et le couvercle avec le
bouchon dans un bol d'eau chaude. Puis, rincez a I'eau propre et séchez
les pieces.

+ Inversez le montage de votre récipient a mélanger apres nettoyage et
séchage.

Stockage

+ Nettoyez I'appareil comme indiqué. Assurez-vous que tous les acces-
soires sont entierement secs.

+Nous vous recommandons de conserver I'appareil dans son emballage
d'origine si vous ne l'utilisez pas pendant longtemps.

+ Conservez toujours 'appareil hors de portée des enfants dans un endroit
sec et bien aéré.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas

Cause possible :
L'appareil ne regoit pas d'alimentation électrique.

Solution :

+ Vérifiez la prise avec un autre appareil.
+ Branchez correctement la fiche secteur.
+ Vérifiez le disjoncteur principal.

Cause possible :
L'appareil est défectueux.

Solution :
+ Contactez notre centre de service ou un spécialiste.

Autres causes possibles :
Votre appareil est équipé d'interrupteurs de sécurité.
lls empéchent le démarrage accidentel du moteur.

Solution :
+ Veérifiez la bonne position du
- du bol de travail
- du couvercle du bol de travail ou
- dela passoire ou
- du récipient a mélanger.

Caractéristiques techniques

MOGEIE & ovvorvvrreerceeiee sttt PC-KM 1025
AlIMENLAtIoN & ....veveeeeeeee e 220-240 V~, 50/60 Hz
Puissance consommeée NOMINAIE : .........oceorverreermreemeerreeerneeenne 820- 1100 W
Puissance consommée max. : .............

Classe de proteCtion : .........ocrerenneenneeneesneeeesesesesessessssessesssesssneens Il
Poids net (Appareil avec bol @ mélanger

et outil de PALrSSAge) : ......ocevveereeerier e environ. 3.51 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications techniques ainsi
que des modifications de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur, telles que
les directives sur la compatibilité électromagnétique et les faibles tensions et
a été fabriqué selon les derniers réglements de sécurité.
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Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de 'environnement, ne pas jeter des appareils électriques
avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans les centres de
récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environnement et la santé en luttant
contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutilisation des
appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires sur les centres
de collecte.
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Manual de instrucciones

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que este aparato le ofrezca
muchas horas de disfrute.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas en especial.
Siga estas advertencias incondicionalmente, para evitar accidentes y dafios
en el aparato:

4\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles riesgos de
herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de pago y
si es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso
de dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de instrucciones.
+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto.
Este aparato no esta destinado para el uso profesional.
No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la entrada directa de
rayos de sol, a la humedad (en ningin caso sumerja el aparato en agua)
y a los cantos agudos. No utilice el aparato con las manos himedas.

En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (por
favor tire de la clavija y no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato,
montar piezas o en caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la habitacion,
desconecte siempre el aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben controlar regu-
larmente para garantizar que no estén dafiados. En caso de que se com-
probara un dafio, no se podra seguir utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento au-
torizado. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o
una similar persona cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...”
indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles
+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

A\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la Idmina. jExiste peligro de asfixia!

+ Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios incluidos)
que tengan capacidades fisicas, senséricas 0 mentales limitadas o una
falta de experiencia y/o conocimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si
una persona responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no jueguen con
el aparato.

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ AVISO: Riesgo de lesiones.

+ Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus
superficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado
adecuado para evitar heridas.

+ No intente alcanzar nada dentro del recipiente, la hoja situada en el
fondo puede provocar heridas.

+ No vierta liquidos a una temperatura superior a 60°C en el recipiente de
mezcla ni el recipiente de trabajo. Riesgo de quemaduras.

+ Desconecte el aparato y desenchufe de la red antes de cambiar los
accesorios o piezas que se mueven durante el funcionamiento.

+ Antes de conectar el aparato, asegurese de que el accesorio esta
correctamente acoplado.

+ Mientras esté en uso, asegUrese de que no haya objetos, por ejemplo,
cucharas o rasquetas en el recipiente.

+ Cuando presione los alimentos, use siempre el émbolo incluido, no sus
dedos, un tenedor u otros objetos para evitar heridas o riesgos.

/\ ATENCION:

No llene los recipientes con alimentos duros, como granos de café, nuez
moscada o grandes trozos de chocolate para cocinar. Las hojas podrian
dafiarse si lo hace.

+ Eldispositivo esté equipado con conmutadores de seguridad. No use el
aparato si se producen anomalias o si los conmutadores de seguridad se
han manipulado.

+ Ponga el dispositivo sobre una superficie estable, plana y resistente.

+ No use el aparato sin contenido.

+ Procese exclusivamente alimentos con este dispositivo.

+No apague nunca el aparato girando la jarra de batido o el recipiente
ni su tapa. Use siempre el mando o uno de los botones para apagar el
aparato.
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+ No mueva el aparato durante el funcionamiento; apaguelo siempre
primero de la alimentacion. Transporte siempre el aparato con ambas
manos.

Uso para el que esta destinado
Este aparato esta disefiado como

+ Amasadora/batidora para preparar masa, cremas, crema, clara de huevo
batida;

+ Multi picadora para picar alimentos faciles de cortar;

+Exprimidor de citricos para extraer zumo;

+ Batidora para purés, batir o mezclar;

Esta disefiado solamente con estas finalidades y solamente puede usarse
para ellas.

Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este manual de instrucciones.
El aparato no se puede utilizar con fines comerciales.

Cualquier ofro uso no se considera como el pretendido y puede dar lugar a
dafios materiales o incluso lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios derivados de
un uso distinto al especificado.

Descripcion de las partes/piezas suministradas

Vision general de los mandos en pagina 3:
Embolo en dos piezas

Tapa del recipiente de trabajo con hueco de alimentacion
Herramienta de amasado / removido
Recipiente de trabajo

Punta de guia

Eje impulsor

Panel de control

Chasis motor

Accesorio de batido

10 Hoja de troceado

11 Hoja para patatas fritas / Julienne

12 Hoja de rallado de patata

13 Hoja de rallado fino / corte

14 Hoja de rallado grueso / corte

15 Cono de exprimido de citricos

16 Colador de filtro

17 Tapon de la jarra de batido

18 Tapa de jarra de batido con agujero para llenado
19 Jarra de batido

20 Bloque de cuchillas

No mostrado: Espatula para masa

O N Ol WwhN -

©

Desembalaje del aparato

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas.

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peliculas de plasti-
co, bridas y embalaje de la caja.

3. Compruebe que todas las piezas estén en la caja.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccion o polvo en el
aparato. Le recomendamos que limpie el aparato tal como se describe en
‘Limpieza”.
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Instrucciones de uso general

Funcionalidad del dispositivo
+ Eldispositivo esté equipado con conmutadores de seguridad. El aparato
solamente puede usarse si tiene en cuenta lo siguiente:

- Alinstalarlo en el chasis motor, el recipiente de trabajo o la jarra de
batido con el bloque de cuchillas debe encajar audiblemente en su
lugar.

- Cuando use el recipiente de trabajo, la tapa o el colador de filtro
deben encajar audiblemente en su lugar sobre el recipiente.

+ El aparato se usa con cualquiera de las teclas de funcién (SMOOTHIE,

ICE, TURBO) y/o el mando de ajuste variable.

+ Puede ajustar la velocidad con el mando. Comience siempre lentamente
con una velocidad baja. Aumente lentamente la velocidad.

+ Las teclas de funcién se inhabilitan si ha encendido el aparato con el
mando.

+ Active los programas estandar con las teclas de funcién. Los progra-
mas no se apagan automaticamente

+ Cuando un programa estandar esta activo, puede cambiar a un progra-
ma distinto o cambiar la velocidad con el mando.

Significado de las teclas

Teclas Funciones

POWER Preparacion para el uso

SMOOTHIE |Velocidad méxima, sin apagado automatico

ICE Funcionamiento de pulso automatico, sin apagado automa-
tico
Funcionamiento de pulso manual. Mientras mantenga pul-

TURBO o . -
sada esta tecla, el aparato funcionara a velocidad maxima.

/\ ATENCION:
No utilice el aparato mas de 5 minutos de manera continua. Deje enfriar
durante 10 minutos.

Conexion eléctrica

Asegurese de que la alimentacion corresponda con las especificaciones de
la etiqueta identificadora.

Conexion/Desconexion

Conecte el aparato a una toma de corriente con toma de tierra correctamen-
te instalada. EI LED del boton POWER parpadeard en azul.

1. Asegurese de que el mando esté en posicion OFF.

2. Pulse el boton POWER. El aparato esta operativo. EI LED del boton se
encendera fijo en azul. Los LED’s de las teclas de funcion parpadearan
en rojo.

Encender y apagar con el mando

- Encender: Gire el mando a la derecha, en direccion MAX, hasta la
velocidad deseada. Los LED azules entre MIN y MAX mostraran la
posicidn de velocidad (1-5).

- Apagado: Gire el mando a la izquierda hasta la posicion OFF. Los
LED azules se apagaran.

Encender/apagar con las teclas de funcion

- Encender: Pulse una vez la tecla deseada. EI LED del boton se
encenderé fijo en rojo.

- Apagado: Pulse ofra vez el botdn correspondiente. EI LED del boton
parpadeara de nuevo.

3. Siquiere cancelar la operacion, pulse el boton POWER. Los LED’s de
las teclas de funcion se apagaran. EI LED del botén POWER parpadea-
ra.

4. Desconecte el enchufe de alimentacion.



Uso del recipiente de trabajo

Montaje del recipiente de trabajo y los accesorios
Consulte las figuras 1 a 5 en las paginas 4 y 5 para ello.

£\ AVISO:

Las hojas de rallado y corte, la hoja de rallado de patatas, la hoja para
patatas fritas/ Julienne y la hoja de troceado estan muy afiladas en sus su-
perficies de corte y rallado. Use estos accesorios con el cuidado adecuado
para evitar heridas.

1. Coloque la punta de guia sobre el eje impulsor de la parte del motor.

2. Fig. 3: Coloque el recipiente de trabajo sobre el chasis del motor de forma
que la marca (a) del borde inferior del recipiente apunte a la marca (b) del
chasis del motor. Gire el recipiente de trabajo hacia la derecha hasta que

Tabla de uso de los accesorios

encaje de forma audible en su lugar. La marca (a) del recipiente y la marca
(c) del chasis del motor deben colocarse exactamente una sobre ofra.

3. Seleccione un accesorio. Coloquelo sobre la punta de guia.

4. Cierre el recipiente de trabajo con la tapa. Fijela girandola hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

Usar el aparato como exprimidor de citricos

Monte el recipiente de trabajo del modo descrito anteriormente.

3. Coloque el colador de filtro sobre la punta de guia. Girelo hacia la dere-
cha hasta que encaje de forma audible en el mecanismo de bloqueo del
asa.

4. Coloque el cono de exprimido de citricos sobre la punta de guia.

Producto / Tipo de preparacion Cantidad Herramienta Velocidad / tecla Twmg: l:rsnimmo
Masa densa (p. €j., masa con levadura) Max. 1,0 kg Herramienta dg amasado/ 1 2 minutos
removido
Masa de mezcla (masa de galletas o gofre) Max. 1 kg Herramienta de. amasado / 1-2 2 minutos
(1 litro) removido
Clara de huevo batida M!n. 2 claras de huevo | Herramienta dg amasado / 3.4 4 minutos
Méx. 8 claras de huevo removido
Min. 2 huevos Herramienta de amasado / .
Huevos revueltos . . 1-4 1 minuto
Max. 7 huevos removido
Nata Min. 200 ml Herramienta de amasado / 1 2 minutos
Méx. 800 ml removido 2-3 4 minutos
Clara de huevo batida M!n. 2 claras de huevo Batidor de huevo 3-4 4 minutos
Méx. 8 claras de huevo
Min. 200 ml . 1 minuto
Nata Méx. 800 ml Batidor de huevo 3-4 4 minutos
. Min. 100 ml . 2-4 30 segundos
0,
Espuma de leche (contenido en grasa 3,5%) Mx. 250 mi Batidor de huevo 3_4 2 minutos
Decoracion, pudin, masa para panqueque Min. 125 mi Batidor de huevo -2 1 minuto
- puain, para panquieq Max. 750 ml 1 30 segundos
- ! Min. 100 ml .
Liquidos, batidos Méx. 750 ml Batidor de huevo 1 30 segundos
. Min. 200g .
Cortar fruta, verdura, hierbas . Hoja de troceado ICE 0 TURBO 30 segundos
Max. 700g
Puré de verdura Max. 700g Hoja de troceado 2-3 1 minuto
. Min. 100g . .
Picado de frutos secos . Hoja de troceado SMOOTHIE 0 TURBO 1 minuto
Max. 700g
Rallado de chocolate culinario I\l\:;( 15%%% Hoja de troceado SMOOTHIE o TURBO 30 segundos
Troceado de carne M',n' 2009 Hoja de troceado ICE 0 TURBO 30 segundos
Max. 500g
. . . Min. 200g .
Picado de cubitos de hielo . Hoja de troceado ICE 0 TURBO 20 segundos
Max. 500g
Picado de pepino, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja de corte 1 5 minutos
Rallado de zanahoria, rabano, queso Méx. 1,2 litros Hoja de rallado 1 5 minutos
Rallado de patatas, queso duro Max. 1,2 litros Disco de rallado de patata 1 5 minutos
Corte de patatas, colinabo, zanahoria Max. 1,2 litros Hoja pazauﬁ:;itss fitas 1 5 minutos
Exprimido de citrico Méx. 1,2 litros Colador de ﬂ.ltr(.) y cono de 1 5 minutos
exprimido
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Notas importantes para los usos especificos

/\ ATENCION:

+No pique alimentos duros, como granos de café, nuez moscada, curcu-
ma o grandes trozos de chocolate para cocinar. Podria dafiar la hoja.

+ No exceda las cantidades y tiempos de uso indicados en la tabla.

+ Coloque siempre el accesorio de amasado / removido o la hoja de
troceado en el recipiente antes de afiadir los ingredientes. Presione
el accesorio hasta el fondo del recipiente.

+  Siestad amasando una masa densa, no afiada todos los ingredientes
en el recipiente de una vez. Inicie el proceso de amasado solamente
con harina, aztcar y huevos. Afiada lentamente liquidos por el agujero
de alimentacién durante el proceso de amasado.

+  Corte primero los alimentos que quiera picar en trozos pequeiios.

+  Silos ingredientes se pegan a la herramienta de amasado/removido
o la hoja de corte, o si se asientan en la pared interna del recipiente,
proceda como se indica a continuacion:

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.

2. Saque la tapa del recipiente.

3. Use la espatula para masa para sacar los ingredientes del acce-
sorio o la pared lateral del recipiente.

+  Sibate claras de huevo, asegurese de que €l recipiente y el batidor
estén secos y totalmente libres de grasa. La clara de huevo debe
estar a temperatura ambiente.

+ Pararallar chocolate, use exclusivamente la hoja de troceado, no la
hoja de rallado. El chocolate debe estar bien frio.

+ Cuando corte queso duro o chocolate, no deje funcionar demasiado
tiempo el aparato. Estos ingredientes se pueden fundir al calentarse
el aparato y ponerse grumosos.

+  Cuando pique y ralle, ponga los ingredientes por el agujero de ali-
mentacion. Use el émbolo para empujar los alimentos por el agujero
de llenado. No aplique demasiada presion en el émbolo.

+ Elémbolo consiste en dos piezas. Si gira y tira de la parte superior,
encontraré un agujero de alimentacién mas pequefio. A continuacion,
empuje los ingredientes hacia abajo con el émbolo interior.

+  Siusa el aparato como exprimidor de citricos, tenga en cuenta lo
siguiente:

- El cono de exprimido comenzaré a girar en cuanto encienda el
aparato.

- Encienda el aparato exclusivamente con el mando. Trabaje exclusi-
vamente a la velocidad més baja.

- Corte los citricos por la mitad. Empuije la mitad de la fruta sobre el
cono de exprimido.

- Interrumpa el proceso de vez en cuando para sacar la pulpa del
colador de filtro.

- Apague el aparato antes de sacar el recipiente con el colador de filtro
y el cono de exprimido.

- Puede conservar el zumo de citricos en frio un maximo de un dia.

- No guarde nunca el zumo de citricos en recipientes metalicos. El
acido del zumo corroera la superficie metalica. Se crearian iones de
metal que afectarian al sabor del zumo.

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente

1. Apague el aparato. Espere a que el accesorio deje de girar.

2. Desconecte el enchufe de alimentacion.

3. Gire la tapa o el colador de filtro hacia la izquierda para abrir €l reci-
piente.

4. Saque el accesorio.

5. Gire el recipiente de trabajo hacia la izquierda para sacarlo. Levante
el recipiente del chasis del motor. Tenga cuidado con la punta de guia.

6. Use la espatula para masa para sacar el contenido del recipiente.

7. Limpie todas las piezas usadas como se describe en “Limpieza”.
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La batidora
Instrucciones de uso de la batidora

A AVISO:
La cuchilla del interior de la batidora esta muy afilada!

* Nointroduzca las manos en el vaso de batir montado

+ Manipule la cuchilla de la batidora con mucho cuidado. Existe el peli-
gro de lesionarse especialmente al retirar la cuchilla del vaso de batir,
vaciar y limpiar el vaso de batir.

+ NO vierta ingredientes liquidos méas calientes que 60 °C en el vaso de
batir. Peligro de quemaduras!

/\ ATENCION:

+No coloque ingredientes duros como frutos secos o granos de café en
e | vaso de batir.

+ La cuchilla del vaso de batir no es adecuada para picar cubitos de
hielo.

i RECOMENDACION:

+ Al preparar bebidas con hielo picado afiada solamente los cubitos de
hielo durante el proceso. Los cubitos de hielo se picaran durante el
proceso de batir. Use exclusivamente el botén TURBO para ello.

+ No utilice la batidora sin ingredientes!

+ No supere la capacidad méxima (1500 ml) segun lo indicado en el vaso
de batir.

+ Siusa liquidos que produzcan espuma (como la leche), vierta un maxi-
mo de 900 ml en la jarra de batido.

+ Encienda la batidora exclusivamente con la tapa y el tapdn colocados. La
tapa estara firmemente colocada sobre la jarra de batido cuando encaje
audiblemente en su lugar con un ligero giro hacia la derecha.

+ No retire la tapa durante el funcionamiento! Espere a que la hoja se
detenga antes de abrir la tapa.

+Sino est4 satisfecho con los resultados, proceda del modo siguiente:

1. Apague el aparato.

2. Saque la tapa de la jarra de batido.

3. Suelte cualquier ingrediente pegado con la espatula para masa. Re-
mueva los ingredientes con la espatula. Mantenga una distancia de al
menos 2 cm de la hoja al hacerlo.

4. Saque parte del contenido. Procese cantidades més pequefias o
afiada algo de liquido.

Montaje del vaso de batir
Para hacerlo, consulte las figuras 6 y 7 de la pagina 6.

1. Cologue la junta en el bloque de cuchilla.

2. Enrosque la jarra de batido sobre el bloque de cuchilla.

3. Fig. 7: Coloque la jarra de batido previamente montada sobre el chasis
del motor de forma que la marca (a) del borde inferior del bloque de
cuchilla apunte a la marca (b) del chasis del motor. Gire la jarra de batido
hacia la derecha hasta que encaje de forma audible en su lugar. La mar-
ca (a) del bloque de cuchilla y la marca (c) del chasis del motor deben
colocarse exactamente una sobre otra.

/\ ATENCION:

+ No olvide colocar la junta anular en el conjunto de la cuchilla, si no el
vaso de batir puede tener fugas.

+ No acople torcido el acoplamiento roscado.

Preparacion

1. Corte todos los ingredientes en trozos pequefios.

2. Llene el vaso de batir con los ingredientes. Observe la capacidad
maxima.

3. Coloque la tapa sobre la jarra de batido. Apriétela hasta que encaje de
forma audible en su lugar.

4. Cierre la tapa con el tope (17).



Uso de la batidora

Encienda el aparato con una tecla de programa normal SMOOTHIE / ICE /
TURBO o el mando.

Rellenar con ingredientes

1. Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

2. Llene de ingredientes o especias a través de la abertura del tope.
3. Cierre la tapa o la abertura del tope de nuevo.

4. Siga el funcionamiento.

Paro del funcionamiento

1. Desconecte el aparato. Espere a que la hoja se detenga.

2. Desenchufe de la red de alimentacion.

3. Gire lajarra de batido hacia la izquierda para soltarla del chasis del
motor.

4. Retire la tapa antes de verter el contenido.

5. Limpie todas las piezas usadas segun lo descrito en “Limpieza”.

/\ NOTA IMPORTANTE:
No almacene zumos de futras o alimentos acidos en recipientes metali-
COS.

Limpieza

I\ AVISO:

+ Desconecte siempre el enchufe antes de sacar los accesorios.

+ No sumerja nunca la parte del motor en agua para limpiarla. Puede
provocar electrocucion o incendio.

+ Algunas piezas de los accesorios estan muy afiladas. Riesgo de heri-
das.

/\ ATENCION:
+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos para limpiar.
+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

Carcasa del motor

+ Limpie la carcasa solo con un pafio humedo y un chorrito de jabon liqui-
do. Seque con un pafio.

Accesorios del electrodoméstico de cocina

/\ AVISO: Riesgo de heridas.
Algunas piezas del accesorio estan muy afiladas

/\ ATENCION:

+ Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas. El calor y los
agentes limpiadores agresivos pueden deformar o decolorar los acce-
SOrios.

+ No enjuague el accesorio de batido en un recipiente de agua caliente ni
con agua corriente. Si entra agua en el accesorio no podra eliminarse.

* Puede limpiar todos los deméas componentes que entran en contacto con
alimentos en un recipiente con agua caliente.

+ Aclare con agua limpia y seque completamente.

+ Los dos batidores pueden sacarse del accesorio. Vuelva a colocarlos en
el accesorio tras limpiarlos y secarlos. Compruebe que el batidor esté
bien fijado.

Accesorios de la batidora

Limpieza preliminar
Llene el vaso de batir hasta la mitad de agua y haga funcionar el aparato
durante aproximadamente 10 segundos. Deseche el liquido.

Limpieza general
+ Retire el vaso de batir para limpiar completamente.

/\ AVISO: Peligro de dafios fisicos
La cuchilla y el conjunto de la cuchilla estan muy afilados. Manipule con
gran cuidado durante el desmontaje, limpieza y montaje.

+ Desmonte siempre el vaso de batir después de usar.
+ Desmonte el bloque de cuchilla de la jarra de batido.
+ Saque la junta del bloque de cuchilla.

+ Enjuague el bloque de cuchilla y la junta brevemente con agua caliente.
+ Puede limpiar la jarra de batido y la tapa con tapon en un recipiente con
agua caliente. A continuacion, enjuague con agua limpia y seque las

piezas.
+ Monte el vaso de cristal en orden inverso después de limpiar y secar.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato conforme a las instrucciones. Asegurese de que todos
los accesorios estan completamente secos.

+ Le recomendamos que guarde el aparato en el embalaje original si no va
a utilizar el aparato durante un largo periodo de tiempo.

+ Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios en un lugar
seco Y bien ventilado.

Resolucion de problemas
El aparato no funciona.

Posible causa
El aparato no recibe suministro eléctrico.

Solucion:

+ Compruebe la toma con otro aparato.

+ Enchufe el cable correctamente.

+ Compruebe el disruptor de circuito principal.

Posible causa:

El aparato esta defectuoso.

Accion:

+ Pdngase en contacto con nuestro centro de servicios o con un especia-
lista.

Otras causas posibles:
El aparato esta equipado con interruptores de seguridad.
Evitan que el motor arranque de manera fortuita.

Solucion:
+ Comprobar la posicion correcta de
- el recipiente de trabajo
- latapa del recipiente de trabajo o
- el colador de filtro o
- lajarra de batido.

Datos técnicos

1Y Fo T [=Y o T PC-KM 1025
AlIMENEACION: <...veveeereeee et saees 220-240 V~, 50/60 Hz
Potencia nominal de ConSUMO: ........cvceereveereeeeeseseeese s 820-1100 W

Potencia maxima de consumo: .......
ProteCCION ClASE: ......vvuueereereereeeeeesseeesseeeseeeessssssessssesssssssssssesssssssssssnees Il
Peso neto (aparato béasico con el bol de

mezclar y la herramienta de amasar): ...........ccoocceemeeeeeonnereevrnereenens ca. 3,51 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en el curso del
desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales, como la di-
rectriz de compatibilidad electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las Ultimas normas de seguridad.
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i

Eliminacién
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con los residuos
domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en los puntos de
recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la salud por
una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos eléctricos y elec-
tronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién sobre los puntos de recolec-
cién.
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Istruzioni per 'uso

Vi ringraziamo per avere acquistato uno dei nostri apparecchi. Ci auguriamo
che utilizzando 'apparecchio possiate passare tante ore piacevoli.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati appropriata-
mente. Osservare assolutamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

£\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Posizione dei comandi 3
Diagrammi di montaggio per contenitori @ aCCeSSONi.......oucuumemrenreennae 4
lllustrazione dell’assemblaggio del contenitore per miscelare.............. 6
Norme di sicurezza generali 31
Bambini e persone fragili..............coueeeeenreenereneeneeneeseeeeeeeeeeeeeeeeeenes 31
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio ..........ccc..... 3
Uso previsto 32
Descrizione delle parti / pezzi forniti 32
Disimballaggio dell’apparecchio 32
Istruzioni d’uso generali 32
Funzionalita dell'apparecchio............cc.cuereereererieeseeeessssesee s 32
Collegamento EIEHIICO. .......vveurerreerrreeerreee e seeesseee s 32
Accensione / SPEGNIMENIO ............wevrrerreersieersiseeeseeess s seesss s 32
Come utilizzare il contenitore d’esercizio 33
Montaggio del contenitore d’esercizio e degli aCCeSSOri ........vverrrernrenne. 33
Tabella UIliZZ0 @CCESSON .......uuverrerereneeereeeeeeieeesseeeeeesseeesseeesessesesnees 33
Note importanti per le applicazioni individuali .............c..ccccverrirvreirecrnnnn. 34
Fine del funzionamento e rimozione della scodella ...........cccooveenreenneenne. 34
Il frullatore 34
Istruzioni SUllUSO del frUlAtOre ........c.c.eeeeeeeeee e 34
Assemblaggio del contenitore per misCelare ............ocereeereeeneeeneeerneeens 34
PrEPArazZIONE ........ccoevveviereeieeiesiss sttt 34

Funzionamento del mixer
Riempire con inGredienti ...........oveeeeeeeeneeeneireeseee e
Interrompere il funZIoNAMENTO ...........cvvcvvcreeecee e
Pulizia
Alloggiamento del MOLOTE .........oveureereereeerreeeseeereeer s seeeseeens
Accessori del robot da cucina ...
Accessori del frUllatore ...
Conservazione
Risoluzione di problemi
Specifiche tecniche
Smaltimento

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attenta-
mente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura unitamente al certificato
di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la
confezione interna. Se passate |'apparecchio a terzi, consegnate anche le
istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemen-
te al tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non € stato concepito
ai fini di un impiego in ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché dall'esposizio-
ne diretta ai raggi solari e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare

I'apparecchio con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa

(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli accessori oppure nel caso in cui
lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza. Spegnere
sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la spina

dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non presentino
tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparecchio non deve pit essere
utilizzato.

+ Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico auto-
rizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si raccoman-
da di contattare il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un

tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazio-

ne difettoso con un cavo equivalente.
+ Utilizzare esclusivamente accessori originali.
+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistiro-

lo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

/N AWISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola. Pericolo di soffo-
camento!

* Quest'apparecchio non & destinato all'uso da parte di persone (compresi
i bambini) con capacita fisiche, psichiche, sensorie o intellettive limitate,
o0 da persone sprowviste della necessaria esperienza e conoscenza, ad
eccezione del fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano da questa
persona istruzioni su come debba essere utilizzato I'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Precauzioni di sicurezza speciali per
questo apparecchio

/N AWISO: Rischio di lesione!

+ L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio
a cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata.
Utilizzare quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare
lesioni.

+ Non infilare le mani nellapparecchio, in quanto la lama sul fondo puo
provocare lesioni.

+ Non versare liquidi pit caldi di 60°C nel mixer o nel contenitore. Perico-
o di lesioni.

+ Spegnere I'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione principale
prima di cambiare accessori 0 unita che si muovono durante il funzio-
namento.

+ Prima di accendere I'apparecchio assicurarsi che 'accessorio sia mon-
tato correttamente.

+ Durante 'uso, non devono esserci oggetti, ad es. cucchiai o raschietti,
nel recipiente.

+ Utilizzare sempre lo spintore in dotazione e non le dita, una forchetta
o altri oggetti per spingere gli alimenti nellapparecchio per impedire
lesioni o pericoli.

/\ ATTENZIONE:
Non riempire i recipienti con alimenti duri come chichi di caffé, noce mo-
scata 0 pezzi grandi di cioccolata per non danneggiare le lame.

+ |apparecchio € dotato di interruttori di sicurezza. Non far funzionare
I'apparecchio se gli interruttori di sicurezza sono stati manomessi.

+ Collocare I'apparecchio su una superficie piana, non inclinata e stabile.

+Non accendere I'apparecchio vuoto.
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L'apparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per alimenti.

Non spegnere mai 'apparecchio girando il contenitore miscelatore, il
contenitore o il relativo coperchio. Spegnere sempre I'apparecchio con il
volantino oppure uno dei tasti.

Non spostare I'apparecchio quando esso € in funzione; spegnerlo e scol-
legarlo dall'alimentazione. Afferrare sempre I'apparecchio con entrambe
le mani!

Uso previsto

L'apparecchio é stato progettato come

Macchina per impastare / miscelare per la preparazione di impasti, cre-
me, panna, chiara d’'uovo montata;

Multitrituratore per il taglio semplice di alimenti;

Spremiagrumi per la spremitura di agrumi;

Frullatore per fare purée, sbattere o miscelare;

L'apparecchio € destinato soltanto a questi usi e non deve essere utilizzato
in altro modo.

Pud essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manuale d'istruzione.

I dispositivo non pud essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso & considerato non idoneo e pud determinare guasti alla
proprieta e anche alle persone.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita per guasti derivanti dall'u-

SO

diverso dallo scopo previsto.

Descrizione delle parti / pezzi forniti

Panoramica dei controlli a pagina 3:

1
2
3
4
5
6
7
8

9

10
1
12
13
14
15
16
17
18
19
20

Spintore in due parti

Coperchio contenitore di esercizio con lama di alimentazione
Attrezzo per impasto / frullatore

Contenitore d'esercizio

Perno giuda

Albero di azionamento

Pannello di comando

Alloggiamento motore

Attacco frusta

Lama cubettatura

Lama patatine fritte/Julienne

Lama tagliapatate

Lama affettamento fine/taglio

Lama grattugiatura grossolana/taglio

Cono premipagrumi

Setaccio filtro

Cappuccio contenitore miscelatore

Coperchio contenitore miscelatore con foro di riempimento
Contenitore miscelatore

Blocco lame

Non in figura: raschiapasta

Disimballaggio dell’apparecchio

£\ AWISO: Pericolo di lesioni
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

1.
2.

3.

Rimuovere limballaggio dal dispositivo.

Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pellicola di plastica,
materiale di riempimento, fili per cavi e imballaggio.

Controllare che tutte le parti siano nella confezione.

i NOTA:
Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul dispositivo. Si consi-
glia di pulire il dispositivo come descritto in “Pulizia”.
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Istruzioni d’'uso generali

Funzionalita dell’apparecchio
+ Lapparecchio € dotato di interruttori di sicurezza. L'apparecchio puo
essere utilizzato soltanto se si osserva quanto segue:

- Quando si monta l'alloggiamento motore, il contenitore d’esercizio o il
contenitore miscelatore con il blocco lame, si deve sentire un clic che
indica che il montaggio & stato effettuato correttamente.

- Quando si utilizza il contenitore d’esercizio, il coperchio o il setaccio
filtro deve sentirsi un clic che indica che essi sono stati collocati corret-
tamente sul contenitore.

+ Lapparecchio pud essere messo in funzione con i tasti funzione (SMOO-

THIE, ICE, TURBO) o/e il volantino di comando a regolazione variabile.

+ E possibile regolare in modo variabile la velocita con il volantino. Iniziare
sempre lentamente a bassa velocita. Aumentare lentamente la velocita.

+ | tasti funzione sono disabilitati dopo I'accensione dellapparecchio con il
volantino.

* | programmi standard possono essere attivati con i tasti funzione. |
programmi non si spengono automaticamente.

+ Quando & attivo un programma standard, & possible passare a un altro
programma o modificare la velocita con il volantino di comando.

Significato dei tasti

POWER Pronto all'uso

SMOOTHIE |Velocita max, senza spegnimento automatico

ICE Funzionamento 0 a impulsi, senza spegnimento automatico
Funzionamento manuale a impulsi, per tutto il tempo in cui
TURBO & premuto questo tasto, I'apparecchio funziona alla velocita
max.

/\ ATTENZIONE:
Non usare 'apparecchio per pit di 5 minuti di continuo. Lasciarlo raffred-
dare per 10 minuti.

Collegamento elettrico

Controllare che la tensione domestica corrisponda alla tensione riportata
sulla targhetta dell'apparecchio.

Accensione / Spegnimento
Collegare 'apparecchio a una presa con messa a terra correttamente instal-
lata. Il LED del tasto POWER lampeggia con luce blu.

1. Controllare che il volantino di comando si trovi in posizione OFF.

2. Premere il tasto POWER. L'apparecchio & operativo. Il LED del tasto si
accende con luce blu fissa. Il LED’s dei tasti funzione lampeggia con luce
rossa.

Accensione e spegnimento con il volantino

- Accensione: girare il volantino in senso orario in direzione MAX alla
velocita desiderata, Il LED’s blu tra MIN e MAX visualizza l'imposta-
zione velocita (1 - 5).

- Spegnimento: girare il volantino in senso antiorario in posizione OFF.
IILED’s blu si spegne.

Accensione/spegnimento con | tasti funzione

- Accensione: premere il tasto desiderato una volta, Il LED del tasto si
accende con luce fissa rossa.

- Spegnimento: premere il relativo tasto un’altra volta. Il LED del tasto
lampeggia nuovamente.

3. Se si desidera cancellare I'operazione, premere il tasto POWER . I LED'’s
dei tasti funzione si spegne. Il LED nel tasto POWER lampeggia.
4. Sfilare la spina dalla presa.



Come utilizzare il contenitore d’esercizio

Montaggio del contenitore d’esercizio e degli accessori
Fare riferimento alle figure da 1 a 5 alle pagine 4 e 5 a questo scopo.

A\ AWISO:

3. Selezionare un attacco. Inserirlo nel perno guida.

4. Chiudere il contenitore d’esercizio con il coperchio. Serrarlo girandolo
in senso orario finché non s'inserisce con un clic nel meccanismo di
bloccaggio dellimpugnatura.

Come utilizzare I'apparecchio come spremiagrumi

L affettapatate, la lama per patatine fritte/Julienne e la lama per il taglio a
cubetti presentano una superfcie di taglio/grattugia molto affilata. Utilizzare
quindi questi accessori con la massima attenzione per evitare lesioni.

1. Collocare il pemno guida sullalbero di azionamento del gruppo motore. tura.

Montare il contenitore d’esercizio come descritto sopra.
3. Collocare il setaccio filtro sul perno guida e girarlo in senso orario finché
non si inserisce con un clic nel meccanismo di bloccaggio dellimpugna-

2. Fig. 3: collocare il contenitore d'esercizio suII’aIIoggiamento motore in 4. Collocare il cono premiagrumi sul pero guida_

modo che il segno (a) sul bordo inferiore del contenitore sia puntato verso
il segno (b) dell'alloggiamento motore. Girare il contenitore d'esercizio in
senso orario finché un clic non indica che é stato montato correttamente.
II'segno (a) sul contenitore e quello (c) sull'alloggiamento motore devono
essere posizionati esattamente 'uno sopra all'altro.

Tabella utilizzo accessori

Prodotto / Tipo di preparazione Quantita Strumento

Livello velocita/tasto

Tempo
esercizio max

Impasto duro (per es. con lievito) Max 1,0 kg Strumento per impasto/ 1 2 minuti
frullatore
Impasto misto (Per biscotti o waffle ) Max 1,5 kg Strumento per impastof 1-2 2 minuti
(1) frullatore
Albume montato a neve Min 2 albumll Strumento per impasto/ 3.4 4 minu
Max 8 albumi frullatore
Uova strapazzate Min 2 uova Strumento per impasto/ 1-4 1 minuto
Ma. 7 uova frullatore
Panna Min 200 ml Strumento per impasto/ 1 2 minuti
Max 800 ml frullatore 2-3 4 minuti
Albumi montati a neve Min 2 album{ Frusta 3-4 4 minuti
Ma. 8 albumi
Min 200 ml 1 minuto
Panna Ma. 800 m Frusta 3-4 4 minut
. . Min 100 ml 2-4 30 secondi
0,
Schiuma latte (contenuto grassi 3.5%) Max 250 mi Frusta 3_4 9 minui
A . Min 125 ml 1-2 1 minuti
Condimenti, Pudding, pastella per pancake Max 750 ml Frusta 1 30 secondi
I Min 100 ml .
Liquidi, shake Max. 750 mi Frusta 1 30 secondi
Coe . Min 200 g .
Taglio di frutti, verdure e spezie Lama cubettatura ICE 0 TURBO 30 secondi
Max 700 g
Purea di verdure Max 700 g Lama cubettatura 2-3 1 minuto
Taglio noci Min 100 g Lama cubettatura SMOOTHIE 0 TURBO 1 minuto
Max 700 g
. . Min 100 g .
Grattugiatura cioccolata Max 500 g Lama cubettatura SMOOTHIE 0 TURBO 30 secondi
Taglio di carne a dadini Min 200 g Lama cubettatura ICE 0 TURBO 30 secondi
Max 500 g
. e Min 200 g .
Frantumazione cubetti di ghiaccio Lama cubettatura ICE 0 TURBO 20 secondi
Max 500 g
Taglio fine di cetrioli, carote Max 1,2 Lama di taglio 1 5 minuti
Grattugiatura carote, ravanelli, formaggio Max 1,21 Lama grattugia 1 5 minuti
Taglio patate, grattugiatura formaggi duri Max 1,21 Disco tagliapatate 1 5 minuti
Taglio di patate, carrube, carote Max 1,21 Disco patatine/Julienne 1 5 minuti
Spremitura agrumi Max 1,2 Setaccio ﬂlt_m ¢ 1 5 minuti
CONo pressione
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Note importanti per le applicazioni individuali

/\ ATTENZIONE:

+Non tagliare alimenti duri come chicchi di caffé, nocemoscata, curcuma
o grandi pezzi di cioccolata per non danneggiare la lama.

+ Non superare le quantita e i tempi di esercizio elencati nella tabella.

+ Inserire sempre 'attacco per impasto / miscelatore o la lama per
cubettatura nel contenitore prima di aggiungere gli ingredienti. Pre-
mere 'attacco sul fondo del contenitore.

+  Se si sta impastando un impasto duro, non aggiungere tutti gli
ingredienti nel contenitore di esercizio in una sola volta. Cominciare
a impastare soltanto con farina, zucchero e uova. Aggiungere lenta-
mente liquidi attraverso la lama di alimentazione durante il processo
d'impasto.

+ Tagliare prima gli alimenti che si desidera spezzettare in pezzi piccoli.

+  Se gli ingredienti si attaccano allattrezzo d'impasto / miscelatore o alla
lama di cubettatura oppure alla parete interno del contenitore, proce-

dere come segue:
1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che I'accessorio smetta di
funzionare.

2. Rimuovere il coperchio dal contenitore.
3. Uare il raschiapasta per rimuovere gli ingredient dall’attacco o
dalla parete interna del contenitore.

+  Se simontano a neve gli albumi, controllare che il contenitore e la
frusta siano asciutti e privi di grasso e che gli albumi siano a tempera-
tura ambiente.

+ Perrealizzare scaglie di cioccolata, usare la lama di cubettatura e
non quella grattugia. La cioccolata deve essere ben fredda.

+ Quando si tagliano formaggi duri o cioccolata, non far funzionare
I'apparecchio troppo a lungo. Gli ingredienti possono sciogliersi a
causa del riscaldamento dellapparecchio e diventare granulosi.

+ Quando si taglia e grattugia, aggiungere ingredienti nella lama di
alimentazione. Non applicare una pressione eccessiva allo spintore.

+ Lo spintore & costituito da due parti. Se si gira e rimuove la parte
superiore, si trova una piccola lama di alimentazione. Premere quindi
gli ingredienti con lo spintore interno.

+  Se si utilizza 'apparecchio come spremiagrumi, osservare quanto
segue:

- Il cono di pressione si attiva all'accensione dell'apparecchio.

- Accendere I'apparecchio soltanto con il volantino di comando, Lavo-
rare soltanto alla impostazione d’esercizio piu bassa.

- Tagliare 'agrume a meta. Premere meta del frutto sul cono pressio-
ne.

- Interrompere il processo di tanto in tanto per rimuovere la polpa dal
setaccio filtro.

- Spegnere I'apparecchio prima di rimuovere il contenitore con il setac-
cio filtro e il cono pressione.

- Far raffreddare la spremuta di agrumi per non pit di un giomno.

- Non conservare mai la spremuta di agrumi in un contenitore di metal-
lo. L'acido del liquido corrode le superfici metalliche. Si formano ioni
metallo che alterano il gusto della spremuta.

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che gli accessori smettano di
funzionare.

2. Sfilare la spina dalla presa.

3. Girare il coperchio o il setaccio filtro in senso antiorario dal bloccaggio
per aprire il contenitore.

4. Rimuovere l'attacco.

5. Rstrarre il contenitore d’esercizio dal bloccaggio girandolo in senso
antiorario. Sollevare il contenitore dall'alloggiamento motore Prestare
attenzione al perno guida.

6. Utilizzare il raschiapasta per rimuovere il contenuto.

7. Pulire tutte le parti come descritto nella sezione “Pulizia”.

Il frullatore
Istruzioni sull’uso del frullatore

/N AWISO: La lama nel frullatore & affilata!

+Non raggiungere con le mani il contenitore di miscelazione montato!

+ Gestire la lama del frullatore con cura! Rischio di lesione, in particolare
durante la rimozione della lama dal contenitore di miscelazione, svuotan-
do e pulendo il contenitore di miscelazione!

+ Non versare ingredienti liquidi pit caldi di 60°C nel contenitore di misce-
lazione! Pericolo di scottature!

/\ ATTENZIONE:

+Non mettere ingredienti duri come noccioline o chicchi di caffé nel
contenitore di miscelazione.

+ Lalama del contenitore di miscelazione non e adatta solo a rompere
cubetti di ghiaccio.

i CONSIGLIO:

+ Quando si preparano bevande con ghiaccio in scaglie durante la misce-
lazione. | cubetti di ghiaccio saranno resi in scaglie durante la fase di
miscelazione. Utilizzare soltanto il tasto TURBO per questo scopo.

+ Non utilizzare il frullatore senza ingredienti!
+ Non superare la capacita massima (1500 ml) come indicato sul conteni-
tore di miscelazione!
+ Se si utilizzano liquidi leggermente schiumogeni (come il latte), versare
nel miscelatore fino a un max di 900 ml.
+Accendere il mixer soltanto con coperchio e cappuccio. Il coperchio sara
ben fissato al miscelatore quando scatta in posizione con un clic quando
viene girato leggermente in senso orario.
+ Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento! Attendere che le
lame si fermino prima di aprire il coperchio.
+ Se non si € soddisfati del risultato di miscelazione, procedere come
segue:
1. Spegnere 'apparecchio.
2. Rimuovere il coperchio dal miscelatore.
3. Rimuovere eventuali ingredienti attaccati con il raschiapasta. Staccare
gli ingredienti con il raschiapasta. Mantenere una distanza di circa
2 cm dalla lama.
4. Rimuovere il contenuto. Ripetere 'operazione con quantita di liquidi
inferiori oppure aggiungere un po’ di liquido.

Assemblaggio del contenitore per miscelare
Per questo, fare riferimento anche alle figure 6 e 7 a pagina 6.

1. Montare la tenuta nel blocco lame.

2. Awvitare il miscelatore sul blocco lame.

3. Fig. 7: montare il miscelatore preassemblato sull'alloggiamento motore in
modo che il segno (a) sul bordo inferiore del blocco lame sia puntato con-
tro il segno (b) dellalloggiamento motore. Girare il miscelatore in senso
orario finché non scatta in posiizone con un clic. Il segno (a) sul blocco
lame e il segno (c) sull'allogiamento motore devono essere allineati
esattamente I'uno allaltro.

/\ ATTENZIONE:

+ Non dimenticare di mettere la guarnizione ad anello sullassemblaggio
della lama; in caso contrario il contenitore di miscelazione perdera.

+Non montare ['unita filettata in modo obliquo.

Preparazione

1. Tagliare tutti gli ingredienti in piccoli pezzi.

2. Mettere gli ingredienti nel contenitore di miscelazione. Rispettare la
capacita massima.

3. Montare il coperchio su miscelatore. Serrarlo finché non scatta in
posizione con un clic.

4. Chiudere il coperchio con il dispositivo di arresto (17).



Funzionamento del mixer

Accendere l'apparecchio con un tasto di programmazione standard
SMOOTHIE / ICE / TURBO oppure con il volantino di comando.

Riempire con ingredienti

1. Spegnere I'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.

2. Mettere gli ingredienti o spezie nell'apertura del dispositivo di arresto.
3. Chiudere nuovamente il coperchio e 'apertura dispositivo di arresto.
4. Continuare il funzionamento.

Interrompere il funzionamento

Spegnere 'apparecchio. Attendere che la lama si fermi.
Scollegare il dispositivo dallalimentazione principale.

Girare il miscelatore in senso antiorario dall'alloggiamento motore.
Rimuovere il coperchio prima di versare il contenuto.

Pulire i pezzi usati come descritto in “Pulizia”.

/\ NOTA IMPORTANTE:
Non conservare succo di limone o alimenti acidi in contenitori metallici.

ah N~

Pulizia

£\ AWISO:

+ Sfilare sempre la spina dalla presa prima di rimuovere gli accessori.

+ Non immergere il motore in acqua per effettuare la pulizia. Questo puo
portare a scosse elettriche o incendi.

+ Alcune parti degli accessori sono molto affiliate. Pericolo di lesioni!

/\ ATTENZIONE:

+ Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abrasive per effettuare la
pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

Alloggiamento del motore

+ Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno spruzzo di detersi-
vo liquido. Asciugare con un panno.

Accessori del robot da cucina

/\ AWISO: Pericolo di lesioni
Alcune parti degli accessori sono molto affiliate!

/\ ATTENZIONE:

+ Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie. Calore e deter-
genti aggressive possono deformare o scolorire gli attacchi.

+Non risciacquare l'attacco frusta in un contenitore di acqua calda oppu-
re softo acqua corrente. Se penefra acqua nell'attacco, essa non puo
essere rimossa.

« Tutti gli altri componenti che entrano in contatto con gli alimenti possono
essere lavati in un contenitore di acqua calda.

+ Pulire con acqua pulita e asciugare bene.

+ Rimuovere le due fruste sempliocemente tirandole. Rimontarle nell'at-
tacco dopo averle pulite e asciugate. Controllare che le fruste siano ben
fissate.

Accessori del frullatore

Pre-pulizia
Riempire il contenitore di miscelazione per meta con acqua e mettere in
funzione I'apparecchio per ca. 10 secondi. Smaltire il liquido.

Pulizia generale
+ Rimuovere il contenitore di miscelazione per una buona pulizia.

£\ AWVISO: Rischio di lesione!
L'assemblaggio della lama e la lama sono molto taglienti. Maneggiare
con grande cura durante lo smontaggio, la pulizia e I'assemblaggio.

+ Smontare sempre il contenitore di miscelazione dopo I'uso.

+ Staccare il blocco lame dal miscelatore.

+ Rimuovere la tenuta dal blocco lame.

+ Risciacquare brevemente il blocco lame e la tenuta in acqua calda.

+ Miscelatore e coperchio con cappuccio possono essere lavati in un con-
tenitore d’acqua calda. Risciacquare quindi con acqua pulita e asciugare.

+ Assemblare il contenitore di miscelazione in ordine inverso dopo la pulizia
e asciugatura.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Assicurarsi che tutti gli accessori
siano completamente asciutti.

+ Si consiglia di tenere il dispositivo nella confezione originale se I'apparec-
chio non sara usato per lunghi periodi.

+ Tenere sempre l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini in un luogo
asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi
L’apparecchio non funziona.

Causa possibile:
L'apparecchio non viene alimentato.

ITALIANO

Soluzione:

+ Controllare la presa con un’altro apparecchio.
* Inserire la spina correttamente.

+ Controllare linterruttore di circuito principale.

Causa possibile:
L'apparecchio risulta difettoso.

Soluzione:
+ Contattare il centro assistenza e un tecnico.

Altre possibili cause:
L'apparecchio & dotato di interruttori di sicurezza.
Questi evitano un avvio accidentale del motore.

Soluzione:

+ Controllare la posizione corretta del
- Contenitore d'esercizio
- Coperchio del contenitore d'esercizio 0
- Setaccio filtro 0

- Miscelatore.
Specifiche tecniche
MOGEIIO: oo PC-KM 1025
Alimentazione:...... 220-240 V~, 50/60 Hz
POLENZA: ...t 820- 1100 W
CONSUMO MASSIMO: .....covvverrvcriesissieesesie st s bbb essaeees 1200 W
Classe di ProtEZIONE:..........cruererreerreereeereeeseeeseessees s ssessssssesssesssensens Il
Peso netto (apparecchio di base con
recipiente di miscelazione e utensile per impastare): .................... ca. 3,51 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design nel corso dello
sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come la direttiva sul-
la compatibilita elettromagnetica e quella sul basso voltaggio ed e prodotto
secondo le piui recenti norme di sicurezza.
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i

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire tramite conse-
gna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra salute tramite
uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi elettrici e
elettronici.

Il vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti di raccolta.
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Instruction manual

Thank you for choosing our product. We hope that the appliance gives you
many hours of pleasure.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is essential to
comply with these instructions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

£\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates possible injury
risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
Location of Controls 3
Assembly diagrams for working bowls and accessories ..........ccocueen. 4
lllustration Assembly Mixing Container 6
General Safety Instructions 37
Children and Frail INAIVIAUAIS.............cceerrermreerrrierineie e 37
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Important notes for the individual applications
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Disposal 41

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you give this device to other
people, please also pass on the operating instructions.
+ The appliance is designed exclusively for private use and for the envis-
aged purpose. This appliance is not fit for commercial use.
Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight,
humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the

appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it im-
mediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull
out the plug from the socket (pull the plug itself, not the lead) if the appli-
ance is not being used and remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you leave the room
you should always turn the device off. Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of
damage. If damage is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an au-
thorized technician. To avoid the exposure to danger, always have faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by our customer service or
by qualified person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

Children and Frail Individuals
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for danger of suffocation!

+ This device is not intended to be used by individuals (including children)
who have restricted physical, sensory or mental abilities and/or insuf-
ficient knowledge and/or experience, unless they are supervised by an
individual who is responsible for their safety or have received instructions
on how to use the device.

+ Children should be supervised at all times in order to ensure that they do
not play with the device.

Special Safety Precautions for this Device

/N WARNING: Risk of injury!

+ The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry
[Julienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and
grating surfaces! Therefore use these accessories with the necessary
care to prevent injuries.

+ Do not reach into the appliance as the blade positioned at the bottom
can result in injuries!

+ Do not pour any liquids that are hotter than 60°C into the mixing con-
tainer or into the bowl! Risk of burns!

+Switch off the appliance and disconnect from mains power supply
before changing accessories or attachments, which are moving during
operation.

+ Before switching the appliance on ensure that the attachment is prop-
erly attached.

+ Whilst in use, there must be no objects, e.g. spoons or dough scrapers,
in the bowl.

+ When pushing down the food, always use the supplied pusher and
not your fingers, a fork or other objects in order to prevent injuries or
hazards.

/\ CAUTION:

Do not fill the vessels with any hard food such as coffee beans, nutmeg or
large pieces of cooking chocolate! The knives may be damaged by doing
so!

+ The device is equipped with safety switches. Do not operate the appli-
ance if there is a fault or if the safety switches have been tampered with!

+ Place the device on a flat, level and sturdy surface.

+ Do not operate the appliance without any content.

+ Only process foodstuffs with this device.

+ Never turn off the appliance by turning the blender jug or the bowl or the
lid of the bowl. Always use the knob or one of the buttons when turning
off the appliance.
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+ Do not move the appliance during operation; always turn it off first and
disconnect from mains power supply. Always carry the appliance with
both hands!

Intended Use
This appliance is designed as a

+ kneading / mixing machine for preparing dough, cremes, cream, whipped
egg white;

+ multi-chopper for the chopping of easy to cut food;

« citrus press for extracting the juice from citrus fruit;

* blender to puree, whip or mix

Itis designed solely for these purposes and may only be used for them.
[t may only be used in the manner described in this instruction manual.
The appliance may not be used for commercial purposes.

Any other use is considered not as intended and may lead to damage to
property or even personal injury.

The manufacturer assumes no liability for damage resulting from use other
than the intended purpose.

Description of the Parts / Supplied parts

Overview controls on page 3:
Two-part pusher

Lid of the working bowl! with feed shaft
Kneading / Stirring tool
Working bowl

Guide pin

Drive shaft

Control panel

Motor housing

Whisk attachment

10 Dicing blade

11 French fry /Julienne blade
12 Potato grating blade

13 Fine grating / cutting blade
14 Coarse grating / cutting blade
15 Citrus press cone

16 Filter sieve

17 Blender jug cap

18 Blender jug lid with filler hole
19 Blender jug

20 Knife block

Not shown: Dough scraper

O N Ol WwhN -
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Unpacking the appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

1. Remove the packaging of the appliance.

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler material, cable
ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

i NOTE:
Dust or production residues may still be found on the appliance. We rec-
ommend that you clean the appliance as described under “Cleaning’.

General Use Instructions

Functionality of the device

+ The appliance is equipped with safety switches. The appliance can only
be operated if you observe the following:
- When fitting onto the motor housing, the working bowl or the blender
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jug with the knife block must audibly click into place.
- When using the working bowl, either the lid or the filter sieve must
audibly click into place onto the bowl.
+ The appliance is operated with either the function keys (SMOOTHIE,
ICE, TURBO) or/ and with the variably adjustable control knob.
* You can variably adjust the speed with the control knob. Always start
slowly with a low speed. Slowly increase the speed.
+ The function keys are disabled when you have turned on the appliance
with the control knob.
+ You turn on the standard programs with the function keys. The pro-
grams do not tum off automatically
+ While one standard program is active, you can switch to a different pro-
gram or can change the speed with the control knob.

Meanings of the keys

Keys Functions

POWER Ready to use
SMOOTHIE |Maximum speed, no automatic shutoff
ICE Automatic pulse operation, no automatic shutoff
Manual pulse operation. As long as you keep this key
TURBO , . .
pressed down, the appliance will run at maximum speed.

/\ CAUTION:
Do not use the appliance longer than 5 minutes continuously. Let it first
cool down for 10 minutes.

Electrical Connection

Ensure that your mains power corresponds with the specifications on the
type label.

On/ Off

Connect the appliance to a properly installed earthed socket. The LED of the
POWER button will flash blue.

1. Ensure that the control knob is set to the OFF position.

2. Press the POWER button. The appliance is operational. The LED of the
button will be lit up permanently blue. The LED’s of the function keys will
flash red.

Turning on and off with the control knob

- Turning on: Tumn the knob clockwise in the MAX direction to the
desired speed. The blue LED’s between MIN and MAX display the
speed setting (1 -5).

- Turning off: Tumn the knob anticlockwise to the OFF position. The
blue LED’s will go out.

Turning on / off with the function keys

- Turning on: Press the desired key once. The LED of the key will be lit
up permanently red.

- Turning off: Press the respective button one more time. The LED of
the button will flash again.

3. If you want to cancel the operation, press the POWER button. The LED’s
of the function keys will go out. The LED in the POWER button will flash.
4. Disconnect the mains plug.

Using the working bowl

Assembly of the working bowl and the accessories
Please refer to the figures 1 to 5 on pages 4 and 5 for this purpose.

/\ WARNING:

The grating and cutting blades, the potato grating blade, the French fry /
Julienne-blade and the dicing blade are very sharp on the cutting and grat-
ing surfaces! Therefore use these accessories with the necessary care to
prevent injuries.



1. Place the guide pin onto the drive shaft of the motor part.

2. Fig. 3: Place the working bowl onto the motor housing so that the marking

(a) on the lower edge of the bowl points to the marking (b) of the motor
housing. Turn the working bowl clockwise until it audibly clicks into place.
The marking (a) on the bowl and the marking (c) on the motor housing

must be positioned exactly above each other.
3. Select an attachment. Place it onto the guide pin.

Table of use of the accessories

4. Close the working bowl with the lid. Tighten it by turning it clockwise until
it audibly clicks into the lock mechanism of the handle.

Using the appliance as a citrus press

Assemble the working bowl as described above.

3. Place the filter sieve onto the guide pin. Tumn it clockwise until it audibly
clicks into the lock mechanism of the handle.

4. Place the citrus press cone onto the guide pin.

. . Maximum
Product / Type of preparation Quantity Speed level / key operating time
Heavy dough (e.g. yeast dough) Max. 1.0 kg Kneading / Stirring tool 1 2 Minutes
y - Max. 1.5 kg . - .
Mixing dough (Biscuit dough or waffle dough) (1 Liter) Kneading / Stirring tool 1-2 2 Minutes
. . Minutes 2 egg whites . - .
Whipped egg white Max. 8 egg whites Kneading / stirring tool 3-4 4 Minutes
Min. 2 eggs . - _ .
Scrambled eggs Max. 7 eqgs Kneading / stirring tool 1-4 1 Minutes
Min. 200 ml . - 1 2 Minutes
Cream Max. 800 m Kneading / stirring tool 9.3 4 Minutes
. . Min. 2 egg white . .
Whipped egg white Max. 8 egg white Egg whisk 3-4 4 Minutes
Min. 200 ml . 1 Minutes
Cream Max. 800 ml Egg whisk 3-4 4 Minutes
. Min. 100 ml . 2-4 30 seconds
0,
Milk foam (3.5% fat content) Max. 250 ml Egg whisk 3_4 2 Minutes
. . Min. 125 ml . 1-2 1 Minutes
Dressing, Pudding, pancake batter Max. 750 ml Egg whisk 1 30 Seconds
o Min. 100 ml .
Liquids, shakes Max. 750 ml Egg whisk 1 30 Seconds
Chopping fruit, veggies, herbs Min. 2009 Dicing blade ICE or TURBO 30 Seconds
pping fruit, veggies, Max. 700g g
Puree vegetables Max. 700g Dicing blade 2-3 1 Minutes
. Min. 100g . .
Chopping nuts Max. 700g Dicing blade SMOOTHIE or TURBO 1 Minutes
Grating cooking chocolate ,\'\//ll;r; 15%%% Dicing blade SMOOTHIE or TURBO 30 Seconds
. Min. 200g L
Dicing meat Max. 500g Dicing blade ICE or TURBO 30 Seconds
_— Min. 200g -
Crushing ice cubes Max. 500g Dicing blade ICE or TURBO 20 Seconds
Shredding cucumbers, carrots Max. 1.2 Liter Cutting blade 1 5 Minutes
Grating carrots, radish, cheese Max. 1.2 Liter Grating blade 1 5 Minutes
Grating potatoes, hard cheese Max. 1.2 Liter Potato grating blade 1 5 Minutes
Cutting potatoes, kohlrabi, carrots Max. 1.2 Liter F'r ench fry 1 5 Minutes
Julienne blade
Pressing citrus fruit Max. 1.2 Liter Filter sieve and 1 5 Minutes
press cone

Important notes for the individual applications

/\ CAUTION:

Do not chop up hard food such as coffee beans, nutmeg, turmeric or
large pieces of cooking chocolate! The blade could be damaged as a

result!

+ Do not exceed the quantities and operating times listed in the table.

+  Always fit the kneading / stirring attachment or the dicing blade
into the bowl before you add the ingredients. Press the attachment to
the bottom of the bowl.

+ Ifyou are kneading heavy dough, do not add all the ingredients into
the working bow all at once. Only start the kneading process with
flower, sugar, and eggs. Slowly add liquids through the feed shaft dur-
ing the kneading process.

+  First, cut the food that you want to chop into small pieces.
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If ingredients are stuck to the kneading/ stirring tool or the dicing blade

or if they settle on the inside wall of the bowl, then proceed as follows:

1. Turn off the appliance. Wait for the attachment to stop running.

2. Remove the lid from the bowl.

3. Use the dough scraper to remove the ingredients from the at-

tachment or from the inside wall of the bowl.

If you whip the egg whites, ensure that the bowl and the whisk are

dry and completely free of grease. The egg white should be at room

temperature.

To grate chocolate, only use the dicing blade, not a grating blade. The

chocolate must be well chilled.

When you cut up hard cheese or chocolate, do not let the appliance

run too long. These ingredients can melt through the warming of the

appliance and may become lumpy.

When chopping and grating, fill the ingredients into the feed shaft.

Use the pusher to push the food down into the filler hole. Do not apply

too much pressure to the pusher.

The pusher consists of two parts. If you twist and pull off the top part,

you will find a smaller feed shaft. Then, press the ingredients down-

wards with the inner pusher.

If you use the appliance as a citrus press, please observe the follow-

ing:

- The press cone will start to turn as soon as you turn on the appliance.

- Only tum on the appliance with the control knob. Only work at the
lowest speed setting.

- Cut the citrus fruits in half. Press half of the fruit onto the press cone.

- Interrupt the process from time to time to remove the pulp from the
filter sieve.

- Turn off the appliance before you remove the bowl with the filter sieve
and the press cone.

- Chill the citrus juices for no longer than one day.

- Never store the citrus juice in a metal container. The acid of the juice
will corrode the metal surface. Metal ions will form that spoil the taste
of the juice.

End Operation and Remove Bowl

Turn the appliance off. Wait until the attachment stops running.
Disconnect the mains plug.

Turn the lid or the filter sieve anticlockwise from the lock to open the
bowl.

Remove the attachment.

Twist the working bowl out of the lock by tuming anticlockwise. Lift the
bowl upwards away from the motor housing. Watch out for the guide
pin.

Use the dough scraper to remove the contents of the bowl.

Clean all the parts used as described under “Cleaning’.

The Blender

Blender Use Instructions
/N WARNING: The knife in the blender is sharp!

Never reach with your hands into the assembled mixing container!
Handle the blender knife with great care! Risk of injury, especially when
removing the knife from the mixing container, emptying and cleaning the
mixing container!

Do not pour liquid ingredients hotter than 60°C into the mixing container!
Danger of burns!

/\ CAUTION:
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Do not place hard ingredients such as nuts or coffee beans in the mix-
ing container.

The knife in the mixing container is not suitable for crushing ice cubes
only.

i RECOMMENDATION:
+ When preparing drinks with crushed ice only add the ice cubes dur-

ing mixing. The ice cubes will be crushed during mixing. Only use the
TURBO button for that purpose.

Do not use the blender without ingredients!

Do not exceed the maximum capacity (1500 ml) as indicated on the mix-

ing container!

If you are using lightly foaming liquids (e.g. milk), fill a pour it into the

blender jug to a maximum of 900 ml.

Only turn on the mixer with the lid and the fitted cap. The lid will sit tightly

on the blender jug when it has audibly clicked into place with a small twist

clockwise.

Do not remove the lid during operation! Wait until the blade comes to a

stop before you open the lid.

Should you not be satisfied with the mixing results, proceed as follows:

1. Turn off the appliance.

2. Remove the lid from the blender jug.

3. Loosen any stuck-on ingredients with the dough scraper. Stir the
ingredients with the dough scraper. Maintain a distance of at least
approx. 2 cm to the blade while doing so.

4. Remove some of the contents. Process smaller quantities or add
some liquid.

Mixing Container Assembly
For this, please also refer to figures 6 and 7 on page 6.

1.
2.
3.

Fit the gasket into the knife block.

Screw the blender jug onto the knife block.

Fig. 7: Fit the pre-assembled blender jug onto the motor housing so that
the marking (a) on the lower edge of the knife block points to the marking
(b) of the motor housing. Turn the blender jug clockwise until it audibly
clicks into place. The marking (a) on the knife block and the marking (c)
on the motor housing must be aligned exactly above each other.

/\ CAUTION:
+ Never forget to place the sealing ring on the knife assembly; otherwise

the mixing container will leak.

+ Do not attach the threaded coupling askew.

Preparation

1.
2.

3.

4.

Cut all ingredients in small pieces.

Fill the ingredients into the mixing container. Observe the maximum
capacity.

Fit the lid onto the blender jug. Tighten it until it audibly clicks into
place.

Close the lid with the stopper (17).

Operating the mixer

Turn the appliance on with a standard programming key SMOOTHIE / ICE /
TURBO or with the control knob.

Refill Ingredients

N

Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.

2. Fillin ingredients or spices through the stopper opening.

3. Close lid and stopper opening again.

4. Continue operation.

Stop Operation

1. Switch the appliance off. Wait until the blade comes to a stop.
2. Disconnect from mains power supply.

3. Turn the blender jug anticlockwise from the motor housing.

4. Remove the lid before pouring out the contents.

5. Clean all used parts as described under “Cleaning’”.



/N IMPORTANT NOTE:
Do not store citrus juices or acidic foodstuffs in metal containers.

Cleaning

/\ WARNING:

+ Always disconnect the mains plug before you remove the accessories!

+ Do notimmerse the motor part in water for cleaning in any case. This
may lead to electric shock or fire.

+ Some parts of the accessories are very sharp. There is risk of injury!

/\ CAUTION:
+ Do not use a wire brush or other abrasive utensils for cleaning.
+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

+ Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of washing-up
liquid. Dry with a cloth.

Accessories of the kitchen appliance

/N WARNING: Risk of injury!
Some parts of the accessory are very sharp!

/\ CAUTION:

+ The attachments are not suitable for dishwasher. Heat and aggressive
cleaning agents may warp or discolour the attachments.

+ Do not rinse the whisk attachment in a bowl of hot water or under
running water. If water penetrates inside the attachment, it cannot be
removed.

* You may clean all other components that have come in contact with food
in a bowl of hot water.

+ Rinse with clean water and dry thoroughly.

+ The two whisks can simply be pulled off from the attachment. Fit them
back into the attachment after cleaning and drying. Check that the whisk
is secure.

Blender Accessories

Pre-Cleaning
Fill the mixing container half with water and run the appliance for approx.
10 seconds. Dispose of the liquid.

General cleaning
+ Remove the mixing container for thorough cleaning.

/N WARNING: Risk of injury!
Knife and knife assembly are sharp. Handle with great care during
disassembly, cleaning and assembly.

+ Always disassemble the mixing container after use.

+ Detach the knife block from the blender jug.

+ Remove the gasket from the knife block.

+ Rinse the knife block and the gasket briefly with hot water.

* You can clean the blender jug and the lid with cap in a bowl of hot water.
Afterwards, rinse with clean water and dry the parts off.

+Assemble your mixing container in reverse order after cleaning and dry-

ing.

Storage

+ Clean the appliance as instructed. Ensue that all accessories are com-
pletely dry.

+ We recommend that you keep the appliance in the original packaging if it
will not be used for long periods.

+ Always store the appliance out of the reach of children in a dry, well
ventilated place.

Troubleshooting
The appliance does not function

Possible cause:
The appliance has no power supply.

Remedy:

+ Check the socket with another appliance.
+ Plug in the mains plug correctly.

+ Check the main circuit breaker.

Possible cause:
The appliance is faulty.

Remedy:
+ Contact our service center or a specialist.

Further possible causes:
Your appliance is equipped with safety switches.
They prevent accidental motor start.

Remedy:
+ Check correct position of
- the working bowl
- the lid of the working bow! or
- the filter sieve or
- the blender jug.

Noise Emission

The sound pressure level was measured at the ear of a user (LpA) in com-
pliance with DIN EN ISO 3744.

Determined sound pressure level: 78 - 85 dB (A) (no limit)

Technical Specifications %
MOGEL: oottt PC-KM1025 5
Power supply: .......ccoevererenens ..220-240 V~, 50/60 Hz g
Rated power CONSUMPLON: .........c..ooevveerieicriessiesises e 820-1100W i
MaX. POWEr CONSUMPLON: ......oucvurrrrrerreriesssesise s 1200 W
ProteCiON CIASS: ......vvuueerceiieeeiseereeissessse ettt Il
Net weight (basic appliance with mixing bow
and kneading tool): ... approx. 3.51 kg

The right to make technical and design modifications in the course of con-
tinuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as electromagnetic
compatibility and low voltage directive and is manufactured according to the

latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appliances via the
household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via municipal collec-
tion points.

Please help to avoid potential environmental and health impacts through
improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old electric and
electronic appliances.

Your municipality provides you with information about collecting points.

4
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Instrukcje uzytkowania

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze urzadzenie
dostarczy Panstwu wiele godzin przyjemnosci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika sa specjalnie wy-
réznione. Koniecznie stosuj sie do tych wskazdwek, aby unikna¢ wypadkéw
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na potencjalne ryzy-
ka obrazen

/N UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmio-
tow.

i WSKAZOWKA:

Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Lokalizacja kontrolek 3
Wykresy montazu mis i koricéwek do pra 4
Zespot pojemnika mieszajacego 6
Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa 42
Dzieci i 0SObY NIEPENOSPIAWNE ........veereereeereereeerneeeseeeseeesseeeeeeseeeenes 42
Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem ... 42
Zastosowanie zgodne z zamierzeniem 43
Opis czesci / Dostarczone czesci 43
Wypakowanie urzadzenia 43
Ogdlne instrukcje uzytkowania 43
FUNKC]E UrZAZENIA ...t sssnens
Elekiryczne potaczenia .........ooccovvveerereenne.
WHI Wt ssss sttt sesssss s sssssssses
Korzystanie z misy roboczej 44
Montaz misy roboczej 0raz KONCOWEK ...........cceerceeemceemnereserisseeeneeenns 44
Tabela UZycia KONCOWEK ...........ceverreererieerieerieesise e 44
Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowar ... 45

Koniec pracy i demontaZ MiSY ..........oeceeeereeeeerneeesneesneesseeesseessnssseesenns
Blender

Instrukcje uzytkowania blendera...........cccooeveererverssesriessesesseseens

Montaz pojemnika mieszajgcego..............

Przygotowanie .........ccoevveereeeneineesniieninns

Dziatanie MiKSEra ........coocmeereeererenerenes

Doktadanie SKIadniKOW.............cocvereermrerrinsiinsisessssessssssssssssssssssessenns

ZATZYMANIE PrACY ..vvvvvereerereereseeseseesssesssssesssssssssssssssssssss s ssssssssnnes
Czyszczenie

ObUAOWA SIINIKA ..o seessnssnees

Koncowki urzadzenia kuchennego

AKCesoria DIENAETa............ovveereeeeeneereeeeee s
Przechowywanie
Usterki i sposoby ich usuwania
Techniczne specyfikacje
Warunki gwarancji
Usuwanie

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzgdzenia prosze bardzo doktadnie przeczytat
instrukcje obstugi. Prosze zachowacé jg wraz z kartg gwarancyjna, parago-
nem i w miare mozliwosci rowniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.
Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zo-
stat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.

Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urza-
dzenie z daleka od ciepta, bezposredniego promieniowania stonecznego,

42

wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi diorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagnac¢
wtyczke (nalezy ciagnac za wtyczke, nie za przewod).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaé
wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed
opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wytaczac i
wyciggac wtyczke sieciowq z gniazda.

+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sq
uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przestac korzysta¢ z urzadze-
nia.

+ W razie awarii prosz¢ nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢
z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajgcy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producen-
ta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

+ Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach dotycza-
cych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne
+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczeristwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ogra-
niczonych mozliwosciach fizycznych, motorycznych lub umystowych lub
nie posiadajace niezbednego dodwiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie
urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opie-
kuna lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania urzadzenia.

* Nie pozwalaj dzieciom bawiC sie urzadzeniem.

Specjalne Srodki Ostroznosci
zwigzane z Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazer!

+ Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakow, ostrze do frytek/
Julienne oraz ostrze do krojenia w kostki sg bardzo ostre na po-
wierzchniach przeznaczonych do krojenia i tarcial Uzywaé tych ostrzy z
konieczna ostroznoscia, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

+ Nie siega¢ do urzadzenia, poniewaz ostrze ustawione na dnie moze
spowodowac obrazenial

+ Nie wlewa¢ ptynéw o temperaturze przekraczajacej 60°C do pojemnika
mieszajacego lub do misy! Ryzyko oparzen!

+ Wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od zasilania sieciowego przed wymia-
nag akcesoriow lub koncowek, ktore poruszajg sie podczas pracy.

* Przed wigczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy kocéwka zamocowana
jest prawidtowo.

* Podczas uzytkowania nie wolno trzymaé zadnych przedmiotéw, np.
tyzeczek lub mieszadet do ciasta, w misie.

+ Podczas dociskania zywnosci, zawsze korzysta¢ z dostarczonego
popychacza, nie palcow, widelcdw ani innych przedmiotéw w celu
zapobiegania obrazeniom lub powstawaniu obrazen.

/N UWAGA:

Nie wktada¢ do naczyn zadnych twardych produktéw spozywczych, jak
ziarna kawy, gatka muszkatotowa czy duze kawatki czekolady do gotowa-
nial Mozna przez to uszkodzi¢ noze!

+ Urzadzenie wyposazone jest w przetgczniki bezpieczenstwa. Nie korzy-
staC z urzadzenia, jesli przetaczniki bezpieczenstwa zostaty uszkodzone
badz ktos$ przy nich manipulowat!



* Urzadzenie umiesci€ na ptaskiej, réwnej i stabilnej powierzchni.

+ Nie korzystac z urzadzenia, jezeli jest puste.

+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrdbki produktéw spozywczych.

+ Nigdy nie wytaczaC urzadzenie poprzez obracanie dzbankiem blendera,
misg lub pokrywa misy. Zawsze korzystac z regulatora lub jednego z
przyciskow podczas wytaczania urzadzenia.

+ Nie przenosi¢ urzadzenia podczas pracy; najpierw nalezy je wytaczy¢ i
odiaczy¢ zasilanie. Urzadzenie nalezy przenosi¢ trzymajac oburacz!

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Urzadzenie stuzy jako

* mieszarka do ciasta/ mikser w celu przygotowywania ciasta, kreméw,
$mietany, piany z biatek;

+ wielofunkcyjna krajalnica do krojenia tatwych do skrojenia produktéw;

+ wyciskarka cytruséw w celu wyciskania soku z owocow cytrusowych;

* urzadzenie do przygotowywania puree, ubijania lub mieszania;

Przeznaczone jest wytacznie do tych celow i moze by¢ uzywane jedynie
zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji uzytkowania.
Urzadzenia nie wolno uzywac w celach komercyjnych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone i moze prowadzi¢ do uszko-
dzen mienia lub nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenia wyni-kajace z
uzytkowania innego niz zamierzone.

Opis czesci / Dostarczone czesci

Przeglad kontrolek na stronie 3:
Dwuczesciowy popychacz

Pokrywka misy roboczej wraz z watkiem podajnika
Urzadzenie do mieszania / ugniatania ciast
Misa robocza

Prowadnica

Watek napedowy

Panel sterowania

Obudowa silniczka

Trzepaczka do jaj

10 Ostrze do krojenia w kostki

11 Ostrze do frytek /Julienne

12 Ostrze do tarcia ziemniakéw

13 Ostrze do drobnego tarcia / krojenia

14 Ostrze do grubego tarcia / krojenia

15 Stozek do wyciskania cytrusow

16 Sitko filtrujace

17 Nakretka dzbanka blendera

18 Pokrywka dzbanka blendera z otworem lejka
19 Dzbanek blendera

20 Blok noza

Niepokazane: Skrobak do ciasta

O N Ol WwN -

©

Wypakowanie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Niektore czesci koricdwek sg bardzo ostre!

1. Zdja¢ opakowanie z urzadzenia.

2. Usunag¢ caly materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe warstwy, wypet-
niacze, zaciski do kabli oraz opakowanie z pudta.

3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajduja sie pudetku.

i WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci po produkgii.
Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak opisano w rozdziale ,Czyszcze-

nie

Ogolne instrukcje uzytkowania

Funkcje urzadzenia

+ Urzadzenie wyposazone jest w przefaczniki bezpieczenstwa. Urzadze-
nie moze by¢ uzyte wylacznie, gdy dostosujemy sie do nastepujacych
punktow:

- Podczas montazu na obudowie silniczka, blokada noza na misie
roboczej lub dzbanku blendera musi styszalnie zosta¢ zatrzasnieta na
swoim migjscu.

- Kiedy korzystamy z misy roboczej, jej pokrywka lub sitko filtrujace
musi by¢ styszalnie zatrza$nigte na miejscu.

+ Urzadzenie obstugiwane jest albo za pomoca przyciskéw operacyjnych
(SMOOTHIE, ICE, TURBO) lub / i regulowanych w rézny sposéb regula-
toréw sterujgcych.

* Regulator kontrolny stuzy do dostosowania zréznicowanych predkosci.
Zawsze zaczynac od niskiej predko$ci. Powoli zwigkszac predkosc.

* Przyciski funkcyjne sg wylaczane, kiedy wiaczamy urzadzenie za pomo-
cq regulatora sterujacego.

+ Zapomoca przyciskéw funkeyjnych mozna wigcza¢ standardowe
programy. Programy nie wytaczajq sie automatycznie.

+ Podczas gdy jeden standardowy program jest aktywny, mozna prze-
taczy€ na inny program lub zmieni¢ predko$¢ za pomoca regulatora
sterujacego.

Znaczenie przyciskdw
Przyciski  Funkcje
POWER Gotowy do uzycia
SMOOTHIE |Predko$¢ maksymalna, brak automatycznego wytaczania
ICE Automatyczna praca pulsacyjna, brak automatycznego
wylaczania
Reczna praca pulsacyjna. Dopdki trzymamy wcisniety ten
TURBO . C L
przycisk, urzadzenie dziata z maksymalng predkoscia,
/N UWAGA:

Nie korzystac z urzadzenia bez przerwy diuzej niz 5 minut. Poczeka¢
najpierw na jego ostygniecie przez 10 minut.

Elektryczne potaczenia
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacji podanej na ety-
kiecie urzadzenia.

Wi/ Wyt
Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego, uziemionego
gniazdka. Wskaznik LED przycisku POWER zapali si¢ na niebiesko.

1. Sprawdzi€, czy regulator sterujacy znajduje sie w pozycji OFF.

2. Nacisna¢ przycisk POWER. Urzadzenie dziata. Wskaznik LED przycisku
bedzie stale $wieci¢ na niebiesko. Wskazniki LED przyciskéw funkcyj-
nych beda miga¢ na czerwono.

Whaczanie i wytaczanie requlatora sterujgcego

- Wiaczanie: Obréci¢ regulatorem w prawo w kierunku MAX, aby uzy¢
zadanej predkosci. Niebieska dioda LED miedzy MIN a MAX pokazu-
je ustawienie predkosci (1 - 5).

- Wylaczanie: Obrdci¢ regulatorem w lewo do pozycji OFF. Niebieski
wskaznik LED wytaczy sie.

Wigczanie / wytaczanie za pomoca przyciskow funkcyjnych

- Wiaczanie: NacisnaC raz wybrany przycisk. Wskaznik LED przycisku
bedzie stale $wiecit na czerwono.

- Wylaczanie: Nacisna¢ odpowiedni przycisk jeszcze jeden raz.
Wskaznik LED przycisku zapali si¢ ponownie.

3. Jesli chcemy anulowac operacije, nacisna¢ przycisk POWER. Wskaz-
niki LED przyciskow funkcyjnych wytacza sie. Wskaznik LED przycisku
POWER zapali sie.
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4. Odtaczy¢ wtyczke sieciowq

Korzystanie z misy roboczej

Montaz misy roboczej oraz koncowek
Prosimy sprawdzi¢ rysunki 1 do 5 na stronach 4 oraz 5 w tym celu.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrza do tarcia i krojenia, ostrze do tarcia ziemniakéw, ostrze do frytek/
Julienne oraz ostrze do krojenia w kostki sg bardzo ostre na powierzch-
niach przeznaczonych do krojenia i tarcia! Uzywac tych ostrzy z konieczng
ostroznoscig, aby nie dopusci¢ do powstania obrazen.

1. Ustawi¢ prowadnice na watku napedowym czesci silnikowe;.
2. Rys. 3: Umieci¢ mise robocza na obudowie silniczka tak, aby oznacze-
nie (a) na dolnej krawedzi misy wskazywato na oznaczenie (b) w obu-

Tabela uzycia koncowek

Produkt / rodzaj przygotowania

dowie silniczka. Przekreci¢ mise w prawo, az wyraznie zatrzasnie sie na
miejscu. Oznaczenie (a) na misie i 0znaczenie (c) na obudowie silniczka
musza by¢ ustawione doktadnie nad soba,.

3. Wybra¢ koricdwke. Ustawi¢ na prowadnicy.

4. Zamkna¢ pokrywke na misie roboczej. Zakreci¢ je za pomoca obrotéw w
prawo, az wyraznie zatrzasna si¢ na mechanizmie blokujacym uchwytu.

Korzystanie z urzgdzenia jako wyciskarki sokéw

Zamontowa¢ mise robocza zgodnie z powyzszym opisem.

3. Umiesci¢ sitko filtrujgce na prowadnicy. Zakreci¢ je za pomoca obrotéw w
prawo az wyraznie zatrzasnie sie na mechanizmie blokujacym uchwytu.

4. Umiesci¢ wyciskarke do sokéw cytrusowych na prowadnicy.

Przycisk/ poziom
predkosci

Maksymalny

Narzedzie
czas pracy

Geste ciasto (np. drozdzowe) maks. 1.0 kg Narzedz[e do.mlelszama / 1 2 minuty
ugniatania ciast
Ciasto do mieszania (kruche lub gofrowe) maks. 1 Skg Narzed2|le do'mle'szanla / 1-2 2 minuty
(1litr) ugniatania ciast
Piana z biafek Min. 2 jaja Narzedz[e do.mlejszama/ 3.4 4 minuty
Maks. 8 jaj ugniatania ciast
N Min. 2 jajka Narzedzie do mieszania / .
Jajecznica L P 1-4 1 minuta
Maks. 7 jaj ugniatania ciast
Smietana Min. 200 ml Narzedzie do mieszania / 1 2 minuty
Maks. 800 ml ugniatania ciast 2-3 4 minuty
. . Min. 2 jaja - .
Piana z biatek Maks. 8 ja Trzepaczka do jaj 3-4 4 minuty
- Min. 200 ml - 1 minuta
Smietana Maks. 800 ml Trzepaczka do jaj 3-4 4 minuty
. o Min. 100 ml . 2-4 30 sekund
0
Spienione mleko (zawarto$¢ tuszczu 3,5%) Maks. 250 mi Trzepaczka do jaj 3_4 2 minuty
L - Min. 125 ml . 1-2 1 minuta
Sosy, pudding, ciasto nalesnikowe Maks. 750 ml Trzepaczka do jaj 1 30 sekund
. Min. 100 ml -
Plyny, koktajle Maks. 750 ml Trzepaczka do jaj 1 30 sekund
Krojone owoce, warzywa, ziota Min. 2009 Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 30 sekund
) , Warzywa, Maks. 700g )
Warzywa typu puree Maks. 700g Ostrze do krojenia w kostki 2-3 1 minuta
. . Min. 100g - . .
Krojenie orzechdw Ostrze do krojenia w kostki | SMOOTHIE lub TURBO 1 minuta
Maks. 700g
Siekanie czekolady do gotowania N'Y;I ES 12839 Ostrze do krojenia w kostki | SMOOTHIE lub TURBO 30 sekund
o . Min. 200g . .
Krojenie migsa w kostki Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 30 sekund
Maks. 500g
. Min. 200g - .
Kruszenie lodu Ostrze do krojenia w kostki ICE lub TURBO 20 sekund
Maks. 500g
Drobne krojenie ogdrkow, marchwi Maks. 1,2 litra Ostrze do krojenia 1 5 minut
Tarcie marchwi, rzodkiewki, sera Maks. 1,2 litra Ostrze do tarcia 1 5 minut
Tarcie ziemniakow, twardego sera Maks. 1,2 litra Tarcza do tarcia ziemniakow 1 5 minut
Krojenie ziemniakdw, kalarepy, marchwi Maks. 1,2 litra Ostrze do frytek / Julienne 1 5 minut
Wyciskanie owocéw cytrusowych Maks. 1,2 litra Sitko f||tru1§ce ! gtozek do 1 5 minut
naciskania




Wazne uwagi dotyczace indywidualnych zastosowar

/N UWAGA:

* Nie kroi¢ zadnych twardych produktow spozywczych, jak ziara kawy,
gatka muszkatotowa, kurkuma czy duze kawatki czekolady do gotowa
nial W rezultacie mozna uszkodzic ostrze!

* Nie przekracza¢ ilosci ani czasu pracy wymienionych w tabeli.

¢ Przed dodaniem sktadnikéw zamontowa¢ koricéwke do mieszania/
ugniatania ciasta lub ostrze do krojenia w kostke. Docisng¢ kor-
cowke do dolnej czesci misy.

+ Jedli ugniatamy geste ciasto, nie dodawac¢ wszystkich sktadnikéw do
misy roboczej za jednym razem. Zaczaé proces ugniatania wytacznie
po dodaniu maki, cukru i jaj. Powoli dodawaé ptyn poprzez watek z
podajnikiem podczas procesu ugniatania.

+  Najpierw pokroi¢ jedzenie przeznaczone do siekania na mate kawal-
ki.

+ Jesli skladniki sg zablokowane na narzedziu do mieszania/ ugnia-
tania ciasta lub ostrza do krojenia w kostke lub jesli przywierajg do
wewnetrznej Scianki misy, nastepnie kontynuowac prace zgodnie z
ponizszym opisem:

1. Wylaczy€ urzadzenie. Poczekaé, az koricdwka skoriczy prace.

2. ZdjaC pokrywke z misy.

3. UzyC skrobaka do ciasta aby usuna¢ sktadniki z koricowki lub z
wewnetrznej Scianki misy.

+  Jedli ubijamy biatka jaj, sprawdzi€, czy misa lub trzepaczka sg suche
i catkowicie wolne od ttuszczu. Biatko jaja powinno znajdowac sie w
pokojowej temperaturze.

+  Aby zetrze¢ czekolade, uzy¢ wytacznie ostrza do krojenia w kostki,
nie ostrza tarcia. Czekolada musi by¢ dobrze schiodzona.

+  Kiedy kroimy twardy ser lub czekolade, nie pozwalaé, aby urzadze-
nie dziatato zbyt dtugo. Te sktadniki moga topnie¢ z powodu ogrzania
urzadzenia i moga stac sie grudkowate.

+ Podczas krojenia i tarcia, wlozy¢ sktadniki do watka podajnika. Uzy¢
popychacza, aby docisna¢ jedzenie do otworu lejka. Nie dociskaé
popychacza zbyt mocno.

+ Popychacz skiada sie z dwdch czesci. Jesli krecimy i wyciggamy gor-
ng cze$¢, znajdziemy mniejszy watek podajnika. Nastepnie docisnaé
sktadniki do wewnetrznego popychacza.

¢+ Jesli uzywamy urzadzenie jako wyciskarke cytrusow, prosimy
uwzglednic:

- Stozek do wyciskania zacznie obraca¢ sie kiedy wiaczymy urzadze-
nie.

- Wigcza¢ urzadzenie wytgcznie za pomoca regulatora sterujgcego.
Pracowac¢ wytgcznie przy najnizszym ustawieniu predko$ci

- Pokroi¢ owoc cytrusowy na potdwki. Docisngé potowke owocu na
stozek.

- Przerywac prace od czasu do czasu, aby usuna¢ mase z sitka filtru-
jacego.

- Wylaczy€ urzadzenie przed wyjeciem misy z sitkiem filtrujacym oraz
stozka do wyciskania.

- Schtadzac¢ sok cytrusowy nie diuzej niz jeden dzien.

- Nigdy nie przechowywa¢ soku z cytruséw w metalowym naczyniu.
Kwas soku prowadzi do korozji metalowej powierzchni. Jony metalu
niszcza smak soku.

Koniec pracy i demontaz misy

Wytaczy¢ urzadzenie. Poczekac az koncowka zatrzyma prace.

Odfaczy¢ wtyczke sieciowa,

Obréci¢ pokrywke lub sitko filtrujace w lewo w celu odblokowania misy.

Zdja¢ koncowke.

Zdja¢ mise robocza z blokady przez obroty w lewo. Podniesé mise do

gory z dala od obudowy silniczka. Obserwowa¢ prowadnice.

Uzy¢ skrobaka do ciasta, aby usung¢ zawartos¢ z misy.

7. Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie‘.

s~
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Blender
Instrukcje uzytkowania blendera

/\ OSTRZEZENIE: N6z w blenderze jest ostry!

+ Nigdy nie chwyta¢ rekami zamontowanego pojemnika mieszajacego!

+ Zachowac szczegdlng ostrozno$¢ podczas postugiwania sie nozem
blendera! Ryzyko obrazen, szczegdlnie podczas zdejmowania noza
z pojemnika mieszajacego, jego oprdzniania oraz czyszczenia tego
pojemnikal

+ Nie nalewa¢ ptynnych sktadnikow o temperaturze powyzej 60°C do
pojemnika mieszajacego! Niebezpieczenstwo oparzen!

/N UWAGA:

* Nie wktada¢ twardych sktadnikéw, takich jak orzechy czy ziarmna kawy,
do pojemnika mieszajacego.

N6z w pojemniku mieszajacym nie jest odpowiedni do kruszenia kostek
lodu.

i ZALECENIA:

* Podczas przygotowania napojow z dodatkiem lodu, nalezy dodac kostki
lodu podczas mieszania. Kostki lodu rozkrusza sie podczas mieszania.
Uzywac przycisku TURBO wytacznie w tym celu.

* Nie korzysta¢ z urzadzenia bez umieszczonych wewnarz skiadnikow!

+ Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci (1500 ml), jak wskazano w
pojemniku mieszajacym!

+ Jesli uzywamy delikatnie pienigcych sie ptyndw (np. mleka), napetnic
dzbanek blendera do maksymalnej objetosci 900 m.

+ Wigczac mikser tylko, kiedy pokrywka i nakretka zamocowane sa ma
mikserze. Pokrywka osadza si¢ delikatnie na dzbanku, kiedy styszalnie
zostanie zatrzasnieta za pomoca krétkiego obrotu w prawo.

+ Nie zdejmowa¢ nakrywki podczas pracy! Poczekaé, az ostrza zatrzymajq
sie przed otwarciem pokrywki.

+ Jesli nie jesteSmy usatysfakcjonowani wynikami miksowania, nalezy:

1. Wylaczy¢ urzadzenie.

2. Zdjac pokrywke z dzbanka blendera.

3. ZetrzeC wszelkie przywierajace sktadniki za pomoca skrobaka do
ciasta. Wymiesza¢ skrobakiem sktadniki. Utrzymac¢ odlegto$¢ przynaj-
mniej 2 cm od ostrza podczas tej pracy.

4. UsunaC cze$¢ zawartoSci. Przetwarza¢ mnigjsze ilosci lub doda¢
troche ptynu.

Montaz pojemnika mieszajacego
W tym celu prosimy réwniez sprawdzi¢ rysunki 6 i 7 na stronie 6.

1. Umocowac¢ uszczelke na blokadzie noza.

2. Dokreci¢ dzbanek blendera na blokadzie noza.

3. Rys. 7: Umieci¢ wstepnie zamontowany dzbanek blendera na obudowie
silniczka tak, aby oznaczenie (a) na dolnej krawedzi misy wskazywato
na oznaczenie (b) w obudowie silniczka. Przekreci¢ dzbanek blendera w
prawo, az wyraznie zatrzasnie sig na miejscu. Oznaczenie (a) na bloka-
dzie noza i oznaczenie (c) na obudowie silniczka musza by¢ ustawione
dokfadnie nad soba.

/N UWAGA:

+ PamigtaC o umieszczeniu pierscienia uszczelniajacego na zespole
noza; w przeciwnym razie pojemnik mieszajacy bedzie przeciekat.

+ Nie montowa¢ ztacza gwintowanego krzywo.

Przygotowanie

1. Pokroi¢ sktadniki w mate kawatki.

2. Wiozy¢ sktadniki do pojemnika mieszajacego. Nie przekracza¢ maksy-
malnej pojemnosci.

3. Zamocowat pokrywke na dzbanku blendera. Dokreci¢ az wyraznie
zatrzasnie sie na migjscu.

4. ZamknaC pokrywke za pomoca zatyczki (17).
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Dziatanie miksera

Wiaczy¢ urzadzenie za pomocq standardowego przycisku programowania
SMOOTHIE / ICE / TURBO lub regulatorem sterujacym.

Dokfadanie sktadnikéw

1. Wylaczy¢ urzadzenie. Poczekaé, az ostrze zatrzyma sie.

2. Dolozy¢ skiadniki lub przyprawy poprzez otwory w zatyczce.
3. Ponownie zamknaC pokrywke i otwdr zatyczki.

4. Kontynuowac prace.

Zatrzymanie pracy

Wytaczy¢ urzadzenie. Poczekat, az ostrze zatrzyma sie.

Odtaczy¢ od zasilania.

Obréci¢ dzbanek blendera w lewo od obudowy silnika.

Zdja¢ pokrywke przed wylaniem zawartoSci.

Wyczysci¢ wszystkie uzywane czesci, jak opisano w dziale ,Czyszcze-
nie.

£\ WAZNA UWAGA:

Nie wolno przetrzymywac sokéw z cytrusow ani artykutéw spozywczych w
metalowych pojemnikach.

N~

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

+ Zawsze wyjmowac wtyczke z sieci przed zdjeciem koricowek!

W Zadnym wypadku nie zanurza¢ czesci silniczka w wodzie w celu
czyszczenia. Moze to spowodowac porazenie pradem elektrycznym lub
pozar.

+ Niektore czesci korcowek sa bardzo ostre. Istnigje ryzyko obrazen!

/\ UWAGA:

+ Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej szczotki ani in-nych $ciemych
przyborow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych $rodkéw czyszczacych.

Obudowa silnika
+ Obudowe silnika czysci¢ wylacznie wilgotng $ciereczka z dodatkiem
niewielkigj ilosci srodka do mycia naczyn. Osuszy¢ szmatka,.

Koncowki urzadzenia kuchennego

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Niektore czesci koncowek sg bardzo ostre!

/\ UWAGA:

+ Koncdwek nie mozna my¢ w zmywarce. Goraco oraz zrace $rodki
czyszczace mogq spowodowac wykrzywienie lub od-barwienie korco-
wek.

* Nie ptukac trzepaczki do jaj w misie z goracq woda lub pod wodg bieza-
cq. Jesli woda dostanie sie do wnetrza koricowki, nie bedzie mozna jej
wyjac.

+ Mozna oczysci¢ wszystkie inne elementy, ktdre stykajg sie z jedzeniem w
misie z goracq woda.

+ Opluka¢ czysta woda i doktadnie osuszy¢.

+ Dwie trzepaczki mozna po prostu wyja¢ z koricdwki. Umocowac je z
powrotem na koricdwce po czyszczeniu oraz osuszeniu. Sprawdzic, czy
trzepaczka jest zabezpieczona.

Akcesoria blendera

Wistepnie czyszczenie
Napetni¢ pojemnik mieszajacy do potowy woda i uruchomi¢ urzadzenie na
ok. 10 sekund. Wyla¢ ptyn.
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Ogolne czyszczenie
+ Zdja¢ pojemnik mieszajgcy celem doktadnego czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
N6z oraz zespét noza sg ostre. Zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢
podczas demontazu, czyszczenia oraz montazu.

+  Zawsze rozmontowa¢ pojemnik mieszajacy po uzyciu.

+ Zdja¢ blokade noza z dzbanka blendera.

+ Zdja¢ uszczelke z blokady noza.

+ Opftuka¢ blokade noza oraz uszczelke szybko goraca woda.

+ Mozna oczysci¢ dzbanek blendera oraz pokrywke z nakretkg w misie z
goracg woda. Nastepnie optukac czysta woda i wysuszy¢ poszczegoine
czesci.

+ Zamontowac pojemnik mieszajacy w odwrotnej kolejnosci po czyszcze-
niu i osuszeniu.

Przechowywanie
+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z instrukcjami. Sprawdzic, czy wszystkie
komponenty sg catkowicie suche.
+ Zalecamy przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opakowaniu, jesli
nie jest uzywane przez dtuzsze okresy czasu.
+ Zawsze trzyma¢ urzadzenie poza zasiegiem dzieci, w suchym i dobrze
wentylowanym miejscu.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

MoZliwa przyczyna:
Urzadzenie nie ma doptywu zasilania.

Dziafanie:

+ Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.

+ Prawidlowo podiaczy¢ wtyczke sieciowa,

+ Sprawdzi¢ gtowne urzadzenie odiaczajace zasilanie w sieci.

Mozliwa przyczyna:
Urzadzenie jest uszkodzone.

Dziatanie:
+ Skontaktowac sig z centrum serwisowym lub wykwalifikowanych fachow-
cem- specjalista.

Kolejne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie wyposazone jest w przetaczniki bezpieczenstwa.
Zapobiegajg one przypadkowemu uruchomieniu silnika.

Rozwigzanie:

+ Sprawdzi¢ prawidtowe potozenie
- misa robocza
- pokrywka miski roboczej lub
- sitko filtrujgce lub
- dzbanek blendera.

Techniczne specyfikacje

MOTEL oot eeet st ses s ssssss st PC-KM 1025
220-240 V~, 50/60 Hz
......................................................... 820 - 1100 W
................................ 1200 W
................................................................................................... |

Massa netto: (podstawowe urzadzenie z misg
mieszajaca i narzedziem do Ciasta): ..., ok. 3,51 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i projektowych
w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE, dotyczacymi zgodno-
§ci elektromagnetycznej czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.



Warunki gwaranc;ji
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezplatnie usuwaé w terminie 14 dni od daty
dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materia-
téw lub wadliwego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac wadliwe czesci
lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie wraz z dowodem
zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozliwosci
w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia
przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego,
ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu pono-
si reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci przewidzianych w instrukji
obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na whasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:
+  mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i wywo-
tanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia zasilania i innych zdarzen
losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie
z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznurow potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii, akumulatoréw,

+  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodne-
go z instrukcjq jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samo-
wolnego zrywania plomb oraz wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyj-
nych dokonanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne
Z podanymi przez producenta,

+  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktdre majg nieistotny wptyw na
warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,
Zle wypetniona, ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwosci ustalenia migjsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty wazno-
§ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktore sa wymienia-
ne konczy sie, wraz z koricem gwaranciji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone
chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tq gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza
ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towa-
ruZ Umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na terenie Rzeczpospo-
litej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow

49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci“

Nalezy zadba¢ o Srodowisko i nie wyrzucac urzadzen elektrycznych razem
z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢ do miejskich
punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i Srodowiska poprzez
nieprawidtowe metody utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajduig sie na terenie danego miasta.
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MAGYARUL

Hasznalati utasitas

Koszonjik, hogy termekiinket valasztotta. Reméljk, hogy a készilék hasz-
nalata sok rén &t 6romot okoz Onnek.

A hasznélati itmutatéban talalhaté szimbdlu-mok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg vannak kiilén-
béztetve. Kérjlk, mindenképpen tgyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkeriilje a baleseteket és a kész(ilék karosodaséat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karosito veszélyforrasokra figyelmeztet és ramutat a lehetsé-
ges sérilési leheté-ségekre.

\VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a kész(ilékben vagy mas targyakban kart
tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.

Tartalom
A Kezelészervek Elhelyezkedése 3
Osszeszerelési diagram - a késziilék edényei és tartozékai ............... 4
Keveréedény osszeszerelése 6
Altalanos biztonségi rendszabalyok 43
Gyermekek és legyengult SZEMEIYEK............ovvererrmrernreernreernrereseneiennns 48
Specidlis biztonsagi elbirasok a késziilékre vonatkozdan..................... 43

Rendeltetésszerii hasznalat
Alkotérészek leirasa / a csomag tartalma
A késziilék kicsomagolasa
Altalanos hasznalati utasitasok
AKESZUIEK MUKOUESE ..ot esssssens
Elektromos csatlakozas ...........ccooerreenrrenn.
BE-/KIKAPCSOIAS ... vvvvoevereeieeeieeeieeei s sesss s
A munkaedény hasznalata
Amunkaedény és a tartozékainak 0sszeszerelése...........comvrenrrerrren. 50
Atartozékok hasznalatanak tablazata ... 50
Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz .............ccoeeenrvernrenne. 51
Ahasznélat befejezése és az edény eltavolitdsa .........ccccovvevenecerinnenns 51
Apritd
Apritd hasznalati ULaSItAS.........cc..reereeeiereeeesseees s
Keverbedény dsszeszerelése
EIBKESZUIEL..........oo v,
AMIXEr NASZNAIALA ........coeveeveeicieeeeee e
OSSZEEVOK UJFAtOHESE.....rrc.vo oo
Ahasznalat DEfEJEZESE ...
Tisztitas
AMOLOr BUKOIALA ...ttt enssnsens
Akonyhai kész(ilék tartozékai
Apritd tartoz€Kai............ccenereeneeeenereeierennne
Vizkémentesités
Hibaelharitas
Miiszaki adatok
Selejtezés

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészillék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a haszna-
lati utasitast, és 8rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetleg a csomagoldkartonnal, ill. az abban Iévé bélésanyaggal egyitt!
Amenynyiben a kész(iléket harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati
Utmutat6t is adja a kész(ilékhez.
+ Kizérélag személyi célra hasznélja a késziléket, és csupan arra, amire
valo! A készilék nem ipari jellegl hasznalatra kész(ilt.
Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héhatasnak, kozvetlen
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napsugarzasnak és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba),
és Ovja az éles szélektdl! Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel! Ha a
készlilék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbdl.

+ Kapcsolja ki a készlléket és mindig htizza ki a csatlakozot a dugaszold
aljizatbdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznélja a
késziléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

+ Ne miikddtesse a késziléket felligyelet nélkiil! Mindig kapcsolja ki a
készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki a csatlakozét a dugaszold
aljizatbal.

+ Akeészliléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni kell, hogy
nincs-e rajta sértilés jele. Ha sérilést lat rajta, a készilléket nem szabad
hasznalni.

+Akockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a késziiléket, hanem
keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozo kabel,
csak a gyartotol, a vevészolgalatunktdl vagy hasonlé képzettségli sze-
mélytdl kérjen helyette azonos értéki masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az itt kdvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszabalyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek
+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd helyen a
csomagoléelemeket (mlianyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas veszélye
allhat fenn!

+ Akeészlilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi képességi személyek (beleértve a gyerekeket is) vagy tapasztalat
ill. tudas hianyaban hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukeért felel6s sze-
mélye felligyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozoélag, hogy
hogyan kell hasznalni a késziiléket.

+ Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkiil hagyni, nehogy jatsszanak a
késztilékkel.

Specialis biztonsagi el6irasok a
késziilékre vonatkozdan

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Areszeld és apritokések, a burgonyareszeld kés, a stiltburgonya/
Julienne-kés és jégaprito kés a vago- és a reszeldfellletein nagyon
éles! Ezért a sérilések elkertilése érdekeben kellé koriiltekintéssel
kezelje a tartozékokat.

+ Ne nyljon bele a készillékbe, mert az aljara elhelyezett kés sériilést
okozhat!

+ Ne 6ntson 60 °C-nal melegebb folyadékot a keverétalba vagy az
edénybe. Egésveszély!

+ Kapcsolja ki a készlileket és hiizza ki az elektromos haldzatbdl a hasz-
nalat soran forgd vagy mozgo tartozékok vagy feltétek cseréje el6tt.

+ Akészlilék bekapcsolasa el6t ellendrizze, hogy a tartozék/feltét megfe-
leléen fel van szerelve.

* Hasznalat kdzben semmilyen targy — pl. kanél vagy tésztakeverd —
nem lehet az edényben.

+ Asérilések vagy veszélyek elkerllése érdekében az élelmiszerek
lenyomasakor mindig a mellékelt nyomérudat hasznalja, €s ne az ujjait,
egy villat vagy mas targyakat.

A\ VIGYAZAT:

Ne toltse fel az edényeket kemény élelmiszerekkel, példaul kavészemek-
kel, szerecsendioval vagy darabos f6z8csokoladévall Ha mégis igy tesz, a
kések megsérilhetnek!

+ Akeészllék biztonsagi kapcsoldkkal van ellatva. Ne miikddtesse a kész(i-
léket, ha meghibasodott vagy a biztonsagi kapcsoldk ki lettek iktatval

+ Akeészlléket lapos, vizszintes és cstiszasmentes fellleten helyezze el.

+ Ne mikddtesse a késziiléket dresen.

+ Csak élelmiszereket dolgozzon fel a készillékkel.



+ Ne kapcsolja ki a készliléket a turmixedény, illetve az edény vagy az
edény fedelének elfogatasaval. Mindig hasznalja a forgatégombot vagy
valamelyik gombot a készilék kikapcsolasara.

+ Ne mozgassa a késziiléket hasznalat kdzben; elészor mindig kapcsolja
ki, és hiizza ki az elektromos halozatbdl. Mindig két kézzel fogva széllitsa
a kész(iléket.

Rendeltetésszerii hasznalat
Akészllék a kovetkezOkre alkalmas:

+ dagaszto-/keverGgépként tészta, krémek, tejszin, felvert tojasfehérje
elkészitéseére;

+ multifunkciés apritd az élelmiszerek egyszer(i felapritdsahoz;

+ citromfacsaro a citrusfélék levének kifacsarasahoz;

+ apritoként plrésitésre, habverésre vagy keverésre;

Akészllék kizardlag ezekre a miiveletekre lett kialakitva és csak erre hasz-
nalhato.

Csak a hasznalati utmutatoban leirtak szerint hasznalhato.
Akésziilék nem hasznalhatd kereskedelmi célokra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszerlinek minésil, és anyagi kért
vagy akar személyi sériilést is okozhat.

Agyarto nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszerli hasznalatbdl eredd
sérlilésekre.

Alkotorészek leirasa / a csomag tartalma

A kezeldszervek attekintése a 3. oldalon:
Kétrészes tolorud

Munkaedény fedele adagolétengellyel
Dagaszt6- / keverbeszkoz
Munkaedény

Vezetéesap

Hajtotengely

Kezelépanel

Motorburkolat

Habver§ tartozék

10 Apritdkés

11 Sliltburgonya /Julienne kés

12 Burgonyareszel6 kés

13 Finom reszelé-/vagokés

14 Durva reszelé-lvagdkés

15 Citromfacsaré kup

16 Sz(irészita

17 Turmixedény fedele

18 Turmixedény fedele bedntdnyilassal
19 Turmixedény

20 Késblokk

Nem lathatd: Tésztakaparo

O N Ol WwN -
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A késziilék kicsomagolasa

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Atartozékok egyes részei nagyon élesek!

1. Tavolitsa el a csomagolast a késztilékrdl.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, ugymint a miianyag filmet,
toltéanyagot, kabelrogzitéket és a dobozt.

3. Ellendrizze, hogy az dsszes tartozék a dobozban van-e.

i MEGJEGYZES:
Akeésziilek poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek rajta. Javasol-
juk, hogy a , Tisztitas* részben leirtak szerint tisztitsa meg a késziiléket.

Altalanos hasznalati utasitasok

Akésziilék miikddése

+ Akészlilék biztonséagi kapcsolokkal van ellatva. A készulék csak akkor
miikddtethet, ha betartja a kdvetkezd utasitasokat:

- Amunkaedény vagy a turmixedény motorburkolatra helyezéskor
ugyelien ra, hogy a késblokk hallhatéan a helyére kattanjon.

- Amunkaedény hasznalatakor a fedélnek vagy a sz(irének hallhatéan
a helyére kell pattannia az edényen.

+ Akeészllék mikodtethetd a funkciogombokkal (SMOOTHIE, ICE,
TURBO) és/vagy a véltoztathaté bedllitdsu szabalyozégombbal.

+ Véltoztathatja a beallitott fordulatszamot a szabalyozégombbal. Mindig
lassan inditsa a gépet alacsony fordulattal. Lassan névelje a fordulatsza-
mot.

+ Afunkcidgombok le vannak tiltva, ha a készliléket a szabalyozogombbal
kapcsolja be.

+ Astandard programokat kapcsolja be a funkciégombokkal. A progra-
mok nem kapcsolnak ki automatikusan.

+ Amikor egy standard program aktiv, tkapcsolhat egy masik programra
vagy a szabalyozégombbal médosithatja a fordulatszamot.

A gombok jelentése

Gombok Funkciok

POWER Hasznélatra kész
SMOOTHIE |Maximalis fordulatszam, nem kapcsol ki automatikusan
ICE Automatikus szakaszos m(ikddés, nem kapcsol ki automati-
kusan
Kézi szakaszos miikddés. Amig lenyomva tartja ezt a gom-
TURBO s o ) P
bot, a készilék maximélis fordulatszdmon fog miikddni.

A VIGYAZAT:
Ne hasznalja a késziiléket 5 percnél hosszabb id6tartamig. Ezutén hagyja
lehdlni 10 percig.

Elektromos csatlakozas
Ellendrizze, hogy az elektromos haldzat paramétereit az. On otthonaban
egyeznek az adattablan lévd mliszaki adatokkal.

Be-/Kikapcsolas
Csatlakoztassa a készliléket egy megfelel6en felszerelt foldelt aljzathoz. A
POWER gomb LED fénye kéken fog villogni.

1. Ellendrizze, hogy a szabalyozégomb OFF éallésba van-e allitva.

2. Nyomja meg a POWER gombot. A kész(ilék mkddésre kész. A gomb
LED fénye kéken fog vilagitani. A funkciégombok LED fényei pirosan
fognak villogni.

MAGYARUL

Be- és kikapcsolas a szabalyozégombbal

- Bekapcsolas: Forditsa a gombot az 6ramutaté jarasaval megegye-
z6en a MAX iranyba a kivant fordulatszamra. A MIN és MAX jelzés
kozotti kék LED jeleniti meg a fordulatszam-bedllitast (1-5).

- Kikapcsolas: Forditsa a gombot az dramutaté jarasaval ellentétes
iranyban az OFF allasba. A kék LED kialszik.

Be- és kikapcsolas a funkcidgombokkal

- Bekapcsolas: Nyomja meg egyszer a kivant gombot. Agomb LED
fénye pirosan fog kigyulladni.

- Kikapcsolas: Még egyszer nyomja meg a megfelelé gombot. A gomb
LED fénye Ujra villogni kezd.

3. Ha meg kivanja szakitani a mikodést, nyomja meg a POWER gombot. A
funkciogombok LED-jei kialszanak. A POWER gomb LED fénye villogni
kezd.

4. Hizza ki a tapkabelt.
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A munkaedény hasznalata

A munkaedény és a tartozékainak 6sszeszerelése
E célbdl lasd az 1. - 5. &brakat a 4. — 5. oldalon.

/\ FIGYELMEZTETES:

Areszeld és apritokések, a burgonyareszelé kés, a siiltburgonya/Julienne-
kés és jégapritd kés a vago- és a reszeléfeliletein nagyon éles! Ezért a
sériilések elkertilése érdekében kelld koriiltekintéssel kezelje a tartozéko-
kat.

1. Helyezze a vezetGcsapot a motorrész meghajtotengelyére.

2. 3. abra: Helyezze a munkaedényt a motorburkolatra, hogy az edény als6
részén 1évo jelzés (a) a motorburkolaton v jelre (b) mutasson. For-
ditsa @ munkaedényt az 6ramutat jarasaval megegyezd iranyba, amig
hallhatéan a helyére nem kattan. Az edényen lévé jeldlésnek (a) és a
motorburkolaton 1évd jellésnek (c) pontosan egymas felett kell lennitik.

Atartozékok hasznalatanak tablazata

3. Valasszon egy tartozékot. Helyezze a vezetdcsapra.

4. Zarja le a munkaedényt a fedéllel. Hizza meg az 6ramutato jarasaval
megegyezd iranyba forgatassal, amig hallhatéan be nem kattan a fogan-
tyd rogzitési mechanizmusaba.

A késziilék hasznélata citromfacsardként

Afent leirt modon szerelje ssze a munkaedényt.

3. Helyezze a szlirbszitét a vezetdcsapra. Forgassa el az dramutatd
jarasaval megegyez0 irdnyba, amig hallhatban be nem kattan a fogantyu
régzitési mechanizmusaba.

4. Helyezze a citromfacsarét a vezetécsapra.

; ey . Fordulatszamszint / Maximalis
Termék / elkészitett étel tipusa Mennyiség gomb miikédési idé
A s Dagaszt6- /
Nehéz tészta (pl. éleszt6tészta) Max. 1,0 kg Keveréeszkiz 1 2 perc
, , . Max. 1,5 kg Dagaszto- /
Kevert tészta (Keksztészta vagy ostyatészta) (1 ler) Keverdeszkiz 1-2 2 perc
P Min. 2 tojas fehérje Dagaszto- /
Felvert tjasfenére Max. 8 tojasfehérje Keverfeszkéz 3-4 4 perc
. Min. 2 tojas Dagaszto- /
Tojasrantotta Max. 7 tojas KeverSeszkoz 1-4 1 perc
Teiszin Min. 200 ml Dagaszt6- / 1 2 perc
d Max. 800 ml Keverbeszkoz 2-3 4 perc
e Min. 2 tojasfehérje B
Felvert tojasfehérie Max. 8 tojasfehérie Habverd 3-4 4 perc
. Min. 200 ml « 1 perc
Tejszin Max. 800 mi Habverd 3-4 4 perc.
. . Min. 100 ml B 2-4 30 masodperc
0,
Tejhab (3,5% zsirtartalom) Max. 250 mi Habverd 3_4 2 perc
s . N Min. 125 ml « 1-2 1 perc
Martas, puding, palacsintatészta Max. 750 mi Habverd 1 30 mésodperc
) Min. 100 ml . .
Folyadékok, shakek Max. 750 ml Habverd 1 30 masodperc
- T L - Min. 200 g el .
Gyiimdlcs, zoldség, fliszerndvények apritasa Max. 700 g Apritokés ICE vagy TURBO 30 masodperc
Z6ldségek plirésitése Max. 700 g Apritokés 2-3 1 perc
s Min. 100 ¢ el SMOQOTHIE vagy
Magvak apritasa Max. 700 g Apritokés TURBO 1 perc
s s . Min. 100 ¢ ol SMOQOTHIE vagy .
Fézdcsokoladé reszelése Max. 500 g Apritokés TURBO 30 masodperc
. - Min. 200 ¢ il .
Hus apritasa Max. 500 g Apritokés ICE vagy TURBO 30 masodperc
) " Min. 200 g ol .
Jégkocka apritasa Max. 500 g Apritokés ICE vagy TURBO 20 masodperc
Uborka, sargarépa szeletelése Max. 1,2 liter Vagokés 1 5 perc
Sargarépa, retek, sajt reszelése Max. 1,2 liter Reszel6kés 1 5 perc
Burgonya, keménysait reszelése Max. 1,2 liter Burgonyareszelé kés 1 5 perc
S e . . Stiltburgonya /
Burgonya, karalabé, sérgarépa darabolasa Max. 1,2 liter Julienne kés 1 5 perc
Citrusfélék facsarasa Max. 1,2 liter Sziir6szita és facsarokip 1 5 perc
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Fontos megjegyzések az egyedi alkalmazasokhoz

A

VIGYAZAT:

Ne apritson kemény élelmiszereket, példaul kavészemeket, szere-
csendiot, kurkumat vagy darabos f6zécsokoladét! A kes karosodasat
eredményezheti!

Ne Iépje tUl a tablazatban ismertetett mennyiségeket és miikddési id6t.

Mindig helyezze fel a dagasztd / keverdtartozékot vagy az apri-

tokést az edénybe miel6tt hozzaadna az dsszetevéket. Nyomja a

tartozékot az edény aljaba.

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az edénybe egyszerre az

Osszes Osszetevét. A dagasztast csak liszttel, cukorral és tojasokkal

kezdje. Lassan adja hozza a folyadékokat az adagolétengelyen at a

dagasztas soran.

Elészor vagja 6ssze apré darabokra az apritani kivant élelmiszere-

ket.

Ha az dsszetevok beragadnak a dagaszto/keverbeszkdzbe vagy az

apritokésbe, vagy odatapadnak az edény belsd falara, a kdvetkezok

szerint jarjon el:

1. Kapcsolja ki a késziléket. Varja meg, amig megall a tartozék.

2. Vegye le a fedelet az edényrél.

3. Atésztakaparéval tavolitsa el az sszetevoket a tartozékokrol

vagy az edény belsg falardl.

Ha a tojasfehérjéket veri fel, Uigyeljen ra, hogy az edény és a habverd

szaraz és teljesen zsirmentes legyen. A tojasfehérjének szobahdmér-

sékletlinek kell lennie.

A csokoladé reszeléséhez csak az apritokést hasznalja és ne a

reszelékést. A csokoladénak jol lehlitéttnek kell lennie.

Keménysaijt vagy csokoladé apritasakor, ne hagyja a készliléket

sokaig miikddni. Ezek az dsszetevok a kész(ilék melegedése sorén

felolvadhatnak és darabosséa valhatnak.

Apritaskor és reszeléskor az adagolotengelybe toltse be az 6ssze-

tevSket. A toldrudat hasznalja az élelmiszerek a betdltdnyilasba vald

lenyomasahoz. Ne alkalmazzon tulzott erét a tolérudra.

Atolorud két részbdl all. Ha eltekeri és lehlizza a fels6 részt, egy

kisebb méret(i adagolotengelyt fog talalni. Ezutan nyomja le az éssze-

tevéket a belsd toloruddal.

Ha citromfacsaroként hasznélja a késziléket, tartsa be az alabbia-

kat:

- Afacsardkup elkezd forogni, amint bekapcsolja a készilléket.

- Csak a szabalyozogombbal kapcsolja be a késziléket. Csak a
legalacsonyabb fordulatszam-beallitason miikddtesse a készliléket.

- Vagja félbe a citrusféléket. Nyomja a fél gylimélcsot a facsarokupra.

- |d6rél idére szakitsa meg a folyamatot, hogy eltavolitsa a gyiimolcs-
hust a sz(irgszitardl.

- Kapcsolja ki a késziiléket, mielétt eltavolitana a sz(irészitat és a
facsarokupot.

- Egy napnél tovabb ne hiitse le a citromlét.

- Ne tarolja a citromlét fémedényben. A citrom savja korrodalni fogja a
fém feliiletet. Fémionok képzddnek, amik rontjak a lé izét.

A hasznalat befejezése és az edény eltavolitasa

Kapcsolja ki a készuléket. Varjon, amig megéll a tartozék.

HUzza ki a tapkabelt.

Forditsa el a fedelet vagy a sz(lirgszitat az 6ramutato jarasaval ellenté-
tes irdnyba a zért allastdl az edény kinyitdsahoz.

Vegye le a tartozékot.

Tekerje ki a zart &llapotbdl a munkaedényt, az dramutato jaraséaval
ellentétes iranyba forgatva azt. Emelje le a munkaedényt a motorbur-
kolatrol. Ugyelien a vezetcsapra.

Atésztakapardval tavolitsa el az edény tartalmat.

Tisztitsa meg az készilék dsszes részét a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

Aprité

Aprité hasznalati utasitas

/\ FIGYELMEZTETES: Az apritoban Iévé kés éles!
+ Ne nydljon bele a felszerelt keveréedénybe!
+ Nagy koriiltekintéssel kezelje az apritd kését! Sériilésveszély, kiilono-

sen amikor eltavolitia a kést a keveréedénybdl, a keveréedény kilritése-
kor és tisztitasakor!

+ Ne 6ntsén 60 °C-nal melegebb folyékony dsszetevét a keverdedénybe.

Egési sériilések veszélye!

A VIGYAZAT:
* Ne helyezzen kemény dsszeteviket, pl. mogyorét vagy kavészemeket

a keverGedénybe.

+ Akeverdedény kése nem alkalmas csak jégkocka apritasara.

i JAVASLAT:
+ Amikor apritott jéggel készit italokat, csak a keverés kozben adja hozza

a jégkockakat. A jégkockak a keverés soran dssze lesznek apritva.
Csak a TURBO gombot hasznalja erre a feladatra.

Ne hasznélja az apritot 6sszetevék nélkil!

Ne Iépje tul a kever6talon jelzett maximalis kapacitést (1500 ml)!

Ha enyhén habz6 folyadékot hasznal (p!. tej), maximum 900 ml folyadé-

kot toltsén a turmixedénybe.

Csak felhelyezett fedéllel és kupakkal inditsa be a készliléket. A fedél

akkor illeszkedik szorosan a turmixedényre, amikor enyhén az 6ramutato

jarasaval megegyez0 iranyba forgatva hallhatéan a helyére kattan.

Mikodés kdzben ne vegye le a fedelet. Mieldtt kinyitna a fedelet, varja

meg, amig a kés teliesen megall.

Ha nincs megelégedve turmixolasi eredménnyel, a kdvetkez6képpen

jarjon el:

1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Vegye le a fedelet a turmixedényrdl.

3. Atésztakapardval lazitsa fel a beragadt dsszetevoket. A tésztakapa-
roval keverje meg az 6sszeteviket. Ennek végrehajtésakor tartson
legalébb kb. 2 cm tavolsagot a késtél.

4. Tavolitson el némi 6sszetevét. Kisebb mennyiségeket dolgozzon fel
vagy adjon hozza némi folyadékot.

Keveréedény 6sszeszerelése
Ehhez lasd még a 6. és 7. abrékat a 6. oldalon.

1.

Helyezze fel a tomitést a késblokkra.

2. Tekerje ra turmixkancsét késblokkra.

3.

7. &bra: lllessze az elbre 6sszeszerelt turmixkancsét a motorburkolatra,
hogy a késblokk also részén lévé jelzés (a) a motorburkolaton 1évé jelre (b)
mutasson. Forditsa a turmixkancsét az dramutat6 jarasaval megegyezd
iranyba, amig hallhatoan a helyére nem kattan. A késblokkon lévé jeldlés-
nek (a) és a motorburkolaton Iévd jeldlésnek (c) pontosan egymas felett
kell lennik.

A\ VIGYAZAT:
+ Soha ne felejtse el felhelyezni a témitdgy(ir(it a kés szerelvényre; mas-

killénben a keverdedény folyni fog.

* Ne helyezze fel ferdén a menetes csatlakozét.

El6késziilet

1.
2.

3.

Darabolja 6ssze kis darabokra az dsszetevoket.

Helyezze az 6sszeteviket a keveréedénybe. Ugyelien a maximalis
kapacitasra.

Helyezze fel a fedelet a turmixedényre. Addig forditsa el, amig hallha-
téan be nem kattan a helyére.

Zérja be a fedelet az tkdzdvel (17).
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A mixer hasznalata

Kapcsolja be a késziléket a standard SMOOTHIE / ICE / TURBO program-
gombbal vagy a szabalyozdgombbal.

Osszetevok ujratoltése

1. Kapcsolja ki a késziléket. Varja meg, amig a kés teljesen megall.
2. Helyezze be a hozzavalokat vagy fliszereket az (itk6z6 nyilasan at.
3. Zéarjabe Ujra a fedelet és az (itkdz6 nyilasat.

4. Folytassa a hasznalatot.

A hasznalat befejezése

1. Ahasznélat befejezése. Varja meg, amig a kés teliesen megall.

2. Huzza ki a haldzatbdl.

3. Forditsa el a turmixedényt a motorburkolatatadl az ramutato jarésaval
ellentétes irdnyba.

4. Tavolitsa el a fedelet a tartalom kidntése el6tt.

5. Tisztitsa meg a kész(ilék 6sszes részeit a , Tisztitas" részben leirtak
szerint.

/\ FONTOS MEGJEGYZES:
Ne taroljon citromlét vagy savas ételeket a fémedényekben.

Tisztitas
A\ FIGYELMEZTETES:
+ Atartozékok eltavolitasa elétt mindig hiizza ki a késziiléket az elektro-
mos halézathol.
* Atisztitashoz semmilyen kérliimények kdzott ne meritse vizbe a motor-
burkolatot. Aramiitést vagy tiizet okozhat.
+ Atartozékok néhany része nagyon éles! Sériilésveszeély!

A VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai eszkézt a tisztitas-
hoz.

* Ne hasznaljon agressziv vagy karcol fisztitdszereket.

A motor burkolata

+ Egy nedves ruhaval és egy kis adag mosogatoszerrel tisztitsa meg a
burkolatot. Egy ruhdval szaritsa meg.

A konyhai késziilék tartozékai

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!
Atartozékok egyes részei nagyon élesek!

/\ VIGYAZAT:
+ Atartozékok mosogatdgépben nem tisztithatok. A hd és az agressziv
tisztitdszerek a kiegésziték vetemedését vagy kifa-kulasat okozhatjak.
+ Ne oblitse ki a habverd tartozékot forrd vizben vagy folyo viz alatt. Ha a
viz bejut a tartozékba, az nem tavolithato el.
+ Az dsszes dsszetevdt, mely érintkezésbe |ép az élelmiszerekkel, egy
forrd vizes edénybe kell megtisztitania.
+ Tiszta vizben 6blitse le, és alaposan széritsa meg.
+ Akét habver6t csak egyszeriien ki kell hizni a tartoz&kbdl. Tisztitas és
szaritas utén illessze vissza azokat a tartozékba. Ellen6rizze, hogy a
habveré megfeleléen régzilt-e.

Apritd tartozékai
Elétisztitas

Félig toltse fel vizzel a keverGedenyt, és mikadtesse a kesziléket kb. 10
masodpercig. Ontse ki a folyadékot.
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Altalénos tisztités
Az alapos tisztitashoz vegye le a keveréedényt.
/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

Akés és a kés szerelvény éles. Szétszereléskor, tisztitaskor és 6ssze-
szereléskor nagy kortiltekintéssel kezelje.

.

+ Ahasznalat utan mindig szerelje szét a keveréedényt.

+ Vélassza le a késblokkot a turmixkancsobal.

+ Tavolitsa el a tdmitést a késblokkrol.

* Forro vizzel roviden 6blitse le a késblokkot és a tdmitést.

+ Aturmixedényt és a kupakos fedelet megtisztithatja egy tal forrd vizben.
Ezutan tiszta vizben dblitse le és szaritsa meg a részeket.

+ Tisztitas és szaritas utan forditott sorrendben szerelje 6ssze a keverd-
edényt.

Vizkdmentesités

+ Aleirtaknak megfelelden tisztitsa meg a késziiléket. Ugyelie ra, hogy a
tartozékok teljesen szérazak legyenek.

* Ha a késziilék elébb kapcsol ki, mint ahogy a viz felforrt, elébb van szik-
ség vizkdmentesitésre.

+ Ne hasznéljon ecetet, hanem valamilyen a kereskede-lemben kaphatd
citromsav alapu vizkéoldo6t. Adagolja az Utmutatas szerint.

Hibaelharitas
Hibaelharitas

Lehetséges ok:
Akésziléknek nincs aramellatasa.

Megoldas:

+ Ellendrizze az aljzatot egy masik kész(ilékkel.
+ Dugja be megfeleléen a csatlakozodugaszt.

+ Ellendrizze az aramkor-megszakitot.

Lehetséges ok:
A készillék meghibasodott.

Megoldas:
+ Lépjen kapcsolatba a szervizkézpontunkkal vagy egy szakemberrel.

Tovabbi lehetséges okok:
Akészilék biztonsagi kapcsoldval van ellatva.
Ezek megakadalyozzak a véletlenszer(i motorinditast.

Megoldas:
+ Ellendrizze a kovetkezék megfeleld helyzetét:
- amunkaedény
- amunkaedény fedelét vagy
- aszlirBszitat vagy
- aturmixedényt.

Miiszaki adatok

THDUS: eereereereeer ettt sssssssnssas PC-KM 1025
ATMIOMIAS: 1.vvrr e eeeeeeeeeeeeseesseesseeeesseeeeeessesees 220-240 V~, 50/60 Hz
Névieges telleSItMeNY: ......c.covveververernrcriinecrinecnie 820- 1100 W
MaxX. telJESIMENY: ....oovreee e 1200 W
ROVId idejli MUKOALELES: .....oovvveerreerceeieeiiriieeeieesi s sssenenns Il
Nett6 tomeg (alapkészilék keverdtal

és dagasztolapat NEIKUI): ..........c.occveeeverieeeeiereireerirseeieeeeieens approx. 3,51 kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos termékfejlesztés
miatt fenntartjuk.

A készilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleértve az elekt-
romagneses megfelel6ségrél, és a kisfesziiltségi berendezésekrél sz6ld
iranyelveket, és a legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe vételével
készillt.



i

Selejtezés
A ,kuka“ piktogram jelentése

Ovja a kdmyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse meg az elektro-
mos készilékeket.

Afolosleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi gydjtépontokban
adjale.

Segitsen elkeriilni a helytelen hulladékkezeléshdl eredd kdmyezeti és
egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus kész(lékek Ujrahasznosité-
s&hoz vagy mas modon valé hasznositasahoz.

A gydjtépontokrdl a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.
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YKPAIHCbKA

MocibHuk kopucTyBaya

[skyemo, Lo BuBpanu Haww Bupi6. M cnogiBaemocs, L0 NPUCTpIi nogapye
BaM YMMarno 3a0BONEHHS.

CuvmBonu B Ui iHCTPYKUi 3 ekcnnyaTavji

Baxnusi BkasiBku ans Baluoi 6e3neku cnewianbHo BiaMideHi. [ns 3anobi-
raHHs HeLLLACHIX BUNAAKIB Ta NOLLKOMKEHb Mpuragy 000B'sI3KOBO NpUTpK-
MYMTECH LiX BKA3IBOK.

/\ NONEPEMKEHHS.

[Monepemxye npo 3arpoau Ans Balloro 300poB's Ta Bkadye Ha MOKIUBI
PU3MKN TPABM.

A\ YBATA.

Bkasye Ha MOXIWBI 3arpo3u Anst npunagy abo iHLWMX NpeaMETiB.

i MPUMITKA.

Buninse nigkasku Ta iHchopmaLiiio ans Bac.

3mict
Po3rawlyBaHHs opraHiB KepyBaHHA 3
Cxemu cknapaHHs poboumx Yaw i npunapas 4
CknapaHHA EMHOCTI Ans 3MiLuyBaHHA 6
3aranbHi BKa3iBku Wwop0 6eaneku 54
LTV TA HEMIUHI OCOBM ......ocvvoveveieetests et 54

CneuianbHi 3axogu 6e3neku ans LbOro NPUCTPOIO
BukopucTaHHs 3a npU3HaYeHHAM

Onuc YacThH / YacTuHK, IKi BOAALOTLEA 55
Po3nakoByBaHHsi npucTpoto 55
3aranbHi iHCTPYKLUii 3 BUKOPUCTaHHA 55
TTPUSHAYEHHS MPUCTPOKD ..vvvveeeesseessseessseessseessseessssensssesssssessssssssssessens 55
Mig’€AHAHHS 10 €NEKTPOMEPENI ..vvvvveersrerneesessresssesssssssessssessassssssssnns 55
YBIMKHEHHS! / BUMKHEHHSI .......vovevoeeeeseeeseesseseseesssesssssssssssssssssssssnness 55
BukopucTtaHHs po6oyoi vauwi 56
CkriagaHHs poBOYOi YaLLi | MPUMALLS .....ovvevrrrereereresresseeessesesseessnssnees 56
TabnuLs BUKOPUCTAHHS MPUMBLIS .vevveeversrrerereseeresseressessssessssesssanes 56
BanuBi IPUMITKIA A5 OKPEMUX 3ABLAHD .....evvvvvrveesneesresseeessressarsssenesans 57
3aKiHYEHHS POBOTY | BUAMAHHS EMHOCTI ....cvvvevevnaresseresseressesesneeennaes 57
Brenpep 57
[HCTPYKLT 3 KOPUCTYBAHHS BITEHOCPOM ...coovvvevrrerseenneressenssseessseeenns 57

YuwieHnsn

36epiraHHs
YCyHeHHs HecnpaBHOCTEN
TexHiuHi xapakTepucTuku

CkragaHHs rmeka ans 3MiLLyBaHHS
TTATOTOBKA .vvvvevevecvecvessesessscsssssssssssss s sessssssssss s sasssssses s ssssssssssessasssnssns
BukopucTanHs Mikcepa
[l00ABAHHS IHIPEMIEHTIB. ....vevoeveeesneeseresenesessss st ssssssessesssseessssssssens
SYMUHKA POBOTH «..ceovvrevrreereesseresseesssssssssssssssssssesssss s sssssssssssssnnes

KOPMYC ABUTYHE . .....cvvvovvereeiseeesseessseessseesssessssessssessssssssssssssssssssnsssons
Mpunapans KyXoHHOrO KOMOaMHY ...
[MpUNagas ANS BMEHAEPA ....vvuuverrerreereressessesssssssssssssssssssssssssassssssssnns

3aranbHi BKa3iBKu o0 6e3neku

[Nepen NPUAHATTAM B eKCrinyaTalLlito Liboro npunagy Ayxxe yBaXHO YmTanTe

IHCTPYKLito 3 ekcrinyaTauii Ta 3bepiraiite ii pa3oM 3 rapaHTiHM TarioHOM,

KacoBMM YEKOM Ta, MO Mipi MOXTMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOOKOHO i BHYTPILL-

HbOIO YNaKoBKOI0. Y pasi, Lo npunag byae nepesfaHo TpeTim ocobam, cnif

nepeaaBaTyt Moro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLE 3 ekcnnyaTaui.

*  BukopucTalite npunag BUKIOYHO B MPUBATHWX Linsix Ta 3a nepea-
BayeHnmM npusHadeHHam. Mpunag He NpuaHaYeHo Ans MPOMUCIIOBOrO
BUKOPUCTaHHS].

*He BukopucToByiTe itoro Ha Bynuui. OBepiraiTe 1Oro Big cneku, NpsiMo-

rO COHSIYHOrO OMPOMIHIOBAHHSI, BOMNOMY (B XOAHOMY pasi He onyckamTe
Y piauHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiTecs npunagom 3 BOOrMm

pykamu. FAKLLO npunag 3B0NOXMBCS abo 3MOKPIB, HEBIAKNAAHO BUTSMHITL
LUTEMNCENbHY BUAMKY.

BuMKHITb Mpunag Ta 0B0B'sI3KOBO BUTSHITH BUMKY 3 LUTENCENbHOI PO3eT-
Ku (TArHITb 3a LUTEKEP, He 3a kabesb), Konm He KOPUCTYETECH NPUNALoM,
abo MoHTyeTe KomnnekTytoui Aetani, abo nig yac yleHHs abo npu
pedexrax.

He excnnyatyite npunag 6e3 ornagy. O60BA3K0BO BUMKHITL Npurag,
KONV BY NOKUAAETE NPUMILLIEHHS. BUTAMHITB LUTENCENbHY BUAMKY 3 LTern-
CENbHOI PO3ETKN.

[Mpunag Ta kabenb XMBMEHHS CNig PErynsapHO 0BCTEXNTU Ha 03HaKK
MOLUKOKEHb. [Py BUSIBIMEHHI MOLUKOMKEHb NpUnagom 3abopoHeHo
KOpMCTYBaTMCb.

He pemoHTyiiTe npunag cami, ane 3BEpHITLCS 4O aBTOPU3OBAHOTO
haxisLg. [1ns 3anobiraHHs 3arpo3i NOLLKOMKEHNI Kaberb XMBNEHHS
Cnif 3aMiHUTV Ha EKBIBANIEHTHMIA BUKMHOYHO BUPOBHMKOM, ab0 HaLLO
CEPBICHOI0 CTy60t0 abo iHLLOK KBanichikoBaHOK 0COBOH0.
KopucTyitTecs BUKITOYHO OpUriHANBHIMM KOMMIEKTYBabHUMM AeTans-
MK

3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CreLianbHi BkadiBku LL0A0 Beanexu’”.

Litn Ta HemiuHi ocobm

[ins Gesnek CBOIX AiTel He 3anuLaiTe AOCTYMHUMM NakyBasnbHi MaTe-
pianu (NnacTukoBi NakeT, KAPTOHHI KOPOBKW, MEHONNACT TOLL).

/\ NONEPEMKEHHSA!
He no3BonsiTe Manum LiTsM rpatuch i3 nnvBkoto. ICHye 3arposa
3agyxu!

Lle# npunap He NpusHaJeHnin Anst BUKOPUCTaHHS! JIOAbMU (BKITHOUAK0UM
AiTen) 3 0OMEXEHNMM (i3UHHIMM, YyTTEBUMI @00 PO3YMOBIMM 3iBHOC-
TSMM, HEOCTATHIM 0CBIAOM Ta/abo 3HaHHAMM — KpiM BUNAZKIB, KOMM 3a
HUMM JOrMsiAAE BignoBifanbHa 3a ix 6e3neky ocoba abo BOHW OTpUMani
BKa3iBKM LLIOJO0 BUKOPUCTAHHS Npunagy.

[itam He [O3BONEHO rpaTuCh 3 LM Npunaaom. MoTpibeH gornsy 3a
HAMMK.

CneuianbHi 3axoav 6e3neku Ans LbOro NPUCTPOLO

/N TIONEPEMKEHHS. IcHye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

¢ Hoxi Ans HaTUpaHHA Ta Hapi3aHHs!, HXX A4S HAaTUPaHHS KapTonTi,
HDK 4Ns NPUroTyBaHHS KapTonsi ,Qpi/HiX ANs NPUroTyBaHHs CTpaBy
Julienne i Hix Ans HapisaHHs KyGyKamm Jyxe rocTpi, 3i CTOPOHM Pixky4Oi
MOBEPXHi Ta MOBEPXHI 4N HaTUpaHHs npogaykTis! Tomy, Lwob He Tpas-
MyBaT/Cb, KOPUCTYHUMCh LM NPUAALAAM, JOTPUMYMTECH MOTPIOHNX
3axoaiB 6e3neku.

* He BcTpomnsnTe pyKy y NPUCTPIit, OCKINbKI MOXHA OTPUMATH TpaBMy
Bifl HOX@, PO3TALLIOBAHOIO B HUXKHI YaCTVHI MPUCTPOO!

¢ He HanvBaiiTe B EMHICTb AN 3MilLyBaHHS abo B YaLuy 6yab-akux
pigvH, Temnepatypa skux nepesuLye 60°C! IcHye Hebeaneka oTpu-
MaHHs onikiB!

+ [lepLu Hix 3miHOBaTV NpUaans abo YacTuHu, ki pyxatoTses nig Yac
pobOTH, BUMKHITb MPUCTPIiA Ta Bif €AHANTE AOTO Bif MEPEXi.

* [lepLu HixX BMVKaTV NPUCTPIN, NEPEBIPTE, Y1 NPUNaAas HaNEXHO Npu-
KpinseHo.

* [lepen BUKOPUCTAHHAM BUIMANTE YCi MPESMETM (TIOXKA, TonaTkm) 3
EMHOCTI.

+  LLlob noTucHyTM MpoayKTV AOHM3Y, BUKOPUCTOBYWTE LUTOBXaY, SKIA A0-
[a€eThCs; He PoBiTh LibOro NanbLisMu, 3a 4OMOMOTOK BULEMKM UM iHLLKX
NPeaMETiB; Lie 4O3BOMMUTb YHUKHYTV TpaBMyBaHHS Ta Hebe3neku.

/\ YBATA.

He knagitb y eMHICTb TBEPA| NPOAYKTW, HANPWKMAL, KaBOBI 3epHa, MyCKaT-
Hui ropix abo Benviki LuMaTku wokonagy! Lie Moxe npr3BecTv 4o MOLLKO-
[PKEHHS HoXiB!

Llen npucTpiit 0bnagHaHo 3axXMCHUMM BAMMKAYaMU. He BUKOPUCTOBYITE
MPUCTPIiA, SIKLLO BiH HeCnpaBHUA ab0 MOLLKOMKEHO 3aXMCHUI BUMMKAY!
BcraHoBntoiATe NPUCTPIl Ha Nnacky piBHY i CTiliKy MOBEPXHIO.



* He BukopwcTOBYiiTE NpUCTpin 6€3 NPOLYKTIB.

* Llen npucTpiit mpusHayeHni TinbKi 4ns NPUroTyBaHHS Xap4oBuMX MpoayK-
TiB.

* Hikonu He BUMMKaTe NPUCTPIiA LLNSIXOM NOBEPTaHHA rreka brieHaepa,
yalui abo KpMLLKK YaLLi. [1ns BUMKHEHHS PUCTPOLO 3aBXKauW BUKOPUCTO-
ByITe Nepemukay abo 0aHy 3 KHOMOK.

¢ He nepemiLLyvTe NpucTpilt nig Yac “oro poboTw; 3aBxam crovaTky Bu-
MVKaTE VIOrO i Bif'€AHYWMTE Bif MEPEXi KUBNEHHS. 3aBXau NepeHocsTe
MPUCTPIN, TPUMALUM MOro ABOMA pykamu!

BukopucTaHHsa 3a NpU3Ha4YeHHAM
[MpuCTpiit BUKOPUCTOBYETLCA SIK:

* [N 3amillyBaHHs TicTa / NpUroTyBaHHs! (3MiLLyBaHHs1) kpemy, 36MBaHHS
BEPLLIKIB, IEYHMX OiNKiB;

* BGaraTodhyHKLioOHanbHUA NOApIOHIOBAY, ANs NOAPIOHEHHS X, sika nerko
HapisaeTbCs,

* COKOBWTHCKAY, AN1s BUTVCKAHHS COKY 3 LIUTPYCOBWX;

* NS NPUroTyBaHHS MKOPe, 30MBaHHS | 3MILLYBaHHS;

[MprcTpin po3pobneHnin BUKITOYHO 1S TakuX LiNei, i oro Crif BYKOPUCTO-
BYBaT BiANOBIZHWM YWHOM.

[MpuCTpii Cnig BUKOPUCTOBYBATM NULLIE Y CMOCID, OMMCaHWIA Y LA IHCTPYKLT
3 ekcnnyaralji.

He cnig B1KopuCTOBYBATY Lie NPUCTPIN ANs KOMEpPLIAHNX Lineq.

5y,£lb-9|Ke iHLLe BUKOPUCTaHHA BBaXXAETbCA K BUKOPUCTAHHA HE 3a NPU3Ha-
YEHHAM | MoXe Npr3BECTN A0 NOLUKOIKEHHA MaiHa YM HaBiTb TpaBMyBaHHA
KopucTtyBa4a.

Bupo6HyK He Hece BiAMOBIAANBHOCTI 3@ MOLIKOKEHHS, SKi CTAnMest BHACHi-
[0K BUKOPUCTaHHS IHLLMM YYHOM, aHXK 3@ MPU3HAYEHHSM.

Onuc YyacTuH / YaCTUHM, SKi AOAAOTLCA

Onuc enemeHTIB KepyBaHHs Ha cTop. 3

LLiToBxay i3 4BOX YaCTWH

Kpuiuka poboyoi vaLui 3 Barom nopavi
[Mpunaans Ans 3amilyBaHHs/MepemiLLyBaHHS
Poboua valua

HanpsmHui Wwrndpt

Ban npusogy

lMaHenb kepyBaHHs

Kopnyc asuryHa

BiHnyok ans 36veaHHs

10 Hix gns HapisaHHs kybukamm

11 Hix gns npurotyeatHs kaptonni ,pi*/ctpasm Julienne
12 Hix pns HaTMpaHHs kapTonmi

13 Hix ons HaTupaHHs/HapisaHHs Ha ApIOHI LUMaTKu
14 Hix ons HaTupaHHs/HapisaHHs Ha rpy6i LMaTku
15 KoHyC Ans BUTUCKaHHS COKY 3 LIMTPYCOBMX

16 ®inbTpyBankbHe cito

17 Yawka rneka GneHgepa

18 KpuLuka rneka 6rienpepa 3 0TBOPOM Anst HAMOBHEHHS
19 Tnek 6nexaepa

20 Bnok ans HoxiB

O N Ol WwN -

©

He nokasaHo: Lukpebok ans Ticta

Po3nakoByBaHHs NPUCTPOIO

/\ NONMEPEMKEHHS. HeGe3aneka TpaBmyBaHHs!
[lesiki yacTuH npunapas gyxe roctpil

1. BuimiTb NpuCTpiit 3 ynakoBku.

2. 3HiMIiTb yBECb NaKyBambHWIA MaTepian, Takuil Sk NnacTikoBa niska, Ha-
MOBHHOBAYI, LUHYPW, | BUAMITH NPUCTPIiA i3 KOPOOKY.

3. TlepeBipTe, Y1 HasBHI yCi YaCTVHW, SIKi AOAAKTHCS.

i MPUMITKA.
Ha npucTpoi Moxe Lie 3anuwaTtiucs nun abo 3aniLLkv BUPOBHMLTBA.
PexomeH10BaHO MOYNCTUTI BUPIO, Sik OMCaHO B po3gini “YieHHs”.

3aranbHi iHCTPYKLUii 3 BUKOPUCTAHHSA

MpuaHayeHHA NpUCTPOLO

* Llen npuctpiin 0bnagHaHo 3ax1CHUMM BUMUKkadamu. Mpuctpin 6yae
npaLoBaTy y B1NaaKy AOTPUMAHHS OMMCaHWX HIKYE YMOB.

- Y pasi MOHTYBaHHS Ha Kopnyc ABuryHa poboda yalua abo rnek bnex-
Aepa 3 BrokoM 4nst HOXIB MOBUHHI YyTHO KIaLHYTU Ha MicLj.

- Y pasi BuKkopucTaHHst poboyoi Yalli Kpuka abo tinbTpyBarnbHe cUTo
MOBWHHI YyTHO KraLHyTW Ha MicLji y YaLLli.

* [pucTpiit NPMBOAMTLCS B A0 3@ AOMOMOTOL0 OAHIET 3 (PYHKLiOHANBHIX
kHonok (SMOOTHIE, ICE, TURBO) aboli 3a gonomoroto nepemukaya.

+ 3a 40NOMOroo nepeMmukaya MoxHa no-pisHoMy HaraluTysaTy LLBIA-
KicTb PO6OTU NPUCTPOLD. 3aBXAM PO3NOYNHAITE NOBIMBHO 3 HU3LKOI
LBIAKOCTI. 3BiNbLUYyNTE WBIUAKICT NOCTYMOBO.

* Y BUNagKy YBIMKHEHHS MPUCTPOIO 3@ AOMOMOTOL0 NepemMmkaYa (hyHKLjo-
HarnbHi KHOMKW By/e BUMKHEHO.

+ 3a 40noMOroio hyHKLIIOHaNbHNX KHOMOK 3amyCKaloTbCs CTaHOaPTHI
nporpamu. Mporpamu He BUMUKaKOTLCS aBTOMATUYHO.

+ i yac po6oT OAHIET CTaHOAPTHOI NPpOrpamMu MOXHa NEPEMKHYTUCH Ha
iHLLYy nporpamy abo 3MiHUTK LWBWAKICTb 3a JOMNOMOrOH Nepemukaya.

[I0sICHEHHS! KHONOK

POWER [puCTpil roTOBMIA 0 BUKOPUCTAHHS
SMOOTHIE |MakcumanbHa LBWAKICTb, aBTOMATUYHO HE BUMUKAETHCS
ICE ABTOMATUYHWIA iIMMYTBCHUIA PeXiM poBOoTH, aBTOMATUYHO
HE BUMMKAETbCS
IMMyNbCHIIA pexuM poBOTH, LLO HANALLTOBYETLCS BPYUHY.
TURBO [MpucTpiit byae npaLoBaTi Ha MaKkCUMAbHIN LUBUAKOCTI,
BOMOKIA HATUCHYTO LIFO KHOMKY.
/N YBATA.

He BukopucToByiiTe npucTpiit 6esnepepsHo GinbLue 5 xBunuH. Jarite
CrepLLy oMy OXONOHYTH Yrpogoex 10 XBUmvH.

Mip’eaHaHHA o enekTpoMepexi
[epeBipTe, UM XMBMEHHS BMOBIAAE XapaKTEPUCTMKAM, 3a3HAUEHUM Ha
creLianbHin Haminwi.

YBiMKHEHHS1 | BAMKHEHHS
Mig’eaHanTe NPUCTpIR 4O HANEXHO BCTAHOBIEHOI 3a3EMITEHOI PO3ETK.
Ingukatop LED kHonkin POWER Byne 6numatii CuHim CBITROM.

1. MNepesipTe, 41 NepeMmrkay BCTAHOBMEHO Y nonoxeHHs OFF.

2. Hatucitb kHonky POWER. MpucTpili rotosmit go poboTu. IHaukatop
LED Ha kHonwi 6yae nocTiliHO CBITUTCH CUHIM CBIiTNOM. IHaukaTopy LED
Ha (hyHKLOHaNbHUX KHOMKax 6y ayTb GrMmaTii YEPBOHWM CBITSIOM.

YBiMKHEHHSI | BUMKHEHHST npuCcmporo 3a AoNOMO200 NepemuKaya

- YBiMKHeHHS. LLlob B1BpaTti NoTpibHY LUBWAKICTb, NOBEPTANTE PYUKY
3a rOAVHHIKOBOIO CTPINKO Y HanpsiMKy noaHadkv MAX. CuHi iHauka-
Topu LED mixx nosHaukamy MIN i MAX BinobpaxatoTb HamaluTyBaHHs!
wewakocTi (1-15).

- BuMKHeHHS. [10BepHITb py4Ky NpOTY FOAMHHMKOBOI CTPIMKY Y NOMo-
eHHst OFF. CyHiit inaykatop LED BUMKHeTbCS.

YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! NPUCMPOH0 3@ A0NOMO200 (hYHKUIOHATBHUX KHONOK

- YBiMkHeHHs. OfyH pa3 HaTUCHITb MOTPIBHY KHOMKY. IHOMKaTOp Ha
kHorwji Gye NOCTilHO CBITUTICH YEPBOHWM CBITIIOM.

- BumMkHeHHs. LLle pa3 HaTUCHITL BIANOBIAHY KHOMKY. IHAMKATOP KHOMKM
3HOBY MOYHE BriMmaTh.
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3. Wo6 npunuHut poboTy, HaTucHiTb kHomky POWER. IHavkatopu Ha
(PYHKLIOHAMNBHWX KHOMKaX BUMKHYTbCS. IHavkaTop LED kHonk POWER
Byne bnmmatn.

4. Bip'egHanTe NpucTpiit Big MEPEeXi KNBMEHHS.

BukopucTaHHa poboyoi Yalwi

CknapaHHsa po0ouoi vawi i npunapas
[eTanbHille Npo Lie MOoXHa [i3HaTUCh i3 MantoHKiB 1 - 5 Ha cTopiHkax 4 - 5.

£\ TIONEPEMKEHHS.

Hoxi ons HaTUpaHHs Ta HapisaHHs, HX Ans HATUPaHHS KapTonsTi, HiX Ans
NpUroTyBaHHS kapTonni ,4pi"/HiX Lns npuroTyBaHHs cTpasy Julienne i Hix
AN Hapi3aHHs KyOukamm yxe rocTpi, 3i CTOPOHY pixy4oi NOBEPXHi Ta Mo-
BEpXHi Ans HaTUpaHHs NpoaykTia! Tomy, L6 He TpaBMyBaTUCh, KOPUCTY-
104MCh LM MpUnazasmM, AOTPUMYNTECH NOTPIBHIX 3axoLiB 6esneky.

. Man. 3. BcTaHoBiTb pobouy Yallly Ha Kopnyc ABUIYHa Tak, o6 nosHauka

(a) 3 HUXHBOTO Kpato YaLLi Bkadysana Ha no3Hauky (b) Ha kopryci MoTo-
pa. MosepTaiiTe poboyy Yally 3a FrOAUHHIKOBOK CTPINKOIO, JOMOKM He
noyyeTe, sk BOHA KrauHe Ha micy. MosHauyka (a) Ha vaLui i nosHayka (C)
Ha KOpMyCi MOTOpa MatoTb OyTI PO3TALLIOBAHI TOUHO OAHA HAL, OFHOH).

. Bubepitb npunapas. BctaHoBITh MOM0 HA HAMPSMHIA LUTUCT.
. 3akpuiite pobody Yallly KpULLKO. 3aTsrHITh i, NOBEPTAKOYM 38 FOAUHHN-

KOBOO CTPINKOH, AOMOKI BOHA YyTHO He KaLHe B MexaHiami 6riokyBaHHs
PyuK.

BukopucmatHs npunadds 0nsi BUMUCKaHHS COKY 3 UUMPYCco8uX

BcTaHoBIiTb poboyy Yallly B onvcaHuiA BiLLe croci6.

3.

BcraHoBITh GhinbTpyBarbHe CUTO Ha HANPSIMHIIA LTUAT. 3aTArHITL OO,
MOBEPTAKYM 38 FOAMHHIKOBOLO CTPINKOK), AONOKW BOHO YYTHO HE KnaLHe
B MeXaHiaMi 6r1okyBaHHs pyuku.

4. BCTaHOBITb KOHYC Anst BATUCKAHHS COKY 3 LIUTPYCOBMX HA HaNPSIMHUIA

1. BcTaBTe HanpsiMHUA LWTUCOT Ha Ban NpUBOAY MOTOpa. LTUCPT.
Tabnuus BuKOpUCTaHHA Npunagaa
MpoaykT / TMN NpUroTyBaHHs KinbkicTb IHCTpYyMEHT AR BOETIEE | LA
poay puroty Py KHOMKa yac pobotu
F}ICTe TICTO (HanpuKNag, ApKIKOBE Matc. 1.0 kr Mpunapas /:U'!Fl 3aMiLLyBaHHs/ 1 2 XBUTIHI
TICTO) nepemiLLyBaHHs
3amiLuyBaHH TicTa (TicTo Anst 3006HNX Makc. 1,5 kr lMpunagas ans 3amilyBaHHs/
. . 1-2 2 XBUMUHN
Bynoyok abo Badens) (1 niTp) nepemiLLyBaHHs
Gyl S BinoK MiH. 2 se4Hux 6IJ.'IK§ Mpunapas /:U'!FI 3aMiLLyBaHHs/ 3.4 A XBUTHI
Makc. 8 sie4Hux GinkiB nepemiLLyBaHHs
euts MiH. 2 says Mpunagas ans 3aMiLLyBaHHs/ 1-4 1 xBWMHa
Makc. 7 selb nepemiLLyBaHHs!
Bepwkt MiH. 200 mn lMpunagas ans 3amilyBaHHs/ 1 2 XBUNUHN
P Makc. 800 mn nepeMiLLyBaHHs! 2-3 4 XBUSMHM
36uTUiA sie4HNI Binok Min. 2 seinx 6”.1'(8.] BiHn4ok anst 36uBaHHs sl 3-4 4 XBUMWHK
Makc. 8 sieuHux binkis
BepLuku Mir. 200 wn BiHu4ok ans 36uBaHHs SELb 3-4 1 XBunka
P Makc. 800 mn An . 4 XBUNWHM
) Min. 100 mn . 2-4 30 cekyHn
0,
36ute monoko (BMiICT xupy 3,5%) Maic. 250 wn BiHmuok gns 36ueaHHs seub 3_4 2 XA
Coyc, nyauHr, TiICTo ANS MAKHLIB Mi. 125 BiHn4ok anst 36mBaHHs sELlb 1-2 | xeunna
YC, TYAVHT, An . Makc. 750 mn An . 1 30 cekyHn
. .. Min. 100 mn .
PiguHw, kokTenni Maic. 750 mn BiHnyok ans 36uBaHHs seLb 1 30 cekyHn
MopapiGHeHHs (pyKTiB, OBOIB, 3€NeEHi I\/l\l/g :c 27(]gorr Hix s HapisaHHs KyBukamn ICE a6o TURBO 30 cekyHA
Osoyese nope Maxc. 700 r Hix ans HapisaHHs kybukamn 2-3 1 XBUrvHa
[NonpiGHeHi ropixu Mi. 100 ¢ Hix ans HapisaHHs KyOukamm SMOOTHIE abo 1 XBUMWHA
Ap P Makc. 700 7 AT HapI3aHHA Ky TURBO
TepTui Wwokona Mir. 1007 Hix ans HapisaHHs KyGukamm SMOOTHIE a6o 30 cekyH
P A Makc. 500 AR HApISaHHA Ky TURBO ek
HapisaHHs kybrkamm m'sica I\/l\llg :c 2505)0rr Hix ansi HapisaHHst kyGukamu ICE a6o TURBO 30 cekyHn
. . Min. 200 . .
MoapibHeHHs KybuKiB Nboay Makc. 500 1 Hix ans HapisaHHs kybukamu ICE abo TURBO 20 cekyHn,
HapisaHHsi oripkis, MOpKBM Makc. 1,2 nitpa Hix ans HapizaHHs 1 5 XBUMWH
HaTtupaHHs MOpKBM, peaucku, cupy Make. 1,2 nitpa Hix ans HaTupaHHs 1 5 XBUNKH
HatupaHHs kapTonni, TBepaoro cupy Makc. 1,2 nitpa Hix 4515 HaTUpaHHs KapToni 1 5 XBUMWH
HapisaHHs kapTonni, konbpabi, MopkaM Make. 1,2 nitpa Hix ans r.],,pWOTyBaHH.ﬂ Kapronn 1 5 XBUIKH
,dpi’/cTpasm Julienne
BuTnCKaHHs COKy 3 LMTPYCOBKX Makc. 1,2 nitpa DinTpyBartbHe CATO | KOHYC AN 1 5 XBUIWH
BUTICKaHHS
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Baxnusi npumiTku Ans okpemux 3aBaaHb

/\ YBATA.

* He noppibHtoiTe TBEpAi MPOLYKTH, HAMPUKITaA KaBOBI 3epHa,
MyCKaTHIA ropix abo BENuKi LWMaTky Lokonagy! BHacmigok Lsoro
MOXHa MOLUKOAWUTY JIe30 Hoxal

¢ He nepeBwLLy/iTe 3a3HaqeHi B TabnmL KinbKicTb MPOZYKTIB i Yac
MPUroTYBaHHSI.

+  [lepLu Hix fofaBaTH IHTPEMIEHTH, 3aBXaW BCTABNAITE B Yallly npu-
napas ans amiwyBaHHsA/nepemilyBaHHA abo Hix Ans HapisaHHs
ky6ukamm. MpUTUCHITL NpUnagas Lo AHa Yali.

+  [lig vac 3amilLyBaHHS rycToro TicTa He JofaBaliTe Bigpasy BCi
iHrpeqieHTV B pobody Yaly. MoumHaiiTe NpoLEC NPUrOTYBaHHS NNLLE
3 MyKOI0, LIyKpoM i siuiamiu. NoBinbHO fofaBaiTe piguHy Yepes Ban
nofavi nig vac 3amilLlyBaHHs.

+  CnepLuy, nopixTe NPOLYKTH, SIki NOTPIGHO NOAPIOHMTY, HA MarneHbKi
LIMaTKM.

* FAKWO iHrpemieHTV NPUIMNHYTb 40 NPUNagas Ans 3amillyBaHHsY/
nepemiLLyBaHHs abo Hoxa Anst HapisaHHs KyOukamm, abo SKLLO BOHM
0CSAYTb Ha BHYTPILLHIX CTIHKaX YaLli, BUKOHaMTe OnuUCaHi Hukye [ii.
1. BUMKHITb NpUCTPIlA. 3a4ekanTe, JOMOKW NPUNaans 3ynuHUTLCS.
2. 3HiMITb KpWLLKY 3 YalLi.

3. 3aponomoroto WwWKpebka ans TicTa BUOAniTh iHIPEdiEHTM 3 Npu-
napas abo 3 BHYTPILLHBOI CTiHKM YaLLi.

¢ Y pasi 36MBaHHs AEYHNX BINKIB YNEBHITLCA, LLO YaLla i BIHUYOK CyXi i
HE JWPHI. Ae4Hii Ginok Mae GyTy KiMHaTHOI TeMnepaTypy.

¢ LLo6 HaTepTy WoKonaA, BMKOPUCTOBYITE HiX ANs HapidaHHs KyOka-
MM, a He Hix Ans HaTupanHs. Wokonag mae 6yt fobpe oxonomke-
HUIA.

Y pa3i Hapi3aHHs TBEpPAOro CUpY Yu LIOKOMaAy He BMUKaiTe Npu-
CTPilt Ha HaZTO AOBruiA Yac. Lli iHrpedieHTn MOXyTb noYaTy TOMUTICS,
OCKiNTbKM MPUCTPI HarpiBaeTbCA Mg Yac poboTw, | CTaHyTb rpyakyBa-
MU,

¢ TMoppiGHIOKUM 4M HaTUpatoUmM NPOLYKTY, NOLABAITE IHTPediEHT
y Ban nogavi. LL|o6 npoLLToBXHYTM NPOAYKTW B OTBIP HAaMoBHHOBaYa,
BMKOPWCTOBYWTE LUTOBXaY. He 3aCTocoByMTe HaaMIpHY ciuny [0
LUTOBXaYa.

+  LlitoBxay cknagaeTbCs 3 ABOX YACTUH. FAKLLO MOKPYTUTY i 3HATH
BEPXHIO YaCTWHY, B OTPUMAETE MEHLUWIA Ban nofavi. Togi, MoxXHa
MOTUCHYTW iHrPEaiEHTI BHW3 BHYTPILLHIM LLITOBXaYEM.

* FIKWO NpUCTPIl BUKOPUCTOBYETLCA SIK BUTMCKAY COKY 3 LIUTPYCOBMX,
LOTPUMYITECH OMMCAHOTO HYKYE.

- KoHyc ans BuTMCKaHHs COKy MouHe obepTaTucs, Sk Tibku yBi-
MKHETBCS MPUCTIiA.

- Bmwukarite npuctpiit nuwe nepemukayeM. BukopuctosyiTe e
HallHIKYe HanallTyBaHHS LUBMOKOCTI.

- Pospixte dpykT HaBnin. MOTUCHITL NOMOBUHKY (OpyKTa Ha KOHYC AN
BUTUCKaHHSI COKY.

- Yac Big Yac nepepmgaiite npoLec, Lob 3abpat M'SKOTb i3 inbTpy-
BasbHOTO cuTa.

- [lepLu Hix BUAMATM Yallly 3 QinbTpyBarbHUM CUTOM i KOHYCOM Anst
BUTWUCKaHHS! COKY, BUMKHITb MPUCTPIlA.

- OxonopiTb cik i 36epiraitTe ioro He GinbLUE OAHOMO AHS.

- He 30epiraifTe cik i3 UTpyCOBMX y MeTanesux emHocTsix. Kucnota
COKy Nnpu3Beze A0 Koposil MeTanesol NoBepxHi. loHn MeTany sincy-
t0Tb CMaK COKY.

3aKiH4eHHs pob6oTH | BUIMAHHA EMHOCTI

1. BUMKHITb NpUCTPilA. 3a4ekaiiTe, MoKV Hacaaka NPUNUMHKTL 0bepTaTHCs.

2. Big'eaHaitTe LWHYP XVBMEHHS.

3. TMoBepHiTb KpuLLKy ab0 (iNbTPyBanbHE CUTO MPOTY FOAMHHWKOBOI
CTPINKkK, LLOD BigKpUTY Yallly.

4. 3HiMITb Hacapky.

5. ToBepHiTb pobody Yallly MPOTW FOAMHHIKOBOI CTPINKK. [10BEpHITL
yalwy Bropy i BUMMIT i3 Kopryca moTopa. [Mam’aTainTe npo Hanpsm-
HWN LUTUEDT.

6. LLo6 ycyHyTv BMICT YaLLi, BUKOPUCTOBYITE LLUKPEOOK.

7. TloumcTbTe yCi BUKOPWUCTOBYBAHI YaCTUHW, SIK OMCaHo y po3aini “Uu-
LUEHHS".

bneHpep
IHCTPYKLUIi 3 KOpUCTYBaHHA GneHaepom

/N MOMEPEMKEHHSA. Hix 6nenpaepa roctpuit!

*Hikorm He 3acoBy#Te pyKi1 y 3MOHTOBaHMIA ek AN 3MiLyBaHHs!

* bypabTe 0cobnmBo 0bepexHi, KoprCTytounch HoxeM bneHaepal Pusnk
TpaBMyBaHHs1, 0CODNBO Y pasi BUAMAHHS HOXa i3 rnexka Ans amiLuy-
BaHHS,, CIOPOXHEHHS] | YMLLEHHS Teka Anst 3MiLLyBaHHS!

* He nwitte yrnex piguHy, Temnepatypa sikoi BuLa 3a 60°C. Hebesneka
OTpUMaHHs onikis!

/N YBATA.

* He knapitb y rmek Ans avillyBaHHs TBEPAi MPOAYKTW, HANPUKNaZ, ropixu
4 KaBOBi 3epHa.

* Hix y rnekoBi Ans amilyBaHHs He MBX0AMTb ANs NOAPIOHEHHS NuLue
KyOVIKiB NbOLY.

i PEKOMEHOALIA.

¢ [oTyI041 Hanoi 3 noapibHeHUM Nb0ZOM, A0AABANTE Mif nif Yac 3mi-
LyBaHHs1. Iig Yac amiluyBaHHs kybuku nsogy 6yae nogpibHeHo. [ns
LibOro BUKopucToByiiTe nuLue kHornky TURBO.

* He sukopucToByiiTe BrieHaep 6e3 npoaykTis!

* He nepesuuyiTe MakcumansHi 06'em (1500 mn), 3a3HadeHnin Ha
FNEKoBi AN MiLLyBaHHs!

¢ FKLLO BU BUKOPWCTOBYETE NPOAYKTH, SKi HE YTBOPHOKOTL BENWKOI MiHK
(Hanpvknag, MOMoKo), HanoBHIoITe Yally 6rexaepa Ha Make. 900 mn.

* BwmukaliTe Mikcep nuLue, SKLLO BCTAHOBIIEHO KPULLKY | KOBMAYoK. KpuLka
Mag YyTHO KIaLHyT1 Ha MiCLj, Ans LbOro ii crig 3nerka noBepHyTH 3a
FOAMHHWKOBOIO CTPIMKOLO — Terep BOHa HaginHO 3adhikcoBaHa Ha YaLLi
BreHaepa.

* He sigkpuBanTe KpuLLKy nig Yac pobotv npuctpoto! MepLu Hix Biakpuea-
TV KPULLIKY, 3a4eKaiiTe Moku Hix nepectaHe obepraTucs.

¢ FAKLWO pesynbTaTy 3MiLLyBaHHS BAC HE 3a00BOMbHNMN, BUKOHAWTE OnK-
CaHe HIkye.

1. BUMKHITb MpuCTpil.

2. 3HiMITb KPULLKY 3 YaLui brieHgepa.

3. YcyHbTe npunnnni iHrpeaieHTH 3a JONOMOrok Lukpebka ans TicTa.
[NepewmilLaiTe iHrpegieHTV 3a ;onomoroto Lwkpebka ang Ticta. [lo-
TPUMYIATECH BIACTaHI [0 HOXa NPUHAMMHI. 2 CM.

4. 3abepitb feskini BMicT. OBpo6iT MEHLLY KinbKiCTb NPOAYKTIB i 40-
[anTe TPOXM PIBUHY.

CxnapaHHa rneka ans amilyBaHHA
[ns Lboro AvBITLCS MantOHKKM 6 i 7 Ha cTop. 6.

1. BcTaHoBITb NpoKIaaky Ha Briok 4ns HOXB.

2. MpukpyTiTb Yally GneHaepa Ha 6ok 4ns HOXIB.

3. Mar. 7. BcTaHoBiTb nonepenHbo 3MOHTOBaHY Yally GrieHaepa y kop-
nyc ABUryHa Tak, LWob noaHauyka (a) 3 HUKHLOTO kpato brioka Ans Hoxis
BKasyBasia Ha nosHauky (b) Ha kopryci moTopa. [MoBepTaiiTe YLy
Bnexaepa 3a rogvHHIKOBO CTPINKOLO, MOKM BOHA YYTHO HE KraLHe Ha
micui. MosHauka (a) Ha Briowyi Ans HOXiB | NO3HaYKa (C) Ha Kopmyci MOTO-
pa MatoTb BTV PO3TALLOBaHI OAHA Ha OAHOK.

/\ YBATA.

* He 3abyBaiiTe BCTaHOBMIOBATY YLLNLHIOKYE KiMbLie Ha HiX; iHaKLLe
FMeK 4ns 3MiLLyBaHHS TEKTUME.

*He npukpinntoiite MydTy 3 pi3bboto nig HAXMIOM.

YKPAIHCBKA
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MigroToBka

1. TlopixTe yci iHrpedieHTV Ha WMaTKW.

2. [loparite iHrpedieHTV y rmek Ans aMillyBaHHs. 3BaxanTe Ha 06'em
rneka.

3. BcraHoBITb KpuLLKy Ha YaLuy breHaepa. 3akpyTiTs ii, MOKM BOHA YyTHO
He KnawHe Ha MicLy.

4. 3akpuite KpuLLKy 3armyLukoto (17).

BukopucrtanHs mikcepa
YBIMKHITb NPUCTPIN CTaHAAPTHO nporpamHoio kHonkoo SMOOTHIE /ICE /
TURBO abo nepemukadem.

[onaBaHHs iHrpegieHTiB

1. BUMKHITb NpucTpiln. 3a4ekaiiTe, MOKM Hix 3yMMHUTBLCS.
2. [lopaiite iHrpemieHTI Ym cneLii Yepes OTBIp 3armyLUKA.
3. 3akpuiiTe KpULLIKY i OTBIp 3aryLLKA.

4. TponosxTe poboTy.

3ynuHka poboTu
1. BUMKHITb NpUCTpit. IHAMKATOP BUMKHETLCS. 3aueKaiiTe, NOKI Hix
3YNUHATBCS.

2. Big'enHanTe npucTpii Big Mepexi.

3. TMoBepHiTb YaLuy 6rieHaepa NpOT FOAMHHWKOBOI CTPIMKA HA KOPMYCi
ABUryHa.

4. TlepLu HixX BUNMBATM BMICT, 3HIMITb KDULLIKY.

5. TlouncTbTe YacTUHU, LLIO BUKOPUCTOBYBAMMUC, SIK OMUCAHO B PO3AINI
“UueHHs".

/N BAXINUBA MPUMITKA.
He 3bepiralite Cik i3 LUTPYCOBMX Ui MPOZYKTM, SiKi MICTATb KCTIOTY, Y
MeTareBnX EMHOCTSIX.

YuwweHHs

/\ TIOMNEPEMKEHHS.

o [lepLu Hix 3HIMaTV NpUNagas, Big €aHyIATe NPUCTPIN Big Mepeil

* Y ogHOMY pasi He 3aHypronTe MOTOp Y Bogy. Lle Moxe npu3secTu 1o
YPaXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM abo MoXexi.

+ [lesiki yactihm npunagas ayxe roctpi. IcHye puauk TpaBMyBaHHS!

/\ YBATA.
* He BuKopucTOBYiTe APOTSHY LLiTKY 260 abpaaveHi 3acobu Ans YNLLEHHS!.
* He BukopucTOBYiiTE arpecvBHi abo abpasuBHi 3ac0BN ANns YNLLEHHS.

Kopnyc aBuryna
* YucTbTe Kopnyc NULLIE BOIOrOK raHYipKo, A0AABLUM TPOXM MUKOHOTO
3aco0y. BuTpiTb CyX0H raHYipKoto.

Mpunapasa KyXoHHOTo KoMOalHy

/\ IONEPEMKEHHS. Hebe3neka TpaBMyBaHHs!
[esiki yacTuHM npunapas ayxe roctpi!

/\ YBATA.

+ Hacapakv He MOXHa MUTV B MOCYAOMMIAHIV MaLLMHI. [apsui | arpecvBHi
3ac00M Ans YMLLEHHS) MOXYTb AedhopmyBaTi a6 3HeBapBUTY HacaaKi.

*He 3amouyiiTe BiHYOK Y EMHOCTI 3 rapsioto BOAOHO | HE MUITE MOTO Mif
MPOTOYHO BOAOH. FAKLLO BOAA MOTPaNuTL BCEPEANHY Hacaak, ii He
BOACTBCS YCYHYTU.

¢ YCi iHLLI KOMMOHEHTM, SIKi KOHTaKTYBanM 3 MPOAYKTaMu, MOXHA MUTU Y
€MHOCTI 3 rapsivor0 BOZOH0.
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+ CronocHiTb YMCTOLO BOLOH | PETEMBHO BUCYLLITh.

+ [1Ba BiHWYKIN MOXHA NPOCTO 3HATU 3 HACAAKW. [TOMMBLLM | BUCYLLIMBLLMA iX,
npunacymre ix Hadag Ao Hacaakw. MNepesipTe, UM HaAiNHO 3adhikcoBaHo
BIHUYKN.

Mpunapns ana 6neHpepa
[TonepedHe YuuieHHs

HanoBHITb ek Ans 3MiLLyBaHHS HanorNOBUHY BOZOMO i YBIMKHITL MPUCTPIl
npubrmaHo Ha 10 cekyHa. Bunmiite Bogy.

3aearbHi npasuna YULWeHHs
¢ [N peTenbHOro YMLLEHHS! 3HIMITh FMeK NS 3MiLLyBaHHS.
/\ NOMEPEMKEHHS. Pusuk TpaBMyBaHHs!

Briok i Hoxi rocTpi. ByabTe aye 06epesHi nig Yac LEMOHTYBaHHS,
YNLLIEHHS! | MOHTYBAHHSI.

+ 3aBxay 3HiManTe rmek Ans 3villlyBaHHs nicis BUKOPUCTaHHS.

* Big'ennyiTe Briok 4ns Hoxis Big YaLui Gnexaepa.

+ 3HimaiiTe npoknagy 3 6rioka Ans HoxiB.

* TpiLLKu COMOCHITb 60K ANS HOXIB | MPOKIAAKY Y rapsvii BOL.

* Yawy 6reHaepa i KpULLKY 3 KOBMAYKOM MOXHA MUTW Y EMHOCT 3 rapsi-
4010 BOZOH0. [1icrs LibOro CnonoCHITh NPUMaans YMCTOK BOLOK i BUCY-
LLiTb 10rO0.

* 3MOHTYWTE rMeK Ans 3MiLLyBaHHS y 3B0POTHOMY MOPSAKY, nonepeaHs0
MOYMCTMBLLM i BACYLLMBLLW AOTO.

36epiraHHs

¢ [MouncTtbTe BUPIB, SIK ONMCaHO. YNEBHITLCS, LU0 YCe Npunaaas NoBHICTHO
cyxe.

¢ FAKLIO NpuCTpilt He BUKOPMCTOBYBATUMETLCS BMPOAOBXK TPMBASIONO Yacy,
3BepiraliTe MOro B OpUriHambHA ynakosLyj.

+ 3aBxam 30epiraiTe NPUCTpIi M03a 30HOKO JOCSHKHOCTI AiTEN B CYXOMY,
[06pe NpoBITPHOBAHOMY MiCLi.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN
MpucTpin He npautoe

Moxrusa npuduHa.

[NpuCTpii He nig'eaHaHO A0 MEPEXi KUBMEHHS.

i,

+ [epeBipTe po3eTKY 3a AOMOMOTOH) iHLLIOTO MPUCTPOIO.
* HagiitHo nig’eaHanTe kabenb XWBMEHHS.

+ [epeBipTe aBTOMATUYHWI BUMMKAY XIBIEHHS.

Moxnuea npudyuHa.

[TpuCTpilt HeCrpaBHMIA.

Jii.

+  3BepHITLCS B CepBicHMN LieHTp abo Ao cnevianicTa.
IHWwi Mmoxrusi HecnpagHocMi.

MpucTpii 06nagHaHo 3anoBiKHUMKU BUMMKaYaMy.
BoHu gatoTb 3mory 3anobirmv BUnagkoBoMy 3amycKy ABUryHa.

Hii.
+ [lepeBipTe NpaBUNbHE NOMOXEHHS
- poboyoi valdi
- KpuLLKK poboyoi YalLli
- (hinbTpyBanLHOro cuta
- rnexa bneHpepa.



TexHi4Hi xapaKTepucTUku

MOLETIE: oottt s st st se st ssensnen PC-KM 1025
[10@Y8 KUBMEHHSI: ..o sesesssesse s sesssnens 220-240 B~, 50/60 Iy
HOMIHaNbHE CIOKMBAHE MOTYXKHICTD: ....ovvvvereereerceseseeesseeesseeens 820 - 1100 Br
MakcrManbHa CIOKMBAHA MOTYKHICTD: ....cveuueverseeesseessseessssessssessnans 1200 Bt
KNAC BAXMCTY: ¢.vvvvveevieesieessesssseessseessesessssssssesssssssssssssssssssssssesssssssnns Il
Bara HetT0: (6230BMiA NPUCTPIiM i3 EMHICTIO ANS 3MILLYBAHHS |

HaCaLKOIO ANS 3AMILLYBAHHSI TICTA): ...vevueermreessreseeesseeeseeeseeens npubn. 3,51 kr

[MpaBo Ha TexHiYHi 3MiHM Ta 3MiHW Y Au3aiiHi 36epiraeTbCsl MPOJOBX NpoLie-
Cy po3pobKkm MpoayKTY.

Lle# npucTpit cepTudikoBaHo BiAMOBIAHO A0 Aitounx HOpM PE, Hanpuknag,
HOPM ENIEKTPOMArHITHOI CyMICHOCTI i HU3BKOT Hanpyru, i CKOHCTPYOBaHO
BiIMOBIAHO 40 OCTaHHIX XaPaKTEPMCTIK i3 TEXHiKK Beaneku.
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PykoBOACTBO MO 3KCNAyaTaLmumn

Cnacubo 3a T0, 4TO BbIBPaNK Haw npoaykT. Ml Hapeemcs, 4To YCTPONCTBO
CMOXET OCTaBWUTb BaM MHOTVE Yachl Y0BOMbCTBYSI.

CuMBOIbI NpUMeHsieMble B JaHHOM PYKOBOACTBE Mofb30BaTens
BaxHble pexoMeHgaLmn Ans obecreyeHis Balleit 6esonacHocTi 060-
3HaueHbI Mo 0cobeHHoMy. OBA3aTeNbHO CrieayiiTe aTM PeKoMeHaaLMsM,
YTOBbI NPEOTBPATUTL HECYACTHbIN CIyYail UMK NOMOMKY U3Lenus:

A\ NPEOYNPEXOEHVE:
Mpenynpexaaet 06 onacHOCTM 1S 300POBbLSA U BO3MOXHOM piCKe Mosy-
YeHnA TpaBMbl.

/\ BHUMAHUE:
Yka3blBaeT Ha BO3MOXHYHO OMacHOCTb Arist U3OENHs U ApYIAX OKpy»ato-
LLX MPESMETOB.

i MPUMEYAHUA:
[aeT coBeTbl M MHOpMALMtO.
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YcTpaHeHue HevcnpaBHOCTEN
TexHuueckue xapaKTepucTUkm

O6Lwme yka3aHWs No TexHUKe 6e3onacHOCTH

lMepeq Havanom akcnnyatawum npubopa BHUMATENLHO NPOYMUTAATE Nprna-
raemyto MHCTPYKLMKO MO 3KCryaTaLi U COXpaHUTe ee B HAEXHOM MeCTe,
BMECTE C rapaHTUAHbIM TarioHOM, KacCOBbIM YEKOM W, MO BOMOXHOCTH,
KapTOHHO KOPOOKOI C ynakoBOYHLIM MaTepuanom. Ecnu gaete komynu-
60 nononb3oBatbcsa Nprbopom, 0bsi3aTensHO AaiTe BNpUaady AaHHYH
WHCTPYK-LIMKO MO 3KCMyaTaLm.
¢ [Monb3yitTecs NPBOPOM TOMBKO YaCTHLIM 0BPa30M 1 MO HA3HAYEHMIO.
Mpubop He NpeaHasHaueH Anst KOMMEPHECKOTO MCTOMNb30BaHNS.
He nonb3yiitecs nprbopom nog oTKpbITIM HeBoM. MpenoxpaHsiiTe npy-
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Bop OT apbl, NPSMbIX COMHEYHbIX y4ei, BNaXHOCTY (HW B KOEM Cry4ae
He norpy»aTe ero B Bogy) 1 yaapos 06 ocTpble yribl. He npukacaiitecs
k nprbopy BRaxHbIMK pykamu. Ecrin npubop yBRaxXHWIMCS Ui HAMOK,
TYT € BbIHbTE BAMKY U3 PO3ETKU.

lMocne aKkcnnyaTaLmu, MOHTaXe MPUHALMEXHOCTEN, YACTKE UMW NOMOM-
ke npubopa BCeraa BbIHUMAITE BUIKY U3 PO3ETKM (TSHUTE 3a BUIKY, a
He 3a kabernb).

He ocTaBnsiiTe BKIIOYEHHbIE anekTponpubopbl 6e3 npucmotpa. Bbl-
XOAs 113 NOMELLEHMS BCErAa BbIKMtovaiiTe npubop. BeiHbTe LWTekep 13
PO3ETKM.

MMpnbop 1 kabenb CeTeBOro NUTaHKs HeOBXOAMMO perynsipHo obeneso-
BaTb Ha Hannyve crepos nospexaeHus. Mpn 0BHapyxeHnn nospexae-
HMS NONb30BaTLCA NMPUBOPOM 3anpeLLseTcs.

Hw B koem cryyae He peMoHTUpyiTe Npbop CamMoCTOSTENBHO, a 06-
paLLiaiTech B TaKOM Crlyyae 3a MOMOLLBIO K CreLuanucTy, umetoLLemy
COOTBETCTBYHOLLMA AOMycK. /13 coobpaxeHuir 6e3onacHoCTH, 3aMeHa
CETEBOrO LLHYPa Ha PaBHO3HAYHbIN [OMYCKaeTCs TOMNBKO Ye pes 3aBo-
AV3rOTOBMTENb, HALLy CEPBICHYIO MACTEPCKYIO MM COOTBETCTBYIOLLETO
KBaNMMLMPOBAHHOIO CreLanucTa.

Vicnonb3ayiTe TOMbKO OpUriHarbHbIE 3an4acTyl.

Moxanyiicta, cobniopaiTe HkecneayroLme “CreupanbHble ykasaHus
1o TexHuke 6e3onacHocTi”.

[eTun v nuua HyxaarowWwmecs B NpUCMoTpe
* A3 coobpaxeHnin besonacHoCTM Ans AeTei He 0CTaBnaiTe nexarb yna-

KOBKY (MracTiKOBbIE MELLKM, KapTOH, NeHonmnact 1 T.4.) 6e3 npucmotpa.

A\ NPEQYNPEXOEHVE!
He no3sonsiite AeTam urpath C NONMUATUIIEHOBO NneHkoi. Onac-
HOCTb yAyLbA!

10T NprbOp He MpefHa3HaueH 1S NONb30BaHNs M1Lami (BKIKYas
[ETEA) C OrpaHNYEHHBIMI PUNYECKUMI, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHI-
MW CMIOCOBHOCTAMM UMK FLAMI, He MEHOLLMMM OMbiTa M/ HeobXo-
AUMbIX 3HAHWUIA. VICKItoueHe COCTaBNSIOT CIly4au, KOraa OHI HAXOASTCS!
oz NPUCMOTPOM LA, OTBETCTBEHHOTO 3a UX Be30MacHOCTb, UM Koraa
OT 3TOr0 NLiA NOMyYeHbl YKa3aHusi Mo MoNb30BaHMI0 MPUBOPOM.
Heobxoavmo npucmaTprBaTh 3a AETbMM, UTOObI yOeauTLCS B TOM, UTO
OHM He WrpatoT ¢ NpubopoM.

Ocobble mepbl 6e30nacHOCTU ANA JAHHOIO YCTPOUCTBA

/N PEAYNPEXOEHUE: OnacHocTb nonyyeHns TpaBMbi!

* TepKu v pexyLLye Ne3sus, MOBEPXHOCTb NS HATUPaHNs kapTodens,
nessve 4ng kaptodens dpu/Julienne 1 WiHKyioLLEee Ne3Bre 04eHb
octpble! Moatomy nonb3yiTech aTUMK NprUcnocobrermsamm ¢ ocobon
OCTOPOXHOCTbH0 BO M36EXaHNe TpaBM.

* He 3acoBbiBaiiTe pykv B Nprbop, Tak kak Ne3Bue Ha JHE MOXKET
TpaBMMpoBaTh Bac!

* He 3anvBaTe x1gKkocTu ¢ Temnepatypoii Boiwe 60°C B KOHTEHEP
Ans CMELUMBaHWs nin B Yalwy! OnacHocTb oxoros!

* BbIKnKouMTE YCTPOICTBO 1 OTCOEAMHITE €0 OT CETU AMEKTPONUTaHMS
nepez TeM, kak MEHSITb akceccyapbl Il Hacagku, KOTOpbIE ABIKYTCS
BO BpeMsi paboTbl yCTPOACTBa.

+ [lepen Tem, kak BKITHOHATb YCTPONCTBO, YOe-anTeCh, YTO Hacaaka
YCTAHOBIEHA JOIMKHBIM 06pa3oM.

+  Bo Bpems ucmonb30BaHms YCTPONCTBA, B EM-KOCTU He JOIDKHO ObiTh
HUKaK1X MPEOMETOB, TakuX KaK JIOXKKM Nk CKpeDKM ns TecTa.

+ [pv NpoTankvBaHu1 NPOAYKTOB BCErAA UCMOMb3yITe ToMKay,
BXOZALLWMI B KOMIIIEKT, a He NanbLibl, BUMKY UMK Apyrue NpeameTsl,
4TO MO3BONUT M3BEKATb TPABM M UHBIX YrPO3.

/\ BHUMAHUE:

He 3anonHsinTe emkoCTb TBEpAbIMU MPOLYKTaMu, TakMK Kak KOerHble
3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, v GOMbLLIME KyCKW KyNMHAPHOTO LuoKonaga!
Hoxu moryT noBpeauTses!



*YCTpoincTBO CHabxeHO nepekmoyatensami 6esonacHocTn. He Bkroyait-
Te koMbalH, eCrin NPUCYTCTBYET HEUCTIPABHOCTb UV NepekmiodaTen
Be3onacHoCT Obiny BUOOU3MEHEHDI!

* YcTaHoBuTE YCTPOMCTBO Ha POBHON FOPU3OHTAIBHOM W MPOYHOI MOBEPX-
HOCTW.

* He BKtovaiiTe yCTporncTBO 6€3 COREPKUMOTO.

+ C NOMOLLI0 YCTPOICTBA FOTOBLTE TOMBKO MPOAYKThI MUTaHMS.

*Hukorga He BbIKIto4aiTe YCTPONCTBO MOBOPOTOM KyBLUMHA 6rieHaepa
WMV YaLLm UK KPbILLKW Yawun. Beerga nenonbayiTe nepekmodatens Um
OfHY 13 KHOMOK A1 BbIKIOYEHUs kombalHa.

* He fBuraiiTe yCTpOICTBO BO Bpems €ro pabo Tbi; BCEraa cHavana Bbl-
KnioyariTe ero uceTu. Beerga nepeHocuTe yCTPOMCTBO ABYMS pykamu!

MpeaHasHayeHne
YCTpoicTBO BbIN0 paspaboTaHo Kak:

° y0TpOl7ICTBa Ans B30MBaHmst / nepemMellrBaHnA TeCTa, Kpema, CInBOK,
ANYHBIX OEnKoB;

*  MynbTU-U3MENBYNUTEND ANA N3MENbYEHNA HETAXEbIX MPOAYKTOB;

* COKOBbPKMMAIKa AnA BbPKUMaHUA COKa U3 LMTPYCOBbIX d)pyKTOB;

° 6neH,qepa [ANA NPUroToBNIEHNA NIOPE, B30MBAHMS UMM CMELLIMBaHNS,

YCTPOICTBO pa3paboTaHo MCKITKOUMTENBHO AN YKasaHHbIX paboT 1 AOmK-
HO MCTOMb30BATLCS CTPOTO MO AAHHOMY HA3HaYEHMI0.

YCTPOWCTBO MOXHO MCMOMNb30BaTh TOMBKO CNOCOOOM, OMMCaHHbIM B AaH-
HOM PYKOBOZCTBE.

YCTDOIZCTBO Henb3A UCMNob30BaTb B KOMMEPYECKUX Lienax.

Mio6oe Apyroe npumeHeHne aaHHoro YCTPOFICTBa CYMTaETCA UCMOb30Ba-
HNEM HE MO HAa3Ha4YEHNO U MOXET NPUBECTU K NOBPEXOEHNIO YCTPOFICTBa
WINn faxe K TpaBme.

IMpoussoguTenb He 6epeT Ha cebst OTBETCTBEHHOCTU 3a YLLEepD, MPUUMHEH-
HbI B pesynbTare UCnonb3oBaHnA yCTp0I7ICTBa He MO Ha3Ha4YeHuto.

OnucaHue anemeHToB / KoMnnekT noctasku

0630p aneMeHTOB Ha cTpaHuLe 3:
[1BYCTOPOHHWI TOMKaY

KpbiLLka paboyei YaLlm ¢ Banom nogayn
YCTPOIMCTBO NS 3ameLLVBaHNs/pasMeLLMBaHMS
Pabouas vaLua

Hanpasnstowmit Wwindt

[MpuBogHOW Ban

[MaHenb ynpasnexus

Huwa motopa

Hacapnka BeHunK

10 Te3Bue ons Hapesku kyburkamm

11 Te3sue ans kaptodens ppu/dulienne

12 Tepka ons HaTUpaHWs kaptodens

13 Ile3Bre Menkoro HaT1paHs / Hapesku

14 JlesBue gns rpyboro nomona / Hapesku
15 KoHyc Ans BbIKUMAHNS CoKa LMTPYCOBbIX
16 CeTouka punbTpa

17 Konnayok kyBLuMHa 6rieHgepa

18 Kpblwka KyBLLIMHa BrieHaepa ¢ 0TBepecTUEM Moaaym
19 KysLwH 6rexaepa

20 bBrok Hoxel

O N Ol WwN -
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He nokasaHo: Ckpebok ansi Tecta

PacnakoBka ycTponcTBa

/\ TIPEAYNPEXAEHUE: Puck TpaBmaruamal
HexkoTopble Yactv kombaliHa 04eHb ocTphle!
1. Ypanute ynakoBky yCTpOiACTBa.

2. yﬂaJ'II/ITe BC€E YNakoBOYHbIE MaTepuaribl, Takie Kak NonnaTuieHoBas
NNeHka, Matepuan HanonHuTend, kabernbHble CTSHKKN 1 KOpO6KVI.

3. Ybenutech, YTO B KOPODKE ECTb BCE KOMMOHEHTBI.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpoiicTBe BCe elLe MOryT 0CTaBaThCs MEMKVE YacTuLbl U Mbifb,
OCTaBLUVECS MOCTIe MPON3BOLCTBEHHOTO MpoLiecca. PekomeHayeTcs no-
YUCTUTb YCTPOMCTBO, KaK OMWUCaHo B pasaene ,Yuctka“.

O6wwe YKa3aHUs no Ucnosib3oBaH1I0

®YHKUMOHANBLHOCTb

+ YcTpoiicTBo 060pyaoBaHO nepeknovatenami 6e3onacHocTU. YCTpoit-
CTBO MOHO BKITKO4aTb, TONBKO COBMIoaas creaytoLee:

- [Mpu ycTaHoBKe Ha kopnyc aBuratens, paboyas yalua umm KyBLUVH
BrieHaepa ¢ 6r10KOM HOXEN AOMKHBI CTIbILLMMO 3aLLENKHYTHCS Ha
MecTe.

- [Mpu ncnonb3oBaHum paboyeit YaLm KpbILLKa niv ceTouka unbTpa
LOMKHbI CIIBILLIMMO 3aLLENKHYTBCS Ha YaLLe.

¢ YCTpOWCTBO ynpaBnsieTcs Ui hyHKLMOHAMBHBIMM KNaBuLLIaMM
(SMOOTHIE, ICE, TURBO) unut / 1 perynmpyembiM yrpaBnsioLLmy
MaxOBMKOM.

* Bbl MOXeETE M3MEHSTb CKOPOCTb YNPABNAOLWMM MaxoBukoM. Beera
HaumMHaiTe paboTy OCTOPOXHO HA HEBLICOKOI CKopocTW. MepneHHo
yBENM4MBaITe CKOPOCTb.

* QyHKUMOHAIBHbIE KITaBMLLIW HEAOCTYMHbI, ECTIU Bbl yNpaBMseTe yCTpoit-
CTBOM C MOMOLLI0 MaX0BHKa.

* Bbl MOXeETE BKITHOUMTL CTaHAAPTHbIE NPOTPaMMbl C MOMOLLBIO (hyHKLMO-
HanbHbIX KnaBuw. [porpaMMbl aBTOMATUHECKM He BbIKIOHAOTCS.

+ Ecrw BknoYeHa ofgHa cTaHgapTHash mporpamma, Bbl MOXETE nepe-
KIMIOYMTBCS Ha PYTYHO MPOrpamMmy Uit U3MEHWTb CKOPOCTb C MOMOLLBIO
YNPaBMSIOLLEro MaxoByKa.

HasHayeHue knasuw

POWER ['0TOBHOCTb K paboTe

SMOOTHIE |MakcimanbHasi CKopocTb, 6€3 aBTOMATHECKOTO OTKITHOYEHIS:
ICE AsToMaTIYECKas NynbcupyoLLas pabota, 6e3 asTomatuye-
CKOO OTKIHOYEHNSs!

PyyHas nynbcypytolLast pabora. IMoka Bbl AepKUTE KNaBuLLy
HaskaToii, koMBalH paboTaeT Ha MaKC/MarTbHOM CKOPOCTM.

/\ BHUMAHUE:
He ncronb3yiite ycTpoincTBo Bonee 5 MuHyT HenpepbIBHO. [daiite emy
CHavara oCTbITb B TEYEHME, MPUMEPHO, 10 MUHYT.

TURBO

Snelcrpuqecme coeauHeHuA

MpoBepbTe, UToGbI AMEKTPONMTAHIE OT CETV COOTBETCTBOBANO CrieLmdu-
KaLysiM NacropTHoi TaBnnyku. GyHKLMOHA.

Bkn /Bbikn

Mogknto4nTe Nprbop K NpaBUibHO YCTAHOBIEHHOM 1 3a3eMITEHHON PO3ET-
ke. WMHawkatop LED kHonkv POWER BygeT murats CiHmuM.

1. YbeauTech, YTo yNpaBnsHoLLmn MaxoByk ycTaHoBneH Ha OFF.

2. Haxmure kHonky POWER. npubop rotos k pabote. MHaukatop
LED kHonku GyaeT nocTosHHO ropeTb cumm the button will be it up
permanently blue. iHaukaTopbl LED yHKUMOHaNbHbIX KnasuL byayT
MUraTb KpacHbIM.

Brrioderue u 8bIKITHYEHUE C NOMOWLI0 YNpassisiouye20 Maxosuka

- Bxnroyenue: MoBepHUTE MaxoBKK MO YACOBOW CTPENKe B Hanpas-
nerum MAX zo xenemoit ckopocTu. Cunne LED mexay MIN n MAX
oTobpaxaroT ycTaHoBKy ckopocTy (1 —5).

- Bobikntouenue: MNosepHuTe MaxoBUK NPOTUB YaCOBOM CTPENKM B MO-
noxerve OFF. Cunune LED noracHyT.
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BrritoyeHue U 8bIKIHYEHUE ¢ NOMOWbH0 (hYHKUUOHAbHB IX KTagulu

- Bxntoyenme: OanH pas HaxmuTe Kenaemyto knasuLuy. HaukaTop
LED BygeT nocTostHHO ropeThb KpacHbIM.

- BbIkntoueHue: HaxmuTe COOTBETCTBYHOLLYHO KIABULLY el pas.
Whankatop LED knaBuwum CHOBa HauHeT MuraTb.

3. Ecnu Bbl xoTuTE OTMEHUTb paboty, HaxmuTe kHonky POWER. MHauka-
TOpbl LED (oyHKLMOHamNbHbIX knasuLu noracHyT. LED kHonku POWER
Oypet muratb.

4. OTKIIoUMTE LUHYP OT PO3ETKM.

WUcnonb3oBaHue paboyen yawum

C6opka paboueit Yawm u npucrnocobneHun

lMoxanyiicta, obpaTtnTecs k pucyHkam 1 — 5 Ha cTpaHuuax 4 1 5 ans atoin
Lenm.

/\ PERYNPEXOEHVE:
Tepku 11 pexyLLve Ne3susi, TOBEPXHOCTb 1S HATUPAHWS KapTodens, nes-
Bue Ans kaptodens dpu/dulienne v WiHKytoLLee Ne3Bre 04eHb OCTpbIe!

[MoaToMy NOnb3yMTECH 3TUMI MPUCTIOCOBIEHNSAMI C 0COBOI OCTOPOXHO-
CTbH BO M3BEXaHe TpaBM.

Tabnuua no ncnonb30BaHNUK Hacagok

1. TlomecTuTe HanpaBnsoLLWiA LTUET Ha MPUBOAHON Ba MOTOPHON YacTy.

2. Puc. 3: Tlomectute pabouyto Yally Ha MOTOPHbIN OTCEK TakiM obpa-
30M, 4TO OTMETKA (&) HVPKHEN rPaHK YaLLm yKkasbiBaeT Ha 0TMeTKY (b)
MOTOPHOTO OTCeKa. MOBEPHUTE Pabouyio Yallly No YacoBOW CTPerke A0
CrbILLMMOrO LUEeMYKa Ha Mecte. OTMETKa (a) Ha Yalue 1 0TMeTKa (C) Ha
MOTOPHOM OTCEKE JOIMKHbI pacnonararsCs NpsiMo HanpoTyB Apyr Apyra.

3. BoibepuTe Hacaaky. YCTaHOBUTE €€ Ha HanpaBnSOLLWIA WTUAT.

4. 3akpoiTe pabouyto YaLLy KpbILLKOM. 3akpenuTe ee, NOBEPHYB Mo Yaco-
BOW CTPerke A0 CMbILLMMONO Lenyka 3armvpatoLLero MexaHama pyydKm.

Ucnonb3osaHue npubopa Kak CoKo8bKUMATTKU

Cobepute pabouyto Yally, kak OnnUcaHo BbILLE.

3. YcraHoBuTe ceTyathbin UnbTP HA HaNPaBRSOLLMA WTKAT. [oBepHUTE
€ro M0 YacoBOW CTPErKe A0 CrbILUMMONO LUENYKa, YKa3bIBAOLLETO Ha €ro
OrOKVMPOBKY MeXaHu3Ma B pyuKe.

4. YcTaHOBTE KOHYC COKOBBLIXMMAIKM Ha HAanpaBMnsIOLLMiA LITUT.

MakcvmanbHoe
MpoayxkT / Tun roToBKK KonunuectBo Hacapka CkopocThb / knaBuwa
Bpems padoThb!
l'ycToe TecTo (Hanmp., APOXeKEBOE) Max. 1,0 kr SamewBaiousas | 1 2 MVHyTbI
pa3mMeLLMBatoLLas Hacagka
CMeLLaHHoe TecTo Max. 1,5 kr 3ameLumBatoas /
1-2 2 MUHYTbI
(6ucksuTHOE VN BachensHOE) (1 nutp) pa3sMeLLBatoLLas Hacaaka
y , Min 2 sunyHbix Genka 3ameLuvBatowas /
B3buTbil andHbIN Benok 3-4 4 MUHYTBI
Max. 8 smuHbIX 6eNKoB | pasmeLLMBaroLLas Hacaaka
Owmrer Min. 2 siiua 3ameluvBatowas / 1-4 1 MHHY T
Max. 7 auy pasmeLUVBaloLLas Hacaaka
Koew Min. 200 mMn 3amewwmBatowas / 1 2 MUHYTB
P Max. 800 mn pasmeLUVBatoLLas Hacaaka 2-3 4 MUHYTB
y y Min. 2 simuHbIx Genka
B30uTbIt AnYHbIA Genok Max. 8 suuHbix Benia BeHnumk ans smy 3-4 4 MUHYTBI
Min. 200 mn 1 MuHyTa
Kpem Max. 800 M Berwk ana any 3-4 4 MUAHYTbI
Min. 100 mn 2-4 30 cekyHn
0,
MonouHas neHa (3,5% XWpHOCTb) Max. 250 w1 Beruuk ans suuy 3_4 2 MAHy T
3anpaska, nyauHr, BMHHOE TeCTo Min. 125 tar BeHuuk ans sm -2 1 MukyTa
paska, fyAuHr, Max. 750 mn AT AL 1 30 cekyHg
Min. 100 mMn
YKugkocTi, BonTyLuku Max. 750 w1 BeHnumk ans smy 1 30 cekyHn
Min. 200 r JNesBvie ans HapesaHus
HaLumHKoBaHHbIe (hPYKThI, OBOLLM, TPaBbl Max. 700 1 KyBKaM ICE urm TURBO 30 cekyHA
OsoLHoe ntope Max. 700 r Tle3ae An Hape3aHus 2-3 1 MuHyTa
kyBukamm
VIaMETbYEHHIE ODEXH Min. 100 JNesBvie ans HapesaHus SMOQOTHIE nnn 1 MAHVTa
P Max. 700 1 Ky6ukamm TURBO yT
TeDThlit KVIMHADH I LIOKONA Min. 100 r TNesBvie anst HapesaHus SMOOQTHIE unu 30 oKV
PTBIA KyTAHap A Max. 500 r kyGVKaMM TURBO KyHa
Min. 200 r Jle3Bue ans Hape3saHus
Msico, Hape3aHHoe Kybukamu Max. 500 © KyBKaM ICE nnm TURBO 30 cekyHn
Min. 200 r Jle3Bue ans Hape3saHus
V13menbyeHwe KycouKkoB Nbaa Max. 500 7 yEMkaMi ICE nnn TURBO 20 cekyHn
LLInHKoBaHMeE OrypLIOB, MOPKOBK Max. 1,2 nutpa PexyLLee nessne 1 5 MuHyT
HaTvpaHue mopkosw, peauca, cbipa Max. 1,2 nutpa HaTvipatowin gnek 1 5 MuHyT
[vick, HaTupatoLLmin
HaTvpaHue kapTocbens, TBepAoro coipa Max. 1,2 nutpa KapToders 1 5 MuHyT
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MakcumanbHoe

MpoayxkT / Tun rotToBKK KonunuectBo Hacapka CkopocThb / knaBuwa ——
Jle3Bue ans kaptodens

Hapeska kapTodens, konbpab, MOPKoBM Max. 1,2 nutpa chpu / Julienne 1 5 MuHyT

BbhxvmaHue coka 13 LTpYCOBbIX Max. 1,2 nuTpa PunsTpyloULaA CeTosa 1 5 MuHyT
KOHYC COKOBbIKVMASTKMA

BaxHble 3ameyaHnsa gns oTaenbHbIX onepauun

/\ BHUMAHUE:

¢ He namenbuaiite B kombariHe TsKenble MPoAYKTbl, Hanpuvep,
kocheiiHble 3epHa, MyCKaTHbI OPEX, KypKyMy Wi BombLLKE KyCku
KynvHapHoro Lokonazal B pesynbTate nessue MOXeT ObiTb
noBpexaeHo!

¢ He npeBblLLaiTe KONMMYECTBO 1 BpeMs paboThbl, ykasaHHbIe B TabnuLe.

+  Bcerga noacoeauHsiiTe 3ameLuMBaroLLyto / pasmeLvBaroLLyo
HacapgKy vy nesBue Hapesku Kyomkamm B Yalle neper nogaqeit
MHrpeaveHToB. MpyKMUTe HaCaaKy Ko JHY YaLuu.

+  Ecnu Bbl 3ameLumBaeTe ryctoe TecTo, He JoOaBnsiiTe cpasy Bce
VHTPELVEHTbI B YaLlly. HaumHaliTe npoLece 3amelunBaHus, jobasus
MYKy, Caxap U siua. MeaneHHo fobaBbTe XWaKOCTb Yepes nuTato-
LYW Bas B MPOLIECCE 3aMeLLMBaHNS.

+ Cnepsa HapexbTe MILLY, KOTOPYH Bbl XOAUTE HALLWMHKOBATb, Ha
MarneHbK1e KyCOoYKM.

+ Ecnv vHrpeveHTbl MpUnvnnm K 3ameLLvBatoLLemMy YCTPONCTBY M
K NE3BYI0 HAPE3KI KyOMKaMm UMM OHM OCENY Ha BHYTPEHHEN CTEHKe
yaLum, NocTynuTe CregytoLm obpasom:

1. BbIkntounTe ycTpoiicTBo. [loxanTech, noka Hacadka nepectaHeT
BpaLlaTbCs.

2. CHUMMTE KPbILLKY C YaLuu.

3. Wcnonbays ckpebok ans TecTa, yoanute npogyKTbl C HacazKu v
WN3HYTPY YaLuw.

+  Ecnu Bbl B36MBaeTe AiMUHbIe 6enkm, yoeauTech, YTO Yalla 1 BEHYMK
CyXue 1 MOSHOCTBI0 0Be3XMpPeHbI. AnYHbIN Genok AOImKEH ObITb
KOMHaTHbIi TEMMEPaTypbI.

+ [Ins Toro, YToObl HAaTEPETL LOKONAA, 1CMONb3yiTe TOMBKO Ne3BMe
ANs Hapesky KyOukamu, a He Tepky. LLokonaa AomkeH ObITb Oxnax-
LEHHBIM.

+  [lpu Hapeske TBepAOTO ChbIpa NN LOKOMNAAA, He BKIToYainTe
YCTPOWCTBO HAZOM0. TN NPOAYKTbI MOTYT Pa3MsAriMUTLCS OT Harpesa
W MOTYT CTaThb MMBKAMN.

¢ [lpy WMHKOBaHWUM NN HaTUPaHWK 3aMOTHANTE Yally [0 Noja-
toLLiero Bara. Kcnonb3yiiTe Tonkady 4ns npoTankyuBaHns NpoayKToB K
OTBEPCTMIO NoAaun. He HaxxMmaiiTe CUMbHO Ha Torkau.

+  Tonkay CocTouT 13 ABYX YacTeil. Ecrv Bbl MOBEPHETE U CHAMKTE
BEPXHIOI0 YaCTb, Bbl YBUANTE MOLAIOLLIMA BaN MEHBLUETO pa3Mepa.
Takum 06pa3om, NpoTarkuBaiTe NPOAYKTbI TONKAYOM MEHBLLErO pas-
Mepa.

Ecnu Bbl ncronb3ayiite yCTPOACTBO kak COKOBbRKUMANKY 151 Liu-
TPYCOBBIX, NOXaNyncTa, ClIeanTe 3a CreayrLmm;

- [MpeccytoLLmin KOHYC HauHeT BpaLLaThCs, Kak TOMBKO Bbl BKIKOYNTE
YCTPOWICTBO.

- BrrtoyaiiTe kombaiiH TOMBKO YNpaBNsSoLLMM MaxoBukoM. PaboTaiTe
TOMBKO HA HU3KOW CKOPOCTM.

- HapexbTe LuTpycoBbIE Ha MONOBUHKI. [TpVKMITE MOMOBIHKY (pyk-
Ta K MPECCYIOLLEMY KOHYCY.

- Bpems oT BpemeHn npepbiBaiiTe paboTy Ans yAaneHus MAKoTH C
CETOMKN unbTpa.

- BobikntounTe yCTpOIICTBO Nepeq TeM, Kak CHUMITE YaLly ¢ (ubTpOM
11 MPECCYHOLLIM KOHYCOM.

- XpaHuTe LMTPYCOBbIE COKU HE AOMbLLE OFHIX CYTOK.

- Hukora He XpaHuTe LUTPYCOBbIN COK B METANMNYECKON Nocyae.
Kucrota, cogepxalLiascst B Coke, OKUCIUT METANTIMYECKYHO MOBEPX-
HOCTb. VIOHbI MeTanma UCopTAT BKYC COka.

OkOHYaHue pasOTbI W CHATUE eMKOCTHU 411 CMeLlMBaHUA

1.

BbikriounTe ycTporcTso. Joxautech, Noka Hacazka nepectaHeT
BpaLLaThCs.

OTKMt0uMTE LLHYP OT PO3ETKN.

[MoBepHITE KPBILLIKY UIi CETOUKY PUnbTpa NPOTUB HaCOBOW CTPENKM,
4TOBbI OHM OTLLEMKHYTb VX OT YaLLu.

CHumUTe Hacaaky.

[MoBepHMTE pabouyio YaLlly NPOTMB YaCOBOM CTPENKK 1St OCBODOX-
[JeHus ee u3 kpennexuit. MogHumKTe ee ¢ MOTOpHOro oTceka. Creau-
T€ 3a HanNPaBNSOLLMM LUTUGTOM.

1Cronb3ys CKPEBOK, OUMCTUTE Yallly OT COAEPKMMOrO.

OuwncTuTe BCE YacTL, Kak OMMCAHO B YacTu «4uCTKay.

Bnenpep

Yka3aHusi no UCnonb3oBaHuMIo brieHaepa
/A NPEAYNPEXOEHWE: Hox 6neHpepa o4eHb oCTpbIn!

Hukorzia He MpocoBbIBaliTe CBOW Pykv B COBPaHHYH EMKOCTb A5 CMe-
LnBaHus!

ObpalLaiiTech C HOXOM brieHaepa ¢ YpesBbl-4aiiHON OCTOPOXHOCTbHO!
OnacHocTb TPaBMMPOBaHMs, 0COOEHHO NPy M3BNIEYEHUN HOXA U3
€MKOCTI 7151 CMELLIMBAHIS, OMOPOX-HEHIM 11 YCTKE EMKOCTY AN
cMmeLuvBaHus!

He 3anvBalite B MKOCTb A5l CMELUMBAHWS XWAKIE MHIPEAVEHTbI C
Temneparypon Boile 60°C! OnacHocTb oxoral

/\ BHUMAHUE:

He KknaguTe B eMKOCTb [7151 CMELLMBaHIS KECTKVE NHTPELVIEHTI,
TaKue Kak opexu Unu KoelHble 3epHa.

Hox B eMKOCTV ANsi CMELLMBAHUS HE MPeaHa3HAYEH ANs KOMKN OfHMX
TOMbKO KyOVKOB Nbaa.

i PEKOMEHOALIUA:

Mp¥ MPUFOTOBMEHIW HAMUTKOB C KOMOTBIM JbOM J0BaBnsiiTe Kybuki
nbia ToMbKo B MpoLiecce nepemelumanms. Kybuku nbga GyayT pac-
KOMOTbI BO BPEMSI POLIECC MEPEMELLIMBAHMS. UCTIONB3YITE TONBKO
kHonky TURBO gns aTon yenm.

He ucnoneayiite 6rexaep 6e3 MHrpeaneHTos!
He npesbiLLaiTe MakcuMarbHyo emkocTb (1500 mr), ykasaHHyio Ha
€MKOCTU [i151 CMeLLMBaHus!!
Ecnu Bbl ucronbayeTe Nerko NeHALLMECs XUAKOCTM (HanpyUmep, Mono-
Ko), 3anvBaiiTe uX B KyBLUMH 6rieHgepa B o6beme He 6onee 900 mn.
BkrntouaiTe MUKCEp TONMBKO C YCTAHOBINEHHOI KPbILLKON M OBETOM Npob-
koit. KpbiLLka OyeT HapexHo AepaTsest Ha KyBLUMHe GrieHaepa, ecriv
OHa CIbILLMMO LLENKHYIa MY OAEBaHUN, C HEDOMBLLVIM NOBOPOTOM MO
Y4acoBOM CTPESKE.
He cHmaiiTe KpbILLKy BO Bpems paboTbl ycTpoicTaal [loxauTeck ocTa-
HOBKY NE3BMSI, 3aTEM MOXHO OTKPbITb KDBILLKY.
Ecnu Bbl He JOBOMBHbI pesynbTatami paboTbl MUKCepa, MocTynuTe
cnegyroLmm obpasom:
1. BbIKIt0umMTE YCTPOIICTBO.
2. CHUMMTE KpbILLKY C KyBLUWHa GrieHaepa.
3. CTpsixHWTE 3anuniume MHIPEaMEHTbI C NOMOLLbH ckpebka. MomeLuait-
T€ MHIPEaMEHTHI C NOMOLLbHO ckpebka. He npubnmkaiitecs ke
2 CM K NE3BYIO MPY BbIMOMHEHN 3TUX LUAroB.
4. Ypanute HEMHOTO M3 COREPKMMOTO KyBLUMHA. PaboTaiiTe ¢ MeHbLIMM
06BbEMOM N 1006aBLTE HEMHOTO BOZbI.
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C6opka eMKoCTV Ans CMeLUMBaHUA
[ins aTx yenen obpaTuTech K pucyHkam 6 1 7 Ha cTpaHuLe 6.

1.
2.
3.

BcTaBbTe npoknagky B 6rok Hoxei.

MpuKpyTUTE KyBLUMH OrieHaepa ceepxy Ha 6rok HoXel.

Puc. 7: YcTtaHoBUTE Yke coBpaHHbIA KyBLUWH GrieHaepa Ha MOTOPHbIi
OTCEK Takvum 06pasoM, YToDbl OTMETKA (a) Ha HIXKHEN rpaHm YaLum
yKkasbIBaeT Ha 0TMETKY (b) MOTOPHOTO OTCeka. NoBepHUTE pabouyio
yallly no YacoBOW CTpenke 0 ChbILMMOTO Lienyka Ha Mecte. OTmeTka
(a) Ha YaLLe 1 oTMeTKa (C) Ha MOTOPHOM OTCeKe OMKHbI pacnonarathCs
npsiMO HaNpPOTUB Apyr Apyra.

/\ BHUMAHUE:

Hukorzia He 3abblBaiTe yCTaHaBNMBATb YNIOTHUTENBHOE KOMbLIO Ha
Gr10K HOXEN; B MPOTUBHOM CRy4ae, EMKOCTb Ans CMeLLMBaHNs Oyaet
npoTekatb.

He npucoeauHsiiTe pe3sb0BoE COEANHEHNE HAMCKOCh.

MoproroBka

1.
2.

HapexbTe BCe MHIpeaneHTbl Ha MESKIE KyCOUKM.

HanonHuTe MHrpeaneHTamn eMKocTb Anst cMetumsanus. Cobniogante
MaKC1MasbHO 0MyCTUMbIA 06BEM HANONHEHMNS!.

YcTaHoBuTE KPbILLKY Ha KyBLIMH 6nieHaepa. MpwkmuTe ee, noka oHa
He W130acT LLENYoK, BCTaB Ha MeCTO.

3akpoiiTe KpbiLLky mpobkoit (17).

Pa6ota mukcepa

BkntoumnTe yCTPOMCTBO C MOMOLLBHO CTAHAAPTHOM MPOrpaMMUpYHOLLEn
knasuwi SMOOTHIE / ICE / TURBO vnn ¢ MOMOLLbHK YNpaBnsitoLLEro
MaxoBuKka.

Hanonnute emkocTb UHrpeaneHTamun

1,
2.

BbikntounTe ycTpomnTcBo. [oxauTecs, Noka nessne He 0CTaHOBMTCS.
HanonH1Te eMKOCTb MHIPEANEHTAMM UMW CrIELMSMI Yepes OTBEp-
CTve Ans npobky.

CHoBa 3aKpoiTe KPbILLKY W €€ OTBEPCTIE NPOBKOM.

lMpoposmkute paboTy.

OctaHoBka paboTbl

1,
2.
3.

BbikntounTe ycTponcTBo. [oxaurecs, Noka nessue He 0CTaHOBMTCS.
OtcoeanH1Te YCTPONCTBO OT CETW ANEKTPONUTAHMS.

lMoBepHuTe KyBLUMH BrieHaepa NPOTUB YaCOBON CTPEMKW U CHAMUTE C
MOTOPHOrO OTCEKa.

CHuMUTE C eMKOCTM KPbILLKY MPEq TeM, Kak BbIUTb €€ COLepUMOe.
[MouncTuTe BCE MCMOMNb30BABLUMECS YaCTW, Kak OMMCAHO B pasaene
“Unerka”.

£\ BAXXHOE NPUMEYAHMS:
He xpaHuTe Coki LTPYCOBbIX MK KACTbIX MPOAYKTOB MUTaHNA B METarl-
TNYECKNX EMKOCTSIX.

Yucrtka

/N NPERYNPEXOEHVE:

Bcerzia oTkrtovaiiTe CETEBOM LLHYP OT PO3ETKW Nepes CHATUEM Hacaaok!
Hw B koeM criyyae He norpyaiTe MOTOPHbINA OTCEK B BOLY 15 O4YUCTKM.
3TO MOKET NPMBECTY K MOPAXKEHILO SMEKTPUYECKVM TOKOM M MOXapy.
HekoTopble YacTv Hacamok 04eHb ocTpble. CyLecTByeT puck TpaB-
maruama!

/\ BHUMAHUE:

He vcrnonb3yiite METanmM4ECKyto LUETKY Uil UHble abpasyBHbIE KyXOH-
Hble MPVUHAZNEXHOCTY [N OUNCTKMA.
He vcnonb3ayiiTe arpeccuBHbIe N abpasviBHble YNCTSILLME CPEACTBa.

Kopnyc asurarens
+ Koxyx cneayeT YnCTUTb TOMBKO C NMOMOLLBO BNIAXKHOM TkaHu, 106aBuB
HEMHOTO XWAKOCTM ANs MbITbS NOCY/bl. BbITpUTE HACYX0 BETOLLLIO.

Hacapku kyxoHHOro kombaitHa

/N MPEOYNPEXOEHMUE: Puck TpaBmatuamal
HekoTopble YacTv kombaliHa 04eHb ocTpbie!

/\ BHUMAHUE:

+ Hacapiku Henb3s MbITb B NOCYLOMOEYHON MallnHe. Harpes v arpec-
CVBHbIE YMCTSLLME CPELCTBA MOTYT AEOPMIPOBATL Wik 0BECLBETUTL
HacaIKu.

+ He nonoLuute B3GMBAtOLLYIO HAcaKy B Yallie C ropsyeil BOofom 1
nog kpaHoM. Ecniv Boga nonaget BHYTPb Hacajki, ee HEBO3MOXHO
OygeT ymanutb oTTyaa.

+ Bce octanbHble YacTy, koTopble Obin B KOHTAKTE C €0, Bbl MOXETE
MbITb B YaLLie C ropsiyer BOgon.

+ [pononoLuuTe YMCTOIN BOJON M MOMHOCTBIO BbICYLLKTE.

+ [1Ba BEHUMKa MOXHO NPOCTO BbILEPHYTb M3 Hacaaku. BetasbTe ux
0bpaTHO NOCHE OYUCTKM 1 CyLLKW. [TpOBEPLTE HAAEXHOCTL (hMKCaLMM
BEHUMKOB.

Akceccyapbl bneHgepa

[pedsapumenbHasi o4ucmka

HanonHuTe emMKoCTb ANs CMeLLMBaHIS BOLOI Ha NOMOBUHY ee obbema 1
BKITHOUMTE YCTPOICTBO NpuMepHo Ha 10 cekyHA. Beinelite Bogy.

Obuwjasi oqucmka

¢ CHUMUTE EMKOCTb AMsi CMeLLMBaHMS, 4TODbI NMOYNCTUTB ee Boree ocHo-
BaTenbHO.

/A IPEAYNPEXAEHVE: OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
Hox 1 6riok Hoxeit 04eHb ocTpble. ObpalLaitTech C HUMM O4eHb OCTO-
POXHO BO BpeMsi COOpKY, pa3bopKm 1 YNCTKN.

+ Bcerna pasbupaiite eMKOCTb Anst CMELUMBAHMS MOCTE UCNOMb30BaHNS.

+ OtcoenuHuTe BrOK HOXeEN OT KyBLUHA BneHaepa.

+ CHumMMTE NpoknagKy ¢ 6rioka Hoxen.

+ BbIcTpo cnonocHnTe 610K HOXEN W MPOKMaaKy ropsyer BOLOW.

* MOXHO MbITb KyBLUMH BrieHaepa W KpbILLKY B YaLle C ropsieit BOJOM.
lMocne 3Toro, CNONOCHIUTE B YACTOM BOAE W BbICYLLMTE KOMMOHEHTHI.

+ CobepwTe emKoCTb Ans CMeLLIMBaHUS B 06paTHOM MopsiaKe Mocre YneT-
KV 11 CYLLKM.

XpaHeHue

+ [loumcTiTE YCTPOMCTBO Kak NOKA3aHO Ha pUCyHKe. YBeauTeck, 4to Bce
aKceccyapbl NOMHOCTbHO CyXue.

* PexomeHayeTcs XpaHUTb YCTPOMCTBO B €0 OPUTMHANBHOIA YakoBKe,
€CMM OHO He UCTONb3YEeTCs ANUTENBHOE BPEMS.

+ Bcerga xpaHuTe yCTPOACTBO B CYXOM, XOPOLLIO BEHTUIMPYEMOM MECTE,
HeaOCTYMHOM NS AeTel.

YcTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEH
YcTpoiicTBO He paboTaeT

BosmoxHas npuduHa:
Het anekTponuTtaHus.

[Heticmeue:

+ [poBepbTe Po3eTKY C MOMOLLBI0 APYrOro YCTPONCTBa.
+ [paBunbHO BCTaBbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

+ [poBepbTe BbIKNKOYATENb.



BosmoxHas npuyuHa:
YCTPOICTBO HENCNpPaBHO.

[Jeticmeue:
¢ OBpartuTech B HaLl CEPBUCHBI LIEHTP WM K CriELManmCTy.

Lpyaue 803MOXHbIe NPUYUHBI:
YCTpoiicTBO 0GOPYA0BaHO aBapUItHBIMM BbIKIOYATENSMM.
OHV NpeoTBpALLAIT CIyYaiHblii 3amyck fABuraTens.

[Leticmeusi:
* [lpoBepbTe, MPaBUMbLHO MU YCTAHOBEHbI
- paboyas vawa
- KpbllLKka paboyen YaLum unm
- ceTouKa chunbTpa Unn
- KyBLWH GnieHpaepa.

TeXHuYeckue XxapaKTepucTUKM

MOLETIB. .vovvvvvvereesieies ettt esseens PC-KM 1025
ONEKTPOMATAHME: ....oorvereeeereeeesesseseesesessssssssssesssnens 220-240 B~, 50/60 'y
HOMUHAMBHAS MOLLHOCTD: ..v.vovvvveesersseeessseesssessssessssesssnees 820 -1100 Br
MaKC. MOTPEBNAEMAS MOLLHOCTD c.vevvvcversveeesseesssrssssesssessssssssssssssanes 1200 Bt
KMACC BALLINTBI c.vvvvvvvseeeseeesseesseesseessseessssssssesssssssssssssssssssessssssssssssnns Il
Bec HeTTO (CaMo YCTPOMCBTO C EMKOCTBH ANs

CMeLLMBAHNS 1 HACAAKOM 1A 3AMECA): .vevuvvverurrerereraeees npumepHo 3,51 kr

CoxpaHeHo npaBo Ha TeXHUYeCKIe 1 KOHCTPYKLUNOHHbIE N3MEHEHUA B
pamkax NpoJomKatoLLencs pa3pa60TKM npoaykTa.

[aHHoe yCTpOVICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLNM ANPEKTBAM CE, Takum
KaK 3NeKTpOMarHTHaa COBMECTUMOCTb U HU3KOE HanpsKeHWE; OHO NPoun3-
BEIEHO B COOTBETCTBUM C HOBEMLLMMY npa-Bunamm TEXHUKA GesonacHocTm.

65

v}

PYCCKUM



2l

il i) gal)
PC-KM 1025 ..ot )kl
38 60/50 ~ Ll 240-220 ... AL s
5 1100-820.....ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee ol A8l Dl
51200, e A8 Dl oaadl
Lusti aa$3.51 ... (Claalls Lalall ele 5 ga sl Sleall) 05l Jila

ausall o shatll (Sl (8 Apepanal s 408 il it o) ga) (A el Ladiag
ol dn sl e g ST bl Cileun 55 gaen e (38150 Sleall 13
Aladlaall Cilaglail Bala dayioald o5 5 ¢ gaddial) dgall 5 udalina 5 eI (38 5l
Aoy AL e

66

Llal ele 5 e Sl de sanacli

OSll de gena Al J 3 o

Bomad s yial Al Ll ddall g Sl de sanacaladl o

k_daﬁl\uﬂhmuUALAGLAM;LQJL;'EJ\ML!;LMULH‘;Lcjk_d:\k.ﬁuﬂ.&m .
Ja el 5 Caia g Caidai el

il 5 il ey oSall il Sl L) ele 5 S a8

A

Lalas Al clialall aes of (e S ilailailly o g LS Slgadl Calas o

<yl Lgaladiaaly i ol 13) Lol Cadatll (3 saia 3 Jlgall Lainy claiats o
) ) Ak

Ll s 45 5 s (S 3 JALY J st 0o Tasmy eall 055 o

Lgadlal g sUadl) Cili<in

dans ¥ g

Lol )

el (Al e ai sy

el

DA lea il uiiall Jae (e 3885 o

Aapaat) pan ot ) Jpa sl IS uie doas o

L 15000 alald (e (383 o

Lo )

el e cllia

BN
Opaadiadl aaly b paldll lall € e e Juail o
Alaaal (g 1N A

Ol giila 3530l Galal) Sleall
el el Gl i
Al
e S mngiaaeasli o
Jasll ¢le -
}i Jazll ;\I—j el -
Sl iyl Blicaa -
Ll ele -



LAY Jhs
5 SMOOTHIE / ICE / TURBO il de ll Uik alasidy Sleal Ju
ASail e sty

Sl gSall pda Bale)

S g i B el ikl 1

Balawdl A3 I e Jil sl ) b Sall e e a2
Al saland) dad cUaall le) 3

el Jal s 4

Sehuial) il

Soaal Ca g sl jleal) gkl 1

il AUl 8 e oo Slealdl Juall 2
Soaall e (e debudl e olad) (pSe Ll sle g a3
b ginall cua i ezl J31 4

Ml "85 LS deadiuall ¢ 32l gaes il 5

.
4]

v

i

& aall Bda LiME

adia cadati Jile e (g iagdalan andind o Jash Allae Sl dadady Cadlall Calas
(i dalady

plakall IS cliate

cladyele graladall juoaailanaid Al (5 AY) S Sl paas Caidaii liay

oAk
Lo g s ol olay Lgilai) o

53T ey 3a] “dﬁ:\#\j*és‘)j;‘;igﬂd\u‘u*muﬁm | s Sy
.dﬂ\e&dw\dﬁh\bjwéu_wb

JNAY ciliats

. 1..*!\&

O paliial 510 s Sleadl Jand a8 elally ddialiia s Lalal) ele 5 S
Jid

‘ Al
aasbil bl e s J3 o

~

RN I SR AAEN AP YC A DU R

4 glad) 43131 9 b)) iy )

s Ge Galdll Cagy s il lead) Qi Bl 1

el puldll Juadl 2

e ol il Jaall (pe deludl (jlie sladl (e i yal) slias ol slaall cal 3

Galdl 514

ele gl ad Aol (ol oladl (e adly Jadl) olatl (uSe Jaall sle 5 cal 5
Ansall Gl 4l o jaal Cuse e 1am e Y

e Sl il gine A1 Y Cpaal) AaiSa p23iu) 6

Ml ad ) She g LS Aaadiudll ol aY) apen cals 7

35, EN
LA ol ki) cilagles

PSEEGDY |

_.usngmi@ma;us‘@iuuz,,g\@mag”w@m .
.o i 3¢ TURBO _ 5 e s

1l Ka g sabadlall aadins Y o
alsll ele 5 e 4l Jlia g8 LS (Ja1500) s sl 2and) joai Y o
Lo Lalal le 5 el ool Jie) 3.5 M e Jlil gy 30 50 gl p2iis S 1) o
lle 900 (aal
die Jalal) ele 5 (368 1aa cUaall i) i salandly pUnall g Jasa LAY Jads o
hu\ujucaﬁ‘@deu&@ﬂ\;ﬁ!mﬁﬂﬁytm
slarll 8 S5 jail) Cad g il [l oL cUarll Al a5 Y o
(b LS s Jalal) il clinatal 13 o
Sl i a5l 1
Llal sle y e e slarll J31 2
U Sl i el AadiSa ladinly 5 ) gdine i e gl z a0 3
e 30l JBY) e a2 dilis 25a 5 e Laila | (uaall AaiSay
<l oLl
Ll e 3y 3all il sl el GlLeS pas Slgisal an 5 4
Llil) ple g cus 5

Binia 8756 JSIN L g s )l a i (sl 13

Ol e pane o Ldall uf 1

Sl e gene 3 Llall ele g Loy )l 2

adlall (585 Gy & paall g (358 dngend S Bl cle 5 o 170K 3
e Gle () Al ) 5 (Sl e paney il GBI e (@)
e 551 G g gansd ia Aol (ol olat) b Lalall ele 5 il jal)
(C) Aadlall 5 (xSl e sama o (@) Aedlall 3lilae Cany ASa L 4llay)

Logia IS (358 Ll el jadll Cuse e

L' tw’

Boaa adad ) G SAll pen old 1

6 sadl) Bl JaaY b &l Lalall le g S 2

Allis) ey B8 O gam dmand in Bl ASaT Llal) ole 5 (58 ellaadl cui 3

Al
(17) 3302y el G3le

2



2l

Glialal) aladied Jgas

ORI e ) s A1) 4 g5 [ iial
ey 1 cul&dl) / cyaall 3l 23S 1.0.a8Y) sl (5 omed)l e Jie) oS Guae
. L P N O sl Sl (pae ) Llall (pae
~ - Calil) / ) 3l e
gy 2-1 &l / a3l (o1 ) (dil )
. = iy Yl aall
G4 4-3 il / aall 513 d;.ﬁ*é‘:;ﬁ, o 3 5isall Gl
L g o Oty YT asl i )

saa) 5 42 4-1 Cdiil) / ) 3l Chongr 7 i G shasall sl

O 1 K/ e o 4lle 200 Y1 22l i
&GJ 4 _ L ) / ua.d\ sl )*\u‘ 800 ‘5.45‘\}(\ all adall

) ,’...w i}“é;.“ L

G54 - PR e 815:45\1\ K G sidal) Gl by

3aal g Aads o Jille 200 Y asl) L
54 4-3 el S 55 800 st 2 -
1530 4-2 ol ik Sl 100 Y1 ) $ske n ol
i 4-3 Jille 250 nadl 25 (2255254 3.5)

Baal 5438 2-1 L s sl 125 Sa¥) aal) . e -
2530 1 oanll il 750 pnil) ) (sl J 58 32y 5 cmian sall ¢y 3

. i Y1 asll . )

430 1 s s ot 8 il el
i ICE . e e I 200 oY) sl s e

530 TURBO Sl e 2700 :A‘\J\ N el Al g
3aal sdaidn 3-2 Sl apkaiis i a2 700 Y 2all 4 luacl g pnd
e ges s SMOOTHIE ) s 2153100 Y asl) ] ]
ah\}ﬂ;ﬁd TURBO uW\@LAJa)M e\‘); 700 L;;.AES_” l u\)nsd\‘):\.w&

- s SMOOTHIE ] e s #2100 &) as) o <
530 TURBO Sl a3 ja 72 500 oomil) 22 Y Sall i
. JICE . . o> 200 Y1 2l .
530 TURBO Gl @Ls.qa)s.u 2= 500 6.43\1\ R GlaSal aall @\L&;

- S ICE - x #loa 200 &) asl - >

820 TURBO S ol 500 sl et

e &) aal) .

85 1 caiills i Gj:j1 ) oAl sl iy

e s &) aal) . _

85 1 Sdlls i G‘;L ) ol Jaill 5 3al i

. . &Y aal) . ]

85 1 a5 a8 “’j1 ) ol ol bl

A il 38y Hhal) e bl g 58 ION .

LAY 1 [f Al ‘\Sﬁ)j:i; g o= @;1 2 ool “;.an-“}g\ ¢ uhaldanl @LAS

31 aal)
Ry 1 anll b ie sl jall Sliias G:;\{] 5 sall jae

68

gﬁ_ﬁ#\iﬁ@dﬁﬁﬁ!}ﬁ&wb\mmﬁem\ LN LA R
S a3y <30y s

Can Al shas il Jary Jlead) @l Y AN gSA f alial) cpad) gl xie
IS (5SSl A s e il Sl o3 jgaanii 0f (S

@l Aadlal aaSinl Hail 3 gae IS (o il sSall el ¢ i) g aoalal) vie
Jadlal (5 g5k Jarat ¥ At A J1a aladal)

Lm 3 ae s o5 slall o Jall Cuman s <l 13 (0 3 (e Amlall () oS5
Aglalall Aadlal aladinly JawY b Sl e Lzl ol el

:&Lﬂ\ e Lsé):'t c&“}a SJL«A’.S JL@.;.“ e\JAlm\ die

Dleall Jordi 3 jaay peaall Ja g jae Jaaedi oy -

Ao yudlae) ol Lié Jee ) aSadll agie aladiuly b jleall Jadi -

L5 de (358 48Ul Andald Ciuai puac) (iial ()l sall odad -

el liias e 52 A1 Y AY g e peanll dlee il -

el bag jaa s i yall lican g ele I A ) U Sleadl Jards i f -

Al am e 25 Y Bad wll gl juac dea -

Spasall Gaaall o G Jiana ele s b el sall ppac 1 3A3Y -
i ) Al g () sSi y anall pdassy gy 8 el b
sanll aala

Alaiial) clalaiiedd Lage cliadle

i A\
kb ol s g ol oSS Sl sl s Jledla eVl ahi Y o

15yl als IS (e i i 15 S 45 S50

Jsaall 35 ) S0l Jadill | e s Sl H4lasiY o

Azl Jd ele ol 8 CcilaSal adalil) 5 )i gf Gl / ciaad) (ale iy

sle sl g8 Galdl Jadl el Sl

120 Jaxl sle 5 a3an) 55 50 il oall ol ¥ (dSsans Aine (s i 13

DA (e ey B3l gaal) Cal (a5 HSidl g ¢ 38 aladinly Jadé cpaall 4l

oaall lee oL Rt 5 gac

B s oo ) sl 5 52 sl ol Y

i 13 o oSl il 5 i of ol / mal) ol 8 s sSall ) 13)

bl o) ole g b

sl Ge Galall a8 gy s I lead) Jandi il 1

PAN] ;LD} ‘_,AS %) ezl d)i 2

Jala (e o Galdl Jle e <l Sl A Y cppad) Aadisa pasiul 3
sle sl

(s Om Gl 5 el Gaila (36815 el 5l o (e 2SS el (ol (388 i

Al sl a a0 G panll Gabe 055 O s a0



- YA
W s @A 10 4S5 Alaie Gl 5 e oy saal Sleall sadta Y

Sl Jaa gl

&5V Gaale e Aal) cliial gall ae (381 sia 4l <)) 48U alaa) of (e 2S5
Y/ Sl

POWER L » LED clewa (e san aidin S e i) 3 g Jleadl daas
G sl

OFF =l e aSaill asia ava oSG 1
DL LED ples (oms leall Jiaii i POWER ) (e bial 2
e Gl Qi) miling LED plaa o G0 sl Laila
Ko paiia dadiuly Gl Gy ¢ sl
de pull e MAX eladl el (o jlie oladl d (miall ol gl -
(5-1) &l slae) MAX s MIN 0 LED ploa mmy A stadll
OFF sl olail e L) o lie olal e il ol ;i) Gildy) -
300V LED plasa ik
Qi) il Adaaids Qi) Gy | i)
U8l LED alass {puaps 5aa 55 ya oo sllaall ZUiaall e Jakaal r b} -
el sl sl
LED eL«.A s gt Lﬁﬁi 3% uaLAJ\ J)j\ ‘;c Jaa ) d_m‘ d&g! -
A8 5
LED s sibins POWER ) e bl (Jadal) elal) < i 133
.POWER _: LED sleca (aa s Joiitl) il
el ) Jiadl 4

Janl) £l g alakiu
cilialall g Janll sl g asani
31 554 caiall (35 1 00 ISV g sl a

Pl i el s pias A

%JH\Q;@M\@JM}‘wlnl.k.\l\)“ue)m}gc_\hsdb}m‘u\y

iall s qodaiill el (§ 58 135 Bl ClnSal dail) 54 5 s / At sl

llaY) aial da U Alind) Bl ya ae cilialal) o3 aadid (U1

oaall Joadi 2 sae B4 4 sall ik o

(@) 2adadl (4585 Sy & paall Cae (558 U8 Jaall sle 5 o 1308 2
Guse e (b) Ll ) i Sl Ao saney ) Caplall e
e 5 g gand s el Gl oladl 3 Jaal) sle 5 ol & el
sle (C) Aadlalls ele gl e (@) dedlall 3lilas cany 4lSa A 4lls)
Lagia DS (358 Lol A jaall Cansa

Aasall il G5 ana Galdl il 3

deludl G jlie olat) 8 adly Blall aSal eladd) aladiiy Jasll cle s 3lef 4
comdall J8 A 85 G s el S

7 gah JumxS Jaall dadni)

el 5 5She s LS Janll sle g pan

i Aelud) ol olatl 8ol A sall Gk (38 gl el Bliias i 3
oadal J8 401 85 8 ) sa e

Aasall Gk 55 @l sall peae bag pe a4

-_—

488 yal) adadl) / adalll) Cian g
13 dadua b aSall) pualic hhis
Cindad e dzdla
Ll 3 ey 35 30 Jarll ele 5 ellae
culidl) / yaall sl
Jeall ¢le
4 sall ke
& yaall 3 gac
oSaill da )
& aall G
i) Gale
aw&muﬁm
Ol [ ) Zig 11 e alallal sk 5,4 11
Gl 5505 12
i) ] Ry i 55 13
bl / A s il 50 3,00 14
sl pae by 50 15
il slaas 16
Ll ele 5 ollae 17
Al Ay 05 je Jall) gle 5 cllae 18
Lol e 19
Sl de sene 20

Oaanll AhiSa 1a s pra

O©CoONOOOPRWN -

8 gaad) iy g Aoy S

i) i ; s AN
s sala Aaalal) o) 3 (any

Sl Glas J50 1
QS Ll 555 sdiad) 5able 5 cliindll elasll Jie Cadaill o g0 paen J51 2
Al §gdunay

(Gstially o1 32V muen 25n5 ge U3

Akada i

3 LS Jleall Cadaity i ¢ Jleadl e ) il of 4 i ala) (Saall (0
M o sial) Cind in e

Lw‘e\diﬁumﬁu,.\hi
BVENT:
M 13 eal Jin Sy RS zeifliar 3530 Jleall
S Janl) ele g s i Nie 38 gea g e ang o] jaall Cune (5 68 4% N -
_u,)&.d\ﬂts).«;.c\d)ﬂlahﬂ;bj
Bliias sf ellaal) Cupdi die B 585 O ga plass Gang cJand) gle g aladind ie -
oo gl (3 58 Ll L il
SMOOTHIE, ICE,) Jaill zeilise aladinly L) Jlead) 1aa Jirds oy o
owsdial) baall S Saill a5 /51 (TURBO
Aumidiede yulaih iy aSadl) Gada dlaaius juxidlde jull hua oli€a o
ehande i)
M\WMM\JJ@\MNM\@S\AAJ@& .
C.A\).J\usj.uy i) rilia iy Al el Jleallellindivie o
sl
Ao yudl yuad o HAT gl yal  gail) i€y cdpuldl) el aaflapisivie o
STl e aladialy

Eé\'u&\ i g

Claad) =il

iU laxiaY| POWER

(Sl BlE ) () 53 ¢ 5 gaaill Ao yuall SMOOTHIE

(Ul ol (g ¢ Sk 38l Juis ICE
FRRUER ol ) et ) aaal) ot

O s le il et 5ol Gl s TURBO
6yl Ao pully eall Jordal sa50m

69

2l



Pone s

Cladle 4l 5 g 5 LY AUy dpust )l Ol sall @Dl 5 gl (and any o
el aladinl e cad gl a_\;gu_qhé\ LK) aie | calill

Olaall im el Cinil saina i Ladls Jol) ks leall 25lal Jlas Y e
Ladd DS (e ol Jah Aataall 48,30 305k (e Wil el QI o
& il Gl (g0 U3 Ja e i 0 e ol Ll eSlaal)

.LAS@LA;Y\ J\.ﬁj\tbée_\iﬁu\ .

O Al ML alA ] Lol Cilaglai sle ) e cany o

glinall Qalddl) g JLakay)
c&..gal_haj\} GZ\JS:\:MAM\ L_C\IA;.“) dAlS&Ll E}.\ﬂ\kﬂ; > clllalal D u\.ual .
e Jsliie (e ams (Lo e 5 0 s sl 5

i3 A
JEUEAY) Jlad 88 Aneall (338 1L ) siany Jial) Jubil g5y

<l (5 53 (JlaY) agd o) GalaiY) 8 (e Slgad) 138 aladid loay Y o
358l 5ff 548 yrall agual Caed (yan gff 553 saaall Alind) f Apsnd) of Anll
e bl 5l agiadla e Y s ()5S0 padd agle <ol 13 Y) AAS)
el alasin 38y ylay Lalal cilaglatl)

Sl agiie e laval i ) maes & JULY) e CalEY g

Sl 1 3¢ Aualdld) Laddd) cdalia

Pbad i ) yhad : pyias A

asg)u‘éa&m‘sﬁ‘,‘uﬁw\)ﬁusﬁjs@\m\})ﬂ‘ﬁ‘)ﬂ .
1l 5 acalail) peand (5 58 13 Bl ClinSial ol 3y g Gl g / Apnai i)
o) aial da B Aliall le ) jo aa cilalall o2 aadiul «lld]

Ul 853 s gal) 3080 (255 O (S Cam JAIA (e Sleall Gadd JlasY e
lelibay

SBlaY cle 5 345 da 260 G Wil A 0 35 Jil e o aaiY o
I35 al el shad lele 5l 8

a5 8 (et ) AL e (e aliadl g Jlead) Jidi AEY e el o
Sl ol o jas ) cAdalall < o) of claalal)

Dl Qoo U o IS8 3L 811 S i e S o

sf e S i o luil @i ()65 o Gaay W caladinl1 a8 Sleall )5S Laxie o
_:QJ\A.“ Lf ‘Q;t.;aj\ il

S8 ol eclaual uil 5535 dal) Andlal) aladind Cang (JanY alalall ads xie o
bl s cllay) aid 558l 3 se 6l

SEPAN
A5 5K ol Culall 8393 ol b el )5 Jladila e lide W1 edai Y
Nl L) gy S\ S 58 5l

lemiliall Janes i 5l e 40 S 13 Slead) JadS Y Al miilias 2550 Jleall o

Ayl el e Jeallpn o

s gl pal s el JaE5Y .

i 2000800 o sall el gl aadind

pxdiul ele )l ellae o ele gl ol Taladl ele 5 il I Jlgall Jiris a8 5 Y o
lead) Jusin calay) aie ) 50 aad ol Ll (sl

At yl) AUl Culalae) Josdl o5 Y gl Al i gf ¢l sl leall a3y e
leeiny VIS, Laila Slead) Jas)

3)_yal) aladioy)
‘d}M\ u'a*d\ ua\_u} 53&5@“‘5 cﬁw)ﬁ\} 6uA;.sd\ Wﬂalu& .
e Y aadai Al el aaiall aukail) o
sl sall (e ymemall A0 ) sall s o
chalall 5 388l 5 ¢ s yell s alall o
2Ll ial 5 ) el Lgalaind Cany 130 gom sl 1) Lomnd Faarma a5
ciladail) iy 35 5S3l
A et ol Y lead sl (Kar Y
il el Qali ) sas dsama) (ml 2V Gan Y AT Aasid
fpalidlal 8l

Al At Callaa aladind e a0l Cali A g e plaall Jeahy Y

70

Slaatadlf Jula
ol el (e S Slead) dlaie of Jab Latia o jlay ell 758
ARALLY) Cllalal g )

e il e Jaliall Loy ad Aalgl cila shaall o3 e Cldle gy i
el il Fal) aia g Cal pa g @ g inil Cilaaladill s2ed JiaY (g 55 pual)

s wias AN

dine jhlae s gay ) s dlina o hlaailal) ge Je 1 & iay
Al i il

s A\

AT Ll 5 Sleall el (m yaty B Alaing Hhalia dsm g A el 138 el

Y |
e hacdl s a6 puall a0 138 il

........................................................................... Lldlf sle g asend

..................................................................... Aalad) ddlal) ilalas
clanall (alad s Julay)

el 13 dualdl) Aadd) claliia

............................................................................ 3 jall pladiea)

............................................................. 48 yal) adatl) [ pdall) sy

...................................................................... 8 gad) iy giaa oy &0

.................................................................. Lalad) pladind) cilaglas

........................................................................ Jasl) gl g aladiiad
Ciaalall g Janll ele &end
.................... Claaldl) e\ﬁﬁﬂ‘ d}i.é
Aaiiall a3t dage cilaa e
............... gl ) Jedill iy
.......................................... BEVEN
..................... LA o cagles

BT ettt & jaall lads CaMle
(/R eL‘-H\ Lha o
LY Lol

L AL
B6...uireeeernreere e s e naesa e e e neaeas Lgadba) g sUadl Cilising
< 3l i) gal)

dalad) D) cilaglas

Cleanall @lld 8 Loy ilalaily Jaiial 5 Sleall Qs J8 iny JaacZill llales 81

;LL.G‘\ Qe 4.)};\_\3\ 3_91\51\ ‘_,7_‘:; ‘_5_5.\;) Lgﬂ\ é}&.\.@l\ ‘uSA| \";\_5 ‘e)\_’u\J\ d\.‘ai\_’

il lales e Liadl age Sl oa g AT (aladY Jleall e

Axil 535l al) joliaa (e oy adaial Gua A (SLYI 3 Jlead) padius Y e
Y salall hanil g (ALl sale (5l 8 Lillaa dunari W) 4 gda 1 53 el el
eSh il g 53 Slise 5l Lk el OIS IY Alie cliny s el pasias
s uJ‘:

eSh Ll (e (e il g 53l g alinds i ) ey 135 4 Jlead) Culativie
AL 28 Sleall S5 Al 1) (G sil) el g e il Cand) Laila
A8l et 5

e Laily Jleall Jorndd Gl cang 81 el a6 o 0 Jlead) Sk Y
Sl Ll (e e el ¢ 531 A8 318 palas












GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ¢ Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
[apaHTiinHui TanoH ¢ Karta gwarancyjna
Zarucni list « Garancia lap * FapaHTuiiHasA KapTouka

PC-KM 1025

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garante over-
eenkomstig  schriftelike garantie ¢+ 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
+ 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia * 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia « 24 months guarantee according to guarantee declaration ¢ apanTist
TepMiHOM Ha [1Ba POKM 3riAHO rapaHTilHoi Aeknapaii « 24 miesigce gwarancii na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicli podle prohladeni o zaruce ¢ A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « FapaHTUiiHble 06s13aTenbCTBa — CMOTPY PYKOBOACTBO NOMb30BATENS!

Kaufdatum, ~ Handlerstempel, ~ Unterschrit + Koopdatum, Stempel van de leverancier, Handteken-
ing + Date dachat, cachet du revendeur, signature + Fecha de compra, Sello del vendedor, Firma
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura * Data dell'aquisto, timbro del commerciante, fi rma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature « [lata npuabanHs, nevatka npogasus, nigmuc « Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis « Datum
koupé, Razitko prodejce, Podpis * A vasarlasi datum, a vasarlasi hely belyegzdje, alairas + [lata nokynku, nevatb Toprosua,
noAnMCh
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