PRI:II-_ICCEPDCIDK®

Bedienungsanleitung/Garantie
Gebruiksaanwijzing * Mode d’emploi * Instrucciones de servicio ¢ Istruzioni per I'uso
Instruction Manual ¢ Instrukcja obstugi/Gwarancja ¢ Hasznalati utasitas * IHcTpykujis 3 ekcrninyaTadii
PykoBOACTBO MO 3KCMyaTaLmny © pasuiasdi s

Multi-Cook-Mixer pc-mcm 1024

Multiblender « Mixeur pour cuisine multiple * Batidora multicocina
Frullatore multiuso » Multi-Cook Mixer « Mikser wielofunkcyjny « Multifunkcids f6zé mixer
baratogyHKuioHanbHui Mikcep « MHOroYHKLMOHaNbHBIA MUKCEP C hYHKLMEN BapKL
C E édua Lﬁ‘? plg 23 IJ shalisa



DEUTSCH

NEDERLANDS

FRANCAIS

ESPANOL

ITALIANO

ENGLISH

JEZYK POLSKI

MAGYARUL

YKPAIHCbKA

PYCCKUH

FRANGAIS NEDERLANDS DEUTSCH

ITALIANO  ESPANOL

ENGLISH

PYCCKWA  YKPAIHCbKA MAGYARUL JEZYK POLSKI

Ly



Ubersicht der Bedienelemente
Locatie van de bedieningselementen ¢ Situation des commandes
Ubicacion de los controles ¢ Posizione dei comandi * Location of Controls
Lokalizacja kontrolek « A KezelGszervek Elhelyezkedése
PosraluyBaHHs opraHiB KepyBaHHs ¢ PacronoXeHne areMeHTOB ¢ sSadll jualie (1S4




DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich f(ir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude
mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise
unbedingt, um Unfélle und Schaden am Gerét zu
vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren flir lhre Gesundheit und zeigt
mdgliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Geféhrdungen fiir das Gerat
oder andere Gegenstéande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente ............occccccoooee.. 3
Allgemeine SicherheitshinWeise ...........c..coueverreeene. 4
Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét......5
BestimmungsgeméBer Gebrauch...........cc..cccvvne. 6
Lieferumfang ... 6
Auspacken des GErateS. ......wwerrrerreerrmeeernerereeeennns 6
Teilebeschreibung ... 7
MONEAGE .ot 7
AnwendungShiNWEISE ...........ceeerereereerereneeereeeseens 7
BedIENUNG ..o 8
RezeptvorsChI&ge ......c.eveveenerrerinecrnie e 9
REINIGUNG .o 12
AUTDEWANIUNG ..o 13
Storungshenebung........c.cveereereeernreeenneeeeiennees 13
GerauschentWiCKIung.........c.creeeeeerreeernreereneernnees 13
Technische Daten ........cc.veeveeernernerneeenneeseieeenne 13
Hinweis zur Richtlinienkonformitt............c......... 14
GAANHE ©.vvvvveereeereeereeesseeeseesseees e esssesesesessenees 14
ENESOrQUNG covooeveeeeeeiceeeei et 15

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Méglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanlei-
tung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flir den
privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht f(ir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien. Halten
Sie es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

+ Das Gerét und das Netzkabel miissen re-
gelmaBig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

* Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kunden-
dienst oder einer &hnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor,
etc.) erreichbar liegen.



/A WARNUNG! + Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen

Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie- Sicherheitshinweise".

len. Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise flr dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: HeiBBe Oberflache!

Verbrennungsgefahr!
Wéhrend des Kochbetriebes kann die Temperatur der berlihrbaren
Glasoberfldche sehr hoch sein.
« Fassen Sie deshalb das MixgefaB nur am Griff an.
« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffnen.
« Greifen Sie nicht in die Einfilléffnung des Deckels!

& WARNUNG:

« Schnittverletzungen! Die Mixmesser sind scharf!

* Vor dem Auswechseln von Zubeh6r oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

« Berlihren Sie keine sich bewegenden Teile.

« Stellen Sie das Gerét auf eine feste und ebene Oberflache. Stellen
Sie es so auf, dass es nicht kippen kann.

« Das Gerét nur unter Aufsicht betreiben.

* Manipulieren Sie keine Sicherheitsschalter. Sie verhindern, dass das
Geréat ohne aufgesetztes Mixgef&B und ohne geschlossenen Deckel
betrieben werden kann.

« Entfernen Sie nicht den Deckel wahrend des Betriebes.

* Benutzen Sie das Gerat nicht ohne Inhalt.

* Tragen oder heben Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs, son-
dern schalten Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach den Netz-
stecker. Tragen Sie das Gerat immer mit beiden Handen!
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* Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bez(iglich des sicheren Ge-
brauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung drfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

BestimmungsgeméaBer Gebrauch
Dieses Gerét dient zum

+ Mixen von Fllissigkeiten
+ Erwarmen, Kochen und Pdrieren von Speisen.

Esist fir den Gebrauch im Haushalt und dhnlichen
Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.

+ in Personalkiichen von Laden, Biiros und ande-
ren Arbeitsbereichen;

+ von Gésten in Hotels, Motels und anderen
Unterkiinften;

¢ in Frihstlckspensionen.

Es ist nicht fiir die Anwendung in landwirtschaftli-
chen Anwesen bestimmt.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben
ist. Sie drfen das Gerat nicht flir gewerbliche
Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaB und kann zu Sachschéden oder
sogar zu Personenschaden fiihren.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung flir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemé&Ben
Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

Basisgerat mit Motor

Verschluss der Einfllléffnung
Deckel MixgefaB mit Einfllléffinung
Mixgefas

Reinigungsbrste

—_

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Karton-
verpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

4. Uberpriifen Sie das Gerat auf eventuelle Trans-
portsch&den, um Gefahrdungen zu vermeiden.

5. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig oder
Beschédigungen feststellbar sein, nehmen
Sie das Gerét nicht in Betrieb. Bringen Sie es
umgehend zum Handler zuriick.

i HINWEIS:

Am Gerét kdnnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen Ihnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung* beschrieben zu
séubern.



Teilebeschreibung

Verschluss der Einflilléffnung
Deckel MixgefaB mit Einfiilléffnung
Sicherheitsverriegelung
MixgefaB
Messerblock
Markierungen zum Aufsetzen des MixgefaBes
Display (Zeitanzeige)
Tasten + und — zur Zeiteinstellung im Koch-
modus
9 Taste © POWER (Ein-/Ausschalten)
10 Leistungsregler des Mixers
11 Basisgerat mit Motor
12 Funktionstasten mit integrierten Kontroll-
leuchten:
T PULSE (Mixen in Intervallen)
R HIGH (Kochprogramm)
MEDIUM (Kochprogramm)
LOW (Kochprogramm)

O ~NOo Ol B~ WM —

Montage
MixgeféB aufsetzen
Stellen Sie das MixgefaB auf das Basisgerat.

Achten Sie dabei auf die Symbole. Die Markierung

auf dem MixgefaB unterhalb des Griffs und die
Markierung auf dem Basisgerat miissen genau
Ubereinander stehen.

Deckel aufsetzen

1. Setzen Sie den Deckel auf das MixgefaB so
auf, dass sich die Lasche mit der Verriegelung
rechts neben dem Giriff befindet.

2. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Die Verriegelung muss fest im
Griff des MixgefaBes sitzen.

i HINWEIS:
Bei falscher Montage wird der Betrieb des Geré-
tes verhindert.

Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss

1.

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerates Uberein-
stimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine vorschrifts-
méBig installierte Schutzkontakt-Steckdose an.
Sie héren einen Signalton, wenn das Gerét mit
dem Deckel richtig montiert ist.

Funktionsweise des Gerates

Die Bedienung erfolgt entweder mit dem Leis-
tungsregler oder mit den Funktionstasten.
Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton
quittiert, wenn das Gerét mit der Taste POWER
eingeschaltet ist.

Mit dem Leistungsregler stellen Sie die Ge-
schwindigkeit zum Mixen ein. Beginnen Sie bei
maximaler Fillmenge immer mit der niedrigsten
Geschwindigkeit (Stufe 1). Der Leistungsregler
ist auBer Funktion, wenn Sie ein Programm mit
den Funktionstasten benutzen.

Mit den Funktionstasten kénnen Sie Speisen er-
warmen, kochen und prieren. Fir die Heizfunk-
tion benutzen Sie die Tasten HIGH, MEDIUM
oder LOW. Mit der Taste PULSE riihren Sie die
Speise um. Mit den Tasten + und — kann die
Kochzeit im Minutentakt veréndert werden. Die
Funktionstasten sind auBer Funktion, wenn Sie
das Gerat mit dem Leistungsregler eingeschal-
tet haben.

Ein- / Ausschalten

Driicken Sie die Taste POWER. Die Kontrollleuchte
blinkt. Das Gerat befindet sich im Stand-by-Modus.

Ein- / Ausschalten mit dem Leistungsregler

i HINWEIS:

Das Gerét Iasst sich nur einschalten, wenn das
Mixgef&B mit dem Deckel verschlossen ist und
der Leistungsregler auf Position 0 steht.
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+ Einschalten: Drehen Sie den Regler im Uhrzei-
gersinn auf die gewlinschte Geschwindigkeits-
stufe.

Stufe1 = niedrige Drehzahl
Stufe2 =  mittlere Drehzahl
Stufe3 = hohe Drehzahl

Stufe4 = hdchste Drehzahl

+ Ausschalten: Drehen Sie den Regler entgegen
dem Uhrzeigersinn auf Position 0.

Ein- / Ausschalten mit den Funktionstasten HIGH,

MEDIUM, LOW

+ Einschalten: Driicken Sie einmal auf die jewei-
lige Taste. Die Kontrollleuchte in der gewahlten
Taste leuchtet.

+ Ausschalten: Driicken Sie erneut auf die Taste.
Die Kontrollleuchte erlischt. Das Geréat befindet
sich im Stand-by-Modus. Driicken Sie anschlie-
Bend die Taste POWER.

Funktionstaste PULSE
Solange Sie diese Taste gedrickt halten, lauft das
Gerét etwa mit der Geschwindigkeit der Stufe 2.

Display

Das Gerat verfiigt Uber ein Display, auf dem Sie die
Restlaufzeit des Kochprogramms in Minuten und
Sekunden ablesen kdnnen.

Kochprogramme
QUHIGH  Erwérmen bis 100°C und kochen
Q MEDIUM Erwarmen bzw. warm halten bis
ca. 80°C
L Low Erwarmen bzw. warm halten bis
ca. 60°C

+ Die Laufzeiten der Kochprogramme sind vorein-
gestellt: je 25 Minuten.

+ Sie kénnen die Zeiten mit den Tasten + und —
zwischen 1 und 90 Minuten individuell anpas-
sen.

+  Sie kdnnen wahrend eines Kochprogramms in
eine andere Kochstufe wechseln. Die bisherige
Laufzeit des Programms bleibt erhalten.

+Nach Ablauf der eingestellten Zeit héren Sie 4
Signaltdne.

Skala am MixgefaB

Beachten Sie die maximale Filllmenge des Mixge-
féBes:

COLD fir kalte

Flissigkeiten: max. 1750 ml (ca. 56 0z)

SOUP fiir warme

Speisen: max. 1400 ml (ca. 48 0z)
i HINWEIS:

Schaum braucht viel Volumen. Reduzieren
Sie die Fillmenge bei Flissigkeiten, die stark
schaumen.

Verschluss der Einfiilloffnung / Messbecher

+ Den Verschluss der Einfiilldffnung im Deckel
kénnen Sie auch als Messbecher nutzen.

+ SchlieBen Sie beim Mixen den Deckel immer
mit dem Verschluss.

Zutaten

Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stiicke, bevor
Sie sie in das Mixgefas flillen.

Bedienung

/\ ACHTUNG:

+ Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie
das MixgefaB von der Basis nehmen.

+ Uberflillen Sie das MixgefaB nicht! Beachten
Sie die Skala am GefaB.

+ Fllen Sie niemals harte Zutaten in das Mixge-
faB! Zutaten wie Niisse oder Blockschokolade
beschadigen das Gerat.

Vorbereitung

1. Bereiten Sie die Zutaten vor.

2. Setzen Sie, soweit noch nicht geschehen, das
MixgefaB auf das Basisgerat.

3. Fiillen Sie das GefaB mit den Zutaten.

Setzen Sie den Deckel mit dem Verschluss auf.

5. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschrifts-
maBig installierte Schutzkontaktsteckdose.

6. Schalten Sie das Gerat mit der Taste POWER
ein.

>



Kalte Speisen / Getranke mixen

1 HINWEIS:

Méchten Sie lhrem Mixgetrank Zucker oder

Gewirze zufigen?

+ Schalten Sie das Gerat zuvor aus.

+ Entfernen Sie den Verschluss und fiillen Sie
durch die Offnung nach.

+ Setzen Sie den Verschluss wieder in den
Deckel ein.

/N WARNUNG:

Greifen Sie nicht in das MixgefaB! Die Klingen
sind scharf und drehen mit hoher Geschwindig-
keit. Emsthafte Verletzungen kénnen die Folge
sein.

/\ ACHTUNG:

Wahrend des Betriebs diirfen sich niemals
Gegensténde wie z. B. Loffel in dem MixgefaB
befinden.

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung” beschrie-
ben.

7. Drehen Sie den Leistungsregler im Uhrzeiger-
sinn auf die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe.
Alternativ kénnen Sie auch mit der Taste PUL-
SE in Intervallen mixen.

8. Wenn Sie das Gerat mit dem Leistungsregler
bedient haben, stellen Sie ihn zurlick auf Positi-
on0.

Warme Speisen zubereiten
i HINWEIS:
+ Beachten Sie die Reihenfolge: Erst kochen,
danach purieren.
+ Figen Sie beim Kochen immer die in den
Rezepten angegebene Fliissigkeitsmenge zu.

Gehen Sie vor wie unter ,Vorbereitung” beschrie-
ben.

7. Wahlen Sie eine Heizfunktion.
8. Verringern oder erhdhen Sie ggf. die Kochzeit

mit den Tasten + und —. Nach Ablauf der einge-

stellten Zeit héren Sie 4 Signaltone.

9. Mdchten Sie die Zubereitung vor Ablauf der
Kochzeit beenden, driicken Sie die gewahlte
Funktionstaste erneut.

10. Setzen Sie den Verschluss der Einfiilléffnung
auf. Driicken Sie kurz die Taste PULSE, um der
Speise die gewlinschte Konsistenz zu geben.

DEUTSCH

Betrieb beenden

1. Schalten Sie das Gerét mit der Taste POWER
aus.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Rezeptvorschlage

i HINWEIS:

Kochrezepte flir andere, ahnliche Geréate sind
technisch bedingt nicht auf dieses Modell iiber-
tragbar.

Kartoffelcremesuppe (2 bis 3 Portionen)

Zutaten

400 g Kartoffeln

1 Scheibe Sellerie

200 g Karotten

1 Stange Lauch

750 ml GemUisebriihe

1 TL Margarine

2 EL Sauerrahm oder Schmand
Salz und Pfeffer

frischer Majoran

Zubereitung
1. Kartoffeln, Sellerie und Karotten schalen und

in grobe Wrfel schneiden, den Lauch gut
waschen und in grobe Ringe schneiden.

2. Das Gemiise und die Margarine in das Mixge-
faB geben und mit der Briihe UbergieBen.

3. Stellen Sie auf der hichsten Kochstufe (HIGH)
30 Minuten Kochzetit ein.

4. Nach Ablauf der Kochzeit die Suppe mit Sauer-
rahm, Salz, Pfeffer und Majoran abschmecken
und nach Wunsch plrieren (PULSE).
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Champignoncremesuppe (2 bis 3 Portionen)

Zutaten

250 g frische Champignons
1,5 EL Butter

1 TL Mehl

1 Zitrone

400 ml Gemiisebriihe

50 ml Sahne

1 Ei

Salz und Pfeffer

Petersilie

Zubereitung
1. Die geputzten Champignons mit Zitronensaft

betrdufeln. Dann in das MixgefaB geben und
grob zerkleinern (PULSE).

2. Butter hinzufiigen, mit Mehl Giberstauben. An-
schlieBend Briihe zugeben.

3. Stellen Sie auf der hdchsten Kochstufe (HIGH)
25 Minuten Kochzeit ein.

4. Nach Ablauf der Kochzeit die Sahne mit dem E:i
dazugeben und mixen (PULSE).

5. Mit gezupfter Petersilie verfeinern, nochmals mit
Salz, Pfeffer abschmecken.

Blumenkohlcremesuppe (2 bis 3 Portionen)

Zutaten

V2 Blumenkohl (ca. 350g)

1 Zwiebel

1 TL Butter

1 TL Curry

750 ml GemUisebriihe

50 ml Sahne

50 g Schmelzkase, Rahmstufe
Salz und Pfeffer

Muskat

Zubereitung
1. Blumenkohl waschen, putzen, in Réschen

teilen. Zwiebeln schalen und zerkleinern, zu-
sammen mit Butter und Curry in das MixgefaB
geben. AnschlieBend Briihe zugeben.

2. Stellen Sie auf der héchsten Kochstufe (HIGH)
30 Minuten Kochzeit ein.

3. Nach Ablauf der Kochzeit die Sahne und den

Schmelzkase dazugeben und mixen (PULSE).
10

4. Mit Salz, Pfeffer und Muskat abschmecken.

Tomatencremesuppe (3 bis 4 Portionen)

Zutaten

1 kg Tomaten

Y des Tomatenkochwassers

Y2 Tube Tomatenmark (ca. 100 ml)

100 g Sahne

100 g Créme fraiche

1 Knoblauchzehe

Zum Wiirzen je nach Geschmack: Salz, Pfeffer
(weiB und schwarz), Oregano, Paprikapulver,
Petersilie, Schnittlauch

Zubereitung
1. Die Tomaten mit Wasser in das MixgeféaB ge-

ben. Die Tomaten mlssen komplett mit Wasser
bedeckt sein.

2. Schalten Sie die hochste Kochstufe (HIGH)
ein. Sobald die Haut der Tomaten platzt, diese
herausnehmen, h&uten und vierteln.

3. Die geviertelten Tomaten in ca. s des Kochwas-
sers zurlickgeben, mit Salz, Oregano, weiBem
und schwarzem Pfeffer wiirzen.

4. Stellen Sie auf der hichsten Kochstufe (HIGH)
25 Minutem Kochzeit ein.

5. Nach Ablauf der Kochzeit das Tomatenmark
und die restlichen Gewiirze hinzufiigen, mit
PULSE cremig mixen.

6. Je nach Geschmack fein geschnittene Petersilie
und fein geschnittenen Schnittlauch hinzufiigen.

7. Sahne und Créme fraiche hinzufligen und noch
einmal aufkochen lassen. Zum Schluss noch-
mals kurz pirieren (PULSE), bis sich die Créme
fraiche aufgeldst hat.

Pesto Dip

Zutaten

1 Tasse frische Basilikumblatter

1 Zehe Knoblauch, geschalt und grob geschnitten
40 ml Zitronensaft

60 g Pinienkerne

s Tasse Oliven Ol

1> Tasse Cottage Cheese (kdrniger Frischkése)
60 g frischer Parmesanké&se, gerieben



Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten in das MixgefaB und wah-

len Sie mit dem Leistungsregler eine Geschwin-
digkeitsstufe. Verarbeiten Sie die Zutaten bis sie
cremig sind. Servieren Sie den Dip mit gerstetem
Fladenbrot.

Guacamole

Zutaten

1 groBe Avocado, geschalt, ohne Stein und klein
geschnitten

40 ml Zitronensaft

Y2 Tasse Schmand

1 TL geschnittener Knoblauch

1 TL Chili

Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und wahlen

Sie mit dem Leistungsregler eine Geschwindig-
keitsstufe. Verarbeiten Sie die Zutaten bis sie
cremig sind. Servieren Sie den Dip mit Nachos,
Brotsticks oder rohen Gemlisesticks.

Kréuter Dressing

Zutaten:

% Tasse gemischte frische Krauter (Petersilie,
Koriander, Minze, Schnittlauch, Rosmarin und
Basilikum)

1 Zehe Knoblauch, geschélt und geschnitten
2 EL Oliven Ol

3 EL Balsamico Essig

Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und wahlen

Sie mit dem Leistungsregler eine Geschwindig-
keitsstufe. Verarbeiten Sie die Zutaten bis sie sich
vermengt haben. Servieren Sie das Dressing zu
Lamm, Hiihnerfleisch oder Fisch.

Margarita

Zutaten

60 ml Tequila

60 ml Cointreau
80 ml Limettensaft
12 Eiswiirfel

Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten in das MixgefaB. Wahlen

Sie mit dem Leistungsregler die Geschwindig-
keitsstufe 4. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese
vermengt sind und das Eis gecrusht ist.

Frozen Sangria

Zutaten

250 ml fruchtiger Rotwein, gekuhlt

125 ml Cranberry- oder roter Weintraubensaft
125 ml Zitronen Sorbet

80 ml Orangen Konzentrat

Y2 Tasse frische kernlose Weintrauben, gefroren
1 Tasse Dosen Pflaumen, abgetropft

Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten in das MixgefaB. Wahlen

Sie mit dem Leistungsregler die Geschwindig-
keitsstufe 4. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese
cremig sind.

Pina Colada

Zutaten

2 Essloffel weiBer Rum

2 Essloffel Kokosnuss-Sahne

2 Teeloffel Zucker

Y4 Tasse ungesliBter Ananassaft
10 Eiswiirfel

Zubereitung:
Geben Sie alle Zutaten in das MixgefaB. Wahlen

Sie mit dem Leistungsregler die Geschwindig-
keitsstufe 4. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis sie
vermengt sind und das Eis gecrusht ist. Servieren
Sie sofort.

Frucht Cocktail

Zutaten

250 ml Ananassaft

1 Banane, geschalt und geschnitten

1 Orange, ohne Schale, filetiert und geschnitten
250 ml Sodawasser

2 EL Maracujamark

1
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Zubereitung
Geben Sie alle Zutaten (auBer dem Sodawasser

und dem Maracujamark) in das MixgefaB. Wahlen
Sie mit dem Leistungsregler die Geschwindigkeits-
stufe 4. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese gut
vermengt sind. Riihren Sie Maracujamark und
Sodawasser unter und servieren Sie in Cocktail-
glasem.

Erdbeeren und Maracuja Milchshake

Zutaten

1 Schale Erdbeeren ohne Strunk
Mark von 4 Maracujas

500 ml Milch, gekiihlt

4 Loffel Maracuja Eiscreme

2 Essloffel Erdbeermus

Zubereitung
Geben Sie die Erdbeeren in das MixgefaB3. Wahlen

Sie mit dem Leistungsregler die Geschwindigkeits-
stufe 4. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese cre-
mig sind. AnschlieBend geben Sie die Hélfte des
Maracujamarks, Milch und 2 Léffel Eiscreme in das
MixgeféB. Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese
dickflissig und cremig sind. GieBen Sie den Drink
in 2 Glaser und geben Sie die restliche Eiscreme
und das restliche Maracujamark zusammen mit
dem Erdbeermus in den Drink. Jetzt servieren.

Apfel und Bananen Pudding

Zutaten

V2 kleiner Apfel, geschélt und ohne Kerngehduse
1 kleine Banane, geschélt und geschnitten

Y2 Tasse gekochter Pudding

Zubereitung
Kochen Sie den Apfel, bis dieser weich ist. Wenn

der Apfel abgekuhlt ist, geben Sie den Apfel und
die Banane in das MixgefaB. Wahlen Sie mit dem
Leistungsregler die Geschwindigkeitsstufe 4.
Verarbeiten Sie die Zutaten, bis diese cremig sind.
Vermengen Sie im Anschluss das Fruchtmus mit
dem fertigen Pudding.

12

Reinigung

/N WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker.

+ Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in
Wasser tauchen. Es kénnte zu einem elekri-
schen Schlag oder Brand fihren.

+ Die Mixmesser sind sehr scharf! Verletzungs-
gefahr!

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegensténde.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuern-
den Reinigungsmittel.

+ Das MixgefaB ist nicht zur Reinigung in der
Splilmaschine geeignet.

* Reinigen Sie das MixgefaB auch nicht im
Spilbad. Der Sockel des MixgefaBes enthalt
elektronisch Bauteile, die nicht nass werden
drfen!

¢ Sollte doch einmal versehentlich Wasser
in den Sockel des MixgeféBes eindringen,
lassen Sie es vollstandig trocknen, bevor Sie
es wieder benutzen.

Zur auBeren Reinigung des Geréates benutzen Sie
nur ein feuchtes Spiltuch.

MixgefaB

1. Fillen Sie das Mixgef&B mit ca. 1 Liter warmem
Wasser unter Zusatz von ein paar Tropfen Spul-
mittel.

/\ ACHTUNG:
Wasser mit Spilmittel schaumt beim Erwar-
men und Mixen.

2. Heizen Sie das Wasser mit der Kochstufe HIGH
ca. 8 Minuten lang auf.

3. Driicken Sie kurz die Taste PULSE.

4. Lassen Sie das Wasser abktihlen, bevor Sie die
Innenwand des MixgeféBes reinigen.

5. Reinigen Sie das MixgefaB von innen mit der
mitgelieferten Reinigungsbirste.

6. Spilen Sie das MixgefaB mit klarem Wasser
aus und trocknen Sie es vorsichtig ab.



Deckel und Verschluss

1
2
3

. Reinigen Sie diese Bauteile in einem Spilbad.
. Sptilen Sie mit klarem Wasser nach.
. Trocknen Sie die Teile ab.

Aufbewahrung

Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben. Las-
sen Sie das Zubehdr vollstandig trocknen.

Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es (iber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.
Lagern Sie das Gerét immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifteten
und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Stérung

Mégliche
Ursache

Abhilfe

Das Gerat
ist ohne
Funktion.

Das Gerét hat
keine Stromver-
sorgung.

Uberpriifen Sie
die Steckdose
mit einem ande-
ren Gerat.

Setzen Sie den
Netzstecker
fichtig ein.

Kontrollieren Sie
die Haussiche-

rung.
Der Sicherheits- | Kontrollieren Sie
schalter ist nicht | den richtigen Sitz
geschlossen. | des MixgefaBes
und des Deckels.
Das Gerét ist Wenden Sie
defekt. sich an unseren
Service oder an

einen Fachmann.

, Magliche .

Stérung Ursache Abhilfe

Flissig- | Sie haben zu Variieren Sie

keiten viel oder zu we- | die Menge der

werden nig Flissigkeit | Flissigkeit.

nicht im Behélter.

richtig Die Drehzahl ist | Starten Sie mit

gemixt. | 7y hoch. einer kleinen
Drehzahl, die Sie
spéter steigem
kdnnen.

Die Die gewéhlte Starten Sie mit

Messer Drehzahlistzu | einer hdheren

blockieren | niedrig. Leistungsstufe.

nach dem

Einschal-

ten.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr
einer Bedienperson (LpA) in Ubereinstimmung mit

der DIN EN ISO 3744.
Ermittelter Schalldruckpegel: 75 - 80 dB(A)
(kein Limit)

Technische Daten
Yoo PC-MCM 1024
Spannungsversorgung:............. 220-240 V~, 50Hz
Leistungsaufnahme Motor: ................... 180 -220 W
Leistungsaufnahme Heizung: ............... 700-900 W
SCHULZKIASSE: ... vvvvvvrcviieeeieei et |
NettogewiCht:........ccvvveeeeerrerisceinnee, ca. 3,75 kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.
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Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerét
PC-MCM 1024 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europdischen
Richtlinie fir elektromagnetische Vertraglichkeit
(2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtlinie
(2006/95/EG) befindet.

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegenlber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Gerats eine Garantie von
24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeig-
net, gewahren wir beim Kauf durch Unterneh-
mer flir das Gerét eine Garantie von

12 Monaten.

Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kéufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir M&ngel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgeméBer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Gerats
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beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind
Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht
von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verlangert. Es besteht auch kein Anspruch
auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erklarung ist eine freiwillige Leistung von uns
als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen Ge-
wahrleistungsrechte (Nacherfillung, Ricktritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012
Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerdt innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Mdglichkeit der Reklamationsan-
meldung dber unser SLI - Internet-Serviceportal zur
Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket per
E-Mail (ibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere
Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail an Sie Ubermittelt
werden, kdnnen Sie den Status lhres Vorgangs

auf unserem Serviceportal wwww.sli24.de online
verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten
Gerétes zu kleben und das Paket bei der ndchsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzuge-
ben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.



So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie
Ihres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung,
Lieferschein) als Garantienachweis beizulegen,
da wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen
erbringen kdnnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+ Downloadbereich flir Bedienungsanleitungen

+ Downloadbereich flrr Firmwareupdates

« FAQ's, die Ihnen Problemldsungen anbieten

+ Kontaktformular

+Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-

Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostenginstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie
Einsendung Ihres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen

werden von uns nicht angenommen. Es entstehen
Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung
Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehé-
ren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die flr die Entsorgung von Elektrogeré-
ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der
Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind,
erhalten Sie Uiber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijz

Dank u voor het kiezen van ons product. We hopen
dat het toestel u veel uren plezier geeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het ap-
paraat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Inhoud
Locatie van de bedieningselementen.............c.c..... 3
Algemene Veiligheidsinstructies ...............cooc.neees 16
Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit
APPANAAL ... s 17
Be00gd GeDrUK........cvvvreercereeereeiceeeieiens 18
Meegeleverde onderdelen ...........oc.ovvreereerneennennns 18
Het apparaat UitpakKen ...........cooerveveverreeneerneenninnns 18
Beschrijving van de onderdelen.........cccovervvennennes 18
MONEAGE oottt
Gebruiksinstructies
Bediening ...,
Receptideeén.......ccc.cvvevvennnn.
REINIGING cvvvvvrevrerierieeseeisesisees e
OPSIAAN .o s
Probleemoplossing
Technische gegevens ... 25
VErWIIAEIING. .cvvvveveceeeeeeeeceeieeei s 25
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Algemene Veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpak-

king. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

* Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat it en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit
de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig
op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of een
eender gekwalificeerd persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.



/A WAARSCHUWING! + Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-

Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. structies” in acht.

Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat
Op het product vindt u het volgende symbool met de waarschuwing:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Risico op brandwonden!
Gedurende het koken, kan het tastbare glasoppervlak erg heet wor-
den.
* Gelieve daarom de blender alleen bij het handvat aan te raken.
« Wees alstublieft voorzichtig als u de deksel opent.
« Steek uw hand niet in de vulopening van de deksel!

A WAARSCHUWING:

* Risico op snijwonden! De messen van de mixer zijn scherp!

« V6or de vervanging van accessoires of extra onderdelen die tijdens
het gebruik bewegen, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
van het lichtnet worden afgesloten.

+ Raak geen bewegende delen aan.

* Plaats het apparaat op een stevige en viakke ondergrond. Plaats
hem dusdanig dat hij niet om kan vallen.

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.

Nooit iets aan de veiligheidsschakelaars veranderen. Deze voorko-
men dat het apparaat bediend wordt zonder een aangesloten mixbe-
ker en gesloten deksel.

Nooit bij ingeschakeld apparaat het deksel verwijderen.

Gebruik het apparaat niet zonder inhoud.

Draag of il het apparaat niet op tijdens het gebruik, maar schakel
het eerst uit en ontkoppel de hoofdstekker. Draag het apparaat altijd
met beide handen!

17

NEDERLANDS



NEDERLANDS

« Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
personen met verminderde fysieke, sensorische of geestelijke ver-
mogens of gebrek aan ervaring en kennis, indien deze onder toe-
zicht staan van een volwassene of zijn geinstrueerd over het veilig
gebruiken van het apparaat en begrijpen welke gevaren dit met zich

mee brengt.

+ Kinderen dienen niet met het apparaat te spelen.
+ De schoonmaak en het onderhoud door de gebruiker dienen niet
door kinderen te worden uitgevoerd zonder toezicht.

Beoogd gebruik
Dit apparaat wordt gebruikt voor

+Mixen van vloeistoffen
* Het opwarmen, koken en pureren van gerech-
ten.

Het is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk
gebruik, zoals

* in personeelskeukens van winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

+ door gasten in hotels, motels en andere accom-

modatiefaciliteiten;
* in bed&breakfast accommodaties.

Het is niet bedoeld voor agrarisch gebruik.

Het is alleen bedoeld voor gebruik zoals beschre-
ven in deze handleiding. Het apparaat is niet
bedoeld voor commercieel gebruik.

Elk ander gebruik wordt als onbeoogd gebruik
beschouwd en kan tot materiéle schade of zelfs
persoonlijk letsel leiden.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door onbeoogd gebruik.

Meegeleverde onderdelen

1 Basistoestel met motor

1 Dop voor de vulopening

1 Deksel met vulopening voor de mixbeker
1 Mixbeker

18

1 Schoonmaakborstel

Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals
folies, vulmaterialen, kabelbinders en kartonver-
pakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op
compleetheid.

4. Controleer het apparaat op mogelijke vervoers-
schade om ongelukken te verkomen.

5. Als de inhoud van de verpakking niet compleet
of beschadigd is, dient het apparaat niet te
worden gebruikt. Retourneer het onmiddellijk
aan uw dealer.

i OPMERKING:

Er kan nog steeds stof of productieresten op het
apparaat aanwezig zijn. Wij raden u aan het ap-
paraat schoon te maken zoals beschreven onder
“Reiniging’”.

Beschrijving van de onderdelen

Deksel voor vulopening / Maatbeker

Deksel voor mengkom met vulopening
Veiligheidsslot

Mengkom

Mesblok

Markeringen voor het bevestigen van de mixbe-
ker

o Ol B WD —



7 Weergavescherm (Tijdweergave)

8 +en— knoppen om de klok in te stellen in de
kookmodus

9 O POWER-knop (in-/uitschakelen)

10 Standenschakelaar

11 Basiseenheid met motor

12 Functieknoppen met geintegreerde controle-
lampjes:
T PULSE (Intervalmixen)

' HIGH (Kookprogramma)
MEDIUM (Kookprogramma)

LOW (Kookprogramma)

Montage
Bevestig de mengkom

Plaats de mixbeker op de basiseenheid. Let op de
symbolen terwijl u dit doet. De markering op de
mixbeker onder het handvat en de markering op de
basiseenheid dienen in het verlengde van elkaar
te lopen.

Plaats het deksel

1. Plaats de deksel zodanig op de mixbeker dat
de vergrendeling zich rechts van het handvat
bevindt.

2. Draai de deksel met de klok mee tot deze is
vergrendeld. De vergrendeling dient stevig in het
handvat van de mixbeker te zitten.

i OPMERKING:
Onjuiste montage zorgt ervoor dat het apparaat
niet gebruikt kan worden.

Gebruiksinstructies
Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning die u wilt gebrui-
ken, overeenkomt met die wordt vermeld op het
apparaat. U vindt de informatie hierover op het
typeplaatje.

2. Sluit het apparaat uitsluitend aan op een correct
geinstalleerd en geaard stopcontact. U zult een
piep horen indien de deksel correct op het ap-
paraat is gezet.

Functionaliteit van het apparaat

+ Het apparaat wordt met de standenschakelaar
bediend 6f met de functieknoppen.

+ Elke druk op de knop wordt bevestigd door een
piep, indien het apparaat is ingeschakeld met
de POWER-knop.

+ Met de standenschakelaar stelt u de mixsnel-
heid in. Begin altijd met de laagste snelheid
(Stand 1) als de beker is gevuld tot haar
maximum. De functie van de standenschakelaar
wordt uitgeschakeld zodra u een programma
gebruikt via de functieknoppen.

* Met de functieknoppen kunt u gerechten op-
warmen, koken en pureren. Gebruik de HIGH-,
MEDIUM-, of LOW-knoppen voor de opwarm-
functie. U kunt het gerecht omroeren met de
PULSE-knop. De kooktijd kan per minuut
worden ingesteld met de + en — knoppen. De
functieknoppen worden onbruikbaar gemaakt
indien u het apparaat aan heeft gezet met de
standenschakelaar.

NEDERLANDS

In- / Uitschakelen

Druk op de POWER-knop. Het indicatielampje gaat
knipperen. Het apparaat schakelt naar de standby-
modus.

In- / uitschakelen met de standenschakelaar

i OPMERKING:

Het apparaat kan uitsluitend worden ingeschakeld
als de mixbeker vergrendeld is en de standen-
schakelaar op stand 0 staat.

+ Inschakelen: Draai de schakelaar met de klok
mee tot de gewenste snelheidstand.

Stand1 = lage snelheid
Stand2 = gemiddelde snelheid
Stand3 = hoge snelheid
Stand4 = topsnelheid

+ Uitschakelen: Draai de schakelaar tegen de
klok in naar 0.

In- / uitschakelen met de functieknoppen HIGH,

MEDIUM, LOW
+ Inschakelen: Druk één keer op de gewenste
knop. Het indicatielampje in de geselecteerde
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knop zal gaan branden.

+ Uitschakelen: Druk nogmaals op de knop. Het
indicatielampije zal uitgaan. Het apparaat scha-
kelt naar de standby-modus. Druk vervolgens
op de POWER-knop.

Functieknop PULSE
Zolang u deze knop ingedrukt houdt, zal het ap-

paraat in stand 2 functioneren.

Weergavescherm

Het apparaat heeft een weergavescherm waarop
u de resterende tijd van het kookprogramma kan
aflezen in minuten en seconden.

Kookprogramma’s
QUHIGH Opwarmen tot 100°C en koken
 MEDIUM Opwarmen en warm houden op
ongeveer 80°C
1 Low Opwarmen en warm houden op
ongeveer 60°C

+ De duur van elk kookprogramma is standaard
ingesteld op 25 minuten.

+ U kunt van elk kookprogramma de tijd instellen
tussen de 1 en 90 minuten met behulp van de
+ en — knoppen.

¢ U kunt de kookinstelling aanpassen tijdens
het kookprogramma. De duur van het vorige
programma wordt hierbij aangehouden.

+ Nadat de aangepaste tijd is verlopen hoort u
4 keer een piep.

Schaalverdeling op de mixbeker

Houd de maximum capaciteit op de mixbeker in
acht:

COLD voor koude vioeistoffen:  max. 1750 ml
(ong. 56 0z)

SOUP voor warme gerechten: ~ max. 1400 ml
(ong. 48 0z)

i OPMERKING:

Schuim vereist veel volume. Verminder de capaci-

teit voor vioeistoffen die buitensporig schuimen.
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De vulopening / de maatbeker afsluiten

+ Ukunt de dop van de vulopening ook gebruiken
als maatbeker.

+ Sluit de vulopening altijd af met de dop tijdens
het mixen.

Ingrediénten

Snijd de ingrediénten in kleine stukjes voordat u
deze in de mixbeker doet.

Bediening

A\ LETOP:

+ Schakel altijd het apparaat uit voordat u de
mixbeker van de basis verwijdert.

+Vul de mixbeker niet te vol! Let op de schaal
op de beker.

+Geen harde ingredienten in de mengkom
doen! Ingredienten zoals noten of blokken
chocolade beschadigen het apparaat.

Bereiding

1. Prepareer de ingredienten.

2. Zet de mixbeker op de basis van het apparaat,
als dat nog niet gedaan is.

3. Vul de beker met de ingrediénten.

4. Zet de deksel met de dop op de beker.

5. Het apparaat alleen aansluiten op een beveiligd
stopcontact van.

6. Druk op de POWER toets om het apparaat in te
schakelen.

Koude gerechten / dranken mixen

1 OPMERKING:

Wilt u suiker of specerijen aan uw gemixte drank
toevoegen?

¢ Schakel eerst het apparaat uit.

+Verwijder de dop en vul door de opening.

+ Plaats de dop in het deksel.

£\ WAARSCHUWING:

Stop uw hand niet in de mixbeker! De messen
zijn scherp en draaien met hoge snelheid. Het
kan tot ernstig letsel leiden.



A LETOP:
Er mogen zich nooit voorwerpen zoals lepels in
de mixbeker bevinden gedurende het gebruik.

Vervolg zoals beschreven onder “Bereiding”.

7. Draai de standenschakelaar met de klok mee
tot de gewenste snelheidsstand, of mix met
intervallen door op de PULSE-knop te drukken.

8. Na gebruik van het apparaat met de standen-
schakelaar, dient deze terug te worden gedraaid
naar stand 0.

Warme gerechten bereiden

i OPMERKING:

+ Neem de volgende volgorde in acht: Eerst
koken, dan pureren.

+ Voeg tijdens het koken altijd de hoeveelheid
vloeistof toe die aangegeven staat in het
recept.

Vervolg zoals beschreven onder “Bereiding’.

7. Selecteer een opwarmfunctie.

8. Verleng of verkort, indien nodig, de kooktijd met
de + en — knoppen. Bij het verstrijken van de
vooraf ingestelde kooktijd hoort u 4 keer een
piep.

9. Druk tijdens het gebruik nogmaals op de knop,
als u de bereiding wilt beéindigen voordat de
kooktijd is verstreken.

10.Plaats de dop op de vulopening. Druk kort op
de PULSE-knop om het gerecht de gewenste
consistentie te geven.

Bediening stoppen

1. Schakel het apparaat uit met de POWER-knop.
2. Verwijder de stekker van het stopcontact.

Receptideeén

i OPMERKING:

Om technische redenen is het niet mogelijk om
recepten voor andere, soortgelijke apparaten te
gebruiken.

Aardappelcrémesoep (2 tot 3 porties)

Ingrediénten

400 g aardappelen

1 schijf knolselderij
200 g wortelen

1 prei

750 ml groentebouillon
1 TL margarine

2 EL zure room

Zout en peper

Verse marjolein

Bereiding

1. Schil de aardappels, de knolselderij en de wor-
telen en snijd ze in blokken, was de prei en snijd
deze in dikke ringen.

2. Doe de groenten en de margarine in de mixbe-
ker en schenk de bouillon erover.

3. Stel de mixer in op 30 minuten kooktijd op de
hoogste kookstand (HIGH).

4. Als de kooktijd is verstreken, op smaak brengen
met zure room, zout, peper en marjolein en
pureer tot de gewenste consistentie (PULSE) is
bereikt.

NEDERLANDS

Paddenstoelenroomsoep (2 tot 3 porties)

Ingrediénten
250 g verse paddenstoelen

1,5 EL boter

1 TL bloem

Y citroen

400 ml groentebouillon
50 ml room

1 Ei

Zout en peper
Peterselie

Bereiding

1. Sprenkel het citroensap over de schoonge-
maakte paddenstoelen. Doe de paddenstoelen
in de mixbeker en hak ze grof (PULSE).

2. Voeg de boter toe en bestuif met bloem. Voeg
vervolgens de bouillon toe.

3. Stel de kooktijd van de mixer in op 25 minuten
op de hoogste kookstand (HIGH).
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4. Als de kooktijd is verstreken de room toevoegen
met het ei en mix het geheel (PULSE).

5. Garneer met gehakte peterselie en breng nog-
maals op smaak met zout en peper.

Bloemkoolcrémesoep (2 tot 3 porties)

Ingrediénten
V2 bloemkool (ong. 350 g)

1 ui

1 TL boter

1 TL kerrie

750 ml groentebouillon

50 ml room

50 g zachte kaas, vetgehalte boven de 50%
Zout en peper

Nootmuskaat

Bereiding

1. Was de bloemkool, maak deze schoon en breek
in kleine roosjes. Pel de ui, hak deze in kleine
stukjes, en doe de ui samen met de boter en
kerrie in de mixbeker. Voeg vervolgens de bouil-
lon toe.

2. Stel de mixer in op 30 minuten kooktijd op de
hoogste kookstand (HIGH).

3. Als de kooktijd is verstreken de room en zachte
kaas toevoegen en mixen (PULSE).

4. Op smaak brengen met zout, peper en noot-
muskaat.

Tomatencréemesoep (voor 3 tot 4 personen)

Ingrediénten
1 kg tomaten

s van het water van de gekookte tomaten

Y2 tube tomatenpuree (ong. 100 ml)

100 g room

100 g créme fraiche

1 teen knoflook

Naar wens op smaak brengen met: Zout, peper
(witte en zwarte peper), oregano, paprika, peterse-
lie en bieslook

Bereiding
1. Doe de tomaten in de mixbeker en voeg water
toe tot ze volledig onder water staan.
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2. Zet het apparaat op de hoogste kookstand
(HIGH). Zodra het vel van de tomaten barst,
kunnen ze er uit worden gehaald. Verwijder het
vel van de tomaten en snijd ze in vieren.

3. Voeg de in vieren gesneden tomaten toe aan
ongeveer s van het kookvocht en breng ze
op smaak met zout, oregano, witte en zwarte
peper.

4. Stel de kooktijd in op 25 minuten op de hoogste
kookstand (HIGH).

5. Als de kooktijd is verstreken, de tomatenpuree
en de overige kruiden toevoegen en mixen met
PULSE tot het romig is.

6. Voeg fiingehakte peterselie toe en knip er bies-
look over, naar smaak.

7. Voeg de room en de créme fraiche toe en
verwarm het nogmaals tot het kookpunt. Aan
het einde kort pureren (PULSE), tot de créme
fraiche volledig is opgenomen.

Pestodip

Ingrediénten
1 cup verse basilicum

1 teen knoflook, gepeld en grof gehakt
40 ml citroensap

60 g pijnboompitten

Y2 cup olijfolie

Y2 cup cottage cheese (hittenkase)

60 g verse Parmezaanse kaas, geraspt

Bereiding

Doe alle ingrediénten in de mixbeker en selecteer
de gewenste snelheid met de standenschakelaar.
Serveer de dipsaus met geroosterd pitabrood.

Guacamole

Ingrediénten
1 grote avocado, zonder pit en fijngehakt

40 ml citroensap

Y2 cup zure room

1 TL gehakte knoflook

1 TL gehakte Spaanse peper

Bereiding
Doe alle ingrediénten in de mixer en selecteer de
gewenste snelheid met de standenschakelaar. Mix



de ingrediénten tot een roomachtig geheel. Serveer
de dipsaus met nachos, broodstengels en rauwe
groentestengels.

Kruidendressing

Ingrediénten:
% cup gemengde verse kruiden (peterselie, korian-

der, munt, bieslook, rozemarijn en basilicum)
1 teen knoflook, gepeld en gehakt

2 EL olijfolie

3 EL balsamicoazijn

Bereiding

Doe alle ingrediénten in de mixer en selecteer de
gewenste snelheid met de standenschakelaar. Mix
tot alle ingrediénten goed gemengd zijn. Serveer
de dressing met lamsvlees, kip of vis.

Margarita

Ingrediénten
60 ml Tequila

60 ml Cointreau
80 ml limoensap
12 ijsklontjes

Bereiding

Doe alle ingrediénten in de mixbeker. Kies stand 4
van de standenschakelaar. Mix tot alle ingrediénten
goed gemengd zijn en het ijs vergruisd is.

liskoude Sangria

Ingrediénten
250 ml fruitige rode wijn, gekoeld

125 ml cranberry- of rode druivensap
125 ml citroensorbet

80 ml sinaasappelconcentraat

Y2 cup verse pitloze druiven, bevroren
1 cup pruimen uit blik, uitgelekt

Ingrediénten
Doe alle ingrediénten in de mixbeker. Kies stand 4

van de standenschakelaar. Mix alle Ingrediénten tot
een roomachtig geheel.

Pina Colada

Ingrediénten
2 EL witte rum

2 EL kokosroom

2 TL suiker

%4 cup ongezoete ananassap
10 ijsblokjes

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de mixbeker. Kies stand 4
van de standenschakelaar. Mix tot alle ingrediénten
goed gemengd zijn en het ijs vergruisd is. Serveer
direct.

NEDERLANDS

Fruit Cocktail

Ingrediénten
250 ml ananassap

1 banaan, gepeld en in stukken gesneden

1 sinaasappel, zonder schil, in plakken gesneden
en gehakt

250 ml club soda

2 EL vruchtvlees van een passievrucht

Bereiding

Doe alle ingrediénten (behalve de club soda en het
vruchtvlees van de passievrucht) in de mixbeker.
Kies stand 4 van de standenschakelaar. Mix alle
ingrediénten totdat ze goed gemengd zijn. Roer de
club soda en het vruchtvlees van de passievrucht
er doorheen en serveer in cocktailglazen.

Aardbeien-passievruchtmilkshake

Ingrediénten
1 schaal aardbeien zonder kroontjes

Vruchtvlees van 4 passievruchten
500 ml melk, gekoeld

4 lepels passievruchtenijs

2 eetlepels aardbeienvruchtvlees

Bereiding
Doe de aardbeien in de mixbeker. Kies stand 4 van
de standenschakelaar. Mix alle ingrediénten tot een
roomachtig geheel ontstaat. Voeg vervolgens de
helft van het vruchtvlees van de passievruchten,
de melk en 2 lepels ijs toe. Mix alle ingrediénten
tot een kleverige en romige substantie. Schenk
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het drankje in 2 glazen en doe het overgebleven
ijs en het vruchtvlees van de passievrucht met het
aardbeienvruchtvlees in het drankje. Serveer.

Appelbanaanpudding

Ingrediénten
Y2 kleine appel, geschild en zonder klokhuis

1 kleine banaan, geschild en in stukken gesneden
Y2 cup mix voor blanc manger

Bereiding

Kook de appel tot deze zacht is. Als de appel is
afgekoeld, in de mixbeker doen met de banaan.
Kies stand 4 van de standenschakelaar. Mix de

ingrediénten tot een roomachtig geheel. Mix vervol-

gens de vruchtenpuree met de blanc manger.

Reiniging

&\ WAARSCHUWING:

+ Haal voor het schoonmaken altijd de stekker
uit het stopcontact.

¢+ Dompel het apparaat voor de reiniging niet
onder water. Dit zou tot een elektrische schok
of brand kunnen leiden.

+ De messen van de mixer zijn scherp! Gevaar
op snijwonden!

/\ LET OP:

+  Gebruik géén draadborstel of andere schu-
rende voorwerpen.

+  Gebruik geen scherpe of schurende reini-
gingsmiddelen.

+ De mixbeker is niet geschikt voor de vaatwas-
ser.

+  Spoel de mixbeker ook niet af in een kom met
water. Het voetstuk van de mixbeker bevat
elektronische onderdelen die niet nat dienen
te worden!

+ Mocht er toch water binnendringen in het voet-

stuk van de mixbeker, laat hem dan zorgvuldig
drogen voor het volgende gebruik.
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Voor de reiniging van de buitenkant gebruikt u al-
leen een vochtige doek.

Mixbeker

1.

Vul de mixbeker met ongeveer 1 liter water en
voeg een paar druppels vaatwasmiddel toe.

A\ LET OP:
Water met vaatwasmiddel zal gaan schuimen
tijdens het opwarmen en mixen.

Warm het water 8 minuten op in kookstand
HIGH.

Druk kort op de PULSE-knop.

Laat het water afkoelen voordat u de binnenkant
van de mixbeker schoonmaakt.

Maak de mixbeker van binnen schoon met de
bijgeleverde schoonmaakborstel.

Spoel de mixbeker af met schoon water en
droog zorgvuldig af.

Deksel en dop

1.
2.
3.

Reinig deze componenten in een spoelbad.
Reinig met schoon water.
Droog de onderdelen af.

Opslaan

Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de
accessoires volledig drogen.

Wij raden u aan het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als het voor een langere
periode niet wordt gebruikt.

Bewaar het apparaat op een goed geventileerde
en droge plaats buiten het bereik van kinderen.



Probleemoplossing

Mogelijke

Storing oorzaak Oplossing
Het appa- | Het apparaat Controleer het
raat werkt | is niet voorzien | stopcontact met
niet. van stroom. een ander ap-

paraat.
Steek de stekker
correct in het
stopcontact.
Controleer de
zekering in uw
huis.
De veiligheid- | Controleer of de
schakelaar is mixbeker en de
niet gesloten. deksel goed zijn
bevestigd.
Het apparaatis | Neem contact op
defect. met onze dienst
of een specialist.
De vloei- | Uhebtteveel | Varieer de hoe-
stoffen of te weinig veelheid van de
zinniet | viceistofinde | vloeistof.
correct beker.
gemixt. | De snelheidis | Begin met een
te hoog. lagere snelheid
die u later kunt
verhogen.
De hak- | De geselec- Begin met een
messen | teerde snelheid | hogere snelheid.
blokkeren | is te laag.
na inscha-
keling
van het
apparaat.

Technische gegevens
MOGEL: ..o PC-MCM 1024
SpanningStoevoer: ..........cowe.en... 220-240 V~, 50 Hz
Energieverbruik van de motor............... 180-220W ‘o
Energieverbruik van de verwarmer:......700 - 900 W E
BeschermingskIasse: ........couvwmermrrerereerenerineerieenes | &
Netto GeWICHL: ... ong. 3,75 kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen
te maken in de loop van voortdurende productont-
wikkeling blijft voorbehouden.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige GE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd

volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.

)¢

—
Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische ap-
paraten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik
van oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzame-
lingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons
que I'appareil vous offrira de nombreuses heures
de plaisir.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez a bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d'endommagement de l'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Table des matieres
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de

la chaleur, des rayons directs du soleil, de
Ihumidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitét le cable d’alimentation.

* Anrrétez I'appareil et débranchez toujours le
céble d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si
vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

*  Ne laissez jamais fonctionner 'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piéce,
toujours arréter l'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter l'appareil et le bloc
d’alimentation régulierement en vue d'éven-
tuels signes d’'endommagements. Lorsqu’un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

* Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contac-
tez plutét un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
céble défectueux que par un céble équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique,
carton, polystyréne) a leur portée.



/A AVERTISSEMENT! + Respectez les “Conseils de sécurité spéci-

Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le fiques” cidessous.
film. Il'y a risque d’étouffement !

Conseils de securité spécifiques a cet appareil

Vous trouverez sur le produit le symbole suivant avec l'indication de
mise en garde :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Risque de brdlures !
Pendant la cuisson, la température de la surface en verre palpable
peut étre tres chaude.
* Veuillez ainsi manipuler le mixeur uniquement en utilisant la poi-
gnée.
« Faites preuve d’'une extréme vigilance lorsque vous ouvrez le cou-
vercle.
+ Ne mettez pas les doigts dans le filtre lorsque vous ouvrez le cou-
vercle !

/N AVERTISSEMENT :

* Risque de coupures ! Les lames du mixeur sont tranchantes !

« Avant de remplacer les accessoires ou d'ajouter des pieces en
mouvement durant le fonctionnement, I'appareil doit étre a l'arrét et
débranché de la prise électrique

+ Ne touchez pas les pieces en mouvement.

FRANGAIS

* Placez I'appareil sur une surface plate et solide. Positionnez-le de
facon a éviter tout renversement.

* Ne laissez fonctionner I'appareil que sous la surveillance de
quelguun !

* Ne touchez a aucun interrupteur de sécurité ! lls évitent que I'appa-
reil fonctionne sans carafe a mélanger fixé ni couvercle fermé.
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Ne retirez pas le couvercle pendant le fonctionnement.

N'utilisez pas I'appareil sans contenu.

Ne levez ni ne transportez pas I'appareil pendant son fonctionne-
ment, mais éteignez-le d'abord, puis débranchez Ia fiche. Saisissez
toujours I'appareil des deux mains !

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus et des
personnes présentant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d’expérience et de connaissances
si elles bénéficient d’une surveillance ou d'instructions concernant la
bonne utilisation de I'appareil et comprennent les risques possibles.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
* Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

Utilisation conforme
Cet appareil est utilisé pour

¢+ Le mélange de liquides.
+ Chauffer, cuire et réduire en purée des plats.

Il est destiné a un usage domestique et aux
domaines d'applications similaires tels que :

* les cuisines réservées aux employés de maga-
sins, bureaux et autres lieux de travail ;

+ [utilisation par les invités dans les hotels, les
motels et autres établissement d’hébergement ;

* les chambres d’'hotes.

I n’est pas destiné a un usage sur les exploitations
agricoles.

I doit uniquement étre utilisé tel qu'il est décrit dans
ce manuel. Cet appareil n'est pas destiné a un
usage industriel.

Tout autre usage est considéré comme inadéquat
et peut causer des dommages matériels ou méme
des blessures physiques.

Le fabriquant ne peut étre tenu responsable des
dommages causés par une utilisation inadéquate.
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Pieces incluses

appareil de base avec le moteur

bouchon pour l'orifice de remplissage
couvercle avec orifice de remplissage pour la
cuve de mélange

cuve de mélange

brosse de nettoyage

Déballer I'appareil

. Retirez I'appareil de son emballage.

. Retirez tous les matériaux d’emballage comme
le film plastique, le rembourrage, les attache-
cables et la boite.

Vérifiez que tout vous a bien été livré.

Vérifiez si I'appareil n'a pas subi d'éventuels
dommages liés au transport afin d'éviter tout
danger.

Si le contenu de 'emballage est incomplet ou
que vous notez un dommage, n'utilisez pas
I'appareil. Renvoyez-le immédiatement a votre
revendeur.



i NOTE :

II'se peut de la poussiere ou des résidus de
fabrication demeurent dans I'appareil. Nous vous
recommandons de nettoyer 'appareil comme il
est décrit dans le chapitre “Nettoyage*.

Description des pieces

1 Embout de l'orifice de remplissage /Tasse a
mesurer
2 Couvercle de la cruche a mélanger avec orifice
de remplissage
Verrou de sécurité
Cruche a mélanger
Bloc de lames
Marques pour fixer la carafe & mélanger
Affichage (Affichage de 'heure)
Boutons + et — pour régler 'heure en mode
cuisson
9 Bouton © POWER (Allumer/Eteindre)
10 Commande d'alimentation du mixeur
11 Socle avec moteur
12 Touches de fonction avec voyants de contréle
intégrés :
C  PULSE (Mélange a intervalles)
W HIGH (Programme de cuisson)
MEDIUM (Programme de cuisson)
LOW (Programme de cuisson)

@0 N Ok~ W

Montage
Fixer la cruche a mélanger

Placez la carafe a mélanger sur la base de I'appa-

reil. Respectez les symboles en méme temps.
La marque située sous la poignée de la carafe a
mélanger et la marque sur la base de I'appareil
doivent étre bien alignées I'une sur lautre.

Placer le couvercle

1. Placez le couvercle sur la carafe a mélanger
pour que le loquet avec le verrou se situe a
droite a coté de la poignée.

2. Tournez le couvercle vers le haut dans le sens
des aiguilles d'une montre jusqu’a l'arrét. Le

verrou doit se fixer fermement dans la poignée
de la carafe a mélanger.

i NOTE :
Un mauvais montage empéchera I'appareil de
fonctionner.

Consignes d’utilisation
Branchement électrique

1. Vérifiez que la tension électrique que vous sou-
haitez utiliser corresponde a celle de I'appareil.
Vous trouverez les informations sur ce sujet sur
la plaque signalétique.

2. Ne branchez I'appareil qu'a une prise bien

installée et reliée a la terre. Vous entendrez un
son lorsque I'appareil et le couvercle sont bien
installés.

Fonction de I'appareil

+ Lappareil fonctionne avec la commande d'ali-
mentation ou les boutons de fonction.

+ Chagque pression sur un bouton est confirmée
par un son, si I'appareil a été allumé avec le
bouton POWER.

+ Vous réglerez la vitesse du mélange avec la
commande d’'alimentation. Démarrez toujours
a la vitesse la plus basse (Réglage 1) sila
carafe est remplie au maximum. La fonction de
la commande d'alimentation se désactivera si
vous utilisez un programme avec les boutons de
fonction.

«Alaide des boutons de fonction, vous pourrez
chauffer, cuire et réduire en purée des plats. Uti-
lisez les boutons HIGH, MEDIUM ou LOW pour
|a fonction de chauffage. Vous pouvez remuer
le plat avec le bouton PULSE. Le temps de cuis-
son peut se modifier de minute en minute avec
les boutons + et —. Les boutons de fonction
se désactiveront si vous avez allumé 'appareil
avec la commande d'alimentation.

Allumer/Eteindre

Appuyez sur le bouton POWER. Lindicateur lumi-
neux clignote. Lappareil est en mode veille.
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Allumer/Eteindre la commande d’alimentation

i NOTE :

Lappareil ne peut s'allumer que lorsque le cou-
vercle de la carafe a mélanger est fermé et que la
commande d'alimentation est sur 0.

¢ Allumer : Tournez la commande dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu'a la vitesse
souhaitée.

Réglage 1 =  vitesse lente
Réglage2 =  vitesse moyenne
Réglage 3 =  vitesse élevée
Réglage 4 =  vitesse supérieure

+ Eteindre : Tournez la commande dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu'a 0.

Allumer/Eteindre avec les boutons de fonction

HIGH, MEDIUM, LOW

+ Allumer : Appuyez une fois sur le bon bouton.
Lindicateur lumineux du bouton sélectionné
sallume.

+ Eteindre : Appuyez une nouvelle fois sur le
bouton. Lindicateur lumineux disparait. Lappa-
reil est en mode veille. Puis, appuyez sur le
bouton POWER.

Bouton de fonction PULSE
Tant que vous appuierez sur ce bouton, I'appareil
fonctionnera a la vitesse 2.

Affichage

Lappareil dispose d'un affichage qui vous permet
de lire le temps restant du programme de cuisson
en minutes et en secondes.

Programmes de cuisson

WHIGH  Chauffe jusqua 100°C et cuit
Q MEDIUM Chauffe ou tient au chaud jusqu'a
80°C environ

Chauffe ou tient au chaud jusqu'a
60°C environ

LOW

+ Ladurée des programmes de cuisson est préré-

glée : 25 minutes chacune.
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+Vous pouvez régler indépendamment les
heures avec les boutons + et — entre 1 et
90 minutes.

+Vous pouvez basculer sur un autre réglage de
cuisson pendant le programme de cuisson. La
durée précédente du programme sera conser-
vée.

+ Une fois le temps préréglé écoulé, vous enten-
drez 4 sons.

Peser le récipient a mélanger

Veuillez respecter la capacité maximale sur la
carafe & mélanger :

COLD pour les liquides froids: max. 1750 ml
(56 0z environ)
max. 1400 ml
(48 0z environ)

SOUP pour le plats chauds:

iNOTE:
La mousse demande beaucoup de volume. Ré-
duisez bien la capacité en liquide de la mousse.

Fermer l'ouverture de remplissage/la tasse a
mesurer

+Vous pouvez également utiliser le bouchon de
I'ouverture de remplissage dans le couvercle
comme une tasse & mesurer.

+Fermez toujours le couvercle avec le bouchon
lorsque vous mélangez.

Ingrédients

Coupez les ingrédients en petits morceaux avant
de les mettre dans la carafe & mélanger.

Fonctionnement

/N ATTENTION :

+ Eteignez toujours I'appareil avant de retirer la
cuve de mélange de la base.

+ Ne remplissez pas trop la cuve de remplis-
sage ! Regardez les graduations de la cuve.

+ Ne mettez jamais d'ingrédients durs dans la
cruche a mélanger ! Les ingrédients tels que
les noix ou morceaux de chocolat endom-
magent 'appareil.



Préparation

1. Préparez les ingrédients.

2. Placez la cuve de mélange sur la base de
I'appareil si ce n'est pas encore fait.

3. Versez les ingrédients dans la carafe.

4. Placez le couvercle, avec le bouchon, sur la
cuve.

5. Branchez la fiche électrique dans une prise
reliée a la terre et correctement installée.

6. Utilisez le bouton POWER pour allumer 'appa-
reil.

Mélanger des plats froids/boissons

1 NOTE :

Voulez-vous ajouter du sucre ou des épices a

votre mélange de boisson ?

+ Tout d'abord, éteignez 'appareil.

+ Retirer le bouchon et versez les ingrédients
dans l'orifice.

+ Remettez le bouchon dans le couvercle.

/N AVERTISSEMENT :

Ne mettez pas les mains dans la carafe a mélan-
ger ! Les lames sont coupantes et elles tournent
a haute vitesse. De graves blessures pourraient
se produire.

/N ATTENTION :

Des objets tels que des cuilleres ne doivent
jamais étre dans la carafe a mélanger pendant
fonctionnement.

Procédez comme décrit dans “Préparation”.

7. Tournez la commande d'alimentation dans le
sens des aiguilles d’'une montre jusqu'a la vi-
tesse souhaitée. Sinon, vous pouvez également
mélanger a intervalles avec le bouton PULSE.

8. Des que vous avez utilisé I'appareil avec la
commande d'alimentation, retournez-le jusqu'a
0.

Préparer des plats chauds

1 NOTE :

* Respectez l'ordre : Faire cuire d'abord, puis
réduire en purée.

+ Ajoutez toujours la quantité de liquide indiquée
dans les recettes en cuisine.

Procédez comme décrit dans “Préparation”.

7. Sélectionnez une fonction de chauffage.

8. Diminuez ou augmentez le temps de cuisson
a l'aide des boutons + et —, si besoin est. Une
fois le temps préréglé écoulé, vous entendrez 4
sons.

9. Sivous souhaitez interrompre la préparation
avant le temps de cuisson écoulé, appuyez sur
le bouton de fonction sélectionné une nouvelle
fois.

10.Placez le bouchon de l'ouverture de rem-
plissage. Appuyez brievement sur le bouton
PULSE pour que le plat soit a la consistance
souhaitée.

FRANGAIS

Terminer le fonctionnement

1. Eteignez 'appareil  Iaide du bouton POWER.
2. Débranchez la fiche électrique de la sortie.

Idées de recettes

i NOTE:

Les recettes de cuisine ne sont pas applicables
sur d'autres appareils identiques pour des raisons
techniques.

Velouté de pommes de terre (pour 2 a 3 per-
sonnes)

Ingrédients
400 g de pommes de terre

1 tranche de céleri

200 g de carottes

1 poireau

750 ml de bouillon de légumes
1 ¢. ac. de margarine

2c. as. de créme aigre

Sel et poivre

Marjolaine fraiche a1



FRANCAIS

Préparation
1. Epluchez les pommes de terre, le céleri et les

carottes et coupez-les en gros dés, lavez bien le
poireau et coupez-le en gros anneaux.

2. Mettez les légumes et la margarine dans la
carafe & mélanger et versez-y le bouillon.

3. Réglez le mixeur sur un temps de cuisson de
30 minutes sur le réglage de cuisson supérieur
(HIGH).

4. Une fois le temps de cuisson écoulé, assaison-
nez le mélange avec la creme aigre, le sel, le
poivre et la marjolaine et réduisez en purée a
votre go(t (PULSE).

Velouté de champignons (pour 2 a 3 personnes)

Ingrédients
250 g de champignons frais

1,5¢. as. de beurre

1¢.ac. defarine

Y2 citron

400 ml de bouillon de légumes
50 ml de créme

1 ceuf

Sel et poivre

Persil

Préparation
1. Aspergez de jus de citron les champignons

nettoyés. Puis, placez les champignons dans la
carafe a mélanger et coupez-les grossiérement
(PULSE).

2. Ajoutez le beurre, saupoudrez de farine. Puis,
ajoutez le bouillon.

3. Réglez le mixeur sur un temps de cuisson de
25 minutes sur le réglage de cuisson supérieur
(HIGH).

4. Une fois le temps de cuisson écoulé, ajoutez la
creme avec I'ceuf et mélangez le tout (PULSE).

5. Décorez de persil haché et assaisonnez le tout
avec le sel et le poivre une nouvelle fois.

Velouté de chou-fleur (pour 2 a 3 personnes)

Ingrédients
V2 chou-fleur (environ 350 g)

1 oignon
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1¢.ac. de beurre

1¢.ac. decurry

750 ml de bouillon de légumes

50 ml de créeme

50 g de fromage a pate molle, teneur en matiere
grasse supérieure a 50%

Sel et poivre

Noix de muscade

Préparation
1. Lavez et nettoyez le chou-fleur et coupez-le en

fleurons. Pelez et hachez l'oignon, puis mettez-
le dans la carafe a mélanger avec le beurre et le
curry. Enfin, ajoutez le bouillon.

2. Réglez le mixeur sur un temps de cuisson de
30 minutes sur le réglage de cuisson supérieur
(HIGH).

3. Une fois le temps de cuisson écoulé, ajoutez la
creme et le fromage a pate molle et mélangez
(PULSE).

4. Assaisonnez le tout avec le sel, le poivre et la
noix de muscade.

Velouté de tomates (pour 3 a 4 personnes)

Ingrédients
1 kg de tomates

s d’eau des tomates cuites

V2 tube de purée de tomates (env. 100 ml)

100 g de creme

100 g de créme fraiche

1 gousse dail

Assaisonner en fonction du go(it : Sel, poivre (noir
et blanc), origan, paprika, persil, ciboulette

Préparation
1. Placez les tomates dans la carafe a mélanger

avec I'eau. Les tomates doivent étre entiere-
ment recouvertes d'eau.

2. Allumez le réglage de cuisson supérieur
(HIGH). Dés que la peau des tomates éclate,
retirez-les, enlevez leur peau et coupez-les en
quartiers.

3. Ajoutez les tomates coupées en quartiers avec
environ % d’eau de cuisson, assaisonnez-les
avec du sel, de l'origan, du poivre noir et blanc.



4. Réglez le mixeur sur un temps de cuisson de
25 minutes sur le réglage de cuisson supérieur
(HIGH).

5. Une fois le temps de cuisson écoulé, ajoutez
la purée de tomates et les épices restantes,
mélangez jusqu'a obtenir un mélange crémeux
avec PULSE.

6. Ajoutez le persil finement haché et coupez la
ciboulette selon votre godt.

7. Ajoutez la créme et la creme fraiche et laissez
bouillir une nouvelle fois. A la fin, réduisez en
purée le mélange une nouvelle fois (PULSE),
jusqu’a ce que la créme fraiche soit dissoute.

Sauce au pesto

Ingrédients
1 tasse de feuilles de basilic frais

1 gousse d'ail, pelée et hachée grossiérement
40 ml de jus de citron

60 g de pignons

Y2 tasse d'huile d'olive

Y2 tasse de fromage cottage (fromage granuleux)
60 g de parmesan frais, rapé

Préparation
Placez tous les ingrédients dans la carafe a mélan-

ger et sélectionnez une vitesse avec la commande
d'alimentation. Servez la sauce sur du pain pita
grillé.

Guacamole

Ingrédients
1 gros avocat, sans noyau et finement coupé

40 ml de jus de citron
Y2 tasse de creme aigre
1 c.ac. dail haché

1 c. ac. de piment

Préparation
Placez les ingrédients dans la carafe & mélanger

et sélectionnez une vitesse avec la commande
d'alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a obtenir
un mélange crémeux. Servez la sauce avec des
nachos, des gressins et des batonnets de légumes
Crus.

Sauce aux herbes

Ingrédients :
% tasse d’'herbes fraiches (persil, coriandre,

menthe, ciboulette, romarin et basilic)
1 gousse dail, pelé et haché

2 ¢. as. d'huile dolive

3¢. as. de vinaigre balsamique

Préparation
Placez tous les ingrédients dans la carafe a mélan-

ger et sélectionnez une vitesse avec la commande
d'alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a ce
quiils se mélangent. Servez la sauce avec de
I'agneau, du poulet ou du poisson.

Margarita

Ingrédients
60 ml de tequila

60 ml de cointreau
80 ml de citron vert
12 glagons

Préparation
Placez tous les ingrédients dans la carafe a mélan-

ger. Sélectionnez la vitesse 4 avec la commande
d’alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a ce
qu'ils se mélangent et que les glagons aient été
broyés.

Gelée de sangria

Ingrédients
250 ml de vin rouge fruité, frais

125 ml de jus de canneberge ou de raisins rouges
125 ml de sorbet citron

80 ml de concentré d'orange

Y2 tasse de raisins frais sans pépins, gelés

1 tasse de prunes en conserves, vidées

Préparation
Placez tous les ingrédients dans la carafe a mélan-

ger. Sélectionnez la vitesse 4 avec la commande
d'alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a obtenir
un mélange crémeux.
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Pina Colada

Ingrédients
2 ¢. as. de rhum blanc

2 ¢. as. de créme de noix de coco
2c.ac. desucre

% tasse de jus d'ananas sans sucre
10 glagons

Préparation
Placez tous les ingrédients dans la carafe a mélan-

ger. Sélectionnez la vitesse 4 avec la commande
d'alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a ce
qu'ils se mélangent et que les glagons aient été
broyés. Servez immédiatement.

Cocktail de fruits

Ingrédients
250 ml de jus d’ananas

1 banane, pelée et coupée

1 orange, sans peau, franchée et hachée
250 ml de club soda

2 ¢. as. de pulpe de fruits de la passion

Préparation
Placez tous les ingrédients (sauf le club soda et

la pulpe de fruits de la passion) dans la carafe &
mélanger. Sélectionnez la vitesse 4 avec la com-
mande d’alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a
ce quils se mélangent bien. Incorporez le club
soda et la pulpe de fruits de la passion et servez
dans des verres a cocktail.

Milkshake aux fruits de la passion et a la fraise

Ingrédients
1 bol de fraises sans queue

Pulpe de 4 fruits de la passion

500 ml de lait, frappé

4 cuilléres de glace aux fruits de la passion
2 cuilléres a soupe de pulpe de fraises

Préparation
Placez les fraises dans la carafe a mélanger.

Sélectionnez la vitesse 4 avec la commande
d'alimentation. Mixez les ingrédients jusqu'a obtenir
un mélange crémeux. Puis, placez la moitié de la
pulpe de fruits de la passion, le lait et 2 cuilleres
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de glace dans la carafe a mélanger. Mixez les
ingrédients jusqu'a obtenir un mélange visqueux et
crémeux. Versez la boisson dans 2 verres et placez
la glace et la pulpe de fruits de la passion restantes
ainsi que la pulpe de fraises dans la boisson.
Servez maintenant.

Pudding a la pomme et a la banane

Ingrédients

Y2 petite pomme, pelée et évidée
1 petite banane, pelée et coupée
V> tasse de blanc-manger préparé

Préparation
Faites cuire la pomme jusqu'a ce qu'elle ramollisse.

Une fois la pomme refroidie, placez la pomme et
la banane dans la carafe a mélanger. Sélectionnez
la vitesse 4 avec la commande d’alimentation.
Mixez les ingrédients jusqu’a obtenir un mélange
crémeux. Puis, mélangez la purée de fruits avec le
blanc-manger préparé.

Nettoyage

A\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours la prise électrique avant
le nettoyage.

+Enaucun cas plonger I'appareil dans de l'eau
pour le nettoyer. Vous risqueriez de provoquer
une électrocution ou un incendie.

* Les lames du mixeur sont tranchantes !
Risque de blessures !

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou autres
objets abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou
abrasifs.

+ Lacarafe a mélanger ne résiste pas au lave-
vaisselle.

+ Ne rincez pas non plus la carafe a mélanger
dans un bol d'eau. La base de la carafe a
mélanger contient des composants électro-
niques qui ne doivent pas étre mouillés !



/\ ATTENTION :

¢ Cependant, si de 'eau pénétre la base de la
carafe a mélanger, laissez sécher entierement
avant de lutiliser a nouveau.

Pour nettoyer I'extérieur, utilisez un torchon humide.

Carafe a mélanger

1. Remplissez la carafe & mélanger d'1 litre d'eau
avec quelques gouttes de liquide pour vaisselle.

/\ ATTENTION :

Leau additionnée de liquide pour vaisselle
formera de la mousse pendant le chauffage et
le mélange.

2. Chauffez I'eau pendant 8 minutes environ au
réglage de cuisson HIGH.

3. Appuyez brievement sur le bouton PULSE.

4. Laissez 'eau refroidir avant de nettoyer la paroi
interne de la carafe a mélanger.

5. Nettoyez la carafe a mélanger de l'intérieur a
I'aide de la brosse de nettoyage fournie.

6. Rincez la carafe a mélanger a I'eau pure et
séchez-la soigneusement.

Couvercle et bouchon

1. Nettoyez ces composants dans une solution
ringante.

2. Rincez a 'eau claire.

3. Séchez les pieces.

Stockage

* Nettoyez 'appareil comme il est décrit. Laissez
complétement sécher les accessoires.

+Nous vous recommandons de conserver 'appa-

reil dans son emballage d'origine S'il ne doit pas

étre utilisé pendant de longues périodes.
+Conservez toujours I'appareil hors de portée

des enfants et dans un endroit sec et bien aéré.

Dépannage

Dysfoncti- Cau_se Solution
onnement possible
Lappareil Lappareil ne | Vérifiez la prise
ne fonc- regoit pas électrique avec
tionne pas. | d’alimentation | un autre appa-
électrique. reil.
Branchez correc-
tement la prise
électrique.
Vérifiez le
fusible.
Linterrupteur | Vérifiez que
de sécu- la carafe a
rité n'est pas | mélanger et le
fermé. couvercle sont
fixés correcte-
ment.
Lappareil est | Contactez nos
défectueux. | services ou un
spécialiste.
Les liquides | lyatropou | Modifiez la quan-
nesontpas | froppeude | tité de liquide.
mélangés | liquide dans
correcte- la cuve.
ment. La vitesse est | Commencez
trop élevée. | a une vitesse
plus basse et
augmentez
progressivement
la vitesse.
Leslames | Lavitesse Démarrez a une
se bloquent | sélectionnée | vitesse supé-
apres la esttrop lente. | rieure.
mise en
marche.
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Données techniques

MOGEIE ©ovvveveree s PC-MCM 1024
Alimentation : ........ccceevververeereennes 220-240 V~, 50Hz
Consommation électrique du moteur :.. 180 - 220 W
Consommation

électrique du chauffage ©......coccouveennees 700 - 900 W
Classe de protection : .

POIdS NBL .o, environ 3,75 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modi-
fications techniques ainsi que des modifications
de conception dans le cadre du développement
continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la com-
patibilité électromagnétique et les faibles tensions
et a été fabriqué selon les derniers reglements de
sécurité.
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Elimination
Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des
appareils électriques avec les ordures ménageéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défec-
tueux dans les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.



Manual de instrucciones

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos
que este aparato le ofrezca muchas horas de
disfrute.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan
sefialadas en especial. Siga estas advertencias
incondicionalmente, para evitar accidentes y daiios
en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/N ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Contenidos
Ubicacion de 10 CONtroles..........c.curveemeeerreerneeeennes 3
Indicaciones generales de seguridad................... 37

Consejos de seguridad especiales

para este aparato ........oceueveereererereerneireereeneennes
Uso para el que esta destinado
Piezas sUministradas ...........ouweeeerrerneenns
Desembalaje del aparato...........coceeeevrveerreeeneeennns
Descripcion de [as pares...........eeeeeeeeeerneeenns

Funcionamiento...........coeeeuveeeverrseerreennnns
Sugerencias de recetas ..........ouvrerenen.
LIMPIEZA.....vererererreeiserireeieeiseeeseeseeniens
Almacenamiento ........cceceverveeeeerree e
Resolucion de problemas ............coueeenreeenneeerneeenns
Datos tBCNICOS. ......cverereererrieeereereee e,
EMIiNaCiON.......c.vveveeeeeeie e

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y
guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de
pago y si es posible también el carton de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningun caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté hiumedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija
y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o
defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacion, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se
deben controlar regularmente para garantizar
que no estén dafados. En caso de que se com-
probara un dafio, no se podra seguir utilizando
el aparato.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a
un establecimiento autorizado. Para evitar peli-
gros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente 0 una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, carton, polies-
tireno etc.) a su alcance.

ESPANOL
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+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

I\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExis-
te peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato

En el producto encontrara los simbolos con informacion de adverten-
cia:

AVISO: Superficie caliente.
Riesgo de quemaduras.
Durante la coccion, la temperatura de la superficie de cristal accesi-
ble puede estar muy caliente.
« Por lo tanto, toque la batidora exclusivamente por el asa.
» Tenga mucho cuidado al abrir la tapa.
* No intente alcanzar nada en la apertura de llenado de la tapa.

/\ AVISO:

* Riesgo de corte! jLas cuchillas de la batidora estan afiladas!

* Antes de sustituir accesorios 0 piezas adicionales que se mueven
durante el funcionamiento del aparato, éste se debe apagar y se
debe desconectar del suministro eléctrico.

* No toque las piezas en movimiento.

» Coloque el aparato sobre una superficie firme y plana. Coldquelo de
forma que no pueda volcar.

* No deje funcionar el aparato sin la presencia de una persona!

« No togue ningun boton de seguridad! Evitan usar el aparato sin la
jarra de batidora o sin la tapa cerrada.

* No quite la tapa cuando funciona el aparato.

* No use el aparato sin contenido.

* No transporte ni levante el aparato durante el uso, apaguelo primero
y desconecte el enchufe. Lleve siempre el aparato con ambas ma-
nos.
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« Este aparato puede ser usado por nifios de méas de 8 arios de edad
y personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reduci-
das, o falta de experiencia y conocimientos, si reciben supervision o
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y compren-

den los riesgos que implica.

« Los nifios no deben jugar con el aparato.
* Lalimpieza y el mantenimiento por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios sin supervision.

Uso para el que esta destinado
Este dispositivo esté disefiado para:

+ Mezclar liquidos
« Calentar, cocinar y triturar platos.

Disefiado para uso doméstico y aplicaciones
similares, como

*cocinas para personal en tiendas, oficinas y
otros entornos laborales

+ clientes de hoteles, moteles y otras instalacio-
nes residenciales

* pensiones

No disefiado para uso en instalaciones agricolas.

Solo se debe utilizar tal y como se indica en este
manual. El aparato no se ha disefiado para uso
comercial.

Cualquier otro uso se considerara no indicado y
podra ocasionar dafos materiales 0 incluso lesio-
nes personales.

El fabricante no sera responsable de los dafios
causados por este uso indebido.

Piezas suministradas

1 Aparato de base con motor

1 Tapa para la apertura del rellenador

1 Tapa con apertura del rellenador para recipiente
de mezclado

1 Recipiente de mezclado

1 Cepillo de limpieza

Desembalaje del aparato

1. Extraiga el dispositivo de su embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, como
papel de aluminio, sujeta cables y envolturas de
carton.

3. Compruebe que todas las piezas estén presen-
tes.

4. Compruebe si existen posibles dafios de trans-
porte en el aparato para evitar riesgos.

5. Si el contenido del embalaje esta incompleto u
observa dafios, no use el aparato. Devuélvalo
de inmediato al vendedor.

i NOTA:

Puede que el aparato todavia tenga algo de polvo
o residuos del proceso de fabricacion.Reco-
mendamos que limpie el aparato tal y como se
describe en el apartado de “Limpieza’”.

Descripcion de las partes

1 Tapon de apertura para rellenar / Taza de medi-
cién

2 Tapa de jarra de mezclado con apertura para

rellenar

Bloqueo de seguridad

Jarra de mezclado

Bloque de cuchillas

Marcas para colocar la jarra de batidora

Pantalla (indicacién de tiempo)

Botones + y — para establecer el tiempo en

modo coccion

oo No o~ W
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9 Boton & POWER (encendido/apagado)
10 Control de potencia de la batidora
11 Unidad de base con motor
12 Teclas de funcidn con testigos de control inte-
grados:
T PULSE (mezclar en intervalos)
W HIGH (programa de coccion)
MEDIUM (programa de coccion)

LOW (programa de coccion)

Montaje
Acople de la jarra de mezclado

Ponga la jarra de mezcla sobre la unidad base.
Preste atencion a los simbolos al hacerlo. Las mar-
cas de la jarra de batidora bajo el asa y la marca
de la unidad base deben alinearse con precision,
una sobre otra.

Montaje de la tapa

1. Ponga la tapa sobre la jarra de batidora de
forma que el acople con el bloqueo esté a la
derecha, al lado del asa.

2. Gire la tapa hacia la derecha hasta que se
detenga. El bloqueo debe asentarse firmemente
en el asa de la jarra de batidora.

i NOTA:
Un montaje incorrecto evitara que se pueda usar
el aparato.

Instrucciones de uso
Conexion eléctrica

1. Compruebe que la tensidn de corriente que
vaya a usar coincida con la del aparato.
Encontrara informacion al respecto en la placa
identificadora.

2. Conecte el aparato exclusivamente a una toma
de corriente con toma de tierra correctamente
instalada. Escuchara un pitido cuando se monte
correctamente el aparato junto con la tapa.
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Funcionamiento del aparato

+ Elaparato se usa con el control de potencia 0
con los botones de funcién.

+Cada pulsacion de botdn se confirma con un pi-
tido, si el aparato se ha encendido con el boton
POWER.

+ Con el control de potencia establece la velo-
cidad de mezcla. Comience siempre con la
velocidad mas baja (posicion 1) si la jarra se ha
llenado a la maxima capacidad. La funcién del
control de potencia se anulard si usa un progra-
ma con los botones de funcion.

+ Con los botones de funcion podra calentar,
cocinar y triturar platos. Use los botones HIGH,
MEDIUM, o LOW para la funcién de calenta-
miento. Puede remover el plato con el boton
PULSE. El tiempo de coccidn puede modificar-
se en intervalos de un minuto con los botones
+y —. Los botones de funcién se anularan si ha
encendido el aparato con el control de potencia.

Encendido/apagado

Pulse el boton POWER. Parpadeara el testigo. El
aparato estara en modo espera.

Encender/apagar con el control de potencia

1 NOTA:

El aparato solamente puede encenderse cuando
la jarra de batidora esté cerrada con la tapa y el
control de potencia esté en 0.

 Encender: Gire el control a la derecha hasta la
posicion de velocidad deseada.

Posicion 1 = baja velocidad
Posicion 2 = velocidad media
Posicion 3 = velocidad alta
Posicion4 = velocidad maxima

+ Apagado: Gire el mando a la izquierda hasta 0.

Encender/apagar con los botones de funcion

HIGH, MEDIUM, LOW

+ Encender: Pulse una vez el botdn correspon-
diente. El testigo sobre el botdn seleccionado se
encendera.




+ Apagado: Pulse otra vez el botn. El testigo
se apagara. El aparato estara en modo espera.
Pulse el botén POWER.

Botdn de funcion PULSE
Mientras mantenga pulsado este boton, el aparato
funcionara a velocidad 2.

Pantalla

El aparato dispone de una pantalla en la que pue-
de leer el tiempo restante del programa de coccion
en minutos y segundos.

Programas de coccion

R HIGH  Calentar hasta 100°C y cocinar
R MEDIUM Calentar, 0 mantener caliente
hasta aproximadamente 80°C
Calentar, o mantener caliente
hasta aproximadamente 60°C

1 Low

+ Las duraciones de los programas de coccion
estan preestablecidas: 25 minutos cada uno.

+  Puede ajustar el tiempo de forma individual con
los botones +y —entre 1y 90 minutos.

+ Puede cambiar a otra posicion de coccién
durante el programa. Se conservara la duracion
del programa anterior.

+Cuando haya transcurrido el tiempo establecido
escuchard 4 pitidos.

Capacidad del recipiente de mezcla

Observe la capacidad méaxima de la jarra de
batidora:

COLD para liquidos frios: max. 1750 ml
(aprox. 56 0z)
SOUP para platos calientes:  max. 1400 ml

(aprox. 48 0z)

i NOTA:

La espuma ocupa mucho volumen. Reduzca
la capacidad con liquidos que generen mucha
espuma.

Cerrar la apertura de llenado / taza de medicion

+ También puede usar el tapdn de la apertura de
llenado de la tapa como taza de medicion.

+ Cierre siempre la tapa con el tapén durante el
batido.

Ingredientes

Corte los ingredientes en trozos pequefos antes
de ponerlos en la jarra de batidora.

Funcionamiento

/\ ATENCION:

+Apague siempre el dispositivo antes de retirar
el recipiente de mezclado de la base.

+ No llene en exceso el recipiente de mezclado.
Observe la gradacion en el recipiente.

* No introduzca ingredientes duros en la jarra
de mezclado. Los ingredientes tales como
avellanas o bloques de chocolate pueden
provocar dafos en el aparato.

Preparacion

1. Prepare los ingredientes.

2. Coloque el recipiente de mezclado en el dispo-
sitivo de base si no lo ha hecho antes.

3. Llene la jarra con los ingredientes.

Coloque la tapa con el tapdn en el recipiente.

5. Enchufe el cable en una toma a tierra instalada
correctamente de.

6. Utilice el botén POWER para encender el apa-
rato.

>

Mezclar platos/bebidas frios

i NOTA:

¢ Desea afiadir azlicar o especias en la bebida
que va a mezclar?

* Apague primero el dispositivo.

+ Retire el tapon y llénelo por la apertura.

+ Vuelva a poner el tapén en la tapa.

A AVISO:
No ponga la mano en la jarra de batidora. Las
cuchillas estan afiladas y giran a gran velocidad.
Se podrian producir cortes graves.
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/\ ATENCION:
Objetos como cucharas no deben estar nunca en
la jarra de batidora durante el uso.

Proceda del modo descrito en “Preparacion”.

7. Gire el control de potencia a la derecha hasta la
posicion de velocidad deseada. Alternativamen-
te, puede mezclar en intervalos con el boton
PULSE.

8. Una vez haya usado el aparato con el control de
potencia, vuelva a ponerlo en 0.

Preparar platos calientes

i NOTA:

+ Observe la secuencia: Primer cocinar, luego
triturar.

+ Ahada siempre la cantidad de liquido indicada
en las recetas cuando cocine.

Proceda del modo descrito en “Preparacion”.

7. Seleccione una funcion de calentamiento.

8. Reduzca o aumente el tiempo de coccidn con
los botones + y — si es necesario. Cuando haya
transcurrido el tiempo establecido escuchara 4
pitidos.

9. Siquiere finalizar la preparacion antes de que
transcurra el tiempo de coccion, pulse el boton
de funcion seleccionada otra vez.

10.Ponga el tapdn en la apertura de llenado. Pulse
brevemente el boton PULSE para llevar el plato
a la consistencia deseada.

Finalizar funcionamiento

1. Apague el aparato con el boton POWER.
2. Desconecte el enchufe de la toma.

Sugerencias de recetas

i NOTA:
Las recetas para otros aparatos similares no son
transferibles por motivos técnicos.
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Crema de sopa de patata (para 2-3 personas)

Ingredientes
4009 de patatas

1 rodaja de apio

200 g de zanahorias

1 puerro

750 ml de caldo de verduras

1 cucharada de margarina

2 cucharaditas de crema de leche amarga
Sal'y pimienta

Mejorana fresca

Preparacion
1. Pele las patatas, el apio y las zanahorias y

cortelas en dados grandes, lave bien el puerro y
cértelo en rodajas grandes.

2. Ponga las verduras y la margarina en la jarra de
batidora y vierta el caldo encima.

3. Ponga la batidora en 30 minutos de tiempo
de coccion y la posicion de coccién mas alta
(HIGH).

4. Tras el tiempo de coccién, sazone con la crema
de leche, sal, pimienta y mejorana y trit(rela
como desee (PULSE).

Crema de sopa de setas (para 2-3 personas)

Ingredientes
250 g de setas frescas

1,5 cucharadas de mantequilla

1 cucharadita de harina

Y2 limon

400 ml de caldo de verduras

50 ml de crema de leche

1 huevo

Sal'y pimienta

Perejil

Preparacién

1. Esparza el zumo de limén sobre las setas
limpias. Pong alas setas en la jarra de batidora
y cortelas gruesas (PULSE).

2. Anada la mantequilla, espolvoree con harina.
Afada el caldo.

3. Ponga la batidora en 25 minutos de tiempo
de coccidn y la posicion de coccion mas alta
(HIGH).



4. Cuando pase el tiempo de coccion, afiada la
crema de leche con el huevo y mezcle (PUL-
SE).

5. Decore con perejil picado y sazone con sal y
pimienta de nuevo.

Crema de sopa de coliflor (para 2-3 personas)

Ingredientes

Y2 coliflor (aprox. 350 g)

1 cebolla

1 cucharadita de mantequilla

1 cucharadita de curri

750 ml de caldo de verduras

50 ml de crema de leche

50 g de queso tierno, contenido en grasa superior
al 50%

Sal'y pimienta

Nuez moscada

Preparacidn
1. Lave y limpie la coliflor y partala en bulbos. Pele

y corte la cebolla, péngala en la jarra de batido-
ra junto con la mantequilla y el curri. Afiada el
caldo.

2. Ponga la batidora en 30 minutos de tiempo
de coccion y la posicion de coccién mas alta
(HIGH).

3. Cuando pase el tiempo de coccion, afiada
la crema de leche y el queso tiero y mezcle
(PULSE).

4. Sazone con sal, pimienta y nuez moscada.

Crema de sopa de tomate (para 3-4 personas)

Ingredientes
1 kg de tomates

Vs del agua de los tomates cocidos

Y2 tubo de puré de tomate (aprox. 100 ml)

100 g de crema de leche

100 g de crema fresca

1 diente de ajo

Para sazonar al gusto: Sal, pimienta (blanca y
negra), orégano, pimenton, perejil, cebollino

Preparacidn
1. Ponga los tomates en la jarra de mezcla con

agua. Los tomates deben quedar totalmente
cubiertos con agua.

2. Ponga la posicion de coccidn mas alta (HIGH).
En cuanto la piel de los tomates reviente, s&-
quelos, pélelos y cortelos en cuartos.

3. Anada los tomates cortados en cuartos a
aproximadamente 1/8 del agua de coccion,
sazonelos con sal, orégano, pimienta blanca y
negra.

4. Ponga la batidora en 25 minutos de tiempo
de coccién y la posicion de coccion mas alta
(HIGH).

5. Cuando haya transcurrido el tiempo de coccion,
afada la pasta de tomate y las especias res-
tantes, mezcle hasta que quede cremoso con
PULSE.

6. Afada perejil picado fino y corte el cebollino al
gusto.

7. Afada la crema de leche y la crema fresca y
déjelo hervir otra vez. Para terminar, tritdrelo
otra vez (PULSE) hasta que se disuelva la
crema fresca.

Salsa de pesto

Ingredientes
1 taza de hojas de albahaca fresca

1 diente de ajo, pelado y cortado grueso
40 ml de zumo de limén

60 g de pifones

V> taza de aceite de oliva

Y taza de requeson (requeson granulado)
60 g de queso parmesano fresco, rallado

Preparacidn
Ponga todos los ingredientes en la jarra de batidora

y seleccione una posicion de velocidad con el
control de potencia. Sirva la salsa con pan de pita
tostado.

Guacamole

Ingredientes
1 aguacate grande, sin hueso y cortado fino

40 ml de zumo de limén
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Y2 taza de crema de leche agria
1 cucharadita de ajo picado
1 cucharadita de chili

Preparacion
Ponga todos los ingredientes en la jarra de batidora

y seleccione una posicion de velocidad con el
control de potencia. Procese los ingredientes hasta
que queden cremosos. Sirva la salsa con nachos,
bastoncillos pan y palitos de verdura cruda.

Sazon de hierbas

Ingredientes
% de taza de hierbas frescas mezcladas (perejil,

cilantro, cebollino, romero y albahaca)
1 diente de ajo, pelado y picado

2 cucharadas de aceite de oliva

3 cucharadas de vinagre balsamico

Preparacion
Ponga todos los ingredientes en la jarra de batidora

y seleccione una posicion de velocidad con el
control de potencia. Procese los ingredientes hasta
que queden mezclados. Sirva el sazon con corde-
ro, pollo o pescado.

Margarita

Ingredientes
60 ml de tequila

60 ml de Cointreau
80 ml de zumo de lima
12 cubitos de hielo

Preparacion
Ponga todos los ingredientes en la jarra de bati-

dora. Seleccione la posicion de velocidad 4 con el
control de potencia. Procese los ingredientes hasta
que queden mezclados y se haya triturado el hielo.

Sangria helada

Ingredientes
250 ml de vino tinto afrutado, helado

125 ml de zumo de arandanos o de uva negra
125 ml de sorbete de limén

80 ml de concentrado de naranja

Y2 taza de uvas sin semilla frescas, congeladas.
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1 taza de ciruelas en lata, escurridas

Ingredientes
Ponga todos los ingredientes en la jarra de bati-

dora. Seleccione la posicion de velocidad 4 con el
control de potencia. Procese los ingredientes hasta
que queden cremosos.

Pifia colada

Ingredientes
2 cucharadas de ron blanco

2 cucharadas de leche de coco

2 cucharaditas de azUcar

% de taza de zumo de pifia sin endulzar
10 cubitos de hielo

Preparacion
Ponga todos los ingredientes en la jarra de bati-

dora. Seleccione la posicion de velocidad 4 con el
control de potencia. Procese los ingredientes hasta
que queden mezclados y se haya triturado el hielo.
Servir de inmediato.

Coctel de frutas

Ingredientes
250 ml de zumo de pifia

1 banana, pelada y picada

1 naranja, sin piel, cortada y picada
250 ml de agua de seltz

2 cucharadas de pulpa de maracuya

Preparacién
Ponga todos los ingredientes (excepto el agua

de seltz y la pulpa de maracuyd) en la jarra de
batidora. Seleccione la posicion de velocidad 4 con
el control de potencia. Procese los ingredientes
hasta que queden bien mezclados. Afiada el agua
de seltz y la pulpa de maracuyd y sirva en vasos
de coctel.

Batido de fresa y maracuya

Ingredientes
1 recipiente de fresas sin tallos

Pulpa de 4 maracuyas
500 ml de leche, helada
4 cucharadas de helado de maracuya



2 cucharadas de pulpa de fresa

Preparacién
Ponga las fresas en la jarra de batidora. Selec-

cione la posicion de velocidad 4 con el control

de potencia. Procese los ingredientes hasta que
queden cremosos. Ponga la mitad de la pulpa de
maracuya, la leche y 2 cucharadas de helado en la
jarra de la batidora. Procese los ingredientes hasta
que queden viscosos y cremosos. Ponga la bebida
en 2 vasos y coloque el resto de helado y pulpa

de maracuya con la pulpa de fresa en la bebida.
Sirvala.

Budin de manzana y platano

Ingredientes
12 manzana pequefia, pelada y sin corazén

1 platano pequefio, pelado y cortado
V> taza de manjar blanco preparado

Preparacion
Cocine la manzana hasta que se ablande. Cuando

se haya enfriado la manzana, ponga la manzana

y el platano en la jarra de batidora. Seleccione la
posicion de velocidad 4 con el control de potencia.
Procese los ingredientes hasta que queden cremo-
s0s. Mezcle el puré de fruta con el manjar blanco
preparado.

Limpieza

A AVISO:

+ Desconecte siempre de la toma de corriente
antes de limpiar el aparato.

+ Parala limpieza, en ningin caso sumergir el
aparato en agua. Podria causar un electrocho-
que o un incendio.

¢ jLas cuchillas de la batidora estan afiladas!
Existe riesgo de lesiones.

/\ ATENCION:

¢ No utilice un cepillo de alambre u objetos
abrasivos.

+ No utilice detergentes agresivos o abrasivos.

¢ Lajarra de batidora no puede ponerse en el
microondas.

/\ ATENCION:

+ No enjuague la jarra de batidora en un reci-
piente con agua. La base de la jarra de batido-
ra contiene componentes electronicos que no
deben mojarse.

+ Sientra agua en la base de la jarra de la
batidora, déjela secar por completo antes de
usarla de nuevo.

Para limpiar la parte exterior de la maquina utilice
Unicamente un pafio himedo de lavar platos.

Jarra de batidora

1. Llene la jarra de batidora con aproximadamente
1 litro de agua y afiada unas gotas de lavavaji-
llas.

/\ ATENCION:
El agua con lavavajillas generara espuma
durante el calentamiento y el batido.

2. Caliente el agua durante aproximadamente 8
minutos en posicion HIGH.

3. Pulse brevemente el botén PULSE.

4. Deje enfriar el agua antes de limpiar la pared
interna de la jarra de batidora.

5. Limpie el interior de la jarra de batidora con el
cepillo de limpieza incluido.

6. Enjuague la jarra de batidora con agua limpia y
séquela cuidadosamente.

Tapa y tapon

1. Limpie estos componentes sumergiéndolos en
agua.

2. Aclare con agua limpia.

3. Seque las piezas.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal y como se describe. Deje
que los accesorios de sequen completamente.

+Recomendamos que guarde el aparato en su
embalaje original cuando no vaya a utilizarlo
durante un periodo de tiempo largo.

+Guarde el aparato siempre en un lugar seco y
con buena ventilacion, fuera del alcance de los
nifos.
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Resolucion de problemas

Causas .l
Problema posibles Solucion
El aparato | El aparato no Compruebe la
no funcio- | esta recibiendo | toma de corrien-
na. corriente. te con otro apa-
rato diferente.
Introduzca el
enchufe correc-
tamente.
Compruebe el
fusible de su
casa.
El interruptor de | Compruebe
seguridad no que la jarra de
esta cerrado. batidora y la tapa
estén correcta-
mente coloca-
das.
El aparato tiene | Péngase en con-
defecto. tacto con nuestro
Servicio 0 con un
especialista.
Los Hay demasiado | Varie la cantidad
liquidos | liquido en el de liquido.
no se han | recipiente o el
mezclado | liquido es insufi-
correcta- | ciente.
mente. La velocidad Comience con
es demasiado | una velocidad
elevada. reducida que
puede aumentar
posteriormente.
Las hojas | Velocidad Arranque a una
seenca- | seleccionada | velocidad mayor.
llantras | demasiado
encender. | baja.
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Datos técnicos

MOTEIO:. ... PC-MCM 1024
Suministro de tension................. 220-240 V~, 50 Hz
Consumo del MOtOr: .....cc.eueveverereeennne. 180 - 220 W
Consumo del calentador: ..........ccoeevenee. 700 - 900 W
Clase de protecCion: .........cc.eeveeerveneeevereersens I
PESO NELO: ..o, aprox. 3,75 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y
de disefio en el curso del desarrollo continuo del
producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segln las normati-
vas actuales y vigentes de la Comunidad Europea,
como p.ej. compatibilidad electromagnética y
directiva de baja tension y se ha construido segun
las mas nuevas especificaciones en razén de la

seguridad.
—

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defec-
tuosos en los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambien-
tales y en la salud por una eliminacion de residuos
inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.



Istruzioni per I'uso

Vi ringraziamo per avere acquistato uno dei nostri
apparecchi. Ci auguriamo che utilizzando I'appa-
recchio possiate passare tante ore piacevoli.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I
uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all’ apparecchio:

A\ AVVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per ' apparecchio o altri
oggeti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per 'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola
di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per l'uso.

+ Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di applica-
zione previsto. Questo prodotto non ¢ stato con-
cepito ai fini di un impiego in ambito industriale.
Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari
e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumi-
disca 'apparecchio, staccare immediatamente
la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli acces-
sori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si
siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I' apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre 'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+Controllare regolarmente che I'apparecchio e il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve piu essere
utilizzato.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

ITALIANO
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+ Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto A AVVISO!
di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla '

oortata de bambin Non lasciar giocare i bambini piccoli con la

pellicola. Pericolo di soffocamento!

* Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

Sul prodotto € presente il seguente simbolo con informazioni di avverti-
mento:

AVVISO: Superficie calda!
Rischio di scottatura!
Durante la cottura, la temperatura della superficie di vetro toccabile

puo essere molto calda.

« Pertanto, si prega di toccare |'apparecchio di miscelazione soltanto
per il manico.

« Si prega di avere estrema cautela durante 'apertura del coperchio.

* Non toccare I'apertura di riempimento del coperchio!

/N AVVISO:

* Pericolo di taglio! Le lame del frullatore sono taglienti!

« Prima di sostituire gli accessori 0 parti aggiuntive che si muovono
durante il funzionamento, I'apparecchio deve essere spento e scol-
legato dalla corrente.

» Non toccare le parti in movimento.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile € in piano. Impo-
starlo in modo che non possa ribaltarsi.

« Usare l'apparecchio con cautela

» Non toccare i tasti di sicurezza! Impediscono che I'apparecchio fun-
zioni senza una brocca di miscelazione attaccata e senza coperchio
chiuso.

» Non togliere il coperchio mentre in funzione.

* Non utilizzare 'apparecchio senza alcun contenuto.
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« Non trasportare o sollevare 'apparecchio durante il funzionamento,

ma spegnerlo e poi staccare la spina. Portare sempre con sé I'appa-

recchio con entrambe le mani!

+ Questo apparecchio puo essere usato da bambini dagli 8 anni in su
e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o con

mancanza di esperienza e conoscenza, se sono controllate o istruite

alluso dell'apparecchio in modo sicuro per capire il pericoli.

+ | bambini non devono giocare con 'apparecchio.

+ Pulizia e manutenzione da parte dell'utente non devono essere
eseguite dai bambini senza supervisione.

Utilizzo conforme alla destinazione
Questo apparecchio & destinato a

+ Miscelare liquidi.
+ Riscaldamento, cottura e pulizia dei piatti.

E inteso per uso domestico e simili campi di appli-
cazione quali:

+ nelle cucine del personale di negozi, uffici e
altre aree di lavoro;

+ da ospiti in alberghi, motel e altre strutture ricet-
tive;

+ alloggio in bed & breakfast.

Non & pensato per I'uso su proprieta agricole.

Utilizzare I'apparecchio soltanto come descritto nel
manuale istruzioni. lapparecchio non é destinato
alluso commerciale.

Gli altri usi non sono previsti e possono danneggia-
re 'apparecchio o provocare lesioni personali.

I produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da uso improprio dell'apparec-
chio.

Pezzi in dotazione

1 base con motore

1 protezione per 'apertura di riempimento

1 coperchio con apertura di riempimento per 'unita
di miscelazione

1 unita di miscelazione
1 Spazzola di pulizia

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre l'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come
pellicole, materiali di riempimento, supporti cavi
e cartone.

3. Controllare che siano presenti tutte le parti.

4. Controllare I'apparecchio per possibili danni
dovuti al trasporto, al fine di evitare pericoli.

5. Se il contenuto della confezione & incompleto o
si evincono danni, non utilizzare 'apparecchio.
Ritornarlo al rivenditore immediatamente.

i NOTA:

Possono essere presenti polvere o residui di
lavorazione sull'apparecchio. Pulire 'apparecchio
come descritto nella sezione “Pulizia”.

Desctrizione dei componenti

1 Coperchio dell'apertura di riempimento / Misuri-

no

2 Bricco con apertura di riempimento

3 Serratura di sicurezza

4 Bricco

5 Blocco lame

6 Marcature per fissare la brocca di miscelazione
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7 Schermo (Visualizzazione de tempo)
8 Tasti + e — per limpostazione del tempo in
modalita di cottura
9 Tasto O POWER (Accensione / spegnimento)
10 Controllo di potenza del miscelatore
11 Unita base con motore
12 Tasti funzione con spie di controllo integrate:
T PULSE (Miscelazione ad intervall)
W HIGH (Programma di cottura)
Q  MEDIUM (Programma di cottura)
LOW (Programma di cottura)

Assemblaggio
Montare il bricco

Posizionare il bricco di miscelazione sulla base.
Durante questa operazione prestare attenzione ai
simboli. La marcatura sul bicchiere di miscelazione
sotto I'impugnatura e la marcatura del dispositivo
base devono essere esattamente allineati uno
sopra l'altro.

Mettere il coperchio

1. Mettere il coperchio sul bricco in modo che il
blocco con il lucchetto sia situato sulla destra
dellimpugnatura.

2. Girare il coperchio in senso orario fino all'arre-
sto. Il blocco deve coincidere nellimpugnatura
del bricco.

i NOTA:
Un assemblaggio non corretto determina un
mancato funzionamento del dispositivo.

Istruzioni d’uso
Connessione elettrica

1. Controllare che I'alimentazione da alimentare
corrisponda a quella del dispositivo. Le informa-
zioni sono presenti sull'etichetta del modello.

2. Collegare il dispositivo solo ad una presa a terra
correttamente installata. Sara emesso un bip
quando il dispositivo € correttamente assembla-
to con il coperchio.
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Funzionalita del dispositivo

* Il dispositivo viene utilizzato sia mediante il con-
trollo di alimentazione che con i tasti funzione.

+ Ogni pressione di un tasto & confermata con un
bip, se il dispositivo & stato acceso mediante il
tasto POWER.

« Conil controllo di alimentazione si imposta la
velocita di miscelazione. Iniziare sempre con
velocita pill bassa (impostazione 1) se il bricco
e riempito alla capacita massima. La funzione di
controllo di alimentazione € disattivata se si usa
un programma con i tasti funzione.

+ Con i tasti funzione si potra riscaldare, cuocere
e preparare pure. Usare i tasti HIGH, MEDIUM,
0 LOW per la funzione di riscaldamento. E pos-
sibile girare il piatto con il tasto PULSE. Il tempo
di cottura pud essere modificato ad intervalli di
un minuti con i tasti + e —. | tasti funzione sa-
ranno disattiva se il dispositivo € statao acceso
con il controllo di alimentazione.

Accensione / speghimento

Premere il tasto POWER. La spia luminosa lam-
peggia. |l dispositivo sara in modalita standby.

Accensione / spegnimento con il controllo di
alimentazione

1 NOTA:

II dispositivo pud essere acceso quando il bricco
e chiuso con il coperchio e il controlo di alimenta-
zione € impostato su 0.

+ Accensione: Girare il controllo in senso orario
sullimpostazione desiderata della velocita.

Impostazione1 = bassa velocita
Impostazione2 = velocita media
Impostazione3 = alta velocita
Impostazione4 = velocita massima

+Spegnimento: Girare il controllo in senso anti
orario su 0.

Accensione / spegnimento con i tasti funzione

HIGH, MEDIUM, LOW

+ Accensione: Premere una volta il tasto deside-
rato. La spia luminosa si accende.



+ Spegnimento: Premere ancora una volta il
tasto. La spia luminosa si spegne. Il dispositivo
restera in modalita standby. Poi premer il tasto
POWER.

Tasto funzione PULSE
Se si tiene premuto il tatso, il dispositivo funzionera
a velocita 2.

Display
Il dispositivo presenta un display sul quale & possi-

bile leggere il tempo rimanente del programma di
cottura in minuti e secondi.

Programmi di cottura
WHIGH  Riscaldamento fino 2 100°C e
cottura
R MEDIUM Riscaldamento o riscaldamento
finoaca.80°C
Riscaldamento o riscaldamentop
finoaca.60°C

+ Le durate dei programmi di cottura sono preim-
postate: 25 minuti ognuno.

+ E possibile regolare singolarmente i tempi con i
tasti+e —tra 1 e 90 minuti.

+ E possibile cambiare mpostazione di cottura
durante il programma di cottura. La durata
precedente del programma sara mantenuta.

+  Allo scadere tempo tempo regolato saranno
emessi 4 bip.

1 Low

Scala sul contenitore di miscelazione
Osservare la capacitau massima sul bricco:

COLD per liquidi freddi: -~ max. 1750 ml (ca. 56 0z)
SOUP per piatti caldi: ~ max. 1400 ml (ca. 48 0z)

i NOTA:
La schiuma richiede spazio. Ridurre la capacita di
liquidi che fanno troppa schiuma.

Chiusura dell’apertura di riempimento / misu-
ratore

» E anche possibile utilizzare I'aperturaq di riem-
pimento nel coperchio come misurino.

+  Chiudere sempre il coperchio durante la fase di
miscelazione.

Ingredienti

Tagliare gli ingredienti in piccolo pezzi e metetrli nel
bricco.

Funzionamento

/\ ATTENZIONE:
*  Spegnere sempre I'apparecchio prima di
rimuovere I'unita di miscelazione dalla base.

+ Non riempire eccessivamente |'unita di misce-
lazione! Osservare la gradazione sull'unita.
+Non mettere mai ingredienti duri nel bricco! Gli
ingredienti come noccioline o pezzi di ciocco-

lata possono danneggiare I'apparecchio.

Preparazione

ITALIANO

1. Preparare gli ingredienti.

2. Regolare I'unita di miscelazione sull'apparec-
chio di base se non ancora eseguito.

3. Riempire il bricco con gli ingredienti.

4. Posizionare il coperchio con la protezione sull'u-
nita.

5. Collegare la spina ad una presa a parete corret-
tamente installata.

6. Utilizzare il tasto POWER per accendere I'appa-
recchio.

Miscelare piatti freddi / bevande

i NOTA:

Si desidera aggiungere zucchero o spezie alla

bevanda?

+ Spegnere prima di dispositivo.

+ Rimuovere la protezione e riempire tramite
I'apertura.

* Inserire nuovamente il coperchio sul coper-
chio.

/N AVVISO:

Non mettere la mano sul bricco! Le lame sono
affilate e ruotano ad alta velocita. Possono verifi-
carsi lesioni gravi.
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/\ ATTENZIONE:
Oggetti come cucchiai non devono essere mali
messi nel bricco durante il funzionamento.

Procedere come descritto in “Preparazione”.

7. Girare il controllo in senso orario alla velocita
desiderata. Oppure, miscelare ad intervalli con il
tasto PULSE.

8. Dopo aver usato il dispositivo con il controllo di
alimentazione, ruotarlo su 0.

Preparazione di piatti caldi

i NOTA:

+ Osservare la sequenza: cuocere prima, poi
fare a purea.

+ Aggiunegre sempre la quantita di liquido
indicata nelle ricette durante la cottura.

Procedere come descritto in “Preparazione”.

7. Selezionare una funzione di riscaldamento.

8. Diminuire 0 aumentare il tempo di cottura con i
tasti + e —, se necessario. Dopo il tempo preim-
postato saranno emessi 4 bip.

9. Se si desidera terminare la preparazione prima
dello scadere del tempo, premere ancora una
volta il tasto.

10. Mettere il coperchio sull'apertura di riempimen-
to. Premere il tasto PULSE per portare il piatto
alla consistenza desiderata.

Terminare il funzionamento

1. Spegnere il dispositivo con il tasto POWER.
2. Scollegare la spina principale dalla presa a
parete.

Ricette

i NOTA:
La cottura di ricette con dispositivi simili non &
applicabile per ragioni tecniche.
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Crema di patate (per 2 - 3 persone)

Ingredienti

400 g di patate

1 sedano rapa

200 g di carote

1 porro

750 ml di brodo vegetale
1 cucchiaino di margarina
2 cucchiai di crema acida
Sale e pepe

Maggiorana fresca

Preparazione
1. Pelare le patate, il sedano di rapa e le carote e

tagliarle a cubetti, lavare il porro e affettarlo ad
anelli.

2. Mettere le verdure e la margarina nel bricco e
versare il brodo.

3. Impostare il miscelatore su un tempo di cottura
di 30 minuti al massimo (HIGH).

4. Allo scadere del tempo, aggiungre la crema
acida, sale, pepe e maggiorana e reandere a
purea come desiderato (PULSE).

Creama di funghi (per 2 - 3 persone)

Ingredienti
250 g di funghi freschi

1,5 cucchiai di burro

1 cucchiaino di farina

12 limone

400 ml di brodo vegetale
50 ml di panna

1 uovo

Sale e pepe

Prezzemolo

Preparazione
1. Spremre il imone sui funghi lavati. Poi mettere

i funghi nel bricco e tagliarli con limpostazione
(PULSE).
2. Aggiungere butto e farina. Poi il brodo vegetale.
3. Impostare il misceltaore sul tempo di cottura di
25 minuti con l'impostazione massima (HIGH).
4. Dopo il tempo di cottura, aggiungere panna e
uova e miscelare (PULSE).



5. Guarnire con prezzemolo a pezzettini e condire
con sale e pepe.

Creama di cavolfiori (per 2 - 3 persone)

Ingredienti
Y2 cavolfiore (ca. 350g)

1 cipolla

1 cucchiaino di burro

1 cucchiaino di curry

750 ml di brodo vegetale

50 ml di apnna

50 g di formaggio morbido, a contenuto di grassi
50%

Sale e pepe

Noce moscata

Preparazione
1. Lavare e pulire il cavolfiore e farlo a pezzettini.

Pulire etagliare la cipolla e metterla nel bricco
con il burro e il curry. Poi aggiungere il brodo.
2. Impostare il miscelatore sul tempo di cottura di
30 minuti con 'impostazione massima (HIGH).
3. Al termine del tempo di cottura aggiungere la
panna, il formaggio morbido e miscelare (PUL:
SE).
4. Condire con sale, pepe e noce moscata.

Crema di pomodori (per 3 - 4 persone)

Ingredienti
1 kg di pomodori

Vs di acqua dei pomodori bolliti

Y2 tubetto di pomodori pelati (ca. 100 ml)

100 g di panna

100 g di panna fresca

1 spicchio di aglio

Condire in base alle preferenze: sale, pepe (bianco
0 nero), origano, pepe, prezzemolo e erba cipollina

Preparazione
1. Mettere i pomodori nel bricco con acqua. | po-

mopdori devono essere completamente coperti
di acqua.

2. Accendere il dispositivo con impostazione mas-
sima (HIGH). Non appena la pelle dei pomodo-
risi cuoce, prenderli, rimuovere la pelle e tagliarli
a quarti.

3. Aggiungere pomodori tagliati a quarti nellacqua
di cottura, ca. s, condiere con sale, oregano,
pele bianco e nero.

4. Impostare il miscelatore su tempo di cottura di
25 minuti a velocita massima (HIGH).

5. Altermine del tempo di cottura, aggiungere i
pomodori pelati, le spezie rimanenti, miscelare a
crema con PULSE.

6. Aggiungere il prezzemolo tritato e tagliare I'erba
cipollina.

7. Aggiunger ela panna e la panna fresca e far
bollire un altro po’. Alla fine rendere a purea di
nuovo (PULSE), finché la crema fresca non si
scioglie.

Pesto

Ingredienti
1 tazza di foglie fresceh di basilico

1 spicchio di aglio, pelato e fatto a pezzetti
40 ml di succo di limone

60 g di pinoli

Y tazza di olio di oliva

Y tazza di formaggio fresco (granulae)

60 g di parmigiano grattugiato fresco

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti nel bricco e selezionare

la velocita col controllo. Servire con pita.
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Guacamole

Ingredienti
1 avocado grande, senza nocciolo e tagliato a

pezzetti
40 ml di succo di limone
' tazza di crema acida
1 cucchiaino di aglio tritato
1 cucchiaino di peperoncini

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti nel miscelatore e sele-

zionare una velocita con il controllo. Procedere con
gli altri ingredienti fino ad avere una crema. Servire
con nachos, grissini e verdure crude.
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Condimento alle erbe

Ingredienti:
% tazza di erbe fresche (prezzemolo, coriadolo,

menta, aglio, rosamrino e basilico)

1 spicchiuo di aglio, pelato e triturato
2 cucchiai di olio di oliva

3 cucchiai di aceto balsamico

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti nel bricco e selezionare

una velocita con il controllo. Miscelare gli altri ingre-
dienti. Servire con capretto, pollo 0 pesce.

Margarita

Ingredienti
60 ml Tequila

60 ml Cointreau
80 ml succo di lime
12 cubetti di ghiaccio

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti nel bricco. Selezionare la

velocita 4 con il controllo. Frullare gl altri ingredienti
e infine i cubetti di ghiaccio.

Sangria ghiacciata

Ingredienti
250 ml vino rosso fruttato

125 ml succo di mirtilli o uva rossa

125 ml sorbetto di limone

80 ml concentrato di arancia

V2 tazza di uva senza semi, congelata

1 tazza di prugne senza nocciolo, drenate

Ingredienti
Mettere tutti gli ingredienti nel bricco. Selezionare

la velocita 4 con il controllo. Miscelare gli altri ingre-
dienti fino a rendere il tutto una crema.

Pina Colada

Ingredienti
2 cucchiai di rum bianco

2 cucchiai di crema di noce di cocco
2 cucchiaini di zucchero
%4 tazza di succo di ananas senza semi

10 cubetti di ghiaccio
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Preparazione:
Mettere tutti gli ingredienti nel bricco. Selezionare

la velocita 4 con il controllo. Miscelare gli altri ingre-
dienti e poi il ghiaccio. Miscelare fino alla frantuma-
zione del ghiaccio. Servire subito.

Cocktail di frutta

Ingredienti
250 ml succo di ananas

1 banana, pelata e a pezzetti

1 arancia, senza pelle, a fette e tagliato a pezzettini
250 ml di soda

2 cucchiai di polpa di frutto della passione

Preparazione
Mettere tutti gli ingredienti (eccetto la soda e la

polpa dei frutti della passione) nel bricco. Sele-
zionare la velocita 4 con il controllo. Miscelare gli
ingredienti fino a miscelare tutto. Aggiungere la
soda e la polpa delii frutti della passione e servire
in bicchieri di vetro.

Milkshake di fragola e frutto della passione

Ingredienti
1 ciotola di fragole senza semi

Polpa di 4 frutti della passione

500 ml di latte

4 cucchiai di gelato ai frutti della passione
2 cucchiai di pompa di fragole

Preparazione
Mettere le fragole nel bricco. Selezionare la velocita

4 con il regolatore. Aggiungere gli ingredienti fino
arenderli a crema. Poi mettere la meta della polpa
dei frutti di passione, latte e 2 cucchiai di gelato
nel bricco. Aggiungere e miscelare gli ingredienti
fino a renderli una crema. Versare la bevanda in

2 bicchieri e mettere il gelato rimanente e la polpa
di frutti della passione con la polpa di fragola nella
bevanda. Ora servire.

Pudding di mela e banana

Ingredienti
Y2 piccola mela, pelata e senza nocciolo

1 piccola banana, pelata e tagliata
Y tazza di biancomangiare preparato



Preparazione
Cuocere la mela finché non si ammorbidisce.

Quando si raffredda, mettre la mela e la banana
nel bricco. Selezionare la velocita 4 con il controllo.
Miscelare gli ingredienti fino a renderli cremosi. Poi
miscelare la frutta in purea con biancomangiare
preparato.

Pulizia

A AWVISO:

+ Prima di effettuare la pulizia, scollegare I'appa-
recchio dall'alimentazione.

* In nessun caso immergere I‘apparecchio in
acqua per la pulizia. Ne potrebbe conseguire
un corto circuito o incendio.

+ Le lame del frullatore sono taglienti! Rischio di
lesione!

/\ ATTENZIONE:

+Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

¢ Per la pulizia non usare detersivi forti o abrasi-
Vi

+ II'bricco non pud essere lavato in lavastoviglie.

+ Non sciacquare il bricco in acqua. La base del
bricco contiene component elettronici che non
devono essere bagnatil!

¢ Se l'acqua dovesse finire nella base del frulla-
tore, Attendre che si asciughi completamente
prima di usarlo nuovamente.

Usare una pezza umida per pulire la parte esterna
dell'apparecchio.

Bricco

1. Riempire il bricco con 1 litro di acqua aggiun-
gendo poche gocce di liquido per i piatti.

/\ ATTENZIONE:

Lavare con il liquido per i piatti rendera a
schiuma durante il riscaldamento e la fase di
miscelazione.

2. Riscaldare 'acqua per 8 minuti a impostazione
HIGH.

3. Premere il tasto PULSE.

4. Attendere che I'acqua di raffreddi prima di pulire
la parete intenra del bricco.

5. Pulire il bricco dall'interno con la spazzola fori-
ta.

6. Sciacquare il bricco con acqua pulita e asciu-
garlo.

Coperchio e tappo

1. Pulire i componenti mettendoli a mollo.
2. Risciacquare con acqua pulita.
3. Asciugare tutte le parti.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciar
asciugare completamente gli accessori.

« Siconsiglia di conservare I'apparecchio nellim-
ballaggio originale quando non lo si utilizza per
periodi prolungati.

+ Rimessare sempre 'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato al di fuori della portata
dei bambini.

Ricerca dei guasti

. Possibile N
Anomalia Rimedio
causa
Lapparec- | Lapparecchio | Controllare la
chionon | non é collegato | presa inserendo-
funziona. | all'alimenta- vila spina di un
zione. altro apparec-
chio.
Inserire la spina
correttamente.

Controllare il fusi-
bile domestico.

Controllare se

L'interruttore di

sicurezzanon e | il bricco e il
chiuso. coperchio sono
montati corretta-
mente.
Lapparecchio & | Contattare il
difettoso. centro assisten-
za 0 una tecnico
qualificato.
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Anomalia el Rimedio
causa
| liquidi Troppo poco 0 | Variare la quanti-
nonsono | troppo liquidi ta del liquido.
miscelati | nell'unita.
coretfa- | Lavelocitaé | Awiarea
mente. | troppo alta. bassa velocita e
aumentarla suc-
cessivamente.
Le lame si | La velocita sele- | Iniziare a velocita
bloccano | zionata & troppo | maggiore.
dopo l'ac- | bassa.
censione.
Dati tecnici

PesSo NEttO: ......cveveeececceee e ca. 3,75 kg

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e
di design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
CE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-
gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le pill recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”
Rispettare I'ambiente, non smaltire dispositivi elet-
trici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune & in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.



Instruction manual

Thank you for choosing our product. We hope that
the appliance gives you many hours of pleasure.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Contents
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private
use and for the envisaged purpose. This appli-
ance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.

+ The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by
our customer service or by qualified person and
with a cable of the same type.

+Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, polysty-
rene etc.) out of their reach.

/N WARNING!
Don't let small children play with foils for dan-
ger of suffocation!

« Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.

ENGLISH
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Special Safety Instructions for this Machine

On the product, you will find the following symbol with the warning
information:

WARNING: Hot surface!
Risk of burns!
During cooking, the temperature of the touchable glass surface may
be very hot.
« Therefore, please only touch the mixing appliance by its handle.
* Please exercise extreme caution when opening the lid.
* Do not reach into the filler opening of the lid!

/N WARNING:

* Risk of cuts! The mixer blades are sharp!

« Before replacement of accessories or additional parts which move
during operation, the device must be switched off and cut off from
the mains.

* Do not touch moving parts.

» Place the appliance on a firm and even surface. Set it up so that it
cannot tip over.

+ The machine should only be used under supervision.

« Do not manipulate any of the safety switches. They prevent the ap-
pliance being operated without an attached mixing jug and without a
closed lid.

* Do not remove the lid during operation.

* Do not use the appliance without any content.

« Do not carry or lift the appliance during operation, but turn it off first
and then disconnect the mains plug. Always carry the appliance with
both hands!

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental capa-
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bilities or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.

« Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children

without supervision.

Designated use
This device is used for

+ Mixing of liquids
* Heating, cooking and pureeing of dishes.

It is intended for household use and similar fields of
application such as

+ in staff kitchens of shops, offices and other work
areas;

+ by guests in hotels, motels and other accommo-
dation facilities;

* inbed & breakfast accommodation.

Itis not intended for use on agricultural properties.

Itis only to be used as instructed in this user
manual. The appliance is not intended for com-
mercial use.

Any other use shall be considered as not intended
use and can lead to material damage or even
personal injury.

The manufacturer shall not be liable for damages
caused by not intended use.

Supplied parts

1 base device with motor

1 cap for the filler opening

1 lid with filler opening for mixing vessel
1 mixing vessel

1 Cleaning brush

i NOTE:
There may still be dust or production remains on
the device. We recommend that you clean the

Unpacking the appliance

Remove the device from its packaging.

Remove all packaging materials like foils, filling
materials, cable holders, and carton packaging.
Check the scope of deliveries for completeness.
Check the appliance for possible transport dam-
age in order to prevent hazards.

Should the packaging contents be incomplete or
should you notice any damage, do not use the
appliance. Retumn it to the dealer immediately.

ENGLISH

device as described under “Cleaning”.

O NO O~ W —

9

10
11
12

Description of the Parts

Fill opening cap / Measuring cup
Mixing jug lid with fill opening
Safety lock
Mixing jug
Blade block
Markings to attach the mixing jug
Display (Time display)
Buttons + and — for setting the time in cooking
mode
Button O POWER (Turning on/off)
Power control of the mixer
Base unit with motor
Function keys with integrated control lights:
T PULSE (Mixing at intervals)
L HIGH (Cooking program)
MEDIUM (Cooking program)
LOW (Cooking program)

59



ENGLISH

Assembly
Attach the mixing jug

Place the mixing jug onto the base unit. Pay atten-
tion to the symbols while doing so. The marking on
the mixing jug beneath the handle and the marking
on the base unit have to be precisely aligned one
above the other.

Put the lid on

1. Place the lid onto the mixing jug so that the latch
with the lock is situated on the right beside the
handle.

2. Twist the lid clockwise up to the stop. The lock
must sit securely in the handle of the mixing jug.

i NOTE:
Incorrect assembly will prevent the appliance from
being operated.

Instructions for use
Electrical connection

1. Check if the mains voltage that you want to use
matches the one of the appliance. You will find
the information about this on the rating plate.

2. Only connect the appliance to a properly
installed earthed socket. You will hear a beep
when the appliance is assembled correctly
together with the lid.

Functionality of the appliance

+ The appliance is operated either with the power
control or with the function buttons.

+ Each push of a button is confirmed with a beep,
if the appliance has been turned on with the
POWER button.

+ With the power control you will set the mixing
speed. Always start with the lowest speed (Set-
ting 1) if the jug is filled to its maximum capac-
ity. The function of the power control will be
disabled if you use a program with the function
buttons.

+ With the function buttons you will be able to
heat, cook and puree dishes. Use the HIGH,
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MEDIUM, or LOW buttons for the heating func-
tion. You can stir the dish with the PULSE but-
ton. The cooking time can be changed at minute
intervals with the + and — buttons. The function
buttons will be disabled if you have turned on
the appliance with the power control.

Turning on / off

Press the POWER button. The indicator light will
flash. The appliance will be in standby mode.

Turning on / off with the power control

i NOTE:

The appliance can only be turned on when the
mixing jug is closed with the lid and when the
power control is set to 0.

+ Turning on: Turn the control clockwise to the
desired speed setting.

Setting1 = low speed
Setting2 = medium speed
Setting3 = high speed
Setting4 =  top speed

+ Turning off: Turn the control anti-clockwise to
0.

Turning on / off with the function buttons HIGH,

MEDIUM, LOW

+ Turning on: Press the relevant button once.
The indicator light in the selected button will light
up.

+ Turning off: Press the button once more. The
indicator light will go out. The appliance will be
in standby mode. Then press the POWER but-
ton.

Function button PULSE

As long as you keep this button pressed down, the
appliance will run at speed setting 2.

Display

The appliance has a display on which you can
read the remaining time of the cooking program in
minutes and seconds.



Cooking programs

QU HIGH Heating up to 100°C and cooking
Q MEDIUM Heating, or keeping warm up to
approx. 80°C

Heating, or keeping warm up to
approx. 60°C

+The durations of the cooking programs are
preset: 25 minutes each.

+You may individually adjust the times with the
+ and — buttons between 1 and 90 minutes.

*You may switch to another cooking setting dur-
ing the cooking program. The previous duration
of the program will be kept.

+  After the adjusted time has lapsed you will hear
4 beeps.

1 Low

Scale on the mixing container

Please observe the maximum capacity on the
mixing jug:

COLD for cold liquids: max. 1750 ml (approx. 56 0z)
SOUP for hot dishes: max. 1400 ml (approx. 48 o0z)

i NOTE:
Foam requires a lot of volume. Reduce the capac-
ity in liquids that foam excessively.

Closing the filling opening / Measuring cup
+You may also use the cap of the filling opening

in the lid as a measuring cup.
+  Always close the lid with the cap during mixing.

Ingredients

Cut the ingredients into small pieces before putting
them into the mixing jug.

Operation

/\ CAUTION:

+Always switch off the device before removing
the mixing vessel from the base.

¢ Do not overfill the mixing vessel! Observe the
gradation on the vessel.

/\ CAUTION:

+ Never put hard ingredients into the mixing jug!
Ingredients such as nuts or blocks of choco-
late damage the appliance.

Preparation

1. Prepare the ingredients.

2. Set the mixing vessel onto the base device, if
that has not yet been done.

3. Fill the jug with the ingredients.

Set the lid with the cap onto the vessel.

5. Plug the mains plug into a properly installed
earthed socket.

6. Use the POWER button to switch on the appli-
ance.

&

Mixing cold dishes / beverages

i NOTE:

Do you want to add sugar or spices to your mixed

drink?

+ First switch off the device.

+ Remove the cap and fill in through the open-
ing.

* Reinsert the cap into the lid.

/N WARNING:

Do not put your hand into the mixing jug! The

blades are sharp and rotate at high speed. Seri-

ous injuries could result.

/\ CAUTION:
Objects such as spoons may never be in the mix-
ing jug during operation.

ENGLISH

Proceed as described under “Preparation”.

7. Turn the power control clockwise to the desired
speed setting. Alternatively, you may also mix at
intervals with the PULSE button.

8. Once you have operated the appliance with the
power control, turn it back to 0.

61



ENGLISH

Preparing hot dishes

i NOTE:

+  Observe the sequence: First cooking, then
pureeing.

+ Always add the amount of liquid indicated in
the recipes while cooking.

Proceed as described under “Preparation”.

7. Select a heating function.

8. Decrease or increase the cooking time with the
+ and — buttons, if necessary. After the preset
time has elapsed you will hear 4 beeps.

9. If you want to terminate the preparation before
the cooking time has elapsed, press the se-
lected function button once more.

10.Put on the cap of the filler opening. Press the
PULSE button briefly to bring the dish to the
desired consistency.

End operation

1. Turn off the appliance with the POWER button.
2. Disconect the mains plug from the outlet.

Recipe suggestions

i NOTE:
Cooking recipes for other, similar appliances are
not transferrable for technical reasons.

Cream of potato soup (2 to 3 servings)

Ingredients
400 g potatoes

1 slice of celeriac

200 g carrots

1 leek

750 ml vegetable broth
1 tsp. margarine

2 tbsp. sour cream
Salt and pepper

Fresh marjoram

Preparation
1. Peel potatoes, celeriac and carrots and cut them

into large cubes, wash the leek well and slice it
into large rings.
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2. Put the vegetables and the margarine into the
mixing jug and pour the broth over it.

3. Set the mixer to 30 minute cooking time at the
top cooking setting (HIGH).

4. After the cooking time, season it with sour
cream, salt, pepper and marjoram and puree it
as desired (PULSE).

Cream of mushroom soup (2 to 3 servings)

Ingredients
250 g fresh mushrooms

1.5 thsp. butter

1 tsp. flour

Y2 lemon

400 ml vegetable broth
50 ml cream

1egg

Salt and pepper
Parsley

Preparation
1. Sprinkle the lemon juice on the cleaned mush-

rooms. Then place the mushrooms into the
mixing jug and chop them coarsely (PULSE).

2. Add the butter, dust with flower. Then add the
broth.

3. Set the mixer to 25 minute cooking time at the
top cooking setting (HIGH).

4. After the cooking time has elapsed, add the
cream with the egg and mix it (PULSE).

5. Garnish with chopped parsley and season it
with salt, pepper once again.

Cream of cauliflower soup (2 to 3 servings)

Ingredients
Y cauliflower (approx. 350g)

1 onion

1 tsp. butter

1 tsp. curry

750 ml vegetable broth

50 ml cream

50 g soft cheese, fat content above 50%
Salt and pepper

Nutmeg



Preparation
1. Wash and clean cauliflower and break it into

florets. Peel and chop the onion, and put it into
the mixing jug together with the butter and curry.
Then add the broth.

2. Set the mixer to 30 minute cooking time at the
top cooking setting (HIGH).

3. After the cooking time has elapsed, add the
cream and the soft cheese and mix (PULSE).

4. Season it with salt, pepper, and nutmeg.

Cream of tomato soup (3 to 4 servings)

Ingredients
1 kg tomatoes

¥ of the water from the cooked tomatoes

Y2 tube tomato puree (ca. 100 ml)

100 g cream

100 g Créme fraiche

1 clove of garlic

To season according to taste: Salt, pepper (white
and black), oregano, paprika, parsley, chives

Preparation
1. Place the tomatoes into the mixing jug with wa-

ter. The tomatoes must be completely covered
with water.

2. Turn on the top cooking setting (HIGH). As
soon as the skins of the tomatoes burst, take
them out, remove their skins and cut them into
quarters.

3. Add the tomatoes that were cut into quarters to
about ¥ of the cooking water, season them with
salt, oregano, white and black pepper.

4. Set the mixer to 25 minute cooking time on the
top cooking setting (HIGH).

5. After the cooking time has elapsed, add the
tomato paste and the remaining spices, mix until
creamy with PULSE.

6. Add finely chopped parsley and cut chives ac-
cording to taste.

7. Add the cream and the creme fraiche and let it
boil up one more time. At the end, briefly puree
it once more (PULSE), until the créme fraiche
has been dissolved.

Pesto Dip

Ingredients
1 cup of fresh basil leaves

1 glove of garlic, peeled and roughly chopped
40 ml lemon juice

60 g pine nuts

Y2 cup olive oil

Y2 cup cottage cheese (granular curd cheese)
60 g fresh parmesan cheese, grated

Preparation
Place all the ingredients into the mixing jug and

select a speed setting with the power control. Serve
the dip with toasted pita bread.

Guacamole

Ingredients
1 large avocado, without stone and chopped fine

40 ml lemon juice

Y2 cup of sour cream

1 tsp. of chopped garlic
1 tsp. chill

Preparation
Place all the ingredients into the mixer and select a

speed setting with the power control. Process the
ingredients until creamy. Serve the dip with nachos,
breadsticks and raw vegetable sticks.

Herb Dressing

Ingredients:
% cup mixed fresh herbs (parsley, coriander, mint,

chives, rosemary and basil)

1 clove of garlic, peeled and chopped
2 thsp. olive oil

3 thsp. Balsamic vinegar

Preparation
Place all the ingredients into the mixer and select a

speed setting with the power control. Process the
ingredients until blended. Serve the dressing with
lamb, chicken, or fish.
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Margarita

Ingredients
60 ml Tequila

60 ml Cointreau
80 ml lime juice
12 ice cube

Preparation
Place all the ingredients into the mixing jug. Select

speed setting 4 with the power control. Process the
ingredients until blended and until the ice has been
crushed.

Frozen Sangria

Ingredients
250 ml fruity red wine, chilled

125 ml cranberry or red grape juice
125 ml lemon sorbet

80 ml orange concentrate

V2 cup of fresh seedless grapes, frozen
1 cup canned plums, drained

Ingredients
Place all the ingredients into the mixing jug. Select

speed setting 4 with the power control. Process the
ingredients until creamy.

Pina Colada

Ingredients
2 tbsp. white rum

2 thsp. coconut cream

2 tsp. sugar

% cup unsweetened pineapple juice
10 ice cubes

Preparation:
Place all the ingredients into the mixing jug. Select

speed setting 4 with the power control. Process
the ingredients until blended and until the ice is
crushed. Serve immediately.

Fruit Cocktail

Ingredients
250 ml pineapple juice
1 banana, peeled and chopped
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1 orange, without peel, sliced and chopped
250 ml club soda
2 thsp. passion fruit pulp

Preparation
Place all the ingredients (except for the club soda

and the passion fruit pulp) into the mixing jug.
Select speed setting 4 with the power control.
Process the ingredients until blended well. Stir in
the club soda and the passion fruit pulp and serve
in cocktail glasses.

Strawberry and passion fruit milkshake

Ingredients
1 bowl of strawberries without stems

Pulp of 4 passion fruits

500 ml milk, chilled

4 spoons passion fruit ice cream
2 tablespoons strawberry pulp

Preparation
Place the strawberries into the mixing jug. Select

speed setting 4 with the power regulator. Process
the ingredients until creamy. Then put half of the
passion fruit pulp, milk and 2 spoons of ice cream
into the mixing jug. Process the ingredients until
viscous and creamy. Pour the beverage into 2
glasses and place the remaining ice cream and
the remaining passion fruit pulp with the strawberry
pulp into the beverage. Now serve.

Apple and banana pudding

Ingredients
Y2 small apple, peeled and without core

1 small banana, peeled and cut up
Y2 cup of prepared blancmange

Preparation
Cook the apple until it is soft. When the apple has

cooled down, place the apple and the banana

into the mixing jug. Select speed setting 4 with

the power control. Process the ingredients until
creamy. Then mix the fruit puree with the prepared
blancmange.



Cleaning
£\ WARNING:
+ Before cleaning always disconnect from mains
power supply.

+Under no circumstances should you immerse

the device in water for cleaning purposes.
Otherwise this might result in an electric shock
or fire.

The mixer blades are sharp! Risk of injury!

/\ CAUTION:

Do not use a wire brush or any abrasive items.
Do not use any acidic or abrasive detergents.
The mixing jug is not dishwasher safe.

Do not rinse the mixing jug in a bowl of water
either. The base of the mixing jug contains
electronic components that must not get wet!
Should water however penetrate the base of
the mixing jug, allow to dry completely before
you use it again.

For cleaning the outside of the machine use only a
damp washing-up cloth.

Mixing jug

1.

Fill the mixing jug with about 1 liter water by
adding a few drops of dishwashing liquid.

/\ CAUTION:
Water with dishwashing liquid will foam up dur-
ing heating and mixing.

. Heat up the water for about 8 minutes at cook-

ing setting HIGH.

. Press the PULSE button briefly.
. Allow the water to cool before cleaning the

inside wall of the mixing jug.

. Clean the mixing jug from the inside with the

cleaning brush provided.

. Rinse off the mixing jug with clean water and

carefully dry it off.

Lid and cap

1.

2.
3.

Clean these components in a rinsing bath.
Rinse with clean water.
Dry the parts off.

Storage

Clean the device as described. Let the acces-
sories dry completely.

We recommend that you store the device in its
original packaging when it is not to be used for a

longer period.
Always store the device at a well ventilated and
dry place outside the reach of children.

Troubleshooting

Mal_- Possible cause Remedy
function
The The device is Check the outlet
device not supplied with a different
doesnot | with power. device
function. Insert the power
plug correctly.
Check your
domestic fuse.
The safety Check that the %
switchis not | mixing jug and g'
closed. the lid are fitted i
correctly.
The device is Contact our
defective. Service or a
specialist.
Liquids You have too Vary the quantity
are not much or too of the liquid.
mixed cor- | little liquid in the
rectly. vessel.
The speed is Start with a lower
too high. speed which you
can increase
later.
The The selected Start at a higher
blades speed is too speed.
become | low.
blocked
after turn-
ing on.
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Noise level

The sound pressure level at an operator's ear a
(LpA) was measured in accordance with DIN EN
ISO 3744.

Determined sound pressure level: 75 - 80 dB (A)
(no limit)

Technical Data

MOGEL:....ooeereeene PC-MCM 1024
Power SUPPIY: ..o 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption of motor: ............... 180 - 220 W
Power consumption of heater: .............. 700-900 W
Protection Class: ... reeeeeeeseceinserinsereseesinnens I
Net WeIght: ... approx. 3.75 kg

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product develop-
ment remains reserved.

Subject to technical changes without prior notice!
This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utili-
zation of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.



Instrukcje uzytkowania

Dziekujemy za wybor naszego produktu. Mamy
nadzieje, ze urzadzenie dostarczy Panstwu wiele
godzin przyjemnosci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczefstwa
uzytkownika sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie
stosuj sie do tych wskazowek, aby unikng¢ wypad-
kéw i uszkodzenia urzadzenia:

A\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na potencjalne ryzyka obrazen.

/N UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadze-
nia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacije wazne dla uzytkow-
nika.

Spis tresci

Lokalizacja Kontrolek..........c.oveereeereneienseennerneienes 3
Ogolne wskazowki bezpieczenstwa .........c.oc........ 67
Szczegblne wskazowki bezpieczenstwa

dla korzystania z mikSera..........oueeererreennernenene. 68
Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem.............. 69
DOSIArCZONE CZESCH....vevveerreerrreereeesreeseeeereeenns 69
Wypakowanie urzadzenia...........cocvevenecenneenerene. 69
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze
zachowac jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem
i w miare mozliwo$ci réwniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej
osobie, 0ddaj jej takze instrukcje obstugi.

Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie

dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato
przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz.
Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepfa,
bezposredniego promieniowania stonecznego,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke
(nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).
Jezeli nie korzystacie Pafstwo z urzadzenia,
jezeli chcecie Pafstwo zamontowaé jakie$ ak-
cesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku
jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze wyltg-
czy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.
Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢
bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomiesz-
czenia urzadzenie nalezy zawsze wytaczac i
wyciggac wtyczke sieciowg z gniazda.

Nalezy regulamnie sprawdzac, czy urzadzenie

i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestac korzystac z urza-
dzenia.

W razie awarii prosze nie naprawia¢ urza-
dzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy
autoryzowanego specijalisty. Jezeli przewdd
zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u producenta
lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo
przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia
zagrozenia.

Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

JEZYK POLSKI
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+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiaé /\ OSTRZEZENIE!

swobodnie.dostepnych czgSi o.pak.owania Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebez-
(torby plastikowe, kartony, styropian itp.). pieczenstwo uduszenial

+  Prosimy pamietac o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazowkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania”.

Szczegolne wskazowki bezpieczenstwa
dla korzystania z miksera

Na produkcie znajduje sie ponizszy symbol z informacjami ostrzegaw-
czymi:

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko oparzen!

Podczas gotowania temperatura dotykalnej powierzchni szklanej

moze by¢ bardzo wysoka.

« Zatem mozna dotykac wytacznie uchwyt urzagdzenia miksujacego.

* Prosimy zachowac¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas otwierania po-
Krywy.

* Nie wktada¢ niczego do otworu wlewowego w pokrywce!

/\ OSTRZEZENIE:

* Ryzyko skaleczenia! Ostrze miksera jest ostre!

* Przed wymiang akcesoriéw lub dodatkowych czesci, ktdre poru-
szaja sie podczas pracy urzadzenia, urzadzenie nalezy wytaczyC i
odtaczy¢ od zasilania.

* Nie nalezy dotyka¢ poruszajacych sie czesci.

» UstawiC urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni. Ustawic je
tak, aby sie nie przewrocito.

« Uzytkowac urzadzenie tylko pod nadzorem!

« Prosimy nie manipulowaé przy wytacznikach bezpieczenstwa! Nie
pozwalajg one na to, aby urzadzenie pracowato bez zamocowanego
dzbanka do mieszania i bez zamknietej pokrywy.

68



* Prosimy nie zdejmowac pokrywy w czasie pracy.

* Nie korzystac z urzadzenia, kiedy jest puste.

* Nie przenosi¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia podczas uzytkowania, ale
najpierw wytaczyc je, a nastepnie odtgczy¢ wiyczke od sieci. Zawsze
przenosic urzadzenie, trzymajac je obydwoma rekoma!

« Z urzadzenia moga korzystaC dzieci powyzej 8 roku zycia oraz
0soby z ograniczonymi fizycznymi, czuciowymi oraz mentalnymi
zdolno$ciami lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, je$li sg nadzoro-
wane lub poinstruowane, jak uzy¢ urzadzenia w bezpieczny sposob i

rozumiejg ewentualne ryzyko.

* Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzagdzeniem.
* Dzieci nie moga czyscic ani wykonywac¢ dozwolonej dla uzytkow-

nika konserwacji bez nadzoru.

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem
Urzadzenie stuzy do:

*miksowania ptynéw
* ogrzewania, gotowania i przygotowywania
puree.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowe-

go oraz podobnych obszaréw uzytkowania, takich

jak.

+wkuchniach dla personelu w sklepach, w biu-
rach i innych miejscach pracy;

+ w hotelach, motelach i innych miejscach, gdzie
przyjmowani sg goscie;

*w placdwkach oferujacych noclegi wraz ze
$niadaniem.

Nie jest przeznaczone do zastosowania w placow-
kach agroturystycznych.

Urzadzenia nalezy uzywacé wytacznie zgodnie z
niniejsza instrukcjg obstugi. Urzadzenie to nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg zamie-

rzone i moga prowadzi¢ do uszkodzenia mienia lub
nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci
za uszkodzenia spowodowane uzytkowaniem
niezgodnym z przeznaczeniem.

Dostarczone czesci

1 urzadzenie gtéwne z silnikiem

1 przykrywka otworu do napetniania

1 pokrywa z otworem do napetniania pojemnika do
miksowania

1 pojemnik do miksowania

1 pedzelek do czyszczenia

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak
folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i
karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu
znajdowaty sie wszystkie elementy.

4. Sprawdzi¢ urzadzenie pod katem potencjalnych
uszkodzen w transporcie, aby unikna¢ wszelkie-
go ryzyka.

5. Jedli elementy opakowania sg niepetne lub

jesli zauwazamy jakiekolwiek uszkodzenie,
69
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nie wolno korzystac z urzadzenia. Zwrécic je
natychmiast do punktu sprzedazy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowaé osad produk-
cyjny lub kurz. Zalecane jest wyczyszczenie
urzadzenia zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.

Opis czesci
1 Przykrywka otworu do napetniania / Miarka
Pokrywa pojemnika do miksowania z otworem
do napetniania
Blokada bezpieczenstwa
Pojemnik do miksowania
Element z ostrzem
Oznaczenia celem mocowania dzbanka miesza-
jacego
Wyswietlacz (Wyswietlacz czasu)
8 Przyciski + i — w celu ustawienia czasu w trybie
gotowania
9 Przycisk O POWER (Wiaczanie/wylaczanie)
10 Zasilanie miksera
11 Urzadzenie gtéwne z silnikiem
12 Przyciski funkcyjne z zintegrowanymi kontrolka-
mi:
T PULSE (Miksowanie z przerwami)
W HIGH (Program gotowania)
MEDIUM (Program gotowania)

LOW (Program gotowania)

o O B~ W no

]

Montaz
Mocowanie pojemnika do miksowania

Ustawi¢ dzbanek mieszajacy na podstawie.
Uwzgledni¢ symbole podczas tej czynnosci. Ozna-
czenie na dzbanku mieszajgcym ponizej uchwytu
oraz oznaczenie na podstawie muszg by¢ precyzyj-
nie dopasowane, jedno nad drugim.

Zakfadanie pokrywy

1. Umiesci¢ pokrywke na dzbanku, aby zatrzask z
blokada umieszczony byt po prawej stronie obok
uchwytu.
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2. Przekreci¢ pokrywke w gére do zatrzymania.
Blokada musi by¢ umieszczona stabilnie na
uchwycie dzbanka.

i WSKAZOWKA:
Nieprawidtowy montaz oznacza, ze urzadzenie
nie bedzie dziafag.

Instrukcje uzytkowania
Elektryczne polaczenie

1. Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe, z ktérego
chcemy skorzystac pasuje do napiecia urzadze-
nia. Znajdg Panstwo informacje o tym na plytce
Znamionowe;.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainsta-
lowanego, uziemionego gniazdka. Ustyszymy
sygnat typu beep, kiedy urzagdzenie zamontowa-
ne jest prawidtowo razem z pokrywka.

Funkcije urzadzenia

+ Urzadzenie obstugiwane jest albo za pomocg
regulatora lub przyciskow funkcyjnych.

+ Kazde nacisniecie przycisku potwierdzane
jest za pomoca sygnatu beep, jesli urzadzenie
wigczono za pomocg przycisku POWER.

+ Zapomocg regulatora ustawiamy predkosé
miksowania. Zawsze rozpoczynaé od najnizszej
predkosci (Ustawienie 1), jesli dzbanek wypet-
niony jest do maksimum pojemnosci. Funkcje
regulatora wytacza sie w razie uzycia programu
z przyciskami funkcyjnymi.

«Zapomocg przyciskéw funkcyjnych mozna
podgrzewaé, gotowac oraz przygotowywacé
puree. Za pomocg przyciskow HIGH, MEDIUM,
lub LOW uzy¢ funkcji podgrzewania. Mozna
zamieszaé dane za pomoca przycisku PULSE.
Czas gotowania mozna zmienia¢ co minute
za pomocg przyciskéw + oraz —. Przyciski
funkcyjne zostang wytaczone, jesli wiaczymy
urzadzenie za pomocag regulatora.



Wiaczanie/wytaczanie

Nacisna¢ przycisk POWER. Wskaznik Swietiny
zacznie migac. Urzadzenie bedzie przefaczone do
trybu awaryjnego.

Wiaczanie / wytgczanie za pomocg requlatora

i WSKAZOWKA:

Urzadzenie moze by¢ wigczone tylko, kiedy dzba-
nek ma zamknietg pokrywke i kiedy regulator
znajduje sie punkcie 0.

+ Wiaczanie: Obrdcic regulator w prawo w celu
uzyskania ustawienia zgdanej predkosci.

Ustawienie 1 = niska predkosé
Ustawienie2 = $rednia predko$c¢
Ustawienie 3 = wysoka predko$é
Ustawienie4 = najwyzsza predkos$c¢

+ Wylgczanie: Ustawic regulator w lewo do punktu
0.

Wiaczanie/wytaczanie za pomoca przyciskéw

funkeyjnych HIGH, MEDIUM, LOW

* Wiaczanie: Nacisna¢ odpowiedni przycisk raz.
Zapala si¢ wskaznik Swietiny wybranego przyci-
sku.

+  Wytaczanie: Nacisna¢ przycisk ponownie.
Wskaznik $wietlny wygasnie. Urzadzenie bedzie
przetaczone do trybu awaryjnego. Nastepnie
nacisnag¢ przycisk POWER.

Przycisk funkcyjny PULSE
Dopoki trzymamy docisniety przycisk, urzadzenie
dziata z ustawieniem predkosci 2.

Wyswietlacz

Urzadzenie posiada wy$wietlacz, na ktrym mozna
odczyta¢ pozostaty czas dla programu gotowania w
minutach i sekundach.

Programy gotowania
QLHIGH Nagrzewanie do temp. 100°C i
gotowanie
R MEDIUM Nagrzewanie lub utrzymywanie
ciepta do ok. 80°C.
Nagrzewanie lub utrzymywanie
ciepta do ok. 60°C.

1 Low

+ Wstepnie ustawiono czas trwania programow
gotowania: kazdy trwa 25 minut

¢ Mozna indywidualnie wyregulowac czas za po-
moca przyciskow + oraz — migdzy 1 a 90 minut.

+ Podczas programu mozliwe jest przetaczenie
do innego ustawienia gotowania. Zachowany
zostanie poprzedni czas trwania programu.

+Po uptywie ustawionego czasu ustyszymy 4
sygnaty beep.

Skala na zbiorniku do miksowania
Prosimy uwzgledni¢ maksymalna pojemno$¢
dzbanka:
COLD w przypadku
zimnych ptynow:
SOUP w przypadku
goracych dan:
i WSKAZOWKA:
Piana wymaga duzej objetosci. Zmniejszy¢ obje-
to$¢ ptyndw, kidre pienig sie nadmiernie.

maks. 1,750 ml (ok. 56 0z)

maks. 1400 ml (ok. 48 0z)

Zamykanie otworu wlewowego / Miarka

+Mozna réwniez uzy¢ korka dla otworu wiewowe-
go w pokrywie, w charakterze miarki.

«  Zawsze zamykac pokrywke korkiem podczas
miksowania.

JEZYK POLSKI

Sktadniki

Pokroi¢ sktadniki na mate kawatki przed wiozeniem
do dzbanka.

Obstuga

N UWAGA:

*  Przed zdjeciem pojemnika do miksowania
z urzadzenia gtéwnego urzadzenie nalezy
zawsze najpierw wytaczyc.

+  Pojemnika do miksowania nie nalezy przepet-
nia¢! Nalezy zwrdci¢ uwage na znajdujaca sie
na pojemniku podziatke.
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N UWAGA:

¢ Do pojemnika do miksowania nie nalezy nigdy
wktadaé twardych produktéw! Produkty, takie
jak orzechy lub tabliczka czekolady, moga
uszkodzi¢ urzadzenie.

Przygotowanie

1. Przygotuj produkty.

2. Zamocuj pojemnik do miksowania na urzadz-
eniu gtownym, jesli nie zostato to jeszcze
zrobione.

3. Napetni¢ dzbanek sktadnikami.

Zat6z na pojemnik pokrywe z przykrywka.

o

5. Podtacz wtyczke zasilajaca do prawidiowo zain-

stalowanego i uziemionego gniazdka.
6. Wiacz urzadzenie za pomoca przycisku
POWER.

Mieszanie zimnych dan / napoje
i WSKAZOWKA:

Czy cheesz dodac cukier lub przyprawy do mikso-

wanego napoju?

+ Najpierw wytacz urzadzenie.

¢ Zdejmij przykrywke i wsyp sktadniki przez
otwor.

+ Ponownie zat6z przykrywke na pokrywe.

/N OSTRZEZENIE:

Nie wktadaé rak do dzbanka! Ostrze jest ostre
i obraca sie z duzg predkoscia. Moze dojs¢ do
powaznych obrazen ciafa.

N UWAGA:
Nie wolno wkfada¢ do dzbanka podczas pracy
przedmiotow takich jak tyzki.

Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygoto-
wanie".

7. Obréci¢ regulator w prawo w celu uzyskania
ustawienia zadanej predkosci. Inaczej mozna
rowniez miksowac z przerwami za pomocg
przycisku PULSE.

8. Po zakoniczeniu pracy z urzadzeniem za pomo-

cg regulatora, nalezy wréci¢ do poz. 0.
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Przygotowanie dan na goraco

i WSKAZOWKA:

+ Sprawdzi¢ nastepujacy ciag: Najpierw gotowa-
nie, pozniej przygotowanie puree.

¢ Podczas gotowania zawsze dodawac ilosci
plynu podane w przepisie.

Postepowac zgodnie z opisem w dziale ,Przygoto-
wanie".

7. Wybra¢ funkcje nagrzewania.

8. W razie koniecznosci zwigkszag lub zmniejszaé
czas gotowania za pomoca przyciskow + oraz
—. Po uptywie ustawionego czasu ustyszymy
4 sygnaty beep.

9. Jesli chcemy przerwaé przygotowania przed
uptywem czasu gotowania, nacisng¢ ponownie
wybrany przycisk funkcyjny.

10.Natozy¢ korek otworu wiewowego. Nacisnaé
szybko przycisk PULSE, aby danie miato wybra-
na konsystencje.

Zakonczenie dziatania

1. Wytgczyé urzadzenie za pomoca przycisku
POWER.
2. Wyciagnij wtyczke zasilajacg z gniazdka.

Proponowane przepisy

i WSKAZOWKA:
Z przyczyn technicznych nie mozliwosci zastoso-
wania przepisdw z innych podobnych urzadzen.

Ziemniaczana zupa-krem (2 do 3 porcji)

Skiadniki

400 g ziemniakéw

1 kawatek selera w korzeniu
200 g marchewki

1 por

750 ml wywaru z warzyw

1 lyzeczka margaryny

2 fyzki kwasnej Smietany
Soli pieprz

Swiezy majeranek



Przygotowanie
1. Obra¢ ziemniaki, seler i marchew i pokroi¢ je w

duze kwadraty, umyé por i pokroi¢ go na duze
pierscienie.

2. Whozy¢ warzywa i margaryne do miksera i zala¢
je dobrze wywarem.

3. Ustawi¢ mikser na 30 minutowy czas gotowania
na najwyzszym ustawieniu (HIGH).

4. Po ugotowaniu, dodaé $mietany, sl i pieprz
oraz majeranek i zmiksowac do postaci puree,
zgodnie z potrzebg (PULSE).

Grzybowa zupa-krem (2 do 3 porciji)

Sktadniki

250 g Swiezych grzybow
1,5 tyzki masta

1 tyzeczka maki

Y2 cytryny

400 ml wywaru z warzyw
50 ml $mietany

1 jajko

Soli pieprz

Pietruszka

Przygotowanie

1. Skropi¢ wymyte grzyby sokiem cytrynowym.
Nastepnie wiozy¢ grzyby do dzbanka mieszaja-
cego i posiekac je grubo (PULSE).

2. Dodaé masta, przysypa¢ maka. Nastepnie
dodaé wywaru.

3. Ustawi¢ mikser na 25 minutowy czas gotowania
na najwyzszym ustawieniu (HIGH).

4. Po uptywie tego czasu, dodaé Smietany z
jajkiem iz zmiksowac je (PULSE).

5. Udekorowaé posiekang pietruszka i przyprawic
ponownie solg i pieprzem.

Kalafiorowa zupa- krem (2 do 3 porcii)

Sktadniki

V2 kalafiora (ok. 350 g)

1 cebula

1 lyzeczka masta

1 lyzeczka curry

750 ml wywaru z warzyw
50 ml $mietany

50 g miekkiego sera, 0 zawartosci tuszczu powyzej
50 %

Soli pieprz

Gatka muszkatotowa

Przygotowanie

1. Umyé i oczysci¢ kalafiora i pokroi¢ go na rézycz-
ki. Obraé i posiekac cebule i wiozy¢ do dzbanka
razem z mastem i curry. Nastepnie dodaé
wywaru.

2. Ustawi¢ mikser na 30 minutowy czas gotowania
na najwyzszym ustawieniu (HIGH).

3. Po uptywie tego czasu, dodac $mietany oraz
miekkiego sera i zmiksowac je (PULSE).

4. Doprawic sola, pieprzem oraz gatka muszkato-
towa.

Pomidorowa zupa-krem (3 do 4 porcii)

Skiadniki

1 kg pomidoréw

% wody pochodzacej z ugotowanych pomidoréw
Y2 tubki pasty pomidorowej (ok. 100 ml)

100 g $mietany

100 g Créme fraiche

1 zabek czosnku

doprawi¢ wedtug smaku: sol, pieprz (bialy lub czar-
ny), oregano, papryka, pietruszka, szczypiorek

Przygotowanie
1. Wiozy¢ pomidory do dzbanka mieszajacego

napetnionego woda. Pomidory musza by¢
catkowicie zakryte woda.

2. Ustawi¢ najwyzsze ustawienie gotowania
(HIGH). Kiedy pomidory zaczng pekaé, wyjac
je, usuna¢ skorke i pokroi¢ na éwiartki.

3. Dodaé pokrojone na ¢wiartki pomidory do okoto
Y& gotujacej wody, doprawi¢ sola, oregano,
biatym i czarnym pieprzem.

4. Ustawi¢ mikser na 25 minutowy czas gotowania
na najwyzszym ustawieniu (HIGH).

5. Po uptywie czasu gotowania, doda¢ pasty po-
midorowej i pozostate przyprawy, miksowac do
uzyskania konsystencji kremu w poz. PULSE.

6. Doda¢ drobno posiekang pietruszke oraz szczy-
piorek wedtug smaku.
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7. Doda¢ $mietany oraz créme fraiche i zagotowaé
kolejny raz. Na koniec szybko zrobi¢ puree
kolejny raz (PULSE), az créme fraiche rozpusci

sie.

Dip Pesto

Sktadniki

1 filizanka $wiezej bazyli

1 zabek czosnku, obrany ze skorki i grubo posie
kany

40 ml soku cytrynowego

60 g orzeszkow piniowych

Y2 filizanki oliwy z oliwek

Y2 filizanki sera biatego (granulowany twarozek)

60 g $wiezego sera Parmezan, startego

Przygotowanie
Umiescic wszystkie sktadniki do dzbanka i wybraé

ustawienie predkosci za pomocg regulatora. Poda-
wac dip z opieczonym kawatkiem pity.

Guacamole

Skitadniki

1 duzy owoc avocado, bez pestki, posiekany
drobno

40 ml soku cytrynowego

V2 filizanki kwasnej $mietany

1 tyzeczki siekanego czosnku

1 tyzeczki chill

Przygotowanie
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku i wybraé

ustawienie predko$ci za pomoca regulatora. Mikso-
wac sktadniki do uzyskania kremowej konsystencii.
Podawac dip z nacho, stupkami chleba i stupkami
surowych warzyw.

Dressing ziotowy

Sktadniki:

% filizanki zmiksowanych $wiezych zidt (pietruszka,
kolendra, mieta, szczypiorek, rozmaryn i bazylia)

1 zabek czosnku, obrany ze skorki i posiekany

2 tyzki oliwy z oliwek

3 tyzki octu balsamicznego

74

Przygotowanie
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku i wybraé

ustawienie predko$ci za pomoca regulatora. Mik-
sowac dobrze sktadniki (blendowanie). Podawagé
dressing do jagnieciny, kurczaka lub ryby.

Margarita

Skiadniki

60 ml Tequili

60 ml Cointreau

80 ml soku z limonki
12 kostek lodu

Przygotowanie
Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku. Wybraé

4 ustawienie predkosci za pomoca regulatora.
Miksowa¢ dobrze sktadniki (blendowanie) lub do
skruszenia lodu.

Zmrozona Sangria

Skiadniki
250 ml schtodzonego czerwonego wina owocowe-
go

125 ml soku z zurawiny lub czerwonych winogron

125 ml sorbetu cytrynowego

80 ml koncentratu pomaranczowego

Y2 filizanki $wiezych, zmrozonych winogron bez
pestek

1 filizanka $liwek z puszki, odsaczonych

Skiadniki

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w dzbanku. Wybraé 4
ustawienie predko$ci za pomoca regulatora. Mikso-
wac sktadniki do uzyskania kremowej konsystencii.

Pina Colada

Skiadniki

2 tyzki biatego rumu

2 tyzki kremu z kokosa

2 fyzeczki cukru

% filizanki niestodzonego soku z ananasa
10 kostek lodu

Przygotowanie:
Umiescié wszystkie sktadniki w dzbanku. Wybraé

4 ustawienie predkosci za pomoca regulatora.



Miksowa¢ dobrze sktadniki (blendowanie) i do
skruszenia lodu. Podawa¢ natychmiast.

Koktajl owocowy

Sktadniki

250 ml soku z ananasa

1 banan, obrany i pokrojony

1 pomarancz, bez skorki, pokrojony i posiekany
250 ml wody sodowej

2 fyzki migzszu marakui

Przygotowanie
Wiozy¢ wszystkie sktadniki (poza wodg sodowg

oraz migzszem marakui) do dzbanka. Wybra¢

4 ustawienie predkosci za pomoca regulatora. Mik-
sowac dobrze sktadniki (blendowanie). Wymiesza¢
wode sodowg z migzszem marakui i podawaé w
szklankach koktajlowych.

Koktajl mleczny z truskawek oraz marakui

Sktadniki

1 miska truskawek bez szyputek
Migzsz z 4 owocow marakui
500 ml schtodzonego mleka

4 tyzki lodéw z marakui

2 tyzki musu truskawkowego

Przygotowanie
Umiescic truskawki w dzbanku. Wybrac 4 usta-

wienie predkosci za pomoca regulatora. Miksowaé
sktadniki do uzyskania kremowej konsystencii.
Nastepnie wiozy¢ potowe migzszu marakui, mleko

oraz dwie tyzki lodéw do dzbanka. Miksowa¢ sktad-

niki do uzyskania lepkiej, kremowej konsystencji.

Wila¢ napdj do 2 szklanek i wlozy¢ pozostate lody
oraz pozostaty migzsz marakui i truskawkowy do

napoju. Nastepnie podawac.

Pudding z bananéw i jabtek

Sktadniki

Y2 matego jabtka, obranego i bez gniazda nasien-
nego

1 maty banan, obrany i pokrojony

Y2 filizanki przygotowanego budyniu

Przygotowanie
Ugotowac jabtko do migkkosci. Po schtodzeniu

jabtka, wiozy¢ jabtko oraz banan do dzbanka
mieszajacego. Wybrac 4 ustawienie predko$ci za
pomocg regulatora. Miksowaé sktadniki do uzyska-
nia kremowej konsystencji. Nastepnie zmiksowa¢
puree owocowe wraz z przygotowanym budyniem.

Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

*  Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenie
nalezy zawsze odtgczyé od zasilania.

¢ Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia
zanurza¢ w wodzie. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elekirycznego lub pozaru.

+ Ostrze miksera jest ostre! Ryzyko obrazen!

2\ UWAGA:

* Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych
podobnych przed-miotow.

* Nie uzywaj ostrych lub $ciernych Srodkéw
czyszczacych.

+ Dzbanek nie jest przeznaczony do mycia w
zmywarce.

* Nie ptuka¢ dzbanka do mieszania w naczyniu
z woda. Podstawa dzbanka zawiera elementy
elektroniczne, ktdrych absolutnie nie wolno
moczyc!!

+ Jesli woda jednak przeniknie do bazy dzbanka
mieszajacego, poczekaé na catkowite osusze-
nie przed ponownym uzyciem.

Do czyszczenia zewnetrznych cze$ci urzadzenia
stosowac tylko wilgotng Scierke.

Dzbanek do mieszania

1. Napetni¢ dzbanek ok. 1 litrem wody, dodajac
kilka kropel ptynu do mycia naczyn.
/N UWAGA:
Woda z ptynem do mycia naczyn bedzie sie
pieni¢ podczas nagrzewania i mieszania.

2. Nagrzewa¢ wode ok. 8 minut przy ustawieniu w
poz. HIGH.
3. Nacisna¢ szybko przycisk PULSE.
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4, Poczeka¢ na schtodzenie wody przed czyszcze-

niem wnetrza dzbanka mieszajgcego.

5. Oczysci¢ dzbanek od wewnatrz za pomoca
dotaczonego pedzelka do czyszczenia.

6. Optukac¢ dzbanek czystg wodg i doktadnie go
osuszyé.

Pokrywka i korek

1. Czesci te nalezy czysci¢ w kapieli ptuczacej.
2. Nastepnie nalezy je wyptuka¢ w czystej wodzie.
3. Osuszy¢ wszystkie czesci.

Przechowywanie

+ Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.

Akcesoria nalezy pozostawi¢ do catkowitego
wyschniecia.

+ Wprzypadku diuzszych okresw nieuzywania
zalecane jest przechowywanie urzadzenia w
oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé w
odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu,
poza zasiegiem dzieci.
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Rozwiazywanie problemoéw

Mozliwa przy- A
Usterka czyna Rozwiazanie
Urzadze- | Urzadzenie Sprawdz dzia-
nie nie nie zostato tanie gniazdka
dziafa. podtaczone do | przy uzyciu inne-
zasilania. go urzadzenia.
W16z prawidtowo
wtyczke zasila-
jaca.
Sprawdz bez-
pieczniki w insta-
lacji domowej.
Przefacznik Sprawdzic,
bezpieczen- czy dzbanek
stwa nie zostat | do mieszania
zamkniety. oraz pokrywka
sg prawidtowo
zamocowane.

Urzadzenie jest

Skontaktuj sie

wadliwe. z serwisem lub
specjalista.
Ptyny nie | W pojemniku Zmien ilos¢
sg pra- znajduje sie ptynu.
widtowo | zbyt duzo lub
miksowa- | zbyt mafo ptynu.
ne. Ustawiono zbyt | Rozpocznij od
duzg szybkos¢. | nizszej predko-
§ci; pdZniej moz-
na jg zwiekszac.
Po Zbyt niska wy- | Uruchomic z
wiaczeniu | brana predko$gé. | wyzsza predko-
ostrza za- $cia.
blokowuijg
sie.




Dane techniczne

MOGEL: ..o PC-MCM 1024
Napiecie zasilajace: .........ovuvvenne. 220-240 V~, 50Hz
Zuzycie mocy SilNiczKa:..........c.vveeennne. 180 -220 W
Zuzycie mocy Nagrzewnicy: ...t 700 - 900 W

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian
technicznych i projektowych w trakcie ciagtego
rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej
czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczeristwa.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé w
terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego
sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu
wszystkie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu
na skutek wady materiatow lub wadliwego wykona-
nia, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci
lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate
urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w
komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabryczne-
g0, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym
zakresie i na wlasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napiecia zasilania i innych
zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zardwek,
baterii, akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku nie-
whasciwego lub niezgodnego z instrukcja jego
uzytkowania, przechowywania, konserwacji,
samowolnego zrywania plomb oraz wszelkich
przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréw technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi przez
producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore majg
nieistotny wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

JEZYK POLSKI

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe
po uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja

na czesci lub cate urzadzenie, ktdre sg wymie-
niane koriczy sie, wraz z koricem gwarancji na to
urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajgc w to odszko-
dowania sg wykluczone chyba, Ze prawo przewi-
duje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg
umowe nie sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
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kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg
na terenie Rzeczpospolitej Polskie.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
ul. Opolska 1 a karczéw
49 - 120 Dabrowa

i

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urza-
dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nale-
zy odstawi¢ do miejskich punktéw zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia
i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody utyli-
zacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktéw zbidrki znajdujg sie
na terenie danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy termékiinket valasztotta. Remél-
juk, hogy a készllek hasznalata sok oran at 6romét
okoz Onnek.

A hasznalati itmutatdban talalhaté szimbolu-
mok

Az On biztons4gara vonatkoz6 utasitésok kifejezet-
ten meg vannak kiildnboztetve. Kérjlik, minden-
képpen Ugyelien ezekre annak érdekében, hogy
elkerillje a baleseteket és a készlilék karosodasat:

A\ FIGYELMEZTETES:

Egészségeét karositd veszélyforrasokra figyelmez-
tet és ramu-tat a lehetséges sérillési lehetésé-
gekre.

I\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készillékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informéciokat emel ki.

Tartalom
A KezelGszervek Elhelyezkedése................cccown. 3
Altalanos biztonségi rendszabalyok ..................... 79

Specidlis biztonsagi eldirasok a készllékhez.......80
Rendeltetésszer(i hasznalat
A csomag tartalma........coveeeneeenveenennne.
A készillék kicsomagolasa...................
Alkotorészek leirasa
Osszedllitas............
Hasznalati utasitas..
KEZEIBS......oeeeeeee e
Recept aJaniatok ..........cooveerrerreeeneeeneeesereeeeeenns
Tisztitas
Téarolas
HIbaINArTtAS ..o,
Miszaki adatok
SEIEHEZES ..o

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A kész(ilék hasznalatba vétele eldtt gondosan ol-
vassa végig a haszndlati utasitast, és drizze meg a
garancialevéllel, a pénztéri nyugtaval és lehetbleg a
csomagoldkartonnal, ill. az abban Iévé bélésanyag-
gal egy(itt! Amenynyiben a késziiléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatét is
adja a készilékhez.

+  Kizérolag személyi célra hasznalja a készilléket,
és csupan arra, amire vald! A kész(ilék nem
ipari jellegl hasznalatra készit.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erés
héhatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és
nedvességnek (semmi esetre se mértsa folya-
dékba), és dvja az éles szélektdl! Ne hasznalja
a késziléket vizes kézzell Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektor-
bol.

+ Kapcsolja ki a késziiléket és mindig hlizza ki a
csatlakozét a dugaszold aljizatbdl (a csatlakoz6t,
ne pedig a vezetéket hlizza), ha nem hasznélja
a kész(iléket, tartozékokat szerel fel r4, tisztitja
vagy zavart észlel.

+ Ne m(ikddtesse a késziléket felligyelet nélkul!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Huzza ki a csatlakozdt a dugaszold
aljzatbdl.

+  Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele.
Ha sérilést 1t rajta, a készlléket nem szabad
hasznalni.

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa
a kész(iléket, hanem keressen fel egy erre
kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozd ka-
bel, csak a gyartotdl, a vev8szolgalatunktdl vagy
hasonlé képzettségl személytdl kérjen helyette
azonos értéki masik kabelt.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznéljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhet helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

MAGYARUL
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A FIGYELMEZTETES! « Tartsa be az it kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi

Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatsza- rendszabalyokat’.

ni. Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékhez
A terméken a kovetkez0 jelet fogja talalni az alabbi figyelmeztetéssel:

FIGYELMEZTETES: Forro feliilet!
Egés veszélye!
F6zés kdzben az (veg feliletének a hGmérseklete nagyon meleg
lehet.
« Ezért, kérjlk a keverd készliléket a fogantyujanal megfogni.
« Kérjik fokozottan figyeljen, amikor kinyitja a készUlék fedelét.
* Ne nyuljon bele a tolt6be, amikor kinyitja a fedelet!

/\ FIGYELMEZTETES:

« Vagas veszélye! A mixer kései élesek!

* Tartozékok vagy olyan részek, cseréje el6tt, amelyek miikodés
kdzben forognak, a kész(iléket ki kell kapcsolni, és le kell valasztani
a halozatrol.

* Ne érjen mozgé alkatrészekhez.

» Helyezze a késziiléket eqy szilard, egyenes feliletre. Allitsa fel tgy,
hogy ne tudjon elddini.

* A készlléket csak felligyelet mellett hasznalja!

* Ne manipulélja a biztonsagi kapcsolot! Ezek megakadalyozzak,
hogy a készillék mikddésbe 1épjen keverGedény és zart fedél nélkil.

* M(ikddés kdzben ne tavolitsa el a fedelet.

* Ne hasznalja a késziiléket Gresen.

* Ne emelje fel, vagy probalja meg athelyezni a késziléket miikodeés
kbzben, hanem el6szdr kapcsolja ki és huzza ki a dugaszt. Mindig
ket kézzel vigye a készlléket!
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« Ezt a készileket 8 évnél idbsebb gyerekek, illetve csokkent fizikal,
érzékelési és mentalis képességekkel rendelkezdk, valamint kelld
tapasztalattal és ismeretekkel nem bird személyek csak akkor hasz-
nalhatjak, ha kdzben felligyelik 6ket vagy megtanitjak a készilek
biztonsagos hasznélatara, emellett tisztaban vannak a kapcsolodd

veszelyekkel.

+ Gyerekek ne jatsszanak a kész(lékkel!
« Atisztitast és a karbantartast gyermek felligyelet nélkiil ne végez-

ze!

Rendeltetésszerii hasznalat
Ez a készlilék a kovetkezOkre hasznalhatd

» Folyadékok keverése
+ Etelek melegitése, f6zése és pépesitése.

Hasznalhato haztartasokban, illetve mas hasonld
terlileteken:

* boltok, irodak és mas munkahelyek személyzeti
konyhéjan;

* hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei
altal;

&gy és reggeli” tipusu szallashelyeken.

Hasznalata nem ajanlott mez6gazdasagi ingatla-
nokban.

Csak az ebben a hasznélati utasitasban leirtak
szerint hasznalhato. A készillék nem alkalmas ipari
hasznalatra.

Ha a késziléket barmi mésra hasznélja, az nem
megfeleld hasznalatnak mindsiil, mely anyagi karo-
sodashoz vagy személyi sériiléshez vezethet.

A gyarté nem véllal felel6sséget az ilyen nem meg-
felel hasznalatodl adodd karokért.

A csomag tartalma

1 Als6 rész motorral

1 Betdltdnyilas zarokupak

1 Fedél bet6ltdnyilassal a keveredényhez
1 KeverGedény

1 Tisztitokefe

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készlléket a csomagolasbol.

2. Tavolitson el minden csomagol6-anyagot, mint
a félia, téltdanyagok, kabeltartok és kartoncso-
magolas.

3. Ellendrizze, hogy minden alkatrész megvan-e.

4. Vizsgalia meg a készliléket a szallitas soran ke-
letkezett sérilések tekintetében, hogy elkerilje
a veszélyeket.

5. Ha a csomag tartalma hiényos vagy sérilést
tapasztal, ne haszndlja a kész(iléket. Azonnal
kildje vissza a kereskeddnek.

i MEGJEGYZES:

A kész(iléken maradhatott por vagy a gyartasbol
szarmaz6 szennyezGdés. Az elsd hasznalat el6tt
tisztitsa meg a készliléket a ,Tisztitas” fejezetben
|eirtak szerint.

Alkotorészek leirasa

Tolt6nyilas fedél / Mérépohar

Kever6edény fedél toltényilassal

Biztonsagi retesz

KeverGedény

Késblokk

KeverGedény behelyezésének jele

Kijelz6 (Id6 kijelz6)

+ és — gombok a f6zési id6 beallitasahoz

O POWER gomb (bekapcsolas/kikapcsolas)
0 Teljesitményszabalyozd

~NOo OB WD —

— O oo
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11 Készlilékhaz motorral
12 Funkcidgombok beépitett fényekkel:
T PULSE (szakaszos keverés)
HIGH (F6zés program)
MEDIUM (F6zés program)

LOW (F6zés program)

Osszeallitas
A keverdedény rogzitése

Helyezze a keverdedényt az alap egységre. Koz-
ben figyeljen a jelekre. A kever6edény fogantylja
alatti jelzésnek és az alap egységen lévé jelzésnek
pontosan illeszkednie kell egymashoz.

A fedo felrakasa

1. Helyezze fel a kever8edény fedelét Gigy, hogy
a lakattal jelzett retesz a fogantyd jobb oldalara
kerdljon.

2. Forditsa el a fedelet (itkbzésig az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba. A retesznek
biztonsagosan régz(ilnie kell a keverGedény
fogantydjaban.

i MEGJEGYZES:
A helytelen 6sszeszerelés megakadalyozza a
készlilék mikodéseét.

Hasznalati utasitas
Csatlakoztatas az elektromos hal6zathoz

1. Ellendrizze, hogy az On altal hasznélni kivant
halozati feszilltség megegyezik-e a késziiléken
feltiintetettel. Err6l informaciot az adattablan
talal.

2. Csak megfelel6en foldelt konnektorhoz csatla-
koztassa a készliléket. Egy sipolast fog hallani
abban az esetben, ha a készlilék helyesen lett
Osszeszerelve a fedéllel.

A készillék funkcioi

¢+ Akészlilék a teljesitményszabélyozéval vagy a
funkciégombokkal mikddik.
¢+ Minden gombnyomaskor egy sipolas hallhatd

abban az esetben, ha a késziilék be lett kap-
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csolva a POWER gombbal.

*  Ateljesitményszabalyozoval allithatd be a keve-
rés fordulatszama. Mindig a legkisebb fordulat-
szamon inditson (1. beallitas), ha az edény telje-
sen meg van téltve. A teljesitményszabalyozo
nem mikodik, ha funkciégombbal hasznélhatd
programot hasznal.

* A funkcidgombokkal tud melegiteni, f6zni és
pépesiteni. Hasznalja a HIGH, MEDIUM, vagy
LOW gombokat a melegitd funkcidhoz. Meg-
keverheti az ételt a PULSE gombbal. A f6zési
id6 perc Iépésekben valtoztathatd a +és —
gombokkal. A funkciogombok nem m(ikddnek,
ha a késziiléken bekapcsolja a teljesitménysza-
balyozas funkciot.

Be- és kikapcsolas

Nyomja meg a POWER gombot. A jelz6lampa
villogni kezd. A késziilék készenléti lizemmodba
kapcsol.

Be- és kikapcsolds a teljesitményszabalyozoval
i MEGJEGYZES:
A késziiléket csak akkor lehet bekapcsolni, ha a
kever6edény le van zarva a fedéllel és a teljesit-
ményszabalyoz6 0 allasban van.
+ Bekapcsolas: Tekerje a szabalyoz6t az dra-
mutatd jarasaval megegyezd iranyba a kivant
fordulatszamra.

1. bedllitas = alacsony fordulatszam

2. bedllitas = kdzepes fordulatszam

3. bedllitdas = magas fordulatszam

4. bedllitas = legmagasabb fordulatszam

+ Kikapcsolas: Tekerje a szabalyoz6t az 6ramu-
tatd jarasaval ellenkez§ iranyba a 0 allasba.

Be- és kikapcsolds a HIGH, MEDIUM, LOW funk-

ciogombokkal

+ Bekapcsolas: Nyomja meg a kivant funkcié-
gombot egyszer. A jelzéfény a valasztott gomb
mellett kigyullad.

+ Kikapcsolas: Nyomja meg még egyszer a
gombot. A jelz6fény kialszik. A kész(ilék ké-
szenléti mddba kapcsol. Ezutan nyomja meg a
POWER gombot.




A PULSE funkcidgomb
Amig nyomva tartja ezt a gombot, a készlilék a 2.
bedllitas” fordulatszaman fog mlikddni.

Kijelzo
A kész(iléken talalhaté egy kijelz8, ami a f6z6-

programbdl hatralevd perceket és masodperceket
mutatja.

Féz6programok

WHIGH  Felmelegités 100°C-ra és fézés
Q MEDIUM Melegités vagy melegen tartas
max. 80°C-on

Melegités vagy melegen tartas
max. 60°C-on

1 Low

+ A f6z6programok ideje el6re beallitott: mindegyi-
ké 25 perc.

* Egyénileg is szabalyozhatja az iddket 1 és
90 perc kdzétt a + és — gombokkal.

A f6zési bedllitasokat a program futasa alatt is
allithatja. Az eléz8 program ideje megmarad.

*  Abedllitott idd lejarta utan 4 sipolast fog hallani.

A keveréedényen lévé mérdskala

Vegye figyelembe a kever8edény maximalis kapa-
Citasat:

COLD hideg folyadékok: max. 1750 ml (max. 56 0z)
SOUP meleg ételek: ~ max. 1400 ml (max. 48 0z)

i MEGJEGYZES:
A habnak nagy térfogatra van sziiksége. Csok-

kentse azon folyadékok mennyiségét, amelyeknél
sok hab képzddik.

Téltényilas fedele/mérépohar

*  Atdlt6nyilas fedelét hasznalhatja mérdpoharnak
is.

*  Mindig zérja be a fedelet a dugdval keverés
kdzben.

Hozzavalok

A hozzévaldkat vagja kis darabokra, miel6tt a keve-
réedénybe tenné.

Kezelés

/\ VIGYAZAT:

+ Mindig kapcsolja ki a kész(iléket, miel6tt elta-
volitja a kever6edényt az alapzatrdl.

+ Ne toltse til a keversedényt! Ugyelien a keve-
réedényen leve skaldra.

+ Ne tegyen kemény alapanyagokat a kevers-
edénybe! A didfélék és a csokoladédarabok
kart tehetnek a késziilékben.

Eldkészités

1. Készitse el6 az alapanyagokat.

2. Helyezze a mixeredényt az alapzatra, ha még
nem lenne felszerelve.

3. Toltse meg az edényt a hozzavalokkal.

4. Helyezze fel a fedelet a zarkupakkal az edényre.

5. Dugja be a halozati kdbelt egy megfelelden
szerelt és féldelt fali aljzatba.

6. Kapcsolja be a késziléket a POWER gombbal.

Hideg ételek/italok keverése

i MEGJEGYZES:

Szeretne cukrot vagy fliszereket hozzaadni a

kevert italhoz?

*  El6szor kapcsolja ki a kész(iléket.

+ Tavolitsa el a zarokupakot, és téltse be a
nyilason &t a hozzavalot.

* Helyezze vissza a z&rokupakot a fedélre.

A\ FIGYELMEZTETES:

Ne tegye a kezét a kever6edénybe! A kések
élesek és nagy fordulatszdmmal forognak. Sulyos
sérlilés lehet az eredmény.

A\ VIGYAZAT:
Targyak, mint példaul kanal sohasem kerlilhet a
keverGedénybe a kész(ilék mikddése kdzben.

Jarjon el az ,El6készités” részben leirtak szerint.

7. Tekerje a teljesitményszabalyozét az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyba a kivant fordu-
latsz&mra. Vagy a PULSE gomb segitségével
szakaszosan is keverheti az edény tartaimat.
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8. Ha a teljesitményszabalyozéval hasznalta a
kész(iléket, a hasznalat végén tekerje vissza 0
allasha.

Meleg ételek készitése

i MEGJEGYZES:

+ Tartsa be a sorrendet: el@szor f6zés, aztan
pépesités.

¢ A f6zéshez mindig a receptben eldirt folyadék-
mennyiséget haszndlja.

Jérjon el az El6készités” részben leirtak szerint.

7. Valasszon ki egy melegitd funkcitt.

8. Csodkkentse vagy novelie a fézési id6t a + és —
gombokkal, ha szlkséges. Ha a bedllitott id6
lejart, 4 sipolast fog hallani.

9. Hamég a f6zési idG lejarta eldtt meg akarja
szakitani a folyamatot, nyomja meg még egy-
szer a valasztott funkcié gombjat.

10. Tegye vissza a fedelet a téltdnyilasra. Nyomja
meg a PULSE gombot réviden, hogy az ételt a
kivant allagira készitse.

A hasznalat befejezése

1. Kapcsolja ki a késziléket a POWER gombbal.
2. Huzza ki a halézati kabelt a fali aljzatbol.

Recept ajanlatok

i MEGJEGYZES:
A receptek mas, hasonlo késziilékekhez miiszaki
okokbdl nem hasznalhatok.

Burgonyakrémleves ( 2-3 f6 részére)

Hozzavaldok

400 g burgonya

1 szelet zeller

200 g répa

1 péréhagyma

750 ml z6ldségleves
1 tedskanal margarin
2 evBkanal tejfol

S6 és bors

Friss majoranna
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Elkészités

1. Pucoljuk meg a burgonyat, zellert és a répét,
és vagjuk 6ket nagy kockakra. Mossuk meg a
poréhagymat, és vagjuk nagy karikakra.

2. Tegylik a zéldségeket és a margarint a keverd-
edénybe, és dntsilk ra a z6ldséglevest.

3. Allitsuk be a mixert 30 perces f6zési iddre a
legmagasabb f6zési beallitason (HIGH).

4. Af8zésiid6 letelte utan izesitstik egy kis
tejféllel, séval, borssal és majorannaval, majd
pépesitsik a kivant allagura (PULSE).

Gombakrémleves (2-3 f6 részére)

Hozzavalok

250 g friss gomba
1,5 evkanal vaj

1 tedskanal liszt

Y2 citrom

400 ml zoldségleves
50 ml tejszin

1 tojas

S6 és bors
Petrezselyem

Elkészités

1. Locsoljuk meg a megtisztitott gombakat a citrom
levével. Ezutan tegylk a gombakat a keverd-
edénybe, és durvara apritsuk fel (PULSE).

2. Adjuk hozza a vajat, és szorjuk meg liszttel.
Utana adjuk hozza a z6ldséglevest.

3. Allitsuk be a mixert 25 perces f6zési idére a
legmagasabb f6zési beallitason (HIGH).

4. Miutan lejart a f6zési id6, adjuk hozz4 a tejszint
és a tojast, majd keverjik 6ssze (PULSE).

5. Diszitslk felvagott petrezselyemmel, és izesit-
slik soval, borssal.

Karfiolkrémleves (2-3 f6 részére)

Hozzavalok

Y2 karfiol (max. 350 g)
1 hagyma

1 tedskanal vaj

1 tedskanal curry
750 ml z6ldségleves
50 ml tejszin



50 g lagy sajt, 50% feletti zsirtartalom
S6 és bors
Szerecsendid

Elkészités

1. Mossuk és tisztitsuk meg a karfiolt, és torjik
viragaira. Pucoljuk és vagjuk fel a hagymét,
majd tegylk bele a kever8edénybe a vajjal és a

curry-vel egyitt. Utdna adjuk hozza a zdldségle-

vest.

2. Allitsuk be az idézit6t 30 perc f6zési idére a
legmagasabb f6zési bedllitason (HIGH).

3. Miutéan lejart a fézési id6, adjuk hozz4 a tejszint
és a lagy sajtot, majd keverjik meg (PULSE).

4. izesitsiik séval, borssal és szerecsendioval.

Paradicsomkrémleves (3-4 f0 részére)

Hozzavalok

1 kg paradicsom

Y annak a viznek, amiben a paradicsomot f6ztlik
Y2 tubus paradicsompiré (kb. 100 ml)

100 g tejszin

100 g Créme fraiche

1 gerezd fokhagyma

Tetszés szerint izesitsik: So, bors (fehér és feke-
te), oregand, paprika, petrezselyem, snidling

Elkészités

1. Helyezz(ik a paradicsomokat a kever6edénybe
vizzel. A viznek teljesen el kell lepnie a paradi-
csomokat.

2. Kapcsoljuk be a legmagasabb f6zési beallitast
(HIGH). Amint a paradicsomok héja szétnyilik,
azokat vegy(k ki, tavolitsuk el a héjukat és
negyedeljlik Gket.

3. Tegylik a négybe vagott paradicsomokat kb. a
fél f6zbvizbe, izesitsiik sval, oregandval, fehér
és feketeborssal.

4. Allitsuk be a mixert 25 perc f6zési idére a leg-
magasabb f6zési beallitason (HIGH).

5. Miutéan lejart a f6zési id6, adjuk hozza a para-
dicsompiirét és a tobbi fliszert, majd keverjiik a
PULSE gombbal, amig krémes nem lesz.

6. Adjunk hozza apréra vagott petrezselymet és
snidlinget izlés szerint.

7. Adjuk hozza a tejszint és a creme fraiche-t, és
hagyjuk még egyszer felforrni. A végén réviden
plrésitsik még egyszer (PULSE), amig a
creme fraiche fel nem oldodik.

Pesto martas

Hozzavalok

1 csésze friss bazsalikomlevél

1 gerezd fokhagyma megpucolva, durvan apritva
40 ml citromlé

60 g feny6mag

Y2 csésze olivaolaj

Y2 csésze tro (darabos aludtte))

60 g friss parmezan sajt, reszelt

Elkészités

Helyezzilk az &sszes hozzaval6t a keverbedénybe,
és valasszuk ki a fordulatszam-bedllitast a teljesit-

ményszabalyozoval. Talaljuk a martast piritott pita

kenyérrel.

Guacamole

Hozzavalok

1 nagy avocado, mag nélkiil finomra vagva
40 ml citromlé

12 csésze tejfol

1 teaskandl apréra vagott foghagyma

1 teaskanal chili

Elkészités

Helyezzilk az &sszes hozzaval6t a keverbedénybe,
és valasszuk ki a fordulatszam-bedllitast a teljesit-
ményszabalyozoval. Keverjlk addig, amig krémes
allagu nem lesz. Talaljuk a martast nachos-szal,
kenyérdarabkakkal és nyers zdldségdarabokkal.

Fliszeres Ontet

Hozzavalok:

% csésze kevert friss fliszerndvény (petrezselyem,
koriander, menta, snidling, rozmaring és bazsali-
kom)

1 gerezd fokhagyma, pucolva és apritva

2 evbkanadl olivaolaj

3 ev6kanal balzsamecet
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Elkészités

Helyezzilk a hozzavalokat a keveredénybe, és
valasszuk ki a fordulatszam-beallitast a teljesit-
ményszabalyozoval. Keverjlk, amig ssze nem
keverednek a hozzéavalok. Talaljuk barannyal,
csirkével vagy hallal.

Margarita

Hozzavalok

60 ml Tequila
60 ml Cointreau
80 mllime 1&

12 jégkocka

Elkészités

Helyezzilk a hozzavalokat a keveredénybe. Vala-
sszuk ki a 4-es fordulatszam-bedllitast a teljesit-
ményszabalyozoval. Keverjlk, amig a hozzavalok
0ssze nem vegyiiinek és a jégkockak szét nem
z(z6dnak.

Fagyott sangria

Hozzavaldok

250 ml gytimdlesds vérdsbor, hideg

125 ml vorésafonya vagy piros sz6l61é
125 ml citrom sorbet

80 ml narancs koncentratum

V2 csésze friss mag nélkili sz616, fagyott
1 csésze konzerv szilva, lecsdpdgtetve

Elkészités

Helyezzik az dsszetevGket a keverbedénybe. Véla-
sszuk ki a 4-es fordulatszam-bedllitast a teljesit-
ményszabalyozoval. Krémes dllagig keverjik.

Pina Colada

Hozzavalok

2 evOkanal fehér rum

2 evOkanal kokuszkrém

2 tedskanal cukor

%4 csésze édesitészer nélkili ananaszlé

10 jégkocka

Elkészités:

Helyezzilk a hozzavalokat a keveredénybe.
Valasszuk ki a 4-es fordulatszam-beallitast a
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teljesitményszabalyozéval. Keverjlk, amig a hoz-
zavalok 6sszeérek és a jég is 6sszetdrt. Azonnal
szolgaljuk fel.

Gyilimolcskoktél

Hozzavaldk

250 ml ananészIé

1 megh&mozott és felapritott banan

1 héj nélkli, szeletelt és felapritott narancs
250 ml széda

2 evBkanal maracuja gylmélcshus

Elkészités

Helyezzilk a hozzavalokat (kivéve a szodat és

a maracuja gylimdlcshust) a kever6edénybe.
Vélasszuk ki a 4-es fordulatszam-beallitast a
teljesitményszabalyozoval. Keverjlk, amig el nem
keverednek a hozzavalok. Keverjik hozza a szddat
és a maracuja hisat, és koktélpoharba szolgaljuk
fel.

Eper és maracuja turmix

Hozzavaldk

1 tal szér nélkdli eper

4 maracuja hisa

500 ml hideg tej

4 kanal maracuja fagylalt
2 evGkanal eperpép

Elkészités

Helyezzilk az epret a kever6edénybe. Valasszuk

ki a 4-es fordulatszadm-beallitast a teljesitmény-
szabdlyozoval. Krémes llagig keverjik. Ekkor
tegyik bele a fél maracuja hust, a tejet és 2 kanal
fagylaltot a kever6be. Keverjiik, amig krémes és
nyGlés nem lesz. Ontsilk az italokat 2 poharba és
adjuk hozza a maradék fagylaltot, maracuja hust és
az eperpépet. igy szolgaljuk fel.

Alma és banan puding

Hozzavaldk

Y2 kis hdmozott, kicsumazott aima

1 kis megh&mozott, felvagott banan

V2 csésze elbkészitett édes tejes-rumos zselé
(blancmange)



Elkészités

F6zzik meg az almat, amig meg nem puhul.
Amikor az almak kihdiltek, helyezzilk 6ket és a
bananokat a kever6edénybe. Valasszuk ki a 4-es
fordulatszam-beallitast a teljesitményszabalyozo-
val. Krémes allagig keverjlik. Ekkor keverjiik ssze
a gylimdlcspirét az édes tejes-rumos zselével.

Tisztitas

I\ FIGYELMEZTETES:

+ Tisztitas el6tt midig hlizza ki a kész(iléket a
konnektorbdl.

¢ Akésziileket semmiképpen ne meritse vizbe
tisztitas kozben. Ez elektromos aramiitést
vagy tlizet okozhat.

A mixer kései élesek! Vigyazat, sériilésve-
szély!

A\ VIGYAZAT:

¢ Ne hasznéljon drétkefét vagy mas surold
hatasu targyat.

+Ne haszndljon agressziv vagy surold hatasu
tisztitoszert.

¢ A kever6edény mosogatogépben nem mosha-
t6.

+ Ne dblitse ki a keveredényt egy tal vizben. A
kever6edény alapzata elekiromos alkatrésze-
ket tartalmaz, amik nem lehetnek vizesek!

+ Ha mégis viz keriil a kever6edény alapzataba,
varja meg, amig teljesen kiszarad, mielétt Gjra
hasznalna.

A kuils6 tisztitashoz csak nedves ruhét hasznaljon.

Keveréedény

1. Toltse meg a kever6edényt kb. 1 liter vizzel,
amibe par csepp mosogatoszert is tegyen.

N VIGYAZAT:
A mosogatdszeres viz melegités és keverés
kdzben habzani fog.

2. Melegitse fel a vizet kb. 8 percig a HIGH f6zési
beallitason.

3. Nyomja meg a PULSE gombot réviden.

4. Hagyja kihilni a vizet, miel6tt a keveréedény
belsejét kitisztitana.

5.

6.

A kever8edény belsejét a hozz4 tartozd tisztito-
kefével tisztitsa.

Oblitse ki a keverdedényt tiszta vizzel, és évato-
san szaritsa meg.

Fedo és tetd

1.
2.
3.

(:)blitéssel tisztitsa ezeket az alkatrészeket.
Oblitse le tiszta vizzel.
Szaritsa meg a darabokat.

Tarolas
Tisztitsa meg a kész(iléket a leirtak alapjan.
Hagyja, hogy a tartozékok teliesen megszérad-
janak.
Javasoljuk, hogy a késziléket az eredeti csoma-
golasaban térolja, ha hosszabb ideig hasznéla-
ton kivdilre helyezi.
Mindig jol szell6z8, szaraz helységben, gyerme-
kektdl tavol tarolja a késziléket.

Hibaelharitas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
Akészii- | Akészllék nem | Ellendrizze a
lék nem | kap &ramot. konnektort egy
mikodik. masik készU-
lékkel.
Helyesen dugja
be a csatlakoz6t. 2'
Ellendrizze a s
konnektort. =
A biztonsagi Ellendrizze,
kapcsolo nyitva | hogy a kever6-
van. edény és a fed§
helyesen vannak
beillesztve.
A késziilgk Vegye fel a kap-
hibas. csolatot a Szervi-
zlinkkel vagy egy
szakértGvel.
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Hiba | Lehetséges ok Megoldas

A folya- Tal sok vagy tdl | Valtoztassa

dékok kevés folyadék | meg a folyadék

nincsenek | van az edény- | mennyiségét.

megfe- be.

leléen A fordulatszam | Kezdje alacsony

Osszeke- | 1yl magas. fordulatszamon

Verve. a keverést, amit
késdbb ndvelni
tud.

Akések | Amixer fordu- | Inditsa be a

elakad- latszama tul készliléket

nak, alacsony. magasabb fordu-

miutan latszamon.

bekap-

csoljuk a

kész(ilé-

ket.

Miiszaki adatok
Modellz....eeeieeeer s PC-MCM 1024
Fesziltségellatas: ..........uvrerenn. 220-240 V~, 50 Hz
Motor energiafogyasztasa:.........co........ 180 -220 W

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a
folyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

A készilék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfelels-
ségrél, és a kisfeszliltségli berendezésekrél sz616
iranyelveket, és a legljabb biztonségi szabalyoza-
sok figyelembe vételével készillt.
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Selejtezés
A ,kuka” piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a héztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.

A foldsleges vagy hibas elektromos kész(ilékeket a
helyi gy(ijt6pontokban adja le.

Segitsen elkeriilni a helytelen hulladékkezelésbél
eredd kérnyezeti és egészségiigyi hatasokat.

Hozzajérulhat a régi elektromos és elektronikus
kész(ilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas modon
vald hasznositasahoz.

A gylijtépontokrol a helyi hatdségok adhatnak
felvilagositast.



MociOHMK KopHcTyBaua

Jakyemo, o Bubpanv Haw Bupié. Mu crogi-
BaEMOCb, LLIO NPUCTPIA NOAApye BaM YuMano
3a/10BONEHHA.

CvMBONY B LN iHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii
Baxnusi BKasiBku ana Balwuoi 6esnexu creLiianbHo
BiAMiueHi. [nA 3ano6iraHHA HeLLaCHKX BUNa KiB Ta
MOLUKOZYKEHb NMpunagdy 060B'A3KOBO NPUTPUMYH-
TECb LIMX BKA3iBOK.

/N TIOMEPEOMEHHSA.
lMonepemxye npo 3arposu 4nd Balwloro 340pos’a
Ta BKa3ye Ha MOXIUBI PU3UKM TPABM.

/\ YBATA.
Bkasye Ha MoXvBi 3arpoav Ans npunagdy abo
iHLUMX NPeAMETIB.

i MPUMITKA.
Buainae nigkasku Ta indopmadito ana Bac.

3mict
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3aranbHi BKa3iBKM OO Oe3neKu

Mepea NPUIHATTAM B eKcnayaravito Uboro npuna-
Ay AYeE YBAXKHO YMTaiTe IHCTPYKLIIO 3 eKcnnyara-
Ui Ta 36epiraiiTe ii pasom 3 rapaHTiiHUM TanoHoM,
KacoBMM YEKOM Ta, N0 Mipi MOXNMBOCTI, 3 KapTo-
HHOHO KOPOBKOIO | BHYTPILLHEOHK) YNaKoBKOH. Y
pasi, Wwo npunaa byae nepeaaqo TpeTiM ocobam,
cnia nepesasarty Oro PasoM 3 LIEHD iHCTPYKLIEH 3
eKcnyarauii.

* Buropwcraite npunas BUKIOYHO B NPUBATHUX
Linfx Ta 3a nepeA6ayeHnM NpuaHaueHHAM.
Mpunan He NPU3HAYEHO ANA NPOMUCNOBOrO
BMKOPUCTaHHA.

He B1KopucTOBY#TE H0ro Ha Bynuui. Obepi-
raire oro Bid CNeKu, NPAMOr0 COHAYHOIO
ONPOMIHIOBAHHS, BOMOTM (B XOAHOMY pai

He onyckaiTe y pianHy) Ta rocTpux KyTis. He
KOPUCTYATECA NPUNazAoM 3 BONOTUMM PyKamu.
AKLLO npunaz 3B0N0XMBCA aB0 3MOKpIB, HeBiA-
KNAAHO BUTATHITb LUTEMCENbHY BHUIKY.

* BuMKHiTb npunaa Ta 060B'A3KOBO BUTATHITH
BMIIKY 3 LUTENCENbHOT PO3ETKN (TAMHITL 3a
LUTEKEP, He 3a kabenb), KON He KOpUCTYETECH
npunazoM, abo MOHTyeTe KOMNAEKTYLOui AeTa-
ni, a0 nia yac uMLieHHs abo npu AedekTax.

+He excnnyaryite npunag 6es ornagy. O6o-
BA3KOBO BUMKHITb Mpunaa, Koau Bu NOKuAaeTe
NPUMILLEHHA. BUATATHITL LUTENCENbHY BUMKY 3
LUTENCENbHOT PO3ETKM.

+ [punag Ta kabenb XMBNEHH Cria PerynapHo
0BCTENUTM Ha 03HAKM NOLLKOZMEHD. [py BK-
ABNEHHI MOLLKOKEHb NPUnaZom 3a60poHEHO
KOPUCTYBaTUCb.

*He pemoHTyiiTe npunaa cami, ane 3BepHITbCA
[0 aBTOPU30BaHOMO (axius. [na 3anobiraHHs
3arposi NOLIKOKEHU KaBenb XKMBNEHHS Criia
3aMIHWTU Hal EKBIBANIEHTHHIA BUKIIOYHO BUPOO-
HiKOM, aB0 HaLLIoK cepBicHO cnyx6oto aBo
iHLLIOKO KBarlihikoBaHOK 0COBOH.

+ KopuCTyiTeca BUKMKOYHO OpUriHaNbHUMK KOMI-
NeKTyBanbHUMM AETanaMM.

+ J1na 6esnexu cBOIX AiTelt He sanuLaite 4o-
CTYMHUMM NaKyBanbHi Matepiani (M1acTUKOB
NaKeTH, KapTOHHI KOPOBKY, MEHONNACT TOLLO).
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/\ TIONEPEQMEHHS. *  3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevianbHi Brasis-

He no3BonAiTe Manum AiTAM rpaTuch i3 nimB- kit LL0Ao Beanex’.
Koto. ICHye 3arpo3a 3agyxu!

CneuianbHi iHCTPYKLUIi 3 6e3neyHoi
npaui And uboro npunagy
Ha npucTpoi MICTATLCA BKa3aHi HUKYE CUMBOSIU-NONEPEIIKEHHA:

NOMEPEAMEHHA. Fapaya nosepxHs!
Hebe3sneka oTpUMaHHA OniKis!
[i4 yac NPUroTyBaHHA CKNAHA NOBEPXHA MOXE CUIbHO HArpITUCh.
* Tomy Bepitb MIKCEP NULLE 33 PYUKY.
* ByzbTe 0c06NMMBO YBaXKHI, BiIKPMBAKOUN KPULLIKY.
* He BCTpOMAANTE PyKY B OTBIP ANA HANOBHEHHA HA KpULLIL!

A\ NONEPEQMEHHA.

* IcHye pusuk nopisis! Hoxi mikcepa roctpi!

* epen 3amiHoKO AeTanen abo A0AATKOBKX YACTHH, L0 PYXarTbCA
niz Yac poboTH, BUMUKAWTE NpUnag i B €AHyIATE HOTO BiZl MEPEX.

* He TopKanTeca aetaned, WO pyxaroTbCs.

* [loctasre NpUCTPIN Ha PiBHY Ta CTiMKY NOBEPXHI0. BCTaHOBITHL MOro
TaK, 06 BiH HE NePEKMHyBCH.

« Ekcnnyarauia npunagy L03BONAETLCA TiNbKK Mig HANALOM.

* He pobiTb Byab-AKkux 3MiH B aBapiiHOMY BUMMKaui. Lie 3anobirae
3arnyCKy NpucTPOto 6e3 BCTAHOBNEHOI Yallli ANA 3MiLLYyBaHHS i KPHLL-
KN

* He 3Himalite KpULLKY nig yac podoTu.

* He BuKOpKCTOBY#TE NpUCTPIlt B€3 BMICTY.

* He nepeHocbTe i He MigHiManTe NPUCTPIK, KON BiH NpaLtoe, crepLuy
BMMKHITb 11010, TOZi Bil'€AHaiTe Kabesb XUBNEHHS. 3aBXau Tpu-
MaiiTe npucTpiit o6oma pykamu!
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* Lled npucTpiit MOXKYTL BUKOPUCTOBYBATH AITH, CTapLLi 8 POKIB, |
0C00M 3 0OMEXEHUMMU DI3UYHUMHU, CEHCOPHUMMU aBO0 PO3YMOBUMM
30iBHOCTAMM Un 0cobM 6e3 A0CTATHLOMO AOCBIAY i 3HAHb, AKLLO BOHH
BUKOPMCTOBYHOTb MPUCTIN Nia Harnaaom a6o Bynu nNpoiHCTpyKTOBa-
Hi LLIOAO BMKOPUCTAHHA MPUCTPOtO B Be3neyHuid cnocio i ycaiaomnto-
10Tb, AIKY HEBE3NEKY BiH MOME CTaHOBHTH.

* J1iTU He NOBMHHI rpaTuCcA 3 MPUCTPOEM.

* YuLlieHHs | 00CNYroBYBaHHA NPUCTPOHK HE MOBMHHI BUKOHYBATUCh

RiTbMU Be3 Harnazy ZOpPOCKX.

3acTocyBaHHA Npunaay 3a Moro
NPU3HAYEHHAM

Mpunas npuU3HaYeHO ANA BUKOPUCTAHHA Y TaKui
cnoci6

*  3MilLyBaHHA piavH
* [igirpiBaHHA, NPUroTyBaHHA NIOPE Ta iHLLMX
CTpasB.

MpuCTpilt NPU3HAYEHUA ANA BUKOPUCTAHHA B A0-
MaLLHIX yMOBaX i aHanoriyHux chepax, Hanpuknaz

* Ha KyXHAX ANA NepcoHany mMarasuHis, 0Qicis
TOLLIO;

¢ [NA TOCTEW roTeniB, MOTENIB Ta iHLIKX 3aKnaaiB
MPOXUBAHHS;

* B 3aKnagax, Lo 3abesnedyioTb HOUIBMK) i CHifa-

HOK.

TpuCTpii He NPU3HAYEHNI ANA BUKOPUCTAHHA ANd
CinbCbKOrocnoaapchbKix notpep.

MpwcTpii cni BUKOPUCTOBYBATH NMLLE Y CMIOCID,
ONMUCaHWA y Ll IHCTPYKLIT 3 excnnyartauii. He cnig
BMKOPUCTOBYBATH ANA KOMEPLIAHUX Lined.

BukopucTaHHs Byab-AKUM iHLLIMM Y4MHOM BBAXA-

TUMETBCA BUKOPUCTAHHAM HE 32 MPUSHAYEHHAM i

MOXXe NPU3BECTM A0 NOLIKOKEHHA MarTepiany uu
HaBiTb TPaBMyBaHHA KOPUCTYBaYa.

BupoBHHK He Hece BiANoBIaanbHOCTI 3a Mo-
LUKOZKEHHS, CIPUYMHER] BUKOPUCTAHHAM He 3a
MPU3HAYEHHAM.

YacTuHu, AKi joaatoTbea

1 Ba3soBui NPUCTpI i3 ABUTYHOM

1 Kpuiuka otBOpY nogavi

1 Kpuiuka 3 0TBOPOM nozai Ang eMHOCTI AnA
3MiLLyBaHHA

1 EMHICTb ANA 3MilLyBaHHS

1 LLliTka AnA YnLleHHA

Po3naKyBaHHA NPUCTPOHO

BuAMITb NpUCTPIl 3 ynakoBKM.

2. BuiMiTb yBECh NaKyBanbHUA Matepian, Takui
AK GOMbra, HanoBHOBaY, Gikcatopu kabento i
KapTOH.

3. lNepeBipTe, UM HaABHI YCi YaCTUHM.

4. [InAa yHMKHeHHs HeOeaneku nepesipTe, un He
Byno NOLIKOAEHO MPUCTPIiA Niz yac TpaHcmop-
TyBaHHA.

5. AKLLO BMICT yNaKoBKY HEMOBHMI aB0 AKLLO

HaABHI NOLLKOAXEHHS, He BUKOPUCTOBYHTE NpH-

CTpii. HeraHo NOBEPHITL HOrO AMnepy.

i NMPUMITKA.

Ha npuctpol Moxke ByTr nun abo 3anmiuKku Bu-
POBHMYOrO NpoLEcy. PeKoMEHA0BAHO NOYUCTHTH
MPUCTPIK, K on1caHo B poaaini “OunleHHs’”.

—_
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Onuc yacTuH

1 3arnyluka 0TBOPY AnA HanoBHeHHA / MipHa
yawa

2 Kpuwka yali anga 3MmiLLyBaHHs 3 0TBOPOM AN

HanoBHEHHS

Oikcatop

Yalua AnA 3MmiLLyBaHHS

Hix

Mo3Hauk1 AnA NPUKPINAEHHA Yalli AnA 3amiLuy-

BaHHs

Jvcnneii (BinoOpaxeHHs yacy)

KHomku + Ta — AnA HanawTyBaHHA vacy B

PEXMMI MPUrOTYBaHHS

9 Knonka & POWER (yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS)

10 Perynatop noTyHOCTi Mikcepa

11 basosuit npucTpiit i3 ABUrYHOM

12 OyHKuioHaNbHI KHOMKM i3 BOYAOBAHUMM iHAMKA-
TOpamu:
C PULSE (3miluyBaHHs 3 iHTepsanamu)

R HIGH (nporpama npurotysanHs)

MEDIUM (nporpama npuroTysaHHs)

LOW (nporpama npurotyBaHHs)

o O W

oo

MoHTyBaHHA
MpuKpiniTh YaLy AnA 3MilyBaHHA

BcTaHoBiTh Yallly And 3amilLyBaHHA Ha KOpryC.
3sepraiTe yBary Ha cuMBoAK. [1o3HauKa Ha vaLdli
ANd 3aMiLLyBaHHA Nif PyYKOH | NO3HAYKa Ha
Kopnyci MaroTb GyTv TOYHO BUPIBHAHI 0HA Hazl
04HOHO.

BcTaHOBITb KPHULLKY

1. BCTaHOBITb KPHLLKY Ha YalLly AnA 3aMiLLyBaHHsA
TaK, 0B 3acyBKa i3 3aMKom Byna posTalloBa-
Ha npasopyy Bid PyUKy.

2. TOBEPHITb KPULLKY 3a FOAMHHWKOBOKO CTPIKOK
A0 3yMUHKK. 3aMOK Mag HaAiAHO CiCTH B pyLli
yaLli AnA 3aMiLLyBaHHS.

i MPUMITKA.
Y BUNaZKy HENPaBWbHOIO BCTAHOBAEHHA YacTuH
MPUCTPOIO BiH HE MpaLtoBaTUMe.

92

IHCTPYKUii 3 BUKOPUCTAHHA
MNigKNoYeHHA [0 eNneKTPoOMepei

1. TMepesipTe, un Hanpyra, AKY BM MaeTe Hamip
BMKOPMCTOBYBATH, BIANOBIAAE XapaKTepuCTH-
Kam Mp1CTPOI0. IHdOpMALIto NPO Lie MOXHA
3HalTV Ha TabnnyLi 3 TeXHIYHUMM XapaKTepuc-
TUKaMK.

2. TNin'eqHyTe NPUCTPIi NHLLE A0 HANEXHO BCTa-
HOBNEHOI 3a3eMMEHOT PO3ETKM. FAKLLO NpUCTPii
3iBpaHo HaNeXHUM YMHOM PasoM i3 KPHLLKOHD,
NponyHae 38yKOBHiA CUrHanN.

®yHKUiOHYBaHHA NPUCTPOIO

« [lpucTpiit NprBOAMTLCA B Ait0 33 JOMOMOrOH0
perynaTopa notyHocri abo 3a Aonomoroto
OYHKLIOHaNBHMX KHOMOK.

*  AKwo npucTpiit Gyno yBiMKHEHO 3a AONOMOrOK
kHonku POWER, KOXHE HaTUCHEHHA KHOMKM
By.zie niaTBEPAYKYBATUCh 3BYKOBUM CHTHANOM.

+3a 0MOMOrOK perynatopa NoTyXHOCTi MOXHa
HanaLTyBaTi LWBWAKICTb NEpeMiLLyBaHHA.
AKLWo YaLLa 3anoBHEHa NOBHICTIO, 3aBAK
PO3NOYMHaNTE NepeMiLLyBaHHA 3 HAUMEHLLIOT
LBKMAKOCTI (HanawTyBaHHA 1). AKLO nporpamy
YBIMKHEHO 3a J0NOMOr0H GYHKLIOHaEHUX
KHOMOK, PEryNATOP NOTY)KHOCTI He NpaLkoBaTK-
Me.

* 32 40MOMOroH QYHKLIOHANBbHMX KHOMOK MOXHa
nigirpisary DKy, rotyBaTu Niope Ta iHLwi CTpasu.
Y BUNaAKY BUKOPUCTAHHA QYHKLIT NigirpiBaHHA
BuKopucToByiiTe kHonku HIGH, MEDIUM a6o
LOW. Mepewmiluatv cTpaBy MOXHa 3a A0NOMO-
roto kHonku PULSE. 3a A0nomMoroto KHOMOK +
Ta — MOXHa 3MIHUTU 3 XBUIMHHUM iHTEPBanom
yac NpuroTyBaHHA. Y BUNazKy yBIMKHEHHA Npu-
CTPOIO 32 A0NOMOrO0 PEryIATOpa NOTYXKHOCTI
YHKLUiOHABHI KHOMKM GyAie BUMKHEHO.

YBiMKHEHHA/BUMKHEHHA NPUCTPOLO
Harucits kHonky POWER. Byzne 6nvmvatv
iHavkatop. MpucTpiit nepebysarme B PEXUMI
OYiKyBaHH.



YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS IPMCTOOHO 38 J0NOMOrOH

PeryaaTopa noty)KHoCTi

i MPUMITHA.

[puCTPili MOXHA BMUKATK JIMLLE TOAI, KoMK YaLla
ANA 3aMilLyBaHHA 3aKpUTa KPULLKOIO, | peryaTop
MOTY)KHOCTi BCTAHOBNEHO Y MONOXEHHA ‘0.

*  YBiMKHeHHS: W06 B1uBpatv noTpibHyY LUBKA-
KiCTb, NOBEPHITb PErYAATOP 32 FOAMHHUKOBOKO
CTPINKOIO.
HanawrysaHHs 1
HanawrysaHHsa 2

HM3bKa LIBMAKICTb

CepeaHs LBMAKICTb
HanawTyBaHHa 3 = BMCOKA LUBMAKICTb
HanawTyBaHHa 4 = MaKcumanbHa LUBKAKICTb

* BMMHKHEHHS: NOBEpHiTb PerynaTop npotv
FOANHHMKOBOI CTPINKW A0 NONOXEHHA 0",

YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHA 38 JOMOMOror QyHKLio-

HasbHux KHomok HIGH, MEDIUM, LOW

*  YBiMKHEHHA: 041H pa3 HATUCHITb BiANOBIAHY
KHOMKy. IHauKkaTop Ha BubpaHilt kHonwui Byae
CBITUTHC.

*  BMMHKHEHHS: LLie pa3 HaTUCHITb KHOMKY. [HANKa-
TOp 3racHe. MpucTpiit nepeBysarnme B pEXUMI
oviKyBaHHA. HatucHiTb kHonky POWER.

OyHruioHanbHa kHorka PULSE
Mpucrpiit Byae NpaLrOBaTY 3i LBKAKICTIO 2, NOKK
HATUCHYTO LItO KHOMKY.

Ovcnnen

MpucTpiit 0BnaaHaHo AMCTNIEEM, Ha AKOMY Y XBH-
NMHaX i CeKyHaax BiZoBpaKaeTsCA yac nporpamu
MPUrOTyBaHHA, LU0 3aMLLMBCA.

Mporpamu NPUroTyBaHHA

QLHIGH MigirpisanHa 4o 100°C i npuroty-
BaHHA

Q MEDIUM NigirpisaxHa aBo niaTpumaHHs
TemMneparypu npubnusHo 4o
80°C

MipirpiBanHa abo nigTpUMaHHs
TeMnepatypu NpubausHo o
60°C

1 Low

+TpuBanictb BCTAHOBNEHUX NPOrpam: 25 XBUIMH
KOXHa.

+ 3a 40NOMOrOK KHOMOK + T — MOXXHA Hana-
LUTyBaTH Yac oKpemo Bia 1 40 90 XBUNKH.

+ [lin yac BUKOHAHHA NpOrpamm NPUroTyBaHHA
MOXHa 3MIHUTI HanaLLTyBaHHA MPUroTyBaHHA.
Byne aotpumaHo nonepesHbo BUSHAUEHOT
TPUBANOCTI MPOrpamy.

+  Konu M1He BCTaHOBREHHI Yac, NponyHaoTh
4 3BYKOBI CUrHANM.

LLiKana Ha KOHTeMHepi AnA 3MiLLyBaHHA

JotpumyitTecb MakcManbHoi EMHOCTI Yaldi AnA
3MiLLyBaHH:

COLD (ans xonoAHuX pianH) - maxc. 1750 mn
(npu6n. 56 yHuii)
makc. 1400 mn
(npu6n. 48 yHuii)

SOUP (anA rapAumx cTpas) -

i MPUMITKA.
MiHa notpebye BinbLue MicLA. SMEHLLTE KinbKiCTb
PiAMHK, AKa HAAMIPY MHUTLCA.

3aKpuBaHHA OTBOPY ANA HanoBHeHHA / MipHa
yawa

+ KoBnauok 0TBOPY ANA HAMOBHEHHA Y KPULLILI
MOXXHA TaKOM BUKOPHUCTOBYBATH AK MIpHY
yauy.

¢ g vac 3MmiLLyBaHHA 3aBXaM 3aKpUBANTE KOB-
MaYoK Ha KpULLIL.

IHrpegieHTH

MepLu HiX KNacTu iHrpeAIeHTH B Yally AnA 3MiLly-
BaHHS, NOPIXKTE iX Ha ManeHbKi LUMATKM.

Excnnyarauia

/\ YBATA.

*  3aBxau BUMKKaWTe Npunaa nepea sHimMaH-
HAM EMHOCTI ANA 3MiLLYBaHHA 3 Kopnyca.

* He HanvBaiiTe 3abararo piavHu y eMHICTb Ans
3miluyBaHHa! CTexxTe 3a nosHaukamu o6’emy
Ha EMHOCTI.
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/\ YBATA.

¢ He knagitb TBEpAI iHrpedieHT! y valuy and
3MiLLyBaHHA! Taki NPOAYKTH, AK ropixu Y
MAUTKA LLOKONAZAY LUKOAATb NMPUCTPOIO.

MigrotoBKa

1. TliarotyiTe iHrpeaieHy.

2. BcTaHoBITb EMHICTb ANA 3MiLLYyBaHHA Ha
Kopnyci npunagy, AKLLO Lie He Byno 3pobneHo
paHilLe.

3. HanosHiTb yalwy iHrpesieHTamm.

4. BCTaHOBITb KPULLKY Ha EMHICTb.

5. TigKnioviTh LTEKEP A0 HANEXHUM YHHOM BCTa-
HOB/EHOI 3a3EMNEHOT PO3ETKA.

6. YBIMKHITb MPUCTPIV 3 AOMOMOTOHO KHOMKK
POWER.

3MiLyBaHHA XONOAHUX CTPaB / HanoiB

i MPUMITKA.

AKLwo noTpiBHo Aodatk Lykop abo crewii y Hanik,

L0 3MiLLyETHCA:

¢ CnepLuy BUMKHITb Npuiaa.

* 3HiMiTb KPHLLKY Ta AOAANTe HeoBXiaHe Yepes
oTBIp.

+  BcTaHoBITb KpHLLKY 3HOBY.

/\ TIONEPEQMEHHA.

He BcTpomnaiTe pyKy B yally And 3MillyBaHHaA!
TNe3a rocTpi i 0BepTatoThes 3 BENMKOH LUBKA-
KicTto. Lle Moxe CnpuumnHuTH Cepio3He NOLLKO-
JEHHA.

/\ YBATA.

Mia yac poBoT NPUCTPOLO B YalLli ANA 3MiLLyBaH-
HA He Mae ByTH XXOAHWX NPeAMETIB, HanpuKiaa
TNOXOK.

BukoHalite gii, onucani B posaini “Tliarotoska’.

7. LLlo6 HanavuTyBat NoTPiBHY LWBMAKICTb, NOBEP-
HITb PErYAATOP MOTY)KHOCTi 3@ FOAUHHWKOBOK
CTpinKoto. ABO X, MOXHA 3MilLlyBaTH 3 iHTep-
Banamu 3a 4onomoroto kHonkn PULSE.

8. 3aBepLuMBLLM POBOTY 3 MPUCTPOEM YeEPE3
PErynATop NOTYXKHOCTI, BCTAHOBITb PETYAATOP Y
MOnoXeHHaA 0.
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MpUroTyBaHHA rapAYMX CTpas

i MPUMITKA.

¢ [loTpuMmyiiTeCh TaKOT NOCAIAOBHOCTI: CnepLLy
MpHUroTyiiTe CTpaBy, Todi PoBiTh Mope.

¢ [lia yac npuroTyBaHHA 3a)Kan AoLaBaiTe
KINbKICTb PIAMHM BIANOBIAHO A0 peLenTy.

Bukowaiite aii, onucaHi B po3aini “Tiarotoska’”.

7. BubepiTb QyHKUitO NigirpiBaHHA.

8. fAKLO NoTPiIBHO, 3a AONOMOTOH KHOMOK + Ta
— 36inbLuTe aB0 3VEHLLITL Yac NPUroTyBaHH.
Konn M1He BCTaHOBMEHHIA Yac, NPOAyHaK0Th
4 3BYKOBI CUrHa/M.

9. LLlo6 NpuUnMHUTI MpUroTYBaHHS, NOKY L He
MWHYB Yac NPUroTyBaHH, LLE pas HaTUCHITb
KHOMKY BMOPAHOT (yHKLI.

10. 3aKpuiiTe KOBNAUOK OTBOPY ANA HANOBHEHHS.
KopoTko HatucHiTb kHonky PULSE, w06 fo-
BECTH CTPaBY A0 NOTPIOHOT KOHCUCTEHLI.

3aBepLueHHA poboTH

1. 3a aonomoroto kHonkn POWER BuMKHITE npu-
CTpiA.
2. BuiimiTh LuTeKep kaBento UBNEHHA 3 PO3ETKA.

Mpono3uuii woao peuentis

i NPUMITKA.

OnucaHi peuenTy He NPUAATHI ANA 3aCTOCYBAHHA
3 IHLUMMVY MOZIGHUMM MPUCTPOAMM 3 TEXHIUHMX
MPHYHH.

HapTtonnaHui kpem-cyn (2-3 nopuii)

IHrpesieH™
400 r kaptonni

1 KOpiHb cenepu

200 r MOpKBH

1 umbyna-nopeii

750 Mn 0BOYEBOrO ByNbioHY
1 4.n. maprapuuy

2 CT.N. CMeTaHu

Cinb i nepeub

CBixuit MaropaH



[NpurotysanHa
1. MoumcTiTe KapTonnio, cenepy i MOPKBY i MOPIX-

T€ X @ BeNMKi KyBuKM, nomuitTe unbynio-nope i
MOPIKTE i BENMKUMMU KinbLIAMM.

2. [Toknagite 0BOYI i MaprapuH y yatlly And 3miLuy-
BaHHA | JONMITE Ty BynbioH.

3. BcraHositb Mikcep Ha 30 XBUNKWH i3 BEpXHIM
HanaLTyBaHHAM npurotyBanHa (HIGH).

4. Konu MuHe yac npurotyBaHHA, npunpasTe
CTPaBy CMETaHOK, A0AaNTe Cinb, Nepeub i
MaiiopaH, i npurotyite niope (PULSE).

Ipu6HMIA Kpem-cyn (2-3 nopuii)

IHrpesiexT
250 r cBixux rpubis

1,5 cT1. macna

1 4.0, MyKu

Y2 numoHa

400 M 0BOYEBOrO ByNbIOHY
50 mn BepLLUKiB

1 Alue

Cinb i nepeub

MetpyLwka

[TourotyBaHHa
1. MoBpu3kaitte NOMHTI rpU6H UMOHHUM COKOM.

Toai noknazits rpuby y yawly And 3MiLLyBaHHa i
3nerka noapioHire ix (PULSE).

2. Hopaitte Macno, npuTpycite Mykoto. Togi Ao-
ZaiiTe ByNbioH.

3. BcraHosiTh MiKcep Ha 25 XBUIKH i3 BEpXHIM
HanaLTyBaHHAM npurotyBanHa (HIGH).

4. Konu M1He yac npurotysaHHa, Aoaante BepL-
Ku i fliue, Toai awmiwanTe Bce (PULSE).

5. [lekopy¥ite cTpaBy noapiGHEHOK NETPYLLKOH),
AoZalTe Cinb, nepeLb Lue pas.

Kpem-cyn 3i ugiTHoi KanycTy (2-3 nopuiii)

IHrpesieHT

Y2 UBiTHOT KanycTy (Npu6n. 350 r)
1 umMbynuHa

1 4.0 Mmacna

1 4.0 Kappi

750 M 0BOYEBOTO GybiOHY

50 Mn BepLLKiB

50 r M'AKOro CHUPY XMPHICTHO 50%
Cinb i nepeub
MyckarHuit ropix

[NpurotyBarHa
1. TTomuiTe i NOYMCTHTE LBITHY KanycTy i Pos-

Bepits i Ha cyuBiTTa. MouncTuTe | IOAPIBHITH
unBynio, ToAi NoKnaaiTh iy vallly Ans amiLLy-
BaHHA pa3om i3 macnom i kappi. Toai aoaaite
ByNbHOH.

2. BcraHositb Mikcep Ha 30 XBUAMH i3 BEPXHIM
HanawTyBaHHAM npurotysaHa (HIGH).

3. Konu MuHe yac npuroTyBaHHa, AoaanTe BEPLL-
KW | M'AKMIA cup, ToAi 3miluanTe e (PULSE).

4. [oaalite Cinb, NepeLib i MyCKaTHU# ropix.

Mominoposui Kpem-cyn (3-4 nopuii)

IHrpenieHT™

1 Kr nomizopis

Ys BOAM Bifl NPUroTYBaHHA NOMIZ0PIB

Y2 naketa TomarHoi nact (npuén. 100 mn)

100 r BepLLKiB

100 r CBiXMX BEPLLKIB

1 3y6unK YacHuKy

Mpunpasu BIAMOBIAHO A0 CMaKY: Cinlb, nepeLb
(6inwi | YOpHUI), OperaHo, Nanpuka, NeTPyLLKa,
umMbyna WHiT

[NpurotysanHa
1. Tloknagite nomMigopu y yaLy AnA 3MmiLLyBaHHA

3 BOZOH. [Momizopy MatoTb 6yTv NOBHICTHO NO-
KpHTi BOAOHO.

2. YBIMKHITb BEPXHE HaNALLTYBaHHA NPUrOTyBaH-
HA (HIGH). Ak Tinbku LuKipka noMigopis noyHe
TpiCKaTMCA, BUAMITB iX 3HIMITb LLKIKY | NOpiXTe
MOMIZOPH Ha YETBEPTUHKA.

3. HonaiTe nomiaopu, NopisaHi Ha YETBEPTUHKH,
ZI0 Np1BnU3Ho ¥ BoAW, B AKIl roTyBanvcs no-
MiZOpH, MpUnpaBTe iX Cinnto, operaxo, Ginum i
YOPHUAM NepLEM.

4. BCTaHoBITb MiKCep Ha 25 XBUNWH i3 BEPXHIM
HanawTyBaHHAM npurotyBaka (HIGH).

5. Konu MuHe yac npurotyBaHHa, JodanTe Tomar-
Hy Nacty, 3auLLKK cnevid, Todi 3millaiTe Bce
L0 Kpemonogi6Hoi macu (PULSE).
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6. [oaaifte apibHo HapisaHy NeTPYLLKY i nopixTe
UMBYNIO LLHIT BiANOBIAHO IO CMaKy.

7. [lonaiite BEPLUKM i CBiXi BEPLLKA | 3aMLLITe
CTPaBY KUMITW LU pas. HanpuKiHLi KOPOTKO
3miluaite ctpasy Lie pas (PULSE), noku csixi
BEPLLIKK He PO3UUHATLCA.

“Mecto ain”

IHrpesieHT™
1 ropHA cBiXMUX NUCTOUKiB Basuriky

1 3yBumK YacHuKy, NOYMLLEHMI i rpyBO HapisaHwuil
40 M7 NMMOHHOTO COKY

60 r keapoBKX ropixis

V2 TOPHATKA ONMBKOBOI ONii

Y2 rOpHATKA AOMALLHBLOTO CHpy (TBOPOT)

60 r cBiXOro napmesaxy, HaTepToro

[purotyBanHa
lMoknaaitb yCi iHrpesieHTH y yally And 3MillyBaHHs

i BUOEPITb LUBMAKICTb 3 AONOMOTOK PErynaTopa
notyxHocri. MoaasaiTe Ain i3 TOCTOBUM XNiBOM.

lyakamone

IHrpesieH™
1 BenMKe aBoKazo, 6e3 KiCTouKM i ApiBHo nopisaHe

40 M7 NIMMOHHOTO COKY

Y2 TOPHATKA CMETaHH

1 4.1, NOAPIGHEHOrO YaCHMKY
14.00. vini

[purotyBaxHa

Moknagits yci iHrpedieHT y Mikcep i BUBepiTb
LUBMAKICTb 3@ JONOMOTOLO PErynaTopa NoTy»HOCTi.
[JoBeitb iHrpesieHTv 40 kpemonozibHoT Mack.
MoaasaiTe 3 Hayo, XMIOHUMM NaNMUKaMK i CBIKK-
MW OBOYEBUMM NaNMYKaMM.

Mpunpasa 3 npAHoLaMK1

IHrpegieHTH:
%4 FOPHATKA CYMILLi CBIXKMX NPAHOLLIB (METPYLLKA,

KopiaHap, M'aTa, UMBYNA LWHIT, po3MapuH i Basunik)
1 3yBuMK YaCHUKY, NOYMLLEHHH | NOAPIBHEHHI

2 CT.N1. ONMBKOBOI ONii

3 c1.1. Banb3amiyHoro ouTy

96

[purotysanHa

Moknagits yci iHrpedieHTH y Mikcep i BUBepitb
LUBMAKICTb 32 JONOMOrOK PEryaAaTopa MoTyMKHOCTI.
Moapi6HiTb yci iHrpeaieHTH. MoaagaitTe npunpasy
3 ArHAM, KyPKOH Um pubok.

Mapraputa

IHrpegieHT™
60 mn Tekinu

60 mn KyanTpo
80 mn coky naimy
12 kybuKiB nboay

[TourotyBaHHa

MoKnaAitb YCi iHrpeaieHT y yaluy AnA 3MiLLyBaH-
HA. BubepiTb LWBKMAKICTL 4 32 AONOMOTOI0 peryna-
T0pa NoTyHOCTi. MoAPIBHITH YCi iHTpeaiEHTH, NOKK
He po3APOBUTLCA NiA.

3amopomeHa CaHrpis

IHrpeieHT
250 Mn GPYKTOBOrO YEPBOHOTO BMHA, OXONOKE-

HOro

125 Mn )KypaBnHK ab0 COKY 3 TEMHOr0 BUHOTpazy

125 MN IMMOHHOTO LiepdeTy

80 MN KOHLIEHTPOBAHOro anenbCMHOBOIO COKY

Y2 FOPHATKA CBIXKOrO BUHOrpaay 0e3 KicToUoK, 3a-
MOPOXEHOr0

1 rOpHA KOHCEPBOBAHWX CWB, BUCYLLEHMX

[TourotyBarHa

Moknagitb yCi iHrpeaieHTH y yaLly Ang 3MiLLy-
BaHHA. Bubepitb LWBKMAKICTb 4 33 AOMNOMOTOH0
perynatopa noTyHocTi. [loBeaiTs iHrpeieHT 4o
KpemonozidHoT macw.

Mina-Konapa

IHrpegieHT
2 c1.11. Binoro pomy

2 CT.1. KOKOCOBMX BEPLLUKIB

2 4.1 UyKpy

%4 TOPHATKA HECOJOAKOTO COKY 3 aHaHacy
10 KyBuKiB 604y



[purotyBaHHs:

MoKnaAitb YCi iHrpenieHT y yaluy AnA 3MiLLyBaH-
He. BubepiTb LWBMAKICTL 4 3a AOMOMOTOH peryna-
TOpa MOTYXKHOCTI. MoApIBHITL YCi iHrpedieHTH, NoKw
He po3Apo6uTLCA Nia. Moaasaiite Ha CTin Bigpasy.

DpyKTOBUIA KOKTEWHNb

IHrpegieHT™
250 M1 COKy aHaHacy

1 BaHaH, NounLLEHHi | noapiBHeHMIA

1 anesnbC1H, NOYMLLEHHH, Hapi3aHui | noapiGHeHMiA
250 mMn conoBoi

2 CT.. M'AKOTI Mapaky#i

[NpurotysanHa

Moknagitb yCi iHrpeaieHTH (KpiM COA0BOT | M'AKOTI
Mapaky#i) y ualuy ans smilyBaHHs. Bubepitb
LUBKAKICTb 4 32 AONOMOrOI0 perynatopa no-
TY)KHOCTI. PeTenbHo noapibHiTh yei iHrpesieHTy.
3wmilualite COAOBY | Mapakywio i noaaeaiiTe y
CKNAHKAX ANA KOKTEMNiB.

MonouHui KOKTeHnNb 3 NONYHULI | MapaKywi

IHrpeieHT

1 MuCKa NonyHUUb 6e3 NNOLOHIMKKH
M'aKoTb 4 nnoais Mapaxywi

500 M7 MOTIOKa, OXONMOKEHOT0

4 I0XKM MOPO3MBA 3 MapaKyi

2 CT.N1. M'AKOTI NONYHMULUb

[TourotyBarHa
Moknaaite NONYHWLI y YaLly AnA 3MiLLyBaHHA.

BuBepirb WBMAKICTL 4 3 JOMOMOrOK PErynsTopa
nOTy)KHOCTI. [J0BEAITb iHrpedieHT! A0 KPemono-
Li6HoT MacK. Tozi noKnaziTh NONOBUHY M'AKOTI
Mapaxy#i, MONOKO i 2 NTOXKK MOPO3KBA Y YalLly
ANA 3MiluyBaHHA. [loeaitb iHrpeaieHTH 40 B'A3KOT
i KpemonoaiBHoT Macy. Bnuiite Harilt y 2 CkiAHKK
i Jo4awTe peLuTy MOpo3unBa i M'AKOTI MapaKyHi 3
M'AKOTTIO NONYHULb Y Hanii. MoaasaiTe Ha cTin.

A6nyyHo-6aHaHOBMI NyAWHT

IHrpeaieH™
Y2 ManeHbKoro Abnyka, nouneHoro i 6e3 cepea-

WNHKM
1 HeBENMKUiA GaHaH, MOYMLLEHNIA | nopi3aHuil
Y2 TOPHATKA rOTOBOrO BnaHMaHe

[purotyBaHHa
[oTy#Te ABNYKO, MOKM BOHO HE CTAHE M'AKUM.

Konu s6nyko oxonoHe, noknagits #oro i 6aHaH y
yally Ana aMmiLLyBaHHs. Bubepitb LWBKAKICTL 4 3a
JONOMOrot0 perynatopa notyxHocti. [oseaits iH-
rpedieHTi 4o kpemonogi6Hoi Mack. Toai amiluaiite
dpyKTOBE NMIOPE 3 BnaHMaHxe.

OuuLLeHHA

A MOMEPEAMEHHA.

* [lepea YnLEHHAM Bif'eaHaTe Npunaa Bia
MEpEeXi XMBNEHHA.

+ 3aBopoHAETbCA OMycKaTH Npunaz B Bozy 3
METOH0 0uMLLIEHHS. Lle Moxe npussecTn Ao
yAapy cTpyMoM a6o A0 NOKEX.

* Hoxi mikcepa roctpi! Puank TpaBmyBaHHa!

{\ YBATA.

+ 3a60pOHAETLCA BUKOPUCTATH ANA OUMLLEHHS
ZAPOTAHi LWiTKY 260 aBpasvBHi NpeaMETH.

+  3aB0POHAETLCA BUKOPUCTATH iaKi a6o abpa-
3WBHI MUIOUI 32COOM.

¢ Yawwy anA 3millyBaHHA He CAiZ MUTU B MO-
CYAOMMIAHIH MaLLHi.

*He ononickyiite yaluy and 3MillyBaHHA Y
MHCLIi 3 BOAOKO. B 0CHOBI YalLli AnA 3MiLLyBaH-
HA MICTATCA ENEKTPOHHI KOMMOHEHTH, AKi HE
MOBMHHI HAMOKHYTH!

¢ AKLWo X BoAa NOTPanTL B 0CHOBY Yallli AnA
3MIiLLyBaHHA, AAATE YalLli BACOXHYTH, NepLu
HIXX BUKOPUCTOBYBATH 3HOBY.

[1nA OUMLLEHHA 30BHILLHBOI NOBEPXHI NPUAAZY KO-
PUCTYMTECH BOMIOMOKO raHYiPKOK AN MUTTA NOCY Ay .

YKPAIHCBKA
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Yawwa anA amiuyBaHHA

1.

BruiTe y vaLlly Ans amillyBaHHA BnM3bKo 1
niTpa BOAW, AOAABLLM KinbKa Kpanenb piauHn
ANA MUTTA nocyay.

/\ YBATA.
Bopa 3 pianHoto anA MUTTA NocyAy NiA Yac Ha-
rpiBaHHA i 3MiLLYyBaHHA MIHUTUMETBCA.

MNigirpiBaitTe BoAY yNpoZoBX 61M3bKO 8 XBUAMH
i3 HanawwTysaHHaM HIGH.

KopoTko HatucHiTb kHonky PULSE.

[aite BoAi OXONOHYTH, NEPLL HiX YUCTUTH
BHYTPILLHi CTIHKW YaLLi AnA 3MiLLyBaHHS.
YucTuTe yaLly Ana 3MiLLyBaHHA BCEPeanH
LUITKOO ANA YMLLEHHA, AKA A0AAETBCA.

Topi npomuiATe yaLlly Ang 3MiLLyBaHHSA YACTOKO
BOZAOHO | PETENbHO BUCYLLITb.

KpviLKa i KoBnayok

1.
2.
3.
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Cnonicky#Te Li KOMNOHEHTH.
CnonoCHITb YMCTOH BOZOHO.
BucyLwit yacTurm.

36epiraHHsA

YucTtbTe NpuCTpil, AK onucaHo. Jaite npunaa-
A0 MOBHICTHO BUCOXHYTH.

AKLLO NpUCTPIit HE BUKOPUCTOBYBATUMETLCA
TpUBaNMit Yac, peKoMeHZoBaHo 36epirat ioro
B OpHriHambHil ynakosLi.

3aBxau 3Bepiraiite npucTpiit y cyxomy, nobpe
MPOBITPIOBAHOMY MICLIi, N03a MeXamu JOCAK-
HOCTI ZiiTed.

YcyHeHHA HecnpaBHOCTeN

Hec_npa- Moxmnusa BupileHHA
BHIiCTb np1ymMHa
Mpuctpin | MpucTpint He MNepesipTe Ha-
Henpa- | MiaKNoYeHo CTiHHY PO3eTKy
Lioe. 10 Mepexi 3a 0MOMOror
KMBNEHHA. iHLLOTO NpK-
CTPOI0.
HanexHum un-
HOM MiZKMOMITh
LuTeKep.
MepesipTe npob-
KW Ha niumnib-
HUKY.
3ano6ixHuii Mepesipte, un
MepeMuKkay He | MpaBuNbHO BCTa-
3aKpUTO. HOBNEHO yalLly
ANd 3MiLLyBaHHS
| KOMLLIKY.
MpucTpitt no- 3BepHiTbCA A0
LLUIKOZXEHO. HaLLoro cepBic-
HOrO LIEHTPY 4K
BiANOBIAHOTO
crevjanicra.
Piguin He | OB'em piauHn | 3MiHITh KinbKiCTb
3MiLLy- Y EMHOCTI He pianHu.
t0TbCA Ha- | BiAnoBiAae
NEXHUM | MiHIManbHOMY
YuHoMm. | aBo maKcK-
ManbHOMY.
3aHaaro Benu- | MOYHITb 3 MeR-
Ka LUBUAKICT. LLIOT LUBKAKO-
cTi, N0CTYNoBO
36inbLLUyrouM Ti.
Micna BuBpaHa WweKa- | PosnouHits i3 Bu-
obepraH- | KiCTb € Ayxe LT LUBMAKOCTI.
HA HOX HM3LKOIO.
Bnoky-
t0TbCA.




TexHiuHi napameTpu
MOZEIB: c.vvvvvveeierierieerieeesesiene PC-MCM 1024
[MOAAHHA XMBNEHHS: ....cvvevrrenens 220-240 B~, 50 'y
CnoxuBaHHA enekTpoeHeprii
ABUTYHOM: ..o 180 — 220 Br
CnoxvBaHHA enekTpoeHeprii
HarpiBanbHAM ENEMEHTOM: ..., 700-900 Br

npu6n. 3,75 kr

MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHM Ta 3MiHU Y Au3aitHi 36epi-
raeTbCs MPOJOBX NPOLECY PO3POBKM MPOLYKTY.

Lle#t npucTpi cepTndiKoBaHO BiANOBIAHO A0
Aitounx HopMm PE, Hanpuknaa HOpM enexktpomar-
HITHOT CYMICHOCTi | HU3BKOT HaNpyrH, i CKOHCTPY-
OBAHO BIANOBIAHO A0 OCTAHHIX XapaKTEPUCTHK i3
TeXHiku Ge3nexu.
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PYCCKWK

PyKOBO.EICTBO no 3KcniyaTtauuun

Cnacv6o 3a T, uTo BbIGPanK Hall npoaykT. Mbl Ha-
LEEMCH, UTO YCTPOIHCTBO CMOXET AOCTABHTL BaM
MHOTVe Yachl YAOBONbCTBUA.

CumBonbl npumeHaemble B JaHHOM PYKOBOA-
CTBe noJib3oBarens

BakHble pekomeHaaumuu ang obecnedeHus Bawen
BesonacHocTi 0603HaueHs! no ocoderHomy. OBs-
3aTeNbHO CReayiTe 3TMM PeKOMeHAAUMAM, YToOb!
NPEOTBPaTUTL HECUYACTHbIA CyYait UK MONOMKY
u3nenus:

/\ MPEOYNPEXMAEHUE:
Mpeaynpexaaet 06 onacHOCTH AnA 340POBLA U
BO3MOMHOM PUCKE MONyyeHs TDABMbI.

/\ BHUMAHME:
YKasbiBaeT Ha BO3MOXHYH ONMacHOCTb AN U3-
AEnua U PYTuX OKPYKatoLLMX NPeaMETOB.

i MPUMEYAHMA:
[laeT coBeTbl U MHGOPMALKIO.

Copepmanue

PaCMONOMEHUE BNEMEHTOB .......oorrvveeerrervressenennens 3
OOLuKe ykasaHus No TexHUKe HesonacHoCTH..... 100
Ocobble yKazaH!s N0 TexHUKe

6e30MacHoTH ANA 3TOM0 YCTPONCTBA. ....vvvvvvevee.. 101
HABHAUEHME ... 102
KOMMNEKT NMOCTABKM ....covvvverrererreriereeeieisenenas 102
PacnaKkoBKa YCTPOACTBA. ......crvrmrrerereeererserenns 102
CMUCOK KOMMOHEHTOB.......ovoeeseeesaeeseesseessseeens 103
010 To] o L N 103
MHCTPYKLMA MO UCNONB30BAHHUIO ....ooveveerererenees 103
PAOOTA ..vvvvovveereerseessssssssssssssesssssssssssssss 105
[MPeAnaraeMble PELEMTBL.......wwrrrereeerrerserenns 106
710111 OSSO 109
XPEHEHME ...ttt 109
YCTpaHEeHNE HEUCTIPABHOCTEM ....cvveveerrverrernens 110
TEXHUUYECKNE XAPAKTEPUCTURM ...ovvvveerrverreraens 110
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OOLHe yKa3aHUA NO TEXHUKE
besonacHOCTH

Mepea Hayanom sKcnnyarauwu npubopa BHUMA-
TEMNbHO MPOYMTANTE MpUNAraemyr MHCTPYKLMIO Mo
SKCMNyaTaluu 1 COXPAHUTE €€ B HALEHHOM Me-
CTe, BMECTE C rapaHTUIHbIM TanoHOM, KacCOBbIM
YEKOM W, 1O BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOM KOPOOKOM ¢
yMaKOBOYHLIM MaTepuanom. Ecnu aaete komy-
nubo nonons3oBarbes NpUbopoM, 0Ba3aTenbHo
[aiTe BNp1Aaayy AaHHYH MHCTPYKLMIO MO 3KC-
nnyarauwm.

* [lonb3yittech NpUBOPOM TONBKO YACTHBIM 06-
Pa3oM U MO HasHaueHuto. Mpubop He npeaxa-
3HaY€eH ANA KOMMEPYECKOTO MCMONb30BaHMA.
He nonb3yittech npubopom noa OTKPLITHIM
Hebom. MpesoxpaHsiite npudop oT xapbl, nps-
MbIX CONTHEYHbIX NTy4ei, BNXKHOCTH (HW B KOEM
cnyyae He norpyxaite ero B BOAy) 4 yaapos
06 ocTpble yrbl. He npukacaitecs K npuéopy
BN@XHbIMK pyKamu. Ecnn npubop yBnaxHwnca
WM HAMOK, TYT e BbIHBTE BUNKY M3 PO3ETKA.

+ [locne aKcnnyaraunu, MOHTaXe NPUHAANEX-
HOCTEM, UnCTKe N nonomke npubopa Bcerda
BbIHAMAITE BUIKY U3 PO3ETKY (TAHKMTE 3a BUIKY,
a He 3a Kabenb).

* He octaBnsiite BKKOUYEHHbIE ANeKTPONpPHBO-
pbl 6e3 npucMoTpa. Bbixoas U3 NomelLLeHus
BCeraa BbikntoyaiiTe npuéop. BuiHbTe LWTEKep
13 PO3ETKM.

* [pnbop v kabenb ceTeBOro NUTaHKA He0BXo-
AMMO perynspHo oBcnesoBarb Ha Hanuure
CnenoB nospexaenus. Mpu oBHapyxeH1u
NOBPEXAEHNUA NONb30BaTbCA NPMBOPOM 3anpe-
LiAetcA.

* Hu B KOEM Cryyae He peMoHTHpy#Te Nprbop
CaMOCTOATENbHO, @ 0BpaLLaiTech B TaKoM
cnyyae 3a MOMOLLIbIO K CMELManucTy, UMeto-
LLIeMy COOTBETCTBYtOLLMIA ZonycK. U3 coob-
pakeHuit 6e30nacHoCTH, 3aMeHa CeTeBoro
LUHYpa Ha paBHO3HAYHbII JOMYCKAETCA TONBKO
yepes 3aBOANU3rOTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO
MaCTEPCKY}0 MW COOTBETCTBYHOLLETO KBANUOH-
LUMPOBAHHOrO CneumManicra.



. MCI'IOHbSyVITe TONBbKO OPUrMHAJIbHBIE 3an4acTu.

+ e COOéPa)KeHMM GesonacHocTu AnA Aete He He nossonsiite aetam urparb ¢ NOJMITUNEHO-
0CTaBNANUTE NIEXaTb YNaKOBKY (I'IJ'IaCTVIKOBbIe

BOW NneHKoA. OnacHoCTb yayLubA!
MELLKW, KApTOH, NEHOMNAcT U T.4.) 6e3 npucmo- . .
Ta * TMoxanyiicta, cobniopalite HuKecneaytLLme

“CneumarnbHble ykasaHua no TexHuke Gesonac-
HoCTH”.

OcoOble yKa3aHWA N0 TeXHUKe Oe30nacHoOTH
ANA 3TOr0 YCTPOUCTBA

Ha npubope HaxozATca cneaytoLLme CUMBOMbLI NPeaynpexaatoLLen
MHOOPMALMK:

NPEAYNPEXAEHUE: Nlopayaa noBepxHOCTb!

Puck omora!
Bo BpemA npuroToBneHusa NuLLM Temneparypa CTeKNAHHbIX NOBEPX-
HOCTE! MOXET OblTb 04EHb BbICOKOM.
* Mo3atomy Gepute MUKCEP TOMLKO 3a Er0 PYUKY M HE MPUKACaNTECh

K NOBEPXHOCTU MUKCEpa.

» Cobntopaitte 0co6yto 0CTOPOXKHOCTb, KOTAA OTKPLIBAETE KPbILLKY.
* Huuero He BcTaBnAiTe B 0TBEPCTUE 3AMONHEHUA HA KpbILLKE!

A NPEQYNPEOEHUE:

« OnacHocTb nope3os! J1e3sua MUKCEPa O4eHb OCTpbIE!

* [lepea 3aMeHOM NPUHAANEXHOCTEN WK LOMONHUTENbHBIX AeTa-
New, KOTOpble ABWKYTCA BO BPEMA padoTkl, HEOOXOAMMO BbIK/IHO-
YUTb YCTPOMCTBO U OTKITKOYMTb €r0 OT ANIEKTPOCETH.

* He kacantecb NOABMHbIX ZeTaneu.

4\ NPEQYNPEMEHME!

» CraBbTe MMKCEp Ha POBHYH TBEPAYHO NOBEPXHOCTb. YCTaHaBNMBAN-
TE €ro TaK, YT0Bbl OH HE CMOT OMPOKUHYTLCA.

» YCTpOICTBO AOMKHO paboTaTh TONLKO NOZ NPUCMOTPOM.

* He Manunynupyiite Boiknouatenamu 6esonacHoti. OHM NpeaoT-
BpaLLatoT paboTy nprdopa, €M He YCTAHOBAEH CMECHTENbHbIN
KYBLUMH WK HE 3aKpbiTa KPbILLKA.
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* He cHuMaiiTe KpbILLKY BO BpeMs paboThl YCTPOHTCBA.

* He vcnonb3yiite npubop 6e3 kakoro-nuéo COAEPKMMOTO.

* He nepeHocuTe 1 He NoAHUMaiiTe annapar Bo BpeMs ero paboTsl,
NP1 HeoBX0AMMOCTM CHauana BbIKIKOUUTE Ero U U3BNEKMUTE BUNKY U3
po3eTku. Bcerna nepeHocute annapat 06enmu pykamu!

« [laHHOE U3en1e MOXET UCTOMb30BAaTLCA AETbMU HE MaALLe
8 NET M NMLAMK C OrpaHHUYEHHbIMM GUIMUYECKUMMU, CEHCOPHBIMM 1
YMCTBEHHBIMU COCOBHOCTAMM, & TaKXe NuLamu 6e3 COOTBETCTBY-
IOLLIErO OMbiTa M 3HAHWHA, ECNIM 33 HUMM BELETCA KOHTPOMb U OCY-
LLECTBNAETCA UX MHCTPYKTaX OTHOCHTENBHO 6E30MacHOro UCMoNb30-
BaHWA U3LENNUA U NOHAMAHNA CBA3AHHBIX C HUM ONACHOCTEN.

« LleTH He OMKHbI UrpaTh ¢ NPUBOPOM.

» YncTka 1 nonb3oBaTenbcKoe 00CNyHUBaHUe He JOMKHbI BHINON-
HATLCA AETbMM O3 NPUCMOTPA B3POCTbIX.

HasHaueHue
370 YCTPOICTBO NPeAHa3HAUYEeHO ANA CreayHLero

+  CMeLLMBaHHe X1aKoCTen
¢ TTp1roToBNEHMA NULLK, B TOM YMCTIE MHOPE,
pasorpesa Ny

Mukcep npeaHasHaueH Ans UCronb30BaHwA B
LOMaLUHeM X03A/CTBe U NOAOBHLIX MecTax, Ha-
npumMep:

* Ha KyXHsX AnA COTPYAHWKOB MarauHoB, 0pu-
COB M AIPYTUX MPEANPHATHI;

* B OTENAX, MOTENAX U APYrMX FOCTUHUYHBIX
X03AICTBAX ANA UCTIONb30BAHMA FOCTAMM;

* BTOCTMHMLIAX TMNa «MOCTENb U 3aBTPaK».

OH He npeaHasHa4eH ana ucnonb3oBaHUa Ha
CeNbCKOX03ANCTBEHHBIX NnpeanpuATHAXx.

MpnBop AOMKEH UCTIONb30BATLCA B COOTBETCTBUN
C MHCTPYKUMAMM B 3TOM pyKoBOACTBE. OH He
npeaHasHaueH Ans KOMMEPYECKOTO MPUMEHEHHA.

NtoBoe Apyroe npuMeHeHHe YCTPOICTBA CunTaET-
CA CNONb30BAHWEM HE MO HA3HAYEHMIO, 1 MOMET
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MPUBECTU K MaTepuasHOMY yLuepBy unu Tpasme.

MpoM3BOAMTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTH 3a
yLLepd, MPUUMHEHHIA UCTIONB30BAHUEM YCTPON-
CTBa HE N0 HasHaueHHHo.

HKomnneKTt noctaBKu

1 Kopnyc ycTpoicTsa ¢ Asuratenem

1 Yawwka and 0TBEpPCTMA 3aN0oNHUTENA

1 KpblILLKa ¢ 0TBEPCTUEM 3aNOAHUTENA ANA CMe-
CHUTENbHOrO COcyAa

1 CmecuTenbHblit cocya

1 LLletka ana uncTku

PacnaKoBKa ycTpoucTBa

1. M3BnekuTe yCTPOIMCTBO 13 €r0 YNaKoBKM.

2. YnanuTe BCe yNakoBOYHLIE MaTepuantl, Takue
KaK NONMITUNEHOBARA NNEHKa, Matepuan Ha-
NONHUTENS, KAaBenbHbIe CTAXKM W KOPOOKK.

3. YbeauTeck, uto B KOPOOKE ECTb BECH KOMMIEKT
MOCTaBK!.



4. TlpoBepbTe annapat Ha Hanuumue BOMOMHBIX
MOBPEXAEHWI BO BPEMSA TPAHCNOPTUPOBAHHNS,
4yT0Obl NPEAOTBPATUTL PUCKY.

5. Ecnu conep)x1mMoe ynaKkoBK1 HEMONHOE, Uin
ECIM Bbl 3aMETUNM KaKne-MB0 NOBPEMAEHHS,
He 1cnonb3yitTe annapar. HemeaneHHo BepHy-
T€ €ro unepy.

i MPUMEYAHUA:

Ha ycTpoitcTee BCe eLle MoryT 0cTaBaThCs
MENKK1E YaCTULbI U Mblb, OCTABLUMECA NOCTE
NPOM3BOACTBEHHOrO NpoLecca. Pekomenayetca
MOYMCTUTb YCTPOMCTBO, KaK OMUCaHO B pasaene
“Yucrka”.

Cn1COK KOMMOHEHTOB

KpblLLKa BOPOHKHM / MepHaA yallka

KpblLLKa eMKOCTH ANA CMELLMBAHKA C OTBEP-

CTvem

MpenoxpanuTenbHbIA 3aMOK

EMKOCTb And cmeLunBaHmA

Brok nessuit

Pa3smetka anA yCTaHoBKN CMECHTENBHOIO

KyBLUMHA

Jucnnedt (nHankatop BpemeHin)

KHOMKK + 1 — AnA yCTaHOBKKM BPEMEHU B PEXH-

Me MPUrOTOBREHUA NULLK

9 Kxonka O POWER (BKntoueHe/BbIKNIOYEHNE
3NEKTPONUTaHNA)

10 Perynatop MOLHOCTH MUKCEpa

11 OcHoBHo# Bnok ¢ aBUraTenem

12 OYHKUMOHANBHBIE KNABHLLK CO BCTPOEHHBIMA
KOHTPONbHLIMM laMMOYKaMK:
T PULSE (npurotoBneHme cMecH ¢ nepe-

pbiBaMK)
W HIGH (Mporpamma npuroToBAEHNA MMLLM)
Q MEDIUM (nporpamma npurotosnenma
MULLK)
! Low (Mporpamma npuroToBAEHNA MALLK)

D —

o Ol W

@

C6opka
anCOGIIMHVITe EeMKOCTb ANl CMeLlMBaHUA

MocTaBbTe CMECHTENbHBIA KyBLUMH HA OCHOBAHHE.
Mpy aToM o6paLLiaiTe BHUMaHKe Ha PasMeTKy.
3HaKW pasMeTKM NOA PyYKONA CMECHTENBHOMO KyB-
LUIMHA W Ha OCHOBAHWM JOMKHbI TOYHO COBMELLATh-
CA Apyr HaA ApyroMm.

YCTaHOBHTE KpbILLKY

1. CraBbTe CMecHTENbHbIN KyBLUMH Takum 06-
pa3som, utobbl 3aLLerka ¢ 3aropom pacronara-
nach HENOCPEACTBEHHO BO3NE PYUKH.

2. TNoBepHHTE KPLILLKY 40 yNIopa Mo YacoBoi
CTpenKe. 3anop LOMKEH HAAEHHO GUKCHPO-
BaTbCH B PYYKE CMECHTENBHOO KyBLUMHA.

i NPUMEYAHUA:
HenpaswnbHas c6opka He No3BOMUT BKKUUTL
npu6op.

WUHCTPYKUKMA NO UCNONb30BAHUIO
dneKTpUYecKoe NoaKNoueH e

1. TlpoBepbTe COOTBETCTBUE HAMPAXEHUA BaLLEH
ANEKTPUYECKON CET HOMUHANIBHOMY HaNpAXe-
HUtO annaparta. MHpopmMauma 0 HOMUHaTLHOM
HanpsXXeHMM annapara ykasaHa Ha Tabnuuke ¢
TEXHUYECKUMM JaHHBIMM.

2. TNoakntoyaiite annapar TONMbKO K NPaBmibHO
YCTaHOB/EHHOW 3a3eMNEeHHON poseTke. Ecnu
np1Bop NpaBuNbHO COBPaH M NPaBMILHO YCTa-
HOBMIEHa KpblLLKa, OyAET CrbILLEH 3BYKOBOM
cUrHan.

(byHKI.WIOHaanbIe BO3MOXHOCTH annapata

* YnpasreHue annaparom ocyLecTeaaeTcA oo
PEryNATOPOM MOLLHOCTH, INGO C NOMOLLIBK
OYHKLMOHANbHBIX KHOMOK.

+ Kaxaoe Haate KHOMKKM NOATBEPIKAAETCS
3BYKOBbIM CUrHaOM, eC annapar Obin BKIO-
yeH kHonkoit POWER.

+ PerynatopomM MOLIHOCTH yCTaHaBNMBAETCA
CKOPOCTb NepeMelunBanus. Beeraa Hauu-
HaiTe C camoii Manoi CKOpOCTH (yCTaHoBKa
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B MONOXeH!e “17), eCNu KyBLUMH 3aM0sHeH

10 MaKcuMyma. QyHKUMA perynmpoBaHms
MOLLIHOCTV BNOKMPYETCS, ECIIM UCONB3YHOTCA
OYHKUMOHANBHBIE KHOMKK.

C NOMOLLBI0 HYHKLMOHANBHBIX KHOMOK MOXHO
pasorpesath WiW roTOBKTL MLLY, MMbo npw-
roToBMTb Mtope. [nA pasorpesa Ucnonb3yiTe
kHonkwu HIGH, MEDIUM vnu LOW. 1na nepe-
TMpaHuA npumenunTe kHonky PULSE. Bpema
MPUrOTOBNEHNA MULLIM MOXHO MEHATB C LIAroM
B 1 MUHYTY KHONKamu + 1 —. QyHKUMOHANbHbIE
KHOMKM BNIOKMPYHOTCA, ECAM MPUOOP BKIHOUEH
perynatopoM MOLLHOCTH.

BHntoueHue / BbIKNOUEHHE

Haxxmute khonky POWER. UHankaropHas namna
HaumMHaeT Murark. Mpnbop ByzeT B pexume

0X|

naaHuA.

Brito4eHme / BbIKIKOYEHHE PEryaaTopoM MOLL-

Hoctn

i MPUMEYAHUA:
Annapar MOXeT ObiTb BKMIOYEH TONbKO TOrAa,

KO

rAaa CMeCHTENbHBbIM KyBLUWH 3aKPbIT KprLIJKOI7I

W KOTZia perynatop MOLLHOCTY YCTaHOBNEH B
nonoxenue 0.

BrxnroueHue: [NosepHuTe perynarop no
4aCcOoBOW CTPENKe B MONOMEHHUE KEeNaTembHOM

CKOPOCTH.
MonoweHne 1 = Manan CKOPOCTb
MonoweHe 2 = CPEAHAs CKOPOCTb
MonoweHue 3 =  BbICOKAA CKOPOCTb
MonoweHue 4 = MaKcvManbHas CKOPOCTb

BoikntoueHue: [osepHuTe perynaTop Npotvse
4acoBOW CTPeNKK B nonoerue 0.

Brnrouenne / BbikitoyeHue kHormkamu HIGH,

MEDIUM, LOW

104

Brntouenme: HaxxmuTe 04nH pas CooTBeT-
CTBYHOLLYO KHOMKY. 3aropuTCs HANKATOpHaS
NamMnoyKa BbIGPaHHON KHOMKM.
BoikntoueHue: HaxxumaeTe KHOMKY eLle pas.
WHavkatopHas namnodka noracHer. Mpubop
NepeinaeT B PEXUM OXKnAaHKA. 3aTeM HaKMK-
Te KHonky POWER.

®yHKumoHanbHad Korka PULSE

Moka Haxata aTa KHomka , npndop Gynet pabo-
TaTb Ha CKOPOCTH, COOTBETCTBYHOLLIEM MONOMEHHUIO
2.

Oucnnen

Annapart ocHaLLieH Ancnneem, KOTopbIi NoKkassisa-
€T 0CTaBLLeecs BpeMa nporpaMMbl MPUroToBne-
HWA NULLIKX B MUHYTAX U CEKyHAax.

I'IporpaMMbl NPUroToBNeHUA NULLU

QL HIGH Harpes ao 100°C v npurotosne-
HK1e MULLK

Q MEDIUM Pasorpes unu noanepanue s
HarpeToM COCTOAHUU MPUMEPHO
1080°C

N LOW Pasorpes wnv noaaepanve B
HarpeToM COCTOAHUU MPUMEPHO
10 60°C

* [pOAOMHKUTENBHOCTL MPUrOTOBNEHNS MULLIK
YCTaHOBNEHa NPeABaPHTENBHO: Kaabll pa3
25 MUHYT.

* MOXHO UHAMBKAYaNbHO PeryaMpoBarb 310 Bpe-
MA B npedenax ot 1 4o 90 MUHYT KHONKamu +
n—

* MoXHO MeHATb BpemA B NPOLIECCe NPUroToB-
NEHMA NULLK. ByneT coxpaHATLECA NPOAOIKM-
TENBHOCTb NPEAbIAYLLEro NPUTrOTOBNEHUA MALLMK.

« Korza ucteuert 3agaHHoe Bpems, 6yayT ChbiLL-
Hbl 4 3BYKOBbIX CUrHasa.

LLikana Ha cmMecuTeNnbHON eMKOCTH

HeoBxoavmo cobroaatb MakcMasbHy0 BMECTH-
MOCTb CMECHTENBHOTO KyBLUMHA:

COLD anq xonoaHbIx

HUAKOCTEN: makcumym 1750 mn
SOUP ana ropaumx 6nioa: — maxcumym 1400 mn
i NPUMEYAHMA:

MHoro MecTa 3aHuMaeT neHa. CHuaiTe 06bem
WAKOCTER, KOTOPbIE MHTEHCMBHO NEHATCA.



3aKprBaHMe OTBEPCTHA ANA 3anOnHeHus /
MepHan YallKa

* B KkauecTBe MepHO# YaLLKu MOXHO UCTONb-
30BaTb KOAMAYOK OTBEPCTUA 3ANONHEHNA B
KPBILLKE.

+ Bo Bpemna nepemelLnBaH1A BCEra 3aKpbiBai-
Te KPbILLKY KONMaYKOM-YaLLKOW.

UHrpeanenTsl

Hape3alite MHrpeAneHTbl MEKUMM KyCOUKaMM
nepea ux 3arpy3Koi B CMECHTENbHBIA KYBLUMH.

Pabota

N BHUMAHHUE:

+ Bceraa BbIKtoyaiTe YCTPOUCTBO Nepes CHa-
TUEM CMECHTENBHOTO COCY/A C OCHOBAHMA.

*He nepenonHaiTe cmecuTenbHbIR cocyA!
Monb3yiTech pPa3MeTKON Ha COCyAe.

* Hukoraa He KnaauTe B MKOCTb ANnA CMe-
LUMBAHKA TBEPAbIE MHIpeaneHTl! Takve
MHIPELMEHTHI KaK OPEXW MK KYCKY LLIOKONaaa
MOTYT MOBPEANTb YCTPOHCTBO.

MoarotoBKa

1. MoaroToBbTe MHrpeaneHTsl. CM. Tabnuly Ha
cTpaHuue 18.

2. YCTaHOBMTE CMECHUTENbHBIN COCYA Ha OCHOBHOE
YCTPOWCTBO, ECIM OHO HE YCTAHOBAEHO.

3. 3anonHuTe KyBLUMH MHTPEANEHTAMM.

4. YCTaHOBHTE KPBILLKY C YalLKOW Ha cocya.

5. Bctasbte LTENCENb LWHYPA 3EKTPOMUTAHNA B
MCTPABHYHO 1 3a3EeMIEHHYIO PO3ETKY.

6. BkmtounTe yCTPOICTBO C MOMOLLBO KHOMKH
POWER.

CmeLunBaHHe XONOAHbIX 6J1I-OJZ| | HaNUTKOB

i NPUMEYAHUA:

Bbl xoTvTe 10BaBUTL Caxap U1 Mpunpashl B

CMeLLMBAEMbIA HanUTOK?

¢ CHavana BbIK/0uMTE YCTPOHCTRO.

¢ CHWMMUTE YaLLKy M BNEWATE MHTPEANEHTLI YEpes
0TBEPCTHE.

¢ CHoBa YCTaHOBWTE YalLKy HA KPbILLKY.

A\ NPEQYNPEMIEHME:

He nomelLLalite pyKy BHYTPb CMECHTENBHOMO
KyBLMHa! JlonacTu ocTpble M BpaLLaroTes ¢ 6onb-
LU0V CKOPOCTHH0. MOXHO MONyunTh CEPLE3HYHO
TPaBMy.

/\ BHUMAHME:

Bo Bpema paBoTkl annapata BHyTpY CMECHTETb-
HOro KyBIJJVIHa He A0MKHO 6bITb I'IOCTOpOHHVIX
NPeameToB, HanpUMep JIOXEK.

[MpoaomxanTte, Kak U3noxeHo B pasaene “Toa-
rOTOBKa.

7. ToBepHHTE PerynaTop MOLLHOCTM MO 4acoBOM
CTPENKe B JKEenarenbHOe NO0XEHHE HACTPONKK
CKOPOCTH. JTBO MOMHO MPOBOAMTL CMELLIM-
BaHue C nepepbiBaMy C MOMOLLIbHO KHOMKK
PULSE.

8. Mocne paboTsl ¢ annapatom BepHUTe peryns-
TOP MOLLHOCTH B nonoxenue 0.

MpuroToBneH1e ropaYnx 61“0}1

i NPUMEYAHUA:

«  Cobntogaitte cneaytoLLyto nocneAoBaTelb-
HOCTb: CHayana NpMroToBIEHNE MULLIK C QYHK-
LMen BapKy, a MOTOM MPUrOTOBIIEHKE MHOPE.

* [InA npuroToBneHus nuwm Bceraa A06aB-
NANTE TaKoe KONMYECTBO XMWIOKOCTH, KOTOpOEe
yKasaHo B peLente.

MpononxanTe, Kak u3noxeHo B pasaene ‘Moa-
roToBKa".

7. BoibepuTe GyHKUMIO HarpeBa.

8. Ecn HeobXoaumo, yMeHbLUaiTe Uin yBenu-
uMBaliTe BPEMA NPUrOTOBNEHMA C NOMOLLbHO
KHOMOK + W —. Korzia ucTeyeT 3aaHHoe Bpema,
OyAyT CbIUHbI 4 3BYKOBBIX CHrHama.

9. Ecnv Hy)xHO npekpatuTb NpoLecc A0 cTeve-
HUA BPEMEHM NPUTrOTOBAEHUA MULLM, HAXKMUTE
Ha BbIBPaHHYHO KHOMKY eLue pas.

10. YcTaHoBKTE KONAYOK-YaLLKy Ha OTBEPCTUE
3anonHermda. KpatkoBpeMeHHO HaxumaliTe
kronky PULSE, uto6bl 40BecTH 6ntoa0 40
HY)XHOM KOHCHUCTEHLMM.

PYCCKWK
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KoHew paboTbl

1. Beikntounte annapart kHonkoid POWER.
2. BblaepHuTe LTencenb 13 po3eTKA.

MNpennaraemble peuenTsb

i NPUMEYAHUA:

Mo TEXHUYECKMM NPUYMHAM B JaHHOM arnapare
HENPUMEHUMbI PELIEMTI, NPEANOMXEHHbIE AT
APYrHX aHaNOrMYHbIX YCTPONCTB.

KaptodenbHbli cyn co cMeTaHOM (2 - 3 nopumm)

WHrpeaneHTs!
400 r kapTodena

1 NOMTHMK KOpHSA Cenbaepen
200 r mopKoBH

1 nyk-nopet

750 Mn 0BOLLHOrO ByNbOHa

1 vaiiHas NOXKa MaprapuHa
2 CTONOBbIX NTOMKM CMETaHs
Conb 1 nepew

Ceexan aywmua

[purorosneHue
1. TMounctute KapTodens, KOPEHb CENbAEPERA U

MOPKOBb W MIOPEXKLTE UX KPYMHBIMMU KyGuKamu,
XOPOLLO MOMOWTE NYK-NOPEeR 1 NOPEXbTE €ro
KPYMHBIE KPY)XOUYKaMM.

2. 3arpysute 0BOLLM ¥ MaprapuH B CMECHTESbHbIN
KYBLLWH ¥ 3aneite ux 6ynboHOM.

3. YcTaHoBHTE HA MUKCEPE BPEMA MPUrOTOBNEHNA
30 MMHYT B PEXMME MaKCUManbHON MHTEHCHB-
Hocti (HIGH).

4. Tocne 3aBepLLUEHNA BPEMEHM NPUTOTOBEHHA
Ccyna 3anpasbTe ero CMETaHOM, COMbIO, NepLEM
W AyLUMLEN 1 N0 EeNaHuio A0BeauTe ero 40
nrope (ucnonb3ya KHonky PULSE).

lpr6HON Cyn cO CAMBKAMK (2 - 3 nopumn)

WHrpeameHts
250 T cBEXMX rprboB

1,5 CTONOBbIX NTOXKKM CIMBOYHOTO Macna
1 yaiHasa noKa MyKu

1% nMMOHa

400 mn 0BOLLHOrO BynboHa
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50 mn cnuBoK
1 aruo

Conb 1 nepet
MeTpyLka

[Npurotosnenne
1. COPbI3HUTE TMMOHHBIM COKOM OUHLLEHHBIE TpH-

Bbl. 3aTeM nomecTuTe rpubbl B CMECHTENbHBIN
KYBLUMH W U3MENbYMTE WX, UCTIONB3YA KHOMKY
PULSE).

2. [loBaBbTe Macno, NockinbTe MyKoH. 3atem
fo6aBbTe GynbOoH.

3. YcraHoBwTE Ha MUKCEPE BPEMA MPUrOTOBNEHMA
25 MUHYT B PEXMME MaKCUManbHOM MHTEHCHB-
Hocti (HIGH).

4. To UCTeYeHUM BPEMEHM NPUTOTOBAEHNA A0-
BaBbTe CNMBKM W AIALIO, NEpeMeLLaiTe uX (Mc-
nonb3ya kHonky PULSE).

5. TMockinbTe Hape3aHHOM NMETPYLLKOH, Ao6aBbTe
COmb 1 neped.

Cyn 13 UBETHOM KanyCTbl CO CRIMBKaMH
(2 - 3 nopumu)

WHrpeanenTel
Y2 LIBETHOW KanycTbl (npumepHo 350 )

1 nykosuua

1 YalHas NOXKa CIMBOYHOMO Macna

1 YalHas NoXKa Kappu

750 M1 0BOLLHOTO ByNboHa

50 mn cnuBoK

50 r MArKOro ChIpa, XupHocTb Bonee 50%
Conb v nepeLt

MyckarHbii opex

[Tpurotosniexne
1. TloMOWTE 1 OUMCTUTE LBETHYHO KanycTy U pas-

BepuTe ee Ha OTAENbHbIE LBETKW. QuucTUTe U
MOPEXbLTE NYKOBHLY 1 NOMECTHTE €€ B CMECH-
TENbHbIA KyBLUMH BMECTE C MaCNOM W Kappy.
3atem f06aBbTe ByNbOH.

2. YCTaHOBHTE HA MUKCEPE BPEMA MPUrOTOBNEHMA
30 MMHYT B PEXMME MaKCUMaNbHOM MHTEHCHB-
Hoct! (HIGH).

3. TMo 1CTeYEHMM BPEMEHM NPUrOTOBAEHUA A0-
aBbTe CNMBKM W MATKWIA ChIP U pasMeLLaitTe
(vcnonb3ya kHonky PULSE).



4. 3anpaBbTe COMbHO, NEpLEM 1 MyCKaTHBIM Ope-
XOM.

TomatHbIM cyn co cnuBKamu (3 - 4 nopumu)

WHrpeanenTe
1 Kr nomuaopos

Ys BOAbI OT NPUrOTOBNEHHbIX TOMATOB

Y2 TIoBWKa TOMaTHOro Mtope (MpumMepHo 100 mn)
100 1 cnmMBOK

100 1 cmeTaHs!

1 3yBOK YecHoka

3anpasbTe No BKyCY: CONbto, nepLem (6ensim u
YepHbIM), AyLIMLEN, KpacHbIM nepLem, neTpyLu-
KOM, NyKOM-pesaHLem

[purorosnerue
1. TNomecTiTe TOMaTL B CMECHTENbHBIA KYBLUMH

C BOZOA. ToMaTbl A0MHKHBI BbiTb NOAHOCTHIO
MOKPbITHI BOAOW.

2. Brmtounte MakcuManbHbIi PEXMM NpUroTos-
nenusa (HIGH) Kak TonbKO LuKypka ToMaToB
NOMHET, A0CTaHbTE UX, YAANUTE LLKYPKY W No-
PEXbTE KaXAbIM Ha 4 YacTu.

3. [o6aBbTe nopesaHHble TOMarTkl MPUMEPHO B %
BapOYHOW BOAbI, 3aMpaBbLTe WX COMbIO, AyLLIK-
Liei, 6enbIM 1 YepHbIM NepLiem.

4. YcTaHoBHTE Ha MUKCEPE BPEMA NPUrOTOBAEHHUA
25 MUHYT B PEXUME MaKCHManbHON MHTEHCHB-
Hocti (HIGH).

5. T10 UCTEYEHUN BPEMEHM NPUTOTOBAEHNA A0-
BaBbTe TOMATHYtO NACTy M OCTABLLMECH CIELMH,
nepemMeLLanTe 40 KOHCUCTEHLIMU CIIMBOK, UC-
nonb3ys kHonky PULSE.

6. [o6aBbTe No BKyCY MENKO Hape3aHHyto ne-
TPYLLKY M NyK-pe3aHeLl.

7. [obaBbTe CMeTaHy 1 MPOKUNATUTE elLe pas.

B KoHLe roToBKM NepemeLLaiTe 40 COCTOAHMA
niope (ucnonbaya kHonky PULSE), noka He
PaCcTBOPUTCA CMeTaHa.

Coyc necto

WHrpeaneHTsl
1 yallKa CBEXHX NUCTbeB Oasunnka

1 3y6OK YECHOKA, OUMLLIEHHOTO U KPYMHO NOpesaH-
Horo

40 M7 IMMOHHOTO COKa

60 I 0pexoB NUHMK (MOXHO B3ATL KEAPOBbLIE)
Y2 YalLKY ONMBKOBOrO Macna

1> Yalllku TBOpOra (3epHUCTOrO)

60 I HaTepPTOro CBEXEro NapPME3aHCKOro Chipa

[NpurotosneHue
[NomeCTUTE BCE MHIPELAMEHTEI B CMECUTENBHBIN

KYBLLWH 1 BbIBepHTe CKOPOCTb PEryNATOPOM MOLL-
HocTu. Moaagaitte Coyc ¢ rpeHKamm u3 xneba-
MATBI.

lyakamoyne

WHrpeaneHTsl
1 BonbLLOE aBOKaA0, 6&3 KOCTOYKM, MESKO No-

pesaHHoe
40 MmN MIMMOHHOIO CoKa

Y2 YallKW CMETaHbI

1 YaiHaa NoXKa NOPE3aHHOro YECHOKa
1 YaitHaa NoXKa nepua-ynnu

[purotoBneHue
[ToMeCTUTE BCE MHTPEANEHTHI B CMECHTENbHBIA

KyBLUMH 11 BbIGEPHTE CKOPOCTb C MOMOLLbIO
perynatopa MoLHocTH. ObpadoTaiite MHrpeareH-
Tbl 10 KOHCUCTEHLMK CnBOK. ofaBaiTe coyc ¢
KyKYPY3HBIMM YnNIcamMu, XNeGHbIMM NanoyKamu 1
NasnoyKamu Chipbix OBOLLEH.

TpaBAHOM rapHUp

WHrpeaneHTs:
%4 YallKK pasnMYHBIX CBEXMX TPaB (METPYLLKA, KO-

pUaHp, MATa, NyK-pe3aHel, PO3MapuH v 6asuimk)
1 3y6OK YECHOKA, OUMLLEHHOTO W MOPE3aHHOTO

2 CTONOBbIX NOXKKX ONMBKOBOTO Macna

3 CTONOBBIX NOXKKK BaNb3aMUYECKOTO YKCyCa

[purotosneHue
lNomecTuTe BCE MHIPELAMEHTEI B CMECUTENBHBII

KYBLLWH 1 BbIBepUTe CKOPOCTb C MOMOLLIbIO Pery-
naTopa MoHocTv. O6paborTaiiTe UHrpeaneHTbl 40
COCTOAHWA OAHOPOAHOM cMeck. lMoaasaiTe rap-
HUP ¢ MONOAOH GapaHUHOM, KyPATUHOM WK PLIBOM.

PYCCKWK
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Mapraputa

WHrpeameHts
60 mMn TeKMMbI

60 Mn dpaHLy3CKOro anensCMHOBOrO NMKepa
80 M naitMoBOro coka
12 ky6uKoB Nbaa

[purotosnexue
lMomecTuTe BCE MHrPEANEHTEI B CMECHTENBHBIM

KyBLUVH. lNocTaBbTe PerynaTop MOLLHOCTH B NONO-
ehue 4. OBpabortaitte MHTPEaNEHTBI A0 COCTOR-
HIUA OAHOPOAHOM CMeCH 1 A0 pasapobneHus fbaa.

XonoaHbIi HaNUTOK M3 KPACHOTO BUHA

UHrpeaneHTs
250 M7 OXNXKAEHHOTO KPacHOro BMHA GPyKTOBOrO

BKyCa
125 M KMOKBEHHOTO COKa UM COKa KPacHoro
BMHOrpaja

125 Mn IMMOHHOTO LiepBeTa

80 Mn anenbCUMHOBOrO KOHLEHTpaTa

Y2 YallLIKv OXNaXKAEHHOTO CBEXEro BUHOrpaaa 6es
KOCTOYEK

1 yalLKa KOHCEPBMPOBAHHBIX CMB 6e3 MUAKOCTH

[purorosneHue
lMomecTuTe BCe MHIPEANEHTBI B CMECHTENBHBIM

KyBLLKH. [ocTaBbTe PErynaTop MOLLHOCTH B NONO-
eHue 4. O6padotaiite MHIPEAUEHTLI 10 KOHCH-
CTEHLUMM CIMBOK.

MuHa-Konapa

WHrpeaneHTs
2 CTONOBbIX NOXKM Benoro poma

2 CTOMOBbIX JIOXKM KOKOCOBOrO Macna

2 YalHbIX NOXKW caxapa

%4 yallKK HeNoACnaLLeHHOro aHaHacoBOro COKa
10 ky6vKOB Nbaa

[purotoBnienue:
[ToMecTUTe BCE UHIPEAMEHTHI B CMECHUTENbHbIN

KyBLUMH. locTaBbTe PerynaTop MOLLHOCTH B NONO-
eHue 4. OBpaboTaiTe MHrPeaneHTs 40 COCTOR-
HIA OAHOPOAHOM CMECH M A0 PasapobneHus Nbaa.
MoaaBaifTe HeMeANeHHO.
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DpyKTOBLIA HOKTENNb

WHrpeanenTel
250 M1 aHaHacoBOro CoKa

1 BaHaH, QUHLLEHHBIN ¥ MOPE3aHHbIH

1 anenbcuH, 6e3 LWKyPKK, Hape3aHHBIA Ha OMTHKM
Y U3MENbYEHHbIN

250 M1 c0A0BOM BOAbI

2 CTONOBBIX NOXKW MAKOTW Mapakymu

[puroroBneHue
lomecTuTe BCE MHrPEAMEHTI (3a MCKKOYEHUEM

COZIOBOW BOABI M MAKOTU Mapakyiu) B CMECHTENb-
HbIi KyBLLUMH. [ocTaBbTe PerynaTop MOLHOCTH

B nonoxexue 4. OBpadoTalite MHTPEAUEHTHI A0
COCTORHWA 0AHOPOAHOH cMecy. BsBonTalite B
COZI0BOW BOAE W MAKOTW MapaKyiu 1 nojasante B
CTaKkaHax Anda KOKTenna.

DpYKTOBO-MONOYHBIA KOKTEMNb U3 3eMIAHUKU
1 Maparyiu

WHrpeaneHTsl
1 MUCKa 3eMNAHIKKM 683 UepEHKOB

M#aKoTb 4-X NN0A0B Mapakyiu

500 mn oxnaxxaeHHoro Monoxa

4 1I0XKN MOPOEHOIO U3 Mapakyiu

2 CTONOBbIX TOXKU MAKOTA 3EMAAHKKA

[Npurotosnenne
TomecTuTe 3eMNAHUKY B CMECHUTENBHBIN KyBLLMH.

MocTaBbTe PerynaTop MOLHOCTM B MONOXEHUE

4. OBpabotaiite MHTPEAMEHTHI A0 KOHCUCTEHLMM
CNMBOK. 3aTeM NOMECTHTE MONOBUHY MAKOTH
MapaKyiiu, MOMOKO 1 2 NOXKM MOPOXKEHOTO B
cMecHTeNbHbIi KyBLUKH. OBpaboTalite MHrpeaveH-
Thl 10 KOHCUCTEHLMM CIMBOK. HaneiTe HanuToK B 2
cTaKaHa 1 4o6aBbTe B HErO OCTABLLEECH MOPOXE-
HOE W OCTABLLYIOCA MAKOTb MapaKyitu v 3eMAsHH-
ku. Tenepb noaasante.

fiBnouHo-6aHaHOBbIN NMyAUHT

WHrpeanenTel
Y2 ManeHbKOro ouMLLEHHoro Abnoka 6es cepaue-

BMHbI
1 OUMLLEHHBIA 1 NOPE3aHHbI ManeHbKui GaHaH
Y2 Yalliki NpUroToBNEHHOro BnaHmarxe



[purorosneHue
Caapwte ABNOKO A0 €ro pasmsaryeHus. Kor-

za A6noKo OCTbIHET, MOMECTUTE ero BMeCTe C
0aHaHOM B CMECHTENbHbIi KYBLUWH. [NocTaBbTe

PErynATop MOLUHOCTU B nonoxeHue 4. O6pabortait-
T€ MHIPeaMeHTHl 10 KOHCHCTEHLIMM CMBOK. 3aTem

CMelLLaiTe GPYKTOBOE MOPE C MPUTrOTOBNEHHHIM
BnaHMaHxe.

YucTKa
/\ NPEOYNPEMOEHUE:

¢ [lepen YnCTKOM BCeraa BuHUMaiTe CETEBYHO

BUIIKY 13 PO3ETKM.

* Hv npu kakux obcToATENbCTBAX HE MOTPYKaw-
Te YCTPOICTBO B BOAY, YTOBHI MOUUCTHTL €ro.
370 MOXET MPUBECTY K YAapy SNEKTPOTOKOM

WIM MoXapy.

+ Jlessua Mukcepa oveHb ocTpble! OnacHocTb

nosy4eHnA TpaBMbl!

/A BHUMAHHE:
*He vcnonbayiite MPOBOAOYHY!IO LLETKY UK
ZApyrie aBpasvBHbIE MHCTPYMEHTI.

¢ He vcnonbayitte KnCTOTHbIE MM aBpasuBHbIE

MOIOLLIE CPEeACTBa.
¢ CmecHTenbHbIM KyBLUMH HE NpeaHasHayeH
ANA MbITbA B MOCYAOMOEYHBIX MaLLMHAX.

¢ Henb3A TakKe MbiTb CMECUTENBHBIM KYBLUMH

B HanonHeHHOW BOAOK pakoBuHe. OCHoBa-
H1E CMECHTENBHOTO KyBLUMHA COAEPKNT

ONIEKTPUYECKIHE KOMMOHEHTbI, KOTOPLIE HENb3A

Hamau1Batb!
+ Ecnv Boga Bce-Taku nonazeT BHYTPb OCHO-

BaHMUA CMECUTENBHOTO KYBLUMHA, MONHOCTHHO
MPOCYLLUTE Ero nepes NOBTOPHBIM NPUMEHE-

HAeM.

[Ing 0YMCTKIM MOBEPXHOCTM YCTPONCTBA UCMONb3YH-

TE TO/IbKO BIAXXHYH BETOLLb.

CmecHTeNbHbIH KyBLUMH

1.

Haneite B CMeCHTENbHbIA KYBLUMH NPUMEPHO
1 nuTp BoZbI U £06aBLTE HECKONBKO Kamnenb
XMOKOCTU ANA MbITbA MOCYAb.

/\ BHUMAHME:
Boza ¢ XKUAKOCTbIO ANA MbiTbs Nocyabl ByaeT
MeHnTbCA I'IpVI HarpeBe n I'IepeMeLLIVIBaHVIVI.

Mogorpelite BOAY B TEYEHWE 8 MUHYT, YCTaHO-
BMB Perynatop MOLLHOCTH B nonoxenue HIGH.
Haxxmute kHonky PULSE Ha HenpoaomxuTens-
HOe BpemA.

Mepea 04MCTKON BHYTPEHHMX CTEHOK CMECH-
TENbHOrO KyBLUMHA AOMANTECH OCThIBAHUA
BOAbI.

OumCTiTE BHYTPEHHIOK NOBEPXHOCTH CME-
CHUTENBHOIO KYBLLIMHA LLETKOM ANA YMCTKA,
KoTopan NoCTaBnAETCA BMECTE C NPUBOPOM.
MpononoLLnTe CMECHTENbHBIA KyBLLH YHACTON
BOAOW M TLLATENBHO MPOCYLLMTE €ro.

KprLIJKa M KONnayoK

N —

MMouncTHTE 3TM KOMMOHEHTHI B PAKOBHHE.
OnonocH1Te YACTOM BOAOM.
[MpocyLwute aetanu.

XpaHeHue

MoumncTuTe YCTPOHCTBO B COOTBETCTBUM C
onucanvem. [laitte akceccyapam noAHOCTbIO
BbICOXHYTb.

PekomeHayeTca XpaHuTb YCTPOICTBO B €ro
OpHI1HaNbHOM YNakoBKe, €Cin OHO He Bynet
MCNONL30BaTLCA ANMTENBHOE BPEMS.

Bcerzaa xpaHuTe yCTPOICTBO B CYXOM, XOPOLLO
MPOBETPUBAEMOM MECTE, HEAOCTYMHOM ANA
neteil.
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YCTpaHeHMe HeMCﬂpaBHOCTEVI

Heucnpa- | BosmonHas e
BHOCTb npUYKHa
Ycrpo- | KyctpoicTay [MpoBepbTe
CTBOHE | HE MOAKMKUEHO | PO3ETKY C no-
OYHKUMO- | GNEKTpOnuTa- | MOLLIbIO ApYroro
HUpYeT. Hue. YCTPOWCTBA.
Bcraebre wren-
Cenb B PO3ETKY
MPaBMALHO.
MposepbTe ceTe-
BOW Npeaoxpa-
HUTEb.
He 3axpbIT MposepbTe,
aBapPUIiHbIA Bbl- | YTOBLI CMECH-
Knoyarens. TeNbHbINA KyBLUMH
W KpbILLKa
npaBuWbLHO Noa-
XOZMNM APYT K
Apyry.
YCTpoiicTBO ObparuTtech B
HencnpasHo. Halll CEepPBHCHI
LIEHTP MK K
cneuuanucry.
Xuakoctv | Canwwkom mano | Mamennte
HE Mepe- | WM CIULLIKOM | KOMMYECTBO
MeLLK- MHOTO MAKO- | XUAKOCTH.
BalOTCA | CTU B COCYAE.
YAOBTET- | CopocTs Haukute cMeLum-
BOPUTENb- | chpiikoM Bbl- | BaHUE C HU3KOM
HO. coKa. CKOPOCTH,
KOTOPY0 MOXHO
noTOM yBeNM-
YMTb.
Mocne Crvwkom Mana | 3anyckaiite
BKJHO- BbiOpaHHan annapar Ha
YeHus CKOpOCT. B0ree BbICOKOI
ne3suA CKOPOCTH.
Bnokmpy-

HOTCA.
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TexHuueckue XapPaKTepPUCTUKH
MOZEIIB: ..ot PC-MCM 1024

Motpebnaeman MOLLHOCTb

HATPEBATENA: .....ovvvviirreiriisienins 700 - 900 Br
KNACC BALUMTBE ...t I
BEC HETTO: oot MPUMEpHO 3,75 Kr

CoxpaHeHo NPaBo Ha TEXHUYECKME M KOHCTPYKLK-
OHHble M3MEHeHHA B paMKkax MpoAomKatoLLeica
paspaboTKu MPOdyKTa.

[laHHOe YCTPOWMCTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLWM
avpextBam GE, TakuM Kak anekTpomarHuTHan
COBMECTUMOCTb M HU3KOE HaNPAXKEHHE; OHO Mpo-
WU3BEAEHO B COOTBETCTBMM C HOBEWLLIMMM NpaBuna-
MM TEeXHWKN 6e30MacHOCTH.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
[apaHTiliHuii TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list » Garancia lap * FapaHTuiiHasi kapTouka

PC-MCM 1024

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelijke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garante + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia + 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia * 24 months guarantee according to guarantee declaration * MapanTis
TepMIHOM Ha [1Ba Pokv 3rifHO rapanTiltHol AeknapaLyi « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicti podle prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « FapaHTwit 63 — cMoTpH )

Kaufdatum, ~ Handlerstempel,  Unferschritt  +  Koopdatum,  Stempel van de leverancier, Handteken-
ing + Date dachat, cachet du revendeur, sgnatre + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura  Data delfaquisto, timbro del commerciante, fi rma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [lata npuaGatis, nevarka nponaew, nianwc + Data kupna, Pieczatka skiepu, Podpis + Datum
Koupé, Rezitko prodeice, Podpis + A vasarlasi datum, a vasarlasi hely belyegzdie, alairas * lara nokyri, nlesar ToprosLia,
noAmcs
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