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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mogliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS: Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Inhaltsverzeichnis

Allgemeine Sicherheitshinweise
Kinder und gebrechliche Personen
Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerét....

BestimmungsgemaRer Gebrauch...............ccoweemeeessmseeesanns 6
Beschreibung der Bedienelemente / Lieferumfang............. 6
Auspacken des Gerates 6
Anwendungshinweise 6
Elektrischer Anschluss .......... . . .6
Motorgehduse......... . . . .6
Ein- / Ausschalten... 7
Kurzzeitbetrieb........ 7
Der Stabmixer 7
Montage / Demontage des Stabmixers..............coowveeeereeens 7
Bedienung des Stabmixers... W
Das Schneid- und Raspel-Set 7
Montage / Demontage des Schneid- und Raspel-Sets...... 7
Hacken mit dem Hackmesser .8
Schneiden, raspeln und reiben............o...coveveerenrreesenrrennnn. 8
Anwendungstabelle 8
Reinigung 9
Vorreinigung nach Benutzung .9
Gesamtreinigung ... .9
Aufbewahrung 9
Gerauschentwicklung 9
Technische Daten 9
Hinweis zur Richtlinienkonformitat ............coocceesmeesmeeessnns 9
Garantie 9
Entsorgung 10

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton

Allgemeine Sicherheitshinweise
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mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieBlich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf
keinen Fall in Flssigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerét nicht mit feuchten Handen.
Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort den Netz-
stecker ziehen.

Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Geréat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.
Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

Kinder und gebrechliche Personen

Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

Dieses Gerat ist nicht daftir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei

denn, sie werden durch eine fiiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Gerat zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
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Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

+ Der Stabmixer ist bei nicht vorhandener Aufsicht, vor
dem Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder
Reinigen stets vom Stromnetz zu trennen.

+  Kindern darf der Gebrauch des Stabmixers nicht ohne
Aufsicht erlaubt werden.

+  Bertihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerates
und warten Sie immer den Stillstand ab.

+  Das Messer des Stabmixers ist sehr scharf! Gehen Sie
deshalb sehr sorgféltig mit diesem Teil um!

+ Die Schneid-, Reib- und Raspeleinsatze sowie das
Hackmesser sind an den Schneid- bzw. Raspelflachen
und an den Kanten sehr scharfl Beim Einsetzen und
Herausnehmen der Einsatze sowie bei der Reinigung
kommen Sie mit diesem Zubehdr in Kontakt. Verwenden
Sie dieses Zubehdr mit der nétigen Achtsamkeit.

+  Benutzen Sie zum Andriicken der Lebensmittel immer
nur den dazugehdrigen Stopfer und nicht lhre Finger,
eine Gabel oder andere Gegenstande.

+ Achten Sie darauf, dass das Motorgehause nicht nass
wird. Das Einschalten eines nass gewordenen Motors
kann einen Stromschlag oder Kurzschluss zur Folge
haben.

/\ ACHTUNG:

Zerkleinern Sie mit dem Hackmesser keine harten Speisen
wie z.B. Muskatniisse oder grofe Stiicke Blockschokolade.
Das Messer kann dadurch zerstort werden!

/\ ACHTUNG:

Verarbeiten Sie mit dem Schneid-, Reib- und Raspel-Set
keinen Weichkase (z.B. Gouda), Hartkase (z.B. Parmesan)
und Blockschokolade.

+  Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit heiken
Oberflachen (z.B. heien Tépfen) in Kontakt kommt.

+  Stellen Sie die Arbeitsschiissel auf eine glatte, ebene und
standfeste Arbeitsflache.

+  Entfernen Sie den Deckel nicht wahrend des Betriebs.

+ Tragen oder heben Sie das Set nicht wahrend des

Betriebs, sondern lassen Sie zuerst den Taster des Stabmi-

xers los und ziehen Sie den Netzstecker.

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient als

+ Stabmixer zum Piirieren, Mixen oder Schlagen von Spei-
sen und Getranken;

+  Schneid- und Raspel-Set zum Zerkleinern von schneid-
fahigen Lebensmitteln.

Es ist ausschlieRlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur
dafiir verwendet werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

6

Sie diirfen das Gerét nicht fir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgeméafen Gebrauch entstehen.

Beschreibung der Bedienelemente /
Lieferumfang

Abbildung A:

Drehregler

Taster O

Taster TURBO

Motorgehause

Tasten fiir die Demontage

Mixstab

Mixkopf mit Messer des Stabmixers
Adapter fiir Schneebesen

9 Schneebesen

10 Messbecher

11 Stopfer

12 Aufnahme fiir Motorgehause

13 Deckel der Arbeitsschiissel mit Einfilllschacht
14 Hackmesser

15 Taste Entriegelung des Deckels

16 Arbeitsschiissel

17 Raspel-Einsatz

18 Kartoffelreib-Einsatz

19 Werkzeughalter

20 Schneid-Einsatz

0 N O WN -

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.
2. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, wie Folien,

Fiillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.
3. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.

1 HINWEIS:
Am Gerét kénnen sich noch Staub oder Produktionsreste

befinden. Wir empfehlen lhnen, das Gerat wie unter ,Reini-
gung" beschrieben zu saubern.

Anwendungshinweise

Elektrischer Anschluss

Priifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit
der des Geréates Ubereinstimmt. Die Angaben hierzu finden Sie
auf dem Typenschild.

Motorgehause

+  Sie kénnen das Motorgehduse (4) entweder fir den
Stabmixer / den Schneebesen oder fiir das Schneid- und
Raspel-Set einsetzen.



+  Nachdem Sie das Motorgehduse mit dem Stromnetz
verbunden haben, leuchtet der Drehregler blau.

Ein- / Ausschalten
+ Mitdem Taster O oder Taster TURBO schalten Sie das
Gerat ein.
Taster O (2): Regelbare Geschwindigkeit
Mit dem Drehregler (1) stellen Sie
die Geschwindigkeit stufenlos ein.
Stufe1  Minimum
Stufe 5 Maximum
Taster TURBO (3): Maximale Geschwindigkeit
Sie ist nicht regelbar.
+  Sie erreichen einen Pulsbetrieb, indem Sie den jeweiligen
Taster in Intervallen drlicken und loslassen.
+ Das Gerat schaltet aus, wenn Sie den Taster loslassen.

Kurzzeitbetrieb

Benutzen Sie das Gerét nicht langer als 3 Minuten am Sttick.
Lassen Sie das Gerat vor emeuter Benutzung fiir ca. 3 Minuten
abkdhlen.

Der Stabmixer

Beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen B und C auf
Seite 4.

Montage / Demontage des Stabmixers

Mixstab:

Setzen Sie das Motorgehause auf den Mixstab (6). Die Tasten
fiir die Demontage (5) liegen in den Aussparungen des Mixsta-
bes. Das Motorgehduse muss horbar einrasten.

Schneebesen:

Stecken Sie den Schneebesen (9) in den Adapter (8). Er muss
horbar einrasten. Setzen Sie das Motorgehduse auf den Adap-
ter. Die Tasten fiir die Demontage liegen in den Aussparungen
des Adapters. Das Motorgehduse muss hérbar einrasten.

Bei der Demontage ziehen Sie den Mixstab bzw. den Adapter
vom Motorgehduse ab, wéhrend Sie die beiden Tasten (5)
gedrtickt halten.

Bedienung des Stabmixers

1. Bevor Sie ptirieren, zerkleinern Sie grofle Stiicke fester
Speisen (max. @ 1,5 cm) und geben Sie etwas Flussigkeit
hinzu.

2. Schlieflen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmaRig
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

3. Tauchen Sie den gesamten Mixkopf des Stabmixers (7) /
den Schneebesen in die Speise oder das Getrank. Halten
Sie das Geréat senkrecht. So vermeiden Sie Spritzer.

4. Umfassen Sie den Griff mit einer Hand so, dass Sie gleich-
zeitig einen der Taster () oder TURBO) driicken kdnnen.

5. Lassen Sie den Taster los, bevor Sie den Mixstab /
Schneebesen aus dem Gefal nehmen.

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Der Motor lauft nach.
Warten Sie den Stillstand des Messers ab.

DEUTSCH

1 HINWEIS:

Wenn die maximale Geschwindigkeit zu langsam ist, unter-
brechen Sie den Vorgang.

Verringemn Sie die Menge des Mixgutes. Lockern Sie feste
Nahrung auf.

6. Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch aus der
Steckdose.

7. Reinigen Sie das Gerat sofort nach jeder Benutzung wie
unter ,Reinigung* beschrieben.

Das Schneid- und Raspel-Set

Beachten Sie hierzu auch unsere Abbildungen D und E auf
Seite 4.

Montage / Demontage des Schneid- und Raspel-Sets

/N\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!

Die Schneid-, Reib- und Raspeleinsatze sowie das Hack-
messer sind an den Schneid- bzw. Raspelflachen und an den
Kanten sehr scharfl

Gehen Sie sorgfaltig mit diesen Teilen um!

Hackmesser:
Stiilpen Sie das Hackmesser (14) Uiber den Fiihrungsdom in
der Mitte der Arbeitsschtissel (16).

Werkzeughalter mit Edelstahleinsétzen:

1. Setzen Sie den gewlinschten Einsatz (17, 18 oder 20) in
den Werkzeughalter (19). Beachten Sie nachfolgende Ab-
bildung. Fligen Sie zuerst die Seite a des Einsatzes in die
Aussparung des Werkzeughalters. Driicken Sie danach die
Seite b (¥) hinein. Um den Einsatz zu entfernen, drlicken
Sie die Seite b von der Unterseite des Werkzeughalters
heraus.

‘!)QJ'JQ-%'J" o o

S O
00 ) 502
00 0000° X

O
0060000°

2. Stiilpen Sie den Werkzeughalter (iber den Fiihrungsdorn in
der Mitte der Arbeitsschiissel.

Deckel:

1. Setzen Sie den Deckel (13) so auf die Arbeitsschiissel,
dass das Symbol wm gegeniiber dem Griff zu sehen ist.

2. Drehen Sie den Deckel im Uhrzeigersinn, bis er horbar
einrastet. Der Pfeil auf dem Griff muss auf das Symbol s
zeigen.

Um den Deckel zu entfernen, driicken Sie auf die Taste (15)
und drehen gleichzeitig den Deckel entgegen dem Uhrzeiger-
sinn.
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Motorgehéuse

Setzen Sie das Motorgehduse (4) auf die Aufnahme (12)

im Deckel. Die Tasten fiir die Demontage (5) liegen in den
Aussparungen der Aufnahme. Das Motorgehduse muss hérbar
einrasten.

7. Reinigen Sie das Gerat sofort nach jeder Benutzung wie
unter ,Reinigung* beschrieben.

Schneiden, raspeln und reiben

/\ ACHTUNG:

Verarbeiten Sie mit dem Schneid-, Reib- und Raspel-Set
keinen Weichkase (z.B. Gouda), Hartkése (z.B. Parmesan)
und Blockschokolade.

Bei der Demontage ziehen Sie das Motorgehéuse von der Auf-
nahme ab, wahrend Sie die beiden Tasten (5) gedriickt halten.

Hacken mit dem Hackmesser

1. Zerkleinem Sie vorab die Lebensmittel in kleine Stiicke.
Fillen Sie die Zutaten in die Arbeitsschiissel. Achten Sie
auf die Mengenangaben nachstehender Tabelle. Fillen Sie
nicht dber diese hinaus (min. 250 ml — max. 750 ml).

2. Setzen Sie den Deckel auf die Arbeitsschiissel. Drehen Sie
ihn fest, bis er horbar einrastet. installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

3. VerschiieRen Sie den Einfiillschacht (13) mit dem Stopfer 4 Umfassen Sie den Griff mit einer Hand so, dass Sie gleich-
(1), zeitig einen der Taster () oder TURBO) driicken kénnen.

Fllen Sie den Einfiillschacht mit lhren Zutaten. Benutzen

Sie den Stopfer (11), um die Lebensmittel in dem Einfiill-

schacht herunterzudriicken. Uben Sie einen maRigen

Druck auf den Stopfer aus. Beachten Sie die maximale

Fiillmenge der Arbeitsschiissel (1250 ml).

6. Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch aus der

1. Zerschneiden Sie vorab die Lebensmittel so, dass sie
durch den Einflillschacht (13) passen.

2. Setzen Sie den Deckel auf die Arbeitsschiissel. Drehen Sie
ihn fest, bis er hérbar einrastet.

3. SchlieRen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmaRig

4. Schlieflen Sie das Netzkabel an eine vorschriftsmafig 5
installierte Schutzkontakt-Steckdose an.

5. Umfassen Sie den Griff mit einer Hand so, dass Sie
gleichzeitig einen der Taster (& oder TURBO) driicken
konnen. Sie erreichen ein besseres Ergebnis, wenn Sie im

Pulsbetrieb arbeiten.
6. Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch aus der Steckdose. ) . .
Steckdose. 7. Reinigen Sie das Gerat sofort nach jeder Benutzung wie

unter ,Reinigung” beschrieben.

Anwendungstabelle

Wahlen Sie fiir die Anwendung ein Werkzeug und eine Geschwindigkeit gemaR folgender Tabelle. Beachten Sie die Mengen-
angaben und die maximalen Betriebszeiten.

Produkt / Zubereitungsart Menge Werkzeug Taster Max. Betriebszeit
Obst, Qemuse, Krauter Min. 250 mi Hackmesser O oder TURBO 2 Minuten
zerkleinern Max. 750 ml
Hasel-_ Méalniisse, Mandein Min. 100 g Hackmesser TURBO im Pulsbetrieb 1 Minute
zerkleinem Max. 400 g
Gemiise piirieren . .
(etwas Wasser zugeben) Max. 750 ml Hackmesser & oder TURBO 2 Minuten
Fleisch schnetzeln Max. 500 g Hackmesser TURBO im Pulsbetrieb 1 Minute
Eis crushen Max. 750 ml Hackmesser TURBO im Pulsbetrieb 1 Minute
Gurken, Karotten schneiden Max. 1,25 Liter Schneid-Einsatz O oder TURBO 3 Minuten
Karotten, Rettich raspeln Max. 1,25 Liter Raspel-Einsatz O oder TURBO 3 Minuten
Kartoffeln reiben Max. 1,25 Liter Reib-Einsatz O oder TURBO 3 Minuten
R Min. 100 ml Stabmixer und . '
Flussigkeiten, Shakes Max. 400 i Messbecher [O) 3 Minuten
Min. 100 ml Schneebesen und 1 Minute
Sahne Max. 400 ml Messbecher TURBO 2 Minuten
' Min. 4 Eiweil} Schneebesen und 2 Minuten
Eischnee Max. 250 ml Messbecher TURBO 3 Minuten
) Min. 100 ml Schneebesen und , 1 Minute
Dressing Max. 400 ml Messbecher ©oder TURBO 3 Minuten




Reinigung
Vorreinigung nach Benutzung
Fullen Sie zur Vorreinigung des Mixstabes oder des Schnee-
besens ein Gefal mit heilem Wasser und betreiben Sie

den Stabmixer kurz wie unter ,Bedienung des Stabmixers*
beschrieben.

Gesamtreinigung

/N\ WARNUNG:

+  Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker.

+  Das Motorgehduse und den Deckel auf keinen Fall
zum Reinigen in Wasser tauchen. Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ WARNUNG: Verletzungsgefahr!
Die Messer und die Edelstahleinsétze sind sehr scharfl
Gehen Sie sorgfaltig mit diesen Teilen um!

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+  Die Bauteile sind nicht zur Reinigung in der Spiilmaschi-
ne geeignet. Unter Einwirkung von Hitze und scharfen
Reinigern kénnten sie sich verziehen oder verfarben.

Zerlegen Sie das Gerét in seine Einzelteile wie jeweils unter
,Montage / Demontage" beschrieben.

Motorgehéuse und Deckel:

+ Zur aufleren Reinigung des Motorgehduses und des De-
ckels benutzen Sie nur ein feuchtes Spiltuch mit ein wenig
Handspiilmittel. Trocknen Sie die Teile mit einem trockenen
Tuch nach.

Zubehér:

+ Spuren von farbstoffreichen Lebensmitteln (z. B. Karotten)
entfernen Sie am besten mit Speisedl.

+  Alle Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung gekommen
sind, reinigen Sie in einem Spiilbad mit der Hand.

+ Lassen Sie die Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat
wieder montieren.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Geréat wie beschrieben und lassen Sie es
vollstandig trocknen.

+ Bewahren Sie die Edelstahleinsatze und das Hackmesser
zum Schutz vor Verletzungen in der Arbeitsschiissel auf.

+ Lagem Sie das Gerat immer aulRerhalb der Reichweite von
Kindern an einem gut bellifteten und trockenen Ort.

Gerauschentwicklung

Gemessen wurde der Schalldruckpegel am Ohr einer Bedien-
person (LpA) in Ubereinstimmung mit der DIN EN ISO 3744.

Ermittelter Schalldruckpegel: 75 - 80 dB(A) (kein Limit)
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Technische Daten

Modell:... . . SMS 3455
SpannUNGSVErSOrgUNG:.........eeeeesseusereeeees 220-240 V~ 50/60 Hz
Leistungsaufnahme:.......... .. 750 W
Schutzklasse: ...... Il
Kurzzeitbetrieb:..... . 3 Minuten
Nettogewicht (Mit ZUDENBI):.......cocvvevrvrrerrreirrrserrieinns ca. 2,00 kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerat SMS 3455 in Ubereinstimmung mit den
grundlegenden Anforderungen, der europdischen Richtlinie
fiir elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Unternehmer flir das Gerét eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerét zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegenuber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.
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4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. Schlieflich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.
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Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste Mog-
lichkeit der Reklamationsanmeldung tber unser SLI - Internet-
Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem Online
Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige Sekunden
nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses Versandticket
per E-Mail Gibermittelt. Zusétzlich erhalten Sie weitere Informati-
onen zur Abwicklung lhrer Reklamation.
Mit lhren persénlichen Zugangsdaten, die direkt nach lhrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen Sie
den Status lhres Vorgangs auf unserem Serviceportal www.
sli24.de online verfolgen.
Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und das
Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen Post /
DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an
unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!
Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie Ihres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Garantienach-
weis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen Garantieleis-
tungen erbringen kdnnen.
Unser Serviceportal www.sli24.de bietet lhnen weitere Leistun-
genan:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen
+ Downloadbereich fiir Firmwareupdates
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+ FAQ's, die lhnen Problemlésungen anbieten
+ Kontaktformular
+ Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Webshops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! - Kostengins-
tige Reparaturen zum Festpreis!

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerates vor. Unfreie Lieferungen werden von uns nicht
angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche Kosten.
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elekirogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er veel
plezier van beleeft.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
Voorwerpen.

1 OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vodr de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (in geen geval in vioeistoffen
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat niet
met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

+ Laat hetingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

*  Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een de-
fecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerd persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+  Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+  Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet
met het apparaat spelen.

NEDERLANDS
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Speciale veiligheidsmaatregelen
voor dit apparaat

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

+  Trek de stekker uit het stopcontact wanneer de hand-
mixer niet in gebruik is, voér de montage of demontage
en voordat u gaat schoonmaken.

+  Nauw toezicht is noodzakelijk wanneer de handmixer in
de buurt van kinderen wordt gebruikt.

+ Raak geen bewegende delen aan en wacht totdat het
apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

*  Het mes van de staafmixer is zeer scherp! Ga dus
voorzichtig met dit onderdeel om!

+  De inzetstukken voor het snijden, raspen en snipperen
en het hakmes zijn zeer scherp aan de snij- en snipper-
viakken en de randen! U komt met deze inzetstukken in
contact tijdens het aanbrengen of verwijderen van onder-
delen en tijdens het reinigen. Gebruik deze onderdelen
met de nodige voorzichtigheid.

+  Bij het omlaag duwen van het voedsel, gebruik altiid de
juiste stamper en niet uw vingers, een vork of andere
objecten.

+  Letop dat de motorbehuizing niet nat wordt. Het inscha-
kelen van een natte motor kan leiden tot elektrische
schokken of kortsluiting.

/\ LETOP:

Gebruik het hakmes niet om hard voedsel te snijden, bijvoor-
beeld nootmuskaat of grote stukken kookchocolade. Hierdoor
kunt u het mes onherstelbaar beschadigen!

/\ LETOP:

Gebruik de snij-, rooster- en raspset niet voor het verwerken
van zachte kaas (bijv. Gouda), harde kaas (bijv. Parmezaan-
se) en kook-chocolade.

+ Zorg ervoor dat het netsnoer geen hete opperviakken raakt
(bijv. het pannen).

+  Stel de werkkom op een gladde, vlakke en stevige onder-
grond.

+ Verwijder het deksel niet tijdens het gebruik.

+ Draag of til de set tijdens de werking niet op, maar laat
eerst de knop van de handmixer los en trek de stekker uit
het stopcontact.

Gebruiksdoel

Dit apparaat dient als een

+ Handmixer voor het pureren, mengen of kloppen van voed-
sel en dranken;

+ Snij- en snipperset voor het hakken van gemakkelijk te
snijden voedsel.

Het toestel is uitsluitend hiervoor ontworpen en mag alleen
hiervoor gebruikt worden.

Het mag alleen gebruikt worden zoals beschreven in de
gebruiksaanwijzing.
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Het toestel mag niet voor commerciéle doeleinden worden
gebruikt.

Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan be-
schadiging van het toestel of zelfs persoonlijke verwondingen
veroorzaken.

De fabrikant kan geen verantwoordelijkheid nemen voor
schade als gevolg van oneigenlijk gebruik.

Beschrijving van de bedieningselementen /
geleverde onderdelen

Afbeelding A:

Knop

Drukknop O

Drukknop TURBO

Motorbehuizing

Knoppen voor de demontage
Mixerstaaf

Mixerkop met mes van de handmixer
Adapter voor eierenklopper
Eierenklopper

Maatbeker

Stamper

Adapter voor de motorbehuizing
Deksel van de kom met voedselopening
Hakmes

Ontgrendelingsknop voor het deksel
Kom

Snipperinzetstuk
Aardappelraspinzetstuk

Bladhouder

Snijinzetstuk

0N O WN -
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Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat it de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vulmate-
rialen, kabelklemmen en karton.

3. Controleer de inhoud op compleetheid.

1 OPMERKING:

Er kan zich residu van de fabricage of stof hebben verzameld
op het apparaat. Wij bevelen aan om het apparaat te reinigen
volgens het hoofdstuk “Reiniging”.

Instructies voor gebruik

Elektrische Aansluiting
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de speciica-
ties op het typeplaatje.

Motorbehuizing

+ U kunt de motorbehuizing (4) voor de handmixer en eieren-
klopper gebruiken, of voor de snij- en snipperset.

+ Nadat u de stekker van de motorbehuizing in het stopcon-
tact hebt gestoken zal de knop blauw oplichten.



Aan- en uitschakelen
+ Het apparaat kan met de O - of TURBO-drukknop worden

ingeschakeld.
Drukknop O (2): Instelbare snelheid
U kunt voortdurend de snelheid
met de knop (1) aanpassen.
Niveau1 Minimum
Niveau5 Maximum
Drukknop TURBO (3):  Maximale snelheid

Het is niet instelbaar.
+  De pulsmodus kan worden gebruikt door de betreffende
drukknop in intervallen in te drukken en los te laten.
+ Het toestel wordt uitgeschakeld wanneer u de drukknop
loslaat.

Kortstondig gebruik

Gebruik het apparaat niet langer onafgebroken dan 3 minuten.
Laat het apparaat daarna ong. 3 minuten afkoelen voordat u
het weer inschakelt.

De hand-staafmixer
Raadpleeg tevens onze illustraties B en C op pagina 4.
Montage / demontage van de hand-staafmixer

Mixerstaaf:
Plaats de motorbehuizing op de mixerstaaf (6). De knoppen
voor demontage (5) bevinden zich in de uitsparingen van de
mixerstaaf. De motorbehuizing moet hoorbaar op zijn plaats
vastklikken.

Eierenklopper:

Steek de eierenklopper (9) in de adapter (8). Het moet hoor-
baar op zijn plaats vastklikken. Plaats de motorbehuizing op

de adapter. De knoppen voor demontage bevinden zich in de
uitsparingen van de adapter. De motorbehuizing moet hoorbaar
op zijn plaats vastklikken.

Trek de mixerstaaf of de adapter van de motorbehuizing af
tijdens demontage, terwijl beide knoppen (5) worden ingedrukt.

De mixerstaaf gebruiken

1. Snijd voor het pureren grote stukken vast voedsel fijn
(maximaal @ 1,5 cm) klein en voeg wat vioeistof toe.

2. Steek de stekker van het netsnoer in een goed geaarde
stopcontact.

3. Dompel de hele mixerkop van de handmixer (7) / de
eierenklopper in het voedsel of de drank onder. Houd het
toestel rechtop. Op deze manier voorkomt u spatten.

4. Houd de handgreep met één hand vast, zodat u gelijktijdig
op één van de drukknoppen (& of TURBO) kunt indruk-
ken.

5. Laat de drukknop los voordat u de mixerstaaf / eierenklop-
per uit de kom verwijdert.

/N WAARSCHUWING: Verwondingsgevaar!
De motor blijft doordraaien.
Wacht totdat het mes volledig stil staat.

1 OPMERKING:

Wanneer de maximale snelheid te langzaam is, onderbreekt
u het proces.

Verminder de hoeveelheid van het te mixen product. Werk
vaste voeding een beetje los.
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6. Trek na gebruik de stekker uit de contactdoos.
7. Reinig het apparaat onmiddellijk na elk gebruik zoals
beschreven onder “Reiniging”.

De shij- en snipperset
Raadpleeg tevens onze illustraties D en E op pagina 4.
De snij- en snipperset monteren / demonteren

/\ WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!

De snij-, rasp- en snippersets en het hakmes zijn zeer scherp
aan de snij- of snipperviakken en de randen! Behandel deze
onderdelen met zorgvuldigheid!

Hakmes:
Plaats het hakmes (14) over de geleidepen in het midden van
de kom (16).

Bladhouder met roestvrij stalen inzetstukken:

1. Plaats het gewenste inzetstuk (17, 18 of 20) in bladhouder
(19). Neem de volgende illustraties in acht. Steek eerst
zijde a van het inzetstuk in de uitsparing van de bladhouder
(19). Druk vervolgens op zide b (V) erin. Om het inzetstuk
te verwijderen, duw ziide b uit de lagere kant van de
bladhouder.

2. Plaats de bladhouder over de geleidepen in het midden
van de kom.

Deksel:

1. Plaats het deksel (13) op de werkkom zodat het e
-symbool tegenover de handgreep kan worden gezien.

2. Draai het deksel rechtsom totdat het hoorbaar op zijn
plaats vastklikt. De pijl op het handvat moet naar het
fm-symbool wijzen.

Om het deksel te verwijderen, druk op de knop (15) en draai
tegelijkertijd het deksel linksom.
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Motorbehuizing Snijden, snipperen en raspen

Plaats de motorbehuizing (4) op de adapter (12) in het deksel.
De knoppen voor demontage (5) bevinden zich in de uitsparin-
gen van de adapter. De motorbehuizing moet hoorbaar op zijn
plaats vastklikken.

Trek de motorbehuizing van de adapter af tijdens demontage,
terwijl beide knoppen (5) worden ingedrukt. 1.

Hakken met het hakmes 2,
1. Snij eerst het voedsel in kleine stukjes. Plaats de ingredién-
ten in de kom. Raadpleeg de details van de hoeveelheden 3.
in onderstaande tabel. Vul er niet boven (minimaal 250 ml
- maximaal 750 ml).
2. Plaats het deksel op de kom. Draai het vast totdat het
hoorbaar op zijn plaats vastklikt.
3. Sluit de voedingsopening (13) met de stamper (11) af. 5
4. Steek de stekker van het netsnoer in een goed geaarde
stopcontact.
5. Houd de handgreep met één hand vast, zodat u gelijktijdig
op één van de drukknoppen (& of TURBO) kunt indrukken.
U krijgt een beter resultaat als u in de pulsmodus werkt. 6.
6. Trek de stekker uit het stopcontact na gebruik.
7. Reinig het apparaat onmiddellijk na elk gebruik zoals
beschreven onder “Reiniging”.

/\ LET OP:

Gebruik de snij-, rooster- en raspset niet voor het
verwerken van zachte kaas (bijv. Gouda), harde kaas (bijv.
Parmezaanse) en kook-chocolade.

Snij het voedsel voor zodat het door de voedselopening
(13) past.

Plaats het deksel op de kom. Draai het vast totdat het
hoorbaar op zijn plaats vastklikt.

Steek de stekker van het netsnoer in een goed geaarde
stopcontact.

Houd de handgreep met één hand vast, zodat u gelijktijdig
op één van de drukknoppen (& of TURBO) kunt indruk-
ken.

Vul de voedselopening met uw ingrediénten. Gebruik de
stamper (11) om het voedsel naar beneden in de voedsel-
opening te duwen. Oefen matige druk op de stamper uit.
Let op de maximale vulcapaciteit van de werkkom

(1250 ml).

Trek de stekker uit het stopcontact na gebruik.

Reinig het apparaat onmiddellik na elk gebruik zoals
beschreven onder “Reiniging”.

Toepassingstabel

Selecteer een hulpstuk en snelheid voor de toepassing volgens de volgende tabel. Maak een notitie van de aangegeven hoeveelhe-
den en de maximale bedrijfstijden.

I - Hoeveelheid Hulpstuk Drukknop Maximale bedrijfstijd
Type van voorbereiding
Fruit, groenten, kruiden Min. 250 ml . .
hakken Max. 750 ml Hakmes ®of TURBO 2 minuten
Hazelnoten/walnoten, Min. 100 g . ) .
amandelen hakken Max. 400 g Hakmes TURBO in pulswerking 1 minuut
Pureren van fru Max. 750 mi Hakmes ®of TURBO 2 minuten
(voeg wat water toe)
Snijden van vlees Max. 500 g Hakmes TURBO in pulswerking 1 minuut
Fijnhakken van ijs Max. 750 ml Hakmes TURBO in pulswerking 1 minuut
SKI‘;JTQZ‘;mmerS en wortelen Max. 1,25 liter Snijinzetstuk ®0of TURBO 3 minuten
rFaIJ(zlijznuden van wortelen, Max. 1,25 liter Snipperinzetstuk O of TURBO 3 minuten
Raspen aardappelen Max. 1,25 liter Raspinzetstuk O of TURBO 3 minuten
. Min. 100 ml Mixerstaaf en . )
Vloeistoffen en shakes Max. 400 i maatbeker O 3 minuten
Min. 100 ml Eierenklopper en 1 minuut
Room Max. 400 ml maatbeker TURBO 2 minuten
. . Min. 4 eierenwit Eierenklopper en 2 minuten
Opgeklopte eierenwit Max. 250 ml maatbeker TURBO 3 minuten
. Min. 100 ml Eierenklopper en ) 1 minuut
Dressing Max. 400 ml maatbeker ©of TURBO 3 minuten




Reiniging
Voorreinigen na gebruik
Reinig de mixerstaaf of de eierenklopper vooraf, vul een kom

met warm water en gebruik de mixerstaaf voor een korte
periode zoals beschreven onder “De mixerstaaf gebruiken”.

Volledig reinigen

/N\ WAARSCHUWING:

+Haal de stekker voor het reinigen uit het stopcontact.

+  Dompel de motorbehuizing en het deksel in geen enkele
situatie in water onder. Dit kan leiden tot elekirische
schokken of brand.

A WAARSCHUWING: Gevaar voor letsel!
De messen en de roestvast stalen inzetstukken zijn erg
scherp! Behandel deze onderdelen met grote zorgvuldigheid!

/\ LETOP:

+  Gebruik geen staalborstel of ander scherp keukengerei
voor het reinigen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmid-
delen.

+  De hulpstukken zijn niet vaatwasserbestendig. Hitte en
agressieve schoonmaakmiddelen kunnen de hulpstuk-
ken krom laten trekken of laten verkleuren.

Demonteer het toestel tot zijn afzonderlijke onderdelen zoals
beschreven onder “Montage / demontage”.

Motorbehuizing en deksel:

+  Bij het schoonmaken van de buitenkant van de motor-
behuizing en het deksel, gebruik alleen een vochtige
vaatdoek met een beetje afwasmiddel. Droog vervolgens
de onderdelen met een droge handdoek.

Accessoires:

+ Sporen van voedingsmiddelen die rijk in kleur zijn (bij-
voorbeeld wortelen) zijn het beste schoon te maken met
kookolie.

+  Alle onderdelen die met levensmiddelen in contact zijn
gekomen worden met de hand in een kom met water gerei-
nigd.

+ Laat de onderdelen goed drogen voordat u ze opnieuw aan
het toestel bevestigt.

Opslag
* Reinig het apparaat zoals beschreven en laat het dan vol-
ledig opdrogen.
+ Bewaar de roestvrij stalen inzetstukken en het hakmes in
de kom om letsel te voorkomen.

+  Bewaar het toestel altijd buiten bereik van kinderen, op een ‘e

goed geventileerde en droge plek. <zt

|

Technische specificaties [

Model: . SMS 3455 =
Voeding: 220-240 V~ 50/60 Hz
Stroomverbruik: ... . . .. T5OW
Beveiligingsklasse: . . . . Il

Kortstondige werking:...

Netto gewicht (zonder accessoires):

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen, zoals de
richtlijn elektromagnetische compatibiliteit en de laagspan-
ningsrichtlijn, en is gefabriceerd volgens de meest recente

veiligheidsvoorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten niet
weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten naar
gemeentelijke inzamelpunten.

Help potenti€le milieu- en gezondheidsgevaren door onverant-
woordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van oude
elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelingspunten.
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Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possi-
ble, le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d‘emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle.

Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur, des
rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez en
aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez
pas cet appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil, débranchez
aussitdt le cable d’alimentation.

+  Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d’alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

* Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter 'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu dinspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, 'appareil
ne doit plus étre utilisé.

*+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” cides-
Sous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyréne)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement !

+  Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés menta-
les, sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas
I'expérience et / ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir reu par elle des instructions sur le
maniement de l'appareil.

*  Lesenfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.



Précautions de sécurité spéciales
pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT : Risque de blessures !

+  Débranchez lorsque vous n'utilisez pas le mixeur a
main, avant le montage, le démontage et le nettoyage.

+  Une surveillance étroite est nécessaire lorsque des
enfants utilisent le mixeur a main.

+  Ne touchez pas les éléments mobiles et attendez que
I'appareil soit a larrét.

*  Le couteau du mixer est tres tranchant ! La plus grande
précaution est donc requise !

+ Les accessoires pour couper, raper et émincer et le cou-
teau a hacher sont tres tranchants a cause des surfaces
pour couper et émincer et des bords ! Vous toucherez
ces accessoires lorsque vous fixez et enlever les pieces
et pendant le nettoyage. Utilisez ces piéces avec la
prudence nécessaire.

+  Lorsque vous appuyez sur les aliments, utilisez toujours
le bon poussoir et non pas vos doigts, une fourchette ou
tout autre objet.

+  Veillez a ce que les parois du bloc moteur ne soient pas
mouillées. Des chocs électriques ou des courts-circuits
peuvent se produire si lappareil est allumé lorsque le
moteur est humide.

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas le couteau a hacher pour découper un aliment
dur, par exemple, une noix de muscade ou des gros mor-
ceaux de chocolat a cuire. Vous risquez sinon de détruire le
couteau-hachoir !

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas la rape et le couteau pour couper le fromage a
pate molle (p. ex. le gouda), le fromage a pate dure (p. ex. le
parmesan) et le chocolat a cuire.

+ Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en
contact avec des surfaces chaudes (par ex. casseroles
chaudes).

+  Placez le bol de travail sur une surface robuste, lisse et
plate.

+  Nenlevez pas le couvercle pendant le fonctionnement.

+  Ne transportez pas ni ne soulevez 'accessoire pendant le
fonctionnement, mais relachez d’abord le bouton du mixeur
amain et enlevez la fiche électrique.

Utilisation prévue
Cet appareil est congu comme
+ Mixeur a@ main pour réduire en purée, mélanger ou battre
des aliments et des boissons ;

+ Accessoire pour couper et émincer des aliments faciles a
COUpET.

Il est exclusivement congu dans ce but et ne peut étre utilisé
dans aucun autre but.

Utilisez-le uniquement conformément & la description donnée
dans ce mode d’emploi.

L'appareil ne doit pas étre utilisé a des buts commerciaux.

L'appareil n’est pas prévu pour toute autre utilisation qui peut
causer des dommages aux biens ou méme des dommages
corporels.

Le fabricant ne sera pas responsable des dommages causés
par une utilisation autre que le celle prévue.

Description des commandes/piéces fournies

lllust. A:

Bouton

Bouton-poussoir O
Bouton-poussoir TURBO
Bloc-moteur

Boutons du démontage
Pied-mélangeur pour mélanger
Téte mélangeuse avec lame du mixeur a main
Adaptateur pour le fouet a ceufs
9 Batteura ceufs

10 Tasse a mesurer

11 Poussoir

12 Adaptateur pour le bloc-moteur
13 Couvercle du bol avec dispositif de remplissage
14 Couteau a hacher

15 Bouton d'ouverture du couvercle
16 Bol

17 Accessoire pour émincer

18 Rape a pommes de terre

19 Porte-outil

20 Accessoire pour couper

0N O WN

Déballer 'appareil
1. Retirez l'appareil de son emballage.

2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme les films, le

rembourrage, les clips de cable et le carton.
3. Vérifiez que le contenu est au complet.
1 NOTE:
Il se peut que des résidus de production ou de la poussiere
soient accumulés sur I'appareil. Nous vous recommandons
de nettoyer I'appareil selon les instructions du chapitre
“Nettoyage".

Consignes sur le fonctionnement

Branchement électrique

Assurez-vous que I'alimentation sur secteur corresponde aux
spécifications indiquées sur 'appareil.

Bloc-moteur

+ Vous pouvez utiliser le bloc-moteur (4) pour le mixeur a
main/fouet a ceufs ou pour 'accessoire pour couper et
émincer.

FRANCAIS



FRANGAIS

+ Aprés avoir branché le bloc-moteur, le bouton bleu s'allume.

Allumer/Eteindre
+ L'appareil s'allume a I'aide du bouton-poussoir ¢ ou
TURBO.
Bouton-poussoir ) (2): Vitesse réglable
Vous pouvez régler en
continu la vitesse a l'aide
du bouton (1).
Niveau 1 Minimum
Niveau 5 Maximum
Bouton-poussoir TURBO (3): Vitesse maximum
Elle ne peut pas étre
réglée.
+ Le mode d'impulsions s'utilise en appuyant et relachant
le bouton-poussoir respectif par intervalles.
+  Lappareil s'éteint lorsque vous relachez le bouton-poussoir.

Fonctionnement rapide

Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus d'3 minute
a lafois. Laissez I'appareil refroidir env. 3 minute avant de le
réutiliser.

Le mixeur & main
Consultez également nos illustrations B et C de la page 4.
Montage/Démontage du mixeur a main

Pied-mélangeur :

Placez le bloc-moteur sur le pied-mélangeur (6). Les boutons
du démontage (5) se situent dans les entailles du pied-mélan-
geur. Le bloc-moteur s'emboite de maniére audible.

Batteur a ceufs :

Insérez le batteur a ceufs (9) sur 'adaptateur (8). Il s'emboite
de maniére audible. Placez le bloc-moteur sur 'adaptateur.
Les boutons du démontage se situent dans les entailles de
I'adaptateur. Le bloc-moteur s'emboite de maniére audible.

Retirez le pied-mélangeur ou I'adaptateur du bloc-moteur
pendant le démontage tout en maintenant les deux boutons (5)
enfoncés.

Utilisation du pied-mélangeur

1. Avant de réduire en purée, découpez des gros morceaux
d'aliments solides (@ 1,5 cm maximum) et ajoutez du
liquide.

2. Branchez sur une prise correctement reliée a la terre et
installé.

3. Plongez toute la téte mélangeuse du mixeur & main (7)/
batteur & ceufs dans les aliments ou la boisson. Maintenez
I'appareil a la verticale pour éviter les éclaboussures.

4. Tenez la poignée d'une main pour pouvoir appuyer simulta-
nément sur I'un des boutons-poussoirs () ou TURBO).

5. Relachez le bouton-poussoir avant de retirer le pied-mélan-
geur/batteur a ceufs du récipient.

A AVERTISSEMENT : Risque de blessure !
Le moteur dépasse la fin de course.
Attendez que les lames soient complétement a I'arrét.

1 NOTE:

Lorsque la vitesse maximale est trop lente, interrompez le
processus.

Diminuez la quantité des articles a mixer. Assouplissez
|égérement des denrées alimentaires solides.

6. Débranchez I'appareil apres chaque utilisation.
7. Nettoyez immédiatement 'appareil aprés chaque utilisation
comme décrit dans “Nettoyage”.

Les accessoires pour couper et émincer
Consultez également nos illustrations D et E de la page 4.

Montage/Démontage des accessoires pour couper et
émincer

/N AVERTISSEMENT : Risque de bralures !

Les accessoires pour couper, raper et émincer et le couteau
a hacher sont tres tranchants a cause des surfaces pour
couper et émincer et des bords ! Manipulez ces piéces avec
attention !

Placez le couteau a hacher (14) sur la tige de guidage au
centre du bol (16).

Porte-outil avec accessoires en acier inoxydable :

1. Positionnez 'accessoire souhaité (17, 18, ou 20) sur le
porte-outil (19). Suivez lillustration suivante. Placez d'abord
le coté a de I'accessoire dans I'entaille du porte-outil (19).
Puis, appuyez sur le coté b (V) pour linsérer. Pour enlever
I'accessoire, appuyez sur le coté b pour le faire sortir de la
partie inférieure du porte-outil.

2. Placez le porte-outil sur la tige de guidage au centre du bol.

Couvercle :

1. Positionnez le couvercle (13) sur le bol pour que le sym-
bole wm se Voie & travers depuis la poignée.

2. Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles d'une
montre pour qu'il s'emboite de maniere audible. La fleche
de la poignée doit étre face au symbole .

Pour retirer le couvercle, appuyez sur le bouton (15) et tournez
le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
simultanément.



Bloc-moteur

Placez le bloc-moteur (4) sur l'adaptateur (12) dans le couver-
cle. Les boutons du démontage (5) se situent dans les entailles
de 'adaptateur. Le bloc-moteur doit s'emboiter de maniére
audible.

Pendant le démontage, retirez le bloc-moteur de I'adaptateur
tout en maintenant les deux boutons (5) enfoncés.

Hacher avec le couteau a hacher

1. Coupez d'abord les aliments en petits morceaux. Placez
les ingrédients dans le bol. Consultez les détails au sujet
des quantités dans le tableau ci-dessous. Ne les dépassez
pas (250 ml minimum — 750 ml maximum).

2. Placez le couvercle sur le bol. Fixez-le jusqu'a ce qu'il
s'emboite de maniére audible.

3. Fermez le dispositif de remplissage (13) a l'aide du pous-
sair (11).

4. Branchez le cordon électrique sur une prise correctement
reliée a la terre et installée.

5. Tenez la poignée d’'une main pour pouvoir appuyer simulta-
nément sur I'un des boutons-poussoirs () ou TURBO).
Vous aurez un meilleur résultat en utilisant le mode d'impul-
sions.

6. Débranchez la fiche électrique de la prise aprés utilisation.

7. Nettoyez immédiatement 'appareil aprés chaque utilisation
comme décrit dans “Nettoyage”.

Couper, émincer et raper

/\ ATTENTION :

N'utilisez pas la rape et le couteau pour couper le fromage a
pate molle (p. ex. le gouda), le fromage a pate dure (p. ex. le
parmesan) et le chocolat & cuire.

1. Coupez les aliments au préalable pour les faire passer
dans le dispositif de remplissage (13).

2. Placez le couvercle sur le bol. Fixez-le jusqu'a ce qu'il
s'emboite de maniére audible.

3. Branchez le cordon électrique sur une prise correctement
reliée a la terre et installée.

4. Tenez la poignée d’une main pour pouvoir appuyer simulta-
nément sur I'un des boutons-poussoirs (& ou TURBO).

5. Versez vos ingrédients dans le dispositif de remplissage.
Utilisez le poussoir (11) pour pousser les aliments dans le
dispositif de remplissage. Appuyez de maniére modérée
sur le poussoir. Veillez a la capacité de remplissage maxi-
mum du bol (1250 ml).

6. Débranchez la fiche électrique de la prise apres utilisation.

7. Nettoyez immédiatement 'appareil aprés chaque utilisation
comme décrit dans “Nettoyage”.

Tableau sur les applications

Sélectionnez un accessoire et la vitesse & appliquer conformément au tableau suivant. Prenez note des quantités indiquées et des
temps de fonctionnement maximum.

Produit/Type de préparation Quantité Instrument Bouton-poussoir UDIEC.) for!ctlonne-
ment maximum
Hacher des fiuit, légumes, 250 mi min. Couteau a hacher & ouTURBO 2 minutes
fines herbes 750 ml max.
Hacher des noisettes/ noix, 100 g min. . TURBO en fonctionne- .
Couteau a hacher . ) 1 minute
amandes 400 g max. ment par impulsions
Reduwg en pure? des légu- 750 ml max. Couteau a hacher G ou TURBO 2 minutes
mes (ajouter de l'eau)
Trancher la viande 500 g max. Couteau a hacher TURBO en foncﬂgnne- 1 minute
ment par impulsions
Ecraser de la glace 750 ml max. Couteau a hacher TURBO en fonctlgnne- 1 minute
ment par impulsions
Couper des concombes, 1,25 litre max. | Accessoire pour couper GouTURBO 3 minutes
carottes
Emincer des carottes, radis 1,25 litre max. Acczsn:itxzrpour ®ou TURBO 3 minutes
Réper des pommes de terre 1,25 litre max. Répe & ou TURBO 3 minutes
C . 100 ml min. Pied-mélangeur et \ ’
Liquide, lait frappé 400 ml max. tasse 3 mesurer O 3 minutes
Créme 100 ml min. Batteur‘ aceufs et TURBO 1 nynute
400 ml max. tasse a mesurer 2 minutes
Blancs d'ceufs battus 4 blancs d'ceufs min. Batteur‘ aceufs et TURBO 2 m!nutes
250 ml max. tasse a mesurer 3 minutes
100 ml min. Batteur & ceufs et . 1 minute
Sauce 400 ml max. tasse a mesurer OouTURBO 3 minutes

FRANCAIS
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Nettoyage
Entretien préalable apreés utilisation
Pour nettoyer au préalable le pied-mélangeur ou le batteur
a ceufs, versez de I'eau chaude dans un récipient et faites fonc-
tionner le pied-mélangeur un bref instant comme décrit dans
“Utilisation du pied-mélangeur”.

Entretien complet

A AVERTISSEMENT :
Débranchez de la prise de courant avant de procéder au
nettoyage.

+  Ne plongez en aucun cas le bloc-moteur et le couvercle
dans I'eau. Ceci peut occasionner des électrocutions ou
des incendies.

A AVERTISSEMENT : Risque de blessures !
Les lames et les accessoires en acier inoxydable sont tres
tranchants ! Manipulez ces piéces avec grand soin !

A ATTENTION :
N'utilisez pas de brosses métalliques ou d'autres types
d'ustensiles abrasifs pour le nettoyage.

+  Nutilisez pas de produits de nettoyages agressifs ou
abrasifs.

+  Les ustensiles ne sont pas adaptés pour le lave-vais-
selle. La chaleur et les produits de nettoyage agressifs
peuvent les déformer ou les décolorer.

Démontez toutes les piéces de I'appareil comme décrit dans
“Montage/Démontage” respectivement.

Bloc-moteur et couvercle :

+  Lorsque vous nettoyez 'extérieur du bloc-moteur et le cou-
vercle, utilisez uniquement un torchon humide imbibé d'une
petite quantité de détergent pour vaisselle. Puis, séchez les
piéces a l'aide d'un torchon sec.

Accessoires :

+ llest préférable de nettoyer les traces d'aliments riches en
couleurs (p.ex. les carottes) avec de I'huile de cuisson.

+  Toutes les piéces en contact avec les aliments doivent étre
nettoyées dans un bol d'eau a la main.

+ Laissez bien les pieces sécher avant de remonter I'appareil.

20

Rangement

+  Nettoyez I'appareil comme décrit et laissez-le entierement
sécher.

+ Rangez les accessoires en acier inoxydable et le couteau
a hacher dans le bol pour éviter toute blessure.

+ Rangez toujours I'appareil hors de la portée des enfants
dans un endroit sec et bien ventilé.

Caractéristiques techniques

Modeéle : SMS 3455
Alimentation :........ 220-240 V~ 50/60 Hz
Consommation : . .. 750 W
Classe de protectlon .......... Il
Fonctionnement Court : ...........coueeveeernnerinneseeenneenns 3 minutes
Poids net (avec les accessoires) : ... 2,00 kg environ

Nous nous réservons le droit d’apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil est conforme a toutes les directives CE en vigueur,
telles que les directives sur la compatibilité électromagnétique
et les faibles tensions et a été fabriqué selon les derniers

reglements de sécurité.

Elimination

Signification du symbole “Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défectueux dans
les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur I'environnement et la
santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de réutili-
sation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations nécessaires
sur les centres de collecte.



Instrucciones de servicio
Le agradecemos la confianza depositada en este producto y
esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones

I\ AVISO:

Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Contenidos
Indicaciones generales de seguridad............eesssnnns 21
Nifios y personas débiles..... . . .21
Precauciones especiales de seguridad
para este dispositivo 22
Uso para el que esta destinado 22
Descripcion de los controles/Piezas suministradas ......... 22
Desembalaje del aparato 22
Instrucciones de uso 22
Conexion eléctrica. .22
Carcasa del motor. .22
Encendido/apagado .22
Funcionamiento corto........... .23
La batidora de mano 23
Montaje/desmontaje de la batidora de mano... .23
Funcionamiento del pie de la batidora .23

El juego para cortar y triturar 23
Montaje/desmontaje del juego para cortar y triturar ......... 23
Cortar con la cuchilla cortadora
Cortar, triturar y moler...........

Tabla de aplicaciones 24
Limpieza 25

Limpieza previa después de SU USO ...........oecevveeeeerernnes 25

Limpieza completa. . . . .25
Almacenamiento 25
Especificaciones técnicas 25
Eliminacion 25

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esta destinado para el uso
profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento
la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
seguir utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-
blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir
un cable defecto por uno de la misma calidad solamente
por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especia-les
de seguridad...” indicadas a continuacion.

ESPANOL

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, cartén, poliestireno etc.) a su
alcance.

I\ Aviso!

No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, sensoriales o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+ Losinfantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.
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Precauciones especiales de seguridad
para este dispositivo

I\ AVISO: Riesgo de lesiones.

+  Desenchufe ‘la batidora de mano de la toma de
corriente cuando no la esté utilizando, antes del montaje
o desmontaje y antes de limpiarla.

+ Vigile atentamente cuando los nifios estén utilizando la
batidora de mano.

+ No toque las piezas moviles, y espere a que el aparato
se detenga.

+ Lacuchilla de la batidora es muy aguda. Por eso le
aconsejamos que la maneje con gran cuidado!

+ Los complementos para cortar, rallar y triturar y la cuchi-
Ila cortadora presentan filos y superficies de corte muy
afilados. Usted entrara en contacto con estos accesorios
cuando coloque o extraiga piezas y durante su limpieza.
Maneje estas piezas con la precaucion debida.

+  Cando presione la comida hacia abajo, utilice siempre
el tubo de empuje apropiado en lugar de los dedos, un
tenedor u ofros objetos.

+ Ponga atencion en que no se moje la carcasa del motor.
Si enciende el aparato con el motor himedom podria
producirse un cortocircuito o choque eléctrico.

/\ ATENCION:

No utilice la cuchilla cortadora para cortar ningln tipo de
comida dura, como nuez moscada o trozos grandes de
chocolate para cocinar. jLa cuchilla se podria estropear!

/\ ATENCION:

No use el kit de corte, rallado y raspado para procesar que-
sos blandos (como gouda), quesos duros (como parmesano)
ni chocolate para cocina.

+  Asegurese de que el cable de alimentacion no toque
partes calientes (por ejemplo, recipientes calientes).

+  Coloque el recipiente de trabajo sobre una superficie
sdlida, suave y uniforme.

*  No retire la tapa durante el funcionamiento.

+ Nolevante o traslade el juego cuando esté en funciona-
miento. En primer lugar suelte el boton de la batidora de
mano y desenchufela.

Uso para el que esta destinado
Este aparato se puede utilizar como:

+ Batidora de mano para mezclar, batir o preparar purés de
comida y bebidas;

+ Juego para cortar y triturar comida que se pueda cortar
con facilidad.

El aparato esta disefiado exclusivamente con este fin y sélo

puede responder a estos usos.

Sélo se puede utilizar en la forma descrita en este manual de

instrucciones.

El aparato no se puede utilizar con fines comerciales.
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Cualquier otro uso no se considera como el pretendido y puede
dar lugar a dafios materiales o incluso lesiones fisicas.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por los dafios
derivados de un uso distinto al especificado.

Descripcion de los controles/Piezas
suministradas

Figura A:

Perilla

Boton ¢

Botén TURBO

Carcasa del motor

Botones de desmontaje

Pie de la batidora

Cabezal mezclador de la batidora de mano
Adaptador para el batidor de huevos
Batidora de huevos

Taza de medidas

Tubo de empuje

Adaptador de la carcasa del motor
Tapa del recipiente con orificio para introducir los alimentos
Cuchilla cortadora

Boton para soltar la tapa

Recipiente

Accesorio para triturar

Accesorio para moler patatas
Soporte

Accesorio de corte
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Desembalaje del aparato

1. Extraiga el aparato del embalaje.

2. Retire todos los materiales de embalaje, tales como peliu-
las, material de relleno, bridas de cable y carton.

3. Compruebe que estén todos los materiales.

1 NOTA:

Es posible que queden residuos derivados de la produccion
0 polvo en el aparato. Se recomienda limpiar el aparato tal
como se indica en el capitulo “Limpieza”.

Instrucciones de uso

Conexion eléctrica
Asegurese de que la alimentacién corresponda con las especi-
ficaciones de la etiqueta identificadora.

Carcasa del motor

+ Lacarcasa del motor (4) se puede utilizar para la batidora de
mano/batidor de huevos o para el juego de cortar y triturar.

+  Tras conectar la carcasa del motor a la toma de corriente,
la perilla se iluminara con una luz azul.

Encendido/apagado
+  El aparato se puede encender con el botén ) o TURBO.



Boton O (2): Velocidad ajustable

La velocidad se puede ajustar conti-

nuamente con la perilla (1).

Nivel1  Minimo

Nivel 5 Maximo

Velocidad maxima

No se puede ajustar.

+ Lamodalidad de pulsacion se puede utilizar presionando
y soltando el botén respectivo a intervalos.

+  Elaparato se apaga cuando suelta el boton.

Botén TURBO (3):

Funcionamiento corto

No utilice el aparato durante mas de 3 minuto seguido. Antes
de volver a usar el aparato déjele enfriar 3 minuto aproximada-
mente.

La batidora de mano
Consulte también las ilustraciones B y C en la pagina 4.
Montaje/desmontaje de la batidora de mano

Pie de la batidora:

Coloque la carcasa del motor sobre el pie de la batidora (6).
Los botones de desmontaje (5) estan situados en las ranuras
del pie de la batidora. La carcasa del motor se debe acoplar en
su sitio con un clic audible.

Batidor de huevos:

Introduzca el batidor de huevos (9) en el adaptador (8). Se
debe acoplar en su lugar con un clic audible. Coloque la carca-
sa del motor sobre el adaptador. Los botones de desmontaje
estan situados en las ranuras del adaptador. La carcasa del
motor se debe acoplar en su sitio con un clic audible.

Tire del pie de la batidora o del adaptador, apartandolo de la
carcasa del motor, durante el desmontaje, al mismo tiempo
que mantiene presionados los dos botones (5).

Funcionamiento del pie de la batidora

1. Antes de preparar un puré, corte los alimentos sélidos en
trozos grandes (didmetro méximo de 1,5 cm) y afiada un
poco de liquido.

2. Conecte el cable de alimentacion en un enchufe adecuado
con toma de tierra.

3. Sumerja el cabezal mezclador del pie de la batidora (7) /
batidor de huevos en la comida o bebida. Mantenga el
aparato en posicion vertical. Asi evitara que salpique.

4. Sujete la empufiadura con una sola mano, de manera que
pueda presionar simultaneamente uno de los botones
(G o TURBO).

5. Suelte el botdn antes de sacar el pie de la batidora / batidor
de huevos del recipiente.

A AVISO: Existe peligro de daiiarse!

El motor tardara un poco en detenerse.
Espere hasta que la cuchilla se detenga por completo.

1 NOTA:

Sila velocidad maxima es muy lenta, interrumpa el proceso.
Reduzca la cantidad del alimento a batir. Revuelva la comida
sdlida.

6. Después del uso desenchufe el enchufe del tomacorriente.
7. Limpie el aparato inmediatamente después de cada uso tal
y como se describe en la seccion de “Limpieza”.

El juego para cortar y triturar
Consulte también las ilustraciones D y E en la pagina 4.
Montaje/desmontaje del juego para cortar y triturar

/N AVISO: jPeligro de lesiones!

Los juegos para cortar, rallar y triturar y la cuchilla cortadora
presentan filos y superficies de corte muy afilados. Maneje
estas piezas con cuidado.

Cuchilla cortadora:
Coloque la cuchilla cortadora (14) sobre el pasador de guia en
el centro del recipiente (16).

Soporte con accesorios de acero inoxidable:

1. Coloque el accesorio (17, 18 0 20) que desee utilizar sobre
el soporte (19). Observe la siguiente ilustracion. En primer
lugar coloque el lado a del accesorio en la ranura del
soporte (19). A continuacién presione el lado b (V) sobre
él. Para retirar el accesorio, empuie el lado b hacia fuera
de la parte inferior del soporte.

2. Coloque el soporte sobre el pasador de guia en el centro
del recipiente de trabajo.

Tapa:
1. Coloque la tapa (13) sobre el recipiente de trabajo de

manera que el simbolo wm Se pueda ver desde el asa.

2. Gire la tapa en sentido horario hasta que escuche un clic
indicando que se ha acoplado en su lugar correspondiente.
La flecha del asa debe apuntar hacia el simbolo .

Para quitar la tapa, presione el boton (15) y simultineamente
gire la tapa en sentido anti horario.

Carcasa del motor

Coloque la carcasa del motor (4) sobre el adaptador (12) de
la tapa. Los botones de desmontaje (5) estan situados en las
ranuras del adaptador. Se debe escuchar un clic cuando la
carcasa del motor encaje en su posicion correspondiente.

Durante el desmontaje, tire de la carcasa del motor para
separarla del adaptador, mientras mantiene presionados los
dos botones (5).
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Cortar con la cuchilla cortadora

1.

En primer lugar, corte la comida en trozos pequefios.
Coloque los ingredientes en el recipiente. Consulte la
informacion acerca de las cantidades en la siguiente tabla.
No utilice cantidades mayores de las indicadas (minimo
250 ml - maximo 750 ml).

Coloque la tapa sobre el recipiente. Ajlstela hasta que se
escuche el clic indicando que esta en su sitio.

Bloguee el orificio para introducri los alimentos (13) con el
tubo de empuije (11).

Conecte el cable de alimentacion en un enchufe adecuado
con toma de tierra.

Sujete la empufiadura con una sola mano, de manera

que pueda presionar simultaneamente uno de los botones
(O o TURBO). Obtendra mejores resultados si utiliza la
modalidad de pulsacién.

Desenchufe el cable de alimentacion de la red cuando
haya finalizado el uso.

Limpie el aparato inmediatamente después de cada uso tal
y como se describe en la seccion de “Limpieza”.

Cortar, triturar y moler

/\ ATENCION:

No use el kit de corte, rallado y raspado para procesar que-
s0s blandos (como gouda), quesos duros (como parmesano)
ni chocolate para cocina.

1. Corte los alimentos previamente de manera que quepan
por el orificio para su infroduccion (13).

2. Coloque la tapa sobre el recipiente. Ajustela hasta que se
escuche el clic indicando que esta en su sitio.

3. Conecte el cable de alimentacion en un enchufe adecuado
con toma de tierra.

4. Sujete la empufiadura con una sola mano, de manera que
pueda presionar simultaneamente uno de los botones (b o
TURBO).

5. Llene el orificio para la introduccion de alimentos con los in-
gredientes. Utilice el tubo de empuje (11) para hacer pasar
los alimentos por el orificio. Aplique una presién moderada
sobre el tubo de empuje. Observe la capacidad maxima a
la que se puede llenar el recipiente de trabajo (1250 ml).

6. Desenchufe el cable de alimentacion de la red cuando
haya finalizado el uso.

7. Limpie el aparato inmediatamente después de cada uso tal
y como se describe en la seccion de “Limpieza”.

Tabla de aplicaciones

Seleccione el accesorio y la velocidad para la aplicacion que va a realizar de acuerdo con la siguiente tabla. Tome nota de las
cantidades indicadas y los tiempos maximos de funcionamiento.

Producto/ . . Tiempo maximo de
. i Cantidad Accesorio ) .
Tipo de preparacion funcionamiento
Cortar hierbas, frutas y Min. 250 ml . , .
verduras Méx. 750 ml Cuchilla cortadora GoTURBO 2 minutos
Cortar avellanas, nueces, Min. 100 g . TURBO en modalidad de .
. Cuchilla cortadora - 1 minuto
almendras Max. 400 g pulsacion
Puré de verduras (afiadir un Max. 750 ml Cuchilla cortadora Go TURBO 2 minutos
poco de agua)
Cortar came Max. 500 g Cuchilla cortadora TURBO en mc.;(’jahdad de 1 minuto
pulsacion
Picar hielo Max. 750 ml Cuchilla cortadora TURBO en mo_('jalldad de 1 minuto
pulsacion
Cortar pepinos, zanahorias Max. 1,25 litros Accesorio de corte G o TURBO 3 minutos
Triturar zanahorias, rabanos Max. 1,25 litros Accesorio triturador G o TURBO 3 minutos
Moler patatas Max. 1,25 litros Accesorio para moler o TURBO 3 minutos
- ' Min. 100 ml Pie de batidora y \ .
Liquidos, batidos Méx. 400 m taza de medidas O 3 minutos
Min. 100 ml Batidor de huevos y 1 minuto
Nata Max. 400 ml taza de medidas TURBO 2 minutos
Min. 4 claras Batidor de huevos y 2 minutos
Montar claras Méx. 250 ml taza de medidas TURBO 3 minutos
. Min. 100 ml Batidor de huevos y \ 1 minuto
Alifios Max. 400 ml taza de medidas ©oTURBO 3 minutos
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Limpieza
Limpieza previa después de su uso
Para realizar una limpieza previa del pie de la batidora o del
batidor de huevos, llene un recipiente con agua caliente y haga
funcionar el pie de la batidora durante unos momentos, tal y
como se describe en la seccion de “Funcionamiento del pie de
la batidora”.

Limpieza completa

/\ AVISO:

+ Desconecte de la alimentacion antes de limpiar.

+  No sumerja la carcasa del motor ni la tapa en agua bajo
ninguna circunstancia. Puede provocar electrocucion o
incendio.

/\ AVISO: {Peligro de lesiones!
Las cuchillas y los accesorios de acero inoxidable estan muy
afilados. Maneje estas piezas con mucho cuidado.

/\ ATENCION:

+ No use cepillos metalicos ni otros utensilios abrasivos
para limpiar.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni abrasivos.

+ Los accesorios no pueden ponerse en el lavavajillas.
El calor y los agentes limpiadores agresivos pueden
deformar o decolorar los accesorios.

Desmonte el aparato en sus piezas individuales tal y como se
describe en la seccion “Montaje/desmontaje” respectivamente.

Carcasa del motor y tapa:
+  Allimpiar la parte exterior de la carcasa del motor y de la

tapa, utilice Unicamente un pafio himedo con un poco de
detergente lavavajillas. A continuacion seque las piezas
€on un pafio seco.

Accesorios:

+  Lamejor manera de limpiar restos de alimentos con
colores fuertes (por ejemplo, zanahorias) es con aceite de
cocinar.

+ Todas las piezas que entren en contacto con alimentos se
deben lavar a mano en un recipiente con agua.

+  Deje que las partes se sequen bien antes de volver a
montar el aparato.

Almacenamiento

+  Limpie el aparato tal y como se ha descrito y deje que se
seque completamente.

+ Guarde los accesorios de acero inoxidable y la cuchilla
cortadora en el recipiente para evitar lesiones.

+ Guarde el aparato siempre fuera del alcance de los nifios
en un lugar seco y bien ventilado.

Especificaciones técnicas

Modelo: . SMS 3455
Alimentacion:....... 220-240 V~ 50/60 Hz
Consumo potencia: .. 750 W
Proteccion Clase: Il
Funcionamiento periodo tiempo Coro:...........uwveeeeens 3 minutos

Peso neto (con accesorios): ... aprox. 2,00 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

ESPANOL

Este dispositivo cumple con todas las directrices CE actuales,
como la directriz de compatibilidad electromagnética y de bajo
voltaje, y esta fabricada segun las dltimas normas de seguri-

dad.
_——

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos eléctricos con
los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defectuosos en
los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en la
salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los puntos
de recoleccion.
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Istruzioni per 'uso
Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un buon
utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I’ uso

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice
Istruzioni di sicurezza 26
Bambini e persone fragili...... . . .26
Precauzioni di sicurezza speciali per questo apparecchio .. 27
Uso previsto 27

Descrizione dei controlli / Parti fornite....

Disimballaggio dell’apparecchio

Istruzioni per 'uso
Collegamento elettrico...........
Alloggiamento del motore .....
Accensione / spegnimento.... .
Funzionamento ad intermittenza...............ccoevvrerreinnrvrenens

Frullatore ad immersione
Montare / smontare il frullatore ad immersione....
Utilizzo del frullatore ad immersione

Set per tagliare e triturare

Montare / smontare i set per tagliare e triturare................. 28
Tagliare con la mezzaluna.... .28
Tagliare, triturare € grattugiare .............ccc.comeeeeernrereeenneeeenns 29
Tabella applicazioni 29
Pulizia 30
Pre pulizia dopo ['uso............ .30
Pulizia completa..... .30
Conservazione 30
Specifiche tecniche 30
Smaltimento 30

26

Istruzioni di sicurezza

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per 'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati

e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che |'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso |'apparec-
chio non deve pit essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza”.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AwIso!

Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

* Questapparecchio non & destinato all'uso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie 0 intellettive limitate, 0 da persone sprowviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utiliz-
zato I'apparecchio.

+  Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.



Precauzioni di sicurezza speciali
per questo apparecchio

/\ AWISO: Rischio di lesione!

+ Scollegare dalla presa se il frullatore manuale non e
in uso, prima dell'assemblaggio o dello smontaggio, e
prima della pulizia.

+  E necessaria supervisione se il frullatore manuale &
usato da bambini.

+ Non toccare le parti in movimento e attendere finché
I'apparecchio non & completamente fermo.

+ Lalama del frullatore ad immersione & molto affilatal
Maneggiarla quindi con la massima cautela!

+  Gliaccessori per tagliare, grattugiare e triturare e la
mezzaluna sono molto taglienti sulle superfici di taglio e
sui bordi! Sarete a contatto con questi accessori durante
il montaggio o la rimozione di parti e durante la pulizia.
Usare queste parti con dovuta attenzione.

+  Quando premete gli alimenti, usare sempre lo spingitore
€ non le dita, una forchetta o altri oggeti.

+  Fare attenzione che la scatola del motore non si bagni.
L'accensione di un motorino umido pud provocare
scosse elettriche o corto-circuiti.

/\ ATTENZIONE:

Non usare la mezzaluna per tagliare alimenti duri, ad
esempio noce moscata o pezzi grandi di cioccolata. La lama
potrebbe rompersi!

/\ ATTENZIONE:

Non usare il kit per tagliare, grattugiare e raspare per
formaggio morbido (ad es. Gouda), formaggio duro (ad es.
parmigiano) e cuocere cioccolata.

+  Controllare che il cavo di alimentazione non entri in contatto
con superfici calde (per es. pentole calde).

+  Poggiare la scodella su una superficie di lavoro regolare e
resistente.

+ Non rimuovere il coperchio durante il funzionamento.

+ Non trasportare o sollevare il set durante il funzionamento,
ma rilasciare prima il tasto del frullatore manuale e rimuo-
vere la spina di alimentazione.

Uso previsto
Questo dispositivo serve come

+  Frullatore manuale per realizzare purea, miscelare o
sbattere alimenti e bevande;

+ |l set per tagliare e triturare per tagliare alimenti facili da
tagliare.

E progettato esclusivamente per questo scopo e puo essere
usato solo a tale scopo.

Puo essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manua-
le d'istruzione.

II dispositivo non pud essere utilizzato per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso & considerato non idoneo e pud determinare
guasti alla proprieta e anche alle persone.

II'produttore non si assume alcuna responsabilita per guasti
derivanti dall'uso diverso dallo scopo previsto.

Descrizione dei controlli / Parti fornite

Figura A:

Manopola

Tasto O

Tasto TURBO

Alloggiamento del motore

Tasti per lo smontaggio

Frullatore ad immersione

Testa di miscelazione con lama del frullatore ad
immersione

8 Adattatore per shattitore d'uova

9  Sbattiuova

10 Misurino

11 Spingitore

12 Adattatore per alloggiamento del motore
13 Coperchio della ciotola con asse di alimentazione
14 Mezzaluna

15 Tasto di sgancio del coperchio

16 Ciotola

17 Accessorio per triturare

18 Accessorio per grattugiare patate

19 Porta utensili

20 Accessorio di taglio

~NOo o wN -
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Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere I'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole,
materiale di riempimento, clip cavi e cartone.

3. Controllare che tutti i component siano presenti.

1 NOTA:

Sullapparecchio possono raccogliersi residui di produzione o
polvere. Si consiglia di pulire I'apparecchio come indicato nel
capitolo “Pulizia”.

Istruzioni per 'uso

Collegamento elettrico

Controllare che la tensione domestica corrisponda alla tensione
riportata sulla targhetta dellapparecchio.

Alloggiamento del motore

+  Potete usare I'alloggiamento del motore (4) sia per il
frullatore manuale / sbattitore d'uova che per il set di taglio
o triturazione.

+ Dopo aver collegato I'alloggiamento del motore all'alimen-
tazione, la manopola si accendera di blu.

Accensione / spegnimento
+ Il dispositivo puo essere acceso col tasto ) o TURBO.
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tasto O (2): velocita regolabile

Potete regolare continuamente la

velocita con la manopola (1).

Livello1 Minimo

Livello5 Massimo

velocita massima

Non & regolabile.

+ LaModalita ad impulsi puo essere usata premendo e
rilasciando il tasto relativo ad intervalli.

+ Il dispositivo si spegne se si rilascia questo tasto.

tasto TURBO (3):

Funzionamento ad intermittenza

Non far funzionare 'apparecchio per piu di 3 minuti continua-
mente. Lasciar raffreddare I'apparecchio per 3 minuti circa
prima di riutilizzarlo.

Frullatore ad immersione
Far riferimento alle immagini B e C a pagina 4.
Montare / smontare il frullatore ad immersione

Frullatore ad immersione:

Mettere I'alloggiamento del motore sul frullatore ad immersione
(6). | tasti per lo smontaggio (5) sono posizionati negli incavi
del frullatore ad immersione. L'alloggiamento del motore deve
emettere un clic per essere in posizione corretta.

Shattiuova:

Inserire lo sbattiuova (9) nelladattator (8). Deve fare clic per
essere a posto. Mettere 'alloggiamento del motore sull'adat-
tatore. | tasti per lo smontaggio sono posizionati negli incavi
dell'adattatore. L'alloggiamento del motore deve emettere un
clic per essere in posizione corretta.

Tirare il frullatore ad immersione o adattatore lontano dall'allog-
giamento motore durante lo smontaggio, tenendo entrambi i
tasti (5) premuti.

Utilizzo del frullatore ad immersione

1. Prima di realizzare la purea tagliare a pezzi grandi gli ali-
menti solidi (massimo @ 1,5 cm) e aggiungere del liquido.

2. Collegare il cavo di alimentazione in una presa corretta-
mente installata a parete.

3. Immergere l'intera testa di miscelazione del frullatore
manuale (7) / lo sbattiuova in alimenti o bevande. Tenere il

dispositivo in posizione diritta. In tal modo si evitano schizzi.

4. Tenere limpugnatura con una mano in modo da poter
premere simultaneamente uno dei tasti () o TURBO).

5. Rilasciare il tasto prima di rimuovere il frullatore ad immer-
sione / shattiuova dal contenitore.

A AVVISO: Pericolo di lesioni!
Il motore continua a funzionare. Attendere finché le lame non
si sono fermate completamente.
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1 NOTA:

Se la velocita massima ¢ troppo lenta, interrompere il lavoro.
Ridurre la quantita degli alimenti da frullare. Smuovere gli
alimenti solidi.

6. Dopo I'uso estrarre la spina dalla presa.
7. Pulire immediatamente il dispositivo dopo I'uso come
descritto in “Pulizia”.

Set per tagliare e triturare
Far riferimento alle immagini D e E a pagina 4.
Montare / smontare i set per tagliare e triturare

/N AWISO: Rischio di lesione!
Gli accessori per tagliare, grattugiare e triturare e la mezza-
luna sono molto taglienti sulle superfici di taglio e sui bordi!
Maneggiare con cura il dispositivo!

Mezzaluna:

Mettere la mezzaluna (14) sulla guida al centro della scodella

(16).

Porta utensili con accessori in acciaio inossidabile:

1. Montare 'accessorio desiderato (17, 18 0 20) nel porta
utensili (19). Osservare la seguente sequenza. Mettere pri-
ma il lato a dell'accessorio nellincavo del porta utensili (19).
Poi premere il lato b (V) in esso. Per rimuovere l'inserto,
premere il lato b fuori al lato inferiore del porta utensili.

2. Mettere il portautensili sulla guida al centro della scodella.

Coperchio:
1. Mettere il coperchio (13) sulla scodella in modo che il

simbolo m possa essere visualizzato dallimpugnatura.

2. Girare il coperchio in senso orario finché non viene emesso
un clic. La freccia dellimpugnatura deve essere rivolta
verso il simbolo .

Per rimuovere il coperchio premere il tasto (15) e simultanea-
mente girare il coperchio in senso anti orario.

Alloggiamento del motore

Mettere I'alloggiamento del motore (4) sulladattatore (12) nel
coperchio. | tasti per lo smontaggio (5) sono posizionati negli in-
cavi dell'adattatore. L'alloggiamento del motore deve emettere
un clic per essere in posizione correfta.

Durante lo smontaggio, tirare I'alloggiamento del motore
dalladattatore tenendo i tasti premuti (5).



Tagliare con la mezzaluna

1. Tagliare gli alimenti in piccole parti. Mettere gli ingredienti
nella scodella. Far riferimento ai dettagli delle quantita nella
tabella di seguito. Non riempire eccessivamente (minimo
250 ml — massimo 750 ml).

2. Mettere il coperchio sulla scodella. Stringere fino a sentire
un clic.

3. Fermare 'asse di alimentazione (13) con lo spingitore (11).

4. Collegare il cavo di alimentazione in una presa corretta-
mente installata a parete.

5. Tenere limpugnatura con una mano in modo da poter
premere simultaneamente uno dei tasti (& cTURBO). Si
avra un migliore risultato se si lavora in modalita ad impulsi.

6. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa dopo l'uso.

7. Pulire immediatamente il dispositivo dopo I'uso come
descritto in “Pulizia”.

Tagliare, triturare e grattugiare

/\ ATTENZIONE:

Non usare il kit per tagliare, grattugiare e raspare per
formaggio morbido (ad es. Gouda), formaggio duro (ad es.
parmigiano) e cuocere cioccolata.

Tabella applicazioni
Selezionare uno strumento e la velocita per I'applicazione in base alla tabella di seguito. Segnare le quantita indicate e i tempi di

esercizio massimi.
Prodotto /

. Pre tagliare gli alimenti in modo da poter introdurli nell'asse

di alimentazione (13).

. Mettere il coperchio sulla scodella. Stringere fino a sentire

un clic.

. Collegare il cavo di alimentazione in una presa corretta-

mente installata a parete.

. Tenere impugnatura con una mano in modo da poter

premere simultaneamente uno dei tasti () o TURBO).

. Introdurre gli alimenti nell'asse di alimentazione. Usare lo

spingitore (11) per premere gli alimenti nellasse di
alimentazione. Applicare una pressione moderata sullo
spingitore. Far attenzione alla capacita massima della
scodella (1250 ml).

. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa dopo ['uso.
. Pulire immediatamente il dispositivo dopo I'uso come

descritto in “Pulizia”.

ITALIANO

Tempo di esercizio

o . Quantita Utensile .
Tipo di preparazione massimo
. Min. 250 ml . _—
Tagliare frutta, verdure, erbe Max. 750 il Mezzaluna & oppure TURBO 2 minuti
Tagliare nocciole/noci, Min. 100 g Mezzaluna TURBO ad impulsi 1 minuto
mandorle Max. 400 g
Rendere verdure a purea Max. 750 mi Mezzaluna ® oppure TURBO 2 minut
(aggiungere dell'acqua)
Affettare carme Max. 500 g Mezzaluna TURBO ad impulsi 1 minuto
Rompere ghiaccio Max. 750 ml Mezzaluna TURBO ad impulsi 1 minuto
Tagliare cetrioli, carote Max. 1,25 litri Accessorio di taglio O oppure TURBO 3 minuti
Tagliare carote, radicchio Max. 1,25 litri Accessorio per triturare | () oppure TURBO 3 minuti
Grattugiare parate Max. 1,25 litri Accessoqo per & oppure TURBO 3 minuti
grattugiare
I ! Min. 100 ml Frullatore ad immersio- \ _—
Liquidi, frullati Max. 400 i ne & misurino O 3 minuti
Min. 100 ml ) _ 1 minuto
Crema Max. 400 ml Shattiuova e misurino TURBO 2 minui
Shattere il bianco d'uovo Min. 4 Chiare duovo Shattiuova e misurino TURBO 2 m!nut!
Max. 250 ml 3 minuti
' Min. 100 ml ’ -~ | 1 minuto
Condimento Max. 400 ml Shattiuova e misurino & oppure TURBO 3 minuti
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Pulizia
Pre pulizia dopo F'uso
Per pre pulire il frullatore ad immersione e lo sbattiuova,
riempire il contenitore con acqua calda e mettere in funzione

il frullatore ad immersione per breve tempo come descritto in
“Utilizzo del frullatore ad immersione”.

Pulizia completa

/N AWISO:

+ Scollegare dall'alimentazione prima di effettuare la
pulizia.

+ Non immergere I'alloggiamento del motore e il coperchio
in acqua per nessun motivo. Questo pud provocare
scosse elettriche o incendi.

/N AWISO: Rischio di lesione!
Le lame e gli accessori in acciaio inossidabile sono molto
taglienti! Maneggiarli con molta cura!

/\ ATTENZIONE:

+  Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili abrasive
per effettuare la pulizia.

+  Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

+  Gli attacchi non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressive possono deformare o
scolorire gli attacchi.

Smontare il dispositivo in parti singole come descritto in
“Assemblaggio / Smontaggio”.

Alloggiamento del motore e coperchio:

+  Pulite l'esterno dell'alloggiamento del motore e il coper-
chio solo con un panno umido e del detersivo per i piatti.
Asciugare poi le singole parti con uno strofinaccio.

Accessori:

+  Le tracce di alimenti molto colorate (ad es. carote) possono
essere pulite con dell'olio da cucina.

+  Tutte le parti che sono a contatto con alimenti devono
essere pulite in una scodella con dell'acqua.

+ Lasciare le parti ad asciugare per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Conservazione

+  Pulire 'apparecchio come descritto e lasciarlo asciugare
completamente.

+  Conservare gli accessori in acciaio inossidabile e la mezza-
luna in una scodella per evitare lesioni.

+ Tenere sempre I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini
in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Specifiche tecniche
Modello: SMS 3455
Alimentazione: ...... 220-240 V~ 50/60 Hz
Consumo di energia:........... .. 150 W
Classe di protezione:.......... Il
Funzionamento breve: ....... .3 minuti
Peso netto (Con aCCESSON): ....cuuurvermmreermeresrneeiens ca. 2,00 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della CE, come
la direttiva sulla compatibilita elettromagnetica e quella sul
basso voltaggio ed € prodotto secondo le piti recenti norme di

sicurezza.

Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elettrici nei rifiuti
domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi deve avvenire
tramite consegna presso punti di raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la nostra
salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispositivi
elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti di
raccolta.



Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

/\ WARNING:
This wams you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Contents

General Safety Instructions

Children and Frail Individuals
Special Safety Precautions for this Device
Intended Use 32

Description of the controls / Supplied parts..........cccoouuueeees 32
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Instructions for use 32
Electrical Connection .32
Motor housing........ .32
Switching on / off.... .32
Short-time operating .33
The stick hand blender. 33
Assembly / Disassembly of the stick hand blender........... 33
Operating the blending stick. .33
The cutting and shredding set 33

Assembly / Disassembly of the cutting and shredding sets . 33
Chopping with the chopping knife
Cutting, shredding, and grating

Application table 34
Cleaning 35

Pre-cleaning after use........... . . .35

Full clean .35
Storage 35
Noise Emission 35
Technical Specifications 35
Disposal 35

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for com-
mercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat,
direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If
the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by qualified
person and with a cable of the same type.

+  Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.

ENGLISH

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/N WARNING!

Don't let small children play with foils for danger of suf-
focation!

+ This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical, sensory
or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or ex-
perience, unless they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received instructions
on how to use the device.

+ Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

31



ENGLISH

Special Safety Precautions for this Device

/\ WARNING: Risk of injury!

+ Unplug from outlet when the hand blender is not in use,
before the assembly or disassembly, and before clean-
ing.

+ Close supervision is necessary when the hand blender
is used by children.

+ Do not touch moving parts and wait until the appliances
come to a standstill.

+  The blade of the bar mixer is very sharp! It should there-
fore be handled with extreme caution!

+  The cutting, grating, and shredding inserts and the chop-
ping knife are very sharp on the cutting and shredding
surfaces, and on the edges! You will come into contact
with these attachments when fitting or removing parts
and during cleaning. Use these parts with the necessary
caution.

+ When pressing the food down, always use the correct
pusher and not your fingers, a fork, or other objects.

+  Make sure that the motor casing is not wet. Switching on
a wet motor can result in electric shock or short circuit.

/\ CAUTION:

Do not use the chopping knife to cut up any hard food, for
example nutmeg or large pieces of cooking chocolate. The
blade can be damaged!

/\ CAUTION:

Do not use the cutting, grating, and rasping set to process
soft cheese (e.g. Gouda), hard cheese (e.g. Parmesan), and
cooking chocolate.

+  Ensure that the mains power cable does not touch hot
surfaces (e.g. hot pots).

+ Set the work bowl onto a smooth, even, and sturdy work
surface.

+ Do not remove the lid during operation.

+ Do not carry or lift the set during operation, but first release
the button of the hand blender and remove the power plug.

Intended Use
This appliance serves as a

+ Hand mixer for the pureeing, mixing or whisking of food
and beverages;

+  Cutting and shredding set for the chopping of easy-to-cut
food.

Itis designed exclusively for this purpose and may only be
used therefor.

It may only be used in the manner described in this instruction
manual.

The appliance may not be used for commercial purposes.

Any other use is considered not as intended and may lead to
damage to property or even personal injury.
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The manufacturer assumes no liability for damage resulting
from use other than the intended purpose.

Description of the controls / Supplied parts

Figure A:

Knob

Pushbutton &

Pushbutton TURBO

Motor housing

Buttons for the disassembly
Blending stick

Mixing head with blade of the hand mixer
Adapter for egg beater

9 Egg beater

10 Measuring cup

11 Pusher

12 Adapter for motor housing
13 Lid of the bow! with feed shaft
14 Chopping knife

15 Button release for the lid

16 Bowl

17 Shredding insert

18 Potato grater insert

19 Tool holder

20 Cutting insert

0 N O WN -

Unpacking the appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials such as films, filler mate-
rial, cable clips and carton.

3. Check the contents for completeness.

1 NOTE:

Production residue or dust may have collected on the appli-
ance. We recommend cleaning the appliance according to
chapter “Cleaning’.

Instructions for use

Electrical Connection
Ensure that your mains power corresponds with the specifica-
tions on the type label.

Motor housing

* You can use the motor housing (4) for either the hand mixer
/ the egg beater, or for the cutting and shredding set.

+  After you have connected the motor housing to the mains,
the knob will light up blue.

Switching on / off

+ The device can be tumed on with the pushbutton & or
TURBO.
Pushbutton O (2):  Adjustable speed

You can continuously adjust the



speed with the knob (1).

Level 1  Minimum

Level 5 Maximum

Maximum speed

Itis not adjustable.

+  Pulse mode can be used by pressing and releasing the
respective pushbutton in intervals.

+  The appliance turns off when you release the pushbutton.

Pushbutton TURBO (3):

Short-time operating

Do not operate the appliance longer than 3 minutes continu-
ously. Leave the device to cool down for at least 3 minutes
before using again.

The stick hand blender

Also refer to our illustrations B and C on page 4.
Assembly / Disassembly of the stick hand blender

Blending stick:

Place the motor housing onto the blending stick (6). The
buttons for disassembly (5) are located in the recesses of the
blending stick. The motor housing needs to audibly click into
place.

Eqg beater:

Insert the egg beater (9) into the adapter (8). It needs to audibly
click into place. Place the motor housing onto the adapter. The
buttons for the disassembly are located in the recesses of the
adapter. The motor housing needs to audibly click into place.

Pull the blending stick or the adapter away from the motor
housing during disassembly, while holding both buttons (5)
pressed down.

Operating the blending stick

1. Before pureeing, cut up large pieces of solid foods (maxi-
mum @ 1.5 cm) and add some liquid.

2. Plug the power cord into a properly installed earthed
socket.

3. Immerse the entire mixing head of the hand mixer (7) / the
egg beater into the food or the beverage. Hold the appli-
ance upright. This way you prevent splashes.

4. Hold the handle with one hand so that you can simultane-
ously press one of the pushbuttons (& or TURBO).

5. Release the pushbutton before you remove the blending
stick / egg beater from the container.

/\ WARNING: Risk of injury!

The motor overtravels. Wait until the knife comes to a com-
plete standstill.

1 NOTE:

Interrupt the process if the maximum speed is too slow.
Reduce the quantity of the food being mixed. First break up
any solid food.

6. Pull out the plug from the socket after use.

7. Immediately clean the device after each use as described
under “Cleaning”.

The cutting and shredding set
Also refer to our illustrations D and E on page 4.
Assembly / Disassembly of the cutting and shredding sets

/N WARNING: Risk of injury!

The cutting, grating and shredding sets and the chopping
knife are very sharp on the cutting or shredding surfaces and
on the edges! Handle these parts with care!

Chopping knife:
Place the chopping knife (14) over the guide pin in the center of

the bowl (16).

Tool holder with stainless steel inserts:

1. Set the desired insert (17, 18, or 20) into the tool holder
(19). Observe the following illustration. First place side a of
the insert into the recess of the tool holder (19). Then press
side b (V) into it. To remove the insert, push side b out of
the lower side of the tool holder.

2. Place the tool holder over the guide pin in the center of the
work bowl.

ENGLISH

1. Setthe lid (13) onto the work bowl so that the symbol em
can be seen across from the handle.

2. Turnthelid in a clockwise direction until it audibly clicks
into place. The arrow on the handle must point to the
symbol .

To remove the lid, press the button (15) and simultaneously
turn the lid anticlockwise.

Motor housing
Place the motor housing (4) onto the adapter (12) in the lid. The

buttons for disassembly (5) are located in the recesses of the
adapter. The motor housing must audibly click into place.

During disassembly, pull the motor housing away from the
adapter, while holding down both buttons (5).

Chopping with the chopping knife

1. First, cut the food into small pieces. Place the ingredients
into the bowl. Refer to the details of quantities in the table
below. Do not fill above them (minimum 250 ml — maximum
750 ml).

2. Place the lid onto the bowl. Tighten it until it audibly clicks
into place.

3. Seal the feed shaft (13) with the pusher (11).
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4. Plug the power cord into a properly installed earthed
socket.

5. Hold the handle with one hand so that you can simultane-
ously press one of the pushbuttons (& or TURBO). You will
obtain a better result if you work in pulse mode.

6. Disconnect the power plug from the outlet after use.

7. Immediately clean the device after each use as described
under “Cleaning’.

Cutting, shredding, and grating

/\ CAUTION:

Do not use the cutting, grating, and rasping set to process
soft cheese (e.g. Gouda), hard cheese (e.g. Parmesan), and
cooking chocolate.

. Pre-cut the food so that it will fit through the feed shaft (13).
. Place the lid onto the bowl. Tighten it until it audibly clicks

into place.

. Plug the power cord into a properly installed earthed socket.
. Hold the handle with one hand so that you can simultane-

ously press one of the pushbuttons () or TURBO).

. Fill the feed shaft with your ingredients. Use the pusher (11)

to press the food down into the feed shaft. Apply moderate
pressure on the pusher. Pay attention to the maximum
filling capacity of the work bowl (1,250 ml).

. Disconnect the power plug from the outlet after use.
. Immediately clean the device after each use as described

under “Cleaning”.

Application table

Select a tool and the speed for the application according to the following table. Make a note of the indicated quantities and the

maximum operating times.
PELTEY . Quantity Tool Pushbutton Ma’““‘”'?‘ operating
Type of preparation time
Chopping fruits, vegetables, Min. 250 ml ’ . , .
herbs Max. 750 ml Chopping knife G or TURBO 2 minutes
Chopping hazelnuts/ walnuts, Min. 100 g ) . TURBO in pulse .
almonds Max. 400 g Chopping knife operation 1 minute
Puresing vegetables (add Max. 750 ml Chopping knife ®or TURBO 2 minutes
some water)
Slicing meats Max. 500 g Chopping knife TURBO m pulse 1 minute
operation
Crushing ice Max. 750 ml Chopping knife TURBO m pulse 1 minute
operation
Cutting up cucumbers, carrots| ~ Max. 1.25 Liter Cutting insert G or TURBO 3 Minutes
Shredding carrots, radish Max. 1.25 Liter Shredding insert G or TURBO 3 minutes
Grating potatoes Max. 1.25 Liter Grating insert G or TURBO 3 minutes
_— Min. 100 ml Blending stick and \ .
Liquids, shakes Max. 400 ml measuring cup O 3 minutes
Cream Min. 100 ml Egg beqter and TURBO 1 mlnute
Max. 400 ml measuring cup 2 minutes
. Min. 4 Egg whites Egg beater and 2 minutes
Beaten egg whites Max. 250 ml measuring cup TURBO 3 minutes
. Min. 100 ml Egg beater and , 1 minute
Dressing Max. 400 ml measuring cup OorTURBO 3 minutes
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Cleaning

Pre-cleaning after use

To pre-clean the blending stick or the egg beater, fill a container
with hot water and run the blending stick for a short period as
described under “Operating the blending stick”.

Full clean

/N WARNING:

+ Disconnect from mains power supply before cleaning.

+ Do notimmerse the motor housing and the lid in water
under any circumstances. This may lead to electric shock
orfire.

/\ WARNING: Risk of injury!
The blades and the stainless steel inserts are very sharp!
Handle these parts with great care!

/\ CAUTION:
Do not use a wire brush or other abrasive utensils for
cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning agents.

+ The attachments are not suitable for dishwasher. Heat
and aggressive cleaning agents may warp or discolour
the attachments.

Disassemble the appliance into its individual parts as described
under “Assembly / Disassembly”, respectively.

Motor housing and lid:

+ When cleaning the outside of the motor housing and the
lid, only use a damp dishcloth with a little bit of dishwashing
detergent. Then, dry the parts with a dry towel.

Accessories:

+ Traces of foods rich in color (e.g. carrots) are best cleaned
with cooking oil.

+ Al the parts that have come in contact with food must be
cleaned in a bowl of water by hand.

+ Leave the parts to dry properly before re-assembling the
appliance.

Storage

+  Clean the appliance as described and let it dry completely.

+ Store the stainless steel inserts and the chopping knife in
the bowl to prevent injuries.

+  Always store the appliance out of the reach of children in a
well-ventilated and dry location.

Noise Emission

The sound pressure level was measured at the ear of a user
(LpA) in compliance with DIN EN ISO 3744.
Determined sound pressure level: 75 - 80 dB(A) (no limit)

Technical Specifications

Model: ... SMS 3455
Power supply:...... 220-240 V~ 50/60 Hz
Power consumption: .. 750 W
Protection class: .. Il
Short time 0peration: .............crreneeeeneereseeeenns 3 minutes
Net weight (with accessories) approx. 2.00 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device complies with all current CE directives, such as
electromagnetic compatibility and low voltage directive and is
manufactured according to the latest safety regulations.

)i

Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of electrical appli-
ances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances via
municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and health
impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of old
electric and electronic appliances.

ENGLISH

Your municipality provides you with information about collecting
points.
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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybor naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Pafistwu rado$¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci

Ogolne wskazowki bezpieczeristwa "
Dzieci i osoby niepetnosprawne
Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane z Urzadzeniem..37
Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Opis kontrolek / dostarczonych czesci

Wypakowanie urzadzenia
Instrukcje uzytkowania
Elekiryczne potaczenia.........
Jednostka z silnikiem
Wigczanie / wytaczanie ........
Praca krétkotrwata.
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OgolIne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg,
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwo$ci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, 0ddaj jej takze instrukcje obstugi.

*  Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Proszg nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezposredniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypad-
ku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz ostrych
krawedzi. Proszg nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi
diorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze
natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢ za wtycz-
ke, nie za przewdd).

+Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke z gniazdka.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda.

+Nalezy regulamie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

+ Wrazie awarii proszg nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Je-
zeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu,
to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zakfadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang
osobe w celu unikniecia zagrozenia.

*+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wska-
z6wkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+  To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
do$wiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wylacznie pod nadzorem opieku-
na lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania
urzadzenia.

+  Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.



Specjalne Srodki Ostroznosci zwiazane
z Urzadzeniem

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+  Blender reczny nalezy odtaczy¢ od gniazda elektryczne-
go, gdy nie jest uzywany, przed montazem lub demonta-
zem, a takze przed czyszczeniem.

+  Konieczne jest zapewnienie cistego nadzoru, gdy
blender reczny jest uzywany przez dzieci.

+  Nie dotykac czesci bedacych w ruchu; zaczekac, az
wszystkie elementy przestang si¢ poruszac.

+ N6z miksera recznego jest bardzo ostry! Z tego wzgledu
prosze obchodzi€ sig bardzo ostroznie z tg czescia)
Mozna sig nimi zranic!

+  Wkiadka tnaca, Scierajaca i szatkujgca oraz noz siekaja-
cy sq bardzo ostre zaréwno na powierzchniach tnacych
i szatkujacych, jak i na krawedziach! Uzytkownik dotyka
tych koricowek podczas ich mocowania lub wyjmowania,
a takze podczas czyszczenia. Czgsci tych nalezy uzywaé
z zachowaniem niezbednej ostroznosci.

+ Produkty nalezy zawsze dociska¢ za pomoca odpo-
wiedniego popychacza, a nie palcow, widelca czy innych
przedmiotow.

+  Prosze uwazac, aby nie zamoczy¢ obudowy silniczka.
Wigczenie zamoczonego silnika moze prowadzi¢ do
porazenia pradem lub zwarcia.

/\ UWAGA:

Noza siekajacego nie nalezy uzywac do krojenia twardych
produktéw, na przyktad gatki muszkatotowej lub duzych
kawatkow czekolady do gotowania. Moze to spowodowaé
uszkodzenie nozal

/\ UWAGA:

Nie uzywa¢ zestawu do krojenia, tarcia i ucierania w celu
obrobki migkkiego sera (np. Gouda), twardego sera (np.
Parmezanu) oraz czekolady przeznaczonej do gotowania.

+  Nalezy uwazac, aby kabel zasilajacy nie stykat sie z gora-
cymi powierzchniami (np. goracymi garnkami).

+  Mise nalezy postawi¢ na gladkiej, rownej i solidnej po-
wierzchni roboczej.

+  Nie nalezy zdejmowac¢ pokrywy podczas pracy urzadzenia.
+ Nie nalezy przenosi¢ ani podnosi¢ zestawu po jego wiacze-

niu; nalezy najpierw zwolni¢ przycisk blendera recznego i
odiaczy¢ wiyczke zasilajaca.

Zastosowanie zgodne z zamierzeniem
Urzadzenie to petni nastepujace funkcje:
+  Mikser reczny do przecierania, miksowania lub ubijania
produktow i ptynow;
+  Zestaw tnacy i szatkujacy do siekania tatwych do krojenia
produktow.

Przeznaczone jest tylko do tego celu i moze by¢ uzyte wytacz-
nie zgodnie z przeznaczeniem.

Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji
uzytkowania.

Urzadzenia nie wolno uzywac w celach komercyjnych.

Inne uzycie nie jest uwazane za zamierzone i moze prowadzi¢
do uszkodzen mienia lub nawet obrazen ciafa.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
wynikajace z uzytkowania innego niz zamierzone.

Opis kontrolek / dostarczonych czesci

Rysunek A:

Pokretto

Przycisk &

Przycisk TURBO

Jednostka z silnikiem

Przyciski do demontazu

Trzon blendera

Glowica miksujaca z ostrzem miksera recznego
Element mocujacy trzepaczki do jajek
Trzepaczka do jajek

Miarka

Popychacz

Element mocujacy jednostki z silnikiem
Pokrywa misy z otworem podajnika
Noz siekajacy

Przycisk zwalniania pokrywy

Misa

Whkiadka szatkujaca

Whkiadka do tarcia ziemniakow
Uchwyt do wktadek

Whkiadka tnaca

0N O WN
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Wypakowanie urzadzenia
1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.
2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia, mate-
riat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.
3. Sprawdz, czy w opakowaniu znajdowaly sie wszystkie
elementy.

1 WSKAZOWKA:
Na urzadzeniu moze wystepowa¢ osad produkcyjny lub

kurz. Zalecane jest wyczyszczenie urzadzenia zgodnie z
rozdziatem ,Czyszczenie’.

Instrukcje uzytkowania
Elektryczne pofaczenia
Sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe odpowiada specyfikacii
podanej na etykiecie urzadzenia.

Jednostka z silnikiem

+  Jednostki z silnikiem (4) mozna uzywa¢ razem z mikserem
recznym / trzepaczka do jajek lub z zestawem tnacym i
szatkujacym.
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+  Po podigczeniu jednostki z silnikiem do zasilania, pokretio
zacznie $wieci¢ na niebiesko.

Wiaczanie / wytaczanie
+ Urzadzenie mozna wiaczy¢ za pomoca przycisku & lub
TURBO.
Przycisk O (2): Regulowana predko$¢
Predko$¢ mozna stale dostosowy-
wac za pomoca pokretta (1).
Poziom 1 Minimum
Poziom 5 Maksimum
Przycisk TURBO (3): Maksymalna predko$¢
Nie jest regulowana.
+  Ztrybu pulsacyjnego mozna korzysta¢ poprzez okresowe
naciskanie i zwalnianie odpowiedniego przycisku.
+  Po zwolnieniu przycisku urzadzenie zostanie wylaczone.

Praca krétkotrwata

Urzadzenia nie nalezy wiaczaé na diuzej niz 3 minute

ciagtej pracy. Przed ponownym uzyciem prosze odczekac ok.
3 minute, az urzadzenie ostygnie.

Blender reczny
Nalezy sig takze zapozna¢ z rysunkami B i C na stronie 4.
Montaz / demontaz blendera recznego

Trzon blendera:

Potacz jednostke z silnikiem z trzonem blendera (6). Przyciski
do demontazu (5) znajduja sie we wgtebieniach trzonu blen-
dera. Zamocowaniu jednostki z silnikiem towarzyszy dzwiek
kliknigcia.

Trzepaczka do jajek:

W6z trzepaczke do jajek (9) do jej elementu mocujacego (8).
Zamocowaniu towarzyszy dzwiek kliknigcia. Polacz jednostke
z silnikiem z elementem mocujacym. Przyciski do demontazu
znajduja sie we wgtebieniach elementu mocujacego. Zamoco-
waniu jednostki z silnikiem towarzyszy dzwiek klikniecia.

Podczas demontazu odtacz trzon blendera lub element
mocujacy od jednostki z silnikiem, przytrzymujac jednoczes$nie
nacisiete oba przyciski (5).

Obstuga trzonu blendera

1. Przed rozpoczeciem przecierania pokroj duze kawatki
statych produktow (maksymalnie @ 1,5 cm) i dodaj troche
ptynu.

2. Podiacz kabel zasilajacy do prawidiowo zainstalowanego i
uziemionego gniazda elektrycznego.

3. Zanurz calq glowice miksujacq miksera recznego (7) / trze-
paczki do jajek w produkcie Iub ptynie. Trzymaj urzadzenie
w pozycji pionowej. Dzigki temu mozna unikng¢ rozchlapy-
wania.

4. Trzymaj uchwyt jedna reka tak, aby moc jednoczesnie
nacisna¢ jeden z przyciskéw (& lub TURBO).

5. Zwolnij przycisk przed wyjeciem trzonu blendera / trzepacz-
ki do jajek z pojemnika.
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!
Silnik moze pracowac jeszcze po wytaczeniu. Nalezy pocze-
ka¢ do momentu catkowitego zatrzymania ostrza.

1 WSKAZOWKA:

Jezeli przy maksymalnej predko$ci urzadzenie dziata zbyt
wolno, przerwij jego prace.

Zmniejsz ilo$¢ miksowanego produktu. Rozpulchnij state
kawatki pozywienia.

6. Po zakonczeniu pracy prosze wyciagna¢ wtyczke z gniazd-
ka.

7. Wyczys¢ urzadzenie zaraz po zakonczeniu jego uzywania
zgodnie z opisem w sekcji ,Czyszczenie”.

Zestaw tnacy i szatkujacy
Nalezy sig takze zapozna¢ z rysunkami D i E na stronie 4.
Montaz / demontaz zestawu tnacego i szatkujacego

/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazeri!

Zestaw tnacy, Scierajacy i szatkujgcy oraz noz siekajacy sq
bardzo ostre zaréwno na powierzchniach tnacych lub szatku-
jacych, jak i na krawedziach! Czesci te nalezy obstugiwac z
zachowaniem ostroznoscil

Noz siekajacy:

Zaldz n6z siekajacy (14) na bolec na $rodku misy (16).

Uchwyt do wkiadek z wktadkami ze stali nierdzewnej:

1. Wiz zadang wkiadke (17, 18 lub 20) do uchwytu do wkia-
dek (19). Zwré¢ uwage na ponizszy rysunek. Najpierw wioz
strone a wkiadki do wgtebienia w uchwycie do wktadek
(19). Nastepnie wcisnij do niego strone b (V). Aby wyjaé
wktadke, wypchnij strong b od dotu uchwytu do wktadek.

2. Zaléz uchwyt do wktadek na bolec na $rodku misy.

Pokrywa:
1. Zal6z pokrywe (13) na mise tak, aby strzatka na uchwycie

wskazywata symbol .

2. Obro¢ pokrywe w prawo do momentu ustyszenia dzwigku
klikniecia oznaczajacego wiasciwe zamkniecie. Strzatka na
uchwycie bedzie wskazywac symbol fm.

Aby zdjac pokrywe, nacisnij przycisk (15) i obro¢ jednoczesnie

pokrywe w lewo.

Jednostka z silnikiem

Potacz jednostke z silnikiem (4) z elementem mocujacym (12)

na pokrywie. Przyciski do demontazu (5) znajduja sie we

wgfebieniach elementu mocujacego. Zamocowaniu jednostki z

silnikiem towarzyszy dzwigk klikniecia.



Podczas demontazu odtacz jednostke z silnikiem od elementu
mocujacego, przytrzymujac jednoczes$nie nacisniete oba
przyciski (5).

Ciecie, szatkowanie i $cieranie

/\ UWAGA:
Nie uzywa¢ zestawu do krojenia, tarcia i ucierania w celu
obrabki migkkiego sera (np. Gouda), twardego sera (np.

Siekanie za pomocg noza siekajacego ; :
Parmezanu) oraz czekolady przeznaczonej do gotowania.

1. Pokréj najpierw produkty na mate kawatki. Umie$¢ sktadniki
w misie. Zapoznaj si¢ z ponizsza, tabelg z informacjami o
odpowiednich ilosciach produktow. Nie przekraczaj poda-
nych wartosci (minimum 250 ml — maksimum 750 ml).

2. Zatoz pokrywe na mise. Przekre¢ ja do momentu ustysze-
nia dzwieku klikniecia oznaczajacego wlasciwe zamknie-
cie.

3. Zamknij otwdr podajnika (13) za pomoca popychacza (11).

4. Podtacz kabel zasilajacy do prawidtowo zainstalowanego i
uziemionego gniazda elektrycznego.

5. Trzymaj uchwyt jedna reka tak, aby méc jednoczesnie na-
cisna¢ jeden z przyciskow (O lub TURBO). Lepszy wynik
mozna uzyskac, korzystajac z trybu pulsacyjnego.

6. Po zakonczeniu uzywania wyciagnij wtyczke zasilajaca z
gniazda elektrycznego.

7. Wyczy$¢ urzadzenie zaraz po zakonczeniu jego uzywania
zgodnie z opisem w sekgji ,Czyszczenie'.

1.

2.

Pokréj najpierw produkty, aby miescity sie w otworze podaj-
nika (13).

Zatdz pokrywe na mise. Przekre¢ jg do momentu uslysze-
nia dzwigku klikniecia oznaczajacego wiasciwe zamknig-
cie.

Podtacz kabel zasilajacy do prawidiowo zainstalowanego i
uziemionego gniazda elektrycznego.

Trzymaj uchwyt jedna reka tak, aby mdc jednoczesnie
nacisnag jeden z przyciskéw (¢ lub TURBO).

Wi6z sktadniki do otworu podajnika. Za pomocg popycha-
cza (11) przeciénij produkty przez otwor podajnika. Naciskaj
popychacz umiarkowanie. Zwré¢ uwage na maksymalng,
pojemno$¢ napetniania misy (1250 ml).

Po zakoriczeniu uzywania wyciagnij wtyczke zasilajaca z
gniazda elektrycznego.

Wyczy$¢ urzadzenie zaraz po zakoniczeniu jego uzywania
zgodnie z opisem w sekcji ,Czyszczenie”.

Tabela zastosowan
Przyrzad i predko$¢ nalezy dobra¢ do zastosowania zgodnie z ponizsza tabela. Nalezy zwréci¢ uwage na wskazane ilosci i maksy-
malny czas pracy.
Produkt / rodzaj czynnosci llosé Przyrzad Przycisk Maksymalny czas pracy
Siekanie owocow, warzyw, Min. 250 ml i , .
26l Maks. 750 ml N6z siekajacy Olub TURBO 2 minuty
Siekanie orzechéw lasko- . '
wych/orzechéw wioskich, Min. 100 g Noz siekajacy TURBO v trybie 1 minuta
L Maks. 400 g pulsacyjnym
migdatow =
Przecieranie warzyw . . ) ]
(2 dodatiiem wody) Maks. 750 ml Noz siekajacy Olub TURBO 2 minuty 8
T A TURBO w trybie ) x
Krojenie miesa Maks. 500 g Noz siekajacy pulsacyjnym 1 minuta E
i -
Kruszenie lodu Maks. 750 ml N6z siekajacy TURBO W trybie 1 minuta
pulsacyjnym
Krojenie ogorkow, Maks.1250ra |  Wkiadka thaca ®lub TURBO 3 minuty
marchewek
Szatkowanie marchewek, Maks. 1,25 lira | Wiiadka szatkuiaca ®lub TURBO 3 minuty
rzodkiewek
Tarcie ziemniakow Maks. 1,25 litra Wkfadka $cierajaca Olub TURBO 3 minuty
. Min. 100 ml - . .
Ptyny, koktajle mleczne Maks. 400 ml Trzon blendera i miarka O 3 minuty
- Min. 100 ml Trzepaczka do jajek i 1 minuta
Smietana Maks. 400 ml miarka TURBO 2 minuty
L Min. 4 biatka jaj Trzepaczka do jajek i 2 minuty
Ubijanie biaiek jaj Maks. 250 ml miarka TURBO 3 minuty
Min. 100 ml Trzepaczka do jajek i \ 1 minuta
Sos Maks. 400 ml miarka ©1ub TURBO 3 minuty
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Czyszczenie
Wstepne czyszczenie po zakonczeniu uzywania

Aby wstepnie wyczysci¢ trzon blendera lub trzepaczke do jajek,

nalej do pojemnika goraca wode i wigcz trzon blendera na krot-
ki czas zgodnie z opisem w sekcji ,Obstuga trzonu blendera”.

Peine czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odiaczy¢
urzadzenie od sieci zasilania.

+  Elementu z silnikiem ani pokrywy nie nalezy w zadnym
wypadku zanurza¢ w wodzie. Moze to spowodowac
porazenie pradem elektrycznym lub pozar.

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazeri!

Ostrza | wktadki ze stali nierdzewnej s bardzo ostre! Czesci
te nalezy obstugiwac z zachowaniem szczegélnej ostrozno-
$cil

/\ UWAGA:

+  Nie stosowa¢ do czyszczenia drucianej szczotki ani
innych $ciermych przyborow.

+ Nie stosowac ostrych ani zracych srodkéw czyszcza-
cych.

+ Koricowek nie mozna my¢ w zmywarce. Goraco oraz
zrace $rodki czyszczace moga spowodowac wykrzywie-
nie lub odbarwienie koricowek.

Rozl6z urzadzenie na pojedyncze czg$ci zgodnie z opisem w
odpowiedniej sekcji ,Montaz / demontaz”.

Jednostka z silnikiem i pokrywa:
+ Do czyszczenia zewnetrznej powierzchni jednostki z sil-

nikiem i pokrywy nalezy uzywac wylacznie wilgotnego zmy-

waka z niewielkg iloscig ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
czesci te nalezy wysuszy¢ recznikiem.

Akcesoria:

+ Slady produktéw o silnym kolorze (np. marchewek) najle-
pigj jest czyscic olejem roslinnym.

+ Wszystkie czesci, ktore miaty kontakt z jedzeniem, nalezy
wyczyscic recznie w misce z woda,

+ Pozostawi¢ czesci do dokfadnego wysuszenia przed
ponownym montazem.

Przechowywanie

+  Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem i pozosta-
wi¢ do catkowitego wyschniecia.

+ Wkiadki ze stali nierdzewnej i n6z siekajacy nalezy prze-
chowywac w misie, aby unikna¢ obrazen.

+  Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac poza zasiegiem
dzieci, w odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu.
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Techniczne specyfikacje

Model: ... SMS 3455
Zasilanie: 220-240 V~ 50/60 Hz
Pobor mocy: ........ .. 150 W

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami CE,
dotyczacymi zgodnosci elektromagnetycznej czy niskiego
napiecia i produkowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami
bezpieczenstwa.

Warunki gwaranc;ji

Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt liczac od daty
zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwa¢ w terminie 14 dni
od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z karta gwarancyjnq
do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzadzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego wyko-
nania, naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czgsci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajac cate urzadzenie na nowe.
Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazna kartg gwarancyjng do
sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub
innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.
W razie braku kompletnego opakowania fabrycznego, ryzyko
uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu
ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzianych
w instrukcji obstugi, do wykonania ktérych zobowigzany jest
uzytkownik we wiasnym zakresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

*mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

*  uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana napiecia
zasilania i innych zdarzen losowych,

*  nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektryczne-
go, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zarowek, baterii,
akumulatorow,

*  uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewlasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokonanych
przez uzytkownika lub osoby niepowotane,



+  roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile sg
one zgodne z podanymi przez producenta,

+  prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie
wypetniona, Zle wypefniona, ze Sladami poprawek, nieczytelna
wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprze-
dazy oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie
daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub cate
urzadzenie, ktére s wymieniane konczy sig, wraz z koricem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sq
wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia
wykraczajace poza tg umowe nie sa uwzgledniane przez tg
gwarance.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikaja-
cych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

ul. Opolska 1 a karczow
49 - 120 Daprowa

2

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzucac urzadzen elek-
trycznych razem z odpadami gospodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nalezy odstawi¢
do miejskich punktow zbidrki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodowi-
ska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.
Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajduja sie na terenie
danego miasta.

JEZYK POLSKI

4
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Hasznalati utmutaté
Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, elége-
detten hasznalja majd a készliléket.

A hasznalati utmutatéban talalhat6 szimbélumok

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket Es informAciOkat emel ki.

Tartalom
Altalénos biztonsagi rendszabélyok d2
Gyermekek és legyeng(ilt személyek... 42
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Rendeltetésszerii hasznalat 43
A kezeloszervek [ tartoz€kok [eirdsa .........uweeeuumeeerssssesssanenes 43
A késziilék kicsomagolasa 43
Hasznalati Gtmutaté 43
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Avago és az aprito készlet 44
Avago és az apritd készletek
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Altalanos biztonségi rendszabalyok

Akésziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig

a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a

pénztari nyugtaval és lehet6leg a csomagolékartonnal, ill. az

abban lévé bélésanyaggal egyltt! Amennyiben a késziléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznélati utmutatot is
adja a készlilékhez.

+  Kizarélag személyi célra hasznélja a készUleket, és csupan
arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegli hasznalatra
készlt.

Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki er8s héhatasnak,
kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl! Ne
hasznalja a keszuléket vizes kézzel! Ha a készlilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbdl.

+  Kapcsolja ki a készliléket és mindig hiizza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hlizza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+  Ne mikodtesse a késztiléket felligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a készlléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozét a dugaszold aljzatbol.

+ Akésziiléket és a hélozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sérilést lat rajta, a
készuléket nem szabad hasznalni.

+  Akockazatok elkerllése végett ne maga javitsa a kész(i-
|éket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert!
Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartotdl, a vevdszol-
galatunktol vagy hasonlo képzettségii személytdl kérien
helyette azonos értéki méasik kabelt.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+  Tartsa be az itt kdvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat”.

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoléelemeket (mianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.).

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Akészilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi képességi személyek (beleértve a
gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban hasz-
naljak, kivéve, ha biztonsagukért felelds személy felligyel
rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozolag, hogy
hogyan kell hasznalni a kész(iléket.

+ Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkil hagyni, nehogy
jatsszanak a készulékkel.



Specialis biztonsagi elbirasok a késziilékre
vonatkozdan

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

*  Huzza ki a botmixert halézatbol, ha nem hasznalja,
(Osszeszerelés vagy szétszerelés és tisztitas elétt.

+ Kiilondsen figyelien oda, ha a botmixert gyerekek
hasznaljak.

+ Ne érjen a mozgo alkatrészekhez, és varja meg, amig a
készlilék teliesen meg nem all.

+ Abotmixer kése nagyon éles! Ezért nagyon koriiltekinto-
en banjon ezzel az alkatrésszel!

+ Avago, reszeld és aprito betétek és az apritokés nagyon
élesek a vago és az aprito fellileteiknél és az éleknél!
Arészek felszerelése vagy eltavolitasa és tisztitasa
soran érintkezni fog ezekkel a tartozékokkal. Szikséges
ovatossaggal hasznalja ezen részeket.

+ Az étel lenyomasakor mindig a megfeleld toloeszkozt és
ne az ujjait, egy villat vagy egyéb targyat hasznaljon.

« Ugyelien ra, hogy a motorhaz ne legyen vizes. Anedves
motor bekapcsolasa aramiitést vagy rovidzarlatot okoz-
hat.

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznélja az apritokést semmilyen kemény élelmiszer,
példaul szerecsendio vagy nagy fozécsokoladé darabok
felapritasahoz. Ezzel tonkreteheti a kést!

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznélja a vago, reszeld és apritd készletet lagy sajt
(pl. gouda), kemény saijt (pl. parmezan) darabolasara, sem
csokoladé készitéséhez..

« Ugyelien arra, hogy a hlézati kabel ne érien hozza semmi-
lyen forr6 fellilethez (pl. edényekhez).

+  Egy sima, egyenletes és stabil munkafellletre allitsa az
edényt.

+ Mikodés kézben ne vegye le a fedelet.

+  Ne emelje fel és ne vigye mashova a készletet miikodés
kozben, hanem elészor engedie fel a botmixer gombjat és
htizza ki a tpcsatlakozot.

Rendeltetésszerii hasznalat
Akeészlilék kovetkezokre hasznalhato:

+  Botmixerként ételek és italok piirésitésére, keverésére
vagy felverésére;

+ Vago- és apritd készletként a kdnnyen vaghato ételek
apritasara.

Akészlilék kizarolag ezekre a célokra lett kialakitva, és csak

ezeknek megfelelden hasznalhato.

Csak a hasznalati Utmutatoban leirtak szerint hasznalhato.

Akészlilék nem hasznalhaté kereskedelmi célokra.

Minden méas hasznalat nem rendeltetésszerinek mindsiil, és
anyagi kart vagy akar személyi sérlilést is okozhat.

Agyartd nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer(i hasz-
nalatbdl eredd sérilésekre.

A kezeldszervek / tartozékok leirasa

A. édbra:

Gomb

& nyomaégomb

TURBO nyomégomb
Amotor burkolata
Szétszerelés gombjai
Keverdrud

Keverbfej a botmixer késével
Adapter a habveréhdz

9 Habver

10 Mérépohar

11 Tolérud

12 Adapter a motorburkolathoz
13 Az edény fedele az etet6tengellyel
14 Apritokés

15 Fedélkioldd gomb

16 Edény

17 Apritd betét

18 Burgonyareszel§ betét

19 Eszkoztartd

20 Vago betét

0N O WN -

A késziilék kicsomagolasa
1. Vegye ki a készliléket a csomagolasbal.
2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot (folia, toltelék-
anyag, kabeldsszefiiz6, kartonpapir).
3. Ellendrizze, hogy minden hianytalanul megvan-e.
1 MEGJEGYZES:
Akésziléken gyartasi anyagmaradvanyok vagy por lehetnek.

Javasoljuk, hogy elészor tisztitsa meg a késztiléket a , Tiszti-
tas” c. részben foglaltak szerint.

Hasznalati itmutato

Elektromos csatlakozas
Ellendrizze, hogy az elektromos halozat paramétereit az. On
otthonaban egyeznek az adattablan lévé miiszaki adatokkal.

MAGYARUL

A motor burkolata

« Amotorburkolatot (4) hasznalhatja botmixerként / habveré-
ként egyarant vagy a vago és aprité készletekhez is.

+  Miutan csatlakoztatta a motorburkolatot a halézatba, a
gomb kéken fog vilagitani.

Be- és kikapcsolas
¢« Akésziilék a® vagy a TURBO nyomaogombbal kapcsolha-
t6 be.
(> nyomégomb (2): Alithato fordulatszam
Folyamatosan éllithatja a fordulatsza-
mot a gombbal (1).
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1.szint  Minimum

5.szint Maximum

Maximalis fordulatszam

Nem allithato.

+ Az impulzus lizemméd a megfeleld gomb idékozonként
torténd benyomasaval és felengedésével hasznalhato.

+ Akészlilek kikapcsol, ha elengedi a nyomédgombot.

TURBO nyomégomb (3):

Rovid iizemeltetési ido
Ne hagznélja a készliléket folyamatosan 3 percnél hosszabb
ideig. Ujabb hasznalat el6tt hagyja kb. 3 percig hdlni!

A botmixer
Lasd még a B és C abrakat a 4. oldalon.
A botmixer 6sszeszerelése/szétszerelése

Keverérud:

Helyezze a motorburkolatot a keverdridra (6). A szétszerelési
gombok (5) a keverérud mélyedéseiben talalhatok. A motorbur-
kolatnak hallhatéan a helyére kell kattannia.

Habveré:

lllessze a habver6t (9) az adapterbe (8). Hallhatéan a helyére
kell kattannia. Helyezze a motorburkolatot az adapterre. A
szétszerelési gombok az adapter mélyedéseiben talalhatok. A
motorburkolatnak hallhatoan a helyére kell kattannia.
Szétszerelés soran huzza el a motorburkolattol a keverdrudat

vagy az adaptert, mikézben mindkét gombot (5) benyomva
tartja.

Akeverérud hasznalata

1. Purésités elétt darabolja fel a kemény élelmiszerek nagy
darabjait (maximum 1,5 cm-es darabokra) és adjon hozza-
juk némi folyadékot.

2. Dugja be a tpkabelt egy megfelelen felszerelt, foldelt fali
aljzatba.

3. Meritse be a botmixer teljes keverdfejét (7) / a habverét
az élelmiszerbe vagy az italba. Fligg6legesen tartsa a
készliléket. Ez megakadalyozza a kifrdccsenést.

4. Ugy tartsa az egyik kezével a fogantytit, hogy ugyanak-
kor meg tudja nyomni az egyik nyomégombot (& vagy
TURBO).

5. Engedje fel a nyomdgombot, mielétt kivenné a keverdrudat
[ habverét az edénybdl.

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

A motor tulpordg, ezért varja meg, mig a kés forgasa teliesen
megsz(nik.

1 MEGJEGYZESNOTE:

Ha lassti a maximalis sebesség, hagyja abba a keverést/ap-
ritast.Interrupt the process if the maximum speed is too slow.
Csokkentse a keverendd élelmiszer mennyiségét. A szilard
ételt lazitsa fel.

6. Hasznalat utan huzza ki a készilléket a konnektorbdl!
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7. Azonnal tisztitsa meg hasznalat utan a késziiléket a , Tiszti-
tas” részben leirtak szerint.

Avago és az aprit6 készlet
Lasd még a D és E abrakat a 4. oldalon.

Avégo és az aprit6 készletek osszeszerelése/szétszerelé-
se

/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

AVvago, a reszeld és az apritd készletek és az apritokés
nagyon élesek a vago vagy aprito feliileteiknél és az éleknél!
Ovatosan kezelje ezeket a részeket!

Apritokés:

Helyezze az apritokést (14) az edény kdzepén (16) taldlhatd

vezetécsapra.

Eszkoztartd rozsdamentes acél betétekkel:

1. Helyezze be a kivant betétet (17, 18 vagy 20) az eszkoz-
tartoba (19). Tartsa be az alabbi abran latottakat. Elészor
helyezze be a betét a oldalat az eszkdztartdo mélyedésébe
(19). Ezutan nyomja be a b oldalt (V) a mélyedésbe. A be-
tét eltavolitasahoz nyomja ki az eszkéztarté alsé oldalanak
b oldalat.

2. Helyezze az eszkoztartét az edény kézepén talélhatd
vezet6esapra.

1. Helyezze fel a fedelet (13) az edényre Ugy, hogy aem
szimbolum legyen lathaté a fogantyu feldl.

2. Forditsa a fedelet az 6ramutatd jarasaval megegyez6
iranyba, amig hallhatéan a helyére nem kattan. A fedélen
lthato nyilnak a ea szimbdlumra kell mutatnia.

Afedél eltavolitdsahoz nyomja meg a gombot (15) és ugyan-

akkor forditsa el a fedelet az dramutato jarasaval ellentétes

iranyba.

A motor burkolata:

Helyezze a motorburkolatot (4) a fedélben Iévé adapterre (12).

A szétszerelési gombok (5) az adapter mélyedéseiben talalha-

tok. A motorburkolatnak hallhatéan a helyére kell kattannia.

Szétszerelés soran hizza el a motorburkolatot az adapterrd,
mikézben mindkét gombot (5) benyomva tartja.

Apritas az apritokéssel

1. El8szor vagja az élelmiszert kis darabokra. Helyezze az
Osszetevoket az edénybe. A mennyiségek részleteit lasd az
alabbi tablazatban. Ne toltse tll az 6sszetevéket (minimum
250 ml — maximum 750 mi).
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Helyezze a fedelet az edényre. Forditsa el, amig hallhato-
an a helyére nem kattan.

Atoloruddal (11) tdmitse az etet6tengelyt (13).

Dugja be a tapkabelt egy megfeleléen felszerelt, foldelt fali
aljzatba.

Ugy tartsa az egyik kezével a foganty(t, hogy ugyanak-
kor meg tudja nyomni az egyik nyomégombot (& vagy
TURBO). Jobb eredményt ér el, ha impulzus Gizemmadban
hasznalja a késziiléket.

Hasznélat utan hiizza ki a tpkabelt a halozatbl.

Azonnal tisztitsa meg hasznalat utan a kész(iléket a , Tiszti-
tas” részben leirtak szerint.

Vagas, reszelés és apritas\

. Elére vagja 6ssze az élelmiszert, hogy azt be tudja helyezni

az etetbtengelyen at (13).

. Helyezze a fedelet az edényre. Forditsa el, amig hallhato-

an a helyére nem kattan.

. Dugja be a tapkabelt egy megfeleléen felszerelt, foldelt fali

z;ljzatba.

. Ugy tartsa az egyik kezével a fogantyut, hogy ugyanak-

kor meg tudja nyomni az egyik nyomégombot (& vagy
TURBO).

. Toltse be az etetétengelybe az 6sszeteviket. A tolorud (11)

segitségével nyomja le az élelmiszert az etetGtengelybe.
Mérsékelt nyomast alkalmazzon a tolérudra. Ugyelien a
munkaedény maximalis feltoltési térfogatara (1250 ml).

. Hasznalat utan hiizza ki a tapkabelt a halézatbol.

7. Azonnal tisztitsa meg hasznalat utan a készliléket a , Tiszti-
tas” részben leirtak szerint.

/\ VIGYAZAT:

Ne hasznélja a vago, reszel6 és aprito készletet lagy sajt
(pl. gouda), kemény saijt (pl. parmezan) darabolasara, sem
csokoladeé készitéséhez.

Alkalmazasi tablazat

Vélasszon egy eszkézt és fordulatszamot az adott alkalmazashoz az alabbi tablazatnak megfelelden. Jegyezze fel a jelélt mennyi-
ségeket és a maximalis mikodési idét.

Terméklelkészités tipusa:

Mennyiség

Nyomégomb

Maximalis
miikodési id6

Gylimolcsok, zOldségek, Min. 250 ml el .
fliszerdvények apritasa Max. 750 ml Apritokés © vagy TURBO Zperc
Mogyord/dio, Min. 100 g o TURBO impulzus Uzem-
mandula apritasa Max. 400 g Apritokes maodban 1 perc
Z0ldségek pirésitése o ,
(némi viz hozzéadéséval) Max. 750 ml Apritokés & vagy TURBO 2 perc
Husok szeletelése Max. 500 g Apritokés Tl%RBO "T‘p”'zus 1 perc
lizemmoédban
S oy TURBO impulzus
Jégapritas Max. 750 ml Apritokés iizemmodban 1 perc
Uborka, sargarépa ) s ,
daraboldsa Max. 1,25 liter Vago betét G vagy TURBO 3 perc
Sargarépa, retek apritasa Max. 1,25 liter Aprité betét & vagy TURBO 3 perc
Burgonya reszelése Max. 1,25 liter Reszel6 betét G vagy TURBO 3 perc
. . Min. 100 ml Kever6rid és .
Folyadékok, turmixok Max. 400 i mérdpohér O 3 perc
- Min. 100 ml P 1 perc
Tejszin Max. 400 mi Habverd és mérépohar TURBO 2 perc
e Min. 4 tojasfehérje P 2 perc
Felvert tojasfehérje Max. 250 mi Habverd és mérépohar TURBO 3 perc
- Min. 100 ml PP \ 1 perc
Ontet Max. 400 mi Habverd és mérépohar O vagy TURBO 3 perc
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Tisztitas
Hasznalat utani eltisztitas
Akeverérid vagy a habverd elétisztitasahoz toltse meg az

edényt forré vizzel, és mikodtesse a keverdrudat egy rovid
ideig a ,A kever6rid hasznalata” részben leirtak szerint.

Teljes tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Tisztitas el6tt hiuzza ki a halozati csatlakozot.

+ Semmilyen korilmények kdzott ne meritse vizbe a mo-
torburkolatot és a fedelet. Aramiitést vagy tiizet okozhat.

/\ FIGYELMEZTETES: Sérillésveszély!
Akeések és a rozsdamentes betétek nagyon élesek! Nagyon
¢6vatosan kezelje ezeket a részeket!

/\ VIGYAZAT:

+  Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold konyhai
eszkozt a tisztitashoz.

+  Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo tisztitoszereket.

+ Atartozékok mosogatogépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a kiegésziték vetemedését
vagy kifakulasat okozhatjak.

Szerelie szét a késziiléket részeire az ,Osszeszerelés / Szét-
szerelés” részben leirtak szerint.

Motorburkolat és fedél:

+  Amotorburkolat és a fedél kiilsejének tisztitasakor csak
egy kis mosogatoszerrel atitatott nedves mosogatorongyot
hasznaljon. Azutan egy szaraz torlével szaritsa meg a
részeket.

Tartozékok:

+ Az élénk szin élelmiszerek (pl. sargarépa) nyomai legjob-
ban f6z&olajjal tintethetd el.

+  Minden részt, mely érintkezésbe Iépett az élelmiszerrel,
kézzel kell megtisztitani egy vizzel teli edényben.

+  Akészlilék dsszeszerelése el6tt hagyja megszaradni az
alkatrészeket.

Térolas
+  Aleirtaknak megfeleléen tisztitsa meg a kész(iléket, és
hagyja teljesen megszaradni.
+ Asérilések elkertilése érdekében a rozsdamentes acélbe-
téteket és az apritokést az edényben térolja.
+  Mindig gyerekektdl tavol tarolja a készuléket, egy jol szel-
|6ztetett és szaraz helyen.
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Miiszaki adatok
Tipus: ... SMS 3455
Aramforras:......... 220-240 V~ 50/60 Hz
Energiafogyasztas: .. 150 W

Védelmi osztaly: ..

Nettd tomeg (tartozékokkal):
Amiliszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Akésziilék megfelel minden érvényes CE iranyelvnek, beleért-
ve az elektromagneses megfeleldségrdl, és a kisfeszultségi
berendezésekrdl sz0l6 irdnyelveket, és a legujabb biztonségi
szabalyozasok figyelembe vételével készilt.

)i

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése
Ovja a kérnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal semmisitse
meg az elektromos készUilékeket.

Afolosleges vagy hibas elektromos késziilékeket a helyi gy(ijté-
pontokban adja le.

Segitsen elkerlilni a helytelen hulladékkezelésbdl eredd
komyezeti és egészségligyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus késztilékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas médon valé hasznositasahoz.

Agyjtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagositast.



IHcTpyKUinA 3 ekcnnyaTavlii

[Jskyemo, Lo Bibpanm Haww Bupi6. Croaisaemoch, Lo Bu
OyneTe 3a0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMMU.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyatauii

/\ NONEPEMKEHHS.
[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXIVIBI PU3VKU TPABM.

/\ YBATA,
Bkasye Ha MoxmnvBi 3arpoau 4ns npuragy abo iHwmx npeg-
METiB.

1 MPUMITKA. Buainsie ninkasku Ta iHcopmaLjito 4nsi Bac.

3mict

3aranbHi BKa3iBKku Woao 6e3neku...
[itv Ta HemiyHi ocobM ..........
CneuianbHi 3axoay 6e3neku Ans LIbOro NPUCTPOH ......... 48
BukopucTaHHs 32 NpU3HAYeHHAM .
Onuc enemeHTIB kKepyBaHHS | YaCTuH, sIKi 4OAAIOTLCA
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BVKOPUCTaHHS LUTOKY BNEHABPA. .....cvvveeeermerrreereserennnes 49
HaGip Ans Hapi3aHH: | NOAPIGHEHHS.......c..vuuueserssssssssssnens 49
36ip / po3bupanHs Habopy
ANs Hapi3aHHst | NoppibHEHHs 49
[NoapiBHeHHs 3a AONOMOrOH) BiNOBIAHOMO HOXA............. 50

HapizaHHs, noapibHeHHs | HaTpaHHs
Tabnuus 3acTocyBaHHS NPUCTPOIO ....
YuweHHs

[NonepenHe YWLLEHHS NICIA BUKOPUCTAHHS ........cevneerneens 51
[TOBHE YNLLEHHS ..... . . . 51
36epiraHHs 51
TexHiuHi xapaKTepucTuKkm 51

3aranbHi BKa3iBKy LWWoo0 6e3neku

[Nepes NpUAHATTAM B ekCrnyaTaLliio Liboro npunagy ayxe
YBaXHO YWTalTE iHCTPYKLitO 3 ekcninyataii Ta 3bepiranre ii
pa3oM 3 rapaHTiNHUM TarloHOM, KacoBUM YEKOM Ta, MO Mipi
MOTMBOCTI, 3 KAPTOHHOK) KOPOBKOIO | BHYTPILLHBOHO YNaKkoB-
kot0. Y pasi, Lo npunag byae nepeaaHo TpeTim ocobam, cnig
nepesaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLEO 3 ekcrinyarallii.

* BukopwcTaiiTe npuniag BUKIKOYHO B NPUBATHUX LiNsiX Ta 3a
nepenbayeHnm npuaHadeHHsm. Mpunag He NpuUsHayeHo
[ANs NPOMMCIIOBOTO BUAKOPUCTaHHS.

He BukopucToByiiTe 11oro Ha BynuL. Obepiraiite ioro Big
CMeky, NPSIMOTO COHAYHOTO OMPOMIHIOBaHHS!, BOMOTM (B
XOZHOMY pa3i He onyckaiiTe Y pianHy) Ta rocTpuX KyTiB.
He kopwcTyiiTecs npunagom 3 Bonormm pykamu. Ao
Mpunag 3B0MOXMBCS abo 3MOKPIB, HEBIAKNAAHO BUTAMHITL
LuTencenbHy BUMKY.

¢ BuMkHiTb npuraz Ta 060B'13K0BO BUTSITHITL BUMKY 3 LLUTEN-
CenbHOI PO3eTKM (TAMHITb 3a LLTEKep, He 3a kabenb), Konm
He KOpUCTyeTEeCh NPUNaaoM, abo MOHTYETE KOMMMEKTYHoYi
netari, abo nig Yac ymieHHs abo npu aedekTax.

* He excnnyaryiire npunag 6e3 ornsigy. O60Bsi3k0BO
BUMKHITb NPUrag, Komv Bi NOKWAAETE NPUMILLIEHHS!. Bu-
TAHITb LUTEMNCENbHY BUNKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKN.

+  TMpunap Ta kabenb XVBNeHHs Crif perynsipHo 0bCTexmTH
Ha 03HaK NOLLKOKeHb. [py BUSBNEHHI MOLLKOKEHb
npunagom 3abOpoHEHO KOPUCTYBATHCh.

* He pemoHTyiiTe Npurag cami, ane 3BepHiTbCA A0 aBTo-
pu3oBaHoro chaxisug. [insi 3anobiraHHs 3arpo3i NoLLKoxe-
HWIN kabenb XMBMEHHS Crif 3aMIHUTI Ha eKBIBANEHTHUIA
BUKITHOYHO BUPOGHMKOM, 260 HalLLoK cepBiCHO cryx6oto
abo iHLLoH KBarnichikoBaHOK 0co6OI0.

+ KopucTyiitecs BUKMIOHHO OpUriHANbHAMM KOMMAEKTYBab-
HUMW fieTansamu.

* 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CreLjianbHi BkadiBi OO
Ge3anexn”.

LiT1 Ta HeMiuHi ocobu

+ [ins Ge3nekv CBOIX ATEN HE 3amuLLaiiTe AOCTYMHIMM NaKy-
BarbHi MaTepiany (NnacTukoBi NakeTy, KApTOHHI Kopobky,
MEHOMNACT TOLLO).

/N MONEPEMKEHHS!
He possonsiite Manum AiTaM rpaTuch i3 namBkoio. IcHye
3arpo3a 3agyxu!

*  Lleit npunag He npusHa4eHuin ns BUKOPUCTAHHS MobMu
(BKMHOY@K04M AiTEN) 3 OBMEXEHUMIN CDIUIHAMM, HYTTEBUMM
abo po3ymoBUMM 3aiBHOCTSIMI, HEAOCTATHIM [OCBIAOM Ta/
ab0 3HaHHSMU — KpiM BUNaZIKiB, KON 3a HUMW Jormsae
BignoBiganbHa 3a ix 6e3neky ocoba abo BoHM oTpUManK
BKagiBKY LLIO/I0 BUKOPUCTaHHS Mpunagy.

+  [liTAM He A0O3BONIEHO rPaTUCL 3 LM Npunagom. MoTpibeH
[0S 38 HUMM.
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CneujanbHi 3axoam 6e3neku
Ans UbOoro Np1cTporo

/\ NONEPEMKEHHS. Puauk Tpasmu!

*  SAKwo py4Huit GneHaep He BIUKOPUCTOBYETLCS, NEpLL
HiX 36MpaTI Ym po3bMpaT MOro, a TakoX Nepes YMLLEH-
HSM Bif'€AHYIATe 110r0 Bif PO3ETKM.

*+  SKwWwo py4HUM GrieHAepOM KOPUCTYHOTLCS AiTH, 33
HUMW CTIif, YBaXHO HarnsaaTy.

* He TopKaliTech YacTyH, LU0 pyXaoTbCs, | 3a4ekaitTe,
[D0MOKY MPYCTPIN HE 3YMUHTLCS.

+  Hix mikcepa ayxe roctpuit! Byap nacka, noBoapTecs 3
Liieto AeTannto Ayxe obepexHo!

*  Hacapkv ans HapisaHHsi, HaTUpaHHS | NOApPIGHEHHS, a
TaKOX HiX 151 NoApIOHEHHS MatoTb [iyxke rocTpi Nesa,
a TaKoX € roCTPUMM 3 KpaiB. By TopkaTmMeTeCh Lnx
YacTyH, 36upatoun abo po3bupatoun BIpi6, a Takox nig
Yac yuLLeHHs BUpoby. KopucTyiitecs Ly yacTHamm
0BepexHo.

+  LLlo6 noTvcHYTV NPOAYKTY AOHM3Y, 3aBX/W BIUKOPUCTO-
BYIATE NPaBUMBHN LLTOBXAY, @ He NanbLyj, BUAENKY Yi
iHLLWI NpeaMeT.

+  3BepraitTe yBary Ha Te, 100 Ha kopmyc MOTOpY He
noTpannsna Boaa abo iHwa piavHa. BMykaHHs Borororo
[BUrYHa MOXE NPW3BECTU [0 ENEKTPUYHOTO yaapy abo
KOPOTKOIO 3aMMUKaHHS.

/\ YBATA.

He BuKopuCTOBYITE HiX 415 NOAPIOHEHHS TBEPANX Mpo-
[DYKTIB, HANPVKIaz, ropixiB Y BEMMKIX LUMATKIB LLIOKONaZY.
Takm YHOM MOXKHa 3mamaTit Hix!

/\ YBATA.

He kopucTyiTecs HoxeM | TEPTYLLKOK AN Hapi3aHHs M'SKoro
cupy, ik To cup ayaa, Teepaoro cvpy, sk To cup MapmesaH,
Ta AN NPUroTyBaHHS LLOKOMaay.

* YNeBHITbCH, L0 Kabenb KMBMEHHS HE TOPKAETLCS rapsumx
MOBEPXOHb (HAMPWKITaZ rapsumi HaHuK).

+ BcraHoBiTb Yaluy Ha rmajky, piBHY i CTiliky pobody noBepx-
HIO.

* He 3nimaiiTe KpuLLKY nif Yac poboTy MpUCTPOLO.

*  He nepeHocbTe Ta He nigHIMalTe NPUCTPIi, Kon BiH
npaLjtoe, CrepLLy BiANYCTITb KHOMKY Ha pyuLii OneHaepa i
BUAMITb BUMKY LUHYPa XVIBMEHHS 3 PO3ETKU.

BukopucTaHHs 3a npU3HaYeHHAM

[MpucTpii cryrye sk:
* PYYHWI MiKCep [N MPUrOTYBaHHS! Mtope, 3MilLyBaHHs abo

361BaHHs NPOLLYKTIB | HamoiB;
* Habip Ans nerkoro HapisaHHs i NoApIBHEHHs NPOAYKTIB.
MpucTpiit po3pobneHo | MoXHa BIIKOPUCTOBYBATY BUKITOYHO
Ans Liei MeTu.
[puCTpiiA Crif, BUKOPUCTOBYBATY MWLLIE Y CTIOCID, ONMCaHmil y
Liii1 IHCTPYKLi 3 excrinyaTalii.
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He cnig BukopvCTOBYBaTY Liei MPUCTPIiA 4151 KOMEPLYIAHVX Linen.
Byab-sike iHLLE BUKOPWCTaHHS BBXAETLCS 5K BIUKOPUCTAHHS!

He 3a NPU3HaYeHHsIM | MOXe NPU3BECTU A0 NOLLKOMXKEHHS
MaltHa Y HaBiTb TPaBMyBaHHs KOPUCTYBaYa.

BupoBHYK He Hece BianoBifanbHOCTI 3a NOLUKODKEHHS, Siki
CTanmecst BHACHIZ0K BUKOPUCTaHHS! IHLLIMM YNHOM, aHiX 3a Mpu-
3HaYEHHSIM.

Onuc eneMeHTIB KepyBaHHS | YaCTHH,
SIKi joAaloThes

MantoHok A.

Perynsrop

KHorka xwvBneHHs (O

KHonka TURBO

Kopnyc asuryHa

KHonkv Ans Big'eqHaHHs

LLItok 6reHaepa

['onoBKa Ans 3MiLLyBaHHs 3 1e3oM
Apantep ans 36ueaya sielb
36vBau el

MipHa vaLua

LLIToBxay

ApnanTep Ans kopnycy ABUryHa
KpuLuika yalui 3 0TBOPOM Ans NoAadi NpoayKTis
Hix ans nogpibHeHHs

KHorKa Bif'€qHaHHS KpULLKN
Yawa

Hacapka ans noapibHeHHs
Hacapgka ans Tepts kapTonni
Tpumau npunapas

Hacapgka ans HapisaHHs

O N O WN -

N — — & 2 2 2 3 3 3 ©
OO OWoo~NoO ok wN —=O

P03I18KOBYBaHHﬂ NpUcTpor

1. BwiimiTb npunag 3 ynakosky.

2. 3HiMiTb yBECb NaKyBasnbHuii MaTepian, Takvil ik NnacTuko-
Ba nlieka, HanoBHtoBavi, hikcatopu kaberto Ta KapToH.

3. TepeBipTe HAsIBHICTb KOMMMEKTY NOCTAYaHHS.

1 MPUMITKA.
Ha npucTpoi Moxe Lue 3anuwiaTick mn abo 3anmLukv Bu-

pobHuLTBa. PeKoMeHA0BaHO NOYMCTUTY BUPIO, Ik OMMCaHO B
po3gini “YneHHs”.

IHCTpyKUii WoA0 BUKOPUCTaHHSA

Min’enHaHHA [0 enekTpomepexi
[NepesipTe, Uu XUBMEHHS BIANOBILAE XapakTepuCTIKkaM, 3a3Ha-
YEHUM Ha CrieLianbHil Haninwj.

Kopnyc aBuryHa

+ Kopnyc auryHa (4) BUKOPUCTOBYETLCS ANS PY4HOTO
Mikcepa / 36vBaya sl abo Anst Habopy s HapidaHHs! i
noapiGHEHHS.



+  [licns Toro, K BY NBKIIO4MTE KOPMYC [ABUTYHA O MEpEXi
KVIBIIEHHS, PerynsTop 3acBiTUTLCS CUHIM CBITIOM.

YBiMKHEHHSA/BUMKHEHHS IPUCTPOIO

+ [lpucTpilt MOXHa YBIMKHYTH 3@ AONOMOTOH0 KHomMok (O abo
TURBO.
Knonka O (2): HanalLTyBaHHS LIBMAKOCTI

LLIBMAKICTb MOXKHA MOCTINHO 3MiHIOBa-

TV 3a Jonomoroto perynstopa (1).

PiBeHb 1  MiHimanbHwit

PiBeHb 5  MakcumanbHuii
Knonka TURBO (3): MakcvmanbHa LBKAKICTb

He perynioeTses.

+  BukopucToByiiTe iMNyNbCHUI pexum poboTu — Ans
L{bOro 3 iHTEpBanamy HaTvckaliTe Ta BignyckaiiTe Bigno-
BiAHY KHOTIKY.

* SAKWO BiAMYCTUTY KHOMKY, MPUCTPIi BAMKHETHCS.

Pexwm kopoTkoi npaui

He kopucTyiiTecs npunagom foBLue 3 XBunmHv 6e3nepepeHo.
lMepen TM 5K 3aCTOCOBYBATY NpUraz Aari, MOTopy Crif faTw
MOXIMBICTb OXOMNOANTUCS MPOTATOM NPUBIN3HO 3 XBAMIAHY.

Pyunuit Gnenpep
[vBiTbCs Takox ManioHku B i C Ha cTop. 4.
36ip / po36upaHHs py4Horo 6nexaepa

LLmok breHdepa:

BcTaBTe kopnyc ApuryHa Ha Lok 6neHaepa (6). Kxorku
Bifj'€iHaHHS YacTWH (5) po3miLLieHi y BuiMKax LToKy. Kopnyc
ABUIYHa Mae KNnaLHyTH Ha MicLj.

3busay fieupb:

Bcragre 36vBau seup (9) B apantep (8). Bt Mae knauHy
Ha MicLji. BctaHoBiTb kopnyc ABUryHa Ha aganTep. KHorku
Bifj €iHAHHS YaCTVH PoaMmilLieHi y BuiMKkax aganTtepa. Kopnyc
ABVryHa Mae KrnaLHyT! Ha MicLy.

LLo6 Big'eaHaTy WTok GrieHaepa abo aganTep, NOTAMHITH iX i3
KOpryCy ABUrYHa, YTPUMYH4M 061ABI KHOMKM (5) HATUCHYTUMM.

BukopucTaHHs wroky Gnenaepa

1. TMepLu Hix NpuroTyBaTy Niope, po3piKTe TBEpAi NPOAYKTH
Ha Wwmatky (MakcumansHo @ 1,5 cm) | gopaiite Tpoxu
piouHw.

2. Tlig'enHaiite kabenb XUBMEHHS 10 HANEXHO BCTAHOBMNEHOI
3a3eMITIEHOI PO3ETKY.

3. OnyCTiTb ronoBKy Ans 3MiLLyBaHHs py4Horo mikcepa (7) /
3bumBay el y Yallly 3 npogykramu abo Hanoem. Tpu-
MalTe NpucTpiit BepTUKanbHo. Lie AacTb aMory YHUKHYTM
PO36PM3KyBaHHS.

4. Tpumaiite pyuKy OBHIEI0 PyKOHO TaK, 06 OAHOMACHO
MOXHa Byrio HaTUCHYTW oaHy 3 kHorok (O abo TURBO).

5. TlepLu Hix BuitMaTy LTOK BrieHaepa / 36vay seLpb i3
KOHTEHepa, BinyCTiTb KHOMKY.

A MONEPEMXEHHSA. Pusuk TpaBmu!

[lBuryH mae nicnspjto. 3ayexare, [OKN HiX MOBHICTIO He
3YMUHIATLCS.

1 MPUMITKA.

FAKWO MaKkcUmarbHa LUBUAKICTb € 3aHAATO NOBIMbHOM, Crlif
nepepBaTy NpoLiec.

13 eMHOCTI cnif BU#anuTV YacTiHy NpoaykTie. 3aHaaTo
BEMVKi LUMATKV NPOLYKTIB CIlif, 3MEHLATY | 3po6uTy [i GinbLu
PYXOMUMU.

6. Micns 3akiHYeHHs NpoLecy Chid BUTATHYTY BUIKY 3 PO3-
eTKM.

7. YvcTbTe NPUCTIl Nicns KOKHOrO BUKOPUCTAHHS, 5K onuca-
HO B pO34ini “YnLLeHHS".

HaGip ans HapizaHHs i nogpiGHeHHs
[usiTbest Takox ManioHku D i E Ha cTop. 4.
36ip / po3bupaHHs HaGopy Ans Hapi3aHHs | noAPiOHeHHs

/N NONEPEMKEHHS. Puau paemu!

Hacagkv ansi HapisaHHsl, HaTUpaHHs | NOAPIBHEHHS!, @ TaKoX
Hik Anst noapibHEHHS MaloTb [yKe rocTpi Nesa, a Takox €
rocTpumi 3 kpais! ByabTe 06epesxHi, KOPUCTYHOUMC LMK
yacTuHamu!

Hix dns nodpibHeHHs:

Bcrasre Hix ans noapitHeHHs (14) Ha HanpSMHWA LWTUET y

LieHTpi yaui (16).

Tpumay npunadds i3 scmaskamu 3 Hepxasitoyoi cmari:

1. BcrasTe notpibHe npunagas (17, 18 abo 20) Ha Tpumay
npunaaas (19). 3sepHiTb yBary Ha MantoHok. Cnepluy
BCTaBTE CTOPOHY i3 NO3HAYKOK) “@” y BUIMKY Ha TPUMaYi
npunapas (19). Togi noTUCHITL cTopory “b” (V) y BriMKy.
LLIo6 BUAHATY NPUNAaAs, MOTUCHITL CTOPOHY “b” 3 HKHBOT
YaCTVHU TPUMaYa npunaaas.

2. Bcraste Tprmay npurnaaas Ha HanpAMHMIA LWTUET y
LIeHTpi YalLl.

Kpuwka:

1. Bcrasre kpuLuky (13) Ha Yaty TaK, o6 cuMBor e
OMVHVBCS HaBMPOTY PYHKNA.

2. TosepraiiTe KPULLIKY 38 FOAMHHUKOBOK) CTPINKOKO, AOMOKM
He MouyeTe, sik BOHa knaLiHe Ha Micyyi. CTpinka Ha pyyui
Mag BKasyBaTil Ha CMBOJT fm.

YKPAIHCbKA

LL06 3HSTV KPULLIKY, HATUCHITL KHOMKY (15) | oAHOYacHo no-
BEPHITb KPULLIKY MPOTI FOANHHUKOBOT CTPINKy.
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Kopnyc dsueyra 7. YncTbTe NPUCTIN NICIS KOXHOrO BUKOPUCTAHHS, Sk onnca-

BcTaHoBITb kopryc AuryHa (4) Ha agantep (12) y Kpu. HO B PO3AIMi “YuLLeHHs”.

Konkw Bin'eaHaHHs (5) poamiLLieri y BYiMKkax apanTepa. ) ) .

Kopnyc aBuryHa mMae knavHyT Ha MicLj. HapizaHHs, noppiGHeHHs | HaTMpaHHsi

LLlo6 Big'eaHaTy kOpMyC ABUrYHA B aganTepa, NOTArHITL /\ YBATA.

KOPMYC, YTPUMYt04I1 OBIBI KHOMTKMA (5) HATUCHYTAMM. He KopuCTy/TECS HOXEM | TEPTYLUIKOK A7 HApI3aHHS! M'AKOTo
cupy, sik To cup layaa, TBepAoro cupy, sk To cvp Mapmesan,

MoppiGHeHHs 32 4ONOMOTOI0 BiANOBIAHOO HOXa Ta [715 PUTOTYBAHHS LLOKOTIAY.

1. CnepLLy, HaphxTe NPOAYKTU Ha ManeHbki Lwmatky. Mo-
KnagiTb iHrpegieHTn B Yaluy. [leTanbHile npo KinbkicTb
MpoayKTiB ANBITLCS B TabnWLL Hik4e. He nepenosHioiiTe
yaluy npogykramu (MiHiMarnsHo 250 M — MakcuManbHo
750 mn).

2. BCTaHOBITb KpULLIKY Ha YaLLly. 3aTsaryuTe ii, ONOKM BOHa
He KnauHe Ha micj.

3. Bakpwitte oTBip nogavi (13) wrosxadem (11).

4. Nip'enHaiite kabenb XMBNEHHS A0 HANEXHO BCTAHOBEHOT
3a3eMITIEHOI PO3ETKY.

5. TpumaitTe pyuky OfIHIEX PyKOH Tak, LB 0fHOYACcHO
MOXHa Byrio HaTUCHYTW oaHy 3 kHorok (O abo TURBO).
KpatLjoro peaynbtary MoXHa JOCSATY, SKLLO BUKOPUCTOBY-
BaTV iMNYMbCHU PEXIM.

6. [icns BUKOpUCTaHHS BUPODY BUAMITL BIAMIKY i3 PO3ETKU.

1. TMonepeaHb0 HapiKTe NPOAYKTY Tak, o6 BOHM NPOXoaMnM
yepes oTBip nogavi (13).

2. BcraHoBiTb KpuLLKY Ha YaLy. 3aTsaryiTe ii, AONOKM BOHa
He KraLHe Ha MicLj.

3. Mig'enHarite kabenb X1BNEHHS [0 HANEXHO BCTAHOBMEHO!
3a3eMIIEHOi PO3ETKN.

4. Tpumaiite pyyKy OBHI€0 PYKOIo TaK, L6 OAHOYACHO
MOxHa Byno HaT1cHyTV ofHy 3 kHorok (O abo TURBO).

5. HanosHitb Ban nogavi iHrpegieHTamu. [ins npoLUToBXyBaH-
Hs1 i BHU3 MO OTBOPY NOAAYi BMKOPUCTOBYIATE LUTOBXaY
(11). He T1CHITb 3aHaATO CUMbHO Ha LUTOBXaY. 3BEPHITH
yBary Ha MakcuMarnbHy eMHICTb Yalui (1250 mn).

6. [Micns BukopuCTaHHs BUPOBY BUAMITL BIATIKY i3 PO3ETK.

7. YncTbTe NPUCTIN NiCNs KOXHOMO BUKOPUCTaHHS, SK Onuca-
HO B po34ini “YuieHHs".

Tabnuus 3acTocyBaHHSA MPUCTPOLO

Bubvipaiite npunaans i LWBMAKICTb A4S MPUCTPOIO BiANOBIAHO A Liei TabnuLy. 3BepHITb yBary Ha 3a3HayeHi BENMYNHM | Makcu-
MarbHi Yac poboTu.

Mpoaykt/ . MakcumanbHui
Kinbkictb Mpunapas KHonka
TMN NPUTroTYBaHHA yac pobotn
MoppibHeHHs dpykTiB, MiH. 200 mn . . .
oBoviB, TpaB Mac. 750 un Hix ans nogpibHeHHs & abo TURBO 2 XB.
MonpiBHeHHs NicoBiX, Min. 100 1 i . TURBO B imnynscHomy
" Hix ans nogpibHeHHs ) 1xB.
rpeLbkVX ropixie, MArAAnNto Maxkc. 400 r pexumi
nmeyBaHHﬂ Miope 3 0BoIB Make. 750 mn Hix ans nogpibHeHHs abo TURBO 2 xB.
(i3 fonaBaHHsAM BoAY)
HapisaHHs m'sica Makc. 500 Hix ans nogpibHeHHs TURBO;eanm?bCHOMy 1 xB.
MoppibHeHHs nbogy Makc. 750 mn Hix ans nogpiGHeHHs TURBO;eI)':(AMnm?bCHOMy 1 xB.
HapisatHs oripkis, MOpKew Matc. 1,25 1 Hacania an ®a6o TURBO 3%.
Hapi3aHHs!
MoapibHex Mopkai, Matc. 1,25 1 Hacanka an ®a6o TURBO 3.
peavcku noapibHEHHs
HaTvparHs kaptonni Makc. 1,25 n Hacapia ans G abo TURBO 3xB.
HaTMPaHHs!
Hanoi, weiki MiH. 100 mn |.UTOIK 6neHaepa i ) 3y,
Maxkc. 400 mn MipHa YaLla
MiH. 100 mn 36vBay seup i 1x8.
Bepuwi Makc. 400 mn MipHa YaLla TURBO 2 XB.
36ui Ginkn MiH. 4 6irku 36}43aq feUb i TURBO 2 xB.
Makc. 250 mn MipHa YaLla 3 x.
MiH. 100 mn 361Bay el i . 1xB.
Sanpaska Maxc. 400 mn MipHa Yalua ©abo TURBO 3 xB.
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YuweHHs

lMonepeaHe YNLEHHSA NiCNA BUKOPUCTaHHSA

LLlo6 nonepeaHs0 noumMcTUTY WTOK Gnexpea i 36uBau seLlp,
HaroBHITb EMHICTb rapsHOH0 BOLOH | YBIMKHITL BrieHaep Ha
KOPOTKIA Nepiog, Yacy, sk On1caHo y po3gini “BukopuctaqHs
wToky breHaepa’.

MoBHe YnLIeHHs

/\ NMONEPEMKEHHS.

+  [lepeq TMM SIK YACTUTV MPUCTPINA, Bif'€QHANTE 110T0 Big
Mepexi XV1BMEHHS.

*  He 3aHyptoiiTe Kopnyc ABUIYHA i KpULLIKY Y BOAY 38
O[HWX 06CTaBWH. Lle Moxe npu3BecTy 10 ypakeHHs
€EKTPUYHIM CTPYMOM b0 NOXeXi.

/\ NOMEPEMKEHHSA. Puavk Tpasmu!
Jlesa i Hacagkv 3 Hepxagitouoi cTani myxe rocTpi! Bukopuc-
TOBYITE Ljj YaCTUHM [yxe 06epesHo!

/\ YBATA.

*  He BuKopuCTOBYIiTE APOTSHY LLiTKY abo abpaaveHi 3aco-
B1 NS YNLLEHHS!.

+  He BukopucToByiiTe arpecvBHi abo abpaaveHi 3acobm
ANS YNLLEHHS .

+  Hacagkv He MOXHa MUTV B MOCYAOMUIAHIN MaLLMHI.
["apsi i arpecyBHi 32061 ANt YKLLEHHS MOXYTb Aechop-
MyBaTy abo 3He6apBITI HACAAKM.

Po36upalite npucTpiit Ha OkPeMi YaCcTUHK, Sk OMUCaHO B PO3fji-

i “36ip/po3dupaHHs”.

Kopnyc dsueyHa i Kpuwka:

+ [INS YnLLEHHS 30BHILLHBOI NOBEPXHI KOpMyCY ABUTYHA i
KPULLIKN BUKOPUCTOBYIATE BOMOTY raHYIpKY i3 HEBENMKOIO
KINbKICTb MUto4oro 3acoby. BUTpiTb Liji YacTuHM Cyxum
PYLLHUKOM.

Mpurradds:

+ Cnigv Bi NPoAyKTiB HAaCK4EHUX KOMNbOPIB (HANPUKMag, Bin
MOPKBY) HaKpaLLe BiAYMCTUTY OTiEl.

* YCi YaCTVHM, ki KOHTaKTYIOTb i3 MPOAYKTaMU, CTIif MATU Y
BOZ| BPYYHY.

+ [lepLu Hix 3HOBY NMpYeEAHATY YCi KOMMOHEHTI A0 MpUMagy,
PETENbHO BUCYLLITb iX.

36epiraHHs

¢ [oumcTbTe NPUCTpIA BIANOBIZHO A0 ONKCAHONO | JaiiTe
110My MOBHICTHO BIUCOXHYTU.

+  3bepiraiiTe HacazKv 3 HepXagitoyoi CTani i Hix Ans noapid-
HEHHS Y YalLi, OB YHUKHYTU TPaBM.

+ 3aexau 3bepiraiiTe NPUCTPIi N03a 30HOK JOCSHKHOCTI
[iTeir y cyxomy, 4o6pe NpoBITPIOBAHOMY MiCLLi.

TexHiuHi xapakTepucTuku

Mopens: . SMS 3455
[Mopaya XVBNeHHS: ... 220-240 B~ 50/60 'y
CnoxwBaHHs eHeprii. ..7150 Bt
Knac 3axucry: ..... Il

.38
. npu6bn. 2,00 kr

[MpaBo Ha TeXHIYHi 3MiHYW Ta 3MiHW Y Ay3aitHi 30epiraeTbes npo-
[J0BX NnpoLiecy po3pobky NpoayKTy.

Lleit npucTpir cepTudhikoBaHo BifMOBIAHO L0 Ai04WX HOPM

P€, Hanpuknaz, HOpM NeKTPOMArHIiTHOI CyMICHOCTI i H3bKOT
Hanpyry, i CKOHCTPYOBAHO BIANOBIAHO 40 OCTaHHIX XapakTe-
PUCTHK i3 TeXHiku Geanexm.

KopotkoTepmiHoBWi Lk poboTiL:..
Bara HetTO (i3 npunagasm): ........
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PykoBoacTBO nons3oBatens

Cnacw6o 3a BbIOOp HaLLero npoaykTa. Hageemcs, OH Bam
MOHPABUTCS.

CumBonbI npuMeHAeMbIe B JaHHOM PYKOBOACTBE NOMb-
3oBarens

/N MPEOYMPEXMEHVE:
MMpenynpexaaeT 06 OnacHOCTY A4S 300POBbS 11 BOIMOXHOM
PUCKe nonyyYeHna TpaBmbl.

/\ BHUMAHME:
YKasblaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb ANnA usgenua n
LPYIUX OKPYXaroLLX MPeaMEToB.

1 MPUMEYAHMS: [laeT coBeTbI 1 MHdOpMaLytio.

CopepxaHue
061wme ykazaHWs N0 TEXHUKE GE30MACHOCTH . ....vevssmeeesanne 52
[et v n1ua HYKOAKOLWNECS B MPUCMOTPE ....vvvvveeerevrvenene 52
OcoGble Mepbl 6e30nacHOCT ANA AaHHOTO YCTPOIiCTBa . 53
MpenHasHauexne 53
OnucaHve aneMeHTOB ynpaBneHus | KOMMIOHEHTOB......... 53
PacnakoBka ycTpoiicTa 53
WHCTpYKLMM No NpUMeHeHUIo 53
OneKTprieckue CoeauHeHNS . . .53
Kopnyc motopa...... . . . .54
BrknioueHwe / BbIkmtoyeHme . . . .54
Pa6ota ¢ uHTepBanami...... . . .54
CbeMHbIii pyyHoli GrieHaep 54
Cbopka / pasbopka CbeMHOro pyyHoro brieHzepa........... 54

Pa6ota co cbemHbIM Bnerepom
KomnnekT Hape3ki 1 WWHKOBaHWS .
Cbopka / pasbopka KOMNIEKTOB Hape3k 1 LIMHKOBaHWS 54

/13menbyeHmre CneumanbHBIM HOKOM............rrveesmreeesnnenes 55
Hapeska, LUMHKOBaHWE 11 NPUrOTOBMIEHNE MKOPE .............. 55
Tabnuua npumeHeHus 55
Oumcrka 56
[peaBapuTenbHas 04MCTKa NOCHe UCMONb30BaHMS........ 56
[NonHas ouncTKa.... . . . .56
XpaHeHue 56
TexHuyeckue xapaKkTepucTuku 56
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O6Lwme yKkazaHus no TexHWke 6e30macHoOCTU

[Nepeq Havanom akcnnyatauuy npubopa BHAMATEMbHO Mpo-
YMTaiiTe NpunaraeMyto MHCTPYKLWMIO MO SKCyaTaLum v coxpa-
HITE €€ B HAAAEXHOM MECTe, BMECTE C rapaHTUHbIM TafioHOM,
KaccoBbIM YEKOM W, 10 BO3MOXHOCTH, KAPTOHHOM KOPOBKOM C
yNakoBOYHbIM MaTepuarnom. Ecru gaete kKomy-nubo nonoms-
30BaTLCs NPMBOPOM, 00s13aTeNbHO AalTe Brpuagady AaHHY0
VHCTPYKLMIO MO 3KCMnyaTaLyu.

MMonb3yiTeck NPUBOPOM TONBKO YaCTHBIM 06pa3oM 1 No
HasHaueHwio. Mprbop He NpeAHasHaueH Ans KoMMepye-
CKOTO WCTIONb30BaHHS.

He nonbayitrecs nprbopom nop oTkpbITeiM Hebom. Mpeao-
XpaHsiiATe npubop OT Xapbl, MPSMbIX CONMHEYHbIX Nyen,
BMaXHOCTY (HW B KOEM CIyyae He NorpyxaiiTe ero B BOAY)
1 ynapos 06 ocTpble yrmbl. He npukacaiitecs k npubopy
BaXHbIMM1 pykamu. ECriv npubop yBRaHWNCs U Hamok,
TYT e BbIHbTE BUTIKY 13 PO3ETKN.

[ocne akcnnyaTaLm, MOHTaXe NpUHaANexHOCTeN,
4MCTKe MV NonomKe Npubopa Beersia BbIHAMaNTe BUnky
113 PO3ETKY (TAHUTE 3a BUMKY, a He 3a Kaberb).

He octaBnsiite BKioyeHHble anekTponprbops! 6e3
npucmoTpa. Bbixofs 13 noMeLLeHs BCeraa BblkriovaiiTe
npubop. BbiHbTE LUTEKEP 13 PO3ETKA.

[Mpu6op v kabenb ceTeBoro NuTaHus HeobXoamMo pery-
nsipHO 0BCneoBaTh Ha Hann4me CnefoB MoBPEXaEHNS.
[py 06HapyxeH NoBpeXaEHS MoMnb3oBaTLCS Npubo-
POM 3anpeLLseTcs.

Hv B Koem cryyae He peMoHTUpYiiTe Npubop camocTos-
TenbHo, a 0bpaLLaiiTech B TakoM Cryyae 3a MoMOLLbIO K
CneLyaniueTy, MMeloLLeMy COOTBETCTBYIOLLWIA fomyck. 3
coobpaxkeHuii 6e3onacHoCTX, 3amMeHa CETEBOrO LUHypa

Ha paBHO3HAYHbIN OMyCKaeTCs TOMbKO Yepe3 3aBOAN3-
TOTOBYTENb, HaLlly CEPBICHYI0 MacTepCKyto Ui COOTBET-
CTBYIOLLETO KBANMMLMPOBAHHOTO CrieLyanmcTa.
VlcnonbayiiTe ToMbKo OpUrvHambHbIE 3am4acTy.
[Moxanyiicta, cobniogaiite HwxecneaytoLme “Crelmars-
Hble yka3aHusi 1o TexHuke BesonacHocTy’”.

Oetu u nuua HyXaaruwmecs B npucmotpe

113 coobpakeHuit 6e3onacHoCTM st JeTeil He ocTaB-
nAATE Nexarb ynakoBky (MHacTUKOBbIE MELLKA, KAPTOH,
neHonnact u T.4.) 6e3 npucMotpa.

AN MNPEQYNPEXAEHUE!
He no3BonsiiTe AeTAM UrpaTh C MONMSTUIIEHOBON
nreHkoit. OnacHocTb yaywbs!

310T NpUBOP He MpefHasHaueH ANns NoMb3oBaHs NULaMU
(BKrto4@s AETel) C OrpaHMIEHHBIMU r3nHeCKAMA,
CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMY CIOCOBHOCTAMM UM k-
LiaMu1, He UMEIOLLMM ObITa WM HEOBXOAMMBIX 3HAHMIA.
VckrniodeHue COCTaBMSIOT CIlyyau, Korfia OHW HaXxoasTes
110/ MPUCMOTPOM fMLA, OTBETCTBEHHOTO 3a UX Besonac-
HOCTb, WM KOTAA OT 3TOTO NL{A NOMyYeHbl ykasaHus o
nonb30BaHUI0 NPUBOPOM.



+  Heobxogumo npucmaTpuBaTh 3a feTbMM, 4ToOb YoeauTb-
C51 B TOM, YTO OHM He UrpatoT ¢ MprbopoM.

Ocobble Mepbl 6e3onacHoOCTH
[NsA AaHHOrO YCTPOICTBA

A NPEQYNPEXOEHUE: OnacHocTb nonyyeHusi TpaBMbi!

+ OtkmtounTe OT PO3ETK, ECTIN PYYHOI GrieHaep He uc-
nonb3yeTcs, nepes coopkoil unu pasdopkoit, mbo npea
QO4MCTKOM.

+  Tpebyetcs BHMMaTENbHOE HabMntoeHIe, Koraa py4HbIM
GrneHaepoM NMonb3yTes AeTU.

*  He npukacalitech K NOABIKHBIM 3MIEMEHTaM 11 NOOXIV-
Te, MoKa Npubopbl HE OCTAHOBSTCS.

+  Cekau Mukcepa o4eHb ocTpblii! Mo 3ol nprymHe 06-
palLLaiTeCh C HIIM 04YeHb OCTOPOXHO!

*  Hacagkv Hapesku, NpUroTOBMEHNS MoPe ¥ LLUMHKOBKY,

a TaKkKe HOX 5 M3MENbYEHNS IMEIOT 04eHb OCTPble
pabouvie kpas 1 noBepxHocTi! Bo Bpems ycTaHoBKY
VNV CHSATUS STUX YacTel, a Takke BO BPeMSs X 04UCTKN
MpUAETCS 04eHb akkypaTHo Gpathb Takve aetanm. Co-
bnopaiiTe HeobxoaMMble MepbI MPEAOCTOPOXHOCTH.

+  [lpu npoTankvisaHn1 NPOAYKTOB BHI3 1CMONb3yiATe Mpa-
BUINbHbIA TOMKATENb, @ He ManbLibl, BAMKW Unv Apyrie
npeaMeTbI.

+  Crniepure 3a Tem, 4tobbl KOPMYC MOTOPA HE HaMoKar.
BritoueH1e MOKpOro uratenst MOXeT CTaTh MpU4MHON
YAapa 3MeKTPOTOKOM Wi KOPOTKOTO 3aMblKaHMS.

/\ BHAIMAHME:

He I'IpI/IMeHﬂVITe HOX A1 U3MenbYeHuns ¢ TeepAbiMu Npo-
[DYKTaMu, Hanpymep C MyCKaTHbIM OPEXOM Wi BObLLNMK
KyCKamu Kyni HapHOTo LLIOKOMNaaa. 9To MOXET NPUBECTM K

rnonomke cekaval

/\ BHAIMAHME:

He npumensiiTe Habop pesky, NPOTUPaHIS W LUMHKOBKY NS
MSIFKOro Cbipa (Hanpumep, cbipa rayAa), TBepAoro cbipa
(Hampumep, napmesaH) 1 KyNMHAPHOrO LLOKoMaAa.

+ YBeauTech, UTO LUHYP SNEKTPOMUTAHNS He COMpUKAcaeTCcst
C Fopsi4MMI MOBEPXHOCTAMM (HAMpUMep, € HarpeTbIMK
Kactpronamm).

+  YcTaHoBNTe paboynii cocy/ Ha rafiKyto, POBHYHO 11 MPOY-
HYI0 MOBEPXHOCTb.

* He cHumaiiTe KpbILLKy BO Bpems paboTb!.

* He nepemeLuaiite 1 He NOAHWMAIITE KOMMIIEKT BO BpeMs
paboThbl - CHa4ana oTMyCTUTE KHOMKY Py4Horo 6rieHaepa,
3aTeM M3BNEKNATE U3 PO3ETKI BUITKY SMEKTPONUTaHMS.

MpepHasHayeHue
MpuGop cryxuT:

. Py‘-IHbIM MUKCEPOM 714 NPUrOTOBIIEHNA Ntope, CMeLInBa-
HUS! v B3OVBaHNS NPOAYKTOB W HAMUTKOB;

. CpeﬂCTBOM Hapesku 1 LUMHKOBKM ANA U3MEeNnbYeHNA Nerko
Hape3aeMbIX NPOLYKTOB.

YCTPOICTBO NMpeaHa3Ha4eHO TOMBKO A4Sl STUX LIENEN, U TOMbKO
TaK ero MOXHO 1Cronb3oBaTh.

YCTPOICTBO MOXHO MCMOMB30BaTh TOMBKO CIOCOBOM, OnncaH-
HbIM B JaHHOM PYKOBO/ICTBE.

YCTpOICTBO Hemb3s UCMONb30BaTh B KOMMEPUECKUX LIENSsiX.

Jto6oe Apyroe npumeHeHue JaHHOro ychOVICTBa cynTaeTca
MCMoJb30BaHMEM He MO HAa3Ha4YeHNH0 U MOXET NPUBECTU K
NOBPEXAEHNI0 yCTpOl;lCTBa W1 fiaxe K TpaBme.

Mpov3soauTens He GepeT Ha cebs OTBETCTBEHHOCTM 33
yLLep6, NMPUYMHEHHBIA B pesyribTaTe UCNonb30BaHus YCTpoit-
CTBA He MO Ha3HaYeHMHo.

OnucaHmne aneMeHTOB ynpaBneHus /
KOMMOHEHTOB

PucyHok A:

Kpyrnas pyuka

HaxumHas kHorka O

HaxwumHas kHonka TURBO
Kopnyc motopa

KHorku Ans ynpoLueHnst pasbopky
CTepxeHb CMeLLINBaHUS

['onoBKa CMeLLVBaHUS C Ne3BUsMI Ans pydHoro bneHaepa
Hacapka ans B36vBankm smy
Bsbusarnka su

MepHas vaLuka

Tonkatenb

Hacapka ans kopnyca MoTopa
KpbiLLka yaLukv ¢ nogatoLLen Tpyboi
Hox ans namenbyeHus

KHorka 0cBOBOMXAEHNS KPbILLIKWA
Yauka

BcraBka Anst LMHKOBKY
Bcraska-Tepka ans kaprodens
[epxarens Hacagku
HapesatoLas BcTaska

0N O WN -
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PacnakoBka ycTpoiicTBa

1. YpanuTe ynakoBKky yCTPOIACTBa.

2. YpanuTe Bce ynakoBOYHblE MaTepuarsI, Takue kak nonma-
TUNEHOBas NNeHka, MaTepuan HanonHuTens, kabenbHole
CTSDKKM 11 KOPOOKM.

3. YBeawTec, YTo B KOPOOKe ECTb BCE KOMMOHEHTI.

1 MPUMEYAHMS:

Ha ycrpoicTBe BCe elLe MOryT 0CTaBaTbCs Menkue YacTuLbl
1 MbiNb, OCTABLLMECS NOCTE MPOV3BOACTBEHHOTO MpoLiecca.

PexomeHayeTcs o4MCTUTb YCTPOUCTBO, Kak OM1CaHo B pas-

nene “Ounctka’.

MHCTpYKLIVM Mo NPUMEeHeHuo

AnekTpuyeckue coeanHeHNs
MpoBepbTe, UTOBbLI ANEKTPONUTAHKE OT CETU COOTBETCTBOBAIO
crieuMdrKaLysM NacropTHON Tabnyku.
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Kopnyc motopa

+ MoxHo ncnonb3osath Kopryc MoTopa (4) Ans py4HOro
Bnexpepa / B36VBanku s, nMbo Ans KoMneKTa Hapesku
11 U3MENbYEHMS.

+  [locne nopKIIO4eRs Kopryca MOTopa K CETU 3MeKTpony-
TaHWS KpyrIias pydka 3aropuTcs CHUM CBETOM.

BknitoyeHue / BbIkntoueHue
*+ YCTPOMCTBO MOXHO BKIHOUMTH HXUMHOM KHOMKOI () v

TURBO.

HaxwumHas kHonka O (2): Perynupyemas ckopocTb
Mo3HO HenpepbIBHO
PerynupoBaTb CKOPOCTb
KpYrmnomn py4kon (1).
YpoBeHb 1 Munumym
YpoBeHb 5  Makcumym

Haxumnas kHonka TURBO (3): MakcumarnbHas cko-

pocTb. He perynupyetcs.
* NMnynbCHBbI pexum MOXHO MCTONb30BaTh MU ne-

PU1OAVMYECKOM HaXaTui U OTMyCKaH COOTBETCTBYIOLLEN

HaXXMMHOW KHOMKMA.

+ [pubop BbIKITOYAETCS NPY OTMYCKAHUIA HXKUMHO KHOMKW.

Paborta ¢ unTepeanamm

He pagaiite yctpoiicTay pabotats GecripepbisHo bonee

3 MuHyTbI. [eper NOBTOPHbLIM BKITKOYEHUEM AaliTe npubopy
NPUMEPHO 3 MUHYTY OCTbIHYTb.

CbeMHbIii pyyHoii bneHaep
Cwm. puc. Bu C Hactp. 4.
C6opka / pa3Gopka CbeMHOT0 pyyHoro 6neHpepa

CmepxeHb cMewugaHus:

BcTaBbTe kopryc MOTOpa B CTEPXKeHb CMeLLnBaHus (6).
Konkv ans pasbopku (5) HaxoAAaTCS B BbleMKaXx CTEPXKHS
cmeLLmBanms. OB ycTaHOBKe Kopryca MoTopa Ha MecTe
CBIAETENBCTBYET XOPOLLO CIIbILLHBIN LEMHOK.

Bsbusarika suu;

BcrasbTe B30uBanky smy (9) B Hacaaky (8). Ob ycraHoBKe Ha
MECTe CBIETENBCTBYET XOPOLLIO CrIbILLHbIN Lenyok. BeTasbte
Kopnyc MoTopa B Hacaaky. KHonku ans pa3bopku HaxogsTes B
BblemKkax Hacagku. O6 ycTaHoBKe kopryca MOTOpa Ha MecTe
CBWETENLCTBYET XOPOLLO CTIbILLIHbIA LLEMYOK.

[insi pa3Bopku BbITALLMTE CTEPKEHb CMELLMBAHIS W HAcag-
Ky 13 Kopnyca MoTopa, yaepxuBast HaxaTbIMu obe KHomku (5).

Pa6ota co cbeMHbIM GrieHaepom

1. Mepep NPUroTOBNEHNEM MHOPE HapEXbTE NPOAYKTbI KyCOY-
kamu (Makc. @ 1,5 cm) n fobaBbTe HEMHOTO KUAKOCTM.

2. BcTabTe WHYP SMEKTPONUTAHMS B MPABMUITBHO YCTAHOB-
TIEHHYHO U 33eMIEHHYI0 PO3ETKY.

3. TlorpyauTe BCIO rOOBKY CMELLMBAHIS Py4HOro GrieHaepa
(7) / B3BMBarKy sLL B MPOAYKTHI UK HanUTkK. [epxute
Mp1BOp BEPTUKANBHO. ITO NPenoTBPaTUT PastpbIarviBaHye.
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4. [lepxvite pydky npubopa ofHoI pyKoit, a Apyroi pykoii
MOXHO HaxumaTb 0aHy 13 kHonok (O unn TURBO).

5. OTnycTUTE HAXIMHYIO KHOMKY [0 N3BIIEYEHNS CTEPXHS
CMeLLMBaHus / B3OVBanky AL, 3 KOHTelHepa.

/\ MPEOYNPEXOEHVE:

OnacHocTb nomny4eHusi TpaBmbI!

[BuraTensb npogomkaet Bpatuarsces. MogoxanTe, noka
HOXY NOMHOCTBHO OCTAHOBSATCS .

1 MPUMEYAHMS:

Ecrn makcimanbHas CKopoCTb OKaXKETCS CRIMLLKOM Me/eH-
HOW, TO NpepBuTE NpoLiece.

YMeHbLUMTE KONMYECTBO CMELLNBAEMOro npopykta. Pas-
pbIXnKTe TBEPABIN MPOAYKT MUTaHNS.

6. TMocne paboTbl BbIHLTE BUMKY 13 PO3ETKM.
7. Cpasy nocrie ucrnonb30BaHIs O4YUCTUTE YCTPOICTBO CO-
rmacHo pasgeny “Ounctka’.

Komnnekr Hape3KU U LUMHKOBaHUA
Cm. puc. Du E Ha cp. 4.
C6opka / pa36opka KOMNIIEKTOB HAPe3KM U LUMHKOBaHUS

A MPEOYNPEXOEHUE: Puck TpaBmbI!

Hacaqm Hape3Ku, NPUroTOBNEHNA MOPe W LUMHKOBKY, @ Takke
HOX [1151 U3MENbYEHNS IMEIOT O4eHb OCTPbIe pabouve kpasi 1
nioepxHocTi! OCTOPOXHO 0BpaLLANTECH C STUMM AgTansMm!

Hox 01 usmenbyeHus:
YcTaHoBIUTE HOX ANs U3menbyeHus (14) Ha HanpaBnsoLLi
BbICTYN B LiEHTPe YaLuky (16).

[epxamerib Hacadku co cmaskamu U3 Hepaserouel

cmanu:

1. YcraHoBuTe Heobxogumyto Hacaky (17, 18 unm 20)
B Aepxatenb Hacagky (19). CM. npyBeneHHbIN Hxe
pucyHok. CHayana BCTaBbTe CTOPOHY @ Hacaaku B BbIEMKY
nepxatens Hacagku (19). 3atem HaxmuTe Ha cTopoHy b
(V) aToit Hacapky. [inst 3BNEYeHNs Hacaakv HadaBuTe Ha
CTOPOHY b HapyKy OT HUXHelt CTOPOHbI AepKaTens Hacag-
K.

2. YcTaHOBMTE AepaTeNb HACAAKM Ha HanpaBnstoLLWi Bbl-
CTYN B LiEHTPe paboyero YaLlki.

Kpbiwka:

1. YcraHoBuTe KpbILLKY (13) Ha pabouyio YalLKy Tak, YTobbl
CMBON m Ob1 BIAEH BAOMb PYYKN.

2. TNoBepHuTe KpbILLIKY B HAMPABIERM MO YacOBOW CTPerke
[0 CrIbILLIMMOTO LLiemn4Ka npu dmkcaLym Ha mecte. CTpenka
Ha pyuKe [0MKHa YkasblBaTb Ha CMBOT k.



Yt06bI CHATb KPBILLKY, HaXMiTe KHOMKY (15) 1 0BHOBPEMEHHO
MOBEPHIUTE KPbILLKY MPOTUB YaCOBOW CTPENKN.

Kopnyc momopa
YcraHosuTe kopnyc MoTopa (4) B Hacaaky (12) Ha KpbILLKe.

KHonku ons pasbopku (5) HaxoasTes B BblEMKax Hacagku.
[omkeH BbiTb CrbILLEH LLENYOK Npu chrKkcaLym Kopmyca MoTo-
pa Ha MecTe.

[inst pa3bopku M3BMEKUTE KOPMYC MOTOPA U3 HAcaaKV, YAEPXi-
Basi HaxaTbIM1 06e KHomku (5).

W3menbyeHme cneumranbHbIM HOXOM

1. TMpenBapuTensHO HapexbTe NPOAYKTHI HEBOMBLUMMM KyOu-
kamu. MonoxwTe MHrpeaneHTbI B Yaluky. Cm. gonycTuMoe
KOMM4eCTBO NPOAYKTOB B Tabnue Hiwke. He gonyckaite
nepenonHeHms Yatuku (MiH. 250 Mn — makc. 750 mr).

2. YcTaHoBWTe Ha YalLlKy KpbILLKY. 3akpenuTe ee Ha MecTe
[0 CIbILLMMOTO LUenyka.

3. Mpukpenute nogatowyto Tpyby (13) ¢ Tonkatenem (11).

4. TlopKniounTe LUHYP 3MEeKTPONUTaHNS K NPaBUIBHO YCTa-
HOBEHHOM 11 3a3eMMNEHHON po3eTKe.

5. [epxure pyuky npubopa 0aHOi pyKoi, 1 OfHOBPEMEHHO
[Apyroii pykoit HaxmuTe oaHy 13 kHonok (O unu TURBO).

7. Cpa3y nocre 1Crnonb30BaHNs O4UCTUTE YCTPONCTBO CO-
rmacHo pasgeny “Ounctka’.

Hapeska, LWMHKOBaHWe U NpUroToBeHue nope

/\ BHUIMAHVE:

He npuveHsiite Habop pesku, MPOTUPAHNS U LUMHKOBKM A7
MSKOro Cbipa (Hanpymep, cbipa raypaa), TBepaoro chipa
(Hanpumep, NapMesaH) 1 KynHapHOro LLIOKONaga..

1. HapexbTe npopyKTbl, 4T06bl OHW NPOXOANIN Yepes Mo-
Hatowuyto Tpy6iky (13).

2. YCTaHOBMTE Ha YaLLKy KpbILLKY. 3aKpenuTe ee Ha MecTe

[0 CTIbILLMMOTO LLenyka.

[MopkmtouTe LUHYP SNEKTPONNUTAHUS K NPaBUMBHO YCTa-

HOBMEHHOW M 3a3eMITEHHON PO3ETKE.

4. [lepxvie pyyky npubopa ofHoI pyKoid, M OAHOBPEMEHHO
[ZpYroi pyKoii HaxkmuTe oaHy U3 kHonok (O unu TURBO).

5. TMonoxwTe MHTPeAeHTHI B NOAAOLLYHO TPYOKy. cnons-
3yiiTe Tonkatens (11) Ans npoTankviBaHNs NPOAYKTOB
Yepes noaatoLLlyto Tpybky. MpuknaabIBaiTe k Tonkatento
cpepHee ycunve. OBpatuTe BHUMaHIE Ha MaKCUMarbHYHO
€MKOCTb 3anonHeHus paboyert yauku (1250 mn).

w

; 6. [Mocre ncnomnb3oBaHNs OTKITHUUTE LLUHYP 3MEKTPONUTaHNS
TyuLwnit pesynsTat JocTuraeTes npu paboTe B UMMyribC-
OT PO3ETKM.
6 HOM PEXAME. Cpasy nocrie 1CMomnb30BaHMs OYUCTUTE YCTPOICTBO CO-
. Tocrie nenonb3oBaHNs OTKIIOYUTE LUHYP MEKTPONUTaHuS rmaco paaneny “OuucTia’.
OT PO3ETKN.
Tabnuua npumeHeHUs

BbiGupaiiTe NpofyKTbI M ckopocTb 06paboTky cornacHo criefytoLLeit Tabnuue. OBpaTiTe BHAMAHME Ha PEKOMEHL0BaHHbIE KOMK-

YecTBa NPOAYKTOB U MakCMalibHOE BpEMA X 06pa6OTKVI.

MpopykT / obpaboTka KonunyectBo Hacapgka KHonka Makc. Bpems 06paboTku
LLInHkoBKa (pyKTOB, OBOLLEN, MwH. 250 mn ,
S Make. 750 w1 Hox ans namensyeHus G unm TURBO 2 MUH.
LUnHkoBka chyHaykal rpeukoro|  MuH. 100 rpamm Hox A7t vavensdeHis TURBO B uMnymisCHOM —
opexa, M1Haans Makc. 400 rpamm pexumve
[p1roToBNEHME MIOPE U3 0BO- ,
LU {10BaBbTE HEMHOTO BOfb) Makc. 750 mn Hox ans namensyeHus Gumm TURBO 2 MUH.
Hapeska msica Make. 500 rpamm | Hox ans uamenbyeHns TURBO 8 inynciiom 1 MUH.
pexumve
[pobnenue nbpa Makc. 750 mn Hox ans namenbyeHus TURBO B umnyrecriom 1 MUH.
pexumve
Hapeska orypLioB, MOPKOBU Makc. 1,25 nutpa | HapesatoLas BcTaBka G unm TURBO 3 MUH.
LLnHkoska Mopkosu, peguca | Makc. 1,25 nutpa | BeTaska Ans LMHKOBKM O wumm TURBO 3 MUH.
MpuroToanekwe niope 3 Make. 1,25 nutpa BcraBka-Tepka G TURBO 3 MUH.
KapTocens
. MuH. 100 mn CrepxeHb cMelLnBa- .
BabuBasie JynkocTed Makc. 400 mn HUS M MepHas YaLlka © 3 W,
Mu. 100 mn Babusarika s v 1 MUH.
Kpew Maxc. 400 mn MepHast Yallka TURBO 2 MUH
BaG/BaHME SUHBIX GenKoB MuH. 4 smuHbix 6enka|  B3busarka smy u TURBO 2 MUH.
Makc. 250 mn MepHas YaLlka 3 MUH.
Coyosi Mun. 100 mn Babvsarka s v O uwmTURBO 1 MuH.
Maxkc. 400 mn MepHas YaLlka 3 MUH.
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Ouyunctka

MpepBapuTenbHas 04MUCTKa NOCHE UCNONb30BaHMs

[ins npenBapuTENbHON OYUCTKIN CTEPXKHS CMELLMBAHIS UMK
B3OMBAIIKM SIWL| 3aOMHUTE KOHTENHEP ropsiyel BOAOi 1
HEHa[oNro BKITOYNTE CTEPXEHb CMELLMBAHNS, Kak ykasaHo B
paspnene o “PaboTa co CbeMHbIM brieHaepom”.

MonHas ounctka

A MPEAYNPEXAEHVE:
OTCOeAMHUTE YCTPOVCTBO OT CETU NUTaHWs! NEpes;
QUUCTKOIA.

* HuKoraa He norpyxaiiTe B BOAY KOPMyC MOTOPA 1 KpbILLi-
Ky. 9TO MOXET MPUBECTY K OPEKEHIO SMEKTPUHECKUM
TOKOM WnK NOXapy.

/\ MPEAYNPEXOEHVE: Pyck TpagMbi!
Jle3Bs 1 BCTaBKY U3 HEPXABEIOLLIEY CTan 04eHb OCTpble!
ObpalLaiTech € HUMI C BONbLLIOA OCTOPOKHOCTbIO!

A BHUMAHME:
He VICHOﬂb3yVITe METaNNMNYECKYHO LLETKY UK UHbIE
aGpaSVIBHbIe KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTU ANA O4UCTKK.

* He VICHOﬂb3yl7ITe arpeccuBHble unu aﬁpa3VIBHbIe Yyuera-
LLe cpeacTea.

O HacanKM Henb3s MbITb B nocy,qomoeqﬂoﬁ MaLluHe.
Harpes v arpeccuBHble YnCTALLME CPeCTBa MOTyT
[nedopM1poBaTh Uik 06ECLIBETUTL HAcaaKV.

Pa3bepuTe npubop Ha OTAeNbHbIE COCTABHbIE YacTU COFMacHO

pa3geny “Copka / pasbopka’.

Kopnyc momopa U kpbiKa:

+ Tlpy 04MCTKe BHELLHEN MOBEPXHOCTM KOpryca MoTopa 1
KPbILLKW UCMOMb3YiATe TONBKO BIaXHYHO TkaHb ¢ HeGonb-
LM KOMMYECTBOM MOIOLLIENO CPEACTBa. 3aTeM BbiCyLUUTE
3TV [ETaNM CyXMM MOMoTEHLEM.
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Akceccyapb:

+ Crienbl LiBETHbIX NPOAYKTOB (Hamp1mMep, MOPKOBY) XOPOLLIO
OUMLLIAKTCS KyNMHAPHBIM MaCcoM.

* Bce yacTu, KoHTaKTMpYHOLLVE C NPOAYKTaMU, JOMKHbI
6bITb OUMLLEHBI BPYYHYIO B YaLLKe C BOAOI.

+  [laiiTe AeTansm nonHoCTbIO BbICOXHYTb NEpe TeM, Kak
€0-61paTb YCTPOICTBO CHOBA.

XpaHeHue

+ Oumctue npubop, kak ykasaHo, 3aTem MOMHOCTbIO Bbl-
cylme.

¢ XpaHuTe BCTaBKM 3 HEPXABEIOLLIEN CTan 1 HOX Ans
n3menbyeHus Tak, Ytobbl He OMYCTUTL TPaBM.

*+ XpanuTe npubop BHe AOCAraeMOCTM AeTel, B XOPOLLO
MPOBETPUBAEMOM M CYyXOM MECTE.

TexHu4ecKue XapaKTepucTUKm

Mopenb: . . . SMS 3455
OMEKTPOMUTAHNE: ..oovevversreveneenrsssenesenees 220-240 B~ 50/60 I'y
MoTpebnsiemMas MOLLHOCTb: ..7150 Bt
Knacc sawubr:.... Il
KpaTkoe Bpemsi paboT!:.. . .3 MUHYT
Bec HeTTO (C akceceyapaM):..........eeeenneeenns npumepHo 2,00 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKE W KOHCTPYKLMOHHbIE 13-
MEHeHws B pamkax NpogomkatoLLeiicst paspaboTky MpogykTa.

[laHHoe YCTPOIICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLUMM AUPEK-
TvBam CE, TakvM Kak aneKTpoMarHuTHasi CoBMECTUMOCTb U
HI3KOE HaMPSHKEHIE; OHO MPOV3BEAEHO B COOTBETCTBAM C
HOBEIILLMMY MPaBUNAMU TEXHUKI GE30MacHOCTH.
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