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Allgemeine Sicherheitshinweise i HINWEIS:

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs- Hebt Tipps und Informationen fir Sie hervor.

anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.

Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton . . . NPT =

mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte Spezielle Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit. + Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

+ Die Backflachen und der Deckel werden sehr heiB (Verbren-
nungsgefahr!). Fassen Sie nur den Griff an.

+ Stellen Sie das Gerét auf eine hitzebestandige Unterlage!

+Um einen Hitzestau zu vermeiden, das Gerat nicht direkt
unter einen Schrank stellen. Sorgen Sie fiir genligend

DEUTSCH

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét

. ) . ' Freiraum!
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde- Lo «
nem Gerit sofort den Netzstecker ziehen. . ngtgr; nS1|§f beim Offnen der Backflachen auf den austreten-

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht benutzen, Zubehdrteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Das Gerét bitte nie in der N&he oder unterhalb von Gardinen
und anderen brennbaren Materialien verwenden!

+  Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie Ubersicht der Bedienelemente
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus. 1 Kontrollleuchten
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. 2 Deckel
+  Priifen Sie Gerét und Kabel regelmaBig auf Schaden. Ein 3 Temperaturregler
beschadigtes Gerét bitte nicht in Betrieb nehmen. 4 Klammer
+ Reparieren Sie das Geréat nicht selbst, sondemn suchen Sie .
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen Zubehor
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel bitte nur vom Herstel- Hdmchenkegel/Former
ler, unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen. Anti-Haftbeschichtung
+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr. . I : bt
" Beachten Sie bifte die nachiolgenden ,Speziellen Sicher- Fetten Sie die Backflachen vor dem 1. Gebrauch leicht ein.

+ Betreiben Sie das Gerat mit geschlossenen Backflachen

heitshinweise" ca. 10 Minuten (siehe Benutzung des Gerates). Danach mit
. . einem feuchten Spiiltuch nachwischen.
Kinder und gebrechliche Personen « Die ersten Waffeln bitte nicht verzehren.
« Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-
le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen. Benutzung des Gerates
/\ WARNUNG! 1. Wickeln Sie das Kabel bitte vollstandigab.
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. 2. Stecken Sie den Stecker in eine vorschriftsmaBig installierte
Es besteht Erstickungsgefahr! Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz.
. . 3. Stellen Sie den Temperaturregler auf 5, um das Gerat
+ Um Kinder oder gebrechliche Personen vor den Gefahren aufzuheizen
elektrischer Gerate zu schiitzen, beachten Sie, dass dieses ‘
Gerat nur unter Aufsicht verwendet wird. Dieses Gerat 1 HINWEIS:
istlkein Spielzeug. Lassen Sie kleine Kinder nicht damit «  Halten Sie wihrend der Aufheizzeit die Backflachen
spielen. geschlossen.
L . . + Die rote Kontrollleuchte leuchtet auf.
Symbole in dieser Bedienungsanleitung + Istdie Aufheizphase beendet, geht die griine Kontroll-
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn- leuchte an.
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle + Die rote Kontrollleuchte bleibt an und zeigt die Be-
und Schéden am Gert zu vermeiden: trigbsfunktion an.
A 4. Losen Sie die Klammer (4) und 6ffnen Sie den Deckel.
WARNUNG: , - 5. Geben Sie ca. 1 EL Teig in die Mitte der Backflache.
Warnt vor Gefahren fir lhre Gesundheit und zeigt mégliche .
Verletzungsrisiken auf. 1 HINWEIS:
+  Um gleichmaBige Waffeln zu erhalten, kénnen Sie
/\ ACHTUNG: den Teig etwas verteilen.
Weist auf mégliche Gefahrdungen fir das Gerat oder andere +  Der Einfiillvorgang sollte rasch erfolgen, da sonst die
Gegenstande hin. Waffeln nicht gleichmaBig braun werden.

4
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6. Deckel sanft schlieBen und kurz zusammengedriickt halten.
7. SchiieBen Sie die Klammer.

/N WARNUNG:
Achten Sie auf den austretenden Dampf, Verbrennungs-
gefahr.

8. Mit dem Regler kdnnen Sie die gew(inschte Backtemperatur
einstellen.

1 HINWESS:

+ Der Backvorgang dauert ca. 3-4 Minuten.

+ Dies kann je nach Beschaffenheit des Teigs unter-
schiedlich sein.

+ Werden |hre Waffeln zu dunkel, drehen Sie den
Regler auf eine niedrigere Einstellung.

9. Nach dem Backvorgang entnehmen Sie die Waffel mit einer
Holzgabel oder etwas Ahnlichem.

/) ACHTUNG:

Keine scharfen oder schneidenden Gegenstande be-
nutzen, so dass die Beschichtung der Backflachen nicht
beschadigt wird.

10. Fetten Sie die Backflédchen nach dem Backvorgang leicht
ein.

1 HINWETS:
Machten Sie der Waffel eine besondere Form geben, miissen
Sie dies tun solange der Teig noch warm ist.

Formen des Gebéacks

Sie kénnen den mitgelieferten Hérchenkegel benutzen, rollen
Sie bitte dazu den Kegel in das Gebéck ein oder wéhlen Sie
eine andere Form.

+ Réhrenférmige Hornchen erhalten Sie, wenn Sie das noch
heiBe Gebéck schnell um einen runden Ruihrléffelstiel
drehen.

+ Tutenférmige erhalten Sie, wenn Sie das noch heiBe Hom-
chen in ein kelchférmiges Gef&B und ein schalenférmiges
Hornchen in eine Dessertschale gleiten lassen.

Das Hérnchen formt sich selbst, erhértet und wird miirbe, wenn
es erkaltet ist.

Betrieb beenden

Mdéchten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie den Temperatur-
regler auf 1 und ziehen Sie dann den Stecker aus der Steckdo-
se. Die Kontrollleuchten erléschen.

Rezeptvorschlage
Eishérnchen

1/4 Tasse Butter oder Margarine
1/2 Tasse Puderzucker

1/4 Tasse Milch

7/8 Tasse Mehl

1 /2 TL Vanillinzucker
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Die Butter/Margarine schaumig riihren. Nach und nach den
Puderzucker und die Milch unterrtihren. Vanillinzucker und
Mehl hinzufiigen. Alles zu einem glatten Teig verrihren. Teig
mit einem Essldffel oder einer Schdpfkelle auf den Backflachen
verteilen.

DEUTSCH

Ostfriesische Hornchen

2509 Butter oder Margarine
5009 Zucker

3 Eier

500g Mehl

2 Packchen Vanillinzucker

Die Butter/Margarine, Zucker und die Eier schaumig riihren.
Nach und nach das Mehl unterrihren. Mit lauwarmen Wasser
verd(innen. Den Teig ca. 2 Stunden vor dem Backen anriihren.
Alles zu einem glatten Teig verrihren.

Zimt-Hornchen

1259 Butter oder Margarine
2509 Zucker

4-5 Eier

200g Mehl

1 TL Rum

1 TL Zimt

1 Prise Salz

Die Butter/Margarine, Zucker und die Eier schaumig rihren.
Nach und nach die anderen Zutaten unterrihren. Alles zu einem
glatten Teig verrihren.

Reinigung
/N WARNUNG:
+ Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerét
abkihlen.

+ Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser!

/N ACHTUNG:

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel.

+ Pinseln Sie Kriimel oder Reste von den Backflachen und
den Réndem.

+ Reinigen Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten Tuch.

Stérungsbehebung

Das Gerétist | Das Gerat hat keine | Die Steckdose mit

ohne Funktion. | Stromversorgung. einem anderen Gerat
(berpriifen und den
Netzstecker richtig
einsetzen.

Die rote Netz- | Die Stromversorgung | Stecken Sie den

kontrollleuchte | ist unterbrochen. Stecker in die

leuchtet nicht. Steckdose.
Gerat ist defekt.
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Stérung Mogliche Ursachen  Abhilfe 4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die

=

E Die Waffeln Der Deckel liegt nicht | Dosieren und
werden unter- | richtig auf, da zuwe- | verteilen Sie die

'g schiedlich nig Teig eingeflillt Teigmenge richtig.
braun. wurde.
Der Teig ist Sie haben zuviel Teig | Dosieren und
Ubergelaufen. | eingefillt. verteilen Sie die

Teigmenge richtig.
Die Waffeln Die eingestellte Wéhlen Sie eine
sind zu hell Temperatur ist zu héhere Reglerstel-
geworden. niedrig. lung aus.
Die Waffeln Die eingestellte Stufe | Stellen Sie den
sind zu dunkel | ist zu hoch. Regler herunter.
gebacken.
Technische Daten

NEHOGEWICHLE: ....vvvveevoerceeeeeeressreeesiseersssesssssneesans 1,30 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma Clatronic International GmbH, dass sich
das Gerét HA 3277 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen, der europdischen Richtlinie fir elektromagneti-
sche Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegeniber Verbrauchern gewdhren wir bei privater Nutzung
des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerdts in Deutschland bei einem unserer Vertragshénd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kaufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Méngel miissen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Gerats.

05-HA 3277.indd 6

auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemé&Ber Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlan-
gert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleis-
tungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist die Anmeldung
Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail ibermittelt wird, kdnnen Sie den
Bearbeitungsablauf lhrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, Strafe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren
bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gera-
tes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den
Handler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefilllten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen
Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-
rétes zu kleben und das Paket bei der néchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.
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Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung lhres
Gerétes vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

DEUTSCH

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeréten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellik de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

« Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen ver-
toont. Een beschadigd apparaat mag niet in gebruik worden
genomen.

*  Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Waarborg dat het apparaat alléén onder toezicht wordt
gebruikt om kinderen of gebrekkige personen tegen de
gevaren van elektrische apparaten te beschermen. Dit
apparaat is geen speelgoed. Laat kleine kinderen hier niet
mee spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:

£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

05-HA 3277.indd 8

/\ OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies

Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe
tijdschakelklok of een separate afstandsbediening.

De bakoppervlakken en het deksel worden zeer heet (ge-
vaar voor verbranding!) Pak alléén de handgreep vast.
Plaatst u het apparaat op een hittebestendige ondergrond.
Om een opeenhoping van hitte te voorkomen, mag u het
apparaat niet direct onder een kast plaatsen. Zorgt u voor
voldoende ventilatieruimte.

Past u bij openen van de bakplaten op voor de vrijkomende
damp.

Gebruik het apparaat dan ook nooit in de buurt van of onder
gordijnen en andere brandbare materialen!

Overzicht van de bedieningselementen

1 Controlelampjes

2 Deksel

3 Temperatuurregelaar
4 Klem

Toebehoren
lishoornkegel/vormer

Niet hechtende laag

V6r de eerste ingebruikname vet u de bakplaten enigszins
in.

Laat het apparaat ca. 10 minuten ingeschakeld met gesloten
bakplaten (zie “Bediening van het apparaat’). Daarma veegt
u het schoon met een vochtige doek.

De eerste wafels zijn niet geschikt voor consumptie.

Bediening van het apparaat
. Rol de kabel volledig af.

2. Sluit de netsteker aan op een correct geinstalleerde contact-

doos 230 V /50 Hz.

3. Zetde temperatuur op 5 om het apparaat te verwarmen.

1 OPMERKING:

+ Houdt de bakplaten gesloten tijdens het verwarmen.

+  Het rode controlelampje brand.

+ Zodra de verwarmingsfase be€indigd is, brandt het
groene controlelampje.

+ Het rode controlelampje blijft aan en geeft de bedrijfs-
functie weer.

4. Open eerst de klem (4) en vervolgens het deksel.
5. Giet ongeveer 1 eetlepel deeg in het midden van het bakop-

perviak.
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1 OPMERKING:

+  Om gelijkmatige wafels te verkrijgen, kunt u het deeg
iets verdelen.

+ Het vulproces dient viug te geschieden omdat de
wafels anders niet gelijkmatig bruin worden.

6. Sluit het deksel voorzichtig en houd het kortstondig geslo-
ten.
7. Sluit de klem.

/N WAARSCHUWING:
Let op het vrikomende stoom, gevaar voor verbranding.

8. Met de regelaar kunt u de gewenste baktemperatuur instel-
len.

1 OPMERKING:

+  Het bakproces duurt ongeveer 3-4 minuten.

+  Dat varieert al naargelang de hoedanigheid van het
deeg.

+  Wanneer de wafels te donker worden, schuift u de
temperatuurregelaar naar een lagere stand.

9. Verwijder de wafel na het bakproces met een houten vork of
iets dergelijks.

/\ OPGELET:

Gebruik geen scherpe of snijdende voorwerpen en
voorkom zo beschadiging van de beschermlaag op de
bakplaat.

10. Smeer de bakoppervlakken na het bakproces iets in.

1 OPMERKING:
Wanneer u de wafel een bijzondere vorm wilt geven, is dit
mogelijk zolang het deeg nog warm is.

Vormen van het gebak

U kunt de bijgeleverde ijshoornkegel gebruiken, rol de kegel
hiervoor in het gebak of kies een andere vorm.

+ Buisvormige hoorntjes verkrijgt u wanneer u het nog hete
gebak snel om een ronde lepelsteel draait.

+Hoomtjes in de vorm van een puntzak verkrijgt u wanneer u
het nog hete hoorntje in een kelkvormige beker rolt en een
schaalvormig hoorntje wanneer u het in een dessertschaal
laat glijden.

Het hoorntje vormt zichzelf, wordt hard en bros zodra het koud
is.

Na het gebruik

Om het apparaat uit te schakelen, zet u de temperatuurregelaar
op 1 en trekt vervolgens de netsteker uit de contactdoos. De
controlelampjes doven.
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Recepten
lishoorntjes

1/4 kop boter of margarine
1/2 kop poedersuiker

1/4 kop melk

7/8 kop bloem

1 /2 tl vanillesuiker

Klop de boter/margarine tot schuim. Roer de poedersuiker
langzaam door de melk. Voeg vanillesuiker en bloem toe. Roer
alles tot een glad deeg. Verdeel het deeg met een eetlepel of
een pollepel op een bakopperviak.

Oostfriese hoorntjes

2509 boter of margarine
500g suiker

3 eieren

500g bloem

2 pakjes vanillesuiker

Klop de boter/margarine, de suiker en de eieren tot schuim.
Roer de bloem langzaam er door. Verdun alles met lauwwarm
water. Roer het deeg ca. 2 uur voor het bakken aan. Roer alles
tot een glad deeg.

Kaneel-hoorntjes

125g boter of margarine
250g suiker

4-5 eieren

200g bloem

1t rum

1 tl kanneel

1 snufje zout

Klop de boter/margarine, de suiker en de eieren tot schuim.
Roer de andere ingrediénten langzaam er door. Roer alles tot
een glad deeg.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:
+ U verwijdert de netstekker en laat het apparaat afkoelen.
+  Dompel het apparaat nooit onder water!

/\ OPGELET: Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.

+ Verwijder met een kwast kruimels en resten van het bakop-
pervlak en van de randen.
+  Reinig het apparaat alleen met een iets vochtige doek.
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Verhelpen van storingen

Storing Mogelijk oorzaken ~ Maatregel
Het apparaat | Het apparaat wordt | Controleer de
functioneert niet met stroom contactdoos met een
niet. verzorgd. ander apparaat en
steek de netsteker
goed in de contact-
doos.
Het rode net- | De stroomvoorzie- | Steek de steker in de
controlelampje | ning is onderbroken. | contactdoos.
brandt niet. Apparaat is defect.
De wafels Het deksel ligt niet | Doseer en verdeel
worden ver- goed omdat u het ap- | de deeghoeveelheid
schillend sterk | paraat met te weinig | correct.
bruin. deeg hebt gevuld.
Het deeg is U hebt het apparaat | Doseer en verdeel
overgelopen. | met te veel deeg de deeghoeveelheid
gevuld. correct.
De wafels De ingestelde tempe- | Stel de regelaar op
zijn te licht ratuur is te laag. een hogere stand.
geworden.
De wafels De ingestelde stand | Stel de regelaar op
ziin te donker | is te hoog. een lagere stand.
gebakken.
Technische gegevens
MOTEL. et HA 3277
SpPaNNINGSOBVOEE: ....ccvverervereriesersesesseeseeseseessens 230V, 50 Hz
OpgenomeN VEMOGEN: ......vcceurmmurrermesmmmrrsmsssssesessssnseeens 800 W
Beschermingsklasse:...

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschrit-
ten.

Technische wijzigingen voorbehouden!

Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektrische
apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

10
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Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez |'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de 'eau afteignent
I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le c&ble d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cble) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ Contrélez régulierement 'appareil et le cable. Ne mettez pas
I'appareil en marche s'il est endommagg.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+  Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/\ DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Ily a
risque d’étouffement!

+ Pour protéger les personnes fragiles et les enfants des ris-
ques des appareils électriques, veillez a ce que cet appareil
ne soit utilisé que sous surveillance. Cet appareil n'est pas
un jouet. Ne laissez pas les enfants s'amuser avec.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil:

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.
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/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils spécifiques de sécurité

Ne faites pas fonctionner 'appareil sur une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparé.

Les surfaces de cuisson et le couvercle deviennent brilants
(risque de brdlure!). Ne touchez que la poignée.

Placez I'appareil sur une surface résistant aux températures
élevées.

Ne mettez pas I'appareil sous un meuble afin d’éviter toute
accumulation de chaleur. Prévoyez un espace libre suffisant.
Faites attention aux vapeurs qui se répandent lorsque vous
ouvrez les plaques de cuisson.

C'est pourquoi, ne jamais utiliser 'appareil a proximité ou
en-dessous de rideaux et autres matériels inflammables!

Liste des différents éléments de commande

1 Lampes témoins
2 Couvercle

3 Thermostat

4 Boucle

Accessoire
Cone a cornet/moule

Couche antiadhesive

Graissez légerement les plaques de cuisson avant la
premiere utilisation.

Laissez fonctionner 'appareil env. 10 minutes, en laissant
les plaques de cuisson fermées (voir Utilisation de I'appa-
reil). Essuyez ensuite avec un torchon humide.

Ne consommez pas les premiers gaufres faits avec I'appa-
reil.

Utilisation de I'appareil
Déroulez complétement le cable d'alimentation.

2. Branchez le cable d'alimentation dans une prise de courant

en bon état de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

3. Réglez le thermostat sur 5 pour chauffer I'appareil.

1 REMARQUE:

+ Laissez I'appareil fermé pendant le préchauffage.

+  Le voyant de contréle rouge s'allume.

+ Une fois la phase de chauffage terminée, le voyant de
controle vert s'allume.

+  Le voyant de contréle rouge ne s'éteint pas et affiche
la fonction marche.

4. Déverrouillez la boucle (4) et ouvrez le couvercle.
5. Versez environ 1 cuillére a soupe de pate au milieu de la

surface de cuisson.

FRANGAIS
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FRANGAIS

1 REMARQUE:

+ Pour obtenir des gaufres plus uniformes, vous pouvez
étaler la pate sur la plaque de cuisson.

+  Versez la pate rapidement sur la plaque de fagon a ce
que les gaufres cuisent uniformément.

6. Fermez doucement le couvercle puis appuyez dessus pour
un court instant
7. Fermez la boucle.

/> DANGER:
Veillez a la vapeur qui s'échappe, risque de brilure.

8. Vous pouvez régler la température de cuisson désirée a
I'aide du thermostat.

1 REMARQUE:
+ Le processus de cuisson dure env. 3 a 4 minutes.
+  Celle-ci peut varier en fonction de la nature de la pate.
+  Lorsque vos gaufres sont trop dorées, mettez le
régleur a une intensité moindre.
9. Apres la cuisson, vous enlevez la gaufre a l'aide d'une
fourche en bois ou similaire.

/) ATTENTION:
Niutilisez en aucun cas d‘ustensiles pointus ou coupant de
fagon a ne pas endommager le revétement anti-adhésif.
10. Légérement graisser les surfaces de cuisson apres la
cuisson.

1 REMARQUE:
Si vous souhaitez donner une forme particuliere a la gaufre, il
faut le faire tant que la pate est encore chaude.

Mise en forme des cornets
Vous pouvez utiliser le cone livré avec 'appareil. Pour cela

enroulez le cone autour du cornet ou choisissez un autre moule.

+ Pour donner une forme cylindrique a vos cornets, enroulez
la pate du cornet encore chaude autour du manche d'une
cuillére en bois.

+Pour obtenir un cone, placez la pate encore chaude dans
un ustensile en forme de coupe, pour obtenir un cornet en
forme de coupe, placez-le dans une coupe a dessert.

Le comnet prend alors la forme voulue, durcit et devient cassant
en refroidissant.

Arréter le fonctionnement
Lorsque vous souhaitez arréter le fonctionnement, mettez le

régleur de la température a 1 et retirez la fiche de la prise électri-

que. Les voyants de contrdle s'éteignent.

12
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Suggestion de recette
Cornet de glace

1/4 tasse de beurre ou margarine
1/2 tasse de sucre en poudre

1/4 tasse de lait

7/8 tasse de farine

1 /2 cuil. a café de sucre vanillé

Travaillez le beurre/la margarine jusqu'a obtenir une consistance
mousseuse. Ajoutez peu a peu le sucre en poudre et le lait, puis
le sucre vanillé et la farine. Mélangez jusqu’a obtenir une pate
homogéne. Versez la pate a 'aide d'une cuillére a soupe ou
d’une louche sur la plaque de cuisson.

Recette de cornet sans lait

2509 de beurre ou margarine
500g de sucre

3 ceufs

500g de farine

2 sachets de sucre vanillé

Travaillez le beurre/la margarine avec le sucre et les ceufs
jusqu’a obtenir une consistance mousseuse. Ajoutez peu a peu
la farine, puis délayez avec de I'eau tiede. Laissez reposer env.
2 heures. Mélangez jusqu'a obtenir une pate homogene.

Cornet a la cannelle

1259 de beurre ou margarine
250g de sucre

4-5 ceufs

200g de farine

1 cuil. a café de rhum

1 cuil. & café de cannelle

1 pincée de sel

Travaillez le beurre/la margarine avec le sucre et les ceufs
jusqua obtenir une consistance mousseuse. Ajoutez peu a peu
les autres ingrédients pour obtenir une pate homogéne.

Entretien

/N DANGER:

+  Débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer et
laissez-le refroidir.

+  Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau!

/\ ATTENTION: Nutilisez aucun produit d’entretien abrasif.

+  Eliminez a l'aide d'un pinceau les miettes et restes de pate
se trouvant sur les plaques de cuisson ou sur les bords de
I'appareil.

+ Nettoyez votre appareil uniquement avec un torchon légere-
ment humide.
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En cas de dysfonctionnements

Données techniques

HA 3277
..230V, 50 Hz

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Perturbation ~ Causes possibles ~ Remeéde
L'appareilne | L'appareil n'estpas | Vérifiez la prise & Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
fonctionne alimenté en courant. | I'aide d‘un autre ap- tion des appareils auprés de votre commune ou de 'administra-
pas. pareil et bien placer tion de votre communauté.

la fiche du secteur.
Le voyantde | L‘alimentation en Enfichez la fiche
contréle rouge | courant est inter- dans la prise.
ne s‘allume rompue. L'appareil est en
pas. panne. (%)
Le dorage des | Le couvercle n'est | Dosez et répartissez 5.
gaufres n'est | pas bien place, car | bien la péte. =
pas homo- quantité insuffi- E
gene. sante de péte dans L

I'appareil.

La péte a Vous avez mis trop | Dosez et répartissez
débordé. de péte. bien la quantité de

péte.
Le dorage des | Le réglage de la Sélectionnez un
gaufres est température est trop | réglage plus élevé.
insuffisante. basse.
Le dorage des | Le niveau réglé est | Baissez le réglage.
gaufres est trop important.
trop important.

Classe de ProteCtioN: ..........ccwevvesmmerrrmeesreressssessssesssesssssesnns I
POIAS NEL: ...ovveveecces e 1,30 kg

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi & éviter les impacts potentiels dans 'envi-
ronnement et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise
élimination de ces déchets.
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Indicaciones generales de seguridad
Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-

1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

ESPANOL

mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ninglin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija

Indicaciones especiales de seguridad

No accione el aparato por un temporizador externo o un
sistema de telecontrol separado.

Las superficies de coccion y la tapadera se ponen muy
calientes (jPeligro de quemaduras!).

Colocar el equipo sobre un apoyo resistente al calor.
Para evitar acumulacion de calor, no colocar el equipo
directamente debajo de un armario. Proveer de suficiente
espacio libre.

Tener cuidado del vapor saliente al abrir las planchas de
horneado.

iPor ello no utilice nunca el aparato en la cercania o debajo
de cortinas u otros materiales inflamables!

Indicacion de los elementos de manejo
1 Pilotos de control

de la caja de enchufe. 2 Tapa
+ Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defec- 3 Regulador de temperatura
tos. No ponga en servicio un aparato defecto. 4 Grapa
« No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable- .
Accesorio

cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+  Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ aviso!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+ Para proteger a nifios o personas débiles del peligro de
aparatos eléctricos, tenga en cuenta que este aparato s6lo
se puede utilizar bajo vigilancia. Este aparato no es ninglin
juguete. No deje jugar a nifios pequefios con ello.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

14
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Cono de cucurucho/Moldeador

Recubrimiento anti-adherente

Engrasar ligeramente las planchas de horneado antes de
usarse la primera vez.

Utilice el aparato unos 10 minutos con las caras de coccion
cerradas (ver instrucciones del equipo). Después limpiar
con un pario de enjuague himedo.

Por favor no coma los primeros barquillos.

Operacion del equipo

Por favor desenrolle el cable por completo.
Introduzca la clavija de red en una caja de enchufe de

contacto de proteccion e instalada por la norma 230 V,

50 Hz.
Posicione el regulador de temperatura a 5, para calentar el
aparato.

1 INDICACION:

+ Mantenga cerrados los moldes durante el periodo de
calentamiento.

+  Seilumina la ldmpara de control roja.

+ Alterminar la fase de calentamiento, se enciende la
lémpara de control verde.

+ Lalampara de control roja se queda encendida e
indica la funcion de servicio.

4. Suelte la grapa (4) y abra la tapadera.
5. Vierta aprox. 1 cucharada de masa en la superficie de

coccion.
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1 INDICACION:

+  Para obtener barquillos uniformes puede repartir un
poco la masa.

+  El proceso de llenado debera realizarse de forma
rapida, ya que si no los gofres no obtendran un dora-
do uniforme.

6. Cierre la tapadera con cuidado y apriete ésta brevemente.
7. Cierre la grapa.

I\ aviso:
Preste atencion al vapor saliente, peligro de quemaduras.

8. Puede ajustar la temperatura de panificacion deseada con
el regulador.

1 INDICACION:

+  Elproceso de coccion dura aprox. 3-4 minutos.

+  Esto puede variar dependiendo de la consistencia de
la masa.

+  Si sus gofres se ponen muy oscuros, gire el regulador
a un ajuste inferior.

9. Después del proceso de coccion retire el gofre con un
tenedor de madera o algo similar.

/\ ATENCION:
No utilizar para ello objetos puntiagudos o cortantes a fin
de no danar la superficie del molde.

10. Después del proceso de coccion engrase levemente las
superficies de coccion.

1 INDICACION:
Si desea dar una forma especial al gofre, debe hacerlo mien-
tras que la masa todavia esté caliente.

Formas de la galleta

Puede usar el cono de cucurucho suministrado. Para ello,
enrolle el cono en la masa o elija otra forma.

+ Cucuruchos en forma de tubo se obtienen si enrolla de
forma rapida la galleta todavia caliente en el palo de una
cuchara para remover.

+ Cucuruchos en forma de bolsa se obtienen al introducir la
masa en un recipiente caliciforme y un cucurucho en forma
de cubeta al introducir la masa en un platillo de postre.

El cucurucho se moldea por si mismo, se endurece y se pone
blando al enfriarse.

Finalizar el funcionamiento

Si desea finalizar el funcionamiento, coloque el regulador de
temperatura a 1y retire entonces la clavija de la caja de enchu-
fe. Las lamparas de control se apagan.
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Propuestas de receta
Cucuruchos de helado

1/4 taza de mantequilla o de margarina
1/2 taza de azlicar en polvo

1/4 taza de leche

7/8 taza de harina

1 /2 cucharilla de té de azlicar de vainillina

Batir la mantequilla/margarina hasta obtener una masa espumo-
sa. Mezclar poco a poco el azicar en polvo y la leche. Afiadir el
az(car de vainillina y la harina. Mezclar todos los ingredientes
hasta obtener una masa uniforme. Reparta la masa con una
cuchara o un cazo sobre las superficies de coccion.

Cucuruchos de Frisia Oriental

=
250g de mantequilla o de margarina (=]
500g de azdcar 'E
3 huevos cn'n
500g de harina w

2 bolsitas de azlicar de vainillina

Batir la mantequilla/margarina, el azlicar y los huevos hasta
obtener una masa espumosa. Mezclar poco a poco la harina.
Rebajar la masa con agua tibia. La masa se debe amasar
aprox. 2 horas antes de la prepararacion. Mezclar todos los
ingredientes hasta obtener una masa uniforme.

Cucuruchos de canela

1259 de mantequilla o de margarina
2509 de azucar

4-5 huevos

200g de harina

1 cucharilla de té de ron

1 cucharilla de té de canela

1 pizca de sal

Batir la mantequilla/margarina, el azlicar y los huevos hasta
obtener una masa espumosa. Poco a poco mezclar los demas
ingredientes hasta obtener una masa uniforme.

Limpieza

I\ AVISO:
+  Desenchufar el equipo y dejarlo enfriar.
¢ iNo sumerja el aparato en agua!

/\ ATENCION: No utiice detergentes agresivos.

+ Retire con un pincel las migas o los restos de la superficie
de coccion y de los bordes.

+  Limpie el aparato solamente con un pafo ligeramente
humedecido.
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Reparacion de fallos

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electrénicos.

La informacién como se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.

Averia Posibles causas Remedio
El aparatono | El aparato no tiene | Supervise la caja
tiene funcion. | alimentacion de cor- | de enchufe con otro
riente. aparato e introduzca
la clavija de red
correctamente.
La lampara La alimentacion Introduzca la
de control de | de corriente esta clavija en la caja de
red rojano se | interrumpida. enchufe.
ilumina. El aparato esta
defectuoso.
Los gofres tie- | La tapa no esta colo- | Dosifique y esparza
nen un dorado | cada correctamente, | correctamente la
=1 | diferente. por haber vertido cantidad de masa.
= poca masa.
% Lamasa se ha | Ha vertido demasia- | Dosifique y esparza
gli derramado. da masa. correctamente la
cantidad de masa.
Los gofres La temperatura aju- | Seleccione un ajuste
tienen un color | stada es muy baja. | de regulador mas
muy claro. alto.
Los gofres El grado ajustado es | Baje el regulador.
tienen un color | muy alto.
muy oscuro.
Datos técnicos
MOGEIO:...cee ettt HA 3277
SUMINIStro de teNSION:.......ccveeeevverireeeireerees e 230V, 50 Hz

Consumo de energia: ............coueeveeeeenne. ...800W
Clase de proteccion: ..

PESO NELO: .vovvvrrvererereiesiesesssessssnsenns

.130kg

Este aparato se ha examinado segln las normativas actuales
y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
construido seglin las mas nuevas especificaciones en razén de
la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Significado del simbolo ,,Cubo de basura“

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la elimi-
nacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.
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Instrucdes gerais de seguranca

Antes de pdr este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizacao.

+ Utilize 0 aparelho exclusivamente para fins privados e
para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao utilize o
aparelho com as méaos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

+ Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e ndo pelo fio).

+ O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

+  Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns
danos. Nunca ponha a funcionar um aparelho com quais-
quer danos.

+Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagoes.

+ Utilize apenas acessérios de origem.

+ Efavor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga“.

Criancas e pessoas débeis

+ Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I aviso!
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

+  Para proteger criangas ou pessoas débeis contra 0s perigos
de aparelhos eléctricos, preste atengéo a que este aparelho
s6 seja utilizado sob vigilancia. Estre aparelho ndo é um
brinquedo. Nao deixe criangas brincar com ele.

Simbolos nestas Instrugdes de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estdo marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

I\ aviso:
Chama a atencgéo para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.
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/N ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

Instrugdes especiais de seguranga

Néo coloque o aparelho em funcionamento ligado a um
relégio programador externo ou a um sistema de comando
remoto separado.

As placas de cozedura ficardo muito quentes (perigo de
queimaduras!). Segure apenas o cabo.

Colocar o aparelho sobre uma superficie resistente ao calor.
Para se evitar uma acumulagéo de calor, ndo colocar o apa-
relho directamente por baixo de um armario. E necessario
espago livre suficiente.

Cuidado ao abrir as superficies de cozedura: havera saida
de vapor muito quente.

Por isso, ndo utilize o aparelho nas proximidades de corti-
nas ou de outros objectos inflamaveis, nem por baixo dos
mesmos!

PORTUGUES

Descricdo dos elementos de servigo

1 Lampada piloto

2 Tampa

3 Regulador da temperatura
4 Grampo

Acessorios
Cone/formas

Revestimento antiaderente

Untar ligeiramente as superficies de cozedura antes de se
usar o aparelho pela primeira vez.

Pér o aparelho a funcionar, com as superficies de tostagem
fechadas, durante aprox. 10 minutos (consultar a rubrica
sobre a utilizagao do aparelho). Limpar em seguida com um
pano himido.

E favor ndo comer as primeiras waffles.

Utilizacéo do aparelho

Desenrole completamente o fio.
Introduza a ficha numa tomada com proteccéo de contactos

. de 230 V, 50 Hz instalada convenientemente. A lampada de

controle vermelha ilumina-se.

. Coloque o regulador de temperatura em 5. para aquecer o

aparelho.

1 INDICACHO:

+  Durante o periodo de aquecimento, mantenha as
placas de cozedura fechadas.

+  Aluz vermelha de controlo acende.

+  Quando a fase de aquecimento se encontra conclui-
da, acende a luz de controlo verde.

+  Alampada vermelha de controlo fica acesa e indica o
funcionamento.
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PORTUGUES

Solte 0 grampo (4) e abra a tampa.
Ponha aproximadamente 1 colher de sopa de massa no
meio da superficie de cozedura.

i INDICACHO:

+  Para se obterem waffles homogéneas, espalhar um
pouco a massa.

+  Proceda rapidamente para que as waffles fiquem
cozidas homogeneamente.

6. Feche a tampa suavemente e mantenha-a ligeiramente
pressionada.
7. Feche o grampo.

I\ AvISO:
Preste atengéo ao vapor que sai, existe o perigo de
queimaduras.

8. Através do selector, podera ajustar a temperatura pretendida.

o~

1 INDICAGAO:
O procedimento de cozedura dura aproximadamente
3-4 minutos.

+ Tal pode variar conforme a composi¢ao da massa.
+  Se as waffles se tornarem muito escuras,ajuste o
regulador a uma temperatura inferior.

9. Depois do procedimento de cozedura retire o waffer com
um grafo de madeira ou com um utensilio parecido.

/\ ATENGAO:
Nao utilize objectos agugados nem cortantes, para nao se
danificar o revestimento das placas.

10. Unte ligeiramente as superficies de cozedura depois do
procedimento de cozedura.

1 INDICACHO:
Se quiser dar ao waffer uma forma especial, tem de o fazer
enquanto a massa ainda se encontra quente.

Dar forma as bolachas

Podera utilizar o cone que faz parte dos acessérios, enrolando a
bolacha no mesmo. Ou escolha outra forma.

+ Parafazer bolachas em forma de tubinhos, enrole rapida-
mente cada uma das bolachas, ainda quentes, a volta do
cabo de uma colher de pau.

+ Para fazer cones para sorvetes, enrole as bolachas, ainda
quentes, a volta de um recipiente com a forma de um clice.
Se desejar que as bolachas fiquem com a forma de uma
taga, coloque-as em tacinhas para sobremesa, também
enquanto estiverem quentes.

Depois de endurecer, a bolacha mantera a forma desejada.

Concluir funcionamento

Se quiser desligar o aparelho, posicione o termdstato na
posicao 1 e tire a fi cha da tomada. As lampadas de controlo
apagam-se.

18
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Receitas
Cones para sorvetes

1/4 de uma chavena de manteiga ou margarina
1/2 chavena de agticar em po

1/4 de uma chavena de leite

7/8 de uma chavena de farinha

1/2 colher de ché de aglcar baunilhado

Bater a manteiga/margarina até fazer bolhas. Juntar o aglcar
em po e o leite a pouco e pouco. Acrescentar o aglicar bau-
nilhado e a farinha. Bater tudo até a massa ficar homogénea.
Deitar a massa na placa do aparelho com uma colher de sopa
ou com uma concha.

Bolachas frisias

250g de manteiga ou margarina
500g de agucar

3 ovos

500g de farinha

2 pacotes de agtcar baunilhado

Bater bem a manteiga/margarina, o aglcar e os ovos, até a
massa fazer bolhas. Juntar a farinha a pouco e pouco. Acres-
centar &gua morna. Preparar a massa aproximadamente 2
horas antes de se fazerem as bolachas. Mexer bem a massa.

Bolachas de canela

1259 de manteiga ou margarina
250g de agucar

4-5 ovos, 2009 de farinha

1 colher de ché de rum

1 colher de cha de canela

1 pitada de sal

Bater bem a manteiga/margarina, o aglcar € os ovos, até a
massa fazer bolhas. Juntar os outros ingredientes a pouco e
pouco. Mexer bem a massa.

Limpeza

A\ aviso:
+ Retirar a ficha da tomada e deixar o aparelho arrefecer.
+  Nao mergulhe o aparelho em agua!

A ATENGAO: Nao utilizar detergentes corrosivos.

+ Retire as migalhas ou os restos das placas e das bordas
com um pincel.

+  Limpar o aparelho apenas com um pano htmido.
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Resolugao de avarias

Problema Causas possiveis  Solucédo
O aparelho O aparelho ndo Verificar a tomada
néo funciona. | esta alimentado por | com um outro

corrente. aparelho e enfiar cor-

rectamente a ficha.

A lampada A alimentagdo com | Enfie a ficha na
vermelhade | corrente encontra-se | tomada.
controlo ndo | interrompida. 0 aparelho esta
acende. avariado.
Os wafers A tampa ndo esta Doseie e distribua
tém diferentes | bem assente, porque | bem a quantidade de
tonalidades de | o enchimento com | massa.
castanho. massa nao foi

suficiente.
A massa Encheu com massa | Doseie e distribua
transbordou. | a mais. bem a quantidade de

massa.

Os wafers A temperatura Coloque o regulador
ficaram claros | seleccionada € baixa | de temperatura mais
demais. demais. alto.
Os wafers fi- | O grau de tempera- | Coloque o regulador
caram escuros | tura seleccionado é | de temperatura mais
demais. alto demais. baixo.

Caracteristicas técnicas

HA 3277
..230V, 50 Hz

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais

novas prescricdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai os aparelhos que nao pretende conti-

nuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.
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Dara igualmente a sua contribuig&o para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Recebera, nas autarquias e juntas de freguesia, informagdes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.

PORTUGUES
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ITALIANO

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dallesposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare periodicamente I'apparecchio per verificare che
non vi siano danni. Non mettere in funzione 'apparecchio
nel caso in cui sia guasto.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare 'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

«  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ aviso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Per proteggere i bambini o le persone con abilita ridotte dai
pericoli delle apparecchiature elettriche, fate in modo che
questo apparecchio venga impiegato solo sotto sorveglian-
za. Questo apparecchio non ¢ un giocattolo. Non lasciate
che i bambini piccoli lo usino per giocare.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ AWVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

20
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/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggeti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Avvertenze di sicurezza

Non mettere in funzione I'apparecchio con un timer esterno
oppure con un sistema di telecomando separato.

Le superfici di cottura e il coperchio diventano molto caldi
(pericolo di ustioni!). Toccare solo il manico.

Porre 'apparecchio su una superficie resistente al calore.
Per evitare un eventuale blocco termico, non mettere I'appa-
recchio direttamente sotto un mobile. Assicurarsi che ci sia
spazio libero sufficiente.

Fare attenzione alla fuoruscita di vapore quando si aprono
le piastre di cottura.

Perci6 non usare mai | apparecchio nelle vicinanze di tende
ed altri tessuti infiammabili.

Elementi di comando

1 Luminose di controllo
2 Coperchio

3 Termostato

4 Morsetto

Accessori
Cornetto/ formina

Rivestimento anti-aderente

Ungere leggermente le piastre di cottura prima di usare
I'apparecchio per la prima volta.

Mettere in funzione I apparecchio solo con le piastre di
cottura chiuse per ca. 10 min (vedi Uso dellapparecchio).
Pulire poi con una pezza umida.

Non consumare i primi cialde.

Uso dell’apparecchio

1. Svolgere completamente il cavo.
2. Inserire la spina in una presa con contatto di terra regolar-

mente installata da 230 V, 50 Hz.

3. Perriscaldare 'apparecchio, impostare il regolatore della

temperatura su 5.

i NoTA:

+ Durante il riscaldamento tenere le piastre chiuse.

+ Laspia di controllo rossa si illumina.

+ Alterminare della fase si riscaldamento, si accende la
spia di controllo verde.

+ La spia di controllo rossa rimane accesa ed indica il
funzionamento.

4. Sbloccare il morsetto (4) e aprire il coperchio.
5. Aggiungere 1 cucchiaio ca. di pasta nel mezzo della superfi-

cie di cottura.
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i NoTa:
+  Per ottenere cialde omogenee si puo distribuire un po’
|a pasta.

+  Laprocedura di riempimento deve essere rapida
altrimenti la doratura delle cialde non risulta uniforme.

6. Abbassare delicatamente il coperchio e tenerlo premuto per
qualche istante.
7. Bloccare il morsetto.

I\ awiso:
Attenzione al vapore in uscita, pericolo di ustioni.

8. Con la manopola di regolazione si pud impostare la tempe-
ratura di cottura desiderata.

i NOTA:

+ Lacottura dura ca. 3-4 minuti..

+  Pud variare a seconda della pasta.

¢ Se ladoratura delle waffel € troppo scura, impostare il
regolatore su una posizione piu bassa.

9. Dopo la cottura estrarre la cialda con un cucchiaio di legno
o simili.

/> ATTENZIONE:
Non usare oggetti taglienti al fine di non danneggiare il
rivestimento delle superfici di cottura.

10. Dopo la cottura ungere leggermente di grasso le superfici.

i NoTA:
Se si desidera dare alla cialda una forma particolare, bisogna
farlo quanda la pasta € ancora calda.

Dare forma al cornetto

Si puo utilizzare il cono fornito, quindi avvolgerlo nella pasta o
scegliere un’ altra formina.

+ | cornetti a forma di tubo si ottengono girando rapidamente il
dolce ancora caldo attorno al manico di un mestolo.

+ | cornetti a forma di sacchetto si ottengono facendo scivo-
lare il cornetto ancora bollente in un recipiente a forma di
calice, quelli a forma di ciotola facendoli scivolare in una
coppetta per dessert.

Il cornetto prende forma da sé, si indurisce e quando & freddo
diventa frollo.

Terminare la funzione

Se si desidera terminare la funzione, impostare il regolatore
della temperatura su 1 ed estrarre la spina dalla presa. Le spie
di controllo si spengono.
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Proposte di ricette
Coni per gelato

1/4 di tazza di burro 0 margarina
1/2 tazza di zucchero a velo

1/4 tazza di latte

7/8 tazza di farina

1/2 cucchiaio di zucchero vanigliato

Sbattere il burro/la margarina fino ad ottenere un composto
schiumoso. Aggiungere gradualmente lo zucchero a velo e il
latte. Aggiungere lo zucchero vanigliato e la farina. Mescolare
tutto fino ad ottenere una pasta liscia. Distribuire la pasta sulle
superfici di cottura con un cucchiaio o un ramaiolo.

Cornetti della Frisia orientale

250 g di burro 0 margarina

500 g di zucchero

3 uova

500 g di farina,

2 bustine di zucchero vanigliato

Shattere il burro/la margarina, lo zucchero e le uova fino ad
ottenere un composto schiumoso. Aggiungere gradualmente la
farina. Diluire con acqua tiepida. Preparare la pasta ca. 2 ore
prima della cottura. Mescolare tutto fino ad ottenere un impasto
liscio.

Cornetti alla cannella

ITALIANO

125 g di burro 0 margarina
250 g di zucchero

4-5 uova

200 g di farina,

1 cucchiaino di rum

1 cucchiaino di cannella

1 presa di sale

Shattere il burro/la margarina, lo zucchero € le uova fino ad otte-

nere un composto schiumoso. Aggiungere gradualmente gli altri

ingredienti. Mescolare tutto fino ad ottenere un impasto liscio.
Pulizia

I\ AWISO:
+  Rimuovere la spina e lasciare raffreddare I'apparecchio.
+Non immergere mai I'apparecchio in acqual

/ ATTENZIONE: Non usare detergenti abrasivi.

+ Con un pennello rimuovere briciole o altri resti dalle superfici
di cottura e dai bordi.
+ Pulire I apparecchio solo con un panno leggermente umido.

21
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Rimozione guasti
Guasto Cause possibili Rimedio
L'apparecchio | Lapparecchio non ha | Controllare la presa
non entra in corrente elettrica. con un altro apparec-
funzione. chio e inserire corret-
tamente la spina.
Laspiarossa | Lalimentazione elett- | Inserite la spina nella
di controllo non | rica ¢ interrotta. presa.
si accende. Lapparecchio &
guasto.
Le cialde Il coperchio non Dosate e distribuite
presentano do- | poggia correttamente | la quantita di pasta
rature diverse. | perché é stata correttamente.
versata troppo poca
pasta.
La pasta e Avete versato troppa | Dosate e distribuite
traboccata. pasta. la quantita di pasta
correttamente.
Le cialde sono | La temperatura Impostate una tempe-
troppo chiare. | impostata & troppo | ratura piu alta.
bassa.
Le cialde sono | La temperatura impo- | Abbassate il termo-
troppo scure. | stata é troppo alta. | stato.
o . -
= Dati tecnici
E MOTEIIO: .o sesseeesssnsssnes e HA 3277
E  Aimentazione 161: ..o 230V, 50 Hz
CoNSUMO di ENETGIA: ...vvvveerveererrereerisereessessrreeesssseeens 800 W
Classe di ProteZioNE:.......c..uerrvererresermiseensiseessisseessssseessessesnees I
PESO NBHO: ..o s 1,30 kg

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito confor-
memente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Significato del simbolo ,,Eliminazione*

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono piti in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.
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Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+ Check the appliance and the cable for damage on a regular
basis. Do not use the appliance if it is damaged.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

*Inorder to protect children or frail individuals from the haz-
ards of electrical equipment, please ensure that this device
is only used under supervision. This device is not a toy. Do
not allow small children to play with it.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid ac-
cidents and prevent damage to the machine:

/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.
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. Please unwind the lead completely.
. Insert the plug in a duly installed 230 V/50 Hz protective

Special safety notes

Do not operate the device with an external timer or separate
remote control system.

The baking surfaces and the lid become very hot (danger of
burns!). Only the handle should be held.

Put the unit down onto a heat-resistant surface or mat.

In order to prevent heat from building up, do not put the unit
directly underneath a cupboard. Ensure that there is enough
space all around.

Beware of steam coming out when you open the baking
section.

For this reason you should never use the device near or
below curtains and other combustible materials!

Overview of the Components

1 Pilot lights

2 Lid

3 Temperature control
4 Clamp

Accessories
Cornet cone/shaper

Non-stick coating

Lightly grease the baking surfaces before the unit is used for
the first time.

Use the appliance for about 10 minutes with the toasting
surfaces closed (see ,Using the unit). Then wipe it down
with a damp cloth.

Do not eat the first waffles.

Using the unit

ENGLISH

contact socket.

. Turn the temperature control to 5. in order to heat up the

device.

i NOTE:

+  Keep the baking surfaces closed while heating.

+  The red control lamp lights up.

+ Once the heating up phase is finished, the green
control lamp goes on.

+ The red control lamp remains on to show that the
device is working.

. Release the clamp (4) and open the lid.
. Add approx. 1 tablespoon of dough to the centre of the

baking surface.

i NOTE:

+ To obtain even waffles, spread the dough.

+  The dough should be filled in quickly as otherwise the
wafers will not brown evenly.

. Close the lid gently and keep it pressed together for a short

time.

. Close the clamp.
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ENGLISH

/N WARNING:
Be careful of the emitted steam, danger of burns.

8. The desired baking temperature can be set with the selector.

i NOTE:

+ The baking process lasts approx. 3-4 minutes.

+ This may vary depending on the consistency of the
mixture.

+  Ifyour waffles are too dark, turn the control to a lower
setting.

9. After baking, remove the waffle with a wooden fork or similar
item.

/\ CAUTION:

Do not use sharp objects to avoid ruining the coating of
the baking surface.

10. Slightly grease the baking surfaces after baking is finished.

i NOTE:
If you would like to give the waffle a particular shape, this has
to be done while the dough is still warm.

Shaping the Pastry

You can use the cornet cone supplied. Please roll the cone into
the pastry or select another shape.

+ Tube-shaped cornets are obtained if you quickly turn the
pastry while it is still hot around a spoon handle.

+ Cone-shaped comets are produced by allowing the hot cor-
net to slide into a goblet-shaped vessel, while dish-shaped
ones are obtained by allowing it to slide into a dessert bowl.

The cornet will shape itself, become hard and shorten when it
has cooled downis.

Stopping Operation

To turn the machine off, move the temperature control to 1 and
then remove the plug from the socket. The control lamps go off.

Recipe Suggestions
Ice Cream Cornets

1/4 cup of butter or margarine
1/2 cup of icing sugar

1/4 cup of milk

7/8 cup of flour

1/2 teaspoon of vanilla sugar

Stir the butter/margarine until it is frothy. Gradually stir in the
icing sugar and the milk. Add the vanilla sugar and flour. Stir all
the ingredients to form a smooth dough. Distribute the dough
with a tablespoon or ladle over the baking surfaces.
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East Friesian Cornets

250 g butter or margarine
500 g sugar

3eggs

500 g flour

2 packets of vanilla sugar

Stir the butter/margarine, sugar and eggs until frothy. Gradually
stir in the flour. Dilute with lukewarm water. Mix the dough ap-
proximately two hours before baking. Stir all the ingredients to
form a smooth dough.

Cinnamon Cornets

125 g butter or margarine
250 g sugar

4-5 eggs

200 g flour

1 tsp. of rum

1 tsp. of cinnamon

1 pinch of salt

Stir the butter/margarine, sugar and eggs until frothy. Gradually
stir in the other ingredients. Stir the dough until it is smooth.

Cleaning

/N WARNING:
+  Pull out the mains plug and allow the unit to cool down.
+ The machine must never be immersed in water!

/\ CAUTION: Do not use abrasive detergents.
+ Brush off the crumbs or residues from the baking surfaces
and the edges.
+ Clean the machine only with a slightly damp cloth.

Troubleshooting

Malfunction  Possible Causes Remedy

The device The device hasno | Check the socket

does not work. | power supply. with another device
and insert the mains
plug properly.

The red power- | The power supply Insert the plug into

on light does | has been interrupted. | the socket.

not come on. The device is broken.

The waffles The lid is not correct- | Fill in and distribute

are varying ly attached as too the correct amount

degrees of little batter has been | of batter.

brown. poured in.

The batter has | You have poured into | Fill in and distribute

overflow. much batter. the correct amount
of batter.

The waffles The set temperature | Select a higher

are too light. [ is too low. control setting.

The waffles The level setistoo | Turn down the

aretoo dark. | low. control.
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Technical Data

Nt WEIGNL: .veovverveeeercreenes s reessesseesesnsesseeneseens 1.30 kg

This device has been tested according to all relevant current

CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.

ENGLISH
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0Ogdine wskazéwki bezpieczeristwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to
nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno-

§ci gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepfa,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢
za wtyczke, nie za przewdd).

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Parstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen, prosze zawsze
wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka.

+ Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez nadzo-
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy
zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowa z gniazda.

+  Prosze regularnie kontrolowaé urzadzenie pod katem uszko-

dzen. Prosze nie uruchamia¢ uszkodzonego urzadzenia.
W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu

lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze-

li przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to
powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobg w
celu unikniecia zagrozenia.

+  Prosze stosowag tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw-
kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dla bezpieczenistwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).

/) OSTRZEZENIE!

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

¢ Aby zabezpieczyé dzieci i osoby niepeinosprawne przed

zagrozeniami zwigzanymi z uzytkowaniem urzadzen elek-
trycznych, pamietaj, aby zawsze zapewni¢ nalezyty nadzor.
To urzadzenie nie jest zabawka. Nie pozwdl dzieciom bawié
sie nim.

Symbole uzyte w tej instrukciji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazé-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.
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/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

£\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzgdzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Specjalne wskazowki dotyczace
bezpiecznego uzytkowania

Nie podtaczaj urzadzenia do zewnetrznego programatora
czasowego ani systemu zdalnego sterowania.
Powierzchnie plyt do pieczenia i pokrywka mocno sie
rozgrzewajg (niebezpieczenstwo oparzenial). Chwytaj tylko
za uchwyt.

Urzadzenie stawia¢ na odpornej na ciepto podktadce.

Aby uniknaé nadmiernego nagrzewania, nie stawiac bezpo-
$rednio pod szafka. Zadbac o odpowiednig przestrzen.
Uwaga na wydostajaca sie w chwili otwarcia pare.

Z tego powodu nie wolno korzysta¢ z urzadzenia umiesz-
czonego pod zastonami lub innymi tatwopalnymi materiata-
mi.

Przeglad elementow obtsugi

1 Lampki kontrolne

2 Pokrywa

3 Regulator temperatury
4 Klamra

Akcesoria
Stozek do rozkéw/forma

Powierzchnia nieprzywierajaca

Nattusci¢ lekko powierzchnie smazace przed pierwszym
uzyciem.

Na okoto 10 minut wigcz urzadzenie z zamknigtymi po-
wierzchniami zapiekajacymi (patrz uzytkowanie). Nastepnie
przetrze¢ wilgotng szmatka.

Pierwsze wafle nie nadajg sie do spozycia.

Uzytkowanie urzadzenia

Odwin kabel zasilajacy na catg dtugosé.

Urzadzenie wolno podiaczyé tylko do przepisowo zainstalo-
wanego, gniazda wtykowego z uziemieniem o napieciu
230V, 50 Hz.

Ustaw regulator temperatury w potozeniu 5, aby rozgrza¢
urzadzenie.
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1 WsKAZOWKA:

+ W trakcie rozgrzewania prosze utrzymywacé powierz-
chnie do pieczenia zamkniete.

+  Zapali si czerwona lampka kontrolna.

+  Po zakoriczeniu nagrzewania zapali si¢ zielona lamp-
ka.

+ Czerwona lampka kontrolna $wieci nadal, informujac
0 pracy urzadzenia

4. Otworz klamre (4), a nastepnie pokrywke.
5. Natéz okoto 1 yzke stotowa ciasta na plyte opiekajaca.

1 WSKAZOWKA:
+  Aby uzyskac réwnomierne wafle, mozna lekko
rozprowadzic ciasto.
+  Nalewag nalezy szybko, poniewaz w przeciwnym
razie wafle nie beda rownomiernie zrumienione
6. Delikatnie zamknij pokrywe i przez chwilg przytrzymaj przyci-
$nieta.
7. Zamknij klamre.

£\ OSTRZEZENIE:
Uwaga na uchodzaca pare, niebezpieczefistwo oparzenia.

8. Zapomoca pokretta mozna ustawi¢ odpowiednia temperatu-

re do wypiekania.

1 WSKAZOWKA:

+  Pieczenie trwa ok. 3-4 minut.

+  Czas pieczenia zalezy od wtasciwosci ciasta.

+  Jezeli gofry sg zbyt ciemne, ustaw za pomoca regula-
tora nizsza temperature.

9. Po zakoriczeniu pieczenia wyjmij gofry przy uzyciu drewnia-
nego widelca lub podobnych przyboréw kuchennych.

£\ UWAGA:
Prosze nie uzywa¢ ostrych lub tnacych przedmiotéw, aby
nie uszkodzi¢ powtoki powierzchni do wypiekania.

10. Po zakoniczeniu pieczenia lekko nattusé plyty opiekajace.

1 WSKAZOWKA:
Aby uksztattowac gofra zgodnie z preferencjami, nalezy to
zrobi¢ w momencie, gdy ciasto jest jeszcze ciepte.

Formy wypieku

Moga Panstwo korzystac z zataczonego stozka do rozkéw. W
tym celu prosze zawina¢ go w rulon z pieczywem lub wybra¢
inng forme.

+ Aby otrzymac rozek w ksztaicie rurki, zwin szybko goracy
jeszcze wypiek wokot okragtego trzonka tyzki do mieszania.

+ Rozki w ksztatcie torebki otrzymasz, wpuszczajac goracy
rozek do naczynia o kielichowatym, a rozek w ksztatcie

miseczki, wpuszczajac upieczony rozek do miseczki desero-

wej.

Rozek uformuie sie sam, stwardnieje i stanie sig kruchy po
ochtodzeniu.
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Zakonczenie pracy

Aby zakoniczy¢ prace, ustaw regulator temperatury w pozycji 1,
a nastepnie wyciagnij wtyczke z gniazda sieciowego. Lampki
kontrolne zgasna.

Przepisy
Rozki do lodow

1/4 filizanki masta lub margaryny

1/2 filizanki cukru pudru

1/4 filizanki mleka

7/8 filizanki maki

1/2 tyzeczki do herbaty cukru wanilinowego

Wymieszaj masto/margaryne na piane. Nie przerywajac
mieszania, dodawaj po trochu cukier puder i mleko. Wymieszaj
cato$¢ na pozbawione grudek ciasto. Ciasto rozprowadzaj na
powierzchni formy do pieczenia fyzkg do zupy lub czerpakiem.

Rozki fryzyjskie

250g masta lub margaryny

500g cukru,

3jajka

500g maki

2 opakowania cukru wanilinowego

Wymieszaj masto/margaryne, cukier i jajka na piane. Nie
przerywajac mieszania, dodawaj po trochu make. Rozcieficzaj
letnig woda. Ciasto mieszaj na ok. 2 godzin przed pieczeniem.
Wszystkie sktadniki wymieszaj tak, aby ciasto nie miafo grudek.

Rozki cynamonowe

1259 masta lub margaryny
250g cukru

4-5 jajek

200g maki

1 fyzka stotowa rumu

1 yzka stotowa cynamonu
1 szczypta soli

Wymieszaj masto/margaryne, cukier i jajka na piane. Nie
przerywajac mieszania, dodawaj po trochu pozostate sktadniki.
Wszystkie sktadniki wymieszaj tak, aby ciasto nie miafo grudek.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:

+  Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego i pozostawi¢
urzadzenie do wystygniecia.

+  Prosze nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie!

/N UWAGA:
Nie stosuj zadnych ostrych srodkéw czyszczacych.

+ Usun pedzelkiem okruchy lub resztki ciasta z powierzchni
plyt do pieczenia i ich brzegéw.
+ Urzadzenie nalezy czyscic tylko lekko nawilzong Sciereczka.

27

JEZYK POLSK]

23.09.2008 9:13:42 Uhr



Eliminowanie usterek i zaklocen

Usterka Mozliwe przyczyny = Sposob usuniecia

JEZYK POLSK]

Urzadzenie nie | Brak zasilania Sprawdz gniazdo,
dziata. elektrycznego podiaczajac do niego
urzadzenia. inne urzadzenie i
w razie potrzeby
popraw wtyczke.
Nie $wieci Przerwane zasilanie. | W16z wtyczke do
czerwona gniazda sieciowego.
lampka kontrol- Uszkodzenie
na sieci. urzadzenia.
Wafle majg Pokrywa nie przylega | Prawidiowo dozuj i
rézne odcienie | doktadnie z powodu | rozprowadzaj ciasto.
brazu. za matej ilodci ciasta.
Ciasto przele- | Wlate$ za duzo Prawidtowo dozuj i
wa sie. ciasta. rozprowadzaj ciasto.
Wafle sg zbyt | Za niska ustawiona | Wybierz wyzsza
jasne. temperatura. pozycje regulatora.
Wafle s zbyt | Ustawiona za Wybierz nizsza,
ciemne. wysoka pozycja pozycje regulatora.
regulatora.
Dane techniczne

Napiecie zasilajace: .........

POBOI MOCY: ...ovoeveveerreeeiirreesieresseessrresssessssneanans 800 W
StOPIEA OCHIONY: .vvvvrvverreieeriee it essee s I
MaS@ NEHO:....vvvevereeeseceiieesiesss s 1,30 kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpie-
czenstwa uzytkowania oraz speinia wymagania dyrektywy nisko-
napieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sig takie, ktore nie speinia
funkcji okre$lonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie w sieci energetycznej czy wyladowania atmosferycz-
ne), jak réwniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
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oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypet-
niong karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy konsumenc-
kiej oraz 0 zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,

poz. 1176)

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzaé nasze Srodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagajg Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewlasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacie, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymajg Pafistwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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VSeobecné bezpeénostni pokyny

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné pre-

Ctéte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zaruénim listem,

pokladnim blokem a podle moZznosti i s obalem a vnitfnim vyba-

venim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj predavat
tfetim osobam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze.

+  PouZivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potfebu a

pro stanovené Gcely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni

pouZiti. Nepouzivejte jej v otevfeném prostoru. Chrarite jej
pred horkem, pfimym sluneénim zafenim, vihkosti (v Zad-

ném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi

hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate vihké
ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni pfistroje,
okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

+  Piistroj vypnéte a vZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy

tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete
piistroj pouzivat, pokud chcete namontovat pfislusenstvi
piistroje, pfi ¢isténi nebo v pfipadé poruchy.

+  Piistroj nesmi z(istat v provozu bez dozoru. Pokud byste
chtéli prostor opustit, pfistroj vzdy vypnéte. Vytahnéte
zastreku ze zasuvky.

+ Pravidelné kontrolujte pfistroj a pfivodni kabel z hlediska

poskozeni. Jestlize pfistroj vykazuje néjakou zavadu, neuva-

déjte jej do provozu.
+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte

autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte

poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi

hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky

nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  PouZivejte jen originaini pfisluSenstvi.

+ Respektujte prosim nasledujici ,Specialni bezpe¢nostni
pokyny“.

Déti a slabé osoby

+  Zduvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechavejte

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky,
kartén, styropor atd.).

I\ VYSTRAHA!
Zabrarite tomu, aby si malé déti hraly s folii.
Hrozi nebezpe¢i uduseni!

+ ZaUCelem ochrany déti a slabych osob pfed nebezpecim
elektrickych pfistroju dbejte na to, aby byl tento piistroj
pouzivan pouze pod dohledem. Tento pfistroj neni hracka.
Zabranite tomu, aby si s nim hraly malé déti.

Symboly v tomto navodu k obsluze

Dulezita upozornéni pro Vasi bezpe¢nost jsou specialné ozna-
¢ena. Bezpodmineéné dbejte téchto upozornéni, aby nedoslo
k nehodam a Skodam na pfistroji.

£\ VYSTRAHA:
Varuje pred nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na
mozna rizika zranéni.

/\ POZOR:
Upozorfiuje na mozna nebezpedi pro piistroj ¢i jiné predméty.
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1 UPOZORNENi: Upozoriuje Vias na tipy a informace.

4.
5.

Specialni bezpe¢nostni pokyny

Neprovozuijte pfistroj na vnéjSich spinacich hodinach nebo
na oddéleném systému dalkového fizeni.

Pedici plochy a viko se velmi silné zahfivaji (nebezpedi
popaleni!). K uchopeni pouZivejte jen tukojet.

Instalujte pfistroj na Zaruvzdorny podklad.

K zamezeni méstnani tepla nesmi byt pfistroj zabudovan
pfimo do nabytku, ale vZdy kolem ného musf byt dostatecny
volny prostor.

Méjte na paméti, ze pi otevirani pecicich ploch dojde k
(niku pary.

Proto nikdy nepouzivejte pfistroj v blizkosti z&clon nebo
jinych hoflavych materiald ¢i pod nimi!

Prehled ovladacich prvku

1 Kontrolni sv(itia
2 Viko

3 Regulator teploty
4 Svorka

PrisluSenstvi
Kuzel pro vyrobu kornouti / tvarovaé

Antiadhézni vrstva

Pfed prvnim pouzitim pecici plochy lehce potfete tukem.

S uzavienymi pecicimi plochami smi byt pfistroj v provozu
ca. 10 minut (viz kapitola PouZivani pfistroje). Poté je otfete
vihkym hadfikem.

Prvni vafle nejezte.

Pouzivani pfistroje
Kabel zcela odvirite.
Zastréte zastréku do predpisové instalované zasuvky 230 V,

50 Hz.
Nastavte regulator teploty na 5., abyste pfistroj zahfali.

1 UPOZORNENi:

+  Béhem doby zahfivani dbejte na to, aby pedici plochy
byly uzavieny.

+  Cervena kontrolka se rozsviti.

+  Jakmile skonéi faze nahfivani, rozsviti se zelena
kontrolka.

+  Cervena kontrolka zUstane svitit a zobrazuje provozni
funkci.

Uvolnéte svorku (4) a otevrete viko.
Vlozte cca 1 polévkovou IZici tésta doprostfed pecici plochy.

1 UPOZORNENi:
+  Aby byly vafle rovnomémé, mizete tésto ponékud
rozdélit.

+  Vlozeni tésta by se mélo uskuteénit rychle, protoze
jinak by vafle rovnomérné nezhnédly.
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CESKY

Viko lehce zavfete a kratce jej podrzte stlacené.
Uzavfete svorku.

/N VYSTRAHA:
Dévejte pozor na vychazejici paru, nebezpeti popaleni.
8. Regulatorem mlzete nastavit poZzadovanou pegici teplotu.

1 UPOZORNENi:
+  Proces peceni trva cca 3-4 minuty.
+  Ten se mlze liSit v zavislosti na vlastnosti tésta.
+  Budou-li Vase vafle prilis tmavé, otocte regulator na
nizsi nastaveni.
9. Po procesu peéeni vyjméte vafle pomoci dfevéné vidlicky
apod.

/\ POZOR:
Nepouzivejte z4dné ostré pfedméty nebo predmeéty, které
by mohly poskodit potah pecicich ploch.

10. Po procesu peceni lehce promazte pecici plochu.
1 UPOZORNENi:

Pokud byste vaflim chtéli dodat zviastni tvar, musite tak uinit
jesté dokud bude tésto teplé.

~No

Tvarovani peciva

Chcete-li pro vyrobu kornouttl pouZit dodavany kuZzel, zavirite
jej do peciva nebo si zvolte jiny tvar.

+ Kornouty ve tvaru trubicky ziskate tak, Ze jesté horké peéivo
rychle obtogite okolo kulatého drzadla méchacky.

+ Kornouty jako takové vytvofite tak, Ze je$té horké pecivo
nechate sklouznout do nadoby ve tvaru kalichu a kornouty
ve tvaru misky pak do dezertni misky.

Kornout se vytvaruje sam, ztvrdne a stane se kfehkym,
jakmile zchladne.

Ukonceni provozu

Pokud cheete provoz ukon€it, nastavte regulator teploty na 1 a
poté vytahnéte zastréku ze zasuvky. Kontrolky zhasnou.

Navrhy receptll
Zmrzlinové kornouty

1/4 $alku mésla nebo margarinu
1/2 $alku praskového cukru

1/4 $alku miéka

7/8 $&lku mouky

1/2 Cajové IZicky vanilkového cukru

Maslo/margarin rozmichejte do pény. Pomalu vmichejte pras-
kovy cukr a mléko. Pridejte vanilkovy cukr a mouku. V8echno
rozmichejte do hladkého tésta. Tésto vkladeijte na pecici plochy
pomoci polévkové Izice nebo nabéracky.
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Vychodofriské kornouty
250 g masla nebo margarinu

500 g cukru
3 vejec
500 g mouky,

2 balicky vanilkového cukru

Maslo/margarin, cukr a vejce rozmichejte do pény. Pomalu vmi-
chejte mouku. Zfedte viaznou vodou. Tésto pfibl. 2 hodiny pred
pegenim rozmichejte. VSechno rozmichejte do hladkého tésta.

Skoficové kornouty

125 g mésla nebo margarinu

250 g cukru
4-5 vajec
200 g mouky

1 Eajova Izicka rumu
1 Cajova Izicka skofice, Spetka soli

Maslo/margarin, cukr a vejce rozmichejte do pény. Pomalu vmi-
chejte ostatni pfisady. VSechno rozmichejte do hladkého tésta.

Cisténi

£\ VYSTRAHA:
+  Vlytahnéte zéstrcku ze zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.
+  Nikdy neponofujte pfistroj do vody!

/\ POZOR: Nepouzivejte Zadné drsné Eistici prostredky.
+ Drobky nebo zbytky odstrarite z pecicich ploch a okraji
pomoci Stétecku.

+  Pfistroj Cistéte pouze lehce vihkym hadfikem.

Hibaelharitas
Porucha Mozné pficiny Naprava
Pfistroj neni Pfistroj neni napajen | Zkontrolujte elektrick-
funkéni. elektfinou. ou zasuvku pomoci
jiného spotfebice
a spravné zapojte
sitovou zastreku.
Cervena sifova | Je preruseno elek- | Zapojte zastréku do
kontrolka trické napajeni. Z&suvky.
nesviti. Pistroj je poskozeny.
Zbarveni vafli | Viko neni spravné Nadavkujte a rozlozte
dohnéda neni | nasazeno, protoze | mnozstvi tésta sprav-
stejné. jste nalili pfilis malo | nym zplisobem.
tésta.
Tésto preteklo. | Nalili jste pfili§ mno- | Nadavkuite a rozlozte
ho tésta. mnozstvi tésta sprav-
nym zplsobem.
Vafle jsou pfili§ | Nastavend teplota je | Nastavte vy3Si teplo-
svétla. prilis nizka. tu regulatoru.
Vafle jsou prili§ | Nastaveny stuper Snizte teplotu
tmava. teploty je pfilis regulatoru.
VySOoky.
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Technicke udaje

HA 3277

230V, 50 Hz
PHKON: covtvv ettt seessens 800 W
THd@ OCAIANY: ....vovvveeeeirrc s I
CISEA NMOMNOSE: wvvreeveeeeeereseesenessessssnsesesesenessessssnes 1,30 kg

Tento pfistroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpe¢nosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéj$ich bezpeénostné-technickych
predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,,Popelnice”

Chrarite nae Zivotni prostfedi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.

Pro likvidaci elektropfistrojti pouZijte uréenych sbémych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

PomizZete tak pfedejit moznym negativnim dopad(im na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Prispéjete tim ke zhodnocenti, recyklaci a dal§im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroj.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, ob-
drZite prostfednictvim Gzemné spravnich celkd nebo obecniho
(fadu.

CESKY
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitéast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban

Iév8 bélésanyaggal egylitt! Amennyiben a készUléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
kész(ilékhez.

+  Kizarélag személyi célra haszndlja a késziléket, és csupan
arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegli hasznalatra
készilt. Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erds héha-
tasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem-
mi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készilék vizes
vagy nedves lett, azonnal htizza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig hizza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbél (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hlizza), ha nem hasznalja a késziléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mlkddtesse a készilléket felligyelet nélkill Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki
a csatlakoz6t a dugaszold aljzatbol!

+Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziléken vagy
akabelen sériilés! Sérillt kész(iléket soha ne helyezzen
lizembe!

+  Akockazatok elker(ilése végett ne maga javitsa a készilé-
ket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha
hibas a csatlakozd kabel, csak a gyart6tdl, a vevészolgala-
tunktol vagy hasonld képzettségli személytél kérjen helyette
azonos érték{ masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kovetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket és legyengilt
személyeket védje az elektromos aramiités veszélyétdl,
vegye figyelembe, hogy a késziiléket csak feliigyelet mellett
szabad hasznalni. A kész(ilék nem jaték. Ne engedie, hogy
kisgyermekek jatsszanak vele.

A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg
vannak kilénboztetve. Kérjiik, mindenképpen tgyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkertilje a baleseteket és a késziilék
karosodasat:

/) FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sérillési lehetdségekre.
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/A VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécikat emel ki

Specialis biztonsagi intézkedések

+ Ne (izemeltesse a késziiléket kiils id6kapcsold orardl vagy
kiilon taviranyité rendszerrdl. ]

+  Asiitfeliiletek és a fedél erdsen atforrdsodik (Egési sértilés
veszélye!) Csak a flilénél fogja meg!

+  Akeésziiléket egy h6allo alapra allitsa.

A nagyfokd héképz6dés miatt a készilléket nem szabad
kdzvetlenil egy szekrény ala allitani. Gondoskodni kell a
késziilék korili elegendd szabad helyrdl.

+  Asiitdfeliiletek kinyitasakor Uigyeljen a kiaramlé gdzre.

¢ Soha ne hasznalja ezért a késziiléket fliggonyok vagy
egyéb éghetd anyagok kdzelében vagy alattuk!

A kezel6elemek attekintése

1 Ellendrz6 lampa
2 Fedél

3 Héfokszabalyozé
4 Csipesz

Tartozék
Ostyatdlcsér-formazé kip

Letapadasmentes Bevonat

+  Azels6 hasznlat el6tt vékonyan zsirozza be a siit6felllete-
ket.

+ Mikodtesse kb. 10 percig a késziiléket zart siitéfeliletekkel.
(Iasd: A késziilék hasznalata). Ezutén tordle le azt egy
nedves toriékendével.

+ Azels6 elkészilt ostya ne fogyassza el!

A késziilék hasznalata

1. Tekerje le a kabelt teljes hosszaban!

2. Dugja a halézati csatlakoz dugaszt el6irdsszerien szerelt,
foldelt, 230 V, 50 Hz-es konnektorba!

3. Akészilék felmelegitéséhez dllitsa a hdmérséklet-szabaly-
6t 5-ra.

1 TAJEKOZTATAS:
+  Afelflitési idd alatt tartsa csukva a siit6felileteket!
+  Apiros mikddésjelzd lampa vilagit.
+ Habefejez6ddtt a melegitési szakasz, a zold
mikddésjelz6 lampa kezd vildgitani.
+ A npiros kontrollldmpa tovabb ég és az lizemelési
funkciot jelzi.
4. Oldja ki a csipeszt (4) és nyissa fel a fedelet.
5. Tegyen kb. 1 ek. tésztat a sitéfeliilet kozepére.
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1 TAJEKOZTATAS:

+  Atésztat kissé szétteritheti, hogy egyenletes vasta-
gsagu gofrit kapjon.

+  Atoltést gyorsan kell végrehajtani, mert kiilénben az
ostyalapok nem siilnek egyenletesen barnara.

Finoman csukja le a fedelet, és tartsa kis ideig dsszeszoritval
7. Zarja be a csipeszeket.

o

/N FIGYELMEZTETES:
Ugyelien a kiaramld gdzre, fenall annak a veszélye, hogy
megégeti magat.

8. A szabalyozovel bedllithatja a kivant stitési hGfokot.

1 TAJEKOZTATAS:

+  Asiitési folyamat kb. 3-4 percig tart.

+ Ezazidétartam a tészta jellegétdl fliggéen kiilonbdzé
lehet.

+ Haa gofrik tdl s6tétre sikeriinének, forditsa el a
szabalyz6t alacsonyabb beallitasra.

9. Asiités utan vegye ki a tolcséreket egy favillaval vagy
hasonl6 eszkdzzel.

/> VIGYAZAT:
Ne hasznaljon éles targyakat, hogy meg ne sérillienek a
sit6feliiletek.

10. Siités utan zsirozza be egy kicsit a siitéfellileteket.

1 TAJEKOZTATAS:
Ha killonleges alakra szeretné formazni a tolcséreket, akkor
ezt még addig tegye meg, amig a tészta meleg.

A megsiilt ostyalap formazasa

Hasznalhatja a hozza adott ostyatdlcsér-formazot. Tekerje
bele a kuipot az ostyalapba, vagy valasszon egy masik format!

+ Haamég meleg ostyalapot gyorsan kerek fakanalnyél koré
csavarja, csoves ostya, holipni lesz az eredmény.

+  Tolcsérformaja akkor lesz az ostya, ha még melegen
kehelyformaji edénybe, majd a megformazott tolcsért egy
desszertes talkaba csusztatja.

A tolcsér dnmagat formazza meg, megkeményedik, és omlos
lesz, miutan kihilt.

A késziilek mikodésének befejezése

Ha be szeretné fejezni az (izemeltetést, allitsa a
hémérsékletszabalyzot 1-ra és utana hiizza ki a csatlakoz6t a
dugaszolé aljzatbol. A kontrollampak kialszanak.
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Ajanlott receptek
Fagylalttolcsér

1/4 csésze vaj vagy margarin
1/2 csésze porcukor

1/4 csésze tej

7/8 csésze liszt

1/2 tedskandlnyi vanilias cukor

A vajat/margarint habosra keverjik. Folyamatosan adagolva,
belekeverjlik a porcukrot és a tejet. Vanilids cukrot és lisztet te-
sziink hozz4. Az egészet sima masszava keverjik ki. A masszat
evékanallal vagy merékanallal teritjlik el a stitdfellileteken.

Keletfriz ostya

250g vaj vagy margarin
500g cukor

3 egész tojas

5009 liszt,

2 tasak vanilias cukor

A vajat/margarint, a cukrot és a tojasokat habosra keverijk.
Folyamatosan hozzaadagoljuk a lisztet. Langyos vizzel higitjuk.
Kb. 2 éréaval a siités el6tt még egyszer megkeveriik, és sima
masszava keverjlik ki a tésztat.

Fahéjas ostya

1259 vaj vagy margarin
250g cukor

4-5 egész tojas

200g liszt

1 kévéskanalnyi rum

1 kavéskanalnyi fahéj

1 csipet s6

A vajat/margarint, a cukrot és a tojasokat habosra keverjlik.
Folyamatosan adagolva, hozzékeverijlk a tobbi adalékot. Az
egészet sima masszava keverjik ki.

Tisztitas
/N FIGYELMEZTETES:
+  Huzza ki a hal6zati dugaszt, és hagyja a késziiléket

lehdilni.
+  Soha ne tegye a készilléket vizbe!

/> VIGYAZAT: Ne hasznaljon erés mosogatészert!

+  Ecsettel tavolitsa el a siit6feliletekrél és a szélekrdl a
morzsékat vagy egyéb maradvanyokat!

+  Kérjlik a berendezést kizarélag egy enyhén nedves t6rl-
rongy segitségével tisztitsa meg.

MAGYARUL
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Odstranéni poruch

Zavar Lehetséges ok Hibaorvoslas
A készilék A kész{ilék nincs Ellendrizze a
nem mikddik. | &ramhoz csatlako- | konnektort egy masik
ztatva. készlilékkel és a
csatlakozét igazitsa
meg.
Nemvildgita | Megszakadt az Dugja be a csatlako-
piros halézati | aramellatas. 26t a konnektorba.
kontrollidmpa. A kész(ilék elromlott.
Agofrik nem | Nem egyforméan Helyesen adagolja
egyforméan zar afedél, merttll | ésoszlassaela
pirulnak. kevés tésztattetta | tészta mennyiségét.
sitélapra.
Kifolyt a tészta. | Tul sok tésztat toltétt | Helyesen adagolja
bele. és oszlassa el a
tészta mennyiségét.
A gofrik tdl vila- | A bedllitott héfok tul | Valasszon magasabb
gosak lettek. | alacsony. héfokozatot.
Agofriktdl | Abedllitott fokozat tdl | Allitsa lejjebb a sz-
sotétek lettek. | magas. abalyzon a fokozatot.
Miiszaki adatok

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkoz6 aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elvisel§ képesség
vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a legljabb
biztonsagtechnikai el§irasok szerint készilt.

A mliszaki véltoztatasok jogat fenntartjuk.

A . kuka“ piktogram jelentése

MAGYARUL

Kimélje kdrnyezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
héztartasi szemétoe valok!

Hasznélja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijeldlt
gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,

amelyeket tbbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkertilhet6k legyenek azok a
hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a
kdrnyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozz4jarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus készlilékek értékesitésé-
nek egyéb formaihoz.
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Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett

kész(ilékeket.
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3aranbHi BKasiBKU O[O Be3neku

Mepea NPUAHATTAM B €KCRAyaTaLito LbOro npunagy Ayxe
YBaXKHO YwTaliTe HCTPYKLito 3 excrinyarauii Ta sbepiraiite ii
pa3oM 3 rapaHTiHAM TaNoHOM, KAaCOBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXIMBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOIO | BHYTPILLHBOIO YMaKoB-
Koto. Y pasi, o npunaz 6yae nepeaao Tpetim ocobam, cnia
nepeaasary oro pasoMm 3 et iHCTPYKLiEto 3 excnnyaradji.

+  Buxopucraitte npunan BUKMKOYHO B MPUBATHUX LinAX Ta 3a
nepeadayeHm npusHaueHHaMm.. Mpunaa He NpusHayeHo
ANA NPOMMCIIOBOrO BUKOPUCTAHHA. He BMKOpUCTOBYTE
ioro Ha Bynuui. OBepiraiiTe 0ro Bid Crieku, NPAMOro
COHAYHOTO ONPOMIHIOBAHHA, BOMIOTM (B XKOAHOMY pasi He
OMyCKaiTe y pianHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiteca
np1nazoM 3 BONOTMMK pyKamu. FIKLLO Npunaz 380N0KMBCA
a0 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTAHITH LUTEMNCESbHY BUIIKY.

* BMMKHITb Npunaz Ta 060B'A3KOBO BUTATHITL BUAKY 3 LUTeN-
CenbHOI PO3ETKY (TAMHITH 3a LUTEKEP, HE 3a kabenb), Konu
He KOPUCTYETECH NpUazioM, a6o MOHTYETE KOMMNIEKTYHoui
ZeTani, ao nia yac uMLeHHs abo npu AedekTax.

+ He excnnyaryiirte npunan 6es ornany. O60BA3KOBO BY-
MKHITb NpUnaza, Ko B1 NOKWAAETE NPUMILLIEHHA. BUTArHITL
LUTENCeNbHY BUAKY 3 LUTENCELHOI PO3ETKM.

+  PerynapHo nepesipsiite npunaz Ta kabenb Ha NOLUKOZKEH-
HA. [OLUKOAKEHUA MpUnaa He CiA NycKaru B excnnyara-
Liro.

*+ He pemoHTyiTe npunaa cami, ane 38epHITECA A0 aBTO-
pu3oBaHoro axisus. [na sanoGiraHHs 3arposi NOLKOMKeE-
HWi Kabenb XKUBNEHHA CMifl 3aMIHUTY Ha eKBIBANEHTHHUI
BUKMIOYHO BUPOBHMKOM, a0 HaLLIOK CepBICHOO cryBoto
00 iHLOK KBaniQikoBaHOK 0COBOI0.

+ KopucTyitTecA BUKMIOYHO OPHriHANBHUMU KOMMNEKTYBab-
HAMY AeTanamu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneviansHi BKasiBky L40A0
Besnexn”.

Lit Ta HemiuHi ocobu

+ [inA Besnekw CBOIX AiTel He 3anuLuaiTe AOCTYMHUMM Maky-
BasbHi MaTepiany (TnacTukoBi MakeTH, KAPTOHHI KOPOBKH,
MEeHONNacT TOLo).

/N 3ACTEPEKEHHS!
He no3Bonsiite Manum AiTAM rpaTuch i3 MIUBKOI.
IcHye 3arposa sagyxu!

+  [inA obepiraHA Aiteit abo HemiuHux oci6 Bid 3arpos
ENEKTPUYHUX NPUnaziB 3BEPHITL YBary Ha Te, o6 LM npu-
NnafoM KOPUCTYBANKCA TinbKu nig Harnagom. Llei npunag
He € irpaLLKoto. He A03BONAITE ManMM AiTAM rpatuce i3
HIAM.

CumBONM B LN iHCTPYKLii 3 excnnyatauji

BaxknuBi BKasiBky Ana Balwoi Geaneku cnevuianbHo BiaMideHi.
[na 3anoGiraHHs HELACHUX BUNAZKIB Ta NOLIKOMKEHb Npunagy
060B'A3K0BO NDUTDUMVIATECK LIMX BKASIBOK.

/N 3ACTEPEMEHHS:
MonepemKye Npo 3arposv And BaLloro 340pOB'A Ta BKA3ye
Ha MOYKTMBI PU3HKM TPABM.
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/) yBATA:
Bkasye Ha MOMIMBI 3arposu AnA npunagy abo iHLwmx
npeameTis.

1 BKA3IBKA:
BuainAe niakasku Ta inpopmadito anq Bac.

CneujianbHi BKa3iBkM LL0/0 Heaneku
ANA LUboro Npunagy
+ He excnnyaryitte npunaz i3 30BHILLHIM BUMUKaYEM

3 FOAMHHWKOBMM MEXaHiaMOM aBo 3 OKpEMOt0
TeneMexaHiuHoto CHCTEMOIO.

+ [lnowwi nody neui Ta KPMLLKA CUMLHO HarpiBatoTLCA (3arposa

onikis!). TpumaiiTe npunag TinbKK 3a PyuKy.
+ [locrasTe npunaa Ha *apocTiiky NoBepxHio!

+ [na 3anobiraHHa HaKonuyyBaHHA Tenna He CTaBTe npunaa

npamo nia Wwady. 3anmiaiite A0CTATHLO BiNbHOMO Micya!

+ OBepiraitteca napw, WO BUXOAWTL NP BIZKPHTTI NAOL Noay

neuil
+ Hikonm He kopucTyiTecs npunagom nobnudy abo Huwue
rapanH Ta iHLLKMX 3aRMMCTUX MaTepianis!

Ornap enemeHTiB ynpasniHHA

1 KOHTpONbHI namnoukm
2 Kpuwka

3 Tepmoperynatop

4 3koba

[onatkoBe npunaaan
Kerna/dopmyBau ans poranukis

MpoTunpurapHe NOKPUTTA

+ [lepea nepLunm BUKOPUCTAHHAM 3n1erka 3maLLlydTe nnoLji

noAy nevi onieto.
+  Excnnyaryite npunaa 3 3aKputimu nnoLLamu nogy neui

npn6nuaHo 10 XBUnKH (auBITbCA “Excnnyatayis npunagy”).

MicnA ubOro NpoTUPaNTE BOMOTOHD FaHYIPKOK.
+ [lepwi Badni He cnia 3'ipamm.

Excnnyatauisa npunagy

1. MoBHicTio posmoTaiiTe Kabenb.

2. Bcrasre LTencenbHy BUKY 40 PO3ETKM 3 3aXUCHUM
KOHTaKTOM Ha 230 B, 50 ', 110 HaneXHo BCTAHOBMEHA.

3. CrasTe TepmoperynaTop Ha 5, WWo6 Harpisatv npunag.

1 BKA3IBKA:

+  [lia yac HarpisaHHA TpUMaliTe NNOLLi NoAy nevi
3aKPUTUMM.

+  3aropaetbCA YepBOHa KORTPOLHA NaMMOYKa.

+  [lo 3aKiHYeHHIO Nepiody HarpiBaHHA 3aropaeTbes
3efeHa KOHTPOMEHA NaMnouyKa.

+  YepBOHa KOHTPONbHA NaMNOYKa ropiTb Aasli — BOHA
MOKa3ye QYHKLOHYBaHHS.

4. Bignyctitb ckoy (4) Ta BiaKPUBANHTE KPULLIKY.
5. ToknagiTb NpuonuaHo 1 CTonoBy NOXKY TiCTa B CEPEAMHY
nnoLi noay.
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YKPAIHCbKA

1 BHA3IBKA:
+  LLlo6 Bagni Gynu piBHOMIPHUMM, TICTO MOXHa TPOLLKK
PO3NOAINATA.

+  Cnip LWBMAKO HAMOBHWTY TiCTO, iHaKLLE
niapym'aHeHHsA Badenb Oyze HePIBHOMIPHUM.

6. [InaBHo 3aKpuBaliTe KPULLKY | He A0BrO TPMMaTe i
CTUCKAHHIO.
7. 3akpuBarire ckoby.

/N 3ACTEPEKEHHA:
OBepiraiitecs napw, L0 BUXOAUTb — 3arpo3a OniKis.

8. 3a AONoMOroto perynATopa MoXHa BCTaHOBNOBATH
BaxxaHy Temnepatypy BUMiKaHHs.

(3

1 BKA3IBKA:

+ [lpovec BHMiKaHHs TPUBAE NPUBNH3HO 3-4 XBUAMHM.

+  Lle MOXe BIAPISHATUCD 3aNEXHO BiA XaPaKTEPUCTUKM
TicTa.

+  Konu Badni 3aHaaTo TeMHi, NOCTaBTE perynatop Ha
MEHLLMHA PiBEH.

9. Tlicna 3aBepLUEHHA NpoLecy BUNiKaHHA AicTasanTe Badni
ZLEPEB'AHOI0 BUKOHO 260 MOAIOHUM IHCTPYMEHTOM.

/\ YBATA;
LLI06 YHUKHYTH MOLUKOKEHHSA NOKPUTTA MAOLL NOAY, He
KOPUCTYHTECA rOCTPUMM aB0 PiXXy4uMH MPEAMETaMH.
10. Micna npouecy BUNiKaHHA 3nerka smallyite NAoLi noay
neyi onieto.

1 BKA3IBKA:
AKLo By xouete Haaatv Badi ocobnusy dopmy - Lie cnia
3pOBMTH, MOKM TICTO LLie Tenne.

®opmu neuunsa

By MoXXeTe KopUCTyBaTUCA KErneto AnA PorasmKis, L0 BXOAMTL

FO KOMMINIEKTY. 3aBEpHiTb KErMio B neunBo abo BUOMpaiiTe iHLLy

dopmy.

+ Tpy6uacTi poranuku Bu otpumacTe, AKLLO By Wwemako
0BMOTAETE rapsye NeunBo Ha KPYry PyUKy JOMKM.

+ KonycHy dopmy By otpumacte, axLio Bu onyckaete
rapauwii poranvk y Kenux, Ta YallonogiGHui poranvk —y
Ba30uKy.

Poranuk cam dopmyeTbCA, 3aTBEPAIE Ta CTaHe po3cunyactum/
MYXKUM, KOAIW BiH OXONOZEHUH.
MpunuHeHHA excnnyatauii

Konu Bu xoueTte npununnTv excnnyaraito, noctaste
TEPMOPETyAATOP Ha 1, NOTIM BUTATHIT LUTEKEP 3 PO3ETKM.
KOHTpONbHI namnouKm racHyTs.

36
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Peuentu
Poranuku ana moposuBa

Y4 yaluk1 Macna abo MaprapuHy
Y2 YalLLKu LYKpOBOI NyApH

1/4 yawku monoka

7/8 yalwku 6opoLuHa

Y2 YaiHOT NOXKV BAHINBHOTO LKPY

36usatv Macno/maprapuH. MocTynoso 3amiLLyBati LyKpoBy
nyzapy Ta Monoko. Jlofatv BaHinbHuiA Lykop Ta 6opoLuHo. Bee
TicTo AoBpe nepemiluari. Posnoginaite TicTo Ha nnoLyax noay
CTOMNIOBOK) NIOXKOIO 260 YepnaKkom.

CxinHodpiscbKi poranuku

250 r macno a6o MaprapuHy
500 r uykpy

REE

500 r 6opoLuHa

2 NaKeTvKa BaHiNbHOrO LyKpy

36uBatv Macno/maprapuH, Lykop Ta siius. MocTynoso
3amilLyBaTi 60pOLLHO. PO3UMHUTH TENNYBATOK BOAOH).
3amicwTy TiCTo roavhu 3a 2 1o BunikaHHs. Bcee TicTo fo6pe
nepemiLar.

Poranuku 3 Kopuuero

125 r macno abo MaprapuHy
250 r uykpy

4-5 felb

200 r 6opoLuHa

1 yaiiHa noXxKa pomy

1 yaiHa noxKa KopuLi

1 winka coni

36vBatn Macno/mMaprapuH, Lykop Ta aiud. MocTynoso
3aMiLLlyBaTy iHLUi iHrpeaieHTH. Bee TicTo A0Gpe nepemiluary.

OuHLLeHHA
/N 3ACTEPEEHHS:
+ BUTAMHITL LUTerceNbHy BANKY Ta AaiiTe npunas

OXONOAMKYBATHC.
* He onyckaiite npunaa y soay!

/\ YBATA: He BUKOPHCTOBYHTE iAKMX MHUIHUX 3aC00iB.

+ YBepiTb KICTOUKOH KpuXTH 260 3aMMLLKK 3 MNOLL MoZY Ta
kpais.

+  BwvpaitTe npunaa TinbKu 3nerka BOMOro raryipKoo.
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YcyHeHHA nedeKTiB

Dedext MoxnuBi nppuuMHK  YcyBaHHA

Mpunaa He Mpunagy Bpakye Mepesipsiite
QYHKUIOHYE. | ENEKTPOXKMBAEHHA. | PO3ETKY iHLLAM
npunagom Ta
HafinHo BCTaBTe
BUIKY.
YepeoHa EnextporwsnenHa | Bcraste Bunky
KOHTPONbHA | NepepBaHo. B LUTEMNCENbHY
nammnoyka He PO3ETKY.
TOPHT. lpunaz fedeKTHuA.
Bagni matotb | Kpuiwka He npunarae | MpasunbHO [oayiiTe
pi3Hi CTyneHi | HagiHo, OCKinbKK | Ta po3noainaiTe
NiApyM'AHEHHA. | Mano TicTa B TicTO.
npunagi.
Ticto Bu noknany saHaaTo | MpasunbHo fo3yiiTe
nepenunocA. | 6araro Ticra. Ta po3noAinAnTe
TicTO.
Badni saHaato | BcraHoenena BuBepirb Binblu
CBITAI. TeMNEepaTypa Haato | BUCOKY CTYMiHb Ha
HM3Ka. perynaropi.
Badni saHaato | BeraHosneHa BuGepirb GinbLu
TEMHI. TeMneparypa Haato | HU3Ky CTyMiHb Ha
BUCOKa. perynaropi.
TexHiuHi napameTpu
MOZBII: «..covvvvvrrrersreresssessressssseeresssssesssssssssseesenes HA 3277
MoAaHHA XUBNEHHA:

Lle# npunaz Gyno nepesipeHo 3riaHO BCiX BiANOBIAHHX,

aKTyanbHux aupektva CE, Hanpuknaz LWOAO eneKTpoMarHiTHol

CYMICHOCT Ta HU3bKOBOMLTHOT AMPEKTUBH, Ta 36yA0BaHO 3 a
HOBITHIMM NOJIOMKEHHAMM TEXHIKY Be3neKn.

3anmiuaemo 3a co00k NPaBo Ha TeXHIYHI 3MiHK!
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PYCCKHH

O6u.|ue YKasaHuA No TeXHUKe 6esonacHocTH

Mepea Hauanom axkcnnyarauuu npudopa BHUMATENLHO NPo-
YuTaitTe NpMnaraemyto MHCTPYKLMIO M0 3KCTNyaTaLmu 1 Coxpa-
HUTe ee B HafieXHOM MeCTe, BMECTE C rapaHTHitHLIM Ta/loHOM,
KaccoBbIM YEKOM H, 10 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOI KOPOBKOI ¢
yYNaKoBO4HbIM Matepuanom. Ecnu aaete komy-nmbo nonone-
30BaTbCA NPUOOPOM, 00A3aTENLHO AaliTe Brpuaady AaHHYI0
MHCTPYKLMIO N0 SKCTyaTaLyu.

* TMonb3yitteck NPUOOPOM TONLKO YaCTHEIM 06pa3oM M Mo Ha-
3HaueHuto. Mpubop He NpeaHasHaueH AnA KOMMEPYECKOro
1CNOnb30BaHKA. He nonbayitteck NpUOOpOM NoA OTKPLITEIM
Hebom. MpeaoxpaHsaiTe NPUGOP OT Xapbl, NPAMBIX CONMHEY-
HbIX fy4eit, BNaXKHOCTH (HU B KOEM Clyuae He norpyxaiite
ero B BoAY) M yAapoB 06 ocTpbie yrbl. He npukacaliteck
K Np1Bopy BaxHbIMK pykamu. Ecnu npubop yBnaHunca
WM HAMOK, TYT X BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.

+  [locne aKcnnyatauuu, MOHTaXe NPUHAANEHOCTEN, YACTKE
WM MoNoMKe npubopa Beeraa BoIHUMANTE BUMKY 13 PO3eT-
Ki (TAHUTE 3a BUTIKY, a He 3a Kabernb).

* He ocTaBnsiiTe BKNHOYEHHbIE ANEKTPONPUBOPEI B3 Np-
CcMoTpa. Bbix0As 13 NOMELLEH!A BCEraa Bhikovante
MP1GOp. BblHbTe LUTEKEP U3 PO3ETKM.

*  PerynapHo ocmarpvBaiite npubop v kabenb Ha npeamer
BO3MOXHBIX OBPEXAEHUIA. HY B KOEM Cryyae He BKO-
yaitte NpMGOP, MMEIOLLMI  NOBPEXACHHA.

* Hu B KOBM Crlyyae He PeMOHTUpYIiTe NpnBop camocTos-
TeNbHO, a 0BpalLyaiTech B TaKOM Cryyae 3a MOMOLLbHO K
CcrewuuanieTy, IMEeroLLemy COOTBETCTBYIOLLMIA AomycK. M3
cooGpaxkeHuit 6e30nacHOCTH, 3aMeHa CETeBOro LHypa
Ha PaBHO3Ha4HbII AOMYCKAETCA TONBKO Yepes 3aBoa-
U3rOTOBUTENb, HALLY CEPBMCHYH0 MaCTEPCKYHO UK COOT-
BETCTBYHOLLIEr0 KBAMOULMPOBAHHOTO CreLManucra.

* Vcnonbayiite TONLKO OPUrMHAMLHLIE 3aNYacTy.

+  Toxanyicta, codniofanie Huwecneaytowme ,Cneuvans-
Hble yKa3aHuA Mo TexHUKe Be30macHOCTH".

ety ¥ nuua Hy® farowjueca B npucMoTpe

* W3 cooBpaennit e3onacHocTv AnA eTei He ocTaBnAiTe
NeaTh yrakoBKy (MNACTUKOBbIE MELLIKH, KAPTOH, NEHO-
nnacr 1 1.4.) 6e3 npucmotpa.

N NPEQYNPEX OEHUE!
He nossonalite AeTAM MrpaTb C NONU3TUNEHOBON
nneHKoA. OnacHoCTb yayLbA!

¢ YroBbl 3aLLuTUTL AETEN M APYTUX JIUL, HYMAAIOLMXCA B YXO-
A€ ¥ PUCMOTPE, OT NOPAXKEHNA ANEKTPOTOKOM, ClIEAUTE
3a Tem, uTo6bl Npudop He BKtouanca 6es npucmotpa. Jtot
npubop — He urpyLuka. He sonyckaiite K Hemy AeTei.

CumBonbl npumeHaemble B AaHHOM PYKOBOACTBE NONb30-
Batensa

BaxHble pexomeraaumum1 Ans obecneyeHms BaLlei 6e3onacHo-
cTi 0603HaueHbI N0 0coBeHHoMy. OBA3aTenbHO crieayiTe aTMM
PEKOMEHZALMAM, 4T06bI NPEOTBPATUTL HECYACTHBIN Cyuait MK
MONOMKY M3AENHA:

38

05-HA 3277.indd 38

A NPEQYNPEX OEHUE:
Mpeaynpeskaaet 06 OnacHOCT ANA 3A0P0BbA U BOMOMHOM
PUCKE MONyYEHNA TPaBMbI.

/\ BHUMAHME:
yKaSblBaeT Ha BO3MOXHYH0 0NacHOCTb ANA U3genua u [lpyWIX
OKPYIKAIOLLMX NPEAMETOB.

1 NPUMEYAHKE: [laeT coBeThI M MHPOPMALHIO.

CneyuanbHble TpeboBaHHA GesonacHocTH

Mpv akcnnyarayui npuéopa He NONb3yATECh BEIHOCHLIM
BbIK/KOYATENEM C 4aCOBLIM MEXaHM3MOM WK OTAENbHON
TeNemMexaH14eCKoh CUCTEMON.

[nKTKa M KPBILLKA CHNBHO HArpeBAatOTCA (ONACHOCTb OMO-
ros!) Beputech pyKamm TONBKO 3a PyyKM.

YcTaHaBnMBaiiTe npubop Ha XXapoyCcToinuMBOe OCHOBaHHe/
MOACTaBKy.

[inA npeaoTBpaLLeHuA TennoBoi NPOGKM, He yCTaHaBMu-
BaifTe NpuBop HEMOCPEACTBEHHO NOA MoNKamu/LLKadamu.
OBecneybTe AOCTATO4HO CBOBOAHOTO MeCTa.

Mpy OTKPbIBaHKK NONYHOPM OCTEPEraiTeCh BICTYNAOLLE-
ro napa.

Mo 370 NPUYMHE HU B KOEM Cyyae He CTaBbTe TocTep
BONM3M UM NOA 3aHABECAMM WM APYTrUMK NErKOBOCTINIAME-
HAKOLMMMCA NpeameTamu!

0630p netanei npubopa

1 KOHTpOnbHbIe namnoyky
2 Kpbiwwka

3 Perynatop Temneparypsl
4 3axum

MpuHaanexHocTH
KOHYC/GOpMOBKa

Henoaropaeman noBepxHOCTb

Mpv NepBOM NONL30BAHMM CMAXKbLTE MOBEPXHOCTH NO-
NYGOPM XKMPOM.

BrroumTe npubop ¢ 3aKPbITEIMM NONOBUHKAMM MPUM. Ha
10 MUHYT (CM. 3KCnnyaTauma/MopAAOK paboTsl). B sakntove-
HWW NPOTPUTE MPUBOP BRAXHOI TPANKOH.

Mpabl BahAv B uLLy H ynoTponaT!

SKcnnyatayua / nopaAoK paboThb

lonHOCTLI0 pa3moTaiTe CEeTeBO LLHYP.

BcrasbTe ceTeByt0 BUNKY B PO3ETKY C HANPAXEHUEM CETH
230 B, 50 'y, OCHALLEHHYHO 3aLUUTHBIMM KOHTAKTaMM U
YCTAHOBNEHHYHO B COOTBETCTBUM C MPEANMCAHUAMA.

[na pasorpesa npubopa yCTaHOBMUTE PerynsTop Temnepa-
Typbl Ha 5.
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1 NPUMEYAHKE:

+  Bo Bpems pasorpesa aepxute nonydpopmbi
Ba¢eﬂbHMleI 3aKPbITbIMHU.

+  3aropaetcs KpacHan KOHTPOMbHasA TaMnouKa.

+  Kak TonbKO 3aKoHuMTCA q>a3a pasorpesa, 3aropaetca
3eN1EHan NTaMnoYKa.

o KpaCHaﬂ KOHTPOJ/IbHAA NamMno4Ka CBETUTCA AanbLue 1
CHTHANM3MPYET rOTOBHOCTL NpHBopa.

4. OTKpOWTE 32)KMM (4) M OTKPOITE KPBILLKY.
5. Tlonoute npumepHo 1 CTONOBYHO NOXKY TecTa B CEPeAnHY
nonyGopmbl.

1 NPUMEYAHME:

0 ﬂﬂﬂ BbinevyeHud Baq)el'lb 0JMHAKOBOro pasMepa
pacnpezesnyTe TeCTO PaBHOMEPHO M0 MonyhopMe.

+  HanuBatb HEOBXOAMMO BHICTPO, MHaUE BadNU He
nonyyar paBHomepHon KOquHeBOﬁ OKpaCKM.

6. TMnaBHO 3aKpOWTe KPBILLKY 1 AEpXHTe NONYHOPMbI HEKOTO-
POE BpeMa CaTbIMHU.
7. 3aKpoifte 3axum.

A NPEAYNPEM AEHUE:
BepervTeck BLICTyNatoLLEro napa, oNnacHOCTb 0XKOros.

8. Mpv nomoLyM perynATopa oTperynmpyitte HeOOXoAMMYt
TeMneparypy BbINeuK.

1 NPUMEYAHKE:

+  [lpouecc BbiNeyKm ANUTCA MPUM. 3-4 MUAHYTBI.

+ 370 BpemA MOXET KonedarbCA B 3aBUCHMOCTH OT
ocoBeHHocTed TecTa.

+  Ecnu Bawwvn Bagnu nonyyarotca CAMLIKOM TEMHBIMM,
yCTaHOBWTE perynATop Ha 6onee HU3KYIo CTyneHb
HarpesaHu.

9. [ocne BbINEYKM CHUMMTE BadMIO NPU NOMOLLW AEPEBAHHOM
BUNKM MNM APYrOro NOAXOAALLEro npeaMerta.

{\ BHAMAHME:
He nonb3yiTeck OCTPLIMM Wik PEXYLLMMHU MPEAMETaMH, 3TO
MOXET NOBPEANTL HeMpHrapaemoe NOKPbITUE NonyGopM.

10. Mocne BbINEYKM CMaXKLTE Cnerka nonyGopMbI XXMpoM.

o

1 MPUMEYAHME:

Ecnv Bbl xotuTe npuaath Bagnam ocobyio dopmy, T
[Jenaire 310 NoKa TecTo eLyé Ténnoe.

CxpyuuBaHue Bbipenb

MoxHo BOCMIONb30BATLCA NpUnaraembiM KOHYCOM, ANA 3T0r0

3aBEPHUTE ero B BaGMM Wik BuIOepHTe Kakyto-nbo Apyryto

dopmy.

+ Tpy6uarblit cTakaHuvK MONy4aeTcA, ECIIM elLie ropAY1e
BaAM HAKPYTUTb Ha KPYrblA UMIMHAPMYECKMIA NpeameT.

+ Kyneyex nonyuutca, ecnv eLue ropaure Badau HakpyTuTb
Ha KOHYCHBII NpeaMeT, a YaLLeodpasHyto POpMy MOXKHO
MONYYMTb NPY NOMOLLY YaLLKK ANA AecepTa.

Ba¢nv B valuke npuoBpeTyT dopmy camu no ceGe, 3aTBepaetoT
1 CTaHyT XPYNKMMM NOCNE OCThIBAHMS.
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3aKoHuuTb paboty

Ecnvn Bbl x0THTe 3aKOHUMTL NPOLECC MPUTOTOBAEHHA, TO YCTaHO-
BUTE TEPMOPEryNATOP B NO3ULMIO 1 11 3aTeM BbIHbTE LUTEKEp 13
PO3eTKY. BCe KOHTPONbHLIE NaMMOUKM NOTYXHYT.

Mpumepsl peLenTtoB
Bacdnu ana MopomeHHoro

1/4 yaluKk1 CIMBOYHOMO Macna UM MaprapuHa
1/2 YalLkv caxapHoi nyapsl,

1/4 yawwku monoka

7/8 yaLlKkin MyKu

1/2 YaiHOM NOYKM BAHWIBHOTO caxapa

Cnu1BOYHOE Macno/ Wni MaprapuH B3OUTb A0 NeHbl. MocTenek-
HO A0BaBNATL caxapHyto nyapy U MOnoKo. Jlo6asuTb BbIHWb-
Hblit caxap v Myky. 3ameLLaTb A0 NONYYeHUA PaBHOMEPHOW
Macchl. TECTO HanmBaTb Ha GOPMY ANA BbINEYKU MPU NOMOLLM
CTONMOBOV NOMKM N NOAXOARLLETO YepnaKa.

AscTpuitckue Bapnu

250 r cNMBOYHOrO Macna UM MaprapuHa
500 r caxapa

3 Aiua

500 r MyKu

2 NaKeTMKa BaHULHOTO caxapa

CnMBOYHOE Macno/ MW MaprapuH, caxap 1 fifua sameLlats

W B36MTb A0 NeHbl. MocTeneHHo AoGaenaTs MyKy. PasbasuTs
Tennoi BoAo#. [latb NOCTOATL NpUMepHO 2 yaca. 3ameLuarb Ao
MONyYeHUA PaBHOMEPHOW MacChl.

Badnu ¢ Kopuuen

125 T CAMBOYHOrO Macna unu maprapuHa
250 r caxapa

4-5 aily

200 r MyKu

1 CT. NOXKa poma

1 CT. NOXKa KOPHLI, LLEroTKa Convn

CnuBouHOE Macno/ unm MaprapuH, caxap u Alla sameLLarb
W B3BUTb 40 neHbl. MocTeneHHo A06aBnATL OCTanbHbIe
KOMMOHEHTHI. 3ameLuats A0 nonyyexHua paBHomepHon Macchbl.

Yxon

A NPEAYNPEXAEHUE:
*  BobiTawyute BANKY M3 PO3ETKY 1 AaidTe NpUOOPY OCTbITb.
*  He norpyxaiite anextponp1bops B BoAY!

/> BHUMAHME:
He npumeHaAiTe cinbHbIX MOHOLLMX CPEACTB.
+ [Npy NOMOLLY KMCTOUKM CMaXHHTE KPOLLIKM MMM OCTATKM
Badenb C NonyopM UK Ux Kpaes.
+ [potpuTe nprbop cnerka BRaxHoM TPANKOW.

PYCCKHH
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YCTpaHeHue HeVICI'IpaBHOCTeﬁ

PYCCKHH

Henonagka Bo3momHas npuunHa  Momowyb
Mpubop He Mpubop He BrnloweH | MpoBepbTe Po3eTky
YHKUMOHVPYET. | B CETb. CETH, BCTABVB B Hee
KaKo#i-nm6o Zpyroit
anexTponpuBop, W
NPaBMNLHO BCTaBbTE
BWTIKY B PO3ETKY CETH.
He saropaerca | Her anextponuranA. | BeTasbTe Bunky B
KpacHas PO3ETKY CETH.
KOHTPOMbHaA TpHBOP AEDEKTHBIH.
NamnoyKa.
Bagnu umetor | Kpbiluka 3akpeiBaeTca | YeenuubTe A03MPOBKY
HepaBHOMEPHBIA | HEMPaBINLHO, TaK KaK | 1 pacnpeaenmte
BeT. HA/UTO HEAOCTATOYHO | TECTO PABHOMEPHO N0
TeCTa. MIOBEPXHOCTH.
Tecto BoitekaeT | CRMLLKOM MHOTO TecTa. | YMeHbLLMTe 403MPOBKY
33 Kpas. ¥ pacnpenenure
TECTO PABHOMEPHO M0
MOBEPXHOCTH.
Bagnm Temneparypa ciuiukoM | YBenudbte
nony4arotca Mana. Temneparypy Ha oAy
CHIBHO CTYNeH.
CBETLIMU.
Bagmu Temneparypa CruLKoM | YMeHbLLKTE
nony4arotea BHICOKA. TeMneparypy.
CHIBHO
TEMHBIMH.
TexHWuecKue AaHHble
MOZEIIB: «..ooovveiirriiirisissssrssi s HA 3277
ONEKTPOMATAHME: ... vvvveeseereesssessssessessesesseeseees 230B,50 Iy
T1OTPEONAEMAA MOLLHOCTD «.vvvvvvveveeeveesssssssmsmmsnnssssseseees 800 sarr
KNACC BALLTI c.vvvvveveeerseeseeeseesssesssssssssssssssssssssessssssssessnsssns I
BEC HETTO: c.oovoevvevveerrecessesensesessssssesssssssssssssssnns 1,30 kr

370 WapeneHme NpoLLNo BCe HEOBXOAMMbIE 1 aKTyaNbHLIE Npo-
BEpKM, Npean1canHHble AupexTveoi CE, K npum. Ha aneKTpo-
MarHUTHyt0 COBMECTUMOCTb W COOTBETCTBHE TPeGoBaHHAM K
HUBKOBOMLTHOM TEXHUKE, OHO BbifI0 TAKIKE CKOHCTPYUPOBAHO

¥ MIOCTPOEHO C Y4ETOM NOCNeAHHX TPeBOBaHHI N0 TeXHUKe
6e30nacHoCTH.

Mbi ocTaBnAem 3a co6oi NpaBo Ha TEXHHYECKUE U3MEHeHHA!
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INTERNATIONAL GMBH

D-47906 Kempen/Germany - Industriering Ost 40
Internet: http://www.clatronic.de - email: info@clatronic.de

Stinings Medien, Krefeld  09/08
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