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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates
die Bedienungsanleitung sehr sorgfaltig durch
und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton mit
Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedie-
nungsanleitung mit.

» Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich fur den

privaten und den dafiir vorgesehenen Zweck.

Dieses Gerat ist nicht fur den gewerblichen

Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-

strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flus-

sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fern.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten

Handen. Bei feucht oder nass gewordenem

Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie

immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen

Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das

Gerat nicht benutzen, Zubehdrteile anbringen,

zur Reinigung oder bei Stérung.

» Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

» Das Gerat und das Netzkabel missen re-
gelmaRig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

» Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem
Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel erset-
zen lassen.

» Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen

Sicherheitshinweise*.

Kinder und gebrechliche Personen

* Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styro-
por, etc.) erreichbar liegen.

AN Warnung!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie
spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieRlich Kinder) mit einge-
schrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine firr ihre Si-
cherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind
besonders gekennzeichnet. Beachten Sie diese
Hinweise unbedingt, um Unfalle und Schaden
am Gerat zu vermeiden:

AN Warnung:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

A Achtung:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das
Gerat oder andere Gegenstande hin.

i Hinweis:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir
dieses Gerat

A Warnung: Verbrennungsgefahr!

» Wahrend des Betriebes kann die Tempera-
tur der bertihrbaren Oberflache sehr hoch
sein.

» Benutzen Sie die Griffe und tragen Sie
Ofenhandschuhe.

» Legen Sie die Abdeckung immer auf den
Behalter, bevor Sie den Netzstecker an-
schliefen und das Gerat anschalten.

» Lassen Sie das Gerat vor dem Anbringen
oder Entfernen von Zubehorteilen abkihlen.

» Tragen oder heben Sie das Gerat nicht
wahrend des Betriebs, sondern schalten
Sie es zuerst aus und ziehen Sie danach
den Netzstecker. Tragen Sie das Gerat im-
mer mit beiden Handen!



A Achtung:

» Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die
Nahe von anderen elektrischen Gegen-
standen (Kochplatten), HeiRgasflammen
oder in Heizofen.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht mit den heil3en Teilen des Gerates in
Kontakt kommt.

» Stellen Sie das Gerat auf eine hitzebestandige
Unterlage!

» Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsab-
stand (15cm) zu leicht entzundlichen Gegen-
stdnden wie Mdébel, Vorhange, etc.!

» Betreiben Sie das Gerat nicht an einer
externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem.

i Hinweis:

Ein Sicherheitsschalter an der Steuereinheit
verhindert das Einschalten des Gerates, wenn
der Giriff nicht richtig aufliegt.

» Schalten Sie das Gerat immer aus (z.B. durch
Aufstellen des Griffs (3)), bevor Sie den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen.

Ubersicht der Bedienelemente

Kontrollleuchte POWER (Betrieb)
TIME (Zeitschaltuhr)

Griff mit Sicherheitsriegel

TEMP (Stufenloser Temperaturregler fur
Thermostat)

Kontrollleuchte HEAT (Heizen)
Abdeckung mit Steuereinheit
Erweiterungsring

Geratestander

Glasbehalter

10 Deckelhalter

11 Zange

12 Grillrost, niedrig

B OWON -
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Zubehor (ohne Abb.)
Grillrost (hoch), Dampfeinsatz, 4 Grillspief3e

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Dieses Gerat dient

zum Braten, Grillen, Résten, Dampfen, Backen,
Toasten, Auftauen und Erwarmen von festen
Nahrungsmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt
und darf nur dafiir verwendet werden.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,

wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrieben
ist.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgemaf und kann zu Sachschaden oder
sogar zu Personenschaden fiihren.

Die Clatronic International GmbH tbernimmt
keine Haftung fir Schaden, die durch nicht
bestimmungsgemalen Gebrauch entstehen.

Anwendungshinweise

Der HeilRluftofen ist ein neues kostenguinstiges
tragbares Gerat mit allen Vorteilen gréRerer
Umluftéfen. Er arbeitet schnell und ist sparsam
im Energieverbrauch.

* Wenn Sie ein Rezept zum ersten Mal mit
Ihrem HeiBluftofen ausprobieren, beobachten
Sie den Koch- oder Backvorgang durch die
Glaswand. Die Kochzeit ist im HeiRluftofen
kirzer.

» Achten Sie darauf, das Gargut gleichmaRig
im HeiBluftofen zu verteilen, um eine gleich-
mafige und maximale Luftzirkulation zu
gewahrleisten.

« Positionieren Sie die Speisen mittig in den
Behalter (9). Sie mussen ca. 2,5 cm bis 3,5 cm
von der Glaswand entfernt sein.

* Verwenden Sie die Grillroste als Doppel-
gestell, um das Gargut in verschiedene Héhen
zu platzieren (siehe Tabelle zum Kochleit-
faden).

Vermeiden Sie, Speisen in einer Ebene zu

stapeln, um mehr zu kochen. Wenn die Luft
nicht um das Essen herum zirkulieren kann,
wird nur die Oberflache der Nahrung gegart.

» Den Dampfeinsatz legen Sie auf eines der
Grillroste. Sie kdnnen Gemuse wahrend des
Garens |Ihres Hauptgerichts mit dampfen,
indem Sie es in Alufolie einwickeln.

A Achtung:

Die Folie muss sicher befestigt sein, damit
sie nicht wedfliegt und vom Geblase ange-
saugt wird.

* Um das Volumen lhres HeiRluftofens zu ver-
groRern (z.B. fir hheres Gargut, welches auf
dem oberen Girillrost liegt), benutzen Sie den
Erweiterungsring (7). Setzen Sie ihn mit dem
kleineren Radius in den Glasbehalter, so dass
er nicht verrutschen kann.

* Wenn der Kochvorgang vor Ablauf der
eingestellten Zeit abgeschlossen ist, stellen
Sie den Temperaturregler (4) auf OFF. Um
das Essen knusprig zu halten, lassen Sie das
Geblase (2) an.
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» Verwenden Sie die beiliegende Zange (11),
um die verschiedenen Einsatze problemlos
aus der Schussel zu entnehmen. (Abb. C)

Auspacken des Gerates

» Nehmen Sie das Gerat aus seiner Verpackung.

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter
und Kartonverpackung.

+ Prifen Sie den Lieferumfang.

Inbetriebnahme

Elektrischer Anschluss

Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerates uberein-
stimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

Vor der ersten Benutzung
Reinigen Sie das Gerat mit Zubehér wie unter
,Reinigung” beschrieben.

Bedienung

1. Wahlen Sie das geeignete Zubehor und legen
Sie es in den Glasbehalter.

2. Ein Vorheizen ist nicht notig.

3. Fullen Sie den Behalter mit den Speisen.

4. SchlieBen Sie den Behalter mit der Abde-
ckung.

5. Um den Giriff richtig aufzulegen, 16sen Sie
vorher den Riegel am Giriff.

i Hinweis:

Das Gerat ist durch einen Schalter gesi-
chert. Wenn der Giriff nicht richtig aufliegt,
ist der Stromkreis unterbrochen.

6. SchlieBen Sie das Netzkabel an eine
vorschriftsmafig installierte Schutzkontakt-
Steckdose 230 V, 50 Hz an.

7. Stellen Sie den Temperaturregler (4) und die
Zeitschaltuhr (2) wie gewlnscht ein. Empfeh-
lungen fir die Kochtemperaturen und -zeiten
finden Sie in der Tabelle zum Kochleitfaden.

1 Hinweis:

Das Thermostat regelt die Einhaltung der
gewlnschten Temperatur, bis die ein-
gestellte Zeit abgelaufen ist. Die Kontroll-
lampe (5) zeigt den Heizvorgang durch die
Halogenlampe an.

8. Sollte es notwendig sein, dass Sie den

Behalter wahrend des Kochvorgangs 6ffnen
mussen, um evtl. das Gargut zu wenden,
beachten Sie unbedingt folgendes:

o Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie den
Griff (3) nach oben stellen.

o Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steck-
dose. Die Zeitschaltuhr 1auft mechanisch
weiter.

o Heben Sie die Abdeckung nur mit dem
Griff an.

A Warnung:

Achten Sie beim Offnen der Abdeckung auf
den austretenden Dampf. Verbrithungs-
gefahr!

JAN Achtung:

» Aufgrund der hohen Temperatur der
Abdeckung nutzen Sie nur den Deckel-
halter zur Ablage! (Abb. B)

» Gielen Sie kein kaltes Wasser in das
heiRe GefaR!

o Um den Kochvorgang fortzusetzen,
schlieRen Sie zuerst den Behalter und
stecken den Netzstecker in die Steckdose.
Der Betrieb lauft sofort wieder an, sobald
der Griff fest aufliegt. Beachten Sie bei
der Kochzeit, dass die Zeitschaltuhr in der
Zwischenzeit mechanisch weiter gelaufen
ist.

1 Hinweis:

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
Signalton, um Sie vom Ende der Kochzeit
zu informieren. Das Geblase und die Halo-
genlampe schalten automatisch ab.

Betrieb beenden

Méchten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie
den Temperaturregler und die Zeitschaltuhr auf
OFF und ziehen den Stecker aus der Steckdose.
Die Kontrollleuchten erléschen.

Kochleitfaden fiir den HeiBluftofen

Anleitung zum Braten
» Sie kénnen lhren Braten auf den niedrigen

Grillrost platzieren. GieRen Sie etwas Wasser
hinzu, was nur den Boden des Glasbehalters
bedecken soll.

* Wenden Sie den Braten 1 bis 2 Mal wahrend

der Garzeit und UbergieRRen Sie ihn dabei mit
dem Bratensaft.



Anleitung zum Rosten/ Grillen

» Verwenden Sie die Grillroste als Doppelgestell,

um das Gargut in verschiedene Héhen zu
platzieren.

* Wenden Sie dicke Fleischstiicke nach der
Halfte der Garzeit.

Anleitung zum Dampfen

Sie kénnen auf den Boden des Gefalles etwas
Wasser mit schmackhaften Krautern und
Gewidrzen geben, um Gemise oder Fisch zu
dampfen.

Anleitung zum Backen

+ Sie kdnnen jede hitzebesténdige Backform
auf den niedrigen Girillrost stellen. Wegen der
Luftzirkulation sollte ihr Durchmesser hochs-
tens 26 cm betragen.

» Wenn Sie einen sehr saftigen Kuchen ohne
Kruste backen mochten, befestigen Sie Alufo-
lie Gber der Backform. Kurz bevor der Kuchen
fertig ist, nehmen Sie die Folie ab, damit die
Kuchendecke leicht antrocknen kann.

» Kuchen oder anderes Geback werden im
Heilluftofen etwas schneller gebacken als in
herkémmlichen Ofen.

+ Tiefkihlpizza legen Sie direkt auf den oberen
Grillrost.

» Fir Back-Pommes Frites verwenden Sie den
Dampfeinsatz auf dem oberen Grillrost.

Anleitung zum Toasten

» Brot und Snacks kdnnen Sie toasten, ohne
den HeiRluftofen vorzuheizen.

» Legen Sie die Backwaren je nach GroRRe
direkt auf einen Girillrost oder zuvor auf den
Dampfeinsatz.

» Brotchen vom Vortag feuchten Sie kurz vorher
an. Sie werden dadurch frisch angebacken.

+ Sie kdnnen auch altere Snacks wie Kracker,
Chips oder Platzchen noch einmal aufbacken.
Legen Sie sie fur nur wenige Minuten bei
maximaler Temperatur in den Ofen, um sie
wieder knusprig werden zu lassen.

Anleitung zum Auftauen

» Der HeiRluftofen ermdglicht ein gleich-
maRigeres Auftauen als die Mikrowelle.

« Stellen Sie den Temperaturregler auf DEFROST.
Priifen Sie alle 5 bis 10 min den Zustand lhrer
Speise.

» Um tiefgeklhlte Gerichte zu kochen, senken
Sie die angegebene Temperatur um 20°C.
Auch die Kochzeit ist im Heilluftofen um
30 - 50 % geringer (z.B. statt 20 min nur 10 bis
15 min).

Anleitung zum Erwarmen

Zum Erhitzen verwenden Sie den niedrigen
Temperaturbereich, damit Ihr Essen nicht ver-
brennt. Priifen Sie alle 5 bis 10 min den Zustand
lhrer Speise.

Kochtabelle
i Hinweis:

Diese Zeitangaben stellen nur Anhaltswerte
dar und kénnen je nach Umstanden variieren.

Lebensmit- Position Temperatur  Kochzeit
tel/Speise im Behalter in°C in Minuten
Gefliigel

Hahnchen - iorer Rost 200 35- 40
am Stiick

Teile oberer Rost 200 15-20
Truthahn unterer Rost 200 60 -90
Ente unterer Rost 200 50 - 60
Tipp: Nach dem Wiirzen mit Ol bepinseln

Fleisch / Wurst

Rinderbraten

(15 kg), unterer Rost 175 45-50
medium

gegrillt

Steaks,

medium oberer Rost 250 8-10
gegrillt

Wur§t, unterer Rost 200 10
gegrillt

Tipp: Bei Verwendung beider Grillroste, tauschen Sie
das Gargut nach der Halfte der Garzeit, wenn das oben
liegende schneller knusprig wird.

Kuchen

eine Schicht  unterer Rost 175 15-20
gedeckter

Kuchen mit unterer Rost 175 30-35
Fillung

Kasten-

oder Napf- unterer Rost 175 35-40
form

Geback

Pastetenteig

(ohne Fiil- oberer Rost 200 10-12
lung)

Pa'stet"entelg unterer Rost 175 25-30
(mit Fallung)

Muffins unterer Rost 175 15-18
Baiser unterer Rost 175 5-8
Platzchen unterer Rost 190 12- 15
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Hefebrot

Laib unterer Rost 175 15-20

Brétchen unterer Rost 175 15- 20

Brotchen,  — terer Rost 100 5-10

aufgebacken

Maisbrot unterer Rost 175 10-20

Tiefkihl-

plzza oberer Rost 200 10 Abdeckung

Fisch Spritzer und Speisereste an der Abdeckung

i entfernen Sie mit einem feuchten Tuch. Ist sie
Fisch oberer Rost 200 7-10 sehr verschmutzt, kann auch ein mildes Reini-
gungsmittel verwendet werden.

Muscheln,
gedinstet

unterer Rost 160 3-5

Dampfeinsatz und Erweiterungsring
Reinigung Diese Teile reinigen Sie von Hand in einem war-
men Spulbad. Trocknen Sie sie anschliefend ab.
Fur die Reinigung in der Spulmaschine sind sie
nicht geeignet.

Glasbehilter ohne Abdeckung, Grillroste,

GrlllspleBe Zange und Deckelhalter
» Diese Teile kdnnen Sie von Hand in einem
warmen Spulbad unter Zusatz eines milden
Reinigungsmittels reinigen.

» Abschlief3end spllen Sie die Teile im klaren
Wasser nach, um Spulmittelrickstande zu
entfernen, und trocknen sie ab.

Storungsbehebung
Das Gerat ist ohne Funktion. - Das Gerat hat keine - Uberpriifen Sie den richtigen Sitz
Stromversorgung. des Griffes.
- Probieren Sie eine andere Steck-
dose aus.
- Das Gerat ist defekt. - Wenden Sie sich bitte an unseren
Service.

Die Speise ist an der Ober- Die Speise ist zu nah am - Legen Sie die Speise auf den
flache verbrannt und noch Grill platziert. niedrigen Grillrost oder
nicht gar. - vergrofRern Sie den Heilluftofen

mit dem Erweiterungsring.
- Decken Sie die Speise zeitweise
mit Alufolie ab.



Technische Daten

Modell: .....cooiiieiiee e HLO 3322
Spannungsversorgung: ...... 220- 240 V, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: ...........ccccccee. 1200- 1400W
SchutzKIasse: .........ccooiiieiiiiiiec e |
Fassungsvermogen: ... 12 Liter + 6 Liter
Nettogewicht: ..o 6,3kg

Technische Anderungen vorbehalten!
Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International
GmbH, dass sich das Gerét HLO 3322 in Uber-
einstimmung mit den grundlegenden Anforde-
rungen, der europaischen Richtlinie fur elektro-
magnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und
der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG)
befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegenuber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie
von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung
geeignet, gewahren wir beim Kauf durch
Unternehmer fiir das Gerat eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert
sich auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerb-
lichen Nutzung geeignetes Gerat - auch
teilweise - gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kaufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen
nach Erkennbarkeit uns gegenuber schrift-
lich angezeigt werden. Besteht der Garan-
tieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Man-
gel erbracht, die auf der Nichtbeachtung
der Gebrauchsanweisung, unsachgemafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Geréats beruhen. Garantieanspriiche sind

ferner ausgeschlossen fur leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

DEUTSCH

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch
kein Anspruch auf neue Garantieleistungen.
Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
(Nacherfillung, Rucktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie
nicht berthrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns lhren
Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Mdglichkeit ist
die Anmeldung tber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und er-
halten alle Informationen zur weiteren Vorge-
hensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der
lhnen direkt nach Ihrer Anmeldung per E-Mail
Ubermittelt wird, konnen Sie den Bearbei-
tungsablauf lhrer Reklamation auf unserem
Serviceportal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

hotline@clatronic.de
oder per Fax

02152 -2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen,
StraBe, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Tele-
fon-Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer
und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren bendtigen
wir die Typenbezeichnung des reklamierten
Gerétes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das
Kaufdatum und den Handler, bei dem Sie das
Neugerat erworben haben.
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Nach Prifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgefiillten Versand-
aufkleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur
noch auf die Verpackung lhres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nach-
sten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL
abzugeben. Der Versand erfolgt fir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie lhres Kauf-
beleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein)
sowie eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg)
kann lhre Reklamation nicht kostenfrei bear-
beitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie
Einsendung lhres Gerates vor. Bei unfreien
Lieferungen entfallt Inr Anspruch auf Garantie-
leistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen
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Bedeutung des Symbols
,Miulltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate
gehoren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fur die Entsorgung von Elek-
trogeraten vorgesehenen Sammelstellen und
geben dort Ihre Elektrogerate ab die Sie nicht
mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederver-
wertung, zum Recycling und zu anderen Formen
der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Alt-
geraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen
sind, erhalten Sie Uber lhre Kommunen oder die
Gemeindeverwaltungen.



Algemene veiligheidsrichtlijnen

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door
voordat u dit apparaat in gebruik neemt, en be-
waar hem samen met het Garantiecertificaat, het
aankoopbewijs en, indien mogelijk, de originele
verpakking inclusief het materiaal in de doos.

Als u het apparaat doorgeeft aan een derde per-

soon, geef de gebruiksaanwijzing dan ook door.

» Gebruik het apparaat alleen voor eigen ge-
bruik en waarvoor het bedoeld is. Dit apparaat
is niet bestemd voor commercieel gebruik.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.
Bescherm het tegen hitte, direct zonlicht, vocht
(in geen geval onderdompelen in water) en
scherpe kanten. Gebruik het apparaat niet
met natte handen. Als het apparaat nat wordt,
onmiddellijk de stekker eruit trekken.

» Schakel het apparaat altijd uit en trek de stek-
ker eruit (aan de stekker trekken, niet aan het
snoer) wanneer u het apparaat niet gebruikt, of
wanneer u hulpstukken bevestigd, tijdens het
schoonmaken of een storing.

* Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens gebruik. Schakel het apparaat altijd uit
bij het verlaten van de kamer. Haal de stekker
uit het stopcontact.

» Controleer het apparaat regelmatig op bescha-
digingen. Blijf het apparaat niet gebruiken in
het geval van beschadiging.

» Repareer het apparaat niet zelf. Neem contact
op met een bevoegde reparateur. Om gevaar
te voorkomen dient een beschadigd netsnoer
vervangen te worden door een gelijkwaardig
snoer door de fabrikant, of klantenservice of
ieder ander bevoegd specialist.

» Gebruik alleen originele onderdelen.

» Graag het volgende in acht nemen “Speciale
veiligheidsaanwijzingen”.

Kinderen en gehandicapten

* Houd voor de veiligheid van uw kinderen het
verpakkingsmateriaal (plastic zakken, karton,
piepschuim enz.) buiten hun bereik.

AN Waarschuwing!
Laat kleine kinderen niet met verpakkings-
materiaal spelen i.v.m. verstikkingsgevaar!

» Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of mentale capacitei-
ten, of gebrek aan ervaring en/of kennis tenzij
zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen betreffende het gebruik van het ap-
paraat door een persoon verantwoordelijk voor

hun veiligheid.

» Houd kinderen onder toezicht om er voor te
zorgen dat zij niet met het apparaat gaan
spelen.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing
Belangrijke opmerkingen voor uw veiligheid wor-
den speciaal aangeduid. Volg deze opmerkingen
altijd op, om ongelukken en schade aan het
apparaat te voorkomen.

A Waarschuwing:
Waarschuwt voor gezondheidsrisico’s en duidt
op potentiaal verwondingsgevaar.

A Let op:
Duidt op potentiaal gevaar voor het apparaat
of voor andere voorwerpen.

i Opmerking:
Duidt op tips en informatie voor u.

Speciale Veiligheidsvoorzorgen

A Waarschuwing: Risico op brandwonden!

» Tijdens het gebruik kan de temperatuur
van aanraakbare oppervlakken zeer hoog
oplopen.

» Gebruik de handgrepen en draag oven-
handschoenen.

» Doe altijd de deksel op de kom voordat u
de stekker in het stopcontact steekt en het
apparaat inschakelt.

» Laat het apparaat afkoelen voordat u ac-
cessoires toevoegt of verwijdert.

» Verplaats het apparaat niet wanneer het in
bedrijf is; schakel het eerst uit en haal de
stekker uit het stopcontact. Gebruik altijd
beide handen om het apparaat te dragen!

A Let op:

» Zet hat apparaat niet op of bij andere elek-
trische apparaten (kookplaten), gasbranders
of in ovens.

» Zorg ervoor dat het netsnoer geen hete
delen van het apparaat raakt.

» Plaats het apparaat op een hittebestendige
ondergrond!

» Houd voldoende afstand (15 cm) tot brandbare
voorwerpen, zoals meubels, gordijnen enz.!

* Bedien het apparaat niet d.m.v. een externe
schakelklok of apart afstandsbedieningsys-
teem.

1"
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i Opmerking:

Een veiligheidschakelaar op het bediening-
spaneel voorkomt dat het apparaat wordt
ingeschakeld als de handgreep niet op de
juiste wijze op het apparaat rust.

» Schakel altijd het apparaat uit (bijv. door het
optillen van de handgreep (3)) voordat u de
stekker uit het stopcontact haalt.

Locatie van bedieningselementen

Controlelamp POWER (bedrijf)
TIME (schakelklok)

Handgreep met veiligheidsgrendel
TEMP (traploze temperatuurregeling voor
thermostaat)

Controlelamp HEAT (verwarmen)
Afdekking en bedieningseenheid
Vulring

Standaard

Glazen kom

10 Dekselhouder

11 Tang

12 Onderste rooster

B ON -
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Accessoires (geen afbeelding)
Bovenste rooster, stoomhulpstuk, 4 vleespennen

Voorbestemd gebruik

Dit apparaat is bestemd voor roosteren, braden,
barbecueén, stomen, bakken, toasten, ontdooien
en opwarmen van harde levensmiddelen.

Het is uitsluitend bestemd voor deze doeleinden
en mag alleen in overeenstemming hiermee
worden gebruikt.

Gebruik het apparaat uitsluitend volgens de
aanwijzingen in deze gebruiksaanwijzing.
Ledere andere toepassing is niet voorbestemd
en kan schade of letsel veroorzaken.

Clatronic International GmbH accepteert geen
enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg
van onbedoeld gebruik.

Opmerkingen voor de gebruiker

De convectieoven is een nieuw, goedkoop en
draagbaar apparaat met alle voordelen van
grotere convectieovens. Het werkt snel en be-
spaart energie.

« Als u voor de eerste keer een recept uit-
probeert met de convectieoven, neem dan het
kook- of bakproces waar door de glazen kom.
De bereidingstijd van convectieovens is korter.

12

» Zorg ervoor dat u de levensmiddelen in de
oven gelijkmatig verspreid, voor een goede en
maximale luchtcirculatie.

Plaats de levensmiddelen in het midden van

de kom (9). Houd 2,5 cm tot 3,5 cm afstand tot

de glazen wand.

» Gebruik de roosters om de levensmiddelen
op verschillende niveaus te plaatsen (zie tabel
van de bereidingsrichtlijnen). Voorkom het
ophopen van levensmiddelen op één niveau
om meer voedsel te bereiden. Als de lucht niet
rondom het voedsel kan circuleren, zal alleen
de buitenkant van het voedsel gaar worden.

* Plaats het stoomhulpstuk op één van de
roosters. U kunt groenten gelijktijdig met het
hoofdgerecht meestomen, door ze in alu-
miniumfolie te wikkelen.

A Let op:

De folie moet stevig opgerold worden om te
voorkomen dat hij wegwaait of in de ventilator
wordt gezogen.

* Gebruik de vulring (7) om de capaciteit van
de convectieoven te vergroten (bijv. voor
hogere levensmiddelen die op het bovenste
rooster geplaatst worden). Plaats hem met de
kleinere diameter op de glazen kom, zodat hij
niet verschuift.

» Zet de temperatuurregeling (4) op OFF, als het
kookproces is voltooid voordat de ingestelde
tijd is verstreken. Laat de ventilator (2) aan,
om het voedsel knapperig te houden.

» Gebruik de meegeleverde tang (11) om de
verschillende hulpstukken uit de kom te
verwijderen. (Fig. C)

Uitpakken van het apparaat

* Neem het apparaat uit de verpakking.
Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals
folies, vulmaterialen, kabelbinders en karton-
nen verpakking.

Controleer de omvang van de levering.

Beginnen

Stroomvoorziening

Zorg ervoor dat de netspanning bij u thuis over-
eenkomt met die van het apparaat. Controleer de
informatie op het typeplaatje.

Voor het eerste gebruik
Reinig het apparaat en de accessoires zoals
beschreven onder “Reiniging”.
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rust. Denk eraan dat de kooktijd doorloopt
tijdens de onderbreking.

Bediening

. Kies de juiste accessoires en plaats ze in de
glazen kom.

. Voorverwarmen is niet nodig.

. Vul de kom met levensmiddelen.

. Doe het deksel op de kom.

. Maak eerst de veiligheidsgrendel vrij om de

i Opmerking:

Nadat de ingestelde tijd is verstreken, klinkt
er een geluidsignaal dat aangeeft dat het
bereidingsproces is beéindigd. De ventilator
en de halogeenlamp gaan automatisch uit.

handgreep in de juiste ruststand te kunnen
plaatsen.

i Opmerking:

Het apparaat is voorzien van een
veiligheidschakelaar. Als de handgreep niet
in de juiste ruststand wordt gezet, wordt het
elektrische circuit onderbroken!

. Steek de stekker in een goed geinstalleerd

geisoleerd stopcontact met 230V, 50 Hz.

. Stel de temperatuurregelaar (4) en tijdscha-

kelklok (2) naar wens in. Suggesties voor
bereidingstemperaturen en —tijden zijn te
vinden in de bereidingsrichtlijnen.

i Opmerking:

De thermostaat houdt de gewenste tem-
peratuur vast totdat de ingestelde tijd is
verstreken. De halogeen controlelamp (5)
geeft aan wanneer het apparaat verwarmt.

. Als het noodzakelijk is om tijdens het bereiden

de kom te openen, bijvoorbeeld om het

voedsel om te keren, dienen de volgende

instructies opgevolgd te worden:

o Schakel het apparaat uit door de hand-
greep (3) rechtop te zetten.

o Haal de stekker uit het stopcontact. De
kloktijd loopt automatisch door.

o Til het deksel alleen aan de handgreep op.

A Waarschuwing:
Let op ontsnappende stoom bij het openen
van het deksel. Risico op verbranding!

A Let op:

» Aangezien het deksel zeer heet is, dient
het alleen aan de handgreep vastge-
houden te worden! (Fig. B)

» Giet geen koud water in een heet
reservoir!

o Sluit om het bereiden te vervolgen eerst
het deksel en steek de stekker in het
stopcontact. Het apparaat wordt weer
ingeschakeld op het moment dat de hand-
greep op de juiste wijze op het apparaat

Beeindigen van de bereiding

Als u het bereiden wilt beeindigen, zet dan de
temperatuurregelaar en de tijdschakelklok in de
stand OFF en haal de stekker uit het stopcon-
tact. De controlelampen gaan uit.

Bereidingsrichtlijnen voor de
convectieoven

Aanwijzingen voor roosteren

» Plaats het viees op het onderste rooster. Voeg
wat water toe dat alleen de bodem van de
glazen kom bedekt.

» Draai het vlees tijdens het bereiden 1 of 2 keer
om en bedruip het met de jus.

Aanwijzingen voor bakken/grillen

» Gebruik de roosters om de levensmiddelen op
verschillende niveaus te plaatsen.

» Draai dikke stukken vlees halverwege de berei-
dingstijd om.

Aanwijzingen voor stomen

Vul de bodem van de kom met water en smak-
elijke kruiden en specerijen voor het stomen van
groenten of vis.

Aanwijzingen voor bakken

* U kunt iedere hittebestendig bakblik op het
onderste rooster zetten. Vanwege de luchtcir-
culatie dient de diameter hiervan maximaal
26 cm te bedragen.

» Als u een niet-droge cake zonder korst wilt
bakken, doe dan aluminiumfolie over het
bakblik. Verwijder de folie net voordat de cake
gaar is, zodat de bovenkant van de cake
enigszins op kan drogen.

» Cakes en andere deegwaren zijn iets sneller
gaar dan in andere ovens.

« Zet bevroren pizza direct op het bovenste
rooster.

* Gebruik het stoomhulpstuk op het bovenste
rooster voor het bakken van frietjes.

Aanwijzingen voor toasten
« U kunt brood en snacks toasten zonder voor-
verhitten van de oven.
13
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Zet de bakproducten op een van de roosters of
eerst op het stoomhulpstuk.

Bevochtig oud brood lichtjes. Hierdoor worden
ze weer lekker knapperig.

U kunt ook oudere snacks opwarmen, zoals
crackers, chips of koekjes. Bak ze gedurende
slechts een paar minuten op de maximale tem-
peratuur, zodat ze weer knapperig worden.

Aanwijzingen voor ontdooien

De convectieoven voorziet in een gelijkmatiger
ontdooiproces dan een magnetron.

Zet de temperatuurregelaar op DEFROST.
Controleer het voedsel iedere 5 tot 10 mi-
nuten.

Verlaag de voorgeschreven temperatuur met
20°C, om bevroren voedsel te bereiden. De
kooktijd in de convectieoven is tevens

30 - 50 % korter (bijv. 10 tot 15 minuten in
plaats van 20 minuten).

Aanwijzingen voor opwarmen

Gebruik voor het opwarmen lagere temperaturen
om het voedsel niet te verbranden. Controleer
het voedsel iedere 5 tot 10 minuten.

Kooktabel

1

i Opmerking:

Deze tijden zijn slechts indicaties, en kun-
nen verschillen, afhankelijk van de omstan-
digheden.

Soort Plaats in de Temperatuur  Bereiding-
voedsel kom in °C stijd in
minuten

Gevogelte

Kip (heely ~ Onderste 200 35-40
rooster

Delen Bovenste 200 15-20
rooster

Kalkoen Onderste 200 60 - 90
rooster

Eend Onderste 200 50 - 60
rooster

Tip: Afstrijken met olie na het op smaak brengen

Vlees/worst

Rosbief
(1,5 kg), Onderste 175

45 - 50
. rooster
mediumgaar

4

Runderlap- Bovenste

pen, 250 8-10
. rooster

mediumgaar

Worstjes, Onderste 200 10

geroosterd rooster

Tip: Wissel bij het gebruik van beide roosters het voedsel
halverwege de bereidingstijd, als het bovenste voedsel
sneller knapperig wordt.

Cake

Enkele laag Onderste 175 15-20
rooster

Bedekte

cake met Onderste 175 30-35

) rooster

vulling

Broodplik  Onderste 175 35-40
rooster

Gebak

Pastei Bovenste

(zonder 200 10-12

. rooster

vulling)

Pa§te| (met Onderste 175 25-30

vulling) rooster

Muffins Onderste 175 15-18
rooster

Schuimge- Onderste 175 5-8

bak rooster

Koekjes Onderste 190 12-15
rooster

Gistbrood

Brood Onderste 175 15-20
rooster

Broodjes Onderste 175 15-20
rooster

Knap;_)enge Onderste 100 5-10

broodjes rooster

Maisbrood Onderste 175 10-20
rooster

Bevroren Bovenste 200 10

pizza rooster

Vis

Vis Bovenste 200 7-10
rooster

Zee-

schelpen, Onderste 160 3-5
rooster

gestoomd



Reiniging

Deksel

Gebruik een natte doek voor het verwijderen van
spetters en overblijfselen van het deksel. Ge-
bruik een zacht schoonmaakmiddel bij hardnek-
kige viekken.

Stoomhulpstuk en vulring

Was ze met de hand af in warm sop. Droog ze
grondig af. Deze onderdelen zijn niet vaatwas-
serbestendig.

Glazen kom zonder deksel, roosters,

vleespennen, tang en dekselhouder

» Reinig deze onderdelen in warm sop met een
zacht schoonmaakmiddel.

» Spoel ze daarna af met schoon water om
zeepresten te verwijderen. Droog ze grondig af.

Probleemoplossing

Het apparaat werkt niet.
stopcontact.

- Het apparaat is defect.

- De stekker zit niet in het

- Controleer of het deksel goed is
geplaatst.

- Gebruik een ander stopcontact.

- Neem contact op met onze klan-
tenservice.

Het voedsel is aan de boven-
kant verbrand, maar nog niet
gaar.

dicht bij de grill.

Technische specificaties

Model: ..o HLO 3322
Voedingsspanning: ............. 220-240 V, 50/60 Hz
Opgenomen vermogen:. 1200-1400W
Beveiligingsklasse: .........ccooviiiiiiiiiiiiiee |
Capaciteit: .......ccooeeiiiiiieeee s 121+61
Netto gewicht: ..o 6,3 kg

Het voedsel bevindt zich te

- Plaats het voedsel op het onder-
ste rooster of

- Vergroot de convectieoven m.b.v.
de vulring.

- Bedek het voedsel tijdelijk met
aluminiumfolie.

Onderhevig aan verandering zonder vooraf-
gaande kennisgeving!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richt-
lijnen, zoals de richtlijn elektromagnetische
compatibiliteit en de laagspanningsrichtlijn,

en is gefabriceerd volgens de meest recente
veiligheidsvoorschriften.
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i

Betekenis van het vuilnisbak-
symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische ap-
paraten naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgeva-
ren door onverantwoordelijk wegwerpen te
voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw
gebruik van oude elektrische en elektronische
apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over
inzamelingspunten.

16



Indications générales de sécurité

Avant d’utiliser cet appareil, lire attentivement
ce manuel et le conserver avec le Certificat de
Garantie, la facture et, si possible, 'emballage
d’origine, y compris 'emballage interne. Si cet
appareil est donné a une tierce personne, trans-
mettre le manuel avec.

» Cet appareil ne doit étre utilisé que de fagon
privée et pour 'usage auquel il a été destiné.
Il n'est pas destiné a une utilisation commer-
ciale.

Ne l'utilisez pas en extérieurs. Gardez-le a
I'abri de la chaleur, des rayons directs du so-
leil, de 'humidité (ne 'immergez en aucun cas
dans des liquides) et des angles des meubles.
N’utilisez pas cet appareil avec des mains
mouillées. Si I'appareil est mouillé, débran-
chez-le immédiatement.

» Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque
vous installez des accessoires, lorsque vous
le nettoyez ou en cas de mauvais fonc-
tionnement, éteignez I'appareil et débranchez-
le systématiquement (tirez sur la fiche et non
sur le cable).

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est en marche. Eteignez toujours
I'appareil lorsque vous quittez la piéce. Dé-
branchez I'appareil.

 Vérifiez réguliérement I'état de I'appareil et
du cordon. Assurez-vous qu'’ils ne soient pas
endommagés et cessez d'utiliser I'appareil si
vous constatez des dommages.

* Ne réparez pas vous-méme l'appareil.
Veuillez prendre contact avec du personnel
qualifié. Afin d’éviter les risques, un cordon
d’alimentation endommagé doit étre remplacé
par un cordon équivalent par le constructeur,
notre service aprés-vente ou tout autre spé-
cialiste qualifié.

» N'utilisez que les composantes originales.

* Veuillez respecter les “Instructions spéciales
de sécurité” présentées ci-aprés.

Enfants et personnes invalides

» Pour la sécurité de vos enfants, garder hors
de leur portée tous les emballages (sachets en
plastique, piéces de cloisonnement, polysty-
rene etc.).

I\ Avertissement!
Ne pas laisser de jeunes enfants jouer avec
les emballages danger d’étouffement!

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) aux

capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou ne disposant pas de I'expérience
et/ou des connaissances nécessaires a moins
gu’elles ne soient supervisées ou regoivent
d’'une personne responsable de leur sécurité
des instructions concernant I'utilisation de
I'appareil.

» Surveillez les enfants et assurez-vous qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles utilisés dans ce manuel

Les notes importantes de sécurité sont mar-
quées de facon distincte. Y faire attention afin
d’éviter les accidents et dommages sur I'appareil.

FRANGAIS

I\ Avertissement:
Avertit contre les dangers pour la santé et
indique les risques potentiels de blessure.

/\ Attention:
Indique de potentiels dangers pour I'appareil
ou d’autres objets.

.
1 Note:

Souligne les conseils et informations donnés a
I'utilisateur.

Précautions de Sécurité Spéciales

AN\ Avertissement: Risque de bralures!

» Pendant |'utilisation, la température de la
surface extérieure peut devenir tres élevée.

» Maintenez les poignées et portez des gants
de cuisine.

» Mettez toujours le couvercle sur le bol avant
de brancher la prise de courant et de mettre
I'appareil en fonctionnement.

» Laissez I'appareil refroidir avant d'ajouter ou
de retirer des piéces accessoires.

» Ne portez pas I'appareil ni ne le soulevez
pendant le fonctionnement ; mettez-le
toujours hors tension puis débranchez la
prise de courant. Utilisez toujours vos deux
mains pour porter I'appareil!

A Attention:

» Ne placez pas |'appareil sur ou pres
d'appareil électriques (plaque chauffante),
feux de fourneaux ou plaque de cuisson.

» Veérifiez que le cable électrique ne touche
aucune partie chaude de I'appareil.

» Placez I'appareil sur une surface résistante a
la chaleur!



FRANGAIS

» Conservez un espace suffisant (15 cm) avec
les objets hautement infkammables comme les
meubles, rideaux, etc.!

» Ne faites pas fonctionner I'appareil avec une
minuterie externe ou un systéme de télécom-
mande séparée.

i Note:

Un interrupteur de sécurité sur le panneau de
commande empéche |'appareil d'étre mis sous
tension si la poignée ne repose pas correcte-
ment sur I'appareil.

» Mettez toujours I'appareil hors tension (par
exemple en soulevant la poignée (3)) avant
de débrancher la prise de courant de la prise
murale.

Emplacement des commandes

Témoin lumineux POWER (fonctionnement)
TIME (minuterie)

Poignée avec verrou de sécurité

TEMP (Commande de température infinie
pour le thermostat)

Témoin lumineux HEAT (chauffage)
Couvercle avec unité de commande
Anneau d'extension

Socle

Bol en verre

10 Support du couvercle

11 Pinces

12 Girille inférieure

BON -
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Accessoires (sans image)
Grille supérieure, attache vapeur, 4 brochettes

Utilisation prévue

Cet appareil est prévu pour

rétir, chauffer, barbecue, étuver, cuire, griller,
décongeler et réchauffer les aliments durs.

Il est prévu exclusivement dans ce but et doit
étre utilisé en conséquence.

N'utilisez I'appareil que comme décrit dans ce
manuel d'instructions.

Toute autre utilisation n'est pas prévue et peut
provoquer des dégats physiques ou des bles-
sures.

Clatronic International GmbH n'accepte aucune
responsabilité pour des dégats causeés par une
utilisation non prévue.
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Note pour l'utilisateur

Le four a convection est un appareil nouveau,
bon marché et portable avec tous les avantages
des plus gros fours a convection. Il fonctionne
rapidement et économise I'énergie.

» Si vous essayez une recette pour la premiere
fois avec votre four a convection, observez le
procédé de cuisson en regardant a travers le
bol en verre. Le temps de cuisson des fours a
convection est plus court.

Disposez la nourriture de fagon homogéne
pour permettre une circulation d'air stable et
maximum.

» Placez la nourriture au centre du bol (9).
Conservez un espace de 2,5 a 3,5 cm de la
paroi en verre.

Utilisez les grilles comme supports pour la
nourriture a placer a différents niveaux (voir
le tableau guide de cuisson). Evitez d'empiler
la nourriture sur une seul niveau pour cuisiner
plus de nourriture. Si I'air ne peut pas circuler
autour de la nourriture, seule la surface de la
nourriture sera cuite.

Placez I'attache vapeur sur I'une des grilles.
Vous pouvez étuver des légumes pendant que
vous cuisinez le plat principal en les envelop-
pant dans une feuille d'aluminium.

/\ Attention:

La feuille doit parfaitement envelopper la
nourriture pour éviter qu'elle ne s'envole ou
soit aspirée par le ventilateur.

» Pour augmenter la capacité de votre four a
convection (par exemple pour de la nourriture
placée sur la grille supérieure), veuillez utiliser
I'anneau d'extension (7). Ajustez-le a sont
plus petit diamétre dans le bol en verre pour
qu'il ne bouge pas.

» Sile procédé de cuisson s'arréte avant la fin

du temps préréglé, tournez la commande de

température (4) sur OFF. Laissez le ventilateur

(2) pour garder la nourriture croustillante.

Utilisez les pinces fournies (11) pour retirer fa-

cilement les différentes attaches du bol. (Fig. C)

Déballer le produit

Sortez I'appareil de I'emballage.

Retirez les matériaux d'emballage comme les
papiers, matériaux de remplissage, étriers de
cables et cartons.

Vérifiez I'étendue de la livraison.



Commencer

Branchement de la prise de courant

Vérifiez que la tension d'alimentation de votre
habitation corresponde a celle de I'appareil. Véri-
fiez les informations sur la plaque signalétique.

Avant la premiére utilisation
Nettoyez I'appareil et ses accessoires comme
décrit dans la rubrique « Nettoyage ».

Fonctionnement

1. Choisissez les accessoires appropriés et
placez-les dans le bol en verrel.

. Le préchauffage n'est pas nécessaire.

. Mettez la nourriture dans le bol.

. Couvrez le bol avec le couvercle.

. Pour que la poignée repose correctement,
défaites d’abord le verrou de la poignée.
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i Note:

L'appareil dispose d’un interrupteur de
sécurité. Si la poignée ne repose pas
correctement, le circuit électriques sera
interrompul!

6. Branchez la prise de courant a une prise
murale de 230 V, 50 Hz avec masse isolée.

7. Ajustez la commande de température (4) et
la minuterie (2) comme vous le souhaitez.
Vous trouverez des suggestions pour les
températures de cuisson et la minuterie dans
le tableau du guide de cuisson.

i Note:

Le thermostat conserve la température
désirée jusqu’a ce que le temps soit écoulé.
Le témoin lumineux avec une ampoule
halogéne (5) indique le procédé de
chauffage.

8. S'il devient nécessaire d'ouvrir le bol pendant
la cuisson, pour retourner la nourriture par
exemple, il est impératif de respecter les
instructions suivantes:

o Mettez I'appareil hors tension en levant la
poignée (3) en position debout.

o Débranchez la prise de courant de la prise
murale. La minuterie continue automa-
tiquement.

o Soulevez le couvercle seulement avec la
poignée.

I\ Avertissement:

Faites attention a la vapeur pouvant
s'échapper lorsque vous ouvrez le cou-
vercle. Risque de bralures!

I\ Attention:

» Comme la température du couvercle est
trés élevée, n'utilisez que la poignée du
couvercle pour le déplacer! (Fig. B)

» Ne versez pas d’eau froide dans un
récipient chaud!
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o Pour continuer la cuisson, fermez d'abord
le bol puis branchez la prise de courant a
la prise murale. Le fonctionnement con-
tinue dés que la poignée repose correcte-
ment sur 'appareil. Concernant le temps
de cuisson, gardez bien a I'esprit que la
minuterie a continué pendant tout ce laps
de temps.

i Note:

Aprés que le temps programmé soit écoulé,
un signal sonore indiquera la fin du procédé
de cuisson. Le ventilateur et la lampe
halogéne s'arréteront automatiquement.

Fin du fonctionnement

Si vous souhaitez arréter le fonctionnement,
positionnez la commande de température et
la minuterie sur OFF puis débranchez la prise
de courante de la prise murale. Les témoins
lumineux s'éteindront.

Guide de cuisson pour le four a
convection

Instructions pour roétir

» Placez le réti sur la grille inférieure. Ajoutez de
I'eau, mais seulement au fond du bol en verre.

* Retournez 1 ou 2 fois le réti pendant la cuis-
son, arrosez-le avec le jus.

Instructions pour chauffer/cuire

 Utilisez les grilles comme support pour placer
la nourriture a différents niveaux.

* Retournez les pieces de viandes épaisses
apres la moitié du temps de cuisson écoulé.

Instructions pour étuver

Remplissez le fond du bol d'eau, d'herbes
aromatiques et d'épices pour étuver légumes et
poissons.
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Instructions pour cuire au four

* Vous pouvez utiliser n'importe quel plat
résistant a la chaleur sur la grille inférieure.
A cause de la circulation de I'air, le diamétre
maximum doit étre de 26 cm.

» Si vous voulez cuire au four un gateau
trés juteux sans crolte, placez une feuille
d'aluminium au dessus du plateau. Retirez la
feuille peu avant que le gateau soit complete-
ment cuit pour que le dessus puisse légere-
ment sécher.

» Les gateaux et autres biscuits sont cuits
un peu plus rapidement que dans les fours
traditionnels.

» Placez la pizza congelée directement sur la
grille supérieure.

« Utilisez I'attache vapeur sur la grille supérieure
pour faire cuire des frites.

Instructions pour griller

» Vous pouvez griller du pain ou des casse-
cro(tes sans préchauffer le four.

» Placez les produits de boulangerie sur l'une
des grilles ou d'abord sur I'attache vapeur.

* Humidifiez légérement le pain de la veille. Il
redeviendra croustillant.

» Vous pouvez aussi réchauffer des grignotines
plus vieilles comme des craquelins, chips ou
biscuits. Cuisez les a température maximum
pendant quelques minutes, pour qu'ils
redeviennent croustillants.

Instructions pour décongeler

 Le four a convection décongéle mieux qu'un
four a micro ondes.

» Réglez la commande de température sur
DEFROST. Vérifiez la nourriture toutes les 5 a
10 minutes.

» Pour cuire la nourriture congelée, abaissez la
température spécifiée de 20°C. Le temps de
cuisson dans le four a convection est aussi
de 30 a 50 % plus court (par exemple 10 a 15
minutes au lieu de 20 minutes).

Instructions pour réchauffer

Utilisez les plus basses températures pour le
réchauffage pour ne pas brller votre nourriture.
Vérifiez la nourriture toutes les 5 a 10 minutes.

Tableau de cuisson
i Note:

Les temps spécifiés sont une référence et
peuvent varier en fonction des circonstances.
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Nourriture Position dans Tempéra- Temps de

le bol ture cuisson en
en°C minutes

Volaille

Pou!et Grille inférieure 200 35-40

(entier)

Parties Grille 200 15-20
supérieure

Dinde Grille inférieure 200 60 - 90

Canard Grille inférieure 200 50 - 60

Conseil : Brossez avec de I'huile aprés avoir aromatisé

Viande/ saucisses

Roast beef

(1 S .kg)’ Grille inférieure 175 45 -50
a point

Stgaks, a Gnllsa- 250 8-10
point supérieure

S:aymsses, Grille inférieure 200 10
réties

Conseil : Lorsque vous utilisez les deux grilles, intervertis-
sez la nourriture a la moitié de la cuisson si la nourriture
de la grille supérieure cuit plus vite.

Gateaux
Une e
Grille inférieure 175 15-20
couche
Gateau
couvert Grille inférieure 175 30-35
avec rem-
plissage
Moule a e
X Grille inférieure 175 35-40
pain
Patisserie
Tarte (sans .
remplis- Grille 200 10-12
supérieure
sage)
Tarte (avec
remplis- Grille inférieure 175 25-30
sage)
Muffins Grille inférieure 175 15-18
Meringue Grille inférieure 175 5-8
Biscuits Grille inférieure 190 12-15
Pain levé
Baguette Grille inférieure 175 15-20
Petits pains  Grille inférieure 175 15-20
Petits
pains, Grille inférieure 100 5-10
croustil-
lants



Pain de

. Grille inférieure 175 10-20
mais
Pizza ) Grillgl 200 10
congelee superieure
Poisson
Poisson Gr'"?. 200 7-10
superieure
gt’:‘jézces' Grille inférieure 160 3-5 Couvercle
Utilisez un chiffon humide pour retirer les écla-
boussures du couvercle. Utilisez un détergent
Nettoyage 9

doux pour les taches difficiles.

Attache vapeur et anneau d'extension
Nettoyez a la main a I'eau tiéde. Séchez bien.
Ces pieces ne vont pas au lave-vaisselle.

Bol en verre sans couvercle, grilles, bro-

chettes, pinces et support du couvercle

* Nettoyez a la main a I'eau tiede avec un déter-
gent doux.

* Rincez ensuite a I'eau claire pour retirer les
résidus de savon ; séchez bien.

Dépannage

L'appareil ne fonctionne pas. - L'appareil n'est pas - Vérifiez la position du couvercle.

branché a une prise de - Testez avec une autre prise

courant. murale.

- L'appareil est défectueux. - Contactez le service clientele.

La nourriture et brilée sur La nourriture est trop pres - Placez la nourriture sur la grille
le dessus mais pas encore du grill. inférieure ou
cuité. - agrandissez le four a convection

avec I'anneau d'extension.

- Couvrez temporairement la
nourriture avec une feuille
d'aluminium.
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Caractéristiques techniques

Modele: ... HLO 3322
220 - 240V, 50/60 Hz

Puissance d'entrée: ............c........ 1200 — 1400 W
Classe de Protection: .........ccccceceeeviieeeiiieeenen. |
Capacit: .....coceeeeiiee e 121+61
Poids total:.........ccoeiriiiiii 6,3 kg

Sujet a changement sans avertissement
préalable!

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la
compatibilité électromagnétique et les faibles
tensions et a été fabriqué selon les derniers
réglements de sécurité.

)i

Signification du symbole de
"Poubelle a roulettes”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter
des appareils électriques avec les ordures
ménageéres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur
'environnement et la santé en luttant contre les
déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Normas generales de seguridad

Antes de usar este dispositivo, lea cuidadosa-

mente este manual del usuario y consérvelo

junto con el certificado de garantia, el recibo

de compra y, si es posible, el embalaje original,

incluyendo el embalaje interno. Si entrega el

dispositivo a terceros, incluya también el manual
del usuario.

» Use el dispositivo exclusivamente para su fin
y de modo particular. Este aparato no esta
disefiado para uso comercial.

No use el dispositivo en exteriores. Protéjalo
del calor, la luz del sol directa, la humedad (no
lo sumerja en liquidos bajo ninguiin concepto)
y bordes afilados. No use el dispositivo con
las manos mojadas. Si se moja el dispositivo,
desenchufelo de inmediato.

» Apague y desenchufe el dispositivo (tire del
enchufe, no del cable) cuando no lo use, o
cuando conecte accesorios, durante la limpieza
o si se averia.

* No deje el dispositivo sin vigilar durante el
funcionamiento. Apague siempre el disposi-
tivo cuando salga de la habitacién. Desenchufe
el dispositivo.

» Compruebe regularmente si hay dafios en el
cable y el dispositivo. Deje de usar el disposi-
tivo si hay dafos.

* No repare usted mismo el dispositivo. Con-
tacte con personal autorizador. Para evitar
riesgos, el fabricante, nuestro servicio de aten-
cion al cliente u otro especialista cualificado
debe cambiar el cable de corriente dafiado
con un cable equivalente.

» Use exclusivamente piezas originales.

» Tenga en cuenta las siguientes “Instrucciones
especiales de seguridad”.

Nifios y personas discapacitadas

» Para la seguridad de sus hijos, mantenga las
piezas de embalaje (bolsas de plastico, car-
tones, porexpan, etc.) fuera de su alcance.

A jAdvertencia!

No deje que los niflos pequerios jueguen
con los plasticos, debido al riesgo de
asfixia.

» Este dispositivo no esta pensado para ser
usado por personas (incluyendo nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o con falta de experiencia y/o cono-
cimientos, a menos que tengan supervision o
sean instruidas sobre el uso del dispositivo por
una persona responsable por su seguridad.

» Vigile a los nifios para garantizar que no
jueguen con el dispositivo.

Simbolos en este manual del usuario

Las notas importantes para su seguridad se
indicant claramente. Preste mucha atencion a
las mismas para evitar accidentes y dafios al
dispositivo.

I\ Advertencia:
Advierte de riesgos para su salud, e indica
riesgo potencial de heridas.

/\ Precaucion:
Indica peligros potenciales para el dispositivo
u otros objetos.

ESPANOL

-
1 Nota:

Indica recomendaciones e informacion para
usted.

Precauciones especiales de
seguridad

& Advertencia: jRiesgo de quemaduras!

» Durante el uso, la temperatura de las
superficies accesibles puede ser muy
elevada.

» Aguante por las asas y pdngase manoplas
para el horno.

» Ponga siempre la tapa en el recipiente
antes de conectar la corriente y encender el
dispositivo.

» Deje enfriar el dispositivo antes de afiadir o
sacar accesorios.

» No transporte ni levante el dispositivo
durante su funcionamiento; apaguelo
primero y desconecte el enchufe. Use
siempre ambas manos para transportar el
dispositivo.

/\ Precaucién:

» No ponga el dispositivo sobre ni cerca de
otros aparatos eléctricos (fogones), llamas
de gas ni en hornos.

» Asegurese de que el cable de corriente no
toque piezas calientes del aparato.

» Ponga el dispositivo sobre una superficie
resistente al calor.

» Mantenga una distancia suficiente (15 cm)
respecto a objetos inflamables como muebles,
cortinas, etc.

* No use el dispositivo con un temporizador
externo ni sistema de control remoto inde-
pendiente.
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i Nota:

Un interruptor de seguridad en la unidad de
control evita que el dispositivo se encienda
si el asa no reposa correctamente sobre el

dispositivo.

» Apague siempre el dispositivo (por ejemplo,
levantando el asa (3)) antes de desconectar el
enchufe de la toma.

Ubicacion de los controles

Testigo POWER (funcionamiento)
TIME (reloj temporizador)

Asa con cierre de seguridad
TEMP (control de temperatura para el termo-
stato)

Testigo HEAT (calentamiento)
Tapa con unidad de control

Anilla extensora

Soporte

Recipiente de cristal

10 Aguantador de tapa

11 Pinzas

12 Rejilla inferior

A WON =

©O©oo~NO O,

Accesorios (sin imagen)
Rejilla superior, accesorio para vapor, 4 pinchos

Finalidad de uso

Este dispositivo esta disefiado para

asado, parrilla, barbacoa, cocina al vapor,
coccion pastelera, tostado, descongelacion y
recalentamiento de alimentos sélidos.

Esta disefiado exclusivamente para este fin y
so6lo puede usarse para éste.

Use el dispositivo solamente del modo descrito
en este manual de instrucciones.

Cualquier otro uso es contrario al pretendido y
puede provocar dafios materiales o personales.
Clatronic International GmbH no acepta respon-
sa-bilidad alguna por dafios provocados por un
uso inadecuado.

Nota para el usuario

Este horno de conveccion es un dispositivo
nuevo, asequible y portatil con todas las ventajas
de los hornos de conveccion de mayor tamano.
Funciona rapidamente y ahorra energia.

» Si prueba una receta por primera vez con su
horno de conveccion, observe el proceso de
cocion mirando por el recipiente de cristal. El
tiempo de coccion en los hornos de convec-
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cién es breve.

» Asegurese de distribuir uniformemente los
alimentos en el horno para permitir una circu-
lacion de aire constante y lo mayor posible.

» Ponga los alimentos en el centro del recipiente
(9). Mantenga un espacio de entre 2,5y 3,5 cm
respecto a la pared de cristal.

» Use las rejillas como soporte para los alimen-
tos que deban colocarse a distintas alturas
(ver tabla de orientacion para la coccion).
Evite apilar los alimentos en un solo nivel para
cocinar mas alimentos. Si el aire no circula al-
rededor de los alimentos, solamente se cocera
la superficie de los mismos.

» Ponga el accesorio para vapor sobre una
de las rejillas. Puede cocer verduras al vapor
junto con el plato principal envolvéndolas en
papel de aluminio.

/\ Precaucién:

El aluminio debe envolver correctamente
para evitar que vuele o sea absorbido por el
ventilador.

« Para aumentar la capacidad de su horno de
conveccion (por ejemplo, para alimentos altos
puestos sobre la rejilla superior) use la anilla
extensora (7). Pongala por el radio menor
dentro del recipiente de cristal para que no se
mueva.

» Si el proceso de coccién termina antes del
tiempo establecido, ponga el control de
temperatura (4) en OFF. Deje el ventilador (2)
encendido para mantejer crujientes los
alimentos.

» Use las pinzas (11) incluidas para sacar con
facilidad los accesorios del recipiente. (Fig. C)

Desembalado del dispositivo

» Saque el dispositivo del embalaje.

Saque cualquier material de embalaje como
aluminio, material de relleno, soportes para
cables y embalaje de carton.

» Compruebe el material entregado.

Comenzando

Conexion a la corriente

Asegurese de que la tension de corriente en su
domicilio coincida con la del dispositivo. Com-
pruebe la informacion de la placa identificadora.

Antes del primer uso
Limpie el dispositivo y los accesorios como se
describe en “Limpieza”.
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Funcionamiento

. Elija los accesorios adecuados y pongalos en

el recipiente de cristal.

. No es necesario precalentar.

. Llene el recipiente con alimentos.

. Tape el recipiente con la tapa.

. Para asentar correctamente el asa, suelte

primero el cierre del asa.

i Nota:

El dispositivo incluye un conmutador de
seguridad. Si el asa no reposa correcta-
mente, el circuito eléctrico se interrumpira.

. Conecte el cable de alimentacion a una toma

de corriente con toma de tierra aislada y
adecuadamente instalada de 230V, 50Hz.

. Ponga el control de temperatura (4) y tempori-

zador (2) segun lo desee. Encontrara suger-
encias de temperaturas de coccion y tiempos
en la tabla de la guia de coccion.

1 Nota:

El termostato mantiene la temperatura
deseada hasta que haya transcurrido el
tiempo establecido. El testigo con bombilla
halégena (5) indica el proceso de calenta-
miento.

. Si es necesario abrir el recipiente durante la

coccion, por ejemplo para girar los alimentos,

deben seguirse las instrucciones siguientes:

o Apague el dispositivo levantando el asa (3)
hasta que quede vertical.

o Desconecte el enchufe de corriente. El
temporizador continuara automaticamente.

o Levante la tapa exclusivamente por el asa.

N\ Advertencia:

Tenga cuidado con el vapor que saldra
cuando levante la tapa. jRiesgo de que-
maduras!

/\ Precaucién:

» Como la temperatura de la tapa es muy
elevada, use exclusivamente el soporte
de tapa para aguantarla. (Fig. B)

» No vierta agua fria en el recipiente
caliente.

o Para seguir cocinando, cierre primero el re-
cipiente y conecte el enchufe a la corriente.
La operacion continuara en cuanto el asa
repose correctamente sobre el dispositivo.
Respecto al tiempo de coccion, tenga en

cuenta que el temporizador ha estado
funcionando durante el proceso.

i Nota:

Cuando haya transcurrido el tiempo
establecido se emitira una sefal acustica,
indicando el fin del proceso de coccion. El
ventilador y la luz halégena se apagaran
automaticamente.

Finalizar la operacion

Si desea terminar el funcionamiento, ponga el
control de temperatura y el temporizador en OFF
y desconecte el enchufe de la toma. Los testigos
se apagaran.

ESPANOL

Guia de coccion para el horno de
conveccion

Instrucciones de asado

» Ponga el asado sobre la rejilla inferior. Afiada
algo de agua, cubriendo solamente el fondo
del recipiente de cristal.

» Gire el asado 1 o 2 veces durante la coccion,
mojandolo en la salsa.

Instrucciones de coccién/parrilla

» Use las rejillas como soporte doble para colo-
car los alimentos a distintos niveles.

» Gire los trozos gruesos de carne cuando haya
transcurrido la mitad del tiempo de coccion.

Instrucciones de coccion al vapor

Llene el fondo del recipiente con algo de agua y
hierbas aromaticas y especias para cocer verdu-
ras o pescado al vapor.

Instrucciones de coccién

» Puede poner cualquier recipiente de coccion
resistente al calor sobre la rejilla inferior.
Debido a la circulacion de aire, el diametro
debe ser de un maximo de 26 cm.

» Sidesea preparar un pastel jugoso sin
corteza, ponga papel de aluminio sobre el
recipiente de coccion. Saque el aluminio poco
antes de que esté listo el pastel, de modo que
la parte superior del pastel se seque ligera-
mente.

» Los pasteles y otra pasteleria se cuecen algo
mas rapido que en hornos normales.

» Ponga la pizza congelada directamente sobre
la rejilla superior.

» Use el accesorio para vapor en la rejilla su-
perior para cocinar patatas fritas.
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Instrucciones de tostado

» Puede tostar pan y aperitivos sin precalentar
el horno.

» Ponga los productos de panaderia sobre una
de las rejillas o primero sobre el accesorio
para vapor.

* Moje ligeramente el pan del dia anterior. Asi
se tostara correctamente.

» También puede calentar aperitivos de otro dia
como crackers, chips o galletas. Cuézalos a
maxima temperatura durante unos minutos,
para que queden crujientes de nuevo.

Instrucciones de descongelacion

» El horno de conveccién ofrece un proceso
de descongelacién mas uniforme que un
microondas.

» Ponga el control de temperatura en DEFROST.
Compruebe los alimentos cada 5 a 10 minutos.

» Para cocinar alimentos congelados, reduzca
la temperatura en 20°C. El tiempo de coccién
en el horno de conveccion es un 30 — 50%
inferior (por ejemplo, 10 a 15 minutos en lugar
de 20 minutos).

Instrucciones de recalentado
Use temperaturas inferiores cuando recaliente
para no quemar los alimentos. Compruebe los
alimentos cada 5 a 10 minutos.

Tabla de coccion

1 Nota:

Estas especificaciones de tiempos sélo son
una referencia y pueden variar segun las
circunstancias.

Alimento Posicién en Temperatura  Tiempo
el recipiente en °C de coc-
cién en
minutos
Aves
Pollo Rejilla inferior 200 35-40
(entero)
Trozos Rejila 200 15-20
superior
Pavo Rejilla inferior 200 60 -90
Pato Rejilla inferior 200 50 - 60

Recomendacion: Untelo con aceite después de alifiarlo.

Carne/salchichas

Rosbif
(1.5 kg),

45 -50
al punto

Rejilla inferior 175
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Bistec, al Rejilla 250 8-10
punto superior

Salchichas,  geilla inferior 200 10
asadas

Recomendacién: Cuando use ambas rejillas, cambie los
alimentos antes de la mitad del tiempo de coccion si la
comida superior se cuece mas rapidamente.

Pasteles
Una capa Rejilla inferior 175 15-20
Pastel recu-
bierto con Rejilla inferior 175 30-35
relleno
Plum cake Rejilla inferior 175 35-40
Pasteleria
Tarta (sin Rejlllq 200 10-12
relleno) superior
Tarta (con  poiilla inferior 175 25-30
relleno)
Madalenas Rejilla inferior 175 15-18
Merengue Rejilla inferior 175 5-8
Galletas Rejilla inferior 190 12-15
Pan de levadura
Hogaza Rejilla inferior 175 15-20
Rollitos Rejilla inferior 175 15-20
Rollitos, Rejilla inferior 100 5-10
tostados
Pan de maiz  Rejilla inferior 175 10-20
Pizza conge- Rejlllq 200 10
lada superior
Pescado
Pescado  Rollla 200 7-10

superior
Marisco, al - gejilla inferior 160 3-5
vapor

Limpieza
I\ Advertencia:
» Desconecte el enchufe de corriente antes
de limpiar.

» Espere a que el dispositivo se haya enfriado.
» No sumerja nunca la tapa en agua.

» Proteja la luz halégena del agua.

» No debe entrar agua en la unidad de control.

/A Precaucién:

» No vierta agua fria en el recipiente caliente.

» No use cepillos metalicos ni otros abrasivos.

» No use agentes limpiadores agresivos ni
abrasivos.



Tapa

Use un trapo humedecido para eliminar salpica-
duras y restos de la tapa. Use un detergente
suave si las manchas son importantes.

Accesorio para vapor y anilla extensora
Limpielos a mano en agua caliente y lavavajil-
las. Séquelos a fondo. Estas piezas no pueden
ponerse en el lavavajillas.

El recipiente de cristal sin tapa, rejillas, pin-

chos pinzas y soporte de la tapa.

» Limpie estas piezas a mano en agua caliente y
un detergente suave.

» Ejuague con agua limpia para eliminar restos
de jabdn y seque a fondo.

Solucién de problemas

Problema Posible causa

El dispositivo no funciona.

- Dispositivo defectuoso.

Una pieza entera de
alimentos se cocera
irregularmente.

es uniforme.

Los alimentos se queman
por encima pero aun no

se han cocinado aun. rejilla.

Especificaciones técnicas

Modelo: ..o HLO 3322
Alimentacion:............cc......... 220-240 V, 50/60 Hz
CONSUMO: ...t 1200-1400W
Clase de proteccion:.

Capacidad: ......ccccoeeviiiieieeeeee 121+61
Pesoneto: ......coooceiiiiiiiii 6,3kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabri-
cada segun las ultimas normas de seguridad.

- Dispositivo no co-
nectado a la corriente.

La circulacién del aire no

Los alimentos estan
demasiado cerca de la

Solucién

- Compruebe la correcta posicion de la
tapa.

- Pruebe otra toma de corriente.

- Contacte con nuestro servicio al cliente.

ESPANOL

- Ponga los alimentos en el centro del
recipiente, dejando espacio con el
recipiente de cristal.

- No apile alimentos en un nivel. Use las
rejillas y el soporte dual.

- Ponga los alimentos sobre la rejilla
inferior.

- Amplie el horno de conveccién con la
anilla extensora.

- Cubra temporalmente los ali-mentos
con papel de aluminio.

)¢

Significado del simbolo “cubo de
basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o
defectuosos en los puntos de recoleccion mu-
nicipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioam-
bientales y en la salud por una eliminacion de
residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion
sobre los puntos de recoleccion.
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PORTUGUES

Directrizes gerais de seguranga

Antes de utilizar este aparelho, leia atentamente
este manual do utilizador e guarde-o junta-
mente com o Certificado de Garantia, o taldo de
compra e, tanto quanto possivel, a embalagem
original com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposigéo de terceiros, entregue-
Ihes também o manual do utilizador.

Utilize o dispositivo para uso privado e apenas
para os fins a que se destina. O dispositivo
ndo se destina a uso comercial.

N&o utilize o aparelho no exterior. Proteja-o do
calor, da luz solar directa, da humidade (nunca
o mergulhe em liquidos) e de extremidades
afiadas. Nao utilize o aparelho com as méaos
molhadas. Se o aparelho se molhar, desligue-
o imediatamente da corrente.

Desligue sempre o aparelho no interruptor e
retire a ficha da corrente (puxe pela ficha, ndo
pelo cabo) quando néo o utilizar ou quando
estiver a fixar acessorios, durante a limpeza
ou em caso de avaria.

Nao deixe o dispositivo desacompanhado en-
quanto estiver em operacao. Desligue sempre
o dispositivo quando sair do quarto. Desligue
o dispositivo.

Verifique regularmente o dispositivo e o cabo
em busca de quaisquer sinais de dano. Nao
continue a operar o dispositivo em caso de
dano.

Nao realize reparag¢des no dispositivo por si
proprio. Por favor, contacte o pessoal autoriza-
do. A fim de evitar riscos, um cabo danificado
deve ser substituido por um cabo equivalente
produzido pelo fabricante, o nosso servigo de
apoio a clientes ou qualquer outro especialista
qualificado.

Utilize apenas pecas originais.

Por favor observe o que se encontra determi-
nado em “Instrucdes especiais de seguranga”.

Criangas e pessoas débeis

28

Para a seguranga dos seus filhos, ndo deixe
partes da embalagem (sacos plasticos,
papeldo, esferovite, etc.) ao alcance dos
mesmos.

I\ Aviso!
N&o deixe criangas pequenas brincarem
com folhas de plastico. Perigo de asfixia!

Este dispositivo ndo se destina a ser usado

por pessoas (incluindo criangas) com redugédo
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais ou
com falta de experiéncia e / ou conhecimentos

a menos que tenham recebido supervisdo ou
instrugdes respeitantes ao uso do disposi-
tivo por uma pessoa responsavel pela sua
seguranga.

» Supervisione as criangas para assegurar que
elas ndo tocam o aparelho.

Simbolos neste manual do utilizador
Indicagbes importantes para a sua seguranca
estdo marcadas de forma especial. Preste
incondicionalmente atengéo a estas indicagoes,
para evitar acidentes e estragos no aparelho.

A Aviso:

Chama a atencgéo para perigos existentes
para a sua saude e para possiveis riscos de
ferimento.

A Atencgao:

Chama a atencgéo para possiveis perigos
existentes para o aparelho ou para outros
objectos.

i Indicagao:
Realga sugestdes e informagdes para si.

Precaugdes de seguranga especiais

&Aviso: Risco de queimaduras!

» Durante a utilizacdo, a temperatura da
superficie de contacto pode tornar-se muito
alta.

» Pegue pelas pegas e use luvas proprias
para fornos.

» Coloque sempre a tampa sobre a taca
antes de ligar o cabo de alimentacéo e de
ligar o aparelho.

» Deixe arrefecer o aparelho antes de montar
ou desmontar pegas complementares.

» Nao transporte ou levante o aparelho
durante o funcionamento; desligue-o em
primeiro lugar e depois desligue o cabo de
alimentagédo. Utilize sempre as duas maos
para transportar o aparelho!

AAtengéo:

» Nao coloque o aparelho sobre ou perto
de outros aparelhos eléctricos (placas de
aquecimento), chamas de gas de fogdes
ou fornos.

» Certifique-se de que o cabo de alimenta-
¢ao nao entra em contacto com as pecgas
quentes do aparelho.



» Coloque o aparelho sobre uma superficie
resistente ao aquecimento!

» Mantenha uma distancia suficiente (15 cm)
entre objectos altamente inflamaveis como
mobilia, cortinados, etc.!

* Nao coloque o aparelho em funcionamento
através de um temporizador externo ou de um
sistema de controlo remoto a parte.

i Indicagao:

Um interruptor de seguranca na unidade de
controlo evita que o aparelho ligue se a pega
nao estiver correctamente fixa ao aparelho.

Desligue sempre o aparelho (por ex. levantan-
do a pega (3)) antes de desligar o cabo de
alimentag&o da tomada.

Localizagao dos controlos

Luz de controlo POWER (funcionamento)
TIME (temporizador)

Pega com parafuso de seguranga

TEMP (Controlo da temperatura ilimitado do
termostato)

Luz de controlo HEAT (aquecimento)
Tampa incluindo a unidade de controlo
Anel extensor

Suporte

Taca de vidro

10 Suporte da tampa

11 Linguetas

12 Grelha inferior

BrOON -~

© oo ~NO O,

Acessoérios (sem imagem)
Grelha superior, acessorio de vapor e 4 espetos

Utilizagao a que se destina

Este aparelho destina-se a

assar, tostar, fazer barbecues, cozinhar ao
vapor, cozer, torrar, descongelar e reaquecer
alimentos solidos.

Destina-se exclusivamente para estes fins e
pode ser utilizado em conformidade.

Utilize o aparelho como descrito neste manual
de instrugdes.

Qualquer outra utilizagdo que nado se destine
para estes fins pode causar danos fisicos ou
ferimentos.

A Clatronic International GmbH n&o assume
qualquer responsabilidade por danos causados
por utilizagéo incorrecta.

Notas para o utilizador

O forno de convecgdo é um aparelho novo,
barato e portatil com todas as vantagens que
um forno de convecgao maior oferece. Tem um
funcionamento rapido e consome pouca energia.
» Se tentar cozinhar no seu forno de con-
vecgao pela primeira vez, tenha em atencéo
0 processo de aquecimento ou de cozedura
enquanto olha para a taga de vidro. O tempo
de cozedura de um forno de convecgao é mais
curto.

Certifique-se de que distribui uniformemente

os alimentos no interior do forno a fim de per-

mitir uma circulagdo do ar maxima e estavel.

» Coloque os alimentos no centro da taga (9).

Mantenha uma distancia de 2,5 cm a 3,5 cm

entre a parede e a taga de vidro.

Utilize as grelhas como suportes duplos para

os alimentos a serem colocadas sobre niveis

diferentes (veja a tabela do guia de coze-
dura). Evite colocar alimentos uns em cima
dos outros sobre um nivel para cozinhar mais
alimentos. Se nao for possivel a circulagdo do
ar em volta dos alimentos, s6 a superficie dos
alimentos sera cozinhada.

» Coloque o acessorio de vapor sobre uma
das grelhas. Pode cozinhar ao vapor legumes
juntamente com o prato principal envolvendo-
os em papel de aluminio.

PORTUGUES

AN Atencgao:

O papel de aluminio deve envolver os ali-
mentos de modo seguro para que n&o voe ou
seja aspirado pela ventoinha.

» Para aumentar a capacidade do forno de
convecgao (por ex. para alimentos maiores
que sejam colocados na grelha superior),
utilize o anel extensor (7). Coloque-o no seu
menor raio na taga de vidro, para que néo saia
do lugar.

» Se o processo de cozedura termina antes

do tempo predefinido, coloque o controlo

da temperatura (4) na posigao OFF. Deixe a

ventoinha (2) ligada para manter os alimentos

crocantes.

Utilize as linguetas incluidas (11) para retirar

facilmente os diferentes acessorios da taca.

(Fig. C)
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PORTUGUES

Desembalar o aparelho

» Retire o aparelho da embalagem.

» Retire todo o material de embalagem como
folhas metdlicas, material de enchimento,
suportes de cabos e cartdes de embalagem.

 Verifiqgue o conteddo na entrega.

Utilizar pela primeira vez

Ligar o cabo de alimentacao

Certifique-se de que a tensdo nominal de sua
casa corresponde a do aparelho. Verifique as
informacgdes na placa de especificagdes.

Utilizar pela primeira vez
Limpe o aparelho e os acessoérios como descrito
no paragrafo “Limpeza”.

Funcionamento

1. Escolha os acessorios adequados e coloque-
0s na taga de vidro.

. Nao é necessario o pré-aquecimento.

. Coloque os alimentos na tacga.

. Coloque a tampa sobre a taca.

. Para fixar a pega correctamente, em primeiro
lugar, desaperte o parafuso da pega.

a b~ wWN

i Indicagao:

O aparelho apresenta um interruptor de
seguranga. Se a pega nao estiver fixada
correctamente, o circuito eléctrico sera
interrompido.

6. Ligue o cabo de alimentacéo a uma tomada
de ligagéo terra isolada e instalada correcta-
mente de 230 Volts e 50 Hz.

7. Defina o controlo da temperatura (4) e o
temporizador (2) como desejado. Encontrara
sugestbes para as temperaturas e os tempos
de cozedura na tabela do guia de cozedura.

i Indicacao:

O terméstato mantém a temperatura dese-
jada até o tempo predefinido ter decorrido.
A luz de controlo com Iampada de halogé-
neo (5) indica o processo de aquecimento.

8. Se se tornar necessario abrir a taga du-
rante a cozedura, para por exemplo virar os
alimentos, é fundamental ter em atencéo as
seguintes instrugdes:
o Desligue o aparelho levantando a pega (3)
para cima.
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o Desligue o cabo da tomada. O temporiza-
dor continua a trabalhar automaticamente.
o Levante a tampa so6 pela pega.

A Aviso:

Tenha em ateng&o o vapor que é libertado
quando abrir a tampa. Risco de quei-
maduras!

A Atencao:

» Como a temperatura da tampa é muito
alta, utilize s6 o suporte da tampa para
apoiar a tampa! (Fig. B)

» Nao deite agua fria no recipiente de
aquecimento!

o Para continuar a cozedura, em primeiro
lugar, feche a taga e ligue o cabo a toma-
da. O funcionamento continua, assim que
a pega é fixa ao aparelho. No que respeita
o tempo de cozedura, tenha em atengéo
que o temporizador esteve a trabalhar
entretanto.

i Indicagao:

Depois de o tempo predefinido ter decor-
rido, sera emitido um sinal sonoro que
indica o fim do processo da cozedura. A
ventoinha e a lampada de halogéneo desli-
gam automaticamente.

Terminar o funcionamento

Se quiser terminar o funcionamento, defina o
controlo da temperatura e o temporizador para
OFF e desligue o cabo da tomada. A luz do
controlo desliga.

Guia de cozedura do forno de
convecgao

Instrugdes para assar

» Coloque o alimento para assar na grelha infe-
rior. Adicione alguma agua, mas s6 cobrindo o
fundo da taga de vidro.

» Vire o assado uma ou duas vezes durante a
cozedura, regando-o com o molho.

Instrugdes para cozer/tostar

 Utilize as grelhas como suportes duplos para
colocar os alimentos em diferentes niveis.

« Vire os pedacos de carne depois de ter decor-
rido metade do tempo da cozedura.



Instrugdes para cozinhar ao vapor

Encha o fundo da taga com alguma agua e ervas
aromaticas e especiarias para cozinhar ao vapor
legumes ou peixe.

Instrugdes para aquecer

Pode colocar qualquer panela resistente ao
calor na grelha inferior. Devido a circulagdo do
ar, o didametro devera ter no maximo 26 cm.
Se quiser cozinhar um bolo muito sumarento
sem ganhar crosta, coloque papel de aluminio
sobre a forma. Retire o papel de aluminio
brevemente antes de o bolo estar cozido,
para que a parte de cima do bolo possa secar
ligeiramente.

Os bolos e outra dogaria cozem um pouco
mais rapido que noutros fornos comuns.
Coloque pizza congelada directamente sobre
a grelha superior.

Utilize o acessoério de vapor sobre a grelha
superior para cozinhar batatas fritas.

Instrugdes para tostar

Pode tostar pdo e snacks sem pré-aquecer o
forno.

Coloque os produtos panificados sobre uma
das grelhas ou entéo sobre o acessorio de
vapor.

Humedeca ligeiramente os paes que sao

do dia anterior. Deste modo, vao ficar bem
tostados.

Também pode aquecer shacks secos como
bolachas, chips ou biscoitos. Coza-os com

0 aquecimento no maximo durante apenas
alguns minutos, para que figuem tostados de
novo.

Instrucdes para descongelar

O forno de convecgao oferece um processo de
descongelamento mais uniforme do que o de
um microondas.

Defina o controlo da temperatura para
DEFROST. Verifique os alimentos de 5 a 10
minutos.

Para cozinhar alimentos congelados, diminua
a temperatura especificada para os 20°C. O
tempo da cozedura do forno de convecgéo
também diminui para 30 a 50% (por ex. 10 a
15 minutos em vez de 20 minutos).

Instrucdes para reaquecer

Utilize temperaturas mais baixas quando
reaquecer os alimentos para ndo os queimar.
Verifique os alimentos de 5 a 10 minutos.

Tabela de cozedura

i Indicagao:

Estas especificagdes do tempo sdo sé uma
referéncia e podem variar dependendo das
circunstancias.

Alimentos Colocacdo  Temperatura  Tempo da

na taca em °C cozedura
em minutos

Aves

Frango Grelha 200 35-40

(inteiro) inferior

Nacos Grelha 200 15-20
superior

Peru Grelna 200 60 - 90
inferior

Pato Grelha 200 50 - 60
inferior

Sugestao: Unte com 6leo depois de aromatizar.

Carne / salsicha

Carne as-

sada (1,5

kg), mal Grelha 175 45-50
inferior

passada

Bife, mal Grelhg 250 8-10

passado superior

Salsicha, Qrelha 200 10

grelhada inferior

Sugestdo: Quando utilizar as duas grelhas, mude os
alimentos a meio do tempo da cozedura depois de decor-
rido, se a parte de cima dos alimentos ficar crocante mais
rapidamente.

Bolos

Uma fatia Grelna 175 15-20
inferior

Bolo com

recheio e Qrelha 175 30-35
inferior

cobertura

Pao de Grelha 175 35-40

forma inferior

Pastéis

Torta (sem Grelh‘a 200 10-12

recheio) superior

Torta l(com Qrelha 175 25_30

recheio) inferior

Mufins Grelha 175 15-18
inferior

Merengue Qrelha 175 5-8
inferior
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Biscoitos

P&o com fermento

Péo de
forma

Paezinhos

Paezinhos,
enrolados

Pao de
milho

Pizza conge-
lada

Peixe

Peixe

Marisco,
cozido ao
vapor

Grelha 190
inferior

Grelha 175
inferior

Grelha 175
inferior

Grelha 100
inferior

Grelha 175
inferior

Grelh? 200
superior

Grelh_a 200
superior

Grelha 160
inferior

Limpeza

12-15

Tampa

Utilize um pano humido para remover salpicos e
manchas da tampa. Utilize um detergente suave
no caso de manchas dificeis.

Acessorio de vapor e anel extensor

Lave-os a mao com agua morna no lava-loiga. A
seguir deixe secar completamente. Estas pecas
ndo estdo adaptadas para maquinas de lavar.

Taca de vidro sem a tampa, grelhas, espetos

das grelhas, linguetas e suporte da tampa

» Lave estas pegas a mdo com agua morna e
detergente suave no lava-loica.

» A seguir passe-as por agua limpa para
remover residuos de detergente e seque
completamente.



Resolugédo de problemas

Problema

O aparelho néo funciona.

ligado.

- O aparelho tem uma

avaria.

Uma grande parte dos
alimentos néo é cozinhada
uniformemente.

uniforme.

A parte de cima dos alimentos
fica queimada, mas néo fica
cozida.

Especificagdes Técnicas

MOdEIO: ...eveeiiieeeie e HLO 3322
220 a 240 Volts e

50/60 Hz
1200 a 1400 Watts

Reserva-se o direito de alteragdes!

Este aparelho esta em conformidade com

todas as actuais directivas da CEE, tais como
inocuidade electromagnética e directiva sobre
baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescrigbes de seguranga técnica.

Causa possivel

- O cabo de alimentagéo
do aparelho nao esta

A circulagéo do ar ndo é

Os alimentos estdo muito
perto da grelha.

Solucao

- Verifique se a tampa esta na
posicao correcta.

- Procure por outra tomada de
parede.

- Entre em contacto com o nosso
servigo de assisténcia ao cliente.

- Coloque os alimentos no centro
da taga deixando espaco na taga
de vidro.

- Nao coloque os alimentos uns
em cima dos outros num so nivel.
Utilize as grelhas como suportes
duplos.

- Coloque os alimentos na grelha
inferior ou

- Aumente o forno de convecgao
com o anel extensor.

- Cubra temporariamente os ali-
mentos com papel de aluminio.

i
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Significado do simbolo
“contentor do lixo”

Poupe o0 nosso ambiente, ndo deite aparelhos
eléctricos para o lixo doméstico.

Elimine os aparelhos eléctricos usados ou ava-
riados através dos pontos de recolha municipais.

Ajude a evitar potenciais impactos no ambiente
e na saude através da eliminagao incorrecta de
residuos.

Desta forma, podera contribuir para a recicla-
gem e outras formas de utilizacdo de aparelhos
eléctricos e electronicos usados.

A sua autarquia oferece informagdes sobre os
pontos de recolha.
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ITALIANO

Linee guida generali sulla sicurezza

Prima di usare questo dispositivo, leggere at-
tentamente il manuale dell’'utente e conservarlo
con il Certificato di Garanzia, lo scontrino e, se
possibile, la confezione originale. Se il disposi-
tivo viene consegnato a terzi, consegnare anche
il manuale dell’utente.

« Utilizzare I'apparecchio soltanto per gli scopi
previsti e per uso privato. Questo apparecchio
non deve esser utilizzato per scopi commer-
ciali.

Non utilizzare I'apparecchio in esterni.
Proteggerlo da calore, luce solare diretta,
umidita (non immergerlo mai in liquidi) e bordi
affilati. Non toccare I'apparecchio con le mani
bagnate. Se I'apparecchio si bagna, sfilare
immediatamente la spina dalla presa.

» Spegnere sempre |'apparecchio e sfilare
la spina dalla presa (tirandolo per la presa
e non per il cavo) quando non si utilizza
I'apparecchio o quando si installano accessori
su di esso, nonché durante la pulizia e in caso
di anomalie.

» Non lasciare I'apparecchio incustodito
durante il funzionamento. Spegnere sempre
I'apparecchio quando si esce dalla stanza e
sfilare la spina dalla presa.

» Controllare periodicamente che apparecchio
e cavo non siano danneggiati. Non utilizzare
I'apparecchio in caso di anomalie.

» Non tentare di riparare I'apparecchio da soli;

contattare invece il personale autorizzato.

Per evitare pericoli, un cavo di rete danneg-

giato deve essere sostituito con un cavo dello

stesso tipo dal produttore, la nostra assistenza
clienti oppure un altro specialista qualificato.

Utilizzare soltanto parti originali.

Attenersi alle istruzioni riportate di seguito

“istruzioni speciali di sicurezza”.

Bambini e persone disabili

» Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi
parte dell'imballaggio (sacchetti di plastica,
cartilagine, spugne ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

I\ Avvertenza!

Non lasciare che i bambini giochino con le
pellicole in quanto c’e pericolo di soffoca-
mento!

» L’apparecchio non deve essere utilizzato
da individui (compresi bambini) con ridotte
abilita fisiche, sensoriali oppure mentali o
con esperienza/conoscenza insufficiente
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dell’apparecchio, se non dietro supervisione
oppure istruzioni sull’'uso dell’apparecchio da
parte del personale responsabile della loro
sicurezza.

» Controllare che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Simboli nel manuale dell’utente

Note importanti per la sicurezza sono segnate in
modo chiaro. Fare attenzione ad evitare incidenti
o danneggiare il dispositivo.

I\ Avvertenza:
Avvertimenti di pericoli alla salute e indica
rischi potenziali di lesioni.

/\ Attenzione:
Indica pericoli potenziali per il dispositivo e altri
oggetti.

i Nota:
Sottolinea consigli e informazioni.

Precauzioni speciali per la sicurezza

&\ Avvertenza: Rischio di ustioni!

» Durante 'uso, la temperatura delle superfici
esposte puo diventare molto calda.

» Afferrare per il manico e indossare guanti
da forno.

» Posizionare il coperchio sempre sulla ter-
rina prima di inserire la spina e di accend-
ere I'apparecchio.

» Lasciar raffreddare I'apparecchio prima di
collegare o rimuovere gli accessori.

» Non trasportare e non sollevare
I'apparecchio durante 'uso; prima di tutto
spegnerlo e scollegare la spina. Utiliz-
zare tutte e due le mani per trasportare
I'apparecchio.

JAY Attenzione:

» Non posizionare I'apparecchio sopra o
vicino apparecchiature elettriche (piastre
calde), fiamme o fornelli.

» Accertarsi che il cavo non sia in contatto
con le parti calde del dispositivo.

» Posizionare il dispositivo su una superficie
resistente al calore!

» Rispettare una distanza adeguata (15 cm) da-
gli oggetti altamente infiammabili quali mobili,
tende, ecc!

* Non azionare I'apparecchio con il timer es-
terno o con un telecomando separato.



i Nota:

Linterruttore di sicurezza sull’'unita di controllo
impedisce al dispositivo di accendersi se

il manico non é sistemato correttamente
sull’apparecchio.

» Spegnere sempre |'apparecchio (per es. sol-
levando il manico (3)) prima di scollegare la
spina dalla presa.

Posizione dei comandi

Spia di controllo POWER (funzionamento)
TIME (orologio timer)

Manico con bullone di sicurezza

TEMP (controllo della temperatura infinito per
il termostato)

Spia di controllo HEAT (riscaldamento)
Coperchio comprendente unita di controllo
Anello per ampliamento

Supporto

Terrina in vetro

10 Supporto coperchio

11 Mollette

12 Griglia inferiore
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Accessori (senza immagine)
Griglia superiore, accessorio per il vapore,
4 spiedi

Uso previsto

Il dispositivo serve per

arrostire, cuocere alla griglia, arrostire al barbe-
cue, cuocere al vapore, cuocere al forno, tostare,
scongelare e riscaldare cibi solidi.

E stato progettato esclusivamente per questo
scopo e deve essere utilizzato in tal senso.
Utilizzare il dispositivo secondo quanto descritto
nel manuale d’istruzioni.

Non sono previsti altri usi che potrebbero provo-
care lesioni o danni fisici.

Clatronic International GmbH non & responsabili
di danni derivanti da uso improbpio.

Nota utente

Il forno a convezione € un apparecchio nuovo,
economico e portatile con tutti i vantaggi dei forni
a convenzione piu grandi. Funziona rapidamente
e risparmia energia.

* Quando si prepara una ricetta per la prima
volta con il forno a convezione rispettare i pro-
cessi di cottura osservando il preparato dalla
terrina in vetro. Il tempo di cottura dei forni a

convezione € inferiore.
Distribuire il cibo in modo uniforme nel
forno per consentire la massima circolazione
costante di aria.
» Posizionare i cibi al centro della terrina (9) a
una distanza di 2,5 cm - 3,5 cm dalle pareti in
vetro.
Utilizzare le griglie come doppio supporto per
i cibi da posizionare a livelli differenti
(vedere tabella della guida di cottura). Evitare
di sistemare gli alimenti in pila su un solo
livello per cuocere piu cibi. Se I'aria non pud
circolare attorno al cibo, questo risultera cotto
soltanto in superficie.
» Posizionare I'accessorio per il vapore su una
delle griglie. Si possono cuocere al vapore
le verdure mentre si cuoce il piatto principale
avvolto nell’alluminio.

/\ Attenzione:

Il foglio di alluminio deve essere avvolto cor-
rettamente in modo che non voli e non venga
aspirato dalla ventola.

» Per aumentare la capacita del forno a convezi-
one (per es. per i cibi piu alti posti nella griglia
superiore) utilizzare I'anello per ampliamento
(7). Impostare il raggio piu piccolo all'interno
della terrina di vetro in modo che non possa
spostarsi.

» Se il processo di cottura termina prima del

tempo impostato, ruotare il controllo della tem-

peratura (4) su OFF. Lasciare la ventola attiva

(2) per mantenere il cibo croccante.

Utilizzare le mollette (11) incluse per sem-

plificare la rimozione dei vari accessori dalla

terrina. (Fig. C)

Apertura dell’imballaggio

Estrarre I'apparecchio dall'imballaggio.

» Rimuovere tutti i materiali d’imballaggio pel-
licole, materiale di riempimento, fascette per
cavi e cartone.

Controllare la fornitura.

Attivazione

Collegamento all’alimentazione principale
Accertarsi che la tensione di alimentazione in
casa corrisponda a quella dell’'apparecchio. Con-
trollare le informazioni indicate sulla targhetta.

Al primo utilizzo
Pulire 'apparecchio e gli accessori secondo
quanto descritto in “Pulizia”.
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Funzionamento

. Scegliere gli accessori appropriai e posizion-

arli nella terrina di vetro.

. Non & necessario pre-riscaldare.

. Riempire la terrina con gli alimenti.

. Coprire la terrina con il coperchio.

. Per bloccare correttamente il manico, rilasci-

are il bullone sul manico stesso.

i Nota:

L’apparecchio & dotato di un interruttore
di sicurezza. Se il manico non & bloccato
correttamente, il circuito elettrico viene
interrotto.

. Collegare il cavo di alimentazione a una presa

dotata di messa a terra da 230 V, 50 Hz.

. Impostare il controllo della temperatura (4)

e 'orologio timer (2) come desiderato. Nella
tabella della guida alla cottura sono riportati
alcuni suggerimenti per le temperature e i
tempi di cottura.

1 Nota:

Il termostato mantiene la temperatura
desiderata fino allo scadere del tempo
impostato. La spia di controllo con il bulbo
alogeno (5) indica il processo di cottura.

. Se durante la cottura € necessario aprire la

terrina per rimestare il cibo, rispettare assolu-

tamente le seguenti istruzioni:

o spegnere I'apparecchio tirando il coperchio
(3) nella posizione sollevata.

o scollegare la presa dall’alimentazione.
L'orologio continua a funzionare in auto-
matico.

o Sollevare il coperchio solo dal manico.

I\ Avvertenza:
Ricordarsi che all’apertura del coperchio
fuoriesce del vapore. Rischio di ustioni!

/\ Attenzione:

» La temperatura del coperchio € molto
elevata, utilizzare solo il supporto per il
coperchio per appoggiarlo! (Fig. B)

» Non versare acqua fredda nel conteni-
tore bollente!

o Per continuare la cottura, chiudere la ter-
rina e collegare la spina. Il funzionamento
continua non appena il manico € inserito
correttamente sull'apparecchio. Per quanto
riguarda il tempo di cottura, ricordarsi

che il timer nel frattempo ha continuato a
funzionare.

1 Nota:

Quando il tempo impostato € scaduto, vi-
ene emesso un segnale acustico che indica
la fine del processo di cottura. La ventola

e la spia alogena si spengono automatica-
mente.

Termine delle operazioni

Per terminare le operazioni, impostare il controllo
temperatura e I'orologio timer su OFF e scol-
legare la spina dalla presa. Le spie di controllo si
spengono.

Guida alla cottura con il forno a
convezione

Istruzioni per arrostire

 Posizionare I'arrosto sulla griflia inferiore. Ag-
giungere acqua fino a coprire la parte inferiore
della terrina di vetro.

» Girare l'arrosto 1 o 2 volte durante la cottura,
bagnando con il sugo.

Istruzioni per la cottura al forno/cottura alla

griglia

« Utilizzare le griglie come supporto doppio per
posizionare gli alimenti a livelli differenti.

» Girare le fette spesse di carne a meta cottura.

Istruzioni per la cottura a vapore
Riempire la parte inferiore della terrina con
acqua e spezie e condimenti per cuocere le
verdure o il pesce a vapore.

Istruzioni per la cottura al forno

« Si puo utilizzare qualsiasi teglia resistente alla
cottura in forno sulla griglia inferiore. Il dia-
metro non deve superare i 26 cm per favorire
la circolazione dell’aria.

» Per ottenere un dolce molto morbido senza
crosta, stendere un foglio di alluminio sulla
teglia. Rimuovere il foglio prima del termine
della cottura per far asciugare la parte in
superficie del dolce.

« | dolci e gli altri biscotti vengono cotti piu rapi-
damente rispetto ai forni normali.

» Posizionare la pizza surgelata direttamente

sulla griglia superiore.

Utilizzare I'accessorio per la cottura a vapore

sulla griglia superiore per cuocere le patatine

fritte.



Istruzioni per la tostatura

+ Si puo tostare il pane e gli snack senza pre-
riscaldare il forno.

» Posizionare i prodotti da forno su una griglia
oppure sull’'accessorio per il vapore.

* Inumidire lievemente le fettine di pane raffer-
mo. In tal modo si tosteranno alla perfezione.

+ Si possono riscaldare anche gli snack come
i cracker, le patatine o i biscotti. Cuocere al

massimo calore per pochi minuti per renderli di

nuovo fraganti.

Istruzioni per scongelare
« |l forno a convezione consente di scongelare
in modo piu uniforme del microonde.

FROST. Controllare il cibo ogni 5 - 10 minuti.

» Per cuocere i cibi congelati, ridurre la tempera-
tura specificata a 20°C. Il tempo di cottura nel

forno a convezione & piu breve del 30 - 50 %
(ossia 10 -15 minuti invece di 20 minuti).

Istruzioni per riscaldare

Utilizzare temperature inferiori per riscaldare per

evitare di bruciare i cibi. Controllare il cibo ogni
5 - 10 minuti.

Tabella di cottura

i Nota:

Questi tempi di cottura servono solo per
riferimento e possono variare a seconda delle
circostanze

Alimenti Posizione Temperatura  Tempo di

nella terrina in°C cottura in
minuti

Pollame

Polio (intero) 91912 200 35-40
inferiore

Parti griglia 200 15-20
superiore

Tacchino ~ Jrdia 200 60 - 90
inferiore

Anatra griglia 200 50 - 60
inferiore

Suggerimento: cospargere di olio dopo averlo aromatiz-
zato

Carne/salsicce

Roastbeef riglia

(1,5 kg), gnigh 175 45-50
. inferiore

medio

Impostare il controllo della temperatura su DE-

Bistecche
medie

Salsicce
arrosto

griglia
superiore

griglia
inferiore

250

200

Suggerimento: se si utilizzano le due griglie, girare gli ali-
menti a meta cottura quando il cibo in alto abbrustolisce

pit in fretta.
Dolci

Uno strato

Dolci ripieni
Pan di zuc-
chero

Pasticceria

Torta (senza
ripieno)

Torta (con
ripieno)

Muffin

Meringhe

Biscotti
Pane

Filone

Panini
Panini ab-
brustoliti

Pane di
granturco

Pizza
surgelata

Pesce
Pesce

Mitili, a
vapore

griglia
inferiore
griglia
inferiore

griglia
inferiore

griglia
superiore
griglia
inferiore
griglia
inferiore
griglia
inferiore

griglia
inferiore

griglia
inferiore
griglia
inferiore
griglia
inferiore
griglia
inferiore
griglia
superiore

griglia
superiore

griglia
inferiore

175

175

175

200

175

175

175

190

175

175

100

175

200

200

160

15-20

30-35

35-40

10-12

25-30

15-18

12-15

15-20

15-20
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Pulizia Coperchio

Utilizzare un panno umido per rimuovere gli
schizzi e i resti di cibo dal coperchio. Utilizzare
un detergente medio in caso di sporco resis-
tente.

Accessorio per il vapore e anello per amplia-
mento

Pulire a mano in acqua tiepida. Asciugare con
cura. Non lavabile in lavastoviglie.

Terrina di vetro senza coperchio, griglie,

spiedi, mollette e supporto per il coperchio

» Pulire a mano in acqua tiepida e detergente
medio.

» Sciacquare sotto I'acqua corrente per rimuo-
vere i residui di sapone, asciugare con cura.

Risoluzione dei problemi

o
E L’apparecchio non funziona. - L'apparecchio non & col- - Controllare la posizione corretta
a legato alla corrente. del coperchio.
é - Controllare con un’altra presa.
- L'apparecchio & difettoso. - Contattare I'assistenza clienti.

Gli alimenti sono bruciati in Il cibo & troppo vicino al grill. - Posizionare il cibo sulla griglia
superficie ma non cotti. inferiore.
- ampliare il forno a convezione
con I'anello per ampliamento.
- Coprire temporaneamente il cibo
con foglio di alluminio.
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Specifiche tecniche

Modello: ......ooiiieiiiiiec e HLO 3322
Tensione di alimentazione: .. 220-240 V, 50/60 Hz
Ingresso di alimentazione:............... 1200-1400W
Classe di protezione: .........cccceevevveevivieeesiieeennen. |
Capacita: .....cocveeeeciee e 121+61
Peso netto: ......occoeiiiiiiii 6,3 kg

Soggetto a modifiche senza preavviso!

Questo dispositivo risponde a tutte le direttive
della CE, come la direttiva sulla compatibilita
elettromagnetica e quella sul basso voltaggio
ed & prodotto secondo le piu recenti norme di
sicurezza.

B

Significato del simbolo “Cassonetto
con ruote“

Rispettare I'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per
I'ambiente e la nostra salute tramite uno smalti-
mento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di
utilizzo di dispositivi elettrici e elettronici.

Il vostro comune ¢ in grado di fornirvi informazio-
ni sui punti di raccolta.

ITALIANO
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YKPAIHCbKA

3aranbHi BKa3iBKM WOO0 TeXHiKU
6e3nekun

[MepLu HiXX BUKOPUCTOBYBATW NPUCTPIN, yBaXKHO
npoynTainTe Len nocibHunK kopuctysaya i
36epiranTe 1Oro, a TakoX rapaHTito, YeK i, AKLLO
MOXIUBO, OpuriHanbHy ynakoBKy pa3om i3
BHYTPILLUHIM NaKkyBaHHAM. AKLO BU nepeaacte
NPUCTPIN TpeTil ocobi, foaariTe TakoX Len
nocibHuK kopucTyBava.

BukopucToByinTe Len npucTpin ans
npuBaTHUX LiNewn i 3a Npu3HadYeHHAM.
[puCTpin He NpU3HaYeHUn ANa KOMepPLINHOro
BMKOPUCTaHHS.

He BrKopuCTOBYWTE LI NPUCTPIN Ha BYNWL.
3axuanTe NpUCTpin Big Tenna, NpsiMmx
COHSIYHMX NMPOMEHIB, BOMOru (3a KogHWX
o6cTaBWH He 3aHyptonTe NPUCTPIN Yy pianHKM) i
rocTpux KpaiB. He KOpUCTYNTECS MPUCTPOEM,
AKLLO Y BacC BOMOri pyku. AKLLO NpUCTpin
HaMOKHe, HerarHo Bia’eaHanTe 1oro Big
Mepexi.

3aBxav BUMMKaWTe NPUCTPIN i Bi'egHynTe Bif
Mepexi (TArHiTb 3a WTekep, a He 3a kabenb),
SIKLLIO MPUCTPIi He BUKOPUCTOBYETbLCS abo
Konwu nig’egHyeTe Npunaaas, nig vyac YMLLeHHs
4n y pasi HeHanexHoi poboTH NPUCTpPOLO.

He 3anuwarite npuctpin 6e3 Harnaay nig
yac po6oTu. 3anuiiarum KimHaTy, 3aBxan
BUMWKaTe NpuUcTpiii. Big'egHyinTe npuctpii
Big, Mepexi.

PerynsipHo nepeBipsiiTe npucTpii i kabenb
Ha HasiBHICTb MOLUKOMKEHb. He BMukante
NMPUCTPIN, SKLLO BUSIBNIEHO NOLLKOOXEHHS.

He peMoHTyiTe NpUCTpii CamoTyXKN.
3BepHITbCA 10 YNOBHOBAXEHMX crewianicTiB.
LLlo6 yHukHYTK HeGe3neku, cnig 3aMiHUTK
MOLLKOAXKEHWI Kabenb XUBMEHHS Ha Takui
camuii kabenb; 3aMiHy Mae BUKOHyBaTH
BMPOGHUK, crnyxba nigTpUMKn CnoXxmnBadis Yu
iHWWIA KBanichikoBaHWI creuyianicT.
BukopwucToByinTe nuiie opuriHanbHi getani.
HoTtpumyiTeck nogaHux gani y posgini npo
cneujianbHi BKasiBkK 3 TEXHIKM Be3neku.

Litn i ocobu 3 ocobnmBum notpedamu
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3agna 6e3neku Bawwmx fgiten 3bepirante
nakyBanbHWUA maTepian (NnacTukoB.i
nakeTtu, ckobu, niHonnacT ToLo) Y MicusiX,
HeAOCTYNHUX ANs AiTen.

A MonepenxeHHs!
He pnossonsite manum aitam 6asutucsa
donbroto, icHye He6e3neka 3agyLueHHA!

e Lle npucTpin He npu3HayeHun ons
BMKOPWCTaHHs ocobamu (BKnoYaroum giten)
3 0OMEXEHUMU DI3UYHUMIK YN PO3YMOBUMMU
3pibHocTAMMK, abo 3 Bpakom gocsigy Ta/abo
3HaHb, SIKLIO 3a HUMW He BELAETbCS Harnsg
4n iM He Bynu HagaHi BigNoOBIAHI BKa3iBKK
CTOCOBHO BUKOPUCTAHHS MPUCTPO0 0coboto,
sika Hece BiANOBIAaNbHICTb 3a iXHI0 Ge3neky.

» CrexTe, WO6 AiTM He 6aBUNUCH NPUCTPOEM.

CumMBONY y LiIbOMY NMOCiGHUKY

3apans Bawoi 6e3neky nogaHo YiTki
3acTepexeHHs. Pagvmo 3BepHyTU Ha HUX
yBary, Wob YHNKHYTN HeLLacCHUX BUNAaAKIB i
MOLLUKOAXEHHS MPUCTPOIO.

A MonepemkeHHs.
Monepemkae npo Hebe3neky 3A0POB'IO
BKa3y€e Ha MOXINVBUIA PU3NK TPaBMYBaHHSI.

A YBara.
Bkasye Ha MoxnuBy HeGe3neKy Ansi NpUcTpor
4N IHWKX NPegMETIB.

i MpumiTtka.
Bkasye Ha nigkasky uu iHdbopmauito ans
KopucTyBaya.

CneuianbHi 3axoan 6e3nekun

A MonepenxeHHs1. IcHye HeGe3neka
OTPUMaHHSA onikis!

» [lig yac BUKOPUCTaHHS NOBEPXHSA NPUCTPOID
MOXe CUMbHO HAarpiTUCH.

» TpumawTe NPUCTPIN TiNbKN 3a PYYKX i
BAsiranTe cneuianbHi pykaBuLyi.

» 3aBxau HakpuBanTe Tapifky KPULLKOIO,
nepeg TUM SK Mig’'egHaTy WTekep kabento
XKMBMNEHHS Ta YBIMKHYTW NPUCTPIN.

» [larite NpUCTPOK0 OXOMOHYTU, NEPLL HidXK
npukpinnoBaTi abo BUiMaT Nnpunagas.

» He nepeHocbkTe Ta He nigHiMarTe NpUcTpin,
KONW BiH Npautoe; cnepLly BUMKHITb
1oro, a ToAj BiA'eaHaliTe WTekep kabento
XUBMNEHHS. 3aBXAn NepeHockTe NPUCTpPIn
aBoma pykamu!

A YBara.

» He cTtaBTe npucTpiit Ha abo nobnuay
€NeKTPONPUCTPOIB (KYXOHHWUX NIUT),
rasoBWX MAUT, KOMNW ropuTe nonym’s, abo
[YXOBOK.

» YneBHiTbCS, LG Kabenb XUBMEHHS He
TOpKaeTbCsA ByAb-AKVX rapsiynx YacTuH
NPUCTPOIO.



» CraBTe NpuCTpiil Ha TEPMOCTIiliKy NOBEPXH}O!

» 36epirante HanexHy BiacTaHb (15 cm) Big
nerko3aMmnCTUX NpeameTiB, Hanpuknag,
mMe6niB, 3aHaBiCOK TOLLO!

* He ynpaBnsiite NnpucTpoem 3a AOMNOMOro
30BHILLIHBOrO Tarimepa abo okpemoi
AVCTaHUIMHOT CUCTEMM KepyBaHHS.

i MpumiTtka.

3anobixxHuii nepemukay Ha 6rouji kepyBaHHS
3axuLLae NPUCTPIN Big, BUNALKOBOrO
YBIMKHEHHS, SIKLLO py4Yka He NEXuUTb
HarneXxHWM YMHOM Ha NMPUCTPOI.

+ lMNepen TM 5K Bin'eAHyBaTH WTEkep kabento
XXVUBMNEHHS Bif, pO3eTKY, 3aBXAN BUMMKaiiTe
NpUCTPIN (Hanpuknaga, NigHABLLN py4Ky (3)).

Po3TawyBaHHS opraHiB KepyBaHHA

IHgukatop POWER (po6oTa)
TIME (Tavimep)

Pyuka i3 3anobixHum 6ontom
TEMP (perynsitop BenuyvHu Temnepatypu
Ons TepMocrary)

IHaukaTop HEAT (HarpiBaHHS)
Kpwiuka 3 6riokoM kepyBaHHs
PoswwunproBanbHe Kinbue
MigcraBka

CknsHa Tapinka

10 [depxkak KpuLLIKK

11 Wwnnui

12 HwxHs nigctaBka gns rpuns
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Mpunapns (6e3 mantoHKa)
BepxHs nigctaBka Ans rpunsi, NpUCTOCyBaHHS
ONSA NPUroTyBaHHS Ha napi, 4 poXxHW

BukopucTaHHSA 3a NPU3HA4YeHHAM

Llen npucTpin npusHavyeHunn ans

CMaxeHHs1 (B ToMy uncni 6apbekto), npurotyBaHHs
Ha napi, BUMiKaHHs1, NPUroTyBaHHs TOCTIB,
PO3MOPOXYBaHHS i po3irpiBaHHsA TBEPANX
NPOAYKTIB XapyyBaHHSI.

BiH MOXe BMKOpPUCTOBYBATUCH BUKITIOYHO OS5I
Liei meTu.

BukopucToByinTEe NPUCTPIN TiNbKK Tak, K
OMnMCaHo B LIbOMY MOCIOHUKY 3 BUKOPUCTAHHSI.
Bynb-sike iHWwe HenepenbayeHe BUKOPUCTaHHS
MOXe MOLUKOAMTW NpUCTpI abo TpaBmyBaTu
KopucTyBava.

Clatronic International GmbH He 6epe Ha cebe
6yab-5KOi BiANOBIAANbHOCTI, WO BUHMKNA

BHACIifOK BUKOPUCTaHHSA NPUCTPOIO He 3a
NPpU3Ha4YeHHAM.

MpumiTKKM ana kopucTyBaya

KoHBekUjinHa nivy € HOBUM, HEAOPOrnMm

i nopTaTMBHMM NPUCTPOEM 3 YCiMa

MOXIMBOCTAMM, NPpUTaMaHHUMW BENWKi

KOHBEKLUiMHIM nevi. OgHak BoHa npautoe weuaLle

i 3a0LaXy€e eneKkTpoeHeprito.

* AKLWOo BK roTyeTe CTpaBy Y KOHBEKLINHIN
nedi BnepLue, cnigkynte 3a NnpoLecomM
npurotyBaHHs abo BUMikaHHS Yepes CKIsHY
Tapinky. Yac npurotyBaHHs y KOHBEKLINHIN
neyi KOPOTLUUN.

» PosknaganTe cTpasy piBHOMIPHO B nevi
ans ctabinbHOi i MakcMmanbHOI LMpKynsuii
noBITps.

 [loknagiTe cTpaBy nocepeauHi Tapinku (9).
BanuwrTe BigcTaHb 2,5 — 3,5 cm Ao cknsiHOl
CTiHKWN.

» BukopucToByiiTe nigctaBku ansa rpuns
SK NOABINHY NiACTaBKy ANS PO3MILLEHHS
NPOAYKTIB Ha Pi3HMX PiBHAX (AMB. Tabnuuto
3 mopagamMu Wwopao npurotyBaHHs). LLio6
NPUroTyBaTy BENUKY KiNbKiCTb NPOAYKTIB, HE
KnapiTe iX Ha O4HOMY PiBHi. SAKLLO MOBITPS
He 3MOXe LMpPKynioBaTy HaBKOMO NPOAYKTIB,
Oyae NpUroToBMEHO TinbKW Ti NPOAYKTH, AKi
3HaXOAATLCS 3ropwi.

» [locTaBTe NpUCTOCYBaHHA AN NPUTrOTyBaHHA
Ha napi Ha ofHy 3 nigcTaBok Ans rpuns. OBovi
MOXHa roTyBaTV Ha napi pa3oM 3 OCHOBHOO
CTPaBoIo, SIKLLO 3aropHyTY iX B antomiHieBy
donebry.

JAY YBara.

OBovi y chonbry cnif 3aroptati HagiiHo, Tak,
06 BOHM He nmoBunagany i ix He BTATHyB
BEHTUIISATOP.

¢ [On§ 36inbLUeHHss EMHOCTi KOHBEKLIHOT
neuvi (Hanpwknag, AN BUCOKUX CTPaB, sAKi
po3MmilLieHi Ha BEpXHil nigcTasui Ans rpuns),
BMKOPVCTOBYITE PO3LUMpPIOBaNbHe KinbLie
(7). MoknagiTb Noro BcepeanHy CKNSHOI
Tapinku Tak, Wob BOHO He 3CYHYrocCh i3 Micus.

* FAKWo npouec NpUroTyBaHHS 3akiHIMTbCH
0 30iry nonepegHb0 BCTaHOBIEHOIO Yacy,
NOBEpPHITb perynatop Temnepatypu (4) y
nonoxeHHst OFF. 3anuwTe BeHTUNATOP (2)
npautoBaTy, LWob cTpaBa Byna xpycTKot.

e [1na nonerweHHsa BUMMaHHA Pi3HOMaHIiTHOro
npunagas 3 Tapinkv BUKOPUCTOBYMATE LML
(11), i popatotbes. (Man. C)
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Po3nakoByBaHHSA NPUCTPOIO

* BUIMITb NpUCTPIi 3 yNnakoBKu.

* BunmiTb yBeCb nakyBanbHWUIN Matepian, Takum
AK cponbra, matepian HanoBHEHHs!, dikcaTopun
kabento i KapToH.

» [lepesipTe BMICT ynakoBKu.

3anyck

Mip’eaHaHHA fo Mepexi

MepeBipTe, uM Hanpyra B Mepesxi byanHKy
BignoBigae 3a3HaveHin Ha npucTpoi. MNepesipTe
iH(bopMaLito Ha Tabnmyui 3 NnacnopTHUMMU
ECTIVIZE

Mepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
MouncTeTe NpUCTpin | Npunagas, 9K onucaHo B
po3aini “YnweHHs”.

Ekcnnyartaudis

1. BubBepiTb BignoBigHe npunagas i po3micTiTh
NOro B CKNSAHIN Tapinui.

. MNonepeaHe pogsirpiBaHHs He NOTPIGHE.

. HanosHiTb Tapinky npogykramu.

. HakpuinTe Tapinky KpuLLKoto.

. o6 HaneXHUMm YMHOM MOKMacTh py4Ky,
cnepLuy BUKPYTiTb 6ONT Ha py4Li.

a b~ wWN

i MpumiTka.

[MpucTpii obnagHaHO 3aXMCHUM NepemMuka-
yeM. AKLIO pyyKa He MeXnTb HanexHUm
YMHOM, nMofavy XuBneHHsi byae nepepsaHo.

6. Min'eqnarite kabenb XUBMNEHHS A0 HANEXHO
BCTaAHOBMEHOI i30/1b0BaHO| 3a3eMeHOI
poseTkn 230 B, 50 Iy,

7. HanawrTywrte, AKWwo noTpibHo, perynatop
Temnepatypu (4) i Tanmvep (2). Mopagwn
o0 TeMMepaTypu i Yacy NPUroTyBaHHs
MOXHa 3HanTK B Tabnuui 3 nopagamu Logo
NPUroTyBaHHS.

i MpumiTtka.

Tepmoctar byae niaTpyMyBaTy NOTPIGHY
Temneparypy, AOMNOKN HE MVHe nonepeaHbo
BCTaHOBMNEHW Yac. IHankaTop i3
ranoreHHoto konboto (5) no3Havae npouec
HarpiBaHHs.

8. Akwo nig Yac NpuroTyBaHHsi NOTPIGHO
BiKPUTY KPULLKY Tapinku, Hanpuknag,
o6 nepemiwati cTpaBy, HEYXUIbHO
OOTPUMYWMTECH NoAaHUX Aani iHCTPYKLIN.
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o BUWMKHITb NpUCTpINA, NigHABLLM py4Ky (3) y
BepTUKanbHe NMOMOXEHHS.

o BuimiTb WwTEekep kabento XUBNEHHS 3
po3eTku. Yac rogMHHUKa NPOAOBXKYETLCS
aBTOMaTUYHO.

o MMigHIMITb KPULLKY, TPUMatoum ii Tinbku 3a
Py4Ky.

A MonepemkeHHs.

Mam’ataiTe, WO, KOMW BiAKPUTU KPULLIKY,
3-Mif, Hel BUXoauTb rapsya napa. IcHye
He6e3neKa oTPMMaHHA onikis!

/\ Ysara.

» o6 nigHATY KPULLIKY, BUKOPUCTOBYINTE
TiNbKKU JepXKak KPULLIKWU, OCKINbKN
TeMnepaTtypa KpULLKK ayxe Bucokal
(Man. B)

» He nuinte xonoaHy Bogy y rapsivy EMHiCTb!

o LLlo6 NpoaoBXUTN NPUrOTYBaHHS, CnepLuy
HaKpunTe Tapinky KpULLIKOK, a ToAi
nig’eqHaviTe WwWrekep kabento XUBNeHHS [0
po3seTkun. PoboTa NpMCcTpoto NPOAOBXUTLCS,
AK TiNbKM py4Kky Oyae HagiHO NoknageHo
Ha npucTpin. LWoao yacy npurotyBaHHs,
nam’sTaTe, WO 3anyLeHo Tanmep.

i MpumiTtka.

Micns Toro, ik MMHE BCTaHOBMEHWUI Yac,
MPO3BYYMTb 3BYKOBUIA CUrHaS, CrOBILLAKYM
Mpo 3aKiHYeHHs! MPOLLECY NPUrOTYBaHHS.
BeHTunsATOp i ranoreHHa namnoyka
BUMKHYTbCSl aBTOMaTUYHO.

3akiH4eHHA po6oTu

AkLo noTpibHo 3akiH4MTK PoBOTY, BCTAHOBITH
perynsatop TemnepaTypu i TaiMep y NonoXeHHs
OFF, a Togi BUIMITb LUTEKEp i3 pO3eTKU.
IHAVKaTOP BUMKHETbCS.

Mopaau WoAo0 NPUroTyBaHHsA cTpaB

Yy KOHBEKUiNHiN neyvi

IHCTPYKUIT 3i cMaxkeHHSA

MocTaBTe neYeHo Ha HWXKHIO NiACcTaBKy Ans
rpuns. JopaiiTe Tpoxu Boau, ane Tak, LWob
Oyno NOKpUTO nuLLEe AHO CKISIHOT Tapinku.
Mig yac npuroTyBaHHsA NepeBepPHITb NeveH:o 1
abo 2 pasu, nonuearouu ii Coycom.

IHCTpYKUii 3 BUNikaHHA/CMaXeHHSA

BukopucToByinTe niactaBku ANA rpuns sk
noABiMHY NiACTaBKy ANs PO3MILLEHHS MPOAYKTIB
Ha Pi3HUX PIBHAX.



* [lepeBepHiTb TOBCTI LWUMATKX M'Aca, nicns Toro
SIK MMHE MOMNOBMHA Yacy NPUroTyBaHHS.

IHCTpyKUii 3 npUroTyBaHHA Ha napi

LLlo6 npurotyBaTty Ha napi oBoyi abo puby,
HanunTe Ha QHO Tapifku TPOXW BoAW | AodanTe
TpaBwu i cneuji.

IHCTpyKUiT 3 BUNiKaHHA

» Byapb-siKy TepmocCTiviKy hopmy Ans BUNiKaHHA
MOXXHa MOCTaBUTW Ha HWXKHIO NiACTaBKy Ans
rpuns. [iameTp nocyaunHn ans 3abe3neyeHHs
HanexHoI LMPKyNSLii MoBiTpS Mae CTaHOBUTY
Makcumym 26 cm.

* SAKWO NOTPiGHO CNEeKTN Ayxe COKOBUTUI
TOpT 6€e3 CKOPUHKN, OBrOPHITL antoMiHIEBOD
donbroto hopMy Ansa BunikaHHs. MNicns Toro
Sk TOpT ByAe rotToBuiA, LWBMAKO 3HIMITb OOnbry,
o6 Bepx TopTa Mir TPOXM MiACOXHYTU.

* TopTu Ta iHWi TicTeYKa BMNIKaOTLCA TPOXM
LBMALLE, HDK B iHLLUMX 3BUYANHMX nevax.

» 3amopoxeHy Mily nocTaBTe NMPOCTO Ha BEPXHIO
niacTaBKy ANS rpunsi.

» [Ins npuroTyBaHHA kapTonmi dpi nocTasTe
NPUCTOCYBaHHS AN NPUroTyBaHHS Ha napi Ha
BEPXHIO NiACTaBKy ANS rpunsi.

IHCTpYKUIii 3 NPUroTyBaHHA TOCTIB

» TocTu Ta nerki 3aKycku MoXHa NpurotTyBaTm
6e3 nonepeaHLOro posirpiBaHHs neui.

+ [locTaBTe NpoAyKTW Ha OAHY 3 NiACTaBOK Ans
rpunsi abo cnepLuy Ha NPUCTOCYBaHHA Ans
NPUroTyBaHHS Ha napi.

» 3nerka 3mouiTb 6yrnoYKm, SKLLO BOHU
BYopaluHi. Lle ans Toro, o6 BoHW 6ynun
XPYCTKUMMU.

» Takox MOXHa posirpiTv cTapi 3aKycku, Taki K
Kpekepw, vincy abo gomMaluHe neumso. MNevith
iX i3 MakcmMarnbHo TeMmnepaTyporo BNPOAOBXK
KINbKOX XBWUIWH, LLOG BOHM 3HOBY CTanu
XPYCTKUMMU.

IHCTpYKUii 3 po3MOpOXyBaHHA

» KoHBekuiHa niy 3abe3nevye GinbLu
PiBHOMIPHMI NPOLIEC PO3MOPOXYBAHHS, HXK
MIKpOXBMUbOBA Miy.

» BcTaHOoBITb perynstop Temneparypu y
nonoxeHHss DEFROST. MNepesipsiiTe NpoayKTy
KOXHi 5-10 XBUNWH.

* [1ns po3MOpOXKyBaHHSI MPOAYKTIB 3MEHLLTE
BKasaHy Temnepatypy Ha 20°C. Yac
PO3MOPOXXYBaHHSI B KOHBEKLINHIV NneYi Takox
kopoTwwn Ha 30 - 50 % (Hanpuknag, 10-15
XBUMNUWH 3amicTb 20).

IHCTpYyKUii 3 po3irpiBaHHA

BukopucToBynTE HVXYY Temneparypy, Hix nig
Yyac BuUMikaHHs, WoO6 NpoAyKTU He nigropinu.
MepeBipsanTe NpoayKTN KOXHi 5-10 XBUNUH.

Ta6nuua 3 nopagamm WoA0 NPUrOTYBaHHSA
cTpaB

i MpumiTka.

Yac y Tabnuuji HaBoAMTbCS BUKITHOYHO A4S
OOBIZKN | MOXeE Bifpi3HATUCE 3anexHo Bif
obCcTaBUH.

MpoaykT PostawyBaHHs  Temnepatypa  Yac
B Tapinui B°C TpUroTyBaHHS
B XBUMHaX
MNTrua
Hwxns
Kypka (uina) nigctaeka ans 200 35-40
rpunsi
BepxHs
YacTunm nigcraska ans 200 15-20
rpuns
HuxhHs
IHanuka nigctaeska ans 200 60 - 90
rpunst
HwxhHsa
Kauka nigcraska ans 200 50 - 60
rpunsi
Mopapa. 3maxTe NTULIO Onieto, NonepeaHbo AoAaBLIN §
npunpasu. £
==
, <<
M'sico/ cocucku &
>
AnosuunHa
(1,5 kr), HuxHs
cepefHbo nigctaska ons 175 45 - 50
npocMaxeHa rpunsi
Creitku, BepxHs
cepeaHbo nigctaeska ans 250 8-10
NpoCMaXxeHi rpuns
Cocuckn Hkis
. nigcTaska ons 200 10
CMaxeHi
rpunsi

Mopaga. Y Bunagky BUKOPUCTaHHS 060X MiACTaBOK ANs rpuns,
nicnsi 36iry MONOBWHM Yacy NPUroTyBaHHS!, NePEBEPHITL
NPOAYKT, SIKLLO BEPXHS YaCTUHA LUBWU/LLE NPUMIKAETLCS.

Muporun
Huxhs
OnuH wap nigctaeka gns 175 15-20
rpunsi
BakpuTuit Hwxhs
nupir i3 nigctaska ans 175 30-35
HamoBHIOBaYeM  rpuns
dopma Ans [FIGE]
BUMiKaHHA nigctaeka ans 175 35-40
xni6a rpunsa
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Buniuka

Mupir (6e3
HanoBHIoBaYa)

Mupir (i3
HanoBHIOBaYeM)

3po6a

MepeHra

Meunso

BepxHs
nigctaeka ansa
rpuns

HwxHa
nigctaeka ans
rpuns

HuxHs
nigctaeka ansa
rpuns

HuxHs
nigctaeka ana
rpuns

HwxHa
nigcTaeka ans
rpuns

ApixpxoBuii xni6

Xni6

Poranukn

Poranuku,
XPYCTKi

KykypynasHuii
xni6

3amopoxeHa
niua

Puba

Puba

MopenpoaykTu,
nponapeHi
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HwxHa
nigcTaeka ans
rpuns

Huxus
nigctaeka ana
rpuns

HwxHa
nigcTaeka ans
rpuns

HuxHs
nigctaeka ana
rpuns

BepxHsa
nigctaeka ans
rpunsa

BepxHsa
nigctaeka ans
rpuns

HuxHs
nigctaeka ans
rpuns

YuweHHsA

200

175

175

175

190

175

175

100

175

200

200

160

10-12

25-30

15-18

12-15

15-20

15-20

10-20

10

Kpuiuka

LLlo6 Buganut 6puskm i 3anuLLKm ixi 3 KpULLIKA
BMKOPWCTOBYWTE BOMOTY raH4ipKy. Y pasi cknagHux
3abpyaHeHb BUKOPUCTOBYITE crnabkuii 3acio ans
MUTTS nocyay.

MpucTocyBaHHA ANA NPUroTyBaHHA Ha napi i
po3lmptoBanbHe KinbLe

YucTbTe Bpy4yHy y Tennin Bogi. Toai jobpe
BUCYLWITb. Lli yacTuHM He MoXHa MUTY B
NOCYAOMUINHUX MaLLUHAX.

CknsHa Tapinka 6e3 KpUWKK, niacTaBku ana
rpyuns, poXXHU Ans rpuns, WUnui i gepxak
KPULLKK
* YucTbTe Ui YacTHM BpyYHy Y Tenniv Bogi
3a goromoroto crnabkoro 3acoby Ans MutTa
rocyay.
< [Mig Yac nonockaHHs nig YACTOK BOAOH
3MUIATE 3anULLKK NiHW; Jobpe BUCYLWITb.



YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

[MpucTpin He npautoe. - MpucTpint He nig’egHaHo - MepesBipTe BiaobpaxeHHs
[0 Mepexi XXUBMEeHHS. iHovkaropa.
- MMigkntoyiTe NPUCTPIN A0 iHLWOT
pO3eTKu.
- MpucTpin noLKomxXeHo. - 3B’KiTbCA 3i Cry>00t0 NiATPUMKM
CroXuBavis.

Ia npunikaeTbca 3Bepxy, ane  bka poaTalloBaHa 3aHaaTo - MocTasTe iy Ha HIDKHIO
Lie He roToBa. 6n13bKo A0 rpunsi. nigcTaBky ANS rpuns.
- 3pobiTb KOHBEKLiMHY NiY BinbLUOO
3a [JONOMOrO PO3LUMPIOBANbHOMO
Kinbus.
- Hakpunte Ha geskun yac ixy
antoMiHiEBOIO G OSbIOk0.

TexHiYHi XxapakTepucTukm

1Y/ oY =Y o HLO 3322 %
Hanpyra:........cc....... .220-240 B, 50/60 I'y, =]
BxigHa noTyxHiCTb:. ...1200-1400 BT ‘E
KINaC 3aXUCTY: .eiiiiiiiiiiieeeiiee e | =
EMHICTB: cvvieiiiiie e 12n+6n
Bara HETTO: ..vvviieeiieiiiieeee e 6,3 kr

TexHi4Hi XapakTepUCTUKN MOXYTb ByTU 3MiHeHi!

Llen npucTpin cepTudikoBaHo BignoBigHO

[0 fitoymx Hopm PE, Hanpuknag HopM
ereKTPOMarHiTHOI CyMiCHOCTI i HU3bKOT Hanpyru,
i CKOHCTPYMOBAHO BiAMOBIAHO A0 OCTAHHIX
XapaKTEPUCTUK i3 TEXHIKM Be3neku.
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General Safety Guidelines

Before using this device, carefully read this user
manual and keep it together with the Warranty
Certificate, cashier receipt and if possible, the
original package inclusive its interior packing.

If you hand on the device to any third person,

include the user manual as well.

» Use the device for private and its intended
purpose only. The device is not intended for
commercial use.

Do not use the device outdoors. Protect it from
heat, direct sunlight, humidity (do not immerse
into liquids under any circumstances) and
sharp edges. Do not use the device with wet
hands. If the device gets wet, unplug it imme-
diately.

» Always switch off and unplug the device (pull
the plug, not the cable) when you do not use
the device, or when you attach accessories,
during cleaning or malfunctioning.

* Do not leave the device unattended during
operation. Always switch off the device when
leaving the room. Unplug the device.

» Regularly check the device and cable for signs
of damage. Do not continue to operate the
device in case of damage.

» Do not repair the device by yourself. Please
contact authorized personnel. In order to
avoid hazards, a damaged mains cable must
be replaced with an equivalent cable by the
manufacturer, our customer service or any
other qualified specialist.

* Do only use original parts.

» Please observe the following “Special safety
instructions”.

Children and disabled persons

» For the safety of your children, keep any pack-
ing parts (plastic bags, cartilage, Styrofoam
etc.) out of their reach.

A Warning!
Don'’t let small children play with foils for
danger of suffocation!

» This device is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of expe-
rience and/or knowledge unless they have been
given supervision or instructions concerning the
use of the device by a person responsible for
their safety.
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» Supervise children to ensure they do not play
with the device.

Symbols in this user manual

Important notes for your safety are marked dis-
tinctively. Pay absolute attention to them to avoid
accidents and damage to the device:

A Warning:
Warns of dangers for your health and indicates
potential risks of injury.

/\ caution:
Indicates potential dangers for the device or
other objects.

1 Note:
Highlights tips and information for you.

Special Safety Precautions

B Warning: Risk of burns!

» During use, the temperature of the touch-
able surface may become very high.

» Hold at the handles and wear oven mittens.

» Always put the lid on the bowl before con-
necting the mains plug and turning on the
device on.

» Let the device cool down before attaching
or removing accessory parts.

» Do not carry or lift the device during opera-
tion; first turn off and then disconnect the
mains plug. Always use both hands to carry
the device!

/\ caution:

» Do not place the device on or near other
electrical appliances (hotplates), heating
gas flames or in stoves.

» Make sure the mains cable does not touch
any hot parts of the device.

* Place the device on a heat resistant surface!

» Keep sufficient distance (15 cm) to highly flam-
mable objects such as furniture, curtains, etc.!

» Do not operate the device by an external timer
or separate remote control system.

1 Note:

A safety switch on the control unit prevents the
device from turning on if the handle does not
rest properly on the device.



+ Always turn off the device (e.g. by lifting up
the handle (3)) before disconnecting the mains
plug from the socket.

Location of controls

Control lamp POWER (operation)
TIME (clock timer)

Handle with safety bolt

TEMP (Infinite temperature control for ther-
mostat)

Control lamp HEAT (heating)
Cover including control unit
Extension ring

Stand

Glass bowl

10 Lid holder

11 Tongs

12 Lower grill rack

BrON -~

© oo ~NO O,

Accessories (without picture)
Upper grill rack, steam attachment, 4 skewers

Intended use

This device is intended for

roasting, broiling, barbecuing, steaming, baking,
toasting, defrosting and reheating hard food-
stuffs.

It is exclusively intended for this purpose and
may only used accordingly.

Only use the device as described in this instruc-
tion manual.

Any other use is unintended and may cause
physical damage or injuries.

Clatronic International GmbH does not accept
any liability for damage caused by unintended
use.

User note

The convection oven is a new, inexpensive and

portable device with all advantages of bigger

convection ovens. It operates fast and saves
energy.

« If you try a receipt for the first time with your
convection oven, observe the cooking or bak-
ing process whilst looking through the glass
bowl. The cooking time of convection ovens is
shorter.

» Make sure to evenly distribute the food in the
oven in order to allow for a steady and maxi-
mum air circulation.

* Place the foodstuffs in the center of the bowl

A WN

(9). Keep space of 2.5 cm to 3.5 cm to the
glass wall.
» Use the grill racks as dual stands for the
foodstuffs to be placed at different levels (see
table of cooking guide). Avoid piling foodstuffs
on one level for cooking more food. If the air
can not circulate around the food, only the
surface of the food will be cooked.
Place the steam attachment on one of the
grill racks. You may steam vegetables along
with cooking the main dish by wrapping them
in aluminum foil.

/\ caution:
The foil must be wrapped safely in order not
to fly away or being sucked by the fan.

» To increase the capacity of your convection
oven (e.g. for higher foodstuffs which is placed
on the upper grill rack), please use the exten-
sion ring (7). Put it at its smaller radius into
the glass bowl, so it may not shift out of place.
If the cooking process finishes before the pre-
set time has elapsed, please turn the tempera-
ture control (4) to OFF. Leave the fan (2) on in
order to keep the food crispy.
» Use the included tongs (11) to easily remove
the different attachments from the bowl. (Fig. C)

Unpacking the device

» Take the device from the packaging.

» Remove any packaging material such as foils,
filling material, cable holders and cardboard
packaging.

» Check the scope of delivery.

ENGLISH

Starting up

Mains power connection

Make sure the mains voltage in your household
corresponds to the one of the device. Check the
information on the rating plate.

Prior first time use
Clean the device and accessories as described
under “Cleaning”.

Operation

1. Choose the appropriate accessories and
place them into the glass bowl.

. Preheating is not required.

. Fill the bowl with foodstuffs.

. Cover the bowl with the lid.
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5. In order to rest the handle properly, first
release the bolt on the handle.

1 Note:

The device features a safety switch. If the
handle does not rest properly, the electric
circuit will be interrupted.

6. Connect the mains cable to a properly in-
stalled isolated ground receptacle of 230V,
50 Hz.

7. Set the temperature control (4) and clock
timer (2) as desired. You will find suggestions
for cooking temperatures and times in the
table of the cooking guide.

1 Note:

The thermostat keeps the desired tem-
perature until the pre-set time has elapsed.
The control lamp with its halogen bulb (5)
indicates the heating process.

8. If it becomes necessary to open the bowl
during cooking, for example to turn the food
over, it is imperative to observe the following
instructions:

o Turn the device off by lifting the handle (3)
to the upright position.

o Disconnect the plug from the mains. The
clock time continues automatically.

o Lift the lid by the handle only.

A Warning:
Please mind the escaping steam when
opening the lid. Risk of burns!

A Caution:

» As the temperature of the lid is very
high, please only use the lid holder to
keep the lid! (Fig. B)

» Do not pour cold water into the hot
container!

o To continue cooking, first close the bowl
and connect the plug to the mains. The
operation continues as soon as the handle
rests properly on the device. Concerning
the cooking time, please keep in mind that
the timer had been running in the mean-
time.

1 Note:

After the pre-set time has elapsed, an
acoustic signal will sound indicating the end
of the cooking process. The fan and the
halogen lamp will automatically turn off.
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Finishing the operation

If you want to finish operation, set the tem-
perature control and the clock timer to OFF and
disconnect the plug from the mains. The control
lamps will turn off.

Cooking guide for the convection
oven

Instructions for roasting

» Place the roast on the lower grill rack. Add
some water, but only covering the bottom of
the glass bowl.

* Turn the roast 1 or 2 times during cooking,
basting it with the gravy.

Instructions for baking/ broiling

» Use the grill racks as dual stands in order to
place the foodstuffs at different levels.

» Turn thick meat pieces after half of the cooking
time has elapsed.

Instructions for steaming

Fill the bottom of the bowl with some water and
tasty herbs and spices for steaming vegetables
or fish.

Instructions for baking

* You may place any heat resistant baking pan
onto the lower grill rack. Because of the air
circulation the diameter should be of maximum
26 cm.

« If you want to bake a very juicy cake without
a crust, attach aluminum foil over the baking
pan. Remove the foil shortly before the cake
is done, so the top of the cake may slightly dry
up.

» Cakes and other cookies are baked a little bit
faster than in other common ovens.

» Place frozen pizza directly on the upper grill
rack.

» Use the steam attachment on the upper grill
rack for baking French fries.

Instructions for toasting
* You may toast bread and snacks without pre-
heating the oven.
» Place the bakery products on one of the grill
racks or first on the steam attachment.
Slightly moisten bread rolls that are from the
previous day. This way they will crisp up nicely.
* You may also warm up older snacks such
as crackers, chips or cookies. Bake them at
maximum heat for a few minutes only, so they
will become crispy again.



Instructions for defrosting

» The convection oven provides for a more
evenly defrosting process than a micro wave.

» Set the temperature control to DEFROST.
Check the food every 5 to 10 minutes.

* In order to cook frozen food, lower the speci-
fied temperature by 20°C. The cooking time in
the convection oven is also 30 - 50 % shorter
(e.g. 10 to 15 minutes instead of 20 minutes).

Instructions for reheating

Use lower temperatures when reheating in order
not to burn your food. Check the food every 5 to
10 minutes.

Cooking table

1 Note:

These time specifications are for reference
only and may vary depending on the circum-
stances.

Food Position in Tempera- Cooking

the bow! ture time in
in°C minutes

Poultry

Chicken Lower grill 200 3540

(whole) rack

Parts Upper grill 200 15-20
rack

Turkey Lower gril 200 60 - 90
rack

Duck Lower grill 200 50 - 60
rack

Hint: Brush with oil after flavoring

Meat/ sausages

Roast beef

(1.5 kg), )

medium Lower gril 175 45-50
rack

done

Slteaks, me-  Upper grill 250 8-10

dium done rack

Sausages, Lower grill 200 10

roasted rack

Hint: When using both grill racks, change the food after
half of the cooking time has elapsed if the upper food
gets crispy faster.

Cakes

One layer

Lower grill
rack

175

15-20

Covered Lower grill
cake with 9 175 30-35
. rack
filling
Loaf pan Lower gril 175 35-40
rack
Pastry
E’ig (without  Upper grill 200 10-12
filling) rack
Eig (with Lower grill 175 25.130
filling) rack
Muffins Lower grill 175 15-18
rack
Meringue Lower grill 175 5-8
rack
Cookies Lower gril 190 12-15
rack
Yiest bread
Loaf Lower grill 175 15- 20
rack
Breadrolls  -ower g1l 175 15-20
rack
Brlead rolls, Lower grill 100 5-10
crisped up rack
Corn pone Lower grill 175 10-20
rack
Frozen pizza Upper grill 200 10
rack
Fish
Fish Upper gril 200 7-10
rack
Sea shells, Lower grill 160 3.5 T
steamed rack n
]
i e
Cleaning =
iy Warning:
» Always disconnect the mains plug before
cleaning.
» Wait until the device has cooled down.
» Do not immerse the lid into water for
cleaning.
» Protect the halogen lamp from water.

» Water must not to enter the control unit.

/\ caution:

» Do not pour cold water into the hot container!

» Do not use wire brushes or other abrasive
objects.

» Do not use aggressive or abrasive cleaning
detergents.
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ENGLISH

Lid

Use a wet cloth to remove splashes and remains
from the lid. Use a mild detergent in case of
heavy staining.

Steam attachment and extension ring
Clean by hand in warm dishwater. Then dry
thoroughly. These parts are not suitable for
dishwashers.

Glass bowl without lid, grill racks, grill
skewers, tongs and lid holder
» Clean these parts by hand in warm dishwater

with a mild detergent.

« Then rinse under clean water to remove soap

residue; dry thoroughly.

Troubleshooting

Problem

Device does not function.
to the mains.

- Device is defective.

A whole piece of food is
cooked unevenly.

The food is burnt on top but

not yet cooked. grill.

Technical Specifications

Model: ...ooeieiiieeieeeeee e HLO 3322
Voltage supply: . 220-240 V, 50/60 Hz

Power input:........c.ccooeiiiiniiiiics 1200-1400W
Protection class: .......cccocoiviiiiiiiiiiiccc |
Capacity:........... 121+61
Net weight: ..o, 6.3kg

Subject to change without prior notice!

This device complies with all current CE direc-
tives, such as electromagnetic compatibility
and low voltage directive and is manufactured
according to the latest safety regulations.
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Possible cause

- Device is not connected

Air circulation is not even.

The food is too close to the

Solution

- Check the proper position of the
lid.

- Check another wall socket.

- Please contact our customer
service.

- Place the food in the center of the
bowl leaving space to the glass
bowl.

- Do not pile food on one level. Use
the racks as dual stands.

- Place the food on the lower grill
rack or

- enlarge the convection oven with
the extension ring.

- Temporarily cover the food with
aluminum foil.

)i

Meaning of the “Wheelie Bin”
Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical applicances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of
utilization of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.



Generalne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie
przeczyta¢ podrecznik uzytkowania i zachowaé
go wraz z gwarancja, paragonem oraz w razie
mozliwosci wraz z oryginalnym opakowaniem
zawierajagcym wewnetrzne elementy. W razie
przekazania urzgdzenia osobom trzecim, nalezy
dotfaczy¢ podrecznik uzytkowania.

» Stosowac urzadzenie wytgcznie do celéw

prywatnych i zgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do celéw

handlowych.

Nie nalezy uzywac¢ go na $wiezym powietrzu.

Nalezy chroni¢ je przed wysoka temperatura,

bezposrednim promieniowaniem stonecznym,

wilgocig (nie zanurza¢ pod zadnym pozo-
rem w ptynach) i ostrymi krawedziami. Nie
obstugiwac urzadzenia z mokrymi dtonmi.

Jesli urzadzenie ulegnie zamoczeniu, nalezy

natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.

Zawsze, gdy: urzadzenie nie jest uzywane,

montowane sg akcesoria, urzgdzenie jest

czyszczone lub jego dziatanie jest wadliwe,
nalezy je wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od sieci

(ciagnac za wtyczke, a nie sznur zasilajacy).

* Nie nalezy zostawia¢ wtgczonego urzgdzenia
bez nadzoru. Wychodzgc z pomieszczenia,
nalezy wylaczyé¢ urzadzenie. Odtaczy¢ prze-
wod zasilania.

» Regularnie sprawdzac¢ czy urzadzenie i prze-
wod zasilania nie posiadajg oznak uszkodze-
nia. W przypadku stwierdzenia uszkodzenia,
urzadzenia nie nalezy uzywac.

* Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.
Nalezy skontaktowac sie z upowaznionym
pracownikiem. Aby unikngé zagrozenia,
uszkodzony kabel zasilania powinien wymieni¢
producent, pracownik naszego punktu obstugi
klienta lub inny wykwalifikowany specjalista.

» Stosowac wytacznie czesci oryginalne.

» Nalezy przestrzega¢ ponizszych ,Specjalnych
instrukcji dotyczacych bezpieczenstwa“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

» Ze wzgledu na bezpieczenstwo dzieci, trzymaé
czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian, itp.) poza ich zasiegiem.

I\ Ostrzezenie!
Mate dzieci nie moga bawi¢ sie folig ze
wzgledu na niebezpieczenstwo uduszenia!

» Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (takze
dzieci), ktére majg ograniczone mozliwosci

fizyczne, sensoryczne lub umystowe, ktérym
brakuje doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba, ze
znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowied-
zialnej za ich bezpieczenstwo albo osoba ta
przedstawita im instrukcje dotyczace uzywania
urzadzenia.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie
urzadzeniem.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania
Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa
sg wyrazne zaznaczone. Nalezy wzigc¢ je pod
szczegolng uwage, aby unikng¢ wypadkow i
uszkodzen urzadzenia.

I\ Ostrzezenie:
Niebezpieczenstwo dla zdrowia oraz poten-
cjalne ryzyko obrazen ciata.

A Uwaga:
Oznacza potencjalne zagrozenie urzadzenia
lub innych obiektéw.

1 Wskazowka:
Podswietlone wskazoéwki oraz informacje.

Szczegolne srodki ostroznosci

£ Ostrzezenie: ryzyko poparzen!

» W trakcie uzytkowania temperatura powi-
erzchni urzadzenia moze stac sie bardzo
wysoka.

» Chwytac za uchwyty, uzywajac jednopal-
cowych rekawic termo-ochronnych.

» Przed podiaczeniem wtyczki do sieci
zasilania i wigczeniem urzadzenia zawsze
umieszczaé pokrywe urzadzenia na jego
misce.

» Przed przystapieniem do zamocowania
czy usuniecia elementéw wyposazenia
urzadzenie pozostawi¢ na chwile, aby
ostygto.

» Nie przenosi¢ ani nie podnosi¢ urzadzenia
podczas jego pracy; najpierw wytaczyc¢ a
nastepnie wyja¢ wtyczke z sieci zasilania.
Do dzwigania urzadzenia zawsze uzywac
obu rak!

JAY Uwaga:

» Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu innych
urzadzen elektrycznych (ptyt grzejnych),
maszynek gazowych czy piekarnikow.

» Sprawdzi¢, czy kabel zasilania nie dotyka
zadnej z goracych czesci urzadzenia.
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Urzadzenie postawi¢ na termoodpornej powi-
erzchnil

Trzymacé w bezpiecznej odlegtosci (15 cm)
od tatwopalnych obiektéw, takich jak meble,
zastony itp.!

Nie uzytkowa¢ urzadzenia wykorzystujac
zewnetrzny regulator czasowy (timer) czy
osobny uktad zdalnego sterowania.

1 Wskazéwka:

Wytacznik bezpieczenstwa na zespole
sterujacym zabezpiecza urzadzenie przed
wiaczeniem w przypadku niewtasciwego spoc-
zywania uchwytu na urzadzeniu.

Przed wyciagnigciem wtyczki z gniazdka sieci
zasilania nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie
(np. przez uniesienie uchwytu (3)).

Lokalizacja kontrolek

Kontrolka POWER (praca)

TIME (zegar)

Uchwyt wraz z zasuwka zabezpieczajaca
TEMP (nieograniczony sterownik temperatury
do termostatu)

Kontrolka HEAT (grzanie)

Pokrywa/wieko wraz z zespotem sterujgcym
Pierécien rozszerzenia

Stojak

Miska szklana

10 Statyw wieka
11 Szczypce
12 Stojak rusztu dolnego

Wyposazenie dodatkowe (poza rysunkiem)
Stojak rusztu gérnego, przytacze pary, 4 szpi-
kulce

Przeznaczenie

Urzadzenie to jest przeznaczone do pieczenia,
opiekania, opiekania na ruszcie, gotowania na
parze, pieczenia ciast, sporzgdzania grzanek ,
rozmrazania i odgrzewania zywnosci.
Zaprojektowano je tylko do tych celéw i mozna je
uzytkowac jedynie stosownie do nich.
Urzadzenie uzywac zgodnie z niniejsza
instrukcjg obstugi.

Uwagi dla uzytkownika

Piekarnik konwekcyjny jest to nowe, niedrogie

i przenosne urzadzenie ze wszystkimi zaletami

duzych piekarnikow konwekcyjnych. Dziata

szybko i energooszczednie.

* Przy pierwszej prébie wykonania przepisu przy
zastosowaniu swojego piekarnika konwekcyj-
nego nalezy przestrzegac procesu gotowania
i pieczenia poprzez obserwacje wnetrza
szklanej misy. Czas gotowania w piekarnikach
konwekcyjnych jest krotszy.

» Sprawdzi¢ réwnomierne roztozenie przy-
gotowywanego jedzenia w piekarniku celem
umozliwienia stabilnej i maksymalnej cyrkulacji
powietrza.

* Artykuty zywnos$ciowe umiesci¢ posrodku
miski (9), tak aby zapewni¢ przestrzen od
2,5 cm do 3,5 cm do szklanej $cianki miski.

» Uzywac stojakéw rusztowych jako pod-
wojnych rusztéw do rozmieszczania zywnosci
na réznych poziomach (patrz tabela poradnika
gotowania). Unika¢ uktadania zywnosci w
stosy na jednym poziomie celem gotowania
wiekszej ilosci pozywienia. Jesli powietrze
nie bedzie miato mozliwosci cyrkulacji wokét
zywnosci, to ugotuje/upiecze sie jedynie powi-
erzchnia przygotowywanej porciji.

« Umiescic przytacze parowe na jednym ze sto-
jakow rusztowych. Mozna gotowa¢ warzywa
na parze wraz z gotowaniem dania gtébwnego,
owijajac je w folie aluminiowa.

A Uwaga:

Nalezy owing¢ folig tak szczelnie, aby sie
nie odwineta i nie zostata zassana przez
wentylator.

* Aby zwigkszy¢ wydajnosc¢ pracy piekarnika
konwekcyjnego (np. w przypadku wiekszych
objetosci porcji zywnosci umieszczanej na
gornym stojaku rusztowym), prosimy uzywac
pierscien rozszerzenia (7). Umiesci¢ go jego
mniejszym promieniem w misce szklanej, taka
by nie mogt sie przesuwac.

» Po zakonczeniu procesu gotowania, zanim
uptynie nastawiony czas, nalezy wytaczy¢
regulator temperatury (4) ustawiajac go
w potozeniu OFF. Pozostawi¢ wigczony
wentylator (2) celem zachowania chrupkosci

Jakiekolwiek inne uzytkowanie moze przynie$¢
niezamierzone skutki i moze spowodowac fizyc-
zne uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia ciata.
Clatronic International GmbH nie ponosi

zadnej odpowiedzialnosci za uszkodzenia
spowodowane nieodpowiednim uzytkowaniem
urzadzenia.
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przygotowywanej zywnosci.

Uzywacé bedacych na wyposazeniu urzadzenia
szczypiec (11) celem tatwego usuwania
poszczegodlnych elementdéw z wnetrza miski.
(Rys. C)



Rozpakowywanie urzadzenia

* Wyjac urzadzenie z jego opakowania.

» Usung¢ wszelkie elementy opakowania, takie
jak folie, materiat wypetniajacy, uchwyty kabla
oraz opakowanie kartonowe.

» Sprawdzi¢ zakres dostawy.

Uruchomienie urzadzenia

Podtaczenie do sieci zasilania

Sprawdzi¢, czy napiecie zasilania w gospodarst-
wie domowym odpowiada napieciu nomi-
nalnemu podanemu na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Sprawdzi¢ informacje na tabliczce
Znamionowe;.

Pierwsze zastosowanie urzadzenia
Urzadzenie wraz z jego wyposazeniem dodat-
kowym oczy$ci¢ zgodnie z opisem w rozdziale
“Czyszczenie”.

Praca

1. Wybra¢ stosowne akcesoria dodatkowe i
umiesci¢ je w szklanej misce.

. Nie ma koniecznosci wstepnego podgrzania.

. Miske napetni¢ zywnoscia.

. Przykry¢ miske wiekiem/pokrywa.

a b~ wWN

miejscu, najpierw zwolni¢ zasuwke na uchwy-
cie.

1 Wskazéwka:

Urzgdzenie jest wyposazone w wytacznik
bezpieczenstwa. Jesli uchwyt nie spoczywa
wiasciwie, zostanie przerwany obwaéd elek-
tryczny.

6. Kabel zasilajgcy nalezy wtasciwie zamocowaé

w izolowanym gniazdku sieciowym 230V,
50 Hz.

7. Nastawi¢ regulator temperatury (4) oraz
zegar (2) zgodnie z wymaganiami. Sugestie
temperatury gotowania oraz czaséw obrébki
termicznej mozna znalez¢ w tabeli poradnika
gotowania.

1 Wskazéwka:

Termostat utrzymuje zgdang temperature,
dopoki nie minie nastawiony czas. Kon-
trolka wraz z jej halogenowg zaréwka (5)
wskazuje trwanie procesu gotowania.

. Aby uchwyt mogt wiasciwie spoczg¢ na swoim

8. W przypadku koniecznosci otwarcie miski w
trakcie procesu gotowania, np w celu odwro-
cenia porcji zywnosci, nalezy bezwzglednie
przestrzegac nastepujacych instrukgji:

o Wylaczy¢ urzadzenie przez uniesienie
uchwytu (3) do pionowego potozenia.

o Wyjac¢ wtyczke z gniazdka zasilania. Czas
zegara nadal uptywa automatycznie.

o Unies¢ wieko/pokrywe urzadzenia tylko
uzywajgc do tego celu uchwyt.

I\ Ostrzezenie:
Uwaza¢ na uchodzaca pare przy unoszeniu
wieka/pokrywy. Ryzyko poparzen!

A Uwaga:

» Poniewaz temperatura pokrywy jest
bardzo wysoka, nalezy jedynie uzywac
uchwytu wieka do trzymania pokrywy/
wieka! (Rys. B)

» Nie wlewa¢ zimnej wody do goracego
pojemnika!

o W celu kontynuacji gotowania najpierw
nalezy zamkna¢ miske i wlozy¢ wtyczke
kabla zasilania do gniazdka sieciowego.
Urzadzenie nadal pracuje, dopoki uchwyt
wieka spoczywa wiasciwie na urzadzeniu.
Co do czasu gotowania, to nalezy
pamietaé, ze zegar (minutnik) caty czas
pracuje bez przerwy.

1 Wskazowka:

Po uptywie nastawionego czasu wiaczy

sie sygnat dzwiekowy, wskazujacy koniec
procesu gotowania. Automatycznie wytgczy
sie wentylator wraz z lampg halogenowa.

Zakonczenie pracy

W celu zakonczenia pracy urzadzenia, wytgczy¢
regulator temperatury ustawiajgc go w potozenie
OFF i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieci zasilania.
Zgasna kontrolki.

Poradnik gotowania w piekarniku
konwekcyjnym

Instrukcje pieczenia

» Pieczen umiesci¢ na dolnym ruszcie. Doda¢
niewielkg ilos¢ wody, tylko tyle, aby przykry¢
dno szklanej miski.

» W trakcie gotowania pieczen obréci¢ 1 lub 2
razy, polewajac jg sosem.
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Instrukcje gotowania / opiekania

» Wykorzystywa¢ stojaki rusztowe jako pod-
wojne poteczki do umieszczania elementéw
zywnosci na réznych poziomach.

» Grube kawatki migsa obraca¢ po uptywie
potowy nastawionego czasu gotowania.

Instrukcje gotowania na parze

W celu ugotowania warzyw lub ryby na parze
dno miski napetni¢ niewielka iloscig wody oraz
ziotami i przyprawami do smaku.

Instrukcje pieczenia ciasta

» Na dolnym ruszcie mozna umiescic talerz
zaroodporny. Jego srednica powinna by¢ nie
wieksza niz 26 cm z powodu zapewnienia
cyrkulacji powietrza w urzgdzeniu.

+ Jesli chcesz upiec ciasto bardzo soczyste/
wilgotne, bez skorki, owin je szczelnie folig
aluminiowa. Tuz przed zakonczeniem piec-
zenia ciasta usun folie, tak aby ciasto mogto
lekko przeschnag.

» Ciasta i inne wypieki pieka sie troszke szybciej
niz w innych powszechnie stosowanych
piekarnikach.

» Zmrozong pizze ktasé bezposrednio na
gornym stojaku rusztowym.

» Do pieczenia frytek uzywac¢ przytacze parowe
na gornym ruszcie.

Instrukcje do przygotowania grzanek

» Nie ma potrzeby wstepnego ogrzania piekar-
nika do pieczenia grzanek i przekasek.

» Pieczywo umiesci¢ na jednym ze stojakow

rusztowych lub najpierw na przytgczu

parowym.

Jesli butki sg z poprzedniego dnia najpierw

nalezy zwilzy¢ ich powierzchnie. Dzigki temu

stang sie przyjemnie chrupigce.

» Mozna takze podgrzewac¢ starsze przekaski,
takie jak krakersy, chipsy czy ciastka. Piec je
na maksymalnym grzaniu jedynie przez kilka
minut, tak aby staty sie znowu chrupigce.

Instrukcje rozmrazania

» Piekarnik konwekcyjny zapewnia bardziej
réwnomierny proces rozmrazania niz mikro-
falowka.

Sprawdzaé rozmrazang zywnos¢ co 5 do 10
minut.

» Aby ugotowa¢ zmrozong zywnos¢, nalezy
temperature obniza¢ do okreslonej wartosci co
20°C. Czas gotowania w piekarniku konwek-
cyjnym jest takze krétszy o okoto 30 - 50 %
(np. 10 do 15 minut zamiast 20 minut).
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Regulator temperatury nastawi¢ na DEFROST.

Instrukcje odgrzewania

Przy podgrzewaniu stosowac¢ nizsze temperatu-
ry, aby nie przypali¢ przygotowywanej zywnosci.
Jedzenie sprawdza¢ co 5 do 10 minut.

Tabela gotowania

1 Wskazowka:

Ponizej przedstawione wykazy czasow nalezy
traktowac jedynie orientacyjnie, gdyz mogq sie
zmienia¢ w zaleznosci od okolicznosci.

Zywno$é Potozenie w Temperatura  Czas

misce w °C gotowania
w minutach

Dréb

Kurczak (W ot dolny 200 35-40

catosci)

Porcje Ruszt gorny 200 156-20

Indyk Ruszt dolny 200 60 -90

Kaczka Ruszt dolny 200 50 - 60

Sugestia: po przyprawieniu przesmarowac olejem

Mieso/ kietbaski

Pieczen
wotowa (1,5
kg), $rednio
upieczona

Ruszt dolny 175 45-50

Befsztyki,
srednio up-
iecz.

Ruszt gérny 250

Kietbaski,

. Ruszt dolny 200 10
opieczone

Sugestia: przy wykorzystywaniu obu rusztéw, po uptywie
pofowy czasu pieczenia zmieni¢ potozenie zywnosci,
poniewaz zazwyczaj porcje na gérnym ruszcie szybciej
stajq sie chrupiace.

Pieczywo

Jedna

warstwa 15-20

Ruszt dolny 175
Ciasto
powlekane
z farszem

Ruszt dolny 175 30-35

Chleb w

. 35-40
formie

Ruszt dolny 175

Ciasta

Placek (bez

nadzienia) 10-12

Ruszt gérny 200
Placek
(nadzie-
wany)

Ruszt dolny 175 25-30

Babeczki Ruszt dolny 175 15-18

Beza Ruszt dolny 175 5-8



Kruche

ciastka Ruszt dolny 190 12-15

Chleb drozdzowy

Chleb Ruszt doiny 175 15-20

Butki Ruszt dolny 175 15-20

Butid, Ruszt dolny 100 5-10

chrupiace

Chleb kuku- dolny 175 10-20 Pokrywa/meko . N '

rydziany Do usuwania plam i pozostatosci na wieku

Pizza ] i 200 10 urzadzenia uzywac jedynie mokrej $cierki. W

mrozona uszt gorny przypadkach duzego zabrudzenia stosowaé

RYBY tagodnego $rodka do zmywania naczyn.

Ryba Ruszt gorny 200 7-10 Przylacze parowe oraz pierscien rozszerzenia

Skorupiaki, Czyscic¢ recznie w cieptej wodzie do mycia

gotowane  Ruszt dolny 160 3-5 naczyn. Nastepnie staranni osuszyé. Te czesci

naparze nie nadaja sie do mycia w zmywarce do naczyn.
Czyszczenie Miska szklana bez pokrywy/wieka, stojaki

rusztowe, szpikulce rusztowe, szczypce oraz

statyw do wieka

» Te czesci myé recznie w wodnym roztworze
tagodnego $rodka do mycia naczyn.

» Nastepnie przeptukaé w czystej wodzie celem
usuniecia pozostatosci detergentu; starannie
osuszyé.

Wykrywanie i usuwanie usterek

Urzadzenie nie dziata. - Brak podtaczenia do sieci - Sprawdzi¢ wtasciwe potozenie wieka.
zasilania. - Sprawdzi¢ inne gniazdko zasilania.
- Urzadzenie jest uszkod- - Nalezy skontaktowac¢ sie z naszym
zone. serwisem klienta.

Porcja jest nadmiernie Porcja jest zbyt blisko - Zywno$¢ umiescié na dolnym ruszcie
spieczona od gory, rusztu. lub
natomiast niedopieczona - powigkszy¢ piekarnik konwekcyjny
u spodu. pierscieniem rozszerzenia.
- Chwilowo przykry¢ porcje folig
aluminiowa.
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Techniczne specyfikacje

Model: ..o HLO 3322
Napiecie zasilania: 220-240 V, 50/60 Hz
MocC WejSCiowa: ......cocevveiviiieiiieeeae 1200-1400W
Klasa bezpieczenstwa: ..

Waga netto: .......oeoviiiiiiiieeic e 6,3kg

Mozliwo$¢ dokonywania zmian bez powiadom-
ienial

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrek-
tywami CE, dotyczacymi zgodnosci elektro-
magnetycznej czy niskiego napiecia i produ-
kowane jest zgodnie z najnowszymi przepisami
bezpieczenstwa.

WARUNKI GWARANCJI

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt
liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwacé

w terminie 14 dni od daty dostarczenia wadli-
wego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca
zakupu wszystkie uszkodzenia powstate w tym
urzgdzeniu na skutek wady materiatow lub wadli-
wego wykonania, naprawiajgc oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne)
wymieniajgc cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony

w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z
wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwosci w oryginalnym opakowaniu lub innym
odpowiednim dla zabezpieczenia przed usz-
kodzeniem. W razie braku kompletnego opak-
owania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu
podczas transportu do i z miejsca zakupu ponosi
reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynno$ci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykonania
ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na whasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

* mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

» uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napigcia zasilania i innych
zdarzen losowych,
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» nieprawidlowego ustawienia wartosci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznuréw potgczeniowych, sieciowych,
zarowek, baterii, akumulatoréw,

» uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
jego uzytkowania, przechowywania,
konser—wacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstruk-
cyjnych dokonanych przez uzytkownika lub
osoby niepowotane,

* roszczen z tytutu parametréow technicznych
wyrobu, o ile sg one zgodne z podanymi
przez producenta,

» prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg
nieistotny wptyw na wartos¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, zle wypetniona,
ze $ladami poprawek, nieczytelna wskutek
zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia miejsca
sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu
jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest
mozliwe po uptywie daty waznosci gwaranciji.
Gwarancja na czesci lub cate urzadzenie, ktore
sg wymieniane konczy sie, wraz z koncem
gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to
odszkodowania sg wykluczone chyba, ze prawo
przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajgce
poza ta umowe nie sg uwzgledniane przez tg,
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny
nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawi-

esza uprawnien kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa,.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki
obowigzujg na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.



z

Znaczenie symbolu
,,kubta na kétkach*

Nalezy zadbac o srodowisko i nie wyrzucac
urzgdzen elektrycznych razem z odpadami gos-
podarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla
zdrowia i Srodowiska poprzez nieprawidtowe
metody utylizacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form
utylizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.

Informacje na temat punktéw zbiérki znajdujg sie
na terenie danego miasta.
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Obecné bezpecnostni smérnice

PFed pouZzitim tohoto pfistroje si peclivé prectéte
tento Navod k obsluze a uchovejte ho spole¢né
se Zaru€nim listem, pokladni stvrzenkou a je-li
to mozné s originalnim obalem v¢etné vSech
vnitfnich ¢asti tohoto obalu. Jestlize prodate
zarizeni treti osobé, pfiloZte i tento Navod k
obsluze.

» Zafizeni pouzivejte pouze pro soukromeé

ucely a €innosti, pro které je zafizeni ureno.

Zarizeni neni ur¢eno pro komercni pouziti.

Zafizeni nepouzivejte venku. Chrarite jej pred

horkem, pfimym slune¢nim svétlem, vlhkosti

(neponoftuijte jej za Zadnych okolnosti do teku-

tin) a ostrymi hranami. Zafizeni nepouzivejte,

pokud mate vihké ruce. Pokud zafizeni
navlhne, okamzité jej vytahnéte ze zasuvky.

Zafizeni vzdy vypnéte a vytahnéte ze zasuvky

(tahejte za zastréku, ne za kabel) kdyz

zafizeni nepouzivate nebo kdyZz pfipojujete

doplriky, béhem Cisténi nebo pfi poruse.

» Pfi provozu nenechavejte zafizeni bez do-
zoru. Zafizeni vzdy vypnéte, kdyz odchazite z
mistnosti. Vytahnéte zafizeni ze zasuvky.

» Pravidelné kontrolujte zafizeni a kabel, zda
nemaji znamky poskozeni. Nepokracujte v
provozu zafizeni, pokud doslo k poSkozeni.

» Zafizeni sami neopravujte. Kontaktujte prosim
opravnénou osobu. Za u€elem vyhnuti se
rizikim, poskozeny rozvodovy kabel musi byt
vyrobcem, nadim zakaznickym servisem nebo
né&jakym jinym odbornikem nahrazen rovno-
cennym kabelem.

» Pouzivejte pouze originalni dily.

» Povsimnéte si prosim nasledujicich “Special-
nich bezpecnostnich informaci”.

Déti a hendikepované osoby

* Pro zajisténi bezpecnosti vasich déti skladujte
veskeré ¢asti obalu (plastikové sacky a folie,
polystyrénové dily atd.) mimo dosah déti.

A Vystraha!
Nedovolte, aby si malé déti hraly s foliemi z
plastd. Hrozi jim nebezpeci uduseni!

» Zafizeni neni ureno pro pouzivani osobami
(v€etné déti) se snizenou fyzickou, smys-
lovou nebo dusevni zpusobilosti nebo
nedostatkem zkuSenosti nebo znalosti, pokud
nemaji dohled nebo pokyny, které se vztahuji
k pouzivani zafizeni, od osoby odpovédné za
jejich bezpecnost.
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» DohliZejte na déti, aby jste se ujistili, Ze si se
zafizenim nehraji.

Symboly v tomto Navodu k obsluze
Poznamky dulezité pro vasi bezpeénost jsou
zvyraznény. Vénujte jim absolutni pozor-
nost, abyste predesli zranéni, nehodam nebo
poskozeni zafizeni.

A Vystraha!

Varuje vas o nebezpeci, které hrozi vaSemu
zdravi nebo indikuje potencialni nebezpeci
zranéni.

A Pozor:
Indikuje potencialni nebezpeci, které hrozi
zafizeni nebo jinym predmetam.

1 Poznamka:
Zvyraznuje tipy a informace.

Zvlastni bezpecénostni opatieni

& Vystraha: Nebezpeci popaleni!

» Béhem pouzivani muze byt teplota
dotykoveého povrchu velice vysoka.

» Drzte za rukojet’ a pouzivejte kucharské
rukavice.

» Vzdy polozte viko na misu pfed zapo-
jenim do elektrické zasuvky a zapnutim
spotrebice.

» Nechejte spotrebi¢ pred pfipojenim nebo
odebranim pfislusenstvi zchladnout.

» Neprenasejte nebo nezdvihejte spotiebic
béhem provozu; nejprve ho vypnéte
a odpojte ze sité. Pfi manipulaci se
spotfebi¢em vzdy pouzivejte obé ruce!

A\ Pozor:

» Nepokladejte spotfebi¢ na nebo do bliz-
kosti jinych elektrickych pfistroju (varné
plotynky), plynového sporaku nebo kamen.

» Ujistéte se, Ze napajeci kabel se nedotyka
zadné horké casti spotrebice.

» Spotfebi¢ polozte na tepluodolné misto!

» Udrzujte dostate¢nou vzdalenost (15 cm) od
vysoce hoflavych pfedmétu jako je nabytek,
zaclony, aj!

» Neprovozuijte spotfebi€ na externi casovac
nebo samostatny dalkovy ovladaci systém.



i Poznamka:

Bezpecnostni spinac na ovladaci jednotce
zabranuje zapnuti spotrebice, jestlize madlo
neni spravné usazené na spotrebici.

» Vzdy vypinejte spotfebi€ (napf. zvednutim ru-
kojeti (3)) pfed odpojenim zastréky ze zasuvky.

Umisténi ovladacu

Kontrolka POWER (provoz)
TIME (Casovac)

Rukojet s pojistkou

TEMP (ovladani teploty pro termostat)
Kontrolka HEAT (ohfev)

Kryt v€etné ovladaci jednotky
Krouzek nastavce

Stojan

Sklenéna nadoba

10 Drzak vika

11 Klesté

12 Spodni mfizkovy rost

O©COoONOORWN -~

PrisluSenstvi (bez obrazku)
Vrchni mfiZzkovy rost, napafovaci nastavec,
4 jehlice

Zamyslené pouziti

Tento spotrebic je uréeny k

peceni, restovani, opékani, naparovani, vy-
pékani, rozmrazovani a opétovnému ohfevu
pevnych potravin.

Je uréen vyhradné k tomuto uc¢elu a maze byt
pouzivan pouze odpovidajicim zplsobem.
Pouzivejte tento spotfebi¢ pouze podle pokynd v
tomto navodu k obsluze.

Jakékoliv jiné pouziti je nezamérné a maze
zpUsobit fyzickou Ujmu nebo zranéni.

Clatronic International GmbH nepfijima zadnou
odpovédnost za $kodu zplsobenou nezamérnym
pouzitim.

Poznamka pro uzivatele

Konvekéni trouba je novy, nenakladny a
prenosny spotfebic se vSemi vyhodami velké
trouby. Pracuje rychle a Setfi energii.

» Jestlize budete pfipravovat v konvekéni troubé
svUj prvni recept, dohlédnéte na proces
vareni nebo peceni pomoci pozorovani skrz
sklenénou nadobu. Doba vafeni u konvekéni
trouby je kratsi.

Ujistéte se o rovnomérném rozprostieni jidla
v troubé tak, aby se zarucila neustala a max-
imalni cirkulace vzduchu.

Ocistéte spotiebic a prislusenstvi dle popisu v

Vlozte jidlo doprostfed nadoby (9). Udrzujte
vzdalenost 2,5 cm az 3,5 cm od skla nadoby.

» Pouzijte mfizkové rosty jako dvoijité patro k

umisténi jidla do rdzné vysky (viz tabulka v
pravodci vafenim). Vyhnéte se pokladani jidla
na sebe do jediné Urovné pro uvareni vice
jidla. Nebude-li vzduch moci obtékat okolo
jidla, uvafi se pouze povrch jidla.

Polozte naparovaci nastavec na néktery z
mfizkovych rost. Zeleninu Ize dusit spolu

s vafenim hlavniho chodu zabalenim do
hlinikové folie.

A Pozor:
Folie musi byt zabalena bezpecné, aby
neodlétla nebo se nedostala do ventilatoru.

» Ke zvySeni objemu Vasi konvekéni trouby

(napf. pro vysSi potraviny umisténé na
vrchnim mfizkovém rostu) pouzivejte, prosim,
krouzek nastavce(7). Vlozte ho mensim
obvodem do sklenéné nadoby, aby se nemohl
posunout z mista.

Jestlize proces vareni skonéi dfive nez
ubéhne nastaveny ¢as, vypnéte, prosim, ov-
ladani teploty (4) do polohy OFF. Ventilator (2)
nechte zapnuty, aby jidlo bylo kfehké.
Pouzijte dodané klesté (11) ke snadnému
vyjmuti riznych nastavcl z nadoby. (Obr. C)

Rozbaleni spotiebice

Spotrebi€ vyjméte z obalu.

» Odstrarite obalovy material jako félie, vypln,

drzaky kabelu a kartonovy obal.
Zkontrolujte obsah baleni.

Zaciname

Zapojeni do elektrické sité

Ujistéte se, ze napéti elektrické sité ve Vasi

domacnosti odpovida spotfebici. Zkontrolujte

informace na vykonovém Stitku.

Pfed prvnim pouzitim

CESKY

kapitole "Cisténi".
Provoz

1. Vyberte vhodné pfisluSenstvi a umistéte ho
do nadoby.

2. Predehfivani neni potfeba.
3. Naplnite nadobu jidlem.
4. Zakryjte nadobu poklici.
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5. Abyste rukojet spravné nasadili, uvolnéte

nejprve pojistku.

1 Poznamka:

Spotrebi¢ ma bezpecnostni pojistku. Neni-li
rukojet nasazena spravné, elektricky obvod
bude prerusen.

. Napajeci $idru zapojte do spravné nain-
stalované uzamnéné elektrické zasuvky
230 Voltd, 50Hz.

. Nastavte ovladani teploty (4) a ¢asovac (2),
jak je zadouci. Doporucené teploty a doby
vareni naleznete v privodci varenim.

i Poznamka:

Termostat udrzuje pozadovanou teplotu,
dokud neuplyne nastaveny ¢as. Kontrolka
s halogenovou zarovkou (5) udava proces
ohrevu.

. Bude-li nutné nadobu otevfit béhem vareni,
napriklad k oto€eni jidla, je naprosto nezbytné
dodrzovat nasledujici pokyny:

o Vypnéte spotiebi¢ zvednutim rukojeti (3) do
svislé polohy.

o Vytahnéte zastrcku z elektrické zasuvky.
Nastaveny ¢as bude pokracovat auto-
maticky.

o Viko zvedejte pouze za rukojet.

A Vystraha:
PFi otevirani vika si dejte pozor na unikajici
paru. Nebezpeci popaleni!

A\ Pozor:

» Jelikoz teplota vika je velice vysoka,
pouzivejte, prosim, pouze drzak vika
pro jeho uchovani! (Obr. B)

» Nenalivejte studenou vodu do horké
nadoby!

o Po pokracovani ve vareni nejprve uzaviete
nadobu a pak zapojte zastréku do zasu-
vky. Spotrebic€ se spusti, jakmile rukojet
spravné dosedne na spotrebi¢. Pokud jde o
dobu vareni, vemte, prosim, na védomi, Zze
¢asovac mezitim bézel.

1 Poznamka:

Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve
zvukovy signal udavajici konec doby
vareni. Ventilator a halogenova kontrolka se
automaticky vypnou.

Ukoncéeni provozu spotrebice

Chcete-li provoz ukongit, nastavte ovladani
teploty a ¢asovac do polohy OFF a odpojte
zastréku ze sité. Kontrolky zhasnou.

Privodce varenim pro konvekéni
troubu

Pokyny k peceni (masa)

» Polozte pe€eni na spodni mFizkovy rost.
Pridejte trochu vody, ale jen pro zakryti dna
sklenéné nadoby.

» Peceni béhem vareni 1 nebo 2 krat otocte a
podlejte ji Stavou.

Pokyny k peceni/restovani

» Pouzijte mrizkové rosty jako dvojité patro k
umisténi jidla do rGzné vysky.

« Silné kusy masa otacejte po uplynuti palky
doby vareni.

Pokyny k duseni

Naplrite dno nadoby vodou a dochucovacim
kofenim a bylinkami pro duseni zeleniny nebo
ryb.

Pokyny k peceni

» Na spodni grilovaci rost Ize polozit jakoukoliv

tepluodolnou formu na peceni. Kvdli cirkulaci

vzduchu by prdmér mél byt maximalné 26 cm.

Chcete-li upéct velice $tavnatou buchtu bez

krusty, natahnéte pfes formu hlinikovou folii.

Pfed dokoncenim buchty folii sundejte, aby se

jeji vrch lehce vysusil.

» Buchty a jiné sladkosti se peCou trochu rychleji
nez v béznych troubach.

» Mrazenou pizzu pokladejte pfimo na vrchni
grilovaci rost.

» Pouzijte nastavec k duseni na vrchni grilovaci
rost k upeceni hranolka.

Pokyny k opékani

* Chleba a podobné Ize opékat bez prfedehfivani
trouby.

» Polozte pecivo na néktery z grilovacich rostu

nebo prvné na nastavec k duseni.

Rohliky z pfedchazejiciho dne lehce navihete

vodou. Takhle budou hezky kfupavé.

Ohfat Ize také starsi crackery, hranolky nebo

sladkosti. Opecte je na maximalni teplotu

pouze néekolik minut, aby byly opét kfupavymi.

Pokyny k rozmrazovani
» Konvekéni trouba umoznuje rovnomeérnéjsi
zpUsob rozmrazovani nez mikrovinka.



» Nastavte ovladani teploty na DEFROST. Jidlo
kontrolujte kazdych 5 az 10 minut.

» K vafeni zmrazeného jidla snizte pozadovanou

teplotu 0 20°C. Doba vareni v konvekéni
troubé je také o 30 - 50 % kratSi (napf. 10 az
15 minut namisto 20 minut).

Pokyny k opétovnému ohfivani

PFi opérovném ohfivani pouzivejte nizsi teploty,
aby se jidlo nespalilo. Jidlo kontrolujte kazdych 5
az 10 minut.

Tabulka pro vareni
i Poznamka:

Tyto Casové Udaje jsou pouze referencni a
mohou se liit podle okolnosti.

Jidlo Poloha v Teplota Doba
nadobé ve °C vareni v

minutach

Dribez

Kure (celé) Spodni rost 200 35-40

Soucasti Vrchni rost 200 15-20

Krocan Spodni rost 200 60 - 90

Kachna Spodni rost 200 50 - 60

Tipy: Po ochuceni natfete olejem

Maso/ uzeniny

Hovézi pecené

(1.5kg), Spodni rost 175 45-50

stfedné

prope¢ena

Steaky,

stfedné Vrchni rost 250 8-10

propetené

Uzeniny, Spodni rost 200 10

opecené

Tipy: Pfi pouzivani obou rostt vymeénte jidlo po poloviné
doby vareni, jestlize vrchni jidlo se opéka rychleji.

Pecivo

Jedna vrstva Spodni rost 175 15-20
zakryta buchta g 0401 rost 175 30-35
s naplni

Bochnik Spodni rost 175 35-40
Jemné pecivo

Kolde ~  Vrchni rost 200 10-12
(bez naplng)

Kolac Spodni rost 175 25-30
(s naplni)

Muffiny Spodni rost 175 15-18

Pénové pe¢ivo  Spodni rost 175 5-8

Cajové pedivo  Spodni rost 190 12-15

Kvasnicovy chléb

Bochnik Spodni rost 175 15-20
Rohliky Spodni rost 175 15-20
Rohliky, Spodni rost 100 5-10
kfupaveé
Kukufiéna Spodni rost 175 10-20
placka
Mrazena pizza  Vrchni rost 200 10
Ryby
Ryby Vrchni rost 200 7-10
Morske Skeble, o4 rost 160 3-5
varené v pare

Cisténi

AN Vystraha:

» Pred ¢isténim vzdy vypnéte pfistroj z elek-
trické zasuvky.

» Vyckejte, dokud spotfebi¢ nevychladne.

» Viko neponoftujte pfi CiSténi do vody.

» Chrarite halogenovou kontrolku pred vodou.

» Voda se nesmi dostat do ovladaci jednotky.

\ Pozor:

» Nenalévejte studenou vodu do horké nadoby.

» Nepouzivejte draténé kartace nebo jiné
brusné predméty.

» Nepouzivejte agresivni nebo brusné Cistici
roztoky.

Viko

K odstranéni skvrn a zbytkl z vika pouzivejte
vlihky hadfik. V pfipadé velkého zaspinéni
pouzivejte jemny Cistici prostfedek.

Nastavec k duseni a krouzek nastavce
Ruéné umyjte v teplé vodé. Potom dukladné
vysuste. Tyto ¢asti nejsou vhodné do my¢ky na
nadobi.

Sklenéna nadoba bez vika, mfizkové rosty,

jehlice, klesté a drzak vika

» Tyto Casti myjte ru¢né v teplé vodé s jemnym
roztokem cisticiho prostredku.

» Pak oplachnéte Cistou vodou; dobfe vysuste.
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Reseni problém a poruch

Problém Mozna pri¢ina

Spotrebi¢ nefunguje.

- Spotrebic je vadny.

Cely kus jidla je uvareny

nerovnomerne. rovnomeérna.

Jidlo je spalené na vrchu, ale
vevnitf nedovarené.

Technické specifikace

Model: ....ooiiiiiieeeeeee e HLO 3322
Napéti:. 220-240 V, 50/60 Hz
PHKON & e 1200-1400W
Ochranna tfida:........ccccoeeeeiiie e |
Objem:..............

Cista hmotnost: ..........ccocoveveeveeeerecceenn 6,3kg
Pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni!

Toto zafizeni vyhovuje vSem soucasnym
smérnicim CE jako jsou elektromagneticka
kompatibilita a smérnice o nizkém napéti a je vy-
robeno podle nejposlednéjSich bezpecnostnich
smérnic.
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- Spotrebi¢ neni zapojen
do elektrické sité.

Cirkulace vzduchu neni

Jidlo je pilis blizko mizky.

Reseni

- Zkontrolujte spravnou polohu
vika.

- Zkuste jinou zasuvku.

- Obratte se, prosim, na nas zaka-
znicky servis.

- Vlozte jidlo doprostfed nadoby a
okolo okraje nechte mezeru.

- Nedaveijte jidlo na sebe v jedné
urovni. Pouzijte rosty k vytvoreni
pater.

- Polozte jidlo na spodni grilovaci
rost nebo.

- nastavte konvekéni troubu
krouzkem nastavce.

- Docasné zakryjte jidlo hlinikovou

)i

Vyznam symbolu “Preskrtnuta
popelnice*

Pecujte o naSe zivotni prostfedi, nelikvidujte
elektrické pristroje spolec¢né s domacim odpa-
dem.

Dale nepouzivané nebo vadné elektrické
pristroje likvidujte prostrednictvim lokalnich
sbérnych mist.

Prosim pomozte chranit zivotni prostfedi sprav-
nou likvidaci odpadu a pfedejit tak nezadoucim
dopadlim na Zivotni prostfedi a zdravi nas
vSech.

Prispéjete tak k recyklaci a dalSim formam
vyuziti starych elektrickych a elektronickych
zafizeni.

Vase mistni samosprava vam poskytne blizsi
informace o sbérnych mistech.



Altalanos Biztonsagi Rendszabalyok

A készllék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa
el a hasznalati Utmutatot és 6rizze meg a
garancialevéllel, a szamlaval és - amennyiben
lehetséges - az eredeti csomagolassal, valamint
a bels6 csomagoléanyaggal egyitt. Amennyiben
a késziléket harmadik személynek adja tovabb,
akkor a hasznalati utmutatot is mellékelje.

» Akésziléket csak személyes célra és rendel-
tetésének megfeleléen hasznalja. A készulék
nem kereskedelmi hasznalatra készlilt.

Ne hasznalja a készuléket a szabadban. Védje
a hétél, kozvetlen napfénytdl, nedvességtdl
(semmilyen korilmények kozott ne meritse
folyadékba) és az éles szélektdl. Ne hasznalja
a késziléket nedves kézzel. Ha a késziilékre
nedvesség kerllt, azonnal aramtalanitsa azt.

» Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készil-
éket (a dugaszt hiizza ki, ne a kabelt) amikor
nem hasznalja a készlléket, vagy amikor
tartozékot szerel fel, illetve tisztitas vagy
meghibasodas esetén is.

» Hasznalat kdzben ne hagyja feliigyelet nélkiil
a készlléket. A szoba elhagyasakor mindig
kapcsolja ki a készliléket. Huzza ki a készul-
éket.

+ Sérillések tekintetében rendszeresen
ellendrizze a késziiléket és a kabelt. Ne
hasznalja a készlléket, ha sérllést észlel.

» Ne javitsa sajat kezlleg a készuléket. Lépjen
kapcsolatba a hivatalos szervizzel. A veszélyek
elkeriilése érdekében a sérlilt halozati kabelt a
gyartonak, a szerviznek vagy mas szakképzett
szakembernek egy azzal egyenértékdire kell
kicserélni.

» Csak eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

+ Tartsa be a kdvetkezd “Specialis biztonsagi
ovintézkedések” részben leirtakat.

Gyermekek Es Fogyatékkal EI6 Személyek

» A gyermekek biztonsaga érdekében a csoma-
goléanyagokat (mlanyag zacsko, karton, sty-
rofoam stb.) ne hagyja altaluk elérhet6 helyen.

AN Figyelmeztetés!

Vigyazzon, hogy a kisgyermekek ne
jatsszanak a féliaval, mert ez fulladas-
veszélyt jelenthet!

» Akészuléket nem hasznalhatjak csokkent
fizikai, érzékszervi vagy értelmi képességi
személyek (a gyerekeket is beleértve), vagy
akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért felelés

személy a hasznalatra megtanitja, vagy a
hasznalat kdzben felligyeli 6ket.

» Figyeljen a gyerekekre, hogy ne jatsszanak a
készllékkel.

A Hasznalati Utmutatéban Talalhaté Jelzések
Az On biztonsagéra vonatkozé fontos tudni-
valdkat kulon kiemeltik. Kérjiik, mindenképpen
tgyeljen ezekre annak érdekében, hogy elkertlje
a baleseteket és a késziilék karosodasat.

A Figyelmeztetés:

Egészségeét karosito veszélyforrasokra figy-
elmeztet, és jelzi a lehetséges sériilésvesze-
lyeket.

JAY Vigyazat:
A készllékre vagy mas targyakra veszélyt
jelentd dolgokat jelez.

i Megjegyzés:
Javaslatokat, informaciot k6zol.

Specialis biztonsagi eléirasok

A Figyelmeztetés: Egés veszélye!

» Hasznalat kézben a megérinthetd fellletek
hémérséklete nagyon magas lehet.

» Afogantyuknal fogja a készuléke és viseljen
sutékesztydit.

» Mindig helyezze fel a fedelet az elektromos
halézathoz val6 csatlakoztatas és bekapc-
solas el6tt.

» Hagyja lehilni a készlléket a tartozékok
felhelyezés és eltavolitasa elbtt.

» Ne emelje fel, és ne mozgassa a készuléket
mikodeés kézben; el6szor kapcsolja ki, majd
hlzza ki a tapcsatlakozét. Mindig két kézzel
megfogva szallitsa a készuléket.

A Vigyazat:

> Ne tegye a késziiléket mas elektromos
készllékekre (f6z6lapok), gazégdére vagy
gazsutdre illetve ezek kozelébe.

» Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érintkez"
zen a készllék forrd részeivel.

* Akésziléket héallo fellletre helyezze.

» Tartson megfelelé tavolsagot (15 cm) a nagyon
gyulékony targyaktél, példaul fliggonytdl,
butortdl, stb.!

» Ne mikodtesse a késziléket kiilsé idézitével
vagy kulén taviranyitos rendszerrel.
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i Megjegyzés:

A vezérlbegységen lévé biztonsagi kapcsolo
megakadalyozza a késziilék bekapcsolasat,
amig a fogantyu nincs megfeleléen felhelyezve.

» Mindig kapcsolja ki a készlléket (pl. a fo-
gantyu (3) felemelésével) mielétt kihuzna a
tapkabelt a haldzati aljzatbdl.

A kezel6szervek elhelyezkedése

POWER jelzélampa (miikodés)
TIME (6ra id6zitd)
Fogantyubiztonsagi retesszel
TEMP (folyamatos hémérsékletszabalyozé a
termosztathoz)

HEAT jelz6lampa (hevités)
Burkolat a vezérlépanellel
Magasité gydri

Alivany

Uvegedény

10 Fedéltartd

11 Fogd

12 Also grillracs

BOON -

© oo ~NO O,

Tartozékok (illusztracié nélkiil)
Felsé grillracs, g6zolo feltét, 4 darab nyars

Felhasznalasi teriilet

A készllék szilard élelmiszerek sltésére, roston
sutésre, nyarson sutésre, g6zdlésére, sutésre,
piritasra, kiolvasztasara és ujramelegitésére
hasznalhato.

A készulék kizarolagos rendeltetése a

fenti miveletek elvégzése, és csak ennek
megfeleléen hasznalhato.

A készlléket csak hasznalati utmutatoban leir-
taknak megfeleléen hasznalja.

Minden masfajta hasznalat nem rendeltetésszer(
hasznalatnak mindsiil, és fizikai sérlést, illetve a
készulék karosodasat okozhatja.

A Clatronic International GmbH nem vallal
felel6sséget a nem rendeltetésszerl hasznalat
miatt bekdvetkezd sérilésekert.

Felhasznaldi megjegyzés

A konvekcids sutd egy uj, olcs6 hordozhatd
készulék, amely a nagy méretl konvekcids siték
minden elényével rendelkezik. Gyorsan dolgozik
és energiatakarékos.
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Ha el6szor probal ki egy receptet a konvekcios
sutében, figyelje a sutési vagy fézési folyam-
atot az Uivegtalon keresztul. A konvekcios
siitékben a f6zési id6 révidebb.

Ugyeljen ra, hogy egyenletesen teritse szét az
élelmiszert a sitében, igy biztositva az allando
és maximalis levegbkeringést.

Az élelmiszereket az edény (9) kozepére
helyezze. Hagyjon 2,5 — 3,5 cm tavolsagot az
edény uvegfalatol.

A grillracsok hasznalataval két szintet
alakithat ki az ételeknek kilénb6z6 magas-
sagokban (lasd a f6zési segédlet tablazatat).
Ne rakja egymasra ez ételt egy szinten, hogy
nagyobb mennyiségi ételt készithessen. Ha a
levegd nem tud keringeni az étel korul, akkor
csak az élelmiszer felllete fog megféni.

Tegye a goz feltétet az egyik grillracsra. Zold-
ségeket parolhat a féétel elkészitése kdzben
ugy, hogy aluminium féliaba tekeri azokat.

A Vigyazat:
Afdliat er6sen csavarja a zoldségek koré, ne-
hogy elmozduljon, vagy beszivja a ventillator.

A konvencids sutd kapacitasanak meg-
noveléséhez (pl. a fels grillracsra helyezett
élelmiszerekhez) hasznalja a magasito gyiirtit
(7). Akisebb atmérgji végét helyezze az
livegedénybe, igy nem csuszhat ki a helyérdl.
Ha a f6zési folyamat a beallitott id6zitd

lejarta el6tt befejezddik, allitsa a
hémérsékletszabalyozot (4) OFF allasba.
Hagyja bekapcsolva a ventillatort, hogy az étel
ropogos legyen (2).

A tartozék fogokkal (11) kdnnyen kiemelheti a
kiilonb6z6 tartozékokat az edénybdl. (C. abra)

A késziilék kicsomagolasa

Vegye ki a készliléket a csomagolasbol.
Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot,
ugymint a foliakat, téltdanyagot,
kabelrogzitéket és a kartonlapokat.
Ellenérizze a szallitélevelet.

Belizemelés

Csatlakoztatas a halozatra

Ellenérizze, hogy a haztartasaban az elektromos
haldzati fesziltség megegyezik a készlléken
megadott értékkel. Ellendrizze az informaciokat
az adattablan.



Els6 hasznalat el6tt
Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat a
,Tisztitas” részben leirtak szerint.

Hasznalat

1. Valassza ki a megfeleld tartozékot és
helyezze be az Uivegedénybe.

. Elébmelegités nem sziikséges.

. Toltse meg az edényt az élelmiszerrel.

. Helyezze fel a fedelet az edényre.

. Afogantyu pontos illeszkedése érdekében
el6szor oldja ki a reteszt a fogantyun.

abrwWN

i Megjegyzés:

A készllék biztonsagi kapcsoloval ren-
delkezik. Ha a fogantyu illeszkedése nem
pontos, akkor megszakad az aramkor.

6. Csatlakoztassa a tapkabelt egy megfelel6en
foldelt 230 V, 50 Hz-es aljzatba.

7. Allitsa a kivant allasba a
hémérsékletszabalyozot (4) és az éra idézitét
(2). Javaslatokat a f6zési hémérsékletre és
id6ére a f6zési segédlet tablazatban talal.

i Megjegyzés:

A termosztat a beallitott id6 leteltéig tartja
a kivant hémérsékletet. A halogén izzés
jelzélampa (5) jelzi a f6zési folyamatot.

8. Ha ki kell nyitnia az edényt f6zés kozben,
példaul az étel megforditasahoz, fontos, hogy
betartsa az alabbi utasitasokat:

o Kapcsolja ki a készuléket a fogantyu (3)
figgdleges allasba emelésével.

o Akabelt huzza ki az aljzatbdl. Az 6ra au-
tomatikusan tovabb jar.

o Csak a fogantyunal fogva emelje fel a
fedelet.

N Figyelmeztetés:
Figyeljen a fedél kinyitasakor kiaramlo
gbzre. Egés veszélye!

A Vigyazat:

» Mivel a fedél hémérséklete tul magas,
csak a fedéltartonal fogva tartsa a
fedelet! (B. abra)

» Ne 6ntson hideg vizet a forro tartalyba!l

o Af6zés folytatasahoz el6szor zarja vissza
az edényt, majd csatlakoztassa a dugaszt
az aljzathoz. A f6zés folytatédik, amint a fo-
gantyu megfeleléen felfekiidt a készulékre.

A f6zési id6t illetéen ne feledje el, hogy az
id6zit6 kézben tovabb mikddott.

i Megjegyzés:

Az el6re beallitott id6 elteltével egy hangjel-
zés jelzi a f6zési folyamat végét. A ventilator
és a halogén izzé automatikusan kikapcsol.

A hasznalat befejezése

Ha be akarja fejezni a készllék hasznalatat,
allitsa a hémérséklet szabalyzot és az éra
id6zitét OFF allasba, majd huzza ki a tapkabelt a
haldzati aljzatbdl. A jelzélampak kialszanak.

Fo6zési segédlet a konvekcios
siitéhoz

Utasitasok hus siitéséhez

« Tegye a sliltet az als6 grillracsra. Ontsén
hozza egy kis vizet, de csak éppen elfedje az
lvegedény aljat.

» F6zés kozben 1 vagy 2 alkalommal forgassa
meg a nyarsat és locsolja meg a huslével.

Utasitasok siitéshez/roston siitéshez

» Hasznalja a grillracsokat kétszintes tartoként,
hogy kulonb6z6 szintekre helyezze az ételeket.

» Avastag husdarabokat a sutési id6 felénél
forditsa meg.

Utasitasok parolashoz

Ontsén egy kevés vizet az livegedény aljara
és izesitse fliszerekkel a zoldségek vagy halak
parolasahoz.

Utasitasok siitéshez

» Elhelyezhet barmilyen héallé sitétepsit az also
grillracson. A levegé megfelel keringetése
miatt az atmérdje maximum 26 cm lehet.

» Ha fels6 réteg nélkdli, nagyon lédus suteményt
akar sutni, a sutétepsit takarja le aluminium
féliaval. A sutemény elkészllte el6tt roviddel
tavolitsa el a foliat, hogy a sitemény felsé
rétege egy kicsit beszaradjon.

» Asltemények és tortak egy kicsivel hamarabb

stilnek meg, mint a hagyomanyos siitékben.

Helyezze a fagyasztott pizzat kozvetlenil a

fels6 grillracsra.

Siltburgonya készitéséhez hasznalja a géz

feltétet a fels6 grillracson.

MAGYARUL

Utasitasok piritashoz
» Asit6 elémelegitése nélkil pirithat kenyeret
és pékslteményt.
» Tegye a péksiteményeket az egyik grillracsra
vagy el6szor a g6z feltétre.
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» Egy kicsit nedvesitse meg az el6z6 napi pék-
siteményeket. Ezaltal szép ropogdsra sulnek.

» Arégebbi snackeket, példaul a krékert,
chipset vagy sitiket is Ujramelegitheti a
készulékkel. Csak par percig slisse maximalis
hémérsékleten, igy Ujra ropogosak lesznek.

Utasitasok kiolvasztashoz

» Akonvekcios sitdé sokkal egyenletesebb ki-
olvasztasi folyamatot biztosit, mint a mikrohul-
lamu suté.

Allitsa a hémérsékletszabalyozét DEFROST
allasba. 5—10 percenként ellenérizze az ételt.
Fagyasztott éleimiszer f6zésekor csokkentse a
megadott hémérsékletet 20°C-kal. A f6zési id6
a konvekciods siitében 30 - 50 %-kal révidebb
(pl. 10-15 perc 20 perc helyett).

Utasitasok ujramelegitéshez

Hasznaljon alacsonyabb hémérsékletet az étel
Ujramelegitésekor, hogy elkertlje az étel megé-
getését. 5-10 percenként ellendrizze az ételt.

Fo6zési tablazat
i Megjegyzés:

Ezek az id6k csak tajékoztato jellegliek, és a
koérdlményektdl figgéen valtozhatnak.

Etel Elhelyezése Hoémérséklet  Fézési idd,
az edényben °C-ban percekben

Szarnyas

Csirke Als6 grillracs 200 35-40

(egész)

Részek Felsé grillracs 200 15-20

Pulyka Also grillracs 200 60 - 90

Kacsa Also grillracs 200 50 - 60

Tipp: izesités utan kenje meg olajjal

Huas/kolbaszok

Mar-

hahatszin

(1,5 kg), Also grillracs 175 45 - 50

kdzepesen

atsult

Steak,

kdzepesen Felsé grillracs 250 8-10

atsult

Kolbaszok,  aiss grillracs 200 10

sult

Tipp: Mindkét grillracs hasznalata esetén a f6zési idé
felének elteltekor cserélje meg a racsokat, ha a felsé étel
hamarabb lesz ropogésabb.
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Siitemények

Egy réteg Alsé grillracs 175 15-20
Letakart

sutemény Alsé grillracs 175 30-35
toltelékkel

Teljes tepsi Alsé grillracs 175 35-40
Edestészta

Pite (Bltelék  £o1c4 grillracs 200 10-12
nélkal)

Pite s

(Bltelékkel) Alsé grillracs 175 25-30
Muffin Also grillracs 175 15-18
Habcsok Also grillracs 175 5-8
Sitik Als¢ grillracs 190 12-15
Elesztétésztabol késziilt péktermékek

Cipo Also grillracs 175 15-20
Péksut- Als6 grillracs 175 15-20
emény

Pékslteme- s grillracs 100 5-10
ny, ropogos

Kukoricak- a6 grillracs 175 10-20
enyér

Fagyasztott 1014 grillracs 200 10
pizza

Hal

Hal Felsé grillracs 200 7-10
Tengeri ka-  p6 oriliracs 160 3-5
gylo, parolt

Tisztitas

AN Figyelmeztetés:

» Tisztitas elétt mindig huzza ki a tapkabelt.
» Varjon, amig a készulék lehil.

» Ne meritse vizbe a fedelet a tisztitashoz.
» Ovja a halogénizzét a viztél.

» Aviz nem folyhat be a vezérl6egységbe.

AVigyézat:

» Ne Ontson hideg vizet a forré tartalybal!

» Ne hasznaljon drétkefét vagy mas karcold
targyakat.

» Ne hasznaljon agressziv vagy karcolo
tisztitoszereket.

Fedél

Egy nedves ruhaval toérdlje le a fedélrél a ra-
froccsent maradékot és a lerakodasokat. Makacs
foltok esetén hasznaljon enyhe tisztitdszert.



Goéz feltét és magasité gyiiri

Langyos mosogatoévizben kézzel mossa
el. Ezutan alaposan széritsa meg. Ezek
a kiegésziték mosogatdégépben nem tisz-
tithatok.

Uvegedény fedél nélkiil, grillracsok, grillnyar-

sak, fogok és a fedéltarté

» Langyos, enyhén mosodszeres mosogatoviz-
ben kézzel mossa el ezeket a részeket.

« Ezutan csapviz alatt 6blitse le a szappan
maradékat; alaposan szaritsa meg.

Hibaelharitas

Probléma

A késziilék nem mikodik.

- Akésziilék hibas.

Egy egész darab étel

egyenetlentl fétt meg. keringése.

Az étel a tetején megégett, de

még nincs megféve. grillhez.

Miiszaki adatok

THIPUS: e HLO 3322
Halozati feszlltség: ............. 220-240V, 50/60 Hz
Bemeneti teljesitmény: ................... 1200-1400 W
Veédelmi 0SZtAlY: ......oocvieiiiiiiiiicee |
Kapacitas:.......cccoeeveiiiiiiieccee e 121+6|
Nettd SUlY: ...ooviiiiiice 6,3 kg

El6zetes értesités nélkil médosulhat.

A késziilék megfelel minden érvényes CE
iranyelvnek, beleértve az elektromagne-

ses megfelel6ségrél, és a kisfeszlltségl
berendezésekrdl szolo iranyelveket, és a
legujabb biztonsagi szabalyozasok figyelembe
vételével készlt.

Lehetséges ok

- A készllék nincs csatla-
koztatva a halézathoz.

Nem egyenletes a levegd

Az étel tul kdzel van a

Megoldas

- Ellendrizze a fedél illeszkedését.

- Dugja be egy masik halézati
aljzatba.

- Lépjen kapcsolatba a
vevészolgalattal.

- Az élelmiszert helyezze a tal
kozepére helyet hagyva a tal
Uvegfala mellett.

- Ne rakja egy szinten egymasra
az ételt. Hasznalja a racsokat
kétszintes allvanykeént.

- Tegye az ételt az also grillracsra
vagy

- nagyobbitsa meg a konvekcios
sutét a magasitd gylrl segitsé-
gével.

- Ideiglenesen takarja le az ételt
aluminium féliaval.

i

A “Kerekes Szeméttarolo”
Szimbdélum Jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készulékeket.

A folosleges vagy hibas elektromos készulékeket
a helyi gyijtépontokban adja le.

Segitsen elkerilni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kornyezeti és egészségugyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus
készulékek Ujrahasznositasahoz vagy mas mo-
don valé hasznositasahoz.

A gy(jtépontokrdl a helyi hatésagok adhatnak
felvilagositast.
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O6wue npaBuna TeXHUKN
6e3onacHoCTU

Mepen nonb3oBaHnem NpMGOPOM BHUMATENBHO
03HaKOMbLTECh C JaHHbIM PYKOBOACTBOM.
CoxpaHuTe ero, a TaKkke rapaHTUNHbIV TarnoH,
KaccoBbI YeK 1 MO BO3MOXHOCTV OPUMMHANbHYO
yNakoBKy, BKINOYas ee BHyTPEHHNE 3IeMEeHTbI.
B cnydyae nepepaun npubopa TpeTbuUM nuuam K
HeMy [OIKHO npunaraTbCs AaHHOEe PyKOBOACTBO.
+ [lonyckaeTcsa ucnonb3oBaHue npudopa
TONBKO B ObITY 1 NO Ha3Ha4YeHWo. YCTPONCTBO
He npefiHa3Ha4YeHo ANs KOMMePYECKoro
MCNosb30BaHus.
He ncnonb3ynte ycTpoONCTBO Ha OTKPLITOM
BO3ayxe. 3aluLanTe ero oT BO3AencTaus

Tenna, NnpsAMoro CosiIHe4HOro ceeTa, B1aXXHOCTU

(3anpeluaeTcst norpyxaTb B XMOKOCTb) U
OCTpbIX KpaeB. He nonb3ynTechb YyCTPONCTBOM,
ecnu y Bac BrnaxHble pyku. Ecnu yctpoiicteo
HaMOKI0, HEMEINEHHO OTCOEeAMHUTE ero oT
cetu.

» O6si3aTenbHO OTKIOYaTe YCTPONCTBO
(TAHUTE 3a BUIKY, HO He 3a LUHYP), ecnu
YCTPOWCTBO HE UCMOMb3yeTcs, ecnu
Bbl yCTaHaBNMBaETe AOMNOSHUTENbHbIE
NpUHaANEXHOCTU, a TakkKe BO BPEMSI OYUCTKU
U1 B CIlyvyae HeucrnpaBHOCTU.

* He ocTtaBnsiite ycTpoiicTBO 6€3 Hag3opa BO
Bpemsi paboTbl. O6si3aTeNbHO BbIKMOYanTe
YCTPONCTBO, ECNN NOKUAAETE NOMELLEHME.
V3BnekanTe BUMKY U3 PO3ETKMN.

» PerynsipHo npoBepsiiiTe yCTPONCTBO U kabenb
Ha npusHaku noBpexaeHuii. MNpekpatute
nosib30BaHWe YCTPOWCTBOM MNP HanmM4um
noBpexXaeHun.

* He nbiTanTecb camocToATENbHO
OTPEMOHTUpOBaTh ycTponcTBo. ObpaTtuTech
K aBTOpM30BaHHOMY npodeccroHany. Bo

n3bexxaHne onacHOCTN MEHSATb NOBPEXAEHHbIV

kabenb Ha aHanornyHbIN JOMKEH
NpOV3BOAUTENb, HALLIA KNMEHTCKas cryxba
unu nbor Apyron kBanuuLMPOBaHHbINA
crneumanucr.

* Vicnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHasbHbIe
NPUHaANEXHOCTU.

« CobntoganTe onucaHHble HUxXe
“[ononHuTenbHble Mepbl 6esonacHocTn”.

OeTu 1 noau ¢ orpaHUYeHHbIMU

BO3MOXHOCTAMU

* N3 cooBpaxeHuin geTckor 6esonacHoCTU
XpaHUTe BCE 3NEMEHTbI YNaKoBKu
(nnacTukoBble NakeTbl, KAPTOHHbIE U
N30MSALMOHHbIE MaTepuarnsl U T.N.) B
HeOOCTYMHbIX ANt AeTel MecTax.
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A MpeaynpexaeHune!
He noseonsaiite ManeHbkMM AETSAM Urpatb C
nneHkon. OnacHocTb yayuwba!

» [laHHOe yCTPOMCTBO HE AOIMKHO
MCMOonb30BaTbCs NULaMu (BKMYasa geten) ¢
ocrnabneHHbIMY PU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU
UIN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMY,

WUIN HEAOCTATKOM OMbITa U/UNN 3HAHWUNA,

3a UCKITIOYEHMEM CINyYaeB, Koraa 3a

HUMKW HabMOAET OTBETCTBEHHbIN 3a UX
©6e30MacHOCTb NepcoHarn Unu OHW NONyYnnm
MHCTPYKLMMN MO UCMOMNb30BaHUI0 YCTPOMCTRA.

* Cneaute 3a getbmu, 4To6bI YOEanTbCS,

YTO OHM HE UCMONb3YIOT NPMBOP B KAYecTBe
UrpYLLKN.

CuMBoOIbI B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBartens

BaxHble ykasaHusi, kacatoLlmecs Ballen
6e3onacHoCTU, oTMeYeHbl 0c060. Bo nsbexarve
HeC4YacCTHbIX Clny4YaeB U noBpexaeHns
yCTponcTBa obpaliarite Ha HUX ocoboe
BHUMaHUeE.

A MpeaynpexaeHue:
MpenynpexaeHne 06 onacHOCTH ANs 300pOBbS,
yKasbIBaeT Ha BO3MOXXHOCTb MOBPEXAEHWUIA.

A BHumaHwme:
[NoTeHumnanbHasa onacHOCTb ANs YCTPOMUCTBA
NN apyrux npeameToB.

i MpumevaHus:
CoBeTbl 1 MHbopmaums Ans Bac.

Ocobble Mepbl NPegoCTOPOKHOCTH

A MpeaynpexaeHune: OnacHocTb oxoros!

» Bo Bpems ncnonb3oBaHus Temneparypa
OTKPbITbIX MOBEPXHOCTEN MOXET
CTaHOBUTLCS OYEHb BbICOKOM.

» [lepXuTechb 3a pyyku U HOCUTE 3aLLUUTHbIE
pyKaBuLbl.

» Bcerga 3akpbiBanTe KpbILKY HA EMKOCTU
nepeg Tem, Kak NoAaKmoYaTb CETEBON
LiTencenb 1 BKNoYaTb YCTPONCTBO.

» [logoxauTe, Moka yCTPOMUCTBO OCTLIHET
nepen tem, Kak noacoenHATb Unn
CHMUMaTb AONOSTHUTENbHbIE 3NTIEMEHTDI.

» He nepeHocute n He nogHUManTe
YCTPOWCTBO BO Bpemsi ero paboTbl; cHavyana
BbIKITOUYMTE €50 U 3aTEM OTKIYUTE
ceTeBov LiTencenb. Beceraa nepeHocute
YCTPONCTBO ABYyMsi pykamu!



A BHumaHume:

» He yctaHaenumBaviTe yCTPOWCTBO Ha Unu
BO3Me APYruX 3NeKTPUYECKMX YCTPONCTB
(aneKkTpuYeckux NNUTOK), NNaMeHn rasa
A5 OTOMNMAEHUS UK B CYLUUITbHOW Kamepe.

» [MpoBepbTe, YTOOLI CETEBON Kabernb Ha
npuKacarncs H1 K Kakum ropstyvMm 4actam
yCTpONCTBa.

* YcTaHOBWTE YCTPOWMCTBO HA XXapOnpoYvHYyHo
NoBEepPXHOCTb!

* [NpuaepxvBanTeChb 4OCTAaTOYHOrO PacCTOsAHNSA
(15 cMm) OoT orHeonacHbIX 06LEKTOB, TAKUX Kak
mebenb, WTophbl 1 np.!

* He ncnonb3yiTe yCTPOWCTBO C MOMOLLIbIO
BHELLUHEro Tanmepa unu oTaernibHon cucTembl
ANCTaHLMOHHOIO YNpaBneHus.

i MpumevaHus:

3allUmMTHbIN BbIKMOYaTeNb Ha bnoke
ynpaBreHns 3aluaeT yCTpoiCcTBO OT
BKITIOUEHUS], ECMN pyYKa HAXoaMTCs B
HenpaBUIIbHOM MOOXEHUWN Ha YCTPOWCTBE.

Bcerga Bbikniovarite yCTponcTBo (Hanpumep,
nogHumas pydky (3)) nepeq Tem, kak
BbIH/MATb CETEBOW LUTENCENb U3 PO3ETKY.

PacnonoxeHue 3aneMeHToOB

KoHTponbHasi namna POWER (pa6ota)
TIME (Tavimep)

Pydka c npenoxpaHuTensHeiM 6ontom
TEMP (Heucumcnumblin perynstop
Temneparypbl Ans TepMocTaTa)
KoHTponbHbIi nHankaTtop HEAT (Harpes)
Kpbiluka ¢ 6riokom ynpaBneHus
YAnuHuTensHoe KomnbLo

MoacTtaBka

CTeknsiHHas eMKOCTb

10 OepxaTtenb KpbILKK

11 BaxsaThbl

12 HwxHsa pelietka ans rpuns

B ON -

© oo ~NO !,

LononHuTenbHbIE 3NeMeHThI (6e3 pucyHka)
BepxHssi peluetka Ans rpuns, napoeas Hacagka,
4 wamnypa

I'Ipe,qHa:sHaquMe

[aHHOe yCTpONCTBO NpeaHa3HavyeHo ansg
XapeHus, nogxapueaHus, 6apbekto,
NPUroTOBIIEHNS NULLM Ha Napy, 3arnekaHus,
noapyMsIHUBaHWUS Ha OTHe, pa3MopaXkuBaHUs U
nogorpeBaHns TBEpAbIX NPOAYKTOB MUTAHUS.

OHO npefHa3HavYeHo NCKMIYNTENBHO Ans
3TVX Lienemn 1 MOXeT UCMOoNb30BaTbLCH
COOTBETCTBEHHO.

Mcnonb3ayiTe yCTPONCTBO COrNAacHO yKasaHun
AaHHOW UHCTPYKLNN.

YCTPONCTBO He NpeAHasHa4YeHo HY Ans Kakux
WHBIX Lienen Ncnonb3oBaHns, OHW MOTYT
NpYBECTU K PN3NYECKOMy Bpeay v TpaBmam.
Komnanwus Clatronic International GmbH

HW HECET HMKAKON OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHVS, BbI3BaHHbIE UCMOMNb30BaHNEM He
no NpefHa3HavYeHuno.

MpumeyaHue ana nonb3oBaTens

KoHBeKLUMOHHasi Neyb SIBNSETCS HOBbIM,

HeJoporum 1 NopTaTMBHBIM YCTPONCTBOM

CO BCEMM MpeunmyLLecTBamMmu 6omnbLLmx

KOHBEKLIMOHHbIX neyer. OHo paboTaeT GbicTpee

1 NoTpebnseT MeHbLLEe 3HEPTUN.

» Ecnu Bbl BnepBble ByaeTe ncnonb3oBaTh
peLenT C NOMOLLbIO Ballelt KOHBEKLIMOHHOM
neyu, crieguTe 3a NpPoLeccoM TeMnoBomn
06paboTkun nnu 3anekaHus, Habnogas Yepes
CTEKINSAHHYI0 eMKOCTb. Bpems npurotoBneHus
B KOHBEKLIMOHHOM neyn 6ornee KopoTKoe.

 [lpoBepbTe, 4TOOLI NKMLLa Bbina paBHOMEPHO
pacnpegerneHa B neuyn Ans Toro, 4Toobl
Oblna BO3MOXHOCTb AN YCTONYMBOM U
MaKCUMarnbHON LIMPKYNSLMM Bo3dyxa.

» [lomecTute NpoayKTbl MUTAHUS B LEHTP
emkocTu (9). MNpuaepxrBanTecb paccTosiHUA
o1 2,5 cm 0 3,5 CM 40 CTEKIMSIHHBIX CTEHOK.

* Mcnonb3ynTe peleTku Ans rpuns B
Ka4yecTBe ABOVIHbIX MOACTABOK ANS NULLM,
4TOObI PACMoONOXUTb €e Ha pasHbIX
YPOBHSIX (CMOTpUTe Tabnuuy pyKkoBoAcTBa
no NpUroToBneHuio nuwm). Msberavte
HarpoMoXAeHUsi MPOAYKTOB Ha OOQHOM YpPOBHE
Ons npuroToBneHusi 6onbLuero KonnyecTsa
nuwm. Ecnun Bo3gyx He MOXeT LMpKynmpoBaTh
BOKpYT NuLum, TennoBon obpaboTke Byaet
nogBepKeHa TONbKO NMOBEPXHOCTb MULLN.

» [lomecTuTe NnapoByl HacagKy Ha ofHy 13
peLleTok Ans rpuns. Bel MoxeTe NpurotoBUTh
OBOLLM Ha Napy BMeCTe C MPUroToBneHnem
OCHOBHOrO 6rtofa, 3aBepHyB 1X B
antoMUHMeBYHo orbry.

A BHumaHme:

donbry Hy>XHO 3aBopayMBaTh HAAEXHO,
YTOObLI OHa He creTena v YTobbl ee He
3acocarn BEHTUMATOP.

PYCCKWA
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* [Ins yBenuyeHnss MOLLHOCTM BaLlen
KOHBEKLIMOHHOW neyun (Hanpumep, Ans
NPOAYKTOB NUTAHNS, PACNONOXEHHbIX BbICOKO
Ha BepxHel pelleTke Ans rpuns), noxanyncra,
ncnonb3yTte yanuHUTenbHoe KonbLo (7).
MomecTuTe ero MeHbLIMM paanycom B
CTEKMSAHHYI0 eMKOCTb, TakiuM 06pasoM OHO He
CMOXeT CABMHYTLCH C MecTa.

» Ecnu npouecc npurotoBneHns nuwm
3aKaH4MBaeTCs A0 TOro, KaK UCTEKMNo
yCTaHOBIIEHHOE BpeMs, NoxanyncTa,
yCTaHOBUTE perynsTop Temnepartyphbl (4) B
nonoxexne OFF. OctaBbTe BeHTUNATOP (2)
BKIMIOYEHHbIM A5 TOro, Y4Tobbl NuLa bbina
XPYCTALLEN.

* Wcnonb3yinte BxogsLuMe B KOMMIEKT NOCTaBKM
3axBathbl (11) Ans Toro, 4To6bLI Nerko
BbIHMMATb Pa3nunyHble HAacaaKn N3 eMKOCTHU.
(Puc. C)

PacnakoBka ycTponcTBa

* BbIHbTE YCTPONCTBO 13 YNAKOBKU.

* CHuMUWTe BeCb yNakoBOYHbI MaTepuan, Takown
Kak cponbra, HanonHWUTENu, AepxaTtenu kabens
N KapTOHHasa ynakoBska.

+ lNpoBepbTe KOMNMEKTHOCTb NOCTaBKMU.

Hauyano pa6oTbi

MoaknioyeHne 3NEKTPONUTAHUA OT CETH
YOoCTOBEPLTECh, YTO HaMpsHKeHNe CeTu
3MeKTPONUTaH1s B BalleM JOME COOTBETCTBYET
HanpsbkeHUo Ansa yctpoiictea. MposepbTe
MHOPMAaLMIO Ha MacnopTHOW Tabrnmuke.

Mepen nepBbIM UCNOMb30BaHUEM
OuncTrTe YCTPOWCTBO M AOMOMHUTENBHbIE
3MEMEHTbI COrflacHO OnNMcaHHOMY B pasaene
“Ouncrka”.

Akcnnyatayums

1. Bbibepute cooTBETCTBYIOLLME AOMOMHUTENb-
Hble 3NeMeHTbI Y MOMECTUTE MX B CTEKMSIHHYIO
€eMKOCTb.

. MNMpepBapuTenbHbIN HarpeB He TpebyeTcs.

. MomecTnTe NPOAYKTLI B €MKOCTb.

. HakponTe eMKOCTb KpbILLKOW.

. Ons Toro, 4To6bl NPaBUIBHO YCTAHOBUTL
PY4Ky, CHayana oTnycTuTe 60oNT Ha pyyke.

abrwWN
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i MpumeyaHus:

YCTPOMCTBO OCHALLEHO 3aLUTHLIM
Bblkntovyatenem. Ecnu pyyka onyuieHa
HenpaBuUIbHO, areKTpuYeckas Lernb byaer
npepBaHa.

6. MopgkntounTe ceTeBol kabernb K AOMKHbIM
06pa3om yCTaHOBMEHHOW N30NMPOBaHHOW
po3seTke ¢ 3azemnennem 230 B, 50 u.

7. YctaHoBUTe perynsaTop Temnepatypsbl (4)

1 Tamep (2) cornacHo onucaHHoMmy. Bbl
HalfeTe pekoMeHaaLumm no Temneparypam
NPUrOTOBMIEHUS NULLIM U BPeMeHM B Tabnuue
PYKOBOZACTBA MO NPUrOTOBIIEHUIO MULLN.

i MpumeyaHus:

TepmocTaT NoAAePKUBAET HYXHYHO
Temneparypy 40 Tex Mop, Noka He nctevet
ycTaHoBrneHHoe BpeMs. KOHTpOomnbHbIN
WHAMKATOP C rarioreHHow nammnon (5)
yKasblBa€eT Ha NPOLECC HarpeBaHusl.

8. Ecnu nosiBnseTca Heo6Xx0aAMMOCTb OTKPbITh
€eMKOCTb BO BpeMms npoLiecca NpuroToBeHnst
n1LLK, Hanpumep, 4Tobbl NepeBepHyTb
npoayKTbl, Heobxoaumo cobniogaTts
crepytoLime NHCTPYKLUK:

o BbIkntounTe ycTpONCTBO, NOAHSB py4Ky (3)
B BEPXHEE MOMNOoXeHe.

o OTcoeanHMTE LTENcenb OT CETEeBOro
anekTponuTaHus. Tanmep byaet
npoJoIKaTe OTCHET BPEMEHU
aBTOMaTUYECKW.

o [MogHVMWTE KPBbILLKY TOMBKO 3a PYuKY.

A MpepynpexneHue:

MoxanyicTa, yuuTbiBaiTe, Y4To Nap byoet
BbIXOAWUTB MPW OTKPbIBAHWUMN KPbILLKW.
OnacHocTb OXoros!

A BHuMaHue:

» Tak kak Temneparypa KpbILLK/N O4EHb
BbICOKasi, MoXaryncTa, Ucnonb3ynTe
TONbLKO AepKaTenb KpbILLKW, YTOObI ee
noctaeute! (Puc. B)

» He HanvBanTe XonogHyto BOAY B
ropsiuni KoHTerHep!

o YToBbl NPOJOIKUTL NPOLIECC NPUTOTOBIIEHMS
MWLM, CHa4ana 3aKponTe eMKOCTb
Y NOAKIIOYNTE LLTENCENb K CETU
ANEKTPONUTaHUS. YCTPOMNCTBO NPOAOIKUT
paboTaTb, kak TonbKO pyyka byaet
npaBuUrbHO pacnonoXeHa Ha ycTpolicTae. B
OTHOLLIEHUW BpeMeHU Talimepa, noxaryicra,



npumMnTe BO BHUMaHue, 4T1o NpoLusio
HEKOTOpPOE BpeEMA.

i MpumeyaHus:

Mocne Toro, kak ycTaHOBNEHHOe
BPEMSI UCTEYET, MPO3BYYUT 3BYKOBOW
CurHan, ykasbiBasi Ha To, YTO NnpoLecc
NPUrOTOBIIEHUS MULLIM OKOHYEH.
BeHTUNSITOp U ranoreHHas namna
BbIKITO4ATCSH aBTOMATUYECKU.

OkoH4YaHue paboTbl

Ecnu Bbl XOTWTE 3aKOHYMTb PaboTy, ycTaHOBUTE
perynsiTop Temneparypbl U Taimep B
nonoxexne OFF 1 oTkntoumnTe WTEncens ot
ceTu anekTponuTaHusl. KOHTPOmnbHbIV MHAMKATOP
BbIKIOUNTCA.

PykoBoAcTBO MO NPUroToBrEHUIO
UM ANt KOHBEKLIMOHHOW neyun

WHCTpyKuMmn ans xapeHus

* [omecTuTe MSICO Ha HUXHIOK peLleTKy
Ans rpunsi. Jo6aBsTe HEMHOTO BOAbI, HO
Tak, YToObl OHa MOKpbIBasna TONbKO AHO
CTEKIISIHHON eMKOCTH.

« NepeBepHUTE MACO 1 UK 2 pasa Bo BpeMsi
NPUrOTOBMNEHNSI, CMOYMB €r0 MOANMUBOMN.

MHCprKuVIM Ansa 3anekaHus/ nogxapuBaHus

° MCI‘IOJ‘IbSyVITe peLleTKn Ans rpuna B KadecTese
[ABOVIHbIX NOACTaBOK AJ151 TOro, YToObI
pa3MecTuUTb NPOAYKTbl Ha Pa3HbIX YPOBHAX.

» [lepeBepHuTE TONCTLIE KyCK1 MACa B cepegnHe
BpPEMEHU NMPUroToBNEHUA.

WHCTpYyKUMKN ANns NpUroToBrieHnUst Ha napy
HaneliTe Ha HO €MKOCTU HEMHOTO BOAbI U
fo6aBbTe BKYCOBbIX MPUMpaB 1 cneuuin ans
NPUrOTOBNEHNS OBOLLEN M PbIBbl Ha napy.

WHcTpyKuMm ansa 3anekaHus

* Bbl MOXeTE MOMEeCTUTL NOBON KapOoCTOMKNIA
NPOTUBEHb Ha HUXXHIOK PeLLETKY ANS rpuns.
M3-3a uMpKynsumm Bosayxa AMaMeTp He
OOIMKEH NpeBblwaTh 26 CM.

» Ecnu Bbl XoTUTE 3aneyb 04eHb COYHbINA MUPOT
6e3 kopKwW, MpUKpenuTe antoMUHUEBYO onbry
Hap npoTnBHeM. CHUMUTe donbry He3aJonro
[0 TOro, Kak nupor GyaeT rotos, Takum
06pa3om, BepxHss YacTb nNMpora CMOXeT
HEMHOro NoACyLUMTbCS.

» Kekcbl 1 neveHbe 3anekarTcs HEMHOIO
BbicTpee, Yem B 0ObIYHbIX MeYKax.

» [MomecTuTe 3aMOPOXEHHYIO NULILYY MPSIMO Ha
BEPXHIO0 peLueTKy Ans rpuns.

* KMcnonb3ynTte napoByto Hacagky Ha BepxHewn
peLueTke AnNSA rpunsa Ans sanekaHvs
KapTodens cpw.

WHCTpyKUMKM Ans noapymsiHUBaHUsS

* Bbl MOXeTe nogpymMsiHUTL XxNeb 1 3akycku 6e3
npeaBapuTENbHOO NPorpeBa Neyu.

« [MomecTuTe XxNe6obynoyHble U3nenus Ha
OfHY U3 PELLETOK NS TPUNS UMK BHaYane Ha
napoByto HacagKy.

+ Cnerka yBnaxHuTe BYepaLliHue Gynoyku.
Takum 06pa3om, OHU CHOBaA CTaHyT
XPYCTALLMMY.

* Bbl Takke MOXeTE pa3orpeTb He COBCEM
CBeXue 3aKyCku, Takve Kak Kpekepsl,

YUNChl UMK NeYeHbe. 3anekanTe ux npu
MaKcuMMarbHOi TemMnepatype Ha NPOTSHXKEHWN
BCEro HECKOJIbKUX MUHYT, TakuM 06pa3om, OHU
CHOBA CTaHyT XPYCTALMMU.

WHCTpyKuMmn Ans pasmopaxvBaHus

+ KoHBekuUyoHHas nevb obecneunsaeT Gonee
paBHOMEPHBI NPOLIECC Pa3MOpaXmnBaHus,
4YeM MUKPOBOMHOBAs Mevyb.

+ YcTaHOBUTE perynsTop TemnepaTtypbl B
nonoxexHne DEFROST. MNposepsiTe nuiy
kaxaple 5-10 MUHYT.

+ [1ns Toro, 4To6bl NPUrOTOBUTHL K YNOTPeD-
TEHWIO 3aMOPOXKEHHYIO MULLY, NMOHU3bTE
ykasaHHyto Temnepatypy Ha 20°C. Bpewms
NPUroTOBNEHNS B KOHBEKLIMOHHOW NeYn Takke
Ha 30 - 50 % meHbLue (Hanpumep, oT 10 go 15
MUHYT BMecCTO 20 MUHYT).

WHcTpyKumm ans nogorpeBaHus
Mcnone3yinTe 6onee H13kne Temnepatypbl Npu
noforpeBaHunm, Ans Toro, YTobbl He CxeYb BaLly
nuwy. MpoBepsinTe nuwy kaxabie 5-10 MUHYT.

Tabnuua NpuUroToBrieHnUsA N

i MpumeyaHus:

[aHHble nokasaTenu BpeMeHN SBMSIOTCS
TONbKO PEKOMEHZALIMEN, U MOTYT U3MEHATHLCS
B 3aBMCMMOCTM OT OGCTOATENLCTB.

MpoaykTbl Monoxexne Temnepatypa  Bpems
B €MKOCTU B°C NPUrOTOBNEHNS!
B MUHyTax
Mrnua
LibinneHok Hipiiss
- peLueTka ans 200 35-40
(uenbiin)
rpuns ~
=
BepxHss =
Yactn peletka Ans 200 15-20 8
rpuns >
o
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HwxHsa

WHpeiika peLueTka ans 200 60-90
rpuns
HwxHsas

YTka peLueTka ans 200 50-60
rpuns

Cogert: CmaxbTe Macnom nocne Aobasnequs npunpas

Mscol cocucku
RS oo
 CPel| peLuetka ans 175 45-50
cTeneHn
rpuns
npoxapku
Creitku,
cpearieit BepxHss
peLuetka ans 250 8-10
cTeneHn
rpuns
npoXapku
Cocwckn, Hiokisa
! pelueTka Ans 200 10
KapeHble
rpuns

Coger: lNpyn ncnonb3osaHny 06enx peLLeTokK NS rpyns NomMeHsnTe
NPOAYKTLI MECTaMU B CEPeAVHE BPEMEHM MPUrOTOBEHNS €CTIU
NPOAYKTbI Ha BEPXHEN peLLeTKe MoMkapuBatoTest GbicTpee.

Kekcbl
HwxHas
OpwH cron peLueTka ana 175 15-20
rpuns
HakpbITbIit kekc Hiowisa
P o peLueTka ana 175 30-35
C HauMHKOM
rpuns
dopmosoit Hibiiza
P peLueTka Ans 175 35-40
xneb
rpuns
Bbineuka
BepxHsist
Mupor (6e3 peLueTka Ans 200 10-12
HaumHKM)
rpuns
Mupor (c HwxHsa
P " peLueTka Ans 175 25-30
HaYMHKOM)
rpuns
HwxHsa
Bynoukn pelueTka Ans 175 15-18
rpuns
HwxHsa
Bese peLueTka ans 175 5-8
puns
HwxHsa
MeyeHbe peLueTka ans 190 12-15
rpuns

Xneb u3 gpoxokeBoro Tecta

HwxHss
BatoH peLueTka ana 175 15-20
rpuns

HwxHas
Bynoukn peLuetka ana 175 15-20
rpuns
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XpycTsiLuve HimkHsa
i peLueTka ans 100 5.10
6ynouku
rpuns
KyKypyaHasi HwxHas
YKyPY: peLueTka s 175 10-20
nenetuka
rpuns
3amopoxennas  DoPXR
P peLueTka s 200 10
nuuyua
rpuns
Pri6a
BepxHss
Poiba pewetka Ang 200 7.10
rpuns
mgﬁ;;ﬁm " HwxHss
pakooGpasHble, o LETKA ANA 160 3.5
rpuns
Ha napy
Ouuctka
/\ npenynpexaenme:

» Bceraa oTkntovaiiTe ceTeBow LWTencenb
nepes O4MCTKOMN.

» [logoxauTe, Noka yCTPOWCTBO OCThIHET.

» He norpy>xanTe KpbILLKY B BOAY AN O4UCTKU.

» 3awiiaite ranoreHHyo namny oT BoAbl.

» Bopa He JomkHa NPOHUKHYTL B G110k
ynpaeneHus.

AN BHumaHue:

» He HanuBalTe XONoAHy BOAY B ropsyuii
KOHTelHep!

» He ncrnonb3ynte Mmetannmyeckune LWEeTKN
unu apyrue abpasvBHble NpeaMeTh.

» He ncnonb3yinTte arpeccrBHbIE UMK
abpasnBHble YUCTSLLVE CPEACTBA.

Kpbiwka

Vcnonb3ayiiTe BnaxHyto TkaHeByto candeTky Ans
yAaneHus 6pbIi3r n 0CTaTKOB MULLIM C KPbILLIKK.
McnonbayiiTe Msrkoe YmcTsLee cpeacTBo npu
YCTOMYMBBIX 3arpsi3HEHUSIX.

MapoBas Hacagka v yaAnuHUTEnNbLHoe KonbLo
OuncTuTe BPYyYHYHO Nog CTpyen Tenson Boabl.
3aTtem BbITpUTE HACYX0. TW YacTU HEMb3si MbITb
B NOCYAOMOEYHON MaLlUvHe.

CTeknsaHHaa eMKOCTb 63 KPbIWKK, peLleTku

ANSA FPUNs, WaMnypbl, 3axBaThbl U AepxaTenb

KPbILIKA

» OuncTnTe 3TV YaCTV BPYYHYIO MOA CTpyen
TENnow BoAbl C MArKUM YUCTSILLUM CPELCTBOM.

+ 3aTem crnonocHuTe B YUCTON BoAe Anst
yOaneHusi oCTaTkoB Mblfa; NPOTPUTE HAaCyXxo.



Mowuck n ycTpaHeHne HencnpaBHoOCTEN

YcTpoincTBo He paboTaerT. - YCTponcTBO He - MNoBepbTe NpaBuUnbHOCTL
NOAKIMIOYEHO K CEeTU MOSNOXEHWUS KPbILLIKM.
nuTaHus. - MonpobyinTe NOAKNYUTL K
OPYron HaCTEHHON PO3ETKeE.
- YCTponCTBO HeucnpasHo. - [oxanymncra, CBsKUTech ¢
HaLuen cnyx6oi noaaepxku
nokynarenem.

Muwa npuropaet ceepxy, HO  [uwa HaxoAWUTCS CAULWKOM - [TOMEeCTUTE NKLLY Ha HKHIO
OHa BCe elle He roToBa. 6nM3Ko K rpunio. peLueTky Ans rpuns unu
- YANUHUTE KOHBEKLMOHHYIO NeYvb
C NOMOLLBIO YANIMHUTENBHOIO
KonbLa.
- BpemeHHo Hakpowite nuLy
antoM1MHNMEBON (OONbron.

TexHMYeCKMe XapaKTepPUCTUKN

1Y/ oY =Y o HLO 3322
Mopaya HanpskeHus: 220-240 B, 50/60 'y
MOLLHOCTb Ha BXOOE:...uuvveeeeeeennnnes 1200-1400 Bt

M3meHeHns moryT BHOCUTbCS 6e3
npeaBapuTenibHoro ysegomeHus!

[laHHOe yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET BCEM
TekyLwmm ampektmBam CE, Takum kak
3MeKTpoMarHMTHasi COBMECTUMOCTb U HU3KOe
HanpskeHne; OHO NPOV3BeAEHO B COOTBETCTBUU
C HOBEWMLUMMU NpaBuiamu TEXHUKN
6e3onacHocTu.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs ¢ Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
FapaHTiiHKi TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list « Garancia lap * FapaHTUiHasA kapToyka

HLO 3322

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig schriftelijke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garantie « 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia « 24 mesi di ga-
ranzia a seconda della spiegazione della garanzia + 24 months guarantee
according to guarantee declaration * MapaHTis TepmiHOM Ha ABa pokw 3rigHO
rapaHTiiHOI Aeknapauii « 24 miesigce gwarancji na podstawie karty gwaran-
cyjnej * Zaruka 24 mesict podle prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a
hasznalati utasitasban * MapaHTuiiHbIe 06si3aTeNLCTBA - CMOTPY PYKOBOACTBO
nonk3oearens

Kaufdatum, | 1 . Stempel van de b
ing + Date d'achat, cachet du revendeur, signature + Fecha de compra, Sello del vendedor, Firma
« Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinatura + Data dell'aquisto, timbro del commerciante,
fi rma + Purchase date, Dealer stamp, Signature + [lata npuaGaHHs, nevatka npofasus, niAnUc
+ Data kupna, Pieczatka sklepu, Podpis + Datum koup, Razitko prodejce, Podpis * A vasarlasi
datum, a vasarlasi hely belyegzdje, alairas * [laTa nokynku, ne4ats TOproBLia, NoAMMCH
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