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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

DEUTSCH

+ Benutzen Sie das Gerét ausschlieBlich fir den privaten und
den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehértei-
le anbringen, zur Reinigung oder bei Stdrung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerét und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschéadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht mehr
benutzt werden.

+ Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu

vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unse-

rem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshin-
weise”.

Kinder und gebrechliche Personen

« Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+  Dieses Gerét ist nicht daftir bestimmt, durch Personen (ein-

schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensori-

schen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zusténdige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.
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Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Sch&den am Gerét zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir hre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/) ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

£\ WARNUNG: .

+ Aus dem Deckel und beim Offnen des Deckels tritt
wahrend des Betriebes heiBer Dampf aus! Verbrihungs-
gefahr!

+Achten Sie darauf, dass Sie den Deckel nach dem Briih-
vorgang nur an dem dafiir vorgesehenen Griff anfassen.
Verbrennungsgefahr!

/N ACHTUNG:

+  Fillen Sie immer nur Wasser in den Reistopf, niemals in
das Gehause.

+ Verwenden Sie den inneren Topf (Reistopf) nur als Ein-
satz flir dieses Gerat. Er ist nicht fiir andere Kochstellen
geeignet!

1 HINWEIS:
Ein Sicherheitsschalter verhindert das Einschalten der Hei-
zung, wenn der Reistopf nicht richtig eingesetzt ist.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, feuchtigkeits- und
warmebestandige Flache.

+ Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebe-
sténdige Platte unter.

+  Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30cm)
zu leicht entziindlichen Gegensténden wie Mébel, Vorhan-
ge, etc.!

Lieferumfang

Gehéuse
Reistopf
Démpfeinsatz
Deckel
Netzkabel
Messbecher
Loffel
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Anwendungshinweise
Messbecher

Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der Wasser-
standsskala (CUP) im Reistopf zur Bestimmung der Reis- und
Wassermenge.

Méchten Sie z. B. 6 CUPs kochen, geben Sie 6 Messbecher voll
Reis in den Reistopf und fillen diesen dann bis zur entspre-
chenden (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.

Reismenge

+ Sie kdnnen mit diesem Gerat maximal 1,5 kg Reis (Rohge-
wicht) kochen. Dafiir benétigen Sie 3 Liter Wasser. Je nach
Reissorte erhalten Sie ca. 2,5 kg gekochten Reis bei einer
Kochzeit von ca. 35 min.

+  Die Mindestmenge Reis zum Kochen betrdgt 280 g
(2 CUPs), was je nach Reissorte ca. 550 g gekochten Reis
ergibt.

+ Haben Sie den Messbecher nicht zur Hand, wenden Sie
das Reis-Wasser-Verhaltnis 1: 2 (1 Teil Reis : 2 Teile Was-
ser) an.

Schalter

+  Das Gerét istim Betriebszustand KEEP WARM (Warmhal-
ten), sobald Sie den Stecker eingesteckt haben.

+  Mit dem Schalter kdnnen Sie auf den Betriebszustand RICE
COOKING (Kochen) umschalten. Dies ist nur méglich, wenn
der Reistopf richtig eingesetzt ist und damit der Schaltkon-
takt (in der Mitte der Heizplatte) geschlossen wurde.

Kochzeit

Ist das Wasser im Reistopf vollstdndig verdampft, schaltet das
Gerét automatisch auf die Position KEEP WARM (Warmhalten)
und beendet somit den Kochvorgang.

/\ ACHTUNG:
Das Gert eignet sich nicht fir die Zubereitung von Milchreis.
Die Milch kénnte tiberkochen oder anbrennen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

+  Entfernen Sie die Verpackung.
+ Wirempfehlen lhnen, das Gerat, wie unter ,Reinigung*
beschrieben, zu sdubern.

Inbetriebnahme

+  Stellen Sie das Gerat auf eine feuchtigkeits- und wérmebe-
standige Unterlage.

+ Vergewissern Sie sich, dass der Schalter auf KEEP WARM
(Warmhalten) steht und stecken Sie den Stecker der An-
schlussleitung erst am Gerat ein.

Elektrischer Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.
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+ SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaBig installier-
te Schutzkontakisteckdose 230 V, 50 Hz an.

1 HINWEIS:

+ Das Gerat ist in Betrieb, sobald Sie den Stecker einge-
steckt haben.

+  Machten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie den Schal-
ter zuerst auf KEEP WARM (Warmhalten) und ziehen
dann den Stecker aus der Steckdose.

Benutzung des Gerétes
Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Reiskochen die Zubereitungshinwei-
se des Herstellers, wie z. B. den Reis vorher waschen oder bei
Quellreis einweichen.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

2. Bestimmen Sie die gew(inschte Reismenge von 2 bis 10
CUPs mit dem Messbecher und fiillen Sie diese Menge in
den Reistopf ein.

3. Fiillen Sie den Reistopf mit Wasser auf, bis der entspre-
chende Teilstrich auf der CUP-Skala erreicht ist.

4. SchlieBen Sie den Deckel.

5. Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetrieb-
nahme* beschrieben, her. Die Kontrollleuchte KEEP WARM
leuchtet.

6. Driicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte
KEEP WARM erlischt und die Leuchte RICE COOKING
gehtan.

7. Istdas Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Gerat automatisch auf die Position KEEP WARM
(Warmhalten) und beendet somit den Kochvorgang. Die
Kontrollleuchte RICE COOKING erlischt und die Leuchte
KEEP WARM geht an.

Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, bevor Sie
ihn aus dem Topf nehmen.

8. Beenden Sie nun den Betrieb, indem Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

Déampfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvorgang

von Lebensmitteln durch heiBen Wasserdampf. So bleiben im
Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe erhalten als bei anderen Zu-
bereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den Dampfeinsatz.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

2. GieBen Sie die Mindestmenge Wasser gemas folgender

Tabelle in den Reistopf.

Setzen Sie den Démpfeinsatz in den Reistopf ein.

Legen Sie Ihr Gargut in den Dampfeinsatz.

SchlieBen Sie den Deckel.

Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetrieb-

nahme* beschrieben, her. Die Kontrollleuchte KEEP WARM

leuchtet.

7. Driicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte
KEEP WARM erlischt und die Leuchte RICE COOKING
gehtan.

8. Priifen Sie gelegentlich den Garzustand.

2 ]
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== 9. Jenach Dadmpfzeitist es nétig, den Wasserverlust aus- Reinigung und Pflege
8 zugleichen. Fligen Sie dann nach Bedarf wahrend des
5 Déampfvorgangs etwas Wasser hinzu. /N WARNUNG:
i +  Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker, und
(=] /N ACHTUNG: lassen Sie das Gerat ausreichend abkiihlen, bevor Sie es
Verbriihungsgefahr. HeiBer Dampf tritt aus. reinigen!
10. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb, * Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den
indem Sie den Schalter nach oben driicken und den Stecker Netzstecker niemals in Wasser. Es kinnte zu einem
aus der Steckdose ziehen. elektrischen Schlag oder Brand fihren.
Tabelle Dampfen /\ ACHTUNG:
Mindest- +  Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde
.« Menge  Garzeit menge Cegenstande.
Beschaffenheit (cag (Min.) Wassger « Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.
Artischocken | frisch 48, 40-45 +  GieBen Sie den Inhalt des Reistopfes nach Erkalten aus.
mittelgroB +  Reinigen Sie den Reistopf, den Deckel und den Dampfein-
Blumenkohl |frisch, kleing 5009 | 20-25 | 200 satz im heiBen Spiilbad. Spilen Sie diese Teile anschlie-
Rdschen Bend griindlich mit klarem Wasser nach, und lassen Sie
Brokkoli frisch, Kleine 5009 15-20 160 diese trocknen.
Rdschen
Champignons  |frisch, ganz oder 5009 15-25 160 A ACHTUNG:
geschnitien Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiiler.
Grline Bofinen glesscchhrﬁggri oder | 500g | 25-35 | 300 + Wischen Sie das Gehéuse von innen und auBen mit einem
Tuch ab. L ie die Teil hli k-
Karoten fiseh.in Schelben | 5000 075 20 fne::hten uch ab. Lassen Sie die Teile anschlieBend troc
Kartoffeln geschnitten 5009 20-25 200 '
Kartoffeln in der Schale 5009 | 30-40 | 400 Technische Daten
Kohl frisch, geschnitten | 5009 | 25-30 | 300 .
Kohlrabi frisch, gewdirfelt 500q 20-25 200 MOTEIIE oot RK 2220 CB
Rosenkohl __|frisch 5009 | 20-25 | 200 Spannungsversorgung: 220-240 V, 50 Hz
Spargel tisch 5009 | 30-40 | 400 , )
Zucchin fisch,in Scheiben | 500g | 15-20 | 160 |  LOSIUNGSAUMANME: ot 700W
Apfel, Birnen _|frisch, Stiicke 500g 10-15 100 SONULZKIASSE: vvvvveeeeeveeeeeeeeeseeeeeseeeeeeeeesessseeesesesssseseseess s |
Forell i 28t 18-25 180 ; .
orete roen e 150 Max. Wasserfillmenge: ... 3 Liter
Goldoarschfilet | frisch 28, | 15-18 | 160 NEHOGEWICHE: .vvvvrvevrrvrrssrrsserssserssensssessssnssnnsssenees 2,65kg
je 200g
Seelachsfilet |frisch 28, | 15-18 | 160 Technische Anderungen vorbehalten!
je 1409
Garnelen gefroren 4509 15-20 160 Konformitatserklarung
Miesmuscheln [in der Schale 1000g | 18-25 180 o ) )
Putenschnitzel [ frisch 25t, 25-30 300 Hiermit erklért die Firma C. Bomann GmbH, dass sich das Gerat
Hahnchen- je 150g RK 2220 CB in Ubereinstimmung mit den grundiegenden Anfor-
schenkel derungen, der européischen Richtlinie fir elektromagnetische
Knack- frisch, 2-8St. | 8-13 100 Vertréglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungsrichtli-
wiirstchen,  [aus Glas oder (einstechen) nie (2006/95/EG) befindet.
Rindswiirste | Dose . .
Eier, in der Schale 2-108t,| 10-13 | 100 Garantiebedingungen
TR rg:g%r: 1. Gegenliber Verbrauchern gewdhren wir bei privater Nutzung
Eer i der Schale 5_10SL] 15-20 160 des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.
hart gekocht mittlere Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewéhren
GrdBe wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerét eine Garan-
Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind geschétzt. tie von 12 Monaten.

Nehmen Sie eventuelle Korrekturen bitte selbst vor. Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-

nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerat — auch teilweise — gewerblich nutzen.
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2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragsh&nd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des K&ufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlan-
gert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleis-
tungen. Diese Garantieerklérung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherfillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht berihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Maglichkeit ist die Anmeldung
Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen persénlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
lhrer Anmeldung per E-Mail Gbermittelt wird, kénnen Sie den
Bearbeitungsablauf lhrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@bomann.de
oder per Fax
02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns lhren Namen, Vornamen, Strafe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren
benétigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gera-
tes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den
Héndler, bei dem Sie das Neugerét erworben haben.
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Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefillten Versandaufkleber. Sie brauchen diesen

Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-

rates zu kleben und das Paket bei der néchsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

C. Bomann GmbH
Heinrich-Horten-Str. 17
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehéren nicht in den
Hausmll.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie
tiber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees vaér de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+  Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

*+ Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies” in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+ Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:
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£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/> OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies

£\ WAARSCHUWING:

+  Tijdens het bedrijf en bij het openen van het deksel komt
hete stoom vrij! Verbrandingsgevaar!

+  Letopdatu het deksel na het bereidingsproces alléén
aan de daarvoor bestemde handgreep aanpakt. Gevaar
voor verbranding!

/) OPGELET:

+ Vul het water alléén in de rijstpan en nooit inde behuizing.

+ Gebruik de binnenste pan (rijstpan) alleen als inzet voor
dit apparaat. Hij is niet geschikt voor andere pannen!

1 OPMERKING:
Een veiligheidschakelaar voorkomt het inschakelen van de
verwarming als de rijstpan niet correct geplaatst is.

+ Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig werkvlak.

+  Gebruik bij gevoelige oppervlakken a.u.b. een hittebesten-
dige plaat als onderlegger.

+ Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen enz.
(30cm).

Leveringsomvang

Behuizing
Rijstpan
Stoominzet
Deksel
Netkabel
Maatbeker
Lepel

Gebruiksaanwijzingen
Maatbeker

De maatbeker (CUP) dient samen met de waterpeilschaal in de
rijstpan voor de bepaling van de rijst- en de waterhoeveelheid.

Wanneer u bijvoorbeeld 6 CUP’s wilt koken, vult u 6 maatbekers
rijst in de rijstpan en vult deze vervolgens tot aan de desbetref-
fende (CUP) markering - bijv. 6 - met water.
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Rijsthoeveelheid

+ U kunt met dit apparaat maximaal 1,5 kg rijst (ruw gewicht)
koken. Daarvoor hebt u 3 liter water nodig. Al naargelang de
rijstsoort verkrijgt u ca. 2,5 kg gekookte rijst bij een kooktijd
van ca. 35 minuten.

+  De minimale hoeveelheid voor het koken bedraagt 280 ¢
(2 CUP’s) hetgeen al naargelang de rijstsoort ca. 550 g
gekookte rijst oplevert.

+ Wanneer u de maatbeker niet bij de hand hebt, houdt u
zich aan de rijst-water-verhouding 1 : 2 (1 deel rijst : 2 delen
water).

Schakelaar

+ Hetwater is in bedrijfstoestand KEEP WARM (warmhouden)
zodra u de stekker op de contactdoos hebt aangesloten.

+ Met de schakelaar kunt u de bedrijfstoestand nu omschake-
len naar RICE COOKING (koken). Dit is alleen mogelijk als
de rijstpan correct is geplaatst en het schakelcontact (in het
midden van de verwarmingsplaat) daardoor gesloten werd.

Kooktijd

Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het apparaat
automatisch om naar de stand KEEP WARM (warmhouden) en
het kookproces wordt daarmee begindigd.

/\ OPGELET:
Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van melkrijst.
De melk zou overkoken of aanbranden kunnen.

Bediening van het apparaat

Rijst koken

Let a.u.b. voér het koken van de rijst op de bereidingsaanwijzin-
gen van de fabrikant, zoals bijv. de rijst van tevoren te wassen of
te laten weken.

1.
2.

o~

Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 2 Ym 10 CUP's
met de maatbeker en vul deze hoeveelheid vervolgens in de
rijstpan.

Vul de rijstpan met water tot aan de desbetreffende streep
op de CUP-schaal.

Sluit het deksel.

Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals onder hoofd-
stuk ,Ingebruikname® beschreven staat. Het controlelampje
KEEP WARM brandt.

Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje
KEEP WARM dooft en het lampje RICE COOKING gaat
branden.

Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het
apparaat automatisch om naar de stand KEEP WARM

(warmhouden) en het kookproces wordt daarmee beéindigd.

Het controlelampje RICE COOKING dooft en het lampje
KEEP WARM gaat branden.

Tip: laat de rijst nog ongeveer 5 minuten garen voordat u
hem uit de pan neemt.

Beéindig het bedrijf door de stekker uit de contactdoos te
trekken.

Stomen

Voor het eerste gebruik

Verwijder de verpakking.
Wij adviseren u, het deksel te reinigen zoals onder “Reini-

Door het stomen worden levensmiddelen voorzichtig gegaard
met hete waterdamp. Op deze wijze blijven meer waardevolle
voedingsstoffen behouden dan bij andere bereidingswijzen.

ging” beschreven staat.

Ingebruikname

+  Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendige onder-
grond.

+  Waarborg dat de schakelaar op KEEP WARM (warmhou-
den) staat en sluit de stekker dan pas op het apparaat aan.

Elektrische aansluiting

1. Controleer, voordat u de steker in de contactdoos steekt, of
de netspanning die u gebruikt, overeenkomt met die van het
apparaat. Daartoe verwijzen wij naar het typeplaatje.

2. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde ge-
aarde contactdoos 230 V, 50 Hz.

1 OPMERKING:

+ Hetapparaat is operationeel zodra u de stekker op de
contactdoos hebt aangesloten.

+ Om het apparaat uit te schakelen, zet u de schakelaar
eerst op KEEP WARM (warmhouden) en trekt u
vervolgens de netstekker uit de contactdoos.

RK 2220 CB.indd 7

Hiervoor gebruikt u de stoominzet.

1.
2.

D O~

© ©

10.

Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

Giet de minimale hoeveelheid water overeenkomstig de
tabel in de rijstpan.

Plaats de stoominzet in de rijstpan.

Leg het te garen product in de stoominzet.

Sluit het deksel.

Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals in het hoofd-
stuk ,Ingebruikname® beschreven staat. Het controlelampje
KEEP WARM brandt.

Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje
KEEP WARM dooft en het lampje RICE COOKING gaat
branden.

Controleer van tijd tot tijd de gaartoestand.

Al naargelang de stoomtijd dient u het waterverlies te
compenseren. Voeg vervolgens al naargelang de behoefte
tijdens het stoomproces water bij.

/\ OPGELET:

Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.
Wanneer het einde van de stoomtijd is bereikt, beéindigt u
het bedrijf door de schakelaar naar boven te drukken en de
stekker uit de contactdoos te trekken.
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Stoomtabel +  Giet de inhoud van de rijstpan na het afkoelen weg.
Thme o Reinig de rijstpan, het deksel en de stoominzet in een heet

. " Gaartid hoeveel- zeepsop. Was deze onderdelen vervolgens zorgvuldig af
inhai oeveel-  Gaartl] met schoon water en laat ze drogen.
Hoedanigheid heid (ca)  (min) g
@ /\ OPGELET:
Atisiokken | Vers 4 sfuks, Reinig de onderdelen niet in de vaatwasmachine.
middelgroot + Veeg de behuizing van binnen en buiten af met een vochtige
Bloemkool |Vers, Kleineroosjes| 5009 | 20-25 | 200 doek. Laat de onderdelen vervolgens drogen.
= |Broccol Vers, Kleine roosies | 5009 15-20 | 160
Champignons | Vers, heel of 5009 15-25 | 160 Technische gegevens
gesneden
Groene bonen |Vers, heel of 5009 |[25-35 | 300 MOTE: RK2220 CB
qeanden _ SpaNNINGStOBVOET: .......ooueveerieireeiie s 220-240 V, 50 Hz
Wortelen Vers, in schifies 5009 | 20-25 | 200 )
Aardappelen | Gesneden 5000 20-25 | 200 OpPgENOMEN VEIMOGEN: ....vvvveversaeeesseesseeessseessssssenessaes 700 W
Aardappelen _|In de schil 5009 | 30-40 | 400 I
Kool Vers, gesneden 5009 | 25-30 | 300 '
Koolrabi __[Vers, in blokies 500g [ 20-25 [ 200 3 lter
Spruities Vers 5009 | 20-25 | 200 T 2,65kg
|Asperges Vers _ 5009 | 30-40 | 400
Zucchini Vers, in schiffes 500g 115-20 | 160 Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
Appels. peren [ Vers, in stukken 5009 [ 10-15 [ 100 sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
Forel Vers 2stksa | 18-25 | 180 compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-
_ 1509 . strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschrif-
Pos(t)-filet ~ [Vers 2stuksa | 15-18 | 160 ten.
2009 ) L
Zeezalmfilet | Vers 2stksa | 15-18 [ 160 Technische wijzigingen voorbehouden!
140g
Garnalen Diepgevroren 4509 15-20 | 160
Mosselen n de schaal 1000g | 18-25| 180
Kalkoen-of  [Vers 2stuksa | 25-30 [ 300 m—
kipschnitzel 1504
Knakworst,  [Vers, uit glas of blik | 2-8stuks | 8-13 100 Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’
runderworst (inprik- . ) .
ken) Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
Eieren, zacht [In de barst 2-10stuks, [ 10-13 [ 100 huisafval.
qgkookt middelgroot Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
Eieren, hard |In de barst 2-10stuks, | 15-20 | 160 de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
gekookt middelgroot apparaten af die u niet meer gebruikt.

De in deze tabel aangegeven kooktijden zijn slechts geschatte

waarden. Voer a.u.b. zelf eventuele correcties uit. Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een

verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Reiniging en onderhoud
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
/N WAARSCHUWING: recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
+ Trekt u voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de en elektrische apparaten.

contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.

+  Dompel de behuizing, de netkabel en de netstekker nooit
onder water. Dit zou tot een elekirische schok of brand
kunnen leiden.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

/\ OPGELET:
+ Gebruik géén draadborstel of andere schurende voorwerpen.
+  Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d'emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a lntérieur. Si vous
remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d'emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent
I'appareil, débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+  Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ lly alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation régu-
lierement en vue d'éventuels signes d’endommagements.
Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+  Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un céble
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+  Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
S0Us.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+  Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés mentales,
sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas 'expérien-
ce et/ ou les connaissances requises, & moins d'étre sous
la surveillance d'une personne responsable de leur sécurité
ou d'avoir regu par elle des instructions sur le maniement de
I'appareil.

+  Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
I'appareil:
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/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

/) ATTENTION:
Indique les risques pour 'appareil ou tout autre appareil.

i REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/N DANGER:

+ De la vapeur chaude s‘échappe du couvercle et lors
de l'ouverture du couvercle pendant le fonctionnement!
Risque de brilures!

+ Veillez a ne toucher le couvercle qu'au niveau de la
poignée prévue a cet effet. Risque de brdlure!

FRANGAIS

{\ ATTENTION:

+ Ne versez 'eau que dans le récipient a riz, pas directe-
ment dans I'appareil.

+ Utilisez la garniture intérieure (le récipient a riz) comme
insert pour cet appareil uniquement. Elle ne convient pas
aux plagues chauffantes!

1 REMARQUE:

Un commutateur de siireté empéche la mise en marche
du chauffage lorsque le récipient a riz n'est pas positionné
correctement.

+ Posez I'appareil sur une surface plane, résistant a 'humidité
etalachaleur.

« Pour les surfaces fragiles, placez une plaque résistant a la
chaleur sous I'appareil.

+ Prévoyez un espace de sécurité suffisant, a 'écart des
objets facilement inflammables tels que les meubles, les
rideaux, etc. (30cm).

Piéces livrées
Parois
Récipient a riz
Accessoire vapeur
Couvercle
Cable d'alimentation
Verre mesureur
Cuillere

Remarques d’utilisation
Verre mesureur

Le verre mesureur (CUP) ainsi que la graduation de niveau
d’eau servent a mesurer la quantité de riz et d'eau.

Si vous souhaitez par exemple préparer 6 tasses de riz, versez
6 verres pleins de riz dans I'appareil puis remplissez d’eau
jusqu'a la marque correspondante de CUPs (par ex. 6).
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FRANGAIS

Quantité de riz

+ Cetappareil vous permet de cuire un maximum de 1,5 kg
de riz (poids du riz cru). A cet effet, il vous faut 3 litres d'eau.
Vous obtenez env. 2,5 kg de riz cuit pour une durée de
cuisson d'env. 35 min., ceci en fonction de la variété du riz.

¢ La quantité minimum du riz a cuire est de 280 g (2 CUPs),
ce qui rend env. 550 g de riz cuit, en fonction de la variété
de celui-ci.

+  Lorsque vous n‘avez pas le verre mesureur sous la main,
appliquez le ratio riz/ eau 1 : 2 (1 mesure de riz : 2 mesures
d'eau).

Interrupteur

+ Lappareil se trouve sur la position KEEP WARM (tenir
chaud) des que vous branchez le cable d’alimentation.

+ Vous pouvez, grace a linterrupteur, passer sur le mode
RICE COOKING (cuisson). Ceci est seulement possible,
lorsque le récipient a riz est correctement positionné,
fermant ainsi le contact de déclenchement (au centre de la
plaque chauffante).

Temps de cuisson

Des que toute 'eau s'est évaporée, I'appareil passe automati-
quement en position KEEP WARM (garder chaud) et arréte ainsi
la cuisson.

/\ ATTENTION:
Cet appareil n'est pas approprié pour la préparation de riz au
[ait. Le lait risque de briiler et coller au récipient.

Avant la premiére utilisation

+  Retirez 'emballage.
+ Nous vous conseillons de nettoyer 'appareil comme décrit
dans "Nettoyage”.

Mise en service

+ Placez I'appareil sur une surface résistant a 'humidité et la
chaleur.

+  Vérifiez que linterrupteur se trouve sur la position KEEP
WARM (garder chaud) puis branchez le cable d'alimentation
dans l'appareil.

Branchement électrique

1. Assurez-vous, avant de branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique que
vous allez utiliser convient a celle de I'appareil. Les données
techniques de I'appareil se trouvent sur la plague signaléti-
que.

2. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état
de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

i REMARQUE:

+  Lappareil est en marche dés que vous avez branché
le céble d'alimentation.

+  Sivous souhaitez arréter I'appareil, placez d’abord
l'interrupteur sur la position KEEP WARM (garder au
chaud) puis débranchez le cable d'alimentation.
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Utilisation de I'appareil
Cuisson du riz

Avant de commencer la cuisson, lisez les indications données
sur votre paquet de riz, par ex. laver le riz au préalable ou le
faire gonfler.

1. Placez le récipient & riz dans I'appareil.

2. Choisissez la quantité de riz désirée, entre 2 et 10 CUPs,
grace au verre mesureur et versez cette quantité dans le
récipient.

3. Remplissez le récipient d'eau jusqu'a la graduation corres-

pondante.

Fermez le couvercle.

Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. La

lampe témoin KEEP WARM s'allume.

6. Enfoncez l'interrupteur. Le témoin lumineux KEEP WARM
s'éteint et RICE COOKING s'allume.

7. Lorsque toute I'eau s'est évaporée, 'appareil passe auto-
matiquement sur la position KEEP WARM (garder chaud) et
arréte ainsi la cuisson. Le témoin lumineux RICE COOKING
s'éteint et KEEP WARM s'allume.

Conseil: laissez le riz encore 5 minutes dans 'appareil avant
de le sortir,

8. Arrétez maintenant I'appareil en débranchant le cable
d'alimentation.

o~

Cuisson vapeur

La cuisson vapeur est synonyme de préparation saine de pro-
duits alimentaires sous I'effet de vapeur chaude. Cette cuisson
permet de conserver davantage de substances nutritives que
par les autres modes de cuisson. Utilisez pour cela 'accessoire
a vapeur.

1. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

2. Versez la quantité minimum d'eau dans le récipient a riz,
conformément au tableau ci-joint.

Placez I'accessoire & vapeur dans le récipient.

Placez vos aliments dans 'accessoire a vapeur.

Fermez le couvercle.

Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. Le
témoin lumineux KEEP WARM sallume.

7. Enfoncez l'interrupteur. Le témoin lumineux KEEP WARM
s'éteint, RICE COOKING s'allume.

\/érifiez I'état de cuisson de temps en temps.

II'est nécessaire, selon le temps de cuisson, de rajouter
de l'eau. Versez alors de I'eau pendant la cuisson, dans la
quantité nécessaire.

/\ ATTENTION:
Risque de brdlure. Echappement de vapeur brilante.

10. Sila cuisson est finie, arrétez I'appareil en relevant linter-
rupteur et débranchant le cble d'alimentation.

Sl

© ©
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Tableau de cuisson vapeur

\ Quantité
Quantité Du:ee dne minimum
(env.) c(unzzo) d’eau
: (mi)
Artichauts frais 4 artichauts,
taille
moyenne
Chou-fleur rais, pefits bouquets| 500 20-25 200
Broccoli rais, pefits bouguets| 500 15-20 160
Champignons  {frais, entiers ou 5009 15-25 160
coupés
Haricots verts  (frais, entiers ou 5009 25-35 300
coupés
Carottes frais en rondelles 5009 20-25 200
Pommesde  |coupées 500¢ 20-25 200
terre
Pommesde  (dans la coupelle 5009 30-40 400
terre
Chou frais, coupés 5009 25-30 300
Chou-rave frais, en dés 5009 20-25 200
Chou de frais 5009 | 20-25 200
Bruxelles
Asperges frais 5009 30-40 400
Gourgettes frais, en rondelles 5009 15-20 160
Pommes, poires |frais, morceaux 500g 10-15 100
Truite frais 2truites de | 18-25 180
1509
Filets de frais 2filetsde | 15-18 160
rascasse 2009
Filetde colin ~ |frais 2filetsde | 15-18 160
140¢
Crevettes congelées 450 ¢ 15-20 160
Moules dans la coupelle 10009 18-25 180
Escalopesde  |frais 2escalopes| 25-30 300
dinde, cuisses de150g
de poulet
Saucisses frais (bocal ou botte) | 228 8-13 100
fumées, saucis- saucisses |(les piquer)
se de boeuf
Oeufs ala dans lacoupelle  [2a10ceufs| 10-13 100
coque de taille
moyenne
Oeufs durs danslacoupelle 2210 ceufs| 15-20 160
de taille
moyenne

Les temps de cuisson sont donnés dans le tableau a titre
indicatif. Effectuez éventuellement vous-méme les corrections
nécessaires.

Nettoyage et entretien

/N DANGER:
+  Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

+ Ne plongez jamais ni l'appareil, i le cable d'alimentation
ni la prise de courant dans I'eau. Cela risquerait sinon de
provoguer une électrocution ou un incendie.
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{\ ATTENTION:
+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou d'autres objets
abrasifs.

+  Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

* Une fois le contenu du récipient a riz refroidi, versez-le dans
un récipient.

+ Nettoyez le récipient a riz, le couvercle et la garniture &
vapeur dans un bain ringant chaud. Rincez ensuite généreu-
sement a I'eau claire puis laissez sécher.

/) ATTENTION:
Ne pas nettoyer ces pieces dans le lave-vaisselle.

+ Essuyez les parois de l'intérieur et de I'extérieur a I'aide d'un
chiffon humide. Ensuite, laissez sécher les pieces.

FRANGAIS

Données techniques

POIAS NEEL oo 2,65kg

Cet appareil a été controlé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménageres.

Utilisez, pour I'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans I'envi-
ronnement et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise
élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usageés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de I'administra-
tion de votre communauté.
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ESPANOL

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ningtin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté humedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-
trolar regularmente para garantizar que no estén dafados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartdn, poliestireno etc.) a su alcance.

N aviso!
No deje jugar a los nifios con la Iamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, senséricas o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. S6lo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

¢ Los infantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y darios en el aparato:
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I\ AvIso:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/> ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de seguridad

/N AvIso:

+ iDe latapadera y al abrir la tapadera sale vapor caliente
durante el funcionamiento! iPeligro de escaldarse!

+ Tenga atencion que después del proceso de coccion
agarre la tapadera solamente por la empufiadura prevista!
iPeligro de quemaduras!

/N ATENCION:

+ Vierte agua solamente en la olla de arroz, nunca en la
carcasa.

+ Utilice la olla interior (olla de arroz) sélo como pieza
insertada para este aparato. jNo es apropiado para otros
sitios de coccion!

. )
1 INDICACION:

Un interruptor de seguridad evita la conexion de la calefacci-
6n, si la olla de arroz no esta colocada correctamente.

+  Coloque el aparato sobre una superficie plana, resistente a
lahumedad y al calor.

+  Encaso de tener una superficie delicada, por favor ponga
por debajo una tabla resistente al calor.

+ Mantenga suficiente distancia de seguridad contra objetos
facilmente inflamables como muebles, cortinas, etc. (30cm).

Contenido del suministro

Carcasa

Olla de arroz

Pieza insertada para cocer al vapor
Tapadera

Cable de la red

Vaso medidor

Cuchara

Notas de aplicacion
Vaso medidor

El vaso medidor (CUP) sirve junto con la escala indicadora del
nivel de agua en la olla de arroz, para determinar la cantidad de
aguay de arroz.

En caso de que quiera cocer por ejemplo 6 CUPs, vierta 6
vasos medidores con arroz en la olla de arroz y después llene
éstos con agua hasta la marcacion (CUP) correspondiente,
p.gj. 6.
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Cantidad de arroz

+ Con este aparato puede cocer maximamente 1,5 kg de
arroz (peso bruto). Necesita para ello 3 litros de agua. De-
pendiendo del tipo de arroz obtendra aprox. 2,5 kg de arroz
cocido en un tiempo de coccion de aprox. 35 minutos.

+ Lacantidad minima para cocer arroz es de 280 g (2 CUPs),
que segun tipo de arroz significa un resultado de aprox.
550 g de arroz cocido.

+ Sino tiene a mano el vaso medidor, haga uso de la relacion
arroz-agua 1: 2 (1 parte arroz : 2 partes agua).

Interruptor

+  Elaparato est4 en el modo de funcionamiento KEEP WARM
(Mantener caliente), en el momento que haya introducido la
clavija en la caja de enchufe.

+ Con el interruptor puede conmutar al modo de funciona-
miento RICE COOKING (Cocer). Esto sélo es posible, si la
olla de arroz esta colocada correctamente, de modo que el
contacto conmutado (en el centro de la placa calefactora)
se haya cerrado.

Tiempo de coccion

Cuando se haya evaporizado el agua por completo en la olla de
arroz, conmutard el aparato de forma automatica a la posicion
KEEP WARM (Mantener caliente) y finalizara de esta forma el
proceso de coccion.

/N ATENCION:
Este aparato no es apropiado para la preparacion de arroz
con leche. La leche podria derramarse o quemarse.

Antes del primer uso

+  Retire el embalaje.
+  Le recomendamos limpiar el aparato como indicado bajo el
apartado "Limpieza”.

Puesta en operacion

+ Coloque el aparato sobre una base resistente a la humedad
y al calor.

+ Asegurese que el interruptor esta en la posicion KEEP
WARM (Mantener caliente) e introduzca la clavija de la linea
primero en el aparato.

Conexion eléctrica

1. Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe, ase-
gurese que la tension de la red sea equivalente a la de su
aparato. Las indicaciones para esto las encontrarg en la
placa de identificacion.

2. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de
proteccion 230 V, 50 Hz e instalada por la norma.

1 INDICACION:
+ Elaparato esta en disposicion de servicio al haber
introducido la clavija.
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1 INDICACION:

+  Sidesea terminar el funcionamiento, coloque el inter-
ruptor primero a la posicion KEEP WARM (Mantener
caliente) y retire después la clavija de la caja de
enchufe.

Uso del equipo
Cocer arroz

Antes de cocer el arroz se ruega prestar atencion a las
indicaciones de preparacion del fabricante, como por ejemplo
lavar antes el arroz o en caso de cocer arroz glutinoso, ponerlo
anteriormente en remojo.

1. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

2. Determine con el vaso medidor la cantidad de arroz
deseada de 2 a 10 CUPs y llene la olla de arroz con esta
cantidad.

3. Vierte agua en la olla de arroz hasta que haya alcanzado la
marca correspondiente en la escala-CUP.

4. Cierre la tapadera.

5. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo "Puesta en
marcha”. La lampara de control KEEP WARM se ilumina.

6. Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control
KEEP WARM se apaga y la Iampara RICE COOKING se
enciende.

7. Cuando se haya evaporado por completo el agua en la olla
de arroz, el aparato conmutara de forma automatica a la
posicion KEEP WARM (Mantener caliente) y finalizara de
esta forma el proceso de coccion. La lampara de control
RICE COOKING se apaga y la lampara KEEP WARM se
enciende.

Consejo: Deje seguir cociendo el arroz unos 5 minutos mas,
antes de apartarlo de la olla.

8. Finalice ahora el funcionamiento, tirando la clavija de la caja
de enchufe.

Cocinar al vapor

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de
coccion de los alimentos mediante vapor de agua caliente. De
esta forma los alimentos conservan mas valiosas sustancias
nutritivas que con otras formas de preparacion. Para ello utilice
por favor la pieza insertada para cocer al vapor .

1. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

2. Vierta la cantidad minima de agua en la olla de arroz segtin
la siguiente tabla.

3. Coloque la pieza insertada para cocer al vapor en la olla de
arroz.

4. Coloque el alimento a cocinar en la pieza insertada para
cocer al vapor.

5. Cierre la tapadera.

6. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo "Puesta en
marcha”. La lampara de control KEEP WARM se ilumina.

7. Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control
KEEP WARM se apaga y la lampara RICE COOKING se
enciende.

8. Supervise de vez en cuando el estado de coccion.
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9. Dependiendo del tiempo de coccion es necesario compen- Los tiempos de coccion indicados en la tabla son estimados.
sar la pérdida de agua. Afiada, cuando sea necesario, agua  Realice por favor posibles correcciones por su cuenta.
durante el proceso de coccion al vapor.

I\ ATENCION: Limpieza y mantenimiento
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente. A AvISo:
10. Cuando se haya alcanzado el fin del tiempo de coccion, 0 Desconectar antes Fie cada Iimpiezg el enchufe y espere
finalice el funcionamiento presionando el interruptor hacia siempre que el equipo se haya enfriado. :
arriba y tirando la clavija de la caja de enchufe. + Nunca sumerja el aparato, el cable de red y la clavija de

red en agua. Podria producirse un calambre o incendio.

Tabla cocinar al vapor

. o ) ATENCION:
) Tiempo tidad + No utilice ningtin cepillo metalico u otros objetos que
?:n:;i:;i co::ién Tt rayen el aparato. .
prox, | o Noutilice detergentes agresivos o que rayen.

() (ml) + Vacie el contenido de la olla de arroz después de haberse

Alimentos Estado

-
% Alcachofas frescas 4piezas, | 4045 enfriado.
o medianas +  Limpie la olla de arroz, la tapadera y la pieza insertada para
& |Colflor fresco, trozos 509 | 2025 | 200 cocer al vapor en un bafio jabonoso caliente. A continuacion
pequefios enjuague bien estas piezas con agua clara y deja que se
Brocoli fresco, trozos 500g 15-20 160 sequen.
pequefios
Champifiones | frescos, enteros 0 5009 1525 | 160 /\ ATENCION:
cortados No limpie estas partes en el lavavajillas.
Judias frescas, enteras 0 S0g | 2% | 300 + Limpie la carcasa por adentro y por afuera con un pafio
Tt it fcrgrstgggsen o 5 [ BE W humedecido. A continuacion deje secar las piezas.
Patatas cortadas 5009 20-25 | 200 .
Patatas onla il 5000 | 3040 | 400 Datos técnicos
Col resco, cortado 5009 25-30 | 300
Colinabo esco, en cubitos 500g 20-25 | 200
Col de Tesco 500g 2025 | 200
Bruselas
Esparragos 785008 5009 3040 | 400
Zucchini Tesco, en rodajas 5009 15-20 | 160
Manzanas, peras |frescas, trozos 5009 1015 | 100 3 Litros
Trucha resca 2piezas, | 1825 | 180
cadauna PESO NELO: .ot 2,65kg
Fileles de perca_|frescos 2[1)|5eggs 1518 160 Este aparato se ha examinado segun las norma}ivas actgales
foja cada uno y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
200g bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
Lenguado fresco 2piszas, | 1518 160 construido seguin las mas nuevas especificaciones en razon de
cadauna la seguridad.
o = Jégu e No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.
ambas congeladas g -
Meiilones en la cascara 1000g 18-25 180
Filetes de pavo, |frescos 2piezas, | 25-30 | 300 E
muslos de pollo cada uno
1509 —
jealﬁm?jn gﬁslgﬁas encistalo | 28pezas (pi?wgt?ar) 100 Significado del simbolo ,,Cubo de basura“
Salchichas de Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
ternera parte de la basura doméstica.
Huevos, pasados |en la cascara 2-10 piezas, | 10-13 | 100 H . . -
por agua . aga uso de los centros qe recogida previstos para la elimi-
el nacion de aparatos electrqus y en@regue alli sus aparatos
Huevos duros | en la cascara 210piezas, | 1520 | 160 eléciricos que no vaya a utiizar més.
tamafio
medio
14
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Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.

ESPANOL
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Instrucoes gerais de seguranga

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicao de terceiros, entregue-lhes também as
Instrugdes de Utilizagao.

PORTUGUES

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e

para a finalidade para a qual 0 mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagéo solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao utilize o
aparelho com as maos molhadas. No caso de o aparelho
ficar humido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

0O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

0 aparelho e o cabo de ligagao a rede tém de ser regular-
mente examinados quanto a sinais de danificagéo. Se se
verifica um dano, o aparelho néo pode ser utilizado.

Néo tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagdes.

Utilize apenas acessorios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de
seguranca‘.

Criancas e pessoas débeis

Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I\ aviso!
Nao deixe criangas pequenas brincarem com folhas de
plastico. Perigo de asfixia!

Este aparelho néo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criancas) com limitagdes

das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou sem
experiéncia ou conhecimentos, a néo ser que, para a sua
seguranca, sejam vigiados por uma pessoa responsavel ou
tenham recebido instru¢des da mesma, sobre 0 modo de
utilizagdo do aparelho.

Criangas devem ser vigiadas para evitar que brinquem com
o aparelho.

RK 2220 CB.indd 16

Simbolos nestas Instrucdes de uso

Indicacdes importantes para a sua seguranga estao marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atencao a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

I\ Aviso:
Chama a atencao para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

/N ATENGAO:
Chama a atencéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICAGAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

Instrucdes especiais de seguranca

I\ aviso:

+ Datampa e ao abrir a tampa sai durante o funcionamento
vapor quente! Perigo de queimadura!

+ Faga atengéo de s¢ tocar na tampa pela pega quando
terminar de cozinhar. Perigo de queimadural

/\ ATENGAO:

+ Meta s6 agua na panela para 0 arroz e nunca na carcaga.

+ Apenas utilize a panela interior (panela do arroz) como
elemento deste aparelho. A panela interior néo é adequa-
da para cozinhar fora do aparelho!

1 INDICAGAO:
Um interruptor de seguranga impede a ligagéo do aquecimen-
to, se a panela de arroz nao estiver correctamente colocada.

+ Coloque o aparelho numa superficie plana, resistente a
humidade e ao calor.

+ No caso de superficies delicadas por favor cologue por
baixo uma placa resistente ao calor.

+  Manter distancia suficiente de objectos facilmente inflama-
veis como moveis, cortinados, etc. (30cm).

Volume do fornecimento

Carcaga

Panela para o arroz
Peca para estufar
Tampa

Cabo de rede
Copo graduado
Colher

Indicacédo de emprego
Copo graduado

0O copo graduado (CUP) serve, juntamente com a escala de
nivel de dgua que se encontra na panela para o arroz, para
regular a quantidade de arroz e de agua a utilizar.

Se por exemplo desejar cozinhar 6 CUPs, ponha 6 copos gra-
duados cheios de arroz na panela e encha esta entdo com agua
até a marcagéo correspondente (CUP), por exemplo 6 copos.
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Quantidade de arroz

+ Com este aparelho pode cozinhar no méaximo 1,5 kg de
arroz (peso bruto). Para tal necessita de 3 litros de &gua.
Dependendo do tipo de arroz, obtém aproximadamente
2,5 kg de arroz cozido, com um tempo de cozedura de
aproximadamente 35 min.

+  Aquantidade minima de arroz para cozer ¢ de 280 g
(2 CUPs), 0 que produz, dependendo do tipo de arroz,
aproximadamente 550 g de arroz cozido.

+ Se ndo tiver o copo de medigdo a méo, adopte a proporgéo
de arroz-4gua de 1: 2 (1 parte de arroz : 2 partes de agua).

Interruptor

+ O aparelho esta em posicao de funcionamento KEEP
WARM (conservar quente) logo que se tenha ligado o
interruptor para fazer ferver.

+ Com o interruptor poderd mudar para a posi¢ao de funcio-
namento RICE COOKING (cozinhar). Tal s é possivel, se
a panela do arroz estiver correctamente colocada e assim o
contacto para a ligagéo (no meio da placa de aquecimento)
tiver sido feito.

Tempo de cozimento

Quando a agua na panela para o arroz esta completamente
evaporada o aparelho muda automaticamente para a posicao
KEEP WARM (conservar quente) e termina assim o processo
de cozimento.

/N ATENGRO:
0O aparelho no é adequado para se fazer arroz doce. O leite
poderia transbordar ou queimar-se.

Antes da primeira utilizagao

+  Retire a embalagem.
+ Nos aconselhamos de limpar o aparelho como esté descrito
sob "limpeza”.
Primeira utilizagao
+ Ponha o aparelho sobre uma base resistente a humidade e
ao calor.
+  Esteja certo que o interruptor esteja em KEEP WARM (con-

servar quente) e meta entdo a ficha da tomada de ligacao
no aparelho.

Ligacao eléctrica

1. Antes de se colocar a ficha na tomada, verificar se a tensao
da corrente corresponde a do aparelho. Os dados necessa-
rios encontram-se na placa de caracteristicas.

2. Ligar o aparelho a uma tomada com protec¢éo de contactos
de 230 V, 50 Hz, instalada correctamente.

1 INDICAGAO:
+ O aparelho estara a funcionar logo que tenha metido
a ficha.
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1 INDICAGAO:

+ No caso de desejar terminar com o funcionamento,
coloque primeiro o interruptor a KEEP WARM (con-
servar quente) e depois retire a ficha da tomada de
corrente.

Utilizacéo do aparelho
Cozimento do arroz

Antes de cozer o arroz faga atengdo as instrucgdes de prepa-
racao dadas pelo fabricante, como por exemplo de lavar antes
0 arroz ou no caso de arroz inchado, tera de o por de molho
primeiro.

1. Coloque a panela para o arroz no fervedor do arroz.

2. Escolha a quantidade de arroz desejada com o copo gradu-
ado de 2 até 10 CUPs e ponha esta quantidade na panela
para 0 arroz.

3. Encha a panela para o arroz com &gua até que o risco de
marcagao na escala do CUP esteja atingido.

4. Feche a tampa.

5. Regule a ligagao eléctrica como indicado sob "pér em fun-
cionamento”. A lampada de controle KEEP WARM acende.

6. Carregue no interruptor para baixo. A lampada de controle
KEEP WARM apaga-se e a lampada RICE COOKING
acende-se.

7. Quando a 4gua na panela para o arroz estiver completa-
mente evaporada o aparelho muda automaticamente para a
posicdo KEEP WARM (conservar quente) e termina assim
0 processo de cozimento. A lampada de controle RICE
COOKING apaga-se e a lampada KEEP WARM acende-se.
Conselho: Deixe 0 arroz cozer ainda 5 minutos antes de o
retirar da panela.

8. Termine entdo com o funcionamento logo que retirar a ficha
da tomada de corrente.

Estufar

Com estufar compreende-se a forma cuidadosa de cozinhar
alimentos por meio de vapor de dgua. Assim conservam-se nos
alimentos mais matérias nutritivas do que em outras formas de
cozinhar. Para isso utilize por favor a pega para estufar.

1. Coloque a panela para o arroz dentro do fervedor de arroz.
2. Deite, de acordo com a tabela seguinte, a quantidade
minima de agua na panela de arroz.

Coloque a pega para estufar dentro da panela para o arroz.
Ponha os alimentos na peca para estufar.

Feche a tampa.

Regule a ligacao eléctrica como indicado sob "pdr a funcio-
nar’. A lampada de controle KEEP WARM acende.

7. Carregue o interruptor para baixo. A [ampada de controle
KEEP WARM apaga-se e a lampada de controle RICE
COOKING acende-se.

Verifique de vez em quando o estado da cozedura.
Dependente do tempo para estufar podera ser necessario
de compensar a perda de dgua. Assim ponha conforme a
necessidade um pouco mais de agua durante o processo
de estufar.

o O~

© ©
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PORTUGUES

[\ ATENGRO:
Perigo de queimadura. Sai vapor sobreaquecido!

10. Terminado o tempo de cozimento, poderd terminar o funcio-
namento do aparelho. Para isso carregue o interruptor para
cima e retire a ficha da tomada de corrente.

Tabela para estufar

Quan-
tidade
minima
de 4gua
(ml)

Cozedura
(min.)

Quan-

tidade

Alcachofras | frescas 4,taman- | 40-45
ho médio
Couve-flor fresca, bocadinhos | 5009 | 20-25 | 200
Brécolos frescos, boca- 5009 | 15-20 160
dinhos
Cogumelos  [frescos, inteirosou | 5009 | 15-25 | 160
cortados
Feijdoverde  |frescos, inteirosou | 500g | 25-35 | 300
cortados
Cenouras frescas, asrodelas | 5009 [ 20-25 | 200
| Batatas aos bocados 5009 | 20-25 [ 200
| Batatas com casca 5009 | 30-40 [ 400
Couve fresca, cortada 5009 | 25-30 300
Couve de fresca, a0s qua- 5009 | 20-25 | 200
rabano drados
Couve de fresca 5009 | 20-25 | 200
Bruxelas
Espargos frescos 5009 | 30-40 400
Courgetes frescas, asrodelas | 5009 | 15-20 160
Magas, peras |frescas, aos 5009 | 10-15 | 100
bocados
Truta fresca 2,a150¢g| 18-25 180
cada
Filetes de frescos 2,a200g| 15-18 | 160
imperador cada
Filetes de frescos 2,a140g| 15-18 | 160
| pescada cada
Gambas congeladas 4509 | 15-20 160
Mexilhdes c0m cascas 1000g | 18-25 180
Bifes de pertl, |frescos 2,a150g| 25-30 | 300
pemas de cada
frango
Salsichas frescos, de boido 2-8 8-13 100
ou de lata (picar)
Ovos, meio  [com casca 2-10, | 10-13 100
cozidos médios
Qvos, bem com casca 2-10, | 15-20 160
cozidos médios

Os tempos para cozinhar indicados na tabela sao tempos calcu-
lados. Modifique estes em caso de necessidade.

Limpeza e cuidados

A aviso:
+ Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre
a ficha da tomada e esperar até que arrefeca.
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I\ aviso:

+Nunca mergulhe a carcaga, o cabo da rede e a ficha
dentro de agua. Poderia dar-se um curto-circuito ou um
fogo.

I\ ATENGAO:
+ Nao utilize escovas de arame, nem outros objectos
semelhantes.

+  Nao use detergentes corrosivos nem abrasivos.
+  Esvazie o contelido da panela de arroz depois de esta
arrefecer.
+ Lave a panela de arroz, a tampa e o elemento de amorteci-
mento em dgua quente com detergente. Finalmente passe
estas pegas bem por gua limpa e deixe-as secar.

/\ ATENGRO:
N&o lave estas pegas na maquina de lavar a loiga.

+ Limpe o invélucro por dentro e por fora com um pano hdmi-
do. Deixe depois secar as pegas.

Caracteristicas técnicas

Quantidade max. de enchimento cOm &gua:...............oueeee. 3 litros
PESO lIQUIAO: ... 2,65 kg

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicaveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Significado do simbolo ,,contentor do lixo“

Poupe 0 nosso meio ambiente, ndo deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai os aparelhos que nao pretende conti-
nuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados terdo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a satide humana.

Dara igualmente a sua contribuicéo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagdes
sobre os locais onde podera entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per l'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per I'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+ Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.

+Non tentare di riparare 'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere limballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AvvISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non € destinato alluso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie 0 intellettive limitate, 0 da persone sprovviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utilizza-
to I'apparecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ AwISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/) ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risatto consigli ed informazioni.

Avvertenze speciali per la sicurezza

I\ AvvisO:

+  Quando I'apparecchio ¢ in funzione dal coperchio e du-
rante |'apertura del coperchio, fuoriesce vapore bollente!
Pericolo di ustione!

+ Dopo I'eballizione fare attenzione ad afferrare il coperchio
solo per gli appositi manici. Pericolo di ustione!

/) ATTENZIONE:

+  Versare 'acqua sempre e solo nella pentola per il riso,
mai nella custodia.

+ Usare la pentola interna (pentola per il riso) solo come
inserto per questo apparecchio. Non si presta per altri
piani di cottura!

[TALIANO

iNoTA:

Un interruttore di sicurezza impedisce I'accensione del
riscaldamento quando la pentola per il riso non & inserita
correttamente.

+ Porre I'apparecchio su una superficie piana e resistente
all'umidita e al calore.

+ Nel caso di superfici delicate mettere sotto 'apparecchio
una piastra resistente al calore.

+ Tenere I'apparecchio a una distanza sufficiente dagli oggetti
facilmente infiammabili, quali per esempio i mobili, le tende,
ecc. (30cm).

Volume di consegna

Custodia

Pentola per il riso
Inserto vapore
Coperchio

Cavo di alimentazione
Misurino

Cucchiaio

Avvertenze per I‘uso
Misurino

[ misurino (CUP) serve, insieme allindicatore di livello dellac-
qua nella pentola per il riso, per stabilire la quantita di riso e
acqua.
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ITALIANO

Se si desidera cuocere p.e. 6 CUP, versare 6 misurini pieni di
riso nella pentola per il riso e poi riempirla di acqua fino alla
corrispettiva (CUP) tacca, p.e. 6.

Quantita di riso

+ Con questo apparecchio si puo cuocere fino ad un massimo
di 1,5 kg di riso (peso del riso crudo). A tal fine servono 3 litri
di acqua. A seconda del tipo di riso, si ottengono 2,5 kg ca.
di riso cotto con un tempo di cottura pit 0 meno di 35 minuti.

¢ Laquantita minima di riso da cuocere & di 280 g (2 CUPs),
che, a seconda del tipo di riso, da 550 g ca. di riso cotto.

+ Senon si ha il misurino a portata di mano, applicare il
rapporto riso-acqua 1 : 2 (1 parte diriso : 2 parti di acqua).

Interruttore

+ Appena si inserisce la spina, 'apparecchio € nella modalita
di funzionamento KEEP WARM (tenere caldo).

+ Con l'interruttore si puo passare alla modalita di funziona-
mento RICE COOKING (cuocere). Questo & possibile solo
se la pentola per il riso & inserita correttamente e quindi il
contatto di commutazione (al centro della piastra di cottura)
e stato chiuso.

Tempo di cottura

Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata comple-
tamente, I'apparecchio passa automaticamente alla posizione
KEEP WARM (tenere caldo) e termina dunque il procedimento
di cottura.

/\ ATTENZIONE:
L'apparecchio non si presta per la preparazione di riso al latte.
II'latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Avanti la prima messa in funzione

+ Rimuovere limballaggio.
+ Consigliamo di pulire I'apparecchio come descritto in "Puli-
zia".

Messa in esercizio

+ Porre 'apparecchio su una superficie resistente allumidita e
al calore.

+ Accertarsi prima che l'interruttore sia su KEEP WARM (te-
nere caldo) e poi infilare la spina della linea di collegamento
sullapparecchio.

Allacciamento alla rete elettrica

1. Prima diinfilare la spina nella presa, esaminare se la
tensione di rete che si intende utilizzare corrisponde a quella
dell'apparecchio. | relativi dati sono riportati sull'etichetta di
identificazione.

2. Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

i NOTA:
+ Appena si inserisce la spina, apparecchio € in funzio-
ne.

20
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i NOTA:

+  Se sidesidera spegnere I'apparecchio, mettere
l'interruttore prima su KEEP WARM (tenere caldo) e
poi staccare la spina dalla presa.

Utilizzo dell’apparecchio
Cuocere il riso

Prima di cuocere il riso, seguire le indicazioni per la preparazio-
ne del produttore, come p.e. lavare prima il riso o, per il riso al
vapore, mettere in ammollo.

1. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

2. Con il misurino stabilire la quantita di riso desiderata da 2 a
10 CUP e versare questa quantita nella pentola per il riso.

3. Riempire la pentola per il riso con acqua fino alla corrispetti-
va tacca sulla scala CUP.

4. Chiudere il coperchio.

5. Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Mes-
sain funzione”. La spia luminosa KEEP WARM ¢ accesa.

6. Premere linterruttore verso il basso. La spia luminosa KEEP
WARM si spegne ¢ la spia RICE COOKING si accende.

7. Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, 'apparecchio passa automaticamente alla
posizione KEEP WARM (tenere caldo) e termina dunque il
procedimento di cottura. La spia luminosa RICE COOKING
si spegne e la spia KEEP WARM si accende.

Consiglio: lasciar cuocere il riso ancora 5 minuti prima di
toglierlo dalla pentola.

8. Ora spegnere l'apparecchio estraendo la spina dalla presa.

Cottura al vapore

Per cottura al vapore si intende il delicato procedimento di cot-
tura di generi alimentari mediante vapore acqueo bollente. Cosi
rimangono conservate nel cibo pill preziose sostanze nutritive
rispetto ad altri tipi di preparazioni. A questo scopo utilizzare
linserto vapore.

1. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

2. Versare la quantita minima di acqua nella pentola per il riso
osservando la tabella successiva.

Inserire I'inserto vapore nella pentola per il riso.

Mettere gli alimenti nell'inserto vapore.

Chiudere il coperchio.

Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Mes-
sain funzione”. La spia luminosa KEEP WARM ¢ accesa.
7. Premere linterruttore verso il basso. La spia luminosa KEEP
WARM si spegne e la spia RICE COOKING si accende.
Controllare di tanto in tanto il grado di cottura.

A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la
perdita d'acqua. Se necessario, aggiungere un po’ d'acqua
durante il processo di evaporazione.

2

© o

/N ATTENZIONE:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

10. Al termine della cottura, spegnere 'apparecchio premendo
linterruttore verso I'alto e poi staccare la spina dalla presa.
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Tabella cottura al vapore

{\ ATTENZIONE:
" + Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
Caratteristiche +  Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.
- - + Svuotare il contenuto della pentola per il riso dopo il raffred-
| Asparagi Freschi damento.
Broccoli F!'eschl, rosette | 5009 | 15-20 200 + Pulire la pentola per il riso, il coperchio e I'inserto vapore in
— Elccolhq ; 0-15 0 acqua bollente e detersivo per stoviglie. Infine sciacquare
arciofl reschl pe:zrie&i - con cura questi pezzi con acqua corrente e lasciarli asciuga-
dimensio- fe.
= P "'sggd'e SRR /\ ATTENZIONE: Non lavare | pezzi nella lavastoviglie.
C:v?JIztti Frgzgh_?lm 500; 20-2% 300 . Puljre la cystodia FJaII’inte(no e dgll’estgmo €On un panno
; umido. Infine lasciare asciugare i pezzi.
di Bruxelles
Cavolfiori Freschi, rosette | 5009 | 20-25 | 200 . .
piccole Dati tecnici
Cavolo Fresco, tagliato | 5009 | 25-30 200 .
ORI Frosco adadini| 500q | 20-25 | 400 M?dello...: .................................................................. RK 2220 CB
Champignon Freschi, interio | 5009 | 15-25 300 Alimentazione rete: .........covvveeeineervvveiseereniennns 220-240V, 50 Hz
a fettine : .
Fagioimiverdi[Feschi, e | 5009 | -3 | 20 |  COnSUMO T ONeIGR cont 0w
tagliati Classe di ProteZiONE:.........veeuuureemmrresmnresseeeessseeesssesessesesnnens I
Patate Tagliate S00g | 20-25 | 200 Quantita massima di acqua:
|Patate Conlabuccia | 5009 [ 30-40 | 400 qua.
Zucchine Fresche, afette | 5009 | 15-20 | 160 Peso netto: ....... ~2,65kg
Mele, pere Fresche,apezzi| 5009 | 10-15 | 100 o . o
Trota Fresca 2pz.da | 18-25 180 Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte le E
1509 direttive GE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio =5
Filetto di pesce  [Fresco 2pz.da | 15-18 160 la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la <L
persico 2009 direttiva in materia di bassa tensione, ed é stato costruito confor- E
Filetto di Fresco 2pz.da | 15-18 160 memente alle norme di sicurezza pill moderne.
salmone " 140 Con riserva di apportare modifiche tecniche.
Gambereti Surgelati 4509 | 15-20 160 '
Cozze Con il guscio 1000g | 18-25 180
Fettina di tacchino, (Freschi 2pz.da | 25-30 300
coscia di pollo 1509
Wiirstel croccanti, [Freschioin 2-8pz. | 08-13 100 —
wiirstel dimanzo  |scatola (pungere e . s
con la Significato del simbolo ,,Eliminazione
— _| forchetta) Salvaguardare I ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
Uovaallacoque |Conilguscio | 2-10di | 10-13 | 100 nati come rifiuti domestici.
dimensio-
ni medie Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
Uova sode Conilguscio | 2-10di | 15-20 160 raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
dimensio- che non sono piti in uso.
ni medie Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull’ ambien-

[ tempi di cottura indicati nella tabella sono approssimativi. te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Apporre direttamente eventuali correzioni. _— . e
Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al

riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed

Pulizia e cura apparecchi elettronici usati.

I\ AWIsO: Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
+ Prima di procedere alla pulizia del’apparecchio, staccare luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

sempre la spina dalla presa di rete e attendere che

I'apparecchio si sia completamente raffreddato.
+ Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione

e la spina in acqua. Potrebbe causare un incendio o una

scossa elettrica.

21
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ENGLISH

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the device must not
be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions®.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+  This device is not intended to be used by individuals (includ-
ing children) who have restricted physical, sensory or mental
abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who is responsible
for their safety or have received instructions on how to use
the device.

+ Children should be supervised at all times in order to ensure
that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid ac-
cidents and prevent damage to the machine:

22
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/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/) CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special safety instructions

/N WARNING:

+ Hot steam is emitted from the lid during operation and
when the lid is opened! Danger of scalding!

+ Be sure to hold the lid only by the intended handles after
cooking. Risk of steam burns!

{\ CAUTION:

+  Fill water into the rice pot only, never into the housing.

+ Use the inner pot (rice pot) only as an insert for this
device. It is not suitable for other hobs!

i NOTE:
A safety switch prevents the heating from being switched on if
the rice pot is not correctly inserted.

+ Place the appliance on an even, moisture and heat-resistant
surface.

+  Use a heat-resistant plate when placing on sensitive sur-
faces.

+  Keep the unit at a safe distance from easily inflammable
objects such as furniture, curtains, etc. (30cm).

Scope of Supply

Housing

Rice pot
Steam insert
Lid

Line cord
Measuring cup
Spoon

How to use
Measuring cup

The measuring cup (CUP) in combination with the water level
indicator in the rice pot helps determine the amount of water
and rice.

For example, if you wish to cook 6 CUPs of rice, add 6 measur-
ing cups of rice to the pot and fill with water to the respective
(CUP) mark, e.g. 6.
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Rice Quantity
+ With this device you can boil a maximum of 1.5 kg of rice

(gross weight). For this you require 3 litres of water. Depend-

ing on the type of rice, this will provide you with approxi-
mately 2.5 kg of boiled rice with a cooking time of approx.
35 min.

+ The minimum quantity of rice for boiling is 280 g (2 CUPs),
which will provide you with approx. 550 g of boiled rice,
depending on the type of rice used.

+  Ifthe measuring cup is not at hand, please use a rice-to-
water ratio of 1:2 (1 part rice : 2 parts water).

Switch

+ The appliance is in KEEP WARM mode as soon as it is
plugged in.

+ Use the switch to change into RICE COOKING mode. This
is only possible if the rice pot is correctly inserted and the
switching contact (in the middle of the hot plate) therefore
properly connected.

Cooking time

Once the water has fully evaporated in the rice pot, the ap-
pliance switches automatically to KEEP WARM, ending the
cooking process.

/) CAUTION:
The appliance is not suitable for the preparation of rice pud-
ding. Milk could boil over or burn.

Before Initial Use

+ Remove the packaging.
+ We recommend cleaning the appliance as described under
,Cleaning".

Initial Operation

+  Place the appliance on a moisture and heat-resistant sur-
face.

+  Be sure that the switch is set to KEEP WARM and insert the
plug of the connecting line in the appliance first.

Electrical Connection

1. Before inserting the plug into the socket. Make sure that the
mains voltage to be used matches that of the device. You
can find this information on the nameplate.

2. Connect the device to a duly installed 230V/50Hz protective
contact socket.

1 NOTE:

+ The appliance is in operation as soon as the plug has
been connected.

+ To terminate operation, first set the switch to KEEP
WARM and then disconnect the plug.
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Using the unit

Cooking rice

Prior to cooking rice, observe the manufacturer's notes on how
to prepare the rice, such as washing the rice prior to cooking, or
soaking certain varieties of rice.

1.
2.

3.

8.

Insert the rice pot into the rice cooker.

Set the desired rice volume of between 2 to 10 CUPs with
the measuring cup and fill this volume into the rice pot.

Fill the rice pot with water to the respective mark on the
CUP.

Close the lid.

Make the electric connection as described in “How to Use”.
The KEEP WARM control light is on.

Press the switch down. The KEEP WARM control light goes
out and the RICE COOKING light goes on.

Once the water has completely evaporated in the rice pot,
the appliance will switch automatically to KEEP WARM, thus
ending the cooking process. The RICE COOKING control
light goes out and KEEP WARM goes on.

TIP: Leave the rice for a further 5 minutes prior to draining

it from the pot.

End operation by disconnecting the plug from the socket.

Steaming

Steaming is a gentle way to cook food using hot water steam.
This maintains more valuable nutrients in the food compared
with other methods of cooking. To steam food, use the steam
insert.

1
2.

o O~

10.

. Insert the rice pot into the rice cooker.

Pour the minimum quantity of water as stated in the follow-
ing table into the rice pot.

Place the steam insert into the rice pot.

Place your food into the steam insert.

Close the lid.

Make the electrical connection as described under “How to
Use”. The KEEP WARM control light goes on.

Press the switch down. The KEEP WARM control light goes
out and the RICE COOKING light goes on.

Check the cooking status occasionally.

Depending on the steam time it may be necessary to top up
water to compensate for evaporation. Add water as needed
during steaming.

ENGLISH

{\ CAUTION:
Risk of steam burns. Hot steam may escape.

Once the end of steaming has been reached, terminate
operation by pressing the switch up and removing the plug
from the socket.

23
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ENGLISH

Steam table

State

Quantity

Artichokes fresh 4 pieces,
average
size
Cauliflower fresh, small pieces| 5009 | 20-25 200
Broccoli fresh, small pieces| 5009 | 15-20 160
Champignon  |fresh, whole orcut| 500g | 15-25 | 160
mushrooms
Greenbeans |fresh, whole orcut| 5009 | 25-35 300
Carrots fresh, sliced 5009 | 20-25 200
| Potatoes cut 500g | 20-25 | 200
Potatoes jacket potatoes 500g | 30-40 [ 400
Cabbage resh, cut 5000 | 25-30 300
Kohlrabi resh, diced 500g | 20-25 [ 200
Brussels sprouts |fresh 5009 | 20-25 200
Asparagus resh 5009 | 30-40 400
Zucchini fresh, sliced 5009 | 15-20 160
Apples, pears _|fresh, pieces 5009 | 10-15 100
Trout fresh 2pcs, | 18-25 | 180
1509
each
Ruff filet fresh 2pcs., | 15-18 | 160
2009
each
Salmon fresh 2pcs., | 15-18 | 160
1409
each
Shrimps frozen 4509 | 15-20 160
ussels in the shell 1000g | 18-25 180
Turkey escalope, |fresh 2pcs., | 25-30 | 300
Chicken legs 150g
each
Short fat smooth |fresh, from the jar |2-8pcs. | 8-13 100
pork & beef orcan (pierced)
sausage
Eqgs, soft-boiled in the shell 2-10, | 10-13 | 100
medium
size
Eggs, hard boiled |in the shell 2-10, | 15-20 | 160
medium
size

The cooking times listed in the table are approximate. Please
adjust accordingly to your needs.

Cleaning and Maintenance

/N WARNING:

+ Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.

+ Never immerse the housing, the line cord and the mains
plug into water, as otherwise this might result in an electric
shock or fire.
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{\ CAUTION:
+ Do not use any wire brushes or other abrasive objects.
+ Do not use any acidic or scouring agents.
+ Pour out the contents of the rice pot after it has cooled
down.
+ Clean the rice pot, the lid and the steam insert in hot soapy
water. Rinse the parts thoroughly with clear water and allow
them to dry.

/\ CAUTION:
Do not clean these parts in the dishwasher.

+ Wipe off the housing inside and out with a damp cloth. Then
allow the parts to dry.

Technical Data

MOGEL: v RK 2220 CB
POWET SUPPIY: ...ovvvvvevrreeiicieiisrseciiee 220-240 V, 50 Hz
Power CoNSUMPLON:........crivveerrrierrieerrseessseessssseeneens 700 W
PrOtECHON ClASS: . ..vvvveervereeriieseieeriieessieee st sesnsss I

Max. water filling level:...........

Net weight: ....... .2.65kg

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance with
the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed of
can be obtained from your local authority.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia proszg bardzo dokladnie Wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa uzytkownika sa
przeczytac instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz z kartg specjalnie wyroznione. Koyuepzme stosuj sig do tych _wskazo-
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto- wek, aby uniknac wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie . :
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi. A OSTRZEZENIE: L . )
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia | wskazuje na

+  Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie.dla prywatnego potencjaine ryzyka obrazen.

celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to

nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno- Z/\ UWAGA:

§ci gospodarczej. Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagnaé Lo
za wtyczke, nie za przewdd). Specjalne wskazéwki dotyczace
+ Jezeli nie korzystacie Paristwo z urzadzenia, jezeli chcecie bezpieczenstwa
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-
nia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze A OSTRZEZENIE:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotéw.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

wylaczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka. Podczas pracy urzadzenia z pokrywki i podczas
+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzo- otwierania pokrywki moze sie wydobywa¢ goraca para!
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy Niebezpieczenstwo poparzenia!
zawsze wytgczac i wyciagaé wtyczke sieciowg z gniazda. + Uwaza¢ na to, aby po zakoriczeni gotowania ujmowaé
+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel siecio- pokrywke tylko za przeznaczony do tego uchwyt,
wy nie sa uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przesta¢ niebezpieczenstwo oparzenia!
korzysta¢ z urzadzenia.
+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu A UWAGA:
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze- Woda wlewac tylko do garnka i nigdy do obudowy.
li przewod zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzemu, to + Garnka wewnetrznego (garnka na ryz) nalezy uzywaé
powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym jako wktadki wytacznie do tego urzadzenia. Garnek nie
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobg w jest przeznaczony do uzywania z innymi urzadzeniami do
celu uniknigcia zagrozenia. gotowanial

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazow- 1 WSKAZOWKA:

kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania’. Wytacznik bezpieczeristwa uniemozliwia wiaczenie podgrze-

Lo . wania, gdy garnek na ryz nie jest prawidtowo wiozony.
Dzieci i osoby niepetnosprawne C . ) ) L E_
o o ) - ) + Ustawi¢ garek na ptaskiej, odpornej na zwilgocenie i h

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie zaroodporej plaszczyznie.

dostgpnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, « Przy wrazliwych plaszczyznach nalezy podiozyé piyte

styropian itp.). zaroodporna.

+ Utrzymywac bezpieczng odlegtosé od tatwopalnych przed-

A OSTRZEZENIE! miotéw jak meble, zastony itp. (30cm).

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

S Zestaw obejmuje
+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, moto- Obudowa .
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego Garnek do ryzu
dogwiadczenia illub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez Whkiad parowy
takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna Pokrywka
lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania urza- Kabel sieciowy
dzenia. Kubek miemiczy
+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem. tyzka
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obslugi
Pojemnik mierniczy

Kubek mierniczy (CUP) wraz ze skalg poziomu wody stuzy do
porcjowania ryzu i wody.

Tak np. przy gotowaniu 6 CUP nalezy do garnka wsypaé

6 petnych kubkéw ryzu i nastepnie wypetni¢ go odpowiednig
iloscia wody odpowiednio odmierzonej w kubku wg poziomu
skali, np. 6.

llos¢ ryzu

+ W urzadzeniu mozna ugotowa¢ maksymalnie 1,5 kg ryzu
(masa suchego produktu). Na te ilo$¢ nalezy uzyé 3 litrow
wody. W zaleznosci od rodzaju ryzu mozna uzyskac okoto
2,5 kg ugotowanego produktu. Czas gotowania trwa okoto
35 minut.

+ Minimalna ilo$¢ gotowanego ryzu wynosi 280 g (2 CUPs).
W zaleznoéci od rodzaju ryzu mozna z niej uzyska¢ okoto
550 g ugotowanego ryzu.

+ Jezeli nie masz miarki, zastosuj proporcjg ryzu do wody 1:2

(1 cze$é ryzu, 2 czesci wody).

Przetacznik

+ Garnek wraz z wciSnigciem wtyczki ustawiony jest na
grzejny tryb pracy KEEP WARM (utrzymywanie stafej
temperatury).

+ Przelacznik ten stuzy do przetaczenia na tryb pracy RICE
COOKING (gotowanie). Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy
garnek do ryzu jest prawidtowo wiozony i styk wiaczajacy
(znajdujacy sie posrodku plyty grzejnej) zostanie w ten
sposob zamkniety.

Czas gotowania

W momencie catkowitego wyparowania wody z garnka do ryzu

nastepuje automatyczne jego przetaczenie do pozycji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i tym samy koriczy
dalsze gotowanie.

/N UWAGA:

Urzadzenie nie nadaje sie do gotowania mlecznego ryzu.
Grozi to niebezpieczenstwem przegotowania lub przypalenia
mleka.

Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia

+ Usunaé opakowanie.
+ Wyczysci¢ garnek zgodnie z informacja podang w rozdz.
“Czyszczenie”.

Uruchomienie

+ Ustawi¢ garmnek na wodoszczelnym i zaroodpornym podtozu.

+ Sprawdzi¢ czy przetacznik ustawiony jest w pozycji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i dopiero po tym
weisna¢ wtyczke do kontaktu.
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Podtaczenie elektryczne

1. Zanim potaczycie Panstwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzi¢, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia. Odpowiednie informacje znajda Paristwo na
tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia.

2. Prosze poditaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowane-
go gniazdka z zestykiem ochronnym 230V, 50 Hz.

1 WSKAZOWKA:

+  Garnek jest wiaczony w momencie wetknigcia wtyczki
do kontaktu.

+  Przy zamiarze wytaczenia garnka nalezy najpierw
przefaczyé go do pozycji KEEP WARM (utrzymywanie
statej temperatury) a nastepnie wyciagna¢ wtyczke z
kontaktu.

Uzytkowanie urzadzenia
Gotowanie ryzu

Pamietaj o tym, aby przed przystapieniu do gotowania ryzu poin-
formowac sie o przygotowaniu ryzu wg zalecen producenta, jak
np. ryz uprzednio umy¢ a ryz peczniejacy uprzednio namoczy¢.

1. Wsadzi¢ garnek z ryzem do garnka grzejnikowego.

2. Ustali¢ przy pomocy kubka mierniczego odpowiednig ilo$¢
ryzu pomiedzy 2 do 10 CUP i wsypaé do garnka na ryz.

3. Napehni¢ garnek na ryz woda odmierzong odpowiednio do
znaku na skali CUP.

4. Zamkna¢ pokrywke.

5. Zrealizowac potaczenie elekiryczne wg opisu w rozdz.
“Instrukcja obstugi”. Lampka kontrolna KEEP WARM $wieci
sie.

6. Nacisna¢ przetacznik w dot. Lampka kontrolna KEEP
WARM gasnie i zapala sie lampka RICE COOKING.

7. Garnek grzejnikowy po catkowitym wyparowaniu wody z
garnka na ryz przefacza sie automatycznie do pozycji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i tym samym
koczy gotowanie ryzu. Lampka kontrolna RICE COOKING
gasnie i zapala sie lampka KEEP WARM.

Typ: Po skonczeniu gotowania odczekaé na dogotowanie
ryzu i dopiero potem wyja¢ gamek z ryzem.

8. Nakoniec wyjac z gniazdka wtyczke.

Parowanie

Pojecie parowanie 0znacza ochronng metode gotowania zyw-

nosci w parg wodna. Dzieki temu gotowana zywno$¢ zachowuje
swoje wartosci odzywcze lepiej anizeli przy innych metodach go-
towania. Dla tego typu gotowania uzywa¢ wkfadu do parowania.

1. Osadzi¢ w garnku grzejnym garnek na ryz.

2. WIej do garnka na ryz minimalng ilo$¢ wody zgodnie z
informacjami podanymi w nastepujacej tabeli.

3. Wiozy¢ do garnka na ryz wkiad do parowania.

4. Wiozy¢ do wktadu zywnos¢ przeznaczong do gotowania
parg.

5. Zamkna¢ pokrywke.

6. Zrealizowac potaczenie elekiryczne wg opisu w rozdz. “In-
strukcja obstugi. Lampka kontrolna KEEP WARM $wieci sie.

7. Nacisna¢ przetacznik w dot. Lampka kontrolna KEEP
WARM gasnie i zapala sie lampka RICE COOKING.
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8. Sprawdzaj od czasu do czasu stan zagotowania.

9. W zaleznoci od czasu parowania niezbednym jest uzupet-
nianie wyparowanej wody. W razie potrzeby dolewa¢ wode
podczas gotowania para.

4\ UWAGA:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.

10. Po zakoriczeniu gotowania nacisnaé przetacznik do gory i
wyciagna¢ z gniazda wtyczke.

Parowanie wg tabeli
Czas  Minimal-
llo$¢ (ca.) gotowania nailos¢
(minuty) wody (ml)

Gotowany

produkt Stan

Karczochy Swiezy 48t,
$rednie]
wielkosci
Kalafior Swiezy, mate 500g 20-25 200
rozyczki
Brokuty $wiezy, mate 5009 15-20 160
rozyczki
Pieczarki Swieze, cale 500g 15-25 160
albo w plaster-
kach
Ziglona fasolka  |$wieza, cata 5009 25-35 300
pocieta plaster-
kach
Marchewki Swieze, w 5009 20-25 200
plasterkach
Kartofle paciete 5009 20-25 200
|Kartofle W fupinach 5009 30-40 400
Kapusta $wieza, pocieta | 500g 25-30 300
Kalarepa Swieza, krojona |  500g 20-25 200
w kostki
Brukselka $wieza 5009 | 20-25 200
Szparagi Swieze 5009 30-40 400
Cukinia $wieza, w 5009 15-20 160
plastrach
Jabtka, gruszki | Swiezy, sztuki 5009 10-15 100
Pstrag Swiezy 2szt,po| 18-25 180
1509
Filet z okonia Swiezy 2szt,po| 15-18 160
2009
Filetzososia ~ |$wiezy 2szt,po| 15-18 160
morskiego 1409
Krewetki mrozone 450g 15-20 160
Omotki jadalne |w muszlach 1000g | 18-25 180
Sznycel z indyka, |Swiezy 2szt,po| 25-30 300
udko z kurczaka 1509
Serdelki, kietbaski [$wieze, ze 2-8szt. | 08-13 100
wolowe stoika lub (naktu¢)
puszki
Jajka, gotowane  |w skorupkach  |2- 10szt,| 10-13 100
na miekko Srednie]
wielkosci
Jajka, gotowane  |w skorupkach | 2-10 | 15-20 160
na twardo St, szt,
$redniej
wielkodci
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Czasy gotowania podane w tabeli sg wielkosciami szacunkowy-
mi. Przy zastosowaniu wartosci tabeli wprowadza¢ ewentualne
korektury.

Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciagnaé
wtyczke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

+ Nie zanurza¢ nigdy w wodzie obudowy, kabla sieciowego
ani tez wtyczki elektrycznej. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elekirycznego lub pozaru.

4\ UWAGA:

+  Prosze nie stosowaé drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych $rodkéw
czyszczacych.

« Wylej zawarto$¢ garnka na ryz po ostygnieciu.

+ Oplucz gamnek na ryz, pokrywke i wkiadke do gotowania
na parze w goracej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn. Nastepnie czesci te wyptukac w czystej wodzie,
pozwoli¢ na ich wyschnigcie.

/N UWAGA:
Tych czesci nie czy$¢ w zmywarce do naczyn.

+ Przetrzyj obudowe od wewnatrz i na zewnatrz wilgotng
szmatka. Nastepnie pozostaw czesci do wysuszenia.

Dane techniczne
MOG L. s RK 2220 CB
Napiecie zasilajgCe: ........ouwvermrrermmeeernerernnenes 220-240 V, 50 Hz
PODO MOCY: ...ovorvvveirrreiiieereeessessssesesesssessssesenans 700 W
Stopien ochrony:
Maksymalna il0$¢ Wlewanej Wody: ............cveveermmererreesmnneeeeenns 31
MaSA NEHO: .vovveveriec et 2,65kg

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpie-
czenstwa uzytkowania oraz speinia wymagania dyrektywy nisko-
napieciowej i kompatybilnosci elekiromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza sie takie, ktére nie spetnia
funkeji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancja nie s3 objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania atmosferycz-
ne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcja obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, je$li wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypet-
niong karta gwarancyjng (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien Nabywey wynikajacych z przepisow Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegdlnych warunkach sprzedazy konsumenc-
kiej oraz 0 zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,

poz. 1176).

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

JEZYK POLSKI

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elekirycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie bedg Panstwo uzywag.

Tym sposobem pomagaja Paristwo unikac potencjalnych
nastepstw niewladciwego usuwania odpadow, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacie, gdzie mozna zdaé sprzet, otrzymaja Pafstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny Symboly v tomto navodu k obsluze

Pred uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozomé pre-  DileZita upozornéni pro Vasi bezpecnost jsou speciainé ozna-
8téte névod k obsluze a tento navod spolu se zaruénim listem, cena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby nedoslo
pokladnim blokem a podle moznosti i s obalem a vnitfnim vyba-  k nehodam a skodam na pfistroji.

venim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj pfedavat .
tetim osobam, odevzdejte jim i tento navod k obsluze. A ‘_’YSVTRAHA: . ) : ..

. Varuje ped nebezpecim pro Vase zdravi a upozorfiuje na
+  Pouzivejte tento pfistroj vyluéné pro soukromou potiebu a mozna rizika zranéni.

pro stanovené Ucely. Tento pfistroj neni uren pro komeréni

pouziti. Nepouivilvej,te jejv otvev,fenélrp prostoru. Ch,rahtve,jej /\ POZOR:

pred horkem, pfimym slunecnim zaenim, vinkosti (v 2ad- " ypozoriiuje na mozna nebezped pro piistroj & jiné predméty.
ném pfipadeé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi
hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, Ze méte vihké
ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni pfistroje,
okam?Zité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

1 UPOZORNENi: Upozoriiuje Vas na tipy a informace.

+ Plistroj vypnéte a vizdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (vzdy Specialni bezpecnostni pokyny
tahejte za zastrcéku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete )
piistroj pouZivat, pokud chcete namontovat prislusenstvi N\ VYSTRAHA:
piistroje, pfi Giténi nebo v piipadé poruchy. +  Pfi provozu vychazi z vika a pfi otevreni vika horka para!

« Piistroj nesmi ziistat v provozu bez dozoru. Pokud byste Nebezpeci opareni!
chtéli prostor opustit, pristroj vzdy vypnéte. Vytahnéte * Méjte na paméti, Ze viko je nutno po skonceni vareni
zastréku ze zasuvky. uchopit jen za k tomu uréenou rukojet. Nebezpeti popa-

+ Pfistroj a sifovy kabel je nutné pravidelné kontrolovat, zda leni!
nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo, pfistroj se jiz
nesmi pouzivat. /\ POZOR:

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrZ vyhledejte + Vodu nalévejte vzdy jen do hrnce na ryZi, nikdy do skfiné
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte pristroje.
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi +  Pouzijte vnitfni hrnec (hmec na ryzi) pouze jako viozku pro
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zakazniky tento piistroj. Neni vhodny pro jiné plotynky!
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originaini pfisluenstvi. 1 UPOZORNENi:

* Respektujte prosim nasledujici ,Speciaini bezpetnostni Bezpe&nostni spinac zabrafiuje zapnuti ohevu, kdyz hrnec na
pokyny“. ryZi neni spravné nasazen.

+  Postavte pfistroj na rovnou plochu, odolnou vici pisobeni
vihkosti a tepla.
+  Zduvodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechaveite « Ucitlivych povrchi pouzijte Zaruvzdornou podlozku.

Déti a slabé osoby

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky, + Instalujte tento pfistroj v dostate¢né vzdalenosti od snadno
karton, styropor atd.). vznétlivych pfedmétd, jako je napf. nabytek, zaclony atd.
; (30cm).
/N VYSTRAHA! )
Zabraiite tomu, aby si malé dti hraly s foli. Obsah baleni
Hrozi nebezpe€i uduseni! Sk pfistroje %
+ Tento pfistroj neni urcen k tomu, aby ho pouzivaly osoby Hrmec na ryzi ,3
(vCetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi a dusev- Naparovaci viozka
nimi vlastnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a/nebo Viko
nedostatkem znalosti, s vyjimkou pfipadd, Ze by na né dohli- Sitovy kabel
Zela osoba odpovédna za bezpeénost nebo od ni obdrzely Odmérny poharek
pokyny, jak se ma pfistroj pouzivat. LZice
+ Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehrajf. Pokyny pro pouzivani
Odmérny poharek

Odmeérny poharek (CUP) slouZi spolu s ukazatelem mnoZstvi
vody v hrci na ryZi k uréovani mnozstvi ryze a vody.

Chcete-li napfiklad vafit 6 CUPG, nasypejte 6 odmémych pohar-
ku pinych ryZe do hrce na ryzi a napliite jej az k odpovidajici-
mu (CUP) znaceni, napf. 6, vodou.
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CESKY

Mnozstvi ryze

+ Pomoci tohoto pfistroje mlzete varit maximainé 1,5 kg
ryze (hrubd hmotnost). K tomu potfebujete 3 litry vody.
V zavislosti na druhu ryZe dosahnete cca 2,5 kg vafené ryze
pii dobé vareni trvajici cca 35 min.

¢+ Minimalni mnoZstvi ryZe pro vafeni je 280 g (2 CUPs -
odmérné poharky), coz v zavislosti na druhu ryZe dava cca
550 g vaené ryze.

+  Pokud nemate odmémy poharek po ruce, pouzijte pomér
ryze-vody 1:2 (1 dil ryze : 2 dily vody).

Spinaé

+  Piistroj se nachazi v provoznim rezimu KEEP WARM (udr-
Zovani teploty), jakmile je zastréka zasunuta do zasuvky.

+ Pomoci spinae mlzete pfepnout do provozniho rezimu
RICE COOKING (vafeni). To je mozné pouze, pokud je hr-
nec na ryzi spravné nasazen a tim se zave spinacf kontakt
(uprosted topné desky).

Doba vareni

Jakmile se voda v hrnci na ryzi zcela odpafi, pfepne pfistroj au-
tomaticky do polohy KEEP WARM (udrzovani teploty) a ukon¢i
tak proces vareni.

/\ POZOR:
Pfistroj neni vhodny pro pipravu mlééné ryZe. Miéko by
mohlo prekypét nebo se pripalit.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

+ Odstraite obalovy material.
+ Doporucujeme Vam Cistit pfistroj zplisobem popsanym
v oddile “Cidténi”.

Uvedeni do provozu

+ Postavte pfistroj na podlozku odolnou v{ii pisobeni vihkosti
atepla.

+ Ujistéte se, ze spinac je v poloze KEEP WARM (udrzovani
teploty) a zastréte nejprve zastrcku pfipojovaciho kabelu do
pristroje.

Elektrické pfipojeni

1. Pred zastréenim zastrcky do zasuvky prekontrolujte, zda
sitové napéti, které chcete pouZivat, souhlasi s hodnotou
sifového napéti uvedeného na pristroji. Prislugné daje
najdete na typovém §titku.

2. Pipojte pfistroj do pfedpisové instalované zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

1 UPOZORNEN:

+  Pfistroj je v provozu, jakmile zastréite zastrcku do
Zasuvky.

¢ Chcete-li provoz ukoncit, pfepnéte nejprve spina¢
do polohy KEEP WARM (udrzovani teploty) a poté
vytahnéte zastréku ze zasuvky.
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Pouzivani pfistroje

Vareni ryze

Pred vafenim ryze se seznamte s pokyny vyrobce pro jeji

pfipravu, jako napf. ryzi napfed proplachnout nebo u macené

ryze namoCit.

1. Nasadte hrnec na ryZi do vafice.

2. Pomoci odmérného poharku stanovte pozadované mnozstvi
ryze od 2 do 10 CUPU a vlozte toto mnozstvi do hmce na
ryZi.

3. Napliite hrnec na ryzi vodou az po pfislusnou rysku na
stupnici CUPC.

4. Zaviete viko.

5. Vytvorte elektrické pfipojeni tak, jak je popsano v oddile
“Uvedeni do provozu”. Kontrolni svitiina KEEP WARM sviti.

6. Stlacte spina¢ smérem dold. Kontrolni svitina KEEP WARM
zhasne a rozsviti se kontrolni svitiina RICE COOKING.

7. Jakmile se voda v hrnci na ryZi zcela vyvafi, pfepne piistroj
automaticky do polohy KEEP WARM (udrZovani teploty) a
ukongi tak proces vareni. Kontrolni svitiina RICE COOKING
zhasne a rozsviti se kontrolni svitina KEEP WARM.

Tip: Nechte ryzi je$té asi 5 minut dojit, neZ ji vyjmete
z hmce.

8. Nyni mlzete ukonéit provoz, a sice tim, Ze vytahnete zastrc-

ku ze zasuvky.

Duseni v pare

Pod pojmem duseni v pafe se rozumi Setrny zplisob pfipravy
potravin pomoci horké vodni pary. Pfi tomto zplisobu pfipravy
zlstane ve zpracovavané suroviné uchovano vice cennych Zivin
neZ pfi jiném zplsobu piipravy. PouZijte k tomu napafovaci
viozku.

1. Nasadte hrnec na ryZi do vafice.

Do hrnce na ryzi vlijte minimalni mnozstvi vody podle nasle-

dujici tabulky.

Nasadte do hrnce na ryZi naparovaci viozku.

VloZte zpracovavanou surovinu do napafovaci viozky.

Zavfete viko.

Vytvorte elektrické pfipojent tak, jak je popsano v oddile

“Uvedeni do provozu”. Kontrolni svitiina KEEP WARM sviti.

7. Stlaéte spina¢ smérem dolli. Kontrolni svitina KEEP WARM
zhasne a rozsviti se kontrolni svitiina RICE COOKING.

8. Prilezitostné zkontrolujte stav vareni.

9. Vzdy podle doby pfipravy v pafe je nutné vyrovnavat ztratu
vody. Podle potieby pfidavejte béhem doby pfipravy trochu
vody.

n

O~

/\ POZOR: Nebezpedi opareni. Vystupuje horka para.

10. Jakmile je dosazeno konce doby pfipravy v pare, ukoncete
provoz tim, ze spina¢ stlaéite nahoru a vytahnete.
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Tabulka doby pfipravy v pare

v L POZOR:
... Doba L +  Nepouzivejte Zadné draténé kartace nebo jiné drsné
Pokrm Stav T pripravy e predmeéty.
(ca.) n vody o a wa . - R SR
(min.) I +  Nepouzivejte Zadné agresivni nebo drsné Cistici
AV . W prostredky.
rtyCoky Cerstvé 4ks, :
stredné + Po vychladnuti vylijte obsah hmce na ryZi.
velké + Omyjte hrnec na ryzi, viko a naparovaci viozku v horké laz-
Kvetak Cerstvy, male 500 20-25 200 ni. Poté tyto dily dikladné oplachnéte Cistou vodou a nechte
rlizicky je oschnout.
Brokoli rstva, male 15-2 1
ol ﬁiég’a o g A o £\ POZOR: Tyto Casti nemyjte v mycce nadobi.
Zampiony | Cerstvé, celénebo | 5009 | 15-25 160 + Otfete skii pfistroje z vnittku a z vnéjSku vihkou latkou.
kréjené Poté nechte jednotlivé dily oschnout.
Zelené fazolky |Cerstvé, celénebo | 5009 | 25-35 300
krajené ické tdai
Karotka Cerstva, nakolecka| 5009 | 20-25 200 Technické udaje
Brambory Nakrajené 5009 | 20-25 200
Brambory Ve slupce 5009 | 30-40 400
Zeli Cerstvé, krajené 5009 | 25-30 300
Kedlubna Cerstva, nakostky | 5009 | 20-25 200
Rizickova  |Cerst: 5009 | 20-25 200
kapusta
Chrest Cerstvy 5009 | 30-40 400
Cukina Gerstva, nakolecka| 5009 | 15-20 160 Gista hmotnost: .......
Jablka, hrusky |Cerstvé, nakousky | 5009 | 10-15 100
Pstrun Cerstvy 2ks, | 18-25 | 180 Tento pfistroj byl testovan podle véech prislugnych, v souasné
_ _ po150g dobé platnych smémic CE, jako je napf. elekiromagneticka
File z okouna | Cerstve 2ks, | 15-18 | 160 kompatibilita a direktiva o nizkonapéfové bezpednosti, a byl
— - po 200 zkonstruovan podle nejnovéjSich bezpecnostné-technickych
Filé ztresky ~ |Cerstvé 2ks, 15-18 160 predpisdl
po 140 g
Krab Mrazeny 4504 15-20 160 Vlyhrazujeme si technické zmény!
Slavka jedna [V mugli 1000g | 18-25 180
Kriti fizek, ~ |Cerstvé 2ks, 25-30 300
kufecf stehno po 1504 E
Vuity, parky | Cerstvé, ze 2-8ks | 8-13 100 ——
sklenice nebo (propi-
: plechovky chané) Vyznam symbolu ,,Popelnice”
Vejce, na Ve skofépee 2-10ks, [ 10-13 100 S Y .
hnilicku stiedni Chrarite naSe Zivotni prostedi, elektropfistroje nepatfi do
velikosti domovniho odpadu.
Vejce, na trdo (Ve skordpce 2-10ks, | 15-20 | 160 Pro likvidaci elektropfistrojii pouiite uréenyich sbérych mist a %
Sélrigf;l odevzdeijte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat. s
Vel |

PomiZete tak predejit moznym negativnim dopad(im na Zivotni
prostredi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Casy vyteni, uvedené v tabulce, jsou jen priblizné. Eventualni
korekei provedte na zakladé zkuSenosti.

Cisténi a osetfovani Pfispéjete tim ke zhodnocent, recyklaci a dal$im formém zhod-

; noceni starych elektronickych a elektrickych pfistroju.

/N VYSTRAHA:

+  Pred isténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky a
vyckejte, az pristroj vychladne.

+ Nikdy neponofuite skiin piistroje, sitovy kabel a zastrcku
do vody. Mohlo by to vést k trazu elektrickym proudem ¢i
pozZaru.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, ob-
drzite prostiednictvim tizemné spravnich celkli nebo obecniho
(radu.
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MAGYARUL

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a
hasznélati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban

|évd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
készilékhez.

+  Kizéardlag személyi célra hasznalja a készUléket, és csupan
arra, amire vald! A készilék nem ipari jellegli hasznélatra
késziilt. Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erés héha-
tasnak, kbzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem-
mi esetre se martsa folyadékbay), és 6vja az éles szélektdl!
Ne hasznélja a késziléket vizes kézzell Ha a késziilék vizes
vagy nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbdl!

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig huzza ki a csatlakozét
a dugaszold aljzatbdl (a csatlakozét, ne pedig a vezetéket
hlzza), ha nem hasznélja a késziléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikodtesse a készuléket feligyelet nélkiil! Mindig
kapcsolja ki a kész(iléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza ki
a csatlakoz6t a dugaszold aljzatbol!

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sérilést &t rajta, a
késziiléket nem szabad hasznaini.

+  Akockazatok elkerilése végett ne maga javitsa a készulé-
ket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha
hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartotol, a vevészolgala-
tunktél vagy hasonld képzettségli személytél kérjen helyette
azonos értekd masik kabelt!

¢ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kévetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhetd
helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacsko, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a féliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Akésziilék nem arra vald, hogy korlatozott fizikai, érzékszer-
vi vagy szellemi képességli személyek (beleértve a gyere-
keket is) vagy tapasztalat ill. tudas hidnyaban hasznaljak,
kivéve, ha biztonsagukeért felelds személye felligyel rajuk
vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozdlag, hogy hogyan
kell hasznalni a kész(ileket.

+ Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkill hagyni, nehogy
jatsszanak a kész(ilekkel.

A hasznalati utmutatoban talalhaté szimbolumok

Az On biztonsagara vonatkoz6 utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Kérjiik, mindenképpen iigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkeriilie a baleseteket és a készilék
kérosodasat:

32

RK 2220 CB.indd 32

/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

>\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy més
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécidkat emel ki.

Specialis biztonsagi rendszabalyok

/N FIGYELMEZTETES:

+  Afedélbdl és a fedél kinyitasakor izemelés kdzben forrd
6z lép ki! Leforrazhatja magét!

+ Ugyelien ra, hogy a f6zési folyamat befejez6dése utan
csak az erre valo fiilnél fogva érjen a fed6hdz. Kilonben
megégetheti magat!

/N VIGYAZAT:

+ Avizet mindig csak a rizstart6 fazékba ontse, sohase a
burkolatba!

+  Abels6 fazék (rizstartd fazék) csak betétként hasznalhatd
ehhez a készilékhez. Nem alkalmas més f6z6lapra!

1 TAJEKOZTATAS:
A biztonsagi kapcsolé megakadalyozza a f(ités bekapcsolasat,
ha a rizses fazék nincsen megfeleléen behelyezve.

+ Allitsa a késziiléket sima, nedvesség- és h6allo feliiletre!

+ Ha érzékeny felliletrél van sz, tegyen héallo lapot a kész(i-
lék ala!

+ Konnyen tiizet fogo targyaktol, pl. butoroktdl, fliggdnyoktdl
stb. megfeleld tavolsagban tartandd. (30cm).

A szallitas alkotorészei

Burkolat
Rizstartd fazék
Parolé betét
Fedd

Halozati kabel
Mér6pohar
Kanal

Hasznalati utmutatok
Mérdpohar
A mérépohar (CUP) a rizstartd fazékban Iév6 vizszintjelzé

skalaval egyiitt arra szolgal, hogy meg lehessen hatarozni a rizs
és a viz mennyiségét.

Ha pl. 6 CUP-nyit kivan megf6zni, 6 teli mér6poharnyi rizst
tegyen a rizstart6 fazékba, majd téltson bele annyi vizet, hogy az
amegfeleld, pl. 6 (CUP) jelélésig érjen.

25.03.2010 9:23:08 Uhr



Rizsmennyiség

+  Ezzel a készillékkel legfeliebb 1,5 kg rizst (nyers mennyiség)
lehet f6zni. Ehhez 3 | vizre van szikség. A rizs fajtaja szerint
kb. 2,5 kg f6tt rizs lesz beldle kb. 35 perc f6zési idével.

+ Arizs minimalis kételez6 mennyisége 280 g (2 CUPs), ami
a rizs fajtajatol fliggéen kb. 550 g f6tt rizst eredményez.

+ Ha nincs kéznél a mérGedény, haszndlja a 1 : 2-es rizs-viz
aranyt (1 rész rizs : 2 rész viz).

Kapcsolo

+ Mihelyt a dugaszt bedugta a konnektorba, a kész(ilék KEEP
WARM (melegen tartés) lzemmaddban van.

+ Akapcsold segitségével lehet RICE COOKING (f6zés)
lizemmddra atkapcsolni. Ez csak akkor lehetséges, ha a ri-
zses fazék helyesen van behelyezve és igy nincsen bezérva
a kapcsolasi kapcsolat (a fiit6lemez kbzepén).

Fozési id6
Amikor a rizstart6 fazékban 1év6 viz teliesen elgzolgétt, a

készUlék automatikusan KEEP WARM (melegen tartas) allasra
kapcsol, és ezzel befejezddik a f6zési folyamat.

N\ VIGYAZAT:
A készUlék tejberizs készitésére nem alkalmas. A tej kifuthat,
vagy odaéghet.

Az els6 hasznalatbavétel el6tt

+ Tavolitsa el a csomagolast!
+ Ajanlatos a készliléket a “Tisztitds” cimsz¢ alatt irottak
szerint megtisztitani.

Uzembehelyezés

+ Alitsa a késziiléket nedvesség- és haallo alizatral

+ Haakapcsolé nem KEEP WARM-ra (melegen tartas)
lenne &llitva, tegye ebbe az allasba, utana pedig elészér a
készilléken dugja be a csatlakozd vezeték dugaszat!

Elektromos csatlakoztatas

1. Mielétt a csatlakozd dugét bedugné a konnektorba, ellen-
Grizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halozati feszliltség
a készllékével! Az adatokat megtalalja a tipuscimkén.

2. Csatlakoztassa a késziléket szabalyszerien felszerelt,
féldelt, 230 V, 50 Hz-es konnektorba!

1 TAJEKOZTATAS:

+  Mihelyt bedugta a dugaszt, a kész(ilék nyomban
lizemben van.

+ Ha be akarja fejezni a miikddéseét, allitsa a kapcsolot
eldszor KEEP WARM-ra (melegen tartas), és ezt
kdvetéen hizza ki a dugaszt a konnektorbol!
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A késziilék hasznalata

Rizsfézés

Rizsf6zéskor vegye figyelembe a gyartd elkészitési utasitasait,
pl., hogy a rizst f6zés el6tt meg kell mosni, illetve natdr rizs
esetén be kell aztatni.

1.
2.

Helyezze bele a rizstart6 fazekat a rizsf6z6be!

Hatarozza meg 2 és 10 CUP kozétt az elkészitendd rizs-
mennyiséget, és a mérépohar segitségével téltse bele ezt a
mennyiséget a rizstarto fazekbal

Ontsdn annyi vizet a fazékba, hogy a viz a CUP-skala
megfeleld vonaséig érjen!

Zérja le a fed6t!

Az “Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza
|étre az elektromos csatlakozast! A KEEP WARM ellendrzé
lampa kigyullad, és folyamatosan ég.

Nyomija le a kapcsoldgombot! A KEEP WARM ellendrzé
l&mpa kialszik, a RICE COOKING lampa pedig kigyullad.
Amikor a rizstartd fazékban 16v6 viz teljesen elg6zolgott,

a kész(ilék automatikusan KEEP WARM (melegen tartas)
allasba kapcsol, és a f6zési folyamat ezzel befejezddik. A
RICE COOKING ellen6rzé lampa kialszik, a KEEP WARM
l&mpa pedig kigyullad.

Tipp: Hagyja a rizst még tovabbi 5 percig parolddni, miel6tt
kivenné a fazékbdl!

Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl, hogy befejezze a
mikodtetést!

Gézben parolas

Ezen az élelmiszerek forr6 vizg6zben vald kiméletes puhara
parolasa értendd. Az igy elkészitett ételben tdbb értékes tap-
anyag marad meg, mint mas elkészitési modok esetén. Ehhez a
g6z016 betétet kell hasznalnia.

1.
2.

o O~

10.

Helyezze bele a rizstart6 fazekat a rizsfézdbe!

Ontse be a legkisebb kotelezd mennyiséget a rizses fazék-
ba az alabbi tablazat szerint.

Helyezze bele a g6z0l6 betétet a rizstartd fazékba!

Tegye az elkészitendd rizst a betétbe!

Zérja le a fed6t!

Az “Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza
|étre az elektromos csatlakozast! A KEEP WARM ellendrz6
lampa kigyullad, és folyamatosan ég.

Nyomija le a kapcsoldgombot! A KEEP WARM ellendrzé
lampa kialszik, a RICE COOKING lampa pedig kigyullad.
Néha ellendrizze, hogy mennyire van megféve.

A g6z0lési id6tél fiiggden szilkség lehet a vizveszteség
pétiasara. llyen esetben tegyen még hozza kevéske vizet a
g6z0lési idd alatt!

MAGYARUL

A\ VIGYAZAT: Leforrazhatja magat! Forr6 g6z 1ép ki.

Ha véget ért a parolasi id6, a kapcsoldgombot lenyomva és
a dugaszt kihlizva, fejezze be a miikodtetést!
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Gozben parolasi tablazat

/N FIGYELMEZTETES:

Aviz + Soha ne tegye vizbe a burkolatot, a csatlakozo kébelt és a

kotelezé Py | oy .
- Mennyi- _Pghula’si legkisebb halozati dugaszt! Aramiitést vagy tlizet okozhat.
sége (kb.) idd (perc) nr;m}; ) A\ VIGYAZAT:
(mi) + Ne hasznz:iljon drétlfefét vagy eg),/éb sprqlél eslzlfc'izt!
Articsoka triss 4db . “Ne hasznaljon mar6 vagy karcold hatasu tisztitoszert!
kozepes + Ontse le arizses fazék tartalmat, miutan leh(ilt.
meéret(i +  Tisztitsa meg a rizses fazekat, a fedelét és g6z618s betétet

Karfiol friss, apro 5009 20-25 200 forré mosogatdszeres vizben. Utana dblitse le 6ket alapo-

r0zsdju san tiszta vizzel, és hagyja 6ket megszéradni!

Brokkoli friss, apro 5009 15-20 160 )

rézsii D\ VIGYAZAT:

Csiperke friss, egész vagy | 500 15-25 160 A tartozékokat ne tisztitsa mosogatogépben.

_ szeletelt « Torole ki beliilrél a burkolatot , kiviilré| pedig egy nedves

Z6ldoab fnssl, te?tesz vagy | 5009 | 25-35 | 300 konyharuhéval. Ezutan hagyja megszaradni az alkatrésze-

szeletel

Sérgarépa |friss, szeletelve 5009 20-25 200 et

Burgonya |szeletelve 5009 | 20-25 | 200 Miiszaki adatok

Burgonya héjaban 5009 30-40 400

Képoszta friss, szeletelve 5009 25-30 300

Karalabé friss, kockara 5009 20-25 200

vagva

Kelbimbd friss 5009 20-25 200

Spérga friss 5009 30-40 400

;(A;Il:ri](ginllérte ][::: Zﬁgm ggg g }g - ?g 188 A betdltétt viz maximalis mennyis€ge:........ccoervenerrenecnees 3 liter

vagva NEHO SUIY: vvvovvvveerereerereereies e eenees 2,65 kg

Pisztrang friss 2db 18-25 180

egyenként Ezt a késziléket az Europa Tancs minden vonatkoz6 aktudlis
1509 irdnyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség

Durbincsfilé | friss 2db 15-18 160 vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztiik, &s a legujabb

egyenként biztonségtechnikai eldirasok szerint készillt.

Lazaclie friss 220&? 518 160 A mliszaki véltoztatasok jogat fenntartjuk.

egyenként

Garnéla fagyasztott 4504 15-20 160

Fekete kagyld |héjdban 10009 18-25 180 |

Pulykaszelet, |friss 2db 25-30 300 w . i

csirkecomb egyenként A ,,kuka plktogram ]elemese

150 g T . P

Ropogés virsli, |friss, kanzerv 2-8db 8-13 100 Egilfézfgﬁgﬂgﬁéﬁ elefdromos kesz{lékek nem a

marhavirsli (megszirva)

Lagytojgs  [héjaban 2-10db [ 10-13 100 Hasznélja az elektromos készlilékek artalmatlanitasara kijelolt
=3 kdzepes gy(ijtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos késziilékeit,
E Kemény tojas |héjaban 2-10db | 15-20 160 amelyeket tobbé mar nem kivan hasznalni!

G — — Iiozepes - — Ezzel segitséget nyujt ahhoz, hogy elkertilhetk legyenek azok a
; A tablazatban megadott f6zési idék becslésen alapulnak. Ki-ki hatésok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas* gyakorolhat a
sajat maga hajtsa végre az esetleges korrekciokat! kbmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajérul az Gjrahasznositashoz, a recyclinghoz és a

Tisztitas és karbantartas kidregedett elektromos és elektronikus kész(ilékek értékesitésé-

/N FIGYELMEZTETES: nek egyeb formaihoz.
+  Tisztitas el6tt mindig hiizza ki a halozati csatlakozo dugot, Az Gnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
és varjon, mig le nem hil a készdlék. tajékoztatast kaphat arrdl, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.
34
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3aranbHi BKasiBKku o080 6esneku

lepen NPUAHATTAM B eKCRINyaTaLito Liboro npunagy Ayxe
YBAKHO UMTaliTe IHCTPYKLito 3 eKcnnyarauyi Ta sdepiraite il
pa3oM 3 rapaHTiiHM TaNOHOM, KAaCOBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXJMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOGKOHO | BHYTPILUHBOIO YNaKoB-
Koto. Y pasi, o npunaa Gyae nepeaao Tpetim ocobam, cnia
nepeaaBarty #Oro pasoM 3 Liiet0 iHCTPYKUEto 3 excnnyarauii.

+  BuKopucTaitTe npunan BUKMKOYHO B NPUBATHIX LinAX Ta 3a
nepesbayeHM npuaHaueHHam. Mpunaa He npusHayeHo
ANA MPOMMCAIOBOrO BUKOPHCTaHHA. He BUKOpHCTOBYiiTE
itoro Ha Bynuj. OBepiraiiTe 1oro Bia Cnexu, NpAMOoro
COHAYHOrO ONPOMIHIOBAHHA, BONIOTH (B XXOAHOMY pasi He
onycKaiTe y pianHy) Ta rocTpux KyTis. He kopucTyiteca
nprnazaoM 3 BOMOrMMM pyKamu. AKLLO npunaa 380n0xKM1BCA
260 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTATHITH LUTENCENbHY BUTKY.

+ BuMKHiTb npunaz Ta 060B'A3KOBO BUTATHITL BUAIKY 3 LUTeM-
CENbHOI PO3ETKY (TATHITH 3a LUTEKEP, HE 3a KaBenb), Kom
He KOPUCTYETECh NPUNaaoM, aBo MOHTYETE KOMMAEKTYtoui
ZeTani, ao nia yac YLLeHHA abo npy dedexTax.

* He ekcnnyaryire npunas 6e3 ornaay. O6oBA3KOBO B-
MKHITb NPUNaz, KOn1 BI NOKMAAETE NPUMILLEHHS. BUTAHITH
LUTENCENbHY BUAKY 3 LUTENCENbHO POETKA.

+ Tpunaa Ta kaberb XXUBNEHHA CTlig PErynAPHO 0BCTEXUTH
Ha 03HaKM MOLUKOMKEHb. [TpK1 BUABNEHHI MOLLKOAKEHD NPy~
nafom 3a60poHEH0 KOPHCTYBATHCH.

+ He pemoHTy#Te npunaa cami, ane 3BepHITLCA A0 aBTO-
pu3oBaHoro gaxisun. [nA 3anobiraHHA 3arpo3i MOLUKOMKeE-
HUi KaBenb XXUBNEHHA CAIif 3aMIHUTY Ha EKBIBANEHTHMIA
BUKIIHOYHO BUPOGHUKOM, 260 HALLOK CEpBICHOK CIyO0t0
a60 Lo KBanidiKoBaHOK 0C06OI0.

+ KopuctyiTeca BUKNIOYHO OpHriHanbHUMN KOMNNEKTYBab-
HUMK ZeTanfMu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CnevianbHi BKasiBK 400
Besnekn”.

LiTv Ta HeMiuHi ocobu

¢ [inq Gesnexu CBOIX AiTed He 3anuiLaitte JOCTYMHUMM naky-
Ba/lbHi MaTepiany (MNacTuKOBI NaKeTH, KAPTOHHI KOPOOKM,
MeHonNacT ToLyo).

/N 3ACTEPEMEHHS!
He nossonaite Manum AiTAM rpatichb i3 NMBKOI.
IcHye 3arposa sapyxu!

+  Lle npunaa He npuaHaueHui AnA BUKOPUCTAHHA NH0AbMH
(BKOYKOYH AiTeN) 3 OOMEKEHNMM QIZUUHMMM, UyTTEBUMM
a60 pPo3yMOBMMM 34IOHOCTAMM, HEAOCTATHIM AOCBIAOM Ta/
a60 3HaHHAMM — KpiM BUMAZKIB, KOMM 3a HUMM OTNAAAE
BiAnoBinanbHa 3a ix Geanexy ocoda abo BOHM OTPMMaNK
BKA3IBKV LL0AO BUKOPUCTAHHA Npunazy.

+ JlitAM He A03BONEHO rpaTuch 3 LM npunagom. MotpibeH
A0rnaa 3a HUMK.
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CHMBONM B L IHCTPYKLii 3 excnnyaTauii

BaxxnuBi BKagiBku AnA Bawwoi 6eaneku cnewianbHo BiamiyeHi.
[nA 3anoGiraHHsA HeLLaCHUX BUNAZAKIB Ta NOLIKO/KEHb Npunazy
060B'A3K0BO MPUTPUMYITECH LiMX BKA3IBOK.

/N 3ACTEPEEHHS:
Monepempkye Npo 3arpos AnA Balloro 340poB'A Ta BKasye
Ha MOXMMBI PU3UKA TPABM.

£\ yBATA:
Bkasye Ha MOMUIMBI 3arpo3u AnA npunagy abo iHiux
npeaMeTiB.

1 BHA3IBKA:
Buainse niaxkaskv ta iHpopmaito ans Bac.

CnevjianbHi BKa3iBKM 100 6e3neku
AnA uboro npunagy

A 3ACTEPEKEHHS:
I3 KpULLKM i Nid Yac BIAKPUBAHHA KPULLIKH i3 KACTPYJi
BUXOAWTb rapaya napa! Hebeanexa onikis!

+  3Bepralite yBary Ha Te, 406 nicnA BapeHHs Opat
KacTpyHo TiNbKK 3a PyuKy, LUO ANA UOr0 MPU3HaUEHa.
Hebesnexa onikis!

A YBATA:
3anoBHAiTE BOAOIO 3aBM/AN TiNbKM EMHICTb ANA PUCY i
HiKOnM KoprycC.

+  BuKopucTalite Many Kactpynto (EMHICTb AnA PUCY) TinbKu
fIK BCTABKY ANA LbOro npunagy. BoHa He npuaatHa Ans
iHLLVX 3aC00iB BapeHHs!

.
1 BKASIBKA:

3anobixHui NpucTpili 3anoGirae BKIKOYEHHIO HarpiBanbHoro
enemeHTy, AKLLO EMHICTb ANA pUCy NMocTaBeHa
HENPaBHILHO.

«[lpunaa cnig cTaBuTv Ha PiBHY NOBEPXHIO, LLO CTiKa A0 Aii
BOJOMY | BUCOKMX TEMNEPATYP.

* AKLWO NOBEPXHIO MOXHA NErKo NOLIKOANTH, NOKNAAITh N
npunaa TepMOCTIAKY MiACTaBKy.

+ CraBre npunaa Ha 4ocTaTHii | Geaneui BiacTaHi (30cm) Ao
MPeAMETIB, WO NErKo 3aropAtoTsCs (Me6r, LWTopu Ta iHwe)!

06’em nocTaBKu

Kactpyna
EMHICTb Ans pucy
Maposa BcTaBka
Kpuiuka

Kabenb mMepexi
MipHui cTaKaHuuK
Nowka

YKPAIHCbKA
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YKPAIHCBA

IHCTpYKLUif 3 BAKOPUCTaHHA Npunagy
MipHu# cTakaHuMK

MipHuii ctakaruuk (CUP) npusHayermi pasom i3 LLKanoro
pisHto Boan (CUP) B eMHOCTi AnA puCy ANA BUMIPIOBAHHA
KinbKOCTi pucy | BOAM.

Akwo Bu, Hanpuknag, xoueTe 3saputin 6 CUP, noknagits B
EMHICTb ANA PUCY 6 CTaKaHUMKIB PUCY i 3aMOBHITb ii BOAOKO A0
HanexHoro pisHto (CUP) mapkyBaHHsA, Hanpuknaa, 6.

Kinbkictb pucy

+ 3a0avH pa3 Bu MoxeTe 3BapuTv MakcumansHo 1,5 Kr pucy
(Bara cvporo npoaykTy). [ina usoro Bam GyayTs HeoOXiaHi
3 nitpn BoAN. 3anexHo Bia copty pucy Bu otpumacte B pe-
3ynbTati NpUbnM3HO 2,5 Kr BapEHOro prcy Yepes npnbnmsHo
35 XBUMH BapeHH.

+ MiHimanbHa KinbKiCTb pucy AnA BapeHHs cknagae 280 r
(2 CUPs), wWo Aae B pesynbTati 3anexHO Bid COPTY pUcy
npuOAM3HO 550 F BaPEHOTO pHcy.

* AKwo mipHKiA cTakarumK y Bac He nia pykoto, BUMiproiiTe
cniBBIAHOLLEHHA puc - Boaa 1 : 2 (1 aona pucy : 2 aoni
BOAM).

Mepemukay

+ TMpunag rtoyaeTses B podoiit pexwvm KEEP WARM
(nniTKa - rpinKa) NicnA BKNKOYEHHA BUNKKM B PO3ETKY enex-
TPUYHOT MEpPEei.

+  TlepemuKkayem Bu MoXeTe BKIKOUMTH NpUnas B peXmm
BaperHa RICE COOKING (BaperHs). Lie MoxnuBe Tinbku
TOZi, KONM EMHICTb ANA PUCY NOCTABNEHA NPABUILHO |
KOHTaKT BKIHOYEHHA (B CEPEAMHI HarpiBanbHOI MACcTUHM)
3aMKHyTO.

TpuBanicTb BapeHHs

Konn BCA BOAM B EMHOCTI ANA pUCY BUKHMMING, NPUnaz asTo-
MarTuyHo nepexnioyaeTbes B pexxum KEEP WARM (nnitka -
TpinKa) i TakUM YMHOM 3aKiH4ye NPOLEC BAPEHHA.

/\ yBArA:
anﬂaﬂ He I'IpVIﬂaTHVIVI ANAa BUrOTOBNEHHA MOJTIOYHOrO pVICy.
MorioKo MoXe nepenuTies uepes kpav abo miaropitu.

Mepen nepLUUM BKIHOUEHHAM

+ Bupanitb ynaxosky.
* Mu peKoMeHayEeMO O4MCTUTH NPUNaz TaK, AK Lie ONMCaHo B
po3aini ,OuMLLEHHA".

Bsia B excnnyartatito

+  TlocrasTe npunas Ha noBEPXHIO, LLO CTiika NpoTK Aii Bono-
T | BUCOKMX TEMMEeparyp.

+  TlepeKoHaiiTecs B TOMY, LLO NEpPeMMKAY CTOITb B PEXUMI
KEEP WARM (nniTka - rpinka) i BKMtOUiTb BUIKY ENeKTpuy-
HOrO KMBNIEHHA CNOYATKY B rHI3A0 HA NPUnai.

36
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EneKTpuuHe NigKntoYeHHA

1. Mepen Tvm, L0 NOCTABUTI BUNKY A0 PO3ETKM, NEPEBIpAITe
BiANOBIARICTb HANPyri Mepexi Hanpyri npunagy. Hani Bu
3HaiaeTe Ha 3aB0AChKil Tabmi.

2. TliakntouiTe NpUNaa A0 PO3ETKM 3 3aXMCHNM KOHTAKTOM Ha
230 B, 50 [y, L0 HanexHo BCTaHOBNEHA.

1 BKA3IBKA:

¢ [Mpunaa HaxoAUTLCA B POBOYOMY PEXUMI, FK TiMlbKH
By BCTaBMAM BUTKY B PO3ETKY.

+ AKuwo By xouete 3akiHuMTH pobounil npoLec,
MEPEKOYITL CnoYaTKy nepemukad B nosuiro KEEP
WARM (nnitka - rpinka) i nicna Lyboro BUTATHITL BIANKY
3 PO3ETKM.

BukopucTaHHa npunagy
BapeHHA pucy

Mepes TMM AIK NOKNACTU PUC B KACTPYIO, NPOYHTANTE PEKO-
MeHzauii no #oro BUrOTOBNEHHIO BiA BUPOBHUKA, HanpuKnaz,
LLOAO #Oro MUTTA 280 3aMOuYBaHHS ANA AEAKUX COPTIB.

1. TNocTasTe EMHICTb ANA PUCY B KACTPYIHO.

2. Biamipte HeoBxiaHy Bam KinbkicTs pucy Bia 2 4o 10 CUP
3a ZI0NOMOTOK MIPHOTO CTaKaHuMKa | MOKNaAiTb Lel puc B
EMHICTb ANA pHCy.

3. 3anoBHiTb EMHICTb ANA PUCY BOAOKO A0 TOrO PIBHIO, MOKY Ha
LKani He Byae AOCATHYTO BinogiaHa nosHauka CUP.

4. 3aKpuitTe KPHLLKY.

5. TlioKntouiTh KacTpy”io 40 ENEKTPUYHOT MepeXi Tak, AK Lie
onucaHo B poaaini ,Bsia B excnnyaraviio®. KoHTponbHa
namnoyka KEEP WARM 3acsituTbea.

6. [lepeBeaiTb nepemmkay B HIKHE NONOXKEHHA. KoHTp-
onbHa namnouka KEEP WARM noracHe i namnouxa RICE
COOKING 3acBiTuTbCA.

7. Konu BoAa B EMHOCTI ANA PUCY BUNAPHTLCA MOBHICTHO, Mpy-
naa aBToMaTMYHO nepeknounTbeA B nosuito KEEP WARM
(nniTka - rpinka), Ha LibOMY NPOLEC BAPEHHA 3aKiHUYUTLCA.
KoxtponbHa namnouka RICE COOKING noracHe i namnoy-
ka KEEP WARM sacaituTbcs.

Mopaza: 3anuLLiTb puC LLe Ha 5 XBUIMH NOCTOATH, Nepea
TUM AK BUAHATH AOTO 3 KacTpyi.

8. 3akiHuiTb NpoLEC BapeHHA TMM, LLO BUTATHITb BUNKY 3 PO3-

€TKM eNeKTPOMEPEXI.

MpuroTyBaHHA cTpaB Ha napi

MpuroTyBaHHA CTpaB Ha napi - Le AieTuHa 06pobka NpoayKTis
XapyyBaHHA rapayoro BOAAHOO Napoto. TakumM YMHOM B Mpo-
[LyKTax 3aMILaeThCA BinbLL LHHUX NOXMBHUX PEYOBUH, HiX MPK
iHLLMX BMAAX NPUrOTyBaHHA CTPas. [nA Lboro BUKOpUCTaiTe,
OyAb nacka, BCTaBKy AnA MPUroTyBaHHS Ha napi.

1. ToctasTe EMHICTb ANA PUCY B KACTPYHO.

2. Hanwitre MiHiManbHy KinbKiCTb BOAW B EMHICTb ANA pUCY 3a
Tabnuueto, L0 NpUBEAEHA HIKYE.

3. Tlocrasre BCTaBKY ANA NPUrOTyBaHHA MPOAYKTIB HA Napi
EMHICTb ANA puCy.

4. TloknagiTb NPOAYKTH y BCTaBKY.

5. 3aKpuifTe KpuLLKy.

25.03.2010 9:23:11 Uhr



6. BrntouiTh NpuUnaz B eNexTpUIHY MEpeXy Tax, Ak Le onuca-
Ho B po3gini Baia B excnnyarauito’. KoHTponsHa namnoyxa
KEEP WARM 3acaituTbea.

7. TlepeBeiTb NepeMm1Kay B HKHE NONOXEHHA. KOHTp-
onbHa namnouka KEEP WARM norache, namnouka RICE
COOKING sacsiTuTbCA.

8. Yac Bia yacy nepesipaiTe CTaH NPOAYKTIB.

9. 3anexHo Bia yacy NpuroTyBaHHA NPOAYKTIB CNif A0AMBATH
Boav. AKLWo noTpi6Ho, HanuBaliTe 3a notpedoto nig yac
BapeHHA A0AaTKOBY BOAY.

£\ yBATA:
Hebesnexa onikis. I3 kacTpyni BUXOATb rapaya napa.
10. Konv npoayKTv roTosi, 3aKiHuiT MPOLEC TMM, Lo nepe-
BeJeTe nepemMuKay y BEpXHE NoNOXEHHA | BUTArHETE BUNKY
3 PO3ETKM ENEKTPUYHOT MEPEX.

Tabnuua NpuroTyBaHHA Ha napi

Kinb-icTb Mitimansha
. Yac npuroty- .
MpoaykTH flkicte npH6nH3- HinbKicT
PoRy (np BaHHA (XB.) o [l
- dur,
Aptiwoky cBixi cepet 40-45 600
. CBiNa, HeBenvKi
L|pitHa kanycra s 500r 20-25 200
Kanycra CBIa, HeBenMKi _
Bpokkoni KaYaHuykK Sr 15-2 160
LUlawminbiioHu | cBid, uini a6o nopiaaki|  500r 15-25 160
cabia, ina abo _
3eneHa Keacons opiaia 500r 25-35 300
Mopxea CBIa, B LUMATOYKAX 500r 20-2 200
| Kapronna nopisaxa 500r 20-25 200
| Kapronna B LKYDLi 500r 30-40 400
|Kanycra CBi)a, nopisana 500r 25-30 300
| Konbpadi CBIa, LMATOYKaMM 500r 20-25 200
bproccensceka | .
e cBiKa 500r 20-25 200
| Cnapxa cBixa 500 30-40 400
Llykiti CBI, LUMATOUKAMH 500r 15-20 160
Abnyka, rpywi [ cBix, WmaTouKamu 500r 10-15 100
. 2ur,
Gopens CBiNa 10 150r 18-25 180
®ine MopcbKoro | . 2.,
o CBiNe 10 200F 15-18 160
®ine mopebroro | . 2ur,
H0c0cs cBie 0 140r 15-18 160
Kpeserkut 3AMOPOXeHI 450r 15-20 160
Migit B DAKOBMHI 1000r 18-25 180
LUHiyens o
HAMAKW, Kypadi [ cBid o 56r 25-30 300
CTerHa
Cocrety, Kosbar | caiia 813
' ' 2-8ur. | (3pobum 100
€a 3 ANOBUUMHH | KOHCEPBOBaHA ‘
AIDOYKH)
2-10wr,
Alifus, Hexpyri | ukapnyni cepeasoro|  10-13 100
poamipy
2-10wr,
Flifua, Kpyri B WKapAYr cepearsoro|  15-20 160
posmipy
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Yac npurotyBaHHs NpOAYKTIB B TaBAWLi NPMBEAEHO NPUONMHO.
HeobxigHi nonpasku pobiTb, yab nacka, camoCTiiHo.

OuuwieHHa i gornag

/\ 3ACTEPEIEHHS:

[Nepea OYMLLEHHAM 3aBXAN BUTATYITE BUKY 3 PO3ETKA |
3auLaiiTe npunaa NOCTOATM A0 MOBHOMO OXONOKEHHS,
nepes TMM AK N04aTH 0ro OYMLLEHHS!

Hikonu He 3aHypoiite Kopnyc KacTpyni, kabenb Mepexi
i BUNKy B BoAY. Lie Moxe np13BecTv A0 eNneKTpU4HOro
yaapy a6o noxexi.

/\ yBATA:

He BuKopKCTOBY/TE APOTAHOT LLIiTKY aB0 iHLLMX
abpasuBHIX MpeaMVeTiB.

He BukopucToByiiTe rocTpx abo abpasuBHix 3acobis
ANA OYALLEHHA.

MicnA 0xonoMWKeHHA BUNMBAITE 3MICT KacTpyi.

OuuLLyitTe EMHICTb ANA PUCY, KPULLIKY | BCTaBKY ANA NPHro-
TyBaHHA NPOAYKTIB Ha Napi B rapauilt Boai 3 A06aBneHHAM

MHtouKX 3aco6iB. Micna Lboro ononicKyiiTe Lji peuv YucTor
BOZOHO | NPOCYLUY#ATE.

A\ yBATA:
He muiiTe Lji peu B MaLLMHi A8 MUTTA NOCYAY.

Kopnyc npunagay crig o6tvparv 330BHi i 3cepeanHi
BOJIOrO0 TKAHWHOH. HanpukiHui cnia Bei peun Ao6pe npo-
CYLLIATH.

TexHiuHi napameTpu

MOLEMB: .ooooviiiiisrrscssssis i RK 2220 CB

CnoXMBaHHA NOTYXKHOCTI

TTpyna enekTpo6eaneyHocTi...

MaKeUMaNbHA KINBKICTD BOAM: ...ouvvevuureressaeessssreesssseeesens 3 nitpiB

Bara HETTO: ...cuvecvccieieeetee ettt saneees 2,65 Kr

Lle# npunaz 6yno nepesipeHo 3riAHO BCiX BiANOBIAHKX,
aKTyanbHux aupextis CE, Hanpuknaa woao enextpoMarHitHol
CyMICHOCTi Ta HM3bKOBOMLTHOT AMPEKTUBM, Ta 30yA0BaHO 3 &
HOBITHIMM MONOMEHHAMM TEXHIKK O83NEKH.

3anmwaemo 3a o0t NPaBo Ha TEXHIUHI 3MikM!

YKPAIHCbKA
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PYCCKHH

06u.w|e YKa3aH1A no TeXHuKe GesonacHocTH

Mepen HayanoM aKcnnyatauu1 Npuéopa BHUMATENBHO NPO-
yuTaiiTe NpUnaraemyo MHCTPYKLMIO MO SKCMAyaTaumum 1 coxpa-
HUTE €€ B HAZIEHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHBIM TanOHOM,
KaccoBbIM YEKOM H, 110 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOM KOPOGKOI ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepasnom. Ecnu faete komy-nubo nonons-
30BaTbCA NPUOOPOM, 06A3ATENLHO AaTE BNpUAaYY AaHHYI0
MHCTPYKLMIO MO SKCTNyaTaLui.

+ Tonbayitreck NpBOPOM TOMbKO YaCTHEIM 00Pa3oM 1 Mo Ha-
3HaueHio. Mprbop He NpeAHasHayeH AnA KOMMEPYECKOro
ucnonb3osanxwA. He nonb3yiTech NpMOOPOM Nog OTKPLITEIM
HeBom. MpenoxpaHsitte npubOp OT Xapbl, NPAMbIX CONHEY-
HbIX TTy4Yeit, BNAXKHOCTH (KM B KOEM CTyyae He norpyxainte
ero B BOAY) v yAapoB 06 ocTpble yrbl. He npukacaiech
K MpuOOpy BNaXKHbIMK pyKamu. Ecnu npubop yBnaxHuncs
WM HAMOK, TYT X BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM.

+ [locne aKcnnyarauuu, MOHTaXe NPUHAANEKHOCTEN, YUCTKe
WnM nonomke npuBopa BCerAa BblHUMaiATe BANKY U3 Po3eT-
Ku (TAHWTE 3a BUTIKY, a He 3 Kadens).

+ He ocrasnsiiTe BrtOUEHHbIE 3neKTponpubops! Be3 npu-
cmoTpa. Bbixoas 13 nomeLLeHHa BCeraa Brlkoyante
npuBop. BulHbTe LUTEKEP U3 PO3ETKH.

+ Tpu6op 1 kabenb CETeBOrO NUTAHUA HEOBXOAUMO pery-
NAPHO 0BCNeA0BaTb HA HANMYME CNELOB NOBPENAEHHS.
Mpu 0BHaPYXEHMM MOBPEXAEHNA NONb30BATECA NMPUOOPOM
3anpeLAeTca.

* Hu B KOEM cryyae He PEMOHTHpYIiTe MPUBOpP CamocTos-
TeNbHO, a oBpalLaiTeck B TaOM Cyyae 3a NOMOLLbIO K
CMewranu1eTy, MeroLLEMy COOTBETCTBYIOLLMA A0MyCK. U3
C0o0BpaKeHHit Be30MacHoCTH, 3aMeHa CeTeBOro LUHypa
Ha paBHO3HAYHbII JOMNYCKAETCA TONLKO Yepes 3aB0A-
W3roTOBWTEb, HaLLy CEPBMCHYIO MaCTEPCKYIO WK COOT-
BETCTBYHOLLEro KBaNMQMUMPOBAHHOO CreynanucTa.

* WcnonbayifTe TONbKO OpUTMHAbHbIE 3aM4acTy.

+  TMoxanyiicTa, codniogaiite Hukecneayrowme ,Cneuvans-
Hble yKasaHwA no TexHuKe BeaonacHocTu”.

Hetu v nuua Hy® aaroLjueca B npucmotpe

W3 coobpareHuii Ge3onacHocTv ana AeTel He ocTaBnaiTe
NeMaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKM, KAPTOH, NEHO-
nnact v 7.4.) 6e3 npucmoTpa.

N NPEAYNPEXAEHUE!
He no3sonAitte AeTAM Urparb C NOAKITUNEHOBOM
nneHKoi. OnacHocTb yayLwbA!

+ 10T NpuBop He NpeaHasHayeH AnA Nonb30BaHKA NMLaMHU
(BKMKOYAA A€TEN) C OrPaHNYEHHBIMU GU3NYECKUMH, CEHCOP-
HbIMM MM YMCTBEHHBIMM CIOCOOHOCTAMM UM LMK, HE
UMEHOLLMMM OMbITa M /M HEOBXOAMMBIX 3HaHWIA. HCKHo-
UYeHWE COCTABNAKOT Cllyuau, KOrZla OHW HaXOAATCA NOA Npu-
CMOTPOM UL, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e30MacHoCTb, Wik
KorZa 0T 3T0r0 LA NONyYeHs! yKasaHus No Nonb3oBaHU0
npu6opom.

+ HeoBxoaumo npucmatpuBath 3a AeTbMM, YToBLl yoeauTsCA
B TOM, YTO OHU HE UrpatoT ¢ NPHOOPOM.
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CumBONbI npuMeHAeMble B JaHHOM PYKOBOACTBE N0Jib30-
BaTensa

BaxHble pekoMeHaauuu Ans 00ecnieyeHua BaLLiei 6esonacHo-
€11 0603HaueHbI M0 0coBeHHOMY. OBa3aTenbHO CrieayitTe STUM
PEKOMEHAALMAM, UTOBbI NPEOTBPATUTEL HECUACTHBIA CyYai Ui
NONOMKY M34enua:

Ay NPEAYNPEXAEHUE:
Mpeaynpexaaer 06 onacHoCTH ANA 340POBbA U BO3MOMXKHOM
PUCKE MoNyyeHus TPaBMb.

/\ BHUIMAHUE:
yKa3bIBaeT Ha BO3MO)‘KHy|0 OMacHOCTb And U3aenua u ﬂperIX
Opr)'Ka}OLLlMX ﬂpeﬂMeTOB.

1 NPUMEYAHHE: [laet coBeThl 1 MHGOPMALHIO.

CﬂeuMaﬂbeIe yl(a3a|-|m| no
TeXHuKe GesonacHocTH

A NPEAYNPEX OEHUE:
Bo Bpems paboTsl napoBapky 13 KPILLIKY ¥ MW
OTKPbIBAHNM KPBILLKY BbIXOAMT ropaumid nap! OnacHocTb
0Xoros!

+ 1o OKOHYaHMM BapKK OTKPbIBAATE KPBILLKY TOMBKO 3a
npeaycMOTPEHHYI0 AnA 3T0ro pyyky. OnacHoCTb 0xoros!

/N BHUMAHME:

* Hanusalite Boay TOMbKO B KACTPHOAHO ANIA BAPKK prca 1
HW B KOEM Clly4ae B KopMyc.

+ McnonbayiiTe BHYTPEHHIOK KacTpLonto (EMKOCTb ANA
puca) TOMbKO B KAYECTBE BKNAAbILLA B 3TOT MPUOOP.
[laHHas eMKOCTb He MpeAHasHaueHa and Apyrux
CMoco60B NPHUrOTOBAEHHA NULLA!

(]

1 NPUMEYAHHUE:

BcTpoerHbIA npeaoxpaHuTens NpeaoTBpaLLaeT BKIYEHNE
HarpeBaTesbHOro 3N1eMeHTa, eciih eMKOCTb ANnA puca
rocTasrnexa B Npuop HenpaBwiIbHO.

+ YcTaHoBwTe M3A€NMe Ha POBHYHO, BOAO- M KAPOCTOMKYIO
NOBEPXHOCTb.

+ Ecm noBepxHOCTb He %apOoCToiKan, NOANOMHTE NOA Hero
YapOCTONKYHO NPOKNaAKy.

+ Cobniogatite GesonacHoe paccTonHwe A0 NETKo Bocnname-
HAKOLKXCA NPEAMETOB, TaKUX KaK: Meéeﬂb, 3aHaBeCU U T.M.
(30cm).

Komnnexktayus

Kopnyc

Kactptonsa ana puca
MapoBan Hacaaka
Kpbilka

CeTeBoit LUHYp
Mepka

Joxka
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YKasaHuA no akcnnyarauuu
Mepxa

Mepka (CUP), coBmMeCTHO C ykasatenem ypoBHA BOAbI, Ha-
XOAALLMMCA B KACTPIONE ANA puca, CNy)ar AnA onpeaeneHua
KOnn4yecTsa BOAbI U puca.

K npumepy: Heobxoanmo oteapuTs 6 Mepok (CUP) puca, ana
3T0r0 3aChINbTE K KACTPIONKO 6 MOMHBIX MEPOK prca 1 Hanon-
HUTe ee BOAOW A0 cootBeTcTBYIOLLEn MeTku (CUP), B AaHHOM
cnyyae 6.

Konuuectso puca

+ Bbl MOXeTe BapHTb C NOMOLLbHO 3TOrO NpUbopa MaKcH-
ManbHo 1,5 Kr puca (ceipoi npoaykT). Ana atoro Bam
notpebytotcs 3 nuTpa Bozbl. B 3aBUCHMOCTH OT copra puca
B pesynbTare nofy4utca oKono 2,5 Kr BapeHoro puca npm
ANUTENLHOCTMA NPUTOTOBIIEHNA OKO/O 35 MHH.

+ MuHMMansHOe KONMYECTBO pUCa ANA MPUTOTOBNEHNA CO-
ctasnAeT 280 1 (2 CUPs), 4o B 3aBMCMMOCTH OT COpTa B
pesynbTare aaet okono 550 r BapeHoro puca.

+ Ecmi mepHoro crakaumka Het noa pyKow, Bul Moxete
OPUEHTMPOBATLCA HA COOTHOLLEHWE puca v BoAbl 1 : 2
(1 yacTb puca : 2 yactv BOAbI).

Mepekntoyatenn

+ Kax Tonbko uanenve ByAeT BKIIOYEHO B CETb, OHO Nepe-
xoauT B pexxum KEEP WARM (nnuTka-rpenka).

+ [lpy NOMOLLM NepeKntoyaTena OHO NepexioyaeTca B
pexwm RICE COOKING (Bapka). 310 BO3MOMXHO TONbKO
B TOM C/yyae, eCi eMKOCTb ANA prca NpasmibHO No-
CTaBfeHa B KaCTPHOMHO W KOHTAKT-BKAOYaTENb (B CepeauHe
HarpeBaTenbHOM NNAaCTUHbI) 3aMKHYT.

Bpema Bapku

Korna Boaa B kacTprone NOAHOCTLIO BLINAPUTCA, U3Aenue
asToMaTnyeckm nepekntountca B pexxinm KEEP WARM (nnuTka-
rpenKka) 1 Tem cambiM NpepBeT NPOLECC BapKH.

/\ BHUIMAHUE:
M3ﬂeﬂMe He HpeﬂHa3Haqu0 ana BapKVI pVICﬂ Ha MOJIOKE.
Monoko MoxeTt yée)KaTb Wi nonropeTb.

Mepen nepBbIM BKNKOUEHHEM

+ Pacnayiite usnenve.
+ PexomeHayeTcA NpouMCTUTL U3LENHe, KaK 3TO ON1CaHo B
rnase "Yucrka’.

MoaroToBka k pabote

+ YCTaHOBHTE M3AENHMe Ha POBHYHO, BOAO- 1 XKAPOCTOMKYIO
MOBEPXHOCTb.

¢ YBeautech B TOM, UYTO MEPEKIOYATENb HAXOANTCH B MONO-
xeHnn KEEP WARM (nnutka-rpenka) 1 BCTaBbTe pasbem
CETEBOrO LLUHYPa B CETEBOE rHE3A0 M3nenva.
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MoakntoueHue K ANEKTPoCeTH

1. Tlepea TeM Kak BCTABHTb BUIIKY B PO3ETKY, yoeauTech B
TOM, 4TO HANPAXKEHHE CETU COOTBETCTBYET HANPAXKEHHIO
pabotsl npubopa. MHGOpMaLMHO K STOMY HAXOAMTCA Ha
TMNOBO# Tabnuuke npudopa.

2. Brirounte npuBop B 3a3eMIEHHYHO PO3ETKY C HANPAKeHH-
em cetu 230 B, 50 Iy, ycTaHOBNEHHYH0 B COOTBETCTBUM C
NpeAnUCaHUAMA.

.

1 MPUMEYAHHUE:

*  M3genve BrIIOYAETCA CPasy e NOCNE NOAKTIOYEHH
K cem.

* Yr06bl NOAHOCTBHO BBIKIHOYMTL U3AENHE YCTAHOBHTE
CHavana nepekntoyarens B nonoxenne KEEP WARM
(NnuTKa-rpenKa), a 3aTemM BbIHLTE BUNKY U3 PO3ETKA.

JKcnnyatayus / NopaaokK paboTel
OrBapuBaHue puca

[ina Hayana npouwTaliTe Ha ynakoBKe p1ca PEKOMERAALMM N0
€ro NOAr0TOBKE K 0TBAPUBAHHIO, K NPUMEPY HaZ0 N ero npo-
MbIBaTb UMW 3aMauMBaT.

1. BcrasbTe KacTpronto AnA puca B U3fenme.

2. Onpesenutech ¢ KonMyecTBOM puca (0T 2 40 10 Mepok
CUP) u 3achinbTe €ro B KacTpionto.

3. 3aneifte ero BOAOI 10 COOTBETCTBYHOLLEH METKM Ha LUKane.

4. 3aKpoiTe KpbILLKY.

5. Brnounte uanenue B cetb, Kak aTo onucaxo B rase "Tloa-
roToBKa K pa6ote”. 3aropaeTca KOHTPONbHAA aMnoyka
KEEP WARM.

6. Haxwmure nepexnioyarens. KontponbHas namnoyka KEEP
WARM noTyxHeT 1 3aropuTca KOHTponbHaa namnoyka RICE
COOKING.

7. Korpa BoAa B KacTprone NofHOCTLIO BbINAPHUTCA, U3AENHe
aBTOMATU4ECKM NepekntounTea B pexxium KEEP WARM
(nnuTKa-TpenKa) v Tem cambiM NPEPBET MPOLECC BapKM.
KonTponbhas namnouka RICE COOKING notyxHer v 3a-
ropuTCA KOHTPONbHaA namnoyka KEEP WARM.

Coser: Aaite pucy 5 MMHYT nonapuTbCA, Nepea TeM Kak
BbINOXUTb €r0.
8. BoIkniounTe U3aenve, BelHyB BUKY U3 PO3ETKM.

Maputb

loa napexnem NoHMMAETCA LAAALLMA NPOLIECC NPUTOTOBNIEHKA
NPOAYKTOB MMTaHMA HA FOPAYEM BOAAHOM napy. TaK B npo-
ZyKTax MATaHUA COXPaHAETCA BOnbLLIE NONE3HBIX MUATATENbHBIX
BeLLeCTB N0 CPaBHEHUIO C APYrMik MeTo4amu NPUroTOBNEHH!A.
[inA aT0ro BOCNONL3yITECH NAPOBOA HACAAKOM.

1. BctasbTe KacTptonto And puca B usaenve.

2. HaneiiTe B KacTptoNto MUHUMANBLHOE KOMMYECTBO BOAbI
COrNACHO AaHHLIM U3 NPUBEAEHHON HIKE TabrmLb.
BcrasbTe B KACTPION0 NAPOBYIO HACAAKY.

MonoxwTe NPOAYKTHI HA NAPOBYHO HACAAKY.

3aKpONTE KPBILLIKY.

BkntounTe u3nenue B ceTb, Kak 310 onucaHo B rmase “Toa-
roToBKka k pa6ote”. 3aropaeTca KOHTPONbHAA aMnoyka
KEEP WARM.

D O~ o

39

25.03.2010 9:23:13 Uhr

PYCCKUH



7. Haxmute nepexntoyarens. KontponbHaa namnouka KEEP

WARM notyxHer 1 3aroputca KoHTponbHas namnodka RICE

COOKING.
8. Bpems 0T BpemeHu NpoBepAiTe NPOAYKTHI Ha FOTOBHOCTb.

9. B 3aBucMmOoCTH OT BpeMeH! napeHua HEo6X0AMMO KOMMeH-

CMpOBaTb NOTEPO BOAbI. [i1A 3T0r0 AONMBaNTE Neproanye-
CKM HEMHOTO BOAbI B KACTPIONIO.

/N BHUMAHVE:
OnacHocTb 0xoros! Bbixoa ropayero napal

10. Koraa npoayKThl NponapATcA BuIKMOUMTE U3Aenue, YCTaHo-
BB NEPEKIOYATENb BBEPX 1 BbIHYB BUTKY 13 PO3ETKM.

Tabnuua napeus

Mk
WanbHoe
KonHug-

(T80 BOgbI

Bpewa
npwroto-
BMEHHA
(Min.)

Konu-

Bug, Gopma YecTBo

(nphw)

ApTwoKK CBEMME 4dur,
cpenHeit
BEM4MHbI
LiperHan kanycra  |cBexas, Man. 500r | 20-25 200
PO30YKH
Bproccenscxan CBENan, Man. 500r | 15-20 160
Kanycra, GpOKKOH | pO30uKH
LLIamMAuHB0HS! CBEXME, LENHKOM 500r | 15-25 160
#1 1I0PE3aHblit
3eneHble 600k CBEXME, LITHKOM 501 | 25-35 300
YU MOpe3aHsit
Mopkosb CBEXaR, KPYHOY- 50r | 20-25 | 200
Kamu
Kaprodens cBexui, nopesarbiid | 5001 | 20-25 200
Kaprooenb ceexui, B MyHanpe | 5001 | 30-40 400
Kanycta cBexan, nopesadas | 500r | 25-30 300
Konbpadu cBexan, KyOukamn | 5001 | 20-25 200
Kpacan kanycra | cBexan 500r | 20-25 200
Cnapxa CBEMAR 500r | 30-40 400
Kabauku CBENME, KDyMOY- 500r | 15-20 160
Kanu
Abnokw, rpywum cBexue, gombkamn | 5001 | 10-15 100
Gopens cBexan 2ur | 18-25 180
no150r
dune MOPCKOrO OKYHA | CBEXEE 2urno | 15-18 160
200r
®une nococa cBemee 2ur. | 15-18 160
no140r
Kpeseru MOPOMEHbIE 4501 | 15-20 160
CbeaobHsIe paKyLUKH |B PaKOBUHE 10001 | 18-25 180
LLIHuuena M3 MHAENKH, | CBENMME 2ur. | 25-30 300
KYDHHbIE HOXKA no 150t
CocHcku, rOBAMbLH | CBENME, 2-8ur. | 08-13 100
capaenbki KOHCEPBUPO-BaHble (Hagwo-
10Tb)
AifLja, BOMATKY B CKopnyne 2-10uwr,| 10-13 100
cpearei
= BTYHHY
== | A, BrpyTyo B CKopAyne 2-10wr,| 15-20 160
8 cpeaned
= BETHYH
40
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Mpv1BeAeHHOe B TabnuLie BPemA NPUroTOBNEHHA NPUONKEH-
Hoe. HeobxoaMMble MonpaBky caenaiite noxanyicta camu.

YucTka u yxoa 3a usaenvem

A NPEAYNPEXEHUE:

+  [lepea unCTKOM BCErAa BLIHUMANTE BUAKY M3 PO3ETKM 1
)KAUTE NOKa NPUOOP OCTBIHET.

+ Hv B KOeM cnyyae He norpyxanTe usaenue, CeTeson
LUHYP 1 pagbembl B BOAY. OTO MOXET NOCAYKHUTb
MM4YUHON SNEKTPMYECKOTO YAapa UK noxapa.

/\ BHAMAHME:

* He nonb3yiteck NPOBONOYHOM LUETKOM AW APYrvMM
LiapanatoLumun npesmMeTamm.

+  He npumeHsiiTe 0YeHb CHbHbIE MK LiapanatoLLmue
MOtOLLME CPEeACTBa.

+ [locne oxnaaeHve BbINeiTe COAEPKUMOE EMKOCTU ANA
puca.

+ OunLaiTe emMKOCTb ANA PUCa, KPBILLKY ¥ NapoByto HacaaKy
B ropA4eit Boge ¢ AoGasnexnem MotoLmx cpeacTs. Mocne
3TOr0 NPOMONOCKAlTE MX OCHOBATENBHO B XONOAHOM BOAE U
nocTasbTe CYLUNTh.

/\ BHAMAHME:
He molite 3Tv feTany B NOCYAOMOEYHOM MalLMHe.

+ ObvpaiiTe KOpMYC M3BHE 1 U3HYTPH BNAXKHOM TKAHBIO. B
3aK/0YeHme aaitTe BCeM AeTanam NPOCOXHYTb.

TexHuueckue gaHHble
MOLETIB: .ot ssss s RK 2220 CB
ONEKTPOMUATAHNE: c.veoovverrveersieenseeenseseennes 220-240 B, 50 'y
T1OTPEONAEMAR MOLLHOCTD ©.vvvveesnrrrvvvessssssssssmsnsnsssssssees 700 Bart
KNACC BALLATBE oo sesseses st sssesssssnssanes I
MaKCUManbHOE KOMMYECTBO BOABI: ....covvvveeesreesaseeesane 3 nutpoB
BEC HETTO: .ot 2,65 Kr

310 U3aeNeHIe NPOLLO BCE HEOBX0AUMBIE M aKTyabHbIE Mpo-
BEPKY, NPEANUCaHHbIE AnpexTBOM CE, K MMM, Ha nIeKTpo-
MarHuTHy0 COBMECTUMOCTb 1 COOTBETCTBHE TPEOOBaHMAM K
HU3KOBOMLTHOM TEXHUKE, OHO BbINO TAKXKE CKOHCTPYMPOBAHO

¥ MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCAEAHNX TPeOOBaHHMIA N0 TeXHUKE
06e30MacHOCTH.

Mbl ocTaBnsem 3a cofoit npaBo Ha TeXHUYEeCKne n3MeHeHusa!
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