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m Allgemeine Sicherheitshinweise

« Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungsanleitung sehr
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und
nach Mdglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf.

« Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fur den privaten und den dafir
vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Benutzen Sie es nicht im Freien (auBer es ist fur den bedingten
Einsatz im Freien vorgesehen). Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-
strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Geréat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht
oder nass gewordenem Gerat sofort den Netzstecker ziehen. Nicht ins Was-
ser greifen.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Stecker aus der
Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel) wenn Sie das Gerét nicht
benutzen, Zubehorteile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

« Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeitsplatz
verlassen, schalten Sie das Gerat bitte immer aus, bzw. ziehen Sie den Ste-
cker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht am Kabel).

* Um Kinder vor Gefahren elektrischer Gerate zu schitzen, sorgen Sie bitte
dafir, dass das Kabel nicht herunter hangt und Kinder keinen Zugriff auf das
Gerét haben.

« Prufen Sie Gerat und Kabel regelméafig auf Schaden. Ein beschadigtes Geréat
bitte nicht in Betrieb nehmen.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie bitte einen
autorisierten Fachmann auf. Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel bitte nur vom Hersteller, unserem Kundendienst oder einer ahnlich
qualifizierten Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

« Verwenden Sie nur Original-Zubehor.

= Beachten Sie bitte die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshinweise...".

Spezielle Sicherheitshinweise

« Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, feuchtigkeits- und warmebestandige
Flache. Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebestandige
Platte unter.

« Achtung! Fillen Sie immer nur Wasser in den Reistopf, niemals in das Geh&use.

« Vorsicht! Aus dem Deckel tritt wahrend des Betriebes heiler Dampf aus!

« Achten Sie darauf, dass Sie den Deckel nach dem Briihvorgang nur an dem
dafiir vorgesehenen Griff anfassen. Verbrennungsgefahr!

* Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30cm) zu leicht entziind-
lichen Gegenstanden wie Mdbel, Vorhange, etc.!

= Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungsteile (Plastikbeutel,
Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.
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Ubersicht der Bedienelemente _

1 Deckel 10 Reistopf

2 Befestigungsstift 11 Dampfdeckel

3 Dampfaustritt

4 Wasserstandsskala Zubehor:

5 Netzkabel a Loffel

6 Schaltkontakt b Messbecher (CUP)
7 Heizplatte c Loffelhalter

8 Schalter/Kontrollleuchten d Déampfeinsatz

9 Gehéuse e Kondensatschale

Sicherheitssymbole am Gerat und
in der Bedienungsanleitung

@ Vorsicht! Heil3e Flache! Verbrihungsgefahr!

Anwendungshinweise
Deckel 6ffnen
Um den Deckel zu 6ffnen, driicken Sie bitte die Taste an dessen Oberseite.

Messbecher

Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der Wasserstandsskala im Reistopf
zur Bestimmung der Reis- und Wassermenge. Mochten Sie z. B. 6 CUPs kochen,
geben Sie 6 Messbecher voll Reis in den Reistopf und fiillen diesen dann bis zur
entsprechenden (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.

Schalter

« Das Gerat ist im Betriebszustand WARM (Warmhalten), sobald Sie den Ste-
cker eingesteckt haben.

« Mit dem Schalter kdnnen Sie auf den Betriebszustand COOK (Kochen)
umschalten. Dies ist nur mdglich, wenn der Reistopf richtig eingesetzt ist und
damit der Schaltkontakt (6) geschlossen wurde.

Kochzeit

Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet das Gerét automatisch
auf die Position WARM (Warmhalten) und beendet somit den Kochvorgang.
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m Kondensatschale

Kondensat, das sich durch den aufsteigenden Dampf im Deckel bildet, wird in
einer Schale am Scharnier aufgefangen. Bitte entleeren und saubern Sie diese
Schale nach jedem Garvorgang. Siehe auch Abb. e.

Achtung! Das Gerat eignet sich nicht fur die Zubereitung von Milchreis. Die Milch
konnte tiberkochen oder anbrennen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

« Entfernen Sie die Verpackung.
« Wir empfehlen lhnen, das Gerét, wie unter ,,Reinigung“ beschrieben, zu sau-
bern.

Inbetriebnahme

= Stellen Sie das Gerét auf eine feuchtigkeits- und warmebestandige Unterlage.

« Vergewissern Sie sich, dass der Schalter auf WARM (Warmhalten) steht und
stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung erst am Gerét ein.

« SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsméafig installierte Schutzkontakt-
Steckdose 230 V, 50 Hz an.

Hinweis: Das Gerét ist in Betrieb, sobald Sie den Stecker eingesteckt haben.
Méochten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie den Schalter zuerst auf WARM
(Warmhalten) und ziehen dann den Stecker aus der Steckdose.

Benutzung des Gerates
Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Reiskochen die Zubereitungshinweise des Herstel-
lers, wie z. B. den Reis vorher waschen oder bei Quellreis, einweichen.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

2. Bestimmen Sie die gewtinschte Reismenge von 3 bis 10 CUPs mit dem
Messbecher und fiillen Sie diese Menge in den Reistopf ein.

3. Fullen Sie den Reistopf mit Wasser auf bis der entsprechende Teilstrich auf
der CUP-Skala erreicht ist.

4. Schliellen Sie den Deckel.

5. Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetriebnahme* beschrie-
ben, her. Die Kontrollleuchte WARM leuchtet.

6. Dricken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte WARM erlischt und
die Leuchte COOK geht an.

7. Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet das Gerat automa-
tisch auf die Position WARM (Warmhalten) und beendet somit den Kochvor-
gang. Die Kontrollleuchte COOK erlischt und die Leuchte WARM geht an.
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Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, bevor Sie ihn aus dem Topf _
nehmen.

8. Beenden Sie nun den Betrieb, indem Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen.

9. Offnen Sie das Geréat durch Driicken der Deckeltaste.

& Achtung! Verbrihungsgefahr. Hei3er Dampf tritt aus.

Dampfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvorgang von Lebensmitteln
durch heiBen Wasserdampf. So bleiben im Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe
erhalten als bei anderen Zubereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den
Dampfeinsatz.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

GieRen Sie 1 Messbecher (CUP) Wasser in den Reistopf.

Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reistopf ein.

Legen Sie lhr Gargut in den Dampfeinsatz.

SchlieBen Sie den Deckel.

Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,,Inbetriebnahme* beschrie-

ben, her. Die Kontrollleuchte WARM leuchtet.

Driicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte WARM erlischt und

die Leuchte COOK geht an.

8. Je nach Dampfzeit ist es notig den Wasserverlust auszugleichen. Fugen Sie
dann nach Bedarf wéhrend des Dampfvorgangs etwas Wasser hinzu.

& Achtung! Verbriihungsgefahr. Heier Dampf tritt aus.
9. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb indem Sie den Schalter

nach oben drucken und den Stecker aus der Steckdose ziehen.
10. Offnen Sie das Gerét durch Driicken der Deckeltaste.

& Achtung! Verbriihungsgefahr. Heier Dampf tritt aus.

ook wN

N

Tabelle Dampfen

Gargut Beschaffenheit Menge (ca.) | Garzeit (Min.) |
- . 4 Stick,
Artischocken  [frisch mittelgro 40 - 45
Blumenkohl Frisch, kleine Réschen 500g 20-25
Brokkoli Frisch, kleine Réschen 5009 15-20
Champignons _|Frisch, ganz oder geschnitten 500g 15-25
Griine Bohnen |Frisch, ganz oder geschnitten 500g 25-35
Karotten Frisch, in Scheiben 5009 20-25
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m Gargut Beschaffenheit Menge (ca.) | Garzeit (Min.)

Kartoffeln geschnitten 500g 20-25
Kartoffeln In der Schale 5009 30 -40
Kohl Frisch, geschnitten 5009 25-30
Kohlrabi Frisch, gewiirfelt 5009 20-25
Rosenkohl frisch 5009 20-25
Spargel frisch 500g 30-40
Zucchini Frisch, in Scheiben 5009 15-20
Apfel, Birnen _|Frisch, Stiicke 500g 10-15
Forelle frisch 2 Stlick, je 150g 18 - 25
Goldbarschfilet |frisch 2 Stuick, je 200g 15-18
Seelachsfilet  |frisch 2 Stick, je 140g 15-18
Garnelen gefroren 4509 15-20
Miesmuscheln [In der Schale 1000g 18-25
Putenschnitzel,
H&ahnchen- frisch 2 Stuck, je 150g 25-30
schenkel
senniizel,frisch 2 Stiick, je 150g|  30-35
Knack- ] 8-13
\é\/‘urstchfen, Frisch, aus Glas oder Dose 2 - 8 Stuck (einstechen)

indswiirste

Eier, 2 - 10 Stiick,
weich gekocht In der Schale mittlerer GréRe 10-13
Eier, 2 - 10 Stiick,
hart gekocht In der Schale mittlerer GréRe 15-20

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind geschéatzt. Nehmen Sie eventu-
elle Korrekturen bitte selbst vor.

Reinigung und Pflege

* Ziehen Sie bitte vor dem Reinigen immer den Netzstecker, und lassen Sie das
Gerat ausreichend abkdihlen, bevor Sie es reinigen!

« Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in
Wasser.

* GieBen Sie den Inhalt des Reistopfes und der Kondensatschale aus.

« Reinigen Sie den Reistopf, den Dampfdeckel und die Kondensatschale mit
heiler Spiillauge. Spiilen Sie diese Teile anschlieRend griindlich mit klarem
Wasser nach, und lassen Sie diese trocknen.

« Wischen Sie den Deckel und das Geh&use von innen und auen mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie die Teile anschlieBend trocknen.

« Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- und Scheuermittel.
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Garantie _

Wir tbernehmen fur das von uns vertriebene Gerét eine Garantie von 24 Monaten
ab Kaufdatum (Kassenbon).

Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir unentgeltlich die Mangel des Geréates
oder des Zubehors*), die auf Material- oder Herstellungsfehler beruhen, durch

Reparatur oder, nach unserem Ermessen, durch Umtausch. Garantieleistungen
bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch beginnt dadurch ein
Anspruch auf eine neue Garantie!

Als Garantienachweis gilt der Kaufbeleg. Ohne diesen Nachweis kann ein kosten-
loser Austausch oder eine kostenlose Reparatur nicht erfolgen.

Im Garantiefall geben Sie bitte das komplette Gerat in der Originalverpackung
zusammen mit dem Kassenbon an lhren Handler.

*) Schaden an Zubehdrteilen fihren nicht automatisch zum kostenlosen Umtausch
des kompletten Gerates. Wenden Sie sich in diesem Fall bitte an unsere Hotline!
Glasbruchschéden bzw. Briche von Kunststoffteilen sind grundsétzlich kosten-
pflichtig!

Sowohl Defekte an Verbrauchszubehor bzw. Verschleifiteilen (z.B. Motorkohlen,
Knethaken, Antriebsriemen, Ersatzfernbedienung, Ersatzzahnbursten, Sageblat-
tern usw.), als auch Reinigung, Wartung oder der Austausch von Verschleiteilen,
fallen nicht unter die Garantie und sind deshalb kostenpflichtig!

Die Garantie erlischt bei Fremdeingriff.

Nach der Garantie

Nach Ablauf der Garantiezeit kénnen Reparaturen kostenpflichtig vom entspre-
chenden Fachhandel oder Reparaturservice ausgefiihrt werden.
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m Algemene veiligheidsinstructies

* Lees vaor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding uiterst zorgvul-
dig door en bewaar deze goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpakking.

* Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de voorgeschreven
toepassing. Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel gebruik (tenzij het
bedoeld is voor beperkt gebruik in de buitenlucht). Bescherm het tegen hitte,
directe zonnestralen, vocht (i geen geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
kanten. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat
geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken. Niet in het
water grijpen.

* Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoevoer (trek aan de
steker, nooit aan de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.

« Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht werken. Schakel het
apparaat altijd uit of trek de steker uit de contactdoos (trek aan de steker, niet
aan de kabel) voordat u de werkplek verlaat.

* Bescherm kinderen tegen gevaren en zorg ervoor dat kabels nooit los omlaag
hangen en dat het apparaat buiten het bereik van kinderen blijft.

= Controleer regelmatig of het apparaat beschadigingen vertoont. Een bescha-
digd apparaat mag niet in gebruik worden genomen.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een geautoriseerde
vakman. Voorkom gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen door de
fabrikant, onze technische dienst of een eender gekwalificeerde persoon
vervangen door een soortgelijke kabel.

« Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

« Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in acht.

Speciale veiligheidsinstructies

« Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig werkvlak. Gebruik bij
gevoelige opperviakken a.u.b. een hittebestendige plaat als onderlegger.

« Let op! Vul het water alléén in de rijstpan en nooit inde behuizing.

« Voorzichtig! Via het deksel komt tijdens het bedrijf hete stoom vrij!

* Let op dat u het deksel na het bereidingsproces alléén aan de daarvoor bes-
temde handgreep aanpakt. Gevaar voor verbranding!

* Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht ontvlambare
voorwerpen zoals meubels, gordijnen enz. (30cm).

= Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plasticzak, doos, piep-
schuim, enz.) binnen het bereik van uw kinderen liggen.

10
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Overzicht van de bedieningselementen m

1 Deksel 10 Rijstpan

2 Borgpen 11 Stoomdeksel

3 Stoomuitlaat

4 Waterpeilschaal Toebehoren:

5 Netkabel a Lepel

6 Schakelcontact b Maatbeker (CUP)
7 Verwarmingsplaat c Lepelhouder

8 Schakelaar/controlelampjes d Stoominzet

9 Behuizing e Condensaatschaal

Veiligheidssymbolen aan het apparaat
en in de gebruiksaanwijzing

@ Voorzichtig! Heet oppervlak! Verbrandingsgevaar!

Gebruiksaanwijzingen
Deksel openen
Om het deksel te openen, drukt u op de toets op de bovenzijde.

Maatbeker

De maatbeker (CUP) dient samen met de waterpeilschaal in de rijstpan voor de
bepaling van de rijst- en de waterhoeveelheid. Wanneer u bijvoorbeeld 6 CUP’s
wilt koken, vult u 6 maatbekers rijst in de rijstpan en vult deze vervolgens tot aan
de desbetreffende (CUP) markering - bijv. 6 - met water.

Schakelaar

* Het water is in bedrijfstoestand WARM (warmhouden) zodra u de stekker op
de contactdoos hebt aangesloten.

* Met de schakelaar kunt u de bedrijfstoestand nu omschakelen naar COOK
(koken). Dit is alleen mogelijk wanneer de rijstpan correct is geplaatst en het
schakelcontact (6) daardoor gesloten werd.

Kooktijd

Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het apparaat automatisch om
naar de stand WARM (warmhouden) en het kookproces wordt daarmee beéin-
digd.

11
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m Condensaatschaal

6....-05-RK 2925 12

Condensaat dat door de opstijgende stoom in het deksel ontstaat, wordt in een
schaal aan het scharnier opgevangen. Leeg en reinig deze schaal a.u.b. na ieder
gaarproces. Zie ook afb. e.

Let op! Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van melkrijst. De melk zou
overkoken of aanbranden kunnen.

Véor het eerste gebruik

« Verwijder de verpakking.
« Wij adviseren u, het deksel te reinigen zoals onder “Reiniging” beschreven
staat.

Ingebruikname

* Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendige ondergrond.

* Waarborg dat de schakelaar op WARM (warmhouden) staat en sluit de stek-
ker dan pas op het apparaat aan.

« Sluit het apparaat aan op een volgens de voorschriften geinstalleerde con-
tactdoos 230 V, 50 Hz.

Opmerking: het apparaat is operationeel zodra u de stekker op de contactdoos
hebt aangesloten. Om het apparaat uit te schakelen, zet u de schakelaar eerst op
WARM (warmhouden) en trekt u vervolgens de netstekker uit de contactdoos.

Bediening van het apparaat
Rijst koken

Let a.u.b. véor het koken van de rijst op de bereidingsaanwijzingen van de fabri-
kant, zoals bijv. de rijst van tevoren te wassen of te laten weken.

1. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

2. Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 3 t/m 10 CUP‘s met de maatbeker
en vul deze hoeveelheid vervolgens in de rijstpan.

3. Vul de rijstpan met water tot aan de desbetreffende streep op de CUP-schaal.

4. Sluit het deksel.

5. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals onder hoofdstuk ,,Ingebruikna-
me* beschreven staat. Het controlelampje WARM brandt.

6. Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje WARM dooft en het
lampje COOK gaat branden.

7. Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het apparaat automatisch
om naar de stand WARM (warmhouden) en het kookproces wordt daarmee
beéindigd. Het controlelampje COOK dooft en het lampje WARM gaat bran-
den.

Tip: laat de rijst nog ongeveer 5 minuten garen voordat u hem uit de pan
neemt.

12
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8. Beéindig het bedrijf door de stekker uit de contactdoos te trekken.

9. Open het apparaat door het indrukken van de dekseltoets.

Stomen

Let op! Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.

Door het stomen worden levensmiddelen voorzichtig gegaard met hete water-
damp. Op deze wijze blijven meer waardevolle voedingsstoffen behouden dan bij
andere bereidingswijzen. Hiervoor gebruikt u de stoominzet.

ourwhRE

Plaats de rijstpan in de rijstkoker.
Giet 1 maatbeker (CUP) water in de rijstpan.
Plaats de stoominzet in de rijstpan.
Leg het te garen product in de stoominzet.
Sluit het deksel.
Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals in het hoofdstuk ,,Ingebruikna-

me“ beschreven staat. Het controlelampje WARM brandt.

~N

lampje COOK gaat branden.
8. Al naargelang de stoomtijd dient u het waterverlies te compenseren. Voeg
vervolgens al naargelang de behoefte tijdens het stoomproces water bij.

Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje WARM dooft en het

Let op! Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.

9. Wanneer het einde van de stoomtijd is bereikt, beéindigt u het bedrijf door
de schakelaar naar boven te drukken en de stekker uit de contactdoos te

trekken.

10. Open het apparaat door het indrukken van de dekseltoets.

Let op! Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.

Stoomtabel
Product Hoedanigheid Hoeveelheid (ca.) |Gaartijd (min.)|
iy 4 stuks,

Artisjokken Vers middelgroot 40 - 45
Bloemkool Vers, kleine roosjes 500 g 20-25
Broccoli Vers, kleine roosjes 500 g 15-20
Champignons | Vers, heel of gesneden 500 g 15-25
Groene bonen |Vers, heel of gesneden 500 g 25-35
Wortelen Vers, in schijfies 500 g 20-25
Aardappelen Gesneden 500 g 20-25
Aardappelen In de schil 500 g 30 - 40
Kool Vers, gesneden 500 g 25-30

6....-05-RK 2925 13
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m Product Hoedanigheid Hoeveelheid (ca.) [Gaartijd (min.)

Koolrabi Vers, in blokjes 500 g 20-25
Spruitjes Vers 500 g 20-25
Asperges Vers 500 g 30 - 40
Zucchini Vers, in schijfjes 500 g 15-20
Appels, peren [Vers, in stukken 500 g 10 -15
Forel Vers 2 stuks a 150 g 18-25
Pos(t)-filet Vers 2 stuks a 200 g 15-18
Zeezalmfilet Vers 2 stuks a 140 g 15-18
Garnalen Diepgevroren 450 g 15-20
Mosselen In de schaal 1000 g 18 - 25
Kalkoen- of N
kipschnitzel Vers 2 stuks a 150 g 25-30
Schnitzel, N
Karbonade Vers 2 stuks a 150 g 30-35
Knakworst, . . 8-13
runderworst Vers, uit glas of blik 2 - 8 stuks (inprikken)
Eieren, zacht 2 - 10 stuks, _
gekookt In de barst middelgroot 10-13
Eieren, hard 2 - 10 stuks,
gekookt In de barst middelgroot 15-20

De in deze tabel aangegeven kooktijden zijn slechts geschatte waarden. Voer
a.u.b. zelf eventuele correcties uit.

Reiniging en onderhoud

« Trekt u véor het reinigen altijd eerst de stekker uit de contactdoos en wacht u
tot het apparaat is afgekoeld.

« Dompel de behuizing, de netkabel en de netstekker nooit onder water.

« Giet de inhoud van de rijstpan en de condensaatschaal weg.

* Reinig de rijstpan, het stoomdeksel en de condensaatschaal met hete zeep-
sop. Was deze onderdelen vervolgens zorgvuldig af met schoon water en laat
ze drogen.

* Veeg het deksel en de behuizing van binnen en buiten af met een vochtige
doek. Laat de onderdelen vervolgens drogen.

« Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepassing zijnde CE-
richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische compatibiliteit en laagspan-
ningsvoorschriften en is geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechni-
sche voorschriften.

Technische wijzigingen voorbehouden!

14
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Garantie

Voor het door ons geleverde apparaat verlenen wij een garantie van 24 maanden
vanaf koopdatum (kassabon).

Eventuele gebreken aan het apparaat of aan het toebehoren*) die zijn ontstaan
door productie- of materiaalfouten verhelpen wij binnen deze periode kosteloos
door middel van reparatie of, naar ons oordeel, door vervanging. Eventuele
garantiegevallen verlengen noch de geldigheidsduur van de garantie, noch begint
daardoor een nieuwe garantieperiode!

Het koopbewijs geldt als garantiebewijs. Zonder dit bewijs kan geen kosteloze
reparatie of vervanging plaatsvinden.

Geef in garantiegevallen het complete apparaat in de originele verpakking samen
met de kassabon af bij uw handelaar.

*) Schade aan onderdelen leidt niet automatisch tot kosteloze vervanging van het
complete apparaat. Neem in dit geval contact op met onze hotline! De reparatie
van glasbreuk of breuk van kunststofonderdelen wordt altijd berekend!

Niet defecten aan de hulpstukken of aan de slijtende onderdelen (bijv. koolbors-
tels, deeghaken, drijfriemen, reserveafstandsbediening, reservetandenborstels,

zaagbladen enz.), maar ook reiniging, onderhoud of de vervanging van slijtende
delen vallen niet onder de garantie en geschieden altijd tegen berekening!

Bij ingrepen door derden komt de garantieverlening te vervallen.

Na de garantieperiode

Na afloop van de garantieperiode kunnen reparaties tegen berekening worden
uitgevoerd door de betreffende vakhandelaar of de technische dienst.

15
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n Conseils généraux de sécurité

« Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil en marche
pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi ainsi que le bon de garan-
tie, votre ticket de caisse et si possible, le carton avec I'emballage se trouvant
a l'intérieur.

« N'utilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les taches auxquelles il
est destiné. Cet appareil n’est pas prévu pour une utilisation professionnelle.
Ne I'utilisez pas en plein air (sauf s’il est indiqué que vous pouvez le faire).
Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil, de I’humidité (ne le
plongez en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S’il arrive que de I'humidité ou de I’'eau
atteignent I'appareil, débranchez aussitot le cable d’alimentation. Ne touchez
pas les parties mouillées.

« Arrétez I'appareil et débranchez toujours le cable d’alimentation de la prise de
courant (tirez sur la fiche, pas sur le cable) si vous n’utilisez pas I'appareil, si
vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

« Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance. Arrétez toujours
I'appareil ou débranchez le cable d’alimentation (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous devez vous absenter.

« Pour protéger les enfants des risques engendrés par les appareils électriques
, veillez a ce que le cable ne pende pas de I'appareil et que I'appareil ne soit
pas a portée des enfants.

« Controlez régulierement I'appareil et le cable. Ne mettez pas I'appareil en
marche s’il est endommagé.

« Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plut6t un technicien qualifié.
Pour éviter toute mise en danger, ne faites remplacer le cable défectueux que
par un cable équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente ou
toute personne de qualification similaire.

= N'utilisez que les accessoires d’origine.

* Respectez les ,conseils de sécurité spécifiques a cet appareil” ci-dessous ...

Conseils de sécurité spécifiques

« Posez I'appareil sur une surface plane, résistant a ’lhumidité et a la chaleur.
Pour les surfaces fragiles, placez une plaque résistant a la chaleur sous

I'appareil.

= Attention! Ne versez I’eau que dans le récipient a riz, pas directement dans
I'appareil.

« Attention! De la vapeur brilante s’échappe du couvercle pendant le fonction-
nement!

* \Veillez & ne toucher le couvercle qu’au niveau de la poignée prévue a cet
effet. Risque de brdlure!

« Prévoyez un espace de sécurité suffisant, a I'écart des objets facilement
inflammables tels que les meubles, les rideaux, etc. (30cm).

16
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« Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas les emballages _
(sac en plastique, carton, polystyréne) a leur portée.

Liste des différents éléments de commande

Couvercle 10 Récipient a riz
Broche de fixation 11 Couvercle vapeur
Sortie vapeur

Graduation de niveau d’eau Accessoires:

Cuillere

Verre mesureur (CUP)

Support a cuillere

Accessoire vapeur
Récupérateur de condensation

Céble d’alimentation
Contact de commande
Plaque chauffante
Interrupteur/lampes témoin
Parois

©COoO~NOOUTDMWNER

®Q0oTo

Symboles des dispositifs de sécurité
sur 'appareil et mode d’emploi

Attention! Surfaces brilantes! Risque de brdlure!

Remarques d’utilisation
Ouvrir le couvercle
Pour ouvrir le couvercle, enfoncez la touche située sur la partie supérieure du
couvercle.
Verre mesureur

Le verre mesureur (CUP) ainsi que la graduation de niveau d’eau servent a mesu-
rer la quantité de riz et d’eau. Si vous souhaitez par exemple préparer 6 tasses de
riz, versez 6 verres pleins de riz dans I'appareil puis remplissez d’eau jusqu’a la
marque correspondante de CUPs (par ex. 6).

Interrupteur

« L'appareil se trouve sur la position WARM (tenir chaud) dés que vous bran-
chez le cable d’alimentation.

* Vous pouvez, grace a I'interrupteur, passer sur le mode COOK (cuisson). Ceci
n’est possible que lorsque le récipient a riz est correctement installé dans
I’appareil et donc le contact de commande (6) établi.

Temps de cuisson

Dés que toute I'eau s’est évaporée, I'appareil passe automatiqguement en position
WARM (garder chaud) et arréte ainsi la cuisson.

17
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n Récupérateur de condensation

La condensation qui se forme sous le couvercle est collectée dans un récipient
au niveau de la charniére. Videz et nettoyez ce récipient apreés chaque utilisation.
Voir également fig. e.

Attention! Cet appareil n’est pas approprié pour la préparation de riz au lait. Le
lait risque de brdler et coller au récipient.

Avant la premiére utilisation

* Retirez 'emballage.
« Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil comme décrit dans "Nettoyage”.

Mise en service

* Placez I'appareil sur une surface résistant a I’humidité et la chaleur.

= Vérifiez que I'interrupteur se trouve sur la position WARM (garder chaud) puis
branchez le cable d’alimentation dans I'appareil.

« Branchez I'appareil & une prise de courant en bon état de fonctionnement de
230V, 50 Hz.

Remarque: L'appareil est en marche dés que vous avez branché le cable
d’alimentation. Si vous souhaitez arréter I'appareil, placez d’abord I'interrupteur
sur la position WARM (garder au chaud) puis débranchez le cable d’alimentation.

Utilisation de I'appareil
Cuisson du riz

Avant de commencer la cuisson, lisez les indications données sur votre paquet
de riz, par ex. laver le riz au préalable ou le faire gonfler.

1. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

2. Choisissez la quantité de riz désirée, entre 3 et 10 CUPs, grace au verre
mesureur et versez cette quantité dans le récipient.

3. Remplissez le récipient d’eau jusqu’a la graduation correspondante.

4. Fermez le couvercle.

5. Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. La lampe témoin WARM

s’allume.

Enfoncez I'interrupteur. Le témoin lumineux WARM s’éteint et COOK s’allume.

Lorsque toute I'eau s’est évaporée, I'appareil passe automatiquement sur la

position WARM (garder chaud) et arréte ainsi la cuisson. Le témoin lumineux

COOK s’éteint et WARM s’allume.

Conseil: laissez le riz encore 5 minutes dans I'appareil avant de le sortir,

Arrétez maintenant I'appareil en débranchant le cable d’alimentation.

Pour ouvrir I'appareil, enfoncez la touche du couvercle.

No

© ®

Attention! Risque de brllure. Echappement de vapeur brilante.
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Cuisson vapeur

La cuisson vapeur est synonyme de préparation saine de produits alimentaires
sous I'effet de vapeur chaude. Cette cuisson permet de conserver davantage de
substances nutritives que par les autres modes de cuisson. Utilisez pour cela

I’accessoire a vapeur.

oukrwhe

o N

Placez le récipient a riz dans I'appareil.
Versez 1 verre d’eau (CUP) dans le récipient.
Placez I'accessoire a vapeur dans le récipient.
Placez vos aliments dans 'accessoire & vapeur.
Fermez le couvercle.
Branchez I'appareil comme décrit dans "Utilisation”. Le témoin lumineux
WARM s’allume.

Enfoncez I'interrupteur. Le témoin lumineux WARM s’éteint, COOK s’allume.
Il est nécessaire, selon le temps de cuisson, de rajouter de I'eau. Versez alors

de I'eau pendant la cuisson, dans la quantité nécessaire.

Attention! Risque de brllure. Echappement de vapeur brilante.

9. Sila cuisson est finie, arrétez I'appareil en relevant I'interrupteur et débran-
chant le cable d’alimentation.
10. Pour ouvrir I'appareil, enfoncez la touche du couvercle.

Attention! Risque de brllure. Echappement de vapeur brilante.

Tableau de cuisson vapeur

6....-05-RK 2925 19

Aliments Forme Quantité (env.) Puree de:
cuisson (min.)
Artichauts frais 4 artichauts, 40 - 45
taille moyenne
Chou-fleur frais, petits bouquets 500 g 20-25
Broccoli frais, petits bouquets 500 g 15-20
Champignons frais, entiers ou coupés 500 g 15-25
Haricots verts frais, entiers ou coupés 500 g 25-35
Carottes frais en rondelles 500 g 20-25
Pommes de terre |coupées 500 g 20-25
Pommes de terre |dans la coupelle 500 g 30 -40
Chou frais, coupés 500 g 25-30
Chou-rave frais, en dés 500 g 20-25
Chou de Bruxelles [frais 500 g 20-25
Asperges frais 500 g 30 - 40
Courgettes frais, en rondelles 500 g 15-20
Pommes, poires _[frais, morceaux 500 g 10-15
19
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n Aliments Forme Quantité (env.) cu:zl;;ze(?n(ein )

Truite frais 2 truites de 150 g 18- 25
Filets de frais 2 filets de 200 g 15- 18
rascasse

Filet de colin frais 2 filets de 140 g 15-18
Crevettes congelées 450 g 15-20
Moules dans la coupelle 1000 g 18 - 25

Escalopes de 2 escalopes de

dinde, cuisses de |frais 150 g 25-30

poulet

Escalopes, cote- . 2 escalopes de

lettes frais 150 g 30-35

Saucisses 8- 13 (les

fumées, saucisse |[frais (bocal ou boite) 2 a 8 saucisses .

de boeuf piquer)

Oeufs a la coque |[dans la coupelle 2 a 10 oeufs de 10-13
taille moyenne

Oeufs durs dans la coupelle 2a 10 oeufs de 15 -20

taille moyenne

Les temps de cuisson sont donnés dans le tableau a titre indicatif. Effectuez
éventuellement vous-méme les corrections nécessaires.

Nettoyage et entretien

= Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer. Laissez-le également
refroidir.

« Ne plongez jamais ni I'appareil, ni le cable d’alimentation ni la prise de cou-
rant dans I'eau.

« Videz le contenu du récipient a riz et du récupérateur de vapeur.

= Nettoyez le récipient, le couvercle a vapeur et le récupérateur de vapeur a
I’eau chaude savonneuse. Rincez ensuite généreusement a I’eau claire puis
laissez sécher.

« Essuyez I'intérieur et I'extérieur du couvercle et des parois de I'appareil &
I’aide d’un torchon humide. Laissez ensuite sécher.

« Nutilisez jamais de détergent abrasif.

Cet appareil a été contr6lé d’apres toutes les directives européennes actuelles
applicables, comme par exemple concernant la compatibilité électromagnétique
et la basse tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.
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Garantie _

Nous accordons une garantie de 24 mois a dater de la date d’achat (ticket de
caisse) pour I'appareil que nous vendons.

Pendant la durée de la garantie, nous éliminons gratuitement les défauts de
I’appareil ou des accessoires *) découlant d’un vice de matériau ou de fabrication
au moyen d’une réparation ou, selon notre estimation, au moyen d’un remplace-
ment. Les prestations dans le cadre de la garantie n’entrainent aucune prorogati-
on de la durée de garantie et ne donnent pas droit a une nouvelle garantie !

Le justificatif de garantie est le recu. Sans ce justificatif, aucun remplacement
gratuit ni aucune réparation gratuite ne peuvent étre effectués.

En cas de recours a la garantie, ramenez votre appareil complet, dans son
emballage d‘origine, accompagné de votre preuve d‘achat, a votre revendeur.

*) Les endommagements de pieces d’accessoires ne justifient pas automati-
quement I’échange gratuit de I'appareil complet. Contactez alors notre centrale
téléphonique! La casse de pieces en verre ou en plastique est dans tous les cas
a votre charge!

Les défauts sur les accessoires ou les pieces d’usure (p.ex. les charbons de mo-
teurs, crochets, courroies d’entrainement, télécommande de rechange, brosses
a dents de rechange, lames de scies etc.) ainsi que le nettoyage, 'entretien ou le
remplacement de piéces d’usure ne sont pas garantis et sont donc payants !

En cas d’intervention étrangere, la garantie devient caduque.

Apres la garantie

Apres écoulement de la durée de garantie, les réparations peuvent étre effectu-
ées, contre paiement, par le commerce spécialisé ou le service de réparation.

21

6....-05-RK 2925 21 30.09.2004, 8:25:21 Uhr



n Indicaciones generales de seguridad

= Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenidamente el manual
de instrucciones y guarde este bien incluido la garantia, el recibo de pago y si
es posible también el carton de embalaje con el embalaje interior.

= Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin previsto. Este
aparato no esta destinado para el uso profesional. No lo utilice al aire libre (en
excepto que esté destinado para el uso limitado al aire libre). No lo exponga
al calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad ( en ningun caso
sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos. No utilice el aparato con
las manos humedas. En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe. No tocar el agua.

= Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja de enchufe (tire de
la clavija no del cable), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o
en caso de limpieza o defectos.

« No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de que tenga que dejar su lugar
de trabajo, desconecte siempre el aparato o retire la clavija de la caja de
enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable).

« Para evitar que los nifios se hagan dafios eléctricos, siempre tenga atencion,
que el cable no cuelgue hacia abajo y que los nifios no tengan acceso al
aparato.

« Controle regularmente si el aparato o el cable tiene defectos. No ponga en
servicio un aparato defecto.

« No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un establecimiento autoriza-
do. Para evitar peligros, deje sustituir un cable defecto por uno de la misma
calidad solamente por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

* Solamente utilice accesorios originales.

= Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de seguridad...“
indicadas a continuacion.

Indicaciones especiales de seguridad

« Coloque el aparato sobre una superficie plana, resistente a la humedad y al
calor. En caso de tener una superficie delicada, por favor ponga por debajo
una tabla resistente al calor.

* jAtencion! Vierte agua solamente en la olla de arroz, nunca en la carcasa.

« jAtencion! iDurante la puesta en marcha sale vapor caliente por la tapadera!

« Tenga atencion que después del proceso de coccién agarre la tapadera
solamente por la empufiadura prevista! jPeligro de quemaduras!

« Mantenga suficiente distancia de seguridad contra objetos facilmente infla-
mables como muebles, cortinas, etc. (30cm).

« Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje (Bolsas de
plastico, cartén, poliestireno etc.) a su alcance.
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Indicacién de los elementos de manejo _

1 Tapadera 10 Olla de arroz

2 Clavija de sujecion 11 Tapadera de vapor

3 Salida de vapor

4 Escala indicadora del nivel de agua Accesorio:

5 Cable de lared a Cuchara

6 Contacto de mando b Vaso medidor (CUP)

7 Placa calentadora ¢ Portacuchara

8 Interruptor / LAmparas de control  d Pieza insertada para cocer al vapor
9 Carcasa e Platillo de condensado

Simbolos de seguridad en el aparato
y en las instrucciones de uso

@ jAtencion! jSuperficie caliente! jPeligro de escaldarse!

Notas de aplicacion
Abrir la tapadera
Para abrir la tapadera, presione por favor la tecla en su parte superior.

Vaso medidor

El vaso medidor (CUP) sirve junto con la escala indicadora del nivel de agua en
la olla de arroz, para determinar la cantidad de agua y de arroz. En caso de que
quiera cocer por ejemplo 6 CUPs, vierta 6 vasos medidores con arroz en la olla
de arroz y después llene éstos con agua hasta la marcacién (CUP) correspon-
diente, p.ej. 6.

Interruptor

= El aparato esté en el modo de funcionamiento WARM (Mantener caliente), en
el momento que haya introducido la clavija en la caja de enchufe.

« Con el interruptor puede conmutar al modo de funcionamiento COOK (Cocer)
Esto solamente es posible al haber colocado la olla de arroz de forma correc-
ta y de esta forma haberse cerrado el contacto de mando (6).

Tiempo de coccion

Cuando se haya evaporizado el agua por completo en la olla de arroz, conmu-
tara el aparato de forma automatica a la posicion WARM (Mantener caliente) y
finalizara de esta forma el proceso de coccion.

23

6....-05-RK 2925 23 30.09.2004, 8:25:22 Uhr



Platillo de condensado

Condensado que se forma en la tapadera a causa del vapor se recogera en un
platillo en la bisagra. Se ruega vaciar y limpiar esta platilla después de cada
proceso de coccién. Vea también la imagen e.

jAtencion! Este aparato no es apropiado para la preparacién de arroz con leche.
La leche podria derramarse o quemarse.

Antes del primer uso

* Retire el embalaje.
* Le recomendamos limpiar el aparato como indicado bajo el apartado "Lim-
pieza”.

Puesta en operacion

* Coloque el aparato sobre una base resistente a la humedad y al calor.

« Asegurese que el interruptor esta en la posicion WARM (Mantener caliente) e
introduzca la clavija de la linea primero en el aparato.

« Conecte el aparato a una caja de enchufe con tomatierra 230 V, 50 Hz, e
instalada por la norma.

Nota: El aparato esta en disposicion de servicio al haber introducido la clavija.
Si desea terminar el funcionamiento, coloque el interruptor primero a la posicién
WARM (Mantener caliente) y retire después la clavija de la caja de enchufe.

Uso del equipo
Cocer arroz

Antes de cocer el arroz se ruega prestar atencion a las indicaciones de prepa-
racion del fabricante, como por ejemplo lavar antes el arroz o en caso de cocer
arroz glutinoso, ponerlo anteriormente en remojo.

1. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

2. Determine con el vaso medidor la cantidad de arroz deseada de 3 a 10 CUPs
y llene la olla de arroz con esta cantidad.

3. Vierte agua en la olla de arroz hasta que haya alcanzado la marca correspon-
diente en la escala-CUP.

4. Cierre la tapadera.

5. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo "Puesta en marcha”. La
lampara de control WARM se ilumina.

6. Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control WARM se apaga y
la lAmpara COOK se enciende.

7. Cuando se haya evaporado por completo el agua en la olla de arroz, el apara-
to conmutara de forma automatica a la posicion WARM (Mantener caliente) y
finalizara de esta forma el proceso de coccién. La lampara de control COOK
se apaga y la lampara WARM se enciende.
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Consejo: Deje seguir cociendo el arroz unos 5 minutos mas, antes de apar- _

tarlo de la olla.
Finalice ahora el funcionamiento, tirando la clavija de la caja de enchufe.
Abra el aparato presionando la tecla de la tapadera.

& jAtencion! Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.

Cocinar al vapor

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de coccion de los ali-
mentos mediante vapor de agua caliente. De esta forma los alimentos conservan
mas valiosas sustancias nutritivas que con otras formas de preparacion. Para ello
utilice por favor la pieza insertada para cocer al vapor .

ourwhRE

~N

Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

Vierta un vaso medidor (CUP) con agua en la olla de arroz.

Coloque la pieza insertada para cocer al vapor en la olla de arroz.

Coloque el alimento a cocinar en la pieza insertada para cocer al vapor.
Cierre la tapadera.

Realice la conexién eléctrica como indicado bajo "Puesta en marcha”. La
lampara de control WARM se ilumina.

Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control WARM se apaga y
la lampara COOK se enciende.

Dependiendo del tiempo de coccion es necesario compensar la pérdida de
agua. Afiada, cuando sea necesario, agua durante el proceso de coccion al
vapor.

& jAtencion! Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.
Cuando se haya alcanzado el fin del tiempo de coccion, finalice el funciona-

miento presionando el interruptor hacia arriba y tirando la clavija de la caja de
enchufe.

10. Abra el aparato presionando la tecla de la tapadera.

jAtencion! Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.

Tabla cocinar al vapor

Alimentos Estado Cantidad (aprox.) Tlewpo d_e
coccion (min.)
Alcachofas frescas 4 piezas, medianas 40-45
Coliflor fresco, trozos pequerios 5009 20-25
Brocoli fresco, trozos pequerios 5009 15-20
Champifiones |frescos, enteros o cortados 5009 15-25
Judias frescas, enteras o cortados 5009 25-35
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. . Tiempo de
Alimentos Estado Cantidad (aprox.) coccién (min.)
Zanahorias frescas, en rodajas 5009 20-25
Patatas cortadas 5009 20-25
Patatas en la piel 5009 30-40
Col fresco, cortado 500g 25-30
Colinabo fresco, en cubitos 500g 20-25
Col de
Bruselas fresco 5009 20-25
Espéarragos frescos 5009 30-40
Zucchini fresco, en rodajas 500g 15-20
Manzanas,
peras frescas, trozos 5009 10-15

2 piezas,
Trucha fresca cada una 150g 18-25
Filetes dg frescos 2 piezas, 15-18
perca roja cada uno 200g

2 piezas,
Lenguado fresco cada una 140g 15-18
Gambas congeladas 4509 15-20
Mejillones en la cascara 1000g 18-25
Filetes de 2 piezas
pavo, muslos |frescos cada uno 150g 25-30
de pollo
Filetes de cer- 2 piezas,
do, chuleta frescos cada uno 150g 30-35
Salchichas
de Francfort, . . .
Salchichas de frescas, en cristal o en lata 2-8 piezas 8-13 (pinchar)
ternera
Huevos, pasa- . 2-10 piezas, ~
dos por agua en la cascara tamafio medio 10-13

. 2-10 piezas,

Huevos duros |en la cascara tamafio medio 15-20

Los tiempos de coccion indicados en la tabla son estimados. Realice por favor

posibles correcciones por su cuenta.
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« Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere siempre que el

equipo se haya enfriado.
« Nunca sumerja el aparato, el cable de red y la clavija de red en agua.
« Derrame el contenido de la olla de arroz y del platillo de condensado.
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= Limpie la olla de arroz, la tapadera de vapor y el platillo de condensado en _

una lejia de lavado caliente. A continuacién enjuague bien estas piezas con
agua clara y deja que se sequen.

« Limpie la tapadera y la carcasa por dentro y por fuera con un pafio himedo.
A continuacién deje que se sequen las piezas.

« No utilice detergentes agresivos o que rayen.

Este aparato se ha examinado segin las normativas actuales y vigentes de la
Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad electromagnética y directiva de
baja tension y se ha construido segln las mas nuevas especificaciones en razén
de la seguridad.

No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.

Garantia

Para el aparato comercializado por nosotros nos responsabilizamos con una
garantia de 24 meses a partir de la fecha de compra (factura de compra).

Durante el periodo de garantia nos encargamos gratuitamente de los defec-

tos del aparato y de los accesorios*), que se hayan originado por defectos del
material o de la fabricacién. Dependiendo de nuestra estimacion se realizara una
reparacion o un cambio. jLos servicios de garantia no prolangan la garantia, ni se
incia por ello un periodo nuevo de garantia!

Como comprobante para la garantia es valido la factura de compra. Sin este
comprobante no se podré realizar un cambio o una reparacion gratuita.

En caso de garantia entregue el aparato completo en su embalaje original
junto con la factura a su agente comerciante.

*) Defectos en las piezas de accesorio, no significan automéaticamente el recam-

bio gratuito del aparato completo. |En este caso dirijase por favor a nuestra linea
de atencion al cliente! jRotos de vidrio o roturas en las piezas de plastico deben

pagarse siempre por el cliente !

Defectos en los accesorios de uso o en las piezas de desgaste (p.ej. escobillas
de carbén del motor, varillas amasadoras, correas de transmision, mando a dis-
tancia de repuesto, cepillos de dientes de repuesto, hojas de sierra etc.), como
también la limpieza, mantenimiento o el recambio de piezas de desgaste no reca-
en en la garantia e iran al cargo del cliente!

En caso de intervencion ajena se expira la garantia.
Después de la garantia

Después de haber expirado la garantia se pueden realizar las reparaciones por
el concesionario o por el servicio de reparaciones. Los gastos iran al cargo del
cliente.

27

..-05-RK 2925 27 30.09.2004, 8:25:24 Uhr



m Instrucoes gerais de seguranca

= Antes de pdr este aparelho a funcionar, leia muito atentamente as instrucées
de emprego e guarde-as muito bem, juntamente com o taldo de garantia, o
taldo de compra e, tanto quanto possivel, a embalagem com os elementos
interiores.

= Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e para a finalidade para a
qual o mesmo foi concebido. Este aparelho ndo se destina a fins comerciais.
Na&o o utilize ao ar livre (a ndo ser que 0 mesmo possa ser usado ao ar livre
sob determinadas condic¢des). Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao
solar directa, da humidade (ndo o imergir de forma alguma em quaisquer
liquidos) e de arestas agugadas. N&o utilize o aparelho com as méaos molha-
das. No caso de o aparelho ficar himido ou molhado, retire imediatamente a
ficha da tomada. N&o tocar na agua.

* Sempre que néo utilizar o aparelho, ou desejar montar acessoérios, ou queira
limpa-lo, ou ainda em caso de avarias, devera desliga-lo e retirar a ficha da
tomada (puxe pela ficha e ndo pelo fio).

« O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. No caso de ter de se ausen-
tar do local onde o aparelho estiver a funcionar, desligue-o sempre ou retire a
ficha da tomada (puxe pela ficha e nao pelo fio).

« Para proteger as criangas dos perigos relacionados com aparelhos eléctricos,
nunca deixe os fios pendurados e atente em que as criangas ndo possam
chegar a tais aparelhos.

= Verifique regularmente se o aparelho ou o fio tém alguns danos. Nunca ponha
a funcionar um aparelho com quaisquer danos.

« Na&o tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da especialidade,
devidamente autorizado. Para evitar quaisquer perigos, é favor substituir um
fio danificado por um fio da mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo
fabricante, pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa com as
mesmas qualificagdes.

« Utilize apenas acessorios de origem.

- E favor observar as seguintes ,Instrucdes especiais de seguranga...”.

Instrucdes especiais de seguranca

« Coloque o aparelho numa superficie plana, resistente & humidade e ao calor.
No caso de superficies delicadas por favor coloque por baixo uma placa
resistente ao calor.

* Atencdo! Meta s6 4gua na panela para 0 arroz e nunca na carcaca.

* Cuidado! Durante o funcionamento sai pela tampa vapor sobreaguecido!

« Faca atencdo de s6 tocar na tampa pela pega quando terminar de cozinhar.
Perigo de queimadura!

« Manter distancia suficiente de objectos facilmente inflaméaveis como méveis,
cortinados, etc. (30cm).

* Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da embalagem (sacos
plasticos, papeldo, esferovite, etc.) ao alcance dos mesmos.
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Descricao dos elementos _

1 Tampa 10 Panela para o arroz

2 Pino de seguranca 11 Tampa de vapor

3 Saida do vapor

4 Escala de nivel de agua Pecas acessorias:

5 Cabo de rede a Colher

6 Contacto de comando b Copo graduado (CUP)

7 Placa de aquecimento c Portador de colher

8 Interruptor / Lampada de contr6le d Peca para estufar

9 Carcaca e Superficie para o condensado

Simbolos de seguranca no aparelho
e nas instruccoes de servico

@ Atencao! Superficie muito quente! Perigo de queimadura!

Indicacao de emprego
Abrir a tampa
Para abrir a tampa carregue na tecla que se encontra no lado de cima.

Copo graduado

O copo graduado (CUP) serve, juntamente com a escala de nivel de 4gua que se
encontra na panela para o arroz, para regular a quantidade de arroz e de agua

a utilizar. Se por exemplo desejar cozinhar 6 CUPs, ponha 6 copos graduados
cheios de arroz na panela e encha esta entdo com agua até a marcagao corres-
pondente (CUP), por exemplo 6 copos.

Interruptor

« O aparelho estd em posigdo de funcionamento WARM (conservar guente)
logo que se tenha ligado o interruptor para fazer ferver.

« Com o interruptor poderd mudar para a posic¢édo de funcionamento COOK
(cozinhar). Isto s6 é possivel quando a panela para o arroz estiver bem colo-
cada e assim o contacto de comando (6) seja fechado.

Tempo de cozimento

Quando a 4gua na panela para o arroz estd completamente evaporada o aparel-
ho muda automaticamente para a posicdo WARM (conservar quente) e termina
assim o processo de cozimento.
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Superficie para o condensado

O condensado que se forma através da subida do vapor para a tampa, € recebi-
do numa superficie que se encontra na charneira. Por favor esvazie e limpe esta
superficie logo apés cada cozedura. Veja também gravura e.

Atencao! O aparelho ndo é adequado para se fazer arroz doce. O leite poderia
transbordar ou queimar-se.

Antes da primeira utilizacao

* Retire a embalagem.
« No6s aconselhamos de limpar o aparelho como esta descrito sob "limpeza”.

Primeira utilizacao

* Ponha o aparelho sobre uma base resistente a humidade e ao calor.

« Esteja certo que o interruptor esteja em WARM (conservar quente) e meta
entdo a ficha da tomada de ligagé@o no aparelho.

* Ligue o aparelho a uma tomada de 230 V, 50 Hz, com protecgéo de contac-
tos convenientemente instalada.

Informacao: O aparelho estara a funcionar logo que tenha metido a ficha. No
caso de desejar terminar com o funcionamento, coloque primeiro o interruptor a
WARM (conservar quente) e depois retire a ficha da tomada de corrente.

Utilizacao do aparelho
Cozimento do arroz

Antes de cozer o arroz faga atengéo as instrucgdes de preparagdo dadas pelo fa-
bricante, como por exemplo de lavar antes o arroz ou no caso de arroz inchado,
terd de o por de molho primeiro.

1. Coloque a panela para o arroz no fervedor do arroz.

2. Escolha a quantidade de arroz desejada com o copo graduado de 3 até 10
CUPs e ponha esta quantidade na panela para o arroz.

3. Encha a panela para o arroz com 4gua até que o risco de marcagéo na escala
do CUP esteja atingido.

4. Feche a tampa.

5. Regule a ligago eléctrica como indicado sob ”"p6r em funcionamento”. A
lampada de controle WARM acende.

6. Carregue no interruptor para baixo. A lampada de controle WARM apaga-se e
a lampada COOK acende-se.

7. Quando a agua na panela para o arroz estiver completamente evaporada o
aparelho muda automaticamente para a posicdo WARM (conservar quente)
e termina assim o processo de cozimento. A lampada de controle COOK
apaga-se e a lampada WARM acende-se.
Conselho: Deixe o arroz cozer ainda 5 minutos antes de o retirar da panela.

8. Termine entdo com o funcionamento logo que retirar a ficha da tomada de
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corrente. _
9. Abra o aparelho carregando na tecla da tampa.

& Atencao! Perigo de queimadura. Sai vapor sobreaquecido!

Estufar

Com estufar compreende-se a forma cuidadosa de cozinhar alimentos por meio
de vapor de dgua. Assim conservam-se nos alimentos mais matérias nutritivas
do que em outras formas de cozinhar. Para isso utilize por favor a peca para
estufar.

Coloque a panela para o arroz dentro do fervedor de arroz.

Deite 1 copo graduado (CUP) de 4gua na panela para o arroz.

Coloque a peca para estufar dentro da panela para o arroz.

Ponha os alimentos na peca para estufar.

Feche a tampa.

Regule a ligagéo eléctrica como indicado sob ”por a funcionar”. A lampada
de controle WARM acende.

Carregue o interruptor para baixo. A lampada de controle WARM apaga-se e
a lampada de controle COOK acende-se.

8. Dependente do tempo para estufar podera ser necessario de compensar a
perda de agua. Assim ponha conforme a necessidade um pouco mais de
agua durante o processo de estufar.

oukwnhE

N

Atencao! Perigo de queimadura. Sai vapor sobreaquecido!
9. Terminado o tempo de cozimento, podera terminar o funcionamento do apa-
relho. Para isso carregue o interruptor para cima e retire a ficha da tomada de

corrente.
10. Abra o aparelho carregando na tecla da tampa.

& Atencao! Perigo de queimadura. Sai vapor sobreaquecido!

Tabela para estufar

Alimentos Estado Quantidade Coze_dura

(min.)

4, tamanho
Alcachofras frescas médio 40 - 45
Couve-flor fresca, bocadinhos 500 g 20-25
Brécolos frescos, bocadinhos 500 g 15-20
Cogumelos frescos, inteiros ou cortados 500 g 15-25
Feijdo verde frescos, inteiros ou cortados 500 g 25-35
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m Alimentos Estado Quantidade Ct;rzneigl;ra
Cenouras frescas, as rodelas 500 g 20-25
Batatas aos bocados 500 g 20-25
Batatas com casca 500 g 30-40
Couve fresca, cortada 500 g 25-30
Couve de
rabano fresca, aos quadrados 500 g 20-25
Couve de fresca 5009 20-25
Bruxelas
Espargos frescos 500 g 30-40
Courgetes frescas, as rodelas 500 g 15-20
Macas, peras |frescas, aos bocados 500 g 10-15
Truta fresca 2,a 150 g cada 18 - 25
Filetes de
imperador frescos 2,a200 g cada 15-18
Filetes de
pescada frescos 2,a140 g cada 15-18
Gambas congeladas 450 g 15-20
MexilhGes com cascas 1000 g 18 - 25
Bifes de perd,
pernas de frescos 2,a 150 g cada 25-30
frango
Bifes de porco, frescos 2,a 150 g cada 30-35
costeletas
Salsichas frescos, de boido ou de lata 2-8 8 — 13 (picar)
OVO.S’ meto com casca 2 - 10, médios 10-13
cozidos
Ovos, bem -
cozidos com casca 2 - 10, médios 15-20

Os tempos para cozinhar indicados na tabela séo tempos calculados. Modifique
estes em caso de necessidade.

condensado.

Limpeza e cuidados

« Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre a ficha da tomada e
esperar até que arrefeca.

= Nunca mergulhe a carcaga, o cabo da rede e a ficha dentro de agua.

= Deite fora o contetdo restante da panela para o arroz e da superficie para o

« Limpe a panela para o arroz, a tampa de vapor e a superficie para o con-
densado numa agua bem quente com detergentes. Finalmente passe estas

pecas bem por 4gua limpa e deixe-as secar.
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« Limpe atampa e a carcaga por dentro e por fora com um pano himido. _
Finalmente deixe secar estas pegas.
= Na&o use detergentes corrosivos nem abrasivos.

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas da CEE aplicaveis,
tais como inocuidade electromagnética e directiva sobre baixa tenséo, e fabrica-
do de acordo com as mais novas prescri¢des da segurancga técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Garantia

O aparelho vendido pela nossa empresa tem uma garantia de 24 meses a partir
da data da compra (tal&o).

Durante o periodo de garantia, procederemos a remogao gratis - por reparagao,
ou, segundo a nossa decisdo, por substituicdo - das deficiéncias do aparelho
ou dos acessorios*) que provenham de erros de material ou de fabricacéo. A
prestacao de servigos relacionados com a garantia ndo prolongardo a mesma,
nem iniciardo um novo prazo de garantia!

O taldo de compra consistird prova desta garantia. Sem o mesmo, ndo sera
possivel proceder-se a qualquer troca ou reparagdo gratis.

Em caso de garantia, entregue o aparelho completo, juntamente com o taldo de
compra, na loja onde o mesmo foi comprado.

*) No caso de danos em quaisquer acessorios, ndo sera efectuada automatica-
mente uma substituicdo completa do aparelho. Contacte neste caso a nossa
hotline! Danos causados por quebras de pecas de vidro ou de plastico terdo de
ser pagos pelo cliente!

N&o estdo incluidos na garantia quaisquer defeitos de acessorios ou de pegas
que se desgastem (como, por exemplo, carvdes do motor, varinhas, correias do
motor, telecomandos, escovas de dentes, folhas de serra, etc.), nem a limpeza, a
manutengao ou a substituico de pegas que se desgastem, devendo tais despe-
sas ser reembolsadas!

A garantia terminara sempre que tenha havido intervencéo alheia nos aparelhos.

Apoés a garantia

Apos a expiracéo do prazo de garantia, poderdo ser efectuados arranjos por pes-
soal especializado, ou pelos nossos servigos de reparagdes, contra reembolso.
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- Norme di sicurezza generali

= Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto attentamente
le istruzioni per I'uso e conservarle con cura unitamente al certificato di ga-
ranzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna.

« Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e conformemente al
tipo di applicazione previsto. Questo prodotto non e stato concepito ai fini di
un impiego in ambito industriale. Non utilizzarlo all’aperto (a meno che non
sia contemplato un particolare tipo di uso all’aperto nel rispetto di speci-
fiche condizioni). Proteggerlo dal calore, nonché dall’esposizione diretta ai
raggi solari e dall’'umidita (non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo
a distanza da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I’'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca I’'apparecchio, staccare
immediatamente la spina. Evitare il contatto con I'acqua.

« Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla relativa presa
(si raccomanda di afferrare il connettore e non il cavo quando si effettua
questa operazione) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si applicano
degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

= Non mettere in funzione I’ apparecchio senza sorveglianza. Se si dovesse as-
sentarsi dal posto di lavoro, spegnere e disconnettere sempre I’ apparecchio,
(prendendo in mano la spina, non tirando il cavo).

= Allo scopo di proteggere i bambini contro i pericoli che possono derivare dagli
apparecchi elettrici, accertarsi che non vi siano cavi pendenti e che i bambini
non possano accedere in alcun modo all’apparecchio stesso.

= Controllare periodicamente I’'apparecchio per verificare che non vi siano
danni. Non mettere in funzione I'apparecchio nel caso in cui sia guasto.

= Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un tecnico autoriz-
zato. Al fine di evitare I'insorgere di situazioni di pericolo, si raccomanda di
contattare il costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione difettoso
con un cavo equivalente.

* Utilizzare esclusivamente accessori originali.

* Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza...”.

Speciali norme di sicurezza relative

« Porre I'apparecchio su una superficie piana e resistente all'umidita e al calore.
Nel caso di superfici delicate mettere sotto I'apparecchio una piastra resisten-
te al calore.

« Attenzione! Versare I'acqua sempre e solo nella pentola per il riso, mai nella
custodia.

* Attenzione! Quando I'apparecchio & in funzione, dal coperchio fuoriesce
vapore bollente!
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= Dopo I'ebollizione fare attenzione ad afferrare il coperchio solo per gli appositi _
manici. Pericolo di ustione!

« Tenere I'apparecchio a una distanza sufficiente dagli oggetti facilmente infi-
ammabili, quali per esempio i mobili, le tende, ecc. (30cm).

= Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica, scatola, polistirolo,
ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

Elementi di comando

1 Coperchio 10 Pentola per il riso

2 Perno di fissaggio 11 Coperchio vapore
3 Fuoriuscita vapore

4 Indicatore di livello dell’acqua Accessori:

5 Cavo di alimentazione a Cucchiaio

6 Contatto di commutazione b Misurino (CUP)

7 Piastra radiante ¢ Supporto cucchiaio
8 Interruttore/Spie di controllo d Inserto vapore

9 Custodia e Bacinella condensa

Simboli di sicurezza sull’ apparecchio e sulle
istruzioni della messa in esercizio

& Attenzione! Superficie scottante! Pericolo di scottature!

Avvertenze per l‘uso
Sollevare il coperchio
Per sollevare il coperchio premere il tasto sul suo lato superiore.

Misurino

Il misurino (CUP) serve, insieme all’indicatore di livello dell’acqua nella pentola
per il riso, per stabilire la quantita di riso e acqua. Se si desidera cuocere p.e.
6 CUP, versare 6 misurini pieni di riso nella pentola per il riso e poi riempirla di
acqua fino alla corrispettiva (CUP) tacca, p.e. 6.

Interruttore

* Appena si inserisce la spina, I'apparecchio e nella modalita di funzionamento
WARM (tenere caldo).

« Con linterruttore si puo passare alla modalita di funzionamento COOK (cuo-
cere). Questo & possibile solo se la pentola per il riso € inserita correttamente
e quindi il contatto di commutazione (6) € stato chiuso.
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- Tempo di cottura

Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata completamente,
I’apparecchio passa automaticamente alla posizione WARM (tenere caldo) e
termina dunque il procedimento di cottura.

Bacinella condensa

La condensa che si forma nel coperchio a causa del vapore viene raccolta in una
bacinella sulla cerniera. Svuotare e pulire questa bacinella dopo ogni cottura. V.
anche fig. e.

Attenzione! L’apparecchio non si presta per la preparazione di riso al latte. Il latte
potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Avanti la prima messa in funzione

« Rimuovere I'imballaggio.
= Consigliamo di pulire I'apparecchio come descritto in "Pulizia”.

Messa in esercizio

« Porre I'apparecchio su una superficie resistente all’'umidita e al calore.

* Accertarsi prima che I'interruttore sia su WARM (tenere caldo) e poi infilare la
spina della linea di collegamento sull’apparecchio.

« Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di terra regolarmente
installata da 230 V, 50 Hz.

Nota: Appena si inserisce la spina, I'apparecchio & in funzione. Se si desidera
spegnere I'apparecchio, mettere I'interruttore prima su WARM (tenere caldo) e
poi staccare la spina dalla presa.

Utilizzo dell’apparecchio
Cuocere il riso

Prima di cuocere il riso, seguire le indicazioni per la preparazione del produttore,
come p.e. lavare prima il riso o, per il riso al vapore, mettere in ammollo.

1. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

2. Con il misurino stabilire la quantita di riso desiderata da 3 a 10 CUP e versare
questa quantita nella pentola per il riso.

3. Riempire la pentola per il riso con acqua fino alla corrispettiva tacca sulla
scala CUP.

4. Chiudere il coperchio.

5. Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Messa in funzione”. La
spia luminosa WARM é accesa.

6. Premere l'interruttore verso il basso. La spia luminosa WARM si spegne e la
spia COOK si accende.
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7. Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata completamente, _
I’'apparecchio passa automaticamente alla posizione WARM (tenere caldo) e
termina dunque il procedimento di cottura. La spia luminosa COOK si spegne
e la spia WARM si accende.
Consiglio: lasciar cuocere il riso ancora 5 minuti prima di toglierlo dalla pentola.
8. Ora spegnere I'apparecchio estraendo la spina dalla presa.
9. Aprire I'apparecchio premendo il tasto del coperchio.

Attenzione! Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

Cottura al vapore

Per cottura al vapore si intende il delicato procedimento di cottura di generi
alimentari mediante vapore acqueo bollente. Cosi rimangono conservate nel
cibo piu preziose sostanze nutritive rispetto ad altri tipi di preparazioni. A questo
scopo utilizzare I'inserto vapore.

Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

Versare 1 misurino (CUP) di acqua nella pentola per il riso.

Inserire I'inserto vapore nella pentola per il riso.

Mettere gli alimenti nell’inserto vapore.

Chiudere il coperchio.

Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Messa in funzione”. La
spia luminosa WARM é accesa.

Premere I'interruttore verso il basso. La spia luminosa WARM si spegne e la
spia COOK si accende.

8. A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la perdita d’acqua. Se
necessario, aggiungere un po’ d’acqua durante il processo di evaporazione.
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Attenzione! Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.
9. Al termine della cottura, spegnere I'apparecchio premendo I'interruttore verso
I’alto e poi staccare la spina dalla presa.
10. Aprire I'apparecchio premendo il tasto del coperchio.

Attenzione! Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

Tabella cottura al vapore

. . - . Tempo di cot-
Alimenti Caratteristiche Quantita (ca.) tura (min.)
Asparagi Freschi 500 g 30-40
Broccoli Freschi, rosette piccole 500 g 15-20
Carciofi Freschi .4 ore, pezzi d'. 40 - 45

dimensioni medie
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- Alimenti Caratteristiche Quantita (ca.) Tir:go(r‘::iﬁ?] t-
Carote Fresche, a fette 500 g 20-25
Cavoletti di Freschi 500 g 20-25
Bruxelles
Cavolfiori Freschi, rosette piccole 500 g 20-25
Cavolo Fresco, tagliato 500 g 25-30
Cavolo rapa Fresco, a dadini 500 g 20-25
Champignon Freschi, interi 0 a fettine 500 g 15-25
Fagiolini verdi Freschi, interi o tagliati 500 g 25-35
Patate Tagliate 500 g 20-25
Patate Con la buccia 500 g 30-40
Zucchine Fresche, a fette 500 g 15-20
Mele, pere Fresche, a pezzi 500 g 10-15
Trota Fresca 2 pz.da150g 18-25
Flleqo di pesce Fresco 2 pz.da200g 15-18
persico
Filetto di Fresco 2pz.dal40g 15-18
salmone
Gamberetti Surgelati 450 g 15-20
Cozze Con il guscio 1000 g 18 - 25
Fettina di
tacchino, coscia |Freschi 2pz.dal50g 25-30
di pollo
Distecea, Fresche 2pz.dal150 g 30-35
Wadrstel croc- 08 -13
canti, wirstel di |Freschi o in scatola 2-8pz. (pungere con
manzo la forchetta)

. . 2-10di
Uova alla coque [Con il guscio di L . 10-13
imensioni medie
. . 2-10di
Uova sode Con il guscio dimensioni medie 15-20

| tempi di cottura indicati nella tabella sono approssimativi. Apporre direttamente
eventuali correzioni.

dato.

Pulizia e cura

« Prima di procedere alla pulizia dell’apparecchio, staccare sempre la spina
dalla presa di rete e attendere che I'apparecchio si sia completamente raffred-

« Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione e la spina in

acqua.
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= Svuotare il contenuto della pentola per il riso e della bacinella della condensa. _
= Pulire la pentola per il riso, il coperchio vapore e la bacinella della condensa
con acqua bollente e detersivo per stoviglie. Infine sciacquare con cura questi
pezzi con acqua corrente e lasciarli asciugare.
= Pulire il coperchio e la custodia dall’interno e dall’esterno con un panno
umido. Infime lasciare asciugare i pezzi.
= Non usare detergenti forti o abrasivi.

Questo apparecchio é stato controllato sulla base di tutte le direttive CE attuali in
vigore in questo settore, quali per esempio la normativa in materia di compatibili-
ta elettromagnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza piu moderne.

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Garanzia

Per I'apparecchio da noi messo in commercio ci assumiamo una garanzia di
24 mesi dalla data di acquisto (scontrino).

Durante la garanzia noi ci impegniamo ad eliminare gratuitamente i guasti
dell’apparecchio o degli accessori*), dovuti a difetti di materiale o di fabbricazi-
one, riparandoli o, a nostra discrezione, sostituendoli. Le prestazioni in garanzia
danno luogo a una proroga della garanzia né danno diritto ad una nuova garan-
zia!

Per la garanzia é sufficiente lo scontrino di acquisto. Senza questo scontrino non
sussiste il diritto né ad una sostituzione né ad una riparazione gratuita.

Nel caso si ricorra alla garanzia, restituire al rivenditore I’apparecchio completo in
ogni sua parte, nell’imballaggio originale unitamente allo scontrino.

*) Danni agli accessori non giustificano automaticamente lo scambio gratuito
dell’apparecchio completo. Si prega di mettersi in contatto con la nostra centrale
telefonica. Danni alle parti di vetro oppure fratture ai pezzi di materia plastica
sono obbligatoriamente a spese del cliente.

La riparazione di pezzi d’uso ovvero soggetti a logoramento (cursori, ganci im-
pastatori, cinghie di trasmissione, telecomandi di ricambio, spazzolini di ricambio,
lame di seghe ecc.) come anche operazioni di pulizia e manutenzione o la sostitu-
zione di pezzi soggetti a logoramento non rientrano nella garanzia e quindi sono
a pagamento!

La garanzia si annulla nel caso di intervento da parte di terzi.

Dopo la garanzia

Al termine della garanzia le riparazioni possono essere eseguite dietro pagamento
dal corrispettivo negozio specializzato o servizio riparazioni.
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m Generelle sikkerhetsanvisninger

« Les ngye gjennom bruksanvisningen fer du tar apparatet i bruk. Ta godt vare
pa bruksanvisningen, garantibeviset, kassalappen og helst ogsa esken med
innvendig emballasje.

- Apparatet ma bare brukes til private formal og de formal det der er beregnet
pa. Dette apparatet er ikke ment for industriell bruk. Det m& ikke benyttes
utenders (bortsett fra hvis det bare er beregnet pa utendars bruk). Hold det
unna varme, direkte solskinn, fuktighet (senk det aldri ned i vaesker) og skarpe
kanter. Ikke bruk apparatet hvis du er fuktig p&4 hendende. Hvis apparatet har
blitt fuktig eller vatt, m& du trekke ut stgpselet med en gang. Ikke kom borti
vannet.

« Sld av apparatet og trekk alltid stepselet ut av stikkontakten (trekk i stgpselet,
ikke i ledningen) nar du ikke bruker apparatet, fest tilbehgrsdeler for rengje-
ring eller ved feil.

e Ikke bruk apparatet uten oppsikt. Hvis du forlater arbeidsplassen, ma du alltid
sl& apparatet av eller trekke stapselet ut av stikkontakten (trekk i stepselet,
ikke i ledningen.

e For & beskytte barn mot farer forbundet med elektriske apparater, ma du alltid
sgrge for at ledningen ikke henger ned, og at apparatet ikke er tilgjengelig for
barn.

= Kontroller jevnlig om det er skader pa apparat og ledning. Skadede apparater
ma ikke brukes.

« Ikke reparer apparatet selv. Oppsgk en autorisert fagmann. Hvis en nettled-
ning er defekt, ma du sgrge for at den kun skiftes ut med en lik ledning, for
slik & unnga farer. Dette ma gjeres av produsenten, véar kundetjeneste eller en
lignende kvalifisert person.

* Bruk bare originaltilbehgar.

« Legg merke til “Spesielle sikkerhetsanvisninger” nedenfor.

Spesielle sikkerhetsanvisninger

= Sett apparatet pa et jevnt underlag som taler fuktighet og varme. Hvis overfla-
ten er gmfintlig, legger du en varmebestandig plate under.

e OBS! Vann ma bare fylles i risgryten, aldri i huset.

e Forsiktig! Det kommer varm damp ut av lokket nar apparatet er i bruk!

- Etter koking m& du passe pa at du kun tar i lokket pa h&ndtaket. Fare for
forbrenning!

= Overhold en sikkerhetsavstand p& 30 cm til lett antennelige gjenstander som
mgbler, gardiner osv.

« La aldri emballasjedeler ligge innenfor barns rekkevidde (plastposer, kartong,
styropor, osVv.).
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Oversikt over betjeningselementene m

1 Lokk 10 Risgryte

2 Festestift 11 Damplokk

3 Dampapning

4 Vannivaskala Tilbehor:

5 Strgmledning a Skje

6 Bryterkontakt b Maélebeger (CUP)
7 Varmeplate ¢ Skjeholder

8 Bryter/kontrollamper d Dampinnsats

9 Hus e Kondensatskal

Sikkerhetssymboler pa apparatet og i bruksanvisningen

OBS! Varm flate! Fare for forbrenning!

Bruksanvisning
f\pne lokket
For & apne lokket trykker du p& knappen pa oversiden av lokket.

Malebeger

Mélebegeret (CUP) brukes sammen med vannivaskalaen i risgryten til & bestem-
me ris- og vannmengde. Hvis du f.eks. vil koke 6 CUPs, heller du 6 malebegre
med ris i risgryten og fyller den s& med vann opp til riktig (CUP) merke, f.eks. 6.

Bryter

* Apparatet er i driftsmodus WARM (varmholding) med en gang du har stukket
inn stepselet.

* Med bryteren kan du koble om til driftsmodus COOK (koking). Dette er kun
mulig dersom risgryten er satt inn korrekt og bryterkontakten (6) dermed er
tilkoblet.

Koketid

Hvis vannet i risgryten er helt fordampet, kobler apparatet automatisk over til
posisjonen WARM (varmholding) og avslutter dermed kokingen.

Kondensatskal

Kondensat som dannes i lokket fordi det stiger opp damp, samles opp i en skal
pa hengselet. Denne skalen bar tammes og rengjgres etter hver koking. Se ogsa
ill. e.
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m OBS! Apparatet er ikke egnet til tilberedning av gretris. Melken kan koke over
eller bli svidd.

For forste gangs bruk

* Fjern emballasjen.
« Vianbefaler at du rengjer apparatet slik det er beskrevet under "Rengjgring”.

Ta i bruk apparatet

- Sett apparatet pa et underlag som taler fuktighet og varme.

« Kontroller at bryteren star pA WARM (varmholding), og stikk farst kontakten
pa tilkoblingsledningen inn i apparatet.

« Koble apparatet til en forskriftsmessig installert jordet kontakt, 230 V, 50 Hz.

Tips: Apparatet er i drift med en gang du har stukket inn stgpselet. Hvis du vil
avslutte driften, setter du ferst bryteren pA WARM (varmholding), og s& trekker du
stgpselet ut av stikkontakten.

Bruke apparatet
Koke ris

Les produsentens tilberedningsanvisning fer du koker risen, f.eks. om risen skal
vaskes farst eller legges i blgt.

1. Settrisgryten inn i riskokeren.

2. Bestem gnsket rismengde fra 3 til 10 CUPs med mélebegeret og fyll denne
mengden i risgryten.

3. Fyll risgryten med vann opptil riktig strek pd CUP-skalaen.

4. Lukk lokket.

5. Koble apparatet til elektrisk slik det er beskrevet under "Ta i bruk apparatet”.

Kontrollampen WARM lyser.

Trykk bryteren ned. Kontrollampen WARM slukkes, og lyset COOK tennes.

Hvis vannet i risgryten er fordampet helt, kobler apparatet automatisk over til

posisjonen WARM (varmholding) og avslutter dermed kokingen. Kontrollam-

pen COOK slukkes, og lyset WARM tennes.

Tipp: La risen smakoke i 5 minutter til fgr du tar den ut av gryten.

Avslutt driften ved 4 ta stgpselet ut av stikkontakten.

Apne apparatet ved & trykke pa lokk-knappen.

No

©®

OBS! Fare for skalding. Det kommer ut varm damp.

Dampkoke

Med dampkoking menes skadnsom koking ved hjelp av varm vanndamp. N&r mat-
varer dampkokes, beholdes flere verdifulle naeringsstoffer i maten enn ved andre
tilberedningsmaéter. Til dette bruker du dampinnsatsen.
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Sett risgryten inn i riskokeren.

Hell 1 malebeger (CUP) vann i risgryten.

Sett dampinnsatsen inn i risgryten.

Legg maten i dampinnsatsen.

Lukk lokket.

Koble apparatet til elektrisk slik det er beskrevet under "Ta i bruk apparatet”.
Kontrollampen WARM lyser.

Trykk bryteren ned. Kontrollampen WARM slukkes, og lyset COOK tennes.

8. Avhengig av dampkoketid ma vanntapet utlignes. Tilsett litt vann etter behov

9.

underveis i dampkokingen.
OBS! Fare for skalding. Det kommer ut varm damp.

Nar koketiden er ferdig, avslutter du driften ved & trykke bryteren opp og
trekke stegpselet ut av stikkontakten.

10. Apne apparatet ved & trykke p& lokk-knappen.

OBS! Fare for skalding. Det kommer ut varm damp.

Tabell damping

Matvare Kvalitet Mengde (ca.) |Koketid (min.)]
. 4 stk.,

Artisjokker Ferske mellomstore 40-45
Blomkal Ferskt, i smd buketter 500 g 20-25
Brokkoli Ferskt, i smd buketter 500 g 15-20
|Sjampinjonger |Ferske, hele eller oppkuttet 500 g 15-25
Snittebgnner  |Ferske, hele eller oppkuttet 500 g 25-35
Gulrgtter Ferske, i skiver 500 g 20-25
Poteter Oppkuttet 500 g 20-25
Poteter Med skall 500 g 30-40
Kal Ferskt, oppkuttet 500 g 25-30
Kéalrabi Fersk, i terninger 500 g 20-25
Rosenkal Fersk 500 g 20-25
Asparges Fersk 500 g 30-40
Squash Fersk, i skiver 500 g 15-20
Epler, pzerer Ferske, i biter 500 g 10-15
drret, Fersk 2 stk.a150 g 18-25
Uer Fersk 2 stk. a 200 g 15-18
Seifilet Fersk 2stk.al1l40g 15-18
Reker Frosne 450 g 15-20
Blaskijell | skall 1000 g 18-25
Kalkunkotelet- o e 2stk.2150g |  25-30
ter, kyllinglar
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m Matvare Kvalitet Mengde (ca.) |Koketid (min.)

Snitsler, N

Koteletter Ferske 2stk.a150 g 30-35
Knakkpaglser, 8-13
polser av Ferske, fra glass eller boks 2-8 stk. iKkid
storfekjatt (stikk i dem)

2-10 stk.,
Egg, blatkokt |l skall mellomstore 10-13
Egg, hardkokt |I skall 2-10 stk., 15-20
mellomstore

Koketidene som er oppgitt i tabellen, er cirkatider. Foreta eventuelle endringer/
rettinger selv.

Rengjoring og vedlikehold

Trekk alltid stgpselet ut fer rengjering og vent til apparatet er avkjglt.

Huset, stramledningen og stepselet ma aldri legges i vann.

Hell ut innholdet i risgryten og kondensatskalen.

Rengjar risgryten, damplokket og kondensatskalen med varmt oppvaskvann.

Vask deretter grundig av delene med rent vann og la dem tarke.

« Tork av lokket og huset innvendig og utvendig med en fuktig klut. La delene
deretter torke.

« Ikke bruk sterke rengjgringsmidler eller rengjgringsmidler som lager riper.

Dette apparatet har blitt testet i henhold til alle aktuelle CE-retningslinjer som det
rammes av, f.eks. elektromagnetisk toleranse og direktiver om lavspenning. Det
er laget i henhold til dagens nyeste sikkerhetstekniske forskrifter.

Med forbehold om tekniske endringer!
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Garanti

For apparat som vi har solgt, pétar vi oss en garanti p& 24 maneder fra kjgpsdato
(kassalapp).

Innenfor garantitiden fierner vi mangler pa apparat eller tilbehgr*) uten omkost-
ninger hvis manglene skyldes material- eller produksjonsfeil. Dette gjer vi ved
reparasjon eller — etter var vurdering — bytting.

Garantiytelser medfgrer ingen forlengelse av garantitiden, og det oppstéar heller
ikke noe krav pa en ny garanti pa grunn av dette!

Som garantibevis gjelder kjgpsbeviset. Uten dette beviset kan du ikke fa byttet
eller reparert apparatet gratis.

| forbindelse med garanti ber vi om at du gir hele apparatet i originalemballasjen
sammen med kassalappen til din forhandler.

*) Skader pa tilbehgrsdeler farer ikke automatisk til at du far byttet hele apparatet
gratis. | slike tilfeller ber vi deg om & henvende deg til var hotline! Glasskader eller
sprekker i plastdeler er i prinsippet kostnadspliktige!

Verken defekter pa forbrukstilbehgr og slitasjedeler (for eksempel motorkull,
eltekroker, drivremmer, ekstra fiernbetjening, ekstra tannbgrster, sagblader osv.)
eller rengjering, vedlikehold og utskifting av slitasjedeler gér inn under garantien.
Slike ting er derfor kostnadspliktige!

Garantien utgér ved inngrep utenfra.

Etter garantien

Etter at garantitiden har gatt ut, kan reparasjoner utferes av den aktuelle faghan-
delen eller reparasjonsservice mot betaling.
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m General Safety Instructions

« Read the operating instructions carefully before putting the appliance into
operation and keep the instructions including the warranty, the receipt and, if
possible, the box with the internal packing.

« The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged
purpose. This appliance is not fit for commercial use. Do not use it outdoors
(except if it is designed to be used outdoors). Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid) and sharp edges.
Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet,
unplug it immediately. Do not put it in water.

= When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out
the plug from the socket (pull on the plug, not the cable) if the appliance is not
being used and remove the attached accessories.

= Do not operate the machine without supervision. If you should leave the
workplace, always switch the machine off or remove the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead).

= To protect children from the dangers posed by electrical appliances, make
sure that the cable is hanging low and that children do not have access to the
appliance.

« Check the appliance and the cable for damage on a regular basis. Do not use
the appliance if it is damaged.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have a faulty cable be
replaced only by the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

= Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions®.

Special safety instructions

* Place the appliance on an even, moisture and heat-resistant surface. Use a
heat-resistant plate when placing on sensitive surfaces.

= Attention! Fill water into the rice pot only, never into the housing.

* Caution! Hot steam escapes from the lid during operation!

* Be sure to hold the lid only by the intended handles after cooking. Risk of
steam burns!

« Keep the unit at a safe distance from easily inflammable objects such as
furniture, curtains, etc. (30cm).

= In order to ensure your children‘s safety, please keep all packaging (plastic
bags, boxes, polystyrene etc.) out of their reach.
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Overview of the Components m

1 Lid 10 Rice pot

2 Attachment pin 11 Steaming lid

3 Steam escape

4 Water level indicator Accessories:

5 Line cord a Spoon

6 Switching contact b Measuring CUP

7 Hotplate c Spoon rest

8 Switch/control lights d Steam insert

9 Housing e Condensation tray

Safety Symbols on the Device and in the Instructions

@ Caution! Hot surface! Danger of scalding!

How to use
Opening the lid
To open the lid, press the button to the top of the lid.

Measuring cup

The measuring cup (CUP) in combination with the water level indicator in the rice
pot helps determine the amount of water and rice. For example, if you wish to
cook 6 CUPs of rice, add 6 measuring cups of rice to the pot and fill with water to
the respective (CUP) mark, e.g. 6.

Switch

= The appliance is in WARM mode as soon as it is plugged in.

« Use the switch to change into COOK mode. This is only possible if the rice
pot has been correctly inserted, making the switching contact (6).

Cooking time

Once the water has fully evaporated in the rice pot, the appliance switches auto-

matically to WARM, ending the cooking process.

Condensation tray

Condensation forming on the lid as a result of the rising steam is collected in
a tray on the hinge. Please empty and clean this tray after every use. See also
illustration e.

Attention! The appliance is not suitable for the preparation of rice pudding. Milk
could boil over or burn.
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m Before Initial Use

« Remove the packaging.
= We recommend cleaning the appliance as described under ,,Cleaning“.

Initial Operation

* Place the appliance on a moisture and heat-resistant surface.

* Be sure that the switch is set to WARM and insert the plug of the connecting
line in the appliance first.

« Connect the device to a properly installed 230 V, 50 Hz power socket.

Note: The appliance is in operation as soon as the plug has been connected. To
terminate operation, first set the switch to WARM and then disconnect the plug.

Using the unit
Cooking rice

Prior to cooking rice, observe the manufacturer‘s notes on how to prepare the
rice, such as washing the rice prior to cooking, or soaking certain varieties of rice.

1. Insert the rice pot into the rice cooker.

2. Set the desired rice volume of between 3 to 10 CUPs with the measuring cup
and fill this volume into the rice pot.

3. Fill the rice pot with water to the respective mark on the CUP.

4. Close the lid.

5. Make the electric connection as described in “How to Use”. The WARM
control light is on.

6. Press the switch down. The WARM control light goes out and the COOK light
goes on.

7. Once the water has completely evaporated in the rice pot, the appliance will

switch automatically to WARM, thus ending the cooking process. The COOK

control light goes out and WARM goes on.

TIP: Leave the rice for a further 5 minutes prior to draining it from the pot.

End operation by disconnecting the plug from the socket.

Open the appliance by pressing the button on the lid.

© ®

Attention! Risk of steam burns. Hot steam may escape.

Steaming

Steaming is a gentle way to cook food using hot water steam. This maintains
more valuable nutrients in the food compared with other methods of cooking. To
steam food, use the steam insert.

1. Insert the rice pot into the rice cooker.
2. Pour 1 measuring cup (CUP) of water into the rice pot.
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Close the lid.

o oA w

Place the steam insert into the rice pot.
Place your food into the steam insert.

control light goes on.

N

goes on.

Make the electrical connection as described under “How to Use”. The WARM

Press the switch down. The WARM control light goes out and the COOK light

8. Depending on the steam time it may be necessary to top up water to com-
pensate for evaporation. Add water as needed during steaming.

& Attention! Risk of steam burns. Hot steam may escape.

9. Once the end of steaming has been reached, terminate operation by pressing
the switch up and removing the plug from the socket.
10. Open the appliance by pressing the button on the lid.

Attention! Risk of steam burns. Hot steam may escape.

Steam table
. Cooking time
Food State Quantity (min.)
. 4 pieces,

Artichokes fresh average size 40 - 45
Cauliflower fresh, small pieces 5009 20-25
Broccoli fresh, small pieces 5009 15-20
%Zi?rzlgrr:;n fresh, whole or cut 5009 15-25
Green beans fresh, whole or cut 5009 25-35
Carrots fresh, sliced 5009 20-25
Potatoes cut 500g 20-25
Potatoes jacket potatoes 5009 30-40
Cabbage fresh, cut 5009 25-30
Kohlrabi fresh, diced 5009 20-25
Brussels sprouts [fresh 5009 20-25
Asparagus fresh 5009 30-40
Zucchini fresh, sliced 500g 15-20
Apples, pears fresh, pieces 5009 10-15
Trout fresh 2 pcs., 150g each 18-25
Ruff filet fresh 2 pcs., 200g each 15-18
Salmon fresh 2 pcs., 1409 each 15-18
Shrimps frozen 4509 15-20
Mussels in the shell 1000g 18 - 25
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. Cooking time
Food State Quantity (min.)
Turkey escalope,
Chicken legs fresh 2 pcs., 150g each 25-30
Escalope, cutlets|fresh 2 pcs., 1509 each 30-35
Short fat smooth 8-13
pork & beef fresh, from the jar or can 2 -8pcs. (pierced)
sausage p
Eggs, soft-boiled |in the shell 2- 1os'irzled'“m 10-13
£ggs, hard in the shell 2710 medum | 1520

The cooking times listed in the table are approximate. Please adjust accordingly

to your needs.

Cleaning and Maintenance

= Always pull out the plug from the mains socket before cleaning and wait until
the unit has cooled down.

« Never immerse the housing, the line cord and the mains plug into water.

= Drain the contents of the rice pot and the condensation tray.

« Clean the rice pot, the steaming lid and the condensation tray with hot soap
water. Rinse the parts thoroughly with clear water and allow them to dry.

* Wipe the lid and the housing from the inside and outside with a damp cloth.
Then allow the parts to dry.

« Do not use any acidic or abrasive detergents.

This device has been tested according to all relevant current CE guidelines,
such as electromagnetic compatibility and low voltage directives, and has been
constructed in accordance with the latest safety regulations.

Subject to technical changes without prior notice!

50

6....-05-RK 2925 50

30.09.2004, 8:25:38 Uhr



Guarantee m

The device supplied by our Company is covered by a 24 month guarantee star-
ting on the date of purchase (receipt).

During the life of the guarantee any fault of the device or its accessories *)
ascribable to material or manufacturing defects will be eliminated free of charge
by repairing or, at our discretion, by replacing it. The guarantee services do not
entail an extension of the life of the guarantee nor do they give rise to any right to
a new guarantee!

Proof of the guarantee is provided by the proof of purchase. Without proof of
purchase no free replacement or repair will be carried out.

If you wish to make a claim under the guarantee please return the entire machine
in the original packaging to your dealer together with the receipt.

*) Damage to accessories does not mean automatic free replacement of the who-
le machine. In such cases please contact our hotline. Broken glass or breakage
of plastic parts are always subject to a charge.

Defects to consumables or parts subject to wearing (e.g. motor pistons, kneading
blades, drive shafts, spare remote control, spare toothbrushes, saw blades, etc.)
as well as cleaning, maintenance or the replacement of said parts are not covered
by the guarantee and hence are to be paid!

The guarantee lapses in case of unauthorized tampering.

After the expiry of the guarantee

After the expiry of the guarantee repairs can be carried by the competent dealer
or repair service against the payment of the ensuing costs.
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m Ogodlne wskazoéwki bezpieczenstwa

« Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢
instrukcje obstugi.Prosze zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, parago-
nem i w miare mozliwosci réwniez kartonem z opakowaniem wewnetrznym.

« Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego celu,jaki zostat
przewidziany dla urzadzenia.Urzgdzenie to nie zostato przewidziane
do uzytku w ramach dziatalnos$ci gospodarczej.Prosze nie korzystac z
urzadzenia na zewnatrz (chyba ze w okreslonych warunkach).Prosze
trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,bezposredniego promieniowania
stonecznego,wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach
ptynnych)oraz ostrych krawedzi.Prosze nie obstugiwac urzadzenia wilgot-
nymi dtonmi.Jezeli urzgdzenie jest wilgotne lub mokre,prosze natychmiast
wyciggna¢ wtyczke.

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzgdzenia,jezeli chcecie Panstwo
zamontowac jakie$ akcesoria,w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakich-
kolwiek zaktdcen,prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke z
gniazdka (prosze pociagnac¢ za wtyczke,nie za przewod zasilajacy).

« Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Jezeli
opuszczajg Panstwo miejsce pracy, nalezy zawsze pamieta¢ o wytgczeniu
urzadzenia, wzgl. wyjeciu wtyczki z gniazda (nalezy ciggna¢ za wtyczke, nie
za przewod).

« Aby uchroni¢ dzieci przed niebezpieczenstwem zwigzanym z elektrycznymi
urzgdzeniami,prosze zadbac o to,aby przewod zasilajgcy nigdy nie wisiat
luzno,oraz aby dzieci nie miaty dostepu do urzadzenia.

+ Prosze regularnie kontrolowa¢ urzgdzenie pod katem uszkodzen.Prosze nie
uruchamia¢ uszkodzonego urzgdzenia.

« W razie awarii prosze¢ nie naprawiac¢ urzgdzenia samemu lecz skorzystac
z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajgcy
nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymienio-
ny u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobg w celu uniknigcia zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

«  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéwkach
dotyczgcych bezpiecznego uzytkowania“.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa obstugi

+ Ustawi¢ garnek na ptaskiej, odpornej na zwilgocenie i zaroodpornej
ptaszczyznie. Przy wrazliwych ptaszczyznach nalezy podfozy¢ ptyte
zaroodporng.

+ Uwaga! Wodg wlewac tylko do garnka i nigdy do obudowy.

+ Ostrzezenie! Podczas gotowania ulatnia si¢ przez pokrywke gorgca para!

« Uwaza¢ na to, aby po zakonczeni gotowania ujmowac pokrywke tylko za
przeznaczony do tego uchwyt, niebezpieczenstwo oparzenia!
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Utrzymywac bezpieczng odlegtos¢ od tatwopalnych przedmiotéw jak meb- m
le, zastony itp. (30cm).

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostgpnych

czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

Przegld elementéw obstugi

1 Pokrywka 10 Garnek do ryzu

2 Pret mocujacy 11 Pokrywka parowa

3 Uptyw pary

4 Skala poziomu wody Akcesoria:

5 Kabel sieciowy a kyzka

6 Kontakt przetgczajacy b Kubek mierniczy (CUP)
7 Ptaty grzejna ¢ Uchwyt tyzki

8 Przetgcznik/sygnalizator $wietiny d Wktad parowy

9 Obudowa e Zbiornik kondensatu

Symbole bezpieczernstwa na urzadzeniu oraz
w instruckji obstugi

& Uwaga! Gorgca powierzchnia! Niebezpieczenstwo poparzenia!

Instrukcja obstugi
Otwieranie pokrywki
Dla otwarcia pokrywki nacisna¢ przycisk na jej gérnej powierzchni.

Pojemnik mierniczy

Kubek mierniczy (CUP) wraz ze skalg poziomu wody stuzy do porcjowania ryzu
i wody. Tak np. przy gotowaniu 6 CUP nalezy do garnka wsypa¢ 6 petnych
kubkow ryzu i nastgpnie wypefni¢ go odpowiednig iloscig wody odpowiednio
odmierzonej w kubku wg poziomu skali, np. 6.

Przetgcznik

Garnek wraz z wcisnigciem wtyczki ustawiony jest na grzejny tryb pracy
WARM (utrzymywanie statej temperatury).

Przetgcznik ten stuzy do przetaczenia na tryb pracy COOK (gotowanie).
Mozliwe to jest tylko w przypadku poprawnego osadzenia garnka a tym
samym zetknigcia go z kontaktem przetaczajacym (6).
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Czas gotowania

W momencie catkowitego wyparowania wody z garnka do ryzu nastepuje auto-
matyczne jego przetaczenie do pozycji WARM (utrzymywanie statej tempera-
tury) i tym samy konczy dalsze gotowanie.

Zbiornik kondensatu

Kondensat powstajgcy przez unoszaca sie w kierunku pokrywy pare zbierany
jest do zamocowanej zawiasami. Miseczke tg nalezy po kazdym gotowaniu
wyproézni¢ i wyczyscic. Patrz tez rys. e.

Uwaga! Urzadzenie nie nadaje sie do gotowania mlecznego ryzu. Grozi to
niebezpieczenstwem przegotowania lub przypalenia mleka.

Przed pierwszym wtgczeniem urzadzenia

Usung¢ opakowanie.
Wyczysci¢ garnek zgodnie z informacjag podang w rozdz. “Czyszczenie”.

Uruchomienie

Ustawi¢ garnek na wodoszczelnym i zaroodpornym podfozu.

Sprawdzi¢ czy przetacznik ustawiony jest w pozycji WARM (utrzymywanie
statej temperatury) i dopiero po tym wcisng¢ wtyczke do kontaktu.
Prosze podtaczy¢ urzgdzenie do przepisowo zainstalowanego gniazdka z
uziemieniem na 230 V, 50 Hz.

Wskazéwka: Garnek jest wtaczony w momencie wetknigcia wtyczki do
kontaktu. Przy zamiarze wytgczenia garnka nalezy najpierw przetgczy¢ go
do pozycji WARM (utrzymywanie statej temperatury) a nastepnie wyciggna¢
wtyczke z kontaktu.

Uzytkowanie urzadzenia
Gotowanie ryzu

Pamigtaj o tym, aby przed przystgpieniu do gotowania ryzu poinformowac sig
o przygotowaniu ryzu wg zalecen producenta, jak np. ryz uprzednio umy¢ a ryz
peczniejacy uprzednio namoczyc.

1. Wsadzi¢ garnek z ryzem do garnka grzejnikowego.

2. Ustali¢ przy pomocy kubka mierniczego odpowiednia ilo$¢ ryzu pomiedzy 3
do 10 CUP i wsypa¢ do garnka na ryz.

3. Napetni¢ garnek na ryz woda odmierzong odpowiednio do znaku na skali
CUP.

4. Zamkna¢ pokrywke.
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5. Zrealizowa¢ potaczenie elektryczne wg opisu w rozdz. “Instrukcja obstugi”. m
Lampka kontrolna WARM $wieci sig.

6. Nacisng¢ przetacznik w dot. Lampka kontrolna WARM gasnie i zapala si¢
lampka COOK.

7. Garnek grzejnikowy po catkowitym wyparowaniu wody z garnka na ryz
przetacza sie automatycznie do pozycji WARM (utrzymywanie statej tem-
peratury) i tym samym konczy gotowanie ryzu. Lampka kontrolna COOK
gasnie i zapala sig lampka WARM.

Typ: Po skonczeniu gotowania odczeka¢ na dogotowanie ryzu i dopiero
potem wyja¢ garnek z ryzem.

8. Na koniec wyja¢ z gniazdka wtyczke.

9. Otworzy¢ garnek grzejnikowy poprzez nacisniecie przycisku na pokrywce.

Uwaga! Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie gorgcej pary.

Parowanie

Pojecie parowanie oznacza ochronng metode gotowania zywno$ci w parg,
wodnag. Dzigki temu gotowana zywno$¢ zachowuje swoje warto$ci odzywcze le-
piej anizeli przy innych metodach gotowania. Dla tego typu gotowania uzywac
wktadu do parowania.

1. Osadzi¢ w garnku grzejnym garnek na ryz.

Wila¢ do garnka na ryz 1 kubek mierniczy (CUP) wody.

W+ozy¢ do garnka na ryz wktad do parowania.

W+tozy¢ do wktadu zywnos$¢ przeznaczong do gotowania parg.

Zamkng¢ pokrywke.

Zrealizowa¢ potaczenie elektryczne wg opisu w rozdz. “Instrukcja obstugi.

Lampka kontrolna WARM $wieci sig.

Nacisng¢ przetgcznik w dot. Lampka kontrolna WARM gasnie i zapala sig

lampka COOK.

8. W zaleznoéci od czasu parowania niezbednym jest uzupetnianie wyparowa-
nej wody. W razie potrzeby dolewa¢ wode podczas gotowania parg.

SO A®N

N

Uwaga! Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.
9. Po zakonczeniu gotowania nacisng¢ przetacznik do gory i wyciagnaé z
gniazda wtyczke.
10. Otworzy¢ garnek grzejnikowy poprzez nacisnigcie przycisku na pokrywce.

Uwaga! Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.
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m Parowanie wg tabeli

Czas

g:’:::lftny Stan llosé (ca.) gotowania

(minuty)
Karczochy Swiezy 4 St., Sredniej 40 - 45

wielkosci
Kalafior Swiezy, mate rozyczki 5009 20 - 25
Brokuty Swiezy, mate rézyczki 5009 15-20
Pieczarki Swieze, cate albo w 500g 15-25
plasterkach

. Swieza, cata pocigta
Zielona fasolka plasterkach 500g 25-35
Marchewki Swieze, w plasterkach 500g 20-25
Kartofle pociete 5009 20 -25
Kartofle w tupinach 5009 30 - 40
|Kapusta $wieza, pocieta 5009 25 - 30
Kalarepa Swieza, krojona w kostki 5009 20-25
Brukselka Swieza 5009 20 - 25
Szparagi Swieze 5009 30 - 40
Cukinia Swieza, w plastrach 5009 15-20
Jabtka, gruszki |$wiezy, sztuki 5009 10 - 15
Pstrag Swiezy 2 szt., po 150g 18 - 25
Filet z okonia Swiezy 2 szt., po 200g 15-18
Eﬁll(;e:szl(i)(e%S()OSIa Swiezy 2 szt., po 140g 15-18
Krewetki mrozone 450g 15-20
Omotki jadalne |w muszlach 1000g 18 - 25
Sznycel z
indyka, udko z  [$wiezy 2 szt., po 1509 25-30
kurczaka
Sznycel, kotlet  |$wiezy 2 szt., po 150g 30 -35
Serdelki i s )

; I Swieze, ze stoika lub 08 -13
kietbaski puszki 2 - 8 szt. (naktug)
wotowe
Jajkal, gotowane w skorupkach ) 2 ) 1.0 .SZt" - 10-13
na miekko $redniej wielkosci
Jajka, gotowane 2 - 10 St., szt.,
na twardo w skorupkach Sredniej wielkosci 15-20

Czasy gotowania podane w tabeli sg wielko$ciami szacunkowymi. Przy zasto-
sowaniu wartosci tabeli wprowadza¢ ewentualne korektury.
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Czyszczenie i pielegnacja m

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnac¢ wtyczke z gniazdka i
odczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

+ Nie zanurza¢ nigdy w wodzie obudowy, kabla sieciowego ani tez wtyczki
elektryczne;j.

+ Wylewac¢ zawarto$¢ garnka na ryz i zbiornika kondensatu.

+ Garnek na ryz, pokrywke parowg i zbiornik kondensatu czysci¢ na koniec
w gorgcym roztworze do ptukania. Nastgpnie czesci te wyptukac w czystej
wodzie, pozwoli¢ na ich wyschnigcie.

+ Wytrze¢ wilgotng szmatka; wewnagtrz i na zewnagtrz, pokrywke i obudowe.
Pozostawi¢ te czgsci do wyschnigcia.

+ Prosze nie uzywac ostrych lub szorujgcych srodkéw czyszczacych.

Niniejsze urzgdzenie odpowiada wymaganiom normy bezpieczenstwa
uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy niskonapigciowej i
kompatybilno$ci elektromagnetyczne;j.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!

WARUNKI GWARANCJI
Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac¢ w terminie 14 dni od daty dostarc-
zenia wadliwego sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zakupu wszystkie
uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw lub
wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajgc wadliwe czgsci lub (jesli
uznamy za stosowne) wymieniajgc cate urzgdzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien byé dostarczony w komplecie wraz z do-
wodem zakupu oraz z wazng karta gwarancyjng do sprzedawcy w miare
mozliwo$ci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpowiednim dla zabezpiec-
zenia przed uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fabrycz-
nego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu do i z miejsca zakupu
ponosi reklamujgcy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnos$ci przewidzianych w instrukcji
obstugi, do wykonania ktorych zobowigzany jest uzytkownik we wtasnym
zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen sprzetu i
wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych takich jak
wytadowania atmosferyczne, zmiana napigcia zasilania i innych zdarzen
losowych,
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m + nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycznego, zasilanie z

nieodpowiedniego gniazda zasilania,

« sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii, akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego lub niezgodnego z
instrukcja jego uzytkowania, przechowywania, konserwacji, samowolnego
zrywania plomb oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych dokona-
nych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

« roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile sg one zgodne z
podanymi przez producenta,

+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére majg nieistotny wptyw na warto$¢
lub dziatanie tego urzgdzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy, nie wypetniona,

Zle wypetniona, ze sladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia, bez
mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz dotgczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po uptywie daty waznosci
gwarancji. Gwarancja na czeséci lub cate urzgdzenie, ktére sg wymieniane
konczy sig, wraz z koncem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania sg wykluczone chy-
ba, ze prawo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczajace poza tg umowe nie
sg uwzgledniane przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytgcza, nie ogranicza ani
nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajgcych z niezgodnosci towaru z
umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie Rzeczpospolitej
Polskie;j.
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VSeobecné bezpe&nostni pokyny

+ Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod
k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem, pokladnim blokem a
podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.

+ PouZivejte tento pfistroj vylutné pro soukromou potfebu a pro stanovené
ucely. Tento pfristroj neni ur€en pro komeréni pouZiti. Nepouzivejte jej v
otevifeném prostoru (s vyjimkou pfistroju, které jsou podminéné pouzivani
venku ur€eny). Chrarite jej pred horkem, pfimym slune¢nim zarenim,
vihkosti (v Zadném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi
hranami. NepouZivejte pfistroj v pfipadé, Ze mate vihké ruce. Jestlize
dojde k navlih&eni nebo namoceni pfistroje, okamZité vytahnéte zastrcku ze
zasuvky. Vyvarujte se styku s vodou.

+ Pristroj vypnéte a vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky (tahejte jen za
zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete pfistroj pouZivat, chcete-li
namontovat prisludenstvi, pristroj vycistit nebo v pripadé poruchy.

+ Pristroj nesmi zGstat v provozu bez dozoru. Jestlize musite pracovisté
opustit, vZzdy pfistroj vypnéte, resp. vytahnéte zastréku ze zasuvky (vZzdy
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel).

+ Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pfistroji, postarej-
te se o to, aby kabel nevisel dolt a déti na pfistroj nedosahly.

+ Pravidelné kontrolujte pfistroj a privodni kabel z hlediska poskozeni.
JestliZze pfistroj vykazuje néjakou zavadu, neuvadéjte jej do provozu.

+ Neopravujte pristroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného
opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte poskozeny privodni kabel nahr-
adit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, nasim servisem pro
zéakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+ PouZivejte jen originalni prisluSenstvi.

+ Respektujte, prosim, nasleduijici ,Specialni bezpe¢nostni pokyny ...“.

Specialni bezpeénostni pokyny pro tento pfristroj

+ Postavte pfistroj na rovnou plochu, odolnou vi¢i ptsobeni vihkosti a tepla.
U citlivych povrch( pouZijte Zaruvzdornou podlozku.

+ Pozor! Vodu nalévejte vZdy jen do hrnce na ryzi, nikdy do skfiné& pfistroje.

+  Pozor! Z vika vystupuje b&hem provozu horka para.

+ Méjte na paméti, Ze viko je nutno po skon&eni vareni uchopit jen za k tomu
uréenou rukojet’. Nebezpeci popaleni!

+ Instalujte tento pfistroj v dostate¢né vzdalenosti od snadno vznétlivych
predmétd, jako je napr. nabytek, zaclony atd. (30cm).

+ Z dlvodu zajisténi bezpe&nosti Vasich déti neponechavejte v jejich dosahu
zadné soucasti obalu (plastové pytliky, kartdn, styropor atd.).
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m Piehled ovladacich prvkt

1 Viko 10 Hrnec na ryzi

2 Upeviiovaci kolik 11 Parni viko

3 Vystup pary

4 Ukazatel mnoZstvi vody PrisluSenstvi:

5 Sitovy kabel a LZice

6 Spinaci kontakt b Odmérny poharek (CUP)

7 Topna deska ¢ Drzéak lzice

8 Spinac/kontrolni svitiiny d Naparovaci vloZzka

9 Skiin pristroje e Miska na zachycovani kondenzatu

Bezpecnostni symboly na pristroji a v navodu k pouziti

Pozor! Horka plocha! Nebezpeci opareni!

Pokyny pro pouzivani
Otvirani vika
Chcete-li otevfit viko, stisknéte tlacitko na jeho jorni strané.
Odmeérny poharek

Odmeérny poharek (CUP) slouZi spolu s ukazatelem mnoZstvi vody v hrnci

na ryZi k ur€ovani mnozstvi ryZe a vody. Chcete-li napfiklad varit 6 CUPU,
nasypejte 6 odmérnych poharkl pinych ryZze do hrnce na ryZi a napliite jej az
k odpovidajicimu (CUP) znaceni, napf. 6, vodou.

Spinaé

Pristroj se nachazi v provoznim rezimu WARM (udrZovani teploty), jakmile je
zastréka zasunuta do zasuvky.

Pomoci spinae muzete prepnout do provozniho reZimu COOK (vareni).

To je ale moZné jen tehdy, jestlize je spravné vioZen hrnec na ryzi a tim i
uzavien spinaci kontakt (6).

Doba vareni

Jakmile se voda v hrnci na ryZi zcela odpafi, pfepne pfristroj automaticky do
polohy WARM (udrZovani teploty) a ukonéi tak proces vareni.

Miska na zachycovani kondenzatu

Kondenzat, ktery se v dusledku vystupujici pary vytvori ve viku, je zachycovan
v misce na zavésu. Vyprazdnéte a vydistéte tuto misku po kazdém procesu
pfipravy. Viz také obr. e.
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Pozor! Pristroj neni vhodny pro pfipravu mlé¢né ryze. Miéko by mohlo E
prekypét nebo se pripalit.

Pfed prvnim uvedenim do provozu

+ Odstrarite obalovy material. B
+  Doporuéujeme Vam gistit pfistroj zplisobem popsanym v oddile “Cisténi”.

Uvedeni do provozu

Postavte pfistroj na podloZku odolnou vici plisobeni vihkosti a tepla.

+  Ujistéte se, Ze spinac je v poloze WARM (udrZovani teploty) a zastréte
nejprve zastréku pripojovaciho kabelu do pfistroje.
Pripojte pristroj do predpisové instalované zasuvky s ochrannym kolikem
230V, 50 Hz.

Upozornéni: Pristroj je v provozu, jakmile zastr¢ite zastréku do zasuvky.
Chcete-li provoz ukongit, pfepnéte nejprve spina¢ do polohy WARM (udrZovani
teploty) a poté vytahnéte zastréku ze zasuvky.

PouzZivani pristroje
Vareni ryze

Pred varenim ryZe se seznamte s pokyny vyrobce pro jeji pfipravu, jako napr.
ryZi napred proplachnout nebo u macené ryze namocit.

1. Nasad’te hrnec na ryZi do varice.

2. Pomoci odmérného poharku stanovte poZadované mnoZstvi ryZze od 3 do
10 CUPU a vloZte toto mnozstvi do hrnce na ryzi.

3. Napliite hrnec na ryzi vodou aZ po prislu$nou rysku na stupnici CUPU.

4. Zavrete viko.

5. Vytvorte elektrické pripojeni tak, jak je popsano v oddile “Uvedeni do pro-
vozu”. Kontrolni svitiina WARM suviti.

6. Stlacte spina¢ smérem dolu. Kontrolni svitina WARM zhasne a rozsviti se
kontrolni svitilna COOK.

7. Jakmile se voda v hrnci na ryZi zcela vyvafi, prepne pfistroj automaticky
do polohy WARM (udrZovani teploty) a ukon&i tak proces vareni. Kontrolni
svitilna COOK zhasne a rozsviti se kontrolni svitiina WARM.

Tip: Nechte ryZi jesté asi 5 minut dojit, neZ ji vyjmete z hrnce.
8. Nyni mGzete ukongit provoz, a sice tim, Ze vytahnete zastréku ze zasuvky.
9. Otevrete pristroj stisknutim tlacitka na viku.

& Pozor! Nebezpedi opareni. Vystupuje horka para.
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m Dus$eni v pare

Pod pojmem du8eni v pare se rozumi Setrny zpusob pfipravy potravin pomoci
horké vodni pary. Pri tomto zplsobu pfipravy zlistane ve zpracovavané
suroviné uchovano vice cennych Zivin nez pfi jiném zplsobu pfipravy. PouZijte
k tomu naparovaci vioZku.

1. Nasad'te hrnec na ryzi do vafrice.

Nalijte do hrnce na ryzi 1 odmérny poharek (CUP) vody.

Nasad'te do hrnce na ryZi napafovaci vioZku.

VloZte zpracovavanou surovinu do naparovaci viozky.

Zavrete viko.

Vytvorte elektrické pfipojeni tak, jak je popsano v oddile “Uvedeni do pro-

vozu”. Kontrolni svitiina WARM sviti.

Stlacte spina¢ smérem doll. Kontrolni svitiina WARM zhasne a rozsviti se

kontrolni svitilna COOK.

8. Vzdy podle doby pfipravy v pare je nutné vyrovnavat ztratu vody. Podle
potreby pridavejte béhem doby pfipravy trochu vody.

DO AW

N

Pozor! Nebezpeci opareni. Vystupuje horka para.
9. Jakmile je dosaZeno konce doby pfipravy v pare, ukon&ete provoz tim, Ze
spinac stlacite nahoru a vytahnete.
10. Otevrete pristroj stisknutim tlagitka na viku.

Pozor! Nebezpeci opareni. Vystupuje horka para.

Tabulka doby pfipravy v pare

I Doba pf¥ipravy
Pokrm Stav MnoZstvi (ca.) (min.)
ArtyGoky Cerstvé 4 ks, stfedné 40 -45

velké
Kvétak Cerstvy, malé ruzicky 500 g 20 -25
Brokolice Cerstva, malé rizicky 500 g 15-20
Zampiony Cerstvé, celé nebo krajené 500 g 15-25
Zelené fazolky [Cerstvé, celé nebo krajené 500 g 25 - 35
Karotka Cerstva, na koledka 500 g 20-25
Brambory Nakrajené 500 g 20 - 25
Brambory Ve slupce 500 g 30 - 40
Zeli Cerstvé, krajené 500 g 25 -30
Kedlubna Cerstva, na kostky 500 g 20 - 25
E;Lcsktgva Cerstva 500 g 20 - 25
Chrest Cerstvy 500 g 30 - 40
Cukina Cerstva, na koledka 500 g 15 -20
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Doba pripravy m
(min.)

Pokrm Stav MnoZstvi (ca.)
Jablka, hrusky |Cerstvé, na kousky 500 g 10 - 15
Pstruh Cerstvy 2 ks, po 150 g 18 - 25
Filé z okouna [Cerstvé 2 ks, po 200 g 15-18
Filé z tresky Cerstvé 2 ks, po 140 g 15-18
Krab MraZeny 450 g 15-20
Slavka jedna |V musli 1000 g 18 - 25
Kruti fizek, % .
Kufeci stehno Cerstvé 2 ks, po 150 g 25 - 30
Rizek, kotleta |Cerstvé 2 ks, po 150 g 30 -35
~ . Cerstvé, ze sklenice nebo 8-13
Vurty, parky plechovky 2-8ks (propichané)
Vejce, na - 2 -10ks,
hnilicku Ve skorapce stredni velikosti 10-13
Vejce, na tvrdo|Ve skofapce 2-10ks, 15-20
ice, p stfedni velikosti

Casy vyreni, uvedené v tabulce, jsou jen priblizné. Eventualni korekci proved'te
na zakladé zkusenosti.

vychladne.

Cisténi a ogetrovani
Pred c&isténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky a vyckejte, az pristroj

Nikdy neponofujte skfif pristroje, sit'ovy kabel a zastréku do vody.

Vylijte obsah hrnce na ryZi a misky na zachycovani kondenzatu.
Vygistéte hrnec na ryzi, napafovaci viko a misku na zachycovani konden-
zatu pomoci horké myci lazné. Poté tyto dily dukladné oplachnéte Cistou
vodou a nechte je oschnout.
Otrete viko a skfifi pristroje zvnéjSku a zevnitf vihkym hadfikem. Poté nech-
te tyto dily oschnout.

NepouZivejte Zadné agresivni nebo drsné Cistici prostfedky.

Tento pristroj byl testovan podle vSech pfislusnych, v sou¢asné dobé plat-
nych smérnic CE, jako je napr. elektromagneticka kompatibilita a direkti-
va o nizkonapét'ové bezpecnosti, a byl zkonstruovan podle nejnovéjSich
bezpec¢nostné-technickych predpisu.

Vyhrazujeme si technické zmény!
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Zaruka

Na nami prodany pfistroj poskytujeme zaruku v trvani 24 mésict od data
prodeje (pokladni doklad).

Bé&hem zarucni IhGty odstranime bezplatné v8echny vady pristroje nebo
prisludenstvi*), které vzniknou v dlsledku vad materialu nebo vyrobnich vad, a
to opravou nebo, podle naSeho uvazeni, formou vymény. Zarueni plnéni nemaji
za nasledek ani prodlouzeni zaru¢ni doby ani tim nevznika narok na novou
zaruku!

Jako zaru¢ni doklad slouzi doklad o koupi. Bez tohoto dokladu nelze uskutec¢nit
bezplatnou vyménu nebo bezplatnou opravu.

V pfipadé uplatnéni zaruky predejte, prosim, kompletni pfistroj v originalnim
obalu spolu s pokladnim dokladem Vasemu obchodnikovi.

*) Poskozeni prislusenstvi neni automaticky dtivodem pro bezplatnou vyménu

kompletniho pfistroje. V takovém pripadé se obrat'te na nasi Hotline! Prasklé
sklenéné resp. plastové dily zadsadné podléhaji povinnosti uhrady!

Jak na vady na spotfebnim pfisluSenstvi, resp. dilech podléhajicich rychlému
opotfebeni (napf. uhliky motoru, hnétaci haky, hnaci femeny, nahradni dalkové
ovladani, nahradni zubni kartacky, pilové listy atd.), tak i na ¢isténi, udrzbu
nebo vyménu dili podléhajicich rychlému opotfebeni se zaruka nevztahuje a je
proto nutno je uhradit!

Zaruka zanika v pfipadé, Ze dojde k zasahu neautorizovanou osobou.

Po uplynuti zaruky

Po uplynuti zaru€ni doby je moZno za Uplatu provést opravy v prislusném
odborném obchodé& nebo opravné.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok _

+ A késziilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig a hasznala-
ti utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehet6leg a csomagoldkartonnal, ill. az abban 1évd bélésanyaggal egyiitt!

+ Kizarolag személyi célra hasznalja a készliléket, és csupan arra, amire valo!
A késziilék nem ipari jelleg(i hasznalatra késziilt. Ne hasznalja a szabadban
(hacsak nem a szabadban vald, meghatarozott korlatok kdzotti hasznala-
tra van szanva)! Ne tegye ki er6s héhatasnak, kézvetlen napsugarzasnak
és nedvességnek (semmi esetre se martsa folyadékba), és 6vja az éles
szélektdl! Ne haszndlja a késziiléket vizes kézzel! Ha a késziilék vizes vagy
nedves lett, azonnal hizza ki a konnektorbol! Ne nyuljon bele a vizbe!

+ Kapcsolja ki a késziiléket, és amikor nem hasznalja, tartozékokat helyez
ra, tisztitja, vagy ha zavart észlel, mindig hizza ki a csatlakozé dugaszt a
konnektorbol!

+ Ne mikodtesse a késziiléket feligyelet nélkil! Ha elhagyja a munkahelyet,
mindig kapcsolja ki a késziiléket, ill. htizza ki a dugaszt a konnektorbdl (a
dugasznal, és nem a kabelnél fogva)!

+ Annak érdekében, hogy a gyermekeket megvédje az elektromos készii-
lékek okozta veszélyektdl, soha ne hagyja a kdbeleket szabadon légva, és
olyan helyre tegye a késziiléket, ahol gyermekek nem férhetnek hozza!

+ Rendszeresen ellendrizze, hogy nincs-e a késziiléken vagy a kabelen sérii-
lés! Sérilt késziiléket soha ne helyezzen Gizembe!

+ A kockazatok elkerulése végett ne maga javitsa a készuléket, hanem ker-
essen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha hibas a csatlakozé kabel, csak
a gyartétol, a vevoszolgalatunktdl vagy hasonlé képzettségl személytol
kérjen helyette azonos értékl masik kabelt!

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

- Tartsa be az itt kovetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszabalyokat* ...

A késziilékre vonatkozo specialis biztonsagi szabalyok

- Allitsa a késziléket sima, nedvesség- és hoallo felliletre! Ha érzékeny
felliletrdl van szé, tegyen hoallé lapot a késziilék ala!

- Figyelem! A vizet mindig csak a rizstart6 fazékba 6ntse, sohase a burkolat-
ba!

+  Vigyazat! M(ikodés kdzben forré gbz Iép ki a feddbol!

- Ugyeljen ra, hogy a fézési folyamat befejezddése utan csak az erre vald
fllnél fogva érjen a fedéhoz. Killénben megégetheti magat!

+ Konnyen tiizet fogo targyaktol, pl. batoroktél, fliggdnyoktdl stb. megfeleld
tavolsagban tartandé (30cm).

- Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhet6 helyen a cso-
magoléelemeket (mlianyag zacsko, karton, sztiropor stb.)!
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m A kezeld elemek attekintéseé

1 Fedb 10 Rizstart6 fazék

2 Rogzitd pecek 11 Goézfedd

3 GoOzkieresztd

4 \Vizszintjelz6 skala Tartozék:

5 Halbzati kabel a Kanal

6 Erintkezd kapcsolo b Mérépohar (CUP)
7 F(télap ¢ Kanaltarto

8 Kapcsold/ellendrzd lampak d Parol6 betét

9 Burkolat e Csapadékviztalka

Biztonsagi szimbdélumok a késziiléken
és a kezelési utasitasban

@ Vigyazat! Forro fellilet! Forrazasveszély!

Hasznalati atmutaték
A fedé felnyitasa
A fed6t a tetején 1évd gomb megnyomasaval tudja felnyitni.

Mérépohar

A mérépohar (CUP) a rizstarté fazékban Iévé vizszintjelzd skalaval egyitt arra
szolgdl, hogy meg lehessen hatarozni a rizs és a viz mennyiségét. Ha pl. 6
CUP-nyit kivan megfézni, 6 teli mérépoharnyi rizst tegyen a rizstarto fazékba,
majd t6ltson bele annyi vizet, hogy az a megfeleld, pl. 6 (CUP) jeldlésig érjen.

Kapcsolo

Mihelyt a dugaszt bedugta a konnektorba, a készilék WARM (melegen
tartas) izemmaodban van.

A kapcsolo segitségével lehet COOK (f6zés) izemmodra atkapcsolni. Ez
csak akkor lehetséges, ha megfelel® moédon be van helyezve a rizstartd
fazék, és igy rovidre van zarva az érintkezd kapcsolo (6).

F6zési id6
Amikor a rizstartd fazékban 1évo viz teljesen elg6zolgott, a késziilék automa-

tikusan WARM (melegen tartas) allasra kapcsol, és ezzel befejezédik a fé6zési
folyamat.
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Csapadékviz-talka _

A felszall6 g6z miatt a feddben képzddd csapadékvizet a feddzsanér melletti
talka fogja fel. Ezt a talkat minden rizsfézés utan ki kell Uriteni, és meg kell
tisztitani. Lasd az e abran is!

Figyelem! A késziilék tejberizs készitésére nem alkalmas. A tej kifuthat, vagy
odaéghet.

Az els6 hasznalatbavétel el6tt

+ Tavolitsa el a csomagolast!
+ Ajanlatos a késziiléket a “Tisztitds” cimszo alatt irottak szerint megtisztitani.

Uzembehelyezés

- Allitsa a késziiléket nedvesség- és hdallo aljzatra!

+ Ha a kapcsol6 nem WARM-ra (melegen tartas) lenne allitva, tegye ebbe az
allasba, utana pedig eldszor a késziiléken dugja be a csatlakozo6 vezeték
dugaszat!

+ Csatlakoztassa a késziiléket elbirasszertien felszerelt, érintésvédett, 230 V,
50 Hz-es konnektorba!

Figyelem: Mihelyt bedugta a dugaszt, a késziilék nyomban tizemben van. Ha
be akarja fejezni a mikodését, allitsa a kapcsolot elészor WARM-ra (melegen
tartas), és ezt kdvetden hlzza ki a dugaszt a konnektorbol!

A késziilék hasznalata
Rizsfozés

Rizsf6zéskor vegye figyelembe a gyarto elkészitési utasitasait, pl., hogy a rizst
f6zés el6tt meg kell mosni, illetve natar rizs esetén be kell aztatni.

1. Helyezze bele a rizstarté fazekat a rizsf6zébe!

2. Hatarozza meg 3 és 10 CUP kozott az elkészitendd rizsmennyiséget, és a
mérdpohar segitségével toltse bele ezt a mennyiséget a rizstart6 fazékba!

3. Ontsén annyi vizet a fazékba, hogy a viz a CUP-skala megfeleld vonasaig
érjen!

4. Zarja le a fedét!

5. Az “Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza létre az elektromos
csatlakozast! A WARM ellenérzé lampa kigyullad, és folyamatosan ég.

6. Nyomija le a kapcsolégombot! A WARM ellenérzé lampa kialszik, a COOK
lampa pedig kigyullad.

7. Amikor a rizstarto fazékban Iévo viz teljesen elgézolgott, a késziilék auto-
matikusan WARM (melegen tartas) allasba kapcsol, és a f6zési folyamat
ezzel befejezddik. A COOK ellendrzé lampa kialszik, a WARM lampa pedig
kigyullad.
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m Tipp: Hagyja a rizst még tovabbi 5 percig parolédni, mielétt kivenné a
fazékbol!

8. Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl, hogy befejezze a miikodtetést!

9. Afeddégomb megnyomasaval nyissa fel a fazekat!

Vigyazat! Leforrazhatja magat! Forré g6z lép ki.

Goézben parolas

Ezen az élelmiszerek forrd vizgdzben vald kiméletes puhara parolasa értendo6.
Az igy elkészitett ételben tobb értékes tdpanyag marad meg, mint mas elkészi-
tési modok esetén. Ehhez a g6zol6 betétet kell hasznalnia.

1. Helyezze bele a rizstarto fazekat a rizsf6z6be!

Ontson a rizstart6 fazékba egy mérépoharnyi (CUP) vizet!

Helyezze bele a g6z616 betétet a rizstarto fazékba!

Tegye az elkészitendo rizst a betétbe!

Zarja le a fedét!

Az “Uzembe helyezés” cimszo alatt leirtak szerint hozza létre az elektromos

csatlakozast! A WARM ellen6rzé lampa kigyullad, és folyamatosan ég.

Nyomja le a kapcsolégombot! A WARM ellenérzé lampa kialszik, a COOK

lampa pedig kigyullad.

8. A gbzolési idotol figgden sziikség lehet a vizveszteség poétlasara. llyen
esetben tegyen még hozza kevéske vizet a gbzolési ido alatt!

oo AN

N

Vigyazat! Leforrazhatja magat! Forré g6z Iép ki.
9. Ha véget ért a parolasi idd, a kapcsolégombot lenyomva és a dugaszt
kihuzva, fejezze be a miikodtetést!
10. A fedbgombot megnyomva, nyissa fel a késziiléket!

Vigyazat! Leforrazhatja magat! Forré g6z Iép ki.

Gozben parolasi tablazat

Parolando Jellege Mennyisége Puhulasi id6
ennivalé (kb.) (perc)
Articsoka friss 4 db kézepes 40 - 45
méretd

Karfiol friss, apro rézsaju 500 g 20 - 25
Brokkoli friss, apro rézsaju 500 g 15-20
Csiperke friss, egész vagy szeletelt 500 g 15-25
Zoldbab friss, egész vagy szeletelt 500 g 25 -35
Sargarépa friss, szeletelve 500 g 20 - 25
Burgonya szeletelve 500 g 20 - 25
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Paroland6

Mennyisége

Puhulasi idé

ennivalo Jellege (kb.) (perc)
Burgonya héjaban 500 g 30 - 40
Kaposzta friss, szeletelve 500 g 25 - 30
Karalabé friss, kockara vagva 500 g 20 -25
Kelbimbdé friss 500 g 20 - 25
Sparga friss 500 g 30 - 40
Cukkini friss, szeletelve 500 g 15-20
Alma, korte friss, darabokra vagva 5009 10-15
. . . 2 db egyenként _
Pisztrang friss 150 18 -25
Durbincsfilé  |friss 2dbegyenkent | 45 g
200 g
Lazacfilé friss 2 db egyenkeént 15-18
140 g
Garnéla fagyasztott 450 g 15-20
Fekete kagyl6 [héjaban 1000 g 18 - 25
Pulykaszelet, . 2 db egyenként ;
csirkecomb friss 150 g 25-30
Rantott szelet, |, . 2 db egyenként )
Karai friss 150 g 30-35
Ropogds virsli, friss, konzerv 2-8db 8- 1,3
marhavirsli (megszurva)
ILagy tojas héjaban 2 - 10 db kdzepes 10-13
Kemény tojas |héjaban 2 - 10 db kbzepes 15-20

A tablazatban megadott f6zési idék becslésen alapulnak. Ki-ki sajat maga

hajtsa végre az esetleges korrekciokat!

6....-05-RK 2925 69

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas elétt mindig huizza ki a haldzati csatlakoz6 dugot, és varjon, mig
le nem hiil a késziilék.
Soha ne tegye vizbe a burkolatot, a csatlakozé kabelt és a haldzati dugaszt!
Ontse ki a rizstartd fazék és a csapadékviz-talka tartalmat!
Forré mosogatodszeres vizben tisztitsa meg a rizstartd fazekat, a gézfedot

és a csapadékviz-felfogd talkat! Utana oblitse le 6ket alaposan tiszta vizzel,
és hagyja 6ket megszaradni!
A fed6t és a burkolatot kiviil-bellil nedves ruhaval térélgesse le, utana
pedig hagyja megszaradni!
Ne hasznaljon maré vagy karcol6 hatasu tisztitoszert!
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Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozo6 aktudlis iranyelve szerint
(pl. elektromagnesesség-elviseld képesség vagy kisfesziiltség-elviseld képes-
ség) ellendriztiik, és a legujabb biztonsagtechnikai eldirasok szerint késziilt.

Megjegyezziik az esetleges miiszaki valtozasokat!

Garancia

Az altalunk forgalmazott késziilékre a vétel idépontjatol (pénztari nyugta)
szamitott 24 havi garanciat vallalunk.

A garancidlis idén belill sajat mérlegelésiink szerint javitassal vagy cserével
dijtalanul megsziintetjiik a késziilék vagy a tartozék *) olyan hianyossagait,
amelyek anyaghibara vagy gyartasi hibara vezethetodk vissza. A garancialis
szolgaltatdsok sem a garancialis id6 meghosszabbitasat nem eredményezik,
sem nem alapoznak meg Ujabb garanciara val6 igényt!

A garancia igazolasara a pénztari nyugta szolgal. E nélkil az igazolas nélkul
sem dijmentes csere, sem dijtalan javitds nem végezhetd.

Garancialis esetben sziveskedjék az alapkésziiléket eredeti csomagolasaban a
pénztari nyugtaval egyitt atadni a kereskeddjének!

*) A tartozékok a jogszabdlyban el6irt szavatossagi kotelezettség (6 honap)
hatalya ala tartoznak, és nem vezetnek az egész készilék dijtalan cse-
réjére. llyen esetben ne a késziiléket kiildje be, ill. rendelje meg, hanem
vevOszolgalatunkkal egyeztetve csak a hibas tartozékot! Az livegtorés okozta
hibak mindig téritéskotelesek!

Sem az elhasznalodo tartozékokban, ill. kopé alkatrészekben (pl. szénkefe, da-
gasztohorog, hajtdszij, pottavvezérld, potfogkefe, flirészlap stb.) bekdvetkezd
hibak, sem a tisztitas, karbantartas vagy a kopo¢ alkatrészek cseréje nem esik a
garancia hatalya ala, kdvetkezésképp téritéskoteles.

llletéktelen beavatkozas a garancia megsz(inését eredményezi.
A garancialis id6é utan

A garancialis idd eltelte utan a megfelel® szakkereskedésben vagy javitos-
zolgalatnal végeztethet téritéskoteles javitasokat.
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OGLwWme yKazaHNa No TexHuKe 6e30nacHOCTU m

+  MMepep Havyanom akcnnyaTaumm npubopa BHUMAaTENbHO NpoYnTamiTe
npunaraemyio MHCTPYKLMIO MO 3KChayaTaumm 1 COXpaHUTe ee B HAOEXHOM
MecCTe, BMeCTe C rapaHTUNHbLIM TaNOHOM, KACCOBbIM YEKOM W, N0
BO3MOXHOCTU, KAPTOHHOM KOPOBKOI C YNakOBOYHbIM MaTepPMasnoMm.

+  Monb3yiTecbk NPMGOPOM TOJIbKO HACTHBEIM 06Pa30M 1 MO HA3HAYEHMIO.
Mpnbop He NpeaHa3HavYeH AN KOMMEPYECKOro UCNoNb3oBaHus. He
nonb3ynTecb NPUBGOPOM Noa, OTKPbLITLIM HEGOM (Mcktodas Npubopbl,
aKCnyaTauusi KOTOPbIX NOA, OTKPLITEIM He6OM AonycTnma). MNpepoxpaHsiite
npubop OT Xapbl, NPSMbIX COMHEYHbIX NTy4eit, BAaXHOCTU (HU B KOEM Cllyyae
He norpyxaiTe ero B BOAY) 1 yaapos 06 ocTpble yrbl. He npukacanTecs K
nprnbopy BRaxHbIMK pykamu. Ecniv npnbop yBRaXHWUCS UM HAMOK, TYT Xe
BbIHbTE BUJKY U3 PO3eTkW. He npukacaiTtecb K MOKPbIM MECTaM.

+ TMocne akcnnyataummn, MOHTaxe NPUHaANeXHOCTEN, YACTKE UK NOSIOMKe
npubopa Bceraa BblHMMAWMTE BUSIKY U3 PO3ETKM (TSHWUTE 32 BUJKY, @ He 3a
Kabenb).

+ He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHbIE 3NneKTponpubopsl 6e3 npucmoTpa. Ecnm
BO3HWKHET HEOOXOAMMOCTb OT/TY4YUTLCS, TO BBIKJIIOUYUTE 3N1EKTPONPUBOP Nin
BbIHLTE BUJIKY U3 PO3ETKM (TAHWTE 3a BUJIKY, a He 3a kabenb).

+ [Ans 3aWwmThl geTel OT NopaxeHnin 3N1eKTPOTOKOM, CrieauTe 3a TeM, HTOObI
kabenb He BUCEN rae Nonasno v AeTy He UMenn AoCcTyna K npubopy.

+  PerynsipHo ocmatpuBaiiTe npubop 1 kabenb Ha NPeaAMET BO3MOXHbIX
nospexaeHuii. Hn B koem cnyyae He BktoyainTe nprubop, MMetoLmii
noBpeXAeHus.

+  Hu B KOEM cnyyae He PeMOHTUPYNTE NPUBOP CaMOCTOATENBHO, a
obpaLlaiTech B TakOM Cilyyae 3a NOMOLLbIO K CeumanmcTy, MMetoLLeMy
COOTBETCTBYIOLLMIA fonyck. 13 coobpaxkeHuin 6e3onacHocTy, 3aMmeHa
CEeTEBOro LWHYpa Ha PaBHO3HAYHBIN JOMYCKAETCs TONbKO Yepes 3aBOA-
MN3roTOBUTESb, HALLY CEPBUCHYIO MacTEPCKYIO NI COOTBETCTBYIOLLLETO
KBanM®ULMPOBAHHOrO crneuuanucra.

+  VcnonbayiiTe TONbKO OPUTrMHasIbHbIE 3an4acTy.

+  Moxanyiicta, cobnogarite HuxXecneayowme "CneumanbHblie yka3aHus no
TexHuke 6e3onacHoCTH ... .

CneuuanbHble TpeGoBaHus 6e30NacHOCTH
Ansg aToro npmubopa

+ YcTaHoBWUTE U3LENVe Ha POBHYIO, BOLO- M XapPOCTOWKYIO MOBEPXHOCTb.
Ecnv noBepXHOCTb HE XapOoCcToikasi, MoA0XUTE MOL HEFO XapOCTOMKYIO
npoknagaky.

+  BHumanwue! Hanueaiite Bo4y TObKO B KACTPIOJIIO /11 BAPKM pUca v HU B
KOEeM ciyyae B Koprnyc.

+  BynbTe ocTopoxHbI! Bo BpeMsi paboTbl U3 NoA, KPbILLKW BbICTYNAET Fropsivmnii
nap!
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m + [No okoH4aHMKM BapKn OTKPbIBATE KPbILLKY TONbKO 32 NPEAYCMOTPEHHYIO

NSt 3TOro pyyky. OnacHoCTb 0xoros!

- Cobniopaiite 6e3onacHoe paccTosiHME [0 JIerko BOCMIAMEHSIIOLLIMXCS
npeaMeToB, Takux kak: Mmebesb, 3aHaBecu 1 T.n. (30cm).

« W3 coobpaxeHunii 6e30nacHOCTN Ans AeTeN HE OCTaBNANTE NexaTb
yNaKoBKY (Mi1acTUKOBbIE MELLKW, KapTOH, NMeHoMacT 1 T.4.) 6e3 npucmoTpa.

0630p petaneii npndopa

1 Kpbiwka 10 Kactptonsa ansa puca

2 KpenexHblit WTbipb 11 MapoBas kpbiwka

3 Bebixog napa

4 Ykasatenb ypOBHS BOObI

5 CeTeBoW WWHYP MpuHagnexHocTu:

6 KoHTakTbl a Jloxka

7 Mnutka b Mepka (CUP)

8 TMepeksnioyaTens / c [Jepxarenb IOXKU
KOHTPOJIbHbIE N1aMMOYKN d [MapoBas Hacapgka

9 Kopnyc e Yawa ana koHgeHcarta

MpepynpexpaloLwme CUMBOJIbI HA Npudope u B
PYKOBOACTBE Nosib30BaTens

@ BynbTe ocTopoXHbI! [opsivas noBepxHocTb! OnacHOCTb ownapuTbes!

Yka3aHus no akcnayarauum
OTKpbIBaHUE KPbILLKN

Y106bI OTKPbITb KPbILLKY HOXXMUTE KHOMKY Ha ee BerHeI7| CTOpOHe.

Mepka

Mepka (CUP), cOBMECTHO C yKka3aTeNnemM ypoBHS BOAbl, HAXOAALWMMCS B
KacTplone Ans puca, cnyxar ass onpeaeneHns Konuyectsa Boabl u puca. K
npumepy: Heobxoammo oTBapuTe 6 Mepok (CUP) puca, ona aToro 3acbinste K
KaCTPIOJIIO 6 NOMHBIX MEPOK PMYCa 1 HANOJIHUTE €€ BOAOM A0 COOTBETCTBYIOLLEN
meTkn (CUP), B paHHOM cny4yae 6.

Mepeknioyatenb

+  Kak Tonbko nsnenvie 6yneT BKJIIOYEHO B CETb, OHO NMEPEXOAUT B PEXVM
WARM (nnutka-rpenka).

+ Mpwv nomoLm nepekntoyaTens oHo nepekoyaeTcs B pexum COOK (Bapka).
OT0 BO3MOXHO TOJILKO B TOM Clly4ae, eCnv KacTpions NpaBuiibHO CUANT B
KOpMyce 1 TeM CaMblM 3aMbIKaeT KOHTaKTbI (6).
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Bpems Bapku m

Korpa Boza B KacTplone NOMHOCTbLIO BbINAPUTCS, N3AeNMe aBTOMaTUYeCKN
nepeknounTcs B pexxum WARM (nnutka-rpesnka) n Tem caMmbliM NpepeBeT
npoLEecc Bapku.

Yawa ana KoHaeHcara

KoHpeHcar, roptoumnii nap ocaxaatoLwmincs Ha Kpbllike, cobrpaeTcs B yalle Ha
wapHupe. Moxanyicta onopoXHANTE U NPOYULLANTE 3TY Hally NOCE Kaxaomn
Bapku. CMOTPU PUCYHOK €.

BHumaHue! Magenve He npeaHasHavyeHo Ans Bapky pyca Ha Mosioke. Monoko
MOXeT ybexaTb Uimv NoaropeTb.

Mepep nepBbiM BKIIOYEHUEM

+ Pacnakyiite nsgenve.
+  PekomMeHayeTcsi NpoYnMCTUTL N3AeNne, Kak 3To ONMcaHo B rnaee "YucTka“.

Moproroeka k pa6orte

+ YcTaHoBUTE U3fenve Ha POBHYIO, BOAO- U XapOCTOVKYIO MOBEPXHOCTb.

+  YbenouTechb B TOM, 4TO NepekoHaTens HaxoanTcs B nonoxenmn WARM
(nnuTKa-rpenka) n BCTaBbTe pa3beM CETEBOro LLUHYpa B CETEBOE rHe3a0
nspenus.

+ BcTaBbTe BUNIKY B po3eTky ¢ HanpsbkeHnem cetun 230 B, 50 Iy,
YCTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM C NPEANUCAHUAMN.

MpumeuaHune: nsaenvie BKIOHAETCS CPa3y Xe Nocne NOAKNOHEHNS K CeTu.
Y106bI NOMHOCTBLIO BLIKIIIOYMTbL M3AENe YCTaHOBUTE CHavana nepexsioyartesbs B
nonoxenne WARM (nantka-rpeska), a 3ateM BblHbTE BUSIKY U3 PO3ETKU.

JkcnnyaTtaumsa / nopsaok padboTbl
OTBapuBaHue puca

Jlna Havana npoyYnTanTe Ha ynakoBke pnca pekoMeHaauum no ero NoaroToBke K
OTBapuBaHMIO, K NpUMepy Hago i ero NpombliBaTb UM 3aMaynBaThb.

1. BcTaBbTe KacTplonio ANns puca B nsgenve.

2. OnpepenvTech ¢ konuyecTBoM puca (ot 3 o 10 mepok (CUP)) n 3ackinste
€ro B KacTplosio.

3. 3aneiiTe ero BOAOI 40 COOTBETCTBYIOLLEN METKM HA LUKane.

4. 3aKpOoWnTe KPbILLKY.

5. Bknouyute nagenue B CeTb, Kak 3TO onvcaHo B rmase "lNoarotoska K
paboTe“. 3aropaeTtcs KOHTpoNbHas namnoyka WARM.

6. Haxmute nepekntoyatenb. KoHTponbHas namnodyka WARM noTyxHET n
3aropuTcs KOHTponbHas namnoyka COOK.
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m 7. Korpa BoAa B KacTptosie NOSIHOCTbLIO BbINapuUTCsl, U3AenMe aBToMaTu4ecku
nepeknounTcs B pexxum WARM (nnutka-rpesnka) n Tem cambiM NpepBeT
npouecc Bapkn. KoHTponbHasa namnoyka COOK noTyxHeT u 3aroputcs
KOHTpOnbHasa namnoyka WARM.
CoBeT: faite pucy 5 MMHYT nonapuTbCsi, Nepen TeM Kak BbIOXUTb €ro.
8. BbIKNOUYNTE N3AENNE, BbIHYB BUIKY N3 PO3ETKN.
9. OTKpOWTE KPbILLKY, HAXaB KHOMKY Ha Hel.

BHumanume! OnacHocTb oxoros! Beixon ropsidero napa!

Maputb

Mop, napeHveM NoHUMaeTCs LWaasLLMi NTPOLLECC NPUIOTOBNEHMS MPOAYKTOB
NUTaHVS Ha ropsiYeM BOASIHOM napy. Tak B NPOAYKTaxX NUTaHWsi COXpaHseTcs
6OJbLUE NOME3HBIX MUTATENBHBIX BELLECTB MO CPABHEHMIO C APYrMMU METOAAMU
NpUroToBneHus. [Ins aToro BOCNOMb3yNTeECh MAPOBOM HACAAKOWA.

BcTaBbTe kacTpiosio ANk puca B usgenuve.

Hanelite B Hee oaHy mepky (CUP) Boap!.

BcTaBbTe B KaCTPHOMO NAPOBYIO HACALKY.

MonoxwuTe NpoayKTbl HA NAPOBYIO HACALKY.

3akporiTe KpbILLKY.

Bkntoynte nsgenve B CeTb, Kak 3TO ON1caHo B rmase “[oarotoska kK
paboTe“. 3aropaetcs KOHTPONbHas namnoyka WARM.

HaxmuTe nepeknioyatens. KoHTponbHasa namnoydka WARM noTyxHeT n
3aropuTcs KOHTponbHas namnoyka COOK.

8. B 3aBMCKMMOCTV OT BpeMeHn napeHns Heo6xoarMo KOMMNEHCUPOBATb
noTepto BoAb!. [Insi 3TOro Aonmearite Neprnoanyeckm HEMHOMO BOAb! B
KacTpIoNIio.

DOTh WD~

N

& BHumaHue! OnacHocTb oxoros! Beixon ropsidero napa!
9. Korga npoaykTbl NPONapsTcs BbIKIIOYMTE N3aenve, yCTaHOBUB
nepeknioyaTeNb BBEPX U BbIHYB BUIKY N3 PO3ETKM.
10. OTKPONTE KPBbILLKY, HaXaB KHOMKY Ha HEN.

BHumaHue! OnacHocTb oxoros! Beixon ropsidero napa!

Ta6nuua napeHuns

Konuyecteo Bpems
MpoaykT Bua, popma NPUroTOBNEHUS
(npum.) (MuMH.)
ApTULLIOKM cBexue 4, Cpenwed 40 - 45
BE/IYMHBI
LIBeTHas kanycTa cBexasi, MaJl. PO30YKH 500r 20-25
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Konuyecteo Bpems

Mpopykr Bua, dopma NPUroTOBNEHUS
(npum.) (MuH.)
Bpiocoensokas CBEXas, Masl. Po304Kku 5001 15-20
kanycta, 6pokkonu
LLlaMnuHBOHBI CBEXME, LIeNIMKOM U1 nopesaHbiii 500r 15-25
3eneHble 606b! CBEXME, LIeNMKOM U1 NopesaHbiit 500r 25-35
MopkoBb CBexXas, Kpyxo4kamu 500r 20-25
Kaptodenb CBEXWIA, NOPE3aHbIii 5001 20-25
Kaptodens CBEXWIA, B MyHAMPE 500r 30-40
Kanycta CBexasl, Nope3aHas 500r 25-30
Konbpabu cBexas, Kybrkamm 500r 20-25
KpacHas kanycTa ceexast 5001 20-25
Cnapxa cBexast 500r 30-40
Kabayku CBEXWE, KpYX04Kamu 5001 15-20
A6n0oKu, rpyLun CBEXMe, 10N1bkamMu 500r 10-15
®openb cBexas 2wr.no150r 18-25
OUneMOpOKOrO. o 00 210200 15-18
OKyHS!
®une nococst cBexee 2wr.no 140t 15-18
KpeBeTku MOPOXeHble 450r 15-20
CbenobHble pakyLk1 |B pakoBuHE 1000 18-25
LLHnuens us
VHOEVKN, KypuHble | CBEXME 2wr.no 1501 25-30
HOXKM
LWHuuens, 0T6MBHbIE | CBEXME 2wr.no150r 30-35
Cocuckw, rosaxew CBeXWe, KOHCEPBMPOBaHbIE 2-8uwr 08-13
capaenbku ’ | (HagKonoTb)
o 2- 10w, cpeaHeit
fitua, BCMSTKY B CkopAayne BT 10-13
. 2- 10w, cpepHeit

itua, BKpyTYIO B CKopnyne B 15-20

MNpviBeaeHHoe B TabnvLe BpeMs NPUroTOBIIEHMSI NMPUBINKEHHOE.
HeobxoavMble NnonpaBku caenamnTte noxanyncra camu.

OCTbIHET.

YucTtka u yxon 3a uspenmem

. I'Iepe,u, 4YNCTKOW BCeraa BblHUMamTe BUJIKY U3 PO3ETKU U XOUTE NOoKa I'Ipl/l60p

Hwu B KOEM Cnyyae He norpyxanTte n3genve, CETEBON LWHYP U Ppa3beMbI B

BOAY.

+  He 3a6biBaiiTe ONOPOXHATHL KACTPIOSIIO M YaLly AJ1l0 KOHAeHcaTa.
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m « [lpomoliTe KacTplonio Ans puca, NapoByIO KPbILLKY 1 Yally A8 KOHAeHcaTa
B roploYeM MotoLLLeM pacTBope. MNocne 3Toro Npononockante nx
OCHOBATENbHO B XONOAHOW BOAE M NOCTaBbTE CYLUUTb.

+  [MpOoTpUTE KPBbILLKY 1 KOPMNYC N3AENNSA U3HYTPU U CHAPYXM BAAXHON
TpsANKown. ocne 3Toro NpocyLUnTe MX.

+  He npumeHsiiiTe cunbHble Uy abpa3uBHbIE MOIOLLME CPEACTBA.

3TO U3aeneHne NPoLLo BCe HEOOXOAMMbIE U aKTyaslbHblE MPOBEPKU,
npeanucaHHble gupektneol CE, K npuM. Ha 3neKkTpoMarHUTHYO
COBMECTMMOCTb U COOTBETCTBME TPEOOBAHUSIM K HU3KOBOJIETHOMN TEXHMKE, OHO
6bINI0 TAKXKE CKOHCTPYMPOBAHO M MOCTPOEHO C Y4ETOM NOCHEAHUX TPEOGOBAHNIA
no TexHuke 6e3o0nacHoOCTU.

Mbi ocTaBnsiem 3a coboii NpaBo Ha TEXHUYECKME N3MeHeHns!

MapaHTUitHOEe 0693aTeNbCTBO

lapaHTuiiHbIl Cpok Ha TeppuTopun Poccuiickoin Pepepaummn yctaHaBnmMBaeTcs
NOJSIHOMOYHBLIMU NPEACTaBUTENAMMN.

KaccoBbI 4ek iBNSieTCS rapaHTUiiHbIM TaNoHOM. be3 Hero HeBO3MOXeH
6ecnnaTHbIi PEMOHT UV 3aMeHa N3Jenust.

B cnyyae BO3HVMKHOBXHWS MPUTEH3UIA MO rapaHTUK, NpeabsaBuTe u3genne
B NOJIHOMKOMMEKTALMN, C OPUTMHANBHOW YNaKOBKOM U KACCOBbLIM YEKOM
TOProBOW TOYKE, NPOAABLLEN 3TO n3genue.

*) DedekTbl NPUHAANEXHOCTEN He CNyXaT NPUYMHON AN aBTOMaTUYeCKOM
3aMeHbl BCero nszenus. B aTom cnyyae no3BoHUTE HaMm, noxanyicTa, no
ropsiyet nuHuKn! PasbuTble CTEKNSIHHBIE Y NOJIOMaHble N1acTMacCoBble AeTanu
BO3MELLAIOTCS TOJIbKO 32 AOMOMHUTESbHYIO onnaty!

JedekTbl n3HawmBaeMbIx NPUHALNEXHOCTENR UNN TPYLUMXCS AeTanen
(Hanpumep KOHTAKTHbIE LLETKN MOTOPOB, CMECUTESIbHBIE KPIOKU, MPUBOAHbLIE
PEeMHK, 3anacHble NyNbTbl YNPaBneHus, 3anacHble 3yOHblIe LWeTKN, NMUIbHbIE
NMONoOTHA 1 T.A.), @ TakXe YMCTKa, TEXOOCYXMBAHNE NN 3aMeHa TPYLLMXCS
[etanen He NonagaloT NMoA, rapaHTuio, U MO3TOMY NPOBOASTCS 32 OTAENbHYIO
onnarty!

FapaHTmn TepsaeTcsa Npu BCKPbITUN n3aenma noOCTOPOHHUMUN nuamn.

Mocne rapanTun

[Mocne OKOHYaHWSA cpoka rapaHTUM, PEMOHT U3OENVA NPOM3BOAUTCA 3a onnary,
COOTBETCTBYIOWMMUN MACTEPCKUMU NN NYHKTaMu CepBUCHOIo OGCJ’Iy)KVIBﬁHVIFI.
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Technische Daten

Modell: RK 2925
Bemessungsspannung/

-frequenz: 220-240V, 50-60Hz
Bemessungsaufnahme: 700W
Schutzklasse: I

Dieses Gerat wurde nach allen zutreffen-
den, aktuellen CE-Richtlinien gepriift, wie
z.B. elektromagnetische Vertraglichkeit
und Niederspannungsdirektive und wurde
nach den neuesten sicherheitstechni-
schen Vorschriften gebaut.

Technische Anderungen vorbehalten!

Bitte filhren Sie das ausgediente Gerat
einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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