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DEUTSCH

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich fiir den privaten und
den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerét ist nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das Gerét
nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehortei-
le anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Gerét und das Netzkabel miissen regelmaBig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Reparieren Sie das Geréat nicht selbst, sondemn suchen Sie
einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu

vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unse-

rem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+  Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheitshin-
weise*.

Kinder und gebrechliche Personen

«  Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine Verpackungstei-

le (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

+  Dieses Gerét ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (gin-

schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensori-

schen oder geistigen Féhigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerat zu benutzen ist.

+  Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
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Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

£\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWESS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise filr dieses Gerat

£\ WARNUNG: :

+  Aus dem Deckel und beim Offnen des Deckels tritt
wahrend des Betriebes heiBer Dampf aus! Verbriihungs-
gefahr!

+  Achten Sie darauf, dass Sie den Deckel nach dem Briih-
vorgang nur an dem daftir vorgesehenen Griff anfassen.
Verbrennungsgefahr!

/\ ACHTUNG:

+ Fillen Sie immer nur Wasser in den Reistopf, niemals in
das Gehduse.

+  Verwenden Sie den inneren Topf (Reistopf) nur als Ein-
satz fiir dieses Gerat. Er ist nicht fiir andere Kochstellen
geeignet!

1 HINWEIS:
Ein Sicherheitsschalter verhindert das Einschalten der Hei-
zung, wenn der Reistopf nicht richtig eingesetzt ist.

+  Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, feuchtigkeits- und
wérmebestandige Flache.

+ Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebe-
sténdige Platte unter.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (30cm)
zu leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mébel, Vorhan-
ge, etc.!

Lieferumfang

Gehause
Reistopf
Démpfeinsatz
Deckel
Netzkabel
Messbecher
Loffel
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Anwendungshinweise
Messbecher

Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der Wasser-
standsskala (CUP) im Reistopf zur Bestimmung der Reis- und
Wassermenge.

Méchten Sie z. B. 6 CUPs kochen, geben Sie 6 Messbecher voll
Reis in den Reistopf und fiillen diesen dann bis zur entspre-
chenden (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.

Reismenge

+  Sie kbnnen mit diesem Gerat maximal 1,5 kg Reis (Rohge-
wicht) kochen. Dafiir bendtigen Sie 3 Liter Wasser. Je nach
Reissorte erhalten Sie ca. 2,5 kg gekochten Reis bei einer
Kochzeit von ca. 35 min.

+  Die Mindestmenge Reis zum Kochen betrégt 280 g (2
CUPs), was je nach Reissorte ca. 550 g gekochten Reis
ergibt.

+Haben Sie den Messbecher nicht zur Hand, wenden Sie
das Reis-Wasser-Verhéltnis 1 : 2 (1 Teil Reis : 2 Teile Was-
ser) an.

Schalter

+  Das Gerét istim Betriebszustand KEEP WARM (Warmhal-
ten), sobald Sie den Stecker eingesteckt haben.

+ Mit dem Schalter kdnnen Sie auf den Betriebszustand RICE
COOKING (Kochen) umschalten. Dies ist nur méglich, wenn
der Reistopf richtig eingesetzt ist und damit der Schaltkon-
takt (in der Mitte der Heizplatte) geschlossen wurde.

Kochzeit

Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet das
Gerat automatisch auf die Position KEEP WARM (Warmhalten)
und beendet somit den Kochvorgang.

/\ ACHTUNG:
Das Gerét eignet sich nicht fiir die Zubereitung von Milchreis.
Die Milch kdnnte Uberkochen oder anbrennen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

+  Entfernen Sie die Verpackung.
+ Wir empfehlen Ihnen, das Gerat, wie unter ,Reinigung*
beschrieben, zu saubern.

Inbetriebnahme

+  Stellen Sie das Gerat auf eine feuchtigkeits- und warmebe-
sténdige Unterlage.

+ Vergewissern Sie sich, dass der Schalter auf KEEP WARM
(Warmhalten) steht und stecken Sie den Stecker der An-
schlussleitung erst am Gerat ein.

Elektrischer Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates iibereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.
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+  SchlieBen Sie das Gerat an eine vorschriftsméaBig installier-
te Schutzkontaktsteckdose 230 V, 50 Hz an.

1 HINWEIS:

+ Das Gerét ist in Betrieb, sobald Sie den Stecker einge-
steckt haben.

+ Mdchten Sie den Betrieb beenden, stellen Sie den Schal-
ter zuerst auf KEEP WARM (Warmhalten) und ziehen
dann den Stecker aus der Steckdose.

Benutzung des Gerates
Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Reiskochen die Zubereitungshinwei-
se des Herstellers, wie z. B. den Reis vorher waschen oder bei
Quellreis einweichen.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

2. Bestimmen Sie die gewiinschte Reismenge von 2 bis 10
CUPs mit dem Messbecher und fiillen Sie diese Menge in
den Reistopf ein.

3. Fdllen Sie den Reistopf mit Wasser auf, bis der entspre-
chende Teilstrich auf der CUP-Skala erreicht ist.

4. SchlieBen Sie den Deckel.

5. Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetrieb-
nahme" beschrieben, her. Die Kontrollleuchte KEEP WARM
leuchtet.

6. Drlicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte
KEEP WARM erlischt und die Leuchte RICE COOKING
geht an.

7. Ist das Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Geréat automatisch auf die Position KEEP WARM
(Warmhalten) und beendet somit den Kochvorgang. Die
Kontrollleuchte RICE COOKING erlischt und die Leuchte
KEEP WARM geht an.

Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, bevor Sie
ihn aus dem Topf nehmen.

8. Beenden Sie nun den Betrieb, indem Sie den Stecker aus
der Steckdose ziehen.

Démpfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvorgang

von Lebensmitteln durch heiBen Wasserdampf. So bleiben im
Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe erhalten als bei anderen Zu-
bereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den Dampfeinsatz.

1. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

2. GieBen Sie die Mindestmenge Wasser gemas folgender

Tabelle in den Reistopf.

Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reistopf ein.

Legen Sie |hr Gargut in den Dampfeinsatz.

SchlieBen Sie den Deckel.

Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbetrieb-

nahme"” beschrieben, her. Die Kontrollleuchte KEEP WARM

leuchtet.

7. Drlicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollleuchte
KEEP WARM erlischt und die Leuchte RICE COOKING
geht an.

8. Priifen Sie gelegentlich den Garzustand.

O~

22.04.2009 11:48:39 Uhr



DEUTSCH

9. Je nach Dampfzeit ist es nétig, den Wasserverlust aus-
zugleichen. Fiigen Sie dann nach Bedarf wahrend des
Démpfvorgangs etwas Wasser hinzu.

/\ ACHTUNG:
Verbriihungsgefahr. HeiBer Dampf tritt aus.
10. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb,
indem Sie den Schalter nach oben driicken und den Stecker
aus der Steckdose ziehen.

Tabelle Ddmpfen

Mindest-
. Menge  Garzeit menge
Beschaffenheit (ca) (Min)  Wasser
(mi)
Artischocken  |frisch 48t, 40-45 600
mittelgroB
Blumenkohl  |frisch, kleine 5009 20-25 200
Rdschen
Brokkoli frisch, kleine 500g 15-20 160
Roschen
Champignons  {frisch, ganz oder 500g 15-25 160
geschnitten
Griine Bohnen |frisch, ganz oder 500g 25-35 300
geschnitten
| Karotten frisch, in Scheiben | 5009 20-25 200
Kartoffeln geschnitten 5009 20-25 200
| Kartoffeln in der Schale 5009 30-40 400
Kohl risch, geschnitten | 5009 25-30 300
Kohlrabi risch, gewirfelt 5009 20-25 200
Rosenkohl |frisch 5009 20-25 200
Spargel frisch 500g 30-40 400
Zucchini frisch, in Scheiben | 500g 15-20 160
Apfel, Birnen | frisch, Stiicke 500g 10-15 100
Forelle frisch 28St, 18-25 180
je 150g
Goldbarschfilet| frisch 28t, 15-18 160
je 200g
Seelachsfilet  |frisch 2St, 15-18 160
ie 1409
Garnelen gefroren 450q 15-20 160
Miesmuscheln |in der Schale 1000g 18-25 180
Putenschnitzel, | frisch 2St, 25-30 300
Hahnchen- je 1509
schenkel
Knack- frisch, 2-8St. | 8-13 100
wiirstchen, |aus Glas oder (einstechen)
Rindswiirste | Dose
Eier, in der Schale 2-10St,| 10-13 100
weich gekocht mittlere
GréBe
Eier, in der Schale 2-10St,| 15-20 160
hart gekocht mittlere
GréBe

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind geschétzt.
Nehmen Sie eventuelle Korrekturen bitte selbst vor.
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Reinigung und Pflege

/N WARNUNG:

+  Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker, und
lassen Sie das Gerat ausreichend abkiihlen, bevor Sie es
reinigen!

+ Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den
Netzstecker niemals in Wasser. Es kdnnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

« Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+  GieBen Sie den Inhalt des Reistopfes nach Erkalten aus.

+Reinigen Sie den Reistopf, den Deckel und den Dampfein-
satz im heiBen Spiilbad. Spiilen Sie diese Teile anschlie-
Bend griindlich mit klarem Wasser nach, und lassen Sie
diese trocknen.

/\ ACHTUNG:
Reinigen Sie diese Teile nicht im Geschirrspiler.
+ Wischen Sie das Gehause von innen und auBen mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie die Teile anschlieBend trock-
nen.

Technische Daten
MOdEIL: ..ot RK 3309
SpPanNUNGSVErSOrgUNG: ......ueceeeesmmueeereeessmmeeeeens 220-240 V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: .. 700 W
SCNULZKIASSE: ... |
Max. Wasserfillmenge: .........ouceeeeeermeeremeeeesesessesrsnnae 3 Liter
NEHOGEWICHL: ....vvvvversrrrrresseeeeseseeeessisessssessseseeeens 2,65 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitétserklarung

Hiermit erklért die Firma Clatronic International GmbH, dass sich
das Gerét RK 3309 in Ubereinstimmung mit den grundlegenden
Anforderungen, der europdischen Richtlinie fir elektromagneti-
sche Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der Niederspannungs-
richtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater Nutzung
des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewahren
wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine Garan-
tie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.
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2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Geréts in Deutschland bei einem unserer Vertragshénd-
ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbarkeit
uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht der
Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art
der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob durch Repa-
ratur oder durch Austausch eines gleichwertigen Geréats.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemaBer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fiir
leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunst-
stoff. SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen,
wenn nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht verlan-
gert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Garantieleis-
tungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige Leistung
von uns als Hersteller des Geréts. Die gesetzlichen Gewahr-
leistungsrechte (Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 03 2008

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist die Anmeldung
Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-Service-
portal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.

Uber einen personlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail Gbermittelt wird, kdnnen Sie den
Bearbeitungsablauf lhrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail
hotline@clatronic.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, Strafle,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren
bendtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gera-
tes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den
Handler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.
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Nach Prifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von uns
einen fertig ausgefilllten Versandautkleber. Sie brauchen diesen

Auftkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut verpackten Ge-

rétes zu kleben und das Paket bei der nichsten Annahmestelle
der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fir
Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in den
Hausmill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort Ihre Elektrogeréte ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten Sie
{ber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend voor de
voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat niet buiten.
Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in
geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig
of nat geworden apparaat onmiddellik de stroomtoevoer
onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroomtoe-
voer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u het
apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt of
wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

+  Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.

*  Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een
defecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

+  Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

+ Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen (plas-
ticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

+  Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

+ Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet met
het apparaat spelen.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal geken-
merkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongevallen en
schade aan het apparaat te vermijden:
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£\ WAARSCHUWING:
waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ OPGELET:
wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
kenmerkt tips en informatie voor u.

Speciale veiligheidsinstructies

£\ WAARSCHUWING:

+  Tijdens het bedrijf en bij het openen van het deksel komt
hete stoom vrij! Verbrandingsgevaar!

+ Letopdatu het deksel na het bereidingsproces alléén
aan de daarvoor bestemde handgreep aanpakt. Gevaar
voor verbranding!

/) OPGELET:

+ Vul'het water alléén in de rijstpan en nooit inde behuizing.

+  Gebruik de binnenste pan (rijstpan) alleen als inzet voor
dit apparaat. Hij is niet geschikt voor andere pannen!

1 OPMERKING:
Een veiligheidschakelaar voorkomt het inschakelen van de
verwarming als de rijstpan niet correct geplaatst is.

+  Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig werkviak.

+ Gebruik bij gevoelige opperviakken a.u.b. een hittebesten-
dige plaat als onderlegger.

+ Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen enz.
(30cm).

Leveringsomvang

Behuizing
Rijstpan
Stoominzet
Deksel
Netkabel
Maatbeker
Lepel

Gebruiksaanwijzingen
Maatbeker

De maatbeker (CUP) dient samen met de waterpeilschaal in de
rijstpan voor de bepaling van de rijst- en de waterhoeveelheid.

Wanneer u bijvoorbeeld 6 CUP’s wilt koken, vult u 6 maatbekers
rijst in de rijstpan en vult deze vervolgens tot aan de desbetref-
fende (CUP) markering - bijv. 6 - met water.
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Rijsthoeveelheid

U kunt met dit apparaat maximaal 1,5 kg rijst (ruw gewicht)
koken. Daarvoor hebt u 3 liter water nodig. Al naargelang de
rijstsoort verkrijgt u ca. 2,5 kg gekooke rijst bij een kooktijd
van ca. 35 minuten.

+ De minimale hoeveelheid voor het koken bedraagt 280 g
(2 CUP’s) hetgeen al naargelang de rijstsoort ca. 550 g
gekookte rijst oplevert.

+  Wanneer u de maatbeker niet bij de hand hebt, houdt u
zich aan de rijst-water-verhouding 1 : 2 (1 deel rijst : 2 delen
water).

Schakelaar

+ Het water is in bedrijfstoestand KEEP WARM (warmhouden)
zodra u de stekker op de contactdoos hebt aangesloten.

+ Met de schakelaar kunt u de bedrijfstoestand nu omschake-
len naar RICE COOKING (koken). Dit is alleen mogelijk als
de rijstpan correct is geplaatst en het schakelcontact (in het
midden van de verwarmingsplaat) daardoor gesloten werd.

Kooktijd

Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het apparaat
automatisch om naar de stand KEEP WARM (warmhouden) en
het kookproces wordt daarmee beéindigd.

/\ OPGELET:
Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van melkrijst.
De melk zou overkoken of aanbranden kunnen.

Voor het eerste gebruik

+ Verwijder de verpakking.
+ Wij adviseren u, het deksel te reinigen zoals onder “Reini-
ging” beschreven staat.

Ingebruikname

+ Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendige onder-
grond.

+  Waarborg dat de schakelaar op KEEP WARM (warmhou-
den) staat en sluit de stekker dan pas op het apparaat aan.

Elektrische aansluiting

1. Controleer, voordat u de steker in de contactdoos steekt, of
de netspanning die u gebruikt, overeenkomt met die van het
apparaat. Daartoe verwijzen wij naar het typeplaatje.

2. Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde ge-
aarde contactdoos 230 V, 50 Hz.

1 OPMERKING:

+ Het apparaat is operationeel zodra u de stekker op de
contactdoos hebt aangesloten.

+ Om het apparaat uit te schakelen, zet u de schakelaar
eerst op KEEP WARM (warmhouden) en trekt u
vervolgens de netstekker uit de contactdoos.
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Bediening van het apparaat
Rijst koken

Let a.u.b. voor het koken van de rijst op de bereidingsaanwijzin-
gen van de fabrikant, zoals bijv. de rijst van tevoren te wassen of
te laten weken.

1. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

2. Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 2 t/m 10 CUP's
met de maatbeker en vul deze hoeveelheid vervolgens in de
rijstpan.

3. Vul de rijstpan met water tot aan de desbetreffende streep
op de CUP-schaal.

4. Sluit het deksel.

5. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals onder hoofd-
stuk ,Ingebruikname* beschreven staat. Het controlelampje
KEEP WARM brandt.

6. Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje
KEEP WARM dooft en het lampje RICE COOKING gaat
branden.

7. Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het
apparaat automatisch om naar de stand KEEP WARM
(warmhouden) en het kookproces wordt daarmee beéindigd.
Het controlelampje RICE COOKING dooft en het lampje
KEEP WARM gaat branden.

Tip: laat de rijst nog ongeveer 5 minuten garen voordat u
hem uit de pan neemt.

8. Beéindig het bedrijf door de stekker uit de contactdoos te
trekken.

Stomen

Door het stomen worden levensmiddelen voorzichtig gegaard
met hete waterdamp. Op deze wijze blijven meer waardevolle
voedingsstoffen behouden dan bij andere bereidingswijzen.
Hiervoor gebruikt u de stoominzet.

1. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

2. Giet de minimale hoeveelheid water overeenkomstig de

tabel in de rijstpan.

Plaats de stoominzet in de rijstpan.

Leg het te garen product in de stoominzet.

Sluit het deksel.

Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals in het hoofd-

stuk ,Ingebruikname* beschreven staat. Het controlelampje

KEEP WARM brandt.

7. Druk de schakelaar naar beneden. Het controlelampje
KEEP WARM dooft en het lampje RICE COOKING gaat
branden.

8. Controleer van tijd tot tijd de gaartoestand.

9. Alnaargelang de stoomtijd dient u het waterverlies te
compenseren. Voeg vervolgens al naargelang de behoefte
tijdens het stoomproces water bij.

/) OPGELET:
Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.
10. Wanneer het einde van de stoomtijd is bereikt, beéindigt u
het bedrijf door de schakelaar naar boven te drukken en de
stekker uit de contactdoos te trekken.

O AW
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Stoomtabel +  Giet de inhoud van de rijstpan na het afkoelen weg.
e o Reinig de rijstpan, het deksel en de stoominzet in een heet
. hoeveel- zeepsop. Was deze onderdelen vervolgens zorgvuldig af
Hoedanigheid :‘)_z"(ee") Gaartijd .4 met schoon water en laat ze drogen.
eid (ca.
e /> OPGELET:

Artisiokken | Vers 4 stuks, Reinig de onderdelen niet in de vaatwasmachine.
middelgroot + Veeg de behuizing van binnen en buiten af met een vochtige

Bloemkool [Vers, kleine roosjes | 5009 | 20-25 | 200 doek. Laat de onderdelen vervolgens drogen.
Broccoli Vers, kleine roosies | 5009 [ 15-20 [ 160
Champignons | Vers, heel of 5009 | 15-25 | 160 Technische gegevens

gesneden
Groene bonen | Vers, heel of 5009 2535 300 MOGEBL:. .ottt RK 3309

gesneden SPaNNINGStOBVOET: .....cceumueeerereereeeeeseiseenes 220-240 V, 50 Hz
Wortelen Vers, in schiffies 5009 |20-25| 200
Aardappelen | Gesneden 5000 [ 20-25 [ 200 |  OPYENOMEN VEMOGEN vt 700 W
Aardappelen |In de schil 5009 | 30-40 [ 400
Kool Vers, gesneden 5009 | 25-30 | 300
Koolrabi Vers, in blokjes 5009 | 20-25| 200
Spruities | Vers S00g [20-25 ] 200 NEHOGEWICHE: .....ooovevevervne
Asperges Vers 5009 | 30-40 | 400
Zucchini Vers, in schifles 5009 | 15-20 | 160 Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
Appels, peren | Vers, in stukken 5009 [ 1015 | 100 sing zijinde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromagnetische
Forel Vers 2stksa | 18-25 | 180 | compativliteit en laagspanningsvoorschriften en is gecon-

_ 1504 . strueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschri-
Pos(t)-filet  [Vers 2stuksa | 15-18 | 160 ten.
2009
Zeezalmflet | Vers 2siuksa | 15-18 | 160 Technische wijzigingen voorbehouden!
1404
Garnalen Diepgevroren 4509 [ 15-20 [ 160
Mosselen n de schaal 1000g | 18-25 | 180
Kalkoen-of  [Vers 2stuksa | 25-30 [ 300
kipschnitzel 1509 f—
Knakworst,  [Vers, uit glas of blik | 2-8stuks | 8-13 100 Betekenis van het symbool ‘vuilnisemmer’
runderworst (inprik- . ) -
ken) Bgscherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het

Eieren, zacht [In de barst 2-10stuks, | 10-13 [ 100 huisafval.
qgkookt middelgroot Maak voor het afvoeren van elektrische apparaten gebruik van
Eieren, hard | In de barst 2-10stuks, | 15-20 | 160 de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elekirische
gekookt middelgroot apparaten af die u niet meer gebruikt.

De in deze tabel aangegeven kooktijden zijn slechts geschatte

waarden. Voer a.u.b. zelf eventuele correcties wit. Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een

verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
o kunnen hebben.
Reiniging en onderhoud
Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de
/N WAARSCHUWING: recycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
+ Trekt u vadr het reinigen altijd eerst de stekker uit de en elektrische apparaten.
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld.
+  Dompel de behuizing, de netkabel en de netstekker nooit
onder water. Dit zou tot een elektrische schok of brand
kunnen leiden.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.

/\ OPGELET:
+ Gebruik géén draadborstel of andere schurende voorwerpen.
+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre 'appareil
en marche pour la premiére fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possible,
le carton avec 'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez |'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d‘emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas prévu
pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas en plein
air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs du soleil,
de I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans I'eau) et des
objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil avec des mains
humides. S'il arrive que de I'humidité ou de 'eau afteignent
I'appareil, débranchez aussitét le cable d’alimentation.

+  Arrétez l'appareil et débranchez toujours le c&ble d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non pas
sur le cble) si vous n'utilisez pas I'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation régu-
lierement en vue d'éventuels signes d’'endommagements.
Lorsqu’'un endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contactez plutét
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service apres-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+  Respectez les ,Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez pas
les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene) a leur
portée.

/N DANGER!
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Il y a
risque d’étouffement!

+  Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés mentales,
sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas 'expérien-
ce et/ ou les connaissances requises, & moins d'étre sous
la surveillance d’'une personne responsable de leur sécurité
ou d'avoir regu par elle des instructions sur le maniement de
I'appareil.

+  Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particu-
lierement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications
afin d'éviter tout risque d'accident ou d'endommagement de
I'appareil:

05-RK 3309.indd 9

/N DANGER:
Prévient des risques pour votre santé et des risques éventuels
de blessure.

/\ ATTENTION:
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 REMARQUE:
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/\ DANGER:

+  De la vapeur chaude s‘échappe du couvercle et lors
de l'ouverture du couvercle pendant le fonctionnement!
Risque de brlures!

+ Veillez a ne toucher le couvercle qu'au niveau de la
poignée prévue a cet effet. Risque de bralure!

FRANGAIS

/\ ATTENTION:

+ Ne versez 'eau que dans le récipient a riz, pas directe-
ment dans 'appareil.

+ Utilisez la garniture intérieure (le récipient a riz) comme
insert pour cet appareil uniquement. Elle ne convient pas
aux plaques chauffantes!

1 REMARQUE:

Un commutateur de siireté empéche la mise en marche
du chauffage lorsque le récipient a riz n'est pas positionné
correctement.

+  Posez I'appareil sur une surface plane, résistant a 'humidité
et a la chaleur.

+ Pour les surfaces fragiles, placez une plaque résistant a la
chaleur sous I'appareil.

+  Prévoyez un espace de sécurité suffisant, a I'écart des
objets facilement inflammables tels que les meubles, les
rideaux, etc. (30cm).

Piéces livrées
Parois
Récipient a riz
Accessoire vapeur
Couvercle
Cable d'alimentation
Verre mesureur
Cuillere

Remarques d'utilisation
Verre mesureur

Le verre mesureur (CUP) ainsi que la graduation de niveau
d’eau servent & mesurer la quantité de riz et d'eau.

Si vous souhaitez par exemple préparer 6 tasses de riz, versez
6 verres pleins de riz dans 'appareil puis remplissez d'eau
jusqu'a la marque correspondante de CUPs (par ex. 6).
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FRANGAIS

Quantité de riz

+ Cet appareil vous permet de cuire un maximum de 1,5 kg
de riz (poids du riz cru). A cet effet, il vous faut 3 litres d'eau.
Vous obtenez env. 2,5 kg de riz cuit pour une durée de
cuisson d'env. 35 min., ceci en fonction de la variété du riz.

+  Laquantité minimum du riz & cuire est de 280 g (2 CUPs),
ce qui rend env. 550 g de riz cuit, en fonction de la variété
de celui-ci.

+ Lorsque vous n‘avez pas le verre mesureur sous la main,
appliquez le ratio riz/ eau 1 : 2 (1 mesure de riz : 2 mesures
d'eau).

Interrupteur

+  Lappareil se trouve sur la position KEEP WARM (tenir
chaud) dés que vous branchez le cable d'alimentation.

+ Vous pouvez, grace a l'interrupteur, passer sur le mode
RICE COOKING (cuisson). Ceci est seulement possible,
lorsque le récipient & riz est correctement positionné,
fermant ainsi le contact de déclenchement (au centre de la
plaque chauffante).

Temps de cuisson

Dés que toute 'eau s'est évaporée, I'appareil passe automati-
quement en position KEEP WARM (garder chaud) et arréte ainsi
la cuisson.

/N ATTENTION:
Cet appareil n'est pas approprié pour la préparation de riz au
lait. Le lait risque de brdiler et coller au récipient.

Avant la premiére utilisation

+ Retirez l'emballage.
+ Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil comme décrit
dans "Nettoyage”.

Mise en service

+  Placez 'appareil sur une surface résistant a 'humidité et la
chaleur.

+  Vrifiez que l'interrupteur se trouve sur la position KEEP
WARM (garder chaud) puis branchez le cable d'alimentation
dans l'appareil.

Branchement électrique

1. Assurez-vous, avant de branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique que
vous allez utiliser convient a celle de 'appareil. Les données
techniques de I'appareil se trouvent sur la plaque signaléti-
que.

2. Branchez I'appareil dans une prise de courant en bon état
de fonctionnement de 230 V, 50 Hz.

1 REMARQUE:

+ Lappareil est en marche des que vous avez branché
le cable d'alimentation.

+  Sivous souhaitez arréter I'appareil, placez d'abord
I'interrupteur sur la position KEEP WARM (garder au
chaud) puis débranchez le cable d'alimentation.

10
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Utilisation de I'appareil
Cuisson du riz

Avant de commencer la cuisson, lisez les indications données
sur votre paquet de riz, par ex. laver le riz au préalable ou le
faire gonfler.

1. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

2. Choisissez la quantité de riz désirée, entre 2 et 10 CUPs,
grace au verre mesureur et versez cette quantité dans le
récipient.

3. Remplissez le récipient d'eau jusqu’a la graduation corres-
pondante.

4. Fermez le couvercle.

5. Branchez 'appareil comme décrit dans "Utilisation”. La
lampe témoin KEEP WARM s'allume.

6. Enfoncez l'interrupteur. Le témoin lumineux KEEP WARM
s'éteint et RICE COOKING sallume.

7. Lorsque toute I'eau s'est évaporée, I'appareil passe auto-
matiquement sur la position KEEP WARM (garder chaud) et
arréte ainsi la cuisson. Le témoin lumineux RICE COOKING
s'éteint et KEEP WARM sallume.

Conseil: laissez le riz encore 5 minutes dans I'appareil avant
de le sortir,

8. Arrétez maintenant I'appareil en débranchant le cable
d’alimentation.

Cuisson vapeur

La cuisson vapeur est synonyme de préparation saine de pro-
duits alimentaires sous I'effet de vapeur chaude. Cette cuisson
permet de conserver davantage de substances nutritives que
par les autres modes de cuisson. Utilisez pour cela I'accessoire
a vapeur.

1. Placez le récipient a riz dans l'appareil.

2. Versez la quantité minimum d'eau dans le récipient a riz,
conformément au tableau ci-joint.

3. Placez I'accessoire a vapeur dans le récipient.

4. Placez vos aliments dans I'accessoire a vapeur.

5. Fermez le couvercle.

6. Branchez 'appareil comme décrit dans "Utilisation”. Le
témoin lumineux KEEP WARM s’allume.

7. Enfoncez l'interrupteur. Le témoin lumineux KEEP WARM
s'éteint, RICE COOKING sallume.

8. \Vérifiez I'état de cuisson de temps en temps.

9. llest nécessaire, selon le temps de cuisson, de rajouter
de I'eau. Versez alors de I'eau pendant la cuisson, dans la
quantité nécessaire.

£ ATTENTION:
Risque de bralure. Echappement de vapeur brdlante.

10. Si la cuisson est finie, arrétez 'appareil en relevant linter-
rupteur et débranchant le cable d’alimentation.
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Tableau de cuisson vapeur

Quantité
minimum

Quantité

Forme (o)

Artichauts frais 4 artichauts,| 40-45 600
taille
moyenne
Chou-fleur frais, petits bouquets| 500 20-25 200
Broccoli frais, petits bouquets| 500 g 15-20 160
Champignons  {frais, entiers ou 5009 15-25 160
coupés
Haricots verts  |frais, entiers ou 5009 25-35 300
COUpés
Carottes frais en rondelles 5009 20-25 200
Pommesde  [coupées 5009 20-25 200
terre
Pommesde  [dans la coupelle 5009 30-40 400
terre
Chou ais, COUps 5009 25-30 300
Chou-rave rais, en dés 5009 20-25 200
Chou de frais 5009 20-25 200
Bruxelles
| Asperges rais 5009 | 30-40 400
Courgettes rais, en rondelles 5009 15-20 160
Pommes, poires |frais, morceaux 5009 10-15 100
Trite frais 2truites de | 18-25 180
1509
Filets de frais 2filetsde | 15-18 160
rascasse 2009
Filet de colin ~|frais 2filetsde | 15-18 160
1409
Crevettes congelées 4509 15-20 160
Moules dans la coupelle 1000g | 18-25 180

Escalopesde  |frais 2escalopes | 25-30 300

dinde, cuisses de150g
de poulet
Saucisses frais (bocal ou boite) | 228 8-13 100
fumées, saucis- saucisses | (les piquer)
se de boeut
Oeufsala dans lacoupelle  |2a10ceufs| 10-13 100
coque de taille
moyenne
Oeufs durs danslacoupelle  [2a10ceufs| 15-20 160
de taille
moyenne

Les temps de cuisson sont donnés dans le tableau a titre
indicatif. Effectuez éventuellement vous-méme les corrections
nécessaires.

Nettoyage et entretien

{\ DANGER:
+  Débranchez toujours 'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

+  Ne plongez jamais ni I'appareil, ni le cable d'alimentation
ni la prise de courant dans I'eau.Cela risquerait sinon de
provoquer une électrocution ou un incendie.
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/N ATTENTION:
+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou d'autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

+ Une fois le contenu du récipient a riz refroidi, versez-le dans
un récipient.

+ Nettoyez le récipient a riz, le couvercle et la garniture a
vapeur dans un bain ringant chaud. Rincez ensuite généreu-
sement a 'eau claire puis laissez sécher.

(]

/\ ATTENTION: <

Ne pas nettoyer ces pieces dans le lave-vaisselle. g’

+  Essuyez les parois de I'intérieur et de I'extérieur a I'aide d'un E

chiffon humide. Ensuite, laissez sécher les pieces. .

Données techniques

MOGBIE ..ot RK 3309
Alimentation: ..... 220-240 V, 50 Hz
Consommation:. .. 700 W

Classe de protection: .........
Quantité maximum de volume d'€au: ........ccceeurevernnereennes 3 litres
POIdS NEL: oot 2,65kg

Cet appareil a été controlé d'aprés toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concernant
la compatibilité électromagnétique et la basse tension. Cet ap-
pareil a été fabriqué en respect des réglementations techniques
de sécurité les plus récentes.

Sous réserve de modifications techniques.

Signification du symbole ,,Elimination”

Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ol vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi & éviter les impacts potentiels dans I'envi-
ronnement et sur la santé de chacun, causés par une mauvaise
élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes des
appareils électriques et électroniques usagés.

Vous trouverez toutes les informations sur les bornes d'élimina-
tion des appareils auprés de votre commune ou de 'administra-
tion de votre communauté.
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ESPANOL

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato a
terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el fin
previsto. Este aparato no esta destinado para el uso profe-
sional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en ninglin
caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos agudos.
No utilice el aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de momento la
clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la caja
de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable), cuan-
do no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en caso de
limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben con-
trolar regularmente para garantizar que no estén dafiados.
En caso de que se comprobara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

« No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un estable-
cimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir un
cable defecto por uno de la misma calidad solamente por el
fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Parala seguridad de sus nifios no deje material de embalaje
(Bolsas de plastico, cartn, poliestireno etc.) a su alcance.

I\ avisor
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

«  Este equipo no esta destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, senséricas o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

+ Losinfantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

12
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I\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 INDICACION:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones especiales de sequridad

I aviso:

+ iDe latapaderay al abrir la tapadera sale vapor caliente
durante el funcionamiento! ;Peligro de escaldarse!

+ Tenga atencién que después del proceso de coccion
agarre la tapadera solamente por la empuriadura prevista!
iPeligro de quemaduras!

/\ ATENCION:

+  Vierte agua solamente en la olla de arroz, nunca en la
carcasa.

+ Utilice la olla interior (olla de arroz) sélo como pieza
insertada para este aparato. jNo es apropiado para otros
sitios de coccion!

1 INDICACION:
Un interruptor de seguridad evita la conexion de la calefacci-
6n, si la olla de arroz no esta colocada correctamente.

Coloque el aparato sobre una superficie plana, resistente a
la humedad y al calor.

+  En caso de tener una superficie delicada, por favor ponga
por debajo una tabla resistente al calor.

+ Mantenga suficiente distancia de seguridad contra objetos
facilmente inflamables como muebles, cortinas, etc. (30cm).

Contenido del suministro

Carcasa

Olla de arroz

Pieza insertada para cocer al vapor
Tapadera

Cable de la red

Vaso medidor

Cuchara

Notas de aplicacion
Vaso medidor

El vaso medidor (CUP) sirve junto con la escala indicadora del
nivel de agua en la olla de arroz, para determinar la cantidad de
aguay de arroz.

En caso de que quiera cocer por ejemplo 6 CUPs, vierta 6
vasos medidores con arroz en la olla de arroz y después llene
éstos con agua hasta la marcacion (CUP) correspondiente,
p.gj. 6.
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Cantidad de arroz

+ Con este aparato puede cocer maximamente 1,5 kg de
arroz (peso bruto). Necesita para ello 3 litros de agua. De-
pendiendo del tipo de arroz obtendra aprox. 2,5 kg de arroz
cocido en un tiempo de coccién de aprox. 35 minutos.

+ Lacantidad minima para cocer arroz es de 280 g (2 CUPs),
que segUn tipo de arroz significa un resultado de aprox.
550 g de arroz cocido.

+ Sino tiene a mano el vaso medidor, haga uso de la relacion
arroz-agua 1: 2 (1 parte arroz : 2 partes agua).

Interruptor

+  Elaparato esta en el modo de funcionamiento KEEP WARM
(Mantener caliente), en el momento que haya introducido la
clavija en la caja de enchufe.

+ Con el interruptor puede conmutar al modo de funciona-
miento RICE COOKING (Cocer). Esto sélo es posible, si la
olla de arroz esté colocada correctamente, de modo que el
contacto conmutado (en el centro de la placa calefactora)
se haya cerrado.

Tiempo de coccion

Cuando se haya evaporizado el agua por completo en la olla de
arroz, conmutara el aparato de forma automatica a la posicion
KEEP WARM (Mantener caliente) y finalizara de esta forma el
proceso de coccion.

/) ATENCION:
Este aparato no es apropiado para la preparacion de arroz
con leche. La leche podria derramarse o quemarse.

Antes del primer uso

+ Retire el embalaje.
+  Le recomendamos limpiar el aparato como indicado bajo el
apartado "Limpieza”.

Puesta en operacion

+  Coloque el aparato sobre una base resistente a la humedad
y al calor.

+ Asegurese que el interruptor esta en la posicion KEEP
WARM (Mantener caliente) e introduzca la clavija de la linea
primero en el aparato.

Conexion eléctrica

1. Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe, ase-
gurese que la tension de la red sea equivalente a la de su
aparato. Las indicaciones para esto las encontrara en la
placa de identificacion.

2. Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de
proteccion 230 V, 50 Hz e instalada por la norma.

1 INDICACION:
+  Elaparato esté en disposicion de servicio al haber
introducido la clavija.
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1 INDICACION:

+  Sidesea terminar el funcionamiento, coloque el inter-
ruptor primero a la posicion KEEP WARM (Mantener
caliente) y retire después la clavija de la caja de
enchufe.

Uso del equipo
Cocer arroz

Antes de cocer el arroz se ruega prestar atencion a las
indicaciones de preparacion del fabricante, como por ejemplo
lavar antes el arroz o en caso de cocer arroz glutinoso, ponerlo
anteriormente en remojo.

1. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

2. Determine con el vaso medidor la cantidad de arroz
deseada de 2 a 10 CUPs y llene la olla de arroz con esta
cantidad.

3. Vierte agua en la olla de arroz hasta que haya alcanzado la
marca correspondiente en la escala-CUP.

4. Cierre la tapadera.

5. Realice la conexin eléctrica como indicado bajo "Puesta en
marcha”. La lampara de control KEEP WARM se ilumina.

6. Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control
KEEP WARM se apaga y la lampara RICE COOKING se
enciende.

7. Cuando se haya evaporado por completo el agua en la olla
de arroz, el aparato conmutara de forma automética a la
posicion KEEP WARM (Mantener caliente) y finalizara de
esta forma el proceso de coccion. La lampara de control
RICE COOKING se apaga y la [ampara KEEP WARM se
enciende.

Consejo: Deje seguir cociendo el arroz unos 5 minutos mas,
antes de apartarlo de la olla.

8. Finalice ahora el funcionamiento, tirando la clavija de la caja
de enchufe.

Cocinar al vapor

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de
coccion de los alimentos mediante vapor de agua caliente. De
esta forma los alimentos conservan més valiosas sustancias
nutritivas que con otras formas de preparacion. Para ello utilice
por favor la pieza insertada para cocer al vapor .

1. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

2. Vierta la cantidad minima de agua en la olla de arroz segtn
la siguiente tabla.

3. Coloque la pieza insertada para cocer al vapor en la olla de
arroz.

4. Coloque el alimento a cocinar en la pieza insertada para
cocer al vapor.

5. Cierre la tapadera.

6. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo "Puesta en
marcha”. La lampara de control KEEP WARM se ilumina.

7. Presione el interruptor hacia abajo. La lampara de control
KEEP WARM se apaga y la Iampara RICE COOKING se
enciende.

8. Supervise de vez en cuando el estado de coccion.
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9. Dependiendo del tiempo de coccidn es necesario compen- Los tiempos de coccion indicados en la tabla son estimados.
sar la pérdida de agua. Aada, cuando sea necesario, agua  Realice por favor posibles correcciones por su cuenta.
durante el proceso de coccion al vapor.

/\ ATENCION: Limpieza y mantenimiento
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente. I\ AVISO:
10. Cuando se haya alcanzado el fin del tiempo de coccién, * Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
finalice el funcionamiento presionando el interruptor hacia siempre que el equipo se haya enfriado. :
arriba y tirando la clavija de la caja de enchufe. +  Nunca sumerja el aparato, el cable de red y la clavija de

red en agua. Podria producirse un calambre o incendio.

Tabla cocinar al vapor

) [\ ATENCION:
Tiempo g + No utilice ningdin cepillo metalico u otros objetos que

. Cantidad ~ de r
Alimentos Estado . minima rayen el aparato.
(aprox.)  coction + No utilice detergentes agresivos o que rayen.

s + Vacie el contenido de la olla de arroz después de haberse
E Alcachofas frescas 4piezas, | 40-45 600 enfriado.
o . medianas + Limpie la olla de arroz, la tapadera y la pieza insertada para
g" Goliflor fresco, trozos 5009 2025 | 200 cocer al vapor en un bario jabonoso caliente. A continuacion
pequefios enjuague bien estas piezas con agua clara y deja que se
Brocoli fresco, trozos 5009 15-20 160 sequen.
pequefios
Champifiones  |frescos, enteros o 500g 1525 | 160 /N ATENCION:
i cortados No limpie estas partes en el lavavajillas.
Judias frescas, enteras 0 N0g | 2% | 300 « Limpie la carcasa por adentro y por afuera con un pafio
T fcrgrstggssen e I W humedecido. A continuacion deje secar las piezas.
Patatas cortadas 500g 2025 | 200 .
Patatas enla pil 500g | 3040 | 400 Datos técnicos
Col fresco, cortado 500g 2630 | 300 NVIOGRIO oo, RK 3309
Colinabo fresco, en cubitos 500g 20-25 200 . .,
Colde fresco 500g 20-25 200 SUMINIStro de teNSION:.........cvveverrcrrrversreeceenns 220-240 V, 50 Hz
Bruselas Consumo de ENErgia: .......ccovwweemrevvveessrrrseesssessssssasns 700 W
Espérragos frescos 5009 3040 | 400 B
Zucchini fresco, en rodajas 500g 1520 160 Clase de protecCion: .........c..eeeeeeeemeeeenneees
Manzanas, peras | frescas, irozos 500q 10-15 100 Méx. cantidad de llenado de agua:..
Trucha fresca 2piezas, | 1825 | 180
cadauna PESO NELO: ovvveverceeecrerreeeeesseersesise
Fietes de perca [frescos 2;%2(;5’ 518 | 160 Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales
foja cada uno y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compati-
200g bilidad electromagnética y directiva de baja tension y se ha
Lenguado fresco 2piezas, | 1518 | 160 construido segun las mas nuevas especificaciones en razén de
cada una la seguridad.
140g No reservamos el derecho de efectuar modificaciones técnicas.
(Gambas congeladas 450q 1520 | 160
| Mejillones en la cascara 10009 18-25 180
Filetes de pavo, |frescos 2piezas, | 25-30 | 300 E
muslos de pollo cada uno
150q —
3:'?2%';?; gﬁslgfas encrstalo | 28 plezas (piigfar) 100 Significado del simbolo ,,Cubo de basura®
Salchichas de Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
ternera parte de la basura doméstica.
Huevos, pasados |en la cascara 2-10piezas, | 10-13 | 100 H . . -
oo agua . aga uso delos centros de recogida previstos para la elimi-
e nacion de aparatos electnc_qs y en'gregue alli sus aparatos
Huevos duros | enla cascara 2-10piezas, | 1520 | 160 eléctricos que no vaya a utiizar més.
tamario
medio
14
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Ayudard en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacién de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacién cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracién municipal.

ESPANOL

05-RK 3309.indd 15 22.04.2009 11:48:45 Uhr



Instrucoes gerais de seguranca

Antes de por este aparelho a funcionar, leia muito atentamente
as instrugdes de emprego e guarde-as muito bem, juntamente
com o taldo de garantia, o taldo de compra e, tanto quanto
possivel, a embalagem com os elementos interiores. Se puser
o aparelho a disposicéo de terceiros, entregue-lhes também as
Instrucdes de Utilizagao.

PORTUGUES

Utilize o aparelho exclusivamente para fins privados e

para a finalidade para a qual o mesmo foi concebido. Este
aparelho ndo se destina a fins comerciais. Nao o utilize ao
ar livre. Mantenha-o protegido do calor, de irradiagao solar
directa, da humidade (n&o o imergir de forma alguma em
quaisquer liquidos) e de arestas agugadas. Nao utilize o
aparelho com as méaos molhadas. No caso de o aparelho
ficar himido ou molhado, retire imediatamente a ficha da
tomada.

Sempre que ndo utilizar o aparelho, ou desejar montar
acessorios, ou queira limpa-lo, ou ainda em caso de ava-
rias, devera desliga-lo e retirar a ficha da tomada (puxe pela
ficha e nao pelo fio).

O aparelho nao devera funcionar sem vigilancia. Se se
ausentar do quarto, desligue sempre o aparelho. Retire a
ficha da tomada de rede.

O aparelho e o cabo de ligacéo a rede tém de ser regular-
mente examinados quanto a sinais de danificagdo. Se se
verifica um dano, o aparelho néo pode ser utilizado.

Nao tente reparar o aparelho, dirija-se a um técnico da es-
pecialidade, devidamente autorizado. Para evitar quaisquer
perigos, é favor substituir um fio danificado por um fio da
mesma qualidade. Tal devera ser efectuado pelo fabricante,
pelos nossos servigos de assisténcia ou por outra pessoa
com as mesmas qualificagdes.

Utilize apenas acessérios de origem.

E favor observar as seguintes ,Instrugdes especiais de
seguranga’.

Criancas e pessoas débeis

16

Para a seguranca dos seus filhos, ndo deixe partes da
embalagem (sacos plasticos, papelo, esferovite, etc.) ao
alcance dos mesmos.

I avisor
Nao deixe criancas pequenas brincarem com folhas de
pléstico. Perigo de asfixia!

Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por
pessoas (inclusivamente por criangas) com limitagdes

das capacidades fisicas, sensoriais ou psiquicas ou sem
experiéncia ou conhecimentos, a ndo ser que, para a sua
seguranga, sejam vigiados por uma pessoa responsavel ou
tenham recebido instrugdes da mesma, sobre o modo de
utilizacao do aparelho.

Criangas devem ser vigiadas para evitar que brinquem com
0 aparelho.
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Simbolos nestas Instrugdes de uso

Indicagbes importantes para a sua seguranga estdo marcadas
de forma especial. Preste incondicionalmente atengdo a estas
indicagdes, para evitar acidentes e estragos no aparelho:

I aviso:
Chama a atencéo para perigos existentes para a sua salde e
para possiveis riscos de ferimento.

/\ ATENGAO:
Chama a atengéo para possiveis perigos existentes para o
aparelho ou para outros objectos.

i INDICACAO: Realca sugestdes e informagdes para si.

Instrucoes especiais de seguranca

A aviso:

+ Datampa e ao abrir a tampa sai durante o funcionamento
vapor quente! Perigo de queimadura!

+ Faga atengdo de s6 tocar na tampa pela pega quando
terminar de cozinhar. Perigo de queimadura!

/\ ATENGAO:

+ Meta s6 dgua na panela para o arroz e nunca na carcaga.

+  Apenas utilize a panela interior (panela do arroz) como
elemento deste aparelho. A panela interior ndo é adequa-
da para cozinhar fora do aparelho!

1 INDICACHO:
Um interruptor de seguranga impede a ligagdo do aquecimen-
to, se a panela de arroz nao estiver correctamente colocada.

+ Cologue o aparelho numa superficie plana, resistente a
humidade e ao calor.

+ No caso de superficies delicadas por favor coloque por
baixo uma placa resistente ao calor.

+  Manter distancia suficiente de objectos facilmente inflama-
veis como mveis, cortinados, etc. (30cm).

Volume do fornecimento

Carcaga

Panela para o arroz
Peca para estufar
Tampa

Cabo de rede
Copo graduado
Colher

Indicacdo de emprego
Copo graduado

0O copo graduado (CUP) serve, juntamente com a escala de
nivel de 4gua que se encontra na panela para o arroz, para
regular a quantidade de arroz e de agua a utilizar.

Se por exemplo desejar cozinhar 6 CUPs, ponha 6 copos gra-
duados cheios de arroz na panela e encha esta entdo com agua
até a marcacéo correspondente (CUP), por exemplo 6 copos.
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Quantidade de arroz

. o 1 INDICAGAO:

+ Com este aparelho pode cozinhar no maximo 1,5 kg de + No caso de desejar terminar com o funcionamento,
arroz (peso bruto}. Para tal necesglta de3 Illtros de agua. cologue primeiro o interruptor a KEEP WARM (con-
Dependendo do tipo de arroz, obtém aproximadamente servar quente) e depois retire a ficha da tomada de
2,5 kg de arroz cozido, com um tempo de cozedura de corrente.
aproximadamente 35 min.

+ Aquantidade minima de arroz para cozer ¢ de 280 g T
(2 CUPs), 0 que produz, dependendo do tipo de arroz, Utilizagao do aparelho
aproximadamente 550 g de arroz cozido. Cozimento do arroz

+ Se ndo tiver o copo de medigdo & méo, adopte a proporgéo

de arroz-4gua de 1: 2 (1 parte de arroz : 2 partes de agua). Antes de cozer o arroz faca atengdo as instrucgdes de prepa-

ragdo dadas pelo fabricante, como por exemplo de lavar antes
0 arroz ou no caso de arroz inchado, terd de o pér de molho

Interruptor c

primeiro.

+ O aparelho esta em posicéo de funcionamento KEEP
WARM (conservar quente) logo que se tenha ligado o 1. Coloque a panela para o arroz no fervedor do arroz.
interruptor para fazer ferver. 2. Escolha a quantidade de arroz desejada com o copo gradu-

+ Com o interruptor podera mudar para a posigao de funcio- ado de 2 até 10 CUPs e ponha esta quantidade na panela
namento RICE COOKING (cozinhar). Tal s é possivel, se para o arroz. ) ) )
apanela do arroz estiver correctamente colocada e assimo S Encha a panela para o arroz com agua até que orisco de
contacto para a ligagéo (no meio da placa de aquecimento) marcagao na escala do CUP esteja atingido. @
tiver sido feito. 4. Fecheatampa. » ) =

5. Regule a ligagao eléctrica como indicado sob "por em fun-
Tempo de cozimento cionamento”. A lampada de controle KEEP WARM acende. é
) i 6. Carregue no interruptor para baixo. A lampada de controle

Quando a 4gua na panela para o arrqz esta completamentg KEEP WARM apaga-se e a Iémpada RICE COOKING

evaporada o aparelho muda automaticamente para a posi¢éo acende-se.

KEEP WARM (conservar quente) e termina assim o processo 7. Quando a 4gua na panela para o arroz estiver completa-

de cozimento. mente evaporada o aparelho muda automaticamente para a

A ATENQI\O- posicao KEEP WARM (conservar quente) e termina assim
- . 0 processo de cozimento. A lampada de controle RICE
0 apa_relho néo é adequadg para se fazer arroz doce. O leite COOKING apaga-se e a lmpada KEEP WARM acende-se.
poderia transbordar ou queimar-se. Conselho: Deixe o arroz cozer ainda 5 minutos antes de o
retirar da panela.
Antes da primeira utilizacao 8. Termine entdo com o funcionamento logo que retirar a ficha
. da tomada de corrente.

+  Retire a embalagem.

. Nc’)sﬂalconselr’]amos de limpar o aparelho como esté descrito Estufar
sob "limpeza”.

L. . Com estufar compreende-se a forma cuidadosa de cozinhar
Primeira utilizacao alimentos por meio de vapor de 4gua. Assim conservam-se nos

+ Ponha o aparelho sobre uma base resistente a humidade e @limentos mais matérias nutritivas do que em outras formas de
a0 calor. cozinhar. Para isso utilize por favor a pega para estufar.

+ Estejacerto que o interruptor esteja em KEEP WARM (con- 1, Cologue a panela para o arroz dentro do fervedor de arroz.
servar quente) e meta entao a ficha datomada de ligagdo 2. Deite, de acordo com a tabela seguinte, a quantidade
no aparelho. minima de 4gua na panela de arroz.

o 3. Coloque a pega para estufar dentro da panela para o arroz.

Ligacao electrica 4. Ponha os alimentos na pega para estufar.

1. Antes de se colocar a ficha na tomada, verificar se atensao 5 Fecheatampa. o i )
da corrente corresponde a do aparelho. Os dados necessa- 6. Regule a ligacao eléctrica como indicado sob "pdr a funcio-
rios encontram-se na placa de caracteristicas. nar”. A lampada de controle KEEP WARM acende.

2. Ligar o aparelho a uma tomada com protecgéio de contactos /- Garregue o interruptor para baixo. A lampada de controle
de 230 V, 50 Hz, instalada correctamente. KEEP WARM apaga-se e a lampada de controle RICE

. COOKING acende-se.
1 INDICAGAO: 8. Verifique de vez em quando o estado da cozedura.
+ O aparelho estara a funcionar logo que tenha metido 9. Dependente do tempo para estufar podera ser necessario
a ficha. de compensar a perda de 4gua. Assim ponha conforme a
necessidade um pouco mais de 4gua durante 0 processo
de estufar.
17
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PORTUGUES

/\ ATENGAO:
Perigo de queimadura. Sai vapor sobreaquecido!
10. Terminado o tempo de cozimento, podera terminar o funcio-
namento do aparelho. Para isso carregue o interruptor para
cima e retire a ficha da tomada de corrente.

Tabela para estufar

Quan-
tidade
Ctzrzneiﬁu)ra mirgima

Quan-

tidade

Alcachofras  |frescas 4,taman- | 40-45
ho médio
Couve-flor fresca, bocadinhos | 5009 | 20-25 200
Bracolos frescos, boca- 5009 | 15-20 | 160
dinhos
Cogumelos  |frescos, inteiros ou | 500q | 15-25 | 160
cortados
Feijdoverde  |frescos, inteirosou | 5009 | 25-35 | 300
cortados
Cenouras frescas, asrodelas | 5009 | 20-25 200
| Batatas aos bocados 5009 | 20-25 | 200
| Batatas com casca 5009 | 30-40 [ 400
Couve resca, cortada 5009 | 25-30 | 300
Couve de resca, a0s qua- 5009 | 20-25 | 200
rabano drados
Couve de fresca 5009 | 20-25 | 200
Bruxelas
Espargos frescos 5009 | 30-40 400
Courgetes frescas, as rodelas | 5009 [ 15-20 160
Magas, peras |frescas, aos 5009 | 10-15 | 100
bocados
Truta fresca 2,a1509g| 18-25 180
cada
Filetes de frescos 2,a200g| 15-18 160
imperador cada
Filetes de frescos 2,a140g| 15-18 160
pescada cada
Gambas congeladas 450q | 15-20 160
Mexilhdes cOm cascas 1000g | 18-25 180
Bifes de per(l, |frescos 2,a1509| 25-30 | 300
pemas de cada
frango
Salsichas frescos, de boido 2-8 8-13 100
ou de lata (picar)
Ovos, meio  [com casca 2-10, | 10-13 100
cozidos médios
Qvos, bem com casca 2-10, | 15-20 160
cozidos médios

Os tempos para cozinhar indicados na tabela s&o tempos calcu-
lados. Modifique estes em caso de necessidade.

Limpeza e cuidados

I\ aviso:
+  Antes de proceder a limpeza do aparelho, retirar sempre
a ficha da tomada e esperar até que arrefeca.

18
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I\ AvISO:

+  Nunca mergulhe a carcaga, o cabo da rede e a ficha
dentro de agua. Poderia dar-se um curto-circuito ou um
fogo.

/\ ATENGAO:
+  Néo utilize escovas de arame, nem outros objectos
semelhantes.
+  Néo use detergentes corrosivos nem abrasivos.
+  Esvazie o contelido da panela de arroz depois de esta
arrefecer.
+ Lave a panela de arroz, a tampa e o elemento de amorteci-
mento em agua quente com detergente. Finalmente passe
estas pegas bem por &gua limpa e deixe-as secar.

/\ ATENGAO:
Nao lave estas pegas na maquina de lavar a loiga.

+  Limpe o invélucro por dentro e por fora com um pano hami-
do. Deixe depois secar as pegas.

Caracteristicas técnicas

MOGEIO:....veooererrerereceinseersssiseeeses s ssssesenas RK 3309
Alimentacao da Corente: ..........weveeerreernreeenne 220-240 V, 50 Hz
CONSUMO & BNETGIAL....v.uurrerrreerreeesseeessesesssesssessesnnae 700 W
Categoria de ProtECCAD:.........urrermrreemmrerssreesssseesssseesssesessseees I

Quantidade max. de enchimento com agua:...

Pes0 lIQUIAO: ..o

Este aparelho foi controlado nos termos das actuais directivas
da CEE aplicveis, tais como inocuidade electromagnética e
directiva sobre baixa tenséo, e fabricado de acordo com as mais
novas prescricdes da seguranca técnica.

Reserva-se o direito de alteragdes!

Significado do simbolo ,,contentor do lixo"

Poupe 0 nosso meio ambiente, nao deite aparelhos eléctricos
para o lixo doméstico.

Dirija-se ao locais destinados a recolha especial de aparelhos
eléctricos e entregue ai 0s aparelhos que nao pretende conti-
nuar a utilizar.

Desta forma, contribuira para ajudar a evitar os potenciais efei-
tos perniciosos que um falso depésito de objectos usados teréo,
tanto no que diz respeito ao ambiente, como a salide humana.

Dar4 igualmente a sua contribuicdo para o reaproveitamento de
materiais, para a reciclagem e outras formas de aproveitamento
de aparelhos eléctricos e electronicos usados.

Receberd, nas autarquias e juntas de freguesia, informagoes
sobre os locais onde poder4 entregar tais aparelhos.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per l'uso.

+  Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non & stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare 'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare linsorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+  Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza"“.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere 'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

4N\ aviso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Questapparecchio non & destinato alluso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie 0 intellettive limitate, 0 da persone sprowviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utilizza-
to I'apparecchio.

+  Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.
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Simboli per questo manuale di istruzioni per I uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazioni,
per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

I\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/N ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Avvertenze speciali per la sicurezza

I\ awiISo:

+ Quando I'apparecchio & in funzione dal coperchio e du-
rante I'apertura del coperchio, fuoriesce vapore bollente!
Pericolo di ustione!

+ Dopo l'ebollizione fare attenzione ad afferrare il coperchio
solo per gli appositi manici. Pericolo di ustione!

{\ ATTENZIONE:

+ Versare 'acqua sempre e solo nella pentola per il riso,
mai nella custodia.

+ Usare la pentola interna (pentola per il riso) solo come
inserto per questo apparecchio. Non si presta per altri
piani di cottura!

ITALIANO

i NoTA:

Un interruttore di sicurezza impedisce I'accensione del
riscaldamento quando la pentola per il riso non & inserita
correttamente.

+ Porre 'apparecchio su una superficie piana e resistente
allumidita e al calore.

+ Nel caso di superfici delicate mettere sotto I'apparecchio
una piastra resistente al calore.

+ Tenere 'apparecchio a una distanza sufficiente dagli oggetti
facilmente infiammabili, quali per esempio i mobili, le tende,
ecc. (30cm).

Volume di consegna

Custodia

Pentola per il riso
Inserto vapore
Coperchio

Cavo di alimentazione
Misurino

Cucchiaio

Avvertenze per I‘'uso
Misurino

I misurino (CUP) serve, insieme all'indicatore di livello dell'ac-
qua nella pentola per il riso, per stabilire la quantita di riso e
acqua.
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ITALIANO

Se si desidera cuocere p.e. 6 CUP, versare 6 misurini pieni di
riso nella pentola per il riso e poi riempirla di acqua fino alla
corrispettiva (CUP) tacca, p.e. 6.

Quantita di riso

+ Con questo apparecchio si puo cuocere fino ad un massimo
di 1,5 kg di riso (peso del riso crudo). A tal fine servono 3 litri
diacqua. A seconda del tipo di riso, si ottengono 2,5 kg ca.
di riso cotto con un tempo di cottura pitt 0 meno di 35 minuti.

+ Laquantita minima di riso da cuocere € di 280 g (2 CUP),
che, a seconda del tipo di riso, da 550 g ca. di riso cotto.

+ Senon si ha il misurino a portata di mano, applicare il
rapporto riso-acqua 1: 2 (1 parte diriso : 2 parti di acqua).

Interruttore

+ Appena si inserisce la spina, 'apparecchio & nella modalita
di funzionamento KEEP WARM (tenere caldo).

+ Con l'interruttore si pud passare alla modalita di funziona-
mento RICE COOKING (cuocere). Questo & possibile solo
se la pentola per il riso € inserita correttamente e quindi il
contatto di commutazione (al centro della piastra di cottura)
& stato chiuso.

Tempo di cottura

Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata comple-
tamente, 'apparecchio passa automaticamente alla posizione
KEEP WARM (tenere caldo) e termina dunque il procedimento
di cottura.

/N ATTENZIONE:
Lapparecchio non si presta per la preparazione di riso al latte.
|l latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Avanti la prima messa in funzione

+  Rimuovere l'imballaggio.
«  Consigliamo di pulire 'apparecchio come descritto in "Puli-
zia".

Messa in esercizio

+  Porre I'apparecchio su una superficie resistente allumidita e
al calore.

+  Accertarsi prima che l'interruttore sia su KEEP WARM (te-
nere caldo) e poi infilare la spina della linea di collegamento
sullapparecchio.

Allacciamento alla rete elettrica

1. Prima diinfilare la spina nella presa, esaminare se la
tensione di rete che si intende utilizzare corrisponde a quella
dellapparecchio. | relativi dati sono riportati sull'etichetta di
identificazione.

2. Collegare 'apparecchio ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata da 230 V, 50 Hz.

i NoTA:
+  Appena si inserisce la spina, 'apparecchio € in funzio-
ne.
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i NoTa:

+  Se sidesidera spegnere 'apparecchio, mettere
l'interruttore prima su KEEP WARM (tenere caldo) e
poi staccare la spina dalla presa.

Utilizzo dell’apparecchio

Cuocere il riso

Prima di cuocere il riso, seguire le indicazioni per la preparazio-
ne del produttore, come p.e. lavare prima il riso o, per il riso al
vapore, mettere in ammollo.

1.
2.

3.

8.

Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

Con il misurino stabilire la quantita di riso desiderata da 2 a
10 CUP e versare questa quantita nella pentola per il riso.
Riempire la pentola per il riso con acqua fino alla corrispetti-
va tacca sulla scala CUP.

Chiudere il coperchio.

Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Mes-
sa in funzione”. La spia luminosa KEEP WARM ¢ accesa.
Premere l'interruttore verso il basso. La spia luminosa KEEP
WARM si spegne e la spia RICE COOKING si accende.
Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, I'apparecchio passa automaticamente alla
posizione KEEP WARM (tenere caldo) e termina dunque il
procedimento di cottura. La spia luminosa RICE COOKING
si spegne e la spia KEEP WARM si accende.

Consiglio: lasciar cuocere il riso ancora 5 minuti prima di
toglierlo dalla pentola.

Ora spegnere I'apparecchio estraendo la spina dalla presa.

Cottura al vapore

Per cottura al vapore si intende il delicato procedimento di cot-
tura di generi alimentari mediante vapore acqueo bollente. Cosi
rimangono conservate nel cibo pit preziose sostanze nutritive
rispetto ad altri tipi di preparazioni. A questo scopo utilizzare
linserto vapore.

Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

Versare la quantita minima di acqua nella pentola per il riso
osservando la tabella successiva.

Inserire I'inserto vapore nella pentola per il riso.

Mettere gli alimenti nell'inserto vapore.

Chiudere il coperchio.

Realizzare il collegamento elettrico come descritto in "Mes-
sa in funzione”. La spia luminosa KEEP WARM ¢ accesa.
Premere l'interruttore verso il basso. La spia luminosa KEEP
WARM si spegne e la spia RICE COOKING si accende.
Controllare di tanto in tanto il grado di cottura.

A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la
perdita d'acqua. Se necessario, aggiungere un po’ d'acqua
durante il processo di evaporazione.

/\ ATTENZIONE:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

10. Altermine della cottura, spegnere I'apparecchio premendo

l'interruttore verso I'alto e poi staccare la spina dalla presa.
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Tabella cottura al vapore

Quantita

Tempodi Quantita

Caratteristiche (ca) cottura  minima di
! (min.)  acqua (ml)
Asparagi Freschi 5009 | 30-40 600
Broccoli Freschi, rosette | 5009 | 15-20 200
piccole
Carciofi Freschi 4ore, | 40-45 160
pezzi di
dimensio-
ni medie
Carote Fresche,afette | 5009 [ 20-25 160
Cavoletti Freschi 5009 | 20-25 300
di Bruxelles
Cavolfiori Freschi, rosette | 5009 | 20-25 200
piccole
Cavolo Fresco, tagliato | 5009 | 25-30 200
Cavolo rapa Fresco, adadini | 5009 | 20-25 400
Champignon Freschi,interio | 5009 | 15-25 300
afettine
Fagiolini verdi Freschi, interio | 5009 | 25-35 | 200
tagliati
Patate Tagliate 5009 | 20-25 200
Patate Con la buccia 5009 | 30-40 400
Zucchine Fresche, afette | 5009 | 15-20 160
Mele, pere Fresche, apezzi| 5009 | 10-15 100
Trota Fresca 2pz.da | 18-25 180
150¢
Filetto di pesce  |Fresco 2pz.da | 15-18 160
| persico 2009
Filetto di Fresco 2pz.da | 15-18 160
salmone 140¢
Gamberetti Surgelati 4509 | 15-20 160
Cozze Con il guscio 1000g | 18-25 180
Fettina di tacchino, [Freschi 2pz.da | 25-30 300
coscia di pollo 1509
Wiirstel croccanti, |Freschioin 2-8pz. | 08-13 100
wiirstel dimanzo  |scatola (pungere
conla
forchetta)
Uovaallacoque  [Conil guscio | 2-10di | 10-13 100
dimensio-
ni medie
Uova sode Conilguscio | 2-10di | 15-20 160
dimensio-
ni medie

| tempi di cottura indicati nella tabella sono approssimativi.
Apporre direttamente eventuali correzioni.

I\ AWISO:

Pulizia e cura

+  Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio, staccare
sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

+  Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazione
e la spina in acqua. Potrebbe causare un incendio o una
scossa elettrica.
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{\ ATTENZIONE:
+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.
+  Perla pulizia non usare detersivi forti o abrasivi.

+ Svuotare il contenuto della pentola per il riso dopo il raffred-
damento.

+Pulire la pentola per il riso, il coperchio e linserto vapore in
acqua bollente e detersivo per stoviglie. Infine sciacquare
con cura questi pezzi con acqua corrente e lasciarli asciuga-
re.

/\ ATTENZIONE: Non lavare i pezzi nella lavastoviglie.

+  Pulire la custodia dallinterno e dall'esterno con un panno
umido. Infine lasciare asciugare i pezzi.

Dati tecnici

RK 3309
..220-240 V, 50 Hz

Quantita Massima di aCqUA: ........uvveveeveerreeeereerersesseeeenens 3 litri
PESO NEHO: .ovvvvecreerecreieersiessesses e sessesssssessessesnees 2,65 kg

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esempio
la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica e la
direttiva in materia di bassa tensione, ed & stato costruito confor-
memente alle norme di sicurezza piu moderne.

ITALIANO

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Significato del simbolo ,Eliminazione”

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno elimi-
nati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pill in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull' ambien-
te e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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ENGLISH

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private use and for
the envisaged purpose. This appliance is not fit for commer-
cial use. Do not use it outdoors. Keep it away from sources
of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any liquid)
and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always tumn the device off.
Remove the plug from the socket.

+ The device and the mains lead have to be checked regularly
for signs of damage. If damage is found the device must not
be used.

Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

«  Pay careful attention to the following “Special Safety Instruc-
tions".

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of their
reach.

/N WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

«  This device is not intended to be used by individuals (includ-
ing children) who have restricted physical, sensory or mental
abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who is responsible
for their safety or have received instructions on how to use
the device.

+  Children should be supervised at all times in order to ensure
that they do not play with the device.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. It is
essential to comply with these instructions in order to avoid ac-
cidents and prevent damage to the machine:

22
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/N WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/N CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE: This highlights tips and information.

Special safety instructions

/N WARNING:

+  Hot steam is emitted from the lid during operation and
when the lid is opened! Danger of scalding!

+  Be sure to hold the lid only by the intended handles after
cooking. Risk of steam burns!

/\ CAUTION:

+  Fill water into the rice pot only, never into the housing.

+  Use the inner pot (rice pot) only as an insert for this
device. It is not suitable for other hobs!

i NOTE:
A safety switch prevents the heating from being switched on if
the rice pot is not correctly inserted.

+  Place the appliance on an even, moisture and heat-resistant
surface.

+  Use a heat-resistant plate when placing on sensitive sur-
faces.

+Keep the unit at a safe distance from easily inflammable
objects such as furniture, curtains, etc. (30cm).

Scope of Supply

Housing

Rice pot
Steam insert
Lid

Line cord
Measuring cup
Spoon

How to use
Measuring cup

The measuring cup (CUP) in combination with the water level
indicator in the rice pot helps determine the amount of water
and rice.

For example, if you wish to cook 6 CUPs of rice, add 6 measur-
ing cups of rice to the pot and fill with water to the respective
(CUP) mark, e.g. 6.
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Rice Quantity
+ With this device you can boil a maximum of 1.5 kg of rice

(gross weight). For this you require 3 litres of water. Depend-

ing on the type of rice, this will provide you with approxi-
mately 2.5 kg of boiled rice with a cooking time of approx.
35 min.

+ The minimum quantity of rice for boiling is 280 g (2 CUPs),
which will provide you with approx. 550 g of boiled rice,
depending on the type of rice used.

+  Ifthe measuring cup is not at hand, please use a rice-to-
water ratio of 1: 2 (1 part rice : 2 parts water).

Switch

+ The appliance is in KEEP WARM mode as soon as it is
plugged in.

+ Use the switch to change into RICE COOKING mode. This
is only possible if the rice pot is correctly inserted and the
switching contact (in the middle of the hot plate) therefore
properly connected.

Cooking time

Once the water has fully evaporated in the rice pot, the ap-
pliance switches automatically to KEEP WARM, ending the
cooking process.

/) CAUTION:
The appliance is not suitable for the preparation of rice pud-
ding. Milk could boil over or burn.

Before Initial Use

+  Remove the packaging.
+ We recommend cleaning the appliance as described under
,Cleaning”.

Initial Operation

+  Place the appliance on a moisture and heat-resistant sur-
face.

+  Be sure that the switch is set to KEEP WARM and insert the
plug of the connecting line in the appliance first.

Electrical Connection

1. Before inserting the plug into the socket. Make sure that the
mains voltage to be used matches that of the device. You
can find this information on the nameplate.

2. Connect the device to a duly installed 230V/50Hz protective
contact socket.

1 NOTE:

+ The appliance is in operation as soon as the plug has
been connected.

+ To terminate operation, first set the switch to KEEP
WARM and then disconnect the plug.
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Using the unit

Cooking rice

Prior to cooking rice, observe the manufacturer's notes on how
to prepare the rice, such as washing the rice prior to cooking, or
soaking certain varieties of rice.

1.
2.

3.

8.

Insert the rice pot into the rice cooker.

Set the desired rice volume of between 2 to 10 CUPs with
the measuring cup and fill this volume into the rice pot.

Fill the rice pot with water to the respective mark on the
CUP.

Close the lid.

Make the electric connection as described in “How to Use”.
The KEEP WARM control light is on.

Press the switch down. The KEEP WARM control light goes
out and the RICE COOKING light goes on.

Once the water has completely evaporated in the rice pot,
the appliance will switch automatically to KEEP WARM, thus
ending the cooking process. The RICE COOKING control
light goes out and KEEP WARM goes on.

TIP: Leave the rice for a further 5 minutes prior to draining

it from the pot.

End operation by disconnecting the plug from the socket.

Steaming

Steaming is a gentle way to cook food using hot water steam.
This maintains more valuable nutrients in the food compared
with other methods of cooking. To steam food, use the steam
insert.

1.
2.

O~ o

Insert the rice pot into the rice cooker.

Pour the minimum quantity of water as stated in the follow-
ing table into the rice pot.

Place the steam insert into the rice pot.

Place your food into the steam insert.

Close the lid.

Make the electrical connection as described under “How to
Use”. The KEEP WARM control light goes on.

Press the switch down. The KEEP WARM control light goes
out and the RICE COOKING light goes on.

Check the cooking status occasionally.

Depending on the steam time it may be necessary to top up
water to compensate for evaporation. Add water as needed
during steaming.

ENGLISH

/\ CAUTION:
Risk of steam burns. Hot steam may escape.

. Once the end of steaming has been reached, terminate

operation by pressing the switch up and removing the plug
from the socket.

23
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Steam table

/\ CAUTION:
+ Do not use any wire brushes or other abrasive objects.
State Quantity i + Do not use any acidic or scouring agents.
' + Pour out the contents of the rice pot after it has cooled
Attichokes | fresh 4pieces, | 40-45 | 600 down. , o
average + Clean the rice pot, the lid and the steam insert in hot soapy
size water. Rinse the parts thoroughly with clear water and allow
Caulifower _|[fresh, small pleces| 500g | 20-25 [ 200 them to dry.
Broccoli fresh, small pieces| 500g | 15-20 | 160 A
Champignon |fresh, whole orcut| 500g | 15-25 | 160 CAUTION: . )
mushrooms Do not clean these parts in the dishwasher.
Greenbeans |fresh, wholeorcut| 5009 | 25-35 | 300 + Wipe off the housing inside and out with a damp cloth. Then
Carrots fresh, sliced 5009 | 20-25 | 200 allow the parts to dry.
Potatoes cut 5009 [ 20-25 | 200
Potatoes jacket potatoes 5009 | 30-40 [ 400 i
Cabbage |[fresh,cut 5000 | 25-30 | 300 Technical Data
Kohlrabi resh, diced 5009 | 20-25 | 200 RK 3309
Brussels sprouts |fresh 500g | 20-25 | 200 y
| Asparagus resh 5009 [ 30-40 | 400 +220-240V, 50 Hz
Zucchini resh, sliced 5009 | 15-20 | 160
Apples, pears _|fresh, pieces 5009 | 10-15 | 100
Tout Tresh 2005, | 18-25 | 180 | FTOBCHON CIBSS s
150g Max. water filing [eVel: ..........oceeeuecrvereeienrrecercreereinns 3 litres
each -
Ruf flet fresh 2pos, [T5T8 | T60 | OHWOINE ot 265kg
200g o .
each This device has been tested according to all relevant current
Salmon fresh 2pcs., | 15-18 | 160 CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
1409 voltage directives, and has been constructed in accordance with
each the latest safety regulations.
X [Shrimps rozen 4509 [ 15-20 | 160 - - ; o)
g Ussels o he shell 10000 | 18-25 | 180 Subject to technical changes without prior notice!
g Turkey escalope, |fresh 2pcs., | 25-30 | 300
i |Chicken legs 150g
each
Short fat smooth |fresh, from the jar [2-8pcs.| 8-13 100 —
ork & beef or can ierced . « oy
Qausaqe () Meaning of the “Dustbin” Symbol
Eggs, soft-boiled |in the shell 2-10, [ 10-13 | 100 Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
medium in the domestic waste.
size
Eqgs, hard boiled|in the shel 2-10, | 15-20 | 160 Please return any electrical equipment that you will no longer
medium use to the collection points provided for their disposal.
size This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on the
The cooking times listed in the table are approximate. Please environment and human health.

adjust accordingly to your needs. This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-

. . tion of electrical and electronic equipment.
Cleaning and Maintenance P

Information concerning where the equipment can be disposed of
A WARNING: can be obtained from your local authority.
+  Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down.
+  Never immerse the housing, the line cord and the mains
plug into water, as otherwise this might result in an electric
shock or fire.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa Symbole uzyte w tej instrukeji obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze zachowac jawraz zkarta ~ Specjainie wyroznione. Koniecznie stosuj sig do tych wskazé-
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto- wek, aby uniknac¢ wypadkow i uszkodzenia urzadzenia.
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie A 0
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi. OSTRZEZENIE: L o )
) o Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na

+ Prosze wykorzystywaé urzadzenie jedynie dla prywatnego potencjalne ryzyka obrazen.

celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie to

nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno- /N UWAGA:

$ci gospodarczej. Prosze nie korzystac z urzadzenia na

zewnatrz. Prosze trzymaé urzadzenie z daleka od ciepta,

bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w

zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) i WSKAZOWKA:

oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac urzadzenia ’

wilgotnymi dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-

kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy ciagna¢

za wtyczke, nie za przewtd). Specjalne wskazowki dotyczace
+ Jezeli nie korzystacie Paristwo z urzadzenia, jezeli chcecie bezpieczenstwa

Parstwo zamontowaé jakie$ akcesoria, w celu wyczyszcze-

nia lub w przypadku jakichkolwiek zaki6cen, prosze zawsze /N OSTRZEZENIE:

wylaczyé urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka. + Podczas pracy urzadzenia z pokrywki i podczas

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzo- otwierania pokrywki moze sie wydobywaé goraca para!
ru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie nalezy Niebezpieczenstwo poparzenia!
zawsze wytaczac i wyciagaé wtyczke sieciowg z gniazda. + Uwazag na to, aby po zakoriczeni gotowania ujmowa¢é
+ Nalezy regulamie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel siecio- pokrywke tylko za przeznaczony do tego uchwyt,
wy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy przesta¢ niebezpieczenstwo oparzenial
korzystaé z urzadzenia.
+ W razie awarii proszg nie naprawia¢ urzadzenia samemu I\ UWAGA:

lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Jeze- '+ Woda wlewaé tylko do garnka i nigdy do obudowy.
li przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to +  Garnka wewnetrznego (garnka na ryz) nalezy uzywac

powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specialym | jako wiktadki wylacznie do tego urzadzenia. Garnek rie
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w jest przeznaczony do uzywania z innymi urzadzeniami do
celu uniknigcia zagrozenia. gotowania!

+  Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazéw- 1 WSKAZOWKA:

kach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania’. Wylacznik bezpieczefistwa uniemozliwia wiaczenie podgrze-

Lo . wania, gdy garnek na ryz nie jest prawidtowo wtozony.
Dzieci i osoby niepetnosprawne y - . . . E_
o o . » ) + Ustawi¢ garnek na plaskiej, odpornej na zwilgocenie i Lt

+  Dlabezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie zaroodpornej ptaszczyznie.

dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, « Przy wrazliwych ptaszczyznach nalezy podiozy¢ plyte

styropian itp.). Zaroodporna,

+ Utrzymywaé bezpieczng odlegtos¢ od fatwopalnych przed-

{\ OSTRZEZENIE! miotow jak meble, zastony itp. (30cm).

Nie pozwalaj dzieciom bawi sig folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

T Zestaw obejmuje
+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) 0 ograniczonych mozliwo$ciach fizycznych, moto- Obudowa
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego Garnek do ryzu
doswiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez Wklad parowy
takie osoby jest mozliwe wylacznie pod nadzorem opiekuna Pokrywka
lub po otrzymaniu wskazowek dotyczacych uzywania urza- Kabel sieciowy
dzenia. Kubek mierniczy
+ Nie pozwalaj dzieciom bawié sie urzadzeniem. tyzka
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JEZYK POLSK]

Instrukcja obstugi
Pojemnik mierniczy

Kubek mierniczy (CUP) wraz ze skalg poziomu wody stuzy do
porcjowania ryzu i wody.

Tak np. przy gotowaniu 6 CUP nalezy do garnka wsypac 6

petnych kubkéw ryzu i nastepnie wypetni¢ go odpowiednig

iloécig wody odpowiednio odmierzonej w kubku wg poziomu

skali, np. 6.

llosé ryzu

+ W urzadzeniu mozna ugotowa¢ maksymalnie 1,5 kg ryzu
(masa suchego produktu). Na te ilo$¢ nalezy uzy¢ 3 litrow
wody. W zaleznoci od rodzaju ryzu mozna uzyskac okoto
2,5 kg ugotowanego produktu. Czas gotowania trwa okoto
35 minut.

¢+ Minimalna ilo$¢ gotowanego ryzu wynosi 280 g (2 miarki).
W zaleznoéci od rodzaju ryzu mozna z niej uzyskac okoto
550 g ugotowanego ryzu.

+ Jezeli nie masz miarki, zastosuj proporcjg ryzu do wody 1:2
(1 czes$¢ ryzu, 2 czesci wody).

Przefacznik

« Garnek wraz z wcinigciem wtyczki ustawiony jest na
grzejny tryb pracy KEEP WARM (utrzymywanie stafej
temperatury).

+  Przelacznik ten stuzy do przefaczenia na tryb pracy RICE
COOKING (gotowanie). Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy
garnek do ryzu jest prawidtowo wtozony i styk wiaczajacy
(znajdujacy sie posrodku plyty grzejnej) zostanie w ten
sposdb zamkniety.

Czas gotowania

W momencie catkowitego wyparowania wody z garnka do ryzu
nastepuje automatyczne jego przetaczenie do pozycji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i tym samy korczy
dalsze gotowanie.

£\ UWAGA:

Urzadzenie nie nadaje sie do gotowania mlecznego ryzu.
Grozi to niebezpieczenstwem przegotowania lub przypalenia
mleka.

Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia

+ Usunaé opakowanie.
+ Wyczysci¢ gamnek zgodnie z informacjg podana w rozdz.
“Czyszczenie”.

Uruchomienie

+  Ustawi¢ garnek na wodoszczelnym i zaroodpornym podtozu.

+  Sprawdzi¢ czy przetacznik ustawiony jest w pozycji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i dopiero po tym
weisng¢ wtyczke do kontaktu.

26
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Podtaczenie elektryczne

1.

Zanim potaczycie Panstwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzi¢, czy napiecie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia. Odpowiednie informacje znajda Parstwo na
tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia.

Prosze podtaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowane-
go gniazdka z zestykiem ochronnym 230V, 50 Hz.

1 WsKAZOWKA:

+  Garnek jest wigczony w momencie wetknigcia wtyczki
do kontaktu.

+ Przy zamiarze wytaczenia garnka nalezy najpierw
przetaczy¢ go do pozycji KEEP WARM (utrzymywanie
statej temperatury) a nastepnie wyciagna¢ wtyczke z
kontaktu.

Uzytkowanie urzadzenia

Gotowanie ryzu

Pamietaj o tym, aby przed przystapieniu do gotowania ryzu poin-
formowacg sie 0 przygotowaniu ryzu wg zalecen producenta, jak
np. ryz uprzednio umy¢ a ryz peczniejacy uprzednio namoczy¢.

1.
2.

3.

8.

Wsadzi¢ garnek z ryzem do garnka grzejnikowego.

Ustali¢ przy pomocy kubka mierniczego odpowiednig ilo$é
ryzu pomigdzy 2 do 10 CUP i wsypac do garnka na ryz.
Napetni¢ garnek na ryz woda odmierzona odpowiednio do
znaku na skali CUP.

Zamkna¢ pokrywke.

Zrealizowac pofaczenie elekiryczne wg opisu w rozdz.
“Instrukcja obstugi”. Lampka kontrolna KEEP WARM $wieci
sie.

Nacisnag przetacznik w dot. Lampka kontrolna KEEP
WARM gasnie i zapala sig lampka RICE COOKING.
Garnek grzejnikowy po catkowitym wyparowaniu wody z
gamka na ryz przetacza sig automatycznie do pozyciji KEEP
WARM (utrzymywanie statej temperatury) i tym samym
koriczy gotowanie ryzu. Lampka kontrolna RICE COOKING
gasnie i zapala sig lampka KEEP WARM.

Typ: Po skorczeniu gotowania odczeka¢ na dogotowanie
ryzu i dopiero potem wyja¢ garnek z ryzem.

Na koniec wyja¢ z gniazdka wtyczke.

Parowanie

Pojecie parowanie 0znacza ochronng metode gotowania zyw-

nosci w parg wodna. Dzieki temu gotowana zywno$¢ zachowuje
swoje wartosci odzywcze lepiej anizeli przy innych metodach go-
towania. Dla tego typu gotowania uzywa¢ wkiadu do parowania.

1.
2.

Osadzi¢ w garnku grzejnym garnek na ryz.

Wiej do garnka na ryz minimalng ilo$¢ wody zgodnie z
informacjami podanymi w nastepujacej tabeli.

Whozy¢ do garnka na ryz wktad do parowania.

Wiozy¢ do wktadu zywno$¢ przeznaczong do gotowania
para.

Zamkna¢ pokrywke.

Zrealizowac pofaczenie elekiryczne wg opisu w rozdz. “In-
strukcja obstugi. Lampka kontrolna KEEP WARM $wieci sie.
Nacisnag przetacznik w dot. Lampka kontrolna KEEP
WARM gasnie i zapala sig lampka RICE COOKING.

22.04.2009 11:48:52 Uhr



8. Sprawdzaj od czasu do czasu stan zagotowania.
9. W zaleznoéci od czasu parowania niezbednym jest uzupet-
nianie wyparowanej wody. W razie potrzeby dolewa¢ wode

podczas gotowania para.

£\ UWAGA:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.

10. Po zakoriczeniu gotowania nacisnag przetacznik do gory i

wyciagnag z gniazda wtyczke.

Parowanie wg tabeli

Czas

Minimal-

Karczochy Swiezy 48, | 40-45 600
$rednie]
wiglkodci
Kalafior $wiezy, mate 500g 20-25 200
rozyczki
Brokuty $wiezy, mae 5009 15-20 160
rozyczki
Pieczarki $wieze, cale 500g 15-25 160
albo w plaster-
kach
Zielonafasolka  |$wieza, cata 500 25-35 300
pocieta plaster-
kach
Marchewki Swieze, w 500g 20-25 200
plasterkach
Kartofle pociete 5009 20-25 200
Kartofle w fupinach 5009 30-40 400
Kapusta $wieza, pocieta | 500q 25-30 300
Kalarepa $wieza, krojona |  500g 20-25 200
w kostki
Brukselka Swieza 500 20-25 200
Szparagi Swieze 5009 30-40 400
Cukinia $wieza, w 500g 15-20 160
plastrach
Jabtka, gruszki  |Swiezy, sztuki 5009 10-15 100
Pstrag Swiezy 2szt,po| 18-25 180
1509
Filet z okonia Swiezy 2szt,po| 15-18 160
200g
Filetzososia ~ |$wiezy 2szt,po| 15-18 160
morskiego 1409
Krewetki mrozone 4509 15-20 160
Omotki jadalne | w muszlach 10009 | 18-25 180
Sznycel z indyka, |$wiezy 2szt,po| 25-30 300
udko z kurczaka 150g
Serdelki, kietbaski [$wieze, ze 2-8szt. | 08-13 100
wolowe stoika lub (nakiuc)
puszki
Jajka, gotowane  |w skorupkach |2- 10szt,| 10-13 100
na miekko $redniej
wiglkosci
Jajka, gotowane  |w skorupkach | 2-10 | 15-20 160
na twardo St, szt.,
$redniej
wielkosci
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Czasy gotowania podane w tabeli s wielkosciami szacunkowy-
mi. Przy zastosowaniu wartosci tabeli wprowadza¢ ewentualne
korektury.

Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciagnaé
wtyczke z gniazdka i odczekac az urzadzenie ostygnie.

+  Nie zanurza¢ nigdy w wodzie obudowy, kabla sieciowego
ani tez wtyczki elektrycznej. Moze to doprowadzi¢ do

porazenia elekirycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:

+  Prosze nie stosowaé drucianej szczotki lub innych przed-

miotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywa¢ ostrych lub szorujacych $rodkéw

czyszczacych.

Wylej zawarto$¢ garnka na ryz po ostygnieciu.

Optucz garnek na ryz, pokrywke i wkfadke do gotowania
na parze w gorgcej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn. Nastepnie czesci te wyplukaé w czystej wodzie,

pozwoli¢ na ich wyschniecie.

/\ UWAGA:

Tych czesci nie czy$¢ w zmywarce do naczyn.
Przetrzyj obudowe od wewnatrz i na zewnatrz wilgotng
szmatka. Nastepnie pozostaw czesci do wysuszenia.

Dane techniczne
RK 3309
NapigCie zasilajgee: ...........oumrrvrmemerrreersrneennens 220-240 V, 50 Hz
PODOI MOCY: ...vvvvcvercrriecrriee i esss s 700 W
StOPIEN OCNIONY: ...ovvevverceercrei et I

Maksymalna ilo$¢ wlewanej wody.
MaS@ NBHO: w.vvvvveerereverierie et 2,65kg

JEZYK POLSK]

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bezpie-
czenstwa uzytkowania oraz spefnia wymagania dyrektywy nisko-
napieciowej i kompatybilnosci elektromagnetycznej.

Zastrzega sie prawo do zmian technicznych!
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OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie wy-
mienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana bedzie
niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot ceny
zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si takie, ktore nie speinia
funkeji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiatowa.
Gwarancjg nie sg objete uszkodzenia mechaniczne, chemiczne,
termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych (np.
przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania atmosferycz-
ne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi niezgodnej z
instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidtowo wypet-
niong kartg gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy
urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazujg na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnieh Nabywcy wynikajacych z przepisow Ustawy z dnia 27
lipca 2002 r. 0 szczegblnych warunkach sprzedazy konsumenc-
kiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z 2002 r. Nr 141,

poz. 1176).

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*

Prosze oszczedzaé nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

JEZYK POLSK]

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawaé sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagajg Paristwo unikac potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymaja Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Vseobecné bezpecnostni pokyny Symboly v tomto navodu k obsluze

Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozomé pre-  DuleZita upozoméni pro Vasi bezpecnost jsou speciainé ozna-
&téte ndvod k obsluze a tento ndvod spolu se zarugnim listem,  Cena. Bezpodminecné dbejte téchto upozornéni, aby nedoslo
pokladnim blokem a podle moZnosti i s obalem a vnitinim vyba-  k nehodam a Skodam na pfistroji.

venim obalu dobfe uschovejte. Pokud budete pfistroj predavat AW .

tfetim osobam, odevzdejte jim i tento ndvod k obsluze. YY%TRAHA- . y ) .
L L ; Varuje pred nebezpecim pro VaSe zdravi a upozorfiuje na

+ PouZivejte tento pfistroj vylutné pro soukromou potfebu a mozna rizika zran&ni.

pro stanovené Gcely. Tento pfistroj neni uréen pro komeréni

pouziti. Nepouzivejte jej v otevieném prostoru. Chrarite jej /\ POZOR:

pred horkem, primym slunecnim zaenim, vinkosti (v 2ad- — fynozoriuje na mozna nebezped pro piistroj & jiné predméty.
ném pfipadé jej neponofujte do kapalin) a stykem s ostrymi
hranami. Nepouzivejte pfistroj v pfipadé, ze mate vihké
ruce. Jestlize dojde k navihéeni nebo namoceni pfistroje,
okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

1 UPOZORNENi: Upozoriiuje V4s na tipy a informace.

+  Pfistroj vypnéte a vdy vytahnéte zéstréku ze zasuvky (vzdy Specialni bezpe¢nostni pokyny
tahejte za zastréku, nikdy ne za kabel), jestlize nebudete .
pHistroj pouzivat, pokud chcete namontovat plislugenstvi /N VYSTRAHA:
pistroje, pHi iténi nebo v pripadé poruchy. +  P¥i provozu vychazi z vika a pfi otevfeni vika horka paral

«  Piistroj nesmi ziistat v provozu bez dozoru. Pokud byste Nebezpeci opareni!
chtdli prostor opustit, pfistroj vzdy vypnéte. Vytahnéte * Méjte na pamét, Ze viko je nutno po skonceni vareni
zastréku ze zasuvky. uchopit jen za k tomu uréenou rukojet. Nebezpedi popa-

+ Phistroj a sifovy kabel je nutné pravideln& kontrolovat, zda leni!
nejsou poskozeny. Bude-li poskozeni zjisténo, pfistroj se jiz
nesmi pouzivat. /\ POZOR:

+ Neopravujte pfistroj viastnimi silami, nybrz vyhledejte +  Vodu nalévejte vzdy jen do hrce na ryZi, nikdy do skfiné
autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika, nechejte pristroje.
poskozeny pfivodni kabel nahradit kabelem se stejnymi + Pouzijte vnitfni hrnec (hmec na ryzi) pouze jako viozku pro
hodnotami pouze vyrobcem, nasim servisem pro zékazniky tento pfistroj. Neni vhodny pro jiné plotynky!
nebo jinou kvalifikovanou osobou.

+  Pouzivejte jen originaini pfislu$enstvi. 1 UPOZORNEN:

* Respektujte prosim nasledujici ,Speciaini bezpecnostni Bezpe&nostni spinaé zabrafiuje zapnuti ohfevu, kdyz hmec na
pokyny*. ryZi neni spravné nasazen.

+  Postavte pfistroj na rovnou plochu, odolnou vici plsobeni
vihkosti a tepla.
+ Zdlvodu zajisténi bezpe€nosti Vasich déti neponechévejte U citlivych povrchl pouzijte Zaruvzdornou podiozku.

Déti a slabé osoby

v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové pytliky, + Instalujte tento pfistroj v dostateéné vzdalenosti od snadno
karton, styropor atd.). vznétlivych predmét, jako je napf. nabytek, zaclony atd.
) (30cm).
/N VYSTRAHA! )
Zabrarite tomu, aby si malé dati hraly s foli. Obsah baleni
Hrozi nebezpe¢i uduseni! Skt pristroje %
+ Tento pfistroj neni ur€en k tomu, aby ho pouzivaly osoby Hrnec na ryzi g
(vEetné déti) s omezenymi fyzickymi, smyslovymi a dusev- Naparovaci viozka
nimi vlastnostmi nebo s nedostatkem zku$enosti a/nebo Viko
nedostatkem znalosti, s vyjimkou pfipadd, Ze by na né dohli- Sitovy kabel
Zela osoba odpovédnd za bezpe€nost nebo od ni obdrzely Odmémy poharek
pokyny, jak se ma pfistroj pouzivat. Lzice
+ Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si s pfistro-
jem nehrajf. Pokyny pro pouzivani
Odmérny poharek

Odmérny poharek (CUP) slouzi spolu s ukazatelem mnoZzstvi
vody v hrci na ryZi k ur€ovani mnozstvi ryze a vody.

Chcete-li napfiklad vafit 6 CUPU, nasypejte 6 odmérmych pohar-
ki pInych ryZe do hrnce na ryZi a napliite jej aZ k odpovidajici-
mu (CUP) znaceni, napf. 6, vodou.
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CESKY

Mnozstvi ryze

+ Pomoci tohoto pfistroje mlzete vafit maximainé 1,5 kg
ryze (hrub& hmotnost). K tomu potfebujete 3 litry vody.

V zavislosti na druhu ryZe dosahnete cca 2,5 kg vafené ryze
pfi dobé vafent trvajici cca 35 min.

+ Minimalni mnoZstvi ryZe pro vafeni je 280 g (2 CUP -
odmémé poharky), coz v zavislosti na druhu ryZe dava cca
550 g varené ryze.

+ Pokud neméate odmérny poharek po ruce, pouzijte pomér
ryze-vody 1:2 (1 dil ryze : 2 dily vody).

Spina¢

+  Pistroj se nachézi v provoznim rezimu KEEP WARM (udr-
Zovani teploty), jakmile je z&stréka zasunuta do zasuvky.

+ Pomoci spinae mlzete pfepnout do provozniho rezimu
RICE COOKING (vareni). To je mozné pouze, pokud je hr-
nec na ryzi spravné nasazen a tim se zavfie spinaci kontakt
(uprosted topné desky).

Doba vareni

Jakmile se voda v hrnci na ryZi zcela odpafi, pfepne piistroj au-
tomaticky do polohy KEEP WARM (udrZovani teploty) a ukonéi
tak proces vareni.

/\ POZOR:
Pfistroj neni vhodny pro pfipravu mlécné ryze. Migko by
mohlo prekypét nebo se pripalit.

Pred prvnim uvedenim do provozu

+  Odstraite obalovy material.
+ Doporuéujeme Vam istit pfistroj zplsobem popsanym
v oddile “Cisténi”.

Uvedeni do provozu

+  Postavte pfistroj na podlozku odolnou vici plisobeni vihkosti
a tepla.

+  Ujistéte se, Ze spinac je v poloze KEEP WARM (udrzovani
teploty) a zastréte nejprve zastrcku pfipojovaciho kabelu do
pfistroje.

Elektrické pfipojeni

1. Pfed zastréenim zastréky do zasuvky piekontrolujte, zda
sifové napéti, které chcete pouZivat, souhlasi s hodnotou
sitového napéti uvedeného na pfistroji. Prislugné (idaje
najdete na typovém §titku.

2. Pripojte pfistroj do pfedpisové instalované zasuvky s
ochrannym kolikem 230 V, 50 Hz.

1 UPOZORNEN:

+ Piistroj je v provozu, jakmile zastréite zastrcku do
Z8suvky.

+  Chcete-li provoz ukon€it, pfepnéte nejprve spina¢
do polohy KEEP WARM (udrZovani teploty) a poté
vytahnéte zastréku ze zasuvky.
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Pouzivani pfistroje

Vafeni ryze

Pred vafenim ryZe se seznamte s pokyny vyrobce pro jeji

pfipravu, jako napf. ryzi napfed proplachnout nebo u macené

ryze namocit.

1. Nasadte hrnec na ryZi do vafice.

2. Pomoci odmérného poharku stanovte pozadované mnoZstvi
ryZe od 2 do 10 CUPU a vioZte toto mnozstvi do hrnce na
1yzi.

3. Naplfite hrnec na ryZi vodou az po pfislusnou rysku na
stupnici CUP(.

4. Zaviete viko.

5. Vytvoite elektrické pfipojeni tak, jak je popsano v oddile
“Uvedeni do provozu”. Kontrolni svitina KEEP WARM sviti.

6. Stlatte spina¢ smérem doll. Kontrolni svitina KEEP WARM
zhasne a rozsviti se kontrolni svitiina RICE COOKING.

7. Jakmile se voda v hrnci na ryZi zcela vyvafi, pfepne pfistroj
automaticky do polohy KEEP WARM (udrzovani teploty) a
ukonci tak proces vafeni. Kontrolni svitiina RICE COOKING
zhasne a rozsviti se kontrolni svitina KEEP WARM.

Tip: Nechte ryzi jesté asi 5 minut dojit, neZ ji vyjmete
z hrnce.

8. Nyni mlzete ukongit provoz, a sice tim, Ze vytahnete zastr¢-

ku ze z&suvky.

Duseni v pare

Pod pojmem duseni v pare se rozumi Setrny zplisob piipravy
potravin pomoci horké vodni pary. Pfi tomto zplsobu pfipravy
z(istane ve zpracovavané suroviné uchovano vice cennych Zivin
nez pfi jiném zplisobu pipravy. Pouzite k tomu naparovaci
viozku.

1. Nasadte hrnec na ryZi do vafice.

2. Do hrnee na ryzi viijte minim&lni mnozstvi vody podle nésle-
dujici tabulky.

3. Nasadte do hrnce na ryZi napafovaci viozku.

4. Vlozte zpracovavanou surovinu do napafovaci viozky.

5. Zavfete viko.

6. Vytvorte elektrické pfipojeni tak, jak je popsano v oddile
“Uvedeni do provozu”. Kontrolni svitina KEEP WARM sviti.

7. Stlatte spina¢ smérem dol0. Kontrolni svitina KEEP WARM
zhasne a rozsviti se kontrolni svitiina RICE COOKING.

8. Prilezitostné zkontrolujte stav vareni.

9. VZdy podle doby pfipravy v pafe je nutné vyrovnavat ztratu
vody. Podle poteby pfidavejte béhem doby pfipravy trochu
vody.

/\ POZOR: Nebezpeci opareni. Vystupuje horka para.

10. Jakmile je dosaZeno konce doby pfipravy v pafe, ukonete
provoz tim, ze spina¢ stlacite nahoru a vytahnete.

22.04.2009 11:48:53 Uhr



Tabulka doby pfipravy v paie

Minimalni

Doba

Pokrm Stay Mnozstvi pripravy mnozstvi
(ca)
Artycoky Cerstvé 4ks, 40-45 600
stfedné
velké
Kvétak Cerstvy, malé 5009 | 20-25 200
rlizicky
Brokolice Cerstva, malé 5009 | 15-20 160
rlizicky
Zampiony Cerstve, celénebo | 5009 | 15-25 160
kréjené
Zelené fazolky | Cerstvé, celé nebo | 500g | 25-35 300
krajené
| Karotka Cerstva, nakolecka| 5009 | 20-25 200
Brambory Nakrajené 5009 | 20-25 200
Brambory Ve slupce 5009 | 30-40 400
Zeli Cerstvé, krajené 5009 | 25-30 300
Kedlubna Cerstva, nakostky | 500g 20-25 200
Ruzickova | Cerstva 5009 | 20-25 200
kapusta
Chrest Cerstvy 5009 | 30-40 400
Cukina Cerstva, nakolecka| 5009 | 15-20 160
Jablka, hrusky |Gerstvé, nakousky | 500g | 10-15 100
Pstruh Cerstvy 2ks, 18-25 180
po 150 g
Filé z okouna  |Cerstvé 2ks, 15-18 160
p0200g
Filé ztresky ~ |Cerstvé 2ks, 15-18 160
po140¢
Krab MraZeny 450 g 15-20 160
Slavka jedna [V mugli 1000g | 18-25 180
Kriti fizek, | Cerstvé 2ks, 25-30 300
kufeci stehno po 1504
Vuity, parky | Cerstvé, ze 2-8ks | 8-13 100
sklenice nebo (propi-
plechovky chané)
Vejce, na Ve skofapce 2-10ks,| 10-13 100
hnilicku stiedni
velikosti
Vejce, na tvrdo | Ve skofépce 2-10ks,| 15-20 160
stredni
velikosti

Casy vyfeni, uvedené v tabulce, jsou jen priblizné. Eventudlni
korekci provedte na zakladé zkusenosti.

Cisténi a osetiovani
£\ VYSTRAHA:
+  Pred ¢isténim vzdy vytahnéte zéastréku ze zasuvky a
vyCkejte, az pristroj vychladne.
+  Nikdy neponoiuite skiifi piistroje, sitovy kabel a zastrcku

do vody. Mohlo by to vést k Urazu elektrickym proudem ¢i
pozaru.
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/\ POZOR:
+  Nepouzivejte zadné draténé kartace nebo jiné drsné
predméty.
+  Nepouzivejte Zadné agresivni nebo drsné Cistici
prostedky.
+ Po vychladnuti vylijte obsah hrnce na ryzi.
+ Omyjte hmec na ryzi, viko a napafovaci viozku v horké laz-
ni. Poté tyto dily dtkladné oplachnéte Gistou vodou a nechte
je oschnout.

/\ POZOR: Tyto ¢asti nemyjte v mycce nadobi.

+  Otfete skfifi pfistroje z vnittku a z vnéjSku vihkou latkou.
Poté nechte jednotlivé dily oschnout.

Technickeé udaje
MOGEL:...vvvvvvvvvvvsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssseen RK 3309
POKIYt NAPEL: ....ovvveereereeeei e 220-240 V, 50 Hz
PHKON wovvvvevvvvcevssvvesnssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses s 700 W
THA@ OChIANY: c.vovovvevevrrrrsessiseesesssssssssesssssssesssssssnnns I
Max. pInici OBJEM VOAY:........urveveerrreceeimsererseesrreesssseeeees 3litr
CiStA MOMNOSE: ...vvveeeeceesecesseeesseees s 2,65kg

Tento pfistroj byl testovan podle v&ech pfisludnych, v sou¢asné
dobé platnych smémic CE, jako je napf. elektromagneticka
kompatibilita a direktiva o nizkonapétové bezpeénosti, a byl
zkonstruovan podle nejnovéjsich bezpetnostné-technickych
predpisU.

Vyhrazujeme si technické zmény!

Vyznam symbolu ,,Popelnice”
Chrarite nade Zivotni prostredi, elektropfistroje nepatfi do
domovniho odpadu.
Pro likvidaci elektropfistroji pouzijte uréenych sbérnych mist a
odevzdejte zde elektropfistroje, jestlize je uz nebudete pouzivat.

CESKY

Pomizete tak pfedejit moznym negativnim dopad(im na Zivotni
prostfedi a lidské zdravi, ke kterym by mohlo dojit v dlisledku
nespravné likvidace.

Pfispéjete tim ke zhodnoceni, recyklaci a dal$im formam zhod-
noceni starych elektronickych a elektrickych pfistrojd.

Informace o tom, kde Ize tyto pfistroje odevzdat k likvidaci, ob-
drzite prostfednictvim Gzemné spravnich celki nebo obecniho
Ufadu.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A késziilék hasznalatba vétele elétt gondosan olvassa végig a
hasznalati utasitéast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a pénztari
nyugtaval és lehet6leg a csomagolokartonnal, ill. az abban

Iév8 bélésanyaggal egylitt! Amennyiben a készUléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is adja a
kész(ilékhez.

Kizarolag személyi célra haszndlja a késziiléket, és csupan
arra, amire vald! A késziilék nem ipari jellegli hasznalatra
készilt. Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki erds héha-
tasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem-
mi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a készlléket vizes kézzel! Ha a készilék vizes
vagy nedves lett, azonnal htizza ki a konnektorbdl!
Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig hizza ki a csatlakozot
a dugaszol6 aljzatbél (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hlizza), ha nem hasznalja a késziléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

Ne m(ikddtesse a késziléket felligyelet nélkiill Mindig
kapcsolja ki a késziléket, ha elhagyja a helyiséget! Huzza ki
a csatlakoz6t a dugaszold aljzatbol!

A késziiléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sértilés jele. Ha sérilést Iat rajta, a
késziléket nem szabad hasznalni.

A kockazatok elkeriilése végett ne maga javitsa a kész(ilé-
ket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert! Ha
hibas a csatlakozd kabel, csak a gyart6tdl, a vevészolgala-
tunktol vagy hasonld képzettségli személytél kérjen helyette
azonos értékid masik kabelt!

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

Tartsa be az itt kbvetkezd ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

MAGYARUL

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérheté
helyen a csomagoldelemeket (mianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

/N FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

A késziilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzékszer-
vi vagy szellemi képességli személyek (beleértve a gyere-
keket is) vagy tapasztalat ill. tudas hinyaban hasznaljak,
kivéve, ha biztonsagukért felelds személye felligyel rajuk
vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozélag, hogy hogyan
kell hasznalni a kész(iléket.

Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkiil hagyni, nehogy
jatsszanak a készlilékkel.

A hasznalati utmutatoban talalhaté szimbolumok

Az On biztonségéra vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kilénboztetve. Kérjiik, mindenképpen igyelien ezekre
annak érdekében, hogy elkertilie a baleseteket és a késziilék
karosodasat:
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/N FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és ramu-
tat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 TAJEKOZTATAS: Tippeket és informécickat emel ki

Specialis biztonsagi rendszabalyok

/N FIGYELMEZTETES:

+  Afedélbdl és a fedél kinyitasakor lizemelés kdzben forrd
0z Iép kil Leforrézhatja magat!

+  Ugyelien ra, hogy a f6zési folyamat befejezddése utan
csak az erre valo fillnél fogva érjen a fed6hdz. Kiilonben
megégetheti magat!

/A VIGYAZAT:

+  Avizet mindig csak a rizstartd fazékba éntse, sohase a
burkolatba!

+  Abelsd fazék (rizstartd fazék) csak betétként hasznalhatd
ehhez a késziilékhez. Nem alkalmas mas f6z6lapral

1 TAJEKOZTATAS:
A biztonségi kapcsold megakadalyozza a flités bekapcsolasat,
ha a rizses fazék nincsen megfeleléen behelyezve.

«  Allitsa a késziiléket sima, nedvesség- és héallo feliiletre!

+ Ha érzékeny felliletrdl van sz6, tegyen h6all lapot a készi-
ek ala!

+ Kdnnyen tiizet fogé targyaktol, pl. bltoroktdl, fliggdnyoktél
stb. megfeleld tavolsagban tartando. (30cm).

A szallitas alkotorészei

Burkolat
Rizstart6 fazék
Parold betét
Fed§

Halozati kabel
Mérépohar
Kanal

Hasznalati Gtmutatok
Mérdpohar
A mér8pohar (CUP) a rizstartd fazékban Iévé vizszintjelz6

skalaval egyiitt arra szolgal, hogy meg lehessen hatarozni a rizs
és a viz mennyiségét.

Ha pl. 6 CUP-nyit kivan megf6zni, 6 teli mérépoharnyi rizst
tegyen a rizstart6 fazékba, majd tdltson bele annyi vizet, hogy az
a megfeleld, pl. 6 (CUP) jeldlésig érjen.
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Rizsmennyiség

+  Ezzel a készillékkel legfeliebb 1,5 kg rizst (nyers mennyiség)
lehet f6zni. Ehhez 3 | vizre van sziikség. A rizs fajtaja szerint
kb. 2,5 kg f6tt rizs lesz beldle kb. 35 perc f6zési iddvel.

¢ Arizs minimdlis ktelez6 mennyisége 280 g (2 CUP), ami a
rizs fajtajatol fliggéen kb. 550 g f6tt rizst eredményez.

+ Hanincs kéznél a mér6edény, haszndlja a 1 : 2-es rizs-viz
aranyt (1 rész rizs : 2 rész viz).

Kapcsolo

+ Mihelyt a dugaszt bedugta a konnektorba, a késziilék KEEP
WARM (melegen tartas) izemmédban van.

+ Akapcsolé segitségével lehet RICE COOKING (f6zés)
lizemmédra tkapcsolni. Ez csak akkor lehetséges, ha a ri-
zses fazék helyesen van behelyezve és igy nincsen bezérva
a kapcsolasi kapcsolat (a fiitélemez kbzepén).

Fézési id6
Amikor a rizstart6 fazékban 16v6 viz teliesen elgdzolgétt, a

késziilék automatikusan KEEP WARM (melegen tartas) allasra
kapcsol, és ezzel befejez6dik a f6zési folyamat.

[\ VIGYAZAT:
A készUlék tejberizs készitésére nem alkalmas. A tej kifuthat,
vagy odaéghet.

Az elsd hasznalatbavétel el6tt

+ Tavolitsa el a csomagolast!
+Ajanlatos a készllléket a “Tisztitas” cimsz0 alatt irottak
szerint megtisztitani.

Uzembehelyezés

+  Alitsa a késziiléket nedvesség- és hGallo alizatral

+ Haakapcsol6 nem KEEP WARM-ra (melegen tartas)
lenne allitva, tegye ebbe az allasba, utana pedig eldszér a
késziléken dugja be a csatlakoz6 vezeték dugaszat!

Elektromos csatlakoztatas

1. Miel6tt a csatlakozé dugét bedugna a konnektorba, ellen-
Grizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halozati feszliltség
a késziilékével! Az adatokat megtaldlja a tipuscimkeén.

2. Csatlakoztassa a késziiléket szabalyszerien felszerelt,
foldelt, 230 V, 50 Hz-es konnektorba!

1 TAJEKOZTATAS:

+  Mihelyt bedugta a dugaszt, a késziilék nyomban
lizemben van.

+ Habe akarja fejezni a miikddéset, allitsa a kapcsolot
el6szor KEEP WARM-ra (melegen tartas), és ezt
kévetben hizza ki a dugaszt a konnektorbol!
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A késziilék hasznalata

Rizsfézés

Rizsf6zéskor vegye figyelembe a gyartd elkészitési utasitasait,
pl., hogy a rizst f6z&s el6tt meg kell mosni, illetve natur rizs
esetén be kell 4ztatni.

1.
2.

Helyezze bele a rizstart6 fazekat a rizsf6zdbe!

Hatarozza meg 2 és 10 CUP kdzétt az elkészitendg rizs-
mennyiséget, és a mérépohar segitségével téltse bele ezt a
mennyiséget a rizstart6 fazékbal

Ontsdn annyi vizet a fazékba, hogy a viz a CUP-skéla
megfeleld vonasaig érjen!

Zarja le a fed6t!

Az “Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza
létre az elektromos csatlakozast! A KEEP WARM ellenérzd
lampa kigyullad, és folyamatosan ég.

Nyomja le a kapcsoldgombot! A KEEP WARM ellendrzé
lampa kialszik, a RICE COOKING lampa pedig kigyullad.
Amikor a rizstart6 fazékban 16v8 viz teljesen elgdzolgét,

a késziilék automatikusan KEEP WARM (melegen tartas)
allasba kapcsol, és a fozési folyamat ezzel befejezddik. A
RICE COOKING ellen6rz6 lampa kialszik, a KEEP WARM
[dmpa pedig kigyullad.

Tipp: Hagyja a rizst még tovabbi 5 percig parolddni, miel6tt
kivenné a fazékbol!

Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl, hogy befejezze a
miikddtetést!

Gdzben parolas

Ezen az élelmiszerek forrd vizgdzben valé kiméletes puhara
parolasa értendd. Az igy elkészitett ételben tobb értékes tap-
anyag marad meg, mint mas elkészitési modok esetén. Ehhez a
g6z016 betétet kell hasznalnia.

1.
2.

2

Helyezze bele a rizstarto fazekat a rizsf6zébe!

Ontse be a legkisebb kdtelezé mennyiséget a rizses fazék-
ba az alabbi tablazat szerint.

Helyezze bele a g6z616 betétet a rizstartd fazékba!

Tegye az elkészitendd rizst a betétbe!

Zérja le a fed6t!

Az “Uzembe helyezés” cimsz6 alatt leirtak szerint hozza
létre az elektromos csatlakozast! A KEEP WARM ellendrzé
l&mpa kigyullad, és folyamatosan ég.

Nyomja le a kapcsolégombot! A KEEP WARM ellendrzd
l&mpa kialszik, a RICE COOKING lampa pedig kigyullad.
Néha ellendrizze, hogy mennyire van megféve.

A gdzélési id6tdl fliggben sziikség lehet a vizveszteség
pétlasara. llyen esetben tegyen még hozza kevéske vizet a
g6z0lési idd alatt!

MAGYARUL

/N VIGYAZAT: Leforrazhatja magat! Forr6 g6z Iép ki.

. Ha véget ért a parolasi idd, a kapcsolégombot lenyomva és

a dugaszt kihizva, fejezze be a mikddtetést!
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Gézben parolasi tablazat

/\ FIGYELMEZTETES:

Aviz + Soha ne tegye vizbe a burkolatot, a csatlakozo kabelt és a

kotelezd PP oy P
Jellege Mennyi- Pl:hulési leghisebb halézati dugaszt! Aramiitést vagy tiizet okozhat.
sége (kb.) idd (perc) meny- /\ VIGYAZAT:
nylsege + Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb surold eszkozt!
Articsoka friss 4db 40-45 600 0 "Ne hasznéljon mard vagy karcold hatas tisztitoszert!
kozepes + Ontse le a rizses fazék tartalmat, miutan lehilt.
méretid +  Tisztitsa meg a rizses fazekat, a fedelét és g6z616s betétet

Karfiol friss, apr6 5009 20-25 200 forrd mosogatdszeres vizben. Uténa dblitse le ket alapo-

r62s8j(l san tiszta vizzel, és hagyja 6ket megszéradni!

Brokkoli friss, aprd 5009 15-20 160 )

rozsAll L\ VIGYAZAT:

Csiperke friss, egészvagy | 500¢ 15-25 160 A tartozékokat ne tisztitsa mosogatdgépben.

_ szeletelt + Torblie ki beltilrdl a burkolatot , kiviirél pedig egy nedves

Z6idbab frlssl, te?tesz vagy | 500g | 25-3 | 300 konyharuhaval. Ezutan hagyja megszaradni az alkatrésze-

szelete

Sargarépa_[friss, szeletelve | 500 20-25 200 ket

Burgonya [szeletelve 509 | 20-25 200 Mszaki adatok

Burgonya héjaban 500g 30-40 400

Képoszta friss, szeletelve 5009 25-30 300

Karalabé friss, kockéra 5009 20-25 200

vagva

Kelbimbd friss 500 g 20-25 200

|Spérga riss 5009 30-40 400

Cukkini iss, szeletelve 5009 15-20 160

Alma, kérte  (friss, darabokra 5009 10-15 100

vagva NEHO SUIY: cvvoververveereeeieeeeee et enees 2,65 kg
Pisztrang friss 2db 18-25 180
egyenként Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkoz6 aktudlis
1504 iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség

Durbincsfilé ~ |friss 2db 15-18 160 vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztiik, és a leglijabb

egyenként biztonsagtechnikai el6irasok szerint készlt.

Lazaclié friss 220361 518 160 A miiszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk.

egyenként

Garnéla fagyasztott 4509 15-20 160

Fekete kagyld |héjaban 1000g 18-25 180 ——

Pulykaszelet, |friss 2db 25-30 300 . . i

csirkecomb egyenként A ,,kuka plktogram ]e'entese

1509 T . s

Ropogds vish, [fiss, konzerv | 2-8db | 8-13 | 100 m‘gﬂfa';?gy:,ﬁgggﬁoﬁ elektromos keszilkek nem 2

marhavirsli (megszirva)

Lagytojgs  [héjaban 2-10db | 10-13 100 Haszndlja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
= kdzepes gyjtéhelyeket, ott adja le azokat az elektromos készilékeit,
E‘ Kemény tojas  [héjaban 2-10db | 15-20 160 amelyeket tébbé mar nem kivan hasznalnil
] — | Kozepes | — Ezzel segitséget nytjt ahhoz, hogy elkeriilhetdk legyenek azok a
; A tablazatban megadott f6zési iddk becslésen alapulnak. Ki-ki hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat a

sajat maga hajtsa végre az esetleges korrekciokat! kérnyezetre és az emberi egészségre.

ertitac A A Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
Tisztitas es karbantartas kibregedett elektromos és elektronikus késziilékek értékesitésé-
A FIGYELMEZTETES: nek egyéb formaihoz.
+ Tisztitas el6tt mindig hiizza ki a halozati csatlakozo dugot, | Az gnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
és varjon, mig le nem hil a kész(ilék. téjékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
készlilékeket.
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3aranbHi BKasiBKU O[O Be3neku

Mepea NPUAHATTAM B €KCRAyaTaLito LbOro npunagy Ayxe
YBaXKHO YwTaliTe HCTPYKLito 3 excrinyarauii Ta sbepiraiite ii
pa3oM 3 rapaHTiHAM TaNoHOM, KAaCOBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXIMBOCTI, 3 KAPTOHHOKO KOPOBKOIO | BHYTPILLHBOIO YMaKoB-
Koto. Y pasi, o npunaz 6yae nepeaao Tpetim ocobam, cnia
nepeaasary oro pasoMm 3 et iHCTPYKLiEto 3 excnnyaradji.

+  Buxopucraitte npunan BUKMKOYHO B MPUBATHUX LinAX Ta 3a
nepeadayeHm npusHaueHHam. Mpunaa He NpusHayeHo
ANA NPOMMCIIOBOrO BUKOPUCTAHHA. He BUKOpUCTOBYHTE
iioro Ha Bynuui. OBepiraiiTe 0ro Bid Criekw, NPAMOro
COHAYHOTO ONPOMIHIOBAHHA, BOMIOTM (B XKOAHOMY pasi He
OMyCKaiTe y pianHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiteca
np1nazoM 3 BONOTMMK pyKamu. FIKLLO Npunaz 380N0KMBCA
a0 3MOKpIB, HEBIAKNAAHO BUTAHITH LUTEMNCESbHY BUIIKY.

* BMMKHITb Npunaz Ta 060B'A3KOBO BUTATHITL BUAKY 3 LUTeN-
CenbHOI PO3ETKY (TAMHITH 3a LUTEKEP, HE 3a kabenb), Konu
He KOPUCTYETECH NpUazioM, a6o MOHTYETE KOMMNIEKTYHoui
ZeTani, ao nia yac uMLeHHs abo npu AedekTax.

+ He excnnyaryiirte npunan 6es ornany. O60BA3KOBO BY-
MKHITb NpUnaza, Ko B1 NOKWAAETE NPUMILLIEHHA. BUTArHITL
LUTENCenbHY BUAKY 3 LUTENCELHOI PO3ETKM.

+  TMpunag Ta KaBenb XUBNEHHS Crid PerynApHO 0BCTEMHTH
Ha 03HaKM NOLIKOAKEHb. MNPy BUABAEHHI NOLLKOAXEHb NpH-
nazomM 3a60pOHEHO KOPHCTYBATHCE.

*+ He pemoHTyiTe npunaa cami, ane 38epHITECA A0 aBTO-
pu3oBaHoro axisus. [na sanoGiraHHs 3arposi NOLKOMKeE-
HWi Kabenb XKUBNEHHA CMifl 3aMIHUTY Ha eKBIBANEHTHHUI
BUKMIOYHO BUPOBHMKOM, a0 HaLLIOK CepBICHOO cryBoto
00 iHLOK KBaniQikoBaHOK 0COBOI0.

+ KopucTyitTecA BUKMIOYHO OPHriHANBHUMU KOMMNEKTYBab-
HAMY AeTanamu.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneviansHi BKasiBky L40A0
Besnexn”.

Lit Ta HemiuHi ocobu

+ [inA Besnekw CBOIX AiTel He 3anuLuaiTe AOCTYMHUMM Maky-
BasbHi MaTepiany (TnacTukoBi MakeTH, KAPTOHHI KOPOBKH,
MEeHONNacT TOLo).

/N 3ACTEPEMEHHA!
He no3Bonsiite Manum AiTAM rpaTuch i3 MIUBKOI.
IcHye 3arposa sagyxu!

+  Lle#t npunaa He npuaHayerui AnA BUKOPUCTAHHA NIOALMM
(BKMtOYAIOUH AiTEH) 3 0OMEKEHUMHU DISUYHUMM, YUYTTEBUMMU
a00 PO3yMOBUMH 3ZIOHOCTAMM, HEAOCTATHIM AOCBIAOM Ta/
a0 3HAHHAMM — KpiM BUNAAKIB, KOMM 38 HUMM LOTTAJAE
BianoBiganbHa 3a ix 6esneky ocoba abo BOHM OTpUMAH
BKA3IBKM LLOAO BUKOPHUCTAHHA NpUnagy.

+ [litAM He J03BONEHO rpaTuch 3 LM npunadom. MotpideH
JOMNAZ 33 HAMK.
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CuMBONM B Ll iHCTPYKLT 3 excnnyataji

Baxxnusi BKasiBkv Ana BaLuoi 6esnexu creviansHo BiaMiveHi.
[Jna 3ano6iraHHs HeLLaCHUX BUNAZAKIB Ta NOLIKOMKEHb Npunagy
000B'A3K0BO MPUTPUMYITECH LiMX BKASIBOK.

/N 3ACTEPEMEHHA:
Monepemxye npo 3arpoav AnA Bawworo 310pos's Ta Bkasye
Ha MOXIMBI PU3NKK TPABM.

/N yBATA:
Bkasye Ha MoMIMBI 3arpoau AnA npunagy ado iHuwmx
npeaMeTiB.

1 BHA3IBKA:
Buainde niakasky Ta inpopmavito ana Bac.

CnevjianbHi BKa3iBKK o0 He3neku
ANA 4boro npunagy

A 3ACTEPEMEHHS:
I3 KDWLLIKW i Nifl YaC BIAKPMBAHHS KPHLLKA i3 KacTpyni
BUXOAWTb rapAya napa! Hebeanexa onikis!

+  3Bepralite yBary Ha Te, W06 nicna BapeHHa Opatm
KacTpy/io TiNbKY 3a PyuKy, LIO ANA UOrO NPU3HAUeHa.
Hebesneka onikis!

A YBATA:
3anoBHAiiTe BOAOKO 3aBX/AM TiMbKM EMHICTb ANA PHUCY i
HiKONM KopMyC.

+  BukopucTaiite Many Kactpynio (EMHICTb AN PUCY) TinbKu
AK BCTaBKY ANA Lboro npunaay. Bona He npuaatha AnA
iHLLKX 3ac00iB BapeHHs!

3

1 BKA3IBKA:

3anoBixHui npucTpiit 3anobirae BKITKOYEHHHO HarpiBanbHOrO
eNMeMeHTY, AKLLO EMHICTb ANA PUCY NOCTaBneHa
HenpasmbHO.

+  [lpunaa cnia cTasuTi Ha piBHY NOBEPXHIO, LLO CTilKa A0 Aii
BOMOTY | BUCOKKMX TEMNeparyp.

*+ fIKWO NOBEPXHIO MOMHA N1ErKO MOLLKOAWTH, MOKNAAITH Nia
npunaz TepPMOCTIMKY MiACTaBKY.

+  Cragre npunaa Ha aocTarii | 6eaneuiii BincTani (30cm) Ao
NPEeAMETIB, L0 NIETKO 3aropAtTLCA (MeBA, WTopH Ta iHLue)!

06’eM nocTaBKu

Kactpyna
EMHICTb AnA pucy
Maposa BcTaska
Kpuiuka

Kabenb mepexi
MipHuit cTakaruvK
TNoxka

YKPAIHCbKA
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YKPAIHCbKA

IHCTPYKLiA 3 BUKOPUCTAHHA NpUnagy
MipHu# cTakaHumK

MipHuit cTakarunk (CUP) npuaHayenui pasom i3 LUKanoto
pisHto Boan (CUP) B eMHOCTi Ans puUCy ANA BUMIPIOBAHHA
KinbKocTi pucy i Boau.

Akwo Bu, Hanpuknan, xouete 3sapuTv 6 CUP, noknagits B
€MHICTb ANA pUCy 6 CTaKaHUMKIB pUCY i 3aMOBHITb if BOAOK A0
HanexHoro pisHto (CUP) MapkyBaHHs, Hanpuknag, 6.

KinbkicTb pucy

+ 3a0auH pa3 Bu MoxeTe 3BapuTv MakcumansHo 1,5 Kr pucy
(Bara cuporo npoayky). [ina yboro Bam OyayTs HeobxiaHi
3 niTpu BoAK. 3anexHo Bia copty pucy Bu otpumaete B pe-
3ynbTarti npubnusHo 2,5 Kr BapEHOro pucy yepes npubnusHo
35 XBUIMH BAPEHHA.

¢ MiHimanbHa KinbKicTb pucy AnA BapeHHA cknaaae 280 1
(2 CUP), Wwo pae B pesynbTaTi 3anexHO BiA COPTY pUcy
npn6nuaHo 550 I BapeHoro pucy.

¢ fiKwo MipHKA cTakaHuuK y Bac He nig pyKoto, BUMIptoiTe
cniBBiAHOLLEHHA puc - Boaa 1 : 2 (1 aonA pucy : 2 doni
BOAM).

MNepemukay

+ [punaz BKNtoyaeTseA B podoviit pexmum KEEP WARM
(nniTka - rpinka) MicaA BKAKOYEHHA BUIKW B PO3ETKY enek-
TPUYHOT MepeXi.

¢ TMepemurayem Bu MoXeTe BKILOUMTM NPUNAA B PEXMM
BapeHHs RICE COOKING (apenHs). Lie moxuse Tinbku
TOAI, KOMM EMHICTb ANA PUCY NOCTABAEHA NPABUILHO i
KOHTaKT BK/OYEHHS (B CEPEAVHI HarpiBasbHOI NNACTUHM)
3aMKHYTO.

TpuBanicTb BapeHHA

Konu BCA BOAM B EMHOCTI AN pUCY BUKMNING, Npunaa asTo-
MaTU4HO NepexioyaeTsea B pexium KEEP WARM (nnitka -
rPINKa) i TakAM YMHOM 3aKiHUYE MPOLIEC BAPEHHS.

/> YBATA:
Mpvnan He NpuAATHIA ANA BUrOTOBAEHHA MOMIOYHOTO PHCY.
Monoko MoXe nepenuTica Yepes kpai ado niaropiti.

I'Iepen nepLunum BKNHOYEHHAM

*  Bunanits ynakosky.
*+ Mu peKomeHayemO O4MCTUTH MPUNaz TaK, AK Lie OMMCaHo B
po3aini ,OunLeHHs".

Bsig B excnnyarauito

+  [locTasTe npunaa Ha NOBEPXHIO, LLiO CTiAka NPpOTH Aii Bono-
1 | BACOKMX TEMnepartyp.

+  TNepeKoHaiTecA B TOMY, LU0 NEPEMMKAY CTOITb B PEMMUMI
KEEP WARM (nniTka - rpinKa) i BKIHOUiTb BUAKY eneKTpuy-
HOrO YMBNEHHA CNOYATKY B rHI3A0 Ha Npunazi.

36
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EnekTpuuHe niakntoYeHHs

1. Tepea ™M, L0 NOCTABATH BUAKY A0 PO3ETKM, NepesipaiiTe
BIANOBIAHICTb HANPYr Mepesi Hanpyrv npunagy. [awi Bu
3HalaeTe Ha 3aBOACHKiM Tadnuj.

2. Tligkntouitb Npunaa Ao PO3ETKM 3 3aXMCHNAM KOHTAKTOM Ha
230 B, 50 I, LL|0 HANEXKHO BCTAHOBMEHA.

1 BKA3IBKA:

+  Tpvnaa HaxoauTbCcA B poGOYOMY PENUMI, AIK TiNlbKK
By BCTaBUNM BUIKY B PO3ETKY.

* AKwWo By xo4eTe 3aKiHuMTH poGoUMi MpoLieC,
MepeKtotiTb CrioyarKy nepemuray B noauiro KEEP
WARM (nnitka - rpinka) i nicns Ls0ro BUTATHITL BUNKY
3 PO3ETKM.

BuxopucTtaHHA npunaay
BapeHHsa pucy

Mepen TMM AK NOKNACTU PUC B KACTPYIHO, NPOYMTAITE PEKO-
MeHZaLji No HOro BUroTOBNEHHIO BiA BUPOGHUKA, HaMp1Knas,
LL0ZO HOro MUTTA aBo 3amMouyBaHHA ANA AEAKUX COPTIB.

1. TlocTasTe EMHICTb ANA PUCY B KACTPYHO.

2. Biamipte HeobxiaHy Bam kinbkicTb pucy Big 2 4o 10 CUP
32 I0NOMOTOK0 MipHOTO CTaKaHUKa i NOKNaAITb Lei puc B
EMHICTb ANA pHCy.

3. 3anoBHiTb EMHICTb ANA PUCY BOAOD AO TOTO PIBHIO, NOKU Ha
Lkani He Byae AOCATHyTOH BiANoBiAHa nosHauka CUP.

4. 3aKpuirTe KpULLIKY.

5. TlinkntouiTb KACTPYHO A0 ENEKTPUUHOT MepeXi TaK, AK Le
on1caHo B po3aini ,Baia B excnnyarauiio’. KoHTponsHa
namnoyka KEEP WARM sacsituTbcs.

6. TepeBeaiTb NEPEMUKAY B HUKHE NONOXKEHHA. KOHTP-
onbHa namnoyka KEEP WARM noracre i namnouxa RICE
COOKING 3acsiTuTBCA.

7. Konu BoAa B EMHOCTi ANA PUCY BUNAPHTLCA MOBHICTIO, MPK-
Naz aBTOMaTM4HO NepexiounTsea B nosuuito KEEP WARM
(nniTka - rpinKa), Ha UboMy NPOLEC BAPEHHA 3aKIHUMTLCA.
KoxtponsHa namnouxa RICE COOKING noracte i namnou-
ka KEEP WARM sacsituTbes.

Mopaaa: 3anuLuiTb pUC L Ha 5 XBUAMH NOCTOATH, Nepea
TUM IK BUAHATH FOTO 3 KacTpyni.

8. 3aKinuiTb NpoLec BapeHHA TUM, L0 BUTATHITL BUIKY 3 PO3-

€TKM eNeKTPOMEPEXKI.

MpuroTyBaHHA cTpas Ha napi

MpuroTyBaHHA CTPaB Ha napi - Lie AiETHYHa 00poBKa NpodyKTis
XapuyBaHHA rapayoto BOAAHOKO Napok0. TakuM YMHOM B Mpo-
JAYKTax 3aMILIaeTbCA BibLL LiHHIX MOXMUBHUX PEUYOBHH, HiXX MK
iHLUMX BMAAX NPUrOTYBaHHA CTPaB. [inA Liboro BUKOpUCTalTe,
Byab Nlacka, BCTaBKy ANA MPUroTyBaHHA Ha napi.

1. TlocrasTe EMHICTb ANA PUCY B KACTPYIHO.

2. Hanuitte MiHiManbHy KinbKicTb BOAM B EMHICTb ANA pUCY 3a
Tabnuueto, Lo NPUBEAEH HIMKYE.

3. TloctasTe BCTaBKY ANA NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB Ha Napi
EMHICTb ANA PUCY.

4. TloKnaaiTb NPOAYKTH y BCTABKY.

5. 3aKpuifTe KpuLLKy.
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6. BKMOUITL NpMnan B eNeKTPUYHy MEPEXy TaK, AK Le onuca-
Ho B po3aini ,Bsia B excnnyarayito*. KoHTponbHa namnouka

KEEP WA

7. [lepeBeaiTb nepemuKay B HKHE NONOKEHHA. KOHTp-
onbHa namnoyka KEEP WARM norache, namnouka RICE

RM sacaituTbes.

COOKING 3acsiTuTbCA.
8. Yac Bia yacy nepesipAitTe CTaH NPOAYKTIB.

9. 3anexHo Bif uacy NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB CAiA AOMMBATH

BOAM. AKLLO NOTpi6HO, HanuBaliTe 3a NoTpedoro Nia yac
BapeHHA 0AaTKOBY BOAY.

N\ yBATA:
HeBesneka onikis. I3 kacTpyi BUXOATb rapaYa napa.

10. Konu nposyKTv roToBi, 3aKiH4iTL MPOLEC TMM, LLO nepe-

BeZETE NepeMUKaY Y BEPXHE NOSIOMEHHS | BUTATHETE BUTKY

3 PO3ETKM ENEKTPUYHOT MEPEX.

Tabnuuya npuroTyBaHHA Ha napi

Kine-Kicte oo Mitimansha
MpoaykTi flkicTs (npH6Aw3- 7 P ( T)y KinbkicTs
) BaHHR 1B gy (mi)
" 4,
ApTiLoku CBIXI cepe 40-45 600
] CBINK, HEBENMKI
L|giHa kanycra T 500r 20-25 200
Kanycra CBi¥Ka, HEBEMHKI
Bpokkoni KauaHuMKH Sor 15=2 160
L amnisbvionn [ caiwi, Lini abo nopisari|  500r 15-25 160
CBixa, ina abo
3eneHa KBacons nopiaia 500r 25-35 300
Mopkea CBi)Ka, B LUMATOYKaX 500r 20-25 200
| Kapronna nopisasa 500r 20-25 200
Kapronna B LUKYPL 500r 30-40 400
Kanycra CBIa, NOpisaHa 500r 25-30 300
Konbpati CBIX@, LUMATOUKAMM 500r 20-2 200
BpOCCELCea | e 0o | 2025 | aw
| KanycTa
Cnapxa CBiXa 500 30-40 400
LlyKKii CBIN, LUMATOYKAMH 500r 15-20 160
Abnyka, rpyiui | cBidk, LuMaro4kamu 500r 10-15 100
. 20,
Gopens cBiKa 0 150r 18-25 180
®ing MopesKoro | . 2ur,
o cBie 10 200" 15-18 160
Gine mopcsKoro | . 2ur,
P cBine 10 140r 15-18 160
Kpeserku 3aMOPOMEHI 450r 15-20 160
Migii B DaKOBMHI 1000r 18-25 180
[LHiuens o
HAMYKH, KypAYi [ CBii 101 56r 25-30 300
CTerHa
Cocrckw, Kosba- |cain 8-13
cas ﬂnoéquHw KOHcebaoaaHa 2-8un. | (spobm 100
Bipo4KH)
2-10wr,
Riiug, Hekpyti (B WKapnyni cepennsoro|  10-13 100
posMipy
2-10wr,
R, KpyTi B LUKapyni cepentboro|  15-20 160
poamipy
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Yac npuroTyBaHHA NpoAyKTIB B TabnuLi NpUBEAEHO NPHBAKHO.
HeoBxiaHi nonpasku pobiTb, Gyab nacka, camocTinHo.

OunweHHa i gornag

/N 3ACTEPEHEHHS:

+  [lepea OYMLLEHHAM 3aBXAM BUTATYATE BUNKY 3 PO3ETKY i
3anviuaite npunaa nocTOATM A0 MOBHOMO OXONOMMKEHHS,
nepea TMM AK MoYaTi oro OUULLEHHS!

+ Hikonu He 3aHyptoiiTe Kopnyc KacTpyni, kabenb Mepexi
i BUIKY B BoZy. Lle Moxe npussecTv A0 enexTpuyHoro
yaapy a0 noxexi.

/N yBATA:
* He BMKOpHCTOBYATE APOTAHOI LLITKM A00 iHLLNX
aBpasuBHUX NpeaMmeTiB.

*  He BMKOpHCTOBYHTE rocTpux ado abpasvBHuX 3aco0is
ANA OYULLIEHHS.
+  [licnA OXoNOMWKEHHA BUNMBAITE 3MICT KacTpyJi.
¢ OunLuyitTe EMHICTb ANA PUCY, KPHLLKY | BCTaBKY AN NPUro-
TyBaHHA NPOAYKTIB Ha Napi B rapaYii BoAi 3 400aBNEHHAM
MHtounx 3aco6iB. Iicns Lboro OnonicKyiTe Ui peuu YMCTo
BOZOH | NPOCYLLyHTE.

/N YBATA:
He mwiie Ui peun B MaLLMHi AnA MATTA nocyay.

+ Kopnyc npunaay cnia 06Tvpai 330BHi i 3cepeantn
BOMOTOK TKAHUHOK. HanpwkiHi cid Bci peun 2o6pe npo-
CYLUMTH.

TexHiyHi napameTpy

MOZBTID: «.vvvevesreissstses ittt ssssssssnssans RK 3309

[rpyna enekTpoBesneyHoCTi....

MakcvmansHa KinbKicTb BOAM: ........ ... 3 nitpiB

Bara HETTO: w.vuuvuurrrcvssssiissssssssssssssssssssssesssssssssess 2,65 kr
Lleit npunag 6yno nepesipeHo 3rifHo BCiX BIANOBIAHKX,
aKTyanbHux anpekus CE, Hanpuknaz LWoAo enexTpoMarHiTHoi

CyMICHOCTi Ta HU3bKOBOMBTHOT AMPEKTUBH, Ta 30yA0BaHO 3 &
HOBITHIMY NONOXEHHAMM TEXHiIKKM Ge3NeKH.

3anmwaemo 3a codok NPaBo Ha TEXHIYHI 3MiHK!

YKPAIHCbKA
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06u.|ue YKasaHuA No TeXHUKe 6esonacHocTH

Mepea Hauanom axkcnnyarauuu npudopa BHUMATENLHO NPo-
ywTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO NO SKCTyaTalmum 1 coxpa-
HUTe ee B HAAXKHOM MECTe, BMECTE C rapaHTUiHLIM TanoHoM,
KaccoBbIM YEKOM H, 10 BO3MOMHOCTH, KAPTOHHOI KOPOBKOI ¢
yNaKkoBOUHbIM MaTepuanom. Ecnv Aaete komy-nubo nonons-
30BaTbCA NPUOOPOM, 00A3aTENLHO AaliTe Brpuaady AaHHYI0
MHCTPYKLMIO N0 3KCMAyaTaLyy.

* TMonb3yitteck NPUOOPOM TONLKO YaCTHEIM 06pa3oM M Mo Ha-
3HaueHuto. Mpubop He NpeaHasHaueH AnA KOMMEPYECKOro
1CNOnb30BaHKA. He nonbayitteck NpUOOpOM NoA OTKPLITEIM
Hebom. MpeaoxpaHsaiTe NPUGOP OT Xapbl, NPAMBIX CONMHEY-
HbIX fy4eit, BNaXKHOCTH (HU B KOEM Clyuae He norpyxaiite
ero B BoAY) M yAapoB 06 ocTpbie yrbl. He npukacaliteck
K Np1Bopy BaxHbIMK pykamu. Ecnu npubop yBnaHunca
WM HAMOK, TYT X BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM.

+  [locne aKcnnyatauuu, MOHTaXe NPUHAANEHOCTEN, YACTKE
WM MoNoMKe npubopa Beeraa BoIHUMANTE BUMKY 13 PO3eT-
Ki (TAHUTE 3a BUTIKY, a He 3a Kabernb).

* He ocTaBnsiiTe BKNHOYEHHbIE ANEKTPONPUBOPEI B3 Np-
CcMoTpa. Bbix0As 13 NOMELLEH!A BCEraa Bhikovante
MP1GOp. BblHbTE LUTEKEP U3 PO3ETKM.

+ TMpuBop 1 kabenb ceTeBOro NUTaHUA HeodXoaUMO pery-
NAPHO 0BCNEeA0BATb HA HANMYME CNEJOB NOBPEACHHA.
Mpy 0BHaPY)KEHUM NOBPEXAEHNA NONL30BATHCH NPUOOPOM
3anpeLLAeTCA.

* Hu B KoeM cnyyae He PeMOHTUPY#iTe NprBop camocTos-
TeNbHO, a 0BpaLLaiTeCh B TAKOM Cllyyae 3a NOMOLLbIO K
CMeLanucTy, MMetoLLEeMy COOTBETCTBYHOLLMI AomyCK. U3
C0o00paXkeHuit 6e30nacHOCTH, 3ameHa CETeBOTO LWHypa
Ha paBHO3HAYHbI AONYCKAETCA TONbKO Yepes 3aBoa-
M3rOTOBKTENb, HALLY CEPBUCHYHO MACTEPCKYHO UMK COOT-
BETCTBYHOLLIEr0 KBaUOULMPOBAHHOTO CrieLManucra.

* Vicnonbayiite TONBKO OPUrMHABHBIE 3aNYacTy.

+  TMoxanyicTa, cobniogaitte Huxecneaytowme ,Cneuuans-
Hble YKa3aHuA Mo TeXHUKe 6e30MaCcHOCTH",

[leTv ¥ nuLa Hy M AaroLLMeCs B IPUCMOTpE

* W3 coobparkeHuit Ge3onacHoCTv AnA AeTewt He 0CTaBnATe
Nexarb YNaKoBKY (NNACTUKOBLIE MELLIKK, KAPTOH, NEHO-
nnacr 1 1.4.) 6e3 npucmoTpa.

A NPEOYNPEX JEHUE!
He no3sonsiite AeTAM Mrpartk C NONUITMNEHOBOW
nnexKod. OnacHoCTb yAyLbA!

+ O10T Npn6op He NpeaHa3HaueH ANA NONb30BAHUA THLAMM
(BKMKOYAA AETEN) C OrPAHMYEHHBIMI QU3MYECKUMM, CEHCOP-
HbIMY WM YMCTBEHHBIMU CMIOCOGHOCTAMM WNM LMK, He
UMEHOLLMAMM OMbITa U /M HE0BX0AMMBIX 3HaHHH. Hckio-
YeHWe COCTABAAOT CAlyyai, KOrAa OHW HAXOAATCA NOA Npy-
CMOTPOM JILa, OTBETCTBEHHOTO 32 MX 6e30MacHOCTb,
KOr/ia OT 3TOr0 LA MONYYEHb! YKasaHnA No NONb30BaHHIO
np1bopom.

+ Heobxoaumo npucMaTpvBaTh 3a AeTbMM, uToBhl y6eauTsCa
B TOM, YTO OHM HE MrpatoT ¢ PUOOPOM.
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CHMBONLI NPUMEHAEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE NOMb30-
Barena

BakHble pexoMeHzaaumu Ana obecneyeHua BaLueit 6esonacko-
CTv 0003HauEHBI 110 0coOeHHOMY. OBA3aTeNsHO CneaywTe aTUM
PEeKOMEeHAALMAM, YTOBbI NPEOTBPATUTL HECHACTHBIA CRyYait ik
MONOMKY W3AENUA:

A NPEOYNPEX OEHUE:
Mpeaynpeskaaet 06 OnacHoCTH ANA 340P0BLA U BOMOMHOM
PUCKE MONyYEHHH TPaBMbI.

/\ BHUIMAHME:
YKasbiBaeT Ha BOBMO)KHyIO 0MacHOCTb Ang usaenusa u [lpyWIX
OKPY)KAtOLLYX NPEAMETOB.

i MPUMEYAHUE: [laet coBeTbl 1 MHYOPMALKIO.

CneyuansbHule yKasaHHs no
TeXHUKe 6e30nacHOCTH

A NPEOYNPEM OEHUE:
Bo BpemA padoThl NapoBapky 13 KPbILLKK 1 MpH
OTKPbIBAHMM KPbILLKY BBIXOAMT ropAYmii nap! OnacHocTb
0XOroB!

+  [1o OKOHYaHMM BaPKK OTKPbIBATE KPBILLKY TOMBKO 3a
NpeAyCMOTPEHHYIO ANA 3T0r0 pyyKy. OnacHocTs oxoros!

A BHUMAHME:

HanuBaitTe BoAy TONLKO B KACTPIOMHO 1A BAPKM puca U
HM B KOEM Clyyae B Kopnyc.

* Vicnonb3yiite BHYTPEHHIOK KACTPHOMHO (EMKOCTb ANs
pHca) TONbKO B KAUECTBE BKNAZBILLA B 3TOT NpUOOp.
[laHHaA eMKOCTb He NpeAHasHaYeHa And Apyrux
C€noco6oB NPUroTOBNEHN MuLum!

1 MPUMEYAHME:

BCTpOBHHbIVI npeaoxpaHuTeb NpeaoTepallaeT BKI4eHe
HarpeBaTeanoro /IeMeHTa, ecyin eMKOCTb AnA pmca
nocTaBneHa B I'|p|/160p Henpasu/bHO.

* YCTaHOBWTE W3AENME HA POBHYHO, BOAO- 1 KAPOCTOMKYIO
MOBEPXHOCTb.

+ Ec/m noBepxHOCTb He apocToikan, NOANOXHTE NoA Hero
KapOCTOWKYHO NPOKNAAKY.

+ Cobniogaite 6e3onacHoe paccTosHue 4O NErko Bocrname-
HAKOLLMXCA NPEAMETOB, TaKKX KaK: MeBenb, 3aHaBeck 1 T.1.
(30cm).

KomnnexTtayus

Kopnyc

Kactptona ana puca
Maposan Hacaaka
Kpbiwka

CeteBowt LHYp
Mepxa

Noxka
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YKa3aHua no dKcnnyaraluu
Mepka

Mepka (CUP), coBMeCTHO C yKa3aTenem ypoBHS BOAbI, Ha-
XOAALLMMCA B KacTptone AnA puca, Cnyxar ana onpeaeneHua
KONMYeCTBa BOALI 1 pHCa.

K npumepy: HeoBxoanmo oteapwTs 6 Mepok (CUP) puca, Ans
T0r0 3achinsTe K KacTpionio 6 MOMHbIX MEPOK puca i Hanon-
HUTE ee BOZO! A0 CooTBeTCTRYtoWe! MeTku (CUP), B AaHHOM
cnyyae 6.

Konuuectso puca

+ Bbl MOXeTe BapHTb C NOMOLLbHO 3TOM0 NpUBopa MaKcH-
manbHo 1,5 Kr puca (ceipoit npoaykT). [ina atoro Bam
notpeBytotcA 3 nuTpa Bozbl. B 3aBicMocTH oT copTa puca
B pesy/nbTare noy4uTca okono 2,5 Kr BapEHOro puca npu
ANUTENBHOCTA NPUrOTOBAEHKA OKOMO 35 MUH.

+ MuHMManbHoe KOTMYeCTBO puca AnA NPUroTOBNEHNS
cocrasnset 280 r (2 CUP), uto B 3aBUCMMOCTY OT COpTa B
pesynsTarte AaeT oKono 550 r BapeHoro puca.

+ Ecnu MepHOro cTakaHumka HeT noa pykoi, Bel MoxeTe
OPMEHTUPOBATLCA HA COOTHOLLIEHHE puca 1 BoAbl 1: 2
(1 yacTb puca : 2 yactv BoAbl).

Mepekntoyarenn

+ Kax TonbKo naaenue ByAeT BRIKOYEHO B CETb, OHO Nepe-
xoauT B pexxum KEEP WARM (nnuTka-rpenka).

+ Tlpv noMOLLYM NepeKnioyaTend OHO NepeKoYaeTca B
pexum RICE COOKING (Bapka). 310 BO3MOMXHO TOMBKO
B TOM C/y4ae, eCnM eMKOCTb AR pUca MPaBMbHO Mo-
CTaBneHa B KacTPIoNio U KOHTAKT-BKAKOYATENb (B CEpeanHe
HarpeBaTefnbHOM NNaCTUHbI) 3aMKHYT.

Bpewms Bapku

Korna Bosa B KacTptone NOHOCTbIO BLINAPUTCA, U3AENHE
aBTOMaTH4ecku nepexntountca B pexium KEEP WARM (nnutka-
rpenka) v Tem cambiM NpepBeT NPOLECC BapKH.

/\ BHUMAHME:
Vlsnenwe He npeAHasHa4yeHo AnA BapK1 puca Ha MOJIOKE.
MOJ'IOKO MOXET y6e»(aTb WK NOAropeTb.

ﬂepen nepebIM BKJIKOYEHWEM

+  Pacnakyire usgenve.
+ PexomeHayeTcA NpoumCcTUTL U3LENHE, KaK 3TO ONUCaHO B
rnase "YucTka“.

MoaroToBKa K pabote

+ YcTaHoBwTe U3nenve Ha POBHYHO, BOAO- W KAPOCTOMKYIO
MoBEPXHOCTb.

* Y6enutech B TOM, 4TO NEPEKIIOYATENb HAXOAUTCA B NONO-
xennn KEEP WARM (nauTka-rpenka) u scTasbTe pasbem
CETEBOrO LUHYpa B CETEBOE rHE3A0 M3AeNHA.
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MoakntoueHue K aneKkTpoceTH

1. Tlepes TeM KaK BCTABMTb BUIKY B PO3ETKY, y6eauTech B
TOM, YTO HaNPAXKEHHE CETM COOTBETCTBYET HANPFAXEHNIO
pabotsl nprbopa. MHOpMaLMIO K 3TOMY HAXOAUTCA Ha
TMNOBOW Tabnuuke npubopa.

2. Brntouute nprBop B 3a3eMNEHHYIO PO3ETKY C HANPAMEHH-
em cetv 230 B, 50 Iy, ycTaHOBNEHHYIO B COOTBETCTBUM C
npean1caHuamu.

1 NPUMEYAHMUE:
0 Msnenwe BK/TOYaETCA cpasy JKe nocne NoaKkIYeHua
K CETU.

* Y106kl NONHOCTBIO BLIKIKOYUTH H3AENHUE YCTaHOBHUTE
CHavana nepekntoyarens B nonoxexne KEEP WARM
(nnuTKa-rpenKa), a 3aTem BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKY.

JKcnnyarayua / nopaAok paboTbl
OtBapvBaHue puca

[1nA Hayana npouuTanTe Ha ynakoBKe pUca PEKOMERAALMH NO
€ro NOArOTOBKE K OTBAPUBAHMIO, K MPUMEPY HaZi0 N ero npo-
MbIBaTb W/IM 3aMaunBathb.

1. BcaBbTe KacTpronto AnA puca B M3zenve.

2. Onpenenutech ¢ Konn4ecTBoM puca (ot 2 4o 10 Mepok
CUP) 1 3acbinbTe ero B KacTpionio.

3. 3aneifte ero BOAOI 40 COOTBETCTBYHOLLIEH METKM Ha LLKane.

4. 3aKpoiTe KPbILLKY.

5. BrmiounTe 3nenue B CeTb, KaK 370 on1caHo B rase "Tloa-
roToBKa K pabote”. 3aropaeTca KOHTPONbHAA NaMnouka
KEEP WARM.

6. Hawmure nepeknioyarens. KontponsHas namnoyxka KEEP
WARM notyxHeT 1 3aropuTcA KoHTponbHaA nammnouxa RICE
COOKING.

7. Koraa Boa B KacTptonie NONHOCTbIO BEINAPHTCA, M3fen1e
asToMaTMyecku nepekntoumtca B pexum KEEP WARM
(nnuTKa-rpenka) 1 Tem cambiM NPEpBET NPOLECC BaPKY.
KontponbHas namnouka RICE COOKING notyxHer v 3a-
ropuTCA KOHTPONbHas namnoyka KEEP WARM.

CoBer: palite pucy 5 MUHYT NONapuTLCA, Nepea TeM Kak
BBINOMWTb €ro.
8. BbIkntoumTe U3aenue, BolHyB BAMKY U3 PO3ETKA.

Naputb

Moa napeHnem NOHMMAETCA LAAALLMI NPOLECC NPUrOTOBNEHKA
NPOAYKTOB MMTaHKA Ha ropAYemM BOAAHOM napy. Tak B npo-
JYKTaX NUTaHUA COXPaHAETCA BOMbLUE NONE3HbIX MUTATENbHBIX
BELLECTB N0 CPABHEHHIO C APYTMMU METOAMM NPUrOTOBNEHHA.
[lnA 3T0ro0 BOCMONL3YHTECH NAPOBON HACAAKON.

1. BctaBbTe KacTpionto AnA puca B M3aenve.

2. HarneifTe B KacTPIO/IHO MUHUMANLHOE KONIYECTBO BOAbI
COMNacHO aHHbIM 13 MPUBEAEHHOM HIKE TabnuLbI.
BcTaBbTe B KacTpionio NapoByto Hacaaky.

lonoxwre NPOAYKTHI Ha NapOBYIO HACAAKY.

3aKpoiiTe KPBbILLIKY.

BrtoumTe usnenme B cetb, Kax 310 onucaHo B rnase "Toa-
roToBKa K paboTe”. 3aropaeTca KOHTPONbHAA NamMnouka
KEEP WARM.

o oA w
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7. Haxwure nepexnioyarens. KonTponbras namnoyka KEEP
WARM noTyxHeT 1 3aropuTcA KOHTpoNbHaA namnouka RICE
COOKING.

8. Bpems 0T BpeMeHu NpoBepAliTe NPOAYKTbI HA FOTOBHOCTb.

9. B 3aBMCMMOCTY OT BpEMEHM NapeHA HEOGXOAVMO KOMMEH-
C1poBaTb NoTepIo BoAbI. 1719 3TOr0 A0NMBawTe Nepuoanye-
CKW HEMHOTO BOZAbI B KACTPHOMHO.

£\ BHUMAHME:
OnacHocTb oxoros! Beixoa ropayero napa!

10. Koraa npoayKtsl npONapATCca BLIKIOYUTE U3AENHE, YCTaHOo-
BMB NEPEKIoYaTeNb BBEPX U BbIHYB BUIKY U3 PO3ETKY.

Tabnuuya napeHua

Mt
ManbHoe
KoMHyg-

(T80 BOAbI
(m)

Bpema
fpuroto-

Konu-
YecTeo

(npum.)

SEGTT BAEHHA

(MuR.)

ApTHiwoxw CBEMME dur, | 40-45 600
cpeaneit
BENMYHHLI
L|perHas Kanycra CBEXan, Man. 500r | 20-25 200
DO30YKH
Bpioccenscian CBEXad, Man. 500r | 15-20 160
Kanycta, GpOKKOMM | pO30uKM
LLlaMnuHB0He! CBEXME, LIENMKOM 500r | 15-25 160
WM NOpe3aHbil
3enenbie Go0s CBEXHE, LETMKOM 50r | 25-3 300
WK NOPE3aHbIit
Moposb CBEMaA, KDYKOY- 500r | 20-25 200
Kamu
Kaprodens CBEMMI, nopesanblit | 5001 | 20-25 200
Kaprooens cBexui, B Myanpe | 5001 | 30-40 400
Kanycra CBEMan, nopesaran | 5001 | 25-30 300
Konbpadu cBexas, Kyonkamn | 5001 | 20-25 200
KpacHan kanycta | cBexan 500r | 20-25 200
Cnapxa CBEan 500r | 30-40 400
Kabauku CBENHe, KpyMOY- 500r | 15-20 | 160
Kamu
Abnokw, rpywum cBeMue, onbkamu | 5001 | 10-15 100
Gopens cBexan 2ur. | 18-25 180
no 150 r
Dyne MOPCHKOr OKYHA | CBeMee 2urno | 15-18 160
2001
Oune nococ cBexee 2ur. | 15-18 160
no140r
Kpesertku MOPOXEHbIE 450r | 15-20 160
Cbea0BHbIE PaKyLKH |B PaKOBUHE 1000r | 18-25 180
LLIkmuena u3 uHZeiiKK, | CBEXHME 2ur. | 25-30 300
KYDHHbIE HOXKY no150r
CocHeKw, roBAKLH | CBEMME, 2-8uwr. | 08-13 100
Capaenbku KOHCEPBHDO-BaHbIE (aaxo-
110Th)
Aiia, BOMATKY B CKOpnyre 2-10uwr,| 10-13 100
cpeaneit
BENMHHHI
Aiia, BrpyTyI0 B CKopnyne 2-10uwr,| 15-20 160
cpeaneit
BENMYHHI
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MpuBeAeHHOe B TabruLe BPEMS NPUrOTOBNEHHUA NPUOMMKEH-
Hoe. HeobxoanMble NonpaBKku caenaitTe Noxanyicta camu.

UncTra 1 yxop 3a usaenuem

JAN NPEOYNPEM JEHUE:

+ [lepen Y1CTKOW BCEraa BbIHAMANTE BUKY 3 PO3ETKH U
)KAUTE MOKA NPUOOP OCTHIHET.

+  Hu B KOeMm cnyyae He norpyxaiiTe U3fenue, ceTeBon
LLUHYP M pa3beMbl B BOAY. STO MOXET NOCAYKHTb
MU4YMHOI ANEKTPUYECKOTO YAapa MM noxapa.

/> BHUMAHYE:

*  He nonb3yitecb NPOBONOYHOM LLETKOR MK APYTUMM
LiapanatoLMmn npeaMEeTamHu.

+  He npumeHaiiTe oueHb CubHble MK LiapanaroLume
MOKOLLMe CpeacTBa.

+  [locne oxnaaeHue BbineiTte COAEPKUMOE EMKOCTH ANd
puca.

¢ OuuLwarite eMKOCTb ANA PUCa, KPbILLKY W NAPOBYHO HACAAKY
B ropAYeli Boae ¢ oBaBneH1em MotoLLx cpeacTs. Mocne
37070 NMPOMONOCKANTE UX OCHOBATESLHO B XON0AHON BOAE U
n0ocTaBbTe CYLUMTb.

£\ BHUMAHVE:
He molite 311 AeTany B NoCyAOMOEYHON MaLLMHE.

+ OBTupaifTe KOPNYC M3BHE W U3HYTPW BNAXKHOM TKaHbH0. B
3aKMt0UYeHNe aiiTe BCEM AeTanfM NpoCOXHYTb.

TexHUYecKHe AaHHble
MOZEIIB: .o RK 3309
ONEKTPOMUTAHUE: ...ovevrverseeeessreeesseesssssssneees 220-240 B, 50 'y
T1OTPEONABMAR MOLUHOCTD: .vvvvvvvvvvcrrrereressssesessesessesseeeees 700 Bart
KNACC BALLMTEL vvvevrersrersreeseeesessssesssesssesssssssssssssssnsssnsssnnsees I
MaKCUMaNbHOE KOMMYECTBO BOAB: ...vvvvevvvesserressacrsennncs 3 nutpos
BEC HETTO: vttt sss s senees 2,65 Kr

310 M3zeneHue NpoLLNo BCe HEOOXOAMMBIE U aKTyaNlbHbIE MPo-
BEPKY, NpeAnucanHble aupektueoit CE, k npum. Ha anekTpo-
MarHUTHyto COBMECTUMOCTb U COOTBETCTBHE TPEGOBAHUAM K
HU3KOBOMBTHON TEXHUKE, OHO BbINO TAKXKE CKOHCTPYHMPOBAHO

1 OCTPOEHO C YYETOM NoCneaHX TpeBoBaHHi No TexHMKe
BesonacHocTu.

Ml ocTaensem 3a coboii MpaBo Ha TEXHUYECKHE U3MEHEHHS!
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