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Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Inre Gesundheit und zeigt mdgliche
Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich fir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht
fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie
das Gerat nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter
Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Flis-
sigkeiten tauchen) und scharfen Kanten fem. Benutzen Sie
das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehér-
teile anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerét immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel miissen regelméaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen
Sie einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehr.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise”.

Kinder und gebrechliche Personen
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/N WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr!

+  Dieses Gerét ist nicht daftir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zustandige
Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen,
wie das Geréat zu benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

/\ WARNUNG:

« Aus dem Deckel und beim Offnen des Deckels tritt wah-
rend des Betriebes heifler Dampf aus! Verbriihungs-
gefahr!

+ Achten Sie darauf, dass Sie den Deckel nach dem Briih-
vorgang nur an dem dafiir vorgesehenen Griff anfassen.
Verbrennungsgefahr!

/\ ACHTUNG:

+  Fillen Sie immer nur Wasser in den Reistopf, niemals in
das Gehéuse.

+ Verwenden Sie den inneren Topf (Reistopf) nur als Ein-
satz fiir dieses Gerét. Er ist nicht fir andere Kochstellen
geeignet!

1 HINWEIS:

Ein Sicherheitsmechanismus verhindert das Einschalten in
den Kochvorgang, wenn der Reistopf nicht richtig eingesetzt
ist.

+  Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, feuchtigkeits- und
warmebestandige Flache.

+ Bei empfindlichen Oberflachen legen Sie bitte eine hitzebe-
standige Platte unter.

+ Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand
(30 cm) zu leicht entzlindlichen Gegenstanden wie Mébel,
Vorhange, etc.!

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient zum

* Zubereiten und Warmhalten von Reis;
+ Dampfgaren von Lebensmitteln.
Nach Einweisung und unter Beachtung der Bedienungsanlei-

tung darf das Gerat im Haushalt und &hnlichen Anwendungs-
bereichen verwendet werden, wie z. B.
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+ in Personalkiichen von L&den, Biiros und anderen Arbeits-
bereichen;

*  inlandwirtschaftlichen Anwesen;

+  in Friihstlickspensionen.

Es ist nicht fiir die Anwendung von Gésten in Hotels, Motels
und anderen Wohneinrichtungen bestimmt.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden, wie es in
dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Sie dirfen das
Gerat nicht fir gewerbliche Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf
und kann zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden
fiihren.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

Gehause

Kondensat-Auffangschale (abnehmbar)
Dampfauslass im Deckel (abnehmbar)
Reistopf

Dampfeinsatz

Netzkabel

Messbecher

Loffel

Anwendungshinweise

/\ ACHTUNG:
Das Gerét eignet sich nicht fiir die Zubereitung von Milchreis.
Die Milch konnte tiberkochen oder anbrennen.

Deckel

Driicken Sie die Taste im Griff des Deckels, um das Gerat zu
Offnen.

Kondensat-Auffangschale

Unter der Befestigung des Deckels befindet sich die Konden-
sat-Auffangschale. Das Kondensat sammelt sich dort, wenn
Sie den Deckel 6ffnen.

Messbecher

Der Messbecher (CUP) dient zusammen mit der Wasser-
standskala (CUP) im Reistopf zur Bestimmung der Reis- und
Wassermenge.

Mdchten Sie z. B. 6 CUPs kochen, geben Sie 6 Messbecher
voll Reis in den Reistopf und filllen diesen dann bis zur entspre-
chenden (CUP) Markierung, z. B. 6, mit Wasser auf.

Reismenge

+  Sie kdnnen mit diesem Gerat maximal 1,3 kg Reis
(Rohgewicht) kochen. Dafiir benétigen Sie 3 Liter Wasser.
Je nach Reissorte erhalten Sie ca. 3,3 kg gekochten Reis
bei einer Kochzeit von ca. 45 min.

+  Die Mindestmenge Reis zum Kochen betragt 280 g
(2 CUPs), was je nach Reissorte ca. 550 g gekochten Reis
ergibt.

+Haben Sie den Messbecher nicht zur Hand, wenden Sie
das Reis-Wasser-Verhaltnis 1: 2 (1 Teil Reis : 2 Teile
Wasser) an.

Ein-/ Ausschalter

+  Befindet sich der Ein- / Ausschalter in Position ON, ist das
Gerét betriebsbereit. Die Kontrollleuchte POWER leuchtet.

+ Inder Position OFF ist das Gerat ausgeschaltet. Die
Kontrollleuchte POWER erlischt.

Funktionsschalter

+ Ist der Funktionsschalter nach oben gestellt, befindet sich
das Gerat im Betriebszustand ,Warmhalten*. Die Kontroll-
leuchte WARM leuchtet.

+  Mitdem Funktionsschalter kdnnen Sie in den Betriebszu-
stand ,Kochen® umschalten. Dies ist nur méglich, wenn der
Reistopf richtig eingesetzt ist und damit der Schaltkontakt (in
der Mitte der Heizplatte) geschlossen wurde. Die Kontroll-
leuchte COOK leuchtet.

Kochzeit

+ Istdas Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Gerat automatisch auf die Position ,Warmhalten*
und beendet somit den Kochvorgang. Die Kontrollleuchte
WARM leuchtet.

Betrieb beenden

Beachten Sie folgende Reihenfolge:

1. Prlifen Sie, ob die Kontrollleuchte WARM leuchtet. Stellen
Sie ggf. den Funktionsschalter nach oben.

2. Stellen Sie den Netzschalter in Position OFF. Die Kontroll-
leuchte POWER erlischt.

3. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Loffelhalter

An der Seite des Gehauses befindet sich eine Halterung. Darin
konnen Sie den mitgelieferten Reisloffel einhéngen.

Vor der ersten Inbetriebnahme

+  Entfernen Sie die Verpackung.

+  Priifen Sie den Lieferumfang.

+ Wirempfehlen Ihnen, das Gerat, wie unter ,Reinigung*
beschrieben, zu sdubemn.



Inbetriebnahme

+ Stellen Sie sicher, dass der Ein-/ Ausschalter in Position
OFF und der Funktionsschalter auf ,Warmhalten® stehen.

+  Stecken Sie den Stecker der Anschlussleitung zuerst am
Gerét ein.

Elektrischer Anschluss

+ Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken,
prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen,
mit der des Gerates Ubereinstimmt.
Die Angaben dazu finden Sie auf dem Typenschild.

+  SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig installier-
te Schutzkontaktsteckdose an.

Benutzung des Gerétes

Reiskochen

Bitte beachten Sie vor dem Reiskochen die Zubereitungshin-
weise des Herstellers, wie z. B. den Reis vorher waschen oder
bei Quellreis einweichen.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. Bestimmen Sie die gewiinschte Reismenge von 2 bis
10 CUPs mit dem Messbecher und fiillen Sie diese Menge
in den Reistopf ein.

4. Fullen Sie den Reistopf mit Wasser auf, bis der entspre-
chende Teilstrich auf der CUP-Skala erreicht ist.

5. SchlieRen Sie den Deckel.

6. Stellen Sie den elekirischen Anschluss, wie unter ,Inbe-
triebnahme” beschrieben, her. Schalten Sie das Gerat am
Ein- / Ausschalter ein (ON). Die Kontrollleuchte WARM
leuchtet.

7. Driicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die Kont-
rollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK geht an.

8. Istdas Wasser im Reistopf vollstandig verdampft, schaltet
das Gerat automatisch auf die Position ,Warmhalten*
und beendet somit den Kochvorgang. Die Kontrollleuchte
COOK erlischt und die Leuchte WARM geht an.

Tipp: Lassen Sie den Reis noch 5 Minuten garen, bevor
Sie ihn aus dem Topf nehmen.
9. Offnen Sie den Deckel vorsichtig.

/\ WARNUNG:
Verbrihungsgefahr. Heier Dampf tritt aus.

Dampfen

Unter Dampfen versteht man den schonenden Garvorgang

von Lebensmitteln durch heien Wasserdampf. So bleiben

im Gargut mehr wertvolle Nahrstoffe erhalten als bei anderen

Zubereitungsarten. Hierzu verwenden Sie bitte den Dampfein-

satz.

1. Offnen Sie den Deckel.

2. Setzen Sie den Reistopf in den Reiskocher ein.

3. GieRen Sie die Mindestmenge Wasser gemaf folgender
Tabelle in den Reistopf.

Setzen Sie den Dampfeinsatz in den Reistopf ein.

Legen Sie Ihr Gargut in den Dampfeinsatz.

SchlieBen Sie den Deckel.

Stellen Sie den elektrischen Anschluss, wie unter ,Inbe-

triebnahme" beschrieben, her. Schalten Sie das Gerat am

Ein- / Ausschalter ein (ON). Die Kontrollleuchte WARM

leuchtet.

8. Drlicken Sie den Funktionsschalter nach unten. Die Kon-
trollleuchte WARM erlischt und die Leuchte COOK geht an.

9. Prifen Sie gelegentlich den Garzustand.

10. Je nach Dampfzeit ist es noétig, den Wasserverlust

auszugleichen. Fiigen Sie dann nach Bedarf wahrend des

Dampfvorgangs etwas Wasser hinzu.

/\ WARNUNG:
Verbriihungsgefahr. Heier Dampf tritt aus.

No oA

11. Ist das Garzeitende erreicht, beenden Sie den Betrieb:
Driicken Sie den Funktionsschalter nach oben und schal-
ten Sie den Ein- / Ausschalter aus (OFF).

12. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Tabelle Dampfen

Beschaf- Menge (ca) Garzeit
fenheit 988} (Min,)
. . 48t,
Artischocken | frisch . 40-45 | 600
mittelgrof}
Blumenkonl [T Keinel 500 0 1 20-25 | 200
Rdschen
Brokkol | Keinel 5000 1 15-20 | 160
Réschen
Champig- fisch,
P8 lganzoder | 5009 | 15-25| 160
nons .
geschnitten
Griine fisch,
ganz oder 5009 25-35| 300
Bohnen .
geschnitten
frisch, in
Karotten Scheiben 5009 20-25 | 200
Kartoffeln  |geschnitten 500 g 20-25 | 200
inder
Kartoffeln Schale 5009 30-40 | 400
Koh frisch, 500g | 25-30| 300
geschnitten
Kohlrabi ~ |sch 500g | 20-25| 200
gewdirfelt
Rosenkohl  |frisch 500 g 20-25 | 200
Spargel frisch 500 g 30-40 | 400
- frisch, in
Zucchini Scheiben 5009 15-20 | 160
P . frisch,
Apfel, Birnen Stiicke 5009 10-15 | 100
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Mindest-
Beschaf- Garzeit menge
S fenheit R (Min.)  Wasser
(ml)
) 28t,
Forelle frisch e 150g 18-25 180
Goldbarsch- | . 28t,
filet frisch je200g 15-18 160
s 2St,
Seelachsfilet |frisch ) 15-18 160
je140g
Gamelen  |gefroren 4509 15-20 | 160
Mies- in der
muscheln  |Schale 1000g | 18-25] 180
Puten-
schnitzel, ! 28t,
Hahnchen- frisch e 150g 25-30 | 300
schenkel
Knack- frisch, aus 8-13
wirstchen, [Glas oder 2-8St. | (einste- 100
Rindswirste |Dose chen)
) ' . 2-10St,
Egég?(:h Qci:e mittlerer | 10-13 100
9 Grolke
) . 2-10 St,
Een, hart|in der mitterer | 15-20 | 160
gekocht Schale N
Grolke

Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind geschatzt.
Nehmen Sie eventuelle Korrekturen bitte selbst vor.

Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netzstecker,
und lassen Sie das Geréat ausreichend abktihlen, bevor
Sie es reinigen!

+ Tauchen Sie das Gehause, das Netzkabel und den
Netzstecker niemals in Wasser. Es konnte zu einem
elekirischen Schlag oder Brand fiihren.

/\ ACHTUNG:

+  Benutzen Sie keine Drahtbirste oder andere scheuernde
Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden Reini-
gungsmittel.

+ Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspliler.
Die Oberflachen kénnten stumpf werden.

+  Gielen Sie den Inhalt des Reistopfes nach Erkalten aus.

Reistopf, Dampfeinsatz, Loffel und Messbecher

+ Reinigen Sie dieses Zubehdr im warmen Spilbad mit der
Hand.

+ Spiilen Sie diese Teile anschlieBend griindlich mit klarem
Wasser nach, und lassen Sie diese trocknen.

Gehause

+  Wischen Sie das Gehduse von innen
und auf’en mit einem feuchten Tuch ab.
Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.

*  Um die Kondensat-Auffangschale zu
entleeren, ziehen Sie sie vom Gehause
ab.

Deckel

+  Auf dem Deckel befindet sich der Dampfauslass. Dieser ist
abnehmbar. Um ihn zu reinigen, ziehen Sie ihn aus dem
Deckel. Drehen Sie das untere Teil in Richtung ON (18sen)
ab. Reinigen Sie die Teile im warmen Splilbad mit der
Hand. Nach dem Trocknen drehen Sie das untere Teil in
Richtung OFF (befestigen) wieder auf das obere Teil.
Achten Sie beim Einsetzen in den Deckel darauf, dass
die Gummiabdeckung auf dem unteren Teil sitzt. Driicken
Sie den Dampfauslass fest in den Deckel.

+  Deninneren Metallteller kénnen Sie mit einem feuch-
ten Tuch abwischen. Machten Sie den Metallteller in
einem Splilbad reinigen, ziehen Sie ihn vom Deckel ab.
Nach dem Trocknen befestigen Sie den Teller wieder
am Deckelinneren: Stiilpen Sie die breite Seite der
Gummidichtung auf den Bolzen im Deckel. Sie dient als
Abstandshalter. Schieben Sie den Tellerrand unter die
Gummidichtung des Deckels.

Technische Daten

Modell: RK 3458
SpPanNUNGSVErSOrgUNG:.......ceeeueeeeessseeeeenns 220-240 V~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme: .......... .. 700 W
Schutzklasse: ..... |
Max. Wasserfilllmenge: 3 Liter
Nettogewicht: ca.2,75kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerét RK 3458 in Ubereinstimmung mit den grund-
legenden Anforderungen, der europaischen Richtlinie fiir
elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantie

Garantiebedingungen

1. Gegenliber Verbrauchemn gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-

ren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.



Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Gerét - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertrags-
héndler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbe-
legs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfligung gestellt
werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fiir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemaRer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel
Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantieanspriiche
ausgeschlossen, wenn nicht von uns autorisierte Stellen
Arbeiten an dem Geréat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewahrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Riicktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht bertihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel auf-
weisen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Maglichkeit ist die Anmel-
dung Uber unser SLI (Service Logistik International) Internet-
Serviceportal.

www.sli24.de
Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle Informa-
tionen zur weiteren Vorgehensweise |hrer Reklamation.
Uber einen persdnlichen Zugangscode, der hnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail tibermittelt wird, kdnnen Sie den

Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von

uns einen fertig ausgefiillten Versand-aufkleber. Sie brauchen
diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung lhres gut
verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie |hres Kaufbeleges (Kas-
senbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze Fehlerbe-
schreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann Ihre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerétes vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf

Garantieleistungen.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogeréte gehdren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten vorge-
sehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogeréte ab,
die Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor het kiezen van ons product. Wij hopen dat u het
gebruik van het apparaat zult genieten.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal ge-
kenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om ongeval-
len en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handleiding
uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen met het
garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de doos met de
binnenverpakking. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend

voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik het apparaat
niet buiten. Bescherm het tegen hitte, directe zonnestralen,
vocht (in geen geval in vioeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige handen. Bij
vochtig of nat geworden apparaat onmiddellijk de stroom-
toevoer onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer u
het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt, reinigt
of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de ruimte
verlaat. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op zicht-
bare schade worden gecontroleerd. Wanneer u schade
vaststelt, mag het apparaat niet meer worden gebruikt.
Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng het naar een
geautoriseerde vakman. Voorkom gevaren en laat een de-
fecte kabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een eender gekwalificeerde persoon vervangen
door een soortgelijke kabel.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsinstructies* in
acht.

Kinderen en gebrekkige personen

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik van
uw kinderen liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen. Er bestaat
gevaar voor verstikking!

Dit product mag niet worden gebruikt door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of gebrekkige ervaring en/of kennis,
tenzij een voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven heeft voor
het gebruik van het product.

Houd toezicht op kinderen om te waarborgen dat ze niet
met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsinstructies

/N WAARSCHUWING:

Tijdens het bedrijf en bij het openen van het deksel komt
hete stoom vrij! Verbrandingsgevaar!

Let op dat u het deksel na het bereidingsproces alléén
aan de daarvoor bestemde handgreep aanpakt. Gevaar
voor verbranding!

/\ LET OP:

Vul het water alléén in de rijstpan en nooit inde behuizing.
Gebruik de binnenste pan (rijstpan) alleen als inzet voor
dit apparaat. Hij is niet geschikt voor andere pannen!

1 OPMERKING:

Een veiligheidsmechanisme voorkomt het inschakelen van
het kookproces wanneer de rijstpan niet correct is aangeslo-
ten.

Plaats het apparaat op een vocht- en hittebestendig werk-
viak.

Gebruik bij gevoelige oppervlakken a.u.b. een hittebesten-
dige plaat als onderlegger.

Houdt u voldoende veiligheidsafstand ten opzichte van licht
ontvlambare voorwerpen zoals meubels, gordijnen enz.
(30 cmy)!

Beoogd gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor

het koken van rijst en het warm houden;
het stoom-koken van voedsel.

Na het lezen van de instructies en door naleving van de
handleiding, kan het toestel in het huishouden en soortgelijke
toepassingsgebieden worden gebruikt, zoals.

in personeelkeukens van winkels, kantoren en andere
werkgebieden;

in agrarische faciliteiten;

in bed & ontbijt accommodaties.



Het is niet bedoeld voor het gebruik door gasten in hotels,
motels, en andere residentiéle faciliteiten.

Het mag alleen worden gebruikt op de wijze zoals beschreven
in deze gebruiksaanwijzing. Gebruik het apparaat niet voor
commerciéle doeleinden.

Elk ander gebruik wordt als oneigenlijk beschouwd en kan tot
materiéle schade en zelfs persoonlijke letsels leiden.

De fabrikant zal geen aansprakelijkheid voor schade accepte-
ren die is ontstaan als gevolg van oneigenlijk gebruik.

Leveringsomvang

Behuizing

Opvanglade van het condensaat (afneembare)
Stoomuitgang in het deksel (afneembare)
Rijstpan

Stoominzet

Netkabel

Maatbeker

Lepel

Gebruiksaanwijzingen

/\ LETOP:
Het apparaat is niet geschikt voor het bereiden van melkrijst.
De melk zou overkoken of aanbranden kunnen.

Deksel

Druk op de knop in het hendel van het deksel om het toestel te
openen.

Opvanglade van het condensaat

De opvanglade van het condensaat bevindt zich onder de
sluiting van het deksel. Het condensaat zal daar accumuleren,
wanneer u de klep opent.

Maatbeker

De maatbeker (CUP) dient samen met de waterpeilschaal in de
rijstpan voor de bepaling van de rijst- en de waterhoeveelheid.

Wanneer u bijvoorbeeld 6 CUP’s wilt koken, vult u 6 maat-
bekers rijst in de rijstpan en vult deze vervolgens tot aan de
desbetreffende (CUP) markering - bijv. 6 - met water.

Rijsthoeveelheid

U kunt met dit apparaat maximaal 1,3 kg rijst (ruw gewicht)
koken. Daarvoor hebt u 3 liter water nodig. Al naargelang
de rijstsoort verkrijgt u ca. 3,3 kg gekookte rijst bij een
kooktiid van ca. 45 minuten.

+  De minimale hoeveelheid voor het koken bedraagt 280 g
(2 CUP's) hetgeen al naargelang de rijstsoort ca. 550 g
gekookte rijst oplevert.

+ Wanneer u de maatbeker niet bij de hand hebt, houdt u
zich aan de rijst-water-verhouding 1: 2 (1 deel rijst :

2 delen water).

Aan / Uit-schakelaar

Functieschakelaar

Wanneer de “Aan / Uit"-schakelaar op de “ON"-positie
staat, kan het apparaat worden gebruikt. De POWER-
indicator-LED brandt.

Het toestel is uitgeschakeld wanneer het in de “OFF"-positie
staat. De indicator-LED "POWER" is verlicht.

Wanneer de functieknop naar de bovenkant is geschakeld,
zal het toestel in de werkstand “warmhouden” blijven. De
indicator-LED “WARM” is verlicht.

Met de functieschakelaar kunt u de bedrijfstoestand
overschakelen naar “koken”. Dit is alleen mogelijk als de
rijstpan correct is geplaatst en het schakelcontact (in het
midden van de verwarmingsplaat) daardoor gesloten werd.
De indicator-LED “COOK” is verlicht.

NEDERLANDS

Kooktijd

Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het appa-
raat automatisch om naar de stand “warmhouden” en het
kookproces wordt daarmee beéindigd. De indicator-LED
“WARM" is verlicht.

Het beéindigen van de werking
Neem de volgende waarschuwingen in acht:

1.

2.

3.

Controleer of de indicator-LED “WARM” is verlicht. Duw de
functieschakelaar naar boven, indien van toepassing.

Zet de voedingschakelaar naar de “OFF-positie. De
indicator-LED “POWER” is verlicht.

Haal de stekker uit de wandcontactdoos.

Lepelhouder
Een beugel is aan de zijkant van de behuizing te vinden. U kunt
de meegeleverde rijstlepel daar aan ophangen.

Véor het eerste gebruik

Verwijder de verpakking.

Controleer de omvang van de leveringen.

Wij adviseren u, het deksel te reinigen zoals onder
“Reiniging” beschreven staat.

Ingebruikname

Zorg dat de “Aan / Uit™-schakelaar in de “OFF"-positie staat
en dat de functieschakelaar op “warmhouden” is ingesteld.
Sluit de steker van de aansluitleiding eerst aan op het ap-
paraat.

Elektrische aansluiting

Controleer, voordat u de steker in de contactdoos steekt,
of de netspanning die u gebruikt, overeenkomt met die van
het apparaat.

Daartoe verwijzen wij naar het typeplaatje.



NEDERLANDS

+ Sluit het apparaat aan op een correct geinstalleerde
geaarde contactdoos.

Bediening van het apparaat

Rijst koken

Let a.u.b. voor het koken van de rijst op de bereidingsaanwijzin-
gen van de fabrikant, zoals bijv. de rijst van tevoren te wassen
of te laten weken.

1. Open het deksel.

2. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

3. Bepaal de gewenste hoeveelheid rijst van 2 t/m 10 CUP’s
met de maatbeker en vul deze hoeveelheid vervolgens in
de rijstpan.

4. Vul de rijstpan met water tot aan de desbetreffende streep
op de CUP-schaal.

5. Sluit het deksel.

6. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals onder
hoofdstuk “Ingebruikname” beschreven staat. Schakel het
apparaat in met de Aan / Uit-knop (ON). Het controlelampje
WARM brandt.

7. Druk de functieschakelaar naar beneden. Het controle-
lampje WARM dooft en het lampje COOK gaat branden.

8. Wanneer het water volledig is verdampt, schakelt het appa-
raat automatisch om naar de stand “warmhouden”, en het
kookproces wordt daarmee beéindigd. Het controlelampje
COOK dooft en het lampje WARM gaat branden.

Tip: laat de rijst nog ongeveer 5 minuten garen voordat u
hem uit de pan neemt.

9. Open voorzichtig het deksel.

/\ WAARSCHUWING:
Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.

Stomen

Door het stomen worden levensmiddelen voorzichtig gegaard
met hete waterdamp. Op deze wijze blijven meer waardevolle
voedingsstoffen behouden dan bij andere bereidingswijzen.
Hiervoor gebruikt u de stoominzet.

1. Open het deksel.

2. Plaats de rijstpan in de rijstkoker.

3. Giet de minimale hoeveelheid water overeenkomstig de
tabel in de rijstpan.

4. Plaats de stoominzet in de rijstpan.

5. Leg het te garen product in de stoominzet.

6. Sluit het deksel.

7. Sluit het apparaat aan op het stroomnet zoals in het
hoofdstuk “Ingebruikname” beschreven staat. Schakel het
apparaat in met de Aan / Uit-knop (ON). Het controlelampje
WARM brandt.

8. Druk de functieschakelaar naar beneden. Het controle-
lampje WARM dooft en het lampje COOK gaat branden.

9. Controleer van tid tot tijd de gaartoestand.

10. Al naargelang de stoomtijd dient u het waterverlies te
compenseren. Voeg vervolgens al naargelang de behoefte
tijidens het stoomproces water bij.

/\ WAARSCHUWING:
Verbrandingsgevaar. Hete stoom ontsnapt.

11. Als het einde van de gaartijd bereikt is, stopt het bedrilf:
Duw de functieschakelaar naar boven en schakel de
“Aan / Uit"-schakelaar (OFF) uit.

12. Trek de netsteker uit de contactdoos.

Stoomtabel
Minimale
Hoedanig- Hoeveel- Gaartijd hoeveel-
heid heid (ca) (min.)  heid
water (ml)
Artisjokken  |Vers .4StUks’ 40-45| 600
middelgroot
Bloemkool | o> KeINe | sh0g 120-25| 200
roosjes
Broccoli | e Keine | s 11520 160
roosjes
Champig- | Vers, heel of 500g 15-25| 160
nons gesneden
Groene Vers, heel of 500g 25-35| 300
bonen gesneden
Wortelen | “e'S.1" 5009 |20-25| 200
schijfies

Aardappelen | Gesneden 500 g 20-25| 200

Aardappelen |In de schil 500g |30-40| 400

Kool vers, 500g | 25-30| 300
gesneden
Kookabi | /&r> M 500g | 20-25| 200
blokjes
Spruiies | Vers 5009 |20-25| 200
Asperges  |Vers 500 g 30-40 | 400
Zucchini | Ve, in 5009 |15-20| 160
schijfies
Appels, Vers, in
peren stukken 500g | 10-15) 100
2 stuks a
Forel Vers 150g 18-25 180
) 2stuks a
Pos(t)-filet |Vers 200g 15-18| 160
Zeezalmfilet |Vers 2sluksa 15-18 160
1409
Gamalen rDe'rfpge"m' 450g | 15-20| 160
Mosselen  |Indeschaal| 1000g | 18-25 180
Kalkoen- of 2stuks a
Kipschnitzel | €™ 1509 |2-%0| 0




Hoed y il P— Minimale
oedanig- oeveel- Gaartijd hoeveel-
Product 1 oid heid(ca) (min) heid
water (ml)
Knakworst, |Vers, uit 813
' "o | 2-8stuks | (inprik- 100
runderworst |glas of blik
ken)
Eieren, zacht 2-10 stuks,
gekookt In de barst middelgroot 10-13 1 100
Eieren, hard 2-10 stuks,
gekookt In de barst middelgroot 15-20 1 160

De in deze tabel aangegeven kooktijden zijn slechts geschatte
waarden. Voer a.u.b. zelf eventuele correcties uit.

Reiniging en onderhoud

/\ WAARSCHUWING:

+  Trektu voor het reinigen altijd eerst de stekker uit de
contactdoos en wacht u tot het apparaat is afgekoeld!

+  Dompel de behuizing, de netkabel en de netstekker nooit
onder water. Dit zou tot een elektrische schok of brand
kunnen leiden.

/\ LETOP:

+  Gebruik géén draadborstel of andere schurende voor-
werpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen.

+  Reinig de hulpstukken niet in de vaatwasser. De opper-
viakken kunnen dof worden.

+  Giet de inhoud van de rijstpan na het afkoelen weg.

Rijstpan, stoom inbrengen, lepel en maatbeker

+  Reinig de hulpstukken met de hand in een warm spoelbad.

+ Was deze onderdelen vervolgens zorgvuldig af met schoon
water en laat ze drogen.

Behuizing

+ Veeg de binnen- en buitenkant van de
behuizing af met een vochtige doek.
Droog het vervolgens met een zachte
doek.

+  Om de opvanglade van het condensaat

leeg te maken, trek het het uit de behui-

zing.

Deksel

+  De stoomuitlaat is op het deksel te vinden. Het is afneem-
baar. Om het schoon te maken, trek het uit het deksel.
Draai het onderste gedeelte eraf in de richting “ON”
(los maken). Reinig de delen met de hand in een warm
spoelbad. Na het drogen, draai het onderste gedeelte
opnieuw in de richting “OFF” (vast zetten) op het bovebste
gedeelte. Bij het plaatsen in het deksel, zorg ervoor dat
het rubberen deksel op het onderste deel zit. Druk de
stoomuitlaat stevig in het deksel.

+  Ukunt de binnenkant van de metalen plaat met een voch-
tige doek afvegen. Als u de metalen plaat in een spoelbad
wilt schoonmaken, trek het uit het deksel. Na het drogen,
zet de plaat aan de binnenkant van het deksel opnieuw
vast. Duw de brede kant van de rubberen afdichting op de
bout in het deksel. Het dient als een afstandhouder. Schuif

de plaatrand onder de rubberen afdichting van het deksel. §

<t
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Technische gegevens [

Model: . . . . RK3458 @

SpanNINgStOBVOET: ..........urveeereereerreereenns 220-240 V~, 50/60 Hz =
Opgenomen vermogen: .... .. 700 W
Beschermingsklasse: ........ |
Max. vulhoeveelheid Water: ............ccoocrrvmnecrrcenininecennes 3 liter
NEtOGEWICHE: .....ooeeereeeerrceeeeeeeeeeeeiseeeesseeesrs ca.2,75kg

Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te maken in
de loop van voortdurende productontwikkeling blijft voorbehou-
den.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toepas-
sing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elekiromagnetische
compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is geconstru-
eerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische voorschriften.

)i

Verwijdering
Betekenis van het symbool “vuilnisemmer”

Bescherm ons milieu, elektrische apparaten horen niet in het
huisafval.

Maak voor het afvoeren van elekirische apparaten gebruik van
de voorgeschreven verzamelpunten en geef daar de elektri-
sche apparaten af die u niet meer gebruikt.

Daardoor helpt u de potentiéle effecten te voorkomen die een
verkeerde afvoer op het milieu en de menselijke gezondheid
kunnen hebben.

Op deze wijze levert u uw bijdrage aan het hergebruik, de re-

cycling en andere verwerkingsvormen voor oude elektronische
en elektrische apparaten.

Voor informatie over verzamelpunten voor uw apparaten kunt u
contact opnemen met uw gemeente of gemeenteadministratie.



FRANGAIS

Mode d’emploi

Merci d'avoir choisi notre produit. Nous espérons qu'il vous
apportera entiére satisfaction.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont particulie-
rement indiquées. Veillez a bien respecter ces indications

afin d'éviter tout risque d'accident ou d’endommagement de
I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des risques éven-
tuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil.

1 NOTE :
Attire votre attention sur des conseils et informations.

Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'appareil
en marche pour la premiere fois. Conservez le mode d’emploi
ainsi que le bon de garantie, votre ticket de caisse et si possi-
ble, le carton avec I'emballage se trouvant a l'intérieur. Si vous
remettez I'appareil a des tiers, veuillez-le remettre avec son
mode d‘emploi.

+  Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour les
taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est pas
prévu pour une utilisation professionnelle. Ne I'utilisez pas
en plein air. Protégez-le de la chaleur, des rayons directs
du soleil, de 'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet appareil
avec des mains humides. S'il arrive que de 'humidité ou
de l'eau atteignent I'appareil, débranchez aussitot le cable
d'alimentation.

+  Amétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'alimen-
tation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et non
pas sur le cable) si vous n'utilisez pas 'appareil, si vous
installez les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+  Nelaissez jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter I'appareil.
Débranchez la fiche de la prise.

+ llyalieu d'inspecter I'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d'endommage-
ments. Lorsqu'un endommagement est détecté, I'appareil
ne doit plus étre utilisé.

+ Ne réparez pas 'appareil vous-méme. Contactez plutot
un technicien qualifié. Pour éviter toute mise en danger,
ne faites remplacer le cable défectueux que par un cable
équivalent et que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.
+ Respectez les “Conseils de sécurité spécifiques” ci-des-
Sous.

Enfants et personnes fragiles

+  Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne laissez
pas les emballages (sac en plastique, carton, polystyrene)
aleur portée.

/N AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film. Ily a
risque d’étouffement !

*  Le présent appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés menta-
les, sensorielles ou physiques limitées ou n‘ayant pas
I'expérience et/ ou les connaissances requises, & moins
d'étre sous la surveillance d'une personne responsable de
leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions sur le
maniement de l'appareil.

+  Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

/N AVERTISSEMENT :

+ De la vapeur chaude s‘échappe du couvercle et lors de
I‘ouverture du couvercle pendant le fonctionnement !
Risque de brilures !

+ Veillez a ne toucher le couvercle qu'au niveau de la
poignée prévue a cet effet. Risque de brilure !

/\ ATTENTION :

+  Ne versez I'eau que dans le récipient a riz, pas directe-
ment dans I'appareil.

+  Utilisez la garniture intérieure (le récipient a riz) comme
insert pour cet appareil uniquement. Elle ne convient pas
aux plagues chauffantes !

1 NOTE:
Un dispositif de sécurité empéche d'allumer lors du proces-
sus de cuisson lorsque le pot de riz n'a pas été correctement
inséré.
+  Posez 'appareil sur une surface plane, résistant a 'humidité
etala chaleur.
+ Pour les surfaces fragiles, placez une plaque résistant a la
chaleur sous 'appareil.
+ Prévoyez un espace de sécurité suffisant, a I'écart des
objets facilement inflammables tels que les meubles, les
rideaux, etc. (30 cm).



Usage prévu
L'appareil est congu pour

+  préparer le riz et le garder chaud ;
+  cuire les aliments a la vapeur.

Apreés avoir u les instructions et respecté le mode d'emploi,

vous pouvez utiliser l'appareil & votre domicile et dans tout

domaine d'utilisation similaire comme :

+ des cuisines personnelles de magasins, bureaux et autre
lieu d'utilisation ;

+ des locaux agricoles ;

+ des chambres d'hotes.

II'n’est congu pour étre utilisé par des clients dans les hotels,
motels, et autre établissement résidentiel.

Il ne peut étre utilisé que comme décrit dans ce manuel d'utili-
sation. N'utilisez pas 'appareil pour des buts commerciaux.

Toute autre utilisation est considérée comme inappropriée et
peut déclencher des dégats matériels et méme des dommages
corporels.

Le fabricant n'assumera aucune responsabilité quant aux
dommages liés a une mauvaise utilisation.

Piéces livrées
Parois
Plateau de récupération de condensats (amovible)
Orifice de sortie de la vapeur dans le couvercle (amovible)
Récipient a riz
Accessoire vapeur
Cable d'alimentation
Verre mesureur
Cuillere

Remarques d’utilisation

/\ ATTENTION :
Cet appareil n’est pas approprié pour la préparation de riz au
lait. Le lait risque de brdiler et coller au récipient.

Couvercle

Appuyez sur le bouton situé sur la poignée du couvercle pour
ouvrir l'appareil.

Plateau de récupération de condensats

Le plateau de récupération de condensats se situe sous la
fermeture du couvercle. Les condensats s'accumulent a cet
endroit lorsque vous ouvrez le couvercle.

Verre mesureur

Le verre mesureur (CUP) ainsi que la graduation de niveau
d'eau servent @ mesurer la quantité de riz et d'eau.

Si vous souhaitez par exemple préparer 6 tasses de riz, versez
6 verres pleins de riz dans I'appareil puis remplissez d'eau
jusqu'a la marque correspondante de CUPs (par ex. 6).

Quantité de riz

+  Cet appareil vous permet de cuire un maximum de
1,3 kg de riz (poids du riz cru). A cet effet, il vous faut
3 litres d'eau. Vous obtenez env. 3,3 kg de riz cuit pour une
durée de cuisson d'env. 45 min., ceci en fonction de
la variété du riz.

¢ Laquantité minimum du riz a cuire est de 280 g (2 CUPs),
ce qui rend env. 550 g de riz cuit, en fonction de la variété
de celui-ci.

+  Lorsque vous n‘avez pas le verre mesureur sous la
main, appliquez le ratio riz / eau 1: 2 (1 mesure de riz :
2 mesures d‘eau).

Bouton ON / OFF

+  Lorsque le bouton ON/OFF est sur la position ON, I'appareil
fonctionne. L'indicateur lumineux POWER est allumé.

+  Lappareil s'éteint lorsque le bouton est sur la position OFF.
Le témoin de controle POWER est éteint.

Commutateur des fonctions

+  Lorsque le bouton de fonction est orienté vers le haut,
I'appareil reste en mode de fonctionnement “Garder au
chaud”. L'indicateur lumineux WARM est allumé.

+  Le commutateur des fonctions vous permet de commuter
I'état de fonctionnement du “Cuiseur”. Ceci est seule-
ment possible, lorsque le récipient a riz est correctement
positionné, fermant ainsi le contact de déclenchement (au
centre de la plaque chauffante). Le témoin de contrdle
COOK est allumé.

Temps de cuisson

+  Des que toute 'eau s'est évaporée, I'appareil passe auto-
matiquement en position “Garder au chaud” et arréte ainsi
la cuisson. Le témoin de controle WARM est allumé.

Terminer I'utilisation
Respectez I'ordre suivant :

1. Vérifiez que lndicateur lumineux WARM est allumé.
Poussez le bouton de fonction vers le haut, si besoin est.

2. Réglez le bouton d'alimentation sur la position OFF. Le
témoin de controle POWER est éteint.

3. Débranchez la fiche électrique de la prise.

Porte-cuillére

Un support se situe sur le coté du boitier. Vous pouvez accro-
cher la cuillere a riz fournie a cet endroit.

Avant la premiére utilisation

¢+ Retirez l'emballage.

+  Veérifiez le contenu de la livraison.

+ Nous vous conseillons de nettoyer I'appareil comme décrit
dans “Nettoyage”.

FRANCAIS
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Mise en service

+  Assurez-vous que le bouton ON/OFF est sur la position
OFF et que le bouton de fonction est réglé sur “Garder au
chaud”.

+  Branchez la prise méle du cable d’abord sur I'appareil.

Branchement électrique

+  Assurez-vous, avant de branchez le cable d'alimentation
dans une prise de courant, que la tension électrique que
vous allez utiliser convient a celle de 'appareil.
Les données techniques de 'appareil se trouvent sur la

plaque signalétique.
+  Branchez 'appareil dans une prise de courant en bon état
de fonctionnement.
Utilisation de I'appareil
Cuisson du riz

Avant de commencer la cuisson, lisez les indications données
sur votre paquet de riz, par ex. laver le riz au préalable ou le
faire gonfler.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

3. Choisissez la quantité de riz désirée, entre 2 et 10 CUPs,
grace au verre mesureur et versez cette quantité dans le
récipient.

4. Remplissez le récipient d'eau jusqu'a la graduation corres-
pondante.

5. Fermezle couvercle.

6. Branchez 'appareil comme décrit dans “Mise en service”.
Allumez I'appareil & 'aide du bouton ON/OFF (ON). La
lampe témoin WARM s’allume.

7. Poussez le commutateur des fonctions vers le bas. Le
témoin lumineux WARM s'éteint et COOK s'allume.

8. Lorsque toute l'eau s'est évaporée, appareil passe
automatiquement sur la position “Garder au chaud” et
arréte ainsi la cuisson. Le témoin lumineux COOK s'éteint
et WARM s’allume.

Conseil : laissez le riz encore 5 minutes dans I'appareil
avant de le sortir.

9. Ouvrez soigneusement le couvercle.

/N AVERTISSEMENT :
Risque de brdlure. Echappement de vapeur brllante.

Cuisson vapeur

La cuisson vapeur est synonyme de préparation saine de pro-

duits alimentaires sous I'effet de vapeur chaude. Cette cuisson

permet de conserver davantage de substances nutritives que

par les autres modes de cuisson. Utilisez pour cela 'accessoire

a vapeur.

1. Ouvrez le couvercle.

2. Placez le récipient a riz dans I'appareil.

3. Versez la quantité minimum d'eau dans le récipient a riz,
conformément au tableau ci-joint.

14

Placez 'accessoire & vapeur dans le récipient.

Placez vos aliments dans I'accessoire a vapeur.

Fermez le couvercle.

Branchez I'appareil comme décrit dans “Mise en service”.

Allumez I'appareil & 'aide du bouton ON/OFF (ON). Le

témoin lumineux WARM s’allume.

8. Poussez le commutateur des fonctions vers le bas. Le
témoin lumineux WARM s'éteint, COOK s'allume.

9. \Vérifiez 'état de cuisson de temps en temps.

10. Il est nécessaire, selon le temps de cuisson, de rajouter

de l'eau. Versez alors de I'eau pendant la cuisson, dans la

quantité nécessaire.

/N AVERTISSEMENT :
Risque de brdlure. Echappement de vapeur brilante.

No oA

11. Une fois la fin de la cuisson atteinte, terminez-en le fonc-
tionnement : Poussez le bouton de fonction vers le haut et
éteignez le bouton ON/OFF (OFF).

12. Débranchez le cable de la prise de courant.

Tableau de cuisson vapeur

Durée de Quantité

Aliments Forme Q(u;r\!ltl)te cuisson minimum
! (min,) d’eau (ml)
4 artichauts,
Artichauts  |frais taille 40-45 600
moyenne

Choufleur |12 PEtS| g0 1 20225 | 200
bouquets

Broccol | TaS PeS| phg 0 1 45_00 | 160
bouquets
frais,

Champignons | entiers ou 5009 15-25 160
coupés
frais,

Haricots verts | entiers ou 5009 25-35 300
COUpés

Carotes | SN 5009 |20-25| 200
rondelles

Pommesde | inées | 500G | 20-25 | 200

terre

Pommesde |dansla 5004 30-40 400

terre coupelle

Chou frais, 500g | 25-30 | 300
Coupés

Chourave |80 | 500g | 20-25| 200
dés

Choude .o 500g | 20-25| 200

Bruxelles

Asperges frais 5009 | 30-40 400

Courgeties ™" | 5009 | 15-20| 160
rondelles




Durée de Quantité
cuisson minimum
(min.) d’eau (ml)

Quantité

Forme (env)

Pommes, | fai, 500g | 10-15 | 100
poires morceaux
Truite frais 2 tnites de 18-25 180
150 g
Filets de frais 2 filets de 15-18 160
rascasse 2009
Filet de colin frais 2flletsde | 15_18 | 160
140 g
Crevettes congelées | 4509 15-20 160
Moules dansla | 40000 | 4g-25 | 180
coupelle
Escalopes de 2 escalones
dinde, cuisses |frais P 25-30 300
de 150 g
de poulet
Saucisses 8-13
fumées, frais (bocal| 2a8
A N . (les 100
saucisse de |ou boite) | saucisses iquer)
boeuf P4
. 2210 oeufs
Oeufsala |dansla " ge pife | 10-13 | 100
coque coupelle
moyenne
dans la 2a10 oeufs
Oeufs durs detaille | 15-20 160
coupelle
moyenne

Les temps de cuisson sont donnés dans le tableau a titre
indicatif. Effectuez éventuellement vous-méme les corrections
nécessaires.

Nettoyage et entretien

/\ AVERTISSEMENT :

+  Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
Laissez-le également refroidir.

+ Ne plongez jamais ni 'appareil, nile cable d'alimentation
nila prise de courant dans I'eau. Cela risquerait sinon de
provoquer une électrocution ou un incendie.

/\ ATTENTION :

+ Ne pas utiliser de brosse en fil de fer ou d'autres objets
abrasifs.

+ Ne pas utiliser de détergents agressifs ou abrasifs.

+ Ne nettoyez pas les accessoires dans le lave-vaisselle.
Les surfaces pourraient ternir.

+ Une fois le contenu du récipient a riz refroidi, versez-le
dans un récipient.

Pot de riz, accessoire a vapeur, cuillére et bol a mesurer

+ Nettoyez ces accessoires a la main dans un bain de
ringage chaud.

+ Rincez ensuite généreusement a l'eau claire puis laissez
sécher.

Boitier

+  Essuyez lintérieur et I'extérieur du
boitier a 'aide d’un tissu humide. Puis,
essuyez-les a l'aide d'un tissu sec.

+ Pour vider le plateau de récupération de
condensats, détachez-le du boitier.

Couvercle

+  Lorifice de sortie de la vapeur se situe sur le couvercle. Il
est amovible. Pour le nettoyer, retirez-le du couvercle. Dé-
vissez la partie basse dans le sens de ON (desserrer).
Nettoyez les piéces a la main dans un bain de ringage
chaud. Apres séchage, revissez la partie basse dans le
sens de OFF (serrer) sur la partie haute. En linsérant
dans le couvercle, assurez-vous que le couvercle en caout-
chouc repose sur la partie basse. Appuyez solidement sur
I'orifice de sortie de la vapeur dans le couvercle.

+ Vous pouvez essuyez la plaque métallique interne a l'aide
d'un tissu humide. Pour nettoyer la plaque métallique dans
un bain de ringage, retirez-la du couvercle. Aprés séchage,
resserrez la plaque a l'intérieur du couvercle. Poussez le
c6té large du joint en caoutchouc sur le boulon dans le
couvercle. Il sert d'entretoise. Faite glisser le bord de la
plaque sous le joint en caoutchouc du couvercle.

FRANCAIS

Données techniques
Modele : . RK 3458
Alimentation :....... 220-240 V~, 50/60 Hz
Consommation : .. .. 700 W
Classe de protection :......... |
Quantité maximum de volume d'eau :..........ccc...omeervvenens 3litres
Poids net : ........... ... approx. 2,75 kg

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans le
cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contr6lé d'apres toutes les directives euro-
péennes actuelles applicables, comme par exemple concer-
nant la compatibilité électromagnétique et la basse tension.
Cet appareil a été fabriqué en respect des réglementations
techniques de sécurité les plus récentes.



FRANGAIS

Elimination

Signification du symbole “Elimination”
Protégez votre environnement, ne jetez pas vos appareils
électriques avec les ordures ménagéres.

Utilisez, pour 'élimination de vos appareils électriques, les
bornes de collecte prévues a cet effet ou vous pouvez vous
débarrasser des appareils que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les impacts potentiels dans
I'environnement et sur la santé de chacun, causés par une
mauvaise élimination de ces déchets.

Vous contribuez aussi au recyclage sous toutes ses formes
des appareils électriques et électroniques usagés.
Vous trouverez toutes les informations sur les bomnes d'élimina-

tion des appareils auprés de votre commune ou de I'adminis-
tration de votre communauté.



Instrucciones de servicio

Gracias por elegir nuestro producto. Esperamos que disfrute
de su utilizacion.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estén sefialadas
en especial. Siga estas advertencias incondicionalmente, para
evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra posibles
riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea detenida-
mente el manual de instrucciones y guarde éste bien incluido la
garantia, el recibo de pago y si es posible también el cartén de
embalaje con el embalaje interior. En caso de dejar el aparato
a terceros, también entregue el manual de instrucciones.

+  Solamente utilice el aparato para el uso privado y para el
fin previsto. Este aparato no esté destinado para el uso
profesional. No lo utilice al aire libre. No lo exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ninglin caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos himedas. En
caso de que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+  Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del cable),
cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas o en
caso de limpieza o defectos.

+ No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de la
habitacion, desconecte siempre el aparato. Retire la clavija
de la caja de enchufe.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén dafia-
dos. En caso de que se comprobara un dafio, no se podra
seguir utilizando el aparato.

+ No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a un esta-
blecimiento autorizado. Para evitar peligros, deje sustituir
un cable defecto por uno de la misma calidad solamente
por el fabricante, nuestro servicio al cliente o una similar
persona cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+  Por favor tenga atencion a las “Indicaciones especiales de
seguridad...” indicadas a continuacion.

Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.) a su
alcance.

I\ jAVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExiste peligro
de asfixia!

+  Este equipo no esté destinado al uso por personas (nifios
incluidos) que tengan capacidades fisicas, sensoricas o
mentales limitadas o una falta de experiencia y/o cono-
cimientos. Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile o se les instruye
sobre el uso.

* Losinfantiles deberian ser vigilados, para asegurar que no
jueguen con el aparato.

Indicaciones especiales de seguridad

ESPANOL

I\ AVISO:

+ iDe latapadera y al abrir la tapadera sale vapor caliente
durante el funcionamiento! jPeligro de escaldarse!

+ Tenga atencion que después del proceso de coccion
agarre la tapadera solamente por la empufiadura previs-
tal jPeligro de quemaduras!

/\ ATENCION:
+ Vierte agua solamente en la olla de arroz, nunca en la
carcasa.

+  Utilice la olla interior (olla de arroz) s6lo como pieza
insertada para este aparato. jNo es apropiado para otros
sitios de coccion!

1 NOTA:

Un mecanismo de seguridad impide activar el proceso de
coccién cuando el cazo del arroz no se ha introducido correc-
tamente.

+  Cologue el aparato sobre una superficie plana, resistente a
la humedad y al calor.

+ En caso de tener una superficie delicada, por favor ponga
por debajo una tabla resistente al calor.

+ Mantenga suficiente distancia de seguridad contra
objetos facilmente inflamables como muebles, cortinas,
etc. (30 cm).

Finalidad de uso
Este aparato esta pensado para

*  preparar arroz y mantenerlo caliente;
+ cocinar alimentos al vapor

Tras leer las instrucciones, y cumpliendo con el manual de
instrucciones, el aparato puede usarse en entorno doméstico y
campos de aplicacion similares, como:
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+  cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros luga-
res de trabajo;

+ eninstalaciones agrarias;

* enpensiones.

No esta disefiado para ser usado por clientes de hoteles, mote-
les y otras instalaciones residenciales.

Solamente puede usarse del modo descrito en este manual de
instrucciones. No puede usar el aparato para fines comercia-
les.

Cualquier otro uso se considerara inadecuado y puede provo-
car dafios materiales e incluso dafios personales.

El fabricante no aceptara responsabilidad alguna por dafios
producidos por un uso inadecuado.

Contenido del suministro

Carcasa

Bandeja de recogida de condensacion (desmontable)
Salida de vapor de la tapa (desmontable)

Olla de arroz

Pieza insertada para cocer al vapor

Cable de lared

Vaso medidor

Cuchara

Notas de aplicacion

/\ ATENCION:
Este aparato no es apropiado para la preparacion de arroz
con leche. La leche podria derramarse o quemarse.

Tapa
Pulse el boton del asa de la tapa para abrir el aparato.

Bandeja de recogida de condensacion

La bandeja de recogida de condensacion se encuentra bajo el
cierre de la tapa. La condensacion se acumularg aqui cuando
abra la tapa.

Vaso medidor

El vaso medidor (CUP) sirve junto con la escala indicadora del
nivel de agua en la olla de arroz, para determinar la cantidad
de agua y de arroz.

En caso de que quiera cocer por ejemplo 6 CUPs, vierta

6 vasos medidores con arroz en la olla de arroz y después
llene éstos con agua hasta la marcacion (CUP) correspondien-
te, p.gj. 6.

Cantidad de arroz

+  Con este aparato puede cocer maximamente 1,3 kg de
arroz (peso bruto). Necesita para ello 3 litros de agua. De-
pendiendo del tipo de arroz obtendra aprox. 3,3 kg de arroz
cocido en un tiempo de coccidn de aprox. 45 minutos.

+ La cantidad minima para cocer arroz es de 280 g
(2 CUPs), que segun tipo de arroz significa un resultado de
aprox. 550 g de arroz cocido.

+ Sino tiene a mano el vaso medidor, haga uso de la rela-
cién arroz-agua 1 : 2 (1 parte arroz : 2 partes agua).

Interruptor de encendido/apagado

+  Cuando el interruptor de encendido/apagado esté en
posicion ON el aparato estara operativo. Se encendera
el testigo POWER.

+  El aparato se apagara cuando esté en posicion OFF. La
lampara de control POWER se apagara.

Interruptor de funcion

+  Cuando el interruptor de funcion se ponga hacia arriba, el
aparato permanecera en el estado operativo “Mantener
caliente”. Se encendera el testigo WARM.

+ Con el interruptor de funcién puede cambiar al estado de
funcionamiento “Cocer”. Esto s6lo es posible, si la olla
de arroz esta colocada correctamente, de modo que el
contacto conmutado (en el centro de la placa calefactora)
se haya cerrado. Se encendera el testigo COOK.

Tiempo de coccion

¢+ Cuando se haya evaporizado el agua por completo en la
olla de arroz, conmutara el aparato de forma automatica a
la posicion “Mantener caliente” y finalizara de esta forma el
proceso de coccion. Se encendera el testigo WARM.

Finalizar el uso
Siga la secuencia siguiente:

1. Compruebe si esta encendido el testigo WARM. Pulse el
interruptor de funcion hacia arriba si es aplicable.

2. Ponga el interruptor de encendido en posicion OFF. La
l&mpara de control POWER se apagara.

3. Desconecte el enchufe de la toma.

Soporte para cuchara

Dispone de un soporte en el lateral del chasis. Puede colgar la
cuchara para arroz aqui.

Antes del primer uso

*  Retire el embalaje.

+ Compruebe el contenido.

+  Le recomendamos limpiar el aparato como indicado bajo el
apartado “Limpieza”.

Puesta en operacion

+ Asegurese de que el interruptor de encendido/apagado
esté en posicion OFF y que el interruptor de funcion esté
en “Mantener caliente”.

+  Primero introduzca la clavija del cable de conexién en el
aparato.



Conexion eléctrica

+  Antes de introducir la clavija en la caja de enchufe, ase-
gurese que la tension de la red sea equivalente a la de su
aparato.
Las indicaciones para esto las encontrara en la placa de
identificacion.

+  Conecte el aparato a una caja de enchufe de contacto de
proteccion e instalada por la norma.

Uso del equipo
Cocer arroz
Antes de cocer el arroz se ruega prestar atencion a las
indicaciones de preparacion del fabricante, como por ejemplo
lavar antes el arroz o en caso de cocer arroz glutinoso, ponerlo
anteriormente en remojo.

1. Abralatapa.

2. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

3. Determine con el vaso medidor la cantidad de arroz
deseada de 2 a 10 CUPs y llene la olla de arroz con esta
cantidad.

4. Vierte agua en la olla de arroz hasta que haya alcanzado
la marca correspondiente en la escala-CUP.

5. Cierre la tapadera.

6. Realice la conexion eléctrica como indicado bajo “Puesta
en operacion”. Encienda el aparato con el interruptor de
encendido/apagado (ON). La lampara de control WARM
se ilumina.

7. Pulse el interruptor de funcion hacia abajo. La lampara de
control WARM se apaga y la lampara COOK se enciende.

8. Cuando se haya evaporado por completo el agua en la
olla de arroz, el aparato conmutara de forma automatica a
la posicion “Mantener caliente” y finalizara de esta forma
el proceso de coccion. La lampara de control COOK se
apaga y la lampara WARM se enciende.

Consejo: Deje seguir cociendo el arroz unos 5 minutos
maés, antes de apartarlo de la olla.

9. Abra cuidadosamente la tapa.

A\ AvISO:
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.

Cocinar al vapor

Bajo cocinar al vapor se entiende el proceso cuidadoso de
coccion de los alimentos mediante vapor de agua caliente. De
esta forma los alimentos conservan mas valiosas sustancias
nutritivas que con otras formas de preparacion. Para ello utilice
por favor la pieza insertada para cocer al vapor.

1. Abrala tapa.

2. Inserte la olla de arroz en el cocedor de arroz.

3. Vierta la cantidad minima de agua en la olla de arroz segin
la siguiente tabla.

4. Coloque la pieza insertada para cocer al vapor en la olla
de arroz.

5. Coloque el alimento a cocinar en la pieza insertada para
cocer al vapor.

6. Cierre la tapadera.

7. Realice la conexidn eléctrica como indicado bajo “Puesta
en operacion”. Encienda el aparato con el interruptor de
encendido/apagado (ON). La lampara de control WARM
se ilumina.

8. Pulse el interruptor de funcion hacia abajo. La lampara de
control WARM se apaga y la lampara COOK se enciende.

9. Supervise de vez en cuando el estado de coccion.

10. Dependiendo del tiempo de coccidn es necesario com-
pensar la pérdida de agua. Afiada, cuando sea necesario,
agua durante el proceso de coccion al vapor.

A\ AvISO:
Existe peligro de quemaduras. Sale vapor caliente.
11. Si se ha alcanzado el tiempo de coccion, finalice el funcio-
namiento: Ponga el interruptor de funcion hacia arriba y

apague el interruptor de encendido/apagado (OFF).
12. Retire la clavija de la caja de enchufe.

Tabla cocinar al vapor

Tiemoo de Cantidad
A Cantidad PO  minima
Alimentos  Estado coccion
(aprox.) (min,) de agua
: (ml)
Alcachofas |frescas 4 PIEZES, | 4545 600
medianas
fresco,
Coliflor trozos 5009 20-25 200
pequefios
fresco,
Brocoli trozos 5009 15-20 160
pequefios
Champifio- frescos,
PO enteroso | 5009 | 15-25 | 160
nes
cortados
frescos,
Judias enteros o 5009 25-35 300
cortados
Zanahorias |55 €N | 5000 | 20-25 | 200
rodajas
Patatas cortadas 5009 20-25 200
Patatas en la piel 500 g 30-40 400
fresco,
Col cortado 5009 25-30 300
Colnabo |Te5%€M | 5004 | 20225 | 200
cubitos
Colde oo 500g | 20-25 | 200
Bruselas
Esparragos |frescos 5009 30-40 400
Zucchini | ™S98 | 5000 | 45-20 | 160
rodajas
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Cantidad
(aprox.)
Manzanas, |frescas, 500g 10-15 100
peras frozos
2 piezas,
Trucha fresca cadauna | 18-25 180
150 g
) 2 piezas,
Fi(:(t;zsrgz frescos cadauno | 15-18 160
percaro) 200g
2 piezas,
Lenguado |fresco cadauna | 15-18 160
1409
Gambas congeladas| 4509 15-20 160
Mejllones |12 1000g | 18-25 | 180
cascara
Filetes de 2 piezas,
pavo, mus- |frescos cadauno | 25-30 300
los de pollo 150 g
Salchichas frescas. en
de Francfort, | ="~ ™" ) 8-13
. cristaloen | 2-8 piezas | , . 100
Salchichas (pinchar)
lata
de ternera
2-10
Huevos, enla piezas
pasados por |, Py 10-13 100
cascara tamafio
agua .
medio
2-10
Huevos en la piezas, 15-20 160
duros cascara tamafio
medio

Los tiempos de coccion indicados en la tabla son estimados.
Realice por favor posibles correcciones por su cuenta.

Limpieza y mantenimiento

A\ AVISO:

+  Desconectar antes de cada limpieza el enchufe y espere
siempre que el equipo se haya enfriado.

+Nunca sumerja el aparato, el cable de red y la clavija de
red en agua. Podria producirse un calambre o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice ningun cepillo metalico u otros objetos que
rayen el aparato.

+  No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ Nolimpie los accesorios en el lavavajillas. Podria atenuar
el color de las superficies.

+ Vacie el contenido de la olla de arroz después de haberse
enfriado.
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Cazo para arroz, accesorio para vapor, cuchara y taza de

medida

+  Limpie estos accesorios a mano con agua caliente.

+  Acontinuacién enjuague bien estas piezas con agua clara
y deja que se sequen.

Chasis

+ Limpie el interior y exterior del chasis
con un trapo himedo. Séquelo con un
trapo seco.

+ Para vaciar la bandeja de recogida de
condensacion, saquela del chasis.

Tapa

+ Lasalida de vapor se encuentra en la tapa. Es desmonta-
ble. Para limpiarla, saquela de la tapa. Gire la parte inferior
en direccion a ON (aflojar). Limpie las piezas a mano
con agua caliente. Tras secarse, gire la parte inferior en
direccion a OFF (apretar) sobre la parte superior de
nuevo. Al introducirla en la tapa, asegUrese de que la tapa
de goma se asiente sobre la parte inferior. Presione con
firmeza la salida de vapor sobre la tapa.

*  Puede limpiar la placa metalica interior con un trapo hlime-
do. Si quiere lipiar la placa metalica enjuagandola, saquela
de la tapa. Tras secarla, vuelva a fijar la placa al interior de
la tapa. Empuie el lado ancho del cierre de goma sobre el
perno de la tapa. Sirve como separador. Deslice el borde
de la placa bajo el cierre de goma de la tapa.

Datos técnicos
Modelo: RK 3458
Suministro de tension:...........ccccvueeees 220-240 V~, 50/60 Hz
Consumo de energia: ....... .. 7T00W
Clase de proteccion: .......... |
Max. cantidad de llenado de agua: .........cc..ooeeveeereerennnn. 3 Litros
PESO NELO: ...t aprox. 2,75 kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio en
el curso del desarrollo continuo del producto esta reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas actuales y
vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej. compatibilidad
electromagnética y directiva de baja tension y se ha construido
segun las mas nuevas especificaciones en razon de la seguri-
dad.



Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”

Proteja nuestro medio ambiente, aparatos eléctricos no forman
parte de la basura doméstica.

Haga uso de los centros de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos y entregue alli sus aparatos
eléctricos que no vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa de
una erronéa eliminacion de desechos, para el medio ambiente
y la salud humana.

Con ello, contribuiré a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion cémo se debe eliminar los aparatos, se obtiene
en su ayuntamiento o su administracion municipal.
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Istruzioni per 'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostril prodotti. Ci
auguriamo che possiate utilizzarlo con la massima soddisfazio-
ne.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I' uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indicati
appropriatamente. Osservare assolutamente queste indicazio-
ni, per evitare incidenti e danni all’ apparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili rischi
di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I' apparecchio o altri oggetti.

1 NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere molto
attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con cura uni-
tamente al certificato di garanzia, allo scontrino e, se possibile,
alla scatola di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni per ['uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati e
conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo pro-
dotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita
(non immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distan-
za da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidisca
I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina dalla
relativa presa (prendendo in mano la spina, non tirando
il cavo) allorché non si utilizza 'apparecchio, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie.

+  Non mettere in funzione I apparecchio senza sorveglianza.
Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera uscire dalla
stanza. Estrarre la spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I‘apparecchio e il cavo non
presentino tracce di danneggiamento. In tal caso I'apparec-
chio non deve piu essere utilizzato.

+ Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi rivolgersi a un
tecnico autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni
di pericolo, si raccomanda di contattare il costruttore, il no-
stro servizio di assistenza tecnica o un tecnico ugualmente
qualificato per la sostituzione del cavo di alimentazione
difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicurezza’.
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Bambini e persone fragili
+ Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ Awiso!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

* Questapparecchio non & destinato all'uso da parte di per-
sone (compresi i bambini) con capacita fisiche, psichiche,
sensorie o intellettive limitate, o da persone sprowviste della
necessaria esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di una persona
responsabile ed addetta alla loro sicurezza, o che ricevano
da questa persona istruzioni su come debba essere utiliz-
zato I'apparecchio.

+  Evitare che i bambini giochino con 'apparecchio.

Avvertenze speciali per la sicurezza

I\ AWVISO:

+  Quando I'apparecchio & in funzione dal coperchio e du-
rante I'apertura del coperchio, fuoriesce vapore bollente!
Pericolo di ustione!

+  Dopo I'ebollizione fare attenzione ad afferrare il coperchio
solo per gli appositi manici. Pericolo di ustione!

/\ ATTENZIONE:

+  Versare 'acqua sempre e solo nella pentola per il riso,
mai nella custodia.

+ Usare la pentola interna (pentola per il riso) solo come
inserto per questo apparecchio. Non si presta per altri
piani di cottural

1 NOTA:

Un meccanismo di sicurezza previene I'accensione del
processo di cottura quando la pentola per il riso non € inserita
correttamente.

+  Porre I'apparecchio su una superficie piana e resistente
all'umidita e al calore.

+ Nel caso di superfici delicate mettere sotto 'apparecchio
una piastra resistente al calore.

+ Tenere I'apparecchio a una distanza sufficiente dagli
oggetti facilimente infiammabili, quali per esempio i mobili,
le tende, ecc. (30 cm).

Uso previsto
Questo apparecchio & adatto a

+ preparazione di riso e scaldare alimenti;
*  cuocere a vapore alimenti.

Dopo aver letto le istruzioni e aver rispettato il manuale di istru-
zione, il dispositivo pud essere usato in ambiente domestico e
in ambienti simili di applicazione, come:

+ in cucine personali di uffici, e altre aree simili;

*  in ambienti agricoli;

* inbed & breakfast.



Non & previsto I'uso da parte di ospiti in alberghi, motel e altre
strutture residenziali.

Puo essere utilizzato solo nel modo descritto in questo manuale
diistruzione. L'apparecchio non pud essere utilizzato per scopi
commerciali.

Qualsiasi altro uso & considerato non corretto e pud determina-
re danni al materiale e anche lesioni a persone.

Il produttore non si assume la responsabilita di danni che
derivano dall'uso improprio del dispositivo.

Volume di consegna

Custodia

Vassoio di raccolta (amovibile)

Uscita vapore nel coperchio (amovibile)
Pentola per il riso

Inserto vapore

Cavo di alimentazione

Misurino

Cucchiaio

Avvertenze per l‘uso

/\ ATTENZIONE:
L'apparecchio non si presta per la preparazione di riso al
latte. Il latte potrebbe fuoriuscire o attaccarsi bruciando.

Coperchio

Premere il tasto nellimpugnatura del coperchio per aprire il
dispositivo.

Vassoio di raccolta
Il vassoio di raccolta € situato al di sotto della chiusura del co-
perchio. La condensa si accumula quando si apre il coperchio.

Misurino

I misurino (CUP) serve, insieme all'indicatore di livello dellac-
qua nella pentola per il riso, per stabilire la quantita di riso e
acqua.

Se si desidera cuocere p.e. 6 CUP, versare 6 misurini pieni di
riso nella pentola per il riso € poi riempirla di acqua fino alla
corrispettiva (CUP) tacca, p.e. 6.

Quantita di riso

+ Con questo apparecchio si pud cuocere fino ad un massi-
mo di 1,3 kg di riso (peso del riso crudo). A tal fine servono
3 litri di acqua. A seconda del tipo di riso, si ottengono
3,3 kg ca. di riso cotto con un tempo di cottura piti 0 meno
di 45 minuti.

+  La quantita minima di riso da cuocere & di 280 g (2 CUPs),
che, a seconda del tipo di riso, da 550 g ca. di riso cotto.

+ Senon si ha il misurino a portata di mano, applicare il
rapporto risoacqua 1: 2 (1 parte diriso : 2 parti di acqua).

Interruttore ON/OFF

* Quando l'interruttore ON / OFF & in posizione ON, il dispo-
sitivo € in funzione. La spia luminosa POWER ¢ accece.

+ Il dispositivo & spento quando € in posizione OFF.
L'indicatore luminoso di controllo POWER si spegne.

Interruttore per il funzionamento

* Quando l'interruttore di funzione & verso I'alto, il dispositivo
restera in condizione operativa “tenere caldo”. La spia
luminosa WARM si accende.

+ Con linterruttore per il funzionamento potete commutare
sul funzionamento “cuocere”. Questo & possibile solo se
la pentola per il riso € inserita correttamente e quindi il
contatto di commutazione (al centro della piastra di cottura)
¢ stato chiuso. La spia luminosa COOK ¢é accesa.

Tempo di cottura

+ Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, 'apparecchio passa automaticamente alla
posizione “tenere caldo” e termina dunque il procedimento
di cottura. La spia luminosa WARM ¢ accesa.

Terminare il funzionamento
Osservare la seguente sequenza:

1. Controllare se la spia luminosa WARM ¢é accesa. Premere
il tasto funzione verso l'alto, se possibile.

2. Impostare lnterruttore di alimentazione in posizione OFF.
L'indicatore luminosa di controllo POWER si spegne.

3. Scollegare la spina di alimentazione dalla presa.

Porta cucchiaio
Al lato dell'alloggiamento & presente una staffa. E possibile
appendervi il cucchiaio per riso.

Avanti la prima messa in funzione

*  Rimuovere limballaggio.

+ Controllare la fornitura.

+ Consigliamo di pulire 'apparecchio come descritto in
“Pulizia”.

Messa in funzione

+ Controllare che lnterruttore ON / OFF sia in posizione
OFF e che l'interruttore di funzione sia impostato su “tenere
caldo’.

* Inserire dapprima la spina del collegamento con 'apparec-
chio.

Allacciamento alla rete elettrica

¢ Prima diinfilare la spina nella presa, esaminare se la ten-
sione di rete che si intende utilizzare corrisponde a quella
dell'apparecchio.
| relativi dati sono riportati sull'etichetta di identificazione.
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+  Collegare I'apparecchio ad una presa con contatto di terra
regolarmente installata.

Utilizzo dell’apparecchio

Cuocere il riso

Prima di cuocere il riso, seguire le indicazioni per la preparazio-
ne del produttore, come p.e. lavare prima il riso o, per il riso al
vapore, mettere in ammollo.

1. Aprire il coperchio.

2. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

3. Con il misurino stabilire la quantita di riso desiderata da 2 a
10 CUP e versare questa quantita nella pentola per il riso.

4. Riempire la pentola per il riso con acqua fino alla corrispet-
tiva tacca sulla scala CUP.

5. Chiudere il coperchio.

6. Realizzare il collegamento elettrico come descritto in “Mes-
sa in funzione”. Accendere il dispositivo con l'interruttore
ON / OFF (ON). La spia luminosa WARM ¢ accesa.

7. Premere linterruttore per la funzione in giu. La spia lumino-
sa WARM si spegne ¢ la spia COOK si accende.

8. Quando I'acqua nella pentola per il riso & evaporata
completamente, I'apparecchio passa automaticamente alla
posizione “tenere caldo” e termina dunque il procedimento
di cottura. La spia luminosa COOK si spegne e la spia
WARM si accende.

Consiglio: lasciar cuocere il riso ancora 5 minuti prima di
toglierlo dalla pentola.

9. Aprire con cura il coperchio.

[\ AWISO:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.

Cottura al vapore

Per cottura al vapore si intende il delicato procedimento di cot-
tura di generi alimentari mediante vapore acqueo bollente. Cosi
rimangono conservate nel cibo pil preziose sostanze nutritive
rispetto ad altri tipi di preparazioni. A questo scopo utilizzare
linserto vapore.

1. Aprire il coperchio.

2. Mettere la pentola per il riso nel cuociriso.

3. Versare la quantita minima di acqua nella pentola per il riso
osservando la tabella successiva.

4. Inserire linserto vapore nella pentola per il riso.

5. Mettere gli alimenti nellinserto vapore.

6. Chiudere il coperchio.

7. Realizzare il collegamento elettrico come descritto in “Mes-
sa in funzione”. Accendere il dispositivo con l'interruttore
ON / OFF (ON). La spia luminosa WARM ¢ accesa.

8. Premere lnterruttore per la funzione in giu. La spia lumino-
sa WARM si spegne ¢ la spia COOK si accende.

9. Controllare di tanto in tanto il grado di cottura.

10. A seconda del tempo di vaporazione si deve equilibrare la
perdita d'acqua. Se necessario, aggiungere un po’ d'acqua
durante il processo di evaporazione.
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/N AWISO:
Pericolo di ustione. Fuoriuscita di vapore bollente.
11. Quando la fine della cottura & raggiunta, terminare il funzio-
namento: Premere il tasto funzione verso I'alto e spegnere

linterruttore ON / OFF (OFF).
12. Togliere la spina dalla presa.

Tabella cottura al vapore

.. Tempodi Quantita
Alimenti Caratte- | | Quantita " i0 " minima di
ristiche (ca.) .
(min.) acqua (ml)
4 ore,
Carciofi  |Freschi | P29 | 4045 | 600
dimensioni
medie
Freschi,
Cavoffiori rosette 5009 | 20-25 200
piccole
Freschi,
Broccoli rosette 5009 15-20 160
piccole
Freschi,
Champignon |interi o 500 g 15-25 160
tagliati
Freschi,
Fagiolini verdi |interi o 5009 25-35 300
tagliati
Carote Fresche, | 5009 | 20-25 | 200
a fette
Patate Tagliate 5009 20-25 200
Patate Conla | 5oy 0 | 30-40 | 400
buccia
Cavoo |0 | 500 | 25-30 | 300
tagliato
Fresco, a
Cavolo rapa dadini 500g | 20-25 200
Cavoleltidi 1 i | 5009 | 20-25 | 200
Bruxelles
Asparagi Freschi 5009 | 30-40 400
Zucchine |79 | s00g | 15-20 | 160
a fette
Mele,pere |5 | s00g | 10-15 | 100
apezzi
Trota Fresca | 2P2% | 1825 | 180
150 g
Fletod  |eeseo | 2P2% | 45_18 | 10
pesce persico 2009
Fletiodi - ereso | 2P | 45_18 | 160
salmone 140 g
Gamberetti  |Surgelati | 4509 15-20 160
Cozze Conil 1 4000 | 18-25 | 180
guscio




.. Tempodi Quantita
Alimenti Caratte- | Quartita)| | e 2" | minima di
ristiche (ca.) .
(min.) acqua (ml)
Fettina di tac- 202 da
chino, coscia [Freschi | “P% %@ | 25-30 | 300
. 1509
di pollo
Wirstel croc- Freschi o ( 8u; 1e3re
canti, wiirstel |; 2-8pz | P9 100
di manzo in scatola conla
forchetta)
. 2-10di
Uova alla Con !I dimensioni| 10-13 100
coque guscio .
medie
Conil 2-10d
Uova sode . dimensioni| 15-20 160
guscio i
medie

| tempi di cottura indicati nella tabella sono approssimativi.
Apporre direttamente eventuali correzioni.

Pulizia e cura

I\ AWVISO:

+  Prima di procedere alla pulizia dellapparecchio, staccare
sempre la spina dalla presa di rete e attendere che
I'apparecchio si sia completamente raffreddato.

+ Non immergere mai I'apparecchio, il cavo di alimentazio-
ne e la spina in acqua. Potrebbe causare un incendio o
una scossa elettrica.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

+  Perla pulizia non usare detersivi forti 0 abrasivi.

+ Non pulire gli accessori in lavastoviglie. Le superfici
potrebbero danneggiarsi.

+ Svuotare il contenuto della pentola per il riso dopo il raffred-
damento.

Pentola per riso, inserto vapore, cucchiaio e misurino

+  Pulire questi accessori manualmente in dellacqua insapo-
nata.

+ Infine sciacquare con cura questi pezzi con acqua corrente
e lasciarli asciugare.

Alloggiamento

+  Pulire linterno e l'esterno dellalloggia-
mento con un panno umido. Asciugare
poi bene con un panno asciutto.

+ Per svuotare il vassoio di raccolta con-
densa, rimuoverlo dall'alloggiamento.

Coperchio

+ Luscita vapore & situata sul coperchio. E amovibile. Per
pulirla, rimuoverla dal coperchio. Girare la parte inferiore in
direzione ON (allentare). Pulire le parti manualmente

in dell'acqua insaponata. Dopo averle asciugate, girare la
parte inferiore in direzione OFF (serrare) nuovamente
sulla parte superiore. Quando viene nuovamente inserito
nel coperchio, assicurarsi che il coperchio in gomma sia
poggiato sulla parte inferiore. Premere bene l'uscita vapore
sul coperchio.

+  Pulire la piastra metallica interna con un panno umido.
Se si desidera pulire la piastra metallica con dellacqua,
rimuoverla dal coperchio. Dopo aver asciugato, fermare
nuovamente la piastra allinterno del coperchio. Premere il
lato piu grande sulla guamizione in gomma sul bullone del
coperchio. Serve come spaziatore. Far scorrere il bordo
della piastra al di sotto della guarnizione in gomma del
coperchio.

Dati tecnici

Modello: RK 3458
Alimentazione rete: 220-240 V~, 50/60 Hz
Consumo di energia: ......... .. 700 W
Classe di protezione: ......... |
Quantita massima di 8CQUAL ..........uurrrevvrrmncercerensesneeeees 3 litri
PESO NEHO: ... ca. 2,75 kg

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di design
nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio € stato controllato sulla base di tutte le
direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per esem-
pio la normativa in materia di compatibilita elettromagnetica

e la direttiva in materia di bassa tensione, ed € stato costruito
conformemente alle norme di sicurezza pit moderne.

)i
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I' ambiente, gli elettrodomestici non vanno
eliminati come rifiuti domestici.

Per I eliminazione degli elettrodomestici, fare uso dei posti di
raccolta previsti per questo tipo e porre quegli elettrodomestici
che non sono pill in uso.

Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sull
ambiente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione, al
riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici ed
apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli appositi
luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.

25



ENGLISH

Operating Instructions

Thank you for selecting our product. We hope that you will
enjoy use of the appliance.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially marked. Itis
essential to comply with these instructions in order to avoid
accidents and prevent damage to the machine:

/\ WARNING:
This wams you of dangers to your health and indicates pos-
sible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or other
objects.

1 NOTE:
This highlights tips and information.

General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before putting the
appliance into operation and keep the instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing. If you give this device to other people, please also
pass on the operating instructions.

+  The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use. Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into
any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with

wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it imme-

diately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the appliance
and always pull out the plug from the socket (pull the plug
itself, not the lead) if the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervision. If you
leave the room you should always turn the device off.
Remove the plug from the socket.

+  The device and the mains lead have to be checked regu-
larly for signs of damage. If damage is found the device
must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always
contact an authorized technician. To avoid the exposure
to danger, always have a faulty cable be replaced only by
the manufacturer, by our customer service or by a qualified
person and with a cable of the same type.

+  Use only original spare parts.

+ Pay careful attention to the following “Special Safety
Instructions”.
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Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING!
Caution! Do not allow small children to play with the foil
as there is a danger of suffocation!

+  This device is not intended to be used by individuals
(including children) who have restricted physical, sensory
or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or ex-
perience, unless they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received instructions
on how to use the device.

+ Children should be supervised at all times in order to
ensure that they do not play with the device.

Special safety instructions

/\ WARNING:

+  Hot steam is emitted from the lid during operation and
when the lid is opened! Danger of scalding!

+  Be sure to hold the lid only by the intended handles after
cooking. Risk of steam burns!

/\ CAUTION:

+  Fill water into the rice pot only, never into the housing.

+  Use the inner pot (rice pot) only as an insert for this
device. Itis not suitable for other hobs!

1 NOTE:
A safety mechanism prevents switching on into the cooking
process when the rice pot has not been inserted correctly.

+  Place the appliance on an even, moisture and heat-
resistant surface.

+ Use a heat-resistant plate when placing on sensitive
surfaces.

+  Keep the unit at a safe distance from easily inflammable
objects such as furniture, curtains, etc. (30 cm).

Intended use
This appliance is intended for
*  preparing rice and keeping it warm;
+  steam-cooking of food.
After reading the instructions and by complying with the instruc-
tion manual, the appliance may be used in the household and
in similar fields of application, such as:

+ in personel kitchens of stores, offices, and other areas of
operation;

* inagricultural premises;

+  on bed & breakfast accommodations.



Itis not intended for the use by guests in hotels, motels, and
other residential facilities.

It may only be used in the manner described in this instruc-
tion manual. You may not use the appliance for commercial
purposes.

Any other use is considered to be improper and can lead to
material damages and even personal injuries.

The manufacturer will not assume any liability for damages that
arise due to improper use.

Scope of Supply

Housing

Condensate collection tray (detachable)
Steam outlet in the lid (detachable)
Rice pot

Steam insert

Line cord

Measuring cup

Spoon

How to use

/\ CAUTION:
The appliance is not suitable for the preparation of rice pud-
ding. Milk could boil over or burn.

Lid
Press the button in the handle of the lid to open the appliance.

Condensate collection tray

The condensate collection tray is located below the fastening of
the lid. The condensate will accumulate there, when you open
the lid.

Measuring cup

The measuring cup (CUP) in combination with the water level
indicator in the rice pot helps determine the amount of water
and rice.

For example, if you wish to cook 6 CUPs of rice, add 6 measur-
ing cups of rice to the pot and fill with water to the respective
(CUP) mark, e.g. 6.

Rice Quantity

+ With this device you can boil a maximum of 1.3 kg of
rice (gross weight). For this you require 3 litres of water.
Depending on the type of rice, this will provide you with
approximately 3.3 kg of boiled rice with a cooking time of
approx. 45 min.

+ The minimum quantity of rice for boiling is 280 g (2 CUPs),
which will provide you with approx. 550 g of boiled rice,
depending on the type of rice used.

+  Ifthe measuring cup is not at hand, please use a rice-to-
water ratio of 1:2 (1 part rice : 2 parts water).

ON / OFF switch

+ When the ON/ OFF switch is in the ON position, the appli-
ance is operational. The control light POWER lights.

+ The appliance is turned off when in the OFF position.
The control light POWER goes off.

Function Switch

+ When the function switch is switched towards the top, the
appliance will stay in the operational condition “Keeping
warm”. The indicator lamp WARM is it.

+ With the function switch you can change over to the mode
“Cooking”. This is only possible if the rice pot is correctly
inserted and the switching contact (in the middle of the
hot plate) therefore properly connected. The indicator lamp
COOKis lit.

Cooking time

* Once the water has fully evaporated in the rice pot, the ap-
pliance switches automatically to “Keeping warm”, ending
the cooking process. The indicator lamp WARM s lit.

Ending operation

Observe the following sequence:

1. Check if the indicator lamp WARM is lit. Push the function
switch upwards, if applicable.

2. Set the power switch to the OFF position. The indicator
lamp POWER goes off.

3. Disconnect the power plug from the outlet.

Spoon holder

Abracket is located on the side of the casing. You can hang up
the included rice spoon there.

Before Initial Use

+  Remove the packaging.

+ Check the scope of delivery.

+  We recommend cleaning the appliance as described under
“Cleaning’.

Initial Operation

+ Ensure that the ON / OFF switch is in the OFF position and
that the function switch is set to “Keeping warm”.

+ Insert the plug of the connection cable into the appliance
first.

Electrical Connection

+  Before inserting the plug into the socket. Make sure that
the mains voltage to be used matches that of the device.
You can find this information on the nameplate.

+ Connect the device to a duly installed protective contact
socket.
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Using the unit
Cooking rice
Prior to cooking rice, observe the manufacturer’s notes on how

to prepare the rice, such as washing the rice prior to cooking, or
soaking certain varieties of rice.

1. Openthe lid.

2. Insert the rice pot into the rice cooker.

3. Set the desired rice volume of between 2 to 10 CUPs with
the measuring cup and fill this volume into the rice pot.

4. Fill the rice pot with water to the respective mark on the
CUP.

5. Close the lid.

6. Make the electric connection as described in “Initial Opera-
tion”. Tum the appliance on with the ON / OFF switch (ON).
The WARM control light is on.

7. Press down the function switch. The WARM control light
goes out and the COOK light goes on.

8. Once the water has completely evaporated in the rice pot,
the appliance will switch automatically to “Keeping warm”,
thus ending the cooking process. The COOK control light
goes out and WARM goes on.

TIP: Leave the rice for a further 5 minutes prior to draining
it from the pot.

9. Carefully open the lid.

/\ WARNING:
Risk of steam burns. Hot steam may escape.

Steaming

Steaming is a gentle way to cook food using hot water steam.
This maintains more valuable nutrients in the food compared

with other methods of cooking. To steam food, use the steam
insert.

1. Open the lid.

2. Insert the rice pot into the rice cooker.

3. Pour the minimum quantity of water as stated in the follow-
ing table into the rice pot.

4. Place the steam insert into the rice pot.

5. Place your food into the steam insert.

6. Close the lid.

7. Make the electrical connection as described under “Initial
Operation”. Tum the appliance on at the on/ off switch (ON).
The WARM control light goes on.

8. Press down the function switch. The WARM control light
goes out and the COOK light goes on.

9. Check the cooking status occasionally.

10. Depending on the steam time it may be necessary to top
up water to compensate for evaporation. Add water as
needed during steaming.

/\ WARNING:
Risk of steam burns. Hot steam may escape.
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11. Once the end of the cooking time has been reached,
please turn the appliance off: Push the function switch
upwards and tum off the ON / OFF switch (OFF).

12. Remove the mains plug from the socket.

Steam table
Minimum
: Cooking Quantity
L) Quantty e (min) of Water
(ml)
4 pieces,
Artichokes |fresh average | 40-45 600
size
Caifiower [T SMal 1 5o0 0 | 20-25 | 200
pieces
Broccoli | S| 5000 | 15-20 | 160
pieces
Champi-
gnon fresh, whole
5009 15-25 160
mush- orcut
rooms
Green fresh, whole 500g 25_35 300
beans or cut
Carrots fresh, sliced| 500 g 20-25 200
Potatoes  |cut 500 g 20-25 200
Potatoes [Pkt 500g | 30-40 | 400
potatoes
Cabbage |fresh, cut 500 g 25-30 300
Kohlrabi  |fresh, diced | 500 g 20-25 200
BUSSEIS | regh 500g | 20-25 | 200
sprouts
Asparagus |fresh 500 g 30-40 400
Zucchini  |fresh, sliced| 500 g 15-20 160
Aoples, | fresh, 5009 | 10-15 | 100
pears pieces
2pcs.,
Trout fresh 150 g each 18-25 180
) 2pcs.,
Rufffilet  |fresh 200 g each 15-18 160
2 pes.,
Salmon  |fresh 140 g each 15-18 160
Shrimps  |frozen 4509 15-20 160
Mussels  |in the shell 1000 g 18-25 180
Turkey
escalope, 2pcs.,
Chicken | " 150 g each 25-30 1 300
legs
Short fat
smoo [T | e | 83 | 1o
pork & beef canj pes. (pierced)
sausage




Minimum
. Cooking Quantity
State Quantity time (min.) of Water
(ml)
Eggs, SOt \iy e shel [ 210 | 10_13 | 100
boiled dium size
Egs. hard 1y he shell | 2~ 10Me | 1520 | 160
boiled dium size

The cooking times listed in the table are approximate. Please
adjust accordingly to your needs.

Cleaning and Maintenance

/\ WARNING:

+ Always pull out the plug from the mains socket before
cleaning and wait until the unit has cooled down!

+ Neverimmerse the housing, the line cord and the mains
plug into water, as otherwise this might result in an
electric shock or fire.

/\ CAUTION:

+ Do not use any wire brushes or other abrasive objects.

+ Do not use any acidic or scouring agents.

+ Do not clean the attachments in the dishwasher. The
surfaces could become dull.

+ Pour out the contents of the rice pot after it has cooled
down.

Rice pot, steam insert, spoon, and measuring cup

+  Clean these attachments by hand in a warm rinsing bath.

+ Rinse the parts thoroughly with clear water and allow them
todry.

Casing

+ Wipe off the inside and outside of the
casing with a damp cloth. Then, wipe it
with a dry cloth.

+ To empty the condensate collection tray,
pull it away from the casing.

Lid

+  The steam outlet is located on the lid. It is detachable.

To clean it, pull it out of the lid. Twist off the lower partin
direction ON (loosen). Clean the parts by hand in a warm
rinsing bath. After drying, twist on the lower part in direction
OFF (tighten) onto the upper part again. When inserting it
into the lid, ensure that the rubber cover sits on the lower
part. Firmly press the steam outlet into the lid.

+ You may wipe off the inside metal plate with a damp cloth.
If you want to clean the metal plate in a rinsing bath, pull it
off the lid. After drying, refasten the plate on the inside of
the lid. Push the wide side of the rubber seal onto the bolt
in the lid. It serves as a spacer. Slide the plate edge below
the rubber seal of the lid.

Technical Data

Model: RK 3458
Power supply: ..... 220-240 V~, 50/60 Hz
Power consumption: .......... .. 700 W
Protection class: . |
Max. water filling level: 3 litres
Net weight: approx. 2.75 kg

The right to make technical and design modifications in the
course of continuous product development remains reserved.

This device has been tested according to all relevant current
CE guidelines, such as electromagnetic compatibility and low
voltage directives, and has been constructed in accordance
with the latest safety regulations.

)i

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of electrical equipment
in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that you will no longer
use to the collection points provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal on
the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of reutilisa-
tion of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be disposed
of can be obtained from your local authority.
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Instrukcja obstugi

Dzigkujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
jego uzytkowanie bedzie ze soba niosto wiele korzysci.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika sg
specjalnie wyrdznione. Koniecznie stosuj sig¢ do tych wskazo-
wek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowac jg wraz z kartg
gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez karto-
nem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujgc urzadzenie
innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

+ Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla prywatnego
celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urzadzenie
to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatal-
nosci gospodarczej. Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na
zewnarz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w
zadnym wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych)
oraz ostrych krawedzi. Prosz¢ nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi diorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy
ciagna¢ za wtyczke, nie za przewdd).

+ Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie
Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w celu wyczysz-
czenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze
zawsze wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wiyczke z gniazdka.

+  Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urzadzenie
nalezy zawsze wylaczac i wyciaga¢ wtyczke sieciowg z
gniazda.

+ Nalezy regulamie sprawdza¢, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

+ W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu
lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego specjalisty. Je-
zeli przewdd zasilajacy nieodtaczalny ulegnie uszkodzeniu,
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to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjal-
nym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowana,
osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

+  Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wska-
z6wkach dotyczacych bezpiecznego uzytkowania“.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

+  Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic si¢ folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

+  To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, moto-
rycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego
do$wiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez
takie osoby jest mozliwe wylacznie pod nadzorem opieku-
na lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych uzywania
urzadzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Specjalne wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE:

+  Podczas pracy urzadzenia z pokrywki i podczas
otwierania pokrywki moze sie wydobywac goraca paral
Niebezpieczenstwo poparzenia!

+ Uwaza¢ na to, aby po zakorczeni gotowania ujmowac
pokrywke tylko za przeznaczony do tego uchwyt,
niebezpieczenstwo oparzenia!

/\ UWAGA:

+  Woda wlewac tylko do garnka i nigdy do obudowy.

+  Gamnka wewnetrznego (garnka na ryz) nalezy uzywac
jako wktadki wytacznie do tego urzadzenia. Gamek nie
jest przeznaczony do uzywania z innymi urzadzeniami
do gotowania!

1 WSKAZOWKA:
Mechanizm bezpieczerstwa zapobiega wigczaniu procedury
gotowania, kiedy nie wstawiono prawidtowo garnka na ryz.

+  Ustawi¢ gamek na ptaskiej, odpornej na zwilgocenie i
zaroodpornej plaszczyznie.

* Przy wrazliwych ptaszczyznach nalezy podiozy¢ plyte zaro-
odporna.

+  Utrzymywac bezpieczng odlegtos¢ od fatwopalnych przed-
miotéw jak meble, zastony itp. (30 cm).



Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie przeznaczone jest do
+  przygotowania ryzu i utrzymywania ciepta;
+  gotowania zywnosci na parze.
Po przeczytaniu instrukcji oraz poprzez dostosowanie sie do
instrukcji, urzadzenie moze by¢ uzytkowane w gospodarstwie
domowym i w podobnych dziedzinach zastosowan, takich jak:
+  w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i innych

obszarach pracy;
+  wgospodarstwach agroturystycznych;
+  wplacéwkach oferujacych noclegi wraz ze $niadaniem.

Nie jest przeznaczone do zastosowania przez gosci w hotelach,
motelach i innych placowkach oferujacych zakwaterowanie.
Moze by¢ uzyte tylko zgodnie z opisem w niniejszej instrukcji
uzytkowania. Nie wolno uzywa¢ urzadzenia w celach komercyj-
nych.

Jakiekolwiek inne uzytkowanie jest uznane za niewtasciwe i
moze prowadzi¢ do uszkodzen materiatu i nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody
powstate na skutek nieprawidiowego uzytkowania.

Zestaw obejmuje

Obudowa

Tacka na skropliny (zdejmowana)
Wylot pary w pokrywce (zdejmowany)
Garnek do ryzu

Whktad parowy

Kabel sieciowy

Kubek mierniczy

tyzka

Instrukcja obstugi

/\ UWAGA:

Urzadzenie nie nadaje sie do gotowania mlecznego ryzu.
Grozi to niebezpieczeristwem przegotowania lub przypalenia
mleka.

Pokrywka

Nacisna¢ przycisk w uchwycie pokrywki w celu otwarcia urza-
dzenia.

Tacka na skropliny
Tacka na skropliny miesci si¢ ponizej mocowania pokrywki.
Para zbiera si¢ tam, kiedy otwieramy pokrywke.

Pojemnik mierniczy
Kubek mierniczy (CUP) wraz ze skalg poziomu wody stuzy do
porcjowania ryzu i wody.

Tak np. przy gotowaniu 6 CUP nalezy do garnka wsypac 6 pel-
nych kubkéw ryzu i nastepnie wypeni¢ go odpowiednig iloscig
wody odpowiednio odmierzonej w kubku wg poziomu skali,

np. 6.

llos¢ ryzu

+ W urzadzeniu mozna ugotowa¢ maksymalnie 1,3 kg ryzu
(masa suchego produktu). Na te ilo$¢ nalezy uzy¢ 3 litréw
wody. W zaleznosci od rodzaju ryzu mozna uzyska¢ okoto
3,3 kg ugotowanego produktu. Czas gotowania trwa okoto
45 minut.

+ Minimalna ilo$¢ gotowanego ryzu wynosi 280 g (2 CUPs).
W zaleznosci od rodzaju ryzu mozna z niej uzyska¢ okoto
550 g ugotowanego ryzu.

+Jezeli nie masz miarki, zastosuj proporcje ryzu do wody
1:2 (1 czg$¢ ryzu, 2 czeSci wody).

Przefacznik ON / OFF

+ Kiedy przetacznik ON/ OFF znajduje sie w pozycji ON
urzadzenie pracuje. Zapalony jest wskaznik Swietiny
POWER.

+  Urzadzenie jest wytaczone w pozycji OFF. Lampka
controlna POWER gasnie.

Przetacznik funkcji

+  Kiedy przetacznik funkcyjny przetaczony jest ku gérze,
urzadzenie pozostaje w stanie ,Utrzymywania ciepta”.
Zapalony jest wskaznik $wietiny WARM.

* Przy uzyciu przefacznika funkcji mozna przetaczy¢ sig do
trybu ,Gotowanie”. Jest to mozliwe tylko wtedy, gdy gamek
do ryzu jest prawidtowo wiozony i styk wiaczajacy (znaj-
dujacy sie posrodku piyty grzejnej) zostanie w ten sposéb
zamkniety. Zapalony jest wskaznik Swietiny COOK.

Czas gotowania

+ W momencie catkowitego wyparowania wody z garka do
ryzu nastepuje automatyczne jego przetaczenie do pozycji
L,Utrzymywania ciepfa” i tym samy konczy dalsze gotowa-
nie. Zapalony jest wskaznik $wietiny WARM.

Operacja zakonczenia

Sprawdzi¢ nastepujacy ciag:

1. Sprawdzi¢, czy wskaznik WARM jest zapalony. Ustawi¢
przycisk funkcyjny ku gorze, o ile jest.

2. Ustawi¢ przycisk zasilania w pozycji OFF. Lampka controlna
POWER gasnie.

3. Wyja¢ wtyczke z gniazda

Uchwyt na tyzke

Z boku obudowy miesci si¢ wspornik. Mozna tam zawiesi¢
dotaczona tyzke do ryzu.
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Przed pierwszym wiaczeniem urzadzenia

+ Usuna¢ opakowanie.

+  Sprawdzi¢ mozliwosci obstugi.

+ Wyczysci¢ gamek zgodnie z informacjg podang w rozdz.
,Czyszczenie'.

Uruchomienie

+  Sprawdzic, czy przycisk ON / OFF znajduje si¢ w pozyciji
OFF i czy przefacznik funkcyjny ustawiony jest w pozyciji
,Utrzymywania ciepta”.

+  Najpierw podiacz wtyczke przewodu sieciowego do urza-
dzenia.

Podiaczenie elektryczne

+  Zanim pofaczycie Panstwo wtyczke z gniazdkiem prosze
sprawdzi¢, czy napigcie sieci jest zgodne z napieciem
urzadzenia.
Odpowiednie informacje znajdg Panstwo na tabliczce
identyfikacyjnej urzadzenia.

+  Prosze podiaczy¢ urzadzenie do przepisowo zainstalowa-
nego gniazdka z zestykiem ochronnym.

Uzytkowanie urzadzenia

Gotowanie ryzu

Pamietaj o tym, aby przed przystapieniu do gotowania ryzu

poinformowac si¢ o przygotowaniu ryzu wg zalecen produ-

centa, jak np. ryz uprzednio umy¢ a ryz peczniejacy uprzednio
namoczyc.

1. Otworzy¢ pokrywke.

2. Wsadzi¢ gamnek z ryzem do garnka grzejnikowego.

3. Ustali¢ przy pomocy kubka miemiczego odpowiednig ilos¢
ryzu pomiedzy 2 do 10 CUP i wsypa¢ do gamka na ryz.

4. Napetni¢ gamek na ryz wodg odmierzong odpowiednio do
znaku na skali CUP.

5. Zamkna¢ pokrywke.

6. Zrealizowac potaczenie elektryczne wg opisu w rozdz.
,Uruchomienie*. Wigczy¢ urzadzenie za pomoca przetacz-
nika ON / OFF (ON). Lampka kontrolna WARM $wieci sig.

7. Wcisnij przefacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna WARM
gasnie i zapala sig lampka COOK.

8. Garnek grzejnikowy po catkowitym wyparowaniu wody
z gamka na ryz przetacza sig automatycznie do pozycji
,Utrzymywania ciepfa“ i tym samym konczy gotowanie
ryzu. Lampka kontrolna COOK gas$nie i zapala sig lampka
WARM.

Typ: Po skoriczeniu gotowania odczeka¢ na dogotowanie
ryzu i dopiero potem wyja¢ garnek z ryzem.

9. Ostroznie otworzy¢ pokrywke.

/\ OSTRZEZENIE:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.
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Parowanie

Pojecie parowanie oznacza ochronng metode gotowania

zywnosci w parg wodna, Dzigki temu gotowana zywno$¢

zachowuje swoje wartosci odzywcze lepiej anizeli przy innych
metodach gotowania. Dla tego typu gotowania uzywa¢ wktadu
do parowania.

1. Otworzy¢ pokrywke.

2. Osadzi¢ w garmku grzejnym garnek na ryz.

3. WIlej do garnka na ryz minimalng, ilo$¢ wody zgodnie z
informacjami podanymi w nastepujacej tabeli.

4. Wiozy¢ do garka na ryz wktad do parowania.

5. Wiozy¢ do wkladu zywnos¢ przeznaczong do gotowania
para,

6. Zamknag pokrywke.

7. Zrealizowa¢ potaczenie elektryczne wg opisu w rozdz.
L,Uruchomienie*. Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca przetacz-
nika ON / OFF (ON). Lampka kontrolna WARM $wieci sie.

8. Wcisnij przetacznik funkcji w dét. Lampka kontrolna WARM
gasnie i zapala sig lampka COOK.

9. Sprawdzaj od czasu do czasu stan zagotowania.

10. W zaleznosci od czasu parowania niezbednym jest uzupet-
nianie wyparowanej wody. W razie potrzeby dolewa¢ wodg
podczas gotowania para.

/\ OSTRZEZENE:
Zagrozenie oparzenia. Ulatnianie goracej pary.

11. Po uplywie czasu gotowania, prosimy wylaczy¢ urza-
dzenie.: Ustawi¢ przycisk funkcyjny ku gorze i wytaczy¢
przetacznik ON / OFF (pozycja OFF).

12. Wyjaé wtyczke z gniazdka.

Parowanie wg tabeli
Minimal-
Gotowany Caas go- - j10s¢
Stan llos¢ (ca.) towania
produkt (minuty) wody
(ml)
Karczochy ~ |éwiezy 48t,Sed- | 4y g5 | 6o
niej wielkosci
Kalafor ~ [VeB:mael 500 | o0 95 | 200
rézyczki
Brokiy ~ |SVeAmalel gp0 0 45 00 | 160
rozyczki
Swieze,
Pieczarki  |cate albow 5009 15-25| 160
plasterkach
Zielona Swieza,
cafa pocieta 5009 25-35 | 300
fasolka
plasterkach
Marchewki | o-o W 5009 [20-25| 200
plasterkach
Kartofle pociete 500 g 20-25 | 200
Kartofle w tupinach 500 g 30-40 | 400




Minimal-

Czasgo- . ..
» . nailos¢
llos¢ (ca.) towania
(minuty) ]
(ml)
Kapusta ~ |o"e<@: 5009 |25-30 | 300
pocieta
Swieza,
Kalarepa  |krojona w 5009 20-25 | 200
kostki
Brukselka  |$wieza 500 g 20-25 | 200
Szparagi  |$wieze 5009 30-40 | 400
Cukinia  |°Me4&W | 500g | 15-20 | 160
plastrach
Jabtka, Swiezy,
gruszki sztuki 500g | 10-15| 100
A 2szt,
Pstrag Swiezy 00 150 g 18-25| 180
) s 2szt,
Filet z okonia [$wiezy 00200 g 15-18 | 160
Filet z 25zt
fososia Swiezy . 15-18 | 160
: po140g
morskiego
Krewetki mrozone 450 g 15-20 | 160
Omoli | usziach | 1000g | 18-25 | 180
jadalne
_Sznycel z | s,
indyka, udko |Swiezy 25-30 | 300
po 1509
z kurczaka
Serdelki, Swieze, ze 8_13
kietbaski stoika lub 2-8szt. . 100
: (nakiug)
wolowe puszki
Jajka, W skoruo- 2-10szt,
gotowane na P Sredniej | 10-13 | 100
} kach .
miekko wielkosci
Jajka, W SKorUD- 2-108t,
gotowane na P szt., Sredniej| 15-20 | 160
kach e
twardo wielkosci

Czasy gotowania podane w tabeli s3 wielkosciami szacun-
kowymi. Przy zastosowaniu warto$ci tabeli wprowadza¢
ewentualne korektury.

Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE:

+  Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciagna¢ wtycz-
ke z gniazdka i odczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

+  Nie zanurza¢ nigdy w wodzie obudowy, kabla sieciowego
ani tez wtyczki elektrycznej. Moze to doprowadzi¢ do
porazenia elektrycznego lub pozaru.

/\ UWAGA:

+  Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych przed-
miotéw szorujacych.

+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkéw
czyszczacych.

+  Nie myc konicowek w zmywarce. Powierzchnie moga sie
stepic.
+ Wylej zawartos¢ gamka na ryz po ostygnieciu.

Garnek na ryz, wstawka na pare, tyzka i kubek-miarka

« Wymyc te koncowki recznie w cieptej wodzie.

+  Nastepnie czesci te wyplukaé w czystej wodzie, pozwoli¢
na ich wyschniecie.

Obudowa

+ Wytrze€ wewnetrzne i zewnetrzne czesci
obudowy wilgotng szmatka. Nastepnie
wytrze¢ za pomoca suchego materiatu.

+ Aby oprozni¢ tacke na skropliny, nalezy
ja wyja¢ z obudowy.

Pokrywka

+ W pokrywce znajduje sig wylot pary. Jest ona zdejmowany.
Aby go oczyscic, nalezy wyja¢ go z pokrywki. Odkreci¢
dolng cze$¢ w kierunku ON (odkrecanie). Wyczysci¢
czgsci recznie w Cieptej wodzie. Po osuszeniu zakrecic
dolng cze$¢ w kierunku OFF (zakrecanie) ponow-
nie na gornej czesci. Podczas naktadania na pokrywke,
sprawdzi¢, czy gumowa pokrywka osadzona jest na dolnej
czesci. Mocno nacisna¢ wylot pary na pokrywke.

*  Mozna wytrze¢ wewnetrzng metalowa ptyte wilgotng
szmatka. Jesli chcesz oczysci¢ metalowa plyte w wodzie,
nalezy zdja¢ pokrywke. Po osuszeniu, ponownie zamo-
cowac ptytke na wewnetrznej stronie pokrywki. Wiozy¢
szeroka strong gumowej uszczelki na $rube w pokrywee.
Funkcjonuje jako rozporka. Zsuna¢ krawedz plytki ponizej
gumowej uszczelki w pokrywce.

Dane techniczne
Model: RK 3458
Napiecie zasilajace: 220-240 V~, 50/60 Hz
Pobor mocy: ....... .. 700 W
Stopien ochrony: |
Maksymalna ilo$¢ wiewanej Wody: ...........cc..veveeeneerrirecreeenns 31
Masa netto: ok. 2,75 kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicznych i
projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy bez-
pieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania dyrektywy
niskonapieciowej i kompatybilnosci elektromagnetyczne;.
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Ogodlne warunki gwarancji

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesigcy gwarancji na zaku-
pione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty zakupu
urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bedzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma zwrot
ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktre nie spetnia
funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyna takiego
stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materiafowa.
Gwarancjg nie sa objete uszkodzenia mechaniczne, chemicz-
ne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(np. przepiecie w sieci energetycznej czy wytadowania
atmosferyczne), jak rowniez wady powstate w wyniku obstugi
niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.

Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na wolne
od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu gotéwki tylko
po dostarczeniu do punktu zakupu kompletnego urzadzenia z
oryginalnymi akcesoriami, instrukcjg obstugi i w oryginalnym
opakowaniu wraz z dowodem zakupu i prawidiowo wypetniong
karta gwarancyjna (pieczatka sklepu, data sprzedazy urzadze-
nia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na terenie
Rzeczpospolitej Polskiej.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawie-
sza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepiséw Ustawy

z dnia 27 lipca 2002 r. 0 szczegdinych warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz o zmianie kodeksu cywilnego (Dz. U. z
2002 . Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0.
ul. Opolska 1 a Karczéw
49 - 120 Dabrowa
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Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci*
Prosze oszczedza¢ nasze $rodowisko, sprzet elektryczny nie
nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktow zbiorczych, przewidzianych do
zdawania sprzetu elektrycznego, i tam prosze oddawac sprzet
elektryczny, ktérego juz nie beda Panstwo uzywac.

Tym sposobem pomagaja Panstwo unikac potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpaddw, majacych wptyw
na $rodowisko i zdrowie ludzi.

Ta droga przyczyniaja sie Panstwo do ponownego uzycia,

do recyklingu i do innych form wykorzystania starego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zda¢ sprzet, otrzymaja Panstwo w
swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.



Hasznalati utasitas

Kdszonjlik, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljiik, hogy
6romét leli majd a késziilék hasznalataban.

A hasznalati Gtmutatoban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozo utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénbdztetve. Keérjlk, mindenképpen tigyeljen ezekre
annak érdekében, hogy elkerlilje a baleseteket és a késziilék
kérosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehet6ségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a késziilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig

a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a

pénztari nyugtaval és lehetbleg a csomagoldkartonnal, ill. az

abban lévd bélésanyaggal egyltt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati utmutatot is
adja a készlilékhez.

+  Kizarolag személyi célra hasznélja a készliléket, &s csupan
arra, amire valé! A késziilék nem ipari jellegli hasznalatra
kész(ilt. Ne hasznélja a szabadban! Ne tegye ki erés héha-
tasnak, kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (sem-
mi esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznélja a készliléket vizes kézzel! Ha a késziilék
vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a konnektorbol!

+  Kapcsolja ki a készliléket és mindig huizza ki a csatlakozot
a dugaszold aljzathdl (a csatlakozot, ne pedig a vezetéket
hlizza), ha nem hasznalja a készliléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.

+ Ne mikodtesse a készliléket feltgyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a készliléket, ha elhagyja a helyiséget! Hizza
ki a csatlakozot a dugaszolé aljzatbol!

+  Akészliléket és a halozati kabelt rendszeresen ellendrizni
kell, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést Iat rajta, a
késziléket nem szabad hasznalni.

+  Akockazatok elkerlilése végett ne maga javitsa a készii-
léket, hanem keressen fel egy erre kiképzett szakembert!
Ha hibas a csatlakozo kabel, csak a gyartotdl, a vevészol-
galatunktol vagy hasonl6 képzettségli személytdl kérjen
helyette azonos értéki masik kabelt!

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon!

+ Tartsa be az itt kévetkez6 ,Specidlis biztonsagi rendszaba-
lyokat".

Gyermekek és legyengiilt személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk elérhe-
t6 helyen a csomagoldelemeket (mlianyag zacskd, karton,
sztiropor stb.)!

/\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulladas
veszélye allhat fenn!

+ Akészilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi képességii személyek (beleértve
a gyerekeket is) vagy tapasztalat ill. tudas hianyaban
hasznaljak, kivéve, ha biztonsagukeért felelds személye
felligyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozolag,
hogy hogyan kell hasznalni a készuléket.

+  Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkil hagyni, nehogy
jatsszanak a készUilékkel.

Specidlis biztonsagi rendszabalyok

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Afedélbdl és a fedél kinyitasakor lizemelés kdzben forrd
g6z lép ki! Leforrazhatja magat!

« Ugyelien ra, hogy a f6zési folyamat befejezédése utan
csak az erre valo fiilnél fogva érjen a fedéhoz. Kiilon-
ben megégetheti magat!

/\ VIGYAZAT:

+  Avizet mindig csak a rizstarto fazékba 6ntse, sohase a
burkolatbal

*  Abels6 fazék (rizstart6 fazék) csak betétként hasznalha-
t6 ehhez a készulékhez. Nem alkalmas méas fézélapra!

1 MEGJEGYZES:

Egy biztonsagi mechanizmus megakadalyozza a f6zési
folyamat beinditasat, ha a rizsf6z6 edény nem megfeleléen
van behelyezve.

+ Allitsa a késziiléket sima, nedvességés haallo feliiletre!

* Ha érzékeny fellletrdl van sz6, tegyen hdallo lapot a
késziilék al!

+ Konnyen tiizet fogd targyaktdl, pl. butoroktol, figgdnyoktdl
stb. megfeleld tavolsagban tartandé. (30 cm).

Rendeltetésszerii hasznalat
Akeészlilék alkalmas

MAGYARUL

*  rizs készitésére és melegen tartasara;

+  ételek gbzf6zésére.

Akeésziilék az utasitasok elolvasasa utan és a hasznalati utasi-

tasok betartasaval hasznalhaté haztartdsban és mas hasonld

helyeken, példaul:

¢ Uzletek, irodak és mas munkateriletek személyzeti kony-
hajaban;

+  mezbgazdasagi épiletekben;

+  agyat és reggelit biztositd szallashelyeken.
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MAGYARUL

Nem alkalmas hotelek, motelek és egyéb bentlakasos szalla-
sok vendégei altali hasznalatra.

Csak a hasznalati utasitasban leirtakra hasznalhaté. Lehet6leg
ne hasznalja kereskedelmi célokra.

Minden méas hasznalat nem megfelelének tekintendd és anyagi
kérhoz vagy akar személyi sérliléshez vezethet.

Agyartd nem vallal felelésséget a helytelen hasznélat miatt
felmer(ilé karokért.

A széllitas alkotorészei

Burkolat

Paragyijtd talca (levehett)
Gézkimenet a fedélen (levehetd)
Rizstart6 fazék

Parol6 betét

Halozati kabel

Mérépohar

Kanal

Hasznalati itmutatok

/\ VIGYAZAT:
Akeésziilék tejberizs készitésére nem alkalmas. A tej kifuthat,
vagy odaéghet.

Fedél
Nyomja meg a fedél fogantyUjaban talalhatd gombot a készilék
kinyitésahoz.

Paragytijto talca
Aparagy(ijté talca a fedél rogzitdje alatt talalhato. A para itt
gylilik 6ssze a fedél kinyitasakor.

Mérépohar

Amérpohar (CUP) a rizstart6 fazékban lévé vizszintjelzé
skalaval egyutt arra szolgal, hogy meg lehessen hatarozni a
rizs s a viz mennyiségét.

Ha pl. 6 CUP-nyit kivan megfézni, 6 teli mérépoharnyi rizst
tegyen a rizstart6 fazékba, majd toltson bele annyi vizet, hogy
az a megfeleld, pl. 6 (CUP) jelolésig érjen.

Rizsmennyiség

+  Ezzel a készillékkel legfeliebb 1,3 kg rizst (nyers mennyi-
ség) lehet f6zni. Ehhez 3 | vizre van szlikség. Arizs fajtéja
szerint kb. 3,3 kg f6t rizs lesz belSle kb. 45 perc f6zési
id6vel.

+ Arizs minimalis kételez6 mennyisége 280 g (2 CUPs), ami
a rizs fajtajatol fliggben kb. 550 g f6tt rizst eredményez.

+ Hanincs kéznél a méréedény, hasznélja a 1 : 2-es rizs-viz
aranyt (1 részrizs : 2 rész viz).
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BE/KI kapcsolé

+ Amikor a BE/KI kapcsold ON allasban van, a készulék
miikodik. A POWER jelz8lampa vilagit.

+ Akészulék ki van kapcsolva, ha a kapcsold OFF allasban
van. A POWER ellen6rzd lampa kialszik.

Funkciokapcsol6

+  Afunkciokapcsold felfelé allasaban a készilék miikodési
&llapotban marad a ,Melegentartas” funkciéval. A WARM
jelz6ldmpa vilagit.

+  Afunkciovalaszto kapcsoléval F6zés” lizemi allapotra
lehet &tkapcsolni. Ez csak akkor lehetséges, ha a rizses
fazék helyesen van behelyezve és igy nincsen bezarva
a kapcsolasi kapcsolat (a flit6lemez kdzepén). ACOOK
jelz6ldmpa vilagit.

Fozési idé

+ Amikor a rizstartd fazékban 1évé viz teljesen elgézolgétt, a
késztilék automatikusan ,Melegentartas” allasra kapcsol,
és ezzel befejez6dik a f6zési folyamat. AWARM jelz6lam-
pa vilagit.

Hasznalat befejezése
Tartsa be a kdvetkez6 sorrendet:

1. Ellendrizze, hogy a WARM jelzélampa vilagit. Ha sziksé-
ges kapcsolja fel a funkciokapcsolét.

2. Allitsa a fékapcsolét OFF &llasba. A POWER ellendrzé
lampa kialszik.

3. Huzza ki a tapkabelt a halozathdl.

Kanaltarto
Egy tart6 talalhat6 a burkolat oldalan. Oda akaszthatja fel a
mellékelt rizskanalat.

Az els6 hasznalatbavétel el6tt

+ Tavolitsa el a csomagolast!

*  Ellenérizze a csomag tartaimat.

+  Ajanlatos a készliléket a , Tisztitas” cimsz0 alatt irottak
szerint megtisztitani.

Uzembehelyezés

+ Ugyelien arra, hogy a BE/KI kapcsold OFF &llasban legyen
és a funkciokapcsold ,Melegentartas” allasban legyen.

+  El6szér dugja a csatlakozévezeték csatlakozdjat a készu-
lékbe.

Elektromos csatlakoztatas

+  Mielétt a csatlakozd dugét bedugné a konnektorba,
ellendrizze, hogy egyezik-e a hasznalni kivant halozati
feszliltség a késziilékével!
Az adatokat megtaldlja a tipuscimkén.



+  Csatlakoztassa a késziiléket szabalyszer(ien felszerelt,
foldelt, konnektorba!

A késziilék hasznalata
Rizsfézés
Rizsf6zéskor vegye figyelembe a gyart6 elkészitési utasitasait,

pl., hogy a rizst f6zés el6tt meg kell mosni, illetve natur rizs
esetén be kell 4ztatni.

1. Nyissa fel a fedelet.

2. Helyezze bele a rizstart6 fazekat a rizsfozébe!

3. Hatarozza meg 2 és 10 CUP kozétt az elkészitendd
rizsmennyiséget, és a mérépohar segitségével toltse bele
ezt a mennyiséget a rizstartd fazékbal

4. Ontsn annyi vizet a fazékba, hogy a viz a CUP-skala
megfelelé vonasaig érjen!

5. Zarale afedét!

6. Az ,Uzembehelyezés’ cimszo alatt leirtak szerint hozza
|étre az elektromos csatlakozast! Kapcsolja be a késztilé-
ket a BE/KI kapcsoléval (ON). AWARM ellendrzd lampa
kigyullad, és folyamatosan ég.

7. Nyomija le a funkciévalaszté kapcsolét. AWARM ellendrzd
lampa kialszik, a COOK lampa pedig kigyullad.

8. Amikor a rizstart6 fazékban 1évé viz teliesen elg6zolgott, a
kész(ilék automatikusan ,Melegentartas” &llésba kapcsol,
és a fozési folyamat ezzel befejezodik. A COOK ellendrzd
ldmpa kialszik, a WARM lampa pedig kigyullad.

Tipp: Hagyja a rizst még tovabbi 5 percig parolodni, mieldtt
kivenné a fazékbol!

9. Ovatosan nyissa fel a fedelet.

/\ FIGYELMEZTETES:
Leforrazhatja magat! Forré g6z lép ki.

Gézben parolas

Ezen az élelmiszerek forrd vizgzben vald kiméletes puhara
parolasa értendd. Az igy elkészitett ételben tobb értékes tap-
anyag marad meg, mint més elkészitési modok esetén. Ehhez
a g6z016 betétet kell hasznéinia.

1. Nyissa fel a fedelet.

2. Helyezze bele a rizstarto fazekat a rizsfozébe!

3. Ontse be a legkisebb kételezé mennyiséget a rizses
fazékba az alabbi tablazat szerint.

4. Helyezze bele a g6z0l6 betétet a rizstartd fazékbal

5. Tegye az elkészitendd rizst a betétbe!

6. Zarjale afedét!

7. Az ,Uzembehelyezés® cimsz6 alatt leirtak szerint hozza
|étre az elektromos csatlakozast! Kapcsolja be a kész(ilé-
ket a BE/KI kapcsoléval (ON). AWARM ellendrzd lampa
kigyullad, és folyamatosan ég.

8. Nyomja le a funkciévalaszté kapcsolot. AWARM ellendrzd
lampa kialszik, a COOK lampa pedig kigyullad.

9. Néha ellendrizze, hogy mennyire van megféve.

10. A gbzolési id6tol fliggéen szlkség lehet a vizveszteség
potlasara. llyen esetben tegyen még hozza kevéske vizet a
g6z0lési ido alatt!

A\ FIGYELMEZTETES:
Leforrazhatja magat! Forr6 g6z Iép ki.

11. Ha készre f6tt az étel, fejezze be a készlilék lizemeltetését:

Tolja fel a funkcidkapcsolot, és kapcsolja ki a BE/KI kapcso-

6t (OFF).
12. Hlzza ki a dugaszt a konnektorbdl.

Gézben parolasi tablazat

Puhu- A viz kotele-
Parolando Mennyisé- . .. . z6 legkisebb
.. Jellege lasi id6
ennivalo ge (kb.) menyny-
(perc) . .
isége (ml)
Atticsoka  |fiss 4dbk6ze- | 4y 45| 600
pes méretii
Kol |30 | 5o0g [20-25 200
rozséjl
Brokkol | T30 | 5o0g [15-20| 160
rozsajl
friss, egész
Csiperke  |vagy 5009 |15-25 160
szeletelt
friss, egész
Zoldbab  |vagy 5009 |25-35 300
szeletelt
., |friss,
Sargarépa szeletelve 5009 |20-25 200
Burgonya |szeletelve 5009 |20-25 200
Burgonya |héjaban 500g |30-40 400
Kaposza |15 500g |25-30| 300
szeletelve
Karalébé | MoK | 5o0g [20-25| 200
kara vagva
Kelbimbo | friss 500g [20-25 200
Sparga friss 5009 |30-40 400
Cukkini |TSS: 5009 |15-20| 160
szeletelve
friss,
Alma, kortef|darabokra 500g |10-15 100
vagva
— . 2 db egyen-
Pisztrang  |friss ként 150 g 18-25 180
. e 2db egyen-
Durbincsfilé |friss ként200 g 15-18 160
. . 2 db egyen-
Lazacfile  |friss ként 140 g 15-18 160
Gamnéla  |fagyasztott | 4509 | 15-20 160
Fekele |\ cshan | 1000g [18-25| 180
kagylo
Pulyka-
szelet,  |fiss 2dbegyen-| o5 ay| 300
. ként 150 g
csirkecomb
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Pérolando Mennyisé-

ennivaloé ge (kb.)

Ropogés . 8-13

virsl, fk”ss' 2-8db | (megs-| 100

.. |konzerv .

marhavirsli zlirva)

o 2-10db

Lagy tojas  |héjaban Kbzepes 10-13 100
Kemény | eapan | 221090 145 00| 160
tojas kozepes

Atéblazatban megadott f6zési idék becslésen alapulnak. Ki-ki
sajat maga hajtsa végre az esetleges korrekciokat!

Tisztitas és karbantartas

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Tisztitas el6tt mindig huzza ki a halézati csatlakozo
dugot, és varjon, mig le nem hiil a készulék.

+ Soha ne tegye vizbe a burkolatot, a csatlakozo kabelt és
a hélozati dugaszt! Aramiitést vagy tiizet okozhat.

/\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb surold eszkozt!

+ Ne hasznaljon maré vagy karcold hatasu tisztitoszert!

+  Ne tisztitsa mosogatogépben a tartozékokat. A feltiletik
karosodhat.

+ Ontse le a rizses fazék tartalmat, miutan lehilt.

Rizsf6z6 edény, gézbetét, kanal és mérépohar

+  Kézzel tisztitsa meg ezeket a tartozékokat meleg 6blitéviz-
ben.

+  Utana dblitse le 6ket alaposan tiszta vizzel, és hagyja 6ket
megszaradni!

Burkolat

+  Egy nedves ruhaval térélje le a burkolat
belsejét és kiilsejét. Ezutan egy szaraz
ruhaval tordlje at.

+  Apéragyijto talcat a kitiritéséhez hlizza
ki a hazbdl.

Fedél

+  Agbzkimenet a fedélen tallhato. Levehetd. A tisztitashoz
htizza ki a fedélbdl. Csavarja el az als6 részt a ON
(kioldas) felirat iranyaba. Meleg oblitévizben kézzel tisztitsa
meg az Gsszetevoket. Szaritas utan helyezze be az alsd
részt Ujra a OFF (meghuzas) felirat iranyaba a felsd
részbe. A fedélbe vald behelyezéskor, ellendrizze, hogy a
gumi burkolat felfekszik az als6 részre. Erésen nyomja be
a gbzkimenetet a fedélbe.
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+  Letorolheti a belsé fémlemezt egy nedves ruhaval. Ha
Oblitévizben szeretné megtisztitani a fémlemezt, hiizza
ki a fedélbdl. Szaritas utan tegye vissza a lemezt a fedél
belsejébe. Tolja a gumitdmités széles oldalat a fedélben
|évé csavarra. Ez tavtartoként mikédik. Cstsztassa be a
lemez élét a fedél gumitdmitése ala.

Miszaki adatok
Modell: RK 3458
FeszlltsEgellatas: ........oouuwwrrrrreerrrvveernnnnenns 220-240 V~, 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel: .. 700 W
Védelmi osztaly: . |
Abetdltott viz maximalis mennyisége: ............ovvereeeeerennnne 3 liter
Nett6 suly: .2,75kg

Amiliszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozd aktualis
iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld képesség
vagy kisfesziiltség-elvisel6 képesség) ellendriztiik, és a leg-
Ujabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint készillt.

i

Hulladékkezelés

A ,kuka“ piktogram jelentése
Kimélje koryezetiinket, az elektromos késziilékek nem a
haztartasi szemétbe valok!

Hasznélja az elektromos késziilékek artalmatlanitasara kijelolt
gyljtéhelyeket, oft adja le azokat az elektromos késziilékeit,
amelyeket tébbé mar nem kivan hasznalni!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilhetdk legyenek azok
a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas" gyakorolhat
a kdmyezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzajarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kibregedett elektromos és elektronikus készllékek értékesité-
sének egyéb formaihoz.

Az 6nkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrél, hogy hova viheti a kiselejtezett
késziilékeket.



IHcTpyKuUii 3 ekcnnyaTauii

[Jskyemo, Lo B1Gpanm Haww npunag. Cnogisaemocs, Lo Bu
OyneTe 3aA0BOMEH 0r0 MOXMMBOCTAMM.

CumBONM B Uil iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyatauii

Baxnugi Bkasieku st Batuoi 6e3nexu creLijiansbHo BigMideHi.
[insi 3anoGiraHHst HeLLaCHUX BINaKIB Ta NOLUKOMKEHb Npy-
nagy 060B'3K0BO NPUTPUMYATECh LIVIX BKa3iBOK.

/N 3ACTEPEXEHHS:

[Nonepemkye Npo 3arpoav Ans Baluoro 300poB's Ta Bkasye
Ha MOXIWBI PU3VKY TPABM.

/\ YBATA:
Bkasye Ha MoxmnvBi 3arpoau 4ns npurafy abo iHwux npeg-
MeTiB.

1 BKA3IBKA:
Buainse nigkasku Ta iHhopmaLio ans Bac.

3aranbHi BKa3iBku o0 Ge3neku

[Nepen NPUIHATTAM B ekcnnyaTaLyio Liboro npumagy ayxe
YBAXHO UnTalTe iHCTPYKLjto 3 excrnyaTaLii Ta 3bepiraite ii
pa3soM 3 rapaHTiliHUM TaroHOM, KaCoBMM YEKOM Ta, N0 Mipi
MOXITMBOCTI, 3 KAPTOHHOK KOPOBKOHO | BHYTPILLHBOIO YaKoB-
Kot0. Y pasi, Lo npunag byae nepeaaHo TpeTim ocobam, cnig
nepeaaBaTy oro pasoM 3 Liieto IHCTPYKLiiEto 3 excrnyaTallii.

+ BukopwcrTaiite npunag BUKIOYHO B MPMBATHIX LINsX Ta 3a
nepeabayeHnM npusHayeHHam. Mpunag He NpusHayeHo
ANs NPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTaHHS. He BUKopuCTOBYIiTE
iioro Ha Bynuui. OBepiraiiTe 110ro Bif Criekw, MPSMOro
COHSIHHOTO OMPOMIHIOBAHHS, BOTIOTY (B XOAHOMY pasi He
onyckaiiTe y pifvHy) Ta rocTpux KyTiB. He kopucTyiitecs
Mp1nagoM 3 BOMOMMI pykamu. SKLLO Mpunaf 3B0SIOXIBCS
ab0 3MOKPIB, HEBIAKITAHO BUTSIHITb LUTENCENbHY BUITKY.

* BuMkHiTb npunag Ta 060B’'I3KOBO BUATATHITL BUIIKY 3 LUTEN-
CerbHOT PO3ETKM (TAMHITB 3a LUTekep, He 3a kabenb), konu
He KOpUCTYETECH NPUMAZOoM, ab0 MOHTYETE KOMMMEKTYHOI
petarni, abo nig vac unLLeHHs abo npy aedekTax.

*  He excnnyaryire npunap 6e3 ornsay. OBoBs3koBo
BYMKHITb MPUrag, Koy By NOKWAAETE NpUMiLLEHHs. Bu-
TATHITB LUTENCENbHY BUMKY 3 LUTEMCEMbHOI PO3ETKM.

+  [lpunap Ta kabernb XVBREHHS CMif PerynspHoO 0bCTeXMTH
Ha 03HaKy MOLLKOPKeHb. [Py BUSIBNEHHI NOLLKO/DKEHb
npunapom 3a60pOHEHO KOPUCTYBATHCE.

* He pemoHTyitTe npunaz cami, ane 3BepHIiTLCS 40 aBTo-
pu3oBaHoro dhaxisug. [ins 3anobiraHHs 3arposi MoLKompKe-
HUi1 kabenb XUBMEHHS Cifd 3aMiHUTY Ha eKBiBaNEHTHMIA
BUKITOYHO BUPOBHYKOM, ab0 HaLLIOK CepBiCHOK cryx0oi0
abo iHLwoto KBanichikoBaHO 0coboK0.

+ KopucTyiiTecs BUKIIO4HO OpUriHAMbHUMM KOMMNEKTYBab-
HUMM [ieTansmm.

+ 3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CrieLjjanbHi BKasiBkv LLOA0
Beanekm’.

LiT1 Ta HeMiyHi ocobu

¢ [ins Ge3neku CBOiX AiTeil He 3anuLLaiiTe AOCTYMHUMK Naky-
BarbHi MaTepiany (NnacTuKOBI NakeTy, KapTOHHI Kopobky,
MEHOMMacT TOLLO).

/N 3ACTEPEXEHHS!
He po3sonsiite mManum AiTaM rpaTich i3 nvBKot. IcHye
3arposa 3agyxu!

*  Llei npunap He npusHa4ermin 4ns BUKOPUCTAHHS MoabMIA
(BKMTHOY@K04M AiTEN) 3 OBMEXEHUMI CISNIHAMM, HyTTEBUMM
abo po3ymoBMMM 3AIBHOCTSIMK, HEAOCTaTHIM AOCBIAOM Ta/
ab0 3HaHHAMM — KpiM BUNAAKIB, KOMW 3@ HUMW AOrNsiaae
BinoBigankHa 3a ix 6eanexy ocoba abo BOHM oTpuMani
BKaaiBKY LLIOAO BMKOPUCTaHHS Mpunagy.

* [liTam He A03BOMEHO rpaTiCh 3 LM Npunadom. MoTpibeH
[OrMSA 32 HUMM.

CneuianbHi Bka3iBku Woao 6e3neku
ANA Lboro npunagy

/N 3ACTEPEXEHHS!:

|3 KpywwK i Nif Yac BiKPYBAHHS KPULLIKY i3 KaCTpyi
BVXOAWTL rapsiya napa! Hebesneka oniki!

+  3gepraiiTe yBary Ha Te, 06 nicrs BapeHHs Bpatu
KacTpymio Tirbku 3a py4Ky, LLO ANS LibOro Mpr3HaYeHa.
HeGe3nexka onikis!

/\ YBATA:

+  3anoBHsiiTe BOAOHK 3aBXM TinbKi EMHICTb Ans pucy i
Hikor kopnyc.

+  Bukopwcraiite many kactpymio (EMHICTb Ans pucy) Tirb-
kv 5K BCTaBKY 51 Liboro npunagy. Bora He npuaatHa
AN iHWWX 3acobiB BapeHHs!

1 BKA3IBKA:

BriokyBarnbHui MexaHiam 3anobirae YBIMKHEHHIO peskvmy.
MPUrOTYBaHHS, SIKLLO EMHICTb [i7151 PUCY He BCTAHOBNEH
HaNeXHUM YYHOM.

+ Tpwnag cnig CTaBuUTI Ha piBHY MOBEPXHIO, LLO CTilka 40 il
BOJIONY | BUCOKVX TEMMepaTyp.

* FIKWO NOBEPXHI0 MOXHA NErko NOLLKOAWTY, NOKNagiTh nig
npunag TePMOCTIlKY MiACTaBKy.

+  CragTe npunap Ha AocTaTHilt i 6e3neyHii BigctaHi (30 cm)
[0 NPEAMETIB, LLIO MErko 3aropsitoTbest (MeBr, WTopy Ta
iHwe)!

BMKOpMCTaHHﬂ 3a NPU3Ha4YeHHAM
[puCTpil NpU3HaYeHn ans:

YKPAIHCbKA

*  MpUroTyBaHHs pucy Ta 3bepiraHHs 1Aoro Tenmnm;

* MpWroTyBaHHs ixi Ha napi.

[MpouuTaiiTe iHCTPYKLi | OTPUMYWTECH BKa3iBOK, OMMCAHMX Y
MOCiBHIKY KOpUCTYBaYa; BUKOPUCTOBYITE MPUCTPIll y AOMALL-
HbOMY rOCMOAAPCTBI TOLLO, HANPUKMaA;
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YKPAIHCBKA

*  Ha KyXHsIX epcoHany y MarasuiHax, odicax ToLLo;
*  Ha cinbebkorocnoaapcbkux hepmax;
« yrotensix.

BiH He NpuaHayeHmit 4ns BUKOPUCTaHHS KIiEHTaMW roTenis,
MOTeNiB Ta iHLLKX MiCLb MPOXMBAHHS.

Voro cnia BUKOPUCTOBYBATM MALLIE Y CMIOCIB, O ACaHMiA Y
LibOMy NocibHUKY. He crin BUkoprcToBYBaTM Ligi MpuCTpilt 4ns
KOMEPLAHWX Ljinen.

Bynb-sike iHLLE BIKOPUCTaHHSI BBXKAETHCS BIMKOPUCTAHHSIM He
3a MPU3HAYEHHSIM | MOXE MPU3BECTY [0 MOLUKOMKEHHS MaltHa
abo HaBiTb TPaBMyBaHHS KOPUCTyBaYa.

BupobHuK He Hece XOAHOI BiAMOBIAANBHOCTI 3a LKoY, sika
BMHUKIA BHACTOK HEHANEXHOTO BUKOPUCTaHHS MPUCTPOH.

006’em nocTaBku

Kactpyns

TNoTok Ans 360py KOHAEHCATY (3HIMHWIA)
Bunyck ans napu y KpuwLi (3HIMHMI)
EMHICTb Ang pucy

[NapoBa BCTaBKa

Kabenb mepexi

MipHuit cTakaHumk

Noxka

IHCTpYKUiA 3 BUKOPUCTaHHA npunaay

/\ YBATA:
[Mpvnag He MpUAATHWIA ANst BUTOTOBIIEHHS MOTIOYHOTO PUCY.
Moroko Moxe nepenuTics Yepes kpait abo migropity.

Kpuwka
LLlo6 BinKpUTM MPUCTPIlA, HATUCHITH KHOMKY Ha PyuLi KPULLIKAA.

JloTok ans 360py koHAeHcaTy

TNoTok Ans 360py KOHAEHCATY PO3TALLOBAHMIA Mif, KPINMEHHSM
KpULLKW. SIKLLIO BIAKPUTY KPULLKY, KoHAeHcaT byae 36upatuce y
L{bOMY MiCLj.

MipHwuii cTakaH4uK

MipHuit crakanumk (CUP) nprsHadeHmin pasom i3 LLkarnoro
pisHto Boay (CUP) B eMHOCTI Ans pucy Ans BUMIptoBaHHS
KinbKOCTi pucy | BOAW.

Akwo Bu, Hanpuknag, xoueTe 38aputn 6 CUP, noknagits B
EMHICTb N5 puCy 6 CTakaH4MKIB pUCY | 3aNOBHITb i BOAOH 40
HanexHoro pisHio (CUP) MapkyBaHHs1, Hanpuknag, 6.

Kinbkictb pucy

+  3ao0gwH pa3 Bu moxeTe 38apuTi MakcumanbsHo 1,3 kr
pucy (Bara cvporo npogykTy). [ns Lsoro Bam 6yayTs
HeobXxigHi 3 nitpu Bozw. 3anexHo Bif copTy pucy Bu
OTpUMaETe B pe-3ynbTaTi NpubnuaHo 3,3 kr BapeHoro pucy
uyepes NpubnmnaHo 45 XBUMnH BapeHHs.
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*+ MiHimarbHa KinbKicTb pucy Ans BapeHHs cknagae 280 r
(2 CUPs), LLio fae B pesynbTaTi 3anexHo Bif CopTy pucy
npubnnaHo 550 r BapeHoro pucy.

¢ SIKwWo MipHWIA cTakaH4mK y Bac He nif pykoto, BUMIptoTe
cniBBifHOLLEHHS puc - Boga 1: 2 (1 gons pucy : 2 foni
BOAN).

lMepemukay yBiMKHEHHSA/BUMKHEHHS

¢ SAKWO BCTAHOBIUTI NEpeMMKaY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS! Y
nonoxeHHs ON, npucTpii 3anpajoe. CBITUTbCS iHavKaTop
POWER.

+ o6 BAMKHYTM NPUCTpiit, BCTAHOBITb NEPEMMKAY Y
nonoxenHst OFF. KoHTpo nbHa namnoyka POWER
roracHe.

Mepemukay doyHKLi

* Akwo nepemukay yHKLI BCTAHOBMEHO Y NOMOXEHHI
Bropi, NpuCTpili nepebysae B pexiiMi “30epiraHHs Tennmm’,
Caitutbes iHgukatop WARM.

+  [epemukadem chyHKLji Bu MOXeTe nepesecTu npunag
B pexum “Bapka’. Lie MoxmvBee Tifbku TOL, KON EMHICTb
LS pUCy MoCTaBreHa NpaBWmbHO | KOHTaKT BKIKOYEHHS (B
cepeayHi HarpiBarnbHoi NNacTuHI) 3aMkHyTo. CBITUTBCS
inavkatop COOK.

TpuBanictb BapeHHs

+ Konu Bcst BOAK B EMHOCTi ANA pUcy BUKUNiNa, Npunag
aBTO-MaTWYHO NEPEKTIOYAETHCS B PEXIM “36epiraHHs Te-
MM’ | TakUM YIHOM 3aKiHuye MpoLiec BapeHHs.. CBITUTbCS
iHonkatop WARM.

3aBepLueHHsi po6oTu
[oTpumyiTech onmcaHoi Hkye MOCTiLOBHOCTI Aiil.

1. TMepesipte, un caiTuTLCA iHAMKaTop WARM. Hkwio noTpi6-
HO, NOTUCHITb NepemukaY PyHKLI Bropy.

2. BcraHoBiTb nepemmkay XBneHHs y nonoxerHst OFF.
KorTpo nbHa namnoyka POWER rorace.

3. BuimiTb LuTEKep i3 po3eTky.

[epxkak Ans noxku

[epxak posTaLLoBaHmit 360Ky koprycy. Jloxky ans pucy, wo
[00a€eTLCS, MOXHA NMOBICUTY TyAN.

Mepepn nepwnm BKIHOYEHHAM

¢ BupaniTb ynakoBky.

+  [lepeBipTe KOMNMEKT NOCTaBKM.

¢ Mu pekoMeHayeEMO O4MCTUTY MPUNAA Tak, SIK Lie OnucaHo B
po3gini “OunLLeHHs”.

BBia B ekcnnyaraLito

+  [lepeBipTe, 41 nepemMmnkay yBIMKHEHHS/BIMKHEHHS
BCTaHOBIEHO Y nonoxerHst OFF, a nepemukay cpyHKuin
BCTaHOBITEHO Y PEXvM “36epiraHHs Tennum’.



+ CnoyaTky nigKoviTh LTEKEp ENEKTPOXKMBIIEHHS [0 Npu-
nagy.

EnekTpuyHe nigknoveHHs

+  [lepen TM, LLO NOCTaBUTY BUIKY O PO3ETKM, MEpeBipsilt-
Te BIAMOBIAHICTb HANPYrM MepeXi Hanpyrv npunagy.
[aHi Bu 3HaigeTe Ha 3aBofChkil Tabnu.

+  [ligKniodiTb NpUnag A0 PO3ETKN 3 3aXVICHIM KOHTAKTOM Ha
L0 HAMEeXHO BCTAHOBEHA.

BukopucTtaHHs npunagy

BapeHHs pucy

Mepen T!M sIk NOKNACTY PUC B KaCTpyio, NMPOMTaNTE pexo-

MeHAaLii N0 110ro BUTOTOBEHHHO Bif BUPOGHWK, HanpuKrag,

L1010 10r0 MMTTS @60 3aMouyBaHHS st AesKVX COpTIB.

1. BikpuiTe KpULLIKY.

2. TloctaBTe EMHICTb 5 pUCY B KacTpyrio.

3. BinmipTe HeobxinHy Bam kinbkicTb pucy Big 2 fo 10 CUP
3a [JONOMOroK0 MIPHOO CTakaHuuKa i MoKNagiTh Leit puc B
EMHICTb N5 pUCy.

4. 3anoBHiTb EMHICTb NS PUCY BOLOH [0 TOTO PiBHIO, NOKM
Ha Lkani He Byae AocsrHyToHo BiAnosinHa nosHaqka CUP.

5. 3akpuiTe KpuLLKy.

6. MigkmiodiTb KacTPyIto 0 ENEKTPUYHOI Mepexi Tak, sk Lie
onvcaHo B po3gini “Beig B excnnyatalio’. 3a gonomorowo
nepemukaya yBiMKHEHHS/BUMKHEHHS! YBIMKHITb MPUCTPiit
(ON). KoHtponbHa nammnouka WARM 3acsituThes.

7. HatucHiTb nepemmkay thyHKLii BHU3. KOHTpOmbHA namnoy-
ka WARM rioracHe i namnoyka COOK 3acBiTUTbCS.

8. Kornv Boga B EMHOCTI st pUCY BUNAPUTLCS MOBHICTIO,
npurnag aBToMaT4HO NEepeKYUTLCS B MO3uLi0 “36epi-
raHHs! TENNNUM”, Ha LibOMY NPOLIEC BapeHHs! 3aKiHUNTLCS.
KoHTporbHa namnoyka COOK noracHe i namnoyka WARM
3aCBITUTLCS.
lMopapa: 3anuLLiTh pUC LLe Ha 5 XBUNUH NOCTOSTY, Nepeq
TUM $IK BUAHSATI 0T 3 KacTpyni.

9. ObepeXHO BiOKPUNTE KPULLIKY.

/N 3ACTEPEXEHHS!:
Hebeanexa onikis. 3 kacTpyni BuxoguTh rapsya napa.

lMpuroTyBaHHA cTpaB Ha napi

MpuroTyBaHHs CTpaB Ha napi - Lie AieTuyHa 0bpobka NpoayKTis

Xap4yBaHHS raps|oto BOASHOI0 Napoto. TakiiM YMHOM B Npo-

AyKTax 3anuLaeTbCs BinbLL LHHWX MOXMBHIX PEYOBYH, Hix

NPV iHLLWX BIAAAX MPUrOTYBaHHS CTPaB. [iNs LibOro BIUKOPKC-

TaiTe, OyAb Nacka, BCTaBKy AN MPUrOTyBaHHS Ha napi.

1. OBinkpuiiTe KpULLKY.

2. TMoctaBTe EMHICTb ANs pUCy B KacTpymio.

3. HanwitTe MiHiManbHy KinbkicTb BOAW B EMHICTb Anst pucy
3a Tabnuueto, LU NpYBEEHa HINKYe.

4. ToctaBTe BCTaBKY NS NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB Ha Napi
EMHICTb AN pyCy.

5. TNoknagiTb NPOAYKTM y BCTABKY.

6. 3aKpuiiTe KpULLKY.

7. BKrtoiTb npunag B eNeKTpUYHY Mepexy Tak, sk Lie
onucaHo B po3aini “Bein B excnnyataviio”. 3a 4OnoMoron
nepemukaya yBIMKHEHHSYBUMKHEHHS! YBIMKHITb MPUCTPilt
(ON). KonTponbHa namnoyka WARM 3acsituthes.

8. HatucHiTb nepemmkay dyHKLii BHI3. KOHTpombHa nammoy-
ka WARM roracHe, namnoyka COOK 3acBiTuThCS.

9. Yac Big Yacy nepesipsiiTe CTaH NPO/YKTIB.

10. 3anexHo Bia 4Yacy NPUroTyBaHHS NPOAYKTIB CIif AONMBATH
BOAW. AKLLO NOTpibHO, HanmBaliTe 3a NoTpeboto nig Yac
BapeHHs A0/aTKOBY BOAY.

/\ 3ACTEPEXEHHS:
HeGesneka onikis. |3 kacTpyni BUXoauTL rapsya napa.
11. Konu cTpaBa Gyze rotoBoto, 3akiHuMTb npavo npunagy:
[MoTuCHITL NepeMmrkay (yHKLi Bropy i BUMKHITb NPUCTPiit

3a 10MOMOrOH0 Nepemmkaya yBiMKHEHHs/BUMKHeHHS (OFF).
12. BUTArHITL BIAKY 3 PO3ETKM enekTpoMepeXi.

Tabnuus npurotyBaHHs Ha napi

YKPAIHCbKA

_ Yac MiHi-
o NpUroTy- MarbHa
Mpopyktn  fAkictb (npubnus- puroty-  Mank
BaHHA  KiNbKicTb
)]
(x8.)  BOAM (ml)
ApTuLIOKA [ CBIX 4ur. .| 40-45 600
cepeHi
Ligimi CBiXa,
a HeBenuKi 5001 20-25 200
kanycTa
Kau4aHUMKu
Kanycra caika,
YeTd 1 epenind 500r | 15-20 | 160
Bpokkori
KauaHUMKN
LLlamniHeito- | cBixi, w1 | 595 | 160
HU1 abo nopisaHi
Sereda |GG | ghy | o5 35| 300
KBacorst abo nopisaHi
Mopkga  |con@B 500r | 20-25| 200
LIMaTOYKax
Kaptonns  |nopisaHa 5001 20-25 200
Kapronna |8 LwKypLi 500r |30-40 | 400
Kanycra %@ 10 1 go0r | 25-30 | 300
pisaHa
Konbpabi |2 WM& 500 | 20-25 | 200
TOuKaMM
Bpioccent- | iy 500r | 20-25| 200
cbka kanycta
Cnapxa cBika 5001 30-40 400
Uykani |V 5000 | 45-20 | 160
TOYKaMM
H6J'IYK8, CBiXi, LUMa- 500+ 10-15 100
rpyLui TO4KaMM
. 2.,
®openb cBika 1150 1 18-25 180
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YKPAIHCBKA

_ Yac Mihi-
KneAders | o manbha
Axictb (npubnu3- puroty-  Maft.
BaHHA  KiNbKicTb
HO)
(xs.) Boam (ml)
PIne MOP- | e 2Wt, |45 18 | 160
CbKOTO OKYHS no200r
®dine 2uT
MOPCBKOrO ~ |CBiXa 0 140+ 15-18 160
110cocs
Kpesetkn  |3amopoxeHi | 450t 15-20 160
Migii B PAKOBYHi 1000r | 18-25 180
LWHivens 2
IH,EW.NKM, Ky- | cBiXi 10150 25-30 300
psivi cTerHa
Cocuckn, CBINA. KOH- 8-13
Kosbaca 3 ’ 2-8wr. |(3pobutn| 100
CepBoBaHa j
SMOBUYMHN 1ipoyKu)
S 2-10wr.,
aid B Wkapnyni |cepegHboro| 10-13 100
HepyTi .
poamipy
2-10 wr.,
A, kpyTi |B Wkapnyni |cepeanboro| 15-20 160
po3mipy

Yac npuroTyBaHHs NpoayKkTiB B TabnuLi NpyBeagHO Npubnms-
Ho. HeoGxiari nonpasku pobiTb, Byab nacka, camocTiitHo.

OumnwieHHsn i gornag

/\ 3ACTEPEXEHHS:

+  Tlepen o4NLLEHHSIM 3aBXAV BUTATYATE BIATIKY 3 PO3ETKM
i 3anuLwaiTe Npunag, NocTosTA A0 NMOBHOTO OXOMOKEH-
HSl, Nepes, TUM SIK IoYaTy 0ro OUMLLEHHS!

+Hikonu He 3aHyptoiTe kopnyc kactpyni, kabenb Mepexi
i BUnky B Bofy. Lie Moxe npr3BecTi Ao eneKTpuiHoro
yaapy abo noxexi.

/\ YBATA:

* He BuKOpyCTOBYITE APOTSHOI LLiTKM 260 iHLLMX abpa3ns-
HWX NPeaMeTiB.

+ He BukopucToBy#ite roctpux abo abpasusHmx 3acobis
AN OYMLLEHHS.

* He mvitTe npunaaas B nocyaommiiii mawwnki. Vioro
MOBEPXHS MOXE CTaTV TEMHOHO.

+  [licns oxonomKeHHs BUNMBAITE 3MICT KacTpyni.

EMHiCTb Ans pucy, BCTaBKa AnA NPUroTyBaHHA Ha napi,

noxka i MipHa yalka

*  Muitte npunaans BpyyHy y Tenrin Bogj.

+  [icns UbOro ononicKyiTe Ljj peyn YCTOK BOAOH | Npo-
cyLuyire.
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Kopnyc

+ [poTpiTb BHYTPILUHKO i 30BHILLHIO
4aCTUHY KOPNyCy BOTOTOK FaHYipKot.
Togi NPOTPITb 1 0rO CyXOt0 raHuipKOIo.

¢+ [Ins unwieHHs notka ans 36opy
KOHZIeHCaTy BUAMITB /0T 3 Koprycy.

Kpuiwka

« Bunyck Ans napy poamitLieHnii Ha kpuwwy. oro mMoxHa
3HATU. [INS1 YMLLIEHHS BUIAMITB 1OrO 3 KpULLKU. BiokpyTiTh
HVDKHIO YaCTUHY B HanpsiMKy no3Hayku ON (Bigkpy-

TTI). MUiiTe YacTiHW BpyYHy y Tennii Boai. Bucyumsium,
3HOBY 3aKPYTITb HIKHIO YacTiHy B Hanpsimky OFF
(3aTsArHyTV) O BEPXHBOI YaCTUHW. BeTaHoBMI0K4M
YaCTWHY Y KpULLIKY, NepeBipTe, o6 ryMoBa npoknagka
6yna HanexHM YNHOM PO3TALLOBAHA Ha HIDKHINA YaCTUHI.
HapiiHo 3akpiniTb BUMYCK Ans napy y KpuLLL.

*  BHyTpiluHI0 MeTaneBy nnacTuHy MOXHa NpoTepTH BOTO-
TOK0 raHuipkoto. LLio6 nomuTn meTanesy nnactuHy y Bogi,
BUIAMITB i 3 KpULLKK. BUCyLLITh NACTUHY | BCTAHOBITH i
Ha MicLe Y KpuLLKy. MOTMCHITB LUMPOKY YaCTWHY ryMOBOFO
YLLiNbHI0BaYa Ha 6ONT y KpULLILL. YLLifbHIOBAY CIYXUTb
npoKazKok. MpocyHbTE Kpaii IacTVH Mg ryMoBuiA
YLLiNbHIOBAY KPULLIKNA.

TexHiuHi napameTtpu

Mopens: RK 3458
[10OAHHS XUBIEHHS: .......vvoevvevenrercrinieas 220-240 B~, 50/60 'y
CnoXmBaHHS NOTYXHOCTI: . ..7100 Bt

[TpyNa eneKTPOBEIMEUHOCTE: ......vvvevveemeeereessiaeeeeeeesssssesseesesnaas |
MakcymMarnbHa KINbKICTb BOAM: «........vvevverreneieeiessaeranas 3 nitpiB
Bara HeTTO: npubn. 2,75 kr

lMpaBo Ha TexXHi4Hi 3MiHM Ta 3MiHV Y An3aitHi 30epiraeTbes npo-
[LO0BX NpoLiecy po3pobky MpOayKTy.

Llei" npuniaz Gyno nepesipeHo 3rigHo BCiX BIAMOBIAHNX, aKTy-
anbHux anpektue CE, Hanpuknag oo enekTpoMarHitHoi cy-
MICHOCTi Ta HU3bKOBOMbTHOI AMPEKTUBI, Ta 30YA0BaHO 3 @ Ho-
BITHIMI NOMOXEHHSMM TEXHiKI Ge3nexu.



PYKOBOFICTBO no 3KkcnnyaTtauun

Briarogapum 3a nokynky Haluero uagenus. Mel Hageemcs, 4To
Bbl C Y/10BONbCTBIEM ByaETE NOMb30BaTHCS UM.

CuMBONbI NPUMEHsieMbIe B AaHHOM PYKOBOACTBE Mofb-
30Barens

BaxHble pekomerpaLmn Ansi obecneyerus Balleit besonac-
HocTU 0603HaueHbI Mo ocobeHHoMy. ObsizaTensHo cneayiite
3TUM peKOMeHzaLsaM, 4ToBbl MPeoTBPaTUTL HECHACTHbIN
Cyyail Uik NoNoMKy U3nenus:

/N MPEOYMPEXMEHVE:
MMpenynpexaaeT 06 OnacHOCTY s 300POBbS 11 BOIMOXHOM
PUCKe nonyyYeHna TpaBmbl.

/\ BHUMAHME:
Yka3blBaeT Ha BO3MOXHYH OMacHOCTb ANnA usgenua n
LPYIUX OKPYXaroLLX MPesMETOB.

1 MPUMEYAHME:
[laet coBeTbI 1 MHhopMALMIO.

O61wye yka3aHusi No TeXHMKe Ge3onacHoCTH

lMepen Hayanom akcnmyatauuy Npubopa BHAMATENBHO Mpo-
YTalTE NpUnaraemyro MHCTPYKLIO MO 3KCTIyaTaLun 1 Coxpa-
HUTE ee B HAEXHOM MECTE, BMECTE C rapaHTUiHbIM TarioHOM,
KacCOBbIM YEKOM U, 10 BO3MOXHOCTY, KapTOHHOM KOpOGKOW ¢
YNaKoBOYHbIM MaTepuanom. Ecnv aaeTe komynnGo nonors-
30BaThCs NPUBOPOM, 06513aTENLHO AaiTe Brpugady AaHHYO
VHCTPYKLMIO MO SKCTIyaTaLuu.

+ [Monb3yiTech NpMBOPOM TOMBKO YaCTHLIM 06Pa3oM 1 N0
HasHayeHwio. [purbop He NpeaHa3HaueH Ans koMmepye-
CKOrO 1Cnonb3oBaHus. He nonb3yiitecs npubopom nog
OTKPbITbIM HeboM. lpeaoxpaHsiiTe NpMBOp OT Xapbl,
MPSMbIX COMHEYHbIX JTy4eil, BMXHOCTY (HU B KOEM Criyyae
He norpyxaiiTe €ro B BOAY) 1 yAapoB 06 oCTpbIe YITbl.
He npukacaiitecs k npubopy BnaxHbsIMu pykami. Ecrn
MP1BOP YBNAXHWINCSA U HAMOK, TYT e BbIHbTE BUMKY 13
PO3ETKM.

+ [locne akcnnyaTaLy, MOHTaXe MPUHAANEXHOCTEN,
4mMCTKe UM nonoMke npubopa Beerfa BolHUMANTE BITKY
113 PO3ETKM (TAHUTE 3a BIATIKY, a He 3a kaberb).

+ He ocraBnsiite BkmioueHHbIe anekTponpubopsl 6e3
npucmMoTpa. Bbixoas 13 noMeLLieHIst BCeraa Bbikmovaiite
npubop. BbiHbTE LTEKep 13 po3eTKu.

+ [lpubop 1 kabenb ceTeBOro NUTaHWS HeobXoANMO pery-
NSpHO 0BCreAoBaTb Ha Hanu4ve CrefoB NOBPEXAEHMS.
[pv 0BHapyXeHUM NMOBPEXAEHINS MOMb30BATLCS MPKBo-
POM 3anpeLyseTcs.

* Hv B Koem cryyae He peMOHTUpY#ATe NpUBOp CamocTos-
TenbHO, a 0bpalLaiiTeCh B TakOM Cly4ae 3a MOMOLLBHO K
CMeLVanuCTy, MMeHoLLIEMY COOTBETCTBYIOLLII AomycK. M3
coobpaxeHuit 6e30MacHoCT, 3aMeHa CETEBONO LLUHYpa
Ha paBHO3HAYHbI1 AOMYCKaETCS TONbKO Yepes 3aBOAM3-

TOTOBYTENb, HaLlly CEPBICHYIO MacTepCKyto Ui COOTBET-
CTBYHOLLETO KBANMEMLMPOBAHHOTO CrieLvanucTa.
Vicnonb3ayiite Tonbko OpUrvHamNbHbIE 3am4acTy.
[Moxanyiicra, cobniopaitte Huxecneaytowme “Cneyyans-
Hble YkasaHusi no TexHuke 6eonacHocTu”.

[eTv 1 nuua HyxpakLWKMecs B NPUCMOTpe

13 coobpakeHmit 6e30nacHOCTV nst JeTel He 0CTaB-
nATe nexarb ynakosky (MracTKOBbIE MELLKN, KAPTOH,
nexonnact v .4.) 6e3 npucmotpa.

/N NPERYMPEXAEHVE!
He nossonsiiTe feTsm 1rpathb ¢ NOANSTUNEHOBOM
nneHkoi. OnacHocTb yaywbs!

OT0T Npubop He NpeaHa3HayeH Ans NonsL30BaHUs NLamu
(BKMHOYas AeTel) C OrpaHNYEHHbIMM (OM3NYECKUMI, CEeH-
COPHbIMM 1M yMCTBEHHbBIMM CIOCOBHOCTAMM UiV NLia-
MM, HE MMEIOLLMMI OMbITa W Mk HEOBXOAUMBIX 3HaHMIA.
VickrioueHre COCTaBMAIOT Cryyam, KOraa OHU HaXoasATCs
1oz, MpPMCMOTPOM NLLA, OTBETCTBEHHOTO 3a WX 6e3onac-
HOCTb, N KOl OT STOrO NMLIA NONyYeHbl ykasaHust Mo
Monb30BaHNIO NPUEOPOM.

Heobxoaumo npucMatpuBaTh 3a AETbMM, YTODbI yoeauTh-
51 B TOM, 4TO OHM He UrpatoT ¢ NprBOpoM.

Cneuuanbnble yKa3aHVIﬂ MO TeXHuKe
Oe3onacHocTu

/N NPEQYNPEXOEHVE:

+  Bo Bpewms paboTbl napoBapky 13 KpbILLKV 1 MK OT-
KpbIBaHU KPbILLIKY BbIXOAWT ropsyinii nap! OnacHocTb
oxoroB!

+  [lo OKOHYaHM BapKi OTKPbIBAITE KPbILLKY TOMBKO
3a MpeAyCMOTPEHHYI0 ANA 3TOr0 py4ky. OnacHocTb
oxoroB!

/\ BHUIMAHME:

+  HanuBaiiTe BoAy TOMbKO B KACTPHOMIO NS Bapky puca 1
HU B KOEM Crly4ae B Kopyc.

+ Vcnonb3yiite BHYTPEHHIOK KaCTPIOMio(EMKOCTb Anst
puca) TOMbKO B ka4eCTBe BKIabllua B 3TOT npubop.
[laHHast eMKOCTb He npeaHa3HayeHa Ans Apyrux crnoco-
608 NpurotoBnEHNs NNLLY!

1 MPUMEYAHME:

3aLLuTHbI MeXxaHW3M NPENATCTBYET Havany npoecca
MPUrOTOBMEHIS, ECIIN HEMPABUNbHO BCTABIEHA KACTPIONS C
pu1com.

YcTaHoBWTE M3Oenue Ha POBHYIO, BOAOW XapOCTONKYI0
MOBEPXHOCT.

Ecnu noBepXHOCTb He XapocToikasi, MOAoXUTE NO4 Hero
KapOCTOMKYIO MPOKMAAKY.

Cobniopaiite 6e30nacHoe paccTosiHie 0 Nerko Bocrna-
MEHSIOLLMXCS NPEAMETOB, TakuX kak: Mebenb, 3aHaBecH 1
T.4. (30cm).

o

PYCCKUN
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PYCCKUN

lMpepnonaraemoe npuMeHeHue
[aHHbi npubop npeaHasHadeH ans

* MPUrOTOBMEHMS PUCA U OLLAEPXaH!S €ro B FopsiyeM Co-
CTOSHIK,
*  MPUrOTOBMEHMS MPOZYKTOB Ha Napy.

Mocrie NPOYTEHMS! MHCTPYKLMI W BBINOHEHMS TpeGOBaHMA

PYKOBOACTBA M0 3KCTInyaTaLym, Npubop MOXHO VUCToNb3oBaTL

B [JOMaLLHEM X03SIWICTBE UMK B @HANOMMYHbIX 0BacTsx, Ha-

npumep:

* Ha MepcoHarbHbIX KyxHsIX B MarasiHax, omcax 1 Apyrux
paBoumx MecTax;

* B CEMbCKOXO3SACTBEHHbIX MOMELLEHNAX;

* B OTeNsX C MPeAOCTABNEHWEM 3aBTpaKka.

He npepnonaraeTcs MpUMeHeHe NoCTosNbLamMy oTenel,
MoTenei 1 B kayecTBe MeCTHOro 060pyAoBaHms.

[lonyckaeTcst ucronb3oBaHue Torbko cnocobamu, ykasah-
HbIMV B JAHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCTyaTaLyu. 3anpeLLeHo
TPUMEHEHIE B KOMMEPYECKVX LIENsiX.

TioBoe apyroe ncnonb3oBaHue (KpoMe yka3aHHOro) cuMTaeTes
HEMpaBWIbHBIM 1 MOXET NMPUBECTY K MOBPEXAEHNAM 1 Jaxe K
TpaBMam Itogeit.

/13roToBITENb HE HECET HUKaKON OTBETCTBEHHOCTM 3a NoBPEX-
[OeHna n3-3a Hel'lpaBMJ'IbHOIZ aKcnnyartauum.

Komnnekrauus
Kopnyc
TNoTok cbopa KoHpeHcaTa (CbeMHbIif)
Bbinyck napa B KpbILLKe (CbeMHbIN)
Kactptonsi ansi puca
MapoBasi Hacaaka
CeTeBot LUHyp
Mepka
TNoxxka

YkazaHus no JKcnnyarayuum

/\ BHUMAHME:
I/Isnenme He npeaHasHa4yeHo AN Bapku pica Ha MOSIOKe.
Moroko MoxeT yﬁemaTb W1 NOATopeTh.

Kpbiwka
HaxxmuTe KHOMKY Ha pyuke KpbILLKIA, 4TOBbI OTKPbITL NpUbop.

TNoTok c6opa koHAeHcaTa

TloTok c6opa KOHOEHCaTa HaxoauTCA Hke KpenneHna KpblLu-
Kkn. Ha Hem 6y,qu HaKannneaTbCA KOHAEHCAT, KOraa KpblLLKa
OTKpbITa.

Mepka

Mepka (CUP), coBMeCTHO C ykasaTenem ypoBHsi BOAb!, Ha-
XOAALLMMCS B KacTpione Ans puca, Cryxar Ans onpeaenexis
KonuyecTea BoAbl 1 puca.
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K npumepy: Heobxoammo otBapuTs 6 Mepok (CUP) puca, ans
3TOr0 3aCbINbTe K KACTPIOMHO 6 NOMHbIX MEPOK pyca 1 Harmort-

HUTe ee Bofjoil Ao cooTeeTCTBYtoLe MeTki (CUP), B AaHHOM
cnyyae 6.

KonuyecrtBo puca

* Bbl MOXeTe BapuTb C MOMOLLbH 3TOr0 Mpubopa Makcy-
ManbHo 1,3 Kr puca (cbipoi npopykT). [ins atoro Bam
notpedytotes 3 nuTpa Bodbl. B 3aBucumocTy ot copta
puca B pesynbTare Mony4mnTcs 0Komo 3,3 KT BapeHoro prca
NPV ANUTENBHOCTU MPUTOTOBMEHNS OKOMO 45 MUH.

* MuHMMansbHoe Konn4ecTBO prca Ans MPUroTOBEHNS
coctasnset 280 r (2 CUPs), 4to B 3aBUCMOCTM OT COpTa
B pesynbTare fjaeT okono 550 r BapeHoro puca.

+ Ecnv mepHoro cTakaHuvka HeT nog, pykoit, Bel moxeTe
OPVEHTMPOBATLCA HA COOTHOLLEHNE puca M Bogbl 1 : 2
(1 yacTb puca : 2 YacTv BOAbl).

Mepekntoyarens BKI/ BbIKN

+  Korpa nepekntovarens BKJ1/BbIKI HaxoauTes B nonoxe-
Hun ON, npubop pabotaeT. [opuT MHAMKaTOpHas
namnoyka POWER.

+ [lpubop BbIKMOYAETCS, KOra HAXOAMTCS B MOMOXEHUN
OFF. KoHTponbHana namnoyka POWER BbiktodaeTcA.

lMepekntoyatensb dyHKLUMIA

+  Ecnv nepexnioyatens thyHKUMIA NepeBeneH BBEPX, Mpu-
6op byneT ocTaBatbes B paboyem cocTosHuv “Topaepku-
BaTb ropsiiM”. Mpy 3TOM rOpUT MHAMKATOPHASH NaMMoyKa
WARM.

+  [lepekmtoyatenem dyHKLM Bbl MOXeTe nepesecTut
npuGop B pexuM “Bapka”. ITO BOIMOXHO TOBKO B TOM
Crnyyae, ecrnv eMKOCTb /NSt pyca MpaBUIbHO MoCTaBreHa
B KaCTPHOIHO M KOHTaKT-BKIIKOYaTENb (B CEPeANHe Ha-
rpeBaTenbHON NNacTUHbI) 3aMKHyT. [OpUT MHaVKaTOpHas
nammoyka COOK.

Bpems Bapku

+  Korpa Boga B kacTptone MoMHOCTbIO BbiNapuUTes,, N3gernve
aBTOMATIYECK NEPEKioumMTCs B pexim “TonaepxvsaTs
ropsuMM” 1 TEM CambIM NPEPBET NPOLLECC Bapkil. MopuT
MHAVKaTopHas namnoyka WARM.

3aBeplueHme paboThI
Cobriogaiite creaytoLLy NOCneLoBaTeNbHOCTb OnepaLiuii:

1. TlpoBepbTe, ropuT Nv MHAKKaTopHas namnoyka WARM.
[py HeOBXOAUMOCTH, HaXMUTE BBEPX NEpEKIioaTenb
pyHKLWIA.

2. YcTaHoBITE NepekmtodaTenb NEKTPONMUTaHIS B NOMoxe-
Hue OFF. KonTponbHaa namnoqka POWER
BbIK/IOHAETCA.

3. OTKNIouMTE OT PO3ETKN BUIIKY SMEKTPONUTAHMS.



[epxatenb Tapenku
KpoHLuTeiH HaxoauTes chopky kopnyca. Ha Hero MoxHo no-
BECUTb TaperKy AN puca 13 KOMMIeKTa nocTaBky.

Mepepn nepBbIM BKIOYEHNEM

+  Pacnakyitte usgenue.

+ [lpoBepbTe KOMMMEKT NOCTABKU.

+ PexoMeHayeTcs MpoumMcTUTb U3AENKe, Kak 3TO ONUCaHO B
rnase "Yuctka’,

MoarotoBka k padote

+ Ybenutech, yto nepekmniodatens BKI /BbIKIT HaxoauTes
B nonoxeHu OFF (BbIK), a nepexmtoyatens thyHKLmit
YCTaHOBMEH B NonoxeHue “Toaaepxvsats ropsumm’.

+ BHavane nogkmntounTe LUTEKEp 3MEKTPONMTaHWS K Mp-
Bopy.

MoaknioyeHue K aneKTpoceTn

+  Tlepes Tem Kak BCTABUTb BIATIKY B PO3ETKY, yoeanTecs B
TOM, YTO HarpsKeHIE CETI COOTBETCTBYET HAMPSHKEHMIO
paboTbl npubopa.
/HchopmaLmio k 3TOMY HAXOANTCS Ha TUNOBOM Tabnnuke
npubopa.

* Bimtounte npubop B 3a3eMIEHHYI0 PO3ETKY C HAMPSHKEHN-
€M CETH, YCTaHOBMEHHYHO B COOTBETCTBUM C NPEAT CaHMS-
MU,

Akcnnyaraums / nopsgok pabotbl

OTBapVIBaHMe puca

ﬂ,l’lﬂ Ha4ana I'IpOHVITaVITe Ha ynakoBKe puca pekomeHdauumn
M0 €ro NoAroToBKe K 0TBapuBaHuto, K NpuMepy Haao nu ero
NPOMbIBaTh UM 3amavmeaTtb.

1. OTKPOWATE KPBILLIKY.

2. BcrasbTe KacTpromio Ans puca B n3penve.

3. OnpepenuTecs C konm4ecTBoM puca (0T 2 o 10 Mepok
CUP) u 3acbIinbTe ero B kacTprotio.

4. 3aneiiTe ero BOOI1 A0 COOTBETCTBYHOLLEN METKN Ha
LuKare.

5. 3aKpoiTe KpbILLKY.

6. BrkmtounTe n3nenue B CETb, kak 3TO onucaHo B rnase "Tlog-
roToBka k paborte”. BkntounTe npubop nepekmntosatenem
BKI1/BbIKT, T.e. nepeseavre ero B nonoxeHue ON.
3aropaetcs KoHTponbHas namnodka WARM.

7. HaxmuTe nepekmntosatens dyHKLmiA BHI3. KOHTpombHas
nammnoyka WARM noTyXHET 11 3aropuTcst KOHTPOMbHas
namnoyka COOK.

8. Korpa Boaa B kacTprone NOMHOCTbHO BbINAPUTCS, U3enue
aBTOMATIYECKI NEpeKmtounTCS B pexum “Tlopaepxu-
BaTb rops4iM” 1 TEM CaMbIM MPEPBET MPOLIECC BapKWL.
KonTponbHas namnouka COOK noTyxHeT 1 3a-roputcs
KoHTporbHas namnoyka WARM.

CoseT: paiite pucy 5 MUHYT NonapuTLCS, Nepen Tem Kak
BbITOXWTb €r0.

9. AKKypaTHO OTKDOWTE KPbILLIKY.

/N TPELYNPEXEHVE:
OnacHoctb oxoroB! Bbixoz ropsiiero napal

Maputb

[Non naperrem noHMMaeTCs LWaasLLMi NPOLECe MpUroToB-
NEeHNs NPOAYKTOB MUTaHMS Ha ropsiyeM BOASHOM napy. Tak B
npoayKTax MTaHWs COXpaHseTcs bonbLUe NONesHbIX MuTa-
TembHbIX BELLECTB N0 CPABHEHMIO C APYTMI METO[aMM MPUro-
TOBMEHNS. [Ins 3T0ro BOCMONb3yIMTECh NApOBOI HACaAKOM.

1. OTKPOWTE KPbILLKY.

2. BcrasbTe kacTpionto Ans puca B ugenme.

3. HareliTe B KaCTpION0 MUHMAsbHOE KOMMYECTBO BOAbI
COrMacHo iaHHbIM 13 NPUBEAEHHON HIbke TabnuLipl.

4. BcraBbTe B KaCTPIOMHO NapOBYHO HACAAKY.

5. TMonoxwTe NpoayKTbl HA NAPOBYO HACAAKY.

6. 3akpoiTe KpbILLKY.

7. BkniounTe n3nenme B ceTb, Kak 3T0 onmcaHo B rnase "Tloa-
roToBka k pabote”. BkrtounTe npubop nepekrovatenem
BKI1/BbIKT1, T.e. nepeBeaute ero B nonoxerne ON (BKTT).
3aropaetcst koHTponbHas namnodka WARM.

8. HaxmuTe nepekrtoyatent dyHKUMIA BHW3. KOHTpombHas
namnoyka WARM noTyXHET 1 3aropuTcst KOHTPOMbHas
nammnoyka COOK.

. Bpems oT BpeMeHu npoBepsiiiTe NPOAYKTbI HA FOTOBHOCTb.

10. B 3aBMCMMOCTY OT BPEMEHM NapeHus HeobXoANMo
KOMMNeHCKpoBaTh NOTEPHO BOAbI. [lnsg 3T0ro fonumsaiiTe
MEepVOAMYECKA HEMHOTO BOfIbI B KaCTPHOTIHO.

/N NPEQYNPEXAEHVE:
OnacHocTb oxoroB! Bbixog ropsiyero napa!

11. Korpa 6rtogo 6yneT rotoBo, 3akoHuuTe paboty npubopa:
HaxmuTe BBEpX NepekmtoaTent QYHKLNNA W BbIKTOUMTE
nepekmtoyatens BKI/BbIKT, T.e. nepeseaurte ero B no-
noxeHve OFF (BbIKIT).

12. BbIHbTe CETEBYIO BUTKY W3 PO3ETK.

Tabnuua napeHus

Bpems MuHm-
Konu-
npuro-  ManbHoe
4ecTBO
(npm) TOBNEHUS| KONIU4YECTBO
7 (mvH)  Bogpl (ml)
4.,
ApTULLOKA |CBEXME cpegHen | 40-45 600
BEMAYYHbI
LiBeTHas cheka,
man. 500r | 20-25 200
kanycta
PO30YKI
Bptoc-
cenbokas | ooKan =
man. 500r | 15-20 | 160 =
karnycra, 0304KM O
Bpokkonu P o
>
o
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Konu- Bpems Muhu- Konw- Bpems MuHm-
Bug, “ecTBo npuro-  ManbHoe Bug, wecTEO npuro-  ManbHoe
topma (nphw) TOBMEHUA KONUYECTBO ¢opma (ApuM,) TOBMNEHNA KONMYeCTBO
P (MuH.)  BoAbl (ml) pum. (MmH.)  Boppl (ml)
Wamn- CBEXVE, Le- 2-10 wr.,
HBOHbI mkomumnm | 5001 | 15-25 160 B CKOpITyne | cpenHen
nope3saHbiit BEMNYNHbI
3eneHble ﬁaz(aev‘l#;' 500r | 25-35 300 MpviBeaeHHoe B TabnuLe Bpemst NPUroTOBNEHNS NPUBVKeH-
606b! nopesaHi Hoe. HeobxoayMble NonpaBkm caenaiTe noxanyicta camu.
cBexas,
MopKkoBb  |Kpy0uKa- 500r | 20-25 200 Huctka n YXOA 3a nspenvem
< L /N NPEQYNPEXOEHVE:
apro- cBEXUM, .| 500r | 20-25 200 +  [epen umcTKOV BCEraa BbIHUMAITE BUKY 13 PO3ETKM 1
tene ”Opea"‘IHbM XOWTe noka npubop OCTbIHET.
Kapro-  |cBeXuil,B | o0 | 37 49 400 * Hv B Koem criyyae He MorpyxaiiTe Uanenue, ceTesom
enb MyHAMpE LHYP 11 pasbeMbl B BOAY. OTO MOXET MOCTYKMTb MM~
Kanycra ﬁz?)ﬁ::ﬁan 500r | 25-30 300 HOW SMEKTPMYECKOTO Yapa Ui noxapa.
Jr— /N BHUMAHVE:
Konbpatu KyBuKamm s00r -2 200 *  He nonb3yiTech NPOBOMOYHON LLETKOV UV ApYrMM
Kpacras LiapanatoLLyMm1 NpeaMeTamm.
kanycra | CEEHaR s00r | 20-25 200 * He npumeHsiiTe 04eHb CUMbHbIE N Liapanalolive
Crapxa [csewan | 500r | 30-40 | 400 MOIOLLWIE GpeACT=a. )
p— + He npoBoguTe Y1cTKy nprbopa B Mocy[0MOEYHON
KaGauku pr)Koq»;a- 500r | 15-20 160 MaLLuHe. MoXXeT NOTYCKHETb MOBEPXHOCTb.
MH +  [ocrie oxnaxaeHue BbineiTe COLEPKUMOE EMKOCTU ANs
uca.
#bnokn, | ceexve, 500r | 1015 100 p
rpyLLyn AONbKaMM
2w o PucoBas KacTpions, napoBas BCTaBKa, Tapesnka 1 MepHas
Popernb  |cBexas 156 : 18-25 180 yaka
oune + TpoBOAUTE OUUCTKY 3TUX MPUHAANEXHOCTEN BPYYHYHO B
MOpCKOro | caexee 2wr. no 15-18 160 TEnnoi MPOMbIBOYHOM CTriye BO/bI.
OkyHs 2007 « TMocre aToro npororockaiTe UX OCHOBATENBHO B XOMOf-
Hol1 BOZIE 11 MOCTaBbTE CYLUMTb.
e | cpekee | 2UT™ | 15_18 | 160
nococs 140t
Kopnyc
MOpOXe- y
KpeseTku Hoe 450r | 15-20 160 + Mokpoit TKaHbt0 BbITPUTE KopryC
oo BHYTPM M CHapyxu. 3aTem BbITpuTe
CYXOM TKaHbHO.
nobHble B pakoBuHe | 10001 | 18-25 180 + 179 0cBOGOXTEHIS NoTKa cGopa
ELTKYL”KM KOHZNEHcaTa BbITSHITE €ro U3 Kopryca.
HuLe-
nau3
, 2uwr. o Kpbiwka
MHA::;M‘ caeHme 1501 25-30 300 *  Bbinyck napa HaxoauTcs B KpbILLKE. [ O4UCTKA BbITAHM-
ﬁy’;(m © T€ €ro U3 KpbILLK. BBIKpYTUTE HUXKHIOK YacTb B Hanpas-
o neHum ON (ocnabuTs). OumcTUTE COCTaBHbIE YaCTU
Cocitckn, | SEEH1e: 08-13 BPYUHYIO B TENMoil MPOMBIBOYHOI CTye Bogbl. Mocne
rOBSDKBM | o 2-8wr. | (Hagko- 100 BbICbIXaHS! CHOBA BKPYTUTE HIKHIOIO YaCTb B HaNpaB-
capensiu | P2/P0 - f0TH) nieHnn OFF (3aTsHyTb) Ha BEPXHIOK YacTb. Mocre
BaHble BCTaBKM B KPbILLIKY MPOBEPLTE, YTO PE3MHOBLII KOMINAYOK
Sia 2-10 wr., HaXOMMTCS Ha HIDKHEN YacTi. AKKypaTHO BaBuTe BbiMyck
BOMSTKY B ckopryne | cpegHent | 10-13 100 fapa B KpbILLKY.
BEMMYMHbI



+ MoxHO BbITEPETH MOKPOI1 TKaHbBHO BHYTPEHHIOK MeTan-
nndeckyto nnactuHy. Ecnn Tpebyetcs ouncTka meTan-
TMYECKON NMacTUHbI NOL, CTPYeit BOAbI, BLITAHUTE ee 13
KpbiILLKy. [Tocne BbiChIXaHWst CHOBA 3aKpemnuTe nnactuHy
BHYTPY KpbILLKW. HapjaBuTe Ha LUMPOKYHO CTOPOHY Pe3nHO-
BOIO YNIOTHEHWst Ha BOMTY B KPbILLKE. ITO yNnoTHEHWE
Talke CNyXuUT pasgenuTtenem. CABUHLTE Kpal MNacTUHb
MOA PE3VHOBOE YNIOTHEHIE KPbILLIKM.

TexHuueckue gaHHbIe
Mopenb......... RK 3458
OMEKTPOMUTAHME: ....oveevevrrerersereesseenenns 220-240 B~, 50/60 'y
[MOTPEBONAEMAS MOLLHOCTD: -.cvvveeveeerseeresssreessssenessneee 700 BatT
KNACC BALUMTBI: ovvvevevreeeesreeresseeesssesesssesessssssssssssssssssssssnnnes |
MakcumarnsHoe Konm4ecTeo BOab: . ...3 MTpOB
Bec HetTO: ... npubn. 2,75 kr

CoXpaHeHO MpaBo Ha TEXHUYECKUE 1 KOHCTPYKLMOHHbIE M3Me-
HEHWs B paMKax MpOAoITKatoLLerics paspaBoTku MpogyKTa.

OT0 v3aeneHvie NpoLLro Bce HeOBXOANMbIE 1 aKTyarbHble
MpoBEpKY, NpeAnvcaHHble AnpexTveol CE, k mpum. Ha anex-
TPOMArHUTHY0 COBMECTUMOCTb 11 COOTBETCTBYE TPEGOBaHMSIM
K HM3KOBOTbTHO TEXHYKE, OHO BbINO TaKkke CKOHCTPYMPOBa-
HO 1 OCTPOEHO C Y4ETOM MOCTEHNX TPeGOBaHHIA N0 TEXHIKe
6e3onacHocTy.
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