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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die
Bedienungsanleitung sehr sorgféltig durch und
bewahren Sie diese inkl. Garantieschein, Kassen-
bon und nach Mdglichkeit den Karton mit Innen-
verpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanlei-
tung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieBlich flir den
privaten und den dafir vorgesehenen Zweck.
Dieses Gerat ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Benutzen Sie es nicht im Freien. Halten Sie

es vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung,
Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen
Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen. Bei
feucht oder nass gewordenem Gerét sofort den
Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (ziehen
Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn Sie das
Gerét nicht benutzen, Zubehérteile anbringen,
zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.
Sollten Sie den Raum verlassen, schalten Sie
das Gerat immer aus. Ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel missen re-
gelmé&Big auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadigung
festgestellt, darf das Gerat nicht mehr benutzt
werden.

+ Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, sondern
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, ein defektes
Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kunden-
dienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+ Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen
Sicherheitshinweise".

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise
unbedingt, um Unfalle und Schaden am Gerat zu
vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fir Ihre Gesundheit und zeigt
mdgliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf magliche Geféhrdungen fir das Gerat
oder andere Gegensténde hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Kinder und gebrechliche Personen

+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor,
etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!
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+ Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerat
zuU benutzen ist.

+ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicher-
zustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Spezielle Sicherheitshinweise fiir
dieses Gerat
Symbole auf dem Produkt

Auf dem Produkt finden Sie Symbole mit Warn-
oder Informationscharakter:

& WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes ist die Temperatur des
SchweiBdrahtes sehr hoch.

Dieses Symbol finden Sie zusammen mit der
Aufschrift ,CAUTION: HOT".

BestimmungsgeméBer Gebrauch

Dieses Gerét dient zum Absaugen von Luft und
VerschweiBen von strukturierten Folienbeuteln und
Folienrollen.

Es darf nur in der Art und Weise benutzt werden,
wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben
ist. Sie dirfen das Gerat nicht fiir gewerbliche
Zwecke einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestim-
mungsgem&B und kann zu Sachschéden oder
sogar zu Personenschaden flihren.

Der Hersteller dbernimmt keine Haftung fiir
Schéden, die durch nicht bestimmungsgemé&Ben
Gebrauch entstehen.

Hinweise zur Aufbewahrung von
Lebensmitteln

Das Vakuumieren, also das Luftabsaugen aus der
Verpackung, ist eine bewdhrte Methode, um die
Lagerzeit von Lebensmitteln zu verldngern. Mit
dem PC-VK 1015 haben Sie sich fir ein Produkt
entschieden, mit dem Sie schnell und praktisch die
Vorteile der luftdichten Verpackung nutzen kdnnen.

Durch den Sauerstoff der Luft verlieren unsere
Lebensmittel rasch ihren frischen Geschmack und
ihre Qualitat.

Die luftdichte Verpackung wirkt dem entgegen. Ca.
90% der Luft werden aus dem Verschlussbeutel
entfernt. Gegeniber herkdmmlichen Aufbewah-
rungsmethoden verléngert sich die Lagerzeit von
vakuumierten und verschweiBten Lebensmitteln
deshalb ca. um das Fiinffache. Zudem bleiben
Frische und Geschmack der Lebensmittel langer
erhalten.

Viele Lebensmittel und auch fertige Speisen
kdnnen Sie so bedarfsgerecht portionieren und
verpacken.

Auch feste Lebensmittel, wie Niisse oder Bohnen
oder auch Nonfood-Artikel, die gegen Feuchtigkeit
empfindlich sind, lassen sich schitzen. Denken Sie
an Miinzen oder Silberschmuck oder Kleidung und
Streichhélzer fiir die ndchste Paddeltour.

Nachfolgende Regeln und Hinweise werden lh-
nen helfen, gerade, wenn Sie zuvor noch keinen
Vakuumierer besessen haben.

+ Verlangern Sie die Haltbarkeit der verpack-
ten Ware. Waschen Sie sich die Hande und
reinigen Sie das Zubehdr, bevor Sie mit den
Arbeiten beginnen.

* Der Beutel sollte ca. 8 Zentimeter l&nger sein
als die Ware, die eingelegt wird.

+ Haben Sie lose Ware, z. B. Krauter, und mdch-
ten den Beutel aufschneiden und wieder ver-
schlieBen? Rechnen Sie dafiir ca. 2 Zentimeter
Material hinzu.



Geben Sie weitere 5 Zentimeter Lange hinzu,
wenn Sie die Ware anschlieBend einfrieren
mdchten, da sich wasserhaltige Flissigkeiten
unter Kalteeinfluss ausdehnen kénnen.

Fir ein gutes Vakuum missen Folien mit einer
Struktur verwendet werden. Es kann sich z. B.
um eine Rippen-, Waben- oder Rautenstruktur
handeln.

Halten Sie den Bereich an der SchweiBnaht
trocken und sauber. Vermeiden Sie Falten. An
solchen Stellen kann die Naht undicht werden!

Das Gerét hat einen Kurzzeitbetrieb und muss
eine Minute abkuhlen, bevor Sie den nachsten
Beutel verschweif3en.

Frichte und Gemiise halten sich im Vakuum
langer, wenn sie vorher geschalt wurden.

Kohlsorten, wie Broccoli und Blumenkohl,
missen vorher blanchiert werden, da sie in der
Verpackung Gase ausstoBen.

Verschiedene Waren, z. B. Fleisch, enthalten
Feuchtigkeit. Legen Sie solche Ware deshalb
zusammen mit einem Kiichenpapier in den
Beutel.

Drohen scharfe Kanten den Beutel zu besché-
digen (z. B. Knochen), schlagen Sie die Ware
vorher in Klichenpapier ein.

Fliissigkeiten im Beutel lassen sich nur ver-
schweiBen und nicht vakuumieren, da Fliissig-
keit angesaugt werden kénnte. Pressen Sie die
Luft deshalb vorher aus dem Beutel.

Durch die Vakuumpumpe kénnten Fliissigkeiten
mit angesaugt werden. Verwenden Sie beim
EinschweiBen von Flissigkeiten nur die Funkti-
on SEAL.

Sind die Lebensmittel verpackt, miissen sie ent-
weder kihl gelagert oder eingefroren werden.

Ware, die droht zusammenzufrieren, wie
Pasteten oder Fleischstiicke, trennen Sie durch
Wachs- oder Pergamentpapier.

Legen Sie Lebensmittel, die eingefroren werden
sollen, unmitteloar nach dem Verpacken in das

Gefrierfach/Gefrierschrank. Nutzen Sie ggf. die
Schockfrost-Funktion.
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Mdchten Sie fliissige Lebensmittel, z. B. eine
Suppe, im Vakuumbeutel einfrieren? Frieren Sie
die Flssigkeit in einer Schale ein. Entfernen Sie
im Anschluss die Schale und verschweiBen Sie
die gefrorene Ware dann in einem Folienbeutel.

Mdchten Sie die Beutel wieder 6ffnen? Schnei-
den Sie mit einer Schere entlang der SchweiB-
naht.

Sie kdnnen die Beutel im Kochtopf erwarmen.
Uberschreiten Sie dabei nicht eine Temperatur
von 80°C.

Sollten Sie die Beutel in der Mikrowelle erwér-
men beachten Sie:

Die meisten Fliissigkeiten dehnen sich beim
Erwarmen aus. Stechen Sie die Beutel
vorher mit einer Gabel an.

Legen Sie die Beutel dann in eine mikrowel-
lengeeignete Schiissel oder Schale.

Erwdrmen Sie die Beutel mit maximal 50%
der Mikrowellenleistung.

Erwarmen Sie die Beutel nur auf niedrige
oder mittlere Temperatur.

Erwarmen Sie nie mit Grill oder HeiBluft.

Entsorgen Sie Beutel, in denen rohes Fleisch,
Fisch oder Fettiges gelagert wurde. Andere
Beutel kdnnen Sie von Hand spiilen und wie-
derverwenden.

Beutel gibt es in den GréBen 22 x 30 oder
28 x 40 Zentimeter.

Bestellen Sie Ersatzbeutel mit Rippenstruk-
tur in zwei GroBen bei unserer Hotline:

servicecenter@proficook.de
oder per Fax
02152-2006 1597

oder bedienen Sie sich in Fachabteilungen
der groBen Warenhéuser.
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Tabelle Richtwerte fiir die Konservierung

Lagerun Lebensmittel Lager- Einfache Vakuurm-
gerung temperatur Aufbewahrung verpackt
Rohes Fleisch 5+3°C 2 ~3Tage 8 ~9Tage
Frischer Fisch oder o . .
Meeresfriichie 513°C 1~ 3 Tage 4 ~5Tage
gekiihit | Gekochtes Fleisch 5+3°C 4~ 6 Tage 10 ~ 14 Tage
Gemdiise 5+3°C 3~5Tage 7~10 Tage
Frlichte 5+3°C 5~7Tage 14 ~ 20 Tage
Eier 5£3°C 10 ~ 15 Tage 30 ~ 50 Tage
Fleisch -16~-20°C | 3 ~5Monate > 12 Monate
gefroren . -
Fisch/ Meeresfriichte |- 16 ~-20°C | 3 ~ 5 Monate > 12 Monate
i HINWEIS: Teilebeschreibung

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte. Die
tatsdchliche Lagerzeit ist abhangig von der Quali-
tat der Lebensmittel.

Lieferumfang
Vakuumierer

10 Profi-Frischhaltebeutel & 22 x 30 Zentimeter
8 Profi-Frischhaltebeutel 4 28 x 40 Zentimeter

Auspacken des Gerates
. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial,
wie Folien, Flllmaterial, Kabelhalter und Karton-

verpackung.

3. Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit.

i HINWEIS:

Am Gerét kdnnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen,
das Gerat wie unter ,Reinigung” beschrieben zu
séubern.

Taste VACUUM+SEAL CANCEL
Taste FOOD

Taste PUMP

Leuchtdiode

Taste SEAL

Verschluss

SchweiBdraht

8 Dichtung

9" Aufbewahrungsfach optionaler Schlauch
10* Taste (Saugfunktion Schlauch)
11* Schlauchanschluss

12 Entriegelung

13 Dichtung

14 Vakuumkammer

~NOo O~ WD —

* Positionen 9, 10 und 11 nur fir optionales Zube-
hor!

Funktion der Schalter

VACUUM+SEAL - CANCEL

+  Vakuumieren und verschweiBen werden in
einem Arbeitsgang durchgefihrt.

+ Driicken Sie die Taste erneut, um einen Vor-
gang abzubrechen (CANCEL).




FOOD

Wahlen Sie zwischen den Funktionen MOIST

(feucht) und DRY (trocken). So sollten Sie flr

Fleisch, welches viel Fleischsaft enthélt, MOIST

wahlen. Bei einem geschalten Apfel wéhlen Sie

DRY.

* In der Funktion MOIST wird die Vakuumpumpe
beim SchweiBvorgang abgeschaltet.

* In der Funktion DRY arbeitet die Vakuumpumpe
auch wahrend des SchweiBvorgangs.

PUMP

Wahlen Sie zwischen den Funktionen NORMAL

und TURBO.

+ Die Funktion NORMAL, eignet sich fir weiche,
gegen Druck empfindliche Ware.

* In der Funktion TURBO wird die Leistung der
Vakuumpumpe erhéht.

SEAL

Die Folie wird nur verschweift.

+ Verwenden Sie diese Funktion bei Fllissigkeiten
oder

+ wenn Sie ohne Vakuum verschweiBen wollen.

Anwendungshinweise
Standort

Als Standort eignet sich eine rutschfeste, ebene
Flache.

Netzkabel

Das Netzkabel finden Sie an der Untersei}e des
Gerates in einem Staufach. Siehe auch ,Ubersicht
der Bedienelemente”.

Elektrischer Anschluss

1. Prifen Sie, ob die Netzspannung, die Sie
benutzen wollen, mit der des Gerétes (berein-
stimmt. Die Angaben hierzu finden Sie auf dem
Typenschild.

2. SchlieBen Sie das Netzkabel an eine vor-
schriftsm&Big installierte Schutzkontakt-Steck-
dose 220 — 240 V~, 50 Hz an.

Bedienung

Einen Beutel aus Meterware von der Rolle
erstellen

DEUTSCH

SchweiBfolie kdnnen Sie auch als Meterware
erwerben.

i HINWEIS:

+ Damit die Luft gut abgesaugt werden kann,
muss die Folie Uber die spezielle Struktur
verfligen! Es kann sich z. B. um eine Rippen-,
Waben- oder Rautenstruktur handeln.

+ Beachten Sie dazu auch die Abbildungen A
bis D.

Um aus der Meterware einen Beutel zu fertigen,
folgen Sie bitte den nachfolgenden Schritten.

1. Messen Sie die gewtinschte Lange der Folie ab.

2. Trennen Sie die Folie mit einem geraden
Schnitt.

3. Falten Sie die Folie in der Mitte.

4. Legen Sie die Folie auf die vordere Dichtung
(13) und schlieBen Sie den Deckel, so dass er
hoérbar einrastet.

5. Driicken Sie die Taste SEAL. Nach ca. 5 Sekun-
den erlischt die blaue Lampe an der Taste und
die Naht ist verschweift.

6. Driicken Sie die Entriegelung (12), um den
Deckel zu 6ffnen.

7. Wiederholen Sie die Vorgange 3 bis 6, bis aus
der Folie ein Beutel erstellt wurde.

Einen Beutel vakuumiern und verschweien

In einem vorgefertigten Beutel kdnnen Sie nun die
Ware verpacken.

i HINWEIS:

+ Beachten Sie die Abbildungen E bis H.

+ Beachten Sie auch die ,Hinweise zur Aufbe-
wahrung von Lebensmitteln® und das Kapitel
,Funktion der Schalter".

+ Beutel mit Flissigkeiten sind nur zu ver-
schweiBen! Fliissigkeit kénnte angesaugt
werden. Wahlen Sie nur die Funktion SEAL
(verschweiBen).
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1. Legen Sie die Ware in den Beutel.

2. Legen Sie das offene Ende des Beutels in die
Vakuumkammer (14).

3. Vermeiden Sie Falten! Streichen Sie die Folie
oberhalb der Dichtung (13) glatt.

4. SchlieBen Sie den Deckel, so dass er hérbar
einrastet.

5. Wahlen Sie bei Bedarf eine Funktion mit den
Tasten FOOD und/oder PUMP.

6. Driicken Sie die Taste VACUUM+SEAL
GANCEL. Nach ca. 12 Sekunden erlischt die
rote Lampe an der Taste und der Vorgang ist
beendet.

i HINWEIS:
Méchten Sie einen Vorgang abbrechen, dri-
cken Sie die Taste VACUUM+SEAL CANCEL.

7. Driicken Sie die Entriegelung (12), um den
Deckel zu 6ffnen.

Betrieb beenden

+ Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
+ Lassen Sie das Gerét fiir 5 Minuten abkuihlen,
bevor Sie es wegpacken.
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Reinigung

/N WARNUNG:

+ Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netz-
stecker. Warten Sie, bis das Gerét abgekuihlt
ist.

+ Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in
Wasser tauchen. Es kénnte zu einem elek-
trischen Schlag oder Brand flihren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere
scheuernde Gegensténde.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel.

Das Geh&use kann von innen und auBen mit
einem leicht feuchten Tuch abgewischt werden.

Aufbewahrung

* Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben

+ Wir empfehlen, das Gerat in der Qriginal-Verpa-
ckung aufzubewahren, wenn Sie es (ber einen
langeren Zeitraum nicht benutzen méchten.
Lagern Sie das Gerat immer auBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut belifteten
und trockenen Ort.



Stérung

Das Gerét ist ohne
Funktion.

Stérungsbehebung

Mdgliche Ursache

Das Gerét hat keine Stromver-
sorgung.

Abhilfe

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem
anderen Gerat.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Das Gerét ist defekt.

Wenden Sie sich an unseren Service
oder an einen Fachmann.

Der Beutel ist undicht.

In der Naht sind Falten.

Ziehen Sie die Folie vorher glatt.

Ware wurde in der Naht einge-
klemmt.

Kontrollieren Sie die Nahte.

Die Nahtstelle war feucht.

Halten Sie die Nahtstelle frei und trocken.

Der Beutel ist an der Naht oder
an anderer Stelle beschadigt.

Wurde der Beutel beschadigt, missen
Sie ihn ersetzen.

Der Beutel wird nicht ganz
entleert.

Im Beutel war zu viel Luft und
konnte in der Zeit nicht abge-
saugt werden.

Driicken Sie schon vorher (iberfliissige
Luft aus dem Beutel.

Wahlen Sie die TURBO-Funktion.

Der Beutel ist beschédigt.

Nehmen Sie einen neuen Beutel.

Technische Daten Garantie
MOGEII:..oooee e, PC-VK 1015 Garantiebedingungen
Spannungsversorgung:.............. 220-240V ~50Hz 1. Gegenliber Verbrauchern gewahren wir bei
LeistungSaufNanme:.......ceeeverssceerssreens 120w Privater Nutzung des Gerdts eine Garantie von

24 Monaten ab Kaufdatum.
SCNULZKIASSE: ..ovovoverriee e Il i ,
e , Ist das Gerét zur gewerblichen Nutzung ge-
Kurzzeitbetrieb: .......ccccconeevnnenns 1 Minute pro Zyklus eignet, gewahren wir beim Kauf durch Unter-
NettOgeWICL:......cvvveceeeceirreceecrins ca. 1,45 kg nehmer flir das Gerét eine Garantie von 12

Technische Anderungen vorbehalten!

Hinweis zur Richtlinienkonformitéat

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-VK 1015 in Ubereinstimmung mit den grundle-
genden Anforderungen, der europdischen Richtlinie
flr elektromagnetische Vertrglichkeit (2004/108/
EG) und der Niederspannungsrichtlinie (2006/95/
EG) befindet.

Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich
auf 12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen
Nutzung geeignetes Gerat — auch teilweise —
gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fir unsere Garantieleistungen

sind der Kauf des Geréts in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

1
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Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kéufers uns zur Erbringung der Garantie-
leistungen zur Verflgung gestellt werden.

3. Méngel missen innerhalb von 14 Tagen nach
Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich ange-
zeigt werden. Besteht der Garantieanspruch
zu Recht, entscheiden wir, auf welche Art der
Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemanBer Be-
handlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen. Garantieanspriiche sind ferner ausge-
schlossen fir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieBlich sind
Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn nicht
von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem
Gerét vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit
nicht verl&ngert. Es besteht auch kein Anspruch
auf neue Garantieleistungen. Diese Garantie-
erkldrung ist eine freiwillige Leistung von uns
als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen Ge-
wéhrleistungsrechte (Nacherflllung, Rucktritt,
Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht beriihrt.

Stand 03 2008
Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, bitten wir Sie, uns Ihren Garan-
tieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Méglichkeit ist
die Anmeldung Gber unser SLI (Service Logistik
International) Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten
alle Informationen zur weiteren Vorgehensweise
[hrer Reklamation.
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Uber einen persdnlichen Zugangscode, der Ihnen
direkt nach Ihrer Anmeldung per E-Mail Ubermittelt
wird, kdnnen Sie den Bearbeitungsablauf Ihrer
Reklamation auf unserem Serviceportal online
verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per
E-Mail

servicecenter@proficook.de
oder per Fax
02152-2006 1597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, Stra-
Be, Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-
Nummer, soweit vorhanden, Fax-Nummer und
E-Mail-Adresse mit. Im Weiteren benGtigen wir

die Typenbezeichnung des reklamierten Gerétes,
eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum
und den Handler, bei dem Sie das Neugerat erwor-
ben haben.

Nach Priifung Ihres Garantieanspruches erhalten
Sie von uns einen fertig ausgefilliten Versandauf-
kleber. Sie brauchen diesen Aufkleber nur noch auf
die Verpackung lhres gut verpackten Geréates zu
kleben und das Paket bei der ndchsten Annahme-
stelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt flir Sie kostenlos an unser Service-
center bzw. Servicepartner.

Bitte fiigen Sie dem Paket eine Kopie |hres Kaufbe-
leges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie
eine kurze Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann
Ihre Reklamation nicht kostenfrei bearbeitet
werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung lhres Gerates vor. Bei unfreien Lieferun-
gen entfallt Inr Anspruch auf Garantieleistungen.

Profi Cook
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen
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Entsorgung- Bedeutung
des Symbols ,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate geho-
ren nicht in den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogera-

ten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort
lhre Elektrogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen
werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die
menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwer-
tung, zum Recycling und zu anderen Formen der

Verwertung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind,
erhalten Sie {ber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.

DEUTSCH



NEDERLANDS

Inhoud

Locatie van bedieningselementen ... 3
Afbeeldingen Aot H.......ovvovveeerecneceeeinne 4
Algemene veiligheidsinstructies. ... 14

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat.. 15
Opmerkingen over het opslaan van voedsel ........ 15
Meegeleverde onderdelen ...........cc.veeneerererennes 17
Het apparaat Uitpakken ..........coccveeerereneerinerennes 17
Beschrijving van de onderdelen............cccconvvennce. 17
Functie van de bedieningselementen.................. 17
Opmerkingen
Bediening ......
Reiniging .......
OPSIAAN ...
ProbleemoploSSing .........ceeeeeeerieeeeesneesssenens
TechnisChe gegEVENS .......c.cevererererrernerirriiieens
Verwijdering - Betekenis van

het “vuilnisbak™Symbool ..........cc.erereeeereerereiennes 20

Algemene veiligheidsinstructies

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de
handleiding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze
goed, samen met het garantiebewijs, de kassabon
en zo mogelijk de doos met de binnenverpak-

king. Geef ook de handleiding mee wanneer u de
machine aan derden doorgeeft.

+ Gebruik het apparaat uitsluitend privé en
uitsluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet geschikt voor commercieel
gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het
tegen hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen
geval in vloeistoffen dompelen) en scherpe
randen. Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stroomtoevoer onderbreken.

+ Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd
de stroomtoevoer (trek aan de stekker, niet aan
de kabel) wanneer u het apparaat niet gebruikt,
hulpstukken aanbrengt, reinigt of wanneer
storingen optreden.
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+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Schakel het apparaat altijd uit
voordat u de ruimte verlaat. Trek de netsteker uit
de contactdoos.

* Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig
op zichtbare schade worden gecontroleerd.
Wanneer u schade vaststelt, mag het apparaat
niet meer worden gebruikt.

* Repareer het apparaat nooit zelf, maar breng
het naar een geautoriseerde vakman. Voorkom
gevaren en laat een defecte kabel altijd alleen
door de fabrikant, onze technische dienst of een
eender gekwalificeerd persoon vervangen door
een soortgelijke kabel.

+ Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

+ Neem de onderstaande “Speciale veiligheidsin-
structies” in acht.

Symbolen in deze bedieningshandleiding

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het ap-
paraat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en
toont mogelijk letselrisico’s.

\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of
andere voorwerpen.

i OPMERKING:
Kenmerkt tips en informatie voor u.

Kinderen en gebrekkige personen

* Laat om veiligheidsredenen geen verpak-
kingsdelen (plasticzak, doos, piepschuim, enz.)
binnen het bereik van uw kinderen liggen.

N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!



+ Dit product mag niet worden gebruikt door
personen (inclusief kinderen) met beperkte
fysieke, sensorische of geestelijke vermogens
of gebrekkige ervaring en/of kennis, tenzij een
voor hun veiligheid verantwoordelijke persoon
toezicht houdt of hun vooraf instructies gegeven
heeft voor het gebruik van het product.

+Houd toezicht op kinderen om te waarborgen
dat ze niet met het apparaat spelen.

Speciale veiligheidsinstructies
voor dit apparaat
Symbolen op het product

Op het product vindt u symbolen die waarschuwin-
gen en informatie aanduiden:

WAARSCHUWING:

Gevaar voor brandwonden!
Tijdens de werking is de temperatuur van de
lasdraad erg hoog.
U vindt dit symbool in combinatie met de tekst
“CAUTION: HOT".

Beoogd gebruik

Dit apparaat is bestemd voor het afzuigen van lucht
en voor het afdichten van getextureerde plastic zak-
ken en verpakkingsfolie.

Gebruik alleen zoals beschreven in deze handlei-
ding. Gebruik het apparaat niet voor commerciéle
doeleinden.

Elk ander gebruik wordt als onbeoogd gebruik
beschouwd en kan tot materiéle schade of zelfs
persoonlijk letsel leiden.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade
veroorzaakt door onbeoogd gebruik.

Opmerkingen over het
opslaan van voedsel

Vacuum-sealing, d.w.z. het afzuigen van lucht uit
de verpakking, is een gebruikelijke methode voor
de verlenging van de houdbaarheid van voedsel.
Met de aankoop van de PC-VK 1015 hebt u voor
een product gekozen dat voor het snelle en han-
dige gebruik van luchtdichte verpakking zorgt.

Als gevolg van zuurstof in de lucht, kan voedsel
gemakkelijk zijn frisse smaak en kwaliteit verliezen.

Luchtdichte verpakking komt daar in tegemoet.
Ongeveer 90% van de lucht, zal uit de afdichting-
zak worden verwijderd. Om die reden wordt de
houdbaarheid van vaculim verpakt voedsel in ver-
gelijking tot de traditionele methoden voor opslag
vijivoudig verlengd. Bovendien worden de versheid
en smaak van het voedsel voor een langere tijd
behouden.

Waardoor u naar wens een verscheidenheid aan
voedsel en kant-en-klare maaltijden in porties kunt
verdelen en verpakken.

Zelfs hard voedsel, zoals noten of bonen, evenals
non-food artikelen die tegen vocht moeten worden
beschermd, kunnen worden verpakt. Niet te ver-
geten, munten of zilveren sieraden, of kleding en
lucifers voor de volgende boottocht.

De volgende richtlijnen en aantekeningen zul-
len u helpen, vooral als u nog nooit eerder een
vacuum-sealer hebt gebruikt.

+Verlengt de houdbaarheid van de verpakte
artikelen. Was vooraf uw handen en reinig de
accessoires.

+ De afdichtingzak moet ca. 8 cm langer dan de
te verpakken artikelen zijn.

+ Hebt u losse artikelen, zoals kruiden, en wilt u
de zak knippen en opnieuw verpakken? Reken
ca. 2 cm extra materiaal.

+ Reken nog een extra 5 cm, als u daarmna de
artikelen wilt invriezen, omdat waterige vloei-
stoffen kunnen expanderen wanneer aan lage

temperaturen blootgesteld.
15
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Goede vaculim-afdichtingsresultaten vereisen .
het gebruik van verpakkingsfolie met bijv. gerib-
beld, honingraat- of diamanttextuur.

Houd het gebied rond de afdichtingnaad droog ¢
en schoon. Vermijd kreukels. De naad kan
anders op deze plekken doorlatend worden!

Het apparaat heeft een kort-duurgebruik en
moet één minuut afkoelen alvorens de volgende ¢
zak af te dichten.

Indien eerst geschild, gaan groente en fruit
langer mee. .

Kool, zoals broccoli en bloemkool, moet vooraf
worden geblancheerd, omdat zij in de verpak-
king gas vrijgeven. .

Verschillende artikelen, zoals vlees, kunnen
vochtigheid bevatten. Stop deze artikelen met
een papieren keukendoek in de zak.

Als er kans bestaat dat de zak door scherpe
randen (bijv. botten) beschadigd raakt, wikkel
dergelijke artikelen vooraf in keukenpapier.

Vloeistoffen in de zak mogen alleen worden
afgesloten, maar niet vaculim afgedicht, omdat
vloeistof opgezogen kan worden. Knijp daarvoor
eerst de lucht eruit.

Vloeistoffen kunnen door de vacuimpomp
worden opgezogen. Bij het verpakken van vloei-
stoffen, gebruik alleen de SEAL-functie.

Zodra voedsel is verpakt, moet het worden inge-
vroren of op een koele plaats worden opgesla-
gen.

Gebruik gewast of vetvrij papier om artikelen te
scheiden die bij het invriezen waarschijnlijk aan
elkaar gaan plakken.

Plaats het voedsel, dat moet worden ingevro-
ren, onmiddellijk in de diepvriezer nadat het is
verpakt. Indien nodig, gebruik snelvriesfunctie.

Wilt u vioeibaar voedsel zoals soep in een
vaculimzak invriezen? Vries de vloeistof in een
kom. Verwijder vervolgens de kom en verpak
het vriesgoed in een zak.

Wilt u de zak weer opnieuw openen? Gebruik
een schaar om langs de afdichtingnaad te knip-
pen.

U kunt de zakken in een kookpan opwarmen.
Maar overschrijdt niet de temperatuur van
80°C.

Als u de zakken in de magnetron wilt opwar-
men, let wel:

De meeste vloeistoffen zetten uit, wanneer
zij worden opgewarmd. Gebruik een vork
om de zak vooraf te doorboren.

Plaats de zak in een schaal of container
geschikt voor de magnetron.

Warm de zak op, bij een maximaal magne-
tronvermogen van 50%.

Warm de zak alleen tot een lage of gemid-
delde temperatuur op.

Warm nooit met de grill- of convectie-
functie.

Werp zakken die werden gebruikt voor het op-
slaan van rauw vlees, vis of vette spullen weg.
U mag andere zakken met de hand wassen en
hergebruiken.

Zakken zijn verkrijgbaar in de
maten 22 x 30 cm of 28 x 40 cm.



Tabel - Standaard bewaarwaarden

Opslag Etenswaar Opslagtem- Gewoon bewaren Vacutim verpakt
peratuur
Rauw vlees 5+3°C 2~3 dagen 8~9 dagen
Verse vis of seafood | 5t3°C 1~3 dagen 4~5 dagen
Gekookt viees 51£3°C 4~6 dagen 10~14 dagen
Gekoeld ! d :
Groenten 51£3°C 3~5 dagen 7~10 dagen
Vruchten 5+3°C 5~7 dagen 14~20 dagen
Eieren 5£3°C 10~15 dagen 30~50 dagen
Vlees -16~-20°C | 3~5 maanden > 12 maanden
Ingevroren —
Vis/ Seafood -16 ~-20°C | 3~5maanden > 12 maanden
i OPMERKING: 5 SEALoets
De waarden in de tabel zijn alleen ter referentie. ~ ©  Verarendeling
De werkelijke bewaarduur is athankelijk van de 7 Las@ragd
voedselkwaliteit. 8  Afdichting

Meegeleverde onderdelen

1 Vacuum-sealer
10 Profi luchtdichte zakken van 22 x 30 cm
8 Profi luchtdichte zakken van 28 x 40 cm

Het apparaat uitpakken

1. Neem het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals
folies, vulmaterialen, kabelbinders en kartonnen
verpakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op
compleetheid.

i OPMERKING:

Er kan stof of de productieresten op het apparaat
aanwezig zijn. Reinig het apparaat zoals beschre-
ven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Beschrijving van de onderdelen

VACUUM+SEAL CANCEL:toets
FOOD-toets

PUMP-toets

LED

S~ w o —

9* Compartiment voor optionele buisopslag
10" Toets (Buisvacuum-functie)

11* Buisaansluiting

12 Release

13 Sealing

14 Vaculmkamer

* De items 9, 10 en 11 alleen voor optionele acces-
soires!

Functie van de bedieningselementen

VACUUM+SEAL - CANCEL

« Vaculim zuigen en afdichten in één stap.

+ Druk opnieuw op de knop om de actie te an-
nuleren (CANCEL).

FOOD

Selecteer de MOIST (vochtig)- of DRY (droog)-

functie. Selecteer MOIST voor vlees, want het

bevat veel vleessap. Voor een geschilde appel,
selecteer DRY.

+ Bij het selecteren van de MOIST -functie, zal de
vaculimpomp tijdens het afdichten worden uitge-
schakeld.

+ Bij het selecteren van de DRY -functie, zal de
vacutimpomp tijdens het afdichten ook werken.

17
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PUMP

Selecteer de NORMAL: of TURBO-functie.

+ De NORMAL:functie is geschikt voor zachte,
drukgevoelige producten.

+ Tijdens de TURBO-functie, zal het vermogen van
de vacutimpomp worden verhoogd.

SEAL

De folie zal alleen worden afgedicht.

+ Gebruik deze functie voor vioeistoffen of

+ als u wilt afdichten zonder vacuim te zuigen.

Opmerkingen
Locatie

Antislip en viakke opperviakken zijn geschikte
locaties.

Netsnoer

Het netsnoer bevindt zich aan de onderkant van
het apparaat in een opbergvak. Raadpleeg het
hoofdstuk “Locatie van bedieningselementen”.

Elektrische aansluiting

1. Controleer of de netspanning overeenkomt met
de specificaties van het apparaat. Raadpleeg de
specificaties op het typeplaatje.

2. Sluit het netsnoer aan op een correct geinstal-
leerd en geaard 220 - 240 V~, 50 Hz stopcon-
tact.

Bediening
Om een zak van bulk-verpakkingsfolie

Afdichtverpakkingsfolie is ook in bulkvoorraad
verkrijgbaar.

i OPMERKING:

+  Om de lucht goed af te zuigen, moet de ver-
pakkingsfolie een speciale textuur bevatten!
Dit kan een geribbeld, honingraat- of diamant-
textuur zijn.

+ Raadpleeg ook de afbeeldingen A tot D.

Om een zak van de bulkvoorraad te maken, gaat u
als volgt te werk:

18
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. Meet de gewenste lengte van de verpakkingsfo-

lie af.

2. Snij de verpakkingsfolie met een rechte snede
af.

3. Vouw de verpakkingsfolie in het midden.

4. Plaats de verpakkingsfolie op de voor-sealing
(13) en sluit de bovenkant tot het vastklikt.

5. Druk op de SEAL-knop. Na ca. 5 seconden zal
het blauwe licht van de knop uitschakelen en de
naad is afgedicht.

6. Druk op de release (12) om de bovenkant te
openen.

7. Herhaal stap 3 tot 6 totdat u een zak van de

verpakkingsfolie gemaakt hebt.

Het vacuum zuigen en afdichten van een zak

U kunt nu artikelen in de eerder gemaakte zak
verpakken.

i OPMERKING:

¢ Raadpleeg de afbeeldingen E tot en met H.

+ Raadpleeg ook de hoofdstukken “Opmerkin-
gen over het opslaan van voedsel” en “Functie
van de bedieningselementen”.

+  Zakken met vloeistoffen mogen alleen worden
afgedicht! Vloeistof kan worden opgezogen.
Gebruik alleen de SEAL (ZEGEL)-functie.

1. Stop de artikelen in de zak.

2. Plaats het open einde van de zak in de vacuiim-
kamer (14).

3. Vermijd kreukels! Strijk de verpakkingsfolie uit
boven de sealing (13).

4. Sluit de bovenkant totdat deze vastklikt.

5. Gebruik de FOOD- en/of PUMP-toets om naar
wens een functie te selecteren.

6. Druk op de VACUUM+SEAL CANCEL-toets. Na
ca. 12 seconden gaat het rode lampje van de
knop uit en is de actie voltooid.

i OPMERKING:
Druk op de VACUUM+SEAL CANCEL -toets
om een actie te annuleren.
7. Druk op de release (12) om de bovenkant te
openen.



De actie voltooien

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het apparaat voorafgaand aan de opslag
gedurende 5 minuten afkoelen.

Reiniging
A\ WAARSCHUWING:

+ Haal de stekker voor het reinigen uit het stop-

contact. Wacht totdat het apparaat volledig is
afgekoeld.

+ Dompel het apparaat niet onder in water. Dit
kan leiden tot elektrische schokken of brand.

/\ LET OP:

*  Gebruik geen staalborstel of ander scherp
keukengerei voor het reinigen.

+ Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

De behuizing kan van binnen en buiten met een
licht vochtige doek worden gereinigd.

Opslaan

+ Reinig het apparaat zoals beschreven.

+ Wij raden aan om het apparaat in de oorspron-
kelijke verpakking te bewaren wanneer u het
voor een langere tijd niet gebruikt.

+ Bewaar het apparaat op een goed geventileerde

en droge plek, buiten bereik van kinderen.

Probleem
Geen functie.

Probleemoplossing

Mogelijke oorzaak

Het apparaat is niet op het
lichtnet aangesloten.

Actie

Controleer het stopcontact met behulp
van een ander apparaat.

Steek de stekker goed in het stopcontact.

Controleer de hoofdzekering van uw huis.

Het toestel staat ongelijk.

Neem contact op met onze klantenser-
vice of een deskundige.

De zak is niet luchtdicht.

Er zitten kreukels in de naad.

Strijk vooraf de verpakkingsfolie viak.

Artikelen zitten in de naad
vast.

Controleer de naden.

De naad was nat.

Houd de naad vrij en droog.

De zak is bij de naad of op een
andere plek beschadigd.

Indien beschadigd, moet de zak worden
vervangen.

De zak wordt niet volledig
leeggemaakt.

Er was te veel lucht in de zak
en kon in de gegeven tijd niet
worden weggezogen.

Knijp vooraf de overmatige lucht eruit.

Selecteer de TURBO-functie.

De zak is beschadigd.

Gebruik een nieuwe zak.

NEDERLANDS
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Technische gegevens

MOTEL: oo PC-VK 1015
Spanningstoevoer: ..., 220-240 V ~ 50 Hz
Opgenomen VEMMOGEN: ........cueermeesreesrerenns 120 W
Korte bedrijfstijd:.......cooevrrrenneenn. 1 minuut per cyclus
Netto gewiCht:.......ocvveveveeverrerireeiciis ca. 1,45 kg

Onderhevig aan verandering zonder voorafgaande
kennisgeving!

Dit apparaat voldoet aan alle huidige CE-richtlijnen,
zoals de richtlijn elektromagnetische compatibiliteit
en de laagspanningsrichtlijn, en is gefabriceerd

volgens de meest recente veiligheidsvoorschriften.
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Verwijdering - Betekenis van het
“vuilnisbak”-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische ap-
paraten niet weg bij het huishoudafval.

Breng overbodige of defecte elektrische apparaten
naar gemeentelijke inzamelpunten.

Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik
van oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzame-
lingspunten.
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Conseils généraux de sécurité

Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de
mettre 'appareil en marche pour la premiére fois.
Conservez le mode d'emploi ainsi que le bon de
garantie, votre ticket de caisse et si possible, le
carton avec l'emballage se trouvant a l'intérieur.
Si vous remettez |'appareil a des tiers, veuillez-le
remettre avec son mode d'emploi.

+ Nutilisez cet appareil que pour un usage privé
et pour les taches auxquelles il est destiné. Cet
appareil n’est pas prévu pour une utilisation
professionnelle.

Ne I'utilisez pas en plein air. Protégez-le de

la chaleur, des rayons directs du soleil, de
I'humidité (ne le plongez en aucun cas dans
I'eau) et des objets tranchants. N'utilisez pas cet
appareil avec des mains humides. S'il arrive que
de 'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitét le cable d'alimentation.

* Arrétez I'appareil et débranchez toujours le
cable d'alimentation de la prise de courant (en
tirant sur la fiche et non pas sur le cable) si

vous n'utilisez pas 'appareil, si vous installez
les accessoires, pour le nettoyage ou en cas de
panne.

+ Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance. Lorsque vous quittez la piece,
toujours arréter 'appareil. Débranchez la fiche
de la prise.

+ Iy alieu d'inspecter l'appareil et le bloc
d’alimentation régulierement en vue d'éven-
tuels signes d’endommagements. Lorsqu'un
endommagement est détecté, I'appareil ne doit
plus étre utilisé.

* Ne réparez pas I'appareil vous-méme. Contac-
tez plutét un technicien qualifié. Pour éviter
toute mise en danger, ne faites remplacer le
cable défectueux que par un cable équivalent et
que par le fabricant, notre service aprés-vente
ou toute personne de qualification similaire.

+ Nutilisez que les accessoires d'origine.

+ Respectez les “Conseils de sécurité spéci-
fiques” cidessous.

FRANGAIS

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité
sont particulierement indiquées. Veillez & bien
respecter ces indications afin d'éviter tout risque
d'accident ou d'endommagement de I'appareil :

/\ AVERTISSEMENT :
Prévient des risques pour votre santé et des
risques éventuels de blessure.

/\ ATTENTION :
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre
appareil.

i NOTE:
Attire votre attention sur des conseils et informa-
tions.

Enfants et personnes fragiles

+ Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants, ne
laissez pas les emballages (sac en plastique,
carton, polystyréne) a leur portée.
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/\ AVERTISSEMENT !
Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le
film. Iy a Risque d’etouffement !

¢ Le présent appareil n'est pas destiné a étre uti-
lisé par des personnes (y compris les enfants)
aux facultés mentales, sensorielles ou phy-
siques limitées ou n‘ayant pas I'expérience et/
ou les connaissances requises, a moins d'étre
sous la surveillance d'une personne respon-
sable de leur sécurité ou d’avoir regu par elle
des instructions sur le maniement de l'appareil.

+ Les enfants doivent étre surveillés afin de
garantir qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Précautions de sécurité
spéciales pour cet appareil
Symboles sur le produit

Sur le produit, vous trouverez des symboles pour
vous donner des informations et pour vous avertir :

AVERTISSEMENT : Risque de bri-
lures !
Pendant le fonctionnement, la température du fil
de scellage est trés élevée.
Vous trouverez ce symbole ainsi que les mots
“CAUTION : HOT".

Utilisation prévue

Cet appareil est destiné a extraire l'air et a sceller
les sacs en plastiques et les emballages en alumi-
nium.

Utilisez cet appareil uniquement tel qu'il est décrit
dans le manuel d'instructions. Cet appareil ne doit
pas étre utilisé dans les applications industrielles.

Tout autre utilisation est considérée comme utilisa-
tion imprévue et risque de causer des dommages
matériels ou méme des blessures.

Le fournisseur n'est pas responsable des dom-
mages causés par une utilisation autre que celle
pour laquelle I'appareil est prévu.
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Remarques sur la conservation
de nourriture

Lemballage sous vide, c-a-d créer le vide a lnté-
rieur de I'emballage, est une méthode couramment
employée pour prolongée la conservation de la
nourriture. En choisissant le PC-VK 1015, vous
avez fait 'achat d’un produit qui permet d'effec-
tuer des emballages sous vide rapidement et de
maniére pratique.

Loxygéne de l'air peut causer une perte de la
saveur et de la qualité des aliments.

Lemballage sous vide résout ce probléme. Environ
90% sera extrait du sac sous vide. Pour cette rai-
son. La durée de stockage des aliments emballés
sous vide est multipliée par cing par rapport aux ali-
ments stockés a l'aide de méthodes traditionnelles.
De plus, la fraicheur et les saveurs des aliments
sont préservés pendant longtemps.

Ce qui vous permet de préparer et d'emballer des
portions de divers aliments et des repas tout faits.

Méme les aliments durs comme les noix ou les
haricots et les produits non-alimentaires qui ont
besoin d’étre protégés de I'humidité peuvent étre
emballés sous vide. N'oubliez pas les piéces de
monnaie et les bijoux en argent ou bien les véte-
ments et les allumettes pour le prochain voyage en
bateau.

Les regles et les remarques suivantes sont
destinées a vous aider, particulierement si vous
n’avez jamais utilisé d’appareil d’emballage
sous vide.

+ Augmentez la durée de stockage des articles
emballés sous vide, lavez-vous les mains et
lavez les accessoires avant de procéder.

* Le sac d'emballage doit étre environ 8 cm plus
long que les articles devant étre emballés.

+ Vous avez des articles en vrac comme des
herbes que vous souhaitez couper puis refer-
mer le sac ? Laissez environ 2 ¢cm de rebord
supplémentaire.



Laissez 5 cm de rebord supplémentaire si vous
souhaitez congeler les articles aprés usage. Les
liquides aqueux ont tendance a augmenter de
volume lorsqu'ils sont congelés.

Un bon scellage d’emballage a vide nécessite
l'utilisation d'un film d’emballage d’'une texture
spéciale, comme une texture rayée, en alvéoles
ou en diamants.

Maintenez la zone autour du rebord d'étanchéi-
6 propre et séche. Evitez de faire des plis. Il se
pourrait que 'étanchéité soit imparfaite en ces
endroits |

Lappareil dispose d’'un cycle court et il doit
refroidir pendant une minute avant de sceller le
prochain sac.

Les fruits et les Iégumes durent plus longtemps
s'ils sont préalablement épluchés.

Les choux, tout comme les brocolis et le chou-
fleur, doivent étre préalablement ébouillantés
dans la mesure ou ils émettent du gaz lorsqu'ils
sont dans le sac

Il se peut que certains articles, comme la
viande, contiennent de 'humidité. Placez un
morceau de papier absorbant dans le sac.

Si des bords tranchants sont susceptibles de
percer le sac (comme des 0s par exemple),
emballez ceux-ci préalablement dans du papier
absorbant.

Les sacs contenant des liquides peuvent
uniquement étre scellés et non pas scellés sous
vide, du liquide pourrait étre aspiré par I'appa-
reil. Faites d’abord sortir I'air.

Il se peut que la pompe a vide aspire des
liquides. Lorsque vous souhaitez sceller des
sacs remplis de liquides, utilisez uniquement la
fonction SEAL.

Une fois que les aliments ont été scellés, ils
peuvent étre congelés ou stockés dans un
endroit frais.

Utilisez du papier ciré ou résistant & la graisse
pour séparer les articles qui sont susceptibles
de se coller lorsqu'ils sont congelés.

Place les aliments qui doivent étre congelés
dans le congélateur immédiatement aprés
emballage sous vide. Si nécessaire, utilisez la
fonction de congélation rapide.

Vous voulez congeler des liquides, comme des
soupes, dans un sac sous vide ? Congelez le
liquide a l'intérieur d'un bol. Puis retirez le bol et
placez I'aliment congelé dans un sac.

Vous voulez rouvrir le sac ? Utilisez des ciseaux
pour couper le long du rebord d'étanchéité.

Vous pouvez faire chauffer le sac dans une cas-
serole, mais ne dépassez pas une température
de 80°C.

Si vous souhaitez réchauffer le sac au four a
micro-ondes, n'oubliez pas :

- La plupart des liquides augmentent de
volume lorsqu'ils sont chauffés. Utilisez une
fourchette pour perforer préalablement le
sac.

- Placez le sac dans un bol ou un récipient qui
peut aller au four a micro-ondes.

- Chauffez le sac en utilisant au plus 50% de
la puissance du four & micro-ondes.

- Ne chauffez le sac qu'a une faible ou une
moyenne température.

- De faites jamais chauffer a I'aide d’un
grill ou de la fonction de convexion

Jetez les sacs qui ont été utilisés pour la viande
crue, le poisson ou les aliments gras. Vous
pouvez laver les autres sacs a la main pour les
réutiliser.

Les sacs sont disponibles en taille
de 22 x 30 cm ou de 28 x 40 cm.
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Tableau - Valeurs de conservation standard

1
1

Con_serva- Aliment Température Stockage courant Emballgge sous
tion de stockage vide
Viande crue 5+3°C 2 ~3jours 8 ~9jours
Poisson frais ou fruits 5+3°C f - 3jours 4~5jours
de mer
Au frais | Viande cuite 5+3°C 4~ 6 jours 10 ~ 14 jours
Légumes 5+3°C 3~5jours 7 ~10 jours
Fruits 5+3°C 5~7 jours 14 ~ 20 jours
(Eufs 513°C 10 ~ 15 jours 30 ~ 50 jours
.| Viande -16~-20°C | 3 ~5mois > 12 mois
Congelé , , , ,
Poisson/ Fruits de mer | - 16 ~-20°C | 3 ~ 5 mois > 12 mois
o 4 LED
1 NOTE :
Les valeurs dans ce tableau sont uniquement 5 \B/outor?”SEAL
indicatives. La durée de conservation effective 6 F,Tréou' aglgle
dépend de la qualité des aliments. 7 Fil de scellage
8 Scellage

Pieces incluses

Machine a sceller sous vide
0 Sac étanches Profi de 22 x 30 cm

8 Sac étanches Profi de 28 x 40 cm

Déballer 'appareil
Sortez I'appareil de son emballage.

2. Retirez tous le matériel d’emballage, comme

les films, les matériaux de rembourrage, les
attaches cables et les cartons.

3. Vérifiez que tout vous a bien été livré.

1

i NOTE:

II'se peut qu'il reste de la poussiere ou des
résidus de production sur 'appareil. Nettoyez
I'appareil comme il est décrit dans le chapitre
“Nettoyage”.

Description des pieces
Bouton VACUUM+SEAL CANCEL

2 Bouton FOOD
3 Bouton PUMP
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9* Compartiment de stockage tubulaire en option
10* Bouton (Fonction tuyau a vide)

11* Branchement de tuyau

12 Détachement

13 Etanchéité

14 Chambre a vide

* Articles 9, 10 et 11 pour les accessoires en option
uniquement !

Fonction des commandes

VACUUM+SEAL - CANCEL

+ Mise sous vide et scellage en une seule étape.

*Appuyez a nouveau sur ce bouton pour annuler
I'opération (CANCEL).

FOOD

Sélectionnez la fonction MOIST (humide) ou DRY

(sec). Sélectionnez MOIST pour la viande, dans la

mesure ou elle contient beaucoup de jus. Pour une

pomme épluchée, sélectionnez DRY.

* Lorsque vous sélectionnez la fonction MOIST, la
pompe a vide sera a l'arrét pendant le scellage.

* Lorsque vous sélectionnez la fonction DRY, la




pompe a vide sera également en route lors de
I'opération de scellage.

PUMP

Sélectionnez la fonction NORMAL ou TURBO.

+ La fonction NORMAL convient aux articles mous
et sensibles a la pression.

+ Pendant la fonction TURBO, la puissance de la
pompe a vide sera augmentée.

SEAL

Seul le papier aluminium sera scellé.

+ Utilisez cette fonction pour les liquides ou

* si vous souhaitez sceller sans mettre sous vide.

Remarques
Positionnement
Toute surface antidérapante et plane convient.

Cordon d’alimentation

Le cordon d’alimentation est situé sur le bas

de l'appareil, & lintérieur d’'un compartiment de
stockage. Veuillez consulter “Situation des com-
mandes’.

Branchement électrique

1. Assurez-vous le I'alimentation électrique du
secteur correspond aux besoins de I'appareil.
Veuillez consulter les spécifications sur 'éti-
quette de type de 'appareil.

2. Branchez le cordon d'alimentation a une prise
électrique de 220 — 240 V~, 50 Hz correctement
installée et munie d'une mise a la terre.

Fonctionnement
Pour faire un sac a partir de papier aluminium

II'est également possible d’acheter du papier d’'em-
ballage en gros.

i NOTE :

+Pour que I'air soit correctement évacué, le pa-
pier aluminium doit étre d'une texture spéciale.
Cette texture peut étre en forme de rayures,
d'alvéoles ou de diamants.

i NOTE:
+ Veuillez également consulter les schémas A a
D.

Pour fabriquer un sac a partir de papier en gros,
suivez les instructions ci-dessous.

1. Mesurez la longueur voulue de papier alumi-
nium.

2. Couper le papier aluminium en ligne droite.

3. Pliez le papier en son milieu.

4. Placez le papier aluminium d’emballage sur
le scellage avant (13) et refermez le dessus
jusqu'a ce qu'il s'enclenche en place.

5. Appuyez sur le bouton SEAL. Aprés environ
5 secondes, la lumiére bleue du bouton s'éteint
et le rebord est scellé.

6. Appuyez sur le bouton de relache (12) pour
ouvrir le dessus.

7. Répétez les étapes 3 a 6 jusqu’a ce que vous
ayez obtenu un sac de papier aluminium.

FRANGAIS

Pour mettre sous vide et sceller un sac

Vous pouvez a présent conserver des articles dans
le sac que vous avez fait a I'étape précédente.

i NOTE :

+ Veuillez consulter les schémas E a H.

¢ Veuillez aussi consulter “Remarques sur la
conservation de nourriture” ainsi que le chapi-
trer “Fonction des commandes”.

+ Les sacs remplis de liquides seront unique-
ment scellés ! Il se peut que du liquide soit
aspiré. Utilisez uniquement la fonction SEAL
(sceller).

1. Placez les articles dans le sac.

2. Placez l'ouverture du sac a l'intérieur de la
chambre & vide (14).

3. Evitez de faire des plis ! Lissez le papier alumi-
nium au dessus du scellage (13).

4. Refermez le dessus jusqu’a ce qu'il s'enclenche
en place.

5. Utilisez les boutons FOOD et/ou PUMP pour
sélectionner la fonction souhaitée.
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6. Appuyez sur le bouton VACUUM+SEAL CAN-
CEL. Aprés environ 12 secondes, la lumiere
rouge sur le bouton s'éteint et le fonctionnement

est terminé.
i NOTE :

Appuyez sur le bouton VACUUM+SEAL CAN-
CEL pour annuler une opération.

7. Appuyez sur le bouton de relache (12) pour

ouvrir le couvercle.

Terminer 'opération

+ Retirez le bouchon du réceptacle.

/N AVERTISSEMENT :
+ Nimmergez pas 'appareil dans I'eau. Ceci
peut occasionner des électrocutions ou des

incendies.

/\ ATTENTION :

+ Nutilisez pas de brosses métalliques ou
d’autres types d'ustensiles abrasifs pour le
nettoyage.

¢ Nutilisez pas de produits de nettoyages
agressifs ou abrasifs.

II'est possible d’essuyer I'extérieur et l'intérieur du

+ Laissez refroidir 'appareil pendant 5 minutes

avant de le ranger.

Nettoyage .

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage. Attendez que 'appareil ~ *
soit completement refroidi.

Probleme
Aucun fonctionnement.

boitier avec un chiffon Iégérement humide.

Stockage

* Nettoyez 'appareil tel qu'il est décrit ci-dessus.
Nous vous recommandons de ranger I'appareil

dans son emballage d’origine si vous n'allez pas

Dépannage

Cause possible

Lappareil n’est pas branché au
secteur.

['utiliser pendant de longues durées.
Conservez toujours cet appareil dans un endroit
bien aéré et hors de portée des enfants.

Action
Vérifiez la prise avec un autre appareil.

Branchez la fiche correctement

Vérifiez les fusibles de votre maison.

Lappareil est défectueux.

Contactez notre service clientéle ou un
expert.

Le sac n'est pas étanche.

II'y a des plis sur le rebord.

Lissez le rebord a 'avance.

Des éléments sont coincés
dans le rebord.

Vérifiez les rebords.

Le rebord était mouillé.

Conservez le rebord propre et sec

Le sac est endommagé au
rebord ou a un autre endroit.

S'il est endommagé, le sac doit étre
remplacé.

Le sac ne sera pas entié-
rement vidé.

II'y avait trop d'air dans le sac
et lair ne pouvait pas étre
évacué a temps.

Expulsez I'air avant d'utilisez I'appareil.

Sélectionnez la fonction TURBO.

Le sac est endommagé.

Utilisez un nouveau sac.
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Caractéristiques techniques

1Y [oTo =1 PC-VK 1015
Alimentation & .......ccvvereeeiienne 220-240 V ~ 50 Hz
ConSOMMALION ... 120W

Classe de Protection : .........c.oeermeeerereermmeersmeeennees Il
Fonctionnement court :................ 1 minute par cycle
PoidS NBt & v, environ. 1,45 kg

Sujet a changement sans avertissement préalable !

Cet appareil est conforme a toutes les directives
CE en vigueur, telles que les directives sur la com-
patibilité électromagnétique et les faibles tensions
et a été fabriqué selon les derniers reglements de
sécurité.

B

Elimination- Signification du symbole
“Elimination”

Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter des

appareils électriques avec les ordures ménageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou défec-
tueux dans les centres de récupération municipaux.

Aider a éviter les impacts potentiels sur 'environ-
nement et la santé en luttant contre les déchets
sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres
formes de réutilisation des appareils électriques
usageés.

Votre municipalité vous fournira les informations
nécessaires sur les centres de collecte.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de la puesta en servicio de este aparato

lea detenidamente el manual de instrucciones y
guarde éste bien incluido la garantia, el recibo de
pago y si es posible también el carton de emba-
laje con el embalaje interior. En caso de dejar el
aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

+ Solamente utilice el aparato para el uso privado
y para el fin previsto. Este aparato no esta
destinado para el uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No o exponga al
calor, a la entrada directa de rayos de sol, a la
humedad (en ningln caso sumerja el aparato
en agua) y a los cantos agudos. No utilice el
aparato con las manos himedas. En caso de
que el aparato esté himedo o mojado retire de
momento la clavija de la caja de enchufe.

+ Desconecte el aparato y siempre retire la clavija
de la caja de enchufe (por favor tire de la clavija
y no del cable), cuando no quiera utilizar el
aparato, montar piezas o en caso de limpieza o

defectos.
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*No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de
salir de la habitacién, desconecte siempre el
aparato. Retire la clavija de la caja de enchufe.

+ Elaparato y el cable de alimentacion de red se
deben controlar regularmente para garantizar
que no estén dafiados.

En caso de que se comprobara un dafio, no se
podra seguir utilizando el aparato.

+No repare el aparato por su cuenta, sino vaya a
un establecimiento autorizado. Para evitar peli-
gros, deje sustituir un cable defecto por uno de
la misma calidad solamente por el fabricante,
nuestro servicio al cliente o una similar persona
cualificada.

+ Solamente utilice accesorios originales.

+ Por favor tenga atencion a las “Indicaciones
especiales de seguridad...” indicadas a conti-
nuacion.

Simbolos en este manual de instrucciones

Advertencias importantes para su seguridad estan
sefaladas en especial. Siga estas advertencias
incondicionalmente, para evitar accidentes y darios
en el aparato:

I\ AVISO:
Advierte ante los peligros para su salud y de-
muestra posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros
objetos.

i NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para
usted.

Nifios y personas débiles

+ Para la seguridad de sus nifios no deje material
de embalaje (Bolsas de plastico, carton, polies-
tireno etc.) a su alcance.

N\ AVISO!
No deje jugar a los nifios con la lamina. jExis-
te peligro de asfixia!



+ Este equipo no esta destinado al uso por
personas (nifos incluidos) que tengan capaci-
dades fisicas, sensdricas 0 mentales limitadas
0 una falta de experiencia y/o conocimientos.
Sélo pueden utilizar el equipo si una persona
responsable por su seguridad se les vigile 0 se
les instruye sobre el uso.

+ Los infantiles deberian ser vigilados, para ase-
gurar que no jueguen con el aparato.

Consejos de seguridad
especiales para este aparato
Simbolos en el producto

En el producto encontrara simbolos que indican las
advertencias y la informacion:

& AVISO: jRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento, la temperatura del
cierre de alambre es muy elevada.

Encontrara este simbolo junto con el texto “CAU-
TION: HOT".

Uso previsto

Este aparato esta disefiado para la aspiracion del
aire y para el sellado de bolsas de plastico y papel
de envolver.

Utilicelo Unicamente como se describe en este
manual de instrucciones. No utilice el aparato para
fines comerciales.

No esta disefiado para cualquier otro uso y puede
causar dafos materiales o incluso lesiones.

El proveedor no es responsable de los dafios
causados por un uso no previsto.

Informacion sobre el
almacenamiento de alimentos

El sellado al vacio, es decir, aspirar el aire de un
embalaje, es un método comin para prolongar el
periodo de conservacion de los alimentos. Con

la compra de PC-VK 1015, usted ha elegido un
producto que permite un uso rapido y conveniente
de los envases herméticos.

Debido al oxigeno del aire, los alimentos pueden
perder facilmente su sabor fresco y su calidad.

Los envases herméticos se adaptan a eso. Se
eliminara aproximadamente un 90% del aire de

la bolsa de sellado. Por esta razon el periodo de
conservacion de los alimentos al vacio se prolonga
cinco veces, a diferencia de los métodos tradicio-
nales de almacenamiento. Ademas, la frescura y el
sabor de los alimentos permanecen durante mas
tiempo.

Esto le permite dividir y envasar una variedad de
alimentos y comidas preparadas como lo desee.

Incluso se pueden sellar al vacio los alimentos
duros, como nueces o judias, asi como productos
no alimentarios que necesiten ser protegidos de
la humedad, sin olvidar las monedas, las joyas de
plata o la ropa y las cerillas para el préximo viaje
en barco.

Las siguientes reglas e informacion le ayuda-
ran, especialmente si nunca ha utilizado un
sellador al vacio anteriormente.

+ Prolonga la vida de los productos sellados al
vacio. Lavese las manos y limpie los accesorios
antes de utilizarlos.

¢ Labolsa de sellado debe ser aproximadamente
8 cm mas larga que los productos que se van a
sellar.

+; Tiene productos sueltos, como hierbas, y de-
sea cortar y volver a sellar la bolsa? Calcule un
material adicional de 2 cm aproximadamente.

+ Calcule otros 5 cm adicionales si desea con-
gelar los productos posteriormente, ya que los
liquidos acuosos pueden expandirse cuando se
someten a bajas temperaturas.

¢ Unbuen sellado requiere el uso de papel de
envolver con textura, como la textura acanala-
da, en panal de abejas o de diamante.

+ Mantenga el &rea de alrededor de la linea de
sellado seca y limpia. Evite arrugarlo. jLa costu-
ra en estos lugares se podria volver permeable!
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El aparato cuenta con un funcionamiento de
corta duracion y necesita enfriarse durante un
minuto antes de sellar la siguiente bolsa.

Las frutas y las verduras duran mas tiempo
previamente peladas.

El repollo, como el bréocoli y la coliflor se deben
escaldar previamente, ya que liberan gas cuan-
do estén en el interior del envase.

Distintos productos, como la carne, pueden
contener humedad. Coloque esos productos en
una toalla de papel de cocina en el interior de la
bolsa.

Si los bordes afilado pueden causar dafios a
la bolsa (por ejemplo, huesos), envuelva esos
productos previamente en papel de cocina.

Los liquidos en la bolsa se pueden sellar pero
no se pueden sellar al vacio porque el liquido
podria ser aspirado. Para ello, extraiga todo el
aire primero.

Los liquidos podrian ser aspirados en la bomba
de vacio. Al sellar los liquidos, utilice la funcion
SEAL (nicamente

Una vez que se han envasado los alimentos,
se pueden congelar 0 almacenar en un lugar
fresco.

Utilice papel vegetal o parafinado para separar
los productos que puedan pegarse unos con
otros al ser congelados.

Coloque los alimentos que se van a congelar
en el congelador inmediatamente después de
haber sido envasados. Si es necesario, utilice la
funcién congelacion de choque.

¢ Desea congelar alimentos liquidos, como
sopa, en una bolsa de vacio? Congele el liquido
en un bol, a continuacion retire el bol y selle el
producto dentro de una bolsa.

¢ Desea volver a abrir la bolsa? Utilice unas tije-
ras para cortar a lo largo de la linea de sellado.

1

Puede calendar las bolsas en una olla, pero no
exceda una temperatura de 80°C.

Si desea calentar las bolsas en el microondas,
tenga en cuenta lo siguiente:

- Lamayoria de los liquidos se expanden
al ser calentados. Utilice un tenedor para
perforar la bolsa previamente.

- Coloque la bolsa en un bol para microondas
0 en un recipiente

- Caliente la bolsa utilizando el 50% de la
potencia del microondas como maximo.

- Caliente la bolsa solamente a una tempera-
tura baja 0 media.

- Nunca caliente utilizando la funcion de
parrilla o conveccion.

Tire las bolsas que hayan sido utilizadas para
almacenar carne cruda, pescado o productos
grasos. Puede lavar las demas bolsas a mano y
reutilizarlas.

Las bolsas estan disponibles en tamafios de
22x30cmo 28 x 40 cm.

Piezas suministradas
Sellador de vacio

10 Bolsas herméticas Profi de 22 x 30 cm
8 Bolsas herméticas Profi de 28 x 40 cm

Desembalaje del aparato

1. Saque el aparato del embalaje.
2. Retire todos los materiales de embalaje, como

el plastico, el material de relleno, la brida de
nylon y los envases de cartdn.

3. Compruebe el volumen de entrega para ver si

esta completo.

i NOTA:

Podria haber polvo o residuos de fabricacion en
el aparato. Limpie el aparato como se describe
en el capitulo “Limpieza”



Tabla - valores estandar de conservacion

Temperatura .
Almacena- . Almacenamiento ,
. Alimentos de almace- Sellado al vacio
miento . normal
namiento

Carne cruda 5+3°C 2 ~ 3 dias 8 ~ 9 dias
Pescadofresco0 | 5ya0 { ~3 dias 4~ 5 dias
mariscos

Refrigerado | Game guisada 5+3°C 4 ~ 6 dias 10 ~ 14 dias
Verduras 5+3°C 3 ~5dias 7 ~ 10 dias
Frutas 5+3°C 5~7dias 14 ~ 20 dias
Huevos 5+3°C 10 ~ 15 dias 30 ~ 50 dias
Carne -16~-20°C [ 3~5meses > 12 meses

Congelado .
Pescado/Mariscos -16~-20°C | 3~5meses > 12 meses

i NOTA: Funcion de los controles

Los valores de la tabla son sélo una referencia.
La vida de aimacenamiento real depende de la
calidad de los alimentos.

Descripcion de las partes

Boton VACUUM+SEAL CANCEL
Botén FOOD

Boton PUMP

LED

Boton SEAL

Bloqueo

Alambre de sellado

Sellado

Compartimiento para un tubo de
almacenamiento opcional

10* Boton (funcion de tubo de vacio)
11* Conexion de tubo

12 Liberacion

13 Sellado

14 Cémara de vacio

© 00 N Ol &~ WM —

* iLos apartados 9, 10y 11 son para accesorios
opcionales solamente!

VACUUM+SEAL - CANCEL
+ Envasado al vacio y sellado en un solo paso.

+ Pulse de nuevo el botdn para cancelar la opera-
cion (CANCEL).

FOOD

Seleccione la funcién MOIST (himedo) o DRY

(seco). Seleccione MOIST para la carne, ya que

contiene mucho jugo de carne. Para una manzana

pelada seleccione DRY.

+ Al seleccionar la funcidén MOIST, la bomba de
vacio se apagard durante el sellado.

+ Al seleccionar la funcidn DRY, la bomba de vacio
también se ejecutara durante la operacién de
sellado.

PUMP

Seleccione la funcion NORMAL o TURBO.

+ La funcion NORMAL es adecuada para los pro-
ductos suaves y sensibles a la presion.

+ Durante la funcién TURBO, la potencia de la
bomba de vacio se incrementara.

SEAL

El papel de aluminio sélo se sellara.

+ Utilice esta funcion para los liquidos o
+ Si desea sellar sin envasar al vacio.
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Observaciones
Ubicacion
Las superficies antideslizantes y planas son luga-
res adecuados.

Cable de alimentacion

El cable de alimentacion se encuentra en la parte
inferior del aparato en el interior de un comparti-
miento de almacenamiento. Por favor, consulte la
seccion “Ubicacion de los controles”.

Conexion eléctrica

1. Asegurese de que la tension de red corres-
ponde a la del aparato. Por favor, consulte las
especificaciones en la etiqueta de identificacion
del producto.

2. Conecte el cable de alimentacioén a un recepta-
culo de puesta a tierra de 220 — 240 V~, 50 Hz
adecuadamente instalado.

Utilizacion
Para hacer una bolsa con papel de aluminio.

El sellado del papel de aluminio también esta
disponible en grandes cantidades.

i NOTA:

+ iPara que el aire se aspire bien, el papel de
aluminio tiene que tener una textura especial!
Puede ser una textura acanalada, de panal de
abejas, 0 de diamante.

+ Por favor, consulte las figuras de A a D.

Para hacer una bolsa con unas existencias a gra-
nel, haga lo siguiente:

1. Mida la longitud deseada del papel de aluminio.

2. Separe el papel de aluminio con un corte en
linea recta.

3. Doble el papel de aluminio por la mitad.

4. Coloque el papel de aluminio en la parte frontal
del sellado (13) y cierre la parte superior hasta
que encaje en su lugar.
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5. Pulse el boton SEAL. Después de aprox.
5 segundos, la luz azul del boton se encendera
y se habra sellado la costura.

6. Pulse el boton de liberacion (12) para abrir la
parte superior.

7. Repita los pasos del 3 al 6 hasta que haya
hecho una bolsa con el papel de aluminio.

Para envasar al vacio y sellar una bolsa

Ahora puede envasar los productos en la bolsa
previamente hecha.

i NOTA:

+ Por favor, consulte las figuras E a H.

+ Por favor, consulte también las “Informacion
sobre el almacenamiento de alimentos”y el
capitulo “Funcion de los controles”.

+{S6lo se pueden sellar las bolsas que
contengan liquidos! Los liquidos pueden ser
aspirados. Utilice Gnicamente la funcion SEAL
(sellar).

1. Coloque los productos en la bolsa.

2. Coloque el extreme abierto de la bolsa dentro
de la cdmara de vacio (14).

3. {No lo arrugue! Alise el papel de aluminio por
encima del sellado (13).

4. Cierre la parte superior hasta que encaje en su
lugar.

5. Utilice los botones FOOD y/o PUMP para selec-
cionar la funcion segln lo desee.

6. Pulse el boton VACUUM+SEAL CANGCEL.
Después de aprox. 12 segundos, la luz roja
del botdn se apagard y la operacion se habra
completado.

i NOTA:
Pulse el boton VACUUM+SEAL CANCEL
para cancelar una operacion.
Pulse el boton de liberacion (12) para abrir la
tapa.

~

Finalizar la operacion

+ Retire el enchufe del tomacorriente.
+ Deje que el aparato se enfrie durante 5 minutos
antes de guardarlo.



Limpieza
A AVISO:
¢ Desconecte de la alimentacion antes de
limpiar. Espere hasta que el aparato se haya
enfriado completamente.
+ No sumerja el aparato en agua. Puede provo-
car electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:
+No use cepillos metalicos ni otros utensilios

Almacenamiento

Limpie el aparato como se describe.
Recomendamos almacenar el aparato en su
embalaje original si no lo utiliza durante un largo
periodo de tiempo.

Mantenga siempre el aparato en un lugar bien
ventilado y seco, fuera del alcance de los nifios.

abrasivos para limpiar.

+ No use agentes limpiadores agresivos ni

abrasivos.

El aparato se debe limpiar por dentro y por fuera
utilizando un pafo ligeramente himedo.

Problema
No funciona.

Resolucion de problemas

Posible causa

El aparato no esta conectado
a la red eléctrica.

Accion
Compruebe el tomacorriente utilizando
otro aparato.

Conecte el enchufe de red firmemente.

Compruebe los fusibles de su hogar.

El aparato esta defectuoso.

Contacte con nuestro servicio al cliente 0

con cualquier experto.

La bolsa no es hermética.

Hay una arruga en la costura.

Alise el papel de aluminio previamente.

Los productos se han atasca-

do en la costura.

Compruebe las costuras.

La costura estaba mojada.

Mantenga la costura libre y seca.

La bolsa esta dafada en la
costura o en otro lugar.

Sila bosa esté dafada, tiene que ser
reemplazada.

La bolsa no se vacié por
completo.

Habia demasiado aire en la
bolsa y no pudo ser aspirado
a tiempo.

Saque el exceso de aire previamente.

Seleccione la funcion TURBO.

La bolsa esta dafada.

Utilice una bolsa nueva.
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Datos técnicos

MOGEIO:. ..o PC-VK 1015
Alimentacion: .........cc.oeevrerverenn. 220-240 V ~ 50 Hz
CONSUMO POLENCIA: ..vvvevvervreererereeereeeseeeenns 120 W
ProtecCion Clase: .......c..verveericeeneeiieerieeennes Il

Funcionamiento periodo

tiempo corto: ....... 1 minuto por ciclo

PESO NBLO: ...vvvverreeee i ca. 1,45 kg

Sujeto a cambios sin previo aviso.

Este dispositivo cumple con todas las directrices
CE actuales, como la directriz de compatibilidad
electromagnética y de bajo voltaje, y esta fabricada
segun las Ultimas normas de seguridad.
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Eliminacion - Significado del simbolo
“cubo de basura”
Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos o defec-
tuosos en los puntos de recoleccion municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambien-
tales y en la salud por una eliminacion de residuos
inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de
aparatos eléctricos y electrénicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacién
sobre los puntos de recoleccion.
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,
leggere molto attentamente le istruzioni per l'uso

e conservarle con cura unitamente al certificato di
garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla scatola
di cartone con la confezione interna. Se passate
I'apparecchio a terzi, consegnate anche le istruzioni
per [‘'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
scopi privati e conformemente al tipo di applica-
zione previsto. Questo prodotto non € stato con-
cepito ai fini di un impiego in ambito industriale.
Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore,
nonché dall'esposizione diretta ai raggi solari
e dall'umidita (non immergerlo mai in sostanze
liquide) e tenerlo a distanza da oggetti con
spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con
le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si
inumidisca I'apparecchio, staccare immediata-
mente la spina.

+ Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la
spina dalla relativa presa (prendendo in mano la
spina, non tirando il cavo) allorché non si utilizza
I'apparecchio, quando si applicano degli acces-
sori oppure nel caso in cui lo si debba pulire 0 si
siano manifestate anomalie.

+Non mettere in funzione I' apparecchio senza
sorveglianza. Spegnere sempre I'apparecchio,
se si desidera uscire dalla stanza. Estrarre la
spina dalla presa.

+ Controllare regolarmente che I'apparecchio ¢ il
cavo non presentino tracce di danneggiamento.
In tal caso I'apparecchio non deve pil essere
utilizzato.

+Non tentare di riparare I'apparecchio, bensi
rivolgersi a un tecnico autorizzato. Al fine di
evitare l'insorgere di situazioni di pericolo, si
raccomanda di contattare il costruttore, il nostro
servizio di assistenza tecnica o un tecnico
ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

* Rispettare le seguenti “Speciali norme di sicu-
rezza’.

ITALIANO

Simboli per questo manuale di istruzioni
per I’ uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza
sono indicati appropriatamente. Osservare assolu-
tamente queste indicazioni, per evitare incidenti e
danni all' apparecchio:

A\ AVVISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica
possibili rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I apparecchio o altri
0ggeti.

i NOTA:
Mette in risalto consigli ed informazioni.

Bambini e persone fragili

+ Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto
di plastica, scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla
portata dei bambini.

/N AVVISO!
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!
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¢ Quest'apparecchio non & destinato all'uso
da parte di persone (compresi i bambini) con
capacita fisiche, psichiche, sensorie 0 intellettive
limitate, o da persone sprovviste della necessa-
fia esperienza e conoscenza, ad eccezione del
fatto che cio avvenga sotto la sorveglianza di
una persona responsabile ed addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona
istruzioni su come debba essere utilizzato I'ap-
parecchio.

+ Evitare che i bambini giochino con I'apparec-
chio.

Precauzioni di sicurezza speciali
per questo apparecchio
Simboli sul prodotto
Sul prodotto sono presenti simboli che indicano
avvertimenti e informazioni:

& AVVISO: Rischio di scottature!

Durante il funzionamento la temperatura del filo
di sigillatura & molto alta.

Questo simbolo sara in combinazione con la
parola “CAUTION: HOT".

Uso previsto

Questo apparecchio e previsto per mettere sotto
vuoto e per sigillare sacchetti di plastica e pellicola.

Usare solo come descritto in questo manuale
dlistruzione. Lapparecchio non puo essere utilizza-
to per scopi commerciali.

Qualsiasi altro uso non previsto pud determinare
guasti o lesioni a persone.

II fornitore non & responsabile di danni causati da
uso non previsto.

Note sulla conservazione
di alimenti
Sigillare sotto vuoto, ad es. rimuovere I'aria dalla
confezione, & un comune metodo per prolungare
la durata di alimenti. Con I'acquisto del
36

PC-VK 1015 avete scelto un prodotto che consente
un uso veloce e conveniente di confezioni sigillate.

A causa dell'ossigeno nell’aria, gli alimenti possono
perdere il loro sapore e la qualita.

La confezione sottovuoto garantisce che ca. il 90%
dell'aria viene rimossa dal sacchetto sotto vuoto.
Per questo motivo la durata degli alimenti sotto
vuoto € prolungata cinque volte rispetto ai tradizio-
nali metodi di conservazione. Inoltre, la freschezza
e il sapore degli alimenti sono conservati piu a
lungo.

Questo consente di fare porzioni e confezionare
una varieta di alimenti e pietanze pronte come
desiderato.

Anche alimenti duri, come noccioli e fagioli, non-
ché non alimenti che necessitano protezione da
umidita, possono essere sigillati. Non dimenticare
monete e gioielli in argento o vestiti per il viaggio
SUCCESSIVO.

Le direttive e note seguenti forniranno un sup-
porto, in particolare se non avete mai utilizzato
il sigillatore sotto vuoto.

* Aumentate la durata di articoli sigillati. Lavarsi le
mani e pulire prima gli accessori.

+ |I'sacchetto sotto vuoto deve essere almeno
8 cm pil lungo degli articoli da sigillare.

+ Avete articoli, come erbe, e volete tagliare e
risigillare il sacchetto? Calcolate del materiale
extradica. 2 cm.

+ Calcolate un altro 5 cm, se volete surgelare
dopo gli articoli in quanto i liquidi acquosi posso-
no espandersi se soggetti a bassa temperatura.

*Una sigillatura buona deriva dall'uso di pellicola
con tessuto, come nervature, a nido d'api o a
diamante.

+ Tenere I'area intorno alla sigillatura pulita e
asciutta. Evitare pieghe. La sigillatura in questi
punti pud diventare permeabile!

* Lapparecchio presenta un funzionamento
breve e deve raffreddarsi un minuto prima di
essere utilizzato nuovamente.



Se sbucciata, la frutta dura di pit.

Gavoli, come broccoli e cavolfiori, devono es-
sere sbollentati prima, in quanto rilasciano gas
nella confezione.

Diversi articoli, come carne, possono contene-
re umidita. Mettere gli articoli insieme con dei
tovaglioli nel sacchetto.

Se bordi taglienti danneggiano il sacchetto (ad
es. 0ssa), avvolgere questi articoli nella carta.

| liquidi nel sacchetto possono solo essere
sigillati ma non messi sotto vuoto, in quanto
il liquido potrebbe essere aspirato. Quindi far
uscire prima l'aria.

| liquidi possono essere aspirati nella pompa di
sotto vuoto. Quando si sigillano liquidi, utilizzare
solo la funzione SEAL.

Dopo che gli alimenti sono stati confezionati,
sono pronti da congelare e conservare in un
luogo fresco.

Utilizzare della carta cerata o oleata che si
attacca I'un l'altra quando congelata.

Mettere gli alimenti, congelati, nel surgelatore
immediatamente dopo che sono stati confezio-
nati. Se necessario, utilizzare una funzione anti
urto.

Si desidera surgelare alimenti liquidi, come
minestre, in un sacchetto sotto vuoto? Surge-
lare il liquido in un contenitore. Poi rimuovere il
contenitore e sigillare I'elemento surgelato in un
sacchetto.

Si desidera riaprire nuovamente il sacchetto?

Utilizzare delle forbici lungo la linea di sigillatura.

Si potrebbe riscaldare il sacchetto in una pento-
la. Non superare la temperatura di 80°C.

Se si desidera riscaldare i sacchetti nel micro-
onde, notare che:

La maggior parte di liquidi si espande quan-
do viene riscaldata. Utilizzare una forchetta
per bucare il sacchetto.

Mettere il sacchetto in un recipiente o conte-
nitore idoneo al microonde.

Riscaldare il sacchetto, utilizzando massimo
i 50% della potenza.

Riscaldare solo il sacchetto ad una tempera-
tura bassa 0 media.

Non riscaldare mai utilizzando il grill o
convezione.

+ Smaltire i sacchetti utilizzati per conservare
came, pesce o alimenti crudi o grassi. Lavare gli
altri sacchetti a mano e riutilizzarli.

I sacchetti sono disponibili nelle dimensioni
di22 x 30 cm 0 28 x 40 cm.

ITALIANO

Pezzi in dotazione

1 Sigillatore sotto vuoto
10 Sacchetti ermetici professionali 22 x 30 cm
8 Sacchetti ermetici professionali 28 x 40 ¢cm

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Rimuovere 'apparecchio dal materiale d'imbal-
laggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come
pellicola di plastica, materiale di riempimento, fili
per cavi e imballaggio.

3. Controllare l'integrita della confezione.

i NOTA:

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione
sul dispositivo. Pulire 'apparecchio come descrit-
to nel capitolo “Pulizia”.
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Tabella - Valori di conservazione standard

Conserva- . . Tgmperatura Conservazione co- Sigillato sotto
. Alimenti di conserva-
zione . mune vuoto
zione
Carne cruda 513°C 2 ~ 3 giorni 8 ~ 9 giorni
Pescelo frut di mare 513°C 1~ 3 giorni 4 ~ 5 giorni
freschi
Raffreddato | Came cotta 513°C 4 ~ 6 giorni 10 ~ 14 giorni
Verdure 513°C 3 ~5giorni 7~ 10 giorni
Frutta 513°C 5~ 7 giorni 14 ~ 20 giomi
Uova 513°C 10 ~ 15 giorni 30 ~ 50 giorni
Carne -16~-20°C |3 ~5mesi > 12 mesi
Surgelato — - -
Pesce/frutti dimare | -16~-20°C |3 ~5mesi > 12 mesi
i NOTA: Funzione dei comandi

| valori nella tabella sono puramente indicativi.
La reale durata di conservazione dipende dalla
qualita degli alimenti.

Descrizione dei pezzi

Tasto VACUUM+SEAL CANCEL
Tasto FOOD

Tasto PUMP

LED

Tasto SEAL

Blocco

Filo per sigillare

8 Sigillare

9* Vano per conservazione opzionale
10* Tasto (funzione pompa sotto vuoto)
11* Connessione tubo

12 Rilascio

13 Sigillare

14 Camera sotto vuoto

~NOo OB WD —

* Articoli 9, 10 e 11 solo per accessori opzionali!
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VACUUM+SEAL - CANCEL

+ Mettere sotto vuoto e sigillare in un solo passag-
gio.

+ Premere di nuovo il tasto per annullare l'opera-
zione (CANCEL).

FOOD

Selezionare la funzione MOIST (umido) o DRY

(secco). Selezionare MOIST per cae, in quanto

contiene molti liquidi. Per una mela sbucciata,

selezionare DRY.

+ Se si selezionare la funzione MOIST, la pompa
sotto vuoto sara disattivata durante la fase di
sigillatura.

* Se si selezionare la funzione DRY, la pompa sotto
vuoto sara attivata durante la fase di sigillatura.

PUMP

Selezionare la funzione NORMAL o TURBO.

« La funzione NORMAL ¢ adatta a articoli morbidi,
sensibili alla pressione.

+ Durante la funzione TURBO, I'alimentazione della
pompa sotto vuoto sara migliorata.

SEAL

La pellicola sara solo sigillata.

+ Usare questa funzione per liquidi o

* se si vuole sigillare senza messa sotto vuoto.



Note
Posizione

Superfici anti scivolo o piatte sono le superfici
idonee.

Cavo di alimentazione

Il cavo di alimentazione € situato sotto 'apparec-
chio all'interno dell'apposito vano. Far riferimento a
“Posizione dei comand”.

Collegamento elettrico

1. Assicurarsi che I'alimentazione principale
corrisponda alle specifiche tecniche dell'appa-
recchio. Far riferimento alle specifiche tecniche
sull'etichetta.

2. Collegare il cavo di alimentazione ad una presa
installata correttamente 220 — 240 V~, 50 Hz.

Funzionamento
Come fare un sacchetto da una pellicola
La pellicola & anche disponibile in blocco.

i NOTA:

+ Per estrarre correttamente I'aria, la pellicola
deve contenere un tessuto speciale! Questo
deve essere a coste, a nido d'api 0 a diaman-
te.

+ Far anche riferimento alle figure da A a D.

Per realizzare un sacchetto da un blocco, procede-
re come di seguito.

1. Misurare la lunghezza desiderata della pellicola.

2. Staccare la pellicola con un coltello.

3. Piegare la pellicola al centro.

4. Mettere la pellicola sulla sigillatura (13) e chiu-
dere sopra finché non & in posizione.

5. Premere il tasto SEAL. Dopo ca. 5 secondi la
spia luminosa blu del tasto si spegnera e la
sigillatura viene effettuata.

6. Premere il rilascio (12) per aprire sopra.

7. Ripetere i passaggi da 3 a 6 finché il sacchetto
non ¢ stato realizzato dalla pellicola.

Per mettere sotto vuoto e sigillare un sacchetto

Ora & possibile confezionare articoli nel sacchetto
precedentemente realizzato.

i NOTA:

+ Farriferimento alle figure da E a H.

+ Farriferimento a “Note sulla conservazione di
alimenti " e al capitolo “Funzione dei comandi ”.

+ | sacchetti con liquidi devono essere ora sigil-
[ati! Il liquido potrebbe essere aspirato. Usare
solo la funzione SEAL (sigilla).

1. Mettere gli articoli nel sacchetto.

2. Mettere l'estremita aperta del sacchetto dentro
la camera di sotto vuoto (14).

3. Evitare pieghe! Tirare la pellicola sopra la sigilla-
tura (13).

4. Chiudere la parte superiore finché non scatta in
posizione.

5. Utilizzare i tasti FOOD e/o PUMP per seleziona-
re una funzione come desiderato.

6. Premere il tasto VACUUM+SEAL CANCEL.
Dopo ca. 12 secondi la spia rossa del tasto si
spegne e il funzionamento & terminato.

i NOTA:
Premere il tasto VACUUM+SEAL CANCEL
per annullare un funzionamento.

7. Premere il rilascio (12) per aprire il coperchio.

Terminare il funzionamento

+ Rimuovere la spina dalla presa.
+ Far raffreddare 'apparecchio per 5 minuti prima
di conservarlo.

Pulizia

A\ AVVISO:

+ Scollegare dall'alimentazione prima di effet-
tuare la pulizia. Attendere che il dispositivo si
sia raffreddato completamente.

+Non immergere 'apparecchio in acqua per
non provocare scosse elettriche o incendi.
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/\ ATTENZIONE:

+Non utilizzare spazzole d'acciaio o altri utensili
abrasive per effettuare la pulizia.

+ Non utilizzare detergenti aggressive o abrasivi.

La confezione pud essere avvolta dall'interno

e dall'esterno mediante un panno leggermente
umido.

Conservazione

+ Pulire I'apparecchio come descritto.

« Siconsiglia di conservare I'apparecchio nella
confezione originale se non in uso per un lungo
periodo.

Tenere sempre I'apparecchio fuori dalla portata
dei bambini in un luogo asciutto e ben ventilato.

Risoluzione di problemi

Problema Causa possibile

Nessuna funzione.
alla corrente.

L'apparecchio non ¢ collegato

Azione

Controllare la spina utilizzando un‘altro
apparecchio.

Collegare correttamente la spina di
corrente.

Controllare il fusibile principale dell’abi-
tazione.

Lapparecchio & difettoso.

Contattare il servizio assistenza o un
esperto.

Il sacchetto non & sotto
vuoto.

C’e una piega alla sigillatura.

Distendere prima la pellicola.

Gli articoli sono incastrati nel
sigillatore.

Controllare la sigillatura.

La sigillatura & bagnata.

Tenere la sigillatura libera e asciutta.

Il sacchetto & danneggiato alla
sigillatura o ad un altro punto.

Se danneggiato, il sacchetto deve essere
sostituito.

Il sacchetto non sara com-
pletamente svuotato.

C'era troppa aria nel sacchetto
e non ¢ stata aspirata tutta nel
tempo fornito.

Far fuoruscire I'aria dal sacchetto.

Selezionare la funzione TURBO.

Il sacchetto & danneggiato.

Utilizzare un nuovo sacchetto.

Specifiche tecniche

1 minuto per ciclo
PESO NBHO: w..vvveerceeeeeee e ca. 1,45 kg

Soggetto a modifiche senza preawviso!
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Questo dispositivo risponde a tutte le direttive della
GE, come la direttiva sulla compatibilita elettroma-
gnetica e quella sul basso voltaggio ed & prodotto
secondo le pili recenti norme di sicurezza.
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Smaltimento - Significato del simbolo
“Eliminazione”
Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi elet-
trici nei rifiuti domestici.
Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi

deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per I'ambiente
e la nostra salute tramite uno smaltimento non
corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo
di dispositivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni
sui punti di raccolta.
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General Safety Instructions

Read the operating instructions carefully before
putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and,
if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass
on the operating instructions.

+ The appliance is designed exclusively for private
use and for the envisaged purpose. This appli-
ance is not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from
sources of heat, direct sunlight, humidity (never
dip it into any liquid) and sharp edges. Do not
use the appliance with wet hands. If the appli-
ance is humid or wet, unplug it immediately.

+ When cleaning or putting it away, switch off the
appliance and always pull out the plug from the
socket (pull the plug itself, not the lead) if the
appliance is not being used and remove the
attached accessories.

+ Do not operate the machine without supervi-
sion. If you leave the room you should always
turn the device off. Remove the plug from the
socket.
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+The device and the mains lead have to be
checked regularly for signs of damage. If dam-
age is found the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own.
Always contact an authorized technician. To
avoid the exposure to danger, always have faulty
cable be replaced only by the manufacturer, by
our customer service or by qualified person and
with a cable of the same type.

+Use only original spare parts.

«Pay careful attention to the following “Special
Safety Instructions”.

Symbols in these Instructions for Use

Important information for your safety is specially
marked. It is essential to comply with these instruc-
tions in order to avoid accidents and prevent dam-
age to the machine:

N WARNING:
This warns you of dangers to your health and
indicates possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the machine or
other objects.

i NOTE:
This highlights tips and information.

Children and Frail Individuals

+ Inorder to ensure your children’s safety, please
keep all packaging (plastic bags, boxes, polysty-
rene etc.) out of their reach.

/\ WARNING!
Don't let small children play with foils for dan-
ger of suffocation!

+This device is not intended to be used by indi-
viduals (including children) who have restricted
physical, sensory or mental abilities and/or
insufficient knowledge and/or experience, un-
less they are supervised by an individual who
is responsible for their safety or have received
instructions on how to use the device.



+ Children should be supervised at all times in
order to ensure that they do not play with the
device.

Special Safety Instructions
for this Machine

Symbols on the product

On the product you will find symbols indicating
warnings and information:

& WARNING: Risk of burns!

During operation the sealing wire temperature is
very high.

You will find this symbol in combination with the
wording “CAUTION: HOT".

Intended use

This appliance is intended for vacuuming off air and
for sealing textured plastic bags and wrap foil.

Only use as described in this instruction manual.
Do not use appliance for commercial purposes.

Any other use is not intended and may cause mate-
rial damage or even injuries.

The supplier is not liable for damage caused by not
intended use.

Notes on Storing Food

Vacuum sealing, i.e. vacuuming air out of the
packaging, is a common method of prolonging the
storage life of food. With the purchase of the
PC-VK 1015 you have chosen a product that allows
for the fast and convenient use of airtight packag-
ing.

Due to oxygen in the air, food may easily loose its
fresh flavor and quality.

Airtight packaging accommodates for that. Approx.
90% of the air will be removed from the sealing
bag. For that reason the storage life of vacuum-
sealed food is prolonged five fold in comparison to

traditional storage methods. Furthermore, fresh-
ness and flavor of the food are retained for a longer
time.

That allows you to portion and pack a variety of
food and ready meals as desired.

Even hard food, such as nuts or beans, as well
as non-food items that need to be protected from
humidity, may be sealed. Not to forget coins or
silver jewelry, or clothes and matches for the next
boat trip.

The following regulations and notes will
help you, especially if you have never used a
vacuum sealer before.

+ Prolong the storage life of the sealed items.
Wash your hands and clean the accessories
beforehand.

+ The sealing bag should be approx. 8 cm longer
than the items to be sealed.

+ Do you have loose items, such as herbs, and
want to cut and re-seal the bag? Calculate extra
material of approx. 2 cm.

ENGLISH

+ Calculate another extra 5 cm, if you want to
freeze the items afterwards, because aqueous
liquids might expand when subjected to low
temperature.

+ Good vacuum-sealing results require the use of
wrap foil with texture, such as ribbed, honey-
comb or diamond texture.

+ Keep the area around the sealing seam dry and
clean. Avoid creasing. The seam at these spots
might otherwise become permeable!

+ The appliance features a short-time duty and
needs to cool down one minute before sealing
the next bag.

+ When peeled beforehand, fruits and vegetables
last longer.

+ Cabbage, such as broccoli and cauliflower, must
be blanched beforehand, as they release gas
when inside the packaging.
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Different items, such as meat, may contain hu-
midity. Place such items together with a kitchen
paper towel inside the bag.

If sharp edges are likely to damage the bag

*You may heat the bags in a pot. But do not

exceed temperatures of 80°C.

If you want to heat the bags inside the micro-
wave, please note:

ENGLISH

(e.g. bones), wrap such items in kitchen paper

Most liquids expand when being heated.
beforehand.

Use a folk to pierce the bag beforehand.
+ Liquids in the bag may only be sealed but not

= Place the bag into a microwave-safe bowl or
vacuum-sealed, because liquid could be sucked

; o container.
in. For that, squeeze out the air first. . _
. , Heat the bag, using a maximum of 50%

+ Liquids could be guck@d in by the vacuum microwave power.

pump. When sealing liquids, use the SEAL .

function only. Only heat the bag to low or medium tem-

" perature.

+ Once food has been packaged, it is to be frozen . i

or stored at a cool place. Never heat using grill or convection func-

tion.

+ Use waxed or greaseproof paper to separate
items that are likely to stick to each other when
frozen.

+ Dispose of bags that were used for storing raw
meat, fish or greasy stuff. You may wash other

, , bags by hand and re-use.
+ Place food, that is to be frozen, into the freezer

immediately after it has been packaged. If nec-
essary, use shock-freeze function.

Bags are available in sizes of
22 x 30 cm or 28 x 40 cm.

+ Do you want to freeze liquid food, such as soup, .
in a vacuum bag? Freeze the liquid inside a Supplied parts
bow. Then remove the bowl and seal the frozen 1 Vacuum sealer
item inside a bag. 10 Profi airtight bags of 22 x 30 cm

+ Do you want to re-open the bag again? Use 8  Profi airtight bags of 28 x 40 om
scissors to cut along the sealing seam

Table - Standard preservation values

Storage tem-
Storage Food perature Common storage Vacuum- sealed
Raw meat 5£3°C 2 ~3days 8 ~9days
Fresh fish or seafood | 5+3°C 1 ~3days 4 ~ 5 days
Cooked meat 5+3°C 4 ~ 6 days 10 ~ 14 days
Cooled
Vegetables 5£3°C 3 ~5days 7~ 10 days
Fruits 5+3°C 5~7 days 14 ~ 20 days
Eggs 513°C 10 ~ 15 days 30 ~ 50 days
Meat -16~-20°C | 3~5months > 12 months
Frozen ,
Fish/ Seafood -16~-20°C | 3~5months > 12 months
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i NOTE:
The values in the table are for reference only. The
actual storage life depends on the food quality.

Unpacking the Appliance

1. Take the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials, such as film,
filing material, cable ties and carton packaging.

3. Check the delivery scope for completeness.

i NOTE:

There might be dust or production residue on the
appliance. Clean the appliance as described in
chapter “Cleaning”.

Description of the Parts

VACUUM+SEAL CANCEL button
FOOD button

PUMP button

LED

SEAL button

Lock

Sealing wire

8 Sealing

9" Compartment for optional pipe storage
10* Button (Pipe vacuum function)
11* Pipe connection

12 Release

13 Sealing

14 Vacuum chamber

* ltems 9, 10 and 11 for optional accessories only!

~NOo OB~ WD —

Function of Controls

VACUUM+SEAL - CANCEL

+Vacuuming and sealing in one step.

* Press button again to cancel operation (CAN-
CEL).

FOOD

Select MOIST or DRY function. Select MOIST for

meat, as it contains a lot of meat juice. For a peeled
apple, select DRY.

+ When selecting MOIST function, the vacuum
pump will be turned off during sealing.

+ When selecting DRY function, the vacuum pump
will also run during sealing operation.

PUMP

Select NORMAL or TURBO function.

« NORMAL function is suitable for soft, pressure-
sensitive items.

+ During TURBO function, the vacuum pump power
will be increased.

SEAL

Foil will only be sealed.

+ Use this function for liquids or

+ if you want to seal without vacuuming.

Remarks
Location
Anti-slip and flat surfaces are suitable locations.

Supply cord

The supply cord is located at the bottom of the ap-
pliance inside a storage compartment. Please refer
to “Location of Controls ™.

Electrical connection

1. Ensure that the mains power corresponds to
the one of the appliance. Please refer to the
specifications on the type label.

2. Connect the supply cord to a properly installed
220 - 240 V~, 50 Hz grounding receptacle

Operation
To make a bag from bulky wrap foil
Sealing wrap foil is also available as bulk stock.

i NOTE:

* Inorder for the air to be vacuumed well, the
wrap foil must contain a special texture! This
may be a ribbed, honeycomb or diamond
texture.

* Please also refer to figures A to D.
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In order to make a bag from the bulk stock, proceed
as follows.

1. Measure the desired length of the wrap foil.

2. Detach the wrap foil with a straight cut.

3. Fold the wrap foil at its middle.

4. Place the wrap foil on the front sealing (13) and
close the top until it clicks into place.

5. Press the SEAL button. After approx. 5 seconds
the blue light of the button will turn off and the
seam is sealed.

6. Press the release (12) to open the top.

7. Repeat steps 3 to 6 until you have made a bag
from the wrap foil.

To vacuum and seal a bag

You may now package items in the previously
made bag.

i NOTE:
+ Please refer to figures E to H.

+ Please also refer to the “Notes on Storing
Food " and chapter “Function of controls ”.
+Bags with liquids are only to be sealed! Liquid

could be sucked in. Only use SEAL function.

1. Place the items in the bag.

2. Place the open end of the bag inside the
vacuum chamber (14).

3. Avoid creasing! Smooth out the wrap foil above
the sealing (13).

4. Close the top until it clicks into place.

5. Use the FOOD and/or PUMP buttons to select a
function as desired.

6. Press the VACUUM+SEAL CANCEL button.
After approx. 12 seconds the red light of the but-
ton turns off and the operation is completed.
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i NOTE:
Press VACUUM+SEAL CANCEL button to
cancel an operation.

7. Press the release (12) to open the cover.

Finish operation

Remove the plug from the receptacle.
+ Allow the appliance to cool down for 5 minutes
prior to storage.

Cleaning

/N WARNING:

+ Disconnect from mains power supply before
cleaning. Wait until the appliance has cooled
down completely.

+ Do not submerge the appliance into water.
This may lead to electric shock or fire

/\ CAUTION:

+ Do not use a wire brush or other abrasive
utensils for cleaning.

+ Do not use aggressive or abrasive cleaning
agents.

The enclosure may be wiped from inside and out-
side using a slightly damp cloth.

Storage

+ Clean the appliance as described.

+ We recommend storing the appliance in the
original packaging if you do not use it for an
extended period of time.

* Always keep the appliance at a well-ventilated
and dry location, out of reach of children.



Problem
No function.

Troubleshooting

Possible cause

The appliance is not connect-
ed to the mains supply.

Action

Check the receptacle using another ap-
pliance.

Securely connect the mains plug.

Check the main fuse of your home.

The appliance is defect.

Contact our customer service or any
expert.

The bag is not airtight.

There is creasing at the seam.

Smoothen the wrap foil beforehand.

ltems have been jammed in
the seam.

Check the seams.

The seam was wet.

Keep the seam free and dry.

The bag is damaged at the
seam or at another spot.

If damaged, the bag needs to be re-
placed.

The bag will not be com-
pletely emptied.

There was too much air in the
bag and could not be sucked
out in the given time.

Squeeze out excessive air beforehand.

Select TURBO function.

The bag is damaged.

Use a new bag.

Technical Data

)i
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MOGEL: oot PC-VK 1015
Power supply: ..o 220-240 V ~ 50 Hz
Power conSUMPLON:.......ccoeevereeemeerieerinenens 120 W
Protection Class: ........coceernnceneenerineeinseinereienns Il
Short time operation:................... 1 minute per cycle
Net WeIGht: ... approx. 1.45 kg

Subject to change without prior notice!

This device complies with all current CE directives,
such as electromagnetic compatibility and low volt-
age directive and is manufactured according to the
latest safety regulations.

Disposal - Meaning of the
“Wheelie Bin” Symbol

Take care of our environment, do not dispose of
electrical appli-ances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appli-
ances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and
health impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utili-
zation of old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information
about collecting points.
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Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo
doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi. Prosze za-
chowaé jg wraz z kartg gwarancyjna, paragonem i
w miare mozliwo$ci réwniez kartonem z opakowa-
niem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej
osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

* Prosze wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie dla
prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewi-
dziane do uzytku w ramach dziafalno$ci gospo-
darczej.

Prosze nie korzystaé z urzadzenia na zewnatrz.
Prosze trzymac urzadzenie z daleka od ciepta,
bezpo$redniego promieniowania stoneczne-

go, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi.
Prosze nie obstugiwaé urzadzenia wilgotnymi
dtorimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mo-
kre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (na-
lezy ciagnac za wtyczke, nie za przewdd).
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+ Jezeli nie korzystacie Parstwo z urzadzenia, je-
zeli cheecie Panstwo zamontowac jakie$ akce-
soria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku ja-
kichkolwiek zaktocen, prosze zawsze wytaczy¢
urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

* Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozosta-
wiac bez nadzoru. Przed opuszczeniem po-
mieszczenia urzadzenie nalezy zawsze wyta-
czaé i wyciggac wtyczke sieciowg z gniazda.

* Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadze-
nie i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
uszkodzenia nalezy przestaé korzystac z urza-
dzenia.

+ Wrazie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia
samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowa-
nego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nie-
odtaczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u producenta lub w specjainym
zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifiko-
wang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

*  Prosze stosowaé tylko oryginalne akcesoria.

+  Prosimy pamieta¢ o podanych dalej ,Specjal-
nych wskazéwkach dotyczacych bezpiecznego
uzytkowania”.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzyt-
kownika sg specjalnie wyrdznione. Koniecznie sto-
suj sie do tych wskazéwek, aby unikna¢ wypadkow
i uszkodzenia urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE:

Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wska-
zuje na potencjalne ryzyka obrazen.

A\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadze-
nia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkow-
nika.



Dzieci i osoby niepetnosprawne

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiaé
swobodnie dostepnych cze$ci opakowania (tor-
by plastikowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE!
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folia. Niebez-
pieczenistwo uduszenia!

+ To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez
0soby (w tym dzieci) o ograniczonych mozli-
wosciach fizycznych, motorycznych lub umy-
stowych lub nie posiadajace niezbednego do-
$wiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urza-
dzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacz-
nie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu
wskazéwek dotyczacych uzywania urzadzenia.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

Specjalne Srodki Ostroznosci
zwigzane z Urzadzeniem

Symbole na produkcie

Na produkcie znajdujg sie symbole ostrzegawcze i
informacyjne:

/B\ OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzeii

Podczas pracy urzadzenia temperatura drutu
zgrzewajacego jest bardzo wysoka.

Symbol ten wystepuje wraz z ostrzezeniem
,CAUTION: HOT".

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie to jest przeznaczone do prézniowego
zgrzewania teksturowanych torebek plastikowych i
folii spozywczej.

Z urzadzenia mozna korzysta¢ wytacznie w sposéb
opisany w instrukcji uzytkowania. Urzadzenia nie
nalezy uzywac do celéw komercyjnych.

Wszelkie inne sposoby uzytkowania nie sg zamie-
rzone i moga prowadzi¢ do uszkodzenia mienia lub
nawet obrazen ciata.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za
uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytko-
waniem.

Uwagi dotyczace
przechowywania zywnosci

Zgrzewanie prézniowe, tj. usuwanie powietrza z
opakowania, to powszechna metoda wydtuzania
okresu przechowywania zywno$ci. Zakup urza-
dzenia PC-VK 1015 oznacza wybér produktu, kt6-
ry umozliwia szybkie i wygodne stosowanie herme-
tycznych opakowan.

Ze wzgledu na zawarto$¢ tlenu w powietrzu zyw-
no$¢ szybko traci $wiezo$¢, smak i jakosc.
Hermetyczne pakowanie jest odpowiedzig na ten
problem. Dzigki tej metodzie ze zgrzewanej toreb-
ki usuwa sie okoto 90% powietrza. W efekcie okres
przechowywania prozniowo zapakowanej zywno-
$ci zostaje wydtuzony pieciokrotnie w poréwnaniu z
tradycyjnymi metodami przechowywania. Ponadto,
Swiezo$¢ i smak zywnosci sg utrzymywane przez
dtuzszy czas.

Umozliwia to porcjowanie i pakowanie réznego ro-
dzaju zywno$ci oraz gotowych positk6w.

Pakowac w ten sposb mozna nawet twarde arty-
kuty spozywcze, takie jak orzechy lub fasole, a tak-
ze produkty niezywno$ciowe, ktére wymagaja za-
bezpieczenia przed wilgocia. Nie mozna zapo-
mnie¢ tutaj o monetach lub srebrnej bizuterii albo
ubraniach i zapatkach na nastepng wyprawe stat-
kiem.

Przedstawione ponizej zasady i uwagi zapew-
nig pomoc zwtaszcza tym osobom, ktdre nigdy
wczesniej nie korzystaly ze zgrzewarki proznio-
wej.

+  Okres przechowywania zapakowanych préznio-
wo produktéw mozna wydtuzy¢. W tym celu na-
lezy najpierw umyc rece i wyczysci¢ akcesoria.

+ Zgrzewana torebka powinna by¢ o ok. 8 cm
diuzsza od pakowanych prézniowo produktow.

Masz sypkie produkty, takie jak ziofa, i chcesz
rozcigC torebke, a nastepnie ponownie jg
zgrza¢? Nalezy doliczy¢ dodatkowo ok. 2 cm
materiatu.
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Nalezy doliczy¢ dodatkowe 5 cm, jesli produk-
ty majg nastepnie zosta¢ zamrozone, poniewaz
plyny moga zwieksza¢ swoja objetos¢ pod wpty-
wem niskiej temperatury.

Uzyskanie odpowiednich wynikow prézniowego
pakowania wymaga zastosowania folii spozyw-
czej z faktura, takiej jak karbowana, o wzorze
plastra miodu lub w romby.

Obszar wokot taczenia zgrzewu powinien by¢
suchy i czysty. Nie nalezy dopuszcza¢ do jego
pomarszczenia. taczenie zgrzewu w takich
miejscach moze stac sie przepuszczaine!

Urzadzenie jest przystosowane do krotkotrwa-
tych cykli pracy i wymaga jednominutowego
schtodzenia przed zgrzewaniem kolejnej toreb-
ki.

Obrane wcze$niej owoce i warzywa mozna
przechowywag diuzej.

Kapuste, np. brokut czy kalafior, nalezy najpierw
zblanszowac, poniewaz po zapakowaniu wy-
dziela ona gaz.

Rdzne produkty, takie jak migso, moga zawieraé
wode. Tego rodzaju produkty nalezy wtozyé do
torebki razem z kuchennym recznikiem papiero-
wym.

Jedli istnieje ryzyko uszkodzenia torebki ostrymi
krawedziami (np. kosci), produkty takie nalezy
najpierw owing¢ w kuchenny recznik papierowy.

Ptyny mozna w torebce tylko zgrzewaé, ale nie
mozna ich pakowa¢ prézniowo, poniewaz ptyn
moze zostac zassany. W takim przypadku nale-
zy najpierw wycisna¢ powietrze.

Plyny moga zostaé zassane przez pompe préz-
niowa. W przypadku zgrzewania ptyndw nalezy
korzystaé wytacznie z funkcji SEAL.

Zapakowang zywno$¢ mozna zamrozi¢ lub
przechowywa¢ w chtodnym miejscu.

Produkty, ktére moga sie poskleja¢ po zamro-
zeniu, nalezy rozdzieli¢ papierem woskowanym
lub thuszczoodpornym.

+ Produkty, ktére majg zosta¢ zamrozone, nalezy
umie$ci¢ w zamrazarce zaraz po ich zapakowa-
niu. W razie potrzeby mozna skorzystac z funk-
cji szybkiego zamrazania.

+ Czy chcesz zamrozi¢ w prézniowej torebce zyw-
no$¢ ptynna, taka jak zupy? Zamroz ptyn w mi-
sce. Nastepnie usuii miske i zgrzej prozniowo
torebke z zamrozonym produktem.

+ Czy chcesz ponownie otworzy¢ torebke? Prze-
tnij ja nozyczkami wzdiuz taczenia zgrzewu.

+Torebki mozna podgrzewaé w garnku. Nie nale-
2y jednak przekraczaé temperatury 80°C.

W celu podgrzania torebek w kuchence mikrofa-
lowej nalezy zwrdcié uwage na ponizsze uwagi:

Wiekszo$¢ ptyndw zwieksza swojg objetos¢
podczas podgrzewania. Przebij wczesniegj
torebke widelcem.

W16z torebke do miski lub pojemnika, kto-
rych mozna uzywaé w kuchence mikrofalo-
wej.

Podgrzej torebke, korzystajac z maksymal-
nie 50% mocy kuchenki mikrofalowej.

Torebki mozna podgrzewac wytacznie do ni-
skiej lub $redniej temperatury.

Nigdy nie nalezy ich podgrzewaé przy
uzyciu funkcii grilla lub konwekcji.

* Zuzytych torebek mozna uzywaé do przechowy-
wania surowego miesa, ryb lub produktow ttu-
stych. Pozostate torebki mozna umy¢ w reku i
uzy¢ ich ponownie.

Torebki sa dostepne w rozmiarze
22 x 30 cm lub 28 x 40 cm.

Dostarczone czesci

1 zgrzewarka prézniowa
10 hermetycznych torebek Profi 22 x 30 cm
8 hermetycznych torebek Profi 28 x 40 cm



Tabela — standardowe wartosci utrwalania zywnosci

Przechowy- : Temperatura Zwykle przechowy- | Zgrzewanie proz-
) Zywnos¢ przechowy- ) -
wanie : wanie niowe
wania
Surowe migso 5+3°C 2~ 3dni 8 ~ 9 dni
Swieze ryby lub owo- | 5,54 f~3dn 4~5 i
ce morza
Chtodzenie | Ugotowane migso 5+3°C 4 ~6dni 10 ~ 14 dni
Warzywa 5+3°C 3~5dni 7 ~10 dni
Owoce 51£3°C 5~7dni 14 ~ 20 dni
Jajka 513°C 10~ 15dni 30 ~ 50 dni
L. Mieso -16~-20°C | 3~ 5 miesiecy > 12 miesiecy
Mrozenie — —
Ryby/ Owoce morza |- 16 ~-20°C | 3 ~ 5 miesigcy > 12 miesiecy
i WSKAZOWKA: 8 Element zgrzewajacy

Wartosci zawarte w tabeli stuza wytacznie jako
odniesienie. Rzeczywisty okres przechowywania
zalezy od jakosci zywnosci.

Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak
folia, materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i
karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu
znajdowaly sie wszystkie elementy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moze wystepowaé osad produk-
cyjny lub kurz. Urzadzenie nalezy wyczysci¢
zgodnie z rozdziatem ,Czyszczenie”.

Opis czesci
Przycisk VACUUM+SEAL CANCEL
Przycisk FOOD
Przycisk PUMP
Dioda LED
Przycisk SEAL
Blokada
Drut zgrzewajacy

~No ok w N =

9" Wneka na przechowywanie opcjonalnej rurki
10" Przycisk (funkcja rurki prozniowej)

1* Zigcze rurki

12 Przycisk zwalniajacy

13 Element zgrzewajacy

14 Komora prézniowa

* Pozycje 9, 10 i 11 dotycza tylko akcesoriéw opcjo-
nalnych!

Funkcje sterowania

VACUUM+SEAL - CANCEL

+ Opréznianie i zgrzewanie w jednym kroku.

+Naciénij ponownie przycisk, aby anulowac dzia-
fanie (CANCEL).

FOOD

Wybierz funkcje MOIST (mokra) lub DRY (sucha).

Wybierz funkcje MOIST w przypadku migsa, ponie-

waz zawiera ono duzo sokow. W przypadku obra-

nego jabtka wybierz funkcje DRY.

+ Po wybraniu funkcji MOIST pompa prézniowa be-
dzie wytaczona podczas zgrzewania.

+ Po wybraniu funkcji DRY pompa prézniowa be-
dzie wigczona takze podczas zgrzewania.

PUMP
Wybierz funkcje NORMAL lub TURBO.
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+ Funkcja NORMAL jest odpowiednia dla migkkich,
czutych na nacisk produktow.

+ Po wigczeniu funkcji TURBO zwigkszona zosta-
nie moc pompy prozniowe;.

SEAL

Folia zostanie tylko zgrzana.

+ Funkcje te nalezy stosowaé w przypadku ptyndw
lub

* w celu zgrzania torebki bez funkcji prozniowej.

Uwagi
Lokalizacja

Odpowiednimi lokalizacjami sg antyposlizgowe i
ptaskie powierzchnie.

Przewod zasilajacy

Przewdd zasilajgcy znajduje sie na spodzie urza-
dzenia wewnatrz wneki do przechowywania. Na-
lezy zapoznac sie z rozdziatem ,Lokalizacja kon-
trolek”.

Polaczenie elekiryczne

1. Sprawdz, czy napiecie sieci jest zgodne z na-
pieciem urzadzenia. Zapoznaj sie ze specyfika-
cjami na tabliczce znamionowej.

2. Podtacz przewdd zasilajacy do prawidtowo zain-

stalowanego i uziemionego gniazdka
220-240 V~, 50 Hz.

Obstuga
Wykonanie torebki z duzej folii spozywczej

Do zgrzewania folii spozywczej nadajq sie takze
duze kawatki folii.

i WSKAZOWKA:

+ Aby dobrze odprowadzi¢ powietrze, folia spo-
zywcza musi mie¢ specjalng fakture! Moze
by¢ karbowana, w romby lub mie¢ wzér pla-
stra miodu.

+ Nalezy sie takze zapozna¢ z rysunkami od A
do D.
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Aby zrobi¢ torebke z duzego kawatka folii, nalezy
wykona¢ ponizsze czynnosci.

1. Odmierz zadana dtugos¢ folii spozywczej.

2. Odetnij folie spozywczg ostrym cieciem.

3. Z16z folig spozywcza na pot.

4. Potdz folie spozywcza na przednim elemen-
cie zgrzewajacym (13) i zamknij gérna pokry-
we urzadzenia do momentu ustyszenia dzwieku
klikniecia.

5. Naciénij przycisk SEAL. Po ok. 5 sekundach
zgasnie niebieska dioda przycisku, co oznacza,
ze faczenie zostato zgrzane.

6. Naci$nij przycisk zwalniajacy (12), aby otworzy¢
g6rna pokrywe.

7. Powtdrz kroki od 3 do 6 do momentu uzyskania
torebki z folii spozywczej.

Prozniowe zgrzewanie torebek

Mozna teraz wlozy¢ produkty do uprzednio wyko-
nanej torebki.

i WSKAZOWKA:

+ Nalezy sie zapoznag z rysunkami od E do H.

+ Nalezy sie takze zapoznaé z rozdziatem ,Uwa-
gi dotyczace przechowywania zywnosci” i
LFunkcje sterowania”.

+ Torebki z ptynami mozna tylko zgrzewac! Pyn
moze zostaé zassany. Mozna uzywac tylko
funkeji SEAL (zgrzej).

1. W16z produkty do torebki.

2. Umie$¢ otwartg strone torebki wewnatrz komory
prézniowej (14).

3. Nie nalezy dopuszczac do pomarszczenia! Wy-
gtadz folie spozywcza powyzej elementu zgrze-
wajacego (13).

4. Zamknij gorng pokrywe urzadzenia do momen-
tu ustyszenia dzwieku klikniecia.

5. Naciénij przycisk FOOD i/lub PUMP, aby wybra¢
zadang funkcje.

6. Nacisnij przycisk VACUUM+SEAL CANCEL. Po
ok. 12 sekundach zgasnie czerwona dioda przy-
cisku, co 0znacza zakoniczenie dziatania.



i WSKAZOWKA:
W celu anulowania dziatania nalezy nacisnaé
przycisk VACUUM+SEAL CANCEL.
7. Naci$nij przycisk zwalniajgcy (12), aby otworzy¢
pokrywe.

Zakonczenie dziatania

+ Wyciagnij wtyczke z gniazdka elektrycznego.
+ Przed schowaniem odstaw urzadzenie na 5 mi-
nut w celu ostygniecia

Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

+  Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy
odtaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania. Nalezy
poczekac az urzadzenie catkowicie ostygnie.

+ Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie. Moze to
spowodowag porazenie pradem elektrycznym
lub pozar.

N UWAGA:

+ Nie stosowaé do czyszczenia druciane;
szczotki ani innych Sciernych przybor6w.

+ Nie stosowaé ostrych ani zracych srodkéw
czyszczacych

Obudowe mozna wyciera¢ wewnatrz i na zewnatrz

nieznacznie wilgotng szmatka.

Przechowywanie

+  Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem.

W przypadku dtuzszych okreséw nieuzywania
zalecane jest przechowywanie urzadzenia w
oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy zawsze przechowywaé w
odpowiednio wentylowanym i suchym miejscu,
poza zasiegiem dzieci.

JEZYK POLSKI

53



JEZYK POLSKI

Problem
Brak dziatania.

Rozwigzywanie probleméw

Mozliwa przyczyna
Urzadzenie nie zostato podta-
czone do zasilania.

Rozwigzanie

Sprawdz dziatanie gniazdka przy uzyciu
innego urzadzenia.

Podtacz prawidtowo wtyczke zasilajgca.

Sprawdz bezpieczniki sieciowe w domu.

Urzadzenie jest wadliwe.

Skontaktuj sie z obstuga klienta Iub spe-
cjalista.

Torebka nie jest herme-
tyczna.

taczenie jest pomarszczone.

Wygtadz weze$niej folie spozywcza.

Produkty zostaty przyciete
przez taczenie.

Sprawdz taczenia.

kaczenie byto mokre.

kaczenie powinno by¢ suche i nie powin-
no sie z niczym stykac.

Torebka zostata uszkodzona
na taczeniu lub w innym miej-
scu.

W razie uszkodzenia torebke nalezy wy-
mienié.

Torebka nie zostata catko-

W torebce byto zbyt duzo po-

Wycisnij wezesniej nadmiar powietrza.

wicie oprdzniona. wietrza i nie mozna go byto
odessaé w danym czasie. Wybierz funkcje TURBO.
Torebka jest uszkodzona. Uzyj nowej torebki.
Techniczne specyfikacje Warunki gwarancji
o = PC-VK 1015  Przyznajemy 24 miesiace gwarancji na produkt li-
ZaSiane: ... 220240V ~ 50 Hz 624 od daty zakupu.
PODO MOCY: vvvvreevvvveeeeesevsssessessesseeesssninee 120w W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwac w ter-
_ minie 14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprze-

KIasa OCNrONY:.......ccceverinerineeine e Il {u Z karta gwarancyjna do miejsca zakupu wszyst-
Praca krotkookresowa:.........c..cu... 1 minutanacykl  kie uszkodzenia powstate w tym urzadzeniu na
MaSSa NEHO:....oocccvvvveeeecrvvsreesesnisseers ok 145kg  Skutek wady materiatow lub wadliwego wykonania,

Mozliwos$¢ dokonywania zmian bez powiadomienia!

Urzadzenie jest zgodne z aktualnymi dyrektywami
CE, dotyczacymi zgodnosci elektromagnetyczne;
czy niskiego napiecia i produkowane jest zgodnie z
najnowszymi przepisami bezpieczenstwa.
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naprawiajac oraz wymieniajac wadliwe czesci lub
(jesli uznamy za stosowne) wymieniajac cate urza-
dzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w

komplecie wraz z dowodem zakupu oraz z wazng
karta gwarancyjng do sprzedawcy w miarg mozli-
wosci w oryginalnym opakowaniu lub innym odpo-
wiednim dla zabezpieczenia przed uszkodzeniem.



W razie braku kompletnego opakowania fabryczne-
go, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnoci prze-
widzianych w instrukcji obstugi, do wykonania kto-
rych zobowigzany jest uzytkownik we wiasnym za-
kresie i na wiasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

*mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit ze-

wnetrznych takich jak wytadowania atmosfe-
ryczne, zmiana napiecia zasilania i innych zda-
rzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia warto$ci napiecia
elektrycznego, zasilanie z nieodpowiedniego
gniazda zasilania,

* sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zardwek,
baterii, akumulatoréw,

* uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewta-
Sciwego lub niezgodnego z instrukcjg jego uzyt-
kowania, przechowywania, konserwacji, samo-
wolnego zrywania plomb oraz wszelkich przeré-
bek i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez
uzytkownika lub osoby niepowotane,

*roszczen z tytutu parametréw technicznych wy-
robu, o ile s3 one zgodne z podanymi przez pro-
ducenta,

* prawidtowego zuzycia i uszkodzen, kire majg
nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziatanie tego
urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty
sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $la-
dami poprawek, nieczytelna wskutek zniszczenia,
bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy oraz
dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozli-
we po uptywie daty waznosci gwarancji. Gwaran-
cja na czesci lub cate urzadzenie, ktére sg wymie-
niane konczy sie, wraz z koricem gwarancji na to
urzgdzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszko-

dowania sg wykluczone chyba, ze prawo przewidu-
je inaczej. Roszczenia wykraczajgce poza tg umo-

we nie sg uwzgledniane przez tg gwarancie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie
wylacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien
kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z
umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg
na terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

)i

Usuwanie- Znaczenie symbolu
~Pojemnik na $mieci”
Nalezy zadbag o $rodowisko i nie wyrzucaé urza-

dzen elektrycznych razem z odpadami gospodar-
stwa domowego.

JEZYK POLSKI

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne nale-
2y odstawic do miejskich punktéw zbiorki.

Prosimy unika¢ potencjalnych zagrozen dla zdrowia
i Srodowiska poprzez nieprawidtowe metody utyli-
zacji odpadow.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form uty-
lizacji zuzytych urzadzen elektrycznych i elektro-
nicznych.

Informacje na temat punktow zbidrki znajdujg sie
na terenie danego miasta.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

A készlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan ol-
vassa végig a hasznalati utasitst, és Grizze meg a
garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és lehetdleg a
csomagoldkartonnal, ill. az abban lévd bélésanyag-
gal egyiitt! Amenynyiben a kész(iléket harmadik
személynek adja tovabb, a hasznalati Gtmutatét is
adja a készlilékhez.

+ Kizarélag személyi célra haszndlja a kész(iléket,
és csupan arra, amire valo! A kész(ilék nem ipa-
fi jellegli haszndlatra kész(ilt.

Ne haszndlja a szabadban! Ne tegye ki er6s hé-
hatasnak, kdzvetlen napsugarzasnak és ned-
vességnek (semmi esetre se martsa folya-
dékba), és Gvja az éles szélektdl! Ne hasznal-
ja a készilléket vizes kézzell Ha a kész(ilék vi-
zes vagy nedves lett, azonnal hlizza ki a kon-
nektorbdl.

+ Kapcsolja ki a kész(iléket és mindig hiizza ki a
csatlakoz6t a dugaszold aljzathdl (a csatlakozot,
ne pedig a vezetéket hiizza), ha nem hasznalja
a kész(iléket, tartozékokat szerel fel ra, tisztitja
vagy zavart észlel.
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+ Ne mikadtesse a késziléket felligyelet nélkdl!
Mindig kapcsolja ki a késziiléket, ha elhagyja a
helyiséget! Hizza ki a csatlakoz6t a dugaszold
aljzatbol.

Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen
ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérlilés jele.
Ha sériilést lat rajta, a kész(iléket nem szabad
hasznalni.

+ A kockazatok elkeriilése végett ne maga javit-
sa a késziiléket, hanem keressen fel egy erre ki-
képzett szakembert! Ha hibés a csatlakozd k&-
bel, csak a gyartétdl, a vevdszolgalatunktdl vagy
hasonld képzettségli személytdl kérjen helyette
azonos értékid masik kabelt.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az it kbvetkez6 ,Specidlis biztonsagi
rendszabalyokat”.

A hasznalati itmutatdban talalhaté szimbolu-
mok

Az On biztonsagara vonatkoz utasitésok kifejezet-
ten meg vannak kildnboztetve. Kérjlik, mindenkép-
pen (igyelien ezekre annak érdekében, hogy elke-
riilie a baleseteket és a készillék karosodasat:

A\ FIGYELMEZTETES:

Egészséget karosito veszélyforrasokra figyelmez-
tet és ramu-tat a lehetséges sérillési lehetésé-
gekre.

A\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készillékben
vagy mas targyakban kart tehet.

i MEGJEGYZES:
Tippeket és informéciokat emel ki.

Gyermekek és legyengiilt személyek

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja &l-
taluk elérhetd helyen a csomagoldelemeket
(mlanyag zacsko, karton, sztiropor stb.).

I\ FIGYELMEZTETES!
Kisgyermekeket ne engedien a félidval jat-
szani. Fulladas veszélye allhat fenn!



*  Akésziilék nem arra vald, hogy korlatozott fizi-
kai, érzékszervi vagy szellemi képességl sze-

mélyek (beleértve a gyerekeket is) vagy tapasz-

talat ill. tudas hidnyaban hasznaljak, kivéve, ha
biztonsagukért felelds személye feliigyel ra-
juk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozdlag,
hogy hogyan kell hasznalni a készUléket.

+ Gyermekeket nem szabad feliigyelet nélkil
hagyni, nehogy jatsszanak a kész(ilékkel.

Specialis biztonsagi eléirasok
a késziilékre vonatkozoan
A késziiléken talalhato jelzések

A kész(iléken figyelmeztetd és tajékoztatd jellegd
jelzéseket talalhat:

/B\ FIGYELMEZTETES: Egésveszély!

Mikédtetés kdzben a hegesztéhuzal h6mérsék-
lete nagyon magas.

Ezt a jelzést a kovetkezd kifejezéssel egyitt ta-
lalja: ,CAUTION: HOT".

Rendeltetésszerii hasznalat

A kész(ilék texturalt mlianyag tasakok és csomago-

l6flia légmentes lezaraséra és hegesztésére szol-
gal.
Kizardlag a hasznalati utasitasban leirt modon

hasznalja. A készillék nem hasznalhaté kereske-
delmi célokra.

Mindennemd més hasznélat nem rendeltetésszer(
és anyagi kérokat és testi sérilést okozhat.

A gyart6 nem felel6s a nem rendeltetésszer(i hasz-

nalatbdl szarmazd karokért.

Elelmiszertarolasra vonatkozo
megjegyzések

A légmentes foliahegesztés — azaz a csomago-
las légmentesitése — az élelmiszer eltarthatdsaga
meghosszabbitasanak kdzismert modja.
A PC-VK 1015 megvésarlaséval olyan készléket
vélasztott maganak, amely gyors és konnyed mo-
don teszi lehet6vé a légmentes csomagolas hasz-
nalatat.

A levegGben taldlhaté oxigén hatésara az élelmi-
szerek kdnnyen veszithetnek zamatuk frissességé-
bél és mindségikbdl.

A légmentes csomagolas ezt a problémat orvosol-
ja. A levegd kdzel 90%-at kivonjuk a lezarasra ke-
riil6 tasakbdl. Igy a légmentes féliahegesztéssel le-
z&rt élelmiszer 6tsz0r tovabb felhasznélhatd, mint
a hagyomanyos mddon tarolt ételek. Tovabba az
élelmiszer frissessége és zamata is hosszabb ide-
ig megmarad.

Ez lehetévé teszi, hogy kedve szerint porcidzzon és
csomagoljon sokféle éleimiszert és készételt.

Szoba jéhet ugyanakkor olyan szilard élelmiszerek,
mint a di6- és mogyorofélék vagy hiivelyesek, illet-
ve nedvességtél dvandd hasznalati targyak csoma-
golasa is. Ne feledkezziink meg a pénzérmékrd| és
az ezUist ékszerekrdl, vagy a legkdzelebbi vizitirara
szant ruhanem(ikrél és gyufarol sem.

A kovetkez el6irasok és megjegyzések a se-
gitségére lehetnek, killéndsen, ha ez az els6 al-
kalom, hogy légmentesen zaro foliahegesztot
hasznal.

¢ Hosszabbitsa meg a becsomagolt cikkek tarol-
hat6sagi idejét. Hasznalat el6tt mosson kezet és
tisztitsa meg a tartozékokat is.

+ A csomagoldtasaknak hozzavetSleg 8 cm-rel
kell hosszabbnak lennie a becsomagolandd
cikknél.

« Kulonallo tételei (pl. fliszerndvények) maradtak,
amihez fel szeretne nyitni, majd Ujra lezarni egy
tasakot? A csomagoléanyag hosszanal szamol-
jon tovabbi 2 cm-rel.

+ Ujabb 5 cm-re van sziikség, amennyiben a be-
csomagolt cikkeket a késébbiekben fagyasztani
kivanja, mivel a folyadéktartalom térfogata ala-
csony hémérsékleten megnéhet.

+ Ahhoz, hogy a légmentes fliahegesztés ered-
ményes legyen texturalt — pl. bordazott, méh-
sejt vagy gyémant mintazatl erésitéssel ellatott
— csomagoldféliat hasznaljon.
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A hegesztési varrat kdmyékeét tartsa szarazon
és tisztan. Kerlilje a gy(r6dést. A gy(irdtt része-
ken a varrat légatereszt6vé valhat.

A készilléket rovid izemiddre tervezték, ezért
minden hegesztés el6tt egy percig hagyja hlni.

A kdzvetlendl a csomagolas el6tt meghadmozott
gyimdlcsok és zoldségek tovabb eltarthatok.

A kaposztaféléket, a brokkolit s a karfiolt cso-
magolas el6tt eld kell f6zni, mivel a csomagola-
son beliil gaz szabadul fel bel8lik.

Mas cikkek — pl. a husfélék — nedvességet tar-
talmazhatnak. Az ilyen élelmiszereket konyhai
papirtdrolkézdvel egyltt helyezze be a tasakba.

Ha fenndll annak a lehetésége, hogy (pl. cson-
tok esetében) az éles, szlros részek karosithat-
jék a tasakot, akkor az ilyen cikkeket csomagolja
konyhai csomagoldpapirba.

A tasakba folyadékot lehet csomagolni, de nem
légmentesen, mivel a folyadékot beszippanthat-
ja akészillék. Ezért el6szor préselje ki a leve-
gbt.

A folyadékot beszippanthatja a vakuumszivaty-
tyl. Amennyiben folyadékot kivan becsomagol-
ni, egyedil a SEAL funkci6t hasznalja.

A becsomagolt élelmiszert le kell fagyasztani, il-
letve hlivs helyen kell tarolni.

Viaszolt vagy zsirpapirt hasznéljon a fagyas so-
ran 6sszetapadasra hajlamos élelmiszerek elva-
lasztésara.

A lefagyasztasra szant élelmiszert a csomago-
last kdvet6en azonnal helyezze a fagyasztoba.
Ha szlikséges haszndlja a gyorsfagyaszt6 funk-
Ciot.

Szeretne folyékony élelmiszert (pl. levest)
fagyasztani vakuumtasakban? A folyadékot
edényben fagyassza. Ezt kdvetden vegye le az
edényt és a fagyasztott élelmiszert csomagolja
egy tasakba.

Szeretné Ujra kinyitni a tasakot? A tasakot a
hegesztési varrat mentén vagja fel ollval.

+ A tasakokat edényben is hevitheti. Azonban

soha se haladja meg a 80°C-0s hémérsékletet.
Amennyiben a tasakokat mikrohulldmu siitében
kivanja heviteni, kérjlik, vegye figyelembe a ko-
vetkezoket:

a legtdbb folyadék hé hataséra tagul, a tasa-
kokat elészér szlrja &t villaval,

a tasakot helyezze mikrohullamu siitében
hasznalhat6 edénybe vagy tartalyba,

a tasakot 50%-0s mikrohulldmu teljesitmény-
nyel hevitse,

a tasakot csak alacsony vagy kézepes hé-
mérsékletre melegitse,

a melegitéskor soha se hasznaljon grill
vagy légkeveréses funkciot.

A nyers hus, hal vagy zsiros anyag tarolasara
hasznalt tasakokat helyezze hulladékgyijtébe.
A t0bbi tasakot kézi tisztitas utan Ujra fel lehet
hasznani.

A tasakok 22x30 cm-es vagy 28x40 cm-es
méretben alinak rendelkezésre.

A csomag tartalma
Vakuumos féliahegeszt6

10 22x30 cm-es professzionalis 16gzaré tasak
8 28x40 cm-es professzionalis légzaro tasak

A késziilék kicsomagolasa
. Vegye ki a késziiléket a csomagolasbdl.

2. Tévolitson el minden csomagoléanyagot,

véddfdlia, tdmbanyag, kabelkdtegeldk és
kartonpapir.

3. Ellendrizze a széllitmény hidnytalansagat.

i MEGJEGYZES:

Elfordulhat, hogy a késziiléken por vagy gyartasi
maradékanyag talalhato. A késziléket tisztitsa
meg a ,Tisztitas” fejezetben leirtak szerint.



Tablazat - Szokasos fogyaszthatosagi értékek

Tarolas Elelmiszer T:E:Z:(IZ (t)- Szokasos tarolasi id6 Leg;;:)r:;essb:zo-
Nyers hus 5+3°C 2~3nap 8 ~9nap
g;j;';fgs":‘gy eNger | 5.30¢  ~3nap 4~5nap

Hiités Fétt hus 5+3°C 4 ~6nap 10 ~ 14 nap
Zbldségfélék 5+3°C 3~5nap 7~10 nap
Gylimdlcsfélék 5+3°C 5~7nap 14 ~ 20 nap
Tojas 513°C 10 ~ 15 nap 30 ~ 50 nap

Fagyasztas His -16~-20°C |3 ~5hodnap > 12 hénap
Hal/tenger gyiméicse | - 16 ~-20°C | 3 ~ 5 hénap > 12 hénap
i MEGJEGYZES: Kezel6szervek hasznalata

A tablazatban szerepl@ értékek csak tajékoztatd
jellegtiek. A tényleges tarolhatosag az élelmiszer
mindségétdl fligg.

Alkotorészek leirasa

VACUUM+SEAL CANCEL gomb
FOOD gomb

PUMP gomb

LED

SEAL gomb

Zar

Hegeszt6huzal

8 Hegesztés

9* Opcionalis cs6tarold rekesz
10* Gomb (cs6vakuum funkcid)
11* Csdcsatlakozd

12 Kioldas

13 Hegesztés

14 Vakuumkamra

~No o w N =

* A 9-es, 10-es és 11-es pontok kizarélag opcionalis
tartozékok esetében érvényesek.

VACUUM+SEAL - CANCEL

+ Légmentesités és hegesztés egy Iépésben.

+ A mdivelet ledllitisahoz nyomja meg még egy-
szer a gombot (CANCEL)

FOOD

Vélassza ki a MOIST (nedves) vagy DRY (széraz)

funkcidt. Mivel bségesen tartalmaz levet, hus ese-

tében valassza a MOIST lehet6séget. Hamozott al-

mahoz a DRY funkciét valassza.

+ Amennyiben a MOIST funkciot valasztja, a va-
kuumszivattyu kikapcsolddik a hegesztés soran.

+ Amennyiben a DRY funkciét vélasztja, a vakuum-
szivattyl a hegesztés soran is mikédni fog.

PUMP

Valassza ki a NORMAL vagy TURBO funkciét

« ANORMAL funkci6 hasznalatara puha,
nyomasérzekeny cikkek esetében van szilkség.

+ A TURBO funkcié esetén, a vakuumszivattyd tel-
jesitménye nd.

SEAL

Csak féliahegesztés torténik.

+ Ezt a funkcitt folyadék csomagoldsakor hasznal-
ja, vagy

+ ha légmentesités nélkil kivan hegeszteni.
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Megjegyzések
Hasznalati hely
Csuszasmentes és sima fellletre van szlkség.

Haldzati kabel
A haldzati kabel a kész(ilék aljan egy tartorekesz-

ben talalhatd. Kérjlik, olvassa el a ,A KezelGszer-
vek Elhelyezkedése” részt.

Csatlakoztatas a halozatra

1. Bizonyosodjon meg rola, hogy a készilék tapfe-
sziiltsége megegyezik-e az On otthonaban ren-
delkezésre all6 haldzati feszliltséggel. Kérjik,
olvassa el a tipuscimkeén talalhaté mliszaki ada-
tokat.

2. A halozati kabelt csatlakoztassa egy megfelels-
en izembe helyezett 220-240 V~, 50 Hz féldelt
aljzatba.

Kezelés

Hogyan készithet6 vastag csomagolofoliabol
tasak?

A hegesztéshez hasznalhaté csomagoléfélia a ke-
reskedelmi forgalomban is kaphato.

i MEGJEGYZES:

A megfelel§ légmentesithetdséghez a csoma-
goldfolianak specialis textdrajlinak kell lennie.
Ez jelenthet bordazott, méhsejt vagy gyémant
mintazatu erdsitést.

¢+ Léasd még az A-D. abrét.

A kereskedelemben kaphato foliabdl a kdvetkez6k

szerint készithet tasakot:

1. Mérje ki a csomagoldfélia kivant hosszat.

2. Egyenes vagéssal vélassza le ezt a foliadara-
bot.

3. Aféliat hajtsa dssze a felénél.

4. Helyezze a csomagoloféliat az ellilsé hegesztd-

re (3) és zérja le kattanasig a kész(ilék fedelét.
5. Nyomja meg a SEAL gombot. Hozzvetdleg

5 masodperc elteltével a gomb kék fénye kial-

szik, tehat a varrat hegesztése befejez4dott.
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6. Nyomja meg a kioldd gombot (12) a fedél felnyi-
tasahoz.

7. Addig ismételie a 3-6. Iépést, amig el nem ké-
sz(il a tasak.

Tasak légmentesitése és hegesztése

Most mar csomagolhat a korabban elkészitett ta-
sakba.

i MEGJEGYZES:

o Léasd még az E-H. &bréat.

+ Lasd még az ,Elelmiszertarolasra vonatkozo
megjegyzések” és a ,Kezel6szervek hasznéla-
ta” részt.

+ A folyadékot tartalmazé tasakokat kizarélag
hegeszteni szabad! A folyadékot beszippant-
hatja a készlilék. Csak a SEAL (hegesztés)
funkciét hasznalja.

1. Helyezze az élelmiszereket a tasakba.

2. Helyezze a tasak nyitott végét a vakuumkamré-
ba (14).

3. Kertlje a gy(irddést. Simitsa ki a foliat a hegesz-
16 felett (13).

4. Zérjale a fedelet, amig a helyére nem pattan.

5. AFOOD és/vagy PUMP gombok segitségével
valassza ki a kivant funkciot.

6. Nyomja meg a VACUUM+SEAL CANCEL gom-
bot. Hozzavetdleg 12 masodperc elteltével a
gomb piros fénye kialszik, tehat a miivelet befe-
jez6dott.

i MEGJEGYZES:
A mivelet ledllitésahoz nyomja meg még egy-
szer a VACUUM+SEAL CANCEL gombot.

7. Nyomja meg a kioldd gombot (12) a fedél felnyi-
tasahoz.

Hasznalat befejezése

* Hlzza ki a halozati kabel dugaszat az aljzatbdl.
+ Atarolas el6tt hagyja, hogy a kész(ilék 5 percig
hljon.



Tisztitas
/\ FIGYELMEZTETES
« Tisztitas el6tt hiizza ki a haldzati csatlakozot.
Vérjon amig a készlilék teljesen lehil.
+ Ne meritse vizbe a készliléket. Aramiitést
vagy tlizet okozhat.

/N VIGYAZAT:
¢ Ne hasznéljon drétkefét vagy mas karcold
konyhai eszkozt a tisztitashoz.

+Ne haszndljon agressziv vagy karcold tisztit6-

szereket.

A burkolatot kivilrél és bellilrél is enyhén nedves
ruhaval torélje at.

Tarolas
¢« Akésziiléket a leirtaknak megfelelGen tisztitsa.
+ Hakésziiléket hosszabb ideig nem hasznalja,
akkor azt javasoljuk, hogy eredeti csomagolasa-
ban tarolja.
A késziléket mindig széraz, jol szell6z és gyer-
mekektd| védett helyen tartsa.

Hibaelharitas

Probléma
Készllék nem m(ikodik.

Lehetséges ok

A készllék nem csatlakozik a
halozati aramforrasra.

Tennivalo

Ellendrizze az aljzatot egy masik készU-
Iék csatlakoztatasaval.

Biztosan csatlakoztassa a halézati kabelt.

Ellendrizze otthona fébiztositékat.

A készlilék elromlott.

Vegye fel a kapcsolatot a vevGszolgalattal
vagy egy szakértével.

A tasak nem légzaro.

A varratnal gy(ir6dés talalhato.

ElGszor simitsa ki a foliat.

A varratba ker(lt a csomagolt
targy.

Ellendrizze a varratokat.

A varrat nedves volt.

Tartsa a varrat helyét szabadon és sz&-
razon.

A tasak a varratnal vagy mas
helyen sérdt.

Sériilés esetén a tasakot ki kell cserélni.

A tasak légmentesitése
nem tokéletes.

Tl sok leveg6 volt a tasakban
és a rendelkezésre all6 idd
alatt nem szippanthato ki.

El8szér préselie ki a felesleges levegét.

Vélassza ki a TURBO funkciét.

A tasak sérillt.

Hasznéljon méasik tasakot.
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Miiszaki adatok

TIPUS: oot PC-VK 1015
Aramforas:......cccoeveeeersseens 220-240 V ~ 50 Hz
Energiafogyasztas:.......ooweereeermerernerernneeennenes 120W

Révid (izemidejd mikodtetés.....1 perc ciklusonként
NEHO MEQG:. . verreeerereererreeeereereeeeireees kb. 1,45 kg

El6zetes értesités nélkiil modosulhat.

A kész(ilék megfelel minden érvényes CE irany-
elvnek, beleértve az elektromagneses megfelels-
ségrél, és a kisfeszliltségli berendezésekrél sz616
irdnyelveket, és a legujabb biztonségi szabalyoza-
sok figyelembe vételével készillt.
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Selejtezés - A ,kuka”
piktogram jelentése
Ovja a kornyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.

A f6l8sleges vagy hibas elektromos kész(ilékeket a
helyi gy(ijtépontokban adja le.

Segitsen elkeriilni a helytelen hulladékkezelésbdl
eredd kérnyezeti és egészségiigyi hatasokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus ké-
szlilékek Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon
valo hasznositasahoz.

A gy(ijtépontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvi-
lagositast.
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OyHKUiT KepyBaHHA
MpUMiTKK
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YCYHEHHA HecnpaBHOCTEN.....

TEXHIUHi XAPAKTEPUCTUKN «.cvvvvverererereseeeeeenereees

3aranbHi BKa3iBKHM WOAO 6e3nexu

MNepea NPUAHATTAM B EKCMNyaTaLito Liboro npuna-
Ay ByXe YBAKHO UnTaiTe IHCTPYKLIlO 3 eKcnnyara-
Lii Ta 36epiraiiTe i pasom 3 rapaHTiiH1M TanoHoM,
KacoBWM YEKOM Ta, M0 Mipi MOXIMBOCTI, 3 Kap-
TOHHOK KOPOBKOHO i BHYTRILLHLO YNaKoBKot. Y
pasi, LWo npunaz Byze nepeaaxo Tpetim ocobam,
CniA nepesasary oro pasom 3 Lieto IHCTPYKLIEH 3
excnnyarauii.

*  Bukopwcraiite npunas BUKOYHO B NpuBar-
HUX LinAX Ta 3a nepea6ayeHnM NpU3HAYEHHAM.
Mpunas He NpuaHayeHo And NpOMUCIOBOro BK-
KOpUCTaHHS.

He BukopwcToByiiTe itoro Ha Bynuui. Obepirait-
Te Oro Bif CNeKK, NPAMOrO COHAYHOTO ONPOMI-
HKOBaHHA, BOIOMY (B YXOAHOMY pasi He OnycKaw-
Te Y piauHy) Ta rocTpuX KyTiB. He KopucTyiTecs
npunazoM 3 BOOTMMM pykamu. AKLLO npunas
3BONOXMBCA 00 3MOKPIB, HEBIAKNAAHO BUTAT-
HITb LUTENCENbHY BUIKY.

* BuUMKHiTb npunaz Ta 060B'A3KOBO BUTAHITH
BJIKY 3 LUTENCENbHOI PO3ETKM (TAHITH 32 LUTe-
Kep, He 3a Kaberib), KOMM He KOPUCTYETECH NpH-
nanoM, abo MOHTYETe KOMMNEKTYHoui AeTani,
abo nia yac uvLeHHa abo Npyu JedekTax.

*He excnnyaryiite npunaa 6es ornagy. O6o-
BA3KOBO BUMKHITb NpKiag, Konu BY NOKMAae-
Te MPUMILLIEHHA. BUTArHITL LWTENCensHy BUIKY 3
LUTENCENLHOT POSETKA.

+ [punaa Ta kabenb MBNEHHA CRiA perynapHo
0BCTEMUT Ha 03HAKM NOLIKOAEH. Mpy BUsB-
NEHHI NOLUKOKEHb MPUnafoM 3a60POHEHO KO-
PUCTYBATHC.

*He pemoHTyiiTe Npunaa cami, ane 3BepHITLCA
JI0 aBTOPU30BaHOo (axius. [na 3anobiraHHs
3arposi NOLIKOMKEHWH Kabenb XKMBNEHHA Crlia
3aMiHUTV Ha €KBIBANEHTHHUIA BUKITIOYHO BUPOG-
HUKOM, 200 HaLLIOK cepBicHO cnyxx6oto ado
IHLLOKO KBaniiKOBAHOK 0COBOH0.

+ KopucTyiitecs BUKIOYHO OPUTiHANEHUMK KOMT-
NEKTyBaNbHUMKU AETANAMM.

+  3BepHiTb yBary Ha HacTynHi “CneuianbHi BKasis-
KM WOz Ge3nexu”.

CumBonu B UK iHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii

BayxnuBi BKasiBky Ana Bavwuoi Gesneky cneviansHo
BiMiveHi. [ina 3anoBiraHHsA HelLacHWx BUNaaKiB Ta
MOLUKOAXEHb Mpunady 060B'A3KOBO MPUTPUMYH-
TECb LMX BKA3iBOK.

/N TIOMEPEQMEHHSA.
lMonepemxye npo 3arposu And Baiworo 340poB'a
Ta BKa3y€e Ha MOXIMBI PUSUKM TPABM.

/\ YBATA.
Brkasye Ha MoxxvBi 3arposv ans npunagy abo iH-
LUMX NpeaMETIB.

i NPUMITHA.
Buaingae niakasku 1a iHpopmadito and Bac.

LiTv Ta HeMiuHi ocobu

+ [ina Gesneku CBOIX AiTelt He 3anuLIaiTe AoCTyn-
HUMW NaKyBasbHi Matepiany (MnacTUKoBi naxe-
T, KAPTOHHI KOPOBKM, MEHOMAACT TOLLO).

/N TIONEPEQMEHHA!
He no3Bonaiite Manum AiTAM rpaTuch i3 nans-
Koto. IcHye 3arposa 3agyxu!
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+ Lleit npunaa He Npu3HaueHui AnA BUKOPUCTaH-
HA NIOABMM (BKITHOUAK0UM AiTed) 3 0BMEKEHUMM
Qi3MYHUMK, YyTTEBMMM aB0 PO3YMOBUMM 34i-
BHOCTAMM, HeAOCTaTHIM AOCBIZOM Ta/aBo 3Ha-
HHAMM — KPIM BUNAAKIB, KON 33 HUMMW AOrA-
[ae BianosifanbHa 3a ix 6esnexy ocoba ado
BOHM OTPUMaNH BKA3IBKM LLOLO BUKOPUCTAHHA
npunagy.

+ JliTAM He 403BOAEHO rPaTUCh 3 UM NPUIALOM.
MoTpieH aornaa 3a HUMM.

CneuianbHi 3axoau 6esnexu
ANA UbOro NPUCTPOH
CumBonu Ha npunagi

Ha npunazi MiCTATECA CUMBONM, LLIO NO3HAYAKTh
nonepeseHHA Ta BiAOMOCTi:

& MONEPEOMEHHA: pusuk onikis!

Miz yac po6oti TemMrepaTypa ApoTy repMeT3a-
Lii py»xe BenuKka.

Lle# cumBon CynpoBOAXYETHCA CIOBAMMU
CAUTION: HOT.

BMKOpMCTaHHH 3a NPU3HAYEHHAM

Llel npunaa npusHa4YeHo AnA BaKyyMHOT repMeTy-
3auii TeKCTypOBaHNX MNACTMKOBKX NAKETIB i naKe-
TiB 3 QONbIA.

BuKopCTOBYBATH NULLE Y CMIOCIO, OnuUCcaHHit y Ll
IHCTPYKUIi 3 excnnyarauii. He BukopucToBysatm y
KOMEPLIAHNX LinAx.

Byab-AKe iHLIE BUKOPHUCTAHHA BBAXAETLCA AK BH-
KOPUCTaHHA He 3a MPM3HAYEHHAM | MOXe NpU3BeC-
TV [0 NOLIKOKEHHA MalHa Y HaBiTb TPaBMYBaH-
HA KopUCTyBaYa.

BupoBHMK He Hece BiANOBIAANLHOCTI 3a MOLLKO-
[KEHHA, AKi CTaNNCA BHACNIAOK KOPUCTYBAHHA HE
3a NPU3HAYEHHAM.
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MpumiTKK Woao
30epiraHHA NPOAYKTIB

BaxyymHa repmeTusaLia, T06T0 BUAANEHHA Mo-
BITPS 3 YNAKOBKM, € NOLUMPEHUM METOZAOM NOAO-
BYKEHHA TepMiHy 38epiranHs bxi. Mpuadasum ma-
LUMHY AnA BakyymHoi repmetuadii PC-VK 1015, Bu
OTPUMYETE NPUNaZ, LU0 e MOXIMBICTb LUBUAKO
Ta 3pyYHO rePMETUYHO YNaKoBYBaTH.

Mia BNAMBOM KUCHIO Y NOBITPI DKa LUBMAKO BTPa-
Yae NPMCMaK CBIXOCTI Ta AKICTb.

TepMeTHYHE NaKyBaHHA BUPILLYE Taki npo6nemu.
Mpn6nuaHo 90% MOBITPA BUAANAKOTLCA 3 NaKeTa,
LLIO repMeTH3yeThCA. TakuM YMHOM TepMiH 36epi-
raHHA iXi, ynakoBaHoi METOAOM BakyyMHOi repmMe-
TM3aLii, NOAOBMYETLCA Y NOPIBHAHHI 3i 3BMYANHM-
M1 MeToZamu 36epiraHa. binbLue 3a Le, CBiXiCTb
i np1cMaK ixi 36epiratoTbeA JOBLUE.

3a noTpedyu MOXHa AiNMTY Ha YaCTUHM Ta naKyBaT1
PISHOMAHITHY rOTOBY Xy.

MoxHa naxkyBat1 HasiTb TBEPAI NPOAYKTH, HanpH-
knag ropixv abo 606w, a TaKoXK HexapyoBi Npo-
LyKTv, AKi Tpe6a 3axucTUTH Bid BONOTW, HanpuKnaa
MOHETH aB0 CPiBHI NpUKpacH, OASAT Ta CIpHUKK ANs
MOAOPOXi BOAOK).

HacTynHi BKa3iBKM Ta NPUMITKU CTaHYTb B Haro-
Ai 0c0BNMBO, AKLLO BM Y NepLLE KOPUCTYETECH
MaLLMHOKO ANA BaKyYMHOI repmeTH3allii.

* [NonoBuTb TEPMiH 30epiraHHs ynakoBaHmx
MPOAYKTIB: Hanepes MUATE pyKu Ta AeTani npu-
nany.

« [lakeT AnA nakyBaHHA Ma€ Byt NpuBIM3HO Ha
8 CM LOBLLE 3a NPOAYKT, AKMA YNaKkoBYETbCA.

* AKwo noTpi6Ho ynakysat1 cumyyi NPOAYKTH,
HanpvKknaz Tpaeu, aBo AKLLO NOTPIBHO po3pisa-
TV Ta NOBTOPHO 3anakyBaTu NaKeT, AodaiTe Lue
MPUGIM3HO 2 CM.

+ [opnaiTe e 5 cM, AKLIO Y noAanbLLIoMy no-
TPIBHO 3aMOPO3UTH DKy, OCKINbKM piauHa pos-
LLIMPIOETLCA 3a HU3LKOI TEMNepaTypy.



Haiikpalwiit pesynbTar BakyyMHOI repMeTu3aii
3abesneuye A0AATKOBE 3aBepTaHHA y GONbry 3
PeBPUCTOI0 TEKCTYPOLO, TEKCTYPOIO Y BUAI Me-
LOBWX CTiNbHUKIB 260 pomOiB.

JinAHka HaBkono Micus repmeTusavii Mae 6yTm
YMCTOIO Ta CyXO0t0. YHUKaiATE YTBOPEHHA 3MOp-
Lwok. [epmeTu3avia Ha nodibHuX AinfHKax
MOXe nopyLumTmcal

Mpunaa npusHayeHo AnA KOPOTKOCTPOKOBOTO
BUKOPUCTaHHS | Mac OXONOHYTA NPOTArOM 0/-
Hiel XBUMMHW Neped repMeTU3aLieto HacTynHoro
nakerta.

AKLLO Hanepea NOYMCTUTY GPYKTU Ta 0BOYI, TO
BOHM 30epiraioTbCs AOBLLE.

Taky kanycTy, sk 6poKoni Ta UBITHY KanycTy,
Cnia Hanepes 6naHLLyBaTy, OCKiNbK1 3aBepHYTi
B MaKET BOHM BMMYCKatOTb ras.

Pi3Hi NpOAYKTH, HANpUKAAA M'ACO, YTPUMYIOTb
B CepeAvHi Bonory. Taki npoayKT1 3asepraiTe
Y KYXOHHHi NanepoBuit PyLUHMK NepLL HiXK no-
KNacT! B NaKer.

AKLO rocTpi Kpai MOXYTb NOLIKOAMUTH NaKeT
(HanpuKnaa KiCTKu), 3aBEpHITb iX Hanepesa y Ky-
XOHHWIA nanip.

PinvHn MOXHa repMeTUsyBary, ane Lie He.
Gyne BakyyMHa repmeT13aLis, OCKiNbKM piau-
Ha Moxe Byt BcMokTaHa. LLio6 repmeTuaysa-
W PIAnHY, CNepLLY BUTUCHITL NOBITPA.

PiauHu MOXyTb ByTH BCMOKTHUMM BaKyyMHUM
Hacocom. LLlo6 repmetuaysat piauHy, Kopuc-
Ty#TeCA TinbKM QyHKLUiEto SEAL.

Micna nakyBaHHA NPOAYKTY oro cnid 3amopo-
3utv abo 36epirarn y NPOXONOAHOMY Micui.

KopwcTyittecs BOLLEHUM 260 MPOHEMPOHMK-
HWAM nanepomM, o6 BIAOKPEMHUTH MPOAYKTH, AKi
MOXYTb NPUCTATH OAKH 0 OAHOTO Mif yac 3a-
MOPOXYBaHHS.

1

[poayKTH, AKI CNiZL 3AMOPO3UTH, KNagiTb y
MOPO3WIbHY Kamepy oapasy Micna naxkyBaHHa.
3a noTpedu BUKOPUCTOBYITE BYHKLKD
LUBMAKOTO 3aMOPOXKYBaHHA.

AKLLO noTPIBHO 3aMOPO3UTH piaKy Xy (Hanpu-
Knaz cyn) y BakyyMi, CnepLuy 3amopo3sTe piau-
Hy Y CymHilt yaLuui, NoTiM BUAMITb PIAMHY 3 yaLu-
K | 3anaKyiTe 3aMOPOMEHY DKY Y NaKer.

AKLLO NOTPIGHO BIAKPUTM NaKET, KOPUCTYITECA
HOXMUAMM, LLIOG pO3pPi3aTv NaKeT B3LOBX LLUBA.

[NaKeTu i3 BMICTOM MOXHA HarpiBaTi y Kactpy-
ni, ane Temneparypa He NoBuHHa nepebinbLuy-
Batv 80°C.

AKLLO NOTPIBHO HarpiTM BMICT MakeTa y Mikpo-
XBM/bOBIA Nevi, 3ayBaXkTe HACTYyMHE:

- BinbLicTb pianH posLLMPIOETLCA NiA Yac Ha-
rpisanHA. MpoKONiTb Hanepea naxker Bu-
KotO.

- Knagitb naket y yaluky abo KoHTelHep,
NPUAATHUA ANA BUKOPUCTAHHA Y MIKPOXBH-
NbOBIA Nevi.

- [laKeT HarpiawTe, BUKOPUCTOBYHOUN MaKCH-
MyM 50% MOTYXXHOCTi MiKpOXBMbOBOT Neyi.

- [Maker HarpiBaifTe 40 H13bKOT 260 cepea-
HbOT TEMNeparypu.

- He KopucTyiiTeca dyHKuieto rpuna abo
HOHBeKUji!

Bukuaaiite B CMITTA NaKeTH, BUKOPUCTAHHI ANnd
36epiraHHa M'Aca, pv6u abo MacHUX NPOAYKTIB.
[HLLi NaKeT MOXKHA MUTH BPYYHY Ta MOBTOPHO
BMKOPWCTOBYBATH.

JlocTynHi naKeTH TaKKUX po3MipiB:
22x30 cm a6o 28x40 cm.

YacTuHu, AKi joaatoTbeA
MalunHa AnA BakyyMHoi repmeTusavii

10 Maxetv ana repmetusadii Profi 22 x 30 cm

8 [Maketn ana repmetusavii Profi 28 x 40 cm

65

YKPAIHCBKA



YKPAIHCbKA

Tabnuua: craHAapTHi TepMiHK Ta yMOBH 36epiraHHa

Temnepa- 3BMyalHWi TepmiH | BaKyymHa repme-
36epiraHHa Mpoaykt Typa 36epi- MM Tep YyWHa rep
36epiraHHA TH3aLiA
raHHA
Cupe m'aco 5+3°C 2 ~ 3 pHi 8 ~ 9 pHis
Caixa pubaabomo- | ¢, g0, 1~3 gHi 4 ~5 pHis
PENPOLYKTH
Oxono- - [y rorosnene maco | 5:3°C 4~ 6 pis 10 ~ 14 s
AMEHHA , , .
Osoui 51+3°C 3~5 aHiB 7 ~10 aniB
Opykn 513°C 5~7 nHis 14 ~ 20 oHiB
Adua 513°C 10 ~ 15 aniB 30 ~ 50 axiB
3amopomy- | M'aco -16~-20°C | 3 ~ 5 micAuis > 12 micAuiB
BaHHA Pu6a/mopenpoaykt |- 16 ~-20°C | 3 ~ 5 micAuiB > 12 micAuis

i NPUMITHA.

JlanHi TabnuLi HaBeaeHo TinbKK AK
peKoMeHzaoBaHi. DaKTUYHHiA TEpMIH 36epiraHHs
3a/IeXMTb Bl AKOCTI NPOAYKTIB.

Po3nakyBaHHA NPUCTPOHO

1. Buitmitb npunaz i3 KopoBky.

2. 3HiMITb YBECb NaKyBasbHKil MaTepian, Takui Ak
NNacTMKOBa MMiBKa, HaNOBHIOBau, Bikcatopm
kaBento i KapTOHHI KOPOBKA.

3. TMepeBipTe KOMMNEKT NOCTAYAHHS.

i NPUMITHA.

Ha npunagai moxxe Gyt nun abo sanuiukv BUpod-
Hu4oro npoLecy. MouncTits Npunag, AK onMcaHo
B po3aini “YnLLeHHs’”.

Onuc yacTuH

Kronka VACUUM+SEAL CANCEL
Kronka FOOD

Knonka PUMP

CBiTnogioaHui inankatop

KHonka SEAL

Oikcarop

Jpit repmetusavii

l'epmeTu3atop

o NOo Ol WD —

(o]
[}

9* Biacik ans 36epiraHHa 40AATKOBOI TPyOKM
10* KHonka (yHKuiA yTBOPEHHA
BaKyyMy 3 BUKOPUCTAHHAM TPyOKNM)
11* 3'eHaHHA TPyOKM
12 MexaHiam po3'eaHaHHaA
13 TepmeTnsatop
14 BakyymHa kamepa

*Mynktn 9, 10 Ta 11 ABNAIOTLCA TiNbKK 40AATKOBH-
MM YacTUHaMK!

®yHHKLII KepyBaHHA

VACUUM+SEAL - CANCEL

+  CTBOpEHHA BaKyyMy Ta repMeTu3adi.

* HamcHitb KHOMKY Lie pas, Wwob ckacysaru one-
pauito (CANCEL).

FOOD

Bubepitb ¢yHKuito MOIST (Borkuid) abo DRY (cy-

xuin). OyHkuito MOIST Bubupaitte ans M'Aca,

OCKiNbKM BOHO MiCTUTL Barato M'ACHOro coky. [ing

yuLeHx Abnyk Bu6uparite DRY.

* Akwo Bubparo dyHKuito MOIST, nia yac repme-
TM3aLii BaKYYMHUI HACOC BUMKHETBCA.

* Akwo BubpaHo dyHKuito DRY, nig yac repmeti-
3auii BaKyyMHMiA Hacoc npautosarumve.

PUMP
BuBepitb dyHKLito NORMAL abo TURBO




+ OyHruia NORMAL BMKOPUCTOBYETLCA ANA
M'AKNX, YyTAUBUX O TUCKY NPOAYKTIB.

+ 3a BuxopucTaHHa dyHkuii TURBO notyHicTs
BaKyyMHOr0 Hacoca 36inbLUKTLCA.

SEAL

[epMeTHayeThbea TinbKK GOonbra.

* 3acTOCOBY#TE L0 QYHKLIO 40 pianH abo

+ 3a noTpeby repmeTusaii 6e3 yTBOPEHHS BaKyy-
My.

MpuMiTHH
PosrawysaHHA

PosraluoByiTe npunas Ha nnackiv i HeCM3bKii no-
BEPXHI.

Kabenb wuBneHHs

KaBenb »uBneHHA pO3TaLLOBAHO B HUXKHIH YacTy-
Hi npunazy y cepeauHi Biaciky 36epirahHa. Takox
AuB. po3ain “PosTalLyBaHHA OpraHiB KepyBaHHs .

EnexTpuuHe 3'eaHaHHA

1. YNeBHITLCA, LLO PO3ETKA MEPEXi UBNEHHS
BiANoBifae WeKepy kabento. IuB. TexHiuHi xa-
PAKTEPUCTKM Ha Brpui THNy.

2. Mig'enHyiTe Kabenb UBNEHHS A0 3a3eMNEHOT
po3eTkn 220 — 240 B~, 50 'y, BCTAHOBNEHOT Ha-
NEXHAM YAHOM.

Excnnyarauis

LLlo6 3po6uTH naKeT 3 pynoHy $bonbr1 Ana na-
KYBaHHA

TaKkox ana repmeTn3aLii MOXHa BUKOPHUCTOBYBATH
GOnbry y pynoHi.

i MPUMITKA.

+ LB yTBOPHTM BaKYyM HANEMHUM YHHOM,
dorbra AnA naKyBaHHS Mae MaTtv creLiasbHy
TeKcTypy! Tekctypa Moxe ByTv pebpucToto, y
BUAI MEJOBHX CTifbHUKIB abo pombiB.

i MPUMITKA.

* [iu. puc. Bia A fo D.

LLlo6 3poBuTv nakeT 3 Gponbrit y PynoHi, BUKOHaH-

T€ HaCTyMHe:

BiamipTte noTpibHy AOBMHUHY QOMLTH.

BiopixTe Gonbry no npAmii MiHil.

3irHiTb ii nononam

Moknaaitb Gonbry Ha NepeaHto YacTUHy MatLu-

Hu (13) | 3aKpuiTE KPULLIKY, AOKW BOHA i3 Kna-

LiaHHAM He CTaHe Ha MicLe.

5. HamucHitb kHomky SEAL. MpnbnusHo yepes
5 CeKyHA 3racHe CHHilt BOTHUK KHOMKM, a LIOB
CTaHe repMeTUYHUM.

6. HamcHith Ha MexaHiaM po3'eanaHHs (12), wob
BIZIKPUTU KPULLKY.

7. TloBTOpIOITE KPOKY Bi 3 110 6, ZOKM He 3p00U-

Te NaKeT 3 GOsbriu.

o~

LLI06 yTBOPHUTH BaKyyM Ta repMeTH3yBaTH
naKet

Tenep MOXHa NOKNACTU NPOAYKTH B MONEPEeaHb0
3p06neHHi naKer.

i MPUMITKA.

+ [luB. puc. Bia E o H.

* Takox auB. po3ain “TpnmiTkK Wozo 36epiraH-
HA NPoAYKTiB” i po3ain “OyHKuii kepyBaHHA".

+ [laxeTy 3 pianHoto TinbKK repmeTuyeTsea! Pi-
AnHa MoXke ByT1 BcMOKTaHa. KopucTyitecs
TinbKN GyHKuieto SEAL (repmeTunaauia).

1. TToKnaAiTL NPOAYKT B NaKer.

2. MoknagiTb BIAKPUTUI Kpail NaKeTa y BaKyymHy
kamepy (14).

3. YHukaitte yTBOpeHHa smopLuok! Posnpaste
donbry Buwle micuA wsa (13).

4. 3aKpuiTe KPHLLIKY, JOKM BOHA i3 KnaLaHHAM He
CTaHe Ha micue.

5. Bubepitb NOTPIBHY GYHKLIO HATUCKAHHAM
kronku FOOD Ta/a6o PUMP.

6. HarucHits kHonky VACUUM+SEAL CANCEL.
MpuBnu3Ho yepes 12 cekyHA YepBOHMH iHAMKa-
TOp KHOMKM NoracHe, a onepaito Byze 3asep-
LLEHO.

i NMPUMITKA.
HartucHiTb kHonky VACUUM+SEAL CANGEL,
06 cKacyBarty onepaLito.

7. HartucHitb MexaHiam po3'eaHaHHs (12), 1wob

BIZKPUTH KPULLIKY.
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3aBepLueHHsA poboTH A YBATA
* Big'eanaiite npunaa Bid PO3ETKU XMBNEHHA. *He BuKopucTOBY#iTE APOTAHY LuiTKY abo abpa-
+ [leped ™M, AiK NOKNacT Npunaz Ha s6epiraH- 3WBHI 3aC00M ANA YMLLEHHS.
He, [iaiiTe OMY OXONOHYTH 5 XBUNWH. + He BuKopucTOBYiiTE arpecvBHi abo abpasvsHi
3ac00M ANs YMLLEHHS
YnweHHs Kopnyc MOXHa BUTMPATH i3 30BHi Ta 3CEPEAMHM
/N NOMNEPEMEHHA. BOTKOH FaHYipKO0.

+ [lepes TMM AK YACTUTM MPUCTPIK, BiA'€aHaNTE
70ro BiZ MEPEXi XKMBNEHHA. 3ayeKalite, JOKN

npunaz NoBHICTIO OXOMOHE. .
* He 3anyproiite npuctpii y Bogy. Lie moxe .
MPU3BECTU A0 YPKEHHSA ENEKTPUYHNM CTPY-

MOM 200 MOMEX.

HecnpasHicTb
Mpunag He npauroe.

36epiraHHA

MounCTiTh NpUnaz, AK ONUCaHO BHLLE.
PexomeHaoBaHo 36epiratv npunag B opuri-
HabHIR YNaKoBLi, AKLLO BiH HE BUKOPUCTOBYBA-

TUMETbCA TPUBAHI Yac.
+  30epiraitte Np1CTpili N03a MEXamu AOCAKHOCTI
ZiTeR y cyxomy, A06pe NpOBITPIOBAHOMY MiCL.

YCyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Moxnnusa NPUYKUHa

MpuCTpiit He NiAKMKOYEHO A0
MEpeXi XUBAEHHA.

Lis
Mepe.ipTe Po3ETKY 3a A0OMOMOTOH0 iHLLIO-
ro NPUCTPOLO.

HaneHum YuHOM NiAKNKOUITH LUTEKEP.

MepesipTe NPOBKM Ha NUKMBHUKY.

MpUCTPIl MOLLKOAXEHO.

3BEpHITLCA A0 HALLOMO CEPBICHOO LigH-
TPY YW BIANOBIAHOIO Cnevianicta.

[MaKet He repMeTu3oBaHo.

3MOPLLKM MO LBY.

Hanepea po3pisHAiTe GONbry.

Y OB LLoCk nonano.

MNepesipTe WBM.

Micue repmeTusaii Borke.

Micue repmetusauii Mae Byt cyxe Ta
BibHE.

MaKeT NOLUKOWKEHO MO LBY
abo y iHwomy Micui.

MoLLKoZKeHNit nakeT Tpeda 3amiHuTH.

B nakeri nuLaeTbes no-
BITPA.

Y nakeri sabararo nosiTps i
Or0 HEMOXNMBO BUAANUTH 38
AaH1A MPOMIXOK yacy.

Hanepea uaasitb 3aise NOBITPA 3 Na-
KeTa.

Cropucryireca dyHKuieto TURBO.

[MaKeT NOLLIKOAXKEHO.

CropucTanTecs HOBUM NaKETOM.
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TeXHi4Hi XapaKTepUCTUKH

MOZEIB: .o PC-VK 1015
MoAaya MUBAEHHA: .......cvvererrrnee 220-240B ~ 50Ty
CNOMUBAHHA EHEPIII: ..vvevevereeereeeererereeennae 120 Br
KNAC BAXMCTY: .cvvvrcverrineerieeiesssessiesisesssseninaes Il
KopoTKoTepMiHOBMI LMK

01010 10] 7 N 1 XBMAMHA Ha LMKN
Bara HETTO: ... npwnbn. 1,45 kr

TexXHiuHi XxapaKTePUCTUKK MOXYTb ByTH 3MiHEHi!

Lle# npucTpil cepTudikoaHo BIANOBIAHO A0 Aito-
Yux HopM PE, HanpuKnas HOpM eNeKTPOMarHiT-
HOI CYMICHOCTi | HU3bKOI HANPYH, | CKOHCTPYIOBA-
HO BiZINOBIAHO 10 OCTAHHIX XapaKTEPUCTHK i3 Tex-
HiK Oesnexu.
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PYCCKWK

Copepmanue

PacnonoEeHNe BMEMEHTOB........c.orvvnrererrereeenne 3
PUCYHKA A = H oo 4
OBLwune ykasaHus no TeXHUKe BesonacHoCTH.......70
Ocobble Mepbl 6e30macHoCTH

ANA AAHHOTO YCTPOMCTBA ..vcvvveverereserneserssereseens 71
O XxpaHeHn1 NpoAyKToB ..
KOMMNEKT MOCTABKM ...vcvvovvveerseereeseeseesseessssanens
PacnakoBKa YCTPOMCTBA. .....cvereevererererrererererennes
CMUCOK KOMMOHEHTOB ..vvvvveveeeseesresnressessssssenns 73

HasHaueHne OpraHoB YNPaBAEHHA. ........cc.evurenne. 73
SAMBUAHMA.....vovevveeeierieeieesssesi s 74
PaBora

Yuctka
XPBHEHUE ..o
YcTpaHeHue HencnpasHocTeN
TexHUYECKME XapaKTepPUCTHKN

O6LwuKe yKazaHHA No
TeXH1Ke 6e30nacHoOCTH

Meped Hayanom aKkcnyarauuy npuéopa BHUMA-
TenbHO MpoYKTaNTe NpUnaraemyto MHCTPYKLMIO No
AKCTNyaTaUuu 1 COXpaHuTe ee B HafeXHOM Me-
CTe, BMECT C rapaHTUitHbIM TaNoHOM, Kacco-
BbIM YEKOM W, N0 BOBMOMHOCTH, KapTOHHOM KO-
POGKO# C yNakoBouHbIM MaTtepuanom. Ecnu aae-
T€ KOMy-TMB0 Mononb3oBaThes NpBopoM, 0Bs3a-
TenbHO AaiTe Bpuaayy AaHHYH MHCTPYKLMIO N0
aKcnnyaTauuu.

+ [onb3yiiteck NPBOPOM TONBKO YacTHBIM 0Bpa-
30M 1 N0 HasHaueHuio. Mpubop He npeaHasHa-
YeH AN KOMMEPYECKOT0 MCTIONb30BaHHA.
He nonbayiitecs np6opom Moz OTKPLITHIM He-
6om. MpesoxpaHaiTte NprBOp OT Xapbl, Nps-
MbIX COMHEYHBIX NyYel, BNaXKHOCTH (HM B KOEM
Clyyae He NorpyskaiTe ero B BOAY) U y4APOB
06 octpble yribl. He npukacaitteck k npubopy
BNaXKHbIMK pykamu. Ecnv npubop yBnaxxunca
WIM HAMOK, TYT JKE BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKM.

+[locne 3Kcnnyataumm, MOHTaXe MPUHALNEKHO-
CTel, YMCTKe UK NonoMKe npudopa Bcerza Bol-
HUMaiiTe BAMKY U3 PO3ETKM (TAHWTE 3a BUAKY, a
He 3a Kabenb).
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* He ocTaBnsitte BKOUEHHbIE 3NEKTPONPUGOPEI
6e3 nprcmoTpa. Bhixoas 13 nomeLLeHus Beer-
[ia BbiKmtovaitTe npubop. BbiHbTe LWTEKep 13
PO3ETKM.

* [lpubop v kabenb ceTeBOro NuTaHKA HeoBxoau-
MO perynspHo oBcneaoBath Ha Hanuuue cre-
L0B nospeskaenus. Mpu oBHapyeHuu no-
BPEMAEHHA NOb30BaThCA Nprubopom 3anpe-
LuAeTCA.

* Hu B KOEM Cryyae He peMoHTUpy#Te nprbop
CaMOCTOATENbHO, @ 0BpaLLaiTech B TaKOM chy-
yae 3a NOMOLLbKO K CneuManucTy, MMetoLLe-

My COOTBETCTBYtOLUMIA AomycK. U3 coobpaxe-
Huit 6e30MaCcHOCTH, 3aMeHa CETEBOrO LUHYpa Ha
PaBHO3HAYHbIA AOMYCKAETCA TONBKO Yepes 3a-
BOAW3rOTOBUTENb, HALLY CEPBUCHYIO MacTep-
CKYI0 N COOTBETCTBYHOLLETO KBaNMMHLMPO-
BaHHOrO Crieunanucra.

* Mcnonbayiite TONbKO OPUrMHASBHBIE 3aM4acTy.

* Toxanyiicta, cobntoaaiite HUXeCneaytoLLMe
“CrieumanbHble yKkasaHus no TexHuke 6esonac-
HOCTH”.

CvmBOnNbI NPpUMEHAEMbIE B JAHHOM PYKOBOSA-
CTBe Nofnb3oBaTens
BakHble pekomeHaaunu Ana o6ecrieyeHns BaLei

BesonacHocTv 0B03HaueHs! Mo 0cobeHHomy. O6a-
3aTenbHO CresyiTe 3TUM PEKOMEHZALMAM, YTO-

Obl NPeOTBPATUTL HECYACTHIN CyYail UK MONIoM-
Ky M3nenus:

/\ MIPEAYNPEMEHUE:
MpeaynpexaaeT 06 ONacHOCTH AA 340POBbA 1
BO3MOXHOM PUCKE NoNyYyeHna TpaBmbl.

/\ BHUMAHMUE:
YKasbiBaeT Ha BO3MOXHY0 OnacHOCTb And usae-
JIUA U IPYTvX OKPYXKALOLLIMX MPeaMETOB.

i NPUMEYAHMA:
[laeT coBeThI M MHGOPMALMIO.

et 1 nuua HymJaroLKueca B NPUCMOTpe

* W3 coobpaxeHuit 6e3onacHocTh ans AeTei He
OCTaBNANTE NEMATb YNaKOBKY (NNacTKOBbIE
MELLIKW, KApTOH, NeHOMNacT U T.4.) 6e3 npucmo-
Tpa.



/N NPEOYNPEXOEHUE!
He nossonAiite AeTAM Wrpathb C NOAUATUAEHO-
BOW NneHKo. OnacHoCTb yayLbA!

+ OToT npuBOp He npeaHasHayeH AnA Nonb3oBa-
HUA AMLAaMK (BKTI0YaA AETeN) C OrpaHnyeHHbI-
MM QU3UYECKAMM, CEHCOPHBIMU MK YMCTBEH-
HbIMK CMOCOBHOCTAMM MM IMLAMM, HE UMEtO-
LMY OmbiTa W/MnK HeoBX0aNUMBIX 3HaHMM. Uc-
KIKOUEHME COCTABNAT CNyyau, KOraa OHM Ha-
XOAATCA NOA NPUCMOTPOM UL, OTBETCTBEH-
HOro 3a Mx 6e30MacHOCTb, UK Koraa oT 3T0-
ro NMLa Noy4eHs! yKasaHua No NoNb30BaHNI0
npu6opowm.

* HeoBxoaumo npucmarpueark 3a AETbMH, YTO-
Bl y6eauTLCA B TOM, YTO OHU HE MrPAKOT C NpH-
Bopom.

Ocobble Mepbl 6e3onacHoCTH
ANA AaHHOrO YCTPOMCTBa
CvmBoOnbI Ha U3aenuun

Ha u3zenum HaxoaaTcA CUMBONI, yKasblBatOLLME
Ha MpeaynpPEXaEHHA 1 MHGOPMALMIO:

& MPEOYMPEMOEHME: PUck omoros!

Bo Bpems padoTsl Temneparypa repMeTusmpy-
toLLIe# MPOBOMOKM OYeHb BbICOKA.

3T0T CMMBON CONPOBOM/AAETCA HAAMMCHIO
“CAUTION: HOT".

HasHaueHue

310T NpUBOp NpesHasHaueH ANA OTKAYKY BO3AyXa
W repMETU3aLMN TEKCTYPUPOBAHHBIX MIACTUKOBLIX
NaKeToB 1 06EPTOYHON QOMbIU.

Ucnonbayite npubop TOMBKO MO HagHaUYeHHHo, Onu-
caHHoMy B pykoBozcTae. [Mponbop He npeaHasHa-
YEH ANnA KOMMEPYECKMX MPUMEHEHH.

Mio6oe Apyroe MCMonb30BaHKe MOMKET NPUBECTH K
rnopye MaTep1asoB UM e K TpaBme.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a YLLepO,
MPHYMHEHHBIA UCMIONb30BAHUEM HE MO HA3HaYe-
HMUIO.

O XpaHeHW1 NPOAYKTOB

Bakyym-3akatka, T €CTb OTKauKa Bo3ayxa 13 yna-
KOBKM, SIBNIRETCA PaCpOCTPaHEHHLIM CrocoBom
NPOANEHMA CPOKA XPaHEHNA MULLEBLIX MPOAYKTOB.
C nproBpeTeruem yctpoitctea PC-VK 1015 y Bac
MOA pyKoi 6yaeT YCTPOIACTBO, KOTOPOE MO3BONS-
e BbICTPO U YAOBHO CTIONb30BATL FEPMETUYHYHO
YNaKOoBKy.

W3-3a npucyTCTBIA KMCNOPOAA B BO3AYXE NPOLYK-
Thl BLICTPO TEPAIOT CBEXMI apOMAT U KAYECTBO.

['epMeTMYHaA YNaKoBKa UCKItoYaeT 31o. U3 repme-
TUYHOTO NaKeTa yaanaetca npubnuautensHo 90%
BO3AyXa, N03TOMY CPOK XPaHEHUs yNaKoBaHHOro

B BaKyyme NpoAyKTa yBenMuMBaEeTCA NATUKPATHO
110 CPaBHEHMIO C TPAAMLMOHHLIMM Crlocobamy xpa-
HeHuA. Kpome Toro, CBEXeCTb 1 apoMar npodykra
COXPaHAOTCA ANUTENBHOE BPEMA.

370 NO3BONAET BaM PA3AENATL HA MOPLMK M yna-
KOBLIBaTb Pa3Ho0OPasHbIe MPOAYKTHI M FOTOBHTL
MMLLLY MO Mepe HeOBX0AMMOCTH.

MoxHO ynakoBbIBaTh AaXe TBEpAbIE NPOAYK-
Thl, TAKME KaK OPeX 1 Gaconb, @ TAKXE HEMuLLe-
Bble BELLY, KOTOPbIE HEOBX0AMMO 3aLLMTUTL OT
Bnark. MoxHo ynakosarb MOHeTHI Uin cepebpa-
Hble yKpaLuerus. Kpome Toro, He 3aByasTe yna-
KOBaTb 0ZEXAY U Crindkv ans ByayLuero nytelLe-
CTBUS M0 BOZE.

Cnenyrou.wle WHCTPYKLUWK U peKomeHaalnn
noMOoryT Bam, 0C06EHHO ecnu Bbl paHbLLe He
nonb30BanucChb BaKyyM-SaKaTO'-IHOVI MaLUMHON.

« [epmeTiyHan ynakoBKa NpoAneBaeT CPoK Xpa-
HeHus. NpeaBapuTeNbHO BEIMOTE PyKH U Mo-
YMCTUTE NPUHAZANEMHOCTH.

+ TepMeTHUHbIA NaKeT AOMHKeH ObiTb NpubK-
3UTENBHO Ha 8 CM ANMHHEe YNakoBLIBaeMOro
npoayKTa.

PYCCKWK

+ Y BaC HaCbINHOW NPOAYKT, HanpuUMep Tpasbl,
W Bbl XOTUTE OTPE3aThb ¥ CHOBA 3arepMeTusu-
posatb naxket? OcTaBbTe AONONHUTENBHO NpH-
MEpHO 2 CM matepuana.
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LA 3amopaxuBaHa NpoAYKTOB NpeaycMo-
TpuTE JONONHUTENBHO 5 CM MaTepuana, no-
CKOMbKY BOASHUCTBIE MPOAYKTHI MOTYT paciuy-
PATLCA MPU BO3AEHCTBUN HU3KOW TEMMEpaTYpbI.

[nA JOCTXEHNA XOPOLLMX PesynbTatos npu
BaKyyM-3aKaTKe UCronbayite 06epTouHyto
dOribry ¢ TEKCTYPOW B BUAE pebep, Aueek unm
POMGBOB.

ObnacTb B paifoHe repMEeTU3MPYIOLLErO LiBa
LOMKHa BbiTb CyXOW W uMCTON. M3Beraitte ckna-
LoK. LLIoB B Takux MecTax MOXET cTarb NpoH#-
uaembim!

MpuBop NpeaHasHaueH AnA KPaTKOBPEeMeH-
HOH paboTbl 1 TPEBYET OXNAXKIEHNA B TeUeHHe
OZIHOW MUHYTHI Nepea repMeTuaaunent cneayto-
LLero naxera.

MpesBapPUTENBHO OUMLLEHHLIE GPYKTHI U OBOLLM
XPAHATCA JOMbLUE.

Kanycty, Hanpumep BpoKKONM 1 UBETHYHO Ka-
nycTy, HE0BXOAMMO NPEeABAPHTENLHO BraHLLK-
pOBaTb, TaK Kak OHa BLIAENAET ra3 BHYTPH yna-
KOBKM.

PasHble NPOAYKTLI, Takue Kak MACO, MOryT CO-
Lepxatb Bnary. Takue NpoAyKTbl CKNaablBaiTe
B NaKeT BMECTE C KyXOHHbIMM GyMarKHbIMM Mo-
noTeHUaMM.

OcTpble Kpas MOryT NOBPEAWTL NaKeT (Hanpu-
Mep, KOCTH); NpeaBapuTernbHO 3aBEPHUTE TaKu1e
MPOAYKTHI B KyXOHHOE ByMayKHOE MONOTEHLE.

YKMOKOCTM B MaKeTe MOTyT YNaKoBbIBATLCA, HO
HErepMETHYHO, MOCKOMbKY XKMAKOCTb MOXET
BCacbIBaThCA. B 3TOM Cnyyae npeABapuTensHO
BblAABKTE BO3AYX M3 MaKeTa.

YKuaKocT MOTyT BCACHIBATHCA BAKYYMHBIM Ha-
cocoM. [pu ynaxkoBbIBaHUN XUAKOCTEN MCTONb-
3ywTe TonbKo dyHKuMio SEAL.

Mocne ynaxkoBbIBaHAA NPOAYKTA €ro cneayer
3aMOPO3UTb UK XPaHUTb B XONOAHOM MeCTe.

[na paszenexna nposyKToB, KOTOPLIE MOTYT
CIMMHYTLCA APYT C APYrOM Mpy 3aMOpaXK1Ba-

HWM, MCTIONb3YITE BOLLEHYHO WK
XMPOHEMpPOHULaemyto Gymary.

MpoAyKTHI, NOANENALLME 3aMOPAKUBAHHIO, NO-
MeLLaliTe B MOPO3WIbHYHO KaMepy cpasy nocne
ynakosbiBaHus. Mpu HeOBX0AMMOCTH UCTOMb-
3yiiTe GYHKLMIO BLICTPOrO 3aMOPaKMBAHHS.

Bbl x0TUTE 3aMOPO3WTb XUAKMA NPOAYKT, Ha-
npUMEp cyn, B BaKyyMHOM naxeTte? 3aMopo3b-
T€ XUAKOCTb B yaLlle. 3atem yBepuTe yalLly U
ynaKyiTe NpOAYKT B NaKeT.

Bl xotuTe cHoBa OTKPbITb naxket? HoxHuua-
MU pa3pexbTe ero BA0Nb repMETUIUPYIOLLErO
LiBa.

Mo HO pasorpeTb nakeThl B Kactptone. Ho He
npe.tiLwaiTe Temneparypy 80°C.

Mpu pasorpeBe NakeToB B MUKPOBOHOBON
Meyn UMenTe BBUAY cneaytoLuee:

- BonbLUMHCTBO XMAKOCTE pacluMpAioTea
npu HarpesaHwy. MpeaBapuTensHo Npot-
KHUTE NaKeT BUIKOM.

- [lomectute naket B vawly unnu KOHTeVIHep,
ﬂpeﬂHaSHaquHblﬁ anAa MVIKpOBOJ'IHOBOVI
neyun.

- PasorpeBaiiTe naKer, UCnonb3ys MaKcH-
MasbHYH0 MOLLHOCTb MUKPOBOMHOM NeYw
50%.

- Pasorpesaiite naxeT [0 HU3KOW MK Cped-
Hen Temneparypsl.

- HuKorpa He pasorpeBaliTe C UCNONb30Ba-
HUEM PEeMMMa rPUNA UK KOHBEKLIMOHHO-
ro pemuma.

BuibpackiBaiiTe nakeTsl, KOTOPLIE UCTOMB30-
BaNMCb ANA XPaHEHHA ChIpbIX MACa, PhiBbl K
X1pHOro npoaykTa. OcTasnbHble MELLKA MOXHO
MPOMbITb BPYYHYHO M CMOb30BaTb CHOBA.

lMaKeTbl BLINYCKAKOTCA € pasmepami
22 x 30 cm mnu 28 x 40 cm.



Tabnuua — CtaHAapTHbIE YCNOBHA U CPOKU XPaHEHHA

Temnepary-
XpaHeHue B 06bluHbIX | XpaHeHHe B BaKy-
XpaHeHue MpoaykT pa xpaHe- ;
M ycnoBuaAx YMHOM YnaKOBKe
Coipoe MAco 5+3°C 2~ 3 pHA 8 ~ 9 fHew
Csexan pbiba unu o y
MODENDOAYKT 5+3°C 1 ~ 3 oHe 4 ~5 fHen
B oxnam-
LEHHOM CO- EEZI(FJOTOBHGHHoe 5+3°C 4 ~ 6 gHent 10 ~ 14 oHe#
CTOAHWH - ”
OeoLuu 5£3°C 3 ~ 5 aHert 7 ~ 10 pHeit
OpyKThI 5+3°C 5~ 7 pHent 14 ~ 20 aHei
Aiuo 5£3°C 10 ~ 15 aHen 30 ~ 50 aneit
B samopo- | Msco -16~-20°C | 3 ~5 mecAueB > 12 MecAleB
HEHHOM CO- | PLi6a / -
CTORHMM A;LTZ MOpenpo -16~-20°C |3 ~5 mecAues > 12 mecAueB
i NMPUMEYAHUS: CnUCOK KOMMOHEHTOB
3HaueHuA B TabnLe TONbKO CnpaBoyHble. Pak- 1 KHonka VACUUM + SEAL CANCEL
TUYECKMIA CPOK XPaHEHWA 3aBUCHT OT KayecTsa 2 KHonka FOOD
npoAayKta. 3 Knonka PUMP
4 Csetoanoa
KomnnexT noctaeku 5 Kronka SEAL
6 ®ukcarop
1 Bakyym-3akaroyHas mallmHa 7 TepMeTMapyIoLIan MPOBONOKA

10 [MaxeTbl AnA BaKyyMHON ynakosku 22 x 30 cm
8 laKeTbl AnA BaKyyMHOM ynakosku 28 x 40 cMm

PacnaKoBKa ycTpoucTBa

1. U3BnekuTe nprbop 13 ynakoBKu.

2. YBepuTe BCe YNaKoBOUHbIE MaTepHanbl, Tak1e
KaK MneHKa, 3anonHUTENbHLIA Matepuan, ka-
BenbHbIe CTAMKHM 1 KAPTOHHAA YNaKOBKa.

3. TpoBepbTE KOMMNEKTHOCTb MOCTABKA.

i NPUMEYAHUA:

Ha npuBope moryT ocTaBathbes Mbiflb M OCTATKM
MPOM3BOACTBEHHBIX MaTepuanos. [lounctute
np1Bop, KaK on1caHo B pasaene “Ynctka”.

8 Tepmetusatop

9* Ortcek AnA XpaHeHua AONONHUTENbHbIX TPYOOK
10* KHonka ((GyHKUMA OTKaYKM TpYOKM)

11* CoeavnHeHve ana Tpy6ku

12 KHorka oTKpbITHA

13 Tepmetnsarop

14 BakyymHas Kamepa

*Mo3. 9, 10 ¥ 11 TONBLKO ANA LONONHUTENBHBIX NPK-
HazanexHocted!

HasHaueHue OpraHoB ynpasJeHuA

VACUUM+SEAL - CANCEL

+ Otkaukau repMeTusaumna 3a oaunH atan

+ CHoBa HaykmuTe KHOMKY AnA OTMeHbI onepauui
(CANCEL).
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FOOD

Buibop ¢yHKunn MOIST (Mokpeid) uim DRY (Cy-

xoi). [ina maca BeiBepute MOIST, Tak kak 0Ho co-

JEPKUT MHOTO MACHOTO COKa. [InA OUMLLEHHBIX

fA6nok BuibepuTe DRY.

* Mpu BriGope GyHKuUMM MOIST BaKyyMHBIi Hacoc
BO BpEMSA repMeTU3aLmy BbIKTHOUEH.

+ Mpy BoIBOpe GyHKUMM DRY BakyyMHIA HACOC BO
BPEMA repMeTu3aumm padoraer.

PUMP

Buibop ¢yHkum NORMAL unm TURBO.

+ OyHrumna NORMAL npesHasHaueHa ana MArkux,
4YyBCTBMTENbHBIX K AABAEHUIO MPOAYKTOB.

* Mpy BoIBOpe GyHKUMM TURBO MOLLHOCTb Baky-
YMHOIO Hac0oCa NOBbILLEHHAS.

SEAL

donbra TONLKO repMeTM3MPYETCA.

* Mcnonb3yiTe aTy GyHKUMIO AN XUAKOCTEN Ui
* [iNA repmeTM3aLmu 6es oTKaukM.

3ameuaHus
MecTo ycTaHOBKM

[inA yCTaHOBKM NPUrOAHLI HECKOMB3ALLME MNOCKME
MOBEPXHOCTH.

Habenb nutanusa

KaBenb nutaH1a HaxoauTcA cHudy npuéopa BHyTpH
otceKa Ana xpaHexna.Cwm. pasaen “PacnonoxeHxne
3NeMeHTOB’.

MoaxntoueHue K ANeKTpoCceTU

1. Y6eautecs, UT0 MOLLHOCTb BNEKTPOCETH COOT-
BETCTBYET NpnBopy. CM. XapaKTepUCTHKH Ha
nacnopTHoOM Tabnuuke.

2. BrntouuTe yCTPOMCTBO B NPaBUNBHO YCTaHOB-
NEHHYI0 3a3EMIEHHYIO PO3ETKY
220-240 B~, 50 'u.
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Pabota

UsroToeneHue naketa u3 06epTouHoi Gonbru
B pyNOHe

repMeTVILIHaFI OﬁepTquaﬂ ¢onbra TaKxe nocras-
NAETCA B PYNOHE.

i NPUMEYAHUA:

+ [lnf xopoLue# oTkauku Bosayxa 00epToyHas
Gonbra JoMKHa MMETb CreLnanbHyto TEKCTY-
py! 310 MOXeT BbiTb peBprcTan, fAuencTan
unu pomBoBan TeKCTypa.

¢+ Cwm. Tarxe puc. A-D.

[nA Toro 4toBLI cAenaTh NaKeT U3 PyNOHHON Gonb-
TW, BIMOMHHTE CreaytoLuee:

1. OTMepbTe 00EPTOUHYHO GONBIY HYXKHON ANMHSI.

2. OtpexbTe 00epTOUHYHO (ONbry MPAMBIM HO-
HKOM.

3. Croute 0BepTouHYHO $onbry nocepeauHe.

4. TlonoxuTe 06epTOYHYO YOMLTY Ha NEPEaHHUi
repmeTuaartop (13) 1 3aKpoiTe KPbILLKY TaK,
4yT0Obl OHa 3aLLENKHYNACk.

5. Haxwmure kHonky SEAL. MpubnusutensHo ye-
pe3 5 CeKyHA CUHAA NOACBETKA KHOMKKM norac-
HET, 1 OB ByAeT 3arepMeTU3npoBaH.

6. Hawmure KHonky oTkpbiTHA (12), utoBh OT-
KPbITb KPBILLIKY.

7. TosTopAiiTe aTankl 3 — 6, NOKa Naker 13 0be-
PTOYHOI onbry He ByAeT roTos.

OTHauKa 1 repmeTtusauua naketa

Tenepb B U3rOTOBNEHHBIA MAKET MOXHO yNaKkoBaTh
MPOAYKT.

i NPUMEYAHUA:

« Cm. puc. E-H.

¢ Cm. Takxe pasgentl ‘O xpaHeHnn NpoayKToB
" 1 “HasHayeHve opraHoB ynpasneHu 1",

* [MaKeTbl C YKUAKOCTAMM TONBKO rEPMETUIMPY-
totcaA! XKuaKocTb MOXET BCackBaThbCA. M-
nonb3ywre Tonbko dyHKunio SEAL (Tepmetu-
3auus).

1. TlonoxuTe NPOAYKT B NaKer.
2. OTKpBITYHO CTOPOHY NaKeTa MONOXHUTE Ha BaKy-
YMHyt0 Kamepy (14).



3. Usberaitte cknagok! PasrnazbTte 06epTouHyto
donbry Haa repmetusaropom (13).

4. 3aKpoiite KPbILLKY, YT06bI OHa 3aLLenKHynack.

5. KHonkamu FOOD u/mnu PUMP BriBepuTe Hyx-
HYO QYHKLMIO.

6. Haxmute kHonky VACUUM+SEAL CANCEL.
MpnbnuautenbHo yepes 12 cekyHa KpacHas
MOACBETKA KHOMKX MOracHeT v onepaums Bynet
3aBepLueHa.

i NPUMEYAHUA:
[nA 0TMEeHbI Onepaun CHOBa HAXKMUTE KHON-
ky VACUUM+SEAL CANCEL.
7. Hawmure KHonky oTkpbiTHA (12), utoBhl OT-
KPbITb KPBILLIKY.

OKoHuaHue paboTbl

* BblHbTe BUKY 13 PO3ETKM.
[Jaiite npubopy 0CTbITb B TEYEHHE 5 MUHYT,
3atem ybepuTe Ha XpaHeHue.

UucTKa

A MPEOYNPEMOEHME:
OTCoeanHITE YCTPOUCTBO OT CETU MUTAHMA Ne-
pea 04MCTKOM. [loanTech NONHOro ocTxIBa-
Hus pubopa.

* He norpyaiite ycTpoicTeo B BOAy. 310 MO-
XET NPMBECTH K MOPAKEHNIO NEKTPUYECKNAM
TOKOM MW MOMapy.

/\ BHAMAHHUE:

* He ucnonbayiite METANIMYECKYIO LLETKY MK
WHble abPasuBHbIE KYXOHHbIE MPUHAANEMHO-
CTU NA OUUCTKM.

* He 1cnonb3yiite arpeccuBHbIe MM abpasvb-
HblE YMCTALLME CPEACTBA.

Kopnyc MOXHO NpoTvparh BHYTPH 1 CHApy XK
CNerka BNaXKHOW TKaHbO.

XpaHeHue

+ Tlouncute npubop, KaK on1caHo.

« Ecmv npubop He ByzeT 1Cnonb30BaTbCa AMu-
TenbHOe BPEMS, PEKOMEHAYETCA XpaHHTb ero B
OpHMTMHANBHOM YNaKoBKe.

« Bcerna aepxwre npudop B XOPOLLO MPOBETPU-
BaeMOM CYXOM MECTe, He A0CTYNHOM AETAM.

PYCCKWK
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HeucnpaBHocTb
Mpubop He paboTaer.

YCTpaHeHVIe HeMCI'IpaBHOCTeI:i

BoamomHan NPUYUHA

MpnBop He NOAKMYEH K CeTH
MUTaHKS.

HencTBue

MpoBepbTe PO3eTky, BKIHOYMB B HEe Apy-
roi npuoop.

Haze)Ho BKMoumTe CETEBYHO BUNKY B
PO3ETKY.

MpoBepbTe CeTeBoM NpeaoxpaHnTeNb
BaLLIEA 3NEKTPOCETH.

Mpnbop HeucnpaseH.

OBpatnTeCh B PEMOHTHYHO CRIyMOY MK K
cneumanucty.

MMaket HErepMeTuyeH.

ObpasoBanach cknaaka Ha
LiBe.

MpesBapuTensHO pasrnadste 06epTouy-
HYt0 QOnbrY.

MpoayKT nonan B LLOB.

MpoBepAiiTe LLBHI.

LLIoB Obin BRAYKHbIN.

LLioB gomxeH ObITb UACTBIM U CYX1M.

Maket NOBPEXAEH Ha LUBE
Mnn B Apyrom mecre.

3amenute ﬂOBpe)K.CleHHbIVI naker.

HenonHasa otkauka na-
KeTa.

B nakete Ob110 CAULLKOM
MHOro BO3Ayxa, M npnbop He
ycnen oTkauarb ero 3a oTBe-
[LEHHOE Bpems.

MpesBapuTENLHO BblABUTE NULLIHWKA
BO3AYX.

Bbi6epute dyHkumo TURBO.

MaxeT noBpexaeH.

Bo3sbMuTe HOBbIN NaKer.

M3MeHeHs MOryT BHOCUTLCA B3 NpesBapuTens-

TexHUyecKue XapaKTepUCTUKKU

MOEMI: ..ot PC-VK 1015
ONEKTPOMUTAHME: ...vovvvrerrrrernaee 220-240 B~, 50 Ty
M0TPE6AAEMAA MOLLHOCTD: ..vvovvevvverrsnneeeeens 120 Br
KAACC BALUMTBL cevvevereeeseeiensereseeseseess s Il
Kpatkoe Bpems padoThl:.........ww.eern. 1 MUHyTa/UMKA
BEC HETTO ..o, npuon. 1,45 kr
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HOTO yBEAOMIIEHHS!

JlaHHoe yCTPOICTBO COOTBETCTBYET BCEM TEKYLLMM
Inpextueam CE, TakuM Kak aneKTpoMarHuTHas
COBMECTMMOCTb M HU3KOE HAMPFXKEHWE; OHO MPO-
W3BEIEHO B COOTBETCTBIMM C HOBEMLLMMU NpaBuia-
MM TeXHWUKK Oe30MacHOCTH.
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GARANTIE-KARTE

Garantiebewijs * Carte de garantie
Certifi cato di garanzia * Tarjeta de garantia
Cartéo de garantia * Guarantee card
FapaHTiliHuiA TanoH * Karta gwarancyjna
Zarucni list » Garancia lap * FapaHTuiiHasi kapTouka

PC-VK 1015

24 Monate Garantie gemas Garantie-Erklarung + 24 maanden garantie over-
eenkomstig ~ schriftelijke garantie + 24 mois de garantie conformement a la dec-
laration de garante + 24 meses de garantie segun la declaration de garantia
* 24 meses de garantia, conforme a declaracao de garantia + 24 mesi di garanzia a seconda della
spiegazione della garanzia * 24 months guarantee according to guarantee declaration * MapaHTis
TepMIHOM Ha 1Ba Pokv 3rifHO rapaHTiltHol Aeknapalyi « 24 miesiace gwarancji na podstawie karty
gwarancyjnej * Zaruka 24 mesicti podle prohladeni o zaruce * A garanciat lasd a hasznalati utasitas-
ban « FapakTuit 65 — cMoTpH )

Kaufdatum, ~ Handirsterpel,  Unterschrft  +  Koopdatum,  Stempel  van  de leverancier, Handteken-
ing + Date dachat, cachet du revendeu sgnatre + Fecha de compra, Selo del vendedor, Fima
+ Data de compra, Carimbo do vendedor, Assinafura + Data dellaquisto, timbro del commerciante, fi ma + Purchase date,
Dealer stamp, Signature + [lata npuaGat#s, nevarka nponaews, nianwc + Data kupna, Pieczatka skiepu, Podpis + Datum
Koupé, Razitko prodejce, Podpis + A vasarlasi datum, a vasarlasi hely belyegzdie, alairas * lara nokyri, nlesar ToprosLa,
noamcs

PRDFI@DDDK®

Industriering Ost 40 « D-47906 Kempen

F’RCII-_ICEDDCIEIK®

D-47906 Kempen/Germany Industriering Ost 40
Internet: http://www.proficook.de
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